ANEXO No. 6 
ESPECIFICACIONES TECNICAS

	ÍTEM
	DESCRIPCIÓN
	
RACIONES MÍNIMAS
	CANTIDAD DIARIA POR
PERSONA

	DESAYUNO

	
1
	Proteína de origen animal
	1 unidad de 100 gr
	
1

	
	Cereal o, tubérculo
	110 gramos cocido
	

	
	Porción fruta
	90 gramos
	

	
	Bebida fría o caliente
	1 unidad de 9 onzas
	

	ALMUERZO

	
2
	Sopa
	16 onzas
	1

	
	cereal
	250 gramos cocido
	

	
	Proteína de origen animal
	100 gr
	

	
	leguminosa
	100 gr
	

	
	Bebida fría
	1 unidad de 9 onzas
	

	CENA

	
3
	Cereal
	250 gramos cocido
	1

	
	Proteína de origen animal
	1 unidad de 100 gramos
	

	
	Bebida fría
	1 unidad 9 onzas
	



NOTA 1: Para la selección del presente proceso se tendrá en cuenta el menor precio ofrecido IVA INCLUIDO, el cual se determinará con base en los valores unitarios de cada ítem ofertado. Por lo que el valor total de la oferta deberá ser el del presupuesto oficial, toda vez que la presente contratación se realiza a monto agotable
NOTA 2: Los pesos incluidos en la minuta patrón, se constituyen en los valores mínimos de oferta de alimentos. No se permiten porciones de menor tamaño al definido. Se requiere del suministro completo con todos los componentes hasta finalizar el servicio. 
NOTA 3: Con el fin de obtener variedad en los suministros que se destinaran para el logro de los fines propuestos por la entidad, se determinaron las especificaciones técnicas Minuta patrón, para lo cual el proponente deberá tenerla en cuenta en la presentación de la oferta.
El suministro de cada una de las raciones alimenticias a entregar en la ejecución del contrato, serán servidas en material desechable (platos, cucharas, vasos, desechables, etc) 
La entrega se realizará de forma individual a cada persona donde la necesidad del servicio lo requiera.
De igual manera, se hace necesario tener en cuenta las siguientes observaciones, al momento de realizar la preparación de los alimentos ya identificados, la entrega y cantidades determinadas por el supervisor del contrato, en los siguientes términos:
•	Utilización de materias Primas e ingredientes en buen estado de conservación, debidamente identificados, exentos de microorganismos o sustancias tóxicas.
•	Los alimentos almacenados deben mantenerse en condiciones que eviten su deterioro y contaminación. en el caso de los alimentos envasados se debe proceder de acuerdo a lo indicado en la rotulación.
•	Los alimentos deben ser bien cocidos.
•	Si se guardan, deben conservarse cuidadosamente, en refrigerador o en congelador.
•	Los alimentos descongelados no deben volver a congelarse.
•	Se debe evitar el contacto entre alimentos crudos y cocidos.
•	Evitar la contaminación cruzada.
•	El oferente debe tener la capacidad de realizar las entregas que solicite el supervisor del contrato, de acuerdo con el número de asistentes al evento.
•	Las raciones correspondientes a desayunos, almuerzos y cenas a suministrar por parte del contratista, será de acuerdo con el precio unitario y monto agotable por ración.
•	El futuro contratista se compromete a adoptar y acatar el protocolo de bioseguridad e instrucciones complementarias que se impartan desde el gobierno nacional, departamental y municipal, en relación con las actividades a realizar.
[bookmark: _Hlk159234784]EQUIPO DE TRABAJO

El personal que destine el contratista para el apoyo en la ejecución del objeto del contrato será responsabilidad del contratista y no adquirirá vinculación laboral, administrativa, ni de ninguna índole con el municipio de Girardot; por lo tanto, el pago de salarios, indemnizaciones, bonificaciones, prestaciones sociales u honorarios a que tenga derecho son de su absoluta responsabilidad. 

El oferente en su propuesta deberá acreditar que cuenta con el siguiente equipo de trabajo necesario para la ejecución del objeto contractual.

	[bookmark: _Hlk159234765]CARGO
	ESTUDIO
	EXPERIENCIA
	CANTIDAD

	COORDINADOR
	Título como administrador de empresas y/ o financiero,
	Debe acreditar mínimo 5 años de experiencia profesional en la dirección de proyectos
	UNA PERSONA

	PERSONAL DE APOYO LOGISTICO
	BACHILLER
Curso y/o certificado de manipulación de alimentos.
	Tres personas deberán acreditar DOS (2) AÑOS de experiencia en el área de cocina y/o preparación de alimentos y/o servicio de restaurante. –

	CINCO PERSONAS

	
	
	Dos personas Deberán acreditar dos (02) AÑOS de experiencia en el manejo y/o suministro y/o cargue y descargue de alimentos.
	

	CONDUCTOR 
	
BACHILLER

	Debe acreditar un (01) AÑO de experiencia como Conductor – Licencia Categoría Tipo Vehículo Público.
	UNA PERSONA



Deberán adjuntar carta de autorización suscrita en original por la persona que colocara su hoja de vida a disposición para el presente proceso de selección.
Nota: En aras de garantizar la creación de empleo formal y la participación de la comunidad en la ejecución de los proyectos de esta secretaría, el personal de apoyo logístico debe acreditar su residencia en la ciudad de Girardot, para lo cual el proponente deberá aportar certificación la Secretaría de Gobierno que demuestre esta circunstancia, expedida por para tal fin con no menos de 30 días de anterioridad al cierre del proceso.
VEHICULO: 
El contratista deberá acreditar la capacidad de entregar las cantidades totales de raciones requeridas, y deberá efectuar las entregas en forma completa de acuerdo con el requerimiento solicitado con base a la programación por parte de la entidad a través del Supervisor del Contrato, por lo anterior el oferente deberá acreditar con su propuesta que cuenta con un (1) vehículo para el transporte de alimentos, durante su transporte, los alimentos deben ir protegidos para evitar contaminaciones. El vehículo, contenedor o bolsa debe estar en perfecto estado de higiene y de mantenimiento.
Así mismo el vehículo debe estar en óptimas condiciones, el oferente deberá presentar junto con la propuesta tarjeta de propiedad, soat, tecnomecanica, tarjeta de operación y demás documentación necesaria para poder funcionar o movilizarse en el territorio nacional.
Se demostrará la disponibilidad del vehículo mediante tarjeta de propiedad a nombre del proponente y/o contrato de arrendamiento suscrito entre un tercero y el proponente con la respectiva tarjeta de propiedad.
INFRAESTRUCTURA: 
El oferente deberá acreditar con su propuesta que cuenta con una infraestructura física, un establecimiento de comercio abierto al público en el Municipio de Girardot, el cual asegurará la disponibilidad del proponente para la prestación del servicio integral.
Los alimentos deberán ser transportados y entregados totalmente preparados, empacados y listos para consumo en el centro de traslado por protección y en el centro de reclusión transitorio. El proponente Debe tener disponibilidad de entrega de las raciones alimentarias en un trascurso máximo de 2 horas desde la solicitud realizada por parte del supervisor del contrato. 
Este requisito se demostrará con el certificado de existencia y representación legal y/o registro mercantil y/o contrato de arrendamiento y/o alianza comercial
Para demostrar la alianza comercial el oferente deberá aportar con su propuesta certificado de existencia y representación legal y/o registro
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IDENTIFICACION
DIRECCION 
CORREO
TELEFONO



