
ANEXO No. 4
PROPUESTA ECONOMICA


[bookmark: _Hlk160289083]OBJETO: CONTRATAR EL SUMINISTRO DE RACIONES ALIMENTARIAS PARA LAS PERSONAS EN CALIDAD DE SINDICADOS QUE SE ENCUENTREN DETENIDOS DENTRO DEL CENTRO DE RECLUSIÓN TRANSITORIO Y EL CENTRO DE TRASLADO POR PROTECCION-CTP DEL MUNICIPIO DE GIRARDOT.
PROCESO: MC No. 2025
	
ÍTEM
	
DESCRIPCIÓN
	
RACIONES MÍNIMAS
	CANTIDAD DIARIA POR
PERSONA
	VALOR UNITARIO

	DESAYUNO
	

	
1
	Proteína de origen animal
	1 unidad de 100 gr
	
1
	

	
	Cereal o, tubérculo
	110 gramos cocido
	
	

	
	Porción fruta
	90 gramos
	
	

	
	Bebida fría o caliente
	1 unidad de 9 onzas
	
	

	ALMUERZO
	

	
2
	Sopa
	16 onzas
	1
	

	
	cereal
	250 gramos cocido
	
	

	
	Proteína de origen animal
	100 gr
	
	

	
	leguminosa
	100 gr
	
	

	
	Bebida fría
	1 unidad de 9 onzas
	
	

	CENA
	

	
3
	Cereal
	250 gramos cocido
	1
	

	
	Proteína de origen animal
	1 unidad de 100 gramos
	
	

	
	Bebida fría
	1 unidad 9 onzas
	
	



NOTA 1: Para la selección del presente proceso se tendrá en cuenta el menor precio ofrecido IVA INCLUIDO, el cual se determinará con base en los valores unitarios de cada ítem ofertado. Por lo que el valor total de la oferta deberá ser el del presupuesto oficial, toda vez que la presente contratación se realiza a monto agotable
NOTA 2: Los pesos incluidos en la minuta patrón, se constituyen en los valores mínimos de oferta de alimentos. No se permiten porciones de menor tamaño al definido. Se requiere del suministro completo con todos los componentes hasta finalizar el servicio. 
NOTA 3: Con el fin de obtener variedad en los suministros que se destinaran para el logro de los fines propuestos por la entidad, se determinaron las especificaciones técnicas Minuta patrón, para lo cual el proponente deberá tenerla en cuenta en la presentación de la oferta.
El suministro de cada una de las raciones alimenticias a entregar en la ejecución del contrato, serán servidas en material desechable (platos, cucharas, vasos, desechables, etc) 
La entrega se realizará de forma individual a cada persona donde la necesidad del servicio lo requiera.
De igual manera, se hace necesario tener en cuenta las siguientes observaciones, al momento de realizar la preparación de los alimentos ya identificados, la entrega y cantidades determinadas por el supervisor del contrato, en los siguientes términos:
•	Utilización de materias Primas e ingredientes en buen estado de conservación, debidamente identificados, exentos de microorganismos o sustancias tóxicas.
•	Los alimentos almacenados deben mantenerse en condiciones que eviten su deterioro y contaminación. en el caso de los alimentos envasados se debe proceder de acuerdo a lo indicado en la rotulación.
•	Los alimentos deben ser bien cocidos.
•	Si se guardan, deben conservarse cuidadosamente, en refrigerador o en congelador.
•	Los alimentos descongelados no deben volver a congelarse.
•	Se debe evitar el contacto entre alimentos crudos y cocidos.
•	Evitar la contaminación cruzada.
•	El oferente debe tener la capacidad de realizar las entregas que solicite el supervisor del contrato, de acuerdo con el número de asistentes al evento.
•	Las raciones correspondientes a desayunos, almuerzos y cenas a suministrar por parte del contratista, será de acuerdo con el precio unitario y monto agotable por ración.
•	El futuro contratista se compromete a adoptar y acatar el protocolo de bioseguridad e instrucciones complementarias que se impartan desde el gobierno nacional, departamental y municipal, en relación con las actividades a realizar.
Cordialmente,


VALOR TOTAL DE LA PROPUESTA: EN LETRAS Y NUMEROS ($XXXXXXXXXXXX)
VALIDEZ DE LA OFERTA XXXXXXXXXX DIAS
NOMBRE
IDENTIFICACION
DIRECCION 
CORREO
TELEFONO
