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PROCESO PREST CÉN OE §ERMCIOS SOCIALES PAI'A LA CL¡JSIÓ SOCIAL

PñOCEÍ EXTO OPER C|óN E¡TRÉGA DC AFOYOS ALENÍAñrclS EN LOS SERVICPS §OGAIES

FORMAfO VERIFICACIOII OE ALJ'E¡{TOS EN BOOEGA O€ ENSATBLE CANASfA§ CAA¡LDOS INI{GE¡IAS
2019026,106, 3l/0512019

Fecha de visita \l -¿o
Cabildo ¡ndlgena: AitBlKA PUAO

Direcc¡ón Co.\te t4ü" ñ"t16-oó rocatioao: Q. ft¡\¡q6"r re'étono: 51\¿óQ?q \¿
Concepto higénico sanitar¡o de la bodega de ensamblé:

Fécha de visita Acra No.: A5O6é(D116¿ Autoridad Sanil¡ria
3i"e¡-

oo1 .

ASPECTO§ A VERIFICAR OB§ERVACIOTES

1 La bodega esta destinada o@lus¡vemenle para el manejo de los alimenlos Á

2. Lo6 pisos, paredes, ventanas, puertas y lechoG son de mAeriábs qu€ ño
generen sustancras toxacas; re§slentes, no porosos, impermeables, ño
absorbentes, no deslizanles y con acabados libres de grietias o deHos que
difq¡lten la l¡mpÉza, d€sinfcción y mánte¡¡mrehb sanitarb

3. La bodega deslinada para el ensalnue de al¡meotos dispone de servicbs
sanitados en buen estado, fundonando adeorac,amente, dotados con iabon
llquido, toallas de papel o s€cador de manos, papel h¡g¡énico y papebras con
bolsa plástica y tapa

¡

4. La bodega (bsünada pera el ensamble de a¡imenlos se encuentra en
ópümas cond@orEs de lmpe2á y desinlecciór. I
5 Los alimentos envasados y materias primas empleádás dan cilmplimÉnto a
la Resoluoón 5'109/2005 por n¡edao d€ las cuabs se esiablecen h6 requisi{os cle
rolulado o et¡quetado que deben cumpl¡r los alimentos y materÉs úmas de
alamentos para consumo humano.

x

6 La vida útil de c¿da alimento corresponde a lo establec¡do en las fchas
téc¡¡cas de producio

7 Todos los alimenlos soñ eosar¡blados bajo tecno

E. Las canagas se aiustañ a las esDecñcaoones dé calidad estableciclas en
las fchas técnicas de los alirnentos. i.
9 Las canastas se aiustan a las espeoñcaoones de canlidad éstablecialas eo
las fchas técn¡cas de los alimento6 y cb canasta \
10. Los alÍmentos coresponden al listado de mueslras de marcas aprobadas I,

11. El empaque primano y secundaño de 106 al¡rñentos es a@rde @n b
espeofcád, en el anexo técñ¡co y fidas tecnrcas de los al¡ñentos t
12 El per§onai m¿nipuledor cuenta con el p¡an de capac¡l¿dón corünua y este
se puedé veriñcár en el momenlo de la visita

( to"'.o.-^o^ (3?N (?a.d¿ ¿oz5)
ó.\§.?1z5

13. El personal man¡pulador de alimentos cuenla con c¿rtifcáclo médico de
aplifud paa¿ manipular alimentoG con leda de expedidoí rhenor a un año y
estos documenlos pueden veriñcarse en el momento de la üsita

{ Qer{rq,ordo: ñcdrco's
0 r ¡ort\g¿ (i4.oz Zo?s

14. El personal rnánipulador de alimenlos oJenta con la respectiva dotac¡ón. { esen\úY. toi. \o<¡.\ür 6¡.óro3
.. kll}lu)eos

15. El personal manipu¡ador cle al¡rnentos aplic¿ las hrenas pr¿lclicas higéncás
yde manufactura. {
16. Cueñtan con plan ale saneemieflto aiustado a h bodeg6 de ensamue de L

OBSERVACIONES GENERALES

l{ombre del reprÉentante del proyeedor del cab¡ldo

-\osos Nn\oou--r Q,vr,\\ «
Nombre del prolesional en núrición

üos.u ü e\ ?r\ot § eto N
Fifme Fifi¡a,. [R

7q 7T92 No. Oe cédula sffitÉrc
tiuÉeáo<' cargo: \) o\., r tr..:n r e\.-

l8- \¿- 2024.

\
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CTO No 10529-2025 CANASTA DE ALIMENTOS.
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PROCESO PRESTACIóN OE SERVICIO§ SOCIALES PARA LA II{CLI't$Ófl SOC¡AI

PfIOGEIIIIENTO OPEÍIACION ENTREGA DE APOYO§ ALI ENTAFIG EI{ LOS SEÍI\IEIG
soctalEs

FORUAfO VER'FICACION VEIIiCULG DE IRANSPORfE DE AUMEi'TO§ CANASÍAS CAAILÍ'O§
INIIiGENAS

Cod¡¡o: FOR-PS9233

2019024rc6 -
31rc52019

It{FORlrACrór¡ DEL CO¡|TRATO- CABILDO

rÚ ERo: \c6'¿1 FECHA:

OPERAOOR: CAaILDO AIBIKA PIJAO

FECHA vERtFtCActÓ¡{' \4 - \\ . ¿OZ5 HOfrA \¡TERF|CACIóN: 1 oQo.r
No. OE EI{TREGA: I PROVEEDOR :

nPo DE vEHiculo

PLACA: tño\ 1e6
\J

2 tsne\odqsCAPACIDAD

LLEVA LEYEI{DA "TRA SPORTE DE AL¡f,ENTOS' SI:

Cálifcació¡ de la verir@ióñ €3: C = CONFORi¡|E -N.C.: NOCONFOR E

DOCU ENTOS cauFrcacrór¡ oBSERVAC|Ot¡ES

CONCEPTO SANITARIO CUMPLE O FAVORABLE-
MENOR A UN AÑO
FEoHA: 14 .O1 - LO?s c

l\c\c¡ ñ" l\r,ü €,1\\89¿
Qov.ce p\o \.,rolr.rt\e

TARJETA DE PROPIEDAD
REVIS¡oN TECNoMEcÁNIcA Y DE GAsEs c
LICENCIA DE CONDUCCION C
PRESENTA FORMATO DE LIMPIEZA a

LITPIEZA Y HER[ETICIDAD caLlFtcactót{ OBSERVACIONES
HERMETICO c
PISO LIMPIO a
PAREDES LIMPIAS t
TECHO LI¡./lPIO c
NO SE ENCUETRAN SUSTANCIAS QUE PRESENTEN
RtESGos DE coNTAMrNACIÓN. c

ELE E¡ITOS caL,FtcAclótl OBSERVACIO ES

TIENE ESTIBAS C

LOS ALIMENTOS SE TRANSPORTAN DENTRO DE
CANASTILLAS e.

LAS CANASTILLAS ESTAN LIMPIAS (:
COLOCA LOS ALTMENTOS
CANASTILLAS O ESTIBAS

SOBRE BASES c
PERSOT{AL caLlFrcAcró]{ oBSERVACTOi¡ES

FL CONDUCTOR Y SUS AUXILIARES PRESENTAN

LtsrA DE AStsrENctA AL PLAN DE cApActrAclóN. e
EL CONDUCTOR Y SUS AUXILIARES PRESENTAN

CERTIFCADO MEDICO DE APTÍTUD PARA MANIPULAR
ALIMENTOS CON VlGENCl,c INFERTOR A UN AÑO

e-

óueHra¡.¡ cox oorncróN coMPLETA e
EL pERSoNAa ApLrcA BUENAS PRÁcrtcAS DE

MANUFACTURA c

{ehrco\oe r^ o.\"c.lqú,^: «r.ütsi§l" e: dq \,r*p(eto ¡ofu unr¡)(l \e

FI oc FIR[A uLo
NOiIBRE Y APELLID üo{ro. ü"\ ?ñ""r\le\o r{o[BRE Y aPELLloo"' \oou" Nr,\,.r,o 9rn \ (r

EMPRESACARGO: L)oV\C\an\jJ
c.c.: c.c

06-\\-¿o25

x NO:
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SECRETARiA OE INTEGRACIÓN SOCIAL

PROCESO PRESTACIÓN DE LOS SERVICIOS
SOCIALES

FOR¡IATO INSPECCIÓN DE LA PRESENCIA DE
PLAGAS

Código; FOR-PSS-066

Versión: O

Fecha: Memo lnt. 38379 -
't8to7t2017

Pág¡na: 'l de 3

1. UNIDAD OPERATIVA: CABILDO AUBIKA PIJAO
2, RESPONSABLE DE LA VERIFICACIÓN
Natalia Romero - taría del Pilar llelo

3. FECHA:
l4- ñoo' 2o6

4.
ASPECTO Y ÁREA A VERIFICAR

5.
PLAGA

6.
OBSERVACIONES

GENERALES
4.4 ÁREA COCINA
Rev¡se las s¡guientes áreas de la cocina en busca de
evidenc¡a de plaoas.

A,1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. U.?

4,2 Deba¡o y en la parte de atrás de la nevera §?
4.3 Debajo de la estufa U.?
4,4 En las bandeias de la estufa. §.?
4.5 Debaio, encima y dentro de los qabinetes tr.?
4.6 Debajo de la estantería N.?
4.7 Dentro y en el contorno de la campana extractora ñ,?
4,8 Dentro y alrededor de la caneca §.?
A,9 Debaio del lavaplatos ñ,?

$?
4.8 ÁREA DE BODEGA DE ALIMENToS

8.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. U,?
Debajo y en los entrepaños de la estanterÍa §.?

B.3 Debaio de las estibas N,?
8,4 Dentro de las canastillas $.P

CUARTO DE ALMACENAMIENTO DE RESIDUOS

c.1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos.

§.?

c.2 Dentro y alrededor de la caneca N,P
4.D SALONES Y OFICINAS

D.1
Uniones entre el p¡so y las paredes y paredes y
techos. N.?
Dentro y fuera de los qabinetes \.J. ?

4,8 BANOS

E.1
Un¡ones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. N,?

E.2 C¡sterna e inodoro N.?
4.F SALONES 3er Y 4to PISO

F.1
Un¡ones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. N,?

F.2 Deba¡o y en los entrepaños de la estante¡'ía \J. ?
F.3 Dentro y alrededor las sillas y mesas ¡r.?
F.4 Deba¡o de equ¡pos y muebles f¡. ?
4.G LAVADERO

G.'r
Un¡ones entre el piso y las paredes y paredes y
techos.

§). ?

G.2 Debaio y alrededor de la lavadora §,?
4.H

Nota: lncluir todás las áreas ds la unidad
operat¡va:

A.'10 En el techo falso de la coc¡na

8,2

4.C

D.2
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S€CREfARiA OE INf EGRÁCIÓN SOCIAI

PROCESO PRESÍACIÓN DE LOS SERVICIOS SOCIALES

FORI'ATO VERIFICACIóN DE HERMETICIDAD

Códi9o: FOR-PSS-071

Versión: 0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
't8107Do17

Página: 1 de 3

CABILDO AMBIKA PIJAO

1. RESPONSABLE DE LA VERIFICACIÓN
F[¿\o u+..r'\orrücrrodr\ ?,\oy

2.FECHA:
t{-§oo-Zoz5.

\J

3.ASPECTO Y ÁREA A VERIFICAR 4.
cALIFICAcIÓN

5.
ACTIVIDAD POR
IMPLEMENTAR

3.4 AREA DE COC'NA
A.t Aberturas entre puertas y p¡so (exter¡o¡es) l
4.2 AbertuÉs entre puertas y piso (interiores) I
4.3 Estado de los anjeos (mallasl de las ventanas de

la cocina \
Los marcos de puertas y ventanas son
herméticos. \

4.5 Paredes y techos de la cocina están l¡bres de
agujeros. \

4.6 Lo6 techos de la cocina acoplan hermét¡camente
con 106 muros. I

4.7 Estado de las re¡¡llas de lc sifones de la coc¡na. \
3.8 AREA DE BODEGA DE ALIMENTOS

B.1
Estado de los anjeos (mallas) de las ventanas de
la bodega de alimentos. \

8.2 Los marcoe de puertas y ventanas son
hé]mét¡cos. I

8.3 Paredes y techos de la bodega e6tán l¡bres de
aguieros. \

8.4 Lo6 techos de la bodega de al¡mentos acoplan
heméticamente con los muros.

\
3.C OTRAS AREAS

c.1 Los techos de las demás áreas acoplan
herméticamente con los muros. \

c.2 Empalmes de p¡sos y paredes l¡bres de aguieros. \
c.3 Paredes ¡nter¡ores l¡sas libres de ranuras \

La calificación de la verif¡cac¡ón es:1 = ACEPTABLE 2 = NO ACEPTABLE
Página 1 de 2 (Verificación Hermeticidad)

\
A.4



 

 

PROCESO PRESTACIÓN DE LOS SERVICIOS SOCIALES 
 
 

FORMATO INSPECCIÓN DEL MANEJO DE ELEMENTOS 
EN DESUSO, EMBALAJES Y EMPAQUES 

Código: FOR-PSS-067 

Versión: 0 

Fecha: Memo Int. 38379 – 
18/07/2017 

Página: 1 de 1 

1. UNIDAD OPERATIVA: CABILDO INDIGENA AMBIKA PIJAO 

2. RESPONSABLE DE LA VERIFICACIÓN: 
Natalia Romero – María del Pilar Melo 

3.FECHA-MES:          
14-NOV- 2025 

 
4. 

ASPECTO Y ÁREA A VERIFICAR 
 
 

5. 
ELEMENTOS 

6. 
ACCIÓN 

CORRECTIVA 

4.A ÁREA COCINA   

A.1 
Revise que en la cocina no existan elementos en 
desuso que estén acumulando suciedad y sean 
usados como hábitat de roedores e insectos.  

N.P Ninguna. 

A.2 
Revise que en la bodega no exista acumulación de 
empaques (bolsas, cajas de cartón, guacales,  
costales, frascos, etc.) 

N.P  

4.B ÁREA DE BODEGA   

B.1 
Revise que en la bodega no existan elementos en 
desuso que estén acumulando suciedad y sean 
usados como hábitat de roedores e insectos.  

N.P 
 

B.2 
Revise que en la bodega no exista acumulación de 
empaques (bolsas, cajas de cartón, guacales,  
costales, frascos, etc.) 

N.P 
 

4.C CUARTO DE BASURAS   

C.1 
Revise que en el cuarto de basuras no existan 
elementos en desuso que estén acumulando suciedad 
y sean usados como hábitat de roedores e insectos. 

NA NA 

C.2 
Revise que en el cuarto de basuras no exista 
acumulación de empaques (bolsas, cajas de cartón, 
guacales,  costales, frascos, etc.) 

NA NA 

4.D SALONES Y OFICINAS   

D.1 

Revise que en los salones y oficinas no existan 
elementos en desuso que estén acumulando 
suciedad y sean usados como hábitat de roedores e 
insectos.  

N.P 

 

D.2 
Revise que en los salones y oficinas no exista 
acumulación de empaques (bolsas, cajas de cartón, 
guacales,  costales, frascos, etc.) 

N.P 
 

4.E BAÑOS   

E.1 
Revise que en los baños no existan elementos en 
desuso que estén acumulando suciedad y sean 
usados como hábitat de roedores e insectos.  

N.P 
 

E.2 
Revise que en los baños no exista acumulación de 
empaques (bolsas, cajas de cartón, guacales,  
costales, frascos, etc.) 

N.P 
 

4.F OTRAS AREAS   

F.1 
Revise no existan elementos en desuso que estén 
acumulando suciedad y sean usados como hábitat de 
roedores e insectos.  

N.P 
 

F.2 
Revise que no exista acumulación de empaques 
(bolsas, cajas de cartón, guacales,  costales, frascos, 
etc.) 

N.P 
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SECREfARIA O€ INTEGFACóN SOC¡AL

PROCESO PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO CONTROL DE LAVADO Y D€SINFECCIóN
DEL TANOUE DE AGUA POTABLE

Código: FOR-PSS-064

Versión:0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
1üO712017

Página: I de 2

PROGRAiiA DE ABASTECIITIIENTO DE AGUA POTABLE

CONTROL DEL LAVADO Y DESINFECCIÓN DEL TANQUE DE AGUA POTABLE

OBJETIVO: Verifcar y real¡zar seguimiento a la h¡gienización del tanque de agua con el fin de garantizar el adecuado
almacenamiento del agua que se ut¡liza en las diferentes etapas de operación de alimentos en las un¡dades
operativas.

2.Nombre de la
Empresa y fecha

actual de
hiqien¡zación

Próxima fecha de
h¡g¡enización

4.
Nombre del

desinfectante
usado

lngrediente
activo

6.
Concentsación

utilizada

7.
Firma Responsable

Verificac¡ón y
Sequimiento

?\agt\e
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CABILDO AMBIKA PIJAO

1 RESPONSABLE DE LAVERrFlcAcróru: üo¡r,¡üe\ ?r\:r..1 §e\o §B\,i\or



 

 

PROCESO PRESTACIÓN DE LOS SERVICIOS SOCIALES 
 
 

FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS 

Código: FOR-PSS-069 

Versión: 0 

Fecha: Memo Int. 38379 - 
18/07/2017 

Página: 1 de 2 

 

PROGRAMA DE CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS 

FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS 

1. FECHA 15 de noviembre de 2025 

2. UNIDAD OPERATIVA: Cabildo Ambika Pijao  

3. ÁREA Totalidad sede de Cabildo 

4. PLAGUICIDA APLICADO K Othrine 

5. RODENTICIDA APLICADO No fue necesario. 

6. INGREDIENTE ACTIVO Deltametrina CAS 52918-63-5 

7. DOSIFICACIÓN 6ml / litro 

8. PLAGA A ERRADICAR Fumigación preventiva 

9. EMPRESA QUE EJECUTÓ EL 
PROCESO PlagStop Fumigaciones 

10. RESPONSABLE(S) DE LA 
UNIDAD OPERATIVA EN LA QUE 
SE REALIZA EL CONTROL. 

Bernardo Chilatra 

11. OBSERVACIONES GENERALES: 
 
Fumigación preventiva periódica.  
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