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REGISTRO FOTOGRAFICO

IMAGEN 1 PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 TOMA DE MUESTRAS

IMAGEN 2 PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA DEL
MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 TOMA DE MUESTRAS
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IMAGEN 3. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 REVISION ROTULADO
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IMAGEN 4. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 REVISION ROTULADO.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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IMAGEN 5. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 TOMA DE TEMPERATURA.

IMAGEN 6. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 TOMA DE TEMPERATURA.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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IMAGEN 7. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 REVISION DE CARPETAS FROILAN FARIAS.
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IMAGEN 8. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 REVISION DE CARPETAS SAN LUIS.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca




1 ® CONSORCIO INTERPAE 2025 Y L\\

Nit: 901.926.563-8

IMAGEN 9. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 REVISION MATERIAS PRIMAS SAN LUIS.
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IMAGEN 10. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 REVISION MATERIAS PRIMAS FROILAN,

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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IMAGEN 11. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 REVISION MATERIAS PRIMAS.

IMAGEN 12. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 REVISION MATERIAS PRIMAS FROILAN.
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IMAGEN 13. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 ASEO Y DESINFECCION SAN LUIS.

IMAGEN 14. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA

DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 ASEO Y DESINFECCION SAN LUIS.
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IMAGEN 15. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 ASEO Y DESINFECCION FROILAN FARIAS.

IMAGEN 16. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 ASEO Y DESINFECCION FROILAN FARIAS.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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IMAGEN 17. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 ENTREGA RACION TRANSPORTADA ORIENTAL.

IMAGEN 18. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL -2025 RACION TRANSPORTADA ORIENTAL.

Calle 15 N°® 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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IMAGEN 19. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 RACION PREPARADA EN SITIO SAN LUIS.

IMAGEN 20. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 RACION PREPARADA EN SITIO SAN LUIS.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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IMAGEN 21. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 GRAMAJES.

CAPACITY:

IMAGEN 22. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 GRAMAJES.

Calle 15 N°® 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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1 ® CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

IMAGEN 23. PRESTACION DEL SERVICIO IMAGEN 22. PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 REVISION
AREAS EXTERNAR RESTAURANTE ESCOLAR FROILAN.
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IMAGEN 24. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 REVISION RECOLECCION AGUA.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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IMAGEN 25. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 SUPERVISION ESTADO MATERIAS PRIMAS EN FRIO.

IMAGEN 26. PRESTAGION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, ABRIL-2025 SUPERVISION ESTADO MATERIAS PRIMAS EN FRIO.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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ANEXO 2.

ACTAS VISITAS MES
DE ABRIL.
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Entidad Territorial: CDFIE)Q]’QQ ‘n-\e,‘mQ 2013 No de Contrato: 4—0 2_ Fecha de |a visita: & 3 Q q.

2

(&)
o
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Operador: CDHJSQ\‘ c o PQQ b“ (lo\ 1 Municipio: TamQ R

institucion educativa q-ri\l LQ'\ ’:F(-\.“Q \ Sede educativa: TFQ i J—Qﬂ

Tipo de Jornada Mafiana Jornada Tarde Almuerzo

i No. de
No, de se ! 5
Complemento: K s '1 6 q Manipuladoras :

CRITERIOS DE EVALUACION: CUMPLE (C), NO CUMPLE {NC), NO APLICA {NA), NO OBSERVADD (NO) |

Calificacion

1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad, Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacidn de basuras,
estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.

Las instalaciones estén disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccién de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos y
otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con
acabados libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento.
Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacion adecuada (jabén liquido, toallas, papel higiénico v papeleras con bolsa).

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM, ubicados en las instalaciones del comedor escolar,

2. PLAN DE SANEAMIENTO

a) Programa de Limpieza y Desinfeccién

10
1

-

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimientos escritos los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera
oportuna,

Se aplican los protocolos para la limpieza y desinfeccion de acuerdo al Programade L&D.

Los productos y elementos de aseo permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido vy se
encuentran debidamente rotulados y organizados.

Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de preparacidn, empleo y rotacian).

Los productos y elementos de aseo se entregan en las cantidades suficientes de acuerdo a las necesidades del comedor escolar.

b) Control de plagas

12

13

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas o correctivas

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.

¢) Manejo y disposicion de residuos sdlidos y liquidos

14

15

16

17

18

S5e cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

Existe al interior del comedor escolar recipientes suficiantes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica para la recoleccion de los residuos
solidos .

La clasificacion de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de residuos. Adicionalmente, los residuos sdlidos son
retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o proliferacidn de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y solidos no representa riesgo de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en contacto con estos.

Cuenta con protocolos para el manejo y disposicidn de aceite vegetal usado.

d) Abastecimiento de agua

20

21

2

Ll

Existe un programa implementado de abastecimiento de agua, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades y se cuenta con los

[cronogramas, resultados y/o toma de muestras de analisis fisicoquimicos y microbiologicos del agua.

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable v se encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético v se encuentra en
constante circulacidn, ademds tiene la capacidad suficiente para un dia de produccion.

Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque de almacenamiento de agua potable.

3. PLAN DE MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

23

Se cuenta con un programa de mantenimiento de equipos, con procedimientos escritos y se llevan registros (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de

|mantenimiento, responsable), asi como los soportes de las actividades preventivas o correctiva realizadas.

4. PERSONAL MANIPULADOR

24

2

w

2

o

29

30
31

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas.

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente,

La presentacidén personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni
magquillaje) y uniforme limpio.

Se evidencia para cada une de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no mayor 2 un afio).

|El personal manipulador acredita formacidn en educacién sanitaria, principlos basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas higiénicas en

manipulacidn de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con registros de capacitacion.

Se encuentra en el comedor escolar, para cada uno de los manipuladores la hoja de vida y el documento debidamente firmado por las partes, que soporte la
vinculacién al Programa.

Cumple con las BPM durante todas las etapas del praceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente.
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5. CONDICIONES DE DISTRIBUCION Y TRANSPORTE EN RECEPCION DE MATERIA PRIMA

33

34

35

36

37

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y
limpieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad competente con concepto favorable.
Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan |a dotacién de acuerdo a lo establecido en la Resolucién
12674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura.

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracidn de las caracteristicas
propias de cada producto.

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacitn y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote,
temperatura, condiciones de empaque y cumplimiento de la normatividad vigente).

Se deja copia del formato de remisiones diligenciado y firmado por las partes y de ser necesario, se diligencia el formata de devolucién y reposicién de
faltantes.

6. ALMACENAMIENTO

38

39

41

42

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiente, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla
con las caracter(sticas de calidad o inocuidad de los productos.

El rotulado y etiguetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la normatividad vigente.
Los registros de control de temperatura de |os alimentos en refrigeracién y congelacion, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

7. CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO

43

45

46

47

a8

49

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones éptimas de higiene, de limpieza y de conservacidn, de forma secuencial y continua
para evitar cualguier tipo de contaminacion.

Se realiza |a limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe
realizarse mediante |a utilizacidn de agua caliente, vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, ete.) segin sea el tipo de alimento v se evita el contacto directo del alimento con las
manos.

Se Realiza control de temperaturas de los alimentos durante la preparacion y el servide y se llevan registros.
Se dispone de equipos, utensilios y menaje suficiente y en buen estado, de acuerdo al nimero de raciones.
El drea de consumo de alimentos cuenta con la dotacidn necesaria y en buen estado. (Mesas, sillas, mesones, bancas).

Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el serviclo y no se generan retrasos durante el suministro.

8. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAIES

50

51

52

53
54

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de ment aprobado por la ETC.

Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion por parte de la

interventoria del cambio realizado).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones.

Se cuenta con la guia de preparacion v lista de intercambio de alimentos.

9. SALUD OCUPACIONAL

55

56

Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga.

Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente.

10. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

57

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitaric Favorable o Favorable con Reguerimientos.

Se toman y almacenan (minimo por 72 horas) las muestra de contrareferencia de manera adecuada, rotualas y se llevan registros.

11. GESTION SOCIAL

El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacidn del PAE.
Se evidencia soporte de conformacidn del comité de alimentacidn escolar y/o actas de reunidn del mismo.

Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPOR en el comedor escolar.

Se diligencia diariamente el registro y control de asistencia de los titulares de derecho atendidos y/o suplentes.

AP0 NN O[O NN o ell.1slo Yol lallaY Fallel0lel =] [e)lcilplcR 2l




LS

FORMATOQ DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES

DEPARTAMENTO DE ARAUCA
SECRETARIA DE EDUCACION DEPARTANTAL
PROGRAMA DE ALIMETACION ESCOLAR -PAE

COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA

CONSORCIO INTERPAE 2026
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Entdsd Tororat | ComSone o il Phg [No-deContate: | 4007 | Feemadevsier[014] d41z]0[215,
Opermey G:nSox o e \WD. Municipio: Tame
Institucién Educativa: LQA G| Sede Educativa: Ornen "\ al “T(’. MOAL
Tipo de Complemento: mad’ Qapormecn Tardql SNESOED No. de Serviclos: 5 4_q ::nI:uladoras
Mﬂm l. : ™ *_- T e i > = -.._ I _"J.'
Descripcion del menu:
Alimento:
Intercambios Motivo del Autorizado
intercambio Pach: por:

Callﬁque segun nwel de cumphmlentc: C (Cumple} NC (No cumple) N(A {No apllca]

ﬁa hﬂmuﬂn

_.159 cuenta con [a totalidad de la materia prima correspondientes al caiculo de ias minutas aprobadas, muitiplicadas por el numero de servicios y tipo de menu,

2 |El menu del dia s acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada.

3 |Se encuentran estandarizadas el tamafio de porciones de las preparaciones segun el grado de los estudiantes.

4 |El ciclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas.

5 |El menu entregado segtn el tipe de complemento corresponde a lo programado y aprobado.

6 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion,

7 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del men( servido.

8 |Toedas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de mends, cuentan con su respectiva receta estandarizada.

9 |El menl entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion.

10 |Se cusnta con elementos de estandarizacion tanto para servido como para preparacion.

11 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

12 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio

13 |En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en |os estudiantes beneficiarios.

! La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada.

El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo.
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(TTEM OBSERVACION ACCION DE MEJORA

“RESPONSABLE

Pmre:d i

Documenta:
Cargo:

Documento:
Cargo;
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PROGRAMA DE ALIMETACION ESCOLAR -PAE
FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITIO ,
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Entidad Territoriak C s {\' 5(‘1 Lo \ n-\Q‘(m "chfz { No de Contrato: 402’ Fecha de |a visita: Q q 0 4_

2

Operador:

Consoccig fag Unidoy  [wneee Tame

Institucién educativa —-.F O\ L an '_F"a ~1G ) Sede educativa: ‘:x_“ﬁ\ }_0\ _¥U( \ Gy

Tipo de Jornada Mafiana Jornada Tarde Almuerzo e No. de
Complemento: £ Neeseidon I 6 CT Manipuladoras 5"
CRITERIOS DE EVALUACION: CUMPLE (C), NO CUMPLE (NC), NO APLICA (NA), NO OBSERVADO (NO) —l— Calificacién

1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

El serviclo de alimentacién esta aislado de focos de Insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, llbres de acumulacidn de basuras,
estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.

Las instalaciones estdn disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccidn de contaminantes e ingréso de plagas, animales domésticos y
otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias tdxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con
acabados libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento.
Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacién adecuada (jabén liquido, toallas, papel higiénico y papeleras con bolsa).

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM, ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

2. PLAN DE SANEAMIENTO

2) Programa de Limpieza y Desinfeccidn

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos |os registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera
oportuna,

Se aplican los protocolos para la limpieza y desinfeccion de acuerdo al Programade L&D.

Los productos y elementos de aseo permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido vy se
encuentran debidamente rotulados y organizados.

10 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccidn y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).
11 Los productos y elementos de aseo se entregan en las cantidades suficientes de acuerdo a las necesidades del comedor escolar,
[ bJ Control de plagas |
12 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas o correctivas
13 No se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras gue minimicen el ingreso de vectores.
| ¢) Manejo y disposicién de residuos sélidos y llquidos |
14 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
15 Existe al interior del comedor escolar recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica para |a recoleccion de los residuos
solidos .
16 La clasificacién de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo establecide en el programa de manejo de residues, Adicionalmente, los residuos solidos son
retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacién de olores y/o proliferacidn de plagas.
17 El manejo de los residuos liquidos y sdlidos no representa riesgo de contaminacidn para los alimentos ni para las superficies en contacto con estos.
18 Cuenta con protocoles para el manejo y disposicidn de aceite vegetal usado.
[ d) Abastecimiento de agua |
20 Existe un programa implementado de abastecimiento de agua, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades y se cuenta con los
cronogramas, resultados y/o toma de muestras de analisis fisicoquimicos y microbiologicos del agua.
21 Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se encuentra en
constante circulacidn, ademas tiene la capacidad suficiente para un dia de produccion.
22 Serealiza la limpieza y desinfeccién periodica del tanque de almacenamiento de agua potable.

3. PLAN DE MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

23

Se cuenta con un programa de mantenimiento de equipos, con procedimientos escritos y se llevan registros (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsable), asi como los soportes de las actividades preventivas o correctiva realizadas.

4. PERSONAL MANIPULADOR

24

25

26

27

28

29

31

El personal manipulador no presenta afecciones de la plel o enfermedades infectocontagiosas.

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni
maquillaje) y uniforme limpio.

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (ne mayor a un afio),

£l personal manipulador acredita formacién en educacidn sanitaria, principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas higienicas en
manipulacién de alimentos (no mayor a un aflo) y se cuenta con registros de capacitacion.

Se encuentra en el comedor escolar, para cada uno de los manipuladores la hoja de vida y el documento debidamente firmado por las partes, que soporte la
vinculacién al Programa.

Cumple con las BPM durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucién vigente,
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5. CONDICIONES DE DISTRIBUCION Y TRANSPORTE EN RECEPCION DE MATERIA PRIMA
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34

35

36

37

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con Io establecido en la normatividad sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y
limpieza adecuadas pisos, paredes, techa, estibas, canastillas).

El vehicule cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad competente con concepto favorable.

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, partan la dotacién de acuerdo a lo establecido en la Resolucién
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura.

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracidn de las caracteristicas
propias de cada producto.

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacién y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este procese (fecha de vencimienta, lote,
temperatura, condiciones de empague y cumplimiento de la normatividad vigente).

Se deja copia del formato de remisiones diligenciade v firmado por las partes y de ser necesario, se diligencia el formato de devolucidn y reposicion de
faltantes.

6. ALMACENAMIENTO

38

39

4

-

42

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracter(sticas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacion.

Los slimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla
con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

El rotulade y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la normatividad vigente.
Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

7. CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO

43

45

6

47

49

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higlene, de limpleza y de conservacidn, de forma secuencial y continua
para evitar cualquier tipo de contaminacion.

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La desinfeccidn debe
realizarse mediante la utilizacidn de agua caliente, vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento v se evita el contacto directo del alimento con las
manos.

Se Realiza control de temperaturas de |os alimentos durante la preparacion y el servido y se llevan registros.
Se dispone de equipos, utensilios y menaje suficiente y en buen estado, de acuerdo al nimero de raciones.
El érea de consumo de alimentos cuenta con la dotacidn necesaria y en buen estado, (Mesas, sillas, mesones, bancas).

Se cumple con los horarios de distribucidn establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

8. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

50

51

52

53

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de menu aprobado por la ETC.

Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacién por parte de la
interventoria del cambio realizado).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones.

Se cuenta con la guia de preparacidn y lista de intercambio de alimentos,

9. SALUD OCUPACIONAL

55

56

Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga.

Existe batiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente.

10. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

57

58

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimientos.

Se toman y almacenan (minimo por 72 horas) las muestra de contrareferencia de manera adecuada, rotualas y se |levan registros,

11. GESTION SOCIAL

59

60

61

62

El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE.
Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacién escolar y/o actas de reunién del mismo.

Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar.

|5e diligencia diariamente el registro y control de asistencia de los titulares de derecho atendidos y/o suplentes.
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| ~Calificacién

1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

=

El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacidn de basuras,

estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.
2 Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccién de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos vy

Otros.

3 Las instalaciones son de materiales que ne generan sustancias toxicas, resistentes, no porosos, Impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabadas
libres de grietas o defectos que dificuiten la limpieza y desinfeccidn.

Se cuenta con serviclos sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento.
Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacién adecuada (jabon liquide, toallas, papel higiénico y papeleras con bolsa).

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM, ubicados en las instalaciones de la bodega y/o planta de ensamble.

tamario del almaceén o depdsito es proporcional a los velimenes de insumos y productos terminados manejados por el operador disponiendo ademds de
acios libres para la circulacion del persanal, el traslado de materiales o productos

e

ara la higiene del persanal que participa en la manipulacidn de alimentos se encuentran instalados lavamanas en las 4reas de elaboracién o préximos a
stas, se ubican avisos o advertencias al personal sobre ésta préctica con su respectiva frecuencia e indicaciones.

2. PLAN DE SANEAMIENTO

a) Programa de Limpieza y Desinfeccion

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimientos escritos los registros son diligenciados correctamente vy se realizan de manera

oportuna.

10 Se aplican los protocolos para la limpieza y desinfeccion de acuerdo al Programade LED,

Los productos y elementos de aseo permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se
encuentran debidamente rotulados y organizados.

12 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacién).

[

13 Los preductos v elementos de aseo se entregan en las cantidades suficientes de acuerdo a las necesidades de la bodega y/o planta de ensamble.

b) Control de plagas

14 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas o correctivas

15 Mo se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.

¢} Manejo y disposicién de residuos sélidos y liquidos

16 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

i Existe al interior de la bodega y/o planta de ensamble recipientes suficientes, |dentificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica para Iz
recoleccion de los residuos solidos .

La clasificacién de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de residuos. Adicionalmente, los residuos sélidos son
’etirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o proliferacion de plagas.

| manejo de |os residuos liquidos y sélidos no representa riesgo de contaminacién para los allmentos ni para las superficies en contacto con estos.

20 Cuenta con protocolos para el manejo y disposicidn de aceite vegetal usado.

[

d) Abastecimiento de agua

21

Existe un programa implementado de abastecimiento de agua, con procedimientos escritos, con soportes que certifiquen potabilidad, PH y cloro, soportes
de calidad y certificacién de lavado de tanques.

22 Se llevan registros de las actividades y se cuenta con los cronogramas, resultados y/o toma de muestras de analisis fisicoquimices y microbiologicoes del agua

3 Dispenen de un tangue de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material hIgI'énicn sanitaric, hermético y se encuentra en
constante circulacion, ademas tiene la capacidad suficiente para un dia de produccian,

24 Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque de almacenamignto de agua potable.

[

3. PLAN DE MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

25 Se cuenta con un programa de mantgnimiento de equipos, con procedimientos escritos y se llevan registros {Hoja de vida de los eguipos, cronogramas de
mantenimiento, responsable), asi como los soportes de las actividades preventivas o correctiva realizadas.

4. CAPACITACION

26 Cuenta con plan de capacitacion del personal manipulador de alimentos

27 El plan cuenta con metodologla, duracion, cronograma, responsables, temas, formatos de control y seguimiento, materiales y ayudas a utilizar,

28 Se desarrollan las capacitaciones scorde con el cronograma, verificacién mediante soportes (listados de asistencia, actas)

29 Incluyen los temas de pricticas higiénicas en la manipulacién de alimentos, conservacién, preparacidn, empaque.

r

5. PERSONAL MANIPULADOR

30 El personal manipulador no presenta afecciones de z plel o enfermedades infectocontagiosas.
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31 Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estade y hace uso adecuado de |z misma de acuerdo a |o establecido en la normatividad vigente.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni
maquillaje) y uniforme limpio.

33 Seevidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica (apte para manipular alimentos) (ne mayor & un afio),

€l personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria, principlos bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas en
manipulacién de alimentos {no mayer @ un 2fio) y se cuenta con registros de capacitacion.

3 Se encuentra en |a bodega y/o planta de ensamble, para cada uno de los manipuladores la hoja de vida y el documento debidamente firmado por las partes,
que soporte la vinculacién al Programa.

36 Cumple con las BPM durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

37 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en |a resolucion vigente.

SN

| 6. CONDICIONES DE DISTRIBUCION Y TRANSPORTE EN RECEPCION DE MATERIA PRIMA

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y
limpieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

39 Elvehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por |z autoridad competente con concepto faverable,

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo a lo establecide en la Resolucién

* 2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura.

|Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o alteracion de las caracteristicas

4 ‘propias de cada producto.

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacién y rechezo de la mataria prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote,
termperatura, condiciones de empague y cumplimiento de |a normatividad vigente).
———eja copia del formato de remisiones diligenciado y firmado por las partes y de ser necesario, se diligencia el formato de devolucién y repaosicion de
——antes,

44 Elvehiculo transportador de alimentos llevea en su exterior, en forma clara y visible |a leyenda "Transporte de Alimentos”

| 7. ALMACENAMIENTO

45 Se almacenan los productos de acuerdo con |as caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacion.

46 Los alimentos se encuentran almacenados en canastillas o recipientes de material sanitario sobre estibas.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla

con lzs caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.
El aimacenamiento 0e 105 INSUMOos O Proguctos Terminacos s& realza oroenanamente en pras o estpas con separacion minima o bU centimetras con

48 respecto a las paredes perimetrales y se dispone sobre paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la
insnarridn limnieza v fiimiearidn si a5 pl rasn

47

49 Elrotulado y etiquetade del empague primario de los alimentos cumple con lo estipulade en la narmatividad vigente.

El almacenamiento de los productos y materias primas que requieren refrigeracidn o congelacién, se realiza teniendo en cuenta las condiciones de

=0 temperatura, humedad y circulacidn del aire que requiere cada alimento.

51 Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracién y congelacidn, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.
52 Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las cajas.

._as cajas no sobrepasan el nivel del borde de |a estiba, del anaquel o estanteria donde se encuentren almacenadas.

Existen espacios que permiten la adecuada limpieza y desinfeccidn del drea de almacenamiento. Existe rotacién de |os alimentos almacenados: primero en

entrar, primero en salir,

55 ! Los alimentos estdn aimacenados en su empaque secundario original.
56 Se llevan los registros con fecha de las cantidades de productos no conformes o devueltos, |as salidas parciales y su destino final.

57 El &rea de almacenamiento de materias primas y producto terminado se encuentra debidamente identificada.

Los productos como detargentes, desinfectantes y otras sustancias peligrosas estdn etiquetadas adecuadamente, con rétulo que indique su toxicidad y estén
'almacenados en 4reas o estantes alslados para estos productos, Se cuenta con fichas de seguridad de estos productos.

59 Se cuenta con las fichas técnicas en medio fisico de cada producto.

Los alimentos perecederos de alto riesgo en salud publica y aguellos que por sus caracteristicas, de acuerdo cen la informacién contenida en su rotulado,
requieran condiciones especiales de almacenamiento y manejo, se transportan en refrigeracidn o congelacion.

61 Los alimentos perecederos de alte riesgo en salud publica son almacenados bajo las condiciones exigidas y se encuentran debjdamente rotulados.
62 Las frutas y verduras almacenadas se encuentran sin dafio fisico o deterioro.

63 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacién de productos - PEPS,

El almacenamiento y apilacidn de las cajas cumple en la altura con el ndmeare maxima indicado en el exterior de la caja, evitando el deterioro o dafio del
envase y embalaje.
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E5 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacién de productos - PEFS.

l 8. CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO

Les proceses de preparacién de los alimentos se realizan en condiciones éptimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de forma secuencial y continua
para evitar cualquier tipo de contaminacién.

Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La desinfeccién debe
irealizarse mediante la utilizacién de agua caliente, vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directe del alimente con las
manos.

63 Se Realiza control de temperaturas de los alimentos durante |a preparacion y el servido y se llevan registros.
70 Se dispane de equipos, utensilios y menaje suficiente y en buen estado, de acuerdo al nimero de raciones.
71 El &rea de consumo de alimentos cuenta con la dotacién necesaria y en buen estado. (Mesas, sillas, mesones, bancas).

72 Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio vy no se generan retrasos durante el suministro.

| 8. COMPRA DE ALIMENTOS

73 La compra de alimentos perecederos se hace maximo para cinco (5) dias.

74 Se evidencia que remisiones y facturas corresponden a los proveedeores presentados en la propuesta

75 Se realiza compra local a Pequefios productores locales agropecuarios y de la agricultura campesina, familiar y comunitaria

76 Se diligencia correctamente el formato de reporte de proveedores
|! 9. ESTADO DE MANTENIMIENTO DE EQUIPOS
7

s equipos estdn fabricados con materiales resistentes al uso y a la corrosién y cuenta con adecuadas condiciones de limpieza.

78 Los eguipos, son de acabado lise, no porose, no absorbente, libre de defectos y grietas.

| 10. SALUD OCUPACIONAL

79 Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga.
80 Existe botiguln de primercs auxilios que cumple con lo establecide en la normatividad vigente.

81 Existen manuales y registros referentes a salud ocupacional

[ 11. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
La bodega y/o planta de ensamblecuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con
Requerimientos.

83 Se toman y almacenan {minimo por 72 horas) las muestra de contrareferencia de manera adecuada, rotualas y se llevan registros.

| 12. GESTION SOCIAL

B4 Es visible el mecanismo que el operador tienen para atender las SPQR en |a bodega y/o planta de ensamble.

PLAN DE MEJORA
TEM DBSERVACION ACCION DE MEJORA RESPONSABLE
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Tio de Compiaienice mada.raﬁd]ornada Tard{ Almuerzo [, de Serviclos: S qq :‘n:h?:uladoras: 5
Descripcion del menu:

Alimento:
Intercambios Motivo del Autorizado

intercambio Fecha: par:

Califique segin nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)
~______ REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONA e S G Rt S

ICIONALES

i Se cuenta con ia tofaiidad de ja materia prima correspondientes ai célcuio de las minutas aprobadas, muitipiicadas por el nimero de servicios y fipo de mend,

El menu del dia es acorde a o establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada.

3 |Se encuentran estandarizadas el tamafo de porciones de las preparaciones segun el grado de los estudiantes.

4 |Elciclo de mend se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas.

5 |El meni entregado segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado.

6 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacién.

7 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del mend servido.

8 |Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de menis, cuentan con su respectiva receta estandarizada.

8 |El mend entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion.

10 |Se cuenta con elementos de estandarizacién tanio para servido como para preparacion.

11 |Se cumple con los horarios de distribucién establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

12 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio

13 |En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios.

14 |La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada.

Ao 0 nlaln o]nolelelolr|e|elE

El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo.

— ACCION DE MEJORA ~ RESPONSABLE

~ OBSERVACION

[limentos§e i
prender gombre: ‘-{E\|1€E-\r?\ _\B{, ""&] S_Y.\? ;:mbre: : 1.: {:
~ ocumento; i cumento: .
P Cargo: Dire o v YO oAy [Corgor iy i

Péginaldel
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Entidad Territorial: C}:\ NSO ?C\Q un &Q 3 ‘ d- No de Contrato: 4.6 2 Fecha de la visita: Z 3 0 t.ﬂ "2 ra J

Operador: ; G“ [t € 1Cy L“-\‘ é&b Yo_q $ Municipio: "ra e

Institucidn educativa S lsla’ .‘Aj\. S Sede educativa: Sq ') b\) \ S

Tipo de Jornada Mafiana Jornada Tarde Almuerzo No. de

Complemento: x No.ce ede ‘Z_,Q 5 Manipuladaras 3

" CRITERIOS DE EVALUACION: CUMPLE (C), NO CUMPLE (NC), NG APLICA (NA), NO OBSERVADO (NO) |

Calificacién

1, INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacién de basuras,

1 3
estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento. C,
2 Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccién de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos | C_,
otros.
3 Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias tdxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con
acabados libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfeccidn. <
4 5e cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento. C
5 Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacion adecuada (jabén liquido, toallas, papel higiénico v papeleras con bolsa). C
6 Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM, ubicados en las instalaciones del comedor escolar, C,
— 2. PLAN DE SANEAMIENTO
e a) Programa de Limpieza y Desinfeccién
p Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimientos escritos los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera
opartuna.
8 Se aplican los protocolos para la limpieza y desinfeccidn de acuerdo al Programade L&D.
9 Los productos y elementos de aseo permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se
encuentran debidamente rotulados y organizados.
10 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas técnicas {concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacian),
11 Los productos y elementos de aseo se entregan en las cantidades suficientes de acuerdo a las necesidades del comedor escolar.
| b) Control de plagas
12 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritas y se llevan registros de las actividades preventivas o correctivas
13 No se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.

¢) Manejo y disposicién de residuos sélidos y liquidos

14 5e cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

Existe al interior del comedor escolar recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica para la recoleccion de los residuos
solidos .

La clasificacion de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de residuos. Adicionalmente, los residucs sdlidos son|

retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o praliferacion de plagas.

17 El manejo de los residuos liquidos y solidos no representa riesgo de contaminacidn para los alimentos ni para las superficies en contacto con estos.

18 Cuenta con protocolos para el manejo y disposicién de aceite vegetal usado.

d) Abastecimiento de agua

Existe un programa implementado de abastecimiento de agua, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades y se cuenta con los
cranogramas, resultados y/o toma de muestras de analisis fisicoguimicos y microbiologicos del agua.

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable vy se encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se encuentra en
constante circulacion, ademas tiene la capacidad suficiente para un dia de produccion.

22 Se realiza la limpieza y desinfeccidn periodica del tanque de almacenamiento de agua potable.

I

3. PLAN DE MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

23

Se cuenta con un programa de mantenimiento de equipos, con procedimientos escritos y se llevan registros {Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsable), asi como los soportes de las actividades preventivas o correctiva realizadas.

4. PERSONAL MANIPULADOR

24 Elpersonal manipulador no presenta afecciones de la plel o enfermedades infectocontagiosas.

25 Cuenta con la dotacidn completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de |a misma de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni
maquillaje} y uniforme limpio.

27 Seevidencia para cada uno de los manipuladores certificacidn médica (apto para manipular alimentos) (ne mayor a un afio),

28

El personal manipulador acredita formacidn en educacién sanitaria, principios bdsicos de Buenas Pricticas de Manufactura y practicas higiénicas en
manipulacién de alimentos {no mayor a un afio) y se cuenta con registros de capacitacidn.

Se encuentra en el comedor escolar, para cada uno de los manipuladores la hoja de vida y el documento debidamente firmado por las partes, que soporte la
vinculacion al Programa.

30 Cumple con las BPM durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente,

31 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucién vigente.,

NP on o OND N a0 n o conlellibnpnD
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5. CONDICIONES DE DISTRIBUCION Y TRANSPORTE EN RECEPCION DE MATERIA PRIMA

33

34

a5

36

37

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente, (Condiciones de higiene y
limpieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas),

El vehicule cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad competente con concepto favorable.
Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo a lo establecido en la Resolucion
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura.

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o alteracion de las caracteristicas
propias de cada producto.

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, Iote,
temperatura, condiciones de empague y cumplimiento de la normatividad vigente),

Se deja copla del formato de remisiones diligenciado y firmade por las partes y de ser necesario, se diligencia el formato de devolucién y reposicién de
faltantes.

6. ALMACENAMIENTO

38

EE)

41

42

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla
con |as caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la normatividad vigente.
Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacidn de productos - PEPS.

7. CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO

43

44

45

46

47

48

43

Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacidn, de forma secuencial y continua
para evitar cualquier tipo de contaminacian.

Se realiza la limpieza y desinfeccidn de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La desinfeccidn debe
realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

El servido de |os alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con las
manos.

Se Realiza control de temperaturas de los alimentos durante la preparacion vy el servido y se llevan registros.
Se dispone de equipos, utensilios y menaje suficiente y en buen estado, de acuerdo al nimero de raciones.

El area de consumo de alimentos cuenta con la dotacién necesaria y en buen estado. (Mesas, sillas, mesones, bancas).

Se cumple con los horarios de distribucian establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

8. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

50

53
54

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el cicle de menu aprobado por la ETC.

Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meni establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacidn por parte de la
interventoria del cambio realizado).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones.

Se cuenta con la guia de preparacidn y lista de intercambio de alimentos.

9. SALUD OCUPACIONAL

55

56

Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga.

Existe botiquin de primeros auxilios gue cumple con lo establecido en la normatividad vigente.

10. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

=

58

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Faverable o Favorable con Requerimientos,

Se toman y almacenan (minimo por 72 horas) las muestra de contrareferencia de manera adecuada, rotualas y se [levan registros.

11. GESTIGN SOCIAL

59

60

61

62

El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE.
Se evidencia soporte de conformacidn del comité de alimentacidn escolar y/o actas de reunion del mismo,
Es visible el mecanismo que el cperador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar.

Se diligencia diariamente el registro y control de asistencia de los titulares de derecho atendidos y/o suplentes.
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%/’:___"’;

Nombre: q € (Son Q{ﬁ(ﬁd\

x Afﬂeﬂl? An“lo]m*

Nombre; \! Eﬂ‘\
Documento: \ L \ (.3 = % \.C(\-LY Documento: > B
Cargo: DH?.C"“M Tndetvindeg, Cargo: O
Firma de quien realiza la visita

Firma de quien atiendé la visita



ANEXO 3.

ANALISIS
MICROBIOLOGICOS

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca




CONSORCIO INTERPAE 2025
NIT. 901926563-8

DEBE A:
DELAWARE RIVERA YANCES
C.C. N2 73.155.018
Dir. Calle 312 No 14-48
Cel. 3008042218

Correo: delaware2004@hotmail.com

L2 SUMA B! vrveierirrinsrnsirsssirssessssssessssssssesssssssssssssssnseransnneees 5 350.000.

Por concepto de: Servicio de asesoria en |a prestacion de analisis de laboratorio para

alimentos.

Son: Trescientos cincuenta mil pesos m/cte.

Se expide en Yopal — Casanare, a los 30 dias del mes de abril de 2025.

Cordialmente:

DELAWARE RIVERA YANCES
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|A QUALIMI AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS 5.A.S.
‘\_kUBOR;\TORID At ,.) NIT. 901.823.957-3
INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
1052-25
Datos del Solicitante
Cliente Consorcio InterPae 2025
NIT/C.C. 901926563-8
Direccién Cl 16 33 130 Brr La Libertad
Municlpio Tame
Teléfono 3143645207
Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccién Tame

Direccién de Toma de Muestra Calle 19 No. 17-86 -Barrio Boyaca

Lugar de Toma de Muestra Institucion Educativa San Luis (sede principal)
Servicio Desayuno

Tipo de Alimento Avena

Cantidad y/o Presentacion 200mL

Operador CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
Temperatura de la Muestra 4°C

|Fecha de produccion 2025-04-11

Recclectada por Cliente; CONSORCIO INTERPAE 2025 (Informacion suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo No reporta; No reporta

Fecha y Hora de Recoleccién 2025-04-11 09:00

|Fecha y Hora de Recepcién 2025-04-11 15:03

|Fecha de Emision del Resultada

2025-04-30

Andlisis de Laboratorio

FL-RST-01 Rev B
Acta 414 2024-12-30

Valores
permisibles
Resolucién
1407:2022
Comidas,
Fechade | pargmetro Resultado Unidades Método Técnica bezﬂx Ll
listos para
consumo y para
servir
directamente al
publico.
2025-04-14 | Coliformes Fecales <3 NMP/g o mL INVIMA Togion Sloges O .
2025-04-14 | Coliformes Totales <3,00 NMP/g o mL INVIMA e Mionsde =
2025-04-14 Escherichia Coli <3 NMP/g o mL INVIMA s Mafiphe <o <10
2025-04-17 |[Mohos y Levaduras <10 UFCrg-mi INVIMA Recuento en Placa -
Parametro no A ditado, " F L ditados por el IDEAM; « Parimetros Sub. - A H
{18C}: Cor den a is por el § SM: M is for the E ination of Water And Wastewster,
LCM: Limite de cuantificacién del métode; NMP: Ndmero Mas P UFC: de
OBSERVACIONES:
Cotizacién 207-25V1; ltem 1
Prohibida ka reproduccion total o parcial de este informe sin la autorzacion escrits por AQUALIM, Los resuitados son valides U te para las & &l lat i
AQUALIM. El /ot 0. N0 €5 oSy del origen o Iz fuente de donde han sido idas las y de Ia fnfe idn gue sea suminisirada por ef cliente (ISC) gue pueda
afectar la validez de los resultados.
AQUALIM se do por &l Mi io de Salud y P Socizl mediante Resolucidn 0229 de 19 de febrero de 2024 para la realizacidn de andiisis fisicos, quimicos y

microbioldgicas del agus para consuma humano.

Pagina 1 de 2

(R TR

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075
gerencia@aqualim.com - cotizaciones@aqualim.com
www. agualim.com




AQUALIM

AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS 5.A.S.
NIT. 901.823.957-3

INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS

[Fin del Resultado

1052-25

Yinl/

q)fy— e
A

SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA
DIRECTCR DEL LABORATORIO
Reviso y Aprobd

FL-RST-01 Rev 8
Acta 414 2024-12-30

TR AR TR RN ORT R

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075
gerencia@agqualim.com - cotizaciones@agualim.com
www. agualim.com

Pagina 2 de 2



CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 5 S\\
NIT: 901.901.123-2

Tame, 04 de Abril de 2025

SENORES

WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de Interventoria
CONTRATO INTERVENTORIA No.160-2025 CONSORCIO INTERPAE 2025

REF; CONTRATO DE SUMINISTRO No. 402 DE 2024, CUYO OBJETO ES: “PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.”

ASUNTO: Entrega de Analisis microbiologico a componentes en el mes de Marzo

Cordial saludo:

Teniendo en cuenta lo establecido en los literales 17 y 18, de la clausula segunda: OBLIGACIONES ESPECIFICAS:

17. Entregar mensualmente a la supervision del programa, los analisis microbiolégicos realizados a cada uno de los
componentes que hacen parte del complemento industrializado y/o modalidad adoptada, en donde se identifique
claramente el alimento, lote (cuando aplique), fecha de vencimiento, fecha de elaboracion de los andlisis, concepto de
los analisis, y mes al que corresponde dicho reporte.

18. Realizar la toma de muestras en cada establecimiento Educativo (Restaurantes escolares), minimo dos (2)
muestras mensuales durante la ejecucion del contrato esto es distribuido asi:

e o
AGUA TOTAL,
PUNTOS DE MUESTREOQ MICROBIOLOGICA- PRODUCTO TERMINADO MUESTRAS
FISICOQUIMICA MENSUALES
Restaurantes Escolares (03) 1 1 6
TOTAL, MUESTRAS 6

Me dirijo a usted con el fin de realizar la entrega de Analisis microbioldgico realizado en el mes de Marzo,

A continuacion, hago relacion de anélisis realizado en los diferentes puntos de muestreo:

Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca Q
Contacto: 3118619441
Correo electrénico: -aucasas(i




CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 '% SS
NIT: 201.901.123-2

20003/2025 | Areade | Resolucion 2115:2007 | gy/09095 | SERVIDO AGUA MICROBIOLOGI e e s
08:30 | Servido INFORNE 938 AM | NeTUTO | 1 | porage | NA co- NA ESTABLECIDO ENLA
> RESULTADOS 840-25 | ~ ikl FISICOQUIMICO RESOLUCION
2000312025 . Resolucién 2115:2007 | 100 o006 AGUA MICROBIOLOGI P&Wm‘mmﬂgmm
08:00 Cocina INFORME 9:39 AM | SWWS 1 POTABLE NIA co- N/A ESTABLECIDO EN LA
: RESULTADOS 941.25 | FISICOQUIMICO RERGLIICION
Froilan | Resolucion 2115:2007 PARAMETROS ANALIZADOS
20/03/2025 : 03/04/20235 | FROIAN AGUA MICROBIOLOG! CUMPLEN SEGUN RANGO
07:30 Farias INFORME SRAN | ramAe 1 POTABLE N/A co- NIA AL oo EN LA
. Cocina | RESULTADOS 942-25 : FISICOQUIMICO RESOLUCION
¥ PARAMETROS ANALIZADOS
0032025 | v | " rore 2 | 03042025 | mrowk | 4 | voourr | g0 | MICROBIOLOGI | ouanzs | CUMPLENSEGONRANGD
T:40 14:33pm | FARWS co ESTABLECIDO EN LA
RESULTADOS 943.25 RESOLUCION
AREA DE
* PARAMETROS ANALIZADOS
20032025 | Areade | REOUCERINTZ0Z | gyoungs | sERvo0 | | MICROBIOLOG! | yo/0uons | CUMPLEN SEGUN RANGO
08:40 Servido 09:37 am co ESTABLECIDO EN LA
RESULTADOS 944-25 m RESOLUCION
2003/2025 Resolucion 1407:2022 | 04042055 MICROBIOLOGI P CUMPLEN SEGON RANGO
' RESULTADOS 945-25 i RESOLUCION
Sin ofro particular,

ABEL RODRIGO RIANO SIERRA, identificado con C. C. No. 1.116.869.865
REPRESENTANTE LEGAL PRINCIPAL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

ANEXQ: UNQ (6 FOLIOS)

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico: aucasas(tgmail
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- -
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- L1}
INFORME DE RESULTADOS
940-25
Datos del Solicitante
Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NIT/C.C. 9019011232
Direccion CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Teléfono 3118619441
Datos de la Muestra
Municiplo de Recoleccion Tame
Direccién de Toma de Muestra Area de Servido Instituto Oriental Femenino
Lugar de Toma de Muestra Area de Servido
Tipo de Muestra Simple
Matriz Agua Potable
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourt (Informacién suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM
Fecha y Hora de Recoleccién 2026-03-20 08:30
Fecha y Hora de Recepcion 2025-03-20 16:30
Fecha de Emision del Resultado 2025-04-03 9:38
Analisis de Laboratorio
Fecha de .
Andlisis Parametro Resultado|Unidades| LCM Método Técnica Res. 2115:2007
2025-03-20 | Alcalinidad Total <10,00 |mgCaCO3 /L 10 SM 23208 Volumétrico 200
2025-03-25 | Calcio D 4,24 mg Call 24 SM 3500-Ca B Volumétrico con EDTA 80
2025-03-20 | Cloro Residual Libre 0,32 mg Cl2iL 0,02 SM 4500-C1 G Espectrofotométrico 03-20
2025-03-20 | Color Aparente 8,00 U Pt-Co 1 SM 2120C Espectrofotométrico 15
2025-03-20 | Conductividad Eléctrica 36,2 uSfem 0 SM 2510 B Electrométrico 1000
2025-03-25 | Dureza Calcica 10,6 mg CaCO3IL 8 SM 3500-Ca B Volumétrico con EDTA -
2025-03-25 | Dureza Total 36,4 mg CaCOaL [ SM2340C Volumétrico con EDTA 300
2025-03-26 |Hierro Total <0,080 mg Fell 0,08 SM 3500-Fe B Fenantrolina 0,3
2025-03-20 | Magnesio 6.27 mg Mgil 1.5 | SM 3030 E, SM 3500- Mg B D‘“""""ém el 36
2025-03-25 | Nitritos 0,013 mg NO2-IL | 0.008 SM 4500 NO2 - B Espectrofotométrico 0,1
2025-03-20 | pH 747 Und de pH NA SM 4500-H+ B Electrométrico 65-90
2025-03-22 | Sulfatos <10,00 | mgS04-21L 10 SM 4500 SO4-2 E Turbidimétrico 250
2025-03-20 | Temperatura 236 o NA SM 2550 0 Diraclo
2025-03-20 | Turbidez <1,00 NTU 1 SM 2130 B Nefelométrico 2
2025-03-21 | Escherichia Coli 0 UFC/100 mL 1 SM 9222 J Filtracion por Membrana i}
2025-03-21 | Coliformes Totales 0 UFC/100 mL 1 SM 8222 J Filtracitn por Membrana [}
2025-04-03 |Irca 15 0
No A * Pard Acreditades por ol IDEAM; « P T Sub Acreditados ; (ISC): C ponden a
por el cilents.
LCM: Limite de cuantificacion dol método; NMP1 Ni Mis Probablej UFC: Unidades Formadoras de C
SM: Methods for the of Water And Wastewater,
(OBSERVACIONES:
Se informa que los pardmetros Alcalinidad Total, Calcio Disuelto, Conductividad Eléctrica, Dureza Culr:ica DureuToui Hierro Total, Magnesio, Nitritos, Sulf; Color Ap , pH,
E ichia Coli, Turbi Cloro Residual Libre y Coliformes Totales il y e a no aplica con el mngo ido en Ia R lucid
2115 de 2007.
Prohibida la reproduccion total o parcial de este informe sin la autonzecidn escrita por AQUALIM, Los resultados son validos bni paca las analizadas en el laboratono
AQUALIM. El laboratorio no es bie def origen o la fuente de donde han sido das las tras y de fa infe idn que ses inistrada por ef ciiente (I1SC) que pueds
alectar la validez de jos iesiilados.
AQUALIM se encuentra sutonizsdo por el Ministerio de Salud y Froteccidn Soclal mediante Resolucidn 0229 de 19 de febrerp de 2024 parz la ion de andlisis fisicos, quimicos y
microbioldgicos del agua para consumo humano.
FL-RST-01 Rev B Pagina 1 de 2
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AQUALIM

AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS 5.A.S.

UALTM
L] R s | = 1¥i
|, LABORATORIO AMBIENTAL NIT. 801.823.957-3

R

INFORME DE RESULTADOS
941-25
Datos del Solicitante
Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NITIC.C. 9019011232
Direccion CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Teléfono 3118619441
Datos de la Muestra
[ plo de Recolecclé Tame
Direccién de Toma de Muestra San Luis
Lugar de Toma de Muestra Cocina
Ti_po de Muestra Simple
Matriz Agua Potable
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourt (Informacién suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM
Fecha y Hora de Recoleccién 2025-03-20 08.00
Fecha y Hora de Recepcitn 2026-03-20 16:31
Fecha de Emision del Resultado 2025-04-03 9:39
Analisis de Laboratorio
Fecha de P | 7 ;
Ancileis arametro ResultadojUnidades| LCM Método Técnica Res, 2115:2007
2025-03-20 | Alcalinidad Total <10,00 |mgCaCO3/| 10 SM 2320 B Volumétrico 200
2025-03-25 | Calcio Disuslto 5,40 mg Gall. 24 SM 3500-CaB Volumétrico con EDTA 80
2025-03-20 | Cloro Residual Libre 0,300 mg clziL | 002 SM 4500-C1 G Espectrofotométrico 03-20
2025-03-20 | Color Aparente 500 U PtLCo 1 EM2120C Espectrafatométrica 15
2025-03-20 | Conductividad Eléctrica 38,7 pSlem 0 SM 25108 Electrométrico 1000
2025-03-25 | Dureza Calcica 13,5 mg CaCO3L B SM 3500-Ca B Volumétrico con EDTA -
2025-03-25 | Dureza Total 31,3 mg CaCO3iL 8 SM 2340C Volumétrico con EDTA 300
2025-03-26 | Hierro Total <0,080 mg Fell 0,08 SM 3500-Fe B Fenantrolina 03
2025-03-20 | Magnesio 434 momgl | 15 |SM3030E SM3500-Mg B | DWRSIon few Nikice - as
2025-03-25 | Nitritos 0,013 mgNO2-L | 0,008 SM 4500 NO2- B Espectrofotométrico 0.1
2025-03-20 | pH 7.35 Und de pH NA SM 4500-H+ B Electrométrico 65-90
2025-03-22 | Sulfatos <10,00 | mgSO4-21L 10 SM 4500 S04-2 E Turbidimétrico 250
2025-03-20 | Temperatura 23,8 *C NA SM 2550 0 Directa -
2025-03-20 | Turbidez 2,00 NTU 1 SM 2130 B Nefelométrico 2
2025-03-21 | Escherichia Cali 0 UFC00 mL 1 SM 222 ) Filtracion por Membrana 0
2025-03-21 | Coliformes Totales 0 UFC/100 mL 1 SMap22 Filtracidn por Membrana 0
2025-04-03 |Irca 5.0 0
Parametro No Acreditado, * Pardmetros Acreditades por sl IDEAM; = Para Sub dos; «* Pard Sut jos Acreditados ; (I5C): Corresponden a inft
i ol gt
LCM: Limite de cuantifi ion del método; NMP: N has Probabie; UFC: Unidades F doras de Col
‘SM: Standard Methods for the of Water And W,
OBSERVACIONES:
|Se informa que los pardmetros Alcalinidad Total, Cabcb Disuelto, Conductividad Eléctrica, Dureza Calcica, Dureza Total, Hierro Total, Magnesio, Nitritos, Sulfatos, Color Aparente, Cloro
Residual Libre, pH, Escherichia Coli y Turbid y el | ¥ no aplica con el rango establecido en la Resolucion 2115 de 2007.
Prohibida la reproduccion tolal o parcial de este informe sin ia autonzacion esciita por AQUALIM, Los resultados son vélidos ti parg fas tras analizedss en ef isboratorio
AQUALIM, El laboratorio no es responsable def origen o 2 fuents de donde han sido idas las v dala inft in que sea istrada por o cliente (ISC) que pueda
afectar la validez de los resultados.
AQUALIN se sncuenitia aulonzado por &l Ministerio de Salud y Proleccidn Social medisnte Resolucidn 0228 de 18 de felirert de 2024 pars la realizacidn de andlisls Tsicas, Guimices y
microbwologicos del agua para consumo fiumano,
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Revisd y Aprobd
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AQUALIM

IDEAM

"’ -" \ N !- AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS 5.A.5. 1ok
\ uBDm‘rom ANSERTAL H' NIT. 901.823,957-3 -
R — 4,.-.-’ . | PN TN
‘ ‘ Al i
- -
INFORME DE RESULTADOS
942-25
Datos del Solicitante
Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NIT/C.C. 9018011232
Direccién CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Teme
Teléfono 3118619441
Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccién Tame
Direccién de Toma de Muestra Froilan Farias
Lugar de Toma de Muestra Froilan Farias Cocina ;
Tipo de Muestra Simple
Matriz Agua Potable
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourt (Informacién suminisirada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM
Fecha y Hora de Recoleccién 2025-03-20 07:30
Fecha y Hora de Recepcién 2025-03-20 16:32
Fecha de Emision del Resultado 2025-04-03 9:39
Analisis de Laboratorio
Fecha de = :
Andlisis arametro Resultado|Unidades| LCM Método Técnica Res, 2115:2007
2025-03-20 | Alcalinidad Total <10,00 |mg CaCO3 /L 10 SM 2320 B Volumétrico 200
2025-03-25 | Calcio Disuelto 3,09 mg Call 24 SM 3500-Ca B Volumétrico con EDTA 80
2025-03-20 | Cloro Residual Libra 0,32 mg Clai 0,02 SM 4500-CI G Espectrofotométrico 03-20
2025-03-20 | Color Aparente 4,00 U Pt-Co 1 SM2120C Espectrofotométrico 15
2025-03-20 | Conductividad Eléctrica 344 pSiem 0 SM 2510 B Electrométrico 1000
2025-03-25 | Dureza Calcica 7.70 mg CaCO3L ] 5M 3500-Ca B Volumétrico con EDTA -
2025-03-25 | Dureza Total 475 mg CaCO3/L ] SM2340C Volumétrico con EDTA 300
2025-03-26 | Hierro Total <0,080 mg FelL 0,08 SM 3500-Fe B Fenantrolina 03
2025-03-20 | Magnesio 968 | mamor | 15 |sM3030E, Sm3s00-mge | D9SN Ao Nitico- %
2025-03-20 | Nitritos 0,008 mgNO2-1. | 0,008 SM 4500 NO2 - B Espectrofotométrico 0,1
2025-03-20 |pH 7,40 Und de pH NA SM 4500-H+B Electrométrico 65-80
2025-03-22 | Sulfatos <10,00 mg S04-21L 10 SM 4500 SO4-2 E Turbidimétrico 2560
2025-03-20 | Temperatura 23,0 *C N.A 5M 2550 B Directo -
2025-03-20 | Turbidez <1,00 NTU 1 SM 2130 B Nefelométrico 2
2025-03-21 | Escherichia Coli 0 UFC/100 mL 1 SM 8222 Filtracitn por Membrana o
2025-03-21 | Coliformes Totales 0 UFC/100 mL 1 SM 9222 J Filtracibn por Membrana 0
2025-04-03 |Irca 4.2 0
|Parametro No Acreditado, * Pardmetres Acreditados por el IDEAM; « +* Pard Sub Acreditados ; (I5C): C: p a
suministrada por el cliente.
LCM: Limite de ficacion del método; NMP: N Mis P UFC: de Col
SM: St Methods for the of Water And Wa
OBSERVACIONES:
Se informa que los pardmetros Alcalinidad Total, Calcio Disuslto, Conductividad Eléctrica, Dureza Calcica, Dureza Total, Hierro Total, M Nitritos, Sulfi Color A
Em?cnﬁ Coliformes Totales, Turbidez y Cloro Resi Libre y el paramstro Temperatwa no aplica con el rango establecido en la Flasolumrl
de ;
Prohibida la reproduccidn total o parcial de este informe sin I8 sutonizacion escrita por AQUALIM, Los resultados son vaiidos dni para las f Zadas en e i
AQUALIM. Ei latx o no es ble def origen o la fuente de donde han sido fas I5s y de Ia inft in que sea surninistrada por el clients (ISC) que pueds
alectar la validez de los resullados.
AQUALIM se encuentra s poreal M de Salud y f in Social R i 0229 de 19 de febrero de 2024 para la dn de andlists fisicos, g ¥
microbiologicos del agua para consumo humano.
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SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA

DIRECTOR DEL LABORATORIO
Reviso y Aprobd
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AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S.

IDEAM

ey NIT, 901.823.957-3 S
INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
943-25
Datos del Solicitante
Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NITIC.C. 8019011232
Direccién CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Teléfono 3118619441
Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccion Tame
Direccién de Toma de Muestra Froilan Farias
Lugar de Toma de Muestra Cocina
Tipo de Alimento Yogurt
Cantidad y/o Presentacion 200mL
Marca del Producto Yogurt Mufioz
Registro Sanitario RSA-0024607-2023
Lote 0070
Fecha de produccién 2025-03-10
Fecha de Vencimient 2025-04-20
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourt (Informacion suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM
Fecha y Hora de Recoleccion 2025-03-20 07:40
Fecha y Hora de Recepcié 2025-03-20 16:33
Fecha y hora de Emision del Resultado 2026-04-03 14:33
Analisis de Laboratorio
Fachaiie Norma Leche
Anélisis Parametro Resultado Unidades Método Técnica fermentada Res.
1407:2022
2025-03-22 |Coliformes Totales 9 NMP/g o mL INVIMA T e 10
2025-03-22 |Escherichia Coll <3 NMP/g o mL INVIMA T'";?mm"oi"' <10
2025-03-22 [Mohos y Levaduras 150,00 UFCig-mi INVIMA Recuento en Placa 200
na Acreditado, * Pars d por el ;. dos; o* F Sub Acreditados ;
(ISC): Corresponden a nf por ol ; Sl Methods for the E: of Water And Wastewater,
LCM: Limite de i del 3 NMP: N Mas P UEC: Formadoras ds C:
OBSERVACIONES:
Se informa que los parametros Escherichia Coli, Coliformes Totales y el pardmetro Mohos y Levaduras cumplen con el rango establecido en la Resolucion 1407 de 2022 ftem
1.11 Leche fermentada (se incluyen, pero no se limitan & yogurt, kumis, kéfir, lehes cultivadas con bifidobacierias, leche f da larga vida).
Prohibids le reproduccion total o parcisl de este Informe sin la aulenizacidn ascrita por AQUALIM, Los resultados son validos dni para las lizadas en &l lab i
AQUALIM. E1 Iab i no es ble del origen o la fuente de donde han sido 155 las muesiras y de le informscién que sea fa por el cliente (ISC) que pueda
afectar fa validez de los resultados.
AQUALIM se encuenira autorizado por el Ministerio de Ssiud y Proteccion Social mediants Resolucion 0229 de 19 de febrero de 2024 para Ia realizacién de anslisis fisicos, quimicos y
L i icos del agua para consumo hamano.

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare

Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075

gerencia@aqualim.com - cotizaciones@agualim.com

www. agualim.com




AQUALIM 3

AQUALIM LABORATORIO ¥ CONSULTORIAS 5.A.5. IDE AI\_»‘!
NIT. 901.823.957-3 moueroa e
.I |
:\-. L B
="
1
{1/
‘ﬂff =
— et
o

SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA
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AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S.
NIT. 901.823.957-3

J‘xﬂ LABBRATamuAumEuTAEJ ) 4
INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
944-25

Datos del Solicitante
Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NIT/C.C. 9019011232
Direccion CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Teléfono 3118619441

Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccion Tame
Direccién de Toma de Muestra Area de Servido Instituto Oriental Femenino
Lugar de Toma de Muestra Area de Servido
Tipo de Alimento Yogurt
Cantidad ylo Presentacion 200mL
Marca del Producto Yogur Mufioz
Registro Sanitario RSA-0024607-2023
Lote 0070
Fecha de produccion 2025-03-10
Fecha de Vencimiento 2025-04-20
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourt (Informacion suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM
Fecha y Hora de Recoleccién 2025-03-20 08:40
Fecha y Hora de Recepcion 2025-03-20 16:34
Fecha y hora de Emisi6n del Resultado 2025-04-03 9:.37

Analisis de Laboratorio

s Norma Leche
Anlisis Parametro Resultado Unidades Método Técnica fermentada Res.
1407:2022

20250322 |Coliformes Totales <3,00 NMPlg o L INVIMA il ol 10
2025-03-22 |Escherichia Coli <3 NMPig o mL INVIMA e icdcnen ool <10
2025-03-22 |Mohas y Levaduras <10 UFCig-mi INVIMA Recuento en Placa 200

Parametro no Acreditado, * Parametros Acreditados por ol IDEAM; » Pard tros S ; »* Pard S d A ditados ;

{ISC): € den a infi 16 ini da por el cliente; SM: d M for the E of Water And Wastewater.

LCM: Limite de cuantificacion del método; NMP: Nomero Més Probable; UFC: F de

OBSERVACIONES:

Se informa que los parametros Escherichia Coli, Coliformes Totales y Mohos y Levaduras cumplen con el rango establ
(se incluyen, pero no se limitan a yogurt, kumis, kéfir, lehes cultivadas con bifidobacterias, lecha fermetada larga vida).

ido enla R

lucion 1407 de 2022 ftem 1.11 Leche fermentada

Prohibida la reproduccion fotal o parcial de esle informe sin la autorizacion escrita por AQUALIM, Los resultados son véiidos tnicar para las tizadas en el iab i
AQUALIM. El fal 0 1o 85 resp del origen o I8 fuente de donde han sido das las ydelan idn que sea i ia por el cliente (ISC) que pueda
afectar la validez de los resultados.

AQUALIM se encuentra fzade por el o de Salud y P 1o Soctal mediante R idn 0229 de 19 de febrero de 2024 para Ia idn de andlisis fisicos, quimicas y

microbiologicos de! agua para consumo humano.
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[Fin del Resultado
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SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA
DIRECTOR DEL LABORATORIO
Revisé y Aprobé
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;. AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS 5.A.5.
L] AT G ALRLD TACL
\ LABORATORIOANBIENTAL NIT. 901.823,957-3 -
S — /
S
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INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
945-25
Datos del Solicitante
Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NIT/C.C. 9019011232
Direccidn CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Tealéf 3118619441
Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccién Tame
Direccién de Toma de Muestra San Luis
Lugar de Toma de Muestra Cocina
Tipo de Alimento Yogurt
Cantidad y/o Presentacidn 200mL
Marca del Producto Yogurt Mufioz
Registro Sanitario RSA-0024807-2023
Lote 0070
Fecha de producciéon 2025-03-10
Fecha de Vencimiento 2025-04-20
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourt (Informacién suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM
Fecha y Hora de Recoleccién 2025-03-20 08:10
Fecha y Hora de Recepclén 2025-03-20 16:35
Fecha y hora de Emision del Resultado 2025-04-03 9:38
Analisis de Laboratorio
Fechads Norma Leche
Parametro Resultado Unidades Método Técnica fermentada Res.
Andlisis
1407:2022
2025-03-22 |Coliformes Totales <300 NMP/g o mL INVIMA T“‘;fmd‘ 10
2025-03-22 |Escherichia Coli <a NMP/g 0 mL INVIMA L sty <10
2025-03-22 |Mohos y Levaduras <10 UFC/g-mi INVIMA Recuento en Placa 200
P no Acreditado, * Para Acreditados por el IDEAM; + Para Sub dos; »* Para Sub dos Acrediados ;
(1SC): C ponden a informacic inistrada por el cl SM: Standard Methods for the Examination of Water And Wastewater.
LCM: Limite de ificacion del métoda; NMP: N Mas Probabie; UFC: de C.
OBSERVACIONES:
|Se informa que los parametros Escherichia Coli, Coliformes Totales y Mehos y Levaduras cumplen con el rango establecido en [a Resolucion 1407 de 2022 ltem 1.11 Leche fermentada
(se incluyen, pero no se fimitan a yogun, kumis, kéfir, lehes con bifidobacterias, leche fermelada larga vida).
Prohibida la reproduccion total o parcial de este informe sin la autonzacion escrita por AQUALIM, Lusrssmadbssmmwas para las lizadas en el i
AQUALIM. Ei laboratorio no 8s responsabie del onigen o Ja fuents de donde han sido ictas las tras y de la infe on que sea i por el clients (15C) que pueda
afectar la valigez de los resilados.
AQUALIM se poral Ministerio de Selud y Proteccitn Social medianie Resolucidn U229 de 19 de febrero de 2024 para la realizacion de andiisis fisicos, quimicas y
microbiologicos del agua para consumo humana.

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
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SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA
DIRECTOR DEL LABORATORIO
Reviso y Aprobé
|Fin del Resultado
FL-RST-01 Rev 8 Pagina 2 de 2
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CONSORCIO INTERPAE 2025
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ANEXO 4.

CERTIFICACIONES EMITIDAS POR EL
CONSORCIO INTERPAE2025 MES DE
ABRIL.
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Tame, Arauca 04 de abril de 2025.

Sefior

ABEL RODRIGO RIANO SIERRA

R/L. CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
Tame, Arauca

REFERENCIA: Contrato de suministro N° 402-2024 cuyo objeto corresponde a: PRESTACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

ASUNTO: VERIFICACION Y APROBACION PARA LA IMPLEMENTACION DEL
CONCEPTO JURIDICO SOBRE COTIZACION MEDIANTE PLANILLA 51 A LOS
TRABAJADORES DEPENDIENTES VINCULADOS MEDIANTE CONTRATO
LABORAL POR OBRA O LABOR CONTRATADA.

Respetados Sefiores:

Por este medio se da a conocer como interventoria luego de realizar detalladamente
la respectiva verificacion del concepto juridico donde se da cumplimiento a las
obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensién y aportes
parafiscales cuando haya lugar, este concepto les permite realizar modificaciones
a las formas de pago de los aportes al sistema de seguridad social y aportes
parafiscales al personal manipulador vinculadas mediante contrato laboral por obra
o labor contratadas por el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025.

Muy respetuosamente.

WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA

R/L CONSORCIO INTERPAE 2025
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad - Tame Arauca




A

CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
NIT: 901.901.123-2

Tame, 31 de Marzo de 2025

SENORES

WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de Interventoria
CONTRATO INTERVENTORIA No.160-2025 CONSORCIO INTERPAE 2025

REF; CONTRATO DE SUMINISTRO No. 402 DE 2024, CUYO OBJETO ES: “PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.”

ASUNTO: SOLICITUD DE VERIFICACION Y APROBACION, PARA LA IMPLEMENTACION DEL CONCEPTO
JURIDICO SOBRE COTIZACION MEDIANTE PLANILLA 51 A LOS TRABAJADORES DEPENDIENTES
VINCULADOS MEDIANTE CONTRATO LABORAL POR OBRA O LABOR CONTRATADA.

Cordial Saludo:

Teniendo en cuenta lo establecido en el lieral a), de la clausula segunda: de las obligaciones Generales:
a) Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones y apories
parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que asi lo acrediten, conforme lo
establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003, la Ley 1122 de 2007, Decreto 1703
de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de 2007, ley 1562 de 2012y demés normas que las
adicionen, complementen. modifiquen o aclaren, el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, remite a
ustedes como interventorfa un concepto juridico, el cual permite realizar modificacién a la forma de pago
de los aportes al sistema de seguridad social y aportes parafiscales al personal manipulador vinculadas
mediante contrato laboral por obra o labor contratada.

En base a lo anterior requerimos se realice la verificacin y aprobacion, para la implementacion del CONCEPTO
JURIDICO, en aras de que los aportes a seguridad social que realice el consorcio al personal manipulador,
sean cancelados bajo la denominacion de COTIZANTE TIPO 51 “Trabajar a tiempo parcial afiliado al

==men subsidiado de salud” y inicamente por concepto de fondo de pensiones, riesgos laborales
y caja de compensacién familiar.

Sin ofro particular;

Mse{ 1500

ABEL RODRIGO RIANO SIERRA, identificado con C. C. No. 1.116.869.865
REPRESENTANTE LEGAL PRINCIPAL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

ANEXO: CONCEPTO JURIDICO. (SIETE FOLIOS)

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electronico:
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DANIEL ALEXANDER CHAVEZ BOHORQUEZe AN

Abogado, Especialista en Derecho publico de 1a FUAC

Tarjeta Profesional Nro: 361.880 Del C.SJ.

Sefiores:

CONSORCIO PAE UNIDQS POR TAME 2025
i EO sl "I

Ciudad,

Asunto: CONCEPTO JURIDICO SOBRE COTIZACION MEDIANTE PLANILLA
51 A LOS TRABAJADORES DEPENDIENTES VINCULADOS MEDIANTE
CONTRATO LABORAL POR OBRA O LABOR CONTRATADA.

Saludo cordial,

DANIEL ALEXANDER CHAVEZ BOHORQUEZ, abogado especialista en Derecho publico,
identificado con cédula de cludadanfa Nro. 1.116.800.821 de Arauca, Arauca, y tarjeta
profesional Nro. 361.880 del C. S. de la J., atendiendo a su consulta de asesoria profesional,
concurro para dar CONCEPTO JURIDICO RESPECTO A LA PERTINENCIA DE LA COTIZACION
MEDIANTE LA PLANILLA 51 A LOS TRABAJADORES VINCULADOS MEDIANTE CONTRATO
LABORAL POR OBRA O LABOR CONTRATADA, en los siguientes términos:

Que de manera particular la consulta efectuada por el consorcio se enmarca en tratar de
resolver el siguiente interrogante:

¢Es pertinente realizar la cotizacién o pago de la seguridad social por el patrono
mediante la planilla 51 a las manipuladoras de alimentos del programa de
alimentacién escolar que se encuentran vinculadas mediante contrato laboral
por obra o labor contratada?

En este sentido, para resclver este interrogante, surge preciso, como primera medida,
identificar las particularidades del contrato laboral por duracidn de obra o labor contratada,
el cual se encuentra regulado en el Cédigo Sustantivo del Trabajo, ya que su naturaleza es
la de un contrato laboral en esencia, pero con la particularidad de que su duracidn se
corresponde can la duracidn de la obra o labor para la que se ha contratado al trabajador.

El artfculo 45 del Cddigo Sustantivo del Trabajo se encarga de regular la duracién del
contrato de trabajo, y alli encontramos que puede ser «por e/ tiempo que dure la realizacion
de una obra o labor determinada», de donde proviene el nombre que se le da a este tipo
de contrato.

El contrato de obra o labor tiene caracteristicas muy especiales que merecen un tratamiento
diferente al de cualquier otro:

El contrato finaliza al finalizar |a obra contratada.

No permite renovacion ni prérroga.

Puede ser verbal o escrito.

No requiere preaviso para su terminacién.

Por cada obra se recomienda hacer un contrato.

Es un contrato ideal para quien ejecuta obras para terceros.

s Sl S S Y

Como se evidencia, la principal caracteristica de este contrato es que su duracion estd
supeditada a la terminacién de la obra o labor para la cual se ha contratado al trabajador.
Terminada la obra, termina el contrato sin posibilidad de renovacion o prérroga, a no ser
que exista una nueva obra, para lo cual se debe firmar un nuevo contrato de obra o labor.

1)

Direccion: Carrerd 23 #.24 - 13, Barrio 7° de agosto, Arauca, Arauca
Correo eledtronco;

Celular; 3124971687
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Corte Suprema de Justicia, Sala Laboral, en sentencia 69175, sefiala que «/z vigencia de/
contrato de trabajo de obra o labor no depende de fa voluntad o e/ capricho del empleador,
sing que corresponde a la esendia misma del servicio prestado, por ello, se entiende que el
convenio va a durar tanto tiempo cuanto se requiera pare dar fin a las labores determinadas,
&s decir, que la fecha de finalizacidn es determinable y depende de la culminacion de la obra
| 0 la tarea contratada.» Por ello, es preciso identificar y delimitar claramente |a obra que el
objeto del contrato desarrollara.

Con relacién al caso en particular, se observa gque la esencia del servicio de las
manipuladoras de alimentos contratadas laboralmente por el consorcio para desarrallar las
actividades contractuales necesarios para la consecucién del programa de alimentacion, se
enmarca en la preparacion y el servido de las raciones alimentarias certificadas por los
directivos dacentes, en periodos laborales parciales, durante la sjecucidén del calendario
académico. En tal sentido, se entiende que la esencia del servicio que prestan las
manipuladoras permite que las mismas sean vinculadas mediante un contrato laboral por
obra o labor contratada, en donde la duracion del contrato se debe ajustar a los dias de
preparacién conforme al calendario académico de los estudiantes beneficiarios, como en
efecto se percibe.

Dentro del contrato de las manipuladoras mencionado se pacta una cldusula denominada
«CLAUSULA SEGUNDA-INICIACION Y JORNADA DE TRABAJO» en la que se establecen las
condiciones de la jornada laboral conforme al articulo 164 ibidem, en donde se acuerda que
la jornada laboral es a tiempo parcial, por horas, con fecha de inicio v durante los dias del
respectivo calendario lectivo.

A su vez, en cuanto a su remuneracion salarial, se estipula la «CLAUSULA QUINTA-
SALARIC» en donde la contraprestacion salarial resulta proporcional 3 la naturaleza de la
jornada laboral y el plazo de la labor contratada, siendo pactado una remuneracion de
($35.000) pesos diarios que integran el auxilio de transparte, con porcentaje de dedicacion
del 63% mensuales, pagadercs por periodos mensuales dentro de los 10 dias del mes
siguiente.

Ahora bien, en este contexto, lo siguiente es identificar el tipo de cotizacidn y/o afiliacion al
sistema general de seguridad social de los trabajadores vinculados bajo este comiin

denominador, con jornada laboral por horas, a tiempo parcial, y con remuneracién salarial
mensual inferior al salario minimo legal mensual vigente,

Para resolver este asunto surge conducente analizar estas condiciones especificas acudir al
DECRETO 2616 DE 2013, “ Por medio del cual se regula la cotizacion a seguridad social para
trabajadores dependientes que laboran por periodos inferiores a un mes, se desarrolia el
mecanismo financiero y operativo de que trata el articulo 172 de la Ley 1450 de 2011 y se
dictan disposiciones tendientes a lograr la formalizacion laboral de los trabajadores
informales”, esta norma se refiere a la regulacién de la cotizacidn a seguridad social para
trabajadores dependientes, especificamente para aquellos que laboran por dias. Este
decreto fue compilado en el Decreto 1072 de 2015, en la seccidn cuarta, articulos 2.2.1.6.4.1
y siguientes, Decreto Unico Reglamentario del Sector Trabajo.

En particular, el decreto aborda la cotizacion a seguridad social para trabajadores
dependientes que laboran por dias y se encuentran afiliades en el régimen subsidiado en
salud,

Estas normas introducen un tipo de cotizacién denominado. ™ Cotizacidn por semanas™, ya
que generalmente el Sistema de Seguridad Social tradicionalmente permitia cotizar
solamente por periodos de un mes, por lo gue este mecanismo introducido por el decreto
2616 de 2013 permite que si se trabaja por un término inferior a un mes se pueda cotizar
a los Sistemas de Pensiones, Riesgos Laborales y Subsidio Familiar, con el fin de fomentar




DANIEI ALEXANDER CHAVEZ BOHORQUEZ®
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formalizacion laboral, siempre que estén afiliados al régimen subsidiado de salud, por el
tiempo efectivamente laborado y no por un periodo superior.

De conformidad con el articulo 2 y subsiguientes de este decreto se permite la vinculacion
a los sistemas de pensiones, riesgos laborales y subsidio familiar para trabajadores
| dependientes, siempre y cuando acrediten en su totalidad los siguientes requisitos:

v" Que sean trabajadores dependientes y subordinados (vinculados mediante contrato
de trabajo).

¥ Que labaren por periodos inferiores a (30) dias en un mes calendario sin importar la
jornada de trabajo utilizada, es decir, la persona que trabaje uno o varios dias a la
semana y que no labore el mes completo de servicios indistintamente del horario de
trabajo acordado.

¥ Que su remuneracién durante el mes sea inferior a un (1) salario minimo mensual
vigente.

Este esquema de cotizacién no permite cotizar por horas o por dias, ni modifica el régimen
laboral vigente especialmente en lo que se refiere a duracion de los contratos de trabajo o
al régimen de jornada.

De esta manera, los trabajadores a tiempo parcial que estdn sujetos a este esquema de
cotizacion por semanas pueden gozar de las prestaciones que otorga el subsidio familiar a
través de las Cajas de Compensacién Familiar y tener el aseguramiento del sistema de
riesgos laborales, y si cumple las condiciones, tener acceso al Mecanismo de Proteccion al
Cesante, pero deben estar afiliados al régimen subsidiado de salud, por lo que no gozan de
beneficios como el reconocimiento de prestaciones econdmicas derivadas de maternidad,
enfermedad general, etc, pues este solo se predica de quienes estin afiliados como
cotizantes en el régimen contributivo, tal y como lo sefisla el Decreto 806 de 1998 y
conceptia el Ministerio de Salud.

éCOMO FUNCIONA EL ESQUEMA DE COTIZACION POR SEMANAS?

Este esquema establece que la base minima de cotizacién para este tipo de trabajadores
serad una cuarta (%) parte del salario minimo mensual vigente ($355.875 en 2025), el cual
se denominara " cotizacion minima semanal’.

En cuanto al INGRESO BASE DE COTIZACION -IBC~ Para este tipo de trabajadores, la
base minima de cotizacidn se determinara por los dias laborados en el mes de la siguiente
maneta:

i. Para el sistema de pensiones y subsidio familiar, sera (%) parte del salario minimo
mensual vigente ($355.875 en 2025), la cual se denominard “cotizacién minima
semanal” y se cotizaré de acuerdo con la siguiente tabla:

Entre 1 ¥ 7 dias Una (1) cotizacidn minima semanal $355.875
Enue By 1ddias 203 12) LOUZANONes MimiMmas semanes 7L
Entre 15y 21 dias Tres (3! corizamanes minimas semanales $1.067.625

Mas de 21 diss CualtG |4 (OUZACONES MINIMAS SEImanaes £ 1423500

Direcaon: Carrera 23 # 24 -135, Barnio 7 de agosto, Arduca, Arauca
Correo electronico:
Celular 3124971897
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Para riesgos laborales, el 1BC seré en todos los casos de 1 smmiv ($1.423.500 en
2025).

Para calcular las semanas en el sistema de pensiones, las administradoras
consideraran un rango de tiempo entre 1 dia y 7 dias de trabajo como una semana.
Por ejemplo, si el empleador cuenta 4 dias de trabajo, se reconocerd una semana;
si son 8 dias, se reconoceran 2 semanas, y asi sucesivamente (articulo 2.2.1.6.4.9
ibidem).

Con respecto a LA AFILIACION del trabajador a tiempo parcial a los subsistemas de
pensiones, riesgos laborales y subsidio familiar serd responsabilidad del empleador v se
efectuard seglin las normas generales que tigen los diferentes sistemas. Para la afiliacién al
sistema general de pensiones: el trabajador elegird una Unica administradora de pensiones.
Para riesgos laborales y subsidio familiar: el empleador serd responsable de seleccionar la
ARL y la caja de compensacion famillar (articulo 2.2.1.6.4.4 del Decreto 1072 de 2015).

EL MONTO DE LA COTIZACION que corresponderd al empleador y al trabajador se
determinara aplicando los porcentajes establecidos en las normas generales que regulan los
sistemas de penslones, riesgos laborales y subsidio familiar (articulo 2.2.1.6.4.7 del Decreto
1072 de 2015).

Salud Mg aplica No aghza,
Pensiin
Fpspos lahnrales Segun nival de riasgn

Subsidio farmiliar -

PILA A UTILIZAR:

Los empleadores de los trabajadores por dias, horas o semanas deben realizar el pago de
los aportes a los sistemas de pensiones, riesgos laborales y subsidio familiar a través de la

planilla integrada de liquidacién de aportes —Pila- reglamentada mediante el articulo 3.2.3.1
y siguientes del Decreto 780 de 2016.

La Pila a utilizar para este tipo de trabajadores a tiempo parcial s la planilla tipo “E”, tipo
de cotizante 51. La planilla E (planilla de empleados) es el tipo que pueden utilizar los
empleadores para efectuar los aportes de sus empleados y se debe usar €l cotizante 51 que
permite efectuar las cotizaciones de los trabajadores a tiempo parcial afiliados al régimen
subsidiado en salud.

En este orden de ideas, como se puede vislumbrar respecto al caso en particular de las
manipuladoras de alimentas contratadas por el consorcio PAE UNIDOS POR TAME 2025, las
mismas cumplen las condiciones laborales de un trabajador a tiempo parcial, ya que su
vinculacion obedece a un contrato laboral de obra o labor contratada, su jornada laboral,
en su particularidad, se ejecuta de acuerdo al calendario académico que esta sujeto a 5 dias
calendario académico por semana, 21 dias aproximadamente al mes, y en consecuencia, 30
horas de servicio a la semana, realidad que puede variar ocasionalmente por las
particularidades del servicio de cada manipuladora, pero que en esencia no superan el tope
de los requisitos temporales de la prestacién del servicio estipuladas en el articulo 2 del
Decreto 2616 de 2013, con una asignacién salarial que oscila entre ($700.000) y/o
($900.000) pesos mensuales, condiciones que encausan a las manipuladoras dentro de los

Direccion: Carrera 208 # 24 - 13, Barrio 7° de agosto, Aratics, Arauca
Carreo electronico: :
Celular: 3124971697
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Tarjeta Profesionial Nro: 361.880 Del C.SJ

jadores sujetos al esquema de cotizacién por semanas a través de la planilla 51, por
lo que al no tomar en consideracion estos postulados frente al caso que se cuestiona serfa
ir en contravia de la normatividad precitada vigente,

Para reforzar este argumento, asi mismo es importante acudir a lo que consagra la OIT en
| el Convenio sobre el trabajo a tiempo parcial, 1994 (nim. 175), que determina que un
trabajador a tiempo parcial es todo aquel asalariado cuya actividad laboral tiene una
duracién normal inferior a la de los trabajadores a tiempo completo en situacion comparable.

Los criterios para establecer la comparacion entre un trabajador a tiempo parcial de un
trabajador a tiempo completo en situacién comparable son:

v Que tengan el mismo tipo de relacion laboral {por ejemplo, ambos vinculados
mediante contrato de trabajo).

¥ Que realicen un tipo de trabajo idéntico o similar.

v" Que estén empleados en el mismo establecimiento, en la misma empresa o en la
misma rama de actividad.

En relacién con fa duracién de la jornada laboral, los trabajadores a tiempo parcial se pueden
clasificar en tres grupos: trabajadores por horas, por dias y aquellos que ejercen una
actividad solo algunas semanas al mes. Debido a que su jornada laboral es Inferior a la
jornada méxima legal, estos trabajadores reciben una remuneracion proporcional a las horas
trabajadas.

Siempre que se configure un contrato de trabajo como forma de vinculacidn para un
trabajador a tiempo parcial, este tendré derecho a todas las garantias minimas establecidas
en la legislacién laboral,

El articulo 197 del Cddigo Sustantivo del Trabajo —~CST~ establece lo siguiente:

"Articulo 197. Trabajadores de jornads incompleta. Los trabajadores tienen derecho
a las prestaciones y garantias que les correspondan, cualguiera gue sea la duracion
de fa jornada.” (El subrayado es nuestro).

Por o tanto, estos trabajadores tendrén derecho al pago de salario, prestaciones sociales y
demas garantias consagradas en la ley, como en efecto se evidencia en el caso que nos
convoca.

Adicionalmente surge oportuno recordar que Desde la aprobacion de la Ley 2101 de 2021,
en Colombia se ha establecido la reduccién progresiva de la jornada laboral semanal.

El cronograma de las reducciones que comenzaron en 2023 y terminarén en 2026 ha sido:
¥ Desde el 15 de julio de 2023: de 48 a 47 horas.
v Desde el 15 de julio de 2024: ajustada a 46 horas
¥" Desde el 15 de julio de 2025: 44 horas semanales.
v" Desde el 15 de julio de 2026: pasard a 42 horas semanales,

Dicho esto, a partir de mediados de julio de este afio, nuevamente se reducira la jornada
en el pais: de 46 a 44 horas semanales, en cumplimiento con la ley dispuesta.

De esta manera se concluye lo siguiente:

Como se puede vislumbrar respecto al caso en particular de las manipuladoras de alimentos
contratadas por el consorcio PAE UNIDOS POR TAME 2025, las mismas cumplen las

Pireccion; Cs
Co elecirdnico:
Celudar; 3124971697

ord 23 # 24 - 13, Barrio 7° de agosto, Arauc
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ciones laborales de un trabajador a tiempo parcial, ya que su vinculacién obedece a
un contrato laboral de obra o labor contratada, su jornada laboral, en su particularidad, se
ejecuta de acuerdo al calendario académico que estd sujeto a 5 dias calendario académico
por semana, 21 dias aproximadamente al mes, y en consecuencia, 30 horas de servicio a la
semana, realidad que puede variar ocasionalmente por las particularidades del servicio de
\ cada manipuladora, pero que en esencia no superan el tope de los requisitos temporales de
la prestacion del servicio estipuladas en e articulo 2 del Decreto 2616 de 2013 y
contemplados como jornada laboral ordinaria por las normas complementarias; con una
asignacion salarial que oscila entre ($700.000) y/o ($900.000) pesos mensuales,
condiciones que encausan a las manipuladoras dentro de los trabajadores sujetos al
esquema de cotizacidn por semanas a través de ia planilla 51, por lo que al no tomar en
consideracion estos postulados frente al caso que se cuestiona, seria ir en contravia de la
normatividad precitada vigente.

Sin otro particular.

Cordialmente,

DANIEL ALEXANDER CHAVEZ BOHORQUEZ
C.C.#: 1.116.800.821 de Arauca, Arauca.

T.P.#: 361,880 del C. S. de la J.

E-mail: abgdaniel.chavez@amall.com

Direccion: Cirrera 23 #.24
Cormee electronico: :

Celufar; 3124971697




89

‘7 REPUBLICA DE COLO_ZIA

CONSEJO SUPERIOR DE LA JUDICATURA
Gf?‘mﬁ”ﬁw ESIONAL BE ABDGADC

SEER PN, D £ T -...'
Qﬁiﬁ‘?wru.. -’;_!

Vi “*"ﬁ{ NE DS COMNDAD
&E E:-}’\ bt Engﬂ A T !-.42?-'“‘51) wNTE



N1

<X
1]

CERTIFICADO DE CUMPLIMIENTO DEL OBJETO CONTRACTUAL

CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

El suscrito WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA, en calidad de Representante Legal
Desighado del Contrato de interventoria No. 160 de 2025, certifica que la firma
CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, NIT. 901.901.123-2 representada
legalmente por el ABEL RODRIGO RIANO SIERRA, cumplié con el objeto contractual
en los términos y plazos durante el periodo comprendido entre el 01 de abril de 2025 y el
30 de abril de 2025.

Lo anterior se expide, para dar cumplimiento a lo establecido en la Obligacion Especifica
No. 3, Clausula Segunda, del Contrato de Suministro No 402 de 2024, y se expide
Unicamente para tramites del INFORME No. 4 DE GESTION OPERADOR CONSORCIO
PAE UNIDOS POR TAME 2025.

Dada en Tame, a los Veinticinco (25) dias del mes de mayo de 2025.

Sin otro particular,

e
S P
\){h\mx_. {L‘. 05 \ 1
WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA ,Lg,‘ M
R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 (~_ oY
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025 0

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca



) ® CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

CERTIFICADO DE MANEJO DE INTERCAMBIOS

El suscrito WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA, en calidad de Representante Legal
Designado del Contrato de interventoria No. 160 de 2025 certifica que la firma
CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, NIT. 901.901.123-2 representada
legalmente por el sefior ABEL RODRIGO RIANO SIERRA, no realizd ningln
intercambio de menus, durante el periodo comprendido entre el 01 de abril de 2025 y el 30
de abril de 2025, fechas en donde se realizé la ejecucion de entrega de raciones durante
el mes de abril.

Lo anterior se expide, para dar cumplimiento a lo establecido en la Obligacién Especifica
No. 4, Clausula Segunda, del Contrato de Suministro No 402 de 2024, y se expide

Unicamente para tramites del INFORME No. 4 DE GESTION OPERADOR CONSORCIO
PAE UNIDOS POR TAME 2025.

Dada en Tame, a los Veinticinco (25) dias del mes de mayo de 2025.

Sin otro particular

e
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./ *\\ /L" 09 It
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WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA fe 0"

R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 .9
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025 e

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

CERTIFICACION

El suscrito WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA, en calidad de Representante Legal
Designado del Contrato de interventoria No. 160 de 2025, confirma que, durante el
periodo comprendido entre el 01 de abril de 2025 y el 30 de abril de 2025, no se emiti6
ninguna Peticiéon, Queja o Reclamo alguno al CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME
2025, NIT. 901.901.123-2 representada legalmente por el sefior ABEL RODRIGO RIANO
SIERRA.

Lo anterior se expide, para dar cumplimiento a lo establecido en la Obligacién Especifica
No. 10, Clausula Segunda, del Contrato de Suministro No 402 de 2024, y se expide
Unicamente para tramites del INFORME No. 4 DE GESTION OPERADOR CONSORCIO
PAE UNIDOS POR TAME 2025.

Dada en Tame, a los Veinticinco (25) dias del mes de mayo de 2025.

Sin otro particular, -0
o
‘ /\L 15
WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA L 4 1/ p‘(\
R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 v 40
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025 Q Q-

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad ~ Tame Arauca
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Tame, Arauca 25 de mayo de 2025.

" CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

Sefior

ABEL RODRIGO RIANO RANGEL

R/L CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
Tame, Arauca

REFERENCIA: Contrato de suministro N° 402-2024 cuyo objeto corresponde a:
PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS,
ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL
MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

ASUNTO: CONSTANCIA DE APROBACION DE DILIGENCIAMIENTO DE FORMATOS
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO.

Cordial saludo:

Por medio de la presente me dirijo a usted con el fin de informar Una vez revisado en su
totalidad el contenido de registros establecidos en cada uno de los programas del plan de
saneamiento basico del INFORME No. 4 DE GESTION Y AVANCE DEL OPERADOR
CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, PARA EL PERIODO COMPRENDIDO
ENTRE EL 01 DE ABRIL DE 2025 Y EL 30 DE ABRIL DE 2025, se evidencia que cumple
con el adecuado diligenciamiento.

Dada en Tame, a los Veinticinco (25) dias del mes de mayo de 2025. ’]"0 ﬁ 0 ;
\Ly 1
1!_ \ 0 ﬂ L
5
- v osb
Sin otro particular, A w

WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA

R/L CONSORCIO INTERPAE 2025
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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~ CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 Y
NIT: 901.901.123-2

Tame, 15 de Abril de 2025

SENORES

WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de Interventoria
CONTRATO INTERVENTORIA No.160-2025 . CONSORCIO INTERPAE 2025

i?EF; CONTRATO DE SUMINISTRO No. 402 DE 2024, CUYO OBJETO ES: “PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION
ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL
MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.”

ASUNTO: APROBACION CAMBIO DE PERSONAL MANIPULADOR
Cordial Saludo:

Teniendo en cuenta lo establecido en el literal 14, de la clausula segunda: OBLIGACIONES ESPECIFICAS del contrato en
referencia: “14. Para cualquier cambio de personal el contratista debera contar con la aprobacién de la supervisién, para
lo cual deber tener en cuenta que la hoja de vida de cambio debera cumplir con los requisitos del presente proceso
precontractual”, me dirijo a usted con el fin de solicitar la aprobacion de la hoja de vida de |a sefiora YERLY MAGYELIN MUAJE
CORREA, quien resuelve ocupar el cargo como manipuladora de alimentos para el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
a partir del dia 21 de abril de 2025, expresando dicha decision a través de una carta de compromiso,

Lo anterior obedece a que la sefiora LILIANA JUDITH PLAZAS DIAZ presenta por escrito, la decision de renunciar al cargo de
manipuladora de alimentos y laborar hasta el dia 11 de abril de 2025.

A continuacién, relaciono el personal que se retira y quien ingresa:

PERSONAL QUE SE RETIRA
CONTACTO DIRECCION DOCUMENTQ DE IDENTIDAD

1.116.792.152 De ARAUCA-
ARAUCA

CARGO: MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

LILIANA JUDITH PLAZAS DIAZ 3142831992 | INV, SAN JOSE CASA # 20

PERSONAL QUE SE INGRESA
CONTACTO DIRECCION DOCUMENTO DE IDENTIDAD

CARGO: MANIPULADOR DE

ALIMENTOS N
YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA 3505062063 CARRERA 2 # 16A-21 ~1.116.864.132 DE TAME-ARAUCA /
De manera respetuosa, solicito se evalué y apruebe la hoja de vida de la sefiora YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, en aras ,b
realizar afiliacién y legalizacion de contrato.
o~
O
Sin otro particular, A " O
e | ®iaie W
ABEL RODRIGO RIANO SIERRA 59{
REPRESENTANTE LEGAL PRINCIPAL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 g AN
TS
NN
Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca QOB

Contacto: 3118619441
Correo electronico:

N e g A I TR T e gt g il ™1 v et e atat Loy e e T e e — T e
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’ ® CONSORCIO INTERPAE 2025 3‘
Nit: 901.926.563-8
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Tame, Arauca 15 de abril de 2025.

Sefior s
ABEL RODRIGO RIANO SIERRA ﬂ s B
R/L CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025

Tame, Arauca

REFERENCIA: Contrato de suministro N° 402-2024 cuyo objeto corresponde a: PRESTACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR ANINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

ASUNTO: APROBACION CAMBIO DE MANIPULADORA MES DE ABRIL 2025

Respetados Sefiores:

Por este medio del presente me complace notificar la aceptacién del cambio de
manipuladora presentada por el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, desde la
interventoria se realizé la respectiva verificacion de la hoja de vida de la manipuladora
YERLY MAGYLIN MUAJE CORREA, quien cumple con los requisitos para el cargo, de
igual manera se detalla la carta de renuncia de la manipuladora LILIANA JUDITH PLAZAS
DIAZ, quien expresa su renuncia de manera formal, se aprueba el ingreso de la nueva
manipuladora con el animo de no alterar el funcionamiento del contrato de suministro N°

402-2024 cuyo objeto corresponde a: PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION
ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

Muy respetuosamente.

™
WIS JAHIR CAMUAN ATILUA ON SAUL BEDON CASTANEDA

R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de interventoria
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°180-2025 CONSORCIO INTERPAE 2025

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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Nit: 901.926.563-8 ‘%3{3

Tame, Arauca 28 de abril de 2025. o £

& v

AL S

Sefior - & A \J‘"\
WILBERT ORLANDO RINCON TEATIN ®‘° ,T‘
Secretario de Educacion y Tecnologia § \ /\,‘Q)
SUPERVISOR %c«»

Tame, Arauca

REFERENCIA: Contrato de suministro N° 402-2024 cuyo objeto corresponde a:
PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS,
ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL
MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

Ref. Mes de Marzo.

Respetados Sefiores:

Por este medio del presente me complace notificar la aceptacion del cambio de
manipuladora presentada por el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, desde la
interventoria se realizé la respectiva verificacion de la hoja de vida de la manipuladora
YERLY MAGYLIN MUAJE CORREA, quien cumple con los requisitos para el cargo, de
igual manera se detalla la carta de renuncia de la manipuladora LILIANA JUDITH PLAZAS
DIAZ, quien expresa su renuncia de manera formal, se aprueba el ingreso de la nueva
manipuladora con el animo de no alterar el funcionamiento del contrato de suministro N°
402-2024 cuyo objeto corresponde a: PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION
ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

Muy respetuosamente. /’//_:7

&;EMAN JAHIR CAMUAN ATILUA - EISON SAUL BEDON CASTANEDA

R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de interventoria
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025  CONSORCIO INTERPAE 2025

Muy respetuosamente.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad = Tame Arauca
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TAME, 11 DE ABRIL DE 2025 R - Noel Riis
£ 41-0¢4 -202%
H:3:42pM
SENORES

CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
R/L ABEL RODRIGO RIANO SIERRA

ASUNTO: CARTA DE RENUNCIA AL CARGO DE MANIPULADORA DE ALIMENTOS
DEL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

Reciba un cordial y respetuoso saludo, la presente es para informar la
renuncia el dia de hoy viernes 11 de Abril de 2025, al cargo como
manipuladora de alimentos, inherente al programa de alimentacién escolar
del Municipio de Tame y por ende al consorcio que usted representa.

Por motivos personales, resolvi tomar esta decisiéon, que espero sea tomada
de la mejor manera por las directivas de la empresa.

Sin més a que hacer referencia y en espera de su comprension y mayor
consideracioén:

20igna Plezes
LILIANA JUDITH PLAZAS DIAZ
C.C. 1.116.792.152 expedida en ARAUCA-ARAUCA
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CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
NIT: 901.901.123-2

NOMBRE: YERLY MAGYELIN —U=JE C===EA

CARGO: MANIPULADORA DE =LI=E=TOS

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico:




CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025

NIT: 901.201.123-2
RELACION DE EXPERIENCIA
NOMBRE YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA
LUGARY FECHA DE Tame/Arauca
NACIMIENTO 12/10/1992
CEDULA 1.116.864.132 de Tame/Arauca
CELULAR 3505062063
CORREOQ ymuaje@gmail.com
Secundarios
COLEGIO FROILAN FARIAS, Bachiller Académico, Tame — Arauca,
ESTUDIOS 30 de noviembre de 2019,
CURSO EN MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS, BPM
INTENSIDAD: 10 HR GEMSAP
Empresa CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2024
Cargo Manipuladora de alimentacion
Jefe Inmediato Wilson Lopez Jaramillo
Teléfono 3118619441
Tiempo Leborado 15 de abril de 2024 - 29 de noviembre de 2024
Empresa CONSORCIO PAE TAME 2023
Cargo Manipuladora de alimentacion
Jefe Inmediato RODRIGO RIANO RANGEL
Telefono 3214908512
Tiempo Laborado 08 de febrero de 2023 - 25 octubre de 2023
EXPERIENCIA Empresa CONSORCIO PAE TAME 2022
Cargo Manipuladora de alimentos
Jefe Inmediato Rodrigo Riafio Rangel
Telefono 3214908512
Tiempo Laborado 05 julio de 2022 - 17 noviembre de 2022
Empresa CARIBABAREE.SP
Cargo Operaria de Barrido y Limpieza
Jefe Inmediato Marisol Gonzélez Libreros
Teléfono 312707 30 51
Tiempo Laborado 07 mayo 2021 - 31 diciembre 2021
ANTECEDENTES A .
DISCIPLINARIOS i NG:()
ANTECEDENTES FISCALES st (%) NO: ()
ANTECEDENTES ”
JUDICIALES St () nard)
MEDIDAS CORRECTIVAS Sk (X NO: ()
CERTIFICADO MEDICO Stk 00 NC: ()
CERTIFICADO DE
CAPACITACION EN HIGIENE . 3
Y MANIPULACION DE St (X) NO: ()
ALIMENTQS
Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441

Correo electronico:
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CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 ?E ?"
NIT: 901.901.123-2
CURSO PRIMEROS
P 8l: Q) NO: ()

CARTA DE INTENSION Y

COMPROMISO St: (X) NO: ()
ELABORO APROBO
Dol 2indo “@
ABEL RODRIGO RIANO SIERRA JAHIR CAMUAN ATILUA
C.C 116.869.865 DE TAME C.C 1.116.853.695
RIL GONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 RIL CONSORCIO INTERPAE 2025

NIT: 901.901.123-2

CONTRATO DE SUMINISTRO NO. 402 DE 2024

Direccién:
Contacto:;
Correo electrénico:

NIT: 901.926.563-8
CONTRATO INTERVENTORIA No.160-2025

Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca

3118619441
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Informacion Personal

Nombres

Apellidos

Fecha de Nacimiento
Lugar de Nacimiento
Estado Civil

Cedula de Ciudadania
Ciudad de Domicilio
Direccién

Celular

YERLY MAGYELIN
MUAJE CORREA

12 de octubre de 1992
Tame - Arauca
Casada

1.116.864.132 de Tame
Tame - Arauca
Carrera 02 # 16A - 21

350 506 20 63
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Estudios Realizado=

Secundarios

COLEGIO FROILAN FARIAS, Bachiller Académico, Tame - Arauca,
30 de noviembre de 2019.

Complementarios

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
Curso en manipulacién higiénica de los alimentos,
Intensidad de 10 horas- 15 de abril de 2025- GEMSAP



Experiencia Laboral

Empresa CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2024

Cargo Manipuladora de alimentacién

Jefe Inmediato Wilson Lopez Jaramillo

Teléfono 3118619441

Tiempo Laborado 15 de abril de 2024 - 29 de noviembre de 2024
Empresa CONSORCIO PAE TAME 2023
Cargo Manipuladora de alimentacién

Jefe Inmediato RODRIGO RIANO RANGEL

Teléfono 321 490 8512 |

Tiempo Laborado 08 de febrero de 2023 - 25 octubre de 2023
Empresa CONSORCIOPAETAME 2022

Cargo Manipuladora de alimentos

Jefe Inmediato Rodrigo Riaio Rangel

Teléfono 321 490 8512

Tiempo Laborado 05 julio de 2022 - 17 noviembre de 2022
Empresa CARIBABARE E.S.P

Cargo Operaria de Barrido y Limpieza

Jefe Inmediato Marisol Gonzdlez Libreros

Teléfono 312 707 30 51

Tiempo Laborado 07 mayo 2021 - 31 diciembre 2021
Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO TAME
Cargo Manipulador de Alimentos

Jefe Inmediato Natalie Maldonado Torres
Teléfono 321 441 0722

Tiempo Laborado

9 de abril de 2018 hasta el 31 de octubre de 2018



96

Referencias Personal

LEDYS ALEJANDRA MUAJE CORREA, Tame - Arauca, Teléfono
322 458 83 99.

ADRIANDA SALDANA, Tame - Arauca, Teléfono 312 55709 68.

CARMELINA SANCHEZ, Tame - Arauca, Teléfono 310 81700 52.

“‘ﬁilq‘ T\mt}q Ooweq
YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA
C.C 1.116.864.132 de Tame
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ONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2024
NIT: 901818777-4

EL SUSCRITO REPRESENTANTE LEGAL DEL
CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2024

Contrato No. 110 de 2024

TIPO DE CONTRATO: SUMINISTRO

OBJETO: “PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS,
ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANASDEL MUNICIPIO DE
TAME-ARAUCA."

VALOR: $722.649.600
CERTIFICA

Que YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, identificada con cédula de ciudadania No 1.116.864.132 De
Tame-Arauca, desempefio el cargo de Manipuladora de Alimentos para el programa de alimentacion escolar
2024 en el municipio de Tame, desempefiando las siguientes funciones:

e Preparacion de alimentos basados en los lineamientos que exige la guia de alimentacién
contemplada en la minuta patrén.

e Manejo de Kardex de materia prima.

e Ejecucion de registros basados en los programas que contiene el plan de saneamiento bésico.

PLAZO: 7.5 MESES

FECHA DE INICIOQ: 15 DE ABRIL DE 2024

FECHA DE TERMINACION: 28 DE NOVIEMBRE DE 2024

MODALIDAD DE VINCULACION LABORAL: CONTRATO TRABAJO OBRA LABOR
CUMPLIMIENTO: SATISFACTORIO

La presente certificacion se expide en el Municipio de Tame a los (03) dias del Mes de Diciembre de 2024,
a solicitud del interesado y para los tramites que se estimen pertinentes.

Sin ofro particular,
Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441

Correo electrénico:




B Svnti. @ Correo electrénico: ac.araucasas@gmail.com

i
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Direccion: Carrera 47#15-24 - B. Simdén Bolivar
Tame-Arauca
Contacto: 3214908512

3535 Nit: 901.675.934-9

EL SUSCRITO REPRESENTANTE LEGAL DEL
CONSORCIO PAE TAME 2023

Contrato No. 088 de 2023
TIPO DE CONTRATO: SUMINISTRO

OBJETO: PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y
JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME.

VALOR: $741.430.000
CERTIFICA

Que YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, identificada con cédula de ciudadania No.
1.116.864.132 DE TAME-ARAUCA, desempefo el cargo de Manipuladora de Alimentos

para el programa de alimentacion escolar 2023 en el municipio de Tame, desempefiando
las siguientes funciones:

s Preparacién de alimentos basados en los lineamientos que exige la guia de alimentacién
contemplada en la minuta patron.
¢ Manejo de Kardex de materia prima.

o Ejecucion de registros basados en los programas que contiene el plan de saneamiento
basico.

PLAZOQ: 8 MESES

FECHA DE INICIO: 08 DE FEBRERO DE2023

FECHA DE TERMINACION: 25 DE OCTUBRE DE 2023

MODALIDAD DE VINCULACION LABORAL: CONTRATO PRESTACION DE SERVICIOS
PROFESIONALES

CUMPLIMIENTO: SATISFACTORIO

La presente certificacion se expide en el Municipio de Tame a los (28) dias del Mes de

Noviembre de 2023, a solicitud del interesado y para los trémites que se estimen
pertinentes.

Sin otro particular,

\ c) = r\«\\ ANO
RODRIGO RIANO RANGEL
R/L CONSORCIO PAE TAME 2023

Operador PAE
Contratista

o
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NIT: 901.604.349-6

EL SUSCRITO REPRESENTANTE LEGAL DEL
CONSORCIO PAE TAME 2022

Contrato No. 193 de 2022
TIPO DE CONTRATO: SUMINISTRO

OBJETO: SUMINISTRO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES
DE LOS ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

VALOR: $981.425.900,00
CERTIFICA

Que YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, identificada con cédula de ciudadania No.
1.116.864.132 DE TAME-ARAUCA, desempeio el cargo de Manipuladora de alimentos del

programa de alimentacién escolar 2022 en el municipio de Tame, desempefiando las
siguientes funciones: '

o Preparacion de alimentos basados en los lineamientos que exige la guia de

alimentacién contemplada en la minuta patrén.
» Manejo de Kardex de materia prima.

e Ejecucion de registros basados en los programas que contiene el plan de
saneamiento basico.

PLAZO: 4 MESES
FECHA DE INICIO: 05 DE JULIO DE 2022

FECHA DE TERMINACION: 17 DE NOVIEMBRE DE 2022
MODALIDAD DE VINCULACION LABORAL: CONTRATO DE MEDIO TIEMPO A TERMINO FIJO
CUMPLIMIENTO: SATISFACTORIO

La presente certificacion se expide en el Municipio de Tame a los (29) dias del Mes de
Noviembre de 2022, a solicitud del interesado y para los tramites que se estimen

pertinentes.

Sin otro particular,

W’ C K\ AWNO
RODRIGO RIANO RANGEL
R/L CONSORCIO PAE TAME 2022
Operador PAE

Confrafista

DIRECCION: Carrera 47 # 15-24 Barrio Simon Bolivar-TAME-ARAUCA
CEL: 3214908512 - CORREO: ac.araucasas@gmaii.com




REPUBLICA DE COLOMBIA
DEPARTAMENTO DE ARAUCA
FMPRESA DE SERVICIOS PUBLICOS DF TAME
CECLHPO DE CALIDAD Al SERVICH) DE LA GERTLEY
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LA SUSCRUA LI DEE GRUFO DE GESTON DF TALENTO HIUMANO D8 LA
FMPRESA DE SERVICIOS PUBLICOS DF TAME CARIBABARE .51
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CERTIFICACION LABDRAIL

Li representante legal de la Nrma URION TEMPORAL RUTRIEMDEO TAME 2008 can
Nit No. 901 167.702-0, por inedio de la Presente se permite certitica que Iy seiiorg
VERLY MAGYERLIN MUAIF CORREA. dentiticada con b céduls de vindadania
Ro. 1.116.804.132 expedida en Tame, libont en imtestra empresa desempenanda o
cargo de MANIPULADOR DE ALIMENTOS de Hempe completo ea ol iminicipio &
Tame, mediante conivate de Obig o Labor, vinenlade o A ejecucion det Comrae de
suministros N” 112 de 2018 cuyo objoio es: IMPLEMENTACIGN DEL PLAN pis
ALIMERTACION ESCOLAR A KINOS ¥ NINAS DE 10OS ESVABLECIMIENTOS EDUL Tivas
URBANGS DEL MUNICIPIO DE TAME ARAICA® celebtado ran I Alealidiz de Tamge,
duraite fos peviodos cosmprerdidos spre;

el e abril de 2018 hasta el 22 de jani de 2018,
Del 16 dle julio de 2048 hasta ol 5 de actubre de 2018,
et o de oetiine de o018 fasi el S ocnilue de 2015,

Durante su perimaneici demostra ser ang persana comprotnedida, responsable
dedicada en ol cwnplitmiento de sus funcloncs,

La presewde se expide @ soliciod del interessdo o los dos {2) dias dol mes e
noviembre de 2014,

s

Wl biel

NATALIE MALRONADO TORRES
Representante Legal

- Dnrmcsionr. G 55 57 T30 o & Pliwina B
Tededonn: C14430/27 Corran Eleotronies: cmyropdinml can
Tame - Araves

¥



CERTIFICADO DE ANTECEDENTES .
06:44:22
PROCURADURIA CERTIFICADO ORDINARIO Hoja 1 de 01
EELIEUNG No. 269086959 .

Bogota DC, 15 de abril del 2025

La PROCURADURIA GENERAL DE LA NACION certifica que una vez consultado el Sistema de Informacién de Registro de Sanciones e Inhabilidades
(SIR1), el(la) sefior(z) YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA identificado(a) con Cédula de ciudadania nimero 1116864132:

NO REGISTRA SANCIONES NI INHABILIDADES VIGENTES

ADVERTENCIA: La certificacién de antecedentes contiene las anotaciones de las sanciones o inhabilidades que se encuentren vigentes, Cuando se
trate de nombramiento o posesién en cargos que exijan para su desempefio ausencia de antecedentes, se certificaran todas las anotaciones que
figuren en el registro. Anterior, de acuerdo a los incisos 30. y 40. del articulo 238 Ley 1852 de 2019,

NOTA: El certificado de antecedentes disciplinarios es un documento que contiene las anotaciones e inhabilidades generadas por sanciones penales,
disciplinarias, inhabilidades que se deriven de las relaciones contractuales con el estade, de los fallos con responsabilidad fiscal, de las decisiones de
pérdida de investidura y de las condenas proferidas contra servidores, ex servidores plblicos y particulares que desempefien funciones plblicas en
ejercicio de |a accién de repeticién o llamamiento en garantia. Este documento tiene efectos para acceder al sector piblico, en los términos que
establezca la Constitucién Politica y la ley particular o demas disposicionss vigentes. E| Sistema SIR! reporta como antecedentes solamente las
sanciones con debida ejecutoria recibidas de las autoridades nacicnales colombianas. En case de nombramiento o suscripcién de contratos con el
Estado, es responsabilidad de [a Entidad, validar la informacién de antecedentes del aspirante en la pagina web: ;
hitps:/fwww.procuraduria.gov.co/Pages/certificado-antecedentes.aspx . |

(b

Carlos William Rodriguez Millan
Jefe Divisién de Relacionamiento con el Ciudadano (C)

Tyl

ATENCION :

ESTE CERTIFICADO CONSTA DE 01 HOJA(S), SOLO ES VALIDO EN SU TOTALIDAD. VERIFIQUE QUE EL NUMERO DEL CERTIFICADO SEA EL MISMO EN

TODAS LAS HOJAS,

Divisién de Relaclonamiento con el Ciudadano.
Linea gratuita 018000910315
Carrera 5 No. 15 - 60 Piso 1; Pbx 5878750 ext. 13170; Bogotd D.C.
WWw.procuraaguria.gov.co



896

CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA

LA CONTRALORfA DELEGADA PARA RESPONSABILIDAD FISCAL,
INTERVENCION JUDICIAL Y COBRO COACTIVO

CERTIFICA:

Que una vez consultado el Sistema de Informacion del Boletin de Responsables Fiscales 'SIBOR', hoy martes 15 de

abril de 2025, a las 06:42:05, el nimero de identificacion, relucionado a continuacion, NO SE ENCUENTRA
REPORTADO COMO RESPONSABLE FISCAL.

| Tipo Documento Cédula de Ciudadania
No. Identificacién 1116864132

Cédigo de Verificacién

1116864132250415064205

Esta Certificaci6n es vilida en todo el Territorio Nacional, siempre y cuando el tipo y nimero consignados en el
respectivo documento de identificacion, coincidan con los aquf registrados.

De conformidad con el Decreto 2150 de 1995 y la Resolucién 220 del 5 de octubre de 2004, la firma mecénica aqui
plasmada tiene plena validez para todos los efectos legales.

Generd: WEB

®

" Conel Cddxgo de Verificacién pﬁe&e cb-n..qwt.a-tr. la ;i-mé-z.i.tici.déd.dél C&t-iﬁ;:avdo.

i~ o -

HERNAN GUILLERMO JOJOA SANTACRUZ
Contralor Delegado

—camme (G, -

Carrera 69 No. 44-35 Piso 1. Cédigo Postal 111071. PBX 5187000 - Bogota D.C Pégina | de 1
Colombia Contraloria General NC, BOGOTA, D.C.



15/4/25, 7:58 a.m. Policia Nacional de Colombia ?O\q

POLICIA NACIONAL
DE COLOMBIA

Consulta en linea de Antecedentes Penales y Requerimientos Judiciales

La Policia Nacional de Colombia informa:
Que siendo las 07:57:54 AM horas del 15/04/2025, el ciudadano identificado con:
Cédula de Ciudadania N° 1116864132
Apellidos y Nombres: MUAJE CORREA YERLY MAGYELIN

NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS AUTORIDADES JUDICIALES
de conformidad con lo establecido en el articulo 248 de la Constitucién Politica de Colombia.

En cumplimiento de la Sentencia SU-458 del 21 de junio de 2012, proferida por la Honorable
Corte Constitucional, la leyenda “NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS
AUTORIDADES JUDICIALES” aplica para todas aquellas personas que no registran
antecedentes y para quienes la autoridad judicial competente haya decretado la extincién de la
condena o la prescripcién de la pena.

Esta consulta es valida siempre y cuando el nimero de identificaciéon y nombres, correspondan
con el documento de identidad registrado y solo aplica para el territorio colombiano de acuerdo
a lo establecido en el ordenamiento constitucional.

Si tiene alguna duda con el resultado, consulte las preguntas frecuentes o acérquese a las
instalaciones de |a Policia Nacional mas cercanas.

Direccidn, Avenida El Dorado # 75
= 25 barrio Modelia, Bogota D.C.
Atencion administrativa; Lunes a
Viernes 800 ama 1200 pmy
2:00 pma 500 pm

Linea de atencién al ciudadano:
5159700 ext. 30652 (Bogota)
Resto del pais: 018000910 112
E-mail: dijin.araic-

ate@policia gov.co

httos://antecedentes.policia.gov.co:7005/WebJudicial/formAntecedentes.xhtml 12



15/4/25, 7:58 a.m. Consulta RNMC

Ty
(@ Policia Nacional de Colombia

{2 (Default.aspx) Q

Portal de Servicios al Ciudadano PSC

Sistema Registro Nacional de Medidas Correctivas
RNMC

L Consulta Ciudadano

La Policia Nacional de Colombia inferma:

Que a la fecha, 15/04/2025 08:58:47 a. m. el ciudadano con Cédula de Ciudadania N°. 1116864132 .

NO TIENE MEDIDAS CORRECTIVAS PENDIENTES POR CU=PLIR.

De conformidad con la Ley 1801 de 2016 “Por la cual se expide el Codigo Nacional de Seguridad y
Convivencia Ciudadana“. Registro interno de validacion No. 114421236 . La persona interesada podra
verificar la autenticidad del presente documento a través de la pagina web institucional digitando
https://www.policia.gov.co, ment ciudadanos/ consulta medidas correctivas, con el documento de
identidad y la fecha de expedicion del mismo. Esta consulta es valida siempre y cuando el nimero de
cédula corresponda con el documento de identidad suministrado.

Q Nueva Busqueda ; E Imprimir

§15 8000

Paolicia Nacional de Colombia
) on Genelal - Ga 8N 26 - 2

htips://srvenpe.policia.gov.co/PSCHrm_cnp_consulta.aspx



"8 PROTECCION INTEGRAL I1PY SAS C\
: Nil 300668559 - 7
: Direccibn: CALLE 15# 22 - 34 - BARRIO EL CIELO
Tel: 311 810 3223 - 037 888 6566

‘ INFORME MEDICO OCUPACIONAL DE APTITUD
P INGRESO

Tipo certificacion: Ingreso Peiibdico (O Reliro O Post incapacidad () Caso ocupacional () |
Contol ()  Reubicacion (O ingresoal SVE () Trabajo enaliuras () !

Fecha 11/12/2024 08:53:00 Empresa PARTICULAR
Nombre YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA
Cargo MANIPULADORA DE ALIMENTOS Doc. Identidad CC 1116864132

1 EXAMEN MEDICO QCUPACIONAL DE 2 EXAMEN DE MANIPULACION DE 3
INGRESO CON ENFASIS OSTEOMUSCULAR  ALIMENTOS (KOH, COPROLOGICO,

SEROLOGIA, FROTIS GARGANTA)

5
7 8

Elegible para el cargo SIN recomendaciones laborales
Sin restricclones para manipular alimentos

ADULTO FEMENINO EN BUENAS CONDICIONES GENERALES DE SALUD, PRESENTA CONDICION ELEGIBLE PARA DESEMPERAR EL
CARGO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS, SIN RESTRICCIONES. SE SUGIERE MANEJO SEGURO A HERRAMIENTA Y EQUIPOS DE
OPERACION MANUAL,DEBE ADOPTAR BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS, MANTENER CABELLO RECOGIDO, UNAS CORTAS Y LIMPIAS,
DEBE USAR GORRO, GUANTES, GAFAS, DELANTAL DE ACUERDO AL RIESGO.

NINGUNA RESTRICCION LABROAL

PROGRAMA DE VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA
Visual () Auditivo () Respiraterio () Cardiovascular (%) Psicosocial () Ergondmico @ Oros (O
REMISION SI() NO® ARL SIQ NOO) EPS SICO NOQO)

Los resultados fueron consignados en una histeria clinica ocupacional que reposara en nuestra IPS.

A e wlng Nl ex A=

OSCAR HUMBERTO RANGEL RINCON Trabajador: YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA
Especialidad: ESPECIALISTA EN GERENCIA EN CC: 1116864132 i
SALUD OOUPACIONAL Declare gue tedos lus datos regisirados corresponden a la vardad

CC: 9720283 ”M: 81100672022 Caplura B esatnea

Direccion: CALLE 154 22 - 34 - BARRIO EL CIELO  Teldfono: 311 810 3223 - 037 888 6560
Email: gerencia@proleccionips.com
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GRUPD EMPRESARIAL DE SERVICIOS
AMBIENTALES & PROFESIONALES

Grupo Empresarial de =ervicios

Ambientales & Profesionales
GEMSAP

CERTIFICA QUE:

De acuerdo a lo establecido en la resolucion 2674 de 2013 en su capitulo Il articulo 12, 13 y
36 YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA con documento de identificacion N° 1116864132
Asistié al curso en manipulacion higiénica de los alimentos, buenas pricticas de manufactura
y practicas higiénicas, Cuyo plan de capacitacion cuenta con una intensidad horaria de Diez
(10) horas de formacién las cuales se desarrollaran mediante nuestra plataforma virtual, por lo
cual con base en la normatividad legal vigente en el territorio nacional se certifica a la persona
nombrada en cuestion como asistente al curso de manipulacién de alimentos y por ende como
manipulador de alimentos en todo el territorio nacional por un afio a partir de la emisién de su
carné de manipulacion de alimentos y el presente certificado.

El presente certificado se expide a los 15 dias del mes de Abril del afio 2025.

Atentamente,

fubd Ze

JASLEIDY ANDREA ROCHA
Profesional Ingeniera de Alimentos
091062-0509775

Escanea el Codigo QR

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electronico: - :

Numero Unlco de Contacto 3107089494
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. CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
NIT: 201.901.123-2

CARTA DE COMPROMISO DEL PERSONAL MANIPULADOR

Tame, 15 de Abril de 2025

Sefiores

MUNICIPIO DE TAME
DEPARTAMENTO DE ARAUCA
E. S. S.

CIUDAD

Referencia: Contrato de suministro No. 402 de 2024.

Yo, YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, identificada con cédula de ciudadania No.
1.116.864.132 Expedida en Tame-Arauca, a través de este documento me
comprometo a prestar mis servicios, para el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME

2025, R/L ABEL RODRIGO RIANO SIERRA; como MANIPULADORA DE ALIMENTOS a
partir del dia 21 de Abril del 2025, en lo referente al contrato de suministro No. 402

de 2024, cuyo Objeto es “PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
A NINOS, NE=S, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.".

YPY‘H ﬁoo\,e Poweﬁ.
YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA
c.c 1.116.864.132 Expedida en Tame-Arauca

Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico:

A S B B P S T N R A T R SRS G sy o e o e T S T B g




ANEXO 5.

INFORMACION PERSONAL
PROFESIONAL CONSORCIO

INTERPAE2025.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca




DOCUMENTO SOPORTE DE PAGO DE NOMINA ELECTRONICA

Periodo de Pago: 20250401 - 20250430

CONSORCIO INTERPAE 2025 Comprobante Nimero:2

Nit 901926563 Fecha y hora de generacién: 10/05/2025 - 05:21 PM
CL 1533 130 BRR LA Fecha y hora de expedicién: 10/05/2025 - 05:21 PM
LIBERTAD

Tel: 6088886405
Saravena - Colombia
gerenclawaj@gmail.com

Empleado: YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
Ciudad: Tame

Identificacion: 1116871948

Cargo: DIRECTOR DE INTERVENTORIA
Salario basico: $1.500.000

INGRESOS
Concepto Inicio Fin Porcentaje Cantidad Valor
Sueldo 30 $ 1.500.000
Aux. de transporte/Aux. de

conectividad digital o A
Total Ingresos $ 1.700.000

*Las provisiones hacen parte del valor total a pagar al empleado.

DEDUCCIONES
Concepto Parcentaje Valor

Fondo de salud 4.00 $ 60.000
Fondo de pensidn 4,00 $ 60.000
Total Deducciones $ 120.000

LICENCIAS NO REMUNERADAS
Cancepto Inicio Fin Cantidad

NETO A PAGAR (Total Ingresos - Total Deducciones) $ 1.580.000

Observaciones:

Condiciones de pago: Efective $ 1.580.000

Soporte de pago: DNE2
CUNE:
23bead66c27echd94220a7d581032ab0eaa8d9080bbedfdf83cdc2420d51e25487b4852190660207b71f21e36ea31c24

Elaborado, impreso y enviado electrénicamente por SIIGO SAS NIT: 830.048.145-8
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NOMINA DE EMPLEADOS
DEL PERIODO DEL 01 AL 30 DE ABRIL DE 2025

REPUBLICA DE COLOMBIA
DEPARTAMENTO DE ARAUCA
MUNICIPIO DE TAME
CONSORCIO INTERPAE 2025
NIT. 901926563-8

REPRESENTANTE LEGAL

AUXILIO | TOTAL TOTAL NETO
CEDULA NOMBRE DEL EMPLEADO SUELDO Dias BASICO DE DEVENGA| SALUD |PENSION DEDUCCION PRESTAMC PAGAR FIRMA
TRANSP. DO
1116871948 YEISON SAUL BEDON CATANEDA | 1,500,000 30 1,500,000 200,000] 1,700,000 60,000( €0,000 120,000 - 1,580,000
TOTALES 1,500,000 1,500,000| 200,000| 1,700,000 60,000| 60,000 120,000 0| 1,580,000
APORTES SEGURIDAD SOCIAL % VALOR PROVISION PRESTACI % VALOR
SALUD 85| 127,500 CESANTIAS 8.33] 141,810
PENSION PORVENIR 12| 180,000 INTERESES CESANTIA 12 16,993
RIESGOS PROFESIONALES 0.522 7,830 PRIMA DE SERVICIOS 8.33] 141,610
TOTAL APORTES SEGURIDAD SOCIAL 315,330 VACACIONES 4.166 62,490
TOTAL PRESTACIONES 362,703
APORTES PARAFISCALES % VALOR
ICBF 3 45,000
SENA 2 30,000
SUBSIDIO FAMILIAR 4 60,000 WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA
SUBTOTAL _ 135,000| C.C. 1,116,853,695 DETAME (ARAUCA)
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T DAVIVVIENDA

Pago PSE

Codigo tnico CUS
1548817493

Destino de pago
SOl ACH

Motivo
Pago de la Planilla Integrada de Seguridad Social y Parafisacales

Fecha
12/06/2025

Nimero de aprobacion
00817493

Direccion IP
45.181.188.106

Valor transaccion
$581.100,00

Costo de la transaccion
$ 0,00 IVA incluido

Referencia 1 Referencia 2 Referencia 3
10.80.25.153 NI 901926563




Srjj| == PLANILLA INTEGRADA AUTOLIQUIDACION APORTES

COMPROBANTE DE PAGO

T DAVIVIENDA

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

]

TIPO IDENTIFICACION: NIT NUMERO DE IDENTIFICACION: 901926563 |
NOMBRE O RAZON SOCIAL: CONSORCIO INTERPAE 2025 |
CIUDAD/MUNICIPIO: TAME DEPARTAMENTO: ARAUCA
DIRECCION: CALLE 15 N 33 130 TELEFONO: 3645207
TIPO APORTANTE: 01-EMPLEADOR CLASE APORTANTE: B-MENQOS DE 200 COTIZANTES
TIPO EMPRESA: PRIVADA ACTIVIDAD ECONOMICA: Actividades de consultaria de
FORMA DE PRESENTACION: UNICO
APORTANTE EXONERADO PAGO APORTES SALUD, SENA E ICBF (REFORMA TRIBUTARIA): NO
( 5 DATOS GENERALES DE LA PLANILLA
NUMERO PLANILLA: 7969199879 TIPO DE PLANILLA: E-EMPLEADOS
PERIODO COTIZACION MES: abril PERIODO COTIZACION MES: mayo
OTROS SUBSISTEMAS: ARO: 2025 SALUD: ARO: 2025
DIAS DE MORA: 28
FECHA PAGO (aaaa/mm/dd): 2025/06/12 NUMERO AUTORIZACION: 1548817493
LIQUIDACION GENERAL
TOTALES
COTIZANTES | TOTAL PAGADO
PENSION
ADMINISTRADORA
NIT cODIGO NOMBRE -
8002248088| 230301 230301-PORVENIR | 1 § 244,400
SUBTOTAL: i 1 $ 244.400
SALUD
= ADMINISTRADORA
NIT coniGo | NOMBRE
8002514406 EPS005 | 'EPS005-SANITAS S.Ai— 1 $ 191.000
i SUBTOTAL: 1 $ 191.000
~ CAJA DE COMPENSACION
ADMINISTRADORA
NIT CODIGO NOMBRE
8002194884 CCFE&7 CCF67-COMFIAR $ 61.100
SUBTOTAL: 1 $61.100
RIESGOS PROFESIONALES ]
B ADMINISTRADORA
NIT CODIGO NOMBRE
8600111536  14-23 14-23-POSITIVA COMPARIA DE SEGUROS S.A. 1 $8.100
i i SUBTOTAL: PO 1 $8.100
( OTROS PARAFISCALES
ADMINISTRADORA .
[ NIT cODIGO _ NOMBRE a
| 8999990341 | PASENA PASENA-SENA 1 $ 30.600
8000902392 | PAICBF PAICBF-ICBF 1 $45.900
SUBTOTAL: $ 76.500 |
VALOR SIN MORA: $ 570.400
VALOR MORA: $10.700
TOTAL PAGADO: $ 581.100
2025/08/12 11:04 AM USUARIO: SOI - CC1116853695 PAGINA 1 DE 1
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CONTRATO DE ARRENDAMIENTO DE BIEN INMUEBLE

Lugar y fecha del contrato: Tame, 13 de marzo de 2025,
Arrendador; NIKOOL SOFIA GALEANO DAZA
Arrendatario: CONSORCIO INTCRPAE 2025/ WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA

Objeto: Arrendamiento de un local comerclal ubicado en la Calle 15 Nro. 33 - 130 Barrio La
Libertad del Municipio de Tame,

Valor del Canon: Seiscientos Mil Pesos M/cte. (5600, 000.00)
Término de duracidn: 7 Meses.
Fecha de inicio: 13 de marzo de 2025.

Entre los suscritos a saber, por una parte NIKOOL SOFIA GALEANO DAZA, identificada con Cedula
de Ciudadania N. 1.116.874.246 de Tame - Arauca quien para efectos del presente contrato se
denominara arrendador y por la otra CONSORCIO INTERPAE 2025, identificada con NIT 901.926.563-
8 representado legalmente por WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA, identificado con cedula de
ciudadania Nro. 1.116.853.695 de Tame (Arauca), y quien para los efectos del presente contrato se
denominara el arrendatario, hemos convenido celebrar el presente contrato de arrendamiento de
un local comercial el cual se regird por las siguientes clausulas: PRIMERA. Objeto. Arrendamiento de
un local comercial ubicado en la Calle 15 Nro. 33 — 130 Barrio La Libertad del Municipio de Tame.
SEGUNDA. Valor y Forma de Pago valor de arrendamiento se fija en la suma Seiscientos Mil Pesos
M/cte. ($600. 000.00) mensuales, los cuales se pagaran, los cinco (5) primeros dias de cada mes en
el domicilio del ARRENDADOR, obligdndose éste a extender recibo por el pago correspondiente.
TERCERA. Duracion del Contrato. La duracién del presente contrato serd por el término de siete (07)
meses, el cual se prorrogara automdticamente o de comun acuerdo por las partes. Cuarta.
Destinacion; EL ARRENDATARIO se obliga a usar el inmueble para el funcionamiento de CONSORCIO
INTERPAE 2025., no podra darle otro uso, ni ceder o transferir el arrendamiento sin la autorizacién
escrita del ARRENDADOR. El incumplimiento de esta cldusula dara derecho al ARRENDADOR para
dar por terminado el contrato y exigir la entrega del inmueble. QUINTA: Recibo y Estado; EL
ARRENDATARIO declara que ha recibido el inmueble objeto de este contrato en buen estadoy en la
fecha de inicio y/o de suscripcién del presente documento. PARAGRAFO: EL ARRENDATARIO, a la
terminacién del contrato, deberd devolver al ARRENDADOR el inmueble en el mismo estado, salvo
el deterioro proveniente del tiempo y uso normal. SEXTA: Mejoras; EL. ARRENDATARIO tendrd a su
cargo las reparaciones locativas a que se refiere la ley (C.C. arts. 2028, 2029 y 2030) y no podrd
realizar otras sin el consentimiento escrito del ARRENDADOR. SEPTIMA: Obligaciones de las Partes;
son obligaciones de las partes las siguientes: a) Del ARRENDADOR: 1. Entregar al ARRENDATARIO en
la fecha convenida el inmueble dado en arrendamiento en buen estado de servicios, seguridad y
sanidad y poner a su disposicién los servicios, cosas o usos conexos y los adicionales aqui convenidos.
2. mantener en el inmueble los servicios, las cosas y los usos conexos y adicionales para el fin
convenido en el contrato. 3. Las demds obligaciones consagradas para los arrendadores en los

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad - Tame Arauca ;
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CONSORCIO INTERPAE 2025
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Nit: 901.926.563-8

articulos 518 vy s.s del Cédigo de Comerclo. b) del ARRENDATARIO: 1. Pagar al ARRENDADOR en la
forma convenida en la cldusula segunda del presente contrato, el precio del arrendamiento. 2. Cuidar
el inmueble. PARAGRAFO: en caso de dafios o deterioros distintos del uso normal y que fueren
imputables al mal uso del inmueble, efectuar oportunamente y por su cuenta las reparaciones,
mantenimientos o sustituciones necesarias. 3, Permitir en cualquier tiempo las visitas que EL
ARRENDADOR o sus representantes tengan a bien realizar para constatar el estado y conservacién
del inmueble u otras circunstancias que sean de su interés, 4, Las demés obligaciones consagradas
para los arrendatarios en el art. 518 y s.s del Cédigo de Comercio y demds normas concordantes.
OCTAVA. Terminacidn del Contrato; este contrato termina por el vencimiento del plazo, mediante
comunicaciones escrita por lo menos con un mes de antelacién a su vencimiento. NOVENA: Servicios
Publicos; el pago del consumo bdsico de los servicios plblicos domiciliarios de energia eléctrica,
acueducto, alcantarillado y aseo serdn cancelados por el arrendatario. DECIMA. Sub Arriendo y
Cesién; EL ARRENDATARIO no tiene la facultad de ceder el arriendo ni de subarrendar totaimente el
local, ni darles, en forma que lesione los derechos del arrendador, una destinacién distinta a la
prevista en el contrato, salvo autorizacidn expresa del ARRENDADOR. En caso de contravencidn, el
ARRENDADOR podrd dar por terminado el contrato de arrendamiento y exigir la entrega del
inmueble junto con los cénones y perjuicios ocasionados o celebrar un nuevo contrato con los
usuarios reales, caso en el cual el contrato anterior quedara sin efectos, situaciones estas que se
comunicaran por escrito al ARRENDATARIO. DECIMA PRIMERA. Notificaciones; para efectos de
notificaciones judiciales y extrajudiciales relacionadas con el presente contrato, ELARRENDADOR las
recibira en la Calle 15 N. 59-45 Barrio Comvitame del Municipio de Tame. EL ARRENDATARIO en la
Calle 15 Nro. 33-130 Barrio La Libertad del Municipio de Tame. DECIMA SEGUNDA. Normas
aplicables; al presente contrato le son aplicables las normas del Cédigo de Comercio y del Cédigo
Civil en lo que corresponda. PARAGRAFO: Los arreglos que se realicen, el monto total de estos, serdn

descontados del canon de arrendamiento el valor de TRESCIENTOS MIL PESOS ($300.000.00)
MENSUALES.

En constancia y aceptacién de lo anterior se firma por las partes, 13 de marzo de 2025.

)

l\\\\c\oo\ GQ\Cav\.o. w 5
NIKOOL SOFIA GALEANO DAZA WISMA HIR CAMUAN A.
C.C.N. 1.116.853.695 de Tame (Arauca) Representante Legal
El Arrendador CONSORCIO INTERPAE 2025.

C.C.N.1.116.853.695 de Tame
NIT: 901.926.563-8
El Arrendatario

CONSORCIO INTERPAE 2025
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RECIBO DE ALQUILE_

Arrendatario Arrendador Fecha: 01/04/2025.
Nombre: CONSORCIO

Nombre: NIKOOL GALEANO INTERPAE 2025 N.2: 001

C.C. 1.116.874.246 NIT: 901.926.563-8 Suma: $600.000

Concepto

Canon de arrendamiento local para oficina, en la calle 15 n 33 130

Durante el periodo comprendido entre
Mes de abril 2025

Método de pago

Efectivo
N.2 de Cheque
Transferencia con N.2 de cuenta

En constancia firma:

‘\S “de\ GQ\{G.ﬂC.D "




1 ® CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

INFORME DE INTERVENTORIA N°3
CONTRATO DE SUMINISTRO
N° 402 DE 2024

OBJETO
PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS,
ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL
MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

CONTRATANTE
ALCALDIA DE TAME

CONTRATISTA
CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025

INTERVENTORIA
WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA
CONSORCIO INTERPAE 2025

SUPERVISOR
WILBER ORLANDO RINCON TEATIN
SECRETARIO DE EDUCACION Y TECNOLOGIA

PERIODO REPORTADO
01 DE MAYO AL 31 DE MAYO DEL 2025

JUNIO 2025

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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Nit: 901.926.563-8

Contenido
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Nit: 901.926.563-8

INTRODUCCION

En busca de un seguimiento técnico al programa de ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS,
NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA, nos permite como interventoria un
acceso directo de vigilancia y control al contrato N° 402 2024, contribuyendo a fortalecer
los procesos de alimentacion en el sector educativo, con el fin de garantizar una adecuada
implementacion del programa de alimentacién escolar, se ha venido actuando con un
objetivo principal fijando directrices bajo las cuales se han venido desarrollando las
diferentes etapas de los procesos del contrato, adicionalmente, fomentar el mejoramiento
continuo de la gestion administrativa a cada paso a paso del contrato celebrado, a traves
de las observancia de los lineamientos, criterios, medidas y acciones dirigidas a garantizar
la transparencia en los procesos.

Durante el periodo comprendido en el presente informe, se ha estado interviniendo en los
procesos, registrando cada uno de los pasos realizados por el operador involucrado en el
desarrollo del programa, vigilando y monitoreando la libre ejecucién y cumplimiento de cada
uno del item nombrados en el contrato, siempre en busca de un mejoramiento continuo en
beneficios de fortalecer la excelente educacién de la nifiez beneficiario de las instituciones
donde hace presencia.

Este informe corresponde al periodo comprendido desde el 01 de Mayo de 2025 y el 31 de Mayo de
2025, correspondiente a: (18) dias de entrega en la IE TECNICA INDUSTRIAL FROILAN FARIAS
(Sede Principal) , I.E ORIENTAL FEMENINO y L.E SAN LUIS (Sede Principal), de complemento
alimentario jornada mafiana (CAJM), modalidad preparado en sitio y comida caliente transportada,
segln el Contrato No. 402 de 2024, modalidad Suministro, suscrito entre el MUNICIPIO DE TAME y
el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, cuyo objeto es; “PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.”

Por lo anterior, la entidad territorial certificada del municipio de Tame, realizo la contratacién
de firma interventora bajo en contrato N°160-2025, con objeto del contrato intervencion técnica,
administrativa y financiera al proyecto “PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION
ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA”

Calle 15 N°® 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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1 ® CONSORCIO INTERPAE 2025

Nit: 901.926.563-8 q \c\

LUGAR Y EJECUCION DEL CONTRATO N° 402 DE 2024.

El contrato de prestacién de servicios N° 402 DE 2024 con objeto: PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA" se
desarrolla en las sedes educativas urbanas del municipio de Tame Froilan Farias, San Luis
y racion transportada al Oriental Femenino.

En dos de las instituciones mencionadas anterior mente, se ha venido realizando visitas
donde hemos podido evidenciar los procesos involucrados en la aceptacion del contrato, ya
que cuentan con las instalaciones de restaurante escolar, permitiendo al operador la
realizacién y montaje del cumplimiento del contrato.

N ~ INSTITUCIONES EDUCATIVAS | DIRECCION

1 | ORIENTAL FEMENINO CARRERA 14 # 14-26 CENTRO _
2 | SAN LUIS (Sede Principal) CALLE 19 # 17-86 BARRIO BOYACA
3 | IE TECNICA INDUSTRIAL FROILAN FARIAS (Sede Principal) | CALLE 14 # 24-87 B. SAN MIGUEL

IDENTIFICACION DEL CONTRATO N° 402 DE 2024,

1.1 aspectos Legales del contrato N° 402 DE 2024.

No. CONTRATO CONTRATO 402DE 2024
TIPO DE CONTRATO MODALIDAD CONTRATO DE SUMINISTRO
FECHA FIRMA DEL CONTRATO VEINTISIETE (27) DE DICIEMBRE DE 2024
CONTRATISTA i " CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NIT:901.901.123-2 B

REPRESENTANTE LEGAL WILSON LOPEZ JARAMILLO

| *PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, |
OBJETO | ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS

E DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA."

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca



CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

[~ CIENTO TREINTA (130) DIAS CALENDARIO ESCOLAR Y / O HASTA AGOTAR
RACIONES CONTRATADAS TENIENDO EN CUENTA QUE LA MATRICULA PUEDE

AN VARIAR POR DESERCION ESCOLAR O POR AUMENTO DE LOS TITULARES DE
DERECHO OBJETOS DEL PAE SEGUN CRONOGRAMA ESCOLAR ESTABLECIDO EN
y i, 5. T LA RESOLUCION No. 3628 de 2024
SETECIENTOS NOVENTA Y NUEVE MILLONES OCHOCIENTOS SETENTA Y

VALOR DEL CONTRATO CUATRO MIL SEISCIENTOS SESENTA PESOS ($799.874.660) MICTE
:ﬁfR AERIEIAD0 VIBENLIA CIENTO VEINTE MILLONES DE PESOS MICTE ($120.000.000)

|VALOR POR APROPIAR SEISCIENTOS SETENTA Y NUEVE MILLONES OCHOCIENTOS SETENTA Y

| VIGENCIA 2025 CUATRO MIL SEISCIENTOS SESENTA PESOS MICTE ($679.874.660)

FECHA ACTA DE INICIO

VEINTISIETE (27) DE DICIEMBRE DE 2024

'FECHA DE TERMINACION CIENTO TREINTA (130) DIAS CALENDARIO Y/O HASTA AGOTAR LAS RACIONES |
CONTRATO CONTRATADAS, SIN QUE SE SUPERE EL 31 DE DICIEMBRE DE 2025
CAMBIO DE REPRESENTANTE
oy 10 DE MARZO DE 2025
f CONSORCIO INTERPAE 2025 L
CONTRATO DE INTERVENTORA No, 160-2025
INTERVENTORIA
‘ R/L WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA
| 13 DE MARZO DE 2025
f TRESCIENTOS NOVENTA'Y NUEVE MILLONES NOVECIENTOS TREINTA'Y SIETE MIL
VALOR ANTICIPO 50% TRESCIENTOS TREINTA PESOS M/CTE. ($399.937.330)
; 19 MARZO DE 2024
™ WILBERT ORLANDO RINCON TEATIN
SUPERVISOR

SECRETARIO DE EDUCACION Y TECNOLOGIA MUNICIPAL, SEGUN COMUNICACION DE
SUPERVISION DEL 27 DE DICIEMBRE DE 2024

POLIZAS DE LEGALIZACION DEL CONTRATO 402 - 2024,

La siguiente poliza No. 57-40-101003120 Anexo 0 expedida por la seguradora compafiia de seguro del estado

S.A Nit 860.009.578-6 que garantiza la responsabilidad civil extracontractual, segun coberturas que amparan el
contrato de suministro No. 402-2024, como a continuacion se describe.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca




CONSORCIO INTERPAE 2025

Nit: 901.926.563-8

vl

AMPARO VIGENCIA DESDE VIGENCIA HASTA VALOR ASEGURADO

Buen manejo y correcta inversion del 27112/2024 27101/2026 399.937.932,00
anticipo

Cumplimiento del contrato 2711212024 27/01/2026 159.974.932,00
Pago de salarios 2711212024 27/01/2026 79.987 466,00
Calidad del servicio 27/12/2024 27/01/2026 79.987.466,00
Responsabilidad civil 2711212024 30/07/2025 284.700.000.00
Calidad de los bienes 27/112/2024 27/01/2026 79.987.466,00

Una vez revisados los amparos, porcentajes y las vigencias de las pdlizas presentados dentro del
contrato de la referencia, las mismas cumplen con los requisitos exigidos por la ley 80 de 1993 y demés
normas concordantes; luego de garantizar y ver detalladamente el cumplimiento de la poliza de
seguros expedida por el consorcio, la interventoria bajo las garantias y vigilancia ha podido garantizar
la ejecucion del contrato, haciendo referencia a un manejo adecuado y brindar a la comunidad
beneficiaria la proteccion legal en cada uno de los procesos que involucra la operacion del contrato
no. 402 del 2024 cuyo objeto es: “prestacion del servicio de alimentacion escolar a nifios, nifias,
adolescentes y jévenes de las instituciones educativas urbanas del municipio de Tame".

ASPECTOS TECNICOS DEL CONTRATO 402-2024.

T 1. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y
JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.
COMPLEMENTO | -1 COMPLEMENTO ALIMENTICIO JORNADA MARANA MODALIDAD PREPARADO EN SITIO Y GOMIDA
CALIENTE TRASNPORTADA.
COSTO ;
CENTROS E . NUMERO DE
o, |INSTITUCIONES B'ET”"ARES PUNTOS DEO PARA g‘ém" EEMERO DIAS
| EDUCATIVAS PREPARACION | TRANSPORTAR CALENDARIO
PNSICIDAS | DERECHO RACION | RACIONES | £ =38
DIARIA
1 | SANLUIS Si NO
2 | FROILAN FARIAS Sl NO
1.009 $6.008 |131.470 |130
ORIENTAL DEL FROILAN AL
3 FEMENINO NO ORIENTAL
FEMENINO
3 CENTROS E 1,009
e INSTITUCIONES | TITULARES | PUNTOS DE | PARA
EDUCATIVAS DE PREPARACION | TRANSPORTAR $ 799.874.660
BENEFICIADAS | DERECHO
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Mediante el Contrato de Prestacién de Servicios No. 402 DE 2024 con objeto: “PRESTACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.” se buscé beneficiar a
1.009 nifios, nifias, adolescentes y jovenes, registrados en la matricula oficial, en las 3 sedes de
poblacién mayoritaria priorizadas por el Municipio.

ASPECTOS FINANCIEROS INICIO DEL CONTRATO 402-2024.

El Contrato de Prestacion de Servicios No. 402 DE 2024, tiene un valor SETECIENTOS NOVENTA'Y NUEVE
MILLONES OCHOCIENTOS SETENTA'Y CUATRO MIL SEISCIENTOS SESENTA PESOS MICTE
$799.874.660.

FORMA DE PAGO: El Municipio de Tame pagara al contratista el valor del contrato de la siguiente manera:
Anticipo de 50% del valor del contrato de ($399.937.330), y en actas parciales un 50 % neto ($399.937.330)
restante del valor total, previo recibo a satisfaccién y suscripcion del acta de liquidacion del contrato y su
correspondiente aprobacion por parte de la administracién municipal.

ANTICIPO: Para el cobro del anticipo, el contratista deberé presentar la orden de iniciacion, deberan estar
satisfechos los requisitos de ejecucion del contrato, debera estar aprobada la garantia Gnica de cumplimiento
por el funcionario competente de la administracion municipal, el registro presupuestal. El anticipo no se
considera pago, y, por lo tanto, no extingue las obligaciones a cargo de |a entidad, continGa siendo de propiedad
del contratante y debe ser amortizado.

el dia 29 de abril de 2024 recibié un giro por un valor de TRESCIENTOS CINCUENTA Y CUATRO MILLONES

NOVENTA Y OCHO MIL TRESCIENTOS CUATRO PESOS MCTE. ($ 354.098.304), consignados a la cuenta
de ahorros No. 506400234981- Banco Davivienda a nombre del CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2024,

N°® DATO VALOR
1 Valor total del contrato $799.874.660.
2 Valor de anticipo $399.937.330

A continuacion, se presenta un resumen del aspecto financiero a la fecha del presente informe del Contrato de
prestacion de servicios No. 402 del 2024, donde se detalla los recursos girados por el Municipio, ademas de
los recursos pendientes por cancelar, Este es:

TABLA 1 BALANCE FINANCIERO DEL CONTRATO

1, Valor del Contrato N°556 de 2023 $799.874.660

2. Ejecucion del Contrato
Valor Ejecutado Acumulado 0
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Valor Pendiente por Ejecutar 0
3. Pagos Realizados Contrato 0
Pago de Anticipo del 50% $399.937.330
4, Pagos Pendientes

Saldo $399.937.330
Saldo por Amortizar $799.874.660
Sumas Iguales $ 799.874.660

En resumen, para la fecha del presente informe, no se han realizado pagos por conceptos de actas de parcial.

CANTIDAD EJECUTADA.

Durante el periodo comprendido entre el 01 de mayo de 2025 y el 31 de mayo de 2025, se logra ejecutar
lo siguiente items y cantidades:

UNIDAD DE Valor
ITEM PRODUCTO MEDIDA Cantidad Unitario Valor total

COMPLEMENTO
ALIMENTARIO JORNADA
MANANA, MODALIDAD
1 | oREPARAD EN SO Y UNIDAD 18.162 $ 4098 % 110.751.876
COMIDA CALIENTE

TRANSPORTADA

TOTAL $ 110.751.876

REPORTE DE BENEFICIARIOS ATENDER POR SEDE EDUCATIVA:

El dia trece (13) de enero de 2025 el secretario de educacion y tecnologia WILBER OLARNDO RINCON
TEATIN en calidad de supervisor remite el reporte de los beneficiarios focalizados al CONSORCIO PAE
UNIDOS POR TAME 2025, conforme se establecio en los documentos previos del proceso de seleccion de
modalidad Seleccién Abreviada Subasta Inversa No. SA-SI-TA-022-2024.

INSTITUCION EDUCATIVA FOCALIZADOSIPRIORIZADOS
ORIENTAL FEMENINO 547

SAN LUIS (sede principal) 293

IE TECNICA INDUSTRIAL FROILAN FARIAS (sede 169

principal)

TOTAL 1009

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca



<X

’ ® ~ CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

La entrega de raciones para el presente informe comprende desde el 02 de mayo de 2025 y va hasta el 30 de
Mayo de 2025. En este tiempo se programaron atender 21 dias calendario escolar, de los cuales se atendieron
18 dias calendario escolar, en las Sedes educativas (IE TECNICA INDUSTRIAL FROILAN FARIAS (Sede
Principal), |.E ORIENTAL FEMENINO y |.E SAN LUIS (Sede Principal), distribuyéndose las raciones atendidas de
|a siguiente manera;

Para el periodo de corte del informe, se han ejecutado las siguientes cantidades para cada uno de los items
del contrato.

CUPOS
PRIRIZADOS | TOTAL, DE VALOR
u'ggi gl'éu ':g;'g:;"‘\‘,’: ATE%‘S;OS PORSEDE/ | RACIONES | UNITARIO DE LA | VALOR TOTAL
INSTITUCION | ATENDIDAS |  RACION
EDUCATIVA
ORIENTAL
MAYO e 18 547 0.846 $6.008 $60.040.908
SAN LUIS (sede
MAYO e 18 293 5.074 $6.098 $ 32.160.852
[ETECNICA
INDUSTRIAL
MAYO iyl S 18 169 3.042 $6.008 $18.550.116
(sede principal)
TOTAL 18.162 $ 6.098 |$110.751.876

Teniendo en cuenta lo anterior y para dar cumplimiento 2 la obligacion del literal 1 de la obligacion especifica,
se realiz el transporte y la distribucién de 9.846 raciones bajo la medalidad comida caliente transportada de la
Sede Froilan Farias a la institucion educativa Oriental femenino, en el periodo comprendido entre el dia 02 de
Mayo de 2025 y va hasta el 30 de Mayo de 2025. Para evidenciar lo anterior se soporta con las certificaciones
emitidas por los rectores de las diferentes instituciones educativas.

La interventoria realizo la respectiva veeduria, realizando coordinadamente visitas en cada una de las
instituciones, dentro de los dias de visita se ha notado en la institucion educativa froilan farias, la produccion de
las raciones mencionadas, visualizando el proceso de transporte de las raciones que se suministran a la
institucion educativa oriental femenino, que se dé cumplimiento con parametros de calidad, permitiendo que se
de en los horarios adecuados y a los beneficiarios estipulados por secretaria de educacion.

ACTIVIDADES SUPERVISADAS DEL CONTRATO 402-2024.

Se describe a continuacion las actividades supervisadas desde el 01 de mayo de 2025 hasta el 31 de
mayo de 2025, dando inicio a la presencia de la interventoria, ubicandonos en las areas donde hace
presencia el contrato, permitiéndonos ir focalizando los procesos y las acciones pertinentes para €l
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manejo adecuado del mismo, es alli donde la interventoria realizo visitas como se muestran a
continuacion.

Nit: 901.926.563-8

ITEM FECHA LUGAR VISITA FORMATO HORA

1 02 MAYO SAN LUIS RACION PREPARADA 7:.00AM
EN SITIO

2 05 MAYO ORIENTAL FEMENINO | RACION  CALIENTE 9:00 AM
TRANSPORTADA

3 08 MAYO FROILAN FARIAS RACION PREPARADA 7:30 AM
EN SITIO

- 12 MAYO FROILAN FARIAS RACION PREPARADA 8:00 AM
EN SITIO

5 14 MAYO ORIENTAL FEMENINO | RACION  CALIENTE 8:20 AM
TRANSPORTADA

6 15 MAYO BODEGA FORMATO 2:00 P.M
VERIFICACION
BODEGA

7 20 MAYO SAN LUIS RACION PREPARADA 7:00 AM
EN SITIO

8 22 MAYO FROILAN FARIAS RACION PREPARADA 7:00 AM
EN SITIO

9 27 MAYO ORIENTAL FEMENINO | RACION  CALIENTE 8:20AM
TRANSPORTADA

Garantizar la coordinacién con el establecimiento educativo o la unidad aplicativa para la adecuada
entrega de los complementos nutricionales de acuerdo a minutas ajustadas a los lineamientos técnico
administrativos y estandares para el programa de alimentacién escolar — PAE con personal idoneo y

con experiencia en programas de alimentacion escolar; Para la interventoria el paso fundamental fue
verificar en las carpetas suministradas por el operador las condiciones de contratacion, experiencia y

formas de pago del personal operador, logrando conocer de manera oportuna las opiniones del as
manipuladoras en cada una de las instituciones educativas, se pudo evidenciar el cumplimiento de
cada una de las hojas de vida de las manipuladoras, verificado certificado de manipulacion de
alimentos activo, examenes médicos y que cuenten con una experiencia en la manipulacion y
produccion en linea de alimentos.

Con el propésito de regular y dar linea sobre el funcionamiento del Programa de Alimentacion Escolar
— PAE en el &mbito nacional, como una estrategia para contribuir al acceso con permanencia escolar,
de los nifios, nifias, adolescentes y jovenes, registrados en la matricula oficial fomentando habitos
alimentarios saludables a través del suministro de un complemento alimentario, el Ministerio de
Educacion Nacional expidio el Decreto 1852 de 2015 y la Resolucién 16432 de 2015, los cuales
establecen las actividades y responsabilidades de los diferentes actores que se encuentran

involucrados en torno al desarrollo adecuado del Programa. Teniendo en cuenta esta normatividad y
como parte del proceso de consolidacion, del trabajo articulado y corresponsable con las entidades
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territoriales el Ministerio desarrollé el Modelo de Monitoreo y Control del PAE, el cual tiene como
propésito cada una de las Entidades Territoriales identificar de forma clara y precisa las actividades,
responsabilidades y acciones a implementar para el control en cada una de sus etapas y por
componente.

En cuanto al personal Manipulador, el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, contd con
personal manipulador de minimo 6 meses de experiencia en la ejecucion de programas de
alimentacién escolar, tal cual como lo sugiere el numeral 3.2.4 - CAPACIDAD ADMINISTRATIVA'Y
OPERACIONAL del pliego de condiciones y cuyas hojas de vida estan aprobadas durante el proceso
de SELECCION ABREVIADA MEDIANTE SUBASTA INVERSA No. SA-SI-TA-022-2024.

A continuacién, se describe el personal manipulador de alimentos que tiene el CONSORCIO PAE
UNIDOS POR TAME 2025 desde el inicio de entrega de raciones (20 de enero de 2025):

ITEM MANIPULADORES DOCUMENTO DE IDENTIDAD FECHA DE INGRESO DE
1 ARGENIS ANTOLINEZ VELANDIA 1.116.864.811 de TAME-ARAUCA  LUNES 20 DE ENERO DE 2025
2 LUZ DENNY MENDOZA VARGAS £8.305.409 De TAME-ARAUCA LUNES 20 DE ENERO DE 2025
MARUCHA TOCARIA CAMUAN 1.148.686.543 De TAME-ARAUCA  LUNES 20 DE ENERO DE 2025
LUNES 20 DE ENERO DE 2025  VIERNES
4 LILIANA JUDITH PLAZAS DIAZ 1.116.792.152 De ARAUCA-ARAUCA A‘QR?LESE
2025
5 LUZ MARINA TOCARIA CAMUAN 1.116.854,618 DE TAME-ARAUCA  LUNES 20 DE ENERO DE 2025
6 SANDRA MIREYA MONTARNA CONDIA 1.118.542.266 DE YOPAL LUNES 20 DE ENERO DE 2025
; gkggli PATRICIA BUSTAMANTE 40.371.601 DE VILLAVICENCIO  _UNES 20 DE ENERO DE 2025
8 LEIDY JOHANA MONROY SOLER 1.116.862.681 DE TAME ARAUCA  LUNES 20 DE ENERO DE 2025

DATOS DE PERSONAL MANIPULADOR

El CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, delego a su nutricionista la profesional de apoyo,
Especialista en salud publica Gisela Santana Rebolledo, con el objeto de realizar un seguimiento y
verificacion de cumplimiento con las porciones y gramajes indicados y demés especificaciones
técnicas de caracter nutricional. Para ello emitié el respectivo concepto nutricional durante el mes de
MAYO, en las distintas sedes educativas y alli se describe cada uno de los aspectos relevantes para
llevar a cabo el debido cumplimiento a los gramajes segun los grupos por niveles de grado establecido
para el meni del respectivo dia. Requerimientos minimos establecidas en la Minuta patrén
establecidas en la Resolucion No. 002 de fecha 11 de enero de 2022, expedida por la Unidad
Administrativa Especial De Alimentacion Escolar - Alimentos Para Aprender “Por la cual se modifica y
adiciona la resolucion 335 de 2021 por medio de la cual se expiden los Lineamientos Tecnicos -
Administrativos, los Estandares y las Condiciones Minimas del Programa de Alimentacion Escolar -
PAE" y demas normas.
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Se realizo la respectiva verificacion y aprobacion del plan de saneamiento siempre en busca de
mejoras continuas, en relacion de dar un excelente manejo a cada uno de los procesos, lainterventorfa
reviso detalladamente el plan en busca de alinear los manejos adecuado y que cada uno de los item
nombrados en el protocolo se alla cumpliendo organicamente; En aras de dar cumplimiento a lo
establecido en el PLAN DE SANEAMIENTO requerido en el numeral 3.2.4 - CAPACIDAD
ADMINISTRATIVA'Y OPERACIONAL del pliego de condiciones y aprobado en el marco del proceso
de SELECCION ABREVIADA MEDIANTE SUBASTA INVERSA No. SA-SI-TA-022-2024, el cual el
CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 resulto seleccionado. De la misma manera la
supervision del contrato de suministro No. 402 de 2024, realizo la verificacion y aprobacion del Plan
de Saneamiento Basico el dia 17 de enero de 2025.

El dia 15 de mayo de 2025, se realizd capacitacion al personal manipulador en Ciclos de Mends, guias de Preparacion,
gramaje de servido. | Resolucion 5109 de 2005 - 333 de 2011, segun el cronograma de capacitacién se programaron 2
horas, debido a la necesidad de que el personal cuente con los conocimientos necesarios para el buen desempefio en sus
labores.

ITEM DESCRIPCION LUGAR FECHA [ INTENSIDAD HORARIA
Ciclos de Menus, guias de Preparacion,
1 gramaje de servido. / Resolucion 5109 de 2005
- 333 de 2011.

Colegio

Froil4n Farias | 19052025 2 Horas

El dia 15 de mayo en compaiiia del representante legal de la interventoria, se llevé a cabo la visita de
verificacion administrativa, bodega y de plantas de ensamble de los operadores, donde se pudo
evidenciar las condiciones de higiene del establecimiento mencionado, del mismo modo se realizé la
respectiva valoracion con la ayuda del formato suministrado con la unidad reguladora, permitiéndonos
observar el cumplimiento de los puntos a evaluar en cada uno de los procesos, el item de instalaciones
fisicas y sanitaras se manifestd de manera satisfactoria el cumplimento de la bodega, se observa que
se cuente con el plan de saneamiento, control de plagas, manejo de residuos, abastecimiento de agua
siempre en aras de mantener con calidad todos los procesos involucrados en el contrato; El
CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, durante la ejecucion del periodo establecido en el
presente informe contd con una Bodega y/o planta de ensamble, que presentd una infraestructura
acorde con la normatividad sanitaria, colombiana vigente y los lineamientos técnicos requeridos por el
PAE, para llevar acabo el aimacenamiento y distribucién diaria de materia prima a cada uno de los
puntos de preparacion (restaurantes escolares en sedes educativas) ademas de un éarea
administrativa para atender cualquier tipo de queja o reclamo, ubicada en la Carrera 47 # 15-24 Barrio
Simon Bolivar.

Cuenta con un concepto sanitario favorable vigente, con un porcentaje de cumplimiento de 92.5 %,
certificado de uso del suelo con expedicion no mayor a un afio, constancia de cumplimento de
requisitos, expedida por parte del Municipio de Tame no mayor a un afio.
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El CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, presento el PLAN DE RUTAS para la entrega de los
alimentos, materias primas e insumos de limpieza y desinfeccion en cada una de las sedes educativas
priorizadas, esto acorde a lo contratado y teniendo en cuenta las dinamicas de las sedes educativas, aprobado
por la supervisién al contrato de suministro No. 402 de 2024, el dia 20 de enero de 2025. El dia 17 de
marzo de 2025 se solicita a |a interventoria la verificacion y/o aprobacion del Plan de rutas implementado por
el consorcio y cuya aprobacion se realizo el dia 19 de marzo de 2025. A la fecha de corte del presente informe
no se ha realizado ninguna modificacion al PLAN DE RUTAS.

Nit: 901.926.563-8

Entregar mensualmente a la interventoria del programa, los anélisis microbiolégicos realizados a cada
uno de los componentes que hacen parte del complemento industrializado y/o modalidad adoptada,
en donde se identifique claramente el alimento, lote (cuando aplique), fecha de vencimiento, fecha de
elaboracion de los analisis, concepto de los analisis, y mes al que corresponde dicho reporte.
Realizar |a toma de muestras en cada establecimiento Educativo (Restaurantes escolares), minimo
dos (2) muestras mensuales durante la ejecucién del contrato esto es distribuido asf:

TOMA DE MUESTRAS
AGUA MICROBIOLOGICO- PRODUCTO TOTAL, MUESTRAS
PENTOR B MUEGTERD FISICOQUIMICA TERMINADO MENSUALES
Restaurantes 1 1 6
Escolares (03)
TOTAL, MUESTRAS 6

DISTRIBUCION DE MUESTRAS MENSUALIZADAS

El dia 15 de Enero de 2025 mediante el oficio ASUNTO: SOLICITUD DE APROBACION DE PLAN DE
MUESTREO MICROBIOLOGICO, via correo electronico, se dio a conocer el plan de muestreo microbioldgico
a la supervision, para su verificacion y/o aprobacion, y cuya aprobacion por parte de la supervision del
Contrato de Suministro No. 402 de 2024 se dio el dia 17 de Enero de 2025. El dia 17 de Marzo de 2025 El
consorcio solicita a la interventoria del contrato de suministro Ia verificacion y/o aprobacion del plan de muestreo
Microbiologico en aras de dar continuidad al proceso de toma de muestras mensualizadas.

El dia 15 de Mayo de 2025, el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, realizo la recoleccion y envio de
Muestras al laboratorio AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S (AQUALIM),, teniendo en
cuenta El Plan de Muestreo Microbioldgico aprobado por la interventoria del Contrato de Suministro No.
402 de 2024, el dia 19 de Marzo de 2025.

La interventoria realizo la respectiva verificacion de los resultados de las muestras presentadas por el
operador, donde se puede corroborar que los resultados cumplan con los parametros determinados
por el laboratorio, es importante determinar el estado de los alimentos que hacen parte del
complemento de elaboracién de las raciones en cada una de las instituciones educativas.
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Relacién de analisis de resultados Mes de Mayo:

LUGA o B
FECHAY | RDE FECHA DE DE. MATRIZ RESULTADO!
HORA DE | TOMA | PARAMETROS/ DE TOMA | MUE 0 TIPO DE OBSERVACIO
RECOLE | DE VALORES RESUL DE | STR ALIMENT | ANALISIS NES
CCION | MUES TADO MUE 0
TRA S| AS
TRA
Resoluci6n 2115:2007
15/05/2025 u"f;“;ir INFORME 30/05/2025 itk (R AGUA - MICROBIOLOGICO-
08:10 RESULTADOS 1643- , POTABLE FISICOQUIMICO
0 25 18:10 FEMENINO
Resolucion 2115:2007
1510512025 L;::::at INFORME W el A AGUA - MICROBIOLOGICO-
0740 | VP REGULTADOS 164 | 1g.10 POTABLE FISICOQUINICO
25 3
Resolucion 2115:2007
L Lﬂ?pf.t iy 00025 | prouan | AGUA - MICROBIOLOGICO-
anté Pl | RESULTADOS1645- | yo.sp | FARAS POTABLE FISICOQUINICO
25
Resolucién 1407:2022 e
1510512025 SERVIDO
Area do INFORME 2800512025 | ermvro | 4 YOGURT 1140525 MICROBIOLOGICO
g:00 | S8V | proyiTADOS 1646 | 1445 | omewraL
25 FEMENING
Resolucion 1407:2022
15i052025 | Areade 2810512025
07:30 Preparac INFORME 14:48 SAN LUIS 1 YOGURT L140525 MICROBIOLOGICO
: ion | RESULTADOS 1647-
25
Resolucion 1407:2022
15052025 | Areade 28/05/2025 | Frowa
07:00 Preparac INFORME 14:48 FARIAS 1 YOGURT L140525 MICROBIOLOGICO
; i6n RESULTADOS 1648- *
2

La interventoria realizo las muestras microbiolégicas en la institucion educativa técnica industrial
froilan farias, como lo solicita el pliego del contrato, el dia 12 de mayo de 2025, donde se realiza el
protocolo de recoleccion sellado y enviado al laboratorio AQUALIM en la ciudad de Yopal,
permitiéndonos el dia 04 de abril conocer el estado de la muestra realizada, de manera de
cumplimiento se analizan los resultados y sus parametros en pro de conocer el estado de higiene de
los alimentos suministrados por el operador.
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TOMA DE MUESTRAS
AGUA MICROBIOLOGICO- PRODUCTO TOTAL, MUESTRAS
PUNTOS DE MUESTREO FISICOQUIMICA TERMINADO MENSUALES
Restaurantes 1 1 1
Escolares (01)
TOTAL, MUESTRAS 1
FECHA Y HORA DIRECCION DE NOMBRE
DE PARAMETROS/VALORES R';i%':# ::Eo TOMA DE muN;é':J:As DEL  |LOTE V{:g'm%o RESULTADO/OBSERVACIONES
Riamccm MUESTRA PRODUCTO
RESTAURANTE PARAMETROS ANALIZADOS

samancpi PARAMETROS INVIMA | 10/08/2025 |  ggcop AR ’ CARNE | - CUMPLEN SEGUN RANGO

LR il FROILAN GUISADA ESTABLECIDO EN LA

FARIAS RESOLUCION

En busca de dar cumplimiento a los pliegos encontrados en el contrato, se verifico que el operados
PAE UNIDOS POR TAME 2025, realice y suministre los anélisis microbiolégicos de manera continua

mensualizado siempre en una permanente vigilancia y control de los productos y materias primas
utilizadas en cada uno de los restaurantes escolares, fortaleciendo y cuidado de los alimentos
suministrados a la nifiez del municipio de Tame, la interventoria aprobo los analisis microbiologicos el
dia 16 de junio de 2025.

Para dar cumplimiento a lo establecido los literales 19 y 20, la interventoria en la visita realizada el dia
12 de mayo se llevd a cabo una verificacion de las condiciones de rotulado que establece la
Resolucion 5109 de 200, con el acompafiamiento de la supervision del contrato de suministro No. 402
de 2024 y en la cual se pudo establecer que los productos cumplen con las condiciones minimas
establecidas en dicha Resolucién como lo son (Nombre del alimento, lista de ingredientes, contenido
neto, nombre y direccion del fabricante, instructivos de conservacion, fecha de vencimiento,
instrucciones de uso, registro sanitario, condiciones de empaque primario y declaracion de tabla
nutricional.

Para Efectuar seguimiento y registro de complementos alimentarios entregados y de estudiantes
atendidos por cada institucion educativa, el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 establece
el formato denominado REGISTRO Y CONTROL DIARIO DE ASISTENCIA el cual es supervisado
diariamente por el CAE (comité de alimentacion escolar) y avalado por el sefior rector de cada
institucion educativa y el coordinador del proyecto del operador.
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Para el periodo comprendido entre el 01 de Mayo de 2025 y el 31 de Mayo de 2025 se atendieron 18 dias, en
las Sedes educativas (IE TECNICA INDUSTRIAL FROILAN FARIAS (Sede Principal), |.E ORIENTAL FEMENINO y
L.E SAN LUIS (Sede Principal), en los cuales se logro entregar 18.162 raciones de complemento alimentario
jornada mafiana, modalidad preparado en sitio y comida caliente transportada, equivalente a un valor ejecutado
de CIENTO DIEZ MILLONES SETECIENTOS CINCUENTA Y UN MIL OCHOCIENTOS SETENTA Y SEIS
PESOS M/CTE ($ 110.751.876).

CUPOS
PRIRIZADOS | TOTAL,DE |  VALOR
u!gﬁgfou ':gﬂg:fl"?: are%lgfnos PORSEDE/ | RACIONES | UNITARIO DE LA | VALOR TOTAL
INSTITUCION | ATENDIDAS |  RACION
EDUCATIVA
ORIENTAL
MAYO i 18 547 9.846 $6.008 § 60.040.908
SANLUIS (sede
MAYO e 18 293 5.274 $ 6,098 $ 32.160.852
TETECNICA
INDUSTRIAL
MAYO bk 18 169 3.042 $ 6.098 $ 18.550.116
(sede principal)
TOTAL 18.162 $ 6.098 | $110.751.876

Durante la ejecucidn del presente informe no se dio servicio tres dias, permitiéndonos verificar el acta
suministrada por ASEDAR TAME, se corrobora que estos dias no fueron ejecutados por acciones
externas al cumplimiento del contrato, permitiéndonos dar el acta de dias no ejecutados mes de abril,
las cuales se remiten con sus respectivas actas.

La interventoria corroboro la informacion suministrada por el operador donde se expresa que durante
la ejecucion del presente informe no se dio servicio dos dias Expresados de la siguiente manera:

El dia 16 de Mayo de 2025 en ocasién De la participacion de Docentes y Directivos Docentes en la
celebracién y conmemoracién del dia del maestro, permiso otorgado por la Secretaria de Educacion
Departamental.

Los dias: 28 de mayo de 2025 y 29 de mayo de 2025 en ocasion de la Participacion de Docentes y
Directivos Docentes de la convocatoria a paro Nacional durante 48 horas, realizada por FECODE.
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Lo anteriormente mencionado comprende un total de 3.027 raciones no entregadas. Los recursos no
ejecutados por este concepto fueron de Dieciocho Millones Cuatrocientos Cincuenta y ocho mil
Seiscientos cuarenta y seis Pesos M/CTE ($18.458.646).

CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

Durante el transcurso de la visita del 02,05,08 de mayo se realizo revision de carpetas en cada una
de las instituciones educativas, con ayuda de la manipuladora encargada en llevar reporte diario en
los restaurantes escolares, para verificar que los formatos se estén diligenciando a diario y de manera
adecuada. Las manipuladoras diligencian diariamente los formatos de plan de saneamiento (limpieza
y desinfeccion, registro de pH y cl., verificacion de control integrado de plagas, registro de residuos
solidos), registro de temperatura, Kardex.

Capacitacion en estrategia de alimentacion saludable

La interventoria observo que se haya realizado las respectivas capacitaciones al personal
manipulador, logrando un manejo adecuado de los procesos productivos en cada uno de los
restaurantes escolares.

se realizé acompafiamiento a la supervisora del programa de alimentos y bebidas alcohdlicas, de la Unidad
Administrativa Especial de Salud Arauca, para realizar inspeccion sanitaria a la sede: |E TECNICA INDUSTRIAL
FROILAN FARIAS (Sede Principal), |.E ORIENTAL FEMENINO y I.E SAN LUIS (Sede Principal),

FEHCA DE NUMERQ | RESTAURANTE CONGEPTO CONCEPTO
TEM | * Visira TIPO DE ACTA DEACTA | ESCOLAR EMITIDO ANTERIOR VISITA
FAVORABLE CON
FAVORABLE CON
o | unspaps | LR ¢ Rescopu | s REQUERIMIENTOS | REQUERIMIENTOS
14//05/2025 | ESTABLECIMIENTO DE 5 LUl n
PREPARACION DE ALIMENTOS % CUMPLIMIENTO: % CUM§|4.];:1|ENTO<
85% 1410212025
FAVORABLE CON
FAVORABLECON | gequeriMENTOS
;| o | BT 4, | g | SShn
¥ SERVIDO DE ALIMENTOS FEMENINO % CUMPLIMIENTO: | ™ GUM%’:’”ENTO:
i 30/01/2025
FAVORABLE CON
CON ENFOQUE DE RIESGO REOULAMIENTOS | REQUERIMENTOS
s | 15/05/2025 | PARA ESTABLEGIMENTO DE | o, FROILAN
PREPARACION DE FARIAS % CUMPLIMIENTO: | % CUMPLIMIENTO
ALIMENTOS i 87%
1410212025

En cuanto al Personal Manipulador de alimentos, se establecié el siguiente PLAN DE ACCION:

Conocer la calidad y la cantidad adecuada de |as raciones a suministrar a la comunidad estudiantil, tal
como lo expresa los registros nutricionales la interventoria ha venido realizando vigilancia a las
raciones y gramajes en cada una de las visitas realzadas en cada uno de los restaurantes,
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permitiéndonos conocer y detectar que la racién si cumpla con el gramaje, logrando dar a los
focalizados la cantidad adecuada, logrando cumplir con lo establecido.

ASPECTOS ADMINISTRATIVOS.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS TENDIENTES A CUMPLIR CON LAS OBLIGACIONES
GENERALES, DE ACUERDO A LOS LITERALES ESTABLECIDOS EN EL CONTRATO DE
SUMINISTRO No. 402 de 2024:

Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones y aportes
parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que asi lo acrediten, conforme
lo establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003, la Ley 1122 de 2007,
Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de 2007, Ley 1562 de 2012y
demas normas que las adicionen, complementen, modifiquen o aclaren.

Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe en la
gjecucion del contrato, igualmente la elaboracion de los subcontratos necesarios, quedando claro que
no existe ningtn tipo de vinculo laboral del personal con la Entidad.

RELACION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL DEL PERSONAL PROFESIONAL MES DE MAYO.

CONSORCIO INTERPAE 2025 .

DATOS GENERALES ] PAGO ABRIL | HONORARIOS
DOCUMENTO No. DE 01 DE MAYO DE 2025 A 31
MANIPULADORES | pe inENTIDAD CARGOD PLANILLA | VALOR DE MAYO DE 2025
Coordinadora del
Be‘t'a“"“ n”;""e" ;'2?51321632 proyecto 0486062324 | § 413300 | § 1,500,000
MERINT DMRTIG e Fiorida banca Microbidloga Industrial
Gisela Santana 1ot Profesional de apoyo
: 1,500,000
Rebolledo. de P;Tsp it Nutricionista -Dietista 7973021928 | § 405800 | § 500.00

RELACION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL Y HONORARIOS DEL PERSONAL PROFESIONAL MES DE MAYO
RELACION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL DEL PERSONAL MANIPULADOR

PAGO SEGURIDAD PAGO DE

. DATOS GENERALES AFILIACIONES 50 SECURYY el
" | MANIPULADORES PENSION SALUD CAJA | RESGOS | VALOR | loDE NOMINA
1 | ARGENIS ANTOLINEZ VELANDIA | § 170.900 $42800 | $34700 | 248400 | 0487132399 | § 654.730
2 | LUZ DENNY MENDOZA VARGAS | § 170900 542,800 | $34700 | $248.400 | 9487132399 | § 654.730
3 | MARUCHA TOCARIA CAMUAN $170.900 $42.800 | $34700 | $248.400 | 9487132399 | § 654.730
4 | LUZ MARINA TOCARIA CAMUAN | $170.900 542800 | $34700 | $248.400 | 9487132399 | § 654.730
5 gg’:l%?: MIREYA  MONTANA | < 470,000 $42800 | $34700 | $248.400 | 9487132300 | § 654730
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i

g;',:gi PATRICIA BUSTAMANTE $42.800 $34.700 3 77500 | 9487132399 $ 677.010
LEIDY JOANA MONROY SOLER | § 170,000 42800 | $34700 | 5248400 | 0487132399 | 5 654730
YERLY ~ MAGYELIN ~ MUAJE | ¢ 75 o0 $42800 | $34700 | $248400 | 9487132399 | $ 654730

CORREA

TABLA No. 24: RELACION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL DEL PERSONAL MANIPULADOR MES DE MAYQO

RELACION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL Y NOMINA DEL PERSONAL MANIPULADOR

2 DATOS GENERALES PAGO DE NOMINA MES DE ABRIL
¥ MANIPULADORES NOMINA
1 ARGENIS ANTOLINEZ VELANDIA $ 654.730
2 LUZ DENNY MENDQOZA VARGAS $ 654,730
3 MARUCHA TOCARIA CAMUAN $ 654.730
4 LILIANA JUDITH PLAZAS DIAZ $ 654.730
5 LUZ MARINA TOCARIA CAMUAN $ 654.730

SANDRA MIREYA MONTANA
6 CONDIA $ B54.730
LILIANA PATRICIA BUSTAMANTE
1 GARCIA $ 654.730
8 LEIDY JOHANA MONROY SOLER $ 854.730
YERLY MAGYELIN MUAJE
9 CORREA $ 654730

RELACION DE PAGOS DE NOMINA DEL PERSONAL MANIPULADCR MES DE MAYO

Luego de conocer el personal manipular y profesional, contratados por el operador se realizé la
revision del pago de seguridad social, donde se observa el numero de planilla de la profesional y las

manipuladoras, se puede evidenciar correctamente el pago de la némina dando cumplimiento al pago
adecuado y en los tiempos establecido al personal, permitiendo dar seguimiento y cumplimiento al
contrato 402-2024, llevando un cronograma de pago de personal en los parametros exigidos por el
mismo.

ASPECTOS FINANCIEROS

PLAN DE INVERSION DEL ANTICIPO

La interventoria realizo detalladamente supervision a cada uno de los aspectos financieros
presentados por el operador, donde podemos ver el manejo del anticipo de nade gradual, manifestado

el buen uso del mismo, llevando asi de manera eficiente un manejo apropiado de los recursos
disponibles en pro del manejo eficiente del contrato 402-2024.
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EI CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 R/L ABEL RODRIGO RIANO SIERRA, presenté el
dia 18 de marzo de 2025 a la Interventoria del contrato de suministro No. 402 de 2024 el PLAN DE
INVERSION DEL ANTICIPO, el cual fue avalado por la misma, dando cumplimiento a lo establecido
en la CLAUSULA SEPTIMA - FORMA DE PAGO: PARAGRAFO 1, del CONTRATO No. 402 DE
2024, MODALIDAD CONTRATO DE SUMINISTRO. Se solicitd formalmente un anticipo del 50% sobre
el VALOR TOTAL DE CONTRATO, correspondientes a TRESCIENTOS NOVENTA Y NUEVE
MILLONES NOVECIENTOS TREINTA Y SIETE MIL TRESCIENTOS TREINTA PESOS M/CTE.
($399.937.330), de los cuales el dia 19 de marzo de 2024 recibié un giro por un valor total solicitado,
consignados a la cuenta de ahorros No. 506400238909 - Banco Davivienda a nombre del
CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025.

ENTIDAD BANCARIA CUENTA DE AHORROS
Banco Davivienda 506400238909

FECHA DE APERTURA
22/01/2025

El valor del anticipo: TRESCIENTOS NOVENTA Y NUEVE MILLONES NOVECIENTOS TREINTA'Y
SIETE MIL TRESCIENTOS TREINTA PESOS M/CTE. ($399.937.330), equivalente al 50% del valor
del contrato CLAUSULA SEPTIMA - FORMA DE PAGO: PARAGRAFO 1 del CONTRATO No. 402
DE 2024, MODALIDAD CONTRATO DE SUMINISTRO.

Los dias 14,15,16,17,18. No se realizan labores académicas en ocasion a la semana santa establecida
en la Resolucién 3628 de 2024, “por medio del cual se establece el calendario académico para el

afio 2025", ARTICULO PRIMERO, PRIMER PERIODO SEMANAL LECTIVO.

CONSORCIO INTERPAE 2025

MOVIMIENTOS FINANCIEROS
VALOR CONTRATO $ 799.874.660
VALOR ANTICIPO GIRADO POR MUNICIPIO DE $ 399.937.330
TAME
FECHA DE GIRO 19 DE MARZO DE 2025
ENTIDAD MUNICIPIO DE TAME
TITULAR CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

RELACION DE SOPORTES DEL ANTICIPO MES DE MAYO,

RELACION DE SOPORTES DEL ANTICIPO DEL CONTRATO DE SUMINISTRO N°402 DE 2024

OBJETO CONTRATO: “PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS,

ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANASDEL MUNICIPIO DE TAME-

ARAUCA.”

Racién Alimento (viveres), Gas
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G

ur | NUMERO
No | FECHA PROVEEDOR DE | CONCEPTO VALOR
PROVEEDOR | .,
1 [ e0520%5 ANA MARLENY CUADROS GOMEZ 30021758 | FE323 | VIVERES |§ 215220
2 | 26/05/2025|  JOHN ALEXANDRE GAVIRIA BARRERA 74187431 | FE21 | VIVERES | § 1431357
1.116.864 804~
3 |28/05/2025 | DAYANNA LIZETH ZAMBRANO RODRIGUEZ ; FVE1S5 | VIVERES |§  1.152000
1.776.864 806-
4 | 260052025 DAYANNA LIZETH ZAMBRANO RODRIGUEZ : FVE1S7 | VIVERES |§ 1248000
5 | 20/05/2025| ALIMENTOS Y CASINOS DE ARAUCA SAS | 0071464403 | FEV-38 | VIVERES |5 32205805
6 | 20/05/2025 | ALIMENTOS Y CASINOS DE ARAUCA GAS | 001464403 | FEV-38 GAS | 150663866
7 300052025 [INA NIARIA MALAVER ROJAS 1007343785 | YM-1156 | VIVERES |5 996000
8§ (3000672025 LINA MARIA MALAVER ROJAS 1007343785 | YM-1156 | VIVERES |§ 985200
5 30057205 LINA MARIA MALAVER ROJAS 1007343785 | YM-1167 | VIVERES |§ 720000
0 | 30052025 [INA MARIA MALAVER ROJAS 1007343785 | YW-1156 | VIVERES |§ 747600
N [ 310672025 ARNULFO DIAZ RODRIGUEZ 96105566 | FE314 | VIVERES | § 12543584
1 [ 3105720% LINA MARIA MALAVER ROJAS 1007343785 | YM-1159 | VIVERES | § 740400
Transporte
- NUMERO
No | FECHA PROVEEDOR DE | CONCEPTO VALOR
PROVEEDOR | .,
TRANSPORTE
MATERIA PRIVA
13 | 29/05/2025 | YOLANDA RIVERA DIAZ 28083375 | DS17 Y $ 6300000
COMPLEMENTO
ALIMENTARIO
Mano de Obra Directa (Personal Manipulador)
No | FECHA |NOMBRE O RAZON SOCIAL NIT. 0 C.C. ng‘::“ CLASIF VALOR
SOPORTE
14 | 31/05/2025 | NOVINA MES DE MAYO 9018187774 | NOMNA | NOMINA | § 5260417
CONTADOR
SOPORTE
15 | 4/06/2025 | SEGURIDAD SOCIAL MAYO 9018187774 | NOMNA | NOMINA | §  1.816.300
CONTADOR

Recurso humano: (Coordinador proyecto, Profesional de apoyo).
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No FECHA | NOMBRE O RAZON SOCIAL NIT. O C.C. FZCE%RA CLASIF VALOR
PAGODE
16 |29/05/2025 | JESSICA MARCELA BETANCOURT GUERRERO | 1095821632 | Dsts | HONORARIOS | o 4 506000
COORDINADORA i £
MES DE MAYO
PAGO DE
HONORARIOS
17 | 20/05/2025 | GISELA SANTANA REBOLLEDO 700003842 | DS16 | PROFESIONAL | §  1.500.000
DE APOYO MES
DE MAYO
Control de calidad
NTice | NUMERO
No | FECHA PROVEEDOR | CONCEPTO VALOR
FACTURA
ANALSIS DE
AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS MUESTRAS DE
18 (21052025 | oo 901.823.957-3 | AQUA417 | MRS $1.284.043
ALIVENTO
Costos Indirectos
NTice | NUMERO
No | FECHA PROVEEDOR ot | .. OB CONCEPTO VALOR
FACTURA
19 |29/05/2025 | RODRIGO RIARO RANGEL 95190907 FEE-29 “ggt'fg’go $  3500.000
20 | 20/05/2025 | ALIMENTOS Y CASINOS DE ARAUCA SAS 901464403 | FEV-37 ASEQ'Y $ 1818983
DESINFECCION 818,
21 | 31/05/2025 | NESTOR ENRIQUE RIVERA FAJARDO M | Fve | CeRERee | 8 2200000
SESENTA Y NUEVE MILLONES OCHOCIENTOS UN MIL TRESCIENTOS VEINTIOCHO PESOS Micte. $79.801.328
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CONCLUSION

El CONSORCIO INTERPAE 2025, a través de los profesionales contratados, realizo entre el 01 de abril y el 30
de abril del 2025, el seguimiento técnico, administrativo, juridico y financiero al cumplimiento de cada una de
las actividades establecidas en el CONTRATO DE SUMINISTRO NO. 402 DE 2024, CUYO OBJETO ES
“PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLECENTES Y
JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME"

Durante este periodo, la interventoria realizo visitas técnicas, en busca de realizar un seguimiento a cada uno
de los procesos llevados en la ejecucion del presente contrato, permitiéndonos conocer y vigilar cada uno de
los restaurantes, y personal que hace parte del proceso.

EL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, logra soportar que en el periodo comprendido entre el 01
DE MAYO DE 2025 Y EL 31 DE MAYOQ DE 2025, se entregé un total de 18.162 Raciones bajo la modalidad
complemento alimentario y comida caliente transportada, equivalentes al 13.85% de las entregas de raciones
a los titulares de derecho del Municipio de Tame, Departamento de Arauca, por medio del contrato de
suministro No. 402 de 2024. Se tienen un porcentaje acumulado de entrega del 61.67 %, con un total de
50.281 raciones por entregar.

Durante el periodo no se presentdé SPQR relacionas con el CONTRATO DE SUMINISTRO NO. 402 DE 2024,

\f—>

WISMAN JAHIR CAMUAN ATILU L BEDON CASTANEDA

R/L CONSORCIO INTERPAE 202 irector de interventoria
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025  CONSORCIO INTERPAE 2025
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ANEXOS.

ANEXO 1: REGISTRO FOTOGRAFICO.

ANEXO 2: ACTAS VISITAS MES DE MAYO

ANEXO 3: ANALISIS MICROBIOLOGICOS MES DE MAYO.

ANEXO 4: CERTIFICACIONES EMITIDAS POR EL CONSORCIO INTERPAE2025 MES DE MAYO.
ANEXO 5: INFORMACION PERSONAL PROFESIONAL CONSORCIO INTERPAE2025.

ANEXO 6: CONTRATO Y PAGO OFICINAL.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca



ORCIO INTERPAE 2025 Q
i 1.926.563-8 ﬁ \\

ANEXO 1.

REGISTRO
FOTOGRAFICO
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REGISTRO FOTOGRAFICO

IMAGEN 1 PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 TOMA DE MUESTRAS

IMAGEN 2 PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA DEL
MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 TOMA DE MUESTRAS
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IMAGEN 3. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 REVISION ROTULADO

&

IMAGEN 4. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYQ-2025 REVISION ROTULADO.
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IMAGEN 5. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 TOMA DE TEMPERATURA.

IMAGEN 6. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 TOMA DE TEMPERATURA.
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IMAGEN 7. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYQO-2025 REVISION DE CARPETAS FROILAN FARIAS.

.;wf‘“ﬁ‘: :
IMAGEN 8. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 REVISION DE CARPETAS SAN LUIS.
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IMAGEN 9. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 REVISION MATERIAS PRIMAS SAN LUIS.

IMAGEN 10. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 REVISION MATERIAS PRIMAS FROILAN.

®me |-
= W
i DEVIVERES

| -
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IMAGEN 11. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYQ-2025 REVISION MATERIAS PRIMAS.

IMAGEN 12. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 REVISION MATERIAS PRIMAS FROILAN.
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IMAGEN 13. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 ASEO Y DESINFECCION SAN LUIS.

IMAGEN 14. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAY0-2025 ASEO Y DESINFECCION SAN LUIS.

ALMACENAMIENTO
DE PRODUCTOS DE
ASED

-3

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca

CONSORCIO INTERPAE 2025

[N



CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8 c‘\\\\g

IMAGEN 15. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAY0-2025 ASEO Y DESINFECCION FROILAN FARIAS.

[ -

IMAGEN 16. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 ASEO Y DESINFECCION FROILAN FARIAS.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca



1 @ CONSORCIO INTERPAE 2025

Nit: 901.926.563-8 C\\\Ci

IMAGEN 17. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 ENTREGA RACION TRANSPORTADA ORIENTAL.

IMAGEN 18. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO -2025 RACION TRANSPORTADA ORIENTAL.




Nit: 901.926.563-8

IMAGEN 19. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 RACION PREPARADA EN SITIO SAN LUIS.

IMAGEN 20. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 RACION PREPARADA EN SITIO SAN LUIS.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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IMAGEN 21. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 GRAMAJES.

IMAGEN 22. PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR INSTITUCION EDUCATIVA
DEL MUNICIPIO TAME, MAYO-2025 GRAMAJES.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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RN DEPARTAMENTO DE ARAUCA CONSORD MTERMAE 2023 #
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FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITIO r.' —

Entidad Territorial: CD‘-‘SQTQ\. o m\hp@w No de Contrato: 40 2_ Fecha de [a visita: 0 2 0 S 2‘ O 24 S

Operador: C mS oxct C_\ qu p) DN Municipio: Fm
Institucién educativa &“’\ ‘_Q \ S Sede educativa: &lﬁ LU\ S -

Tipa de Jornada Maiiana Jornada Tarde Almuerzo ; No. de
Complementa: ¥ Hig; de seeviclos: z-q S Manipuladoras 3
"CRITERIOS DE EVALUACION: CUMPLE (C), NO CUMPLE (NC), NO APLICA (NA), NO DBSERVADO (NO) [ calificacién

[ 1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
1 El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limplos, libres de acumulacién de basuras, c
estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.
Las instalaciones estdn disefladas y construidas para proteger los ambientes de produccidn de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos y
otros.
Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias tdxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes v con
acabados libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.

4 Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento.
5 'Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacién adecuada (jabén liquido, toallas, papel higiénico y papeleras con bolsa).

6 Existen letreros en buen estado alusivos 3 la aplicacidn de 8PM, ubicados en las instalaciones del comedor escolar,

- 2. PLAN DE SANEAMIENTO

a) Programa de Limpieza y Desinfeccién
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos |os registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera
oportuna.

B Se aplican los protocolos para la limpieza y desinfeccidn de acuerdo al Programade L&D.

Los productos y elementos de aseo permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se
‘encuentran debidamente rotulados y organizados.

10 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién).
11 Los productos y elementos de aseo se entregan en las cantidades suficientes de acuerdo a las necesidades del comedor escolar,
[ b) Control de plagas
12 Se cuenta con un programa de contrel integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas o correctivas

=

13 No se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.
[ ¢) Manejo y disposicién de residuos solidos y llquidos

14 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de |as actividades,

Existe al interior del comedor escolar recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica para la recoleccion de los residuos
solidos .
La clasificacion de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de residuos. Adicionalmente, los residuos solidos son

16 | tetirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o proliferacién de plagas.

1

~J

El manejo de los residuos liquidos v sélidos no representa riesgo de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en contacto con estos.

18 Cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite vegetal usado.

| d) Abastecimiento de agua

Existe un programa implementado de abastecimiento de agua, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades y se cuenta con los
x cronogramas, resultados y/o toma de muestras de analisis fisicoquimicos y microbiologicos del agua.
Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se encuentra en
constante circulacion, ademas tiene la capacidad suficiente para un dia de produccién.

21

22 Se realiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque de almacenamiento de agua potable.

[ 3. PLAN DE MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

Se cuenta con un programa de mantenimiento de equipos, con procedimientos escritos y se llevan registros (Hoja de vida de |os equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsable), asi como los soportes de las actividades preventivas o correctiva realizadas.

[ 4. PERSONAL MANIPULADOR

24 El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas.

25 Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada {ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni

26 T . Bl
-maquillaje) y uniforme limpio.

27 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion meédica (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).
El personal manipulador acredita formacién en educacién sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas en
manipulacién de alimentos (no mayor 2 un afio) y se cuenta con registros de capacitacidn.

Se encuentra en el comedor escolar, para cada uno de los manipuladores la hoja de vida y el documento debidamente firmado por las partes, que soporte la
vinculacidn al Programa.

28

28

30 Cumple con las BPM durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

31 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente,
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5. CONDICIONES DE DISTRIBUCION Y TRANSPORTE EN RECEPCION DE MATERIA PRIMA

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente, (Condiciones de higiene y
limpieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

33 Elvehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad competente con concepto favorable,

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan Iz dotacidn de acuerdo a lo establecido en la Resolucién

4 2674 de 2013 e Implementan buenas practicas de manufactura,

Las materias primas, se reciben en un |ugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o alteracidn de las caracteristicas
propias de cada producto.

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de |a materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote,
temperatura, condiclones de empaque y cumplimiento de la normatividad vigente).

Se deja copia del formato de remisiones diligenciado y firmado por las partes y de ser necesario, se diligencia el formato de devolucidn y reposicion de

- faltantes.

[ 6. ALMACENAMIENTO

38 Se almacenan los productos de acuerdo con [as caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacién.

Los alimentes y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla

= con las caracteristicas de calidad o inoculdad de los productos.

40 El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la normatividad vigente.

41 Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

42 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

| 7. CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza y de conservacidn, de forma secuencial y continua

4 3 ; Fr
= para evitar cualquier tipo de contaminacién,

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso, La desinfaccion debe
realizarse mediante |a utilizacidn de agua calients, vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) seglin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con las
manos.

45
46 Se Realiza control de temperaturas de los alimentos durante la preparacién y el servido y se llevan registros.
47 Sedispone de equipos, utensilios y menaje suficiente y en buen estado, de acuerdo al numero de raciones.
48 E| drea de consumo de alimentos cuenta con la dotacién necesaria y en buen estado. (Mesas, sillas, mesones, bancas).

49 Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

.L 8. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAIES

50 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de ment aprobado por la ETC.

51 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

52 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacién por parte de la
interventoria del cambic realizado).

53 Se cumple con los gramajes de las preparaciones.

S4 Se cuenta con la guia de preparacion y lista de intercambio de alimentos.

[ 9. SALUD OCUPACIONAL

5

u

Existen extintares de incendios con fechas vigentes de recarga.

5

o

Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente.

[ 10. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

57 El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Reguerimientos.

58 Se toman y almacenan (minimo por 72 horas) las muestra de contrareferencia de manera adecuada, rotualas y se llevan registros.

7 11. GESTION SOCIAL

59 Elcomedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacidn del PAE.
60 Se evidencia soporte de conformacian del comité de alimentacidn escolar y/o actas de reunion del mismo.
61 Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar,

62 Se diligencia diariamente el registro y control de asistencia de los titulares de derecho atendidos y/o suplentas.
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PLAN DE MEIORA
ITEm OBSERVACION ACCION DE MEIORA RESPONSABLE
FIRMAS
i //‘
——

Nombre: CJ’Q (_\Sm__ém_ Nombre:

Documento: 4 n b ’5’4 lq\t k' . Documento: g 6‘* K | l

Cargo: Cargo:

Firma de quien realiza la visita

Firma de fuien atiende |a visita

)
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L DEPARTAMENTO DE ARAUCA B —
% SECRETARIA DE EDUCACION DEPARTANTAL N( x itosha
: PROGRAMA DE ALIMETACION ESCOLAR -PAE prB dé'f
FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES r
COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA

Operador: WQ&, v { [Municiplo: a " Q

Entidad Territorial: CanSorcio m%m de Contrato: 4-82 | rechadevisita.  |0[5|0ls [z 0lz]s
QR Ln

Institucién Educativa: 6“ enial POWN() |Sede Educativa: mﬂ L fommenins

Yioo Ga Complamsnto: rnada Mafidlornada Tard{ Aimuerzo No. de

No. de Servicios: ) q_a Minipula doras.
B e b B S e

Descripeion del mend: A o 00 Mﬂ)
X p!w\ga

Alimento:
Intercambios Motivo del Fecha: Autorizado
intercambio B por:

Cahﬁque segun nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N.“A (No apllca}

Se cuenta con la totalidad de la materia prima ocrrespondlantes al calculo de las minutas aprobadas rnultiphcadas por el nimero de servicios y tipo de menu.

2 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada.

3 |Se encuentran estandarizadas el tamafio de porciones de las preparacionas segun el grado de los estudiantes.

4 |El ciclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas.

5 |El menud entregado segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado.

6 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacin.

7 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organclépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del mend servido.

8 |Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de menus, cuentan con su respectiva receta estandarizada,

9 |El meni entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacién.

10 |Se cuenta con elementos de estandarizacién tanto para servido como para preparacion.

11 |Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

12 |En el cicio de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio

13 |En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios.

' La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada,

15 |El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo.

fTEM OBSERVACION ACCION DE MEJDRA RESPONSABLE

Nombr b,
Documentois

prend 7

Documento:

A !_l o X VRN
Cargo: L2 012CAGE YSTYI N 84 Ay

Paginalde1
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PROGRAMA DE ALIMETACION ESCOLAR -PAE r
®

% SECRETARIA DE EDUCACION DEPARTANTAL % 0£ _ ‘H i ':etua‘g;i
-"1-5__‘___.1

Entidad Territorlal: CD NS SCLO f?qb '{D‘z/q No de Contrato: 402’ Fecha de la visita: 0 Q 0 S

oo |(pnsorann YaelUndes Mo | Tame.

Institucion educativa %L\O“ ’:GQ‘- G Sede educativa: Tm\ LQ ‘x"cln QS

Tipo de Jornada Mafana Jornada Tarde Almuerzo No, de

Complemento: x Naide i 1 6 ‘1 Manipuladoras 6

" CAYTERIOS DE EVALUACION: CUMPLE (C), NO CUMPLE (NC), NO APLICA (NA), NO OBSERVADO (NO}) |

Calificacion

1. INSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacion de basuras,
estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccion de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos y
otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con
acabados libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estade de funcionamiento.

Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacion adecuada (jabon liquido, toallas, papel higiénico y papeleras con bolsa).

Existen letreros en buen estado alusivos a |a aplicacion de BPM, ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

2. PLAN DE SANEAMIENTO

a) Programa de Limpieza y Desinfeccidn

10
1

-

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos los registros son diligenciados correctamente vy se realizan de manera

‘oportuna.

Se aplican los protocolos para la limpieza y desinfeccidn de acuerdo al Programade L&D.

Los productos y elementos de aseo permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se
encuentran debidamente rotulados y organizados.

Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de preparacidn, empleo y rotacion).

Los productos y elementos de aseo se entregan en las cantidades suficientes de acuerdo a las necesidades del comedor escolar.

b) Control de plagas

12

13

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas o correctivas

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.

¢) Manejo y disposicion de residuos sélidos y liquidos

14

15

16

17

18

‘Se cuenta con un programa de manejo de residuocs, con procedimientes escritos, se llevan registros de las actividades.

Existe al interior del comedor escolar recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica para la recoleccion de los residuos
solidos .

La clasificacion de residuos solidos se realiza de acuerdo con lo establecide en el programa de manejo de residuos. Adiclonalmente, los residuos solidos son
retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o proliferacion de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en contacto con estos.

Cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite vegetal usado.

d) Abastecimiento de agua

20

21

2

Ll

Existe un programa implementado de abastecimiento de agua, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades y se cuenta con los
cronogramas, resultados y/o toma de muestras de analisis fisicoquimicos y microbiclogicos del agua.

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se encuentra en
constante circulacidn, ademas tiene la capacidad suficiente para un diz de produccién.

Se realiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque de almacenamiento de agua potable.

3. PLAN DE MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

=

Se cuenta con un programa de mantenimiento de equipos, con procedimientos escritos y se llevan registros (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsable), asi como los soportes de las actividades preventivas o correctiva realizadas.

4. PERSONAL MANIPULADOR

24

25

26

27

28

29

30

3

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas.

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

L3 presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni
magquillaje) y uniforme limpio.

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afig).

£l personal manipulador acredita formacidn en educacion sanitaria, principios bésicos de Buenas Préicticas de Manufactura y practicas higiénicas en
manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con registros de capacitacion,

Se encuentra en el comedor escolar, para cada uno de los manipuladores la hoja de vida v el documento debidamente firmado por las partes, que soporte la
vinculacién al Programa.,

Cumple con las BPM durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente,

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a |o establecido en la resolucion vigente.
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5. CONDICIONES DE DISTRIBUCION Y TRANSPORTE EN RECEPCION DE MATERIA PRIMA

32

a3

34

37

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente, (Condiciones de higiene y
limpleza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por |a autoridad competente con concepto favorable.

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo a lo establecido en la Resolucién
2674 de 2013 eimplementan buenas practicas de manufactura.

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacidn o alteracion de las caracteristicas
propias de cada producto,

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacién y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote,
temperatura, condiciones de empague y cumplimiento de la normatividad vigente).

Se deja copia del formato de remisiones diligenciado y firmado por las partes y de ser necesario, se diligencia el formato de devolucién y reposicidn de
faltantes.

6. ALMACENAMIENTO

38

40

41

42

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla
con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la normatividad vigente.
Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacién, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

7. CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO

43

45

47

439

Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza v de conservacion, de forma secuencial y continua
para evitar cualquier tipo de contaminacién,

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La desinfeccidn debe
realizarse mediante la utilizacién de agua caliente, vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segiin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con las
manos.

Se Realiza control de temperaturas de los alimentos durante la preparacion y el servido y se llevan registros,
Se dispone de equipos, utensilios y menaje suficiente y en buen estado, de acuerdo al nimero de raciones.
£l area de consumo de alimentos cuenta con la dotacién necesaria v en buen estado, (Mesas, sillas, mesones, bancas),

Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

8, CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

50

51

52

53
54

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de ment aprobado por la ETC.

Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de |a minuta de acuerdo al ciclo de menu establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion por parte de la
interventoria del cambio realizado).

Se cumple con los gramajes de |as preparaciones.

Se cuenta con la guia de preparacion y lista de intercambio de alimentos.

9. SALUD OCUPACIONAL

55

56

Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga.

Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente.

10. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

57

El comedor escalar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimientos.

Se toman y almacenan (minimo por 72 horas) las muestra de contrareferencia de manera adecuada, rotualas y se llevan registros.

11. GESTION SOCIAL

61

62

£l comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacidn del PAE.
Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar y/o actas de reunién del mismo.
Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar.

Se diligencia diariamente el registro y control de asistencia de los titulares de derecho atendidos y/o suplentes.
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Calificacién

1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.
2 Las instalaciones estdn disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccién de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos y

otros.

libres de grietas o defectos que dificulten la limpleza y desinfeccién.

4 Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento.

5 Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacion adecuada (jabon liguido, toallas, papel higignico y papeleras con bolsa),

6 Existen letreros en buen estado alusives a la aplicacidn de BPM, ubicados en las instalaciones de la bodega y/o planta de ensamble.

El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededares se mantienen limpios, libres de acumulacién de basuras,

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabados

tamafio del almacén o depdsito es proporcional a los volimenes de insumes y productos terminados manejados por el operador disponiendo ademas de
—==pacios libres para la circulacion del personal, el traslado de materiales o productos ) - =
Para |a higiene del personal que participa en la manipulacidn de alimentos se encuentran instalados lavamanos en las dreas de elaboracion o préximos a

éstas, se ubican avisos o advertencias al personal sobre ésta practica con su respectiva frecuencia e indicaciones.

2. PLAN DE SANEAMIENTO

a) Programa de Limpleza y Desinfeccién

oportuna.

10 Se aplican los protocoles para la limpieza y desinfeccién de acuerdo al Programade L&D,

1 §

12 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas tTécnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién),

13 Los productos y elementos de aseo se entregan en las cantidades suficientes de acuerdo & las necesidades de |a bodega WO planla de ensamble.

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimientos escritos los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera

Los productos y elementos de aseo permanecen en adecuadas condiciones de limpleza y se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se
encuentran debidamente rotulados y organizados.

b) Control de plagas

14 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas o correctivas

15 Mo se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.

c) Manejo y disposicién de residuos sélidos y liquidos

16 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

2

recoleccion de los residucs solidos .
L3 clasificacidn de residuos solidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de residuos. Adicionalmente, los residuos sdlidos son
irados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o proliferacian de plagas.

19 E| manejo de los residuos liquides y sélidos no representa riesgo de contaminacidn para los alimentos ni para las superficies en contacto con estos.

20 Cuenta con protocoles para el manejo y disposicidn de aceite vegetal usado.

Existe al interior de la bodega y/o planta de ensamble recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa pldstica para la

d) Abastecimiento de agua

21

Existe un programa implementado de abastecimiento de agua, con procedimientos escritos, con soportes gque certifiquen potabilidad, PH y cloro, soportes
de calidad y certificacion de lavado de tanques.

22 Se llevan registros de las actividades y se cuenta con los cronogramas, resultados y/o toma de muestras de analisis fisicoguimicos y microbiologicos del agua

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se encuentra en
constante circulacion, ademas tiene la capacidad suficiente para un dia de produccian.

24 Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque de almacenamiento de agua potable.

3. PLAN DE MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

Se cuenta con un programa de mantenimiento de equipos, con procedimientos escritos y se llevan registras (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiente, responsable), asi como los soportes de las actividades preventivas o correctiva realizadas,

4. CAPACITACION

26 Cuenta con plan de capacitacion del personal manipulador de alimentas

27 £l plan cuenta con metodologia, duracion, cronograma, responsables, temas, formatos de control y seguimiento, materiales y ayudas a utilizar.

28 Se desarrolian las capacitaciones acorde con el cronograma, verificacion mediante soportes (listados de asistencia, actas)

29 Incluyen los temas de précticas higiénicas en la manipulacién de alimentos, conservacidn, preparacion, empague.

5. PERSONAL MANIPULADOR

30 El personal manipulador no presenta afecciones de la plel o enfermedades infectocontagiosas.
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31 Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hate uso adecuado de la misma de acuerde a lo establecido en la normatividad vigente.

32 ‘maquillzje) y uniforme limpic,

3

w

'5e evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

34 ! : ! 5 i
manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con registros de capacitacion.

Se encuentra en la bodega y/o planta de ensemble, para cada uno de los manipuladores Ia hoja de vida y el documento debidamente firmado por las partes,

35 :
gue soporte |a vinculacion al Programa.

36 Cumple con las BPM durante todas |as etapas del procesa de acuerdo a lo establecido en |z normatividad vigente.

37 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucidn vigente.

La presentacidn personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni|

El personal manipulador acredita formacidn en educacién sanitaria, principios basicos de Buenas Précticas de Manufactura y préacticas higiénicas en

A6

\

6. CONDICIONES DE DISTRIBUCION Y TRANSPORTE EN RECEPCION DE MATERIA PRIMA

¥

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo establecido en [a normatividad sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y

38, = i
limpieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

39 El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por |a autoridad comipetente con concepto favorable,

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacion de acuerdo a lo establecido en la Resolucian

40 | ;
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura.

. Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracién de las caracteristicas
propias de cada producto.

& Se da cumplimiento a los criterios de aceptacidn y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote,

temperatura, condiciones de empaqgue y cumplimiento de la normatividad vigente).

deja copia del formato de remisiones diligenciado y firmado por las partes y de ser necesaria, se diligencia el formato de devolucion y reposicidn de
faitantes,

44 El vehiculo transportador de allmentos lleva en su exterior, en forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”

7. ALMACENAMIENTO

45 Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizande el riesge de contaminacién,

46 Los alimentos se encuentran almacenados en canastillas o recipientes de material sanitario sobre estibas,

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla

con |as caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.
El @IMIcenamiento e 105 INSUMOS O Proouctos Terminaans se reaiiza oroenacamente en prias © estipas con separacion minima o8 bU Centimerros con

48 respecto a las paredes perimetrales y se dispone sobre paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera gue se permiia la
insnarcidn _limniaza i fumizgacidn & ec el rasa

47

4

w

Ei rotulado v etiquetado del empaque primaric de los alimentos cumple con lo estipulade en la normatividad vigente.

El almacenamiento de los productos y materias primas que requieren refrigeracién o congelacién, se realiza teniendo en cuenta las condiciones de
temperatura, humedad y circulacidn del aire que requiere cada alimento.

51 Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracidn y congelacidn, son diligenciados correctamente v se realizan de manera oportuna.
52 Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las cajas.

.25 Ca]as no sobrepasan el nivel del borde de |a estiba, del anaguel o estanteria donde se encuentren almacenadas.

Existen espacios que permiten la adecuada limpieza y desinfeccidn del drea de almacenamiento. Existe rotacion de los alimentos almacenados: primero en
entrar, primerc en salir.

55 Los alimentos estan almacenados en su empague secundario original.
56 Se llevan los registros con fecha de las cantidades de productos no conformes o devueltos, las salidas parciales y su desting final.

57 El drea de almacenamiento de materias primas y producto terminado se encuentra debidamente identificada.

58 Los productos como detergentes, desinfectantes y otras sustancias peligrosas estan etiquetadas adecuadamente, con rétulo que indique su toxicidad y estén
almacenados en dreas o estantes aislados para estos productos. Se cuenta con fichas de seguridad de estos productos.
59 Se cuenta con las fichas técnicas en medio fisico de cada producto.

Los alimentos perecederos de alto riesgo en salud piblica y aguellos que por sus caracteristicas, de acuerdo con la informacién contenida en su rotulado,
requieran condiciones especlales de almacenamiento y manejo, se transportan en refrigeracion o congelacion,

61 Los alimentos perecedercs de alto riesgo en salud publica son almacenados bajo las condiciones exigidas y se encuentran debidamente rotulados.
B2 Las frutas y verduras almacenadas se encuentran sin dafio fisico o deterioro.

63 Se tiene actualizado el control de entradas v salidas, Kardex y rotacién de productos - PEPS.

El almacenamiento y apilacidn de las cajas cumple en [a altura con el nimero maximo indicado en el exterior de la caja, evitando el deterioro o dafio del
envase y embalaje.
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65 Se tiene actualizado el control de entradas v salidas, Kardex y rotacién de productos - PEPS.

7))
[\J

| 8. CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO

Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en condiciones Gptimas de higiene, de limpleza y de conservacidn, de forma secuencial y continua

1 e 4
para evitar cualquier tipe de contaminacion.

o

Se realiza la limpleza y desinfeccién de los utensilios de manera permanente posterior al cambic de alimentos por cada proceso. La desinfeccion debe
realizarse mediante |a utilizacion de agua caliente, vapor de agua o sustancias guimicas autorizadas para este efecto.

68 El servido de los alimentos se hace con utensilios {pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con las
manos.

69 Se Realiza control de temperaturas de los alimentos durante la preparacién y el servido y se llevan registros.
70 Se dispone de equipos, utensilios y menaje suficlente y en buen estado, de acuerdo al ndmero de raciones.
71 El drea de consumo de alimentos cuenta con la dotacién necesaria y en buen estado. (Mesas, sillas, mesanes, bancas).

72 'Se cumple caon los horarios de distribucién establecidos para el servicio y nc se generan retrasos durante el suministro.

[ 8. COMPRA DE ALIMENTOS

73 La compra de alimentos perecederos se hace maximo para cinco (5) dlas.
74 Se evidencia gue remisiones y facturas corresponden a los proveedores presentados en la propuesta

75 Se realiza compra local a Pequefios productores locales agropecuarios y de la agricultura campesina, familiar y comunitaria

Se diligencia correctamente el formate de reporte de proveedores
6 9. ESTADO DE MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

77 Los equipos estan fabricados con materiales resistentes al uso y a la corrosién y cuenta con adecuadas condiciones de limpieza.

78 Los eguipos, son de acabado lise, no peroso, no abscrbente, libre de defectos y grietas.

| 10. SALUD OCUPACIONAL

79 Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga.
80 Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente.

81 Existen manuales y registros referentes 2 salud ccupacional

| 11. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

La bodega y/o planta de ensamblecuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con
Requerimientos.

83 Se toman y almacenan (minimo por 72 horas) las muestra de contrareferencia de manera adecuada, rotualas y se llevan registros.

ol OlpeO OO0 lcopO 00(‘\0000(\)

[ 12, GESTION SOCIAL
84 Esvisible el mecanismo que el operador tienen para atender las SPQR en la bodega y/o planta de ensamble.
PLAN DE MEJORA
TEM OBSERVACION ACCION DE MEIORA RESPONSABLE
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COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA

Entidad Territorial: Consuit e N2 e €3 [No. de Contrato: 4-0 2 | rechadevista [}{4 ]| 5[2/0]2Y
Operador: Cansoicio Pal Aundy [Municipio:

Institucién Educativa: | (VP ATl €0\A Ly |Sede Educativa: OT\ u"\"gl 1OmeAA A

Tipo de Complemento: [ 22 Mafdlornada Tard] Almuerzo . servicios: < ::n?:u,adms
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s

Descripcion del menu: G \ = ‘E
Alimento:
Intercambios Motivo del e ) Autorizado
intercambio S por:
Calrﬁ ue s un nivel de cumplimiento: C (Cumple} NC (No cumpie) N!A (No apilca‘_l

_. Se cuenta con la totalidad de la mataria prima correspondientes al calculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el nimero de serv}cms ¥ tipo de menu.

2 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada.

3 |Se encuentran estandarizadas el tamafo de porciones de las preparaciones segin el grado de los estudiantes,

4 |Elciclo de menu se ejecuta bajo |as especificaciones técnicas definidas.

§ |El menu entregado segln el tipo de complemento correspande a lo programado y aprobado.

6 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion.

7 |Los alimentos preparados cumplen con |as caracteristicas organolépticas propias de la preparacién o alimentos gue hacen parte del ment servido.

8 |Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de menus, cuentan con su respectiva receta estandarizada.

2 |El menl entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion.

10 |[Se cuenta con elementos de estandarizacion tanto para servido como para preparacion.

11 |Se cumple con los horarios de distribucién establecidos para el sarvicle y no se generan retrasos durante el suministro.

12 |En el ciclo de minutas incluye alimentos yfo preparaciones propias del territorio

13 |En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios.

_. La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada.

elelsYdl e elelelelels clelle

15 |El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo.
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Calificacién

1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

6

El servicic de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpics, libres de acumulacién de basuras,
estancamiento de aguas y en buen estaco de mantenimiento.

Las instalaciones estdn disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccidén de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos y
otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias tdxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabados
libres de grietas o defectos gue dificulten la limpleza y desinfeccidn.

‘Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se ancuentran en buen estado de funcionamiento.
Las Instalaciones sanitarias se encuentran [impias y con |a dotacidn adecuada (jabén liquido, toallas, papel higiénico y papeleras con belsa).

Existen letreros en buen estado alusives a la aplicacion de BPM, ubicados en las instalaciones de la bodega y/o planta de ensamble.
~ tamafio del almacén o depésito es proporcional a los volimenes de insumos y productos terminados manejados por el operador disponiendo ademas de

——spacios libres para la circulacion del personal, el traslado de materiales o productos

_éstas, se ubican avisos o advertencias al personal sobre ésta practica con su respectiva frecuencia e indicaciones.

Para la higiene del personal que participa en la manipulacién de alimentos se encuentran instalados lavamanos en las dreas de elaboracion o proximos a

2., PLAN DE SANEAMIENTO

a) Programa de Limpieza y Desinfeccién

10

12
13

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera
oportuna.

Se aplican los protocolos para la limpieza y desinfeccién de acuerdo al Programade L&D.

Los productos y elementos de asec permanecen en adecuadas condiciones de limpleza y se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido vy se
encuentran debidamente rotulados y organizados,

Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).

Los productes y elementos de aseo se entregan en las cantidades suficientes de acuerdo a las necesidades de |a bodega y/o planta de ensamble.

[

b) Control de plagas

14

15

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escrites y se llevan registros de las actividades preventivas o correctivas

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.

[

¢) Manejo y disposicién de residuos sélidos y liquidos

16

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con pracedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

Existe al interior de la bodega y/o planta de ensamble recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica para la
recoleccion de los residuos solidos .

La clasificacién de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de residuos. Adicionalmente, los residuos sélidos son

—=tirados con la frecuencia necesaria para evitar generacién de olores y/o proliferacién de plagas.

I9

20

El manejo de los residucs liquidos y sélidos no representa riesgo de contaminacién para los alimentes ni para |as superficies en contacto con estos.

Cuenta con protocolos para el manejo y disposicién de aceite vegetal usado.

d) Abastecimiento de agua

21

22

23

24

|Existe un programa implementado de abastecimiento de agua, con procedimientos escritos, €on sopartes que certifiguen potabilidad, PH y cloro, soportes
de calidad y certificacién de lavado de tangues.

Se llevan registros de las actividades y se cuenta con los cronagramas, resuitados y/o toma de muestras de analisis fisicoguimicos y microbiclogicos del agua

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico sanitario, harmético y se encuentra en
constante circulacion, ademds tiene la capacidad suficiente para un dia de produccién.

se realiza la limpieza y desinfeccidn periédica del tanque de almacenamiento de agua potable.

3. PLAN DE MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

Se cuenta con un programa de mantenimiento de equipos, con procedimientos escritos y se llevan registros (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsable), asi como los soportes de |as actividades preventivas o correctiva realizadas.

4. CAPACITACION

26

27

2

29

Cuenta con plan de capacitacion del personal manipulador de slimentos

El plan cuenta con metodologia, duracion, cronograma, responsables, temas, formatos de control y seguimiento, materiales y ayudas a utilizar.
Se desarrollan las capacitaciones acorde con el cronograma, verificacién mediante soportes (listados de asistencia, actas)

Incluyen los temas de précticas higiénicas en la manipulacién de alimentos, conservacion, preparacidn, empague.

Qolp |[ICOCC|NC e COIDO| OO OOO(’OOO()

5. PERSONAL MANIPULADOR

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas.




31 Cuenta con la dotacién completa, limpla, en buen estado y hace uso adecuado de Iz misma de acuerdo a lo establecido en |2 normatividad vigente.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni
maquillaje) y uniforme limpio.

33 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afia).

El personal manipulador acredita formacién en educacién sanitaria, principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y préacticas higiénicas en|
manipulacidn de alimentos {(no mayor a un afio) y se cuenta con registros de capacitacion.

Se encuentra en la bodega y/o planta de ensamble, para cada uno de los manipuladores la hoja de vida y el documento debidamente firmado por las partes,
que soporte la vinculacién al Programa.

36 Cumple con las BPM durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

37 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente.

A8
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6. CONDICIONES DE DISTRIBUCION Y TRANSPORTE EN RECEPCION DE MATERIA PRIMA

| Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo establecide en la normatividad sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y|

38 limpieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas),

39 El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad competente con concepto favorable.

Los conductores y auxifiares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacion de acuerdo a lo establecido en la Resolucion

40 2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura.

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracién de las caracteristicas
propias de cada producto.

Se da cumplimienta a los criterios de aceptacion y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote,
temperatura, condiciones de empaque y cumplimiento de la normatividad vigente).

deja copia del formata de remisiones diligenciado y firmada por las partes y de ser necesario, se diligencia el formato de develucidn y reposicién de
~—ialtantes.

44 Elvehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en forma clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”

7. ALMACENAMIENTO

45 Se almacenan los productos de acuerdo con |as caracteristicas de los mismos, en sitios adecuades minimizando el riesge de contaminacién.

46 Los alimentos se encuentran almacenados en canastillas o recipientes de material sanitario sobre estibas.
Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, facha caducada u otro aspecto que incumpla

con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.
El almacenamiento OB 105 INSUMOs 0 Proguctos Terminaaos 5e reaiiza oroenagamente en plias o estioas con separacion minimsa ag vy Centimetros con

48 respecto 2 las paredes perimetrales y se dispone sobre paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la
insperridn limnieza v fumisaridn s ec el rasn

49 El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulade en la normatividad vigente,

El almacenamiento de los productos y materias primas que requieren refrigeracion o congelacién, se realiza teniendo en cuenta las condiciones de
temperatura, humedad y circulacidn del aire que requiere cada alimento.

51 Las registros de control de temperatura de los alimentas en refrigeracion y congelacién, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.
|52 Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las cajas.

~——as cajas no sobrepasan el nivel del borde de la estiba, del anaguel o estanterfa donde se encuentren almacenadas.

.Exis:en espacios que permiten la adecuada limpleza y desinfeccién del drea de almacenamiento. Existe rotacidn de los alimentos almacenados: primero en
‘entrar, primero en salir.

55 ' Los alimentos estén almacenados en su empague secundario original.
56 Se llevan los registros con fecha de las cantidades de productos no conformes o devueltos, las salidas parciales y su destino final.

57 Eldrea de almacenamiento de materias primas y producto terminado se encuentra debidamente identificada.

‘Los productos como detergentes, desinfectantes y otras sustancias peligrosas estan etiquetadas adecuadamente, con rétulo que indique su toxicidad y estédn

58 \almacenados en 4reas o estantes alslados para estos productos, Se cuenta con fichas de seguridad de estos productos.

58 Se cuenta con las fichas técnicas en medio fisico de cada producto.

Los alimentos perecederos de alto riesgo en salud piblica y aquellos que por sus caracteristicas, de acuerdo con |a informacién contenida en su rotulade,

requieran condiciones espaciales de almacenamiento y manejo, se transportan en refrigeracién o congelacidn,

61 Los alimentas perecederas de alto riesgo en salud publica son almacenados bajo |as condiciones exigidas y se encuentran debidamente rotulados.
62 Las frutas y verduras aimacenadas se encuentran sin dafio fisico o deterioro.

63 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

El almacenamiento y apllacidn de las cajas cumple en la altura con el ndmero méximo indicado en el exterior de Ia caja, evitando el deterioro o dafio del
envase y embalaje.

®.
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65 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.
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| 8. CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones éptimas de higiene, de limpieza y de conservacidn, de forma secuencial y continua
para evitar cualquier tipo de contaminacidn,

Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos por cada procese. La desinfeccién debe
realizarse mediante la utilizacién de agua czliente, vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

68 El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con las
manos.

69 Se Realiza control de temperaturas de los allmentos durante la preparacion y el servido y se llevan registros.
70 Se dispone de equipos, utensilios y menaje suficiente y en buen estado, de acuerdo al ndmero de raciones.
71 Elérea de consumo de alimentos cuenta con la dotacién necesaria y en buen estado. (Mesas, sillas, mesones, bancas).

72 Se cumple con los horarios de distribucién establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

| B. COMPRA DE ALIMENTOS

73 La compra de alimentos perecederos se hace méximo para cinco (5) dfas.
74 Se evidencia que remisiones y facturas corresponden a los proveedores presentados en |a propuesta

75 Se realiza compra local 8 Pequefios productores locales agropecuarios y de la agricultura campesina, familiar y comunitaria

76 Se diligencia correctamente el formato de reporte de proveedores
b 9. ESTADO DE MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

77 Los equipos estén fabricados con materlales resistentes al uso y a la corrosion y cuenta con adecuadas condiciones de limpieza.

78 Los equipos, son de acabado liso, no poroso, no absorbente, libre de defectos y grietas.

| 10. SALUD OCUPACIONAL

79 Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga.
80 Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en |z normatividad vigente.

81 Existen manuales y registros referentes a salud ocupacional

| 11. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

2 La bodega y/o planta de ensamblecuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con
' Reguerimientos.

83 Se toman y almacenan (minime por 72 horas) las muestra de contrareferencia de manera adecuada, rotualas y se llevan registros.

Cldieie? clsisdieticlielielelainigile

| 12. GESTION SOCIAL
84 Es visible el mecanismo que el operador tienen para atender las SPQR en la bodega y/o planta de ensamble.
PLAN DE MEJORA
fTEM OBSERVACION ACCION DE MEJORA RESPONSABLE
FIRMAS
A Gone Mo
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Entidad Territorial: CDQ_SQ?T [0 I‘“*U pde/ ’2’6-'1' 5 No de Contrato: L‘i& q_ Fecha de la visita: 2_ (@) ‘3 l 0 ‘L q
Operador: CD“ -b o{ CLQ %Q‘ Municipio: e
Institucion educativa &“ 1L\: S Sede educativa: Sj\ L_u'\ '5_‘

ode Jornada Manana lornada Tarde Almuerzo
b Mo. de servicios: 4: ! ey de ]
Complemento: “4”7 Manipuladoras
14

CRITERIOS DE EVALUACION: CUMPLE (C), NO CUMPLE (NC), NO APLICA (NA), NO OBSERVADO (NO) |_ Calificacién
[ 1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS R
El serviclo de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacién de basuras,
estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.
Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccion de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos v
otros.
Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con
acabadaos libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfeccidn.

2

4 Se cuenta can servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento.
5 Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacién adecuada (jabon liquido, toallas, papel higiénico y papeleras con bolsa),

6 Existen letreros en buen estado alusivos a |a aplicacion de BPM, ubicados en las instalaciones del comedor escolar.

2. PLAN DE SANEAMIENTO
a) Programa de Limpleza y Desinfeccién
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimientos escritos los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera

oportuna.
8 Seaplican los protocolos para la limpieza y desinfeccién de acuerdo al Programade L&D.

Los productos y elementos de aseo permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y se almacenan en un sitio ventilado, identificado, protegido y se
encuentran debidamente rotulados y organizados,

10 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccidn y cuentan con fichas técnicas (concentraciones, mode de preparacién, empleo y rotacién).

11 Los productos y elementos de aseo se entregan en las cantidades suficientes de acuerdo a las necesidades del comedor escolar.
| b) Control de plagas
12 |Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas o correctivas

L

13 No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.
| c) Manejo y disposicidn de residuos sélidos y llquidos
14 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

u

Existe al interior del comedor escolar recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica para la recoleccion de los residucs

solidos .
La clasificacidn de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo establecide en el programa de manejo de residuns. Adicionalmente, los residuos solidos son
retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o proliferacién de plagas.

17 El manejo de los residuos liquidos y sdlidos no representa riesgo de contaminacién para los alimentos ni para las superficies en contacto con estos.

18 Cuenta con protocolos para el manejo y disposicién de aceite vegetal usado.
| d) Abastecimiento de agua
Existe un programa implementado de abastecimiento de agus, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades y se cuenta con los
cronogramas, resultados y/o toma de muestras de analisis fisicoquimicos y microbiologicos del agua.
Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se encuentra en
constante circulacién, ademas tiene la capacidad suficiente para un dia de produccion.

22 Se realiza la limpleza y desinfeccion periddica del tanque de almacenamiento de agua potable.
| 3. PLAN DE MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

Se cuenta con un programa de mantenimiento de equipos, con procedimientos escritos y se llevan registros (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de

mantenimiento, responsable), asi como los soportes de las actividades preventivas o correctiva realizadas.
I 4. PERSONAL MANIPULADOR

24 El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas.

25 Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni
maquillaje) y unifarme limpio.

27 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).
El personal manipulador acredita formacién en educacidn sanitaria, principios badsicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas en
manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se cuenta con registros de capacitacion.
Se encuentra en el comedor escolar, para cada uno de los manipuladores la hoja de vida y el documento debidamente firmado por las partes, que soporte la
vinculacién al Programa.

30 Cumple con las BPM durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente,

0o CO 00 OPR|CCAINOCro||pO] P OCA CCOCe O

31 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en |a resolucidn vigente.,
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5. CONDICIONES DE DISTRIBUCION Y TRANSPORTE EN RECEPCION DE MATERIA PRIMA

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo establecido en la narmatividad sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y
limpieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

33 Elvehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad competente con concepto favorable.
34 Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo 2 lo establecido en la Resclucion
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura.

Las materias primas, se reciben en un |ugar limpio v en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracion de las caracteristicas
propias de cada producto.

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacién y rechazo de Iz materia prima recibida vy existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote,
temperatura, condiciones de empaque y cumplimiento de la normatividad vigente),

Se deja copia del formato de remisiones diligenciado y firmado por las partes y de ser necesario, se diligencia el formato de devolucién y reposicion de

7 faltantes.

6. ALMACENAMIENTO

38 Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacidn.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla

3 -
con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

o

40 El rotulado y etiquetado del empague primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la normatividad vigente.

4

[y

Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracidn y congelacién, son diligenciados correctamente vy se realizan de manera oportuna.

4

L]

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

7. CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de forma secuencial y continua

4
. para evitar cualquier tipo de contaminacion.

Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La desinfeccién debe
realizarse mediante |a utilizacidn de agua caliente, vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para esta efecto.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con las
manos.

45
46 Se Realiza control de temperaturas de los alimentos durante la preparacion y el servido y se llevan registros.

47 Se dispone de equipos, utensilios y menaje suficiente y en buen estado, de acuerdo al nimero de raciones.
A8 FEl drea de consumo de alimentos cuenta con la dotacidn necesaria y en buen estado. {(Mesas, sillas, mesones, bancas).

49 Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

8. CUMPLIMIENTO DE_ MENUS - GRAMAIJES

50 En elestablecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de mend aprobado por la ETC.

51 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion por parte de la

52 interventoria del cambio realizadc).

53 Se cumple con los gramajes de las preparaciones.

54 Se cuenta con la guia de preparacion y lista de intercambio de alimentos.

9. SALUD OCUPACIONAL

55 Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga.

56 Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente.

10, ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

i

57 El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimientos.

58 Se toman y almacenan (minime por 72 horas) las muestra de contrareferencia de manera adecuada, rotualas y se llevan registros.

11. GESTION SOCIAL

£9 El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible |a Ficha Técnica de Informacion del PAE.
60 Se evidencia soporte de conformacidn del comité de alimentacidn escolar y/o actas de reunién del mismo.
61 Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar.

€2 Se diligencia diariamente el registro y control de asistencia de los titulares de derecho atendidos y/o suplentes,
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VERSION 01

Entidad Territorial: CD l\SDT&-O %& ZOZS No de Contrato: ﬁ@ Q_ Fecha de la visita: 2 2_ 9! S Zr 0 ’2/ -
Operador: mcko %R M—Qj Municipto: Crﬂe

Direccién: @) ‘-k ol G_ ) Sede educativa: ‘-Q\ ":F‘ . \’G &

Tipo de Jornada Mafiana Jornada Tarde Almuerzo e

Complemento: al Haminee '6 q tec:':nin:cién: S -

“CRITERIOS DE EVALUACION: CUMPLE (C), NO CUMPLE (NC), NO APLICA (NA), NO OBSERVADO (NO)

| Calificacin

1. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

1 El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alredecores se mantienen limpios, libres de acumulacién de basuras,

estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.

2 Las instalaciones estdn disefladas y construidas para proteger los ambientes de produccién de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos v

otros.

3 |Las Instalaciones son de materiales que no generan sustancias txicas, resistentes, no porosos, Impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabados

libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfeccién.

4 Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento.

5 Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacidn adecuada (jabén liguido, toallas, papel higieénico y papeleras con bolsa).

6 Existen letreros en buen estade alusivos a la aplicacidn de BPM, ubicados en |as instalaciones de |a bodega y/o planta de ensamble.

tamafio del almacén o deposito es proporcional a los volumenes de insumos y productos terminados manejados por el operador disponiendo ademas de

—=spacios libres para |z circulacién del persanal, el trasiado de materiales o productos

Parz |a higiene del personal que participa en la manipulacién de alimentos se encuentran instalados lavamanos en |as dreas de elaboracién o prdximos a

éstas, se ubican avisos o advertencias al personal sobre ésta practica con su respectiva frecuencia e indicaciones.

2. PLAN DE SANEAMIENTO

a) Programa de Limpieza y Desinfeccién

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimientos escritos los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera

oportuna.

10 Se aplican los protocoles para la limpieza y desinfeccidn de acuerdo al Programade L&D.

Los productos y elementos de aseo permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y se almacenan en un sitio ventilade, identificado, protegido vy se

encuentran debidamente rotulados y organizados,

12 Se utllizan productos de limpieza y desinfeccién v cuentan con fichas técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacién).

13 Los productos y elementos de aseo se entregan en las cantidades suficientes de acuerdo a las necesidades de |a bodega y/o planta de ensamble,

b] Control de plagas

14 Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades preventivas o correctivas

15 No se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores,

&

¢) Manejo y disposicion de residuos sélidos y liquidos

16 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

Existe al interior de |a bodega y/o planta de ensamble recipientes suficientes, identificados, de material sanitario, con tapa y bolsa plastica para la

recoleccion de los residuos sclidos .

L clasificacién de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de residuos. Adicionalmente, los residuos sélidos son

—etirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o proliferacidn de plagas.

19 El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo de contaminacién para los alimentos ni para las superficies en contacto con estos.

20 Cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite vegetal usado.

[

d) Abastecimiento de agua

Existe un programa implementado de abastecimiento de agua, con procedimientos escritos, con soportes que certifiquen potabilidad, PH y cloro, sopertes

de calidad y certificacidn de lavado de tangues.

22 Se llevan registros de las actividades y se cuenta con los cronogramas, resultados y/o toma de muestras de analisis fisicoguimicos y microbiologicos del agua

Disponen de un tangue de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se encuentra en

constante circulacién, ademds tiene la capacidad suficiente para un dia de produccién,

24 Se realiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque de almacenamiento de agua potable.

3. PLAN DE MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

'Se cuenta con un programa de mantenimiento de equipos, con procedimientos escritos y se llevan registros (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de

mantenimiento, responsable), asi como los soportes de las actividades preventivas o correctiva realizadas.

4, CAPACITACION

26 Cuenta con plan de capacitacion del personal manipulador de alimentos

37 El plan cuenta con metodologla, duracién, cronograma, responsables, temas, formatos de control y seguimiento, materiales y ayudas a utilizar.

28 Se desarrollan las capacitaciones acorde con el cronograma, verificacion mediante soportes (listados de asistencia, actas)

29 Incluyen los temas de précticas higiénicas en la manipulacién de alimentos, conservacién, preparacion, empague.

5. PERSONAL MANIPULADOR

30 El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas.
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31 Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u otros accesorios ni|
‘maquillaje) y uniforme limpio.

33 Seevidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica {apte para manipular alimentes) (no mayor a un afio).

34.E| personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria, principics bésicos de Buenas Précticas de Manufactura y précticas higiénicas en
manipulacién de alimentos (no mayor a un afie) y se cuenta con registros de capacitacion.

Se encuentra en |a bodega y/o planta de ensamble, para cada uno de los manipuladores la hoja de vida y el documento debidamente firmado por las partes,
que soporte la vinculacién al Programa.

36 Cumple can las BPM durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en |la normatividad vigente.

37 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido en la resolucion vigente.

ax|

6. CONDICIONES DE DISTRIBUCION Y TRANSPORTE EN RECEPCION DE MATERIA PRIMA

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y.
limpieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas),

39 Elvehlculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autaridad competante con concepto favorable,
Los eonductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo a lo establecido en Iz Resolucion
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura.

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacidn o alteracidn de las caracterfsticas
propias de cada producto.

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacidn y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote,
_temperatura, condiciones de empague y cumplimiento de |a normatividad vigente).

deja copia del formato de remisiones diligenciado y firmado por las partes y de ser necesario, se diligencia el formato de devolucién y reposicién de|
—altantes.

44  El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en forma clara y visible la leyenda "Transporte de Alimentos”

7. ALMACENAMIENTO

58

45 5e almacenan |os productos de acuerdo con las caracterfsticas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacian.

46 Los alimentos se encuentran almacenados en canastillas o recipientes de material sanitario sobre estibas.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla

con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.
El @imacenamiento ge 105 INSUMOoS O Productos Terminados se realiza oraensgamente en pias o estioas con separacion minima oe by Centimerres con

48 respecto & las paredes perimetrales y se dispone sobre paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera gque se permita la
insnerciAn limnieza v fumieacidn si es el rasn

a7

49 El rotulado y etiquetado del empague primario de les alimentos cumple con lo estipulade en la normatividad vigente.

El almacenamiento de los productos y materias primas gue requieren refrigeracién o congelacién, se realiza teniendo en cuenta las condiciones de

-4 temperatura, humedad vy circulacién del aire que requiere cada alimento.

51 Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracién y congelacidn, son diligenciados correctamente y se realizan de manera cportuna.
52 Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las cajas.

~———=3 Cajas no sobrepasan el nivel del borde de |z estiba, del anaguel o estanteria donde se encuentren almacenadas.

Exlsten espacios que permiten la adecuada limpieza y desinfeccién del drea de almacenamiento. Existe rotacién de los alimentos almacenados: primero en
entrar, primero en salir.

55 Los allmentos estdn almacenados en su empaque secundario original.
56 Se llevan los registros con fecha de las cantidades de productos no conformes o devueltos, las salidas parciales y su destino final.

57 El drea de almacenamiento de materlas primas y producto terminado se encuentra debidamente identificada.

Los productos como detergentes, desinfectantes y otras sustancias peligrosas estan etiquetadas adecuadamente, con rétulo que indigue su toxicidad y estan
almacenados en dreas o estantes aislados para estos productos. Se cuenta con fichas de seguridad de estos productos.

59 Se cuenta con las fichas técnicas en medio flsico de cada producto.

Los alimentos perecederos de alto riesgo en salud publica y aguellos que por sus caracter(sticas, de acuerdo con la informacidn contenida en su rotuiado,
‘requieran condiciones especiales de almacenamiento y manejo, se transportan en refrigeracién o congelacidn.

61 Los alimentos perecederos de alta rlesgo en salud pablica son almacenados bajo las condiciones exigidas y se encuentran debidamente rotulados.

62 Las frutas y verduras almacenadas se encuentran sin dafio fisico o deteriora.

63 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacidn de productos - PEPS.

El almacenamiento y apilacidén de las cajas cumple en la altura con el nimero maximo indicado en el exterior de la caja, evitando el deterioro o dafio del
envase y embalaje.
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65 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex y rotacion de productos - PEPS.

fj

L]
)
(—A

| 8. CONDICIONES DE PREPARACION Y SERVIDO

=t

Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en condiciones dptimas de higiene, de limpleza y de conservacicn, de forma secuencial y continua
para evitar cualquier tipo de contaminacion,

Se realiza la limpleza y desinfeccién de [os utensilios de manera permanente posterior al camblo de alimentos por cada proceso. La desinfeccién debe
realizarse mediante |a utilizacion de agua caliente, vapor de agua o sustancias guimicas autorizadas para este efecto.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del alimento con las
manos.

69 Se Realiza control de temperaturas de los alimentos durante la preparacion y el servido v se Ilevan registros.
70 Se dispone de equipos, utensilios y menaje suficiente y en buen estado, de acuerdo al nimero de raciones.
71 El drea de consumo de alimentos cuenta con la dotacién necesaria y en buen estade. (Mesas, sillas, mesones, bancas).

72 Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

[ 8. COMPRA DE ALIMENTOS

73 La compra de alimentos perecederos se hace maximo para cinco |5) dias.
74 Se evidencia gue remisiones y facturas corresponden a los proveedores presentados en |a propuesta

75 Serealiza compra local 2 Pequefios productores locales agropecuarias v de la agricultura campesina, familiar y comunitaria

76 Se diligencia correctamente el formato de reporte de proveedores
9. ESTADO DE MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

77 Los equipos estdn fabricados con matariales resistentes al uso y a la corrosion y cuenta con adecuadas condiciones de limpieza.

78 Los equipos, son de acabado liso, no poroso, no absorbente, libre de defectos y grietas.

[ 10. SALUD OCUPACIONAL

79 Existen extintores de incendios con fechas vigentes de recarga.
80 Existe botiquin de primeros auxilios que cumple con lo establecido en la normatividad vigente.

81 Existen manuales y registros referentes a salud ocupacional

L 11, ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

La bodega y/o planta de ensamblecuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con
Requerimientos.

83 Se toman y almacenan {minimo por 72 horas) las muestra de contrareferencia de manera adecuada, rotualas y se llevan registros.

OO0 [lpCollo ol ool Cf

| 12. GESTION SOCIAL
84 Es visible el mecanismo que el operador tienen para atender las SPOR en la bodega y/o planta de ensamble.
PLAN DE MEJORA
TEM OBSERVACION ACCION DE MEJORA RESPONSABLE

FIRMAS
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Firma de quien realiza la visita Firma de quien atiende la visita




SRR

CONSORCIO INTERPAE 2025

DEPARTAMENTO DE ARAUCA
SECRETARIA DE EDUCACION DEPARTANTAL
PROGRAMA DE ALIMETACION ESCOLAR -PAE
FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES
COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA

““ ﬂbfﬁﬁdﬂ

Descripcion del men;

Entidad Territorial: %_“3 6 1C e o) 0ae | No. de Contrato: gd1 ‘ Fecha de visita: I 'J_I‘al d SI 'lQJ u |
Operador: VYoe umid oy 2018 Municipio: R o
Institucién Educativa: QAR Sede Educativa: DY \Q}\"\Q\ temenwa
Tipo de Complemento: inacs Mehetornsde Tardl AbTUTED]yie, de Servicice: Sqq Mnni puladoras: 3
; e el e B s bt e B At e T et Dl

Alimento:
Intercambios Motivo del m— Autorizado
intercambio B por:

Callﬁque segun nivel de cum Ilmlento c {Cumple} NC (No cumple) NfA (Nn aphca}
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altica
&
2 |El menu del dia es acorde & lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada, C_
3 |Se encuentran estandarizadas el tamafio de porciones de las preparaciones segun el grado de los estudiantes. C/
4 |El ciclo de menU se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. Q
5 |El menu entregado segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. C
6 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion. C
7 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacién o alimentos que hacen parte del menu servido. Cj
8 |Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de menus, cuentan con su respectiva receta estandarizada, c
9 |El ment entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion. Q
10 |Se cuenta con elementos de estandarizacion tanto para servido como para preparacion. C
11 |Se cumple con los horarios de distribucién establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. C
12 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio C
13 |En el comedar escolar se promocionan practicas adecuadas de habites alimentarios en los estudiantes beneficiarios. Q
La aceptabilidad de |os alimentos preparados es adecuada. C

L

El desperd!clc de alimentos en la etapa de descomide es bajo.
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ANEXO 3.

ANALISIS
MICROBIOLOGICOS
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BOR ATORIO AMBIENTAL

_l AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS 5.A.5.
NIT, 901.823.957-3

o

INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS

1670-25
Datos del Solicitante
Cliente Consorcio InterPae 2025
NIT/C.C. 901526563-8
Direccién Cl 15 32 130 Birr La Libertad
Municiplo Tame
Teléfono 3143645207
Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccién Tame
Direccién de Toma de Muestra Calle 19 No. 17-86 -Barrio Boyaca
Lugar de Toma de Muestra Institucién Educativa San Luis (sede principal)
Servicio Desayuno
Tipo de Alimento Arepa de yuca
Cantidad ylo Presentacién 80 gr
Operador CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
Temperatura de la Muestra 62°C
Fecha de produccion 2025-05-18
Recolectada por Cliente; CONSORCIO INTERPAE 2025 (Informacian suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo No reporta; No reporta
Fecha y Hora de Recolecclon 2025-05-18 08:00
Fecha y Hora de Recepcidn 2025-05-18 14:00
Fecha de Emisidn del Resultado 2025-05-30
Analisis de Laboratorio
Valores
permisibles
Resolucién
1407:2022
Comidas,
T::!?,f: Parametro Resultado Unidades Método Técnica he:ﬁ::igif;“
listos para
consumo y para
servir
directamente al
ptiblico.
2025-05-20 | Coliformes Fecales <3 NMP/g o mL INVIMA THESY AR ks e -
2025-05-20 | Coliformes Totales . <3,00 NMP/g o mL INVIMA s :
2025-06-20 Escherichia Call <3 NMP/g o mL INVIMA Tutcs s ca <10
2025-05-24 [Mohos y Levaduras <10 UFClg-ml INVIMA Recuento en Placa .
F no Acreditado, * Parametros Acreditades por ol IDEAM; o Paré b dos; «* Pard b dos A :
(1sch € ponden a 8 por el cli M Mathods for the of Water And Wastawater,
LCM: Limite de cusntifi dol métode; NMP: Mis ; UFC1 Uni £ de
OBSERVACIONES:
Prohibida la rapmmfaadn lotal o parcial ai? asta infarme sin la aulorizacion escrita por AQUALIM, Los resultados son validos dnicamente para las muestras analizadas en el fab i
AQUALIM. El l 10 85 resp le del origen o fa fuente de donde han sido extraldas las muestras y de fa infortnacion que sea suministrads por el ciiente (ISC) que pueds
afectar la validez de los rasuﬂaabs
AQUALIM se por el Mini de Salud y Proteccion Social medi Resolucidn 0229 de 19 de febrero de 2024 para la realizacidn de andlisls sicos, quimicos y

microbioldgicos del agua para consume humane.

i
FL-RST-01 Rev 8 = Pégina 1 de 2
Acta 414 2024-12-30 ]
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Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075
gerencia@aqualim.com - cotizaciones@agualim.com

www. aqualim.com
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AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS 5.A.S.
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INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
1670-25

FFin del Resultado

ol

.o'.—:_)

SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA
DIRECTOR DEL LABORATORIO
Revisé y Aprobd

FL-RST-01 Rev 8
Acta 414 2024-12-30
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Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 345 06289 - 320 301 7075
gerencia@aqualim.com - cotizaciones@aqualim.com
www. aqualim.com
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CONSORCIO INTERPAE 2025
NIT, 901926563-8

DEBE A:
DELAWARE RIVERA YANCES
C.C. N2 73.155.018
Dir. Calle 312 No 14-48
Cel. 3008042218

Correo delaware2004@hotmail.com

L B U S e i s A R S 00002

Por concepto de: Servicio de asesoria en la prestacion de analisis de laboratorio para
alimentos.
Son: Trescientos cincuenta mil pesos m/cte

Se expide en Yopal — Casanare, a los 30 dias del mes de mayo de 2025,

Cordialmente;

DELAWARE RIVERA YANCES

B



,. ~ CONSORCIO INTERPAE 2025 qq?

Nit: 901.926.563-8

Tame, Arauca 16 de junio de 2025.

Sefior

ABEL RODRIGO RIANO SIERRA

R/L CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
Tame, Arauca

REFERENCIA: Contrato de suministro N° 402-2024 cuyo objeto corresponde a:
PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS,
ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL
MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

ASUNTO: APROBACION PLAN MUESTREO MICROBIOLOGICO MES DE MAYO.

Respetados sefiores:

En atencion a la solicitud realizada el 06 de junio de 2025, donde se informa el
proceso y realizacion de analisis microbiolégicos realizados, teniendo como
muestreo cada una de las 3 instituciones educativa, en las cuales se desarrolla

preparado en sitio, permitiéndonos verificar la efectividad de cada uno de los
procesos, ante ello nos permitimos informarles que este fue aprobado.

De haber lugar a cambios o modificaciones dentro del mismo, se debera remitir
nuevamente para la respectiva verificacion.

Sin otro particular,

WISMA% ;%HIR CAMUAN ATILUA SON SAUL BEDON CASTANEDA

R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de interventoria
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025 CONSORCIO INTERPAE 2025

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad ~ Tame Arauca




CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 e
NIT: 901.901.123-2

Tame, 06 Junio de 2025

SENORES

WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de Interventoria
CONTRATO INTERVENTORIA No.160-2025 CONSORCIO INTERPAE 2025

REF; CONTRATO DE SUMINISTRO No. 402 DE 2024, CUYO OBJETO ES: “PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.”

ASUNTO: Entrega de Analisis microbiolégico a componentes en el mes de Mayo
Cordial saludo:

Teniendo en cuenta lo establecido en los literales 17 y 18, de la clausula segunda: OBLIGACIONES ESPECIFICAS:

17. Entregar mensualmente a la supervision del programa, los analisis microbiologicos realizados a cada uno de los
componentes que hacen parte del complemento industrializado y/o modalidad adoptada, en donde se identifique
claramente el alimento, lote (cuando aplique), fecha de vencimiento, fecha de elaboracion de los analisis, concepto de
los analisis, y mes al que corresponde dicho reporte.

18. Realizar la toma de muestras en cada establecimiento Educativo (Restaurantes escolares), minimo dos (2)
muestras mensuales durante la ejecucion del contrato esto es distribuido asi:

AGUA TOTAL,

PUNTOS DE MUESTREO MICROBIOLOGICA- PRODUCTO TERMINADO MUESTRAS
FISICOQUIMICA MENSUALES
Restaurantes Escolares (03) 1 1 6
TOTAL, MUESTRAS 6

Me dirijo a usted con el fin de realizar la entrega de Anélisis microbiologico realizado en el mes de Mayo.

A continuacion, hago relacion de analisis realizado en los diferentes puntos de muestreo:

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico: *a .




CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 C\'Ko
NIT: 201.901.123-2

15/05/2025 Cisee nml?:i:gﬂz:ésm wSTITUTO . s lIICRO%I?LOGIC R 'mm
08:10 Lavadero 18:10 FE POTABLE ESTABLECIDO EN LA

RESULTADOS 1643-25 MENNO Fisicoquimico RESOLUCION

Llave | Resolucién 2115:2007 MICROBIOLOGIC PARAMETROS ANALIZADOS

1S0SNES | Lavaplat INFORME 30052025 | sawus | 1 posun | na o- NIA | CUMPLENSEGONRANGO
' os RESULTADOS 1644-25 : FISICOQUIMICO RESOLUCION

Llave | Resolucién 2115:2007 MICROBIOLOGIC PARAMETROS ANALZADOS

o | Lavapist | NFORME | SUEEES | GO q ) R e | o wa, | SRR
: os | RESULTADOS 1645-25 : FISICOQUIMICO RESOLUCION

] AREA DE
151052025 | Areade | hesolucion 1407:2022 | og /550005 | SERVIDO 114052 | MICROBIOLOGIC RPN 95008 ARG
8:00 aonvids INFORME 14:45 INSTITUTC 1 YOGURT 5 0 14/06/2025 ESTABLECIOO EN LA

* RESULTADOS 1646-25 . il RESOLUCION

Areade | Resolucion 1407:2022 PARAMETROS ANALIZADOS

1902 | Preparac INFORME et | swwe | 4 | vogumr |LYNER) NIROMGLOGE | qoonans | o i
; ion | RESULTADOS 1647-25 ’ RESOLUCION

Areade | Resolucion 1407:2022 PARAMETROS ANALIZADOS

‘”:fgg“ Preparac INFORME o -l B yoouxr [ KEDRE) INCROPOLANE: | seouaons | e e
! ion | RESULTADOS 1648-25 g RESOLUCION

Sin ofro particular,

h(m’ Riano

ABEL RODRIGO RIANO SIERRA, identificado con C. C. No. 1.116.869.865
REPRESENTANTE LEGAL PRINCIPAL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

ANEXO: UNO (6 FOLIOS)

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico: raucasas
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INFORME DE RESULTADOS

1643-25

Datos del Solicitante
Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NIT/C.C. 9019011232
Direccién CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Teléfono 3118619441

Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccién Tame
Direccién de Toma de Muestra Instituto Oriental Femenino
Lugar de Toma de Muestra Llave Lavadero
Tipo de Muestra Simple
Matriz Agua Potable
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourl (Informacién suminisirada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM
Fecha y Hora de Recoleccién 2025-05-15 08:10
Fecha y Hora de Recepcitn 2025-05-15 16:13
Fecha de Emisién del Resultado 2025-05-30 18:10

Analisis de Laboratorio
Fecha de : e 7
Andhicts Parametro Resultado|Unidades| LCM Método Técnica Res. 2115:2007
2025-05-15 |Alcalinidad Total 12,0 mg CaCO3/.L] 10 SM 2320 B Volumétrico 200
2025-05-21 | Calcio Disuelto 2,46 mg Call 24 SM 3500-CaB Volumétrico con EDTA )
2025-05-15 | Cloro Residual Libre 0,720 mg Ciz/L 0,02 SM 4500-CI G Espectrofotométrico 0,3-20
2025-05-15 | Color Aparente 6,00 U Pt-Co 1 SM2120C Espectrofotométrico 15
2025-05-15 | Conductividad Eléctrica 31,2 pSiem 0 SM 2510 B Electrométrico 1000
2025-05-21 | Dureza Calcica 6,13 mg CaCO3/L [ SM 3500-Ca B Velumétrico con EDTA -
2025-05-20 | Dureza Total 16,3 mg CaCO3L 8 SM 2340C Volumétrico con EDTA 300
2025-05-15 | Hierro Total <0,080 mg Fe/L 0,08 SM 3500-Fe B Fenantrotina 03
7 Digestién Acido Nitrico -

2025-05-15 | Magnesio 2.48 g Mg/l 15 SM 3030 E, SM 3500- Mg B i) 36
2025-05-15 | Nitritos <0,008 mg NO2-L | 0,008 SM 4500 NO2-B Especirofotométrico 01
2025-05-15 |pH 720 Und de pH NA SM 4500-H+B Electrométrico 65-9,0
2025-05-16 | Sulfatos <10,00 | mgS04-21L 10 SM 4500 S04-2 E Turbidimétrico 250
2025-05-15 | Temperatura 24,2 *c N.A SM 2560 8 Directo -
2025-05-15 | Turbidez <1,00 NTU 1 SM 21308 Nefelométrico 2
2025-05-16 | Escherichia Coli V] UFCHM00 mL 1 SM 9222 J Filtracion por Membrana 1]
2025-05-16 | Califormes Totales 0 UFC/100 mL 1 SMe222 J Fittracién por Membrana 0
2025-05-30 |Irca 0 o
P No do, * F A por el IDEAM; s Para Sub »* Parh Sub dos Acreditados ; (ISC): Corr a Inf
suministrada por el cliente.
LCM: Limite do cuantificacion dol NMP: N Més F loj UFC: Unid E doras de Col
SM: Standard Methods for the Examination of Water And Wastewater.
OBSERVACIONES:
Se informa que los pardmetros Alcalinidad Total, Calcm Disuelto, Conductividad Eléctrica, Dureza Calcica, Dureza Total, Hierro Total, Magnesio, Nitrites, Sulfatos, Color Aparente, pH,
Escherichia Coli, Coliformes Totales, Cloro Residual Libre y Turbidez cumplan y el pard g no aplica con el rango establecido en la Ri ion 2115 de 2007,
Prohibids I reproduccidn total o parcial de este informe sin la autorizacion escrita por AQUALIM, Los resultados son vélidos tni pars las las en e/
AQUALIM. E! lsboratorio no es responsable del origen o ia fuante de donde han sido idas las ydeilai Jdn que sea inistrada por el cliente (1SC) que pueda
alectar ia validez de fos resultados.
AQUALIM se 7 por el M o de Salud y Pr dn Social medi A vdn 0229 de 19 oe febrero de 2024 pars (a realizacidn de andlisis fisicos, quimicos y
microbioldgicos del agua para consumo humano.

FL-RST-01 Rev 8 Pagina 1 de 2
Acta 414 2024-12-30

Carrera 23 Ne. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0628 - 320 301 7075
gerencia@aqualim.com - cotizaciones@agualim.com
www. agualim.com
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INFORME DE RESULTADOS
1643-25

Fin del Resultado

SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA
DIRECTOR DEL LABORATORIO
Reviso y Aprobé

FL-RST-01 Rev 8
Acta 414 2024-12-30

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075
gerencia@aqualim.com - cotizaciones@agualim.com
www. aqualim.com

Pagina 2 de 2



| LASWTOEIOIHSIEHTM/

g . I
»
- L F 1]
INFORME DE RESULTADOS
1644.25
Datos del Solicitante
Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NIT/C.C. 9019011232
Direccion CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Teléfono 3118619441

AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S.

NIT. 901.823,957-3

ri.,-\

LA ACHED TR

Datos de la Muestra

Municipio de Recoleccién

Tame

Direccidén de Toma de Muestra

San Luis

Lugar de Toma de Muestra

Llave Lavaplatos

Tipo de Muestra Simple
Matriz Agua Potable
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourt {Informacién suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM
Fecha y Hora de Recoleccién 2025-05-15 07:40
Fecha y Hora de Recepcién 2025-05-15 16:14
Fecha de Emisién del Resultado 2025-05-30 18:10
Analisis de Laboratorio
Fecha de 7
Anilisis Parametro Resultado|Unidades| LCM Método Técnica Res. 2115:2007
2025-05-15 | Alcalinidad Total 10,00 |mgCaCO3L| 10 SM 2320 B Volumé 200
2025-05-21 | Calcio Disuelto 3,27 'mg GarL 24 SM 3500-Ca B Valumétrico con EDTA 60
2025-05-15 | Cloro Residual Libre 1.15 mg CiziL | D002 SM 4500-C1 G Espectrofolométrico 03-20
2025-05-15 | Color Aparente 4,00 U Pt-Co 1 SMm2120C Espectrofolométrico 15
2025-05-15 | Conductividad Eléctrica 26,7 pSiem [t} SM 25108 Electrométrico 1000
2025-05-21 | Dureza Calcica 817 mg CaCO3/L ] SM 3500-Ca B Volumétrico con EDTA -
2025-05-20 | Dureza Total 123 ma CaCO3lL 6 SM 2340 C Volumétrico con EDTA 300
2025-05-15 |Hierro Total <0,080 mg Fell 0,08 SM 3500-Fe B Fenantrolina 0,3
2025-05-15 | Magnesio <1,50 mg Mg/l 1,5 | SM 3030 E, 5M 3500- Mg B D'U""G‘E:&f‘g bfico= 36
2025-05-15 | Nitritos 0,043 mgNO2-L | 0008 SM 4500 NO2-B Espectrofotométrico 0,1
2025-05-15 |pH 7.35 Und de pH NA SM 4500-H+ B Electromeétrico 65-90
2025-05-16 | Sulfatos <10,00 | mgS04-21L 10 SM 4500 SO4-2 E Turbidimétrico 250
2025-05-15 | Temperatura 238 *C NA 5M 2550 B Directo -
2025-05-15 | Turbidez 1,06 NTU 1 SM 21308 Nefelométrico 2
2025-05-16 | Escherichia Coli 0 UFC/100 mL 1 SM 9222 J Filtracidn por Membrana 0
2025-05-16 | Coliformes Totales 0 UFC/100 mL 1 SMez22 ) Filtracién por Membrana 0
2025-05-30 |Irca 0 0
P Mo Acraditado, * A por ol IDEAM; « F Sub +* Parimetros Sub Acreditadas ; (I5C): Corresponden a infor
por ol cli
LCM: Limite de ém del j NMP: Mis Probable; UFC: de Col
SM: 5t Methods for the tien of Water And Wastewater.
OBSERVACIONES:

Se informa que los pardmetros Alcalinidad Total, Calcio Disuelto, Conductividad Eléctrica, Dureza Calcica, Dureza Total, Hierro Total, Mugnﬁio Nitritos, Sullaios Color Aparenta, pH,
3 i la R

afectar la validez de J‘asmsulm

FL-RST-01 Rev B
Acta 414 2024-12-30

il

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075

gerencia@aqualim.com - cotizaciones@agualim.com
www, agualim.com

Escherichia Coli, Coliformes Totales, Cloro Residual Libre y Turbidez cumplen y el p no aplica con el rango lecido an ion 2115 de 2007,
mmmmwrwammm:nfmmmkamwmmmwmmu Los resultados son validos tnic para las st lizadgs ern ef iak
AQUALIM. El iab 0 del arigen o I8 fuente de donde han sido ias ydaia infe idn que sea s ia por &l cliente (ISC) gue pusda

AQUALIM se encuentra autorizado por el Ministerio de Salud y Proteccidn Soctal mediante Resolucidn 0229 de 19 de febraro de 2024 pars la realizacidn de andlisis fisicos, quimices y
microbiologices del agua para consume humane.

Pagina 1 de 2

‘J:



&S _

IAQUALIM

LABORATORIO AMBIENTAL

AQUALIM

AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S.
NIT. 801.823.957-3

INFORME DE RESULTADOS
1644-25

|Fin del Resultado

/-

-

SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA
DIRECTOR DEL LABORATORIO
Reviso y Aprobé

FL-RST-01 Rev 8
Acta 414 2024-12-30

Carrera 23 No. 18 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075

gerencia@aqualim.com - cotizaciones@agualim.com

www. aqualim.com
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AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S. A A
| LABORATORIO AMBIENTAL J NIT.901.823.957-3 : :
S
INFORME DE RESULTADOS
1645-25

Datos del Solicitante
Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NIT/C.C. 9019011232
Direccion CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Teléfono 3118619441

Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccién Tame
Direccion de Toma de Muestra Froilan Farias
Lugar de Toma de Muestra Llave Lavaplatos
Tipo de Muestra Simple
Matriz Agua Potable
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourt (Informacién suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM
Fecha y Hora de Recoleccitn 2025-05-15 07:10
Fecha y Hora de Recepcién 2025-05-15 16:15
Fecha de Emisidn del Resultado 2025-05-30 16:52

Analisis de Laboratorio
Pegintng Parametro [Resultado|unidades| LcM Método Técnica Res. 2115:2007
2025-05-15 | Alcalinidad Total 14,0 mgCaCO3 | 10 SM 2320 B Volumétrica 200
2025-05-21 | Calcio Disueito 2,87 mg Gail 24 SM 3500-Ca B Volumétrico con EDTA 80
2025-05-15 | Cloro Residual Libre 0,560 mg Clzi. | 002 SM 4500-C1 G Espectrofolométrico 03-20
2025-05-15 | Color Aparente 3,00 U Pt-Co 1 SM2120C Espectrofotométrico 15
2025-05-15 | Conductividad Eléctrica 30,5 pSiem 0 SM 25108 Electrométrice 1000
2025-05-21 | Dureza Calcica T7.15 mg CaCO3/L 8 SM 3500-CaB Volumétrico con EDTA -
2025-05-20 | Dureza Total 10,2 mg CaCOa/L & SM 2340 C Volumétrico con EDTA 300
2025-05-15 |Hierro Total <0,080 mg Fe/l 0,08 SM 3500-Fe B Fenantrolina 03
2025-05-15 | Magnesio <1,50 mg Mg/L 1.5 | sm 2030 E, SM 3500- Mg B Dimﬂﬂnc;g‘d; hifirion« a6
2025-05-15 [ Nitritos <0,006 | mgNO2-L | 0008 SM 4500 NO2 - B Espectrofotométrico 0,1
2025-05-15 |pH 7,54 Und de pH NA SM 4500-H+ B Electrométrico 6,5-8,0
2025-05-16 | Sulfatos <10,00 mg SO4-2/L 10 SM 4500 SO4-2 E Turbidimétrico 250
2025-05-15 | Temperatura 242 °C NA SM 2550 B Directo -
2025-05-15 | Turbidez <1,00 NTU ;| SM 2130 B Nefelométrico 2
2025-05-16 | Escherichia Coli ¢] UFCHOD mL 1 SMe2224 Filtracitn por Membrana (1]
2025-05-16 | Coliformes Totales 0 UFC/100 mL 1 SM 8222 ) Filtracién por Membrana
2025-05-30 |Irca 0 0
F Mo A ditada, * P A ditadas por ol IDEAM; « Para Sub - Sub dos A d 3 (ISC): C pondan a Inf
suministrada por el cliente.
LCM: Limite de cuantificacion del 1 NMP; Maés UFC: Unidades F de
SM: for the of Water And Wastewatar.
OBSERVACIONES:
|Se informa que los pardmetros Alcalinidad Total, Calcio Disuelto, Conductividad Eléctrica, Dureza Calcica, Dureza Total, Hierro Total, Magnesio, Nitritos, Sulfatos, Color Aparente, pH,
Escherichia Coli, Coliformes Totales, Cloro Residual Libra y Turbidez len y el pard Temp no aplica con el rango establecido en la Resolucidn 2115 de 2007,
Prolibida la reproduccion tolal o parcisl de este informe sin ia autorizacion escrita por AQUALIM, Los resultados son vafidos dni para las analizadas en el laboratoro
AQUALIM. El laboratorio no es rest bie del origen o la fuente de donde han sido extraidas las Yy de s inf 0N que ses istrada por-el cliente (ISC) que pueds
afectar [z validez de los resultados.
AQUALIM se encuentra aulonzado por el Ministerio de Salud y Proteccion Social mediante Resoluciin 0229 de 19 de febrero de 2024 para ia realizacidn de anéiisis fisicos, quimicos y
i del agus pars consume humeano.
FL-RST-01 Rev 8 Pagina 1 de 2

Acta 414 2024-12-30
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INFORME DE RESULTADOS
1645-25

|Fin del Resultado

;7=

SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA
DIRECTOR DEL LABORATORIO
Reviso y Aprobd

FL-RST-01 Rev B
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\ LABORATORIO AMBIENTAL ), NIT. 901.823.957-3
INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
1646-25
Datos del Solicitante
Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NIT/C.C. 9019011232
Direccién CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Teléfono 3118619441
Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccion Tame
Direccién de Toma de Muestra Area de Servido Instituto Oriental Femenino
Lugar de Toma de Muestra Area de Servido
Tipo de Alimento Yogurt
Cantidad y/o Presentacitn 200mL
Marca del Producto Muuufioz
Registro Sanitario RSA-0024667-2023
Lote L140525
Fecha de produccioén 2025-05-14
Fecha de Vencimiento 2025-06-14
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourt (Informacién suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM
Fecha y Hora de Recoleccién 2025-05-15 08:00
Fecha y Hora de R 2025-05-15 16:16
Fecha y hora de Emision del Resultado 2025-05-28 14:45

Analisis de Laboratorio

microbioldgicos del agus para consumo humang.

Fecha de Norma Leche
Parametro Resultado Unidades Método Técnica fermentada Res.
Analisis
1407:2022
2025-05-16 |Coliformes Totales <300 NMPig o mL INVIMA Fu0s Ncivpee o 10
2025.05-16 |Escherichia Coli <3 NMP/g o mL INVIVA T"':'E‘” Makiples de <10
2025-05-20 |Mohos y Levaduras 150.00 UFCig-mi INVIMA Recuento en Placa 200
Parametro no Acreditado, * P Acreditados por ol IDEAM; « F . Sub dos Acreditados ;
{1SCh C. @ inf & da por el SM: Standard Methods for the E: of Water And Wastewater.
LCM: Limite do tifi del métodoj NMP: Nik Mas UFC: F o de Coloni:
OBSERVACIONES:
|5e inf: que los pard Escherichia Coli, Coliformes Totales y Mohos y Levaduras cumplenmnel rango establecido en la R 6n 1407 de 2022 ltem 1.11 Leche fermentada
(sa incluyen, pero no  se limitan a yogurt, kumis, kéfir, lehes cultivadas terias, leche larga vida).
mbmmrwammmmm Iz sulonzacion eserila por AQUALIM, Iosrsmﬂ'anbssmwm'as par las lzadss en el
AQUALIM. E? lab ! D del origen o la fuenite de donde han sido idas las tras y de la infc 0N Que SEa strada por el clienle (ISC) que pueds
afectar la validez de los msm
AQUALIM s autorizado por el Ministerio de Salud y Proteccion Social mediante Resolucidn 0229 de 18 de febrero de 2024 para la realizacion de andlisis fisicos, quimicos y

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075
gerencia@aqualim.com - cofizaciones@agualim.com
www. agualim.com
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SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA
DIRECTOR DEL LABORATORIO
Revisé y Aprobé

FL-RST-01 Rev 8
Acta 414 2024-12-30
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Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075
gerencia@aqualim.com - cotizaciones@aqualim.com
www. agualim.com



{
|
|
AC

AN AL
'x.‘L;="‘L i
\LMDRD\TDRIOMENT&L{

V= |

AQUALIM

AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS 5.A.S.
NIT. 901.823.957-3

INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
1647-25
Datos del Solicitante
Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NITIC.C. 89019011232
Direccidn CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Teléfono 3118619441
Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccion Tame
Direccion de Toma de Muestra San Luis
Lugar de Toma de Muestra Area de Preparacion
Tipo de Alimento Yogurt
Cantidad ylo P tacid 200mL
Marca del Producto Muuufioz
Registro Sanitario RSA-0024607-2023
Lote L140525
Fecha de produccién 2025-05-14
Fecha de Vencimiento 2025-06-14
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourt (Informacién suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM
Fecha y Hora de Recoleccién 2025-05-15 07:30
Fecha y Hora de Recepcién 2025-05-15 16:17
Fecha y hora de Emision del Resultado 2025-05-28 14:45
Analisis de Laboratorio
Fostada ? Norma Leche
Analisis Parametro Resultado Unidades Método Técnica fermentada Res.
1407:2022
2025-05-16 | Coliformes Totales <3,00 NMP/g o mL INVIMA b sss oo 10
2025-05-16 |Escherichia Coli <3 NMP/g @ mL INVIMA TU::OB Mﬂmp*ﬁsbﬂﬂ <10
2025-05-20 |Mohos y Levaduras 200,00 UFCig-mi INVIMA Recuento en Placa 200
Fﬂnclmmm. mmum-wnlm-r ria Sub o F Sub Acreditados ;
(1scp a por el ; SM1 St Mothods for the Examination of Water And Wastewater.
LCM: Limite de i6n del NMP: N Mas Prob UFC: ¥ de
OBSERVACIONES:
|Se informa que los pardmetros Escherichia Coli, Coliformes Totales y Mohos y Levaduras cumplen con el rango lecido en la Resolucién 1407 de 2022 ftem 1.11 Leche fermantada
(se Incluyen, pero no se limitan a yogurt, kumis, Kkéfir, lehes cultivadas con bifidobacterias, leche # da larga  vida)
Prohibida Iz reproduccion totsl o percial de esie informe sin la aufonizacidn escrita por AQUALIM, Los resultados son validos dnicamente para 1as muestras analizadas en el labaratorio
AQUALIM. El laboratorio no és responsabie del origen o la fuente de donde han sido iaas las ydels inft on que ses inistradta por el chiente (ISC) que pueda
afectar I validez de los resuftados.
AQUALIM se encuentra autorizado por el Ministerio de Saiud y Pn idn Social ante Ry dn (228 de 19 de febrero de 2024 para Ia realizacidn de andiisis fisicos, quimicos y
micrebiologicos del agua para consumo humano.

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075

gerencia@agualim.com - cotizaciones@aqualim.com
www. aquelim.com
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AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S.
NIT. 901.823.957-3

S ALY

Fin del Resultado
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SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA
DIRECTOR DEL LABORATORIO
Revisé y Aprobd

FL-RST-01 Rev 8
Acta 414 2024-12-30

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075
gerencia@aqualim.com - cotizacionas@agualim.com
www. aqualim.com
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AQUALIM

AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S.
NIT. 901.823.957-3

|, LABORATORIO AMBIENTAL /
S PLLSCI——
INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
1648-25
Datos del Solicitante
Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NIT/C.C. 9019011232
Direccién CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Teléfono 3118619441
Datos de la Muestra
M pio de R leccio Tame
Direccién de Toma de Muestra Froilan Farias
Lugar de Toma de Muestra Area de Preparacién
Tipo de Alimento Yogurt
Cantidad ylo Presentacion 200mL
Marca del Producto Muuufioz
Registro Sanitario RSA-0024607-2023
Lote L140525
Fecha de produccién 2025-05-14
Fecha de Vencimiento 2025-06-14
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourt (Informacién suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de M PMM
Fecha y Hora de Recoleccién 2025-05-15 07:00
Fecha y Hora de Recepcidn 2025-05-15 16:18
Fecha y hora de Emision del Resultado 2025-05-28 14:46
Analisis de Laboratorio
Fecha de ) Norma Leche
Andlisis Parametro Resultado Unidades Método Técnica fermentada Res.
1407:2022

2025-05-16 |Coliformes Totales <3,00 NMP/g 0 L INVIMA R st 10

2025-05-16 |Escherichia Coli <3 NMP/g o mL INVIMA T"g:‘mﬁar;m <10

2025-05-20 |Mohos y Levaduras 150,00 UFCig-mi INVIMA Recuento en Placa 200
F no Acreditado, * Para Acreditados por el IDEAM; » Parametros Sub Ge P
(I15C): Corresponden a por el SM1 § Methods for the of Water And Wastewater.
LCM: Limite de ificacién del método; NMP: N Mas § UFC: Formaderas de Coloni
OBSERVACIONES:
Se informa que los parmetros Escherichia Coli, Collformes Totales y Mohos y Levaduras cumplen con el rango establecido en la Resclucion 1407 de 2022 ltem 1.11 Leche fermentada
(se Incluyen, pero no se limitan a yogun, kumis, kéfir, lehes cultivadas con bifidobacterias, lache da larga vida).
Frohibida la reproduccidn fotal o parcial de eslte informe sin la sutonzacidn escrita por AQUALIM, Los resultados son vaiidos o pare las zadas en el
AQUALIM. E1 lab o no es ble del origen o la fuente de donde han sido extraldas las y de Iz infe én que sea suministrada por el cliente (ISC) que pueda
afectar la validez de los resultados.
AQUALIM se encuentra autorizado por el Ministerio de Salud y Proteccion Social medianie Resolucidn 0229 de 19 de febrero de 2024 pars la realizacidn de andiisis fisicos, quimicos y
microbiolgicos del sgue pera consume humano.

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075
gerencia@aqualim.com - cotizaciones@agqualim.com
www. agualim.com
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SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA
DIRECTOR DEL LABORATORIO
Revisé6 y Aprobé
[Fin del Resultado

Acta 414 2024-12-30
m

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075
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CONSORCIO INTERPAE 2025

Nit: 901.926.563-8 C\%%

ANEXO 4.

CERTIFICACIONES EMITIDAS POR EL

CONSORCIO INTERPAE2025 MES DE
MAYO.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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CERTIFICADO DE CUMPLIMIENTO DEL OBJETO CONTRACTUAL

CONSORCIO INTERPAE 2025 .
Nit: 901.926.563-8 U3¢

El suscrito WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA, en calidad de Representante Legal
Designado del Contrato de interventoria No. 160 de 2025, certifica que la firma
CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, NIT. 901.901.123-2 representada
legalmente por el ABEL RODRIGO RIANO SIERRA, cumplié con el objeto contractual

en los términos y plazos durante el periodo comprendido entre el 01 de Mayo de 2025 y el
31 de mayo de 2025.

Lo anterior se expide, para dar cumplimiento a lo establecido en la Obligacién Especifica
No. 3, Clausula Segunda, del Contrato de Suministro No 402 de 2024, y se expide
Unicamente para tramites del INFORME No. 5 DE GESTION OPERADOR CONSORCIO
PAE UNIDOS POR TAME 2025.

Dada en Tame, a los diez y seis (16) dias del mes de junio de 2025.

Sin otro particular, a0

(7\
o \U' A e
WISM JAHIR CAMUAN ATILUA Q 0\"

R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 -
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025 lA

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca



© CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

CERTIFICADO DE MANEJO DE INTERCAMBIOS

El suscrito WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA, en calidad de Representante Legal
Designado del Contrato de interventoria No. 160 de 2025, certifica que la firma
CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, NIT. 901.801.123-2 representada
legalmente por el sefior ABEL RODRIGO RIANO SIERRA, no realizé ningin
intercambio de menus, durante el periodo comprendido entre el 01 de Mayo de 2025 y el
31 de mayo de 2025, fechas en donde se realiz6 la ejecucion de entrega de raciones
durante el mes de abril.

Lo anterior se expide, para dar cumplimiento a lo establecido en la Obligacion Especifica
No. 4, Clausula Segunda, del Contrato de Suministro No 402 de 2024, y se expide

Unicamente para tramites del INFORME No. 5§ DE GESTION OPERADOR CONSORCIO
PAE UNIDOS POR TAME 2025.

Dada en Tame, a los diez y seis (16) dias del mes de junio de 2025.

Sin otro particular

A0

Q.
h o
’;L? 46'0 )

\)-\MM\W—) {’- 04"
WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA

R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 .
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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CONSORCIO INTERPAE 202
Nit: 901.926.563-8

CERTIFICACION

El suscrito WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA, en calidad de Representante Legal
Designado del Contrato de interventoria No. 160 de 2025, confirma que, durante el
periodo comprendido entre el 01 de mayo de 2025 y el 31 de mayo de 2025, no se emiti6
ninguna Peticién, Queja o Reclamo alguno al CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME
2025, NIT. 901.901.123-2 representada legalmente por el sefior ABEL RODRIGO RIANO
SIERRA.

Lo anterior se expide, para dar cumplimiento a lo establecido en la Obligacion Especifica
No. 10, Clausula Segunda, del Contrato de Suministro No 402 de 2024, y se expide
Unicamente para tramites del INFORME No. 5 DE GESTION OPERADOR CONSORCIO
PAE UNIDOS POR TAME 2025.

Dada en Tame, a los diez y seis (16) dias del mes de junio de 2025.

Sin otro particular, p"d § l M

é ;;: ) (o
v}‘sﬁiu AHIR CAMUAN ATILUA A

R/L CONSORCIO INTERPAE 2025
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad ~ Tame Arauca
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1 ® CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

Tame, Arauca 16 de junio de 2025.

Sefior

ABEL RODRIGO RIANO RANGEL

R/L CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
Tame, Arauca

REFERENCIA: Contrato de suministro N° 402-2024 cuyo objeto corresponde a:
PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS,
ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL
MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

ASUNTO: CONSTANCIA DE APROBACION DE DILIGENCIAMIENTO DE FORMATOS
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO.

Cordial saludo:

Por medio de la presente me dirijo a usted con el fin de informar Una vez revisado en su
totalidad el contenido de registros establecidos en cada uno de los programas del plan de
saneamiento basico del INFORME No. 5 DE GESTION Y AVANCE DEL OPERADOR
CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, PARA EL PERIODO COMPRENDIDO
ENTRE EL 01 DE MAYO DE 2025 Y EL 31 DE MAYO DE 2025, se evidencia que cumple
con el adecuado diligenciamiento.

Dada en Tame, a los diez y seis (16) dias del junio de 2025.

A
/l,‘ ﬂ 4 ”’U
610 J M
f" 9 o0
Sin otro particular, ‘4 :
e

WISMAN IR CAMUAN ATILUA

R/L CONSORCIO INTERPAE 2025
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025

Calle 15 N* 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

?’@
Tame, Arauca 01 de julio de 2025.

O
WS
\)
Sefor ~ U
WILBERT ORLANDO RINCON TEATIN @Jb
Secretario de Educacion y Tecnologia COJ\: oV
SUPERVISOR 5

Tame, Arauca

Cordial saludo.

Por este medio de la presente nos permitimos informar que una vez revisadas y verificadas los
informes mensualizados correspondientes a los meses de abril y mayo del afio 2025 en donde dan
cuenta  de ejecucién del contrato de suministro N 402- 2024 cuyo objeto corresponde a:
PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES
Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-
ARAUCA", se pudo constatar que los mismos demuestran las actividades realizadas por el

CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 identificado con NIT 901-901-123-2 en los periodos
reportados.

Atentamente,

WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA

R/L CONSORCIO INTERPAE 2025
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca



ANEXO 5.

INFORMACION PERSONAL
PROFESIONAL CONSORCIO
~ INTERPAE2025.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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PLANILLA INTEGRADA AUTOLIQUIDACION APORTES

COMPROBANTE DE PAGO

T« DNAVIVIENDA

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

TIPO IDENTIFICACION: NIT NUMERO DE IDENTIFICACION: 901367502
NOMBRE O RAZON SOCIAL: WAJ CATERING SAS
CIUDAD/MUNICIPIO: TAME DEPARTAMENTO: ARAUCA
DIRECCION: CL 16 N 18 54 BARRIO BOYACA TELEFONO: 8886405
TIPO APORTANTE: 01-EMPLEADOR CLASE APORTANTE: B-MENOS DE 200 COTIZANTES
TIPO EMPRESA: PRIVADA ACTIVIDAD ECONOMICA: Expendio a la mesa de comidas
FORMA DE PRESENTACION: UNICO
APORTANTE EXONERADO PAGO APORTES SALUD, SENA E ICBF (REFORMA TRIBUTARIA); sl
DATOS GENERALES DE LA PLANILLA
NUMERO PLANILLA: 7974980932 TIPO DE PLANILLA: E-EMPLEADOS
PERIODO COTIZACION MES: mayo PERIODO COTIZACION MES: Junio
OTROS SUBSISTEMAS: ANO: 2025 SALUD: ARO: 2025
DIAS DE MORA: 12
FECHA PAGO (aaas/mm/dd): 2025/06/16 NUMERO AUTORIZACION: 1557556144
LIQUIDACION GENERAL
L TOTALES
COTIZANTES | TOTAL PAGADO
L PENSION :
ADMINISTRADORA
NIT cODIGO NOMERE
9003360047 | 25-14 25-14 COLPENSIONES 1 § 24.200
8002248088 230301 230301-PORVENIR 2 § 774.000
SUBTOTAL: 3 $ 798.200
[ SALUD
! ADMINISTRADORA
| NT CODIGO ~ NOMBRE i
8001562642 | EPS041 NUEVA EPS CM 2 $ 193.500
| 9001562642 | EPS037 EPS037-NUEVA EPS 1 $6.100
' SUBTOTAL: 3 $ 199.600
CAJA DE COMPENSACION
” ADMINISTRADORA
NIT coDIGO NOMBRE
8002194884 | CCF67 CCF87-COMFIAR 3 $ 211.800
SUBTOTAL: 3  §211.900
RIESGOS PROFESIONALES
ADMINISTRADORA | 3
| NIT CODIGO NOMBRE |
8600111536  14-23 14-23-POSITIVA COMPARIA DE SEGUROS S.A. 3 $ 340.500
SUBTOTAL: 3 $ 340.500
[
IVALOR SIN MORA: $ 1.538.000
}VALOR MORA: $12.200
}TOTAL PAGADO: $ 1.550.200

2025/06/16 10:27 AM USUARIO: SOl - CC1116853695

PAGINA 1 DE 1



DOCUMENTO SOPORTE DE PAGO DE NOMINA ELECTRONICA

CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit 901926563
CL 15 33 130 BRR LA
LIBERTAD
Tel: 6088886405
Saravena - Colombia
gerenciawaj@gmail.com

Iden

Periodo de Pago: 20250501 - 20250530

Comprobante Numero:3

Fecha y hora de generacién: 14/06/2025 - 07:11 PM
Fecha y hora de expedicion: 14/06/2025 - 07:18 PM

Empleado: YEISON SAUL BEDON CASTANEDA

Ciudad: Tame
tificacion: 1116871948

Cargo: DIRECTOR DE INTERVENTORIA

Salario bésico: $1.500.000

INGRESOS
Concepto Inicio Fin Porcentaje Cantidad
Sueldo 30
Aux. de transporte/Aux. de 10

conectividad digital

Total Ingresos

*Las provisiones hacen parte del valor total a pagar al empleado.

DEDUCCIONES

Concepto Porcentaje
Fondo de salud 4.00
Fondo de pensién 4.00

Total Deducciones

LICENCIAS NO REMUNERADAS
Concepto Inicio Fin

NETO A PAGAR (Total Ingresos - Total Deducciones)

Observaciones:

Condiclones de pago: Efectivo $ 1.580.000

Soporte de pago: DNE3
CUNE:

bfe71cc84101491d8749e611d3c36ef5238fb90210daf6dc7686d866148c04ale2c5d23946e37ad77216d0cf62dc9034

Valar

$ 1.500.000

$ 200.000

$ 1.700.000

Valor

$ 60.000
$ 60.000

$ 120.000

Cantidad

$ 1.580.000

Elaborado, impreso y enviado electronicamente por SIIGO SAS NIT: 830.048.145-8

i
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TDAVIVIENDA :

Pago PSE
Estado Valor del pago
Aprobado $1.550.200,00
Numero de aprobacion Motivo
00556144 Pago de la Planilla Integrada de Seguridad
Social y Parafisacales
Fecha del pago Referencia 1
16/06/2025 10.80.25.153
Hora del pago Referencia 2
10:27 AM NI
Nimero de producto origen Referencia 3
sy 1 901367502
Destino del pago Codigo tGnico CUS

SOI ACH 1557556144
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CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8 \Qo |

ANEXO 6.

CONTRATO Y PAGO
OFICINAL.

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca



* CONSORCIO INTERPAE 2025

Nit: 901.926.563-8 \' % L

CONTRATO DE ARRENDAMIENTO DE BIEN INMUEBLE

Lugar y fecha del contrato: Tame, 13 de marzo de 2025.

Arrendador: NIKOOL SOFIA GALEANO DAZA

Arrendatario: CONSORCIO INTERPAE 2025/ WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA

Objeto: Arrendamiento de un local comercial ubicado en la Calle 15 Nro. 33 - 130 Barrio La
Libertad del Municipio de Tame.

Valor del Canon: Seiscientos Mil Pesos M/cte. ($600. 000.00)

Término de duracién: 7 Meses.

Fecha de inicio: 13 de marzo de 2025.

Entre los suscritos a saber, por una parte NIKOOL SOFIA GALEANO DAZA, identificada con Cedula
de Ciudadania N. 1.116.874.246 de Tame - Arauca quien para efectos del presente contrato se
denominara arrendador y por la otra CONSORCIO INTERPAE 2025, identificada con NIT 901.926.563-
8 representado legalmente por WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA, identificado con cedula de
ciudadania Nro. 1.116.853.695 de Tame (Arauca), y quien para los efectos del presente contrato se
denominara el arrendatario, hemos convenido celebrar el presente contrato de arrendamiento de
un local comercial el cual se regird por las siguientes clausulas: PRIMERA. Objeto. Arrendamiento de
un local comercial ubicado en la Calle 15 Nro. 33 — 130 Barrio La Libertad del Municipio de Tame.
SEGUNDA. Valor y Forma de Pago valor de arrendamiento se fija en la suma Seiscientas Mil Pesos
M/cte. ($600. 000.00) mensuales, los cuales se pagarén, los cinco (5) primeros dias de cada mes en
el domicilio del ARRENDADOR, obligdndose éste a extender recibo por el pago correspondiente.
TERCERA. Duracidn del Contrato. La duracién del presente contrato seré por el término de siete (07)
meses, el cual se prorrogard automaticamente o de comuin acuerdo por las partes. Cuarta.
Destinacion; EL ARRENDATARIO se obliga a usar el inmueble para el funcionamiento de CONSORCIO
INTERPAE 2025., no podré darle otro uso, ni ceder o transferir el arrendamiento sin la autorizacién
escrita del ARRENDADOR. El incumplimiento de esta cldusula dard derecho al ARRENDADOR para
dar por terminado el contrato y exigir la entrega del inmueble. QUINTA: Recibo y Estado; EL
ARRENDATARIO declara que ha recibido el inmueble objeto de este contrato en buen estado y en la
fecha de inicio y/o de suscripcién del presente documento. PARAGRAFO: EL ARRENDATARIO, a la
terminacion del contrato, deberd devolver al ARRENDADOR el inmueble en el mismo estado, salvo
el deterioro proveniente del tiempo y uso normal. SEXTA: Mejoras; EL ARRENDATARIO tendra a su
cargo las reparaciones locativas a que se refiere la ley (C.C. arts. 2028, 2029 y 2030) y no podra
realizar otras sin el consentimiento escrito del ARRENDADOR. SEPTIMA: Obligaciones de las Partes;
son obligaciones de las partes las siguientes: a) Del ARRENDADOR: 1. Entregar al ARRENDATARIO en
la fecha convenida el inmueble dado en arrendamiento en buen estado de servicios, seguridad y
sanidad y poner a su disposicién los servicios, cosas o usos conexos y los adicionales aqui convenidos.
2. mantener en el inmueble los servicios, las cosas y los usos conexos y adicionales para el fin
convenido en el contrato. 3. Las demas obligaciones consagradas para los arrendadores en los

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca




Nit: 901.926.563-8

articulos 518 y s.s del Cédigo de Comercio. b) del ARRENDATARIO: 1. Pagar al ARRENDADOR en la
forma convenida en la cldusula segunda del presente contrato, el precio del arrendamiento. 2. Cuidar
el inmueble. PARAGRAFO: en caso de dafios o deterioros distintos del uso normal y que fueren
imputables al mal uso del inmueble, efectuar oportunamente y por su cuenta las reparaciones,
mantenimientos o sustituciones necesarias. 3. Permitir en cualquier tiempo las visitas que EL
ARRENDADOR o sus representantes tengan a bien realizar para constatar el estado y conservacién
del inmueble u otras circunstancias que sean de su interés. 4. Las demds obligaciones consagradas
para los arrendatarios en el art. 518 y s.s del Cddigo de Comercio y demas normas concordantes.
OCTAVA. Terminacidn del Contrato; este contrato termina por el vencimiento del plazo, mediante
comunicaciones escrita por lo menas con un mes de antelacién a su vencimiento. NOVENA: Servicios
Plblicos; el pago del consumo bésico de los servicios publicos domiciliarios de energfa eléctrica,
acueducto, alcantarillado y aseo serdn cancelados por el arrendatario. DECIMA. Sub Arriendo y
Cesidn; EL ARRENDATARIO no tiene la facultad de ceder el arriendo ni de subarrendar totalmente el
local, ni darles, en forma que lesione los derechos del arrendador, una destinacién distinta a la
prevista en el contrato, salvo autorizacién expresa del ARRENDADOR. En caso de contravencién, el
ARRENDADOR podré dar por terminado el contrato de arrendamiento y exigir la entrega del
inmueble junto con los cédnones y perjuicios ocasionados o celebrar un nuevo contrato con los
usuarios reales, caso en el cual el contrato anterior quedara sin efectos, situaciones estas que se
comunicaran por escrito al ARRENDATARIO. DECIMA PRIMERA. Notificaciones; para efectos de
notificaciones judiciales y extrajudiciales relacionadas con el presente contrato, ELARRENDADOR las
recibird en la Calle 15 N. 59-45 Barrio Comvitame del Municipio de Tame. EL ARRENDATARIO en la
Calle 15 Nro. 33-130 Barrio La Libertad del Municipio de Tame. DECIMA SEGUNDA. Normas
aplicables; al presente contrato le son aplicables las normas del Cédigo de Comercio y del Cédigo
Civil en lo que corresponda. PARAGRAFO: Los arreglos que se realicen, el monto total de estos, serdn
descontados del canon de arrendamiento el valor de TRESCIENTOS MIL PESOS ($300.000.00)
MENSUALES.

En constancia y aceptacion de lo anterior se firma por las partes, 13 de marzo de 2025.

W)

Ny ¢ C)C-'\ Ccleavao

~

NIKOOL SOFIA GALEANO DAZA WISMAN/JAHIR CAMUAN A.
C.C.N. 1.116.853.695 de Tame (Arauca) Representante Legal
El Arrendador CONSORCIO INTERPAE 2025.

C.C.N.1.116.853.695 de Tame
NIT: 901.926.563-8
El Arrendatario

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca

CONSORCIO INTERPAE 2025

(D3



L QY

RECIBO DE ALQUILE_
Arrendatario Arrendador Fecha: 31/05/2025.
Nombre: CONSORCIO
Nombre: NIKOOL GALEANO INTERPAE 2025 N.2: 002
C.C. 1.116.874.246 NIT: 901.926.563-8 Suma: $600.000
Concepto

CANON DE ARRENDAMIENTO LOCAL PARA OFICINA, EN LA CALLE 15N 33130

Durante el periodo comprendido entre
MES DE MAYO 2025

Método de pago

Efectivo
. N.2 de Cheque
| |Transferencia con N.2 de cuenta

En Constanza firma:

Mool Baleano




REPUBLICA DE COLOMENA
DEPARTASENTO DE A_SRJCA
ALCALDIA MUNICIPAL DE TAME

SECRETARIA DE EDUCACION Y TECNOLOGIA

TRD-600

Tame, Arauca 16 de mayo de 2025

Doctora

LENNY LURNEY HERNANDEZ GARCES
Jefe de Oficina Asesora Juridica

Alcaldia del Municipio de Tame

Tame, Arauca

ASUNTO: APROBACION CAMBIO DE MANIPULADORA MES DE ABRIL 2025
Ref. Mes de mayo 2025
Cordial saludo,

Por este medio del presente me complace notificar la aceptacién del cambio de
manipuladora presentada por el OPERADOR PAE UNIDOS POR TAME 2025, desde la
supervision se realizé la respectiva verificacion de la hoja de vida de la manipuladora
YERLY MAGYLIN MUAJE CORREA, quien cumple con los requisitos para el cargo, de
igual manera se detalla la carta de renuncia de la manipuladora LILIANA JUDITH PLAZAS
DIAZ, quien expresa su renuncia de manera formal, se aprueba el ingreso de la nueva
manipuladora con el animo de no alterar el funcionamiento del contrato de suministro N°
402-2024 cuyo objeto corresponde a: “PRESTACION DEL SERVICIO DE

ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA”.

Muy respetuosamente.

QLA #
WILBERT ORLANDO RINCON TEATIN
Secretario de Educacion y Tecnologia

SUPERVISOR

1l
\ At
Calle 15 No. 15-41 BARRIO CENTRO .
(7) 8886394 _

“icacion@tame-arauca.qov.co

prauch.gov.co




1006

I

CONSORCIO INTERPAE 2025

Tame, Arauca 03 de julio de 2025.

Sefior

WILBERT ORLANDO RINCON TEATIN
Secretario de Educacion y Tecnologia
SUPERVISOR

Tame, Arauca

REFERENCIA: Contrato de suministro N° 402-2024 cuyo objeto corresponde a:
PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES
Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-
ARAUCA.

Ref. Mes de Abril.
Respetados Sefiores:

Por este medio del presente me complace notificar la aceptacion del informe mensualizado
de GESTION OPERADOR CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, para el periodo
comprendido entre el 01 DE ABRIL DE 2025 AL 30 DE ABRIL DEL MISMO ANO, desde la

interventoria se realizé la respectiva verificacién de las obligaciones establecidas en el
Contrato de suministro N° 402-2024 cuyo objeto corresponde a: PRESTACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE
LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

«=Muy respetuosamente.

WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de interventoria

CONTRATO DE INTERVENTORIA N®160-2025 CONSORCIO INTERPAE 2025

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025

O : NIT: 901.901.123-2

O Tame, 15 de Abril de 2025
SENORES
WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de Interventoria
CONTRATO INTERVENTORIA No.160-2025 CONSORCIO INTERPAE 2025

:.‘?EF; CONTRATO DE SUMINISTRO No. 402 DE 2024, CUYO OBJETOES: “PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION
ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL
MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.”

ASUNTO: APROBACION CAMBIO DE PERSONAL MANIPULADOR
Cordial Saludo:

Teniendo en cuenta lo establecido en el literal 14, de la clausula segunda: OBLIGACIONES ESPECIFICAS del contrato en
referencia: “14. Para cualquier cambio de personal el contratista debera contar con la aprobacion de la supervision, para
lo cual deber tener en cuenta que la hoja de vida de cambio debers cumplir con los requisitos del presente proceso
precontractual”, me dirijo a usted con el fin de solicitar la aprobacion de la hoja de vida de la sefiora YERLY MAGYELIN MUAJE
CORREA, quien resuelve ocupar el cargo como manipuladora de alimentos para el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
a partir del dia 21 de abril de 2025, expresando dicha decisién a través de una carta de compromiso.

Lo anterior obedece a que la sefiora LILIANA JUDITH PLAZAS DIAZ presenta por escrito, la decision de renunciar al cargo de
manipuladora de alimentos y laborar hasta el dfa 11 de abril de 2025,

A continuacion, relaciono el personal que se retira y quien ingresa:

PERSONAL QUE SE RETIRA
CARGO: MANIPULADOR DE
ALIMENTOS CONTACTO DIRECCION DOCUMENTO DE IDENTIDAD
LILIANA JUDITHPLAZAS DIAZ | 3142831992 | INV, SANJOSE CASA#20 | 11 BL R e BLCs

PERSONAL QUE SE INGRESA
CARGO: MANIPULADOR DE
ALIMENTOS CONTACTO DIRECCION DOCUMENTO DE IDENTIDAD

YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA 3505062063 CARRERA 2 # 16A-21 1.116.864.132 DE TAME-ARAUCA ;

De manera respetuosa, solicito se evalué y apruebe la hoja de vida de la sefiora YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, en aras
realizar afiliacion y legalizacion de contrato.

=

O
i icul = Q o
Sin ofro particular, Agbdl -Elbﬂo é“
ABEL RODRIGO RIANO SIERRA 5 &
REPRESENTANTE LEGAL PRINCIPAL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 X 0
=

O
L o
Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca Q <>

Contacto: 3118619441

Correo electrénico:

oy T
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TAME, 11 DE ABRIL DE 2025 R Noel Biade
£:410-0¢ 2025
s R:3:42py
SENORES

CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
R/L ABEL RODRIGO RIANO SIERRA

ASUNTO: CARTA DE RENUNCIA AL CARGO DE MANIPULADORA DE ALIMENTOS
DEL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

Reciba un cordial y respetuoso saludo, la presente es para informar la
renuncia el dia de hoy viernes 11 de Abril de 2025, al cargo como
manipuladora de alimentos, inherente al programa de alimentacién escolar
del Municipio de Tame y por ende al consorcio que usted representa.

Por motivos personales, resolvi tomar esta decisién, que espero sea tomada
de la mejor manera por las directivas de la empresa.

Sin m&s a que hacer referencia y en espera de su comprension y mayor
consideracion:

1)L.gna Plozas
LILIANA JUDITH PLAZAS DIAZ
C.C. 1.1148.792.152 expedida en ARAUCA-ARAUCA
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. CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
NIT:901.901.123-2

NOMBRE: YERLY MAGYELIN =U=JE C===EA

CARGO: MANIPULADORA DE ALI=ENT =

Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico:




CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025

NIT: 901.901.123-2
RELACION DE EXPERIENCIA
NOMBRE YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA
LUGAR Y FECHA DE Tamel/Arauca
NACIMIENTO 12/10/1992
CEDULA 1.116.864.132 de Tame/Arauca
CELULAR 3505062063
CORREQ muaje@gmail.com
Secundarios
COLEGIO FROILAN FARIAS, Bachiller Académico, Tame — Arauca,
ESTUDIOS 30 de noviembre de 2019.
CURSO EN MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS, BPM
INTENSIDAD: 10 HR GEMSAP
Empresa CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2024
Cargo Manipuladora de alimentacion
Jefe Inmediato Wilson Lopez Jaramillo
Teléfono 3118619441
Tiempo Laborado 15 de abril de 2024 - 29 de noviembre de 2024
Empresa CONSORCIO PAE TAME 2023
Cargo Manipuladora de alimentacion
Jefe Inmediato RODRIGO RIANO RANGEL
Teléfono 321490 8512
Tiempo Laborado 08 de febrero de 2023 — 25 octubre de 2023
EXPERIENCIA Empresa CONSORCIO PAE TAME 2022
Cargo Manipuladora de alimentos
Jefe Inmediato Rodrigo Riafio Rangel
Teléfono 321 490 8512
Tiempo Laborado 05 julio de 2022 - 17 noviembre de 2022
Empresa CARIBABARE E.S.P
Cargo Operaria de Barride y Limpieza
Jefe Inmediato Marisol Gonzalez Libreros
Teléfono 312707 30 51
Tiempo Laborado 07 mayo 2021 - 31 diciembre 2021
ANTECEDENTES , .
DISCIPLINARIOS i) Ne:()
ANTECEDENTES FISCALES Sk (X) NO: ()
ANTECEDENTES L .
JUDICIALES i N=L)
MEDIDAS CORRECTIVAS St: (X) NO: ()
CERTIFICADO MEDICO St: (X) NO: ()
CERTIFICADO DE
CAPACITACION EN HIGIENE . y
Y MANIPULACION DE Si) 50
ALIMENTOS
Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441

Correo electronico:

R T S T it




CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 l’Ql\

NIT: 9201.901.123-2
CURSO PRIMEROS
AUXILIOS Sk: (X) NO: ()

CARTA DE INTENSION Y y

COMPROMISO Si: (X) NO: ()
ELABORO APROBO
N)ef ®ian o ‘@i?
ABEL RODRIGO RIANO SIERRA JAHIR CAMUAN ATILUA
C.C 116.869.865 DE TAME C.C 1.116.853.695
RIL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 RIL CONSORCIO INTERPAE 2025
NIT: 901.901.123-2 NIT: 901.926.563-8

CONTRATO DE SUMINISTRO NO. 402 DE 2024

CONTRATO INTERVENTORIA No.160-2025

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441

Correo electronico:
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Informacion Personal

Nombres

Apellidos

Fecha de Nacimiento
Lugar de Nacimiento
Estado Civil

Cedula de Ciudadania
Ciudad de Domicilio
Direccion

Celular

YERLY MAGYELIN

MUAJE CORREA
12 de octubre de 1992
Tame - Arauca
Casada

1.116.864.132 de Tame
Tame - Arauca
Carrera 02 # 16A - 21

350 506 20 63

QL
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Estudios Realizados

Secundarios

COLEGIO FROILAN FARIAS, Bachiller Académico, Tame - Arauca,
30 de noviembre de 2010.

Complementarios

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
Curso en manipulacién higiénica de los alimentos,
Intensidad de 10 horas- 15 de abril de 2025- GEMSAP
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Empresa
Cargo

Jefe Inmediato

Teléfono
Tiempo Laborado

Empresa
Cargo

Jefe Inmediato
Teléfono
Tiempo Laborado

Empresa

Cargo

Jefe Inmediato
Teléfono

Tiempo Laborado

Empresa
Cargo

Jefe Inmediato
Teléfono

Tiempo Laborado

Empresa

Cargo

Jefe Inmediato
Teléfono

Tiempo Laborado

\0\\\_

Experiencia Laboral

CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2024
Manipuladora de alimentacion

Wilson Lopez Jaramillo

3118619441
15 de abril de 2024 - 29 de noviembre de 2024

CONSORCIO PAE TAME 2023
Manipuladora de alimentacién

RODRIGO RIANO RANGEL

321 490 8512
08 de febrero de 2023 - 25 octubre de 2023

CONSORCIOPAETAME zo2=2
Manipuladora de alimentos

Rodrigo Riaiio Rangel

321 490 8512

05julio de 2022 - 17 noviembre de 2022

CARIBABARE E.S.P
Operaria de Barrido y Limpieza
Marisol Gonzdlez Libreros

312 707 30 51

07 mayo 2021 - 31 diciembre 2021

UNION TEMPORAL NUTRIENDO TAME
Manipulador de Alimentos

Natalie Maldonado Torres

321 441 0722

9 de abril de 2018 hasta el 31 de octubre de 2018
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Referencias Personal

LEDYS ALEJANDRA MUAJE CORREA, Tame - Arauca, Teléfono
322 458 83 99.

ADRIANDA SALDANA, Tame - Arauca, Teléfono 312 55709 68.

CARMELINA SANCHEZ, Tame - Arauca, Teléfono 310 81700 52.

“‘k‘,th T\u:,w_ Ooﬂ'E’C(
1
YERLY ,MAUG YELIN MUAJE CORREA
C.C1.116.864.132 de Tame
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NSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2024
NIT:901818777-4

EL SUSCRITO REPRESENTANTE LEGAL DEL
CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2024

Contrato No. 110 de 2024

TIPO DE CONTRATO: SUMINISTRO

OBJETO: “PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS,

ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANASDEL MUNICIPIO DE
TAME-ARAUCA."

VALOR: $722.649.600
CERTIFICA

Que YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, identificada con cédula de ciudadania No 1.116.864.132 De
Tame-Arauca, desemperio el cargo de Manipuladora de Alimentos para el programa de alimentacion escolar
2024 en el municipio de Tame, desempefiando las siguientes funciones:

» Preparacion de alimentos basados en los lineamientos que exige la guia de alimentacion
contemplada en la minuta patrén.
= Manejo de Kardex de materia prima.

* Ejecucion de registros basados en los programas que contiene el plan de saneamiento basico.

PLAZO: 7.5 MESES
FECHA DE INICIO: 15 DE ABRIL DE 2024

FECHA DE TERMINACION: 29 DE NOVIEMBRE DE 2024
MODALIDAD DE VINGULACION LABORAL: CONTRATO TRABAJO OBRA LABOR
CUMPLIMIENTO: SATISFACTORIO

La presente certificacion se expide en el Municipio de Tame a los (03) dias del Mes de Diciembre de 2024,
a solicitud del interesado y para los tramites que se estimen pertinentes.

Sin otro particular,
R/L CONSORCID PAE UNIDOS POR TAME 2024
Operador PAE
Contratista
Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441

Correo electronico:




L0719

é’ Direccion: Carrera 47#15-24 - B. Simon Bolivar
.; v Tame-Arauca
i~ - Contacto: 3214908512

: @:;"m'“h:f, Correo electronico: ac.araucasas@gmail.com
R 4 Nit: 901.675.934-9

EL SUSCRITO REPRESENTANTE LEGAL DEL
CONSORCIO PAE TAME 2023

Contrato No. 088 de 2023
TIPO DE CONTRATO: SUMINISTRO

OBJETO: PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y
JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME.

VALOR: $741.430.000
e CERTIFICA

Que YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, identificada con cédula de ciudadania No.
1.116.864.132 DE TAME-ARAUCA, desempefio el cargo de Manipuladora de Alimentos
para el programa de alimentacién escolar 2023 en el municipio de Tame, desempefiando
las siguientes funciones:

= Preparacién de alimentos basados en los lineamientos que exige la guia de alimentacion
contemplada en la minuta patrén.
» Manejo de Kardex de materia prima.

 Ejecucion de registros basados en los programas que contiene el plan de saneamiento
basico.

PLAZO: 8 MESES

FECHA DE INICIO: 08 DE FEBRERO DE2023

FECHA DE TERMINACION: 25 DE OCTUBRE DE 2023

MODALIDAD DE VINCULACION LABORAL: CONTRATO PRESTACION DE SERVICIOS
PROFESIONALES

CUMPLIMIENTO: SATISFACTORIO

La presente certificacion se expide en el Municipio de Tame a los (28) dias del Mes de
Noviembre de 2023, a solicitud del interesado y para los tramites que se estimen
pertinentes.

Sin otro particular,
v’ < «ﬁ-"\\ ANO
RODRIGBRlAﬂo RANGEL
R/L CONSORCIO PAE TAME 2023
Operador PAE
Contratista

e S e e TS R R
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EL SUSCRITO REPRESENTANTE LEGAL DEL
CONSORCIO PAE TAME 2022

Contrato No. 193 de 2022
TIPO DE CONTRATO: SUMINISTRO

OBJETO: SUMINISTRO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES
DE LOS ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

VALOR: $981.425.900,00
CERTIFICA

Que YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, identificada con cédula de ciudadania No.
1.116.864.132 DE TAME-ARAUCA, desempefio el cargo de Manipuladora de alimentos del

programa de alimentacion escolar 2022 en el municipio de Tame, desempefiando las
siguientes funciones:

 Preparacién de alimentos basados en los lineamientos que exige la guia de
alimentacion contemplada en la minuta patrén.
» Manejo de Kardex de materia prima.

 Ejecucion de registros basados en los programas que contiene el plan de
saneamiento basico.

PLAZO: 4 MESES

FECHA DE INICIO: 05 DE JULIO DE 2022
FECHA DE TERMINACION: 17 DE NOVIEMBRE DE 2022

MODALIDAD DE VINCULACION LABORAL: CONTRATO DE MEDIO TIEMPO A TERMINO F1JO
CUMPLIMIENTO: SATISFACTORIO

La presente certificacion se expide en el Municipio de Tame a los (29) dias del Mes de
Noviembre de 2022, a solicitud del interesado y para los trdmites que se estimen
pertinentes.

Sin otro particular,

W2 Oy ARS
RODRIGORIANO RANGEL
R/L CONSORCIO PAE TAME 2022
Operador PAE

Contratista

DIRECCION: Carrera 47 # 15-24 Barrio Simon Bolivar-TAME-ARAUCA
CEL: 3214908512 - CORREQO: ac.araucasas@gmail.com
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REPUBLICA DE GOLOMBIA
DEPARTAMENTO DE ARAUGA
EMPRESA OF SERVICIOS PUBLICOS DE TAME
CEOUING DE GALIDAD AL SERVIGIODE LA GENTET

Afiluada o

P 4
CARIAALLE
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s, 10 dde Fasbianer o oo 20002

LA SHSCRIA LIDE I DEL GRUPG D GESTON DE TALENTO TIOMANG 18 1A
EMPRESA DI SERVICIOS PUHLICOS OF TAME CARIBABARE | S

CLigHrea;

el sefiova MUAJE CORREA YERLY MAGYELIN, chootificada von b coduls de
cicladaitia Noo C THAG4 152 expedida en Tame {Aauca), abun en osta Ertdad,
ceteipetands ¢ cage de OPERARIA DE BARRIDG Y LIMPIEZA, dirante o tiempo
cotngerlias ondee of 07 e o she 2027 hasta e 31 de dicinmbre de 20021 desarmalioggs
Lo siguterrles achludos

+ D estiato cuanpiients a b programacidn de Tas ratiae e barrido v fesgrern de vl y
Alcas plbicas oplmentado por la empresa
ealrar of harido y Ningeesin Jde oS vians Con un pronsedo oo 3 ke die caneta o) din

+ Realizar b clasilicacién de los résdios en siganico e morgiries ducante ta ejeciician ds
las inbores depindilo on bolsas sobre los andenes para su postenar weakeerun

¢ Healizar el acoenpanamiento a ias difesentes aclividades que se pogamen en o
Musniplo (Destles, Cabalgatas, Visdas de perscalidades. @poyc on 10nadas e asec
iz ‘a planta dol SMIRS entre otros)

¢ Healear ol despipelo oo 1as vias y ateas donde no se sncuentre pivesmiandado

¢ Hacer uso anecado de los elementos de protecoion prrsonal sumitisdados por i
mnpesa y las pracheas de salud onupaciona! definidas, para propender por of ambente
wpno Y Seghe prae s Sahagadoros

La presante sotdicacion se exprde a sobciud del mteresado.

‘/L'H«' ‘. { Vil e :.r:,.' 3
MARISOL GONZALEZ LIBREROS
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CERTIFICACION LARORAS

Lt representante legal de by firma UNION TEMIORAL NUTRIENDU TAME 2018 cop
Nit No. 981167 7022, por medio de 1a presente se primite certifica gue la sefior
YERLY MAGYERLIN MUAIE CORREA. identificads on la cédula de cindadania
No. 1116864132 expedida en Tame, laboro en mitestes empresa desempenanda o
vargo de MANIPULADOR DE ALIMENTOS de tempo completo en el mupicipio e
Tame, mediante contrato de Obra o Labor, vinculado a da sjecucion del Canteatg de
Suministros N* 112 de 2018 cuyo objeto es; IMPLEMENTACION DEL PLAN 1
ALIMENTACION ESCOLAR A NINDS ¥ NINAS DE 1L.OS ESTABLECIMIENTOS EDUCTIVOS
URBANOS DEL. MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA™ colebrada con Ly Alealdia de Tame,
dirnie los periodis o amprepdidos encee:

Dt 2 gte abinl de 2008 hasta el 22 de fumio de 2018,
Dt 16 de julio de 2018 hasta el 5 de ortubre de 2018,
el tode octubre de 2018 hasi o 3 de ocnshie de 2005

Durante si permanencia demosted SOV A pessona comprometida, responsabile y
dedicada en el cumplimbento de sus funciones,

La presenle se expide n soficitodd el intercesado g tos dos (2) uias el ines e
novicishre e 2018,

- aghy.
e %

W Lc&? Eﬂﬂ_f

NATALIE MALDONADO TORKES
Representante Lepal

o 5 o (ﬂ;m_ i _\‘uf‘!' ;."I‘ ;i’ ‘—“ (TR ﬂau-u Wt mine
Felelono: 514410727 Comen Electromien: envyoivsim cori
Tivme - Armca

(013



(&

\Q’L\\

[OF0)
) ( :
: @ 1

CERTIFICADO DE ANTECEDENTES o
06:44:22
PROCURADURIA CERTIFICADO ORDINARIO e
GENERAL DE LA NACION No. 269086959

e T T A T

Bogota DC, 15 de abril del 2025

La PROCURADURIA GENERAL DE LA NACION certifica que una vez consultado el Sistema de Informacion de Registro de Sanciones e Inhabilidades
(SIR1), el(la) sefior(a) YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA identificado(a) con Cédula de ciudadania nimero 1116864132:

NO REGISTRA SANCIONES NI INHABILIDADES VIGENTES

JIADVEHTENCIA: La certificacion de antecedentes contiene las anotaciones de las sanciones o inhabilidades que se encuentren vigentes. Cuando se
itrate de nombramiento o posesién en cargos que exijan para su desempefic ausencia de antecedentes, se certificaran todas las anotaciones que

{figuren en el registro. Anterior, de acuerdo a los incisos So. ¥ 40. del articulo 238 Ley 1952 de 2019.

1
===0TA: El certificado de antecedentes disciplinarios es un documento que cantiene las anotaciones e inhabilidades generadas por sanciones penales, |

=~lisciplinarias, inhabilidades que se deriven de las relaciones conlractuales con el estado, de los fallos con responsabilidad fiscal, de las decisiones de |
perdida de investidura y de las condenas proferidas contra sefvidores, ex servidores publicos y particulares gue desempenen funciones piblicas en
ejercicio de la accién de repeticién o llamamiento en garantia. Este documento tiene efectos para acceder al sector publico, en los términos que |
jestablezca la Constitucién Politica y la ley particular o demas disposiciones vigentes. El Sistema SIRI reporta como antecedentes solamente las
|sanciones con debida ejecutoria recibidas de las autoridades nacionales colombianas. En caso de nombramiento o suscripcién de contratos con el
Estado, es responsabilidad de la Entidad, validar |a infarmacién de antecedentes del aspirante en la pagina web:
hﬂps:waw.procuraduria.gov.oo!Pagesa’certiﬁcado-amacedenres.aspx

Carlos William Rodriguez Millan
Jefe Divisién de Relacionamiento con el Ciudadano (C)

ATENCION :
ESTE CERTIFICADO CONSTA DE 01 HOJA(S), SOLO ES VALIDO EN SU TOTALIDAD. VERIFIQUE QUE EL NUMERO DEL CERTIFICADO SEA EL MISMO EN

TODAS LAS HOJAS.

Divisién de Relacionamiento con el Ciudadano.
Linea gratuita 018000910315
Carrera 5 No. 15 - 60 Piso 1; Pbx 5878750 ext. 13170; Bogot4 D.C.
www,procuradurla_gov.cn
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA

LA CONTRALORIA DELEGADA PARA RESPONSABILIDAD FISCAL .
INTERVENCION JUDICIAL Y COBRO COACTIVO

CERTIFICA:

Que una vez consultado el Sistema de Informacién del Boletin de Responsables Fiscales 'SIBOR’, hoy martes 15 de
abril de 2025, a las 06:42:05, el nimero de identifi

cacion, relacionado a continuacion, NO SE ENCUENTRA
REPORTADO COMO RESPONSABLE FISCAL.

Tipo Documento Cédula de Ciudadania
No. Identificacién 1116864132
Cddigo de Verificacién 1116864132250415064205

Esta Certificacion es vilida en todo el Territorio Nacional, siempre y cuando el tipo y mimero consignados en el

respectivo documento de identificacién, coincidan con los aqui registrados.

De conformidad con el Decreto 2150 de 1995 y 1a Resolucién 220 del 5 de octubre de 2004, |

a firma mec4nica aquf
plasmada tiene plena validez para todos los efectos legales,

S, T wmgme- E

HERNAN GUILLERMO JOJOA SANTACRUZ
Contralor Delegado

Generd: WEB

Con cl Cédign de Verificacién puede cn;‘lstatar la autcnticidat‘i.c.i;id(.‘;ﬁ'iﬁ;ado. i o
.) Carrera 69 No. 44-35 Piso 1. Cédigo Postal 111071. PBX 5187000 - Bogotd D.C Pigina 1 de 1
; Colombia Contraloria General NC, BOGOTA. D.C.

e e CGR =



15/4/25, 7:58 a.m. Policia Nacional de Colombia O E

POLICIA NACIONAL
DE COLOMBIA

Consulta en linea de Antecedentes Penales Y Requerimientos Judiciales

La Policia Nacional de Colombia informa:
Que siendo las 07:57:54 AM horas del 15/04/2025, el ciudadano identificado con:
Cédula de Ciudadania N° 1116864132
Apellidos y Nombres: MUAJE CORREA YERLY MAGYELIN

NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS AUTORIDADES JUDICIALES
-de conformidad con lo establecido en el articulo 248 de Ia Constitucion Politica de Colombia.

En cumplimiento de la Sentencia SU-458-del 21 de junio de 2012, proferida por la Honorable

Corte Constitucional, la leyenda “NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS
AUTORIDADES JUDICIALES” aplica para todas aquellas personas que no registran

antecedentes y para quienes la autoridad judicial competente haya decretado la extincién de la
condena o la prescripcion de la pena.

Esta consulta es valida siempre y cuando el numero de identificacién y nombres, correspondan
con el documento de identidad registrado y solo aplica para el territorio colombiano de acuerdo
a lo establecido en el ordenamiento constitucional.

Si tiene alguna duda con el resultado, consulte las preguntas frecuentes o acérquese a las

.gtalaciongg de la Policia Nacional méas cercanas.

Direccion. Avenida &l Dorado # 75
= 25 barno Modelia, Bogota D.C.
Atencién administrativa. Lunes a
Viernes 800ama 1200 pmy
2.00 pma 500 pmm

Linea de atencién al ciudadanc:
5159700 ext. 30552 (Bogota)
Resto del pais: 018000970 112
E-mail: dijin.araic-

atc@polica gov.eo

https:/fantecedentes. policia.gov.co: 7005/ WebJudicial/formAntecedentes . xhiml

172



15/4/25, 7:58 a.m.

:::. @ Policia Nacional de Colombia
K/ iy 4
~J

Consulta RNMC \‘Qrzq

2 (Default.aspx) Q

Portal de Servicios al Ciudadano PSC

Sistema Registro Nacional de Medidas Correctivas
RNMC

4 Consulta Ciudadano

La Policia Nacional de Colombia infor —a:

Que a la fecha, 15/04/2025 08:58:47 a. m. el ciudadano con Cédula de Ciudadania N°, 1116864132 .

NO TIENE MEDIDAS CORRECTIVAS PENDIENTES POR CUMPLIR.

De conformidad con la Ley 1801 de 2016 “Por la cual se expide el Cédigo Nacional de Seguridad y
Convivencia Ciudadana”. Registro interno de validacién No. 114421236 . La persona interesada podra
verificar la autenticidad del presente documento a través de Ia pagina web institucional digitando
https://www.policia.gov.co, men( ciudadanos/ consulta medidas correctivas, con el documento de
identidad y la fecha de expedicion del mismo. Esta consulta es valida siempre y cuando el nimero de
cédula corresponda con el documento de identidad suministrado.

[ Q, Nueva Busqueda “’E Imprimir :

£15 2000

Palicia Nacional de Colombia
S are t] ors e E5NE N )

<~ COLOMBIA

o POTENGADE LA
lacional CAN, 5o SN Wl
Linea de atencion. C18000-910112 s -

hitps://srvenpe. policia.gov.co/PSCifrm_cn p_consulta.aspx 1M
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PROTECCION INTEGRAL IPS SAS

. Nit 906668559 - 7
) Direccibn: CALLE 15# 22 - 34 - BARRIO EL CIELO
3 Tel: 311 810 3223 - 037 888 6566
: ' INFORME MEDICO OCUPACIONAL DE APTITUD
" ) INGRESO o B
Tipo certificacién: Ingreso &) Peiisdico (O Reliro O Postincapacidad () Caso ocupacional ()

Conlrol () Reubicacion () Ingtesoal SVE () Trabajoenallwas ()

FFecha 11/12/2024 08:53:00 Empresa PARTICULAR
Nombre YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA

Cargo MANIPULADORA DE ALIMENTOS Doc. ldentidad CC 1116864132

1 EXAMEN MEDICO OCUPACIONAL DE 2 EXAMEN DE MANIPULACION DE 3
INGRESO CON ENFASIS OSTEOMUSCULAR  ALIMENTOS (KOH, COPROLOGICO,
SEROLOGIA, FROTIS GARGANTA)

5
7 8

Elegible para el cargo SIN recomendaciones laborales
Sin reslricciones para manipular alimenlos

ADULTO FEMENINO EN BUENAS CONDICIONES GENERALES DE SALUD, PRESENTA CONDICION ELEGIDLE PARA DESEMPENAR EL
CARGO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS, SIN RESTRICCIONES. ,SE SUGIERE MANEJO SEGURO A HERRAMIENTA Y EQUIPOS DE

OPERACION MANUAL DEBE ADOPTAR BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS, MANTENER CABELLO RECOGIDO, UNAS CORTAS Y LIMPIAS,
DEBE USAR GORRO, GUANTES, GAFAS, DELANTAL DE ACUERDO AL RIESGO.

NINGUNA RESTRICCION LABROAL

PROGRAMA DE VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA
Visual () Auditivo O Respiratetic () Cardiovascular (%) Psicosocial () Ergonémico (X) Oos ()
MISION SIQ NO® ARL sSIQ NOO) EPS sIO NOO

Los resultados fueron consignados en una historia clinica ocupacional que reposard en nueslra IPS.

At Vi age

OSCAR HUMBERTO RANGEL RINCON Trabajador: YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA“
Especialidad: ESPECIALISTA EN GERENCIA EN cC: 1116864132
SALUD OCUPACIONAL

Declaro gue lodos kos dalos registrados cotrospondan o la verdad Cieira Bioaiicy

CC: 9738293 RM: 811006/2022

Direccion: CALLE 15# 22 - 34 - BARRIO FL CIELO _ Teléfono: 311 810 3223 - 037 888 6506
A YREREN R ATREIRIE ER
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GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS
AMBIENTALES & PROFESIONALES

Grupo Empresarial de =ervicios

Ambientales & Profesionales
GEMSAP

CERTIFICA QUE:

De acuerdo a lo establecido en la resolucién 2674 de 2013 en su capitulo Il articulo 12, 13 y
36 YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA con documento de identificacion N° 1116864132
Asistio al curso en manipulacién higiénica de los alimentos, buenas practicas de manufactura
y practicas higiénicas, Cuyo plan de capacitacion cuenta con una intensidad horaria de Diez
(10) horas de formacién las cuales se desarrollaran mediante nuestra plataforma virtual, por lo
cual con base en la normatividad legal vigente en el territorio nacional se certifica a la persona

nombrada en cuestién como asistente al curso de manipulacién de alimentos y por ende como
manipulador de alimentos en todo el territorio nacional por un afio a partir de la emisién de su

carné de manipulacién de alimentos y el presente certificado.

El presente certificado se expide a los 15 dias del mes de Abril del afio 2025.

Atentamente,

Lk

JASLEIDY ANDREA ROCHA
Profesional Ingeniera de Alimentos
091062-0509775

Escanea el Codigo QR

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico: equipo@

Numero Unico de Contacto:

(AMCaAn rov
UEiisdij. Ll

3107089494
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i
CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
NIT: 901.901.123-2

CARTA DE COMPROMISO DEL PERSONAL MANIPULADOR

Tame, 15 de Abril de 2025

Sefores

MUNICIPIO DE TAME
DEPARTAMENTO DE ARAUCA
E. S. S.

CIUDAD

Referencia: Contrato de suministro No. 402 de 2024,

Yo, YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, identificada con cédula de ciudadania No.
1.116.864.132 Expedida en Tame-Arauca, a través de este documento me
comprometo a prestar mis servicios, para el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME

2025, R/L ABEL RODRIGO RIANO SIERRA: como MANIPULADORA DE ALIMENTOS a
partir el dia 21 de Abril del 2025, en |o referente al contrato de suministro No. 402

de 2024, cuyo Objeto es “PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.".

#?Y‘H tTuG\fQ Pow@Cr.
YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA
C.Cc 1.116.864.132 Expedida en Tame-Arauca

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico:

[T C—— T e G e e P e e e — TNl o e eI i o e r—— R—
P S O O R A S S e T S e A B e S A i e R R A R A T R L T s



REPUBLICA DE COLO=sB—
DEPARTASENTO DE ARAUCA
ALCALDIA MUNICIPAL DE TAME

SECRETARIA DE EDUCACION Y TECNOLOGIA

TRD-600
NOTA INTERNA
FECHA: 07 de julio de 2025
PARA: Dra. LENNY LURNEY HERNANDEZ
Jefe oficina Asesora Juridica
DE: WILBERT RINCON

Secretario de Educacién y Tecnologia

URGENTE — | ENVIAR PROYECTO DE RESPUESTA

3 PARA SU INFORMACION | DAR RESPUESTA Y ENVIAR COPIA
FAVOR DAR CONCEPTO —__ | FAVOR TRAMITAR x
INFORMAR POR ESCRITO ___ | ARCHIVAR Lo )
ENCARGARSE DEL ASUNTO _X_ | ENTERSE Y DEVOLVER -
OTROS ___ | DILIGENCIAR Y DEVOLVER .

OBSERVACIONES: De manera atenta y respetuosa me permito remitir ante su despacho Informe
mensualizado correspondiente al mes de abril y mayo de 2025, revisados respectivamente por la
interventoria, para el proceso CONTRATO DE SUMINISTRO N. 402-2024.

1. cuyo objeto es: “PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS,
NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS

EN EL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA”

(Vigencias Futuras Ordinarias - Acuerdo No. 0520 del 02 de octubre de 2024)

Por tratarse de temas de su competencia, respetada doctora, agradezco su colaboracion
y dar el respectivo proceso y tramite.

%
RINCON
Secretario de Educacion y Tecnologia

t 1
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Calle 15 No. 15-41 BARRIO CENTRO
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CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

Tame, Arauca 01 de julio de 2025. e
SV

Sefior A v

WILBERT ORLANDO RINCON TEATIN @ﬁ

Secretario de Educacion y Tecnologia N o\

SUPERVISOR

Tame, Arauca %

Cordial saludo.

Por este medio de la presente nos permitimos informar que una vez revisadas y verificadas los
informes mensualizados correspondientes a los meses de abril y mayo del afio 2025 en donde dan
cuenta  de ejecucion del contrato de suministro N 402- 2024 cuyo objeto corresponde a:
PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES
Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-
ARAUCA.", se pudo constatar que los mismos demuestran las actividades realizadas por el
CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 identificado con NIT 901-801-123-2 en los periodos
reportados.

Atentamente,

P ™
K)M’\: S.).N\\_)
WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA

R/L CONSORCIO INTERPAE 2025
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad - Tame Arauca
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NIT: 901.901.123-2 39
Fay

-‘. 1 | \
0 Tame, 09 de Mayo de 2025 P
%

SENORES

WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA YEISON SAUL BEDON CASTANEDA

R/IL CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de Interventoria

CONTRATO INTERVENTORIA No.160-2025 CONSORCIO INTERPAE 2025

REF; CONTRATO DE SUMINISTRO No. 402 DE 2024, CUYO OBJETO ES: “PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.”

ASUNTO: INFORME MENSUAL DE ACTIVIDADES DEL PERIODO COMPRENDIDO ENTRE EL 01 DE ABRIL DE 2025 Y
EL 30 DE ABRIL DE 2025 DEL CONTRATO EN REFERENCIA.

Teniendo en cuenta lo establecido en el literal i), de la cldusula segunda: de las obligaciones Generales “i)
Efectuar y entregar el respectivo informe mensual de actividades. Me dirijo a usted con el fin de solicitar la

verificacion y aprobacion del Informe técnico de avance correspondiente al periodo del 01 DE ABRIL DE 2025 Y EL
30 DE ABRIL DE 2025.

Sin otro particular,

‘DL&( 2/ no

ABEL RODRIGO RIANO SIERRA, identificado con C. C. No. 1.116.869.865
REPRESENTANTE LEGAL PRINCIPAL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electronico:

Seathilc
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. CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 S
NIT: 901.901.123-2

o INFORME No. 4 DE GESTION OPERAD== CaN=sSRC— P=f
UNIDOS POR TAME 2025, PA. EL PE=D=
COMPRENDIDO ENTRE EL 01 DE AB==i. DE 2025 30
ABRIL DE 2025

T=Et- =38
Y 2025

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electronico:
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_ CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 aly ¢ {1
NIT: 901.901.123-2

INFORMACION GENERAL DEL CONTRATO DE SUMINISTRO No. 402 DE 2024

H'!"..’,F?_"I“.*?I?,.,.ﬁ T coNRatodmzDEZM ]
'TIPO DE CONTRATO MODALIDAD CONTRATO DE SUMINISTRO
tFECHA FIRMA DEL coid_TRT\fb ©  VENTISETE(27)DEDICEMBREDE20%4
,com,m,sm " CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

NIT: 901.901.123-2

:,REPRESENTANTE LEGAL | _ WILSON LOPEZ JARAMILLO i

| “PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS NiﬂAS
|OBJETO | ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS
! " DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA”

' | CIENTO TREINTA (130) DIAS CALENDARIO ESCOLAR Y / O HASTA AGOTAR

’ ' RACIONES CONTRATADAS TENIENDO EN CUENTA QUE LA MATRICULA PUEDE
'EPLAZO | VARIAR POR DESERCION ESCOLAR O POR AUMENTO DE LOS TITULARES DE |
| DERECHO OBJETOS DEL PAE SEGUN CRONOGRAMA ESCOLAR ESTABLECIDO EN

5 LA RESOLUCION No. 3628 de 2024 -

" SETECIENTOS NOVENTA Y NUEVE MILLONES OCHOCIENTOS SETENTAY
V“"OR DEL CONTRATO | CUATROMIL SEISCIENTOS SESENTA PESOS (§799.874 660) MICTE.

|

'FECHA ACTA DEINICIO | VEINTISIETE (27) DE DICIEMBRE DE 2024

'FECHADE TERMINACION | CIENTO TREINTA (130) DIAS CALENDARIO Y/O HASTA AGOTAR LAS RACIONES
'CONTRATO i CONTRATADAS, SIN QUE SE SUPERE EL 31 DE DICIEMBRE DE 2025
CAMBIO DE REPRESENTANTE oy My Pr iy
LEGAL L 10 DE MARZO DE 2025
{h’_-“ (3R T l_ P RTR Te —" i CONSORCIO INTER_F'KE 2025 S Sl . 7
| ! CONTRATO DE INTERVENTORA No. 160-2025
[INTERVENTORIA ‘ R/L WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA

13 DE MARZO DE 2025

| .
! TRESCIENTOS NOVENTA Y NUEVE MILLONES NOVECIENTDS TREINTA Y SIETE MIL i
i i
1 |

i

3

| | 19 MARZO DE 2025
1

i

l

| VALOR ANTICIPO 50% TRESCIENTOS TREINTA PESOS MICTE. ($399.937.330)
TR WILBERT ORLANDORINCON TEATN |
'SUPERVISOR SECRETARJO DE EDUCACION Y TECNOLOGIA MUNICIPAL, SEGUN COMUNICACION DE |

SUPERVISION DEL 27 DE DICIEMBRE DE 2024

TABLA No. 1: DATOS GENERALES DEL CONTRATO DE SUMINISTRO No. 402 DE 2024.

TAse DE CONTENIE

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electronico:
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.. CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
NIT: 901.901.123-2

1. INTRODUCCION

El presente informe tiene como fin describir cada una de las actividades realizadas en el proceso de ejecucién del
programa de alimentacion escolar en el municipio de Tame, Arauca, con el suminisiro de un complemento alimentario
jomada mafiana racion modalidad preparado en sitio y comida caliente transportada, donde se le permite a los
beneficiarios promover el Servicio de apoyo a la permanencia con alimentacion escolar y el desarrollo cognitivo, que
se rigen bajo lo normado en la Resolucion No. 00335 de fecha 23 de diciembre de 2021, expedida por la Unidad
Administrativa Especial De Alimentacion Escolar — Alimentos Para Aprender “Por la cual se expiden los Lineamientos
Técnicos — Administrativos, los Estandares y las Condiciones Minimas del Programa de Alimentacion Escolar — PAE"
y sus anexos, y la Resolucion No. 002 de fecha 11 de enero de 2022, expedida por la Unidad Administrativa Especial
De Alimentacién Escolar - Alimentos Para Aprender “Por la cual se modifica y adiciona la resolucion 335 de 2021 por
medio de la cual se expiden los Lineamientos Técnicos — Administrativos, los Estandares y las Condiciones Minimas
del Programa de Alimentacién Escolar — PAE".

Este informe corresponde al periodo comprendido desde el 01 de Abril de 2025 y el 30 de Abril de 2025,
correspondiente a: (15) dias de entrega en la IE TECNICA INDUSTRIAL FROILAN FARIAS (Sede Principal) , LE
ORIENTAL FEMENINO y LE SAN LUIS (Sede Principal), de complemento alimentario jomada mafana (CAJM),
modalidad preparado en sitio y comida caliente transportada, segun el Contrato No. 402 de 2024, modalidad
Suministro, suscrito entre el MUNICIPIO DE TAME y el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, cuyo objeto

es: “PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y
JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.”

Se atendieron 3 instituciones educativas, en 2 de ellas se preparan en sitio (San Luis, Froilan Farias) y 1 en la
modalidad comida caliente transportada (Oriental Femenino). La ubicacién de las instituciones y centro educativos
se encuentran dentro del area urbana del municipio de Tame, distribuyéndose en todo el municipio en diferentes
sectores. A continuacion, se describe las direcciones de las instituciones educativas beneficiadas.

1 | ORIENTAL FEMENINO CARRERA 14 # 14-26 CENTRO
2 | SAN LUIS (Sede Principal) CALLE 19 # 17-86 BARRIO BOYACA
3 | IE TECNICA INDUSTRIAL FROILAN FARIAS (Sede Principal) CALLE 14 # 24-87 B. SAN MIGUEL

TABLA No.2: UBICACION DE INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS

A continuacion, se describe detalladamente cada una de las actividades que se realizaron y que fueron de vital
importancia para la ejecucion del programa de alimentacion escolar durante el periodo correspondiente (01 de Abril
de 2025 y el 30 de Abril de 2025), a este informe como es el INFORME DE AVANCE TECNICO:

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441

Correo electronico:

BN T ST =% s L L e e M B e e e L s R i Rt T N e R RS e



NIT: 901.901.123-2

2. AVANCE TECNICO

Teniendo en cuenta lo establecido en la CLAUSULA SEGUNDA: OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA: El CONSORCIO
PAE UNIDOS POR TAME 2025, desarrolié cada una de las actividades concernientes a cumplir con lo establecido en el Objeto
del contrato de suministro No. 402 de 2024:

2.1 ACTIVIDADES DESARROLLADAS TENDIENTES A CUMPLIR CON LAS OBLIGACIONES ESPECIFICAS, DE ACUERDO
A LOS LITERALES ESTABLECIDOS EN EL CONTRATO DE SUMINISTRO No. 402 DE 2024.

1. Ejecutar los siguientes items y cantidades:

Desarrollo literal 1:
Durante el periodo comprendido entre 01 de Abril de 2025 y el 30 de Abril de 2025, se logra ejecutar lo siguiente
items y cantidades:
UNIDAD DE Valor
ITEM PRODUCTO MEDIDA Cantidad Unitario Valor total
COMPLEMENTO
ALIMENTARIO JORNADA
MARNANA, MODALIDAD
1 PREPARADO EN SITIO Y UNIDAD 15.135 $ 6.098 $ 92.293.230
COMIDA CALIENTE
TRANSPORTADA
TOTAL S 111,782,438

Tabla No.3; CANTIDADES EJECUTADAS SEGUN OBLIGACION ESPECIFICA- CLAUSULA SEGUNDA DEL CONTRATO DE
SUMINISTRO No. 402 de 2024.

REPORTE DE BENEFICIARIOS ATENDER POR SEDE EDUCATIVA:

El dia trece (13) de enero de 2025 el secretario de educacion y tecnologia WILBER OLARNDO RINCON TEATIN en
calidad de supervisor remite el reporte de los beneficiarios focalizados al GONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME

2025, conforme se establecio en los documentos previos del proceso de seleccion de modalidad Seleccion Abreviada
Subasta Inversa No. SA-SI-TA-022-2024

INSTITUCION EDUCATIVA FOCALIZADQS/PRIORIZADOS
ORIENTAL FEMENINO 547

SAN LUIS (sede principal) 293

|E TECNICA INDUSTRIAL FROILAN FARIAS (sede 169

principal)

TOTAL 1009

Tabla No.4: REPORTE DE TITULARES DE DERECHO BENEFICIADOS POR INSTITUCION EDUCATIVA

La entrega de raciones para el presente informe comprende desde el 01 de Abril de 2025 y va hasta el 30
de Abril de 2025. En este tiempo se programaron atender 17 dias calendario escolar, de los cuales se
atendieron 15 dias calendario escolar, en las Sedes educativas (IE TECNICA INDUSTRIAL FROILAN FARIAS
(Sede Principal), LE ORIENTAL FEMENINO y LE SAN LUIS (Sede Principal), distribuyéndose las raciones
atendidas de la siguiente manera:

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electronico:
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_ CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 1040
NIT: 901.901.123-2

C 0O\

ABRIL ORIENTAL

it 15 547 8.205 §6.098 § 50.034.090
SAN LUIS (sede

ABRIL ssioge 15 293 4.395 $6.098 $ 26.800.710
L.E TECNICA
INDUSTRIAL

ABRIL O e 15 169 2535 §6.098 $ 16.458.430
(sede principal)

TOTAL 15135 | § 6.098 | $92.293.230

Tabla No.5: RACIONES Y DIAS ATENDIDOS DURANTE EL PERIODO DE CORTE DEL PRESENTE INFORME

Teniendo en cuenta lo anterior y para dar cumplimiento a la obligacion del literal 1 de la obligacion especifica,
se realizo el transporte y la distribucion de 8.205 raciones bajo la modalidad comida caliente transportada de
la Sede Froilan Farias a la institucion educativa Oriental femenino, en el periodo comprendido entre el dia 01
de Abril de 2025 y va hasta el 30 de Abril de 2025. Para evidenciar lo anterior se soporta con las
certificaciones emitidas por los rectores de las diferentes instituciones educativas.

. al g
3
Y .
i T 5 3
Fm Nn‘l e o 1 N 2
L Preparacion de Raciones Reslauranle . Embalaje de Raciones Restaurante escolar Froitan
Descripcion: mssco it Frobgnm:aﬁas Descripeién: j Fanias.
Observaciones Particulares; COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA Observaciones Particulares: COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA
IMAGEN No. 1: REGISTRO FOTOGRAFICO COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA
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