e Ellavado y desinfeccién de utensilios debe hacerse con
agua potable corriente, jabén o detergente, cepillo y
con especial cuidado de las superficies donde se pican o
fraccionan los alimentos, las cuales deben estar en buen
estado de conservacion e higiene. Las superficies para el
picado deben ser de material sanitario, de preferencia
plastico, nylon, polietileno o teflén. iNunca de madera!

* La limpieza y desinfeccién de los utensilios que tengan
contacto con los alimentos se hara en tal forma y con ele-
mentos o productos que no generen ni dejen sustancias
peligrosas durante su uso. Esta desinfeccién debe reali-
zarse mediante la utilizacién de agua caliente, vapor de
agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

* Cuando los establecimientos no cuenten con agua y
equipos en cantidad y calidad suficiente para el lavado
y desinfeccidn, los utensilios que se utilicen deben ser
desechables con el primer uso.

* Los propietarios, la administracién del establecimiento y el personal que labore como ma-
nipulador de alimentos, serdn responsables de la inocuidad y la proteccién de los alimentos

preparados y expendidos al consumidor, mediante el cumplimiento de los requisitos exigi-
dos, las Buenas Précticas de Manipulacién — BPM y Buenas Practicas de Higiene - BPH.

* Los manipuladores de alimentos de los restaurantes y establecimientos gastronémicos de-
ben recibir capacitacion sobre manipulacion higiénica de alimentos, a través de cursos a car-
go de la autoridad local de salud, de la misma empresa o por personas naturales o juridicas.

* La autoridad sanitaria competente en cumplimiento de sus actividades de inspeccidn, vigi-
lancia y control verificardn el cumplimiento de la capacitacion para los manipuladores.

Nota: Los requisitos generales para elaboracion, almacenamiento, transporte y comercializa-

cidn de alimentos y bebidas anteriormente expuestos, no le aplican para el Sistema Oficial de

Inspeccion, Vigilancia y Control de la Carne, Productos Cdrnicos Comestibles; destinados para el

Consumo Humano, toda vez que estos cuentan con una norma especifica la cual corresponde al

Decreto 1500 de 2007 y demds normas reglamentarias.
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Evaluacién sobre la Resolucion 2674 de 2013

Nombre del evaluado: A‘r%m; < /—\\r\\—n\'\v\ ¢s \/

Fecha: 24 o4 202¢
Puntaje total: 10 /10

Preguntas de seleccién miltiple con tnica respuesta correcta

1.

. Cual es el objetivo principal de la Resoluciéon 2674 de 2013?

a) Establecer normas para los restaurantes gourmet

b) Establecer requisitos sanitarios para establecimientos de salud

P Establecer requisitos sanitarios para la fabricacion y manejo de alimentos
d) Regular la venta de alimentos en el extranjero

(A quiénes aplica esta resolucién?

a) Solo a grandes empresas de alimentos

¥) A todo establecimiento que fabrique o comercialice alimentos para consumo
humano

¢) Solo a supermercados
d) A tiendas de ropa y calzado

Segiin la resolucién, ;cudl de las siguientes es una obligacién del manipulador

de alimentos?
a) Usar ropa informal

b) Fumar mientras trabaja
W Mantener una buena higiene personal
d) Utilizar joyas durante la preparacién de alimentos

:Qué documento debe tener todo establecimiento de alimentos segiin la
resolucién?

a) El carné de vacunacion

b) El certificado de existencia y representacion legal

¥) El Plan de Saneamiento

d) La tarjeta de propiedad del vehiculo

.Cada cudnto debe actualizarse el carné de manipulacién de alimentos?
a) Cada mes



b) Cada 5 afios
~ 8 Cada afio
d) No es necesario actualizarlo

6. (Qué aspecto se revisa en una inspeccion sanitaria?
a) El horario laboral del personal
b) La presentacion personal del duefio
~ X Las condiciones higiénico-sanitarias del lugar y del personal
d) La musica que se escucha en el establecimiento

7. ¢(Qué debe hacerse con los alimentos en mal estado o vencidos?
a) Refrigerarlos
S b) Reutilizarlos si huelen bien
¥ Desecharlos adecuadamente
d) Venderlos con descuento

8. En cuanto a la vestimenta del manipulador, ;qué exige la resolucién?
a) Uso de ropa suelta y sin proteccion
Uso de uniforme, gorro y tapabocas limpios
¢) Uso de ropa de calle
d) Uso de ropa llamativa para atraer clientes

9. (Qué se debe hacer antes de iniciar cualquier labor de manipulacién de
alimentos?
a) Probar los alimentos
b) Limpiar solo las ufias
. X Lavarse las manos con agua y jabon
d) Enviar un mensaje de texto

10. Segiin la resolucién, ;quién es el responsable de que se cumplan las condiciones
sanitarias?
a) El cliente
—™——  b)Elvigilante
) El dueiio o responsable del establecimiento

d) El gobierno local
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Evaluacién sobre la Resolucion 2674 de 2013

Nombre del evaluado: 4 ul. Denny /J

Fecha: 7t abii| 2078
Puntajetotal: /0 /10

Preguntas de seleccion multiple con {inica respuesta correcta

1. (Cuail es el objetivo principal de la Resolucién 2674 de 2013?
a) Establecer normas para los restaurantes gourmet
b) Establecer requisitos sanitarios para establecimientos de salud
&y Establecer requisitos sanitarios para la fabricacion y manejo de alimentos
d) Regular la venta de alimentos en el extranjero

2. (A quiénes aplica esta resoluciéon?
a) Solo a grandes empresas de alimentos
™\ “B¥A todo establecimiento que fabrique o comercialice alimentos para consumo
humano

¢) Solo a supermercados
d) A tiendas de ropa y calzado

L8 ]

Segiin la resolucién, ;cudl de las siguientes es una obligacién del manipulador

de alimentos?
a) Usar ropa informal

b) Fumar mientras trabaja
™~ s Mantener una buena higiene personal
d) Utilizar joyas durante la preparacién de alimentos

4. ;Qué documento debe tener todo establecimiento de alimentos segiin la
resolucion?
a) El carné de vacunacion
™\ b)Elcertificado de existencia y representacién legal
2%El Plan de Saneamiento
d) La tarjeta de propiedad del vehiculo

5. (Cada cuinto debe actualizarse el carné de manipulacién de alimentos?
a) Cada mes



e

6.

.I“’LGQ

b) Cada 5 afios

6 Cada afio

d) No es necesario actualizarlo

+Qué aspecto se revisa en una inspeccion sanitaria?
a) El horario laboral del personal
b) La presentacion personal del duefio

™\ 2 Las condiciones higiénico-sanitarias del lugar y del personal

~a

8.

~a

d) La musica que se escucha en el establecimiento

{Qué debe hacerse con los alimentos en mal estado o vencidos?
a) Refrigerarlos
b) Reutilizarlos si huelen bien
Desecharlos adecuadamente
d) Venderlos con descuento

En cuanto a la vestimenta del manipulador, ;qué exige la resolucién?
a) Uso de ropa suelta y sin proteccion

&7 Uso de uniforme, gorro y tapabocas limpios

¢) Uso de ropa de calle

d) Uso de ropa llamativa para atraer clientes

¢ Qué se debe hacer antes de iniciar cualquier labor de manipulacién de
alimentos?
a) Probar los alimentos
b) Limpiar solo las ufias
avarse las manos con agua y jabon
d) Enviar un mensaje de texto

10. Segiin la resolucion, ;quién es el responsable de que se cumplan las condiciones

™~

sanitarias?

a) El cliente

b) El vigilante

2 El duefio o responsable del establecimiento
d) El gobierno local
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Evaluacion sobre 1a Resolucion 2674 de 2013

Nombre del evaluado: Mpry 3r g 7C

Fecha: 2.0 -=0¢4 - LS

Puntaje total: __ (O /10

Preguntas de seleccion miiltiple con tinica respuesta correcta

1. ;Cudl es el objetivo principal de la Resolucién 2674 de 2013?
a) Establecer normas para los restaurantes gourmet
b) Establecer requisitos sanitarios para establecimientos de salud
~~ »)Establecer requisitos sanitarios para la fabricacién y manejo de alimentos
d) Regular la venta de alimentos en el extranjero

2. (A quiénes aplica esta resolucién?
a) Solo a grandes empresas de alimentos
_b) A todo establecimiento que fabrique o comercialice alimentos para consumo
humano

¢) Solo a supermercados
d) A tiendas de ropa y calzado

3. Segiin la resolucion, jcual de las siguientes es una obligacién del manipulador

de alimentos?
™~ a) Usar ropa informal

b) Fumar mientras trabaja
&) Mantener una buena higiene personal
d) Utilizar joyas durante la preparacién de alimentos

4. ;Qué documento debe tener todo establecimiento de alimentos segiin la
resolucion?
a) El carné de vacunacion
~u b) El certificado de existencia y representacion legal
¢) El Plan de Saneamiento
d) La tarjeta de propiedad del vehiculo

5. (Cada cudnto debe actualizarse el carné de manipulacion de alimentos?
a) Cada mes



10.

b) Cada 5 afios
X) Cada afio
d) No es necesario actualizarlo

- Qué aspecto se revisa en una inspeccién sanitaria?

a) El horario laboral del personal

b) La presentacion personal del duefio

%) Las condiciones higiénico-sanitarias del lugar y del personal
d) La musica que se escucha en el establecimiento

¢ Qué debe hacerse con los alimentos en mal estado o vencidos?
a) Refrigerarlos

b) Reutilizarlos si huelen bien

&) Desecharlos adecuadamente

d) Venderlos con descuento

En cuanto a la vestimenta del manipulador, ;qué exige la resolucion?
a) Uso de ropa suclta y sin proteccion

X) Uso de uniforme, gorro y tapabocas limpios
¢) Uso de ropa de calle
d) Uso de ropa llamativa para atraer clientes

Qué se debe hacer antes de iniciar cualquier labor de manipulacién de
alimentos?

a) Probar los alimentos

b) Limpiar solo las ufias

«) Lavarse las manos con agua y jabén

d) Enviar un mensaje de texto

Segiin la resolucion, ;quién es el responsable de que se cumplan las condiciones

sanitarias?

a) El cliente

b) El vigilante

3 El duefio o responsable del establecimiento

d) El gobierno local

NG



Evaluacion sobre la Resolucion 2674 de 2013

Nombre del evaluado: \-\.'ﬂh“\ 'ﬁuﬁka
Fecha: 24 - O«\oil\ 2025
Puntaje total:  {D /10

Preguntas de seleccion miiltiple con Gnica respuesta correcta

1. ;Cuadl es el objetivo principal de la Resolucién 2674 de 2013?
a) Establecer normas para los restaurantes gourmet
b) Establecer requisitos sanitarios para establecimientos de salud
~~. (© Establecer requisitos sanitarios para la fabricacién y manejo de alimentos
d) Regular la venta de alimentos en el extranjero

2. ;A quiénes aplica esta resoluciéon?
a) Solo a grandes empresas de alimentos
N (@) A todo establecimiento que fabrique o comercialice alimentos para consumo
humano
¢) Solo a supermercados
d) A tiendas de ropa y calzado

3. Segiin la resolucién, ;cudl de las siguientes es una obligacién del manipulador

de alimentos?
a) Usar ropa informal

By b) Fumar mientras trabaja
(©) Mantener una buena higiene personal
d) Utilizar joyas durante la preparacion de alimentos

4. ;Qué documento debe tener todo establecimiento de alimentos segiin la
resolucién?
a) El carné de vacunacion
b) El certificado de existencia y representacion legal
T ©) El Plan de Saneamiento
d) La tarjeta de propiedad del vehiculo

5. (Cada cudnto debe actualizarse el carné de manipulaciéon de alimentos?
a) Cada mes
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b) Cada 5 afios
@ Cada afio
~ d) No es necesario actualizarlo

6. (Qué aspecto se revisa en una inspeccién sanitaria?
a) El horario laboral del personal
b) La presentacién personal del duefio
™~N (©»Las condiciones higiénico-sanitarias del lugar y del personal
d) La musica que se escucha en el establecimiento

7. (Qué debe hacerse con los alimentos en mal estado o vencidos?
a) Refrigerarlos

b) Reutilizarlos si huelen bien

%) Desecharlos adecuadamente

d) Venderlos con descuento

o

8. En cuanto a la vestimenta del manipulador, .qué exige la resolucién?
a) Uso de ropa suelta y sin proteccion
~ {b) Uso de uniforme, gorro y tapabocas limpios
¢) Uso de ropa de calle
d) Uso de ropa llamativa para atraer clientes

9. (Qué se debe hacer antes de iniciar cualquier labor de manipulacién de
alimentos?
a) Probar los alimentos
N b) Limpiar solo las ufias
(© Lavarse las manos con agua y jabén
d) Enviar un mensaje de texto

10. Segiin la resolucién, ;quién es el responsable de que se cumplan las condiciones
sanitarias?
\ a) El cliente
b) El vigilante
©) El duefio o responsable del establecimiento

d) El gobierno local
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Evaluacién sobre la Resolucién 2674 de 2013

Nombre del evaluado: _L)‘?.. Havinag <o wra
Fecha: LW —Ou - 72025
Puntaje total: (0 /10

Preguntas de seleccién miiltiple con iinica respuesta correcta

i

¢Cudl es el objetivo principal de Ia Resolucién 2674 de 2013?

a) Establecer normas para los restaurantes gourmet

b) Establecer requisitos sanitarios para establecimientos de salud

X Establecer requisitos sanitarios para la fabricacién y manejo de alimentos
d) Regular la venta de alimentos en el extranjero

(A quiénes aplica esta resolucién?

a) Solo a grandes empresas de alimentos

X A todo establecimiento que fabrique o comercialice alimentos para consumo
humano

¢) Solo a supermercados
d) A tiendas de ropa y calzado

Segun la resolucién, ;cusl de las siguientes es una obligacion del manipulador

de alimentos?
a) Usar ropa informal

b) Fumar mientras trabaja
X) Mantener una buena higiene personal
d) Utilizar joyas durante la preparacion de alimentos

¢ Qué documento debe tener todo establecimiento de alimentos segun la
resolucion?

a) El carné de vacunacion

b) El certificado de existencia y representacién legal

X El Plan de Saneamiento

d) La tarjeta de propiedad del vehiculo

¢Cada cudnto debe actualizarse el carné de manipulacion de alimentos?
a) Cada mes



10.

b) Cada 5 afios
¥ Cada afio
d) No es necesario actualizarlo

¢Qué aspecto se revisa en una inspeccion sanitaria?

a) El horario laboral del personal

b) La presentacién personal del duefio

X Las condiciones higiénico-sanitarias del lugar y del personal
d) La musica que se escucha en el establecimiento

¢Qué debe hacerse con los alimentos en mal estado o vencidos?
a) Refrigerarlos

b) Reutilizarlos si huelen bien

W.Desecharlos adecuadamente

d) Venderlos con descuento

En cuanto a la vestimenta del manipulador, ;qué exige la resolucién?
a) Uso de ropa suelta y sin proteccion

X Uso de uniforme, gorro y tapabocas limpios

¢) Uso de ropa de calle

d) Uso de ropa llamativa para atraer clientes

¢ Qué se debe hacer antes de iniciar cualquier labor de manipulacién de
alimentos?
a) Probar los alimentos
b) Limpiar solo las uiias
Lavarse las manos con agua y jabén
d) Enviar un mensaje de texto

Segiin la resolucién, ;quién es el responsable de que se cumplan las condiciones
sanitarias?

a) El cliente

b) El vigilante

F-El dueiio o responsable del establecimiento

d) EI gobierno local

1 291



Ny

Evaluacién sobre la Resolucién 2674 de 2013

Nombre del evaluado: <=, C_/ Vo S | sonta.r
Fecha: 92 ¢y 04y 9 5
Puntaje total: v /10

Preguntas de seleccién miiltiple con wnica respuesta correcta

1. ¢{Cuil es el objetivo principal de Ia Resolucién 2674 de 2013?
a) Establecer normas para los restaurantes gourmet
b) Establecer requisitos sanitarios para establecimientos de salud
© Establecer requisitos sanitarios para la fabricacién y manejo de alimentos
d) Regular la venta de alimentos en el extranjero

2. (A quiénes aplica esta resolucién?
a) Solo a grandes empresas de alimentos
(®) A todo establecimiento que fabrique o comercialice alimentos para consumo
humano

¢) Solo a supermercados
d) A tiendas de ropa y calzado

3. Segiin la resolucién, ;cusl de las siguientes es una obligacién del manipulador
de alimentos?
a) Usar ropa informal
b) Fumar mientras trabaja
(©) Mantener una buena higiene personal
d) Utilizar joyas durante la preparacién de alimentos

4. {Qué documento debe tener todo establecimiento de alimentos segin la
resolucién?
a) El carné de vacunacién
b) El certificado de existencia y representacién legal
©) El Plan de Saneamiento
d) La tarjeta de propiedad del vehiculo

5. ¢(Cada cudnto debe actualizarse el carné de manipulacién de alimentos?
a) Cada mes



b) Cada 5 afios
Cada afio
d) No es necesario actualizarlo

6. (Qué aspecto se revisa en una inspeccién sanitaria?
a) El horario laboral del personal
b) La presentacién personal del duefio
Las condiciones higiénico-sanitarias del lugar y del personal
) La musica que se escucha en el establecimiento

7. ;Qué debe hacerse con los alimentos en mal estado o vencidos?
a) Refrigerarlos
b) Reutilizarlos si huelen bien

Desecharlos adecuadamente
Venderlos con descuento

8. En cuanto a la vestimenta del manipulador, ;qué exige la resolucién?
a) Uso de ropa suclta y sin proteccion

{©) Uso de uniforme, gorro y tapabocas limpios
¢) Uso de ropa de calle
d) Uso de ropa llamativa para atraer clientes

9. (Qué se debe hacer antes de iniciar cualquier labor de manipulacién de
alimentos?
a) Probar los alimentos
3( @2 Limpiar solo las ufias
¢) Lavarse las manos con agua y jabén

d) Enviar un mensaje de texto

10. Segiin la resolucién, ;quién es el responsable de que se cumplan las condiciones
sanitarias?
a) El cliente
b) El vigilante
@ El duefio o responsable del establecimiento
d) El gobierno local
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Evaluacion sobre la Resolucién 2674 de 2013

Nombre del evaluado: )u]wm(* ﬁ? R

Fecha: _ 2y, o)\ 9025
Puntaje total: 7 /10

Preguntas de seleccién miltiple con inica respuesta correcta

1. ;Cudl es el objetivo principal de la Resolucién 2674 de 20132
a) Establecer normas para los restaurantes gourmet
b) Establecer requisitos sanitarios para establecimientos de salud
-#) Establecer requisitos sanitarios para la fabricacién y manejo de alimentos
d) Regular la venta de alimentos en el extranjero

2. (A quiénes aplica esta resolucién?
a) Solo a grandes empresas de alimentos
*b) A todo establecimiento que fabrique o comercialice alimentos para consumo
humano
<¢) Solo a supermercados
d) A tiendas de ropa y calzado

3. Segiin la resolucién, ;cual de las siguientes es una obligacion del manipulador

de alimentos?
a) Usar ropa informal

b) Fumar mientras trabaja
»¢) Mantener una buena higiene personal
d) Utilizar joyas durante la preparacién de alimentos

4. (Qué documento debe tener todo establecimiento de alimentos segin la
resolucién?
a) El carné de vacunacion
b) El certificado de existencia y representacion legal
=c) El Plan de Saneamiento
d) La tarjeta de propiedad del vehiculo

5. ¢Cada cudnto debe actualizarse el carné de manipulacién de alimentos?
a) Cada mes



RIS

b) Cada 5 afios
~Z ¢) Cada afio
" d) No es necesario actualizarlo

6. ;Qué aspecto se revisa en una inspeccién sanitaria?
a) El horario laboral del personal
b) La presentacién personal del duefio
¥<) Las condiciones higiénico-sanitarias del lugar y del personal
d) La musica que se escucha en el establecimiento

7. ;Qué debe hacerse con los alimentos en mal estado o vencidos?
a) Refrigerarlos
b) Reutilizarlos si huelen bien
X ¢) Desecharlos adecuadamente
d) Venderlos con descuento

8. En cuanto a la vestimenta del manipulador, ;qué exige la resolucién?
a) Uso de ropa suelta y sin proteccion
Ab) Uso de uniforme, gorro y tapabocas limpios
¢) Uso de ropa de calle
d) Uso de ropa llamativa para atraer clientes

9. (Qué se debe hacer antes de iniciar cualquier labor de manipulacién de
alimentos?
a) Probar los alimentos
b) Limpiar solo las ufias
x¢) Lavarse las manos con agua y jabén
d) Enviar un mensaje de texto

10. Segiin la resolucion, ;quién es el responsable de que se cumplan las condiciones
sanitarias?
a) El cliente
b) El vigilante
7~ ¢) El duefio o responsable del establecimiento

d) El gobierno local
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Evaluacién sobre la Resolucién 2674 de 2013

Nombre del evaluado: e o P P, v
[

Fecha: 2y -0y -2025

Puntaje total: (0 /10

Preguntas de seleccién miiltiple con tinica respuesta correcta

1. ;Cual es el objetivo principal de Ia Resolucién 2674 de 20132
a) Establecer normas para los restaurantes gourmet
b) Establecer requisitos sanitarios para establecimientos de salud
stablecer requisitos sanitarios para la fabricacién y manejo de alimentos
d) Regular la venta de alimentos en el extranjero

2. (A quiénes aplica esta resolucién?
a) Solo a grandes empresas de alimentos
A todo establecimiento que fabrique o comercialice alimentos para consumo
humano

¢) Solo a supermercados
d) A tiendas de ropa y calzado -

3. Segin la resolucién, ;cual de las siguientes es una obligacion del manipulador

de alimentos?
a) Usar ropa informal

b) Fumar mientras trabaja
& Mantener una buena higiene personal
d) Utilizar joyas durante la preparacion de alimentos

4. {Qué documento debe tener todo establecimiento de alimentos segun la
resolucién?
a) El camné de vacunacion
b) El certificado de existencia y representacion legal
3¢ El Plan de Saneamiento
d) La tarjeta de propiedad del vehiculo

3. (Cada cudnto debe actualizarse el carné de manipulacién de alimentos?
a) Cada mes



10.

b) Cada 5 afios
2y Cada afio
d) No es necesario actualizarlo

¢ Qué aspecto se revisa en una inspeccion sanitaria?

a) El horario laboral del personal

b) La presentacién personal del duefio
“s¥ Las condiciones higiénico-sanitarias del lugar y del personal
d) La musica que se escucha en el establecimiento

¢Qué debe hacerse con los alimentos en mal estado o vencidos?
a) Refrigerarlos

b) Reutilizarlos si huelen bien

¥ Desecharlos adecuadamente

d) Venderlos con descuento

En cuanto a la vestimenta del manipulador, ;qué exige la resolucién?
a) Uso de ropa suelta y sin proteccion

bUso de uniforme, gorro y tapabocas limpios

¢) Uso de ropa de calle

d) Uso de ropa llamativa para atraer clientes

¢Qué se debe hacer antes de iniciar cualquier labor de manipulacién de
alimentos?
a) Probar los alimentos
b) Limpiar solo las ufias
Lavarse las manos con agua y jabén
Enviar un mensaje de texto

Segiin la resolucién, ;quién es el responsable de que se cumplan las condiciones
sanitarias?

a) El cliente

b) El vigilante

‘$4-El duefio o responsable del establecimiento

d) El gobierno local
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Evaluacién — Plan de Saneamiento y Diligenciamiento de Formatos

Nombre del evaluado: Al’q(nfs Anlrﬁ\f‘m:z Al
ALA! Vam

Fecha: 24 oy 2p75

Puntaje total: 70 /10

Preguntas de seleccién miiltiple con tinica respuesta correcta

1. ;Qué es un Plan de Saneamiento?
a) Un plan para hacer promociones en el local
; b) Un documento que organiza la limpieza y desinfeccién del hogar
\ Un conjunto de actividades para garantizar las condiciones higiénico-sanitarias en
el manejo de alimentos
d) Un protocolo para evitar incendio

2. §Cudl de estos NO es un componente del Plan de Saneamiento?
a) Limpieza y desinfeccion
b) Control de plagas
c) calidad del agua potable
N ¥ Ventas diarias

3. (Qué se debe registrar en el formato de limpieza y desinfeccién?
\ a) Solo la hora de entrada del personal

X) Si las 4reas, equipos, utensilios, menaje se encuentran limpios

c¢) Nombres de los clientes frecuentes

d) Recetas de cocina

4. ;Cada cudnto debe realizarse la limpieza y desinfeccién en una cocina?
a) Una vez al mes
\ b) Solo si hay mal olor
A Segun el cronograma del Plan de Saneamiento
d) Solo cuando hay visitas

5. ¢Por qué es importante el diligenciamiento correcto de los formatos?
a) Para evitar regafios
\ b) Para que el duefio esté tranquilo
#) Para demostrar cumplimiento de las normas y facilitar la trazabilidad
d) Para que se vea ordenado



2%

6. ;Cuil es el objetivo del control de plagas?
a) Atraer mas clientes
\ b) Eliminar residuos de comida
X) Evitar la presencia de vectores que contaminan los alimentos
d) Mantener las mascotas cerca

7. ¢Qué debe incluir un buen procedimiento de manejo de residuos sélidos?
a) Mezclar todos los residuos en una sola bolsa
Separar residuos reciclables, organicos y peligrosos, y almacenarlos
adecuadamente
¢) Guardar los residuos dentro del 4rea de preparacién de alimentos
d) Evitar sacar la basura para que no se vea feo

8. ¢éQué se debe hacer para garantizar la calidad del agua potable utilizada en un
establecimiento de alimentos?
a) Utilizar agua de lluvia sin tratamiento
\ b) Solo hervirla una vez al mes
X Almacenar el agua en tanques limpios, con tapa, y realizar analisis periodicos
d) Guardarla en baldes abiertos para facilitar el acceso

9. ¢Quién debe firmar los formatos del plan de saneamiento?
a) Cualquier persona
3 b) Solo el jefe
& El manipulador responsable de la tarea
d) Un cliente

10. {Qué ocurre si un establecimiento no cumple con su Plan de Saneamiento?
\ a) Gana un premio
% Puede ser sancionado por la autoridad sanitaria
¢) Mejora la calidad de Jos alimentos
d) Puede recibir mas clientes



Evaluacién - Plan de Saneamiento y Diligenciamiento de Formatos

Nombre del evaluado: [;,L Yenny .z((
Fecha: 24. 04. 204 aby; |
Puntaje total: 10 /10

Preguntas de seleccién miiltiple con wnica respuesta correcta

1. ;Qué es un Plan de Saneamiento?
a) Un plan para hacer promociones en el local
\ b) Un documento que organiza la limpieza y desinfeccion del hogar
) Un conjunto de actividades para garantizar las condiciones higiénico-sanitarias en
el manejo de alimentos
d) Un protocolo para evitar incendio

2. §Cudl de estos NO es un componente del Plan de Saneamiento?
a) Limpieza y desinfeccién
b) Control de plagas
\ ¢) calidad de] agua potable
-4 Ventas diarias

3. (Que se debe registrar en el formato de limpieza y desinfeccién?
a) Solo Ia hora de entrada del personal
\ ) Si las areas, equipos, utensilios, menaje se encuentran limpios
¢) Nombres de los clientes frecuentes
d) Recetas de cocina

4. (Cada cudnto debe realizarse la limpieza y desinfeccién en una cocina?
a) Una vez al mes
b) Solo si hay mal olor
\1 < Segun el cronograma del Plan de Saneamiento
d) Solo cuando hay visitas

3. ¢(Por qué es importante el diligenciamiento correcto de los formatos?
a) Para evitar regafios
\ b) Para que el duefio esté tranquilo
%y Para demostrar cumplimiento de las normas y facilitar la trazabilidad
d) Para que se vea ordenado
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6. (Cudl es el objetivo del control de plagas?
a) Atraer més clientes

\ b) Eliminar residuos de comida

4y Evitar la presencia de vectores que contaminan los alimentos
d) Mantener las mascotas cerca

¢Qué debe incluir un buen procedimiento de manejo de residuos sélidos?
a) Mezclar todos los residuos en una sola bolsa

eparar residuos reciclables, organicos y peligrosos, y almacenarlos
adecuadamente

¢) Guardar los residuos dentro del 4rea de preparacion de alimentos

d) Evitar sacar la basura para que no se vea feo

¢Qué se debe hacer para garantizar la calidad del agua potable utilizada en un
establecimiento de alimentos?

a) Utilizar agua de lluvia sin tratamiento

b) Solo hervirla una vez al mes

grAlmacenar el agua en tanques limpios, con tapa, y realizar anélisis periddicos
d) Guardarla en baldes abiertos para facilitar el acceso

i}

:Quién debe firmar los formatos del plan de saneamiento?
a) Cualquier persona
b) Solo el jefe
El manipulador responsable de la tarea
) Un cliente

10. ;Qué ocurre si un establecimiento no cumple con su Plan de Saneamiento?

a) Gana un premio

%9 Puede ser sancionado por la autoridad sanitaria
¢) Mejora la calidad de los alimentos

d) Puede recibir mas clientes



Nombre del evaluado: _MACOCHR Y
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Evaluacién - Plan de Saneamiento y Diligenciamiento de Formatos

Fecha: 2.4 _ 50y -~ 04 <
. \
Puntaje total: 40 /10

Preguntas de seleccion miiltiple con iinica respuesta correcta

3

N

%
\

\

\

¢Qué es un Plan de Saneamiento?

a) Un plan para hacer promociones en el local

b) Un documento que organiza la limpieza y desinfeccion del hogar

£) Un conjunto de actividades para garantizar las condiciones higiénico-sanitarias en
el manejo de alimentos

d) Un protocolo para evitar incendio

- ¢Cudl de estos NO es un componente del Plan de Saneamiento?

a) Limpieza y desinfeccion
b) Control de plagas

¢) calidad del agua potable
&) Ventas diarias

3. {Qué se debe registrar en el formato de limpieza y desinfeccion?
a) Solo la hora de entrada del personal

b) Si las areas, equipos, utensilios, menaje se encuentran limpios

" ¢) Nombres de los clientes frecuentes
d) Recetas de cocina

4. ;Cada cudnto debe realizarse la limpieza y desinfeccién en una cocina?
a) Una vez al mes
b) Solo si hay mal olor
%) Segun el cronograma del Plan de Saneamiento
d) Solo cuando hay visitas

5. (Por qué es importante el diligenciamiento correcto de los formatos?
a) Para evitar regafios
b) Para que el duefio esté tranquilo
»)-Para demostrar cumplimiento de las normas y facilitar la trazabilidad
d) Para que se vea ordenado
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6. ;Cuil es el objetivo del control de plagas?
a) Atraer mas clientes
% b) Eliminar residuos de comida

A)\Evitar la presencia de vectores que contaminan los alimentos
d) Mantener las mascotas cerca

7. {Qué debe incluir un buen procedimiento de manejo de residuos sélidos?
a) Mezclar todos los residuos en una sola bolsa

) Separar residuos reciclables, organicos y peligrosos, y almacenarlos
adecuadamente

¢) Guardar los residuos dentro del 4rea de preparacién de alimentos

d) Evitar sacar la basura para que no se vea feo

8. ¢Qué se debe hacer para garantizar la calidad del agua potable utilizada en un
establecimiento de alimentos?

a) Utilizar agua de lluvia sin tratamiento

\ b) Solo hervirla una vez al mes
&) Almacenar el agua en tanques limpios, con tapa, y realizar analisis periddicos
d) Guardarla en baldes abiertos para facilitar el acceso

9. (Quién debe firmar los formatos del plan de saneamiento?
a) Cualquier persona
b) Solo el jefe
\n ¥) El manipulador responsable de la tarea
d) Un cliente

10. ;Qué ocurre si un establecimiento no cumple con su Plan de Saneamiento?
a) Gana un premio
/8)-Puede ser sancionado por la autoridad sanitaria
¢) Mejora la calidad de los alimentos
d) Puede recibir més clientes
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Evaluacién — Plan de Saneamiento y Diligenciamiento de Formatos
Nombre del evaluado: \\ex\u ﬂuQ\‘(Z
i \ J
Fecha: 2 QL%'I
Puntajetotal: 10 /10

Preguntas de seleccién miiltiple con tinica respuesta correcta

1. (Qué es un Plan de Saneamiento?
a) Un plan para hacer promociones en el local
b) Un documento que organiza la limpieza y desinfeccién del hogar
N (©) Un conjunto de actividades para garantizar las condiciones higiénico-sanitarias en
el manejo de alimentos
d) Un protocolo para evitar incendio

2. (Cuil de estos NO es un componente del Plan de Saneamiento?
a) Limpieza y desinfeccion
b) Control de plagas
¢) calidad del agua potable
@ Ventas diarias

3. {Que se debe registrar en el formato de limpieza y desinfeccion?
a) Solo la hora de entrada del personal
\ ®)Si las éreas, equipos, utensilios, menaje se encuentran limpios
¢) Nombres de los clientes frecuentes
d) Recetas de cocina

4. ;Cada cudnto debe realizarse la limpieza y desinfeccion en una cocina?
a) Una vez al mes
b) Solo si hay mal olor
\ @Segﬂn el cronograma del Plan de Saneamiento
d) Solo cuando hay visitas

5. ¢Por qué es importante el diligenciamiento correcto de los formatos?
a) Para evitar regafios
b) Para que el duefio esté tranquilo
éPara demostrar cumplimiento de las normas y facilitar la trazabilidad

d) Para que se vea ordenado
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6. (Cuil es el objetivo del control de plagas?
a) Atraer més clientes
b) Eliminar residuos de comida
(©) Evitar la presencia de vectores que contaminan los alimentos
d) Mantener las mascotas cerca

7. {Qué debe incluir un buen procedimiento de manejo de residuos sélidos?
% & Mezclar todos los residuos en una sola bolsa
Separar residuos reciclables, organicos y peligrosos, y almacenarlos
adecuadamente
¢) Guardar los residuos dentro del 4rea de preparacion de alimentos
d) Evitar sacar la basura para que no se vea feo

8. ¢éQué se debe hacer para garantizar la calidad del agua potable utilizada en un
establecimiento de alimentos?
a) Utilizar agua de lluvia sin tratamiento
b) Solo hervirla una vez al mes
N @Almacenar el agua en tanques limpios, con tapa, y realizar anélisis periodicos
d) Guardarla en baldes abiertos para facilitar el acceso

9. :Quién debe firmar los formatos del plan de saneamiento?
a) Cualquier persona
\ b) Solo el jefe
(©)El manipulador responsable de la tarea
d) Un cliente

10. ;Qué ocurre si un establecimiento no cumple con su Plan de Saneamiento?
a) Gana un premio
®) Puede ser sancionado por la autoridad sanitaria
¢) Mejora la calidad de los alimentos
d) Puede recibir mas clientes
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Evaluacién — Plan de Saneamiento y Diligenciamiento de Formatos

Nombre del evaluado: JU‘Z Ha;‘,‘:ﬂa Tocari
Fecha: L -0u - Lo1s
Puntaje total: /10

Preguntas de seleccion miiltiple con iinica respuesta correcta

1.

.

o]

!

N

;Qué es un Plan de Saneamiento?

a) Un plan para hacer promociones en el local

) Un documento que organiza la limpieza y desinfeccién del hogar

M Un conjunto de actividades para garantizar las condiciones higiénico-sanitarias en
el manejo de alimentos

d) Un protocolo para evitar incendio

¢Cuil de estos NO es un componente del Plan de Saneamiento?
a) Limpieza y desinfeccién

b) Control de plagas

c) calidad del agua potable

W Ventas diarias

3- Qué se debe registrar en el formato de limpieza y desinfeccién?
a) Solo la hora de entrada del personal

W Si las éreas, equipos, utensilios, menaje se encuentran limpios

¢) Nombres de los clientes frecuentes

d) Recetas de cocina

4. ;Cada cudnto debe realizarse la limpieza y desinfeccién en una cocina?
a) Una vez al mes

\ b) Solo si hay mal olor

¥ Segtin el cronograma del Plan de Saneamiento
d) Solo cuando hay visitas

5. ¢Por qué es importante el diligenciamiento correcto de los formatos?
a) Para evitar regafios

\ b) Para que el duefio esté tranquilo

mPara demostrar cumplimiento de las normas y facilitar la trazabilidad
d) Para que se vea ordenado



ke

6. ;Cuil es el objetivo del control de plagas?
a) Atraer mas clientes
b) Eliminar residuos de comida

N Y Evitar la presencia de vectores que contaminan Jos alimentos

T

b

5

10.

N\

d) Mantener las mascotas cerca

¢Qué debe incluir un buen procedimiento de manejo de residuos sélidos?
a) Mezclar todos los residuos en una sola bolsa
4] Separar residuos reciclables, orgénicos y peligrosos, y almacenarlos
adecuadamente

¢) Guardar los residuos dentro del 4rea de preparacion de alimentos

d) Evitar sacar la basura para que no se vea feo

¢Qué se debe hacer para garantizar la calidad del agua potable utilizada en un
establecimiento de alimentos?

a) Utilizar agua de lluvia sin tratamiento

b) Solo hervirla una vez al mes

PLAImacenar el agua en tanques limpios, con tapa, y realizar analisis periddicos
d) Guardarla en baldes abiertos para facilitar el acceso

.Quién debe firmar los formatos del plan de saneamiento?
a) Cualquier persona

b) Solo el jefe

% El manipulador responsable de la tarea

d) Un cliente

¢Qué ocurre si un establecimiento no cumple con su Plan de Saneamiento?
a) Gana un premio

Y Puede ser sancionado por la autoridad sanitaria

¢) Mejora la calidad de los alimentos

d) Puede recibir mas clientes
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Evaluacién — Plan de Saneamiento y Diligenciamiento de Formatos

Nombre del evaluado: 65/7 (éz‘ d,(d 1
Fecha: § o o, 7S
Puntaje total: 4] /10

Preguntas de seleccién multiple con tnica respuesta correcta

1. {Qué es un Plan de Saneamiento?
a) Un plan para hacer promociones en el local
b) Un documento que organiza Ia limpieza y desinfeccion del hogar
\. @ Un conjunto de actividades para garantizar las condiciones higiénico-sanitarias en
el manejo de alimentos
d) Un protocolo para evitar incendio

2. Cuadl de estos NO es un componente del Plan de Saneamiento?
a) Limpieza y desinfeccion
b) Control de plagas
\ c) calidad del agua potable
(@) Ventas diarias

3. (Qué se debe registrar en el formato de limpieza y desinfeccién?
a) Solo la hora de entrada del personal
\ @Si las dreas, equipos, utensilios, menaje se encuentran limpios
¢) Nombres de los clientes frecuentes
d) Recetas de cocina

4. (Cada cudnto debe realizarse la limpieza y desinfeccién en una cocina?
a) Una vez al mes
b) Solo si hay mal olor
\ Segun el cronograma del Plan de Saneamiento
) Solo cuando hay visitas

5. ¢(Por qué es importante el diligenciamiento correcto de los formatos?
a) Para evitar regafios
\ b) Para que el duefio esté tranquilo
© Para demostrar cumplimiento de las normas y facilitar la trazabilidad
d) Para que se vea ordenado



6. (Cuil es el objetivo del control de plagas?
a) Atraer mas clientes
b) Eliminar residuos de comida
(© Evitar la presencia de vectores que contaminan los alimentos
d) Mantener las mascotas cerca

7. ¢{Qué debe incluir un buen procedimiento de manejo de residuos sélidos?
a) Mezclar todos los residuos en una sola bolsa
\ @ Separar residuos reciclables, organicos y peligrosos, y almacenarlos
adecuadamente
¢) Guardar los residuos dentro del 4rea de preparacion de alimentos
d) Evitar sacar la basura para que no se vea feo

8. ¢Qué se debe hacer para garantizar la calidad del agua potable utilizada en un
establecimiento de alimentos?
a) Utilizar agua de lluvia sin tratamiento
b) Solo hervirla una vez al mes
\ © Almacenar el agua en tanques limpios, con tapa, y realizar anlisis periodicos
d) Guardarla en baldes abiertos para facilitar el acceso

9. :Quién debe firmar los formatos del plan de saneamiento?
a) Cualquier persona
b) Solo el jefe
\ (© El manipulador responsable de Ia tarea
d) Un cliente

10. ;Qué ocurre si un establecimiento no cumple con su Plan de Saneamiento?
\ a) Gana un premio
® Puede ser sancionado por la autoridad sanitaria
¢) Mejora la calidad de los alimentos
d) Puede recibir mas clientes
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Evaluacién - Plan de Saneamiento y Diligenciamiento de Formatos

Nombre del evaluado: Le.w | » Moenre—
] k]

Fecha: 2 {-~Oy - (AP Yy

Puntaje total: 1Q /10

Preguntas de seleccién miiltiple con dnica respuesta correcta

I

p

2,

\

¢ Qué es un Plan de Saneamiento?
a) Un plan para hacer promociones en el local
b) Un documento que organiza la limpieza y desinfeccion del hogar

of—Un conjunto de actividades para garantizar las condiciones higiénico-sanitarias en
el manejo de alimentos

d) Un protocolo para evitar incendio

¢Cual de estos NO es un componente del Plan de Saneamiento?
a) Limpieza y desinfeccion

b) Control de plagas

¢) calidad del agua potable

M Ventas diarias

3. ;Qué se debe registrar en el formato de limpieza y desinfeccién?
a) Solo la hora de entrada del personal

& Si las areas, equipos, utensilios, menaje se encuentran limpios

¢) Nombres de los clientes frecuentes

d) Recetas de cocina

4. ;Cada cudnto debe realizarse la limpieza y desinfeccién en una cocina?
a) Una vez al mes
b) Solo si hay mal olor

\ & Segun el cronograma del Plan de Saneamiento

d) Solo cuando hay visitas

3. ¢Por qué es importante el diligenciamiento correcto de los formatos?
\ a) Para evitar regafios _
b) Para que el duefio esté tranquilo .
&) Para demostrar cumplimiento de las normas y facilitar la trazabilidad
d) Para que se vea ordenado
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Evaluacién — Plan de Saneamiento y Diligenciamiento de Formatos

Nombre del evaluado: ‘)\\\wx\no- 2. Q
G

Fecha: 24 Ay 70175
Puntaje total: q /10

Preguntas de seleccién multiple con iinica respuesta correcta

1. ;Qué es un Plan de Saneamiento?
><r a) Un plan para hacer promociones en el local
¥b) Un documento que organiza la limpieza y desinfeccién del hogar
¢) Un conjunto de actividades para garantizar las condiciones higiénico-sanitarias en
el manejo de alimentos
d) Un protocolo para evitar incendio

(Cual de estos NO es un componente del Plan de Saneamiento?
a) Limpieza y desinfeccion
¥%b) Control de plagas
¢) calidad del agua potable
d) Ventas diarias

3. {Qué se debe registrar en ¢l formato de limpieza y desinfeccién?
\ a) Solo la hora de entrada del personal
#b) Si las éreas, equipos, utensilios, menaje se encuentran limpios
¢) Nombres de los clientes frecuentes
d) Recetas de cocina

4. (Cada cudnto debe realizarse la limpieza y desinfeccién en una cocina?
a) Una vez al mes

\ b) Solo si hay mal olor
# ¢) Segun el cronograma del Plan de Saneamiento
d) Solo cuando hay visitas

5. (Por qué es importante el diligenciamiento correcto de los formatos?

a) Para evitar regafios
\ b) Para que el duefio esté tranquilo
¥ ¢) Para demostrar cumplimiento de las normas y facilitar Ia trazabilidad

d) Para que se vea ordenado



.

6. (Cudl es el objetivo del control de plagas?
a) Atraer mas clientes
b) Eliminar residuos de comida
\ % ¢) Evitar la presencia de vectores que contaminan los alimentos
d) Mantener las mascotas cerca

7. (Qué debe incluir un buen procedimiento de manejo de residuos sélidos?
a) Mezclar todos los residuos en una sola bolsa
N Wb) Separar residuos reciclables, organicos y peligrosos, y almacenarlos
adecuadamente
¢) Guardar los residuos dentro del area de preparacién de alimentos
d) Evitar sacar la basura para que no se vea feo

8. ¢éQué se debe hacer para garantizar la calidad del agua potable utilizada en un
establecimiento de alimentos?
a) Utilizar agua de lluvia sin tratamiento

b) Solo hervirla una vez al mes
N JAc) Almacenar el agua en tanques limpios, con tapa, y realizar andlisis periddicos

d) Guardarla en baldes abiertos para facilitar el acceso

9. :Quién debe firmar los formatos del plan de saneamiento?
a) Cualquier persona

\ b) Solo el jefe

c¢) El manipulador responsable de la tarea
d) Un cliente

10. ;Qué ocurre si un establecimiento no cumple con su Plan de Saneamiento?
a) Gana un premio
X b) Puede ser sancionado por la autoridad sanitaria
¢) Mejora la calidad de los alimentos
d) Puede recibir mas clientes
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ANEXO 08: OFICIO DE Ssa|CIT ™= SEL C==mQ=Clk Y
OFICIO DE APROBACHS= %E LA ETEET =aie =
C—==0 = ANIPULA™=RAS

Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico:
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CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

: 1 ﬂc/ Eiavio
Tame, Arauca 15 de abril de 2025. i
P 0410t
Serior 55
ABEL RODRIGO RIANO SIERRA o 80
R/L CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
Tame, Arauca

REFERENCIA: Contrato de suministro N° 402-2024 cuyo objeto corresponde a: PRESTACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR ANINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

ASUNTO: APROBACION CAMBIO DE MANIPULADORA MES DE ABRIL 2025

Respetados Sefiores:

Por este medio del presente me complace notificar la aceptacion del cambio de
manipuladora presentada por el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, desde la
interventoria se realizé la respectiva verificacién de la hoja de vida de la manipuladora
YERLY MAGYLIN MUAJE CORREA, quien cumple con los requisitos para el cargo, de
igual manera se detalla la carta de renuncia de la manipuladora LILIANA JUDITH PLAZAS
DIAZ, quien expresa su renuncia de manera formal, se aprueba el ingreso de la nueva
manipuladora con el animo de no alterar el funcionamiento del contrato de suministro N°
402-2024 cuyo objeto corresponde a: PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION

ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

Muy respetuosamente.

7 (’":\}JJ\_) //___ T i
Wi %:ﬁ (o)

SMAN JAHIR CAMUAN ATILUA 4&5’ N SAUL BEDON CASTANEDA
R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de interventoria
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025 CONSORCIO INTERPAE 2025

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad — Tame Arauca
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NIT: 901.901.123-2
Tame, 15 de Abril de 2025
SENORES
WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de Iinterventoria
CONTRATO INTERVENTORIA No.160-2025 CONSORCIO INTERPAE 2025

REF; CONTRA TO DE SUMINISTRO No. 402 DE 2024, CUYO OBJETO ES: “PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION
ESCOLAR A NINOS, NIRAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL
MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA."

ASUNTO: APROBACION CAMBIO DE PERSONAL MANIPULADOR
Cordial Saludo:

Teniendo en cuenta lo establecido en el literal 14, de Ia clausula segunda: OBLIGACIONES ESPECIFICAS del contrato en
referencia: “14. Para cualquier cambio de personal el contratista debera contar con Ia aprobacion de la supervisién, para
lo cual deber tener en cuenta que la hoja de vida de cambio debera cumplir con los requisitos del presente proceso

CORREA, quien resuelve ocupar el cargo como manipuladora de alimentos para el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
a partir del dia 21 de abril de 2025, expresando dicha decision a fravés de una carta de Compromiso.

Lo anterior obedece a que la sefiora LILIANA JUDITH PLAZAS DIAZ presenla por escrilo, la decision de renunciar al cargo de

manipuladora de alimentos y laborar hasta el dia 11 de abril de 2025.

A continuacion, relaciono el personal que se retira y quien ingresa:

PERSONAL QUE SE RETIRA ]
CARGO: MANIPULADOR DE ‘
ALIMENTOS CONTACTO DIRECCION DOCUMENTO DE IDENTIDAD
__J LILIANA JUDITH PLAZAS DIAZ 3142831992 | INV, SAN JOSE CASA # 20 ’ 14 16792;35&‘”‘“““'
PERSONAL QUE SE INGRESA
CARGO: MANIPULADOR DE
et ' CONTACTO DIRECCION DOCUMENTO DE IDENTIDAD
YERLY MAGYELIN MUAJECORREA _ | 3505062063 | CARRERA2#16A21 | 1.116.854.132 DE TAVEARAUCA N

De manera respetuosa, solicito se evalué y apruebe la hoja de vida de la sefiora YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, en aras
realizar afiliacion y legalizacion de contralo,

Sin ofro particular, k i‘;e ; P RS {\\}
ABEL RODRIGO RIANO SIERRA >0
REPRESENTANTE LEGAL PRINCIPAL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 \BQ.S\

Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca Q
Contacto: 3118619441 :
Correo electrénico:
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CONTRATO INDIVIDUAL DE TRABAJO OBRA O LABOR

CONTRATO 09 DE 2025

NOMBRE DEL EMPLEADOR CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 |
R/L ABEL RODRIGO RIANO SIERRA

NIT 901.901.123-2

NOMBRE DEL TRABAJADOR : YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA

CEDULA DE CIUDADANIA 1.116.864.132 DE TAME-ARAUCA

CELULAR 350 5062063

LUGAR DE DESEMPENO Institucién Educativa Froildn Farias

TIEMPO DE DEDICACION 63%

CARGO U OFICIO MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PLAZO DE EJECUCION CIENTO TREINTA (130] DIAS CALENDARIO
ESCOLAR Y / O HASTA AGOTAR RACIONES.

OBJETO PRESTACION DE} SERVIC_:IO DE ALIMENTACION
ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y
JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS

URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA

Se deja constancia que las partes que suscribimos el presente contrato individual de trabajo obra o labor, lo
hacemos fundamentados en Ia buena fe. y en especial en el respeto a los principios del derecho al trabajo,
dando por sentado lo siguiente:

ABEL RODRIGO RIANO SIERRA identificado con cedula de ciudadania No. 1.116.869.865 de Tame-
Arauca, quien actia en calidad de representante del CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
registrada con el Nit, 901901123-2, con domicilio en la ciudad de Tame, quien en adelante se denominara
empleador, y por otro lado la sefiora YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, mayor de edad, identificada

con cedula de ciudadania No. 1.116.864.132 DE TAME-ARAUCA, quien en adelante se denominara
TRABAJADOR, acuerdan celebrar ¢l presente contrato individual de trabajo obra o labor, por un periodo

de 130 dias calendario académico de lunes a viernes 0 hasta la terminacién del CONTRATO PRINCIPAL
—No. 402 DE 2024, MODALIDAD CONTRATO DE SUMINISTRO. suscrito entre la alcaldia del
“Municipio de Tame y el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, o hasta agotar recursos, que
empezara a regir a partir del Veintiuno (21) de Abril de 2025, el cual se orientara con las siguientes clausulas:
CLAUSULA PRIMERA.-OBJETO:EL EMPLEADOR contrata los servicios personales del
TRABAJADOR, para que en cumplimiento de la ejecucién del objeto del contrato principal “
PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES
Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS EN EL MUNICIPIO DE TAME -
ARAUCA” cumpla las siguientes funciones: a) preparar los alimentos diarios en el horario establecido,
segln la minuta establecida. b) servir los alimentos que se preparen, ¢) mantener en perfectas condiciones
de aseo el sitio de labor v preparacién de alimentos. d) separar cada uno de los productos alimenticios del
area de almacenamiento de los utiles de aseo y de asepsia dentro del 4rea de preparacion de alimentos. e)
separar o ubicar dentro del espacio o 4rea de preparacion los utensilios necesarios para la coccion de los
alimentos, previo al ingreso al 4rea de labores la manipuladora debera hacerse un perfecto lavado de manos

con jabén desinfectante. asi mismo debers evitar ingresar al sector de manipulacién con joyas y demds
accesorios, igualmenté deberd permanecer con el cabello recogido con su respectivo gorro. f) la

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441

Correo electrénico:
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CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025

manipuladora deberd permanecer debidamente uniformada, dentro de su drea de labores y en el tiempo que
permanezca alli. g) debera ser cuidadosa y vigilante con los utensilios y menajes entregados bajo inventario
para la preparaciéon de alimentos. h) cumplir con las normas sanitaria vigentes sobre practicas de
manipulaciéon de alimentos. i) asistir a cada una de las capacitaciones referentes al PSB. j) usar
apropiadamente la dotacién y los elementos de proteccion personal para minimizar los riesgos de contagio.
K) Diligenciar los formatos que contienen el plan de saneamiento basico que se encuentran en el comedor
de la institucidn educativa 1) verificar y diligenciar las ordenes de entrega de la materia prima e insumos.
PARAGRAFO PRIMERO: El incumplimiento de los literales antes expuestos serd causal de la
terminacion unilateral de la relacién contractual. PARAGRAFO SEGUNDO: Quien de manera
injustificada sin acreditar (excusa médica o calamidad familiar), llegase a faltar al sitio de labores y no
informe al CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, cometeré una falta grave, la cual sera causal
de terminacion del contrato. CLAUSULA SEGUNDA. -INICIACION Y JORNADA DE TRABAJO:
EL TRABAJADOR iniciara labores a partir del Veintiuno (21) de Abril de 2025. PARAGRAFO
PRIMERO: podrén las partes expresamente repartir las horas de la jornada en la forma permitida por el
articulo 164 del cddigo sustantivo del trabajo, teniendo en cuenta que las secciones de descanso entre la
jornada de trabajo no se computan dentro de la misma, conforme lo normado en el articulo 167 ibidem.
CLAUSULA TERCERA. -LUGAR DE TRABAJO: El lugar de trabajo ser4 en la institucién educativa
Froildn Farias y puede ser modificado por acuerdo entre las partes, siempre que las condiciones laborales
del trabajador no sufran desmejora o se disminuya su remuneracion o le cause perjuicio. CLAUSULA
CUARTA. -DURACION O PLAZO: El plazo de ejecucion del presente contrato serd de 130 dias
calendario académico y/o hasta la terminacién del CONTRATO PRINCIPAL No. 402 DE 2024,
MODALIDAD CONTRATO DE SUMINISTRO suscrito entre la ALCALDIA DEL MUNICIPIO DE
TAME, o hasta agotar recursos y EL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025. CLAUSULA
QUINTA. -SALARIO: EL TRABAJADOR, devengard por sus servicios prestados el valor de ($35.000)
diarios, moneda legal colombiana, dentro del valor diario devengado se encuentra el auxilio de transporte y
con porcentaje de dedicacion del 63 %, Se cancelara por periodos mensuales, dentro de los diez (10) dias
del mes siguiente. PARAGRAFO PRIMERO: a) El trabajador correra con el pago del 8% de aportes
estipulados de la siguiente manera 4% de salud y 4% de pensién bajo los parametros de la ley. b) los dias
no laborados por el trabajador no serdn remunerados. c) al finalizar el mes se verifican los dias en los que
se realiz¢ la labor u obra contratada por ¢l wabajador, para proceder al pago correspondiente. CLAUSULA
SEXTA. -OBLIGACIONES DEL EMPLEADOR: a) El empleador deberd facilitar acceso a la
informacién y elementos que sean necesarios de manera oportuna, para la debida ejecucion del objeto del
contrato y estard obligado a cumplir con lo establecido en las demds clausulas y condiciones previstas en
este documento. b) el empleador correrd con los gastos establecidos en la seguridad social conforme a la
ley. ¢) el empleador correrd con los gastos establecidos en referencia a la liquidacién de sus prestaciones
sociales, cuyo pago se realizara al finalizar las actividades contenidas en la ejecucion del CONTRATO
PRINCIP{\L No. 402 DE 2024, MODALIDAD CONTRATO DE SUMINISTRO, suscrito entre la
ALCALDIA MUNICIPAL DE TAME, o hasta agotar recursos y EL CONSORCIO PAE UNIDOS POR
TAME 2025. CLAUSULA SEPTIMA. -OBLIGACIONES DEL TRABAJADOR: debera cumplir con
las siguientes obligaciones: a) colocar al servicio del EMPLEADOR su capacidad normal de trabajo, de
manera exclusiva en el desempeiio de las funciones encomendadas y en las labores conexas, segun ordenes
e instrucciones del empleador o sus representantes. b) cumplir con la jornada de trabajo dentro de los turnos
y horario sefialado por EL EMPLEADOR. c) Ejecutar por si mismo las funciones asignadas y cumplir
estrictamente las instrucciones, manuales, procesos y procedimientos sefialado por EL EMPLEADOR. d)
cuidar permanentemente los intereses, instalaciones, muebles y utensilios, enseres, maquinaria
herramientas, materia prima, material de empaque y productos elaborados de la empresa. €) dedicar la
totalidad de su jornada de trabajo a cumplir a cabalidad con las funciones establecidas de acuerdo al cargo.

Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electronico:

NIT: 901.901.123-2 LTRSS




CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
NIT:901.901.123-2

f) programar y elaborar diariamente su trabajo de forma eficiente. g) asistir puntualmente a las reuniones y
capacitaciones programadas por el empleador en aras de mejorar la formacién del trabajador, la
productividad y calidad del consorcio. h) conservar completa armonia con los clientes, proveedores,
autoridades de vigilancia y control, con sus superiores y compaiieros de trabajo, en sus relaciones personales
y en la ejecucién de su labor. i) avisar oportunamente y por escrito a la empresa, todo cambio en su
direccidn, teléfono o ciudad de residencia j) las demas consagradas en el articulo 123 del c6digo sustantivo
del trabajo. CLAUSULA OCTAVA. -JUSTAS CAUSAS PARA DESPEDIR: son justas causas para dar
por terminado unilateralmente el presente contrato, por cualquiera de las partes, las expresadas en el presente
y las del coédigo sustantivo del trabajo articulo 62 y 63. CLAUSULA NOVENA. -AVISO DE
TERMINACION UNILATERAL DEL CONTRATO: El presente contrato terminara por las siguientes
clausulas. 1) el mutuo acuerdo entre las partes; 2) vencimiento del plazo de ejecuciéon del CONTRATO
PRINCIPAL No. 402 DE 2024, MODALIDAD CONTRATO DE SUMINISTRO; 3) por fuerza mayor
o caso fortuito; 4) por incumplimiento de cualquiera de las obligaciones determinadas. PARAGRAFO
PRIMERO.- FALTAS GRAVES: El empleador tendréd como faltas graves: a) la falla en el trabajo, b) la
inadecuada ejecucién en las labores asignadas, ¢) la inobservancia de los deberes de confidencialidad por
parte del trabajador, d) todo acto de injuria , malos tratos en que incurra en trabajador contra delegados del
contratante, el personal docente, directivo de la institucién en la que se esta ejerciendo funciones, los
estudiantes del plantel educativo o compafieros de trabajo. La ejecucion de uno o todos los literales antes
expuestos serd causal de terminaci6n unilateral de la relacion contractual y permitirdn dar por terminado el
presente contrato laboral, como justa causa, en concordancia con lo indicado en el articulo 62, numeral 6,
del cédigo sustantivo del trabajo. PARAGRAFO. La parte que termina unilateralmente el contrato de trabajo
debe manifestar a la otra, en el momento de la extincidn, la causal o motivo de esa determinacion.
Posteriormente no pueden alegarse validamente causales o motivos distintos. CLAUSULA DECIMA-EI
presente contrato reemplaza y deja sin efecto cualquier otro contrato verbal o escrito, que se hubiera
celebrado entre las partes con anterioridad.

CLAUSULA DECIMA PRIMERA. Cualquier modificacién al presente contrato debe efectuarse por
escrito y anexarse a este documento. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA. - Se advierte respecto a las
partes que suscriben el presente contrato, que el mismo, es ley para las partes en virtud del articulo 1602 del
codigo civil.

Las partes suscriben el presente documento a los Veintiuno (21) del mes de Abril de 2025, en la ciudad de
Tame-Arauca

Twae Cowel \NZ}Z {Ohﬂ 10

YéRI.Y AGYELIN MUAJE CORREA ABEL RODRIGO RIANO SIERRA
C.C 1.116.864.132 DE TAME-ARAUCA C.C 1.116.869.865 de Tame-Arauca
TRABAJADOR R/L CONSORICO PAE UNIDOS POR TAME
2025
NIT: 901901123-2
EMPLEADOR
Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto:; 3118619441

Correo electronico:
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CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 ‘3 Q:)l
NIT: 901.901.123-2 s

ACTA DE ENTREGA DE DOTACION DE PERSONAL MANIPULADOR

MUNICIPIO

DIA

MES

ANO

TAME

21

04

2025

NOMBRE COMPLETO: e Tlaceln  Tuae  Coweg

DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1116 86487 Tawe

INSTITUCION / SEDE EDUCATIVA: *'Fvo'x\ G)

1. ENTREGA DE DOTACION AL PERSONAL MANIPULADOR
ELEMENTO SI/NO CANTIDAD

CAMISA COLOR BLANCA 5i 2
PANTALON COLOR BLANCO 5/ L
BATA/DELANTAL ANTIFLUIDO g0 1
ZAPATO TENIS, COLOR BLANCO £ 2
GORRO (TIPO GOFIA) 5 1
TAPABOCAS 5 1/dia

Firma de quien recibe: A\\@k{ “\’Cje

IQ Lf" Riano

ABEL RODRIGO RIANO SIERRA
REPRESENTANTE LEGAL
CONSORCIO PAE UNIDOS POR

TAME 2025

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441

Correo electrénico:
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TAME, 11 DE ABRIL DE 2025 i Noe! Biaie
fiq40-0¢-7202%
- H:3:42py
SENORES

CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
R/L ABEL RODRIGO RIANO SIERRA

ASUNTO: CARTA DE RENUNCIA AL CARGO DE MANIPULADORA DE ALIMENTOS
DEL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

Reciba un cordial y respetuoso saludo, la presente es para informar la
renuncia el dia de hoy viernes 11 de Abril de 2025, al cargo como
manipuladora de alimentos, inherente al programa de alimentacién escolar
del Municipio de Tame y por ende al consorcio que usted representa.

Por motivos personales, resolvi tomar esta decision, que espero sea tomada
de la mejor manera por las directivas de la empresa.

Sin mas a que hacer referencia y en espera de su comprensiéon y mayor
consideracion:

7itigna Ple=es
LILIANA JUDITH PLAZAS DIAZ
C.C. 1.116.792.152 expedida en ARAUCA-ARAUCA
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- CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 1IN,
_ NIT: 901.901.123-2

NOMBRE: YERLY MA=YELk ®UAJE CO==EA

CARGO: MANIPUL=D=RA & AL=ENT S

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electronico:
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NIT 901 901.123-2

RELACION DE EXPERIENCIA

NOMBRE YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA
LUGAR Y FECHA DE Tame/Arauca
NACIMIENTO 12/10/1992
CEDULA 1.116.864.132 de Tame/Arauca
CELULAR 3505062063
CORREQ ymuajeliamail com d
Secundarios
COLEGIO FROILAN FARIAS, Bachiller Académico, Tame — Arauca,
ESTUDIOS . 30 de noviembre de 2019.
CURSO EN MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTQS, BPM
INTENSIDAD: 10 HR GEMSAP
Empresa CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2024
‘ Cargo Manipuladora de alimentacion
Jefe Inmediato Wilson Lopez Jaramillo
Teléfono 3118619441
Tiempo Laborado 15 de abril de 2024 - 29 de noviembre de 2024
Empresa CONSORCIO PAE TAME 2023
Cargo Manipuladora de alimentacion
Jefe Inmediato RODRIGO RIANO RANGEL
Teléfono 3214908512
Tiempo Laborado 08 de febrero de 2023 - 25 oclubre de 2023
EXPERIENCIA Empresa CONSORCIO PAE TAME 2022
Cargo Manipuladora de alimentos
Jefe Inmediato Rodrigo Riafio Rangel
Teléfono 321490 8512
Tiempo Laborado 05 julio de 2022 - 17 noviembre de 2022
Empresa CARIBABARE E.S.P
Cargo Operaria de Barrido y Limpieza
Jefe Inmediato Marisol Gonzalez Libreros
Teléfono 312707 30 51
‘ Tiempo Laborado 07 mayo 2021 ~ 31 diciembre 2021
ANTECEDENTES . 3
DISCIPLINARIOS S He:()
ANTECEDENTES FISCALES St: (X) ' NO: ()
ANTECEDENTES ' :
JUDICIALES Sk (X) o)
MEDIDAS CORRECTIVAS SI: (X) NO: ()
CERTIFICADO MEDICO Sk: (X) NO: ()
CERTIFICADO DE
CAPACITACION EN HIGIENE : :
Y MANIPULACION DE 8} NGO
ALIMENTOS
Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441

Correo electrénico:
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CURSO PRIMEROS ; :
AUXILIOS Sk (X) NO: ()
CARTA DE INTENSION Y _ ,
COMPROMISO St: (X) NO: ()
ELABORO APROBO
e >
&L)C’J 4 larnO k \\";""‘S)"‘N
ABEL RODRIGO RIANO SIERRA AN JAHIR CAMUAN ATILUA
C.C 116.869.865 DE TAME C.C 1.116.853.695

RIL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

NIT: 901.901.123-2

CONTRATO DE SUMINISTRO NO. 402 DE 2024

Direccion:
Contacto:
Correo electrénico:

R/L CONSORCIO INTERPAE 2025
NIT: 901.926.563-8

CONTRATO INTERVENTORIA No.160-2025

Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
3118619441
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Informe==s—= Person-_I

Nombres YERLY MAGYELIN
Apellidos MUAJE CORREA
Fecha de Nacimiento 12 de octubre de 1992
Lugar de Nacimiento Tame - Arauca

Estado Civil Casada

Cedula de Ciudadania 1.116.864.132 de Tame
Ciudad de Domicilio Tame - Arauca
Direccion Carrera 02 # 16A - 21

Celular 350 506 20 63

1306



Estudios Realiz=d—=

Secundarios

COLEGIO FROILAN FARIAS, Bachiller Académico, Tame - Arauca,
30 de noviembre de 2019.

Complementarios

HIGIENE 'Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
Curso en manipulacién higiénica de los alimentos,
Intensidad de 10 horas- 15 de abril de 2025- GEMSAP
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Experiencia IL—b=g—]

Empresa
Cargo

Jefe Inmediato

Teléfono
Tiempo Laborado

Empresa
Cargo

Jefe Inmediato
Teléfono
Tiempo Laborado

Empresa

Cargo

Jefe Inmediato
Teléfono

Tiempo Laborado

Empresa
Cargo

Jefe Inmediato
Teléfono

Tiempo Laborado

Empresa

Cargo

Jefe Inmediato
Teléfono

Tiempo Laborado

CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2024

Manipuladora de alimentacién
Wilson Lépez Jaramillo

3118619441
15 de abril de 2024 - 29 de noviembre de 2024

CONSORCIO PAE TAME 2023
Manipuladora de alimentacién

RODRIGO RIANO RANGEL

321 490 8512
08 de febrero de 2023 - 25 octubre de 2023

CONSORCIOPAETAME 2022
Manipuladora de alimentos

Rodrigo Riaiio Rangel

321 490 8512

05julio de 2022 - 17 noviembre de 2022

CARIBABARE E.S.P
Operaria de Barrido y Limpieza
Marisol Gonzdlez Libreros

312 707 30 51

07 mayo 2021 - 31 diciembre 2021

UNION TEMPORAL NUTRIENDO TAME
Manipulador de Alimentos

Natalie Maldonado Torres

321 441 0722

9 de abril de 2018 hasta el 31 de octubre de 2018
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Referencias Pyl ~

LEDYS ALEJANDRA MUAJE CORREA, Tame - Ara uca, Teléfono
322458 83 99.

ADRIANDA SALDANA, Tame - Arauca, Teléfono 312 55709 68.

CARMELINA SANCHEZ, Tame - Arauca, Teléfono 310 81700 52.

by Tl Goweg
i U :
YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA
C.C1.116.864.132 de Tame
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EL SUSCRITO REPRESENTANTE LEGAL DEL
CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2024

Contrato No. 110 de 2024
TIPO DE CONTRATO: SUMINISTRO

OBJETO: ‘PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS,

ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANASDEL MUNICIPIO DE
TAME-ARAUCA."

VALOR: $722.649.600
CERTIFICA

Que YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, identificada con cédula de ciudadania No 1.116.864.132 De
Tame-Arauca, desempefio el cargo de Manipuladora de Alimentos para el programa de alimentacion escolar
2024 en el municipio de Tame, desempefiando las siguientes funciones:

* Preparacion de alimentos basados en los lineamientos que exige la guia de alimentacion
contemplada en la minuta patron.

* Manejo de Kardex de materia prima.
= Ejecucion de registros basados en los programas que contiene el plan de saneamiento basico.

PLAZO: 7.5 MESES
FECHA DE INICIO: 15 DE ABRIL DE 2024
FECHA DE TERMINACION: 29 DE NOVIEMBRE DE 2024

MODALIDAD DE VINCULACION LABORAL: CONTRATO TRABAJO OBRA LABOR
CUMPLIMIENTO: SATISFACTORIO

La presente certificacion se expide en el Municipio de Tame a los (03) dias del Mes de Diciembre de 2024,
a solicitud del interesado y para ios tramites que se estimen pertinentes.

Sin otro particular,

WILSON LOPEZ RAMILLO
R/L CONSORCID PAE UNIDOS POR TAME 2024
Operador PAE
Conlratista

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electronico:




Direccian:

Carrera 47#:5-24 - B, Simon Bolivar
lame-Arauvca

Contacto: 3214908512

Correo electronico: ac.araucasas@gmail.com

Nit: 901.675.934-9

EL SUSCRITO REPRESENTANTE LEGAL DEL
CONSORCIO PAE TAME 2023

Contrato No. 088 de 2023

TIPO DE CONTRATO: SUMINISTRO

OBJETO: PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y
JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME.

VALOR: $741.430.000

CERTIFICA

Que YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, identificada con cédula de Ciudadania No.
1.116.864.132 DE TAME-ARAUCA, desempefio el cargo de Manipuladora de Alimentos

para el programa de alimentacién escolar 2023 en el municipio de Tame, desempefiando
las siguientes funciones:

* Preparacién de alimentos basados en ios lineamientos que exige la guia de alimentacion
contemplada en la minuta patrén.

* Manejo de Kardex de materia prima.

* FEjecucion de registros basados en los programas que contiene el plan de saneamiento
basico.

PLAZO: 8 MESES
FECHA DE INICIO: 08 DE FEBRERO DE2023
FECHA DE TERMINACION: 25 DE OCTUBRE DE 2023

MODALIDAD DE VINCULACION LABORAL: CONTRATO PRESTACION DE SERVICICS
PROFESIONALES

CUMPLIMIENTO: SATISFACTORIO

La presente certificacidn se expide en el Municipio de Tame a los (28) dias del Mes de

Noviembre de 2023, a solicitud del interesado y para los tramites que se estimen
pertinentes.

Sin otro particular,

v o ol AR
RODRIGO RIANO RANGEL
R/L CONSORCIO PAE TAME 2023
Operador PAE

Coniratista




NIT: 901.604.349-6

EL SUSCRITO REPRESENTANTE LEGAL DEL
CONSORCIO PAE TAME 2022

Contrato No. 193 de 2022
TIPO DE CONTRATO: SUMINISTRO

OBJETO: SUMINISTRO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES
DE LOS ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

VALOR: $981.425.900,00
CERTIFICA

Que YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, identificada con cédula de ciudadania No.
1.116.864.132 DE TAME-ARAUCA, desempefio el cargo de Manipuladora de alimentos del

Programa de alimentacién escolar 2022 en el municipio de Tame, desempefiando las
siguientes funciones:

* Preparacion de alimentos basados en los lineamientos que exige la gquia de
alimentacion contemplada en la minuta patrén.
* Manejo de Kardex de materia prima.

* FEjecucion de registros basados en los programas que contiene el plan de
saneamiento basico.

PLAZO: 4 MESES

FECHA DE INICIO: 05 DE JULIO DE 2022

FECHA DE TERMINACION: 17 DE NOVIEMBRE DE 2022

MODALIDAD DE VINCULACION LABORAL: CONTRATO DE MEDIO TIEMPO A TERMINO FIIO
CUMPLIMIENTO: SATISFACTORIO

La presente certificacion se expide en el Municipio de Tame a los (29) dias del Mes de
Noviembre de 2022, a solicitud del interesado y para los tramites que se estimen
pertinentes.

Sin otro particular,

{6 B ol A
RODRIGGRIANO ‘RANGEL
R/L CONSORCIO PAE TAME 20272
Operador PAE

Contratista

DIRECCION: Carrera 47 # 15-24 Barrio Simon Bolivar-TAME-ARAUCA
CEL: 3214908512 - CORREQ: ac.araucasas@gmail.com

[T ]
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\\&Y, CERTIFICADO DE ANTECEDENTES o

06:44:22
—JCURADURIA CERTIFICADO ORDINARIO Sl s
—=RAL DE LA NACION No. 269086959

Bogola DC, 15 de abril del 2025

La PROCURADURIA GENERAL DE LA NACION certifica que una vez consultado el Sistema de Informacion de Registro de Sanciones e Inhabilidades
(SIR), el(la) sefior{a) YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA identificado(a) con Cédula de ciudadania niimero 1116864132:

NO REGISTRA SANCIONES NI INHABILIDADES VIGENTES

ADVERTENCIA: La certificacion de antecedentes contiene las anotaciones de las sanciones o inhabilidades que se encuentren vigentes. Cuando se
trate de nombramiento o posesién en cargos que exi

jan para su desemperio ausencia de antecedentes, se certificaran todas las anolaciones que
figuren en el registro. Anterior, de acuerdo a los incisos 3o. y 40. del articulo 238 Ley 1952 de 2019.

TA: El certificado de antecedentes disciplinarios es un documento que contiene las anolaciones e inhabilidades generadas por sanciones penales,

linarias, inhabilidades que se deriven de las relaciones contractuales con el estado, de los fallos con responsabilidad fiscal, de las decisiones de
pérdida de investidura y de las condenas proferidas contra servidores, ex servidores publicos y particulares que desempeiien funciones plblicas en
ejercicio de la accién de repeticién o llamamiento en garantia. Este documento tiene efectos para acceder al seclor publico, en ios lérminos que
establezca la Constitucion Politica y 1a ley particular o demis disposicion

es vigentes. El Sislema SIRI reporta como antecedentes solamente las
sanciones con debida ejecutoria recibidas de las autoridades nacionales colombianas. En caso de nombramiento o suscripcion de contratos con el

Estado, es responsabilidad de la Entidad, validar la informacion de antecedentes del aspirante en la pagina web:
hllps:!Mww.procuraduria.gov.cofPages}ceniﬁcado-aniecedentes.aspx

(/},,_{

Carlos William Rodriguez Milldn
Jefe Divisién de Relacionamiento con el Ciudadano (C)

ATENCION :

ESTE CERTIFICADO CONSTA DE 01 HOJA(S), SOLO ES VALIDO EN SU TOTALIDAD. VERIFIQUE QUE EL NUMERO DEL CERTIFICADO SEA EL MISMO EN
TODAS LAS HOJAS.

Divisién de Relacionamiento con el Ciudadano.
Linea gratuita 018000910315
Carrera 5 No. 15 - 60 Piso 1; Pbx 5878750 ext. 13170; Bogot4 D.C.

www.procuraduria.gov.co
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPURLICA

LA CONTRALORIA DELEGADA PARA RESPONSABILIDAD FISCAL ,
INTERVENCION JUDICIAL Y COBRO COACTIVO

CERTIFICA:

Que una vez consultado el Sistema de Informacién del Boletin de Responsables Fiscales 'SIBOR', hoy martes 15 de

abril de 2025, a las 06:42:05, el nimero de identificacion, relacionado a continuacion, NO SE ENCUENTRA
REPORTADO COMO RESPON SABLE FISCAL.

 Tipo Documento Cédula de Ciudadania
(No. Identificacion 1116864132
Cédigo de Verificacion 1116864132250415064205

Esta Certificacién es vilida en todo el Territorio Nacional. siempre y cuando el tipo y mimero consignados cn el
respectivo documento de identificacion, coincidan con los aqui registrados.

De conformidad con el Decreto 2150 de 1995 y la Resolucién 220 del 5 de octubre de 2004, 1a firma mecanica aqui
plasmada tiene plena validez para todos los efectos legales.

B S S B

HERNAN GUILLERMO JOJOA SANTACRUZ
Contralor Delegado

Generé: WEB

e QP

& Con el Cadigo de Verificacién puede constatar la autenticidad del Certificado. .
Q) Carrera 69 No. 44-35 Piso 1. Cédigo Postal 111071, PBX 5187000 - Bogotd D.C Pagina 1 de 1
Colombia Contraloria General NC, BOGOTA, D.C.



POLICIA NACIOMAL 1 {720
DE COLOMBIA

Consuita en linea de Antecedentes Penales y Requerimientos Judiciales

La Policia Nacional de Colombia informa:
Que siendo las 07:57:54 AM horas del 15/04/2025, el ciudadano identificado con:
Cédula de Ciudadania N° 1116864132
Apellidos y Nombres: MUAJE CORREA YERLY MAGYELIN

NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS AUTORIDADES JUDICIALES
—de conformidad con lo establecido en el articulo 248 de la Constitucién Politica de Colombia.

En cumplimiento de la Sentencia SU-458 del 21 de junio de 2012, proferida por la Honorable
Corte Constitucional, la leyenda “NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS
AUTORIDADES JUDICIALES" aplica para todas aquellas personas que no registran

antecedentes y para quienes la autoridad judicial competente haya decretado la extincion de la
condena o la prescripcién de la pena.

Esta consulta es vélida siempre y cuando el numero de identificacion y nombres, correspondan
con el documento de identidad registrado y solo aplica para el territorio colombiano de acuerdo
a lo establecido en el ordenamiento constitucional.

Si tiene alguna duda con el resultado, consulte las preguntas frecuentes o acérquese a las

i ﬂ stalaciones de la Policia Nacional mas cercanas.

Direccion: Avenida El Dorado # 75
= 25 barrio Modelia. Bogotd D.C.
Atencidn administrativa: Lunes a
Viernes 800 ama 1200 pmy
200 pma 500 pm

Linea de atencidn al ciudadano:
5159700 ex!. 30552 (Bogota)
Resto del pafs: 018000910112
E-mail. dijin.araic-

alc@policia gov.co

hitps://antecedenles.policia.gov.co: 7005/WebJudicial/formAntecedentes.xhtml
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(@ Policia Nacional de Colombia \gll

{0 (Default.aspx) Q

Portal de Servicios al Ciudadano PSC

Sistema Registro Nacional de Medidas Carrectivas
—=MC

4L Consulta Ciudadano

La Policia Nacional de Colombia infa—a-

Que a la fecha, 15/04/2025 08:58:47 a. m. el ciudadano con Cédula de Ciudadania N°. 1116864132 .

NO TIENE MEDIDAS CORRECTIVAS PENDIENTES POR CUMPLIR.

De conformidad con la Ley 1801 de 2016 “Por la cual se expide el Cédigo Nacional de Seguridad v
Convivencia Ciudadana”. Registro interno de validacién No. 114421236 . La persona interesada podra
verificar la autenticidad del presente documento a través de la pagina web institucional digitando
https://www.policia.gov.co, ment ciudadanos/ consulta medidas correctivas, con el documento de
identidad y la fecha de expedicion del mismo. Esta consulta es valida siempre y cuando el nimero de
cédula corresponda con el documento de identidad suministrado.

Q Nueva Busqueda | B Imprimir

515 9000
g p Policia Naclonal de Colombia -~ COLOMBIA
_‘-'..’ DIOS Dt R ATl i, B4 P 4 £ EE e
.:': — y e 4% iy -:_--..vlr.h-r-..l:..»:- N Bt By g VI_'A
1"'-._..“--" 7){:{;{(:!. inee e atenon, TRA005101
M

hllps:f.-‘srvcnpc,pulicia.gov.cofF'SC!frm_cnp_consulta.aspx 1/1



T T T T B ROTECCION INTEGRAT 1P S

lt . Nit 900660557 - 7

5 Direccibn: CALLE 153 22 - 34 - BARRIO FL CIELO
& ; Tel: 311 810 3223 - 037 838 6566
' INFORME MEDICO OCUPACIONAL DI APTITUD
\ e WORESO — —— A
Tipo certificacion: Ingrese (%) Periddico O Reliro O Postincapacidad () Caso ocupacional () |
Control () Reubicacion () Ingresaal SVE (1) Trabajoenalluwas ()

Fecha 11/12/2024 08:53:00 Empresa PARTICULAR
Nombre YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA
Cargo MANIPULADORA DE ALIMENTOS Doc. ldentidad CC 1116864132

I EXAMEN MEDICO OCUPACIONAL DE 2 EXAMEN DE MANIPULACION DE 3
- INGRESO CON ENFASIS OSTEOMUSCULAR  ALIMENTOS (KOH, COPROLOGICO,
SEROLOGIA, FROTIS GARGANTA)

=

5

‘ Elegible para el cargo SIN recomendaciones laborales
' Sin reslricciones para manipular alimentos

ADULTO FEMENINO EN BUENAS CONDICIONES GENERALES DE SALUD, PRESENTA CONDICION ELEGIDLE PARA DESEMPENAR EL
CARGO DE MANIPULACION DE ALIMENTOS, SIN RESTRICCIONES. ,SE SUGIERE MANEJO SEGURO A HERRAMIENTA Y EQUIPOS DE
OPERAGION MANUAL DEBE ADOPTAR BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS, MANTENER CARELLO RECOGINO, UNAS CORTAS Y LIMPIAS,
DEBE USAR GORRO, GUANTES, GAFAS, DELANTAL DE ACUERDO AL RIESGO.

NINGUNA RESTRICCION LABROAL

Visual () Auditvo () Respitatorio () Cardiovascular (x) Psicosocial () Frgonémico ®
wsuﬁm SIO NO® ARL SIQ) No() EPs

Los resultados fueron consignados en una historia clinica ocupacional que reposard en nueslra IPS.

EPROGRAMA DE VIGILANCIA EPIDEMIOLOGIGA

N e wlng L SV S i 1
i |
2 !
OSCAR HUMDERTO RANGEL RINGON “Trabajador: YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA | |
Especinlidad: ESPECIALISTA EN GERENCIA £N CC: 11168641372
SALUD OCUPACIONAL Declaro quao lodus los dalos regisirados carrnsponden o la verdad Captiea U estaines

CC: 97230293 IM: 811006/2022

Diteccion: CALLE 15 # 22 - 34 - BARRIO L CIELO Teldtono: 311 810 3223 - 037 008 6560
Email: geronciafproteceionips.com
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GRUPD EMPRESARIAL D0 sERVICINS
AMBIENTALES R PROFESIONAL £3

e e o gy o
KR EHICADOD- 42000

Grupo Empresarial de Servicios

Ambientales Profesionales
GEMSAP

CERTIFICA QUE:

De acuerdo a lo establecido en la resolucién 2674 de 2013 en su capitulo Il articulo 12, 13 y
36 YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA con documento de identificacion N° 1116864132
Asistio al curso en manipulacion higiénica de los alimentos, buenas practicas de manufactura
y practicas higiénicas, Cuyo plan de capacitacion cuenta con una intensidad horaria de Diez
(10) horas de formacién las cuales se desarrollaran mediante nuestra plataforma virtual, por lo
cual con base en la normatividad legal vigente en el territorio nacional se certifica a Ia persona
nombrada en cuestion como asistente al curso de manipulacion de alimentos y por ende como

manipulador de alimentos en todo el territorio nacional por un ano a partir de la emisién de su
carné de manipulacién de alimentos y el presente certificado.

El presente certificado se expide a los 15 dias del mes de Abril del afio 2025.

Atentamente,

e

i i % Ty .
JASLEIDY ANDREA ROCHA Ecanes el Codigo OR
Profesional Ingeniera de Alimentos )
091062-0509775

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico:

Numero Unico de Contacto: 3107089494

e R
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>~ CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 RYSY
A, NIT: 901.901.123-2

CARTA DE COMPROMISO DEL PERSONAL MANIPULADOR

Tame, 15 de Abril de 2025

Senores

MUNICIPIO DE TAME
DEPARTAMENTO DE ARAUCA
E. S. S.

CIUDAD

Referencia: Contrato de suministro No. 402 de 2024.

YO, YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA, identificada con cédula de ciudadania No.
1.116.864.132 Expedida en Tame-Arauca, a través de esie documentoc me
comprometo a prestar mis servicios, para el CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME
2025, R/L ABEL RODRIGO RIANO SIERRA; como MANIPULADORA DE ALIMENTOS o
partir del dia 21 de Abril del 2025, en lo referente al contrato de suministro No. 402
de 2024, cuyo Objeto es “PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.".

Nerly Hosye Cowed.
YERLY MAGYELIN MUAJE CORREA
C.c 1.116.864.132 Expedida en Tame-Arauca

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electronico:

e e e e O M e o

e



NIT: 901.901.123-2

ANEXO 9: OFICIO AP===wA\ClmsN PLA_ — 3UTAS
P== PA-TE #E INTESVENT O

Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico:

R




ey
s
‘*'\

ol A
§e CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8
Tame, Arauca 19 de marzo de 2025. i7:Abe/ JC a0
[= ‘f9 'd; - Zﬂz-‘

Sefior Cia L o e
ABEL RODRIGO RIANO SIERRA
R/L CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
Tame, Arauca

REFERENCIA: Contrato de suministro N° 402-2024 cuyo objeto corresponde a:
PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS,

ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL
MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

ASUNTO: APROBACION PLAN DE RUTA

Respetados sefiores:

En atencién a la solicitud realizada el 17 de marzo de 2025, donde informan del plan
de rutas que tienen para la distribucion de las materias primas en los diferentes
centros educativos donde se prepara el CATJM, nos permitimos informarles que
este fue aprobado por parte de la interventoria del contrato de la referencia
CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025, toda vez que el mismo cumple con

los pardmetros establecidos en el pliego de condiciones y la necesidad que se tiene
por parte de las instituciones educativas beneficiarias.

//*Zﬂ

r B ey
WISMAN JAHIR CAMUAN ATILU YEISON SAUL BEDON CAST ==EDA

R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de interventoria
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025  CONSORCIO INTERPAE 2025

Muy respetuosamente.

Cslls15N'33-13UBmio_laLw-TmAm



CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
' NIT:901.901.123-2

SNEX- 10: SESULTA=0S =E =\msl |SIS —
MUESTRAS

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico:




LS g,
CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

Tame, Arauca 19 de marzo de 2025. 7:Abd Bloio
{2 19-03-702

Sefior i A e

ABEL RODRIGO RIANO SIERRA

R/L CONSORCIO PA.E UNIDOS POR TAME 2025

Tame, Arauca

REFERENCIA: Contrato de suministro N° 402-2024 cuyo objeto corresponde a:

ASUNTO: APROBACION PLAN MUESTREO MICROBIOLOGICO.

Respetados sefiores:

En atencién a la solicitud realizada el 17 de marzo de 2024, donde se informa el
proceso y realizacién de anilisis microbiolégicos realizados, teniendo como
muestreo cada una de las 3 instituciones educativa, en las cuales se desarrolla -

preparado en sitio, permitiéndonos verificar Ia efectividad de cada uno de los
procesos, ante ello nos permitimos informarles que este fue aprobado.

De haber lugar a cambios o modificaciones dentro del mismo, se debera remitir
nuevamente para la respectiva verificacién.

Sin otro particular,

[ \
Do) '
{ JAHIR CAMUAN ATILUA ISON SAUL BEDON CASTANEDA
R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de interventoria

CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025  CONSORCIO INTERPAE 2025

Caua15N°33-1308miolaLibeﬂad-TmNam
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. CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 \ 30
‘NIT:901.901.123-2

Tame, 02 de Mayo de 2025

SENORES

WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de Interventoria
CONTRATO INTERVENTORIA No.160-2025 CONSORCIO INTERPAE 2025

REF,; CONTRATO DE SUMINISTRO No. 402 DE 2024, CUYO OBJETO ES: “PRESTACION DEL SERVICIO DE

ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.”

ASUNTO: Entrega de Analisis microbiolégico a componentes en el mes de Abril

Cordial saludo:

Teniendo en cuenta lo establecido en los literales 17 y 18, de la cléusula segunda: OBLIGACIONES ESPECIFICAS:

17. Entregar mensualmente a la supervision del programa, los analisis microbiolégicos realizados a cada uno de los
componentes que hacen parte del complemento industrializado y/o modalidad adoptada, en donde se identifique
claramente el alimento, lote (cuando aplique), fecha de vencimiento, fecha de elaboracion de los analisis, concepto de

los analisis, y mes al que corresponde dicho reporte.

18. Realizar la toma de muestras en cada establecimiento Educativo (Restaurantes escolares), minimo dos (2)
muestras mensuales durante la ejecucion del contrato esto es distribuido asi:

A R 1 TOTAL
PUNTOS DE MUESTREO MICROBIOLOGICA- PRODUCTO TERMINADO MUESTRAS
FISICOQUIMICA MENSUALES
Restaurantes Escolares (03) 1 1 6
TOTAL, MUESTRAS 6

Me dirijo a usted con el fin de realizar la entrega de Analisis microbiolégico realizado en el mes de Abril,

A continuacion, hago relacion de anlisis realizado en los diferentes puntos de muestreo: ’U’)\
6{
w’o
5 O\ 2=
o
Y ¥
30 D
(o 9){\ ~&
Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca Q)iu- ‘\C“
Contacto: 3118619441 Q

Correo electrénico:




CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
NIT:201.901.123-2

Resolucién 1407:2022 |

P,
10/04/2025 INFORME 2910412025 | FroiaN DORADAS DE ANALZADOS CUMPLEN
730 | M | RESULTADOS 1196 | 18:34 pm | FaniS Teco | MCROBOLOSICO | seoMRMNGo
25 RESOLUCION
Resolucién 1407:2022 g mafﬁnmgsﬂ&r'?asmu
10/04/2025 | Punto de INFORME 29/04/2025 DORADAS DE -
0830 | Servido | RESULTADOS 1197 | 18:34pm | CRENTAL Thigo | WCROSOLOGKCO | seomauo
25 RESOLUCION
Resolucion 1407:2022 PARMIETROS »
10/04/2025 : INFORME 29/0412025 DORADAS DE ANAL PURLEN
0800 | M | REUITADOS 1195 | 18:35 pm | SAYLYS o | MoROBOLOGICO | _ stewemo
25 RESOLUCION
Resolucién 2115:2007 PARAMETROS
10042025 | Llave- INFORME 29/04/2025 | BT ASUA_ | MICROBIOLOGICO. | ANALZADGS CUMPLEN
08:40 | lavadero | RESULTADOS 1183. | 18:35 M pbrindly POTABLE FISICOQUINICO | ra Peoo cuia
25 RESOLUCION
Resolucion 2115:2007 PARAMETROS
10/0412025 | Uave- INFORME 200042025 | o AGUA | MICROBIOLOGICO. | ANALZADGS CUMPLEN
08:10 lavadero | RESULTADOS 1200- | 18:35PM POTABLE FISICOQUIMICO ESTABLECIDO EN LA
25 RESOLUCION
Resolucion 2115:2007 PARAMETROS
100412025 | Liave- INFORME 29/04/2025 | rrowAN AGUA MICROBIOLOGICO- | ANALZADOS CulpLEN
07:40 lavadero RESULTAZI:_:OS 1201- 18:35 PM FARIAS POTABLE FiSICOQUIMICO ESTABLECIDO EN LA
RESOLUCION

Sin otro particular,

7& Vel a0

ABEL RODRIGO RIANO SIERRA, identificado con C. C. No. 1.116.869.865

ANEXO: UNO (6 FOLIOS)

Direccion:
Contacto:

Correo electrénico:

Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca

3118619441

REPRESENTANTE LEGAL PRINCIPAL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

Bt v e a b Ll
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AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.AS.
NIT. 901.823,957-3

INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
1198-25

Datos del Solicitante

Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NITIC.C. 9019011232
Direccitn CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Teléfono 3118619441

Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccién Tame
Direccién de Toma de Muestra San Luis
Lugar de Toma de Muestra Cocina
Servicio Desayuno
Tipo de Alimento Doradas de Trigo
Cantidad y/o Presentacion 2 Unidades
Operador Consorcios Unidos Por Tame 2025
Temperatura de la Muestra 85°C
Fecha de produccién 2025-04-10
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourt (Informacion suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM

Fecha y Hora de R cién

2025-04-10 08:00

Fecha y Hora de Recepcion

2025-04-10 14:29

Fecha de Emisién del Resuitado

2025-04-29 18:35

Analisis de Laboratorio

Valores

permisibles

Resolucion

1407:2022

Comidas,
f::;?s?: Parametro Resultado Unidades Métoda Técnica b“'ﬁ',‘jiﬁ,"_ﬂfj"s

listos para
consumo y para

servir

directamente al

— publico.

— 20250414 Bacluscereus-~ <10000 on o 60 PR TR B s
2025-04-12 | Escherichia Coli <3 NMP/g o mL INVIMA T"xiﬂ”;?"g%f_l“ <10
2025-D4-15 |Mohos y Levaduras <10 UFCrg-mi INVIMA Recuenic en Placa -
2025-04-12 Staphylococcus Aureus <100 UFCig-mi INVIMA Recuento en Placa <100

& no Acred * Pardk por ol IDEAM; « Pars Suk +* Pard as Sub A i
{Mla den B bei da por sl EM; & d Methods for the E i of Watar And Wastewater.
LCM: Limite de cusntificacion dal método; NMP: Numero Mis P i UFC: Unidades F: doras de Col
OBSERVACIONES:
Se informa que los parametros Bacillus Cereus, Esch Coli y Staphylococcus Aureus plen y el 0 Mohos y Levaduras no aplica con el rango establecido en Ia
[Resolucion 1407 de 2022 item 14.1 C bebidas y platos p dos listos para ¥ para servir directamenie al publico,
Pronibida ie mmtomapamde este informe sin Is autonzacion escrits por AQUALIM, Los resultados son vamsummmpammmsms jas en el lab l
AQUALIM. EI laboralorio no es resp able del ongen o Is fuenrededondehansﬂoeﬂmdashsmwmsydeis i ign que Ses sumi de por el cliente (I5C) que pueds
afecisr ls validez de los resultados. y = i
AQUALIM se ; por el Mini de Salud y Proteccion Socis! mediante Resolucidn 0229 de 78 de febrero de 2024 pars lo i0n de anghsis fisicos, q ¥

crobiologicos del agus para consumo humano

FL-RST-01 Rev 8
Acta 414 2024-12-30

ORI RO

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075
gerencizs@aqualim.com - iones@aguslim.com
NWW. Eouzlim.com
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Pagina 1 de 2




AQUALIM

‘ £Q QUALTMI AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S.
L mm ol '} NIT. 901.823.957-3 e
e T q
B
=

INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
1198-25
/7

Fin del Resuitado

' ,..—

SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA

DIRECTOR DEL LABORATORIO
Revisé y Aprobd

FL-RST-01 Rev B
Acta 414 2024-12-30

I AERTARAIRRAN TR a

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075
gerencia@zqualim.com - cotizaciones@anuslim.com
Www, egugiim.com

Pigina 2 de 2
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AQUA [ T AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS §.A.S,
\ usoa-numo AugieNTAL | NIT. 901.823.957-3 -
it e g
INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
1197-25

Datos del Solicitante

Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

NIT/C.C. 9019011232

Direccion CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR

Municipio Tame

Teléfono 3118619441
Datos de la Muestra

Municipio de Recoleccion Tame

Direccién de Toma de Muestra Instituto Oriental Femenino

jLugar de Toma de Muestra Punto de Servido

~ Servicio Desayuno

Tipo de Alimento Doradas de Trigo

Cantidad y/o Presentacion 2 Unidades

Operador Consorcios Unidos Por Tame 2025

Temperatura de la Muestra B80'C

Fecha de produccién 2025-04-10

Recolectada por Cliente; Jessica Betancour (Informacion suminis'radz por el clhente)

Plan y Procedimiento de Muestreo PMM

Fecha y Hora de Recoleccion

2025-04-10 08:30

Fecha y Hora de Recepcion

2025-04-10 14:28

Fecha de Emisién del Resultado

2025-04-29 1B:34

Analisis de Laboratorio

Valores
permisibles
Resolucion
1407:2022
Comidas,
bt [ PR Resultado Unidades Método Técnica be';',ﬁg,{g"ﬂ“
listos para
| consumo y para
servir
directamente al
publico.
2025-04-14 | Bacillus cereus-* <100.00 o S M O e e T <100
2025-04-12 | Escherichia Coli <3 NMPig o mi. INVIMA T“*g:sm“:‘;';'m“ <10
2025-04-15 | Mohos y Levaduras 50.00 UFClg-mi! INVIMA Recuento en Placa -
2025-04-12 | Staphylococcus Aureus <100 UFCig-mi INVIMA Recuento en Placa <100
P © no Acreditado, * P, Acredi por el IDEAM; s Pars Sub %; ¢ Pardmetros Sub stados A (]
(1SC): € . Pov ol cllante; 5M: Standard Methods for the Examination of Water And Wastewater.
LCM: Limits de cuantificacion del método; NMP: N Mis P i UFCt Uni F d de Col
OBSERVACIONES:
Se informa que los parameiros Bacillus Cereus, Escherichia Coli y Staphylococcus Aureus cumplen y el pardmetro Mohos y Levaduras no aplica con el rango establecido en la
Resolucién 1407 de 2022 liem 14 1 Comidas, bebidas ¥ plstos preparados listos para consumo ¥ para servir directamente al pubkico.
Prohibida la uccidn totsl o parcia! de este informe sin ls AulonZacion escrta por AQUALIM, Los resultados son validas i enle pars las lzadas en el lab
AQUALIM. El lab o NO es resp ' del ongen o is fuente de donde han sido extraidas las muestras y de is informacidn que see suministrads por ef cliente (1SC) que pueda
alectar b valigez de los resul) 3 H
AQUALIM se izado por el Mini: de Salud y P 100 Social mediante Resolucidn 0229 de mdefmwdeEWApamiams&'zaddnmarﬂﬁsxsmqummsy
microbiologicos de! agua para consumo humanc.

FL-RST-01 Rev 8
Acta 414 2024-12-30

Pagina 1 de 2
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AQUALIN

Fin del Resultado

SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA

DIRECTOR DEL LABORATORIO
Revisd y Aprohé

b
AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S, E fo i{'-l
&mmmm& } NIT. 901.823.957-3 s =
o
- La
INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
1197-25
d) i rfr
— T
:_"?

FL-RST-01 Rev 8
Acta 414 2024-12-30

AERPACNT FRRAA A

Carrera 23 No. 19. 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075
gerencia@aqualim.com . cotizaciches@agualim.com
www. sguelim.com

Pagina 2 de 2



|
H
I

IAQUAL v AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS 5.A.S,
 LABORATORIO AMBIENTAL /a NIT. 901.823.957-3
Gy, U S A
INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
1196-25
Datos del Solicitante
Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NIT/C.C, 9019011232
Direccion CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Teléfono 3118619441
Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccion Tame
Direccién de Toma de Muestra Froilan Farias
Lugar de Toma de Muestra Cocina
Servicio Desayuno
Tipo de Alimento Doradas de Trigo
Cantidad y/o Presentacién 2 Unidades
Operador Consorcios Unidos Por Tame 2025
Temperatura de la Muestra 86°C
Fecha de produccidn 2025-04-10
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourt (Informacién suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM
Fecha y Hora de Recoleccién 2025-04-10 07:30
Fecha y Hora de Recepcion 2025-04-10 14:27
Fecha de Emisién del Resultado 2025-04-29 18:34
Analisis de Laboratorio
Valores
permisibles
Resolucién
1407:2022
Comidas,
Fecha de 3 4 5 . bebidas y platos
Anilisis Parametro Resuitado Unidades Método Técnica preparados
listos para
consumo y para
servir
directamente al
Q,T plblico.
25-04-14 | Bacillus cereuse® <100,00 UFCh *°‘§§3°2”_2§o?£§$§a'3° Aoﬁ%ﬂ?ﬁf&ﬁﬁ%-ﬁbmo .
2025-04-12 | Escherichia Coli <3 NMPig o mL INVIMA T”’F’:‘mﬁ:ﬁtﬁ” 85
2025-04-15 | Mohos y Levaduras 365,00 UFCig-mi INVIMA Recuento en Placa -
2025-04-12 | Staphylocaccus Aureus <100 UFCig-mi! INVIMA Recuento en Placa <100
Park Acreditade, * Pard A dos por al IDEAM; « Para Sub: jut P Sukb os Acredi i
(ISC): & & i Bor ol cliente; SM: Btandard Methods for the E of Water And Wastewster,
LCM: Limite de dei ; NMP: NG Mas Probable; UFC: Uni F de C
OBSERVACIONES:
Se informa que los pardmetros Bacillus Cereus, E: iz Coli y Staph is Aureus plen y el parametro Mohos y Levaduras no aphca con el rango establecido en ls l
Resolucidn 1407 de 2022 ilem 14.1 Comidas, bebid v platos p listos para consumo y para servir directamente al publico

A b 8.
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BOVETNLIRA
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AR € AT

Frohibids la reproduccion tows! o parcial de

&én &' lab;

esle informe sin i Bulonzacidn escrita por AQUALIM, Los resultados son vaidos dnicamente para las

da por ar';:mm {I5C) gue pueds

AQUALIM. El f o no es bie de! ongen o Is fuente de donde han sido idas las VY oe lg inf; on Que ses
afectar s validez de los resultados ! 3 >
Aowfunmmmammmmelumsrafoﬂe Salud y Py dn Socisl mediante Re. in 0229 de 18 de febrero de 2024 pars lo de fsicos. ¥
microbéoldgicos del agua pare consumo humano

FL-RST-01 Rev B Péglna 1 de 2

Acta 414 2024-12-30
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INFORME DE RESULTADOS DE ALIMENTOS
1196-25
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SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA

DIRECTOR DEL LABORATORIO
Revisé y Aprobo

Fin del Resultado

N [ 11T —

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 0629 - 320 301 7075
gerencia@aqualim.com - catizaciones@agualim.com
Www. aquelim.com
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LAQUAL v AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS 5.A. (DEAN
i il NIT. 901.823.957-3 : T i
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e
INFORME DE RESULTADOS
1199-25
Datos del Solicitante
_l'._‘.'_l‘i_ente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NITIC.C. 89018011232
Direccion CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Teléfono 3118619441
Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccion Tame
Direccién de Toma de Muestra Instituto Oniental Femenino
Lugar de Toma de Muestra Llave Lavadero
Tipo de Muestra Simple
Matriz Agua Potable
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourt (Informacién suministradz por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM
Fecha y Hora de Recoleccién 2025-04-10 08:40
Fecha y Hora de Recepcién 2025-04-10 14:30
Fecha de Emision del Resultado 2025-04-29 18:35
Analisis de Laboratorio
T::I?s‘i’: Parametro Resultado|Unidades| LCM Método Técnica Res. 2115:2007
2025-04-10 | Alcalinidad Total <10.00 |mg CacO3L 10 SM 23208 Volumaétrico 200
2025-04-16 | Calcio Disuelio 2,87 mg Carl 2.4 SM 3500-Ca B Volumetnco con EDTA &0
2025-04-10 | Cloro Residual Libre 0,800 mg CiziL | o002 SM 4500-C! G Especirololométrica 03-2,0
2025-04-10 | Color Aparente 7.00 U P-Co 1 SM2120C Espectrofotometri 15
2025-04-10 | Conductividad Eléctrica 28,0 pSiem 0 SM 2510 B Electrométrico 1000
2025-04-16 | Dureza Calcica 7,30 mg CaCO3L 5 SM 3500-Ca B Volumétrico con EDTA -
2025-04-15 | Dureza Total 10,1 mg CaCO3L G SM2340C Volumétrico con EDTA 300
2025-04-14 | Hierro Total <0,080 mg Fell 0,08 SM 3500-Fe B Fenantrolina 0,3
2025-04-10 | Magnesio =1,50 ma Mot 1.5 SM 3030 £, SM 3500- Mg B 0'““'0'&:’5:»:; N - as
2025-04-10 | Nitritos 0,011 mg NOZ-L | 0,006 SM 4500 NO2 - B Especirofotomeétrico 0,1
2025-04-10 |pH 7.07 Und de pH NA SM 4500-H+ B Electrométrico 65-8.0
2025-04-10 | Sulfatos <10,00 mg SO4-21L 10 SM 4500 SO4-2E Turbidimétrico 250
2025-04-10 | Temperatura 24,2 c NA SM 2550 B Directo
2025-04-10 | Turbidez <1,00 NTU 1 SM 2130 B Nefelométnco 2
2025-D4-11 | Escherichia Coli 0 UFC/100 mL 1 SM 9222 J Fiftracion por Membrana ]
2025-04-11 | Coliformes Totales ] UFC/M00 mL 1 SM9222 ) Filtracidn por Membrana o
2025-04-3C |Irca 0 0
P Mo A * Pars A por sl ID + Pars s * Para. B dos Acredt ; (15C): -
suministrada por ol clients.
LCM: Limite do ién del NMP: M Mas P UFC: Uni P de C
$M: Standard Methods for the E of Watler And Wastewster.
OBSERVACIONES:
Se informa que los pardmetios Alcalinidad Total, Calcio Disuelto, Conductividad Eléctrica, Dureza Calcica, Durezz Total, Hierro Total, Mapnesio, Nitritos, Sulfatos, Color Aparente, pH,
Escherichia Coli, Coliformes Tolales, Cloro Residual Libre y Turbidez cumplen y el parametro Temperaturs no aplica con el rango establecido en la Resolucidn 2115 de 2007.
Prohibide ia reproduccion lolal o parcial de este informe sin i autonzacion escnita por AQUALIM, Los resultados son validos tnit le pars las alizadas en el lab
AQUALIM. E1 1, o no es ble del origen o ks fuente de donde han sido idas ks tras y de le inf idn que sea i da por el dhiente (ISC) que pueds
afectar la validez de los resultados. By ol s
AQUALIM se encuentra aulonizado por el Ministerio de Saiud y Proteccion Socal medi Resoluzidn 0229 de 19 de febraro de 2024 pars Is reakzacion de andlisis fisicos, quimicos y
microbioldgicos del agua pars consumo humano,

FL-RST-01 Rev 8 Pagina 1 de 2
Acta 414 2024-12-30

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
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A BORATEN At NIT. 901.823.957-3 ;"‘“‘“’“
: L". i .-|IJ 1
- ...nl

INFORME DE RESULTADOS
1199-25
d} I .) /
e
SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA
DIRECTOR DEL LABORATORIO
L Revisd y Aprobo
in del Resultado
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LABORATORIO AMBIENTAL

o

AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S.
NIT. 901.823,857.-3

INFORME DE RESULTADOS

1200-25

Datos del Solicitante
Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NIT/C.C. 9019011232
Direccion CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Teléfono 3118610441

Datos de la Muestra
Municlpio de Recoleccién Tame
Direccién de Toma de Muestra San Luis
Lugar de Toma de Muestra Liave Lavaplatos

“==Tipo de Muestra Simple

Matriz Agua Potable
Recolectada por Cliente; Jessica Betancourt (Informacién ada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM

Fecha y Hora de Recoleccion

2025-04-10 08:10

Fecha y Hora de Recepcié

2025-04-10 14:31

05 Alc
|Escherichia Coli, Coliformes Totales, Cloro R

| Libre y Turbidez cumplen y el parametro Temperatura no aplica con el rango bk

Sdo en la R

Fecha de Emision del Resultado 2025-04-29 18:35
Analisis de Laboratorio

?:;ias?: Parametro Resultado|Unidades| LCM Método Técnica Res. 2115:2007

2025-04-10 | Alcalinidad Total <10,00 |[mgCaCO3n| 10 SM23208 Volumétrico 200

2025-04-16 | Calcio Disuelto 2.46 mg Carl 2.4 SM 3500-Ca B Velumetnco con EDTA 60

2025-04-10 | Cloro Residual Libre 0.780 mg C2L | o002 SM 4500-C1 G Espectrofolometnco 03-20

2025-04-10 | Color Aparente 1.00 U P-Co 1 SM2120C Espectrofoiométnco 15

2025-04-10 | Conductividad Eléctnca 27,0 pSicm 0 SM 25108 Electrométrico 1000

2025-D4-16 | Dureza Calcica 6,26 mp CaCOaL [ SM 3500-Ca B Volumétnco con EDTA -

2025-04-15 | Dureza Total 21,0 mg CaCOanL 6 SM 2340 C Veluméinee con EDTA 300

2025-04-14 |Hierro Total <0,080 mg Fell 0.08 SM 3500-Fe B Fenantroling 03

2025-04-10 | Magnesio 206 mp Mg 1.5 | sm 3030 6. Smasoo- mg e | Divestién Sewe Nince - 3

2025-04-10 | Nitritos 0,010 mg NO2-L | 0.008 SM 4500 NO2- B Espectrofolométrico 0,1

2025-04-10 |pH 6,87 Und de pH NA SM 4500-H+ B Electrométrico 6.5-8,0

2025-04-10 | Sulfatos <10,00 | mgSO<-2L 10 SM 4500 SO4-2 E Turbidimétrico 250
. 2025-04-10 | Temperatura 242 ' NA SM 2550 B Directo

2025-04-10 | Turbidez <1,00 NTU 1 SM 2130 B Nefelométrico 2

2025-04-11 | Escherichia Coli 0 UFC/100 mL 1 S\ 8222 ) Filtracion por Membrana 0

2025-04-11 | Coliformes Totales 0 UFC/100 mL 1 SM 9222 § Filtracién por Membrana 0

2025-04-30 |Irca 0 4

Pari No Acreditado, * Para A dos por el IDEAM; « P, s dos; «* P, Subcontratados Acs i (1SC): Corresp. a infor

suministrads por el clients.

LCM: Limite de in del método; NMP: Ni Mis Prok UFC: Unid F de €

SM: Standard Methods for the Examination of Water And Wastewater.

OBSERVACIONES:

Se inf que los parg inidad Total, Calcio Disuello, Conductividad Eléctrica, Dureza Calcica, Dureza Total, Hierra Total, Magnesio, Nitritos, Sulfaios, Golor Aparente, p,

ion 2115 de 2007.

AQUALIM. EI lab 0 N0 85 resg

afectar la validez de los resultados.

microbioldgicos del agus pare consume humang.

FL-RST-01 Rev 8
Acta 414 2024-12-30

AQUALIM se encuentra autonzado por el Ministeno de Salud

I
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Prohibida la reproduccion toial o parcial de este informe sin le autorizacion escrits por AQUALIM, Los resultados son validos unicamente pars las muestras analizadas en el laboralono
del origen o is fuente de donde han sio extraidas las muestras y de le informacion que ses suministrada por el cliente (1SC) gue pueds
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- .k e
INFORME DE RESULTADOS
1200-25
SEBASTIAN F LECHAS FIGUEROA
DIRECTOR DEL LABORATORIO
E Revis6 y Aprobé
in del Resultado
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AQUALT WA AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.S. 1DEA Vi
i uaoai.mmnﬁemu y NIT. 901.823.957-3 T
‘“‘__.__'_,,__,_ - . |..-|
q N '
- S
INFORME DE RESULTADOS
1201-25
Datos del Solicitante
Cliente CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
NIT/C.C. 8018011232
Direccion CR 47 15 24 BRR SIMON BOLIVAR
Municipio Tame
Teléfono 3118619441
Datos de la Muestra
Municipio de Recoleccian Tame
Direccién de Toma de Muestra Froilan Farias
Lugar de Toma de Muestra Liave Lavaplalos
. Tipo de Muestra Simple
Matriz Agua Potable
Recolectada por Cliente; Jessica Betancouri {Informacién suministrada por el cliente)
Plan y Procedimiento de Muestreo PMM
Fecha y Hora de Recoleccion 2025-04-10 07:40
Fecha y Hora de Recepcién 2025-04-10 14:32
Fecha de Emision del Resultado 2025-04-29 18:35
Andlisis de Laboratorio
Fecha de o 5. i ;
Andlisis Parametro Resultado|Unidades| LCM Método Técnica Res. 2115:2007
2025-04-10 | Alcalinidad Total <10,00 |mgCacoan 10 SM 2320 B Volumetnca 200
2025-04-10 | Calcio Disuelto 2,87 mg Call 24 SW 3500-Ca B Volumétrico con EDTA &0
2025-04-10 | Cloro Residual Libre 1,06 mg Cl2iL 0,02 SM 4500-Ci G Especirofotométrico 03-20
2025-04-10 | Color Aparente 4,00 U Pt-Co 1 SM2120C Espectrofotométrico 15
2025-04-10 | Conductividad Electrica 26,7 pSlem 0 SM 25108 Electrométnco 1000
2025-04-16 | Dureza Calcica 7,30 mg CaCO3L 6 SM 3500-Ca B Volumétrico con EDTA .
2025-04-15 | Dureza Total 16,2 mg CaCOan 6 SM 2340 C Volumétnico con EDTA 300
2025-04-14 [Hierro Total <0,080 mg Fell 0.08 SM 3500-Fe B Fenantrolina 03
2025-04-10 | Magnesio 2.16 M MorL 1.5 |Sm3010E Smasoo.-mgm | Digesuan T — e
2025-04-10 | Nitritos 0.010 mg NO2-L | 0.008 SM 4500 NO2 - B Espec : 0,1
2025-04-10 | pH 7,16 Und de pH N.A SM 4500-H+ B Elecirométnco 65-8,0
2025-04-10 | Sulfatos <10,00 | mg SOs4-21 10 SM 4500 SO4-2 E Turbidimétnco 250
025-04-10 | Temperatura 243 T NA SM 2550 B Directo
025-04-10 | Turbidez <1,00 NTU 1 SM2130B Nelelométrico
2025-04-11 | Escherichia Coli 4] UFC/100 mL 1 SM 9222 J Filtracion por Membrana 0
2025-04-11 | Coliformes Totales 0 UFC/100 mL 1 SM 9222 J Filtracidn por Membrana ]
2025-04-30 | Irca 4] 0
Parsémetro No Acreditado, * Para Acredit por ol IDEAM; « Para s s; «* Pars s & dos ; (1SC): Corr den a inf
| suministrada por ol clients.
LCM: Limite do cuantificacion del método; NMP: NG Mas P 3 UFC: Unidades F de Col
SM: Standard Methods for the Examination of Water And Wastewater.
OBSERVACIONES:
Se informa que los pardmetros Alcalinidad Total, Calcio Disuelto, Conductividad Eiéctnca, Dureza Calcica, Dureza Total, Hierro Total, Magnesio, Nitritos, Sulfatos, Colar Aparente, pH,
Escherichia Coli, Coliformes Totales, Cloro Residual Libre y Turbidez cumplen y el parametro Temperatura no aplice con el rango establecido en la Resolucidn 2115 de 2007,
Prohibida la reproduccion faial o parcial de este informe sin Is autonizacicn escrita por AQUALIM, Los h 500 vilidos u para las lizadas en el lak
AQUALIM. E) lab 0 N0 85 del arigen o le fuente de donde han sido extraidas las ¥y ae ls info 0N que ses istrads por el ciente (1SC) que pueds
afectar iz validez de fos resultsdos.
AQUALIM se ; por el Mi "0 de Salud y Proteccion Social mediante Resolucion 0229 de 19 de febrero de 2024 pare ia nealizacidn de snéisis fisicos. quimicos y
AUCIobIoNEgIcos del agus para consumo humano.

FL-RST-01 Rev 8 Pagina 1 de 2
Acta 414 2024-12-30
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AQUALIM LABORATORIO Y CONSULTORIAS S.A.5,
NIT. 901.823.957-3

INFORME DE RESULTADOS
1201-25

Fin del Resultado

V
_-f‘
Pl

SEBASTIAN FLECHAS FIGUEROA
DIRECTOR DEL LABORATORIO
Reviso y Aprobo

FL-RST-01 Rev 8
Acta 414 2024-12-30

][

Carrera 23 No. 19 - 15 Yopal - Casanare
Cel.: 310 349 06289 - 320 301 7075
gerencia@aquziim.com - cetizaciones@aqualim.com
www, agualim.com
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CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 g
: NIT: 901.901.123-2

ASE=0 11: FO™SATO 3E VESIFICSCl= oF
OTULA=

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441

Correo electronico:
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24/4/25, 8:20 a.m.

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
< firac

Datos Generales del Producto

| | LECHE EN POLVO ENTERA VARIEDADES: LECHE EN POLVO ENTERA
; ) : | ADICIONADA CON HIERRO, LECHE EN POLVO ENTERA ADICIONADA |
] { — | CON VITAMINAS A ¥ D, LECHE EN POLVO DESCREMADA, LECHE EN :
! POLVO DESCREMADA ADICIONADA CON VITAMINAS A Y D, LECHE
EN POLVO ENTERA.LECHE EN POLVO ENTERA FORTIFICADA CON
VITAMINAS AY D

RSA-0021328-2022

EMPACAR Y VENDER | vigent

NUTRALAC, OLIMPICA, MEDALLA DE ORO, LATTL, MALAGUENA, LELE, DE LA
CUESTA, MARYSOL

Datos de Interés

MNo Aplica 5 ___No Aplica " No Aplica
Presentaciones Comerciales
[__ o De 100 gramos hasta 25 kilogramas N =

13 §1

Roles por Producto
T —, LS LR TR, - SR (= S0 [CIENE Y T
T EMPACADOR f INDUNILO 5.4.5 | CALLE73# 41W-250 BODEGA 16 - [COLOMBIAISANTANDER{BUCARAMANGA|
L TTULAR REGISTRO SANITARIO __INDUNIOSAS _ L

_CAUET3#41W-250BODEGA 16 COLOMBIA,

SANTANDER!|BUCARAMANGA [



24/4/25, 8:21 a.m.

e Ltrae

Sistema de Tramites en Linea

Datos Generales de! Producto

- Consultas Publicas

i f 20276723 | 7|7 ESPARCIBLE ESPARCIBLE PARA MESA Y COCINA

! ; FABRICAR ENVASARY S

! | PSA-0004515-2024 sen 1:L VENDER i wg.fi‘f i
e e e L VR A 18902083561

JERR

i __No Aplica r No Aplica | | S NoAplica |
Presentaciones Comerciales
. R Desde 30 g a 15 kg. s e e e ]
e — - Desde 105215 kg )
Roles por Producto
ENVASADOR AROMAS ¥ 'S_éﬂ»oRES BUENA VIDA SAS_ __' ______Cf._ﬁ_._i ESTENO.-4-71 EDLC_}M?{A Ctﬂgi_h[k_MiR_‘Cf i SU_E;C._*_ S
= | COMERCIALIZADORA INTERNACIONAL o s ; ; i ]
Z FABRICANTE ] SANTAMODEREANA DE ACEITES S Gt | 0% PAVSHIN Cri Ko 11 1ie Paenque Caft [coomBial sanTaNDER | GiRON
|8 el CISACENESSAS 4 vewd STENEI o IR S S
; nru;.::;:::émo | DIANA CORPORACION S AS CARRERA 13 No. 93 - 24 [coomm] o BOGOTA |eduardmelo@arrozdiana.con




24/4/25, 8:21 a.m. Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas LN

<= Atrag g

Datos Generales de! Producte l 2 \‘

; ' | 7l | -PASTILLAS DECOCOA CON AZUCAR, PASTILLAS DE COCOA CON

i ] 20175411 ' AZUCAR SABOR CLAVOS Y CANELA. PASTILLAS DE COCOA REDUCIDO

| : i | || EN AZUCAR. PASTILLAS DE COCOA CON AZUCAR CLAVOS Y CANELA, i

! i 3 PASTILLAS DE COCOA CON AZUCAR TRADICIONAL

| NSA-0008560-2020 | f2030/03/04] - | FaBRICAR ¥ vENDER ! Vigente |

ST RO T e

DON SABROSO, SOL CHOCOLATE SOL, CHOCOLATADA, CASALUKER EXPERTO, ALMENDRA TROPICAL AROMA, SOL |
i L INSTITUCIONAL, SOL 50 MAS SUAVE ENERGIA Y NUTRICION, MERCACENTRO, MARINY, CASA REAL DE LATAZA |

Datos de Interés

i NINGUN : L MEDIO AMBIENTE

et : —Randodesgadg o s
| Display x 6 Unidades de 500g en el siguiente Material de Empaque: Cartuling Basica C40, Presentacion en el rangc 1g a 25kg en el
Material de empaque : BOPP Transparente + BOPP metalizado

m Roles por Producto

b T - = . ) | i AR peegne Wotten Al SRR TR e Ml e
L. FABRICANTE _ | INDUSTRIAS ALIMENTICIAS VALENPASAS | Calle 51 N®9-21.5cacha  |COLOMBIA [CUNDINAMARCA _SOACHA 1_._._‘._____..,____
5 SUCESORES DE JOSE JESUS RESTREPQ Y ; 1

E 5 X i | ker.
| Peecante | casa casuukeRsa wokeR sa CALLE 13 No. 6658 ZONA INDUSTRIAL 4 cm._o_msm o  BOGOTA jcgonza e2@csaler cor
TITULARREGISTRO | SUCESORES DE JOSE JESUS RESTREPO Y i
§ - N lcgonzal | .con
L SANARO | CIASA CASNUKERSA WKiRsA | RIETINOSO-SRZONAWOUSRAL  JCOLOMBIA|  DC | BOGOTA |cgonzaler@casalkercor

—t——ti T MIRY



24/4/25, 8:22 a.m. Sistema de Tramiles en Linea - Consultas Publicas
< L'_lz“
Datos Generales del Producto
] SR e = HARINA DE MAIZ BLANCA PRECOCIDA. HARINA DE MAIZ AMARILLA |
: i 20160844 | PRECOCIDA HARINA DE MAIZ BLANCA PRECOCIDA CON SABOR A ]
: | MANTEQUILLA Y SAL HARINA DE MAIZ BLANCA PRECOCIDA CON

3 ' MO | S iy MANTEQUILLA ¥ SAL |
5 RSA-0007753-2013 | (202812726 | FABRICAR Y VENDER | vigente
e CEue
> ! SUPERAREPA, LA OTRAREPA. MASARINA

Datos de Interés

MEDIO AMBIENTE

\

20221148228 Finalizado || B |
20221148228 =4 Finalizado ||
20221148228 Finalizado
20231047537 i Finalizado Ty [t
Presentaciones Comerciales
| o desde 1g hasta 20009 y desde 1Kg hasta S0Kg L
Roles por Producto
ORGANIZACION SOLARTE & CIA SAS : '
F. £ - : X A
. TN | eeorewoDtwouosmcame | CARRERAZES 171 ORI ewsnieis) WM 0= I (N
| ORGANIZACION SOLARTE & CIA S.AS. i !
FABRICANTE PROPIETARIO DE INDUSTRIA HARINERA DE | Calle 15 # 27 - 40 Autopista Cali-Yumbo Km 4, Yumbo |cotomsia VALLE YUMBO
| e e JOCCIBENTE: ] I NI e
[ ORGANIZACION SOLARTE & CIASAS | : I
FABRICANTE | PROPIETARIO DE INDUSTRIA HARINERA DE L& Calle 30 # 17-1882 viz Aeropuerto IcoLomMBIA ATLANTICO . BARRANQUILLA
- - Eos‘r“ e — e co—— e i T _____b_ T _I b S — | — -
ORGANIZACION SOLARTE & ClA SAS i
- LOK RIRO PASTO
AN | PROPIETARIO D MOUNOS SAN NICOLAS S ik O ... W 0 Wi B, OO
ORGANIZACION SOLARTE & CIASAS, | i h !
FABRICANTE PROPIETARIA DEL ESTABLECIMIENTO DE | CARRERA 35 No. 12 A - 35 lcotomaia DC BOGOTA |
i COMERCIO MOLINOS APOLO . N iy - i il =) I Spl)
! ORGANIZACION SOLARTE & CIA SAS, | ! | i
| i 1# 12-81 N AMARCA, RID 3
| FABRICANTE | PROPIETARIO DE INDUSTRIA HARINERA CAPRI | Carrera 1 ¥ 12-8 |coromaia, _c-u_ Ee ca MAD i -
ORGANIZACION SOLARTE & CIASAS | _Corera3SNo.12A35  fcoompa  pcC. _. | BoGoia ||

nsS
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24/4/25, 8:24 a.m. Sistema de Tramiles en Linea - Consultas Publicas
== Airgs
Datos Generales del Producto
|| e 50174258 || ACEITE VEGETAL DE SOYA Y MEZCLA DE ACEITE VEGETAL DESOYA Y -
20174259 i
oo o | i PALMA s,
i PSA-0002332-2019 f2026/121 1l ENVASAR Y VENDER . \ﬁgente |

BONUFE. SABROSONI, EERECOL EL CAFETAL, MIMARCA, MUA, LA VAQUITA. MERCADO CG_I;UBSIDID CDBUBSID‘O 3

Datos de Interés

MEDIO AMBIENTE

NINGUNO l

. BEN030207

_ 20231223570 i
Presentaciones Comerciales
LI 125 ml. 250 i, 500 mi, 1000 ml, 2000 mi, SDODmLSQGUmlyh:dmesde_ [ B )
S __230cm3, 450 em3, 900 ¢cm3. 1800 cm3, 2700 cm3, 4500 cm3 LU T -y
e 300 €m3, 1000 3, 2000 cm3, 3000 ¢m3, 5000 cm3, 900 miy 22.000Kg, Ohe M
Roles por Producto
_ENvAsaDOR [ onamnmov N CARDENAS SAS. ROMELIAELPOLLO __-.gc_u_.clﬂgﬁ RISARALDA_ _[posauesrapas| R e
1 TITULN"! REGISTRO ORGANIZACION CARDENAS S.AS - Km 3.3 Via Funzz- Siberia parque industrial | ] !

L sanmamo e talcabodeaigl (TOMPA[CUNDNAMARCA| FUNZA  forganizaconcardenas@hotmail




24/4/25, 8:25 a.m.

<= Birpe

Sistema de Tramites en Lines - Consultas Publicas

Datos Ge runlu_dﬂ.Produuu

20273490

‘177 ] QUESOFRESCO VARIEDADES: SEMIGRASO SEMIBLANDO

i 1 CAMPESING; SEMIGRASO SEMIBLANDO RICOTA; SEMIGRASO
| SEMIBLANDO DOBLE CREMA; SEMIGRASO SEMIDURO MOZARELLA: |
SEMIGRASO SEMIDURO PERA; SEMIGRASO SEMIDURO SIETE
| CUEROS; SEMIGRASO SEMIDURO PERA RELLENO DE AREQUIPE;
| SEMIGRASO SEMIDURO PERA RELLENO DE BOCADILLO: SEMIGRASO
| SEMIDURO PERA RELLENO DE CHOCOLATE: SEMIGRASO SEMIDURO
§ PERA RELLENO CON FRUTAS (FRESA, MORA, DURAZNO, UCHUVA); |
| SEMIGRASO SEMIDURO PERA CON JAMON; SEMIGRASO SEMIDURO |
| PERA CON FINAS HIERBAS (LAUREL, ALBAHACA, OREGANO, PEREJIL, |
I PIMIENTA); SEMIGRASO SEMIDURO COSTENO; SEMIGRASO
SEMIBLANDO DOBLE CREMA CON BOCADILLO, SEMIGRASO
| SEMIBLANDO QUESILLO, QUESO FRESCO VARIEDADES: SEMIGRASO |

e Lol | RO o SEMIDURO MOZZARELLA.

! ;l FABRICAR, ENVASAR ¥ 2

l RSA-OO.!OOSB—??Z‘ st et io_zsmam. _-__g _ VENDR I 2 f'“"geme
PR LR e o MARSIIOORSS T s oy

. GUALL, QUESARTE, LA QUESERIA. LATTI. LATTERIA, DIVACCA. LOMBARDY.

Datos de Interés

PASTEURIZACION REFRIGERADO

i _ 20241059588 _____Finalizado | BT
e it oo L =1L i . A
[ - Lol T, T W - =
Presentaciones C. es

Presentaciones comerciales entre 103 hasta 3.500g

Roles por Producte

Ly LA 2

[2.SY

-

| AV TRONCAL DE OCCIDENTE 18-76 BODEGA 819 1

i ENVASADOR INVERSIONES PENIEL SAS PARQUE EMPRESARIAL SANTO DOMINGO COLOMBIA ICUNDINAMARCA | MOSQUERA

R e S (R . MOSQUERA CUNDINAMARCA S e S

f FABRICANTE INVERSIONES PENIEL S.AS. CARRERA 20 N*. 7 - 135 HONDA - TOLIM COLOMBIA| _TOUMA | HonDA [ a8
| FABRICANTE INVERSIONES PENIEL SAS ) CAGe4E .= _lcoLoMBIA’ CUNDINAMARCA| GUADUAS EAwEr=
i | AV. TRONCAL DE OCCIDENTE # 18-76 BODEGA B 19, | } { ¢ | ¥ -
el st DS SuTonovnce T B RAEUNOAMARON] MOSDUER ledsionespuriei@ gt
; TITULAR REGISTRO || AV. TRONCAL DE OCCIDENTE # 18-76 BODEGA B 19, | i | . ; : :

i H sl 3 1 I .
: _ SANITARIO 2 ] __IN\{.E.I'\EIO‘thiPE.N!EL SAS_ PARQU_E Eﬂ"&%"ﬂ""—_é“_"'lo DC!M_“?GO_ a3 COLOMBIA CUNDJNAE;_ARC#_ MOSQUER}_\ y |ffremon_esp¢me_@_g_rnfli ¢




24/4/25, 8:36 a.m. Sistema de Tramiles en Linea - Consultas Publicas Ser

¢ Datos Generales del Producto

i ———— e - = i POLLO ENTERO MARINADO Y PRESAS MARINADAS IPECHﬂ-&. :
! i i PEERNA PERNIL, PIERNA PERNIL MIXTO, MUSLO, CONTRAMUSLO), :
| ! g MEDIO POLLO MARINADQ, FILETE LAMINADO DE PECHUGA

| MARINADA, FILETE DE PECHUGA LLO MARINADA, LOMITOS DE.
i | PECHUGA DE POLLO MARINADO, FILETE MARIPOSA DE POLLO
i i | MARINADO, TROZOS DE MUSLO DE POLLO MARINADO, PIERNA DE |
i POLLO MARINADA, ALAS CON COSTILLAR DE POLLO MARINADO,
f ALAS SIN COSTILLAR DE POLLO MARINADO, ALAS COLOMBINA DE i
! I POLLO MARINADO, ALS PASABOCAS DE POLLO MARINADO,

i MINIMUSLO DE POLLO MARINADO Y CHURRASCOS DE POLLO
! MARINADO, SURTIDA DE POLLO MARINADA, POLLO ENTERO
I y | MARINADO CAMPESINO, MEDIO POLLO MARINADO CAMPESIND, |
19045806 : | PECHUGA DE POLLO MARINADA CAMPESINA, ALAS DE POLLO

: MARINADAS CAMPESINAS, PERNIL DE POLLO MARINADO

! I | CAMPESINO, MULSO DE POLLO MARINADO CAMPESING, PIERNA DE
: f | POLLO MARINADA CAMPESINA, RECORTES MARINADOS, RECORTE i
| ! ; MARINADO ESPECIAL POLLO MARINADO CON VISCERA, ALAS CON :
i : ! |COSTILLAR CAMPESINO MARINADO, POLLO CAMPESING MARINADO.
! i | CONVISCERA, RECORTE ECONOMICO CAMPESINO MARINADO, |
] ] ! | RECORTE ESPECIAL CAMPESINO MARINADO, GALLINA MARINADA Y |
i |PRESAS DE GALLINA MARINADAS (PECHUGA , PIERNA, PERNIL, ALAS
| + MUSLO , CONTRAMUSLO , MEDIA GALLINA MARINADA,ALAS CON |
I ! | COSTILLAR DE GALLINA MARINADO, RECORTES DE GALLINA
: | ! MARINADOS), SELECCION PERNILES DE POLLO MARINADO, |
SELECCION ALAS DE POLLO MARINADO, SELECCION, PECHUGA DE |
/ __ POLLO MARINADO, MIX DE PRESAS DE POLLO MARINADD |

L 20w I | - . |
i RSAI0D119604 i .2025}07!29{ | FABRICAR Y VENDER i 1 Vigente i
. __ MAS02320704

. POLLOSAN, AVICAMPO, INDUPOLLO, ZARPOLLD, BRASSET, AVICASANARE

Datos de Interés
i ;I MEZCLADO CONGELADO
S A it —
RO oo IR MDRSE T TS S YT
P c ial

- e

SRANEL REFIGERADO 1.2-1.3; 13114, 141-15, 1.51-16, 1,61-17,1.71-16.1.81-20RANGO SUPERIOR A 20,1.2-13INDIVIDUA |
! 131 14141.15151.16,161-17.1.71-181.81-20 RANGO SUPERIORA 20

oy _F‘_'FSOD'\ET? CDNGEL&DO 12-12 If:fENJ'DUN_T.E:I-'I.&I.ﬂ -1.5,352-1.6.1.5_}:1.7,1‘71—1.5.1.81‘2_&59 F_l_l?R_ﬁ_Z‘_O St .
b Pollo12kga3kg Presa 100 9330kg. o e i T
L. Peso variable rango desde 50 gramos hasta 3.000 gramos. Pesu_\ﬂl_a_l':!e desde 1 kilo hasta 30 kilos. T
Rolas por Producto
FABRICANTE | AGRo avicoLa san MARING s i S "Dw‘;:;r::agﬁ“ b Fope Bpi 'cmomam.Lmsnm.m |DOSQUEBRADAS |  pierinaarias@sanmarino.com.c
e_.smcm £ g AVICOLAEL MADRONO S.A || Km 40 Via Villavicencio- Yopa! - PARATEBUENO [COLOMBIA [CUNDINAMARCA'| PARATEBUENO | s Fsie s
| FABRICANTE | AV_ICOLA EL M&DRQ]FI_G_SA i Calle 2.’ 16-118 o S_OLGMEM- __S_ﬁNTJ\NDER . LEBRU{______ Sl S
FABRICANTE i AVICOLA EL MADRONO 5.4 kilometro € via giron carrera 12 £ 57-88 COLOMBIA| SANTANDER BUCARAMANGA | anazcevedo@avicolaeimadrono.c
2 1|AvIos Alamos Calle Laureles Via Mamonal Km 1-, !
| | AGENA
T il O Worssictononicoisiio BB RN 7T v | e M Scccnns M09 ll I
| b | CALLEJON VIA A CANANGUA, barrio el Limonar | i
RICAN % ] Al
! e & . PlkUﬂS_.ﬁS =0 i Guacari - Valle del Cauca " _C_C‘H'OMEM VAUE el Gy _C_Aj'__ e [, e
TITULAR REGISTRO | carrera 18#11-187, km 1 via mamonal av alamos | | i
i H OMBIA| SANTANDER | LEBRUA
e e L am ™™ cowomea] svTanoeR ks SLi




QAVIILOY 30 NULIY JHIASCOE BNV HO«

1500IMT 3Va OIDHOSNG) Vv OaNvYA OINIWNI0G

‘odie)

u\ﬂwm\

‘0dien

. el S WAL

”GHCUEJUOQ
v |

ool S98 598 IF F

o) [VETTTEYSTS]

NN

/HWBI\\\\\\|\ ‘asquion

0/

LN

‘2iquion

775 az=l )l

0

¢n) N\_

T

pon VNI,

il

=BG TRS

_Qe_ u\u|w.v.u+ V=N

% =NV = § .u

£ a -ﬂwﬂ%m.wm_w A L L | Sapa A 00 Nl oa > pewisn W O>w1ﬂwjvw,w
/ / w_m.m%-ﬁ y 2 EM,H*OJ&;WW a0y v Y = Vv =iy
/ / om.wmh...wm A alp ¥S @%ﬂ-&aﬁﬂlﬂmﬁl’m_rrb °p ﬂ;nw;UJDCG

W .. _m_ww.‘.,@% / jﬁéwww rb R NP2 =g d Vo)

CTLOC/EEE

i

“SAY’ S007/601S -

say uQpedliay L

CHIS N YOVEVGSYA NOIYY

OLMNIMITNOD 30 OdIL

5e0¢
VL YO SOAINN 3vd OIDHOSNGD

uopesado

5207 ko | y7

‘BjIsin gl ap eylay

JNVL 30 IVIDINNN VIO TV Y

“IVIMOLIYYAL avan:

LO*NODVIILIOMIA 30 vidY

53IHOAIIA0OYD 30 VINVHOOUd

10 :NOISHIA

OaviNLoY 3a Zc_u<.u:_zu> 30 OLVINYOY

via:C)




24/4/25, 8:37 a.m. Siste/ma de Tramites en Linea - Consultas Publicas
ce Alraz ZE /
- ,}nu Generales del Producto
[— — [ —— | caemaoE LECHE SEMI ENTERA ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT
i 20202433 | (UMT), CREMA DE LECHE SEMI ENTERA ULTRA ALTA TEMPERATURA

| o - it UAT (UHT) RECOMBINADA. B e LI

1 i 3 i
| | Rsa-0012190-2021 12026/05/11] FABRICAR Y VENDER | | Vigente |
| 18600049224 CONDICIONES DE CONSERVACION: EL ENVASE CERRADO NO REQUIERE REFRIGERACION.,

| ALMACENAR EN AMBIENTE FRESCO Y SECO. DESPUES DE ABRIR, SE DEBE REFRIGERAR ¥ CONSUMIR EN EL MEJIOR

f ___TIEMPOPOSIBLE.

ALQUERIA, FRESKALECHE, FKL

Datos de Interés

MEDIO AMBIENTE

| i . i b
| | 20241165363 s Finalizado Rt "_ ___ i __:
11 20241165363 i Finalizada i =y
i 20241165363 N Finalizado B, A T _
| Lo AL 0 I i B o

2enursest . .} Fnsldo e

20211175891 _ Finalizado i

P — — = —
Presentaciones Comerciales

._____Con contenide entre 1y 2000 g con incrementos de 1 g entre ellos Bolsa multicapa: Con contenido entre 1y2000g con

PRESENTACIONES INDIVIDUALES: Bolsa polietilenc: Con contenido entre 1 ¥ 2000 geon incrementos de 1 g entre glios. Caja

tetrapak. |

incrementos de 1g entre

elios. PRESENTACIONES EN MULTIEMPAQUE Multiempaques de 2 2 15 unidades en intervalos de 1 unidad, de |
todas las presentaciones individuales

Roles por Producto
R | T £ e 2 M e T T
PRODUCTOS NATURALES DE La :
it fie!mcnms L samasas | cnuss Numsf_q :r_z—ug_ by coaomam_._ mnoqgin“ _:uso_sﬂm .. el T
FABRICANTE FRESKALECHESAS KM 7 VA BUCARAMANGA /. COLOMBIA|___CESAR | AGUACHICA_ {nelson salamanca @freskaleche.con
PRODUCTOS NATURALES DE LA = i
. E , 5
! ABRICANTE | SABANASAS BIC. CL 42 CARRERA 49 VIA CIRCUNVALAR COLOMBIA! VALLE | Paura -
___ FABRICANTE FRESKALECHE SAS | Parque Industrial Km 3 Via Palenque Chimita [COLOMBIA. SANTANDER  [BUCARAMANGA| i _g_ef_e_r_@gesg_a@_ﬁesk;_!«hemm_.
| FABRICANTE FAUOUCTOS NATLRALESDELA. | Km 5 ViA CAJICA- TABIO ICOLOMBIAICUNDINAMARCA|  CANICA | angelssavedre@pre_taws.co
s el SABANASAS BIC - g G LI s cidfag: S SR e = [ R S
TITULAR REGISTRO PRODUCTOS NATURALES DE LA : i
et e SBNASASHE  {(EVACKKTS0 fcobweifounomamanck]  canca i s e



[

24/4/25, 8:37 a.m.
=< Airgec

Yl & e
5 O

Sistema de Tramiles en Linea - Consultas Publicas

e sl

3 S R AR e © T ALINADO GRASO Mo
! ! PSA-0003006-2021 12026/06/16 | FABRICAR Y VENDER Vigente |
PR RN _C5.8001481196

ASTOR ALINADO - MIDAS ALINADO - DORY ALINADO -, DANY ALINADO - ARRECIFE ALINADO, GRAN ALINADO-
ASTORFINCA, EMULSIONADO GRASO, ANDIALINADO, GRAN ALIRADO DEL ITSMO. ALIRADO GRASO, GRASAS ¥
DERIVADOS GRADESA. MARGARINA GRADESA, ANIDIALINADOS Y MARGARINAS GRADESA, ALINADO CRS0, CR50

Datos de Interés

[ L HOMOGENIZACION L L MEDIO AMBIENTE i
| - _______NoAplica | Mo Aplica i No Aplica g
Pi taci C iales
' BLOQUES X 15 Kg de peso neto. Blogues x 50 1b (22,68 kg) de peso neto. Paquetes x 500 g de peso neto, empacados en cajas x 30
! paeo e s UDIOHES oo ) oreces
Roles por Producte
- } P el Tew b SR e S E
m_ﬂaaamme_ .| GRASASVDIRVADOSSA-GRADESASA | COSTADO SUR YE DE CIENAGA [COLOMBIA [MAGOALENA| CIENAGA | _info@gradess com
SOCIEDAD DE COMERCIALIZACION | ]
INTERNACIONAL Y DE FABRICACION DE {
. FABRICANTE |ACEITES Y MARGARINAS DEL MAGDALENA SA | KM. 1 CARRETERA CIENAGA - SANTA MARTA _cmwm. MAGDALENA | CIENAGA .-consq.ltas@Tmtamayu.l
Boeae RO — L —— | TSN | (O | O IO Aot | I SO -
LLTTULAR REGISTRO SANTARIO | GRASASY DERVADOS SA - GRADESASA | COSTADO SUR YE OF CIENAGA [coLomBia [aSDALENAT ClEnAGA | imfo@grasess.com




24/4/25, 8:38 a.m. Sistema de Tramiles en Linea - Consultas Publicas ke

e 18€73

Datos Generales del Producto

I B S S < MAIZ BLANCA PRECOCIDA HARINA DE MAIZ AMARILLA
i ; i { PRECOCIDA ,HARINA DE MAIZ BLANCA PRECOCIDA CON SABOR A
| | ; | MANTEQUILLA ¥ SAL HARINA DE MAIZ BLANCA PRECOCIDA CON
; ] . MANTEQUILLA ¥ SAL ~
' | Rsa-0o07753-2018 | [e028n2126: | FABRICARYVENDER | Vigente |

e ; . . e OOI0MB0R5E

{9 ) SUPERAREPA LA OTRAREPA MASARINA - i
Datos de Interés
L : I MOLIDO - [ MEDIO AMBIENTE !
s e ==
-: i 20221148228 [ Finalzado
! _f 20221148228 T Finalizado
| I 20221148228 | Finalizado
| i 20231047537 [ Finalizado
LIPS e — e e e e = e
Presentaciones Comerciales
e Oei0elghonta2000gy desdetKghastaSKg S

Roles por Producto

FABRICANTE

ORGANIZACION SOLARTE & CIA SAS ] T il
R — - LT ittt cisocs, B B

I | ORGANIZACION SOLARTE & CIA SAS, i : :
FABRICANTE | PROPIETARIO DE INDUSTRIA HARINERA DE Calle 15 # 27 - 40 Autopistz Cali-Yumbo Km 4. Yumba |COLOMSIA VALLE ! YUMEC
. DCCIDENTE - | i

§ ORGANIZACION SOLARTE & CIA S48 4
FABRICANTE || PROPIETARIO DE INDUSTRIA HARINERA DELA | Calle 30 # 17-189 viz Aergpuerto COI.OMGIAI ATLANTICO BARRANQUILLA |

! e R | I SOSIAodocepiices ) 0 oy —e e o i | e
ORGANIZACION SOLARTE & CIASAS f
e RIENIE . sesnianoe O e o] Mo || masTO o
i |  ORGANIZACION SOLARTE & CIASAS, | 5 | i
3 FABRICANTE PROPIETARIA DEL ESTABLECIMIENTO DE CARRERA 25Ng 12 A- 35 ICOLOMBIA, D.C BOGOTA
| - T COMERCIO MOLINOS APOLO L i e, v EENRES. RN S
/ ORGANIZACION SOLARTE & CIA SAS i ! i !
F ! =
ABRCANTE | PROPIETARIO DE INDUSTRIA HARINERA CAPRI B SRR JRACUBACNDNAMMRCY)  MADRS. | -

ATITULAR REGISTRO SANITARIO | _ ORGANIZACION SOLARTE & CIA SAS o Corers 35 No. 12A35 ICOLOMBIAL ___DC 1 BOcom |




24/4/25, 8:39 a.m. Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
= (354
Datos Generales del Producto
- L i 'LECHE EN POLVO ENTERA VARIEDADES: LECHE EN POLVO ENTERA
! ; | ADICIONADA CON HIERRO, LECHE EN POLVO ENTERA ADICIONADA .
; i 30235684 | CON VITAMINAS A Y D, LECHE EN POLVO DESCREMADA, LECHE EN
i | POLVO DESCREMADA ADICIONADA CON VITAMINAS A ¥ D, LECHE |
i | EN POLVO ENTERA.LECHE EN POLVO ENTERA FORTIFICADA CON
i Ty i VITAMINAS A ¥ D
i [l i 1
5 |  RSA-0021328-2022 [2027/081 s'| [ EMPACAR ¥ VENDER Vigente |

DEL NILO, LACTOLECHE, MIRAMONTE, NUTRALAC, OLIMPICA, MEDALLA DE ORO, LATTI, MALAGUENA, LELE, DE LA
CUESTA, MARYSOL

Datos de Interés

= - = —

‘ i f____ No Aplica | No Aplica . NoAplica
P

F L Ci
e D¢100gumoshastaSkilogramos |
Roles por Producto
E_-D TR e b NOUNDSAS — ___CALLE 73 # 41W-250 BODEGA 16 COLOMBIA [SANTANDER [BUCARAMANGA|
LTTULARREGISTROSANTARIO | INDUNILOSAS | SALLETIT AIW250BODEGATS  [COLOMBIA [SANTANDER [BucARAMANGA|
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RESOLUCION No. 00014768
(01/11/2023)

“Por medio de la cual se certifica la GRANJA AVICOLA LA CONSENTIDA
S.A.S, como Granja Avicola Biosegura ciclo completo de postura y/o
levante”

LA GERENTE SECCIONAL ARAUCA
DEL INSTITUTO COLOMBIANO GROPECUARIO - ICA

En uso de sus facultades legales y en especial de las que le confiere la Ley 101 de
1993, la parte 13° del Decreto 1071 de 2015, articulo 13 de Ia Ley 1255 de 2008,
Resolucion ICA No. 9810 de 2017 y Resolucién No. 3651 de 2014, vy

CONSIDERANDO:

Que de acuerdo con lo establecido en el articulo 2.13.1.1.2 del Decreto 1071 de 2015,
el Instituto Colombiano Agropecuario — ICA, es responsable de velar por la sanidad
agropecuaria del Pais, a fin de prevenir la introduccién y propagacién de plagas y
enfermedades que puedan afectar la ganaderia y la produccion agricola nacional.

Que la Ley 1255 de 2008, declaré de interés social nacional y como prioridad
sanitaria la creacion de un programa que preserve el estado sanitario de pais libre
de influenza aviar, asi como el control y erradicacién de la enfermedad del

Newcastle en el territoric nacional y se dictan otras medidas encaminadas a

fortalecer el desarrollo del sector avicola nacional.

Que en virtud de lo anterior el ICA considero necesario establecer las condiciones
de bioseguridad que deben cumplir las granjas avicolas comerciales con el fin de
minimizar el riesgo de ingreso de agentes patégenos al predio, para lo cual profirid
la Resolucion ICA No. 3651 de 2014, por la cual se establecen los requisitos para
la certificacion de granjas avicolas Bioseguras de Postura y/o Levante y se dictan
otras disposiciones.

Que el artlculo 7 de la Resolucién ICA No. 3651 de 2014, sefald que le corresponde
a la Gerencia Seccional del ICA expedir mediante resolucidn motivada el Certificado
de Granja Avicola Biosegura.

Que Jas medidas de bioseguridad que se establezcan en las granjas avicolas
comerciales contribuyen a la prevencidn y el control de las enfermedades como

FORMA 4-027 V.6
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RESOLUCION No.00014768
(01/11/2023)

“Por medio de la cual se certifica la GRANJA AVICOLA LA CONSENTIDA
S.A.S, como Granja Avicola Biosegura ciclo completo de postura y/o
levante”

Influenza Aviar, Newcastle y Salmonelosis las cuales causan un impacto econémico
y sanitario en el comercio de aves y sus producios.

Que el senor Rafael Antonio Gémez Franco, en calidad de representante legal de
la GRANJA AVICOLA LA CONSENTIDA S.A.S, identificada con NIT 901 088834-2,
radico solicitud de visita de verificacion No. 14231100614 de fecha 18/1 0/2023, con
el fin de obtener la recertificacion de la GRANJA AVICOLA LA CONSENTIDA SAS,
ubicada en la vereda San Antonio — Rio Tame del municipio de Tame ~ Arauca.

Que mediante visita realizada el dfa 25 de octubre de 2023, el profesional ICA
verificé el cumplimiento de los requisitos minimos legales de bioseguridad e
infraestructura exigidos por la Resolucién ICA No. 3651 de 2014 y emitié concepto
favorable a la GRANJA AVICOLA LA CONSENTIDA SAS, identificada con NIT
901088834-2, con Registro Sanitario Predio Pecuario - RSPP No. 0000878069,
segun lista de chequeo -FORMA 3-049 V2,

Que teniendo en cuenta lo anterior, resulta procedente acceder a la solicitud y en
consecuencia, otorgar la Recertificacién como Granja Avicola Biosegura ciclo
completo de postura y/o Levante a la GRANJA AVICOLA LA CONSENTIDA SAS,
Identificada con NIT 901068634-2.

Que, en mérito de lo anterior, la Gerencia secclonal Arauca del Instituto Colombiano
Agropecuario — ICA,

RESUELVE:

ARTICULO 1.- OBJETO. OTORGAR recerlificacién como Granja Avicola
Blosegura ciclo completo de Postura y/o Levante a la GRANJA AVICOLA LA
CONSENTIDA SAS, idenlificada con NIT 901088834-2, representada legalmente
bor Rafael Antonjo Gémez Franco, Identificado con cédula de ciudadania No.
96183512, con RSPP No. 0000878069, ubicada en la vereda San Antonio — Rio
Tame del municiplo de Tame — Arauca, teléfono mévil No. 3102523778, correo

electrénico granjsavicolalaconsenlida@gmail.com

FORMA 4-027 V.6
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RESOLUCION No. 00014768
(01/41/2023)

“Por medio de la cual se certifica la GRANJA AVICOLA LA CONSENTIDA
S.A.S, como Granja Avicola Biosegura ciclo completo de postura y/o
levante”

ARTICULO 2.- VIGENCIA. La presente certificacién de granja Biosegura tiene una
vigencia de tres (3) afios, contados a partir de la fecha de su expedicién y esta
limitada por el cumplimiento de los requisitos citados en la resolucion 3651 de 2014.

PARAGRAFO. - El productor debera solicitar al ICA Ja renovacion de la certificacion,
con una antelacion minima de freinta (30) dias calendario al vencimiento de ésta,
cumpliendo con todos los requisitos establecidos en la resolucion 3651 de 2014. Asi
mismo debera informar por escrito al ICA cualquier cambio realizado en la granja
(tipo de explotacion, cambio de arrendatario, propietario o venta, terminacion de la
actividad comercial, entre otros).

ARTICULO 3.- NOTIFICACION. Notifiquese el presente acto administrativo de
acuerdo con lo consagrado en los articulos 66 a 69 del Codigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo — Ley 1437 de 2011.

ARTICULO 4.- La presente resolucién rige a partir de la fecha de su expedicién.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Dada en Arauca , a los primeros (01) dias de noviembre de 2023

loeda N\ oenneq/—
NARD ELA-MARTINEZ PEROZA
Gerente Seccional Arauca

Proyecid: Oscx Aejandeo Rodrigue2 Rodrigues - Direccidn Téavca de Sanided Animal
Revisdn Técnica: Osaar Alejandro Rodriguez Rodrigues - Direcdian Téonica de Sanidad Animal
Rera=ion Jundca: Erica Yuleth Dussan Vega ~ Gerencia Secoional Araucs

Aproiods. Hards Adlela Marlimez Peroza - Geverite Seccionyl Arauey
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RESOLUC|ON No. 00014768
(01/11/2023)

“Por medio de la cual se certifica la GRANJA AVICOLA LA CONSENTIDA
S.A.S, como Granja Avicola Biosegura ciclo completo de postura y/o
fevante”

ARTICULO 2.- VIGENCIA. La presente certificacién de granja Biosegura tiene una
vigencia de tres (3) afios, contados a partir de la fecha de su expedicién y esta
limitada por el cumplimiento de los requisitos citados en la resolucion 3651 de 2014,

PARAGRAFO. - El productor debera solicitar al [CA la renovacion de la certificacién,
con una antelacion minima de treinta (30) dias calendario al vencimiento de ésta,
cumpliendo con todos los requisitos establecidos en la resolucion 3651 de 2014. As|
mismo deberd informar por escrito al ICA cualquier cambio realizado en Iz granja
(tipo de explotacion, cambio de arrendalario, propietario o venta, terminacion de la
actividad comercial, entre otros).

ARTICULO 3.- NOTIFICACION. Notifiquese el presente acto administrativo de
acuerdo con lo consagrado en los articulos 66 a 69 de| Codigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo — Ley 1437 de 2011.

ARTICULO 4.-La presente resolucién rige a partir de la fecha de su expedicion.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Dada en Arauca, a los primeros (01) dias de noviembre de 2023

NZ\Roloaclan’Womrr:

IELA-MARTINEZ PEROZA
Gerente Seccional Arauca

Proyecis: Oscar Alejandro Rodriguer Rodriguer - Direccidn Técnica de Sanidad Animal
Revision Técnlca: Oscar Alejandro Rodrigues Rodrigues - Direcelén Téenle de Sanidad Anlmal
Ravision Juridica: Erika Yulsth Dussan Vega ~ Gerencia Secclonal Arouca
Aprobdr. Narda Adlels Meriinez Pervza - G te Becclonal Arauca
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24/4/25, 8:43 a.m. Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
=< Atras
Datos Generales del Producto

e HARINA DE TRIGO FORTIFICADA, HARINA DE TRIGO FORTIFICADA -
| VARIEDAD INTEGRAL, HARINA DE TRIGO FORTIFICADA VARIEDADES |
! ; - | CON SALVADO, LINAZA, AVENA EN HOJUELAS. HARINA DE SOVA, |
5 : 20754443 | HARINA DE CENTENO, AJONJOLI, CEBADA EN HOJUELAS Y QUINUA, |
| | | CON HARINA DE SOYA Y SALVADO, CON HARINA DE CENTENO, CON |
_ . - AVENA EN HOJUELAS ¥ SALVADO, CON QUINUA ¥ SANVADO,

: j ! | HARINA .DE TRIGO FORTIFICADA TIPOS LEUDANTE Y TIPO

i ] ! TRADICIONAL

| PSA-001769-2018 | [ozsnz/06 | FABRICARYVENDER | = 1 vigente |

C5,8902006132 !
MOLIND DE ORIENTE, SOL DE ORIENTE Y SANTA HARINA

Datos de Interés
MEDIO AMBIENTE
. e Y e e e
i Mo 20231048537 e Finelitade’
f ' 20231048537 Finalzads )
Presentaciones Comerciales
a S0Kg. 25 Kg. 14 Kg. 125 Kg, 25 fibras, 10 K, 6,25 Kg, 13 hibras, § K, 2 Ke .
Roles por Producto

L e et e b [ p—
f.____ PABRICANTE ol MOUNODEORENTESA |  CAUE4#4-37. . |COLOMBIA [SANTANDER [FLORIDABLANCA|

. FABRICANTE [~ MOLING DE ORENTESA | KLOMETRO 7 ViA PALENQUE GIRON- COLOMBIA[SANTANDER[  GIRON [
il TITULAR REGISTRO SANITARIO | . MOLNODEORIENTESA. | CAUEAE4-37, . _ IcoLomsia jsanTANDER [FLoRIDABLANCA[



24/4125, 8:44 a.m.

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

= &'_,"Eq
Datos Generales del Producto
= —202‘11'00' s ———— AVENA EN PRESENTACIONES DE: AVENA EN HOJUELAS, AVENA ;
L. R | e s OB,
! : i IMPORTAR, ENVASAR Y :
| & i NSA-004786-2018 ! {2033/08/31 ; i VENDER Vigente
! NL8605216377

DE LA ABUELA M&C, ARD, FUSION

Datos de Interés

NINGUND

MEDIO AMBIENTE i

L 20231045057 s bdhzader  f . A "
Presentaciones Comerciales
e P MRS
2 oo oo OSKE, P s
Roles por Producto
FABRICANTE MONTEVERDE SA | AVENIDA YUNGAY No. 786 CUDAD DEHUEPIL | crie | e I i
| ENTRADA SUR A LAUTARO KM, 0.5, COMUNA OF
ABRICANTE A DE LOS ANDES S.A | , |
A | LAUTARD, REGION DE LAARMICANIA, e | - S e
! ! BARRIO INDUSTRIAL LOS PEHUENCHES S/IN, !
! , £
T ko I o I FRERE REGION DE L4 ARAUCANTA | CHIE |_ s e e
FABRICANTE -ORG‘“"'Z‘“C'OS'C‘;T?E“S‘“ SAS. SIGUA | KM 3.3 ViA FUNZA COLOMBIA [CUNDINAMARCA | FUNZA
| ORGANIZACION CARDENAS SAc SIGLK | K33 Vip Farss - Sers. Parak mae = =
i OCSASAS. | semalucisbodegares e ik Rus IR
TITULAR REGISTRO. | ORGANIZACION CARDENAS SAS - SIGLA | Km 3.3 Via Funza- Siberia paraue idusti soo ' i
_SaNmaRO | ocsasas Lo wnbodepas (T OVON[GNDWASARCH) TONER Jergiikadoncariemas@hotmail




24/4/25, 8:45 a.m.

Sistema de Tramites en Lines - Consultas Publicas

- ;'_:?;:
Datos Generales del Producto
s oy sk ases = IF s ey
| e T SRS T o 'S ~ AZUCAR EXTRAFINA, AZUCAR REFINADO, )
: ; N5A-DD2828-2017 | :.2027105;08; |  FABRICAR Y VENDER Vigente |
e NIS9I13002379

NINGUNO ! Seolf :
_ =— : - = ;

| L No Aplica : No Aplica L No Aplica

Presentaciones Comerciales

. SOBRES! $ GR TUBIPAK: 5 GR BOLSAS: 250 GR. 300 GR 500 GR. 10 XG,20KC.25KG.50KG

SACO 25 KG. 50 KG.22.68 K, TARRO: 300 GR: 8IG BAG: 1000 KG, 0 NG Ve

| BOLSA INDIVIDUAL POR 250 GR, EN 50 BOLSAS EN EMPAQUE PRIMARIO EN FARDO DE POLIPROPILEND DE 12.5 ki

G COMO EMPAQUE
SECUNBARIO: o e

BOLSA INDIVIDUAL DE 500 GR EN 25 BOLSAS EN EMPAQUE PRIMARIO £ FARDOS DE POLIPROPILENO DE 125 KG |

... .COMO EMPAQUE SECUNDARIO, EN 50 BOLSAS EN

EMPAQUE PRIMARIO EN SACOS DE POLIPROPILENO DE 25KG zd
£ PRIMARIO EN SACOS DE POLIPROPILENO DE 25 KG COMO EMPAQUE

OMO EMPAQUE SECUNDART

_ O EMPAQUE SECUNDARIO, EN 25 BOLSAS EN EMPAQU
i3 : S ORRID. |
: 1,10 BOLSAS EN EMPAQUE PRIMARIO EN SACOS DE POLIPROPILENO DE 23 KO 0O

. TARRO INDIVIDUAL D 300 GR EMBALADO EN CAJAS CORRUGADAS POR 12 UNIDADES

e ESTAS PRESENTACIONES CORRESPONDEN A AZUCARERA de 250 5, L

= = MO

Bolsade 26 Kg.27Kg, 28 Kg. 6.250kg, 12.5kg.Balsa desde 300 g hasta 12.5 kg Saco 0 cajz que contie

ne 300g. 330g, 350g, 400g. |

s o 254qTubipak desde 3g hasta Sg - Bolsa que contiene 200 tubipaks s e s
Boisa desde 250 ¢ hasta 12,5 kg. Caja tetrarex desde 500 @ hiasta 1 kg Azucarera - Dulcera tipo PET desde 250 g hasta 1 kg. Sobre
individual/ Sachet/Tubipak desde 3g hasta 10g - Boisa que contiene 100 Sobres/Sachets/Tubipaks - Belsa que contiene 200
b SohresfSac;_hethubjp_a_ks_ng_B_a_g_de_HOﬂ kg 1150 kg, g it
Roles por Producto

e e L e — RS (WE=TT0E, T S
i | INGENIO DEL CAUCA SAS. SIGLA: INCAUCA D | b ' : .
H ! ) *28-1 : i {a BIA{VALLE caLl
A Ftsmims - ___INCAUCASAS 5 Carrera 9N" 28 B:Eall_cnlo_vrbf_ - EEM‘ sy o

TITULAR REGISTRO SaNiTARip | INGENIO DEL i LS NCAICAD, | Carrera 9 N* 28 - 102, Cafi, Colombia, |colomBialvaue| cau




CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 \?ﬂ%
NIT: 901.901.123-2

ASEXO 12; SESST™= o E=TRE= = VIVE=ES

Direccion; Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico:
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REGISTRO DE ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA 7]
RACION PREPARADA EN SITIO P AE
COMPLEMENTOQ DESAYUNO LS
OPERADOR CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 FECHA 31 DE MARZO DE 2025- 02 DE ABRIL DE 2025
ETC ALCALDIA DEL MUNICIPIO DE TAME MUNICIPIO TAME
INSTITUCION O CENTRO
EDUCATIVO FROILAN FARIAS SEDE FROILAN FARIAS
No.
NUTRIENNTES No. RACIONES RACIONEG e No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO DE No. TOTAL RACIONES
ADJUDICADAS i IDAS MENUS ENTREGADOS DIAS
PREESCOLAR SEM: 1
PRIMERO,SEGUNDO ,TERCERO SEM: 2
169 169 3 169
CUARTO,QUINTO SEM: 3 MENU 1, MENU 2, MENU 3,
SECUNDARIA SEM: 4
INFORMACION DE LOS ALIMENTOS %
CANTIDAD
b AD DE AL T ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCIONES
Seinty POR NUEMERO DE RACIONES MEDIDA
cw UM c RC SsI |wo| cnT sI|No| cnT
1_|Aceite de soya 10975 c.c AY9+Y9 [Cr # o .
2 |Avena en hojuelas 7160 gr +16 O {9y e =
3 [Azucar 14141 &r 1414 1 180~ - 7 5
4 |Canela o er [0 [ — - e N s e
5_|Carne de res magra 34681 7 gr 24 ;_)8_-1 Q> 7 > .
6_|Cebolla Cabezona 5653 & BELLS [0y 7 < Z
7 _|Cebolla junca 3043 g 2605872 4.y . i £
8 |Chocolate 5543 gr 5549 Q y i -
9 _|Cilantron o er O Ay | ~ - |- o - -
10 |Granadilla o Unid (@) nd - - T o -
11 [Harina de maiz 0 e O T . D o = < =
12_[Harina de trigo 64440 gr L4TED 9y [ = i
13 |Huevo de gallina 820 Unid - ¥e) DN d < i
14 |Leche en polva 28640 gr 7.9 64(') ¥ il o il
15 |Lechuga 6509 gr a5 09 b o o
16 |Mantequilla 0 gr o =R N T e =
17 |Manzana 716 Unid P U - = <
18 |Margarina 21s8 gr 2‘1 %‘}. < - o
19 |Mora 47733 er 413727 (&, 7 -
Pan de molde 28640 gr 1564 { Vv £ 7 -
i ela o & @) Oy - - = = =] -
[ 22 huga de pollo 0. er &) =T - = | ” - |-
23 |Pimenton rojo 2106 er 2. 466125 - - -
24 |Pimienta 215 gr 9 A Q-V s i z
25 |Polvo de hornear 358 & A ed AN 2 - s
26 |Queso doblecrema 0 gr @) C_'Ly — — ~ i = i s
27 |sal 1074 o 10FF T& s & ik
28 [Semillas de Achiote 143 er 4147 | 7 2 -
29 [Tomate 6713 gr (- L97 s - -
30 |Yucs 0 gr ) ‘;1-,- — = Je] i
|Detergente biodegradable para lavado de platos(barra,liguido,crema) 2 KG 7/ e 24
Desinfectante liquido 2 Lt ~ & 7
Jebon para aseo general en polve o liguido 2 KG o o £
Jabon antibacterial liquido para desinfeccion de manos
| Bolsas plasticas biodegradables para residuos organicos ¢ inorganicos 12 unid - ~ &
Papel higienico 2 unid| - P
Esponja abrasive 6 unid - il I P
C: CUMPLE HC: O CUMPLE

P
OBSERVACIONES : 5. T

%

Nombre Manipuladors que recibe:

Nombre de Manip/transp. que entrega: A$€n°~5 An"‘@"ﬁh{/ \__ Fimme:

547 raciones

das al LE ORIENTAL FEMENING , pars ug total de 716 raciones.

\

ol Horina

Firma:

ﬁ)KJ?ﬁLS

.)-0'2, HManne

-Ar\'l“n hh.e = . g

:




\RC

— - - T T 7N
RACION 'ARADA BN SITIO DA
COMPLEMENTO DESAYUNO e by
OPERADOR CONBORCIO PAE UNIDOS FOR TAME 2025 FECHA 07 DE ABRIL DE 3028-11 DE ABRIL DE 2028
BETC ALCALDIA DEL MUNICIFIO DE TAME MUNICIPIO TAME
\—M“———J\—K
_‘r\r———[—————————__.____. —
NUTRIENNTES No. RACIONES Bo. ccLo Fe. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO DE No. TOTAL
ADvUDICADAS | RaCIONES MENUS ESTREGADOR DIAS RACIONES
PREESCOLAR SEM: 1
Hmnm@unno ;'ram:mo : SEM: 2
(CUARTO,QUINTO 169 169 SEM: 3 5 169
MENU 1, MENU 2, MENU 3,
TECURDAISS SE: 4 MENU 4, MENU 5
DE LOS ALIMENTOS
CANTIDAD
= - ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCIONES
e Atimento POR NURMERO DE RACIONES MEDIDA ot :
TOTAL U c e %! o |mimo| cay
P Aceite de soya 26015 c.c LOIs5 CC - 7 =
2 _|Avena en hojuelas 7160 & L& gy . 14 "
3 |awear 20043 & ug Qv ‘ z i~
4 [Bonanc 716 Unid I¢ v / 7. i
5_|Bocadillo 5012 & hO11 ’ 2 /
6 [Canela . 1074 & v - s P
7 _|Came de res magra 38038 g Z 18y 5 =
¥ |Cébolla Cabezona 6783 gr 5y 3 . E
9 |Cebotla junca & Ex 3 v / ~ =
Er =) 9.\ “ o “
gr e s
& 4 Y = : e
& b2l 1 ~ Vi
& 321 < 4 Z
& % 0 " 2
Unid 00, i 7/ g
& 28304 .y - s <
o 265820 v z / o
& HEY . ¥ - z 4
.3 ?. - Y £ )
g 37661 7
PR 3. 7 g 7
& 1240 ol el G Vi
er 2 Y # 74 /
& T e B R ‘
& 4 yel - &
gr 420 Y| - / %
& “+1¢6 o 7 %
g 4145 BT 7 i £
gr £ 7/ /
gr v 4 / f
+16 . Z /
: 7 [ 4
g 2 [T < s ot
2 it e P b
2 KG I Id o
12 unid P £ <
3 unid b




i - REGISTRO DE ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
3 RACION PREPARADA EN SITIO p AE
= COMPLEMENTO DESAYUNO i
OPERADOR CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 |FECHA 21 DE ABRIL DE 2025.25 DE ABRIL DE 2025
ETC ALCALDIA DEL MUNICIPIO DE TAME MUNICIPIO TAME
EDUCATIVO FROILAX FARIAS SEDE FROILAN FARIAS
No.
RACIONES o ¥o. DE MENU Y SBEMANA DEL cicLo DE | No.
NUTRIENNTES Amu:m ‘aa!(':'r:lm cicLo MENUS EXTREGADOS DIAS TOTAL RACIONES
MENU 1, MENU 2, MENU 3,
PR SR 1 MENU 4, MENU §
PRIMERQ,SEGUNDO ,TERCERG 169 169 |[SEM: 2 0 4 169
CUARTO,QUINTO SEM: 3 0
SECUNDARIA SEM: 4 0
 INFORMACION DE LOS ALIMENTOS g
CANTIDAD DE ALIMERTO CANTIDAD ENTREGADA|  cALIDAD FALTANTES DEVOLUCIONES
Alimento POR NUEMERO DE UNIDAD DE MEDIDA ——CANTIDAD
= RACIONES UM c Nc | s1 | Ko CRT 81 NO CNT
1 |Aceite de soya 22435 c.c 29 13 < ] eC s 7 =
2 |Aguacate 6044 g GO i A /s £ 7
3 |Ajocrudo 754 er A€\ bl’ ra < Ve
4 |amo: 20585 P LOSZS | I - 4 z
5 _|Avena en hojuelas 7160 ar 2L EC fel - . £e
6 _JAucar 30072 g 200XT | 4 - < ’
7 |Canela 1074 gr ']p,:.].q ﬁ"f - i /
8 |Cebolla Cabezona 5464 gr 4 ) (i for i 4 5
9 {cebolia junca 9129 o G724 Lav] s 7
10 |Chocolate 5549 & “£5 44 el s s
11 |Crema de leche 4654 &r i [0S P s o
12 |Guayaba madura 57280 g 4 o ar t 4 z
13 [Habichuela 2188 ar AEES 4 7 £ s
14 {Harina de trige 71600 g i {.}QO Y Ve / <
15 _|Hojas de bijao 4773 er L 3FL £ / o 7
16 [Huevo de galiina 795 Unid 3GS LAl 7 a 7/
17 |Leche en polvo 38664 g 2§ 4L ar / g 7.
18 |lechuga 2929 716249 Gry 7 7, 7
19 [Mandarina 716 Unid = g~ = 2
20 |Mamequilia 1432 g 43T A / 7 £
21 Im 716 Unid \C ¢ 1 7 / !/
Margarina 4475 gr Lild } S é_“ = 7 g
1 ™ ce moide 41170 or PTiEYe) &v| 7 T4 Z
el 5549 & ssud dv| 7 / 7/
25 |Pechuga de polio 66092 o /07 gy 1 7 7 #
26 _|pimenton roja 5686 e SLKE T i i
27 |pimienta 644 o Lt IR A 3
28 |Polvo de hornear 1074 = jered By 4 % L
29 _|Queso campesin 15215 gr 15718 gyl 7 ‘ s
30 _|Queso doblecrema 5012 _E SOil X Y £ /
31 [sal 2148 or 71 u1% Hv < 24 z
32_|Semillas de Achicte 143 e A ™ Ay z > 7
33 |Tomate 8055 & 4o A z 7 >
34 [Yogur 716 Unid 307 757 I 4 <
35 [vua 39156 = 915C T H % L&
36_|zanshoria 2316 or YEN L T e g s
largo de cerdas duras e LR 7 7 7
u'pi.l.h de mAango cerdas duras =2 Ul = o &
dable para lavado de p {k liquid 4 {g ' P Fd
Desinfoctante liquide 4 Lt 7 T4 2
Jabon para aseo general en poive o Liguido 4 K 7 2 &
Jaben antibacterlal liquido para desinfeccion 4o mancs LT < = =
Bolaas plasticas blodegradables pars Grganicos & unid| ~ L
Pa unid| 7 s =
Eaponjs abrasiva i P 4 e
C: CUMPLE WC: ND CUMPLE
Eim: Sepreparan 547 raciones ignadas al LE ORIENTAL rﬁﬁﬂ + pars ano total de 716 raciones.
;
Nombre Manipuladora que recibe: iL)-’ May { N eLU-Z LA v /)
Nombre de Manip/transp. que entrega: ﬂ Mr ﬂe . 1 > U
Stmi Ag&nlm‘;z \/ m__‘équm —

%
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: REGISTRO DE ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA —‘
* RACION PREPARADA EN SITIO P.AE
- COMPLEMENTO DESAYUNO Sl
OPERADOR CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 |FECHA 28 DE ABRIL DE 2035-02 DE MAYO DE 2025
ETC ALCALDIA DEL MUNICIPIO DE TAME MUNICIPIO TAME
gns;gl‘uﬂc‘:rgn O CENTRO FROILAN FARIAS SEDE FROILAN FARIAS
NUTRIENNTES mc.:;.:rn m’:;'l“ i No. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO DE | No. TOTAL RACIONES
m?:m ATENDIDAS MENUS ENTRRGADOS DIAS
PREESCOLAR SEM: 1
MENU 1,MENU 2, MENU
PRIMERO,SEGUNDO .TERCERO 169 169 SEM: 2 MENU 5 4
CUARTO,QUINTO SEM: 3
SECUNDARIA SEM: 4
IRFORMACION DE LOS ALDEENTOS T
2 CANTIDAD DE ALIMENTO — CANTIDAD ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCIONES
i‘ . Alimento POR m:: DE MEDIDA
CANTIDAD TOTAL | u.mM [+ NC 81 NO | CNT NO CNT
1 |Aceite de soya 5728 cc 529% CC] ~© s /
2 |Avena en hojuelas 0 gr O Ay | -~ s = - o - -
3 |Awcar 11456 ar 77k S¢ Gy v s
4 [Banano 716 Unid 2rc [or) - 2 <
5 |Caneta 358 gr =2 == Y i - P
6 _|Came de res magra 39156 & 29y 5¢ gy | 7 o -
7 _|Cebollz Cabezona 4145 o Yills Gy | © A -
8 |Cebolla junca 0 g O Q_.f - - — - e — —_
9 |Chocolate 5549 er S5 g = / P
10 |Ciantron 3759 3 .%3 Sq gf = * =
11 [Comino 143 o 743 A - 4
12 |Fresa 50558 g 50554 Qy| - b Fel
13 |Harina de maiz 77686 gr J /11 6% é %y / 2 L]
14 |Harina de trigo 0 s f o = ] e [ = -
15 |Huevo de gallina 870 Unid 25 an| - |
16 _|Leche en polvo 30251 o 254 5| vl s S
17 |Maiz tiemo 358 e ==z Zr] -~ Z
18 |Mantequina 7160 g ? 17, |&] 01 I o /
19 |Manzana 716 Unid 2I1E e ] = S /|
20 |Margarina 2506 B 2.50¢6 Ly il < i
Oy e leche 716 Unid iy oo | 7~ 7 Z,
2 Wi £53s R XY 27 P 7
23 |Papa comun con cascara 0 gr figir] _Zy - ;- ~ | = s - =3
24 |Pechuga de pollo 0 gr O g ¥ - - - - - - —_—
25 |Pimenton rojo 0 gr [®) | ~ - = i o o
26 |Pimients 215 gr 915 & - o P
27 |Piatano madure 12922 & 'f3 Y] ?L 4 ~ /
28 |Quese campesino 6623 o ATAG Y| 7 i %
29 [sal 1790 gr '7‘?. Gy ¥ P % o
30_|sandia 2506 s 190z Syl - 2 Z
31 |Semillas de Achiote 143 gr 3 vyl - 7 7
32 [Tomate 10293 o Z099% Zy | 7 Z 2
33 |Yogur 716 Unid FE G | 7 / o
[Cepilio de duras
ST
Dete; te biodegradable para lavado de phto-{hun,]jqu.ldu,mml
Desinfectante liguido
Jabon para aseo general en polve o liquide
Jabon antibacterial Lguido para desinfeccion de manos
Papel |
Esponja abrasiva |
C: CUMPLE NC: NO CUMPLE
OBSERVACIONES : Se preparan 547 raciones del LEWWW FARIAS, para un toital de 716 raciones preparadas,
3
Nombre Manipuladora que recibe: ]—O’L H\O‘W»ﬂﬂ Firma: GZUZ Mg)//ﬁa
e ew, oL Ui Puents Aske\mes ) j‘
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: Akmmm‘mmmwa
.ﬂ{ RACION PREPARADA EN SITIO P AE
i COMPLEMENTO DESAYUNO e
OPERADOR CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 FECHA 31 DE MARZO DE 2025- 02 DE ABRIL DE 2025
ETC ALCALDIA DEL MUNICIPIO DE TAME MUNICIPIO TAME
INSTITUCION O CENTRO
EDUCATIVO SAN LUIS SEDE SAN LUIS
mcl:;'ms 1o Wo. DE MENU Y SEMANA DEL CICLO DE | No. j
AETRIEIYS ADJUDICADA | ACHONES e MINUS EXTREGADOS DIAS TOTAL RACIONES
5
PREESCOLAR SEM: 1 0
[PRIVERC, SEGUNDO . TERCERD 'SEM: 2. 0
CUARTO,QUINTO P8 293 sem. 3 MENU 1, MENU 2, MENU 3, | 2 e
SECUNDARIA | SEM: 4 0
m
CANTIDAD ENTREGADA CALIDAD FALTAKTES DEVOLUCIORES
CANTIDAD DE ALIMENTO POR UNIDAD DE
Item Alimento FUEMERO DE RACIORES MEDIDA CANTIDAD
TOTAL UM c Rc |8t |No| coNT |si{No| ecnt
1 JAceite de soya 4493 c.c yygqz Cc — o —
2 |Avena en hojuelas 2530 gr 2920 qy =E - e
3 |Azucar 5787 er 538 Q. I = 5
4 |Canela o gr
5 _|Camne de res magra 14152 gr 141972 G v — = —
6 |Cebolla Cabezons 2313 er 7212 Qe . = i
7 _|Cebolla junca 1245 gr 114< G\ = — i
8 |Chocolate 2271 e 2231 Y = - -
9 |Cilantron o g
10 |Granadilla o Unid
11 |Harina de maiz 0 e
12 |Harina de trigo 26370 gr 76310 Qv | — i -
13 |Huevo de gallina 335 Unid 22S Uadl = — -
14 |Leche en polvo 11720 o 1374 Q| — = =
15 |Lechuga 2664 gr 7 CLY = i} = -
16 |Mantequilla 0 er
17 |Maszsne 293 Unid 292 Gl — o =
18 |Margarina 578 BT <319 Ar - e -
19 [Morz 18533 ar 194372 q- | — i -~
@ Pan de molde 11720 o 142 26 qv | - i =
- 1 |Panela 0 =23
22 |Pechuga de pollo 0 gr
23 |Pimenton rojo 862 o FE2 9 - - =
24 |Pimienta 88 gr FY NET - =
25 |Polvo de hormear 147 gr T4 3 9 iy = -
26 |Queso doblecrema 0 B
27 |Sal 440 gr 440 dr - - -
28 |Semillas de Achiote 59 gr Sq S — - -
29 |Tomate 2747 gr 2?"{1 Q- —-— oo -
30 |Yuca 0 g i
Detergente biodegradable para lavado de plat. (b liquid ) 2 KG
Desinfectante liquido 2 Lt
Jabon para aseo general en polvo o liquido 2 KG
Tak *Hh 3 ;-; 1, q id. w. A dun s de -
Bolsas plasticas biodegradables para resid guni ¢ inorgani [ unid
Papel bigienico 2 unid
Eeponja abrusiva 6 unid |
C: CUMPLE NC: NO CUMPLE
Nombre Manipuladora que recibe: (VA C\'\"ﬂl -— Firma: AR ( C H A A
Tt e s Aldlea y e pens Aoklg o l
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RACION PREPARADA EN SITIO

REGISTRO DE ENTREGA DE VI VERES EN INSTITUCION EDUCATIVA

% COMPLEMENTO DESAYUNO P.AE
OPERADOR CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 FECHA 07 DE ABRIL DE 2025.11 DE ABRIL DE 2025 |
ETC ALCALDIA DEL MURICIPIO DE TAME MUNICIPIO TAME
INSTITUCION O CENTRO
EDUCATIVO SAN LUIS SEDE SAN LUIS

Rac.z;m e No. DE MENU Y SEMANA DEL cic1o DE | No. cIo
NUTRIENNTES o Blm A m::n?s cicLo MENUS ENTREGADOS DIAS TOTAL RACIONES
PREESCOLAR SEM: 1 0
PRIMERQ,SEGUNDO ,TERCERQ [SEM: 2 0
CUARTO.QUINTO 293 293 [SEM:3 0 5 293
MENU 1, MENU 2, MENU 3,
i —— MENU 4, MENU 5
RMACION DE LOS ALIMENTOS
CALIDAD FALTANTES DEVOLUCIONES
Alimeato CANTIDAD DE ALIMENTO POR UNIDAD DE
NUEMERO DE RACIONES MEDIDA CANTIDAD
TOTAL UM c NC 8l | NO CNT 81 | NO CNT
Aceite de sova 10646 c.c o GY G ¢t — o
2 |Avena en hoj 2930 er 2920 r - h
3 |Aszucar 8204 gr Floy Sy -— o=
< |Banano 293 Urud 2932 On: A - TR
5 |Bocadillo 2051 =3 2664 G =2 =
6 |Canela 440 er 446 il = e
7 |Carne de res magra 18566 gr 1556€ Ar = =
8 {Cebolla Cabezona 2776 gr 933 & Sr — s
9 |Cebolla junca 293 e 2= A - —
10 |Chocolate un gr 2231 Q- - =
11 |Cilantron 3296 o 2796 Ay e e
12 |Comino 50 gr =9 G - =
13 |Fresa 18505 gr Y5 as i — -
14 |Harina de maiz 13551 er 12551 Sy - &
15 |Harina de wigo 36625 & 3CC2s qv = S
16 |Huevo de gallina 330 Unid 230 Unid = =
17 |Leche en polvo 15676 & 15@3.; D - —_
18 |Leche entera liquida 1465 gr 14L 4 Q —_ =
19 |Mango 22708 & 223 ¢% Q¢ = =
20 |Mantequilla 879 o 239 Ar i —
1 [Manzana 13357 gr 13382 Sy - -
2 |Panela 2271 gr 2171¥%1 - == -
23 |Papa comun con cascara 733 o 1z EE o -
24 |Papaya 12557 Er 11ss3- S - =
25 |Pechuga de pollo 12386 o 1239¢€ 9 —_— =
26 |Pimenton rojo 862 g TCL Y A =
27 |Pimienta 176 & 413G q, o -
28 |Polvo de homear 293 Er 293 Av == =
29 |sa 879 er €39 Qv = =
30 |Semillas de Achiote 117 gr 114 Qv - =~
31 |Tomate 5219 gr =719 Yr ., - -
32 [Tostadas 293 Unid 29z O 4 =
33 [Yogur 293 Unid 2432 TN - -
E‘ tergente biodegrudable para lavad de platos(barra,liquido,crema) 2 KG
Desinfectante liquido 2 u
Jabon para aseo general en polvo o liguido 2 KG
Jabon antib ial lquido para desinfeccion de
Bolsas plasticas biodegradables para residuos organicos e inorganicos 6 unid
Papel higienico
Esponja abrasiva 2 unid
C: CUMPLE NC: NO CUMPLE
Kombre Manipuladora que recibe: N ﬁt\ | (,H’H + ( Firma: Mﬁ EU r H‘)q' -~— (
. de B/ p- que g Q%ﬁ-‘s Ans‘t\t“ﬂ? \}  Firma: ﬁh’ﬁcr\is A\'\‘\'O\'\ nez —
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: I O DE ENT DE EN INSTITUCION EDUCATIVA
% RACION PREPARADA EN SITIO P.AE
- COMPLEMENTO DESAYUNO L2l
OPERADOR COKSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 |FECHA 21 DE ABRIL DE 2025-25 DE ABRIL DE 2025
ETC ALCALDIA DEL MUKICIPIO DE TAME MUNICIPIO TAME
INSTITUCION O CENTRO
EDUCATIVO BAN LUIS SEDE SAN LUIS
i_o. s ——
TTRENNTES e et | ome | esgmmammcaom | e roTAL RAcionEs
8
MENU 1, MENU 2, MENU 3,
SRR i MENU 4, MENU 5
PRIMERO,SEGUNDO  TERCERO 293 203 SEM: 2 0 5 293
CUARTO,QUINTO SEM: 3 1]
SECUNDARIA SEM: 4 0
| INFORMACION DE LOB ALIMENTOS = = T T e T == =
CANTIDAD ENTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCIONES
: Alimento mg‘ntm:“ UNIDAD DE MEDIDA e
CANTIDAD TOTAL | UM c NC |SI|NO| cRT |s1| mo
1 |Aceite de sova 9181 c.C ¢[1'3’1 (4 =8 — — - —_—
2 |Aguacate 2473 gr 24332 ., 7 — = e
3 |Aic crude 308 g 2 Sy - s o
4 _|Arroz 8424 e FY4 24 Gy -— - -
5 _|Avena en hojuelas 2930 g 2420 b, = - -
6 |Azucar 12306 _ 11306 A — = —
7 |Canela 440 & dy o I = = D
8 |Cebolla Cabezona 2236 gr 223¢ Ar o = =
9 |Cebolla junce 3736 £r 23=zE v — - -
10_|Chocolate 2271 gr 2931 Yy - 2 —
11 |Crema de leche 1905 B 19035 Ar = —_ -~
12 |Guavaba madura 23440 & 22440 Qv - = -
13 |Habichuela 8395 gr <95 Ay - - A
14 |Harina de migo 29300 gr 29308 b L -— — -
15 |Hojas de bijao 1953 er 1953 Y g - 23,
16 _|Huevo de gallina 325 Unid T e Un, 4 - — —
17 |Leche en poivo 15822 er 15729 s — - pes
18 |Lechuga 1199 fug 1199 Hy = = —
19 (Mandarina 293 Urud 29 = Unid = = =
20 |Mantequilla 586 gr Sf c qf — - —_—
21 |Manzna 293 Unid 293 Uaal — = =
22 |Margarina 1831 gr 4921 Sr | — — -
an de molde 16848 gr Uz Qr — = ~
- WWancic = = 2L | = = =
25 _|Pechuga de polio 7046 oY v - = —
26 Pim;r-:%gn rnjpa__ 2327 % 293 =P = = e
27 |Pimienta 264 __E 9 ey r e e —
28 |Polvo de homear 440 T : ;4{3@ r = — -
29 |Queso campesino 6226 er ., - - e
30 |Queso doblecrema 2051 £ 2051 Ky - s =
31 |Sal 879 __&r %329 r = = =
32 |Semillas de Achiote 59 —fF =q Qr - — -—
33 TE&RC 3296 Br ??q G a’ iy —_ - -
34 |Yogur 293 Unid 79 Uny = - ==
35 [Yuca 16023 gr 16013 Qr = - =
| 36 |Zanahoria 948 gr qu g Sy — s p—
| Cepillo largo de cerdas duras 3 unid
cepille de mango cerdas duras 3 unid
Detergente biodegradable pars lavado de platos(d q crema)| 2 Kg
Desinfectante liguido 2 Lt
Jebon pare aseo general en polve o lignido 2 Kg
Jabon antibacterial liquido pars desinfeceion de manos 1 LT
Bolsas C pare < inorg 6 unid
Papel higienico 2 unid
Esponjs abrustvs 6 unid
C: CUMPLE NC: NO CUMPLE
Nombre Manipulidori que récive: Mﬁm ﬁ_— ,{_] “ Firma Mﬁ' m ﬁ"ﬂ T
Nombre de Manip/trantp. que entrege: f-’t‘}cm jﬁlm\‘mﬁ \J Firma: /—]i“%en\ g /—1.-\% \; nez V
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; REGISTRO DE ENTREGA DE VIVERES EN INSTITUCION EDUCATIVA
—_.#5 RACION PREPARADA EN SITIO PAE
B 5 COMPLEMENTO DESAYUNO el
OPERADOR CONBORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 |FECHA 28 DE ABRIL DE 2025-02 DE MAYO DE 2025
ETC ALCALDIA DEL MUNICIPIO DE TAME |MUNICIPIO TAME
INSTITUCION O CENTRO
EDUCATIVO SAN LUIS SBEDE SAN LUIS
NUTRIENNTES preghrciponpys psbatoved (VR Bt s 1 . Cooieoh DNL:;; TOTAL RACIONES ‘
PREESCOLAR SEM: 1 0
MENU 1 MENU 2, MENU 3,
PRIMERO,SEGUNDO ,TERCERO b3 293 SEM: 2 MENU 5 4 293
CUARTO,QUINTO SEM: 3 0
SECUNDARIA SEM: 4 0
INFORMACION DE LOS ALIMENTOS
CANTIDAD EKTREGADA CALIDAD FALTANTES DEVOLUCIONES
iats CANTIDAD DE ALIMENTO POR | UNIDAD DE
@ NUNMERD DY FACIONES MEDIDA | CARTIDAD TOTAL| um ¢ ve |si| wo | ewr st |[wo| enr
1 |Aceite de sova 2344 c.c 1244 cc = - -
2 |Avens en hojuelas il gr (=]
3 |Azucar 4688 & g [ b = = -
o 793 Unia 29 2 Qaid| — = =
5 |Cancla 147 gr 143 Yy P . =
6 |Camne de res magra 16023 gr 4 K 5 o s
7 |Cebolla Cab 1696 3 FITA Sr — A =
8 |Cebolla junca 0 e o o = = =
9 |Chocolate 2271 o 7931 ar = = =
10 |Cilantron 1538 ar 15357 qr - = e
11 |Comine 59 gr == qQr s — =
12 |Fresa 35779 BT 25339 Qr - i =
13 |Harina de mouz 31791 g 271194 q‘,"r =0 = =
14 |Harina de migo 0 or o 9 - =
15 |Huevo de gallina 356 Urid 256 Uned e - =
16 |Leche en polvo 12379 & 1323 Sy - — =
17 |Muiz ticmo 147 & 13 S | — - -
18 |Mantequilla 2930 gr 71920 Q- - s =
19 |Meanzana 293 Umd 24 3 i Ji‘L:] i s
20 |Margarina 1026 102 L = — — =
21 |Pan oe leche 353 Urmd 293 o 53 = —
22 |Panela 2271 BT 29 11 4 — = e
23 |Papa comun con cascara 0 = @] =14 i = =
24 |Pechuga de pollo 0 gr (=] T X — S
Pimenton rojo 0 = o) qr - —_ 2=
% | Pimienta [ gr Xq Ch — s =
27 |Piatano 5697 23 S€93 Qv - = =
28 |Queso campesino 2710 e 7316 9., Ze — ——
29 |sal 733 & 3 Qr - — S
30 |Sandie 1026 gr To2€ 9« = e =
31 |Semilias de Achiote 59 =3 9 Ac -~ e =
32 |Tomate 4212 & 9112 s Lol = =
33 |Yogur 293 Unid 295 Urd | — - =
Cepillo largo de cerdas duras
cepillo de mango cerdas duras
oy biodegradable para do de platon(t Tiquid
Desinfectante liguido
Jabon para aseo general en polvo o liquido
Jabon antibacterial liquide para desinfeccion de
Bolsas plasticas biodegradables para resid ganicos e ino
Papel higienico
Esponja abrasiva
C: CUMPLE NC: NO CUMPLE
Woeiion Mt itors va sbal A T Firma: MAY UCH A
Nombre de Manip/transp. que entrega: /-]I’ﬁem'j /4{1_\‘ \l ey \|  Pirma: pr‘ﬁtm‘s Aq 'Xf.\:'\r‘L - ag




CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 \\
NIT:901.901.123-2

ANEXO 13: #FICIO= #F RASCA = = FO_ =S
TECNIC=S #E =ESTION Y AVA=CE

Direccion: Cal_-rel_'a 47 # 15-24 Tame-Arauca
Comtacto: 3118619441
Corieo electiviiico:



5 g ot

PN e e st e - <
s

CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025

NIT: 901.901.1 23-2
Tame, 04 de Abril de 2025
SENORES
WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
R/L CONSORCIO INTERPAE 2025 Director de Interventoria
CONTRATO INTERVENTORIA No.160-2025 CONSORCIO INTERPAE 2025

REF; CONTRATO DE SUMJ’N!STRO. No. 402 DE 2024, CUYO OBJETO ES: “PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS URBANAS DEL MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.”

ASUNTO: INFORME MENSUAL DE ACTIVIDADES DEL PERIODO COMPRENDIDO ENTRE EL 01 DE MARZO DE 2025 Y
EL 31 DE MARZO DE 2025 DEL CONTRATO EN REFERENCIA.

Teniendo en cuenta lo establecido en el fiteral i), de la clausula segunda: de las obligaciones Generales "))
Efectuar y entregar el respectivo informe mensual de actividades. Me dirijo a usted con e fin de solicitar |a
verificacion y aprobacién del Informe técnico de avance correspondiente al periodo del 01 DE MARZO DE 2025 Y EL
31 DE MARZO DE 2025.

Sin otro particular,

o=l Rigio
ABEL RODRIGO RIANO SIERRA, identificado con C. C. No. 1.116.869.865
REPRESENTANTE LEGAL PRINCIPAL CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico:

; . " P T g v A i — ; e "
o g I Y R M A e . e o ZER T N & A L s A.'_',.....-.a--—a-ca'.n.;‘,w.. S o et LT Wit ko G e DTN g iy



L. CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 \33¢
; NIT: 901.901.123-2

ANEXO 14: PLANILL %€ #F- p T -

ESTUSSSINTES SETIRA==S |ssesafS==D=S 0
_\Tﬁ_’\

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico:

....................
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PREESCOLAR, PRIMARIA, SECUNDARIA, MEDIA Y TECNICA
APROBADO POR RESOLUCION 2115 DEL 15 DE NOV. DE 2007

NIT: 834000112

DANE: 181794000624
ICFES: 083311

EL SUSCRITO RECTOR DE LA INSTITUCION EDUCATIVA

Se permite certificar los cambios realizados en el proceso de alimentacién escolar

durante el mes de abril de 2025 debido al retiro de dichos estudiantes que
corresponde segun la siguiente informacién:

1. ESTUDIANTESS RETIRADOS

: | | ! TiPO . NUM, | i FECHA
‘. EM | GRADO Effunms | DOCUMENTO ?LDOCUMENTO_:_“_O_WO nsnnqt; RETIRO
! ! f Estudiante |
| SEXTO | OVALLE NIETO | | . trasladadoenel |
1 601 |SHARIKNICOL | T 1116803591 | SIMAT Liceo Tame ' 25/04/2025
Estudiante
SIERRA ANAVE trasladado en el
CPs JULIAN SIMAT Arauca
2 {(8ys) |camio T 1157963899 Arauca 11/04/2024
2. ESTUDIANTES QUE INGRESAN
ITEM| GRADO ESTUDIANTE | TIPO DOCUMENTO | NUM. DOCUMENTO ;
= LR T | CARRIZALES QUINTANA HELLEN | R BT i
1 | SEXTO 602 | MARIANA ; T | 1029405137 .
: CONTRERAS SIERRA IVON
2 | SEXTO 602 JOHANA Tl 1158214506

Se expide la presente el 30 de abril de 202§

Calle 14 No. 24-89 B. San Miguel. Tame - Arauca

Correo eletrénico: froilan farias@hotmail.com
Contacto: 310 - 8653861
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Biciin Colontiin Mt o ]
“Desde la Cuna de la Libertad Educando a la Mujer”
DANE 381794000399 ICFES 046151 NIT. 8000103670-1

27236

e

"~ Tame, 30 de abril de 2025

Sefior

WILBERT ORLANDO RINCON TEATIN
Secretario de Educacién Municipal
Centro Administrativo Municipal
Ciudad

Asunto: Refocalizacion

Comedidamente, me dirjo a usted con el fin de Inférmale la
Refocalizacion de wuna Estudiante Beneficiaria del complemento
-alimenticio, quien se trasladé por cambio de Domicilio.

Estudiantes Beneficiarios que se retiran de la Institucién.

Fecha refiro Nombres y Apellidos del Estudiante Grado | N, Documento |  Sede

21/04/2025 ANNIE SALOME AMAYA MUNOZ 403 1158214489 ORIENTAL
FEMENINO

28/04/2025 ARANZA VALENTINA VARGAS HERNANDEZ 401 8048422 ORIENTAL
FEMENINO

28/04/2025 MARIA ISABEL ACEVEDO RODRIGUEZ 502 1116868175 ORIENTAL
: FEMENINO

28/04/2025 MARIANGEL ACEVEDO RODRIGUEZ ; 402 1158214630 ORIENTAL
- FEMENINO

Estudiantes Beneficiarios que ENTRAN

Nombres y Apeliidos del Esiudiante Grado | N, - Sede
MARTINEZ OCHAGA SARA VALENTINA 703 -1 1116866009 ORIENTAL FEMENINO
RIANO ZUA KAREN SOFIA 702 1158214272 ORIENTAL FEMENINO
LEGUIZAMO MARTINEZ VALERYN JULIETH 701 1 1157945322 ORIENTAL FEMENINO
PEREZ ALVARADO SILVANA NICOLE 702 | N48404375934 | ORIENTAL FEMENINO

Agradezco su gentil colaboracién.

Réctor—— U

Cra. 14 N. 14-26 - Cel. 3184900805 - Telf. 8886089 - Corr_eo: ie.orienfalfemenino@gmail.com
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Codi
INSTITUCION E=CATIVA SAN LU= i omes
j DANE 181794003701 - NIT 834.000.531-5 Version 1
; “Practicando Valores, Construyendo Saberes” Nov-25-2024

10101_ORSL-2025-19

Tame-Arauca, mayo 2 de 2025

Sefiores

CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
La ciudad :

Asunto: Reporte novedades estudiantes abril 2025

Cordial saludo:

Por medio de la presente me permito informar de las siguientes novedades en cuanto a estudiantes
focalizados en el Programa de Alimentacion Escolar para el mes de abril 2025, debido a que hubo
retiros de Ia institucion:

FECHA DE NOVEDAD| ESTADO [GRADO| DOCUMENTO NOMBRES Y APELLIDOS MOTIVO DE RETIRO
22/042025  |SALE 101 | 1116874373 |0STOS SARMIENTO ASTRID ARIADNA  |CAMBIO DE DOMICILIO
5 INGRESA 2 02 5956942 _ |SEQUERA REINA ERISMAL JULIET
20042025  |SALE 603 5306393 |EREU JORDAN JORGE JHONNAFER CAMBIO DE DOMICILIO
[INGRESA | 302 | 1116872302 |PERA VACA NITAY GOVINDA

Atentamente,

NN W1 R’

JOHANNA ANDREA AVILA RAMIREZ
Rectora

Proyectd y elaboré: Johanna Avila

Calle 19 N° 17 - 80 Barrio Boyaca Teléfono: (097) 838 61 60

tre 0 reclor.jesaniuis@seds
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CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 o
NIT: 901.901.123-2

ANEXO 15: COPIA %€ =CTAS #E INVEST s
CE

Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico:




'INVENTARIO DE EQUIPOS Y UTENSILIOS DE COCINA
RACION PREPARADA EN SITIO
COMEDORES ESCOLARES

Comedor Escolar: SEDE SAN LUIS Municipio: TAME-ARAUCA

Direccién: CALLE 19 # 17-86 BARRIO BOYACA Fecha: 17 DE ENERO DE 2025

Modalidad: CAIM ( X) CAIT () ALM ( ) Area: Urbana (X) Rural ()

No. Titulares derecho stendidos: 203 Acta N°; 01

Quien atendié visita: FUNCIONARIA CENTRO EDUCATIVO Entidad: I.E SAN LUIS

Quien realiza Visita: R/L WILSON LOPEZ JARAMILLO Entidad: CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
Objeto visita: verificar cantidades existentes de equipos, utensilios Y menaje de los comedores escolares

Serviclos publicos disponibles: Agua potable ( X ) Energia [ X ) Aseo { X ) Alcantarillado (X ) Gas ( )

CANTIDAD ESTADO
' EQUIPO DE COCINA MINIMO-RPS-CAIM-CAIT Exist, | Falt B R | m OBSERVACIONES

o INVENTARIO EXISTENTE EN RESTAURANTE
/ASOS BLANCOS 270 X
/ASOS ALUMINIO 130
*OCILLOS BLANCOS 264
UMINIO 7]
: i 65
LATOS PLANOS BLANCOS 270
ALDERO PARA FRITAR 1
ANDEIAS PLASTICAS VERDES

LLA FONDO SIN TAPA GRANDE
UCHARON PEQUENO ALUMINIO
UCHARON PARA FRITAR GRANDE
LLA FONDO GRANDE NUEVA TAPA
ATON ALUMINIO GRANDE ANTIGUO
ALLADOR NUEVOS

JLADOR PLASTICO VERDE
P_LADOR ACERO GRANDE

6
1

1

2 &

1

2

2

1

1

ACERAS ACERO NUEVAS 2
AJLAS ACERQ NUEVAS 2
LA SIN TAPA PEQUENA 1
CURRIDOR FRITURA NUEVAS 2
JLAS PEQUERAS ACERO 2
1

2z

2

1

1

3

1

3

1

1

1

1

2

U

JLA ACERO MEDIANA
ILA ACERO PEQUENA NUEVAS

ANCHAS AZAR GRANDES =

ANZHA AZAR (MUSA NUEVAS
DILLO PLASTICO

p INCHVERA
RRAS CAS CON TAPA
RA PLASTICA PEQUENA
IRA ALUMINIO GRANDE
CHARONA PEQUERA NUEVA
CHARONA HUECOS
DES AZULES
“HARILLAS 65
TOS ALUMINIO PLANOS 30
{ASTILLAS NEGRAS 4
EDOR ACERQ PEQUENO 1
RIADOR NUEVO 1
/ECON NUEVO 1
UFA INDUSTRIAL 3 FOGONES 1
VIBONAS GRANDES 4
ABONA PEQUENA 1
ULADORES i
1
1
4
40

-

A ALUMINIO ANTIGUA
oA ALUNMINIO NUEVA

\ PLASTICA VERDE

AS BLNCAS GRANDES
S AZULES
RVACIONES: PAZ ¥ 54100 DE ENTREGE DE INFRAESTRUCTURL OCL COMEDOR, EQUIPCS Y IMENAJE, SC RECIBE £ SLTISFACCION.

X
X
X
X
n
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X

- Aoranra, A-Avia Q..‘-

T it i

Wheueih T

ora Asignada 3 Codna ! i3 Rector de Institudon edicativa ’
—— et )
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QAL15 "ARIO DE EQUIPOS Y UTENSILIOS DE COCINA %mm&
S * PREPARADA EN SITIO R ad
; COMEDORES ESCOLARES
Comedor Escolar: SEDE FROILAN FARIAS Municiplo: TAME-ARAUCA
MCAU.E14024-8?B.SIGM'§H&I Fﬂd’l&:l?bﬁmfﬂomm
Modalidad: CAIM { X) CAIT (] ALM () Area: Urbana (X} Rural ()
No. Tiulares derecho atendidos: 165 Acta N°: 01
Quien atendld visita: DOCENTE INSTITUCION EDUCATIVA Entidad: |.E FROILAN FARIAS
Quien realiza Visita: R/L WILSON LOPEZ JARAMILLO Entidad: CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

Objeto visita: vertficar cantidades existentes de equipos, utensliios y menafe de los comedores escolares
Seruidmpubﬂmdhporﬂblu:wmblel X ) Energla ( X ) Aseo { X }Al:mt:ﬂ!laﬁ:ﬁ]@n )
CANTIDAD

ESTADO
MO-RPS-CAIM-CAIT
EQUIPO DE COCINA MINI T Fakt. 5 R ] ] OBSERVACIONES

INVENTARIO EXISTENTE EN RESTAURANTE
ESTUFAS INDUSTRIALES GRANDES 2 X
CUCHARAS 594
POSILLOS 135
TASITAS SOPERAS 329
PLATOS HONDOS PEQUENOS 148
VASOS 453
TENEDORES 135
CUCHILLOS 153

3 88
LiCu - INDUSTRIAL 1
LICUADORA QSTER 1
TIMBOS DE PASTA 4
OLLAS (INDIOS) 2
OLLAS MEDIANAS 6
OLLAS PEQUERAS 3
PLATON({PONCHERA) 1
PAILAS 1
>INZA GRANDE 1
MOLENILLO 1
ICA TODO 1
SRAMERA 1
JLLA A PRESION GRANDE 1
SANDEJAS PLASTICAS 4
MANDEJAS DE ALUMINIO 2
ABLAS PARA PICAR 1
LASERAS (COLADORES) 2
ALLADOR 1
UCHARONES 7
2

2

3

3

4

3

3

2

3

1

>

2

3

2

4

1

2

1

1

1

1

1§

UCHARON !BCURRlDORg}

ODILLOS (MADERA
ODILLOS { PLATICOS)
ABLA ACRILICA RECTANGULAR DE 40 CM *20 CM
UCHILLO EN ACERO INOXIDABLE 6" USO: Demestico, Filo <o,
0 NDO CON MANGO DE 20 CM, EN ACERO INOXIDABLE, FILTRO PROFUNDO
5P 8" EN ACERO INOXIDABLE

ALLADOR EN ACERO INOXIDABLE 4 CARAS, CON MANGO

ODILLO DE PANADERIA EN TEFLON H, 5.5 de 48 cm

250 RELOJ BANDEJA EN ALUMINIO CAPIDAD 12 KILOS

ALDE PLASTICO DE 20 LT

\LDE PLASTICO DE 10 LT

NA PLASTICA MEDIANA EN PLATON < S0LT

LA GRANDES PARA FRITAR ALUMINIO PARA FRITURA 60°20

CURRIDOR PARA FRITURA EN ACERO INOXIBABLE; 25 * 10 CON MANGO
ANDEJA_PARA SERVICIO PLASTICA DE 48 CM *35 CM

NEDOR INDUSTRIAL EN ALUMINIO

UA GRANDE CON TAPA # 50 EN ALUMINID

LA PEQUENA CON TAPA # 34 EN ALUMINIO

LDERO GRANDE CON TAPA EN ALUMINIOCAPACIDAD DE 12 KG

CIPIENTE PLASTICO CAPACIDAD 60 LTRS CON TAPA

INGELADOR HORIZONTAL CAPACIDAD DE 365 LITROS

Elwm:r-»‘.: Y ERIVE O BLTHECK DE INSRACCTIUSTURL DS LOWEDDE, EOS08 V IATNIJE. SE REOED & SLTISHLT0ML
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CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
NIT: 901.901.123-2

ANEXO 16: ACTAS DE E=SPECCION C-=NS—=C}- P=¢
UssiDe=S P== T—F 2025

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico:

T g A e
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e CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 1 CVT-001 |
oge - — ; i
o CONTROL DE VISITAS TECNICAS A BODEGA DE ALMACENAMIENTO VERSION:01 |
PREALISTAMIENTO | FECHA: 12-2024 |
| FECHA o il ! DIRECCION ; : f
| 07 - 02 - z5 (41 1 g 37,
|
1’ EDIFICACIONES E INSTALACIONES '
o .
_j l No | Accién
* Aspecto Cumple cumple J correctiva/Observacién
f |
| |
| El érea se encuentra aislada del medio. o "
| Lostechos, iluminacién y ventilacién cumplen con Ia : |
lf normatividad sanitaria vigente. 4 f
| ,i
[ Los pisos y paredes cumplen con la normatividad sanitaria >( i
z’ vigente. : J’
| r
El 3rea de Vestier ce mantiene limpio y en orden. / f
J
|
/ |
El bafio cuenta con papel, jabdn para lavado de manos, } J
toallas de secado, papelera con tapa. l
: |
|
EQUIPOS Y UTENSILIOS
1] {
A C | No: - Accidn
& spectas e Cumple ? correctiva/Observacidn
Los equipos se encuentran en buen estado y limpios. / |
Los utensilios se mantienen limpios y en orden. / :
|

PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

certificado de capacitacién).

c I ] No | Accidn
Arpects J iy I cumple [ correctiva/Observacion
r J
i
3 F / |
El personal cuenta con Ia documentacién completa ! 7 ) |
(certificado medico de aptitud para manipular alimentos, | { ’ ||




\4Q2

Los manipuladores reciben capacitacién constante. /
Los manipuladores cumplen con las practicas higiénicas (usan /
indumentaria completa, sin accesorios, ufias cortas), realizan ]
lavado y desinfeccién de manos cada Vez que es necesario. i

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

No f Accidn correctiva /
Aspecto Cumple cumple | Observacién
@ . | |
| Se cuenta con estibas, canastillas, estantes para el (/ l
J almacenamiento de los productos, |
: |
e P
| Los productos se almacenan de maneara organizada y en o
- areas y utensilios o equipos limpios.
|
| i
_! Se cuentan con la documentacién necesaria de cada uno de / !
jt los proveedores. [
|
| SANEAMIENTO 7
'l_ 1 s -
[ No [ Accidn correctiva /
; Aspecto Cumple ' cumple | Observacién

Se cuenta con agua potable.

s ;
| . Se realiza control de plagas

Se cuenta con recipientes adecuados para recoleccién de
desechos, estos se desechan cada Vez que pasa el carro
recolector de basura.

|

|
|

|

Se realiza adecuados procesos de limpieza y desinfeccidn.

Se diligencian formatos al dfa.

L 2
Realizado por: ' Aprobado por: hlo J ol
Vel Rjoao
COORDINADORA R/L CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
JESSICA MARCELA BETANCOURT GUERRER ABEL RODRIGO RIANO SIERRA 1

0. Bo: YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
IRECTOR DE INTERVENTORIA
ONTRATO 160 DE 2025
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f{_ CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 CVT-001 —’
.I CONTROL DE VISITAS TECNICAS EN PUNTO DE VERSION:01 [
o ENTREGA FECHA: 12-2024 |
! FECHA Ol “‘FL‘DLS ' SEDE III"\S“I‘ H"ULO Orl [ I‘C“’c{, F C"We i ng é‘,l
— 3¢
j Aspectos respecto a Buenas Practicas De Manufactura: ‘
v | . |
' | ' ] ; B

I!-_..__. . Aspecto | Cumple l No cumple Accidn correctiva/Observacién :
| El manipulador de alimentos usa sg |
_' indumentaria completa (camisa, pantaldn, /

v

iro tapabocas) completo, limpio y

s tiene uRas cortas sin esmalte, no

| porta accesorios.

- AR

| El manipulador realiza lavado de manos

; cada gue es neceszario.
o

Los objetos personales de los

manipuladores se encuentran aislados del |

proceso ordenado sin generar mal
aspecto ni contaminacion.

/!

Aspectos higiénicos en |a infraestructura {Procesos de limpieza y desinfeccidn)

Pspectos

Cumple

No Cumple

Accidn correctiva/Observacién

E=~e=pulador elabors correctamente la
solucién desinfectante y usa
adecuadamente la solucién para realizar
la desinfeccion en las diferentes dreas y
enaje.

Los diferentes equipos y utensilios se
mantienen limpios y ordenados.

Elementos de asec ordenados y

Imacenados en el drea correspondiente.

Recipientes de basura con tapay las
respectivas bolsas.

A |




140<

r—
[ Control en el proceso T° y diligenciamiento de formatos
Aspecto Cumple No cumple Accién correctiva/Observacién
Los alimentos calientes se mantienen en /

temperaturas (60°C /65°C )

Los registros del plan de saneamiento /

basico se encuentran diligenciados
correctamente vy al dia.

ke i e

Minuta / Gramajes

1
Aspecto Cumple | No cumple Accién correctiva / Observacién

Existe Cumplimiento en la minuta de acuerdo al ciclo
de menu establecido.

4

Se cumple con los gramajes establecidos para el
servido de los alimentos.

4

I
|
|
|
[

Se evidencia el uso de utensilios estandarizados para el
servido.

/

Realizado por: Aprobado por:

L)Cf’ [ TZA ane

“OORDINADORA R/L CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

ESSICA MARCELA BETANCOURT GUE RO

{ ABEL RODRIGO RIANO SIERRA

b

). Bo: YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
RECTOR DE INTERVENTORIA
INTRATO 160 DE 2025
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| CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

CVT-001

ENTREGA

CONTROL DE VISITAS TECNICAS EN PUNTO DE

VERSION:01

S e

FECHA: 12-2024

|
|
2 4- OU-Lo15

SEDE

Institoto Opends |

FCW\QI’UI/‘(_J

Aspectos respecto a Buenas Practicas De Manufactura:

Fr =

i
[
|
|
]

| indumentaria completa (camisa, pantaldn,

Aspecto

Cumple

No cumple

-

Accidn correctiva/Observacidn

oo 8

El manipulador de alimentos usa su

——, tapabocas) completo, limpio 1%
=—= tiene ufias cortas sin esmalte, no
porta accesorios,

v

El manipulador realiza lavado de manos
cada que es necesario.

v’

Los objetos personales de los
manipuladores se encuentran aislados del
proceso ordenado sin generar mal
aspecto ni contaminacion.

v

Aspectos higiénicos en la infraest

ructura {Procesos de limpieza y desinfeccién)

Aspectos

Cumple

No Cumple

Accidn correctiva/Observacién

=
ET manipulador elabora correctamente |z
solucién desinfectante y usa
adecuadamente la solucién para realizar
la desinfeccién en las diferentes reas y
menaje.

7

Los diferentes equipos y utensilios se
mantienen limpios y ordenados.

Elementos de aseo ordenados Y
almacenados en el drea correspondiente,

Recipientes de basura con tapa y las
respectivas bolsas.




ilfex

Control en el proceso T° y diligenciamiento de formatos

Aspecto

Cumple

No cumple

Accidn correctiva/Observacién

T

Los alimentos calientes se mantienen en /
temperaturas (60°C /65°C )

1

b . Vi
| Los registros del plan de saneamiento |

f basico se encuentran diligenciados
!

correctamente v al dia.

Minuta / Gramajes

Aspecto

|
Cumple | No cumple

Accidn correctiva / Observacién

e
|
—

Existe Cumplimiento en |2 minuta de acuerdo al ciclo
| de menu establecido.

v/

Se cumple con los gramajes establecidos para el
servido de los alimentos.

v

Se evidencia el uso de utensilios estandarizados para el

servido.

)

Realizado por:

“OORDINADORA

ESSICA MARCELA BETANCOURT GUEARERO

Aprobado por:

‘.lll@@-l. ICiafe

R/L CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
ABEL RODRIGO RIANO SIERRA

W= I, R

2. Bo: YEISON SAUL BEDON CASTAREDA

IRECTOR DE INTERVENTORIA
JNTRATO 160 DE 2025
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CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

CVT-001

ESCOLARES

CONTROL DE VISITAS TECNICAS EN LOS RESTAURANTES

VERSION:01

FECHA: 12-2024

FECHA 3~ 64~1=)LS

SEDE

|
E Erovlan Forar

3§

Aspectos respecto a Buenas Practicas De Manufactura:

Aspecto

Cumple

No cumple

Accion correctiva/Observacién

El manipu'ader de alimentos usa su
indumentaria completa (camisa, pantalén,
0, tapshocas) completo, limpio y
«—5s tiene ufias cortas sin esmalte, no
portza accesorios.

/

El manipulador realiza lavado de manos
cada que es necesario.

Los objetos personales de los
manipuladores se encuentran sislados del
proceso ordenado sin generar mal aspecto

ni contaminacion.

o

Aspectos higiénicos en la infraest

ructura (Procescs de |

impieza y desinfeccién)

Aspectos

Cumple

MNo Cumple

Accion correctiva/Observacion

El manipuiador elabora correctamente la
solucién desinfectante y usa
30ecuadamente la sclucion para realizar la
desinfeccion en las diferentes dreas,
menaje frutas y empaquetados.

#

Los diferentes equipos y utensilios se
mantienen limpios y ordenados.

Elementos de aseo ordenados y
almacenados en el drea correspondiente.

Recipientes de basura con tapa y las
espectivas bolsas de color (Blanco/Verde)
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Control en el proceso T° y diligenciamiento de formatos

Aspecto Cumple No cumple Accién correctiva/Observacién
Uso correcto de termémetros y /
temperaturas de proceso en los rangos

establecidos (90°C/100°C)

Uso correcto de termémetros y /
temperaturas de servido segun el range
establecido (60°C /65°C )
L—==gistros de! plan de saneamiento /

—=<0 se encuentran diligenciados
correctamente vy al dia.

Minuta / Gramajes

|
Aspecto ' Cumple | No cumple Accién correctiva / Observacién

Existe Cumplimiento en la minuta de acuerdo al ciclo | /
de menu establecido.

Los manipuladores de alimentos, usan correctamente /
la Gramera acorde a la informacién suministrada en la
capacitacion.

Se cumple con los gramajes establecidos para las Y i
preparaciones. /

@ |

|
>e evidencia el uso de utensilios estandarizados para el /
servido y plato modelo.

tealizado por: Aprobado por:

|
|
Al 2o

| R/L CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
| ABEL RODRIGO RIANO SIERRA

OORDINADORA
=5SICA MARCELA BETANCOURT GUERRE

. Bo: YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
RECTOR DE INTERVENTORIA
INTRATO 160 DE 2025



i CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

CVT-001

ESCOLARES

CONTROL DE VISITAS TECNICAS EN LOS RESTAURANTES

VERSION:01

FECHA: 12-2024

FECHA A0-Cy ~20%]

SEDE f%-:m lU!\{

29

Aspectos respecto a Buenas Pricticas De Manufactura:

Aspecto

Cumple

i
|

No cumple

Accién correctiva/Observacién

El manipulador de alimentos usa su
indumentaria completa (camisa, pantaldn,

rro, tapabocas) completo, limpio y
0 tiene ufias cortas sin esmalte, no

porta accesorios.

/

El manipulador realiza lavado de manos
cada que es necesario.

Los objetos personales de los
manipuladores se encuentran aislados del
proceso ordenado sin generar mal aspecto

ni contaminacion.

;

Aspectos higiénicos en la infraestructura (Procesos de limpieza y desinfeccién)

Aspectos

T

|

Cumple

|

No Cumple

Accidn correctiva/Observaciéon

Er:ma’pulador elabora correctamente la
solucidn desinfectante y usa
decuadamente la solucidn para realizar la
desinfeccion en las diferentes éreas,
menaje frutas y empaquetados.

4

Los diferentes equipos y utensilios se
mantienen limpios y ordenados.

Elementos de aseo ordenados y
Imacenados en el drea correspondiente.

Recipientes de basura con tapa y las
'spectivas bolsas de color (Blanco/Verde)
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Control en el proceso T° y diligenciamiento de formatos

establecidos (30°C/100°C)

Aspecto Cumple No cumple Accién correctiva/Observacién
Uso correcto de termdmetros y /
temperaturas de proceso en los rangos

Uso correcto de termémetros y /
temperaturas de servido segun el rango
establecido (60°C /65°C )

! Lasregistros del plan de saneamiento

i

| ==CO € encuentran diligenciados /
' correctamente y al dia.

uta / Gramajes

Aspecto

Cumple | No cumple Accion correctiva / Observacion

Existe Cumplimiento en la minuta de acuerdo al ciclo
de menu establecido.

/

Los manipuladores de alimentos, usan correctamente
la Gramera acorde a la informacién suministrada en la
capacitacion.

Se cumple con los gramajes establecidos para las
preparaciones.

Se evidencia el uso de utensilios estandarizados para el
servido y plato modelo.

Realizado por:

COORDINADORA

Aprobado por:
A bel  Brao

R/L CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

JESSICA MARCELA BETANCOURT

ABEL RODRIGO RIANO SIERRA

0. Bo: YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
IRECTOR DE INTERVENTORIA
ONTRATO 160 DE 2025
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CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 CVT-001
CONTROL DE VISITAS TECNICAS EN LOS RESTAURANTES VERSION:01
ESCOLARES FECHA: 12-2024
FECHA V—0U-LNS | sepe | o Jan FO vi<d e
[ 4.1

Aspectos respecto a Buenas Prdcticas De Manufactura:

Aspecto Cumple No cumple Accidn correctiva/Observacion

!
i
e
|
|
|
1
i
|
|
|
|

El manipulador de alimentos usa su
indumentaria completa (camisa, pantaldn, /
rro, tapabocas) completo, limpioy
u&és tiene ufias cortas sin esmalte, no
porta accesorios.

I
|
1
1.
1.
i

|

El manipulador realiza lavado de manos / |
cada que es necesario.

Los objetos personales de los /
manipuladores se encuentran aislados del
proceso ordenado sin generar mal aspecto

ni contaminacion.

Aspectos higiénicos en la infraestructura (Procesos de limpieza y desinfeczidn)

| S

Aspectos Cumple f No Cumple { Accién correctiva/Observacidn

%nipulador elabora correctamente la
solucion desinfectante y usa /
adecuadamente la sclucion para realizar la
desinfeccion en las diferentes éreas, |
menaje frutas y empaguetados.

Los diferentes equipos y utensilios se ? 4
mantienen limpios y ordenados.
Elementos de aseo ordenados y ,/
almacenados en el drea correspondiente.
. f
Recipientes de basura con tapa y las /

respectivas bolsas de color (Blanco/Verde)
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Control en el proceso T° y diligenciamiento de formatos

establecidos (90°C/100°C)

Aspecto Cumple No cumple Accidn correctiva/Observacion
Uso correcto de termémetros y
temperaturas de proceso en los rangos

Uso correcto de termdmetros y /
| temperaturas de servido segun el rango f
establecido (60°C /65°C )

L=- registros del plan de saneamiento /
—=ico se encuentran diligenciados
correctamente y al dia.

Minuta / Gramajes

R

-

Aspecto Cumple | No cumple Accion correctiva / Observacion
|
Existe Cumplimiento en la minuta de acuerdo al ciclo /
de menu establecido. I
Los manipuladores de alimentos, usan correctamente ’/
la Gramera acorde a la informacion suministrada en la
capacitacion.

Se cumple con los gramajes establecidos para las

preparaciones.

Se evidencia el uso de utensilios estandarizados para el
servido y plato modelo.

' Realizado por:

=

COORDINADORA =
JESSICA MARCELA BETANCOURT GUERRERO

| Aprobado por:
Qgc R LTS

| R/L CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

| ABEL RODRIGO RIANO SIERRA

Vo. Bo: YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
DIRECTOR DE INTERVENTORIA
CONTRATO 160 DE 2025
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CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 CVT-001
CONTROL DE VISITAS TECNICAS EN LOS RESTAURANTES VERSION:01
ESCOLARES , FECHA: 12-2024 |
FECHA R*DU“‘LO?-S' SEDE §.=.n luki : 49|

Aspectos respecto a Buenas Pricticas De Manufactura:

[ Aspecto Cumple No cumple Accion correctiva/Observacidon

El manipulador de alimentos usa su
indumentaria completa (camisa, pantaldn,
0rro, tapabocas) completo, limpio v ,/
| 4@5 tiene ufias cortas sin esmalte, no
porta accesorios.

El manipulador realiza lavado de manos /
| cada que es necesario.

[ Los objetos personales de los /

. manipuladores se encuentran aislados del
. proceso ordenado sin generar mal aspecto

| ni contaminacidn.

Aspectos higiénicos en la infraestructura (Procesos de limpieza v desinfeccién)

Aspectos Cumple No Cumple Accidn correctiva/Observacién

e——==ulador elabora correctamente la
solucion desinfectante y usa /
adecuadamente la soluci6n para realizar la
desinfeccién en las diferentes areas,
menaje frutas y empaguetados.

Los diferentes equipos y utensilios se /
mantienen limpios y ordenados.

Elementos de aseo ordenados y l/
almacenados en el drea correspondiente.

Recipientes de basura contapa y las ‘/
espectivas bolsas de color (Blanco/Verde)
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‘ Control en el proceso T° y dil igenciamiento de formatos
F Aspecto Cumple No cumple Accion correctiva/Observacién
L
| :
Uso correcto de termémetros y 1/
temperaturas de proceso en los rangos

establecidos (90°C/100°C)

g ——

Uso correcto de termémetros y
temperaturas de servido segun el rango /
establecido (60°C /65°C )

=0 se encuentran diligenciados
correctamente vy al dia.

!

!

1

]‘ Las registros del plan de saneamiento /
|

|

1

L Minuta / Gramajes

| . - -
Aspecto | Cumple | No cumple Accion correctiva / Observacion
!

Existe Cumplimiento en Ia minuta de acuerdo al ciclo '/
de menu establecido.

Los manipuladores de alimentos, usan correctamente /
la Gramera acorde a Ia informacién suministrada en la
capacitacién.

Se cumple con los gramajes establecidos para las /
preparaciones.

Se evidencia el uso de utensilios estandarizados para el /

servido y plato modelo.

ealizado por: Aprobado por:
| |
| Nlel 2o
OORDINADORA | R/L CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025
=SSICA MARCELA TANCOURT GU 0 | ABEL RODRIGO RIANO SIERRA J

. Bo: YEISON SAUL BEDON CASTANEDA
RECTOR DE INTERVENTORIA
INTRATO 160 DE 2025
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I CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025 j L“’T,
NIT:901.901.123-2

SNEX- 17: PLA= =E CAPACIT=Ci= F-
ALMSE=TACION SALUsABLE

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electronico:

b nmmmrmewm=m1 A e
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ACTA DESARROLLO DE ESTRATEGIAS EN f
NUTRICION Y ALIMENTACION ]' VERSION 1
ESCOLAR -PAE |

]

| LUGAR: AREA DE SERVIDO I.E ORIENTAL FEMENINO }l MES: 22 De Abril de 2025

MODALIDAD PREPARADA EN SITIO Y COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA/ COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA DE LA
MANANA

i

J' OBEJTIVO: Desarrollar mediante actividad educativa la promocién del plato saludable incentivando habitos saludables de
| alimentacion.

j POBLACION OBJETO: Nifios beneficiarios PAE Sede Oriental Femenino

| RESPONSABLE: Gisela Santana Rebolledo ~ Nutricionista Dietista. Profesional de apoyo

DESARROLLO DE LA TEMATICA

5 AGENDA

—3a) Saludo de bienvenida.
i b) Socializacién Plato saludable de la familia colombiana
' ¢) Dudas y sugerencias.
 d) Despedida
|
|

DESARROLLO DE LA TEMATICA

| Se da un saludo de bienvenida a los nifios asistentes de la sede Oriental Femenino ¥ s€ aprovecha un espacio para dar inicio con Ia
 tematica por parte de la Mutricionista luego procede a dar el objetivo de la tematica.

' Se iniciar se hace una actividad rompe hielo, con el fin de crear empatia y confianza y obtener la mayor concentracion en los usuarios,
| Se les pide a los nifios y nifias hacer dos filas, la misma cantidad de nifios, a la fila derecha se le pedira que por dos minutos deben
| hacer actividades que quieran qus su companero que esta enfrente hagan, y luego se dan dos minutos para que sea viceversa, esto
| con fin de crear un espacio recreativo yde

! juego.

|

. Mediante el juego con el plato saludable

== procede a dar la informacion enfatizando lo siguiente:

|
| Se explica el icono del plato saludable de la familia colombiana segin las GABA {guias alimentarias basadas en alimentos para la

| poblacién colombiana), el cual divide los alimentos n 6 grupos, los cuales se clasificaron asi:
* los cereales, raices, tubérculos y platanos y todos sus derivados

| + frutas y verduras la leche y todos sus derivados

| + las carnes, huevos y leguminosas

|F *las grasas y los aceites

| »azlicares.

Se socializa la importancia de cada grupo de alimentos, haciendo énfasis en el aporte de nutrientes.

Caracteristicas de la alimentacion saludable:

+ Satisface las necesidades de energia y nutrientes en todas las etapas de la vida considerando su estado fisiologico.
I‘ * Promueve la practica de la lactancia materna y la alimentacion complementaria adecuada.
* Properciona una dista eompleta, equilibrada. suficiente, adecuada, diversificada ¢ inogua,

I
f

f

e ———
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;f ACTA DESARROLLO DE ESTRATEGIAS EN

%A NUTRICION Y ALIMENTACION VERSION 1
ek ESCOLAR -PAE

|
i . "
| {Para que la alimentacion saludable?

|

' Prevenir Ia aparicion de enfermedades asociadas con una ingesta deficiente o excesiva
| de energia y nutrientes y llevar una

| vida saludable.

! Mensajes claves de las GABAS

|

1 Consuma alimentos frescos y variados como lo indica el Plato saludable de la familia colombiana.

2. Para favorecer la salud de misculos, huesos y dientes, consuma diariamente leche u ofros productos lacteos y huevo.

3. Para una buena digestion y prevenir enfermedades del corazén, incluya en cada una de las comidas frutas enteras y verduras
1 frescas.

4, Para complementar su alimentacion consuma al menos dos veces por semana legumincsas como frijol, lenteja, arveja y garbanzo
5. Para prevenir la anemia, los nifios, niiias, adolescentes y mujeres jovenes deben comer visceras una vez por semana

8. Para mantener un peso saludable, reduzca el consumo de ‘productos de paquete’, comidas rapidas, gaseosas y bebidas
| azucaradas.

7. Para tener la presion arterial normal, reduzea el consumo de sal y alimentos como cames embutidas, enlatados y productos de
| paquete altos en sadio.

8. Cuide su corazén, consuma aguacate, mani y nueces, disminuya el consumo de aceite vegetal y margarina, evite grasas de origen
animal como mantequilla y manteca.

| 9. Por el placer de vivir saludablemente realice actividad fisica de forma reqular.

Se procede a jugar el tingo tango con el fin de evaluar los conocimientos aprendidos. se
] brinda un espacio donde los estudiantes exponen sus conocimientos sobre alimentacién
saludable.

Se dan los agradecimientos por la atencion prestada y se da por finalizada 13 intervencién
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S : ACTA DESARROLLO DE ESTRATEGIAS EN | |
:;_—‘,c S NUTRICION Y ALIMENTACION ‘ VERSION 1
3 | ESCOLAR -PAE |

REGISTRO FOTOGRAFICO

FIRMA DE NUTRICIONISTA: e
_GISELA SANTANA REBOLLEDO
NUTRICIONISTA-ESP. EN SALUD PUBLICA
T.P: MND-03863
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FOLLETO DE ALIMENTACION SALUDABLE

LS S8 BUSAY I STy
ey A S
‘LJZ‘\:{,’_( ’ e Familia Colombiana
S
PLATO SALUDARLE 20

DE LA FAMILIA s
CCOLOMRIANA

Las Frutas y verduras contiensn viteaminas,

minerales, fibra y otros componentes que son

esenciales para la salud.
Forman parte de una alimentacién saiudable

ayuda a prevenir muchas enfermedades como las
cardiopatios, cancer, diabetes y obesidad.

La Alimentacién debe ser
COMPLETA
EQUILIBRADA
SUFICIENTE
ADECUADA.

R s ACTA DESARROLLO DE ESTRATEGIAS EN |
| e NUTRICION Y ALIMENTACION | VERSION 1
| o B | ESCOLAR -PAE f

ANEXO

|
|



CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
NIT: 901.901.123-2

ANEXO 18: PROCESSSMENT = |- TE ~===g =
CAL==CION =E EQU|P==

Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca

Contacto: 3118619441
Correo electrénico:
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PROTOCOLO INTERNO PARA CALIBRACION DE
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Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca

Contacto: 3118619441
Correo electrénico: i
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CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025

v" Poner una muestra de agua en punto de ebullicion.
v" Sin dejar que el sensor o punta del termémetro toque la superficie de la olla introdizcalo

v' Espere hasta que el termometro se estabilice en solo una temperatura y escriba el valor
obtenido en la tabla.

Marca/Referencia Temperatura Temperatura de Margen de
del termémetro ambiente ebullicidn (°c) error
T9300 1.8%_ 100°< O
OBSERVACIONES:

2) Calibracién de grameras. —P
&
¥" Anotar en la tabla la marca, referencia y capacidad de la gramera
v" Verificar el sistema de encendido del equipo.
v" Usar la masa patrén, disponerla en la gramera y apuntar la lectura obtenida en Ia
tabla.

v' Repetir nuevamente el procedimiento, pero esta vez la masa patréon quedara en
diferente lugar de la superficie de la gramera.

[ a0 Margen e Margen
=Marca Referencia Capacidad estindar de S estindar de | | <

de Error de Error
la masa ia masa

Kq\'i_t.l K..MGC.O" S hﬂhl \k} f){o %\r 0 SO 3_‘, 0

Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico:
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PROTOCOLO INTERNO PARA CALIBRACION DE
EQUIPOS
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CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025

-~

v" Poner una muestra de agua en punto de ebullicién.

v" Sin dejar que el sensor o punta del termémetro toque la superficie de la olla introdtizcalo

¥" Espere hasta que el termometro se estabilice en solo una temperatura y escriba el valor
obtenido en la tabla.

Marca/Referencia Temperatura Temperatura de Margen de
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OBSERVACIONES:
2) Calibracién de grameras. 2

v Anotar en la tabla la marea, referencia y capacidad de la gramera

v' Verificar el sistema de encendido del equipo.

v" Usar la masa patrén, disponerla en la gramera y apuntar la lectura obtenida en la
tabla.

v Repetir nuevamente el procedimiento, pero esta vez la masa patrén quedara en
diferente lugar de la superficie de la gramera.
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obtenido en Ia tabla.
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2) Calibracién de grameras. T
v" Anotar en la tabla la marca, referencia y capacidad de la gramera
v' Verificar el sistema de encendido del equipo.
v Usar la masa patrén, disponerla en la gramera Y apuntar la lectura obtenida en la
tabla.
v" Repetir nuevamente el procedimiento, pero esta vez la masa patrén quedara en
diferente lugar de la superficie de Ia gramera.
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. CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
NIT: 901.901.123-2
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CONSORCIO INTERPAE 2025
Nit: 901.926.563-8

Tame, Arauca 25 de mayo de 2025.

Sefior

ABEL RODRIGO RIANO RANGEL

R/L CONSORCIO PA.E UNIDOS POR TAME 2025
Tame, Arauca

REFERENCIA: Contrato de suministro N° 402-2024 cuyo objeto corresponde a:
PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A NINOS, NINAS,
ADOLESCENTES Y JOVENES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS URBANAS DEL
MUNICIPIO DE TAME-ARAUCA.

ASUNTO: CONSTANCIA DE APROBACION DE DILIGENCIAMIENTO DE FORMATOS
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO.

Cordial saludo:

Por medio de la presente me dirijo a usted con el fin de informar Una vez revisado en su
totalidad el contenido de registros establecidos en cada uno de los programas del plan de
saneamiento basico del INFORME No. 4 DE GESTION Y AVANCE DEL OPERADOR
CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025, PARA EL PERIODO COMPRENDIDO
ENTRE EL 01 DE ABRIL DE 2025 Y EL 30 DE ABRIL DE 2025, se evidencia que cumple
con el adecuado diligenciamiento.

L
P et
Dada en Tame, a los Veinticinco (25) dias del mes de mayo de 2025. /L-, 05 |
Y" q 2 55
(&
Sin otro particular,
WISMAN JAHIR CAMUAN ATILUA

R/L CONSORCIO INTERPAE 2025
CONTRATO DE INTERVENTORIA N°160-2025

Calle 15 N° 33 - 130 Barrio la Libertad - Tame Arauca
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MANUAL BPM —~ CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

CODIGO: RCA - 01

REGISTRO CONTROL SUMINISTRO AGUA POTABLE

VERSION: 01

PROGRAMA ABASTECIMIENTO Y MONITOREO DE AGUA POTABLE

F. ELABORACION: 12-12-2024
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MANUAL BPM — CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

CODIGO: RMR-01 ! U3

REGISTRO MANEJO DE RESIDUOS

VERSION: 01

PROGRAMA CONTROL DE RESIDUOS

F. ELABORACION: 12-12-2024
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MANUAL BPM = consoaz%gc; PAE UNIDOS POR TAME A g
REGISTRO CONTROL DE PLAGAS VERSION: 01
PROGRAMA INTEGRADO CONTROL DE PLAGAS F. ELABOR;;SON: 12-42-
Mis: 25 e Ml - %Qf\ecf\,“
INSPECCION ZONAS DE PROCESO
HORMIGAS k}Q SAPQOS NO
MOSCAS No RANAS No
CUCARACHAS Ne, TELARANAS NO
ARARAS e MANCHAS DE ORINA NG
ZANCUDOS ANQ HUELLAS \le)
ROEDORES VIVOS AO MADRIGUERA ND
ROEDORES MUERTOS - INSECTO -
PLAN DE ACCION
@ AREA METODO PRODUCTO | posis | REsuLTADO
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MANUAL BPM — consoa:?%:z% PAE UNIDOS POR TAME CODIGO: RCP - 01 [
REGISTRO CONTROL DE PLAGAS VERSION: 01
PROGRAMA INTEGRADO CONTROL DE PLAGAS F. ELABO!;Q;:ON: 122
MES: N At mﬂ' SEDE: Bcchq
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GOBERNACION DIL ARAUCA
o, UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECTAL DE SALUD DE ARAUCA
. NIT O90.034.6080

g
\,?& 3 GESTION DOCUMENTAL

CERTIFICACION

T e e i b v Wby et i e o o 3 i B e R S

CERTIFICACION

VERSION: 02,

ConiGo: TGS

T PAGINA: I DE T R

FROHA: 19.05.2024 :

Que la empresa FUMIVECTORES, identificada con el nimero NIT: 6609994-3
representada legalmente por el Sefior: Raul Edmundo Robins Rojas ldentificado con
nimero cedula 6.609.994 expedida en la ciudad de Cravo Norte una vez verificada la
documentacion allegada y corroborada en la visita realizada al establecimiento,
cumple con las condiciones sanitarias y ambientales acorde con la normatividad legal
vigente para prestar un servicio seguro y eficiente en la desinfecci6n, control de plagas
y vectores. Por tal motivo se le concedi6 el Concepto Sanitario Favorable en la Acta

Sanitaria N° 000022,

La constancia tiene validez a partir de su expedicién a los 28 dias del mes de Enero

2025 hasta dia 29 del mes de Abril 2025.

La presente se expide a solicitud del interesado a los 28 dias del mes de Enero 2025.

¥ / loy- fﬁiobc&d uUs

eyl Sonee

INGRID JOHANA SabENdo varas
Area Salud Publica
Unidad Administrativa Especial de Salud de Arauca.

V'B* JOSE ALBEN DIAZ TORRAD
Relerenle del Programe Salud m

Unidad Administraliva Especial de Saludlde Arauca.

Froyucioy Digite: Diego Busios Gonzéle2/PRtesional de Apoyo Programa Salud Amblental f

Calle 20 No. 20-3 143, Araucu-Arauca
Teléfono:097- BESEEEE. Linca gratuita: 125
vontucloZunisaludarauca.gov.co
www.unisaludarauca pov.co

FPowered by
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FICHA TECNICA
K- OTHRINE® SC50
(DELTAMETRINA 5%)

USO SALUD PUBLICA
Registro Min salud No. RGSP 0049-97
CATEGORIA TOXICOLOGICA Il
MEDIANAMENTE TOXICO - CUIDADO

1. INFORMACION GENERAL

K-Othrine SC50 es una Deltametrina formulada en suspension concentrada, la cual ha sido desarrollada para tratamientos

residuales contra vectores de enfermedades tropicales, especialmente el mosquito transmisor de la malaria y triatominos

transmisores de la enfermedad de Chagas. Esta disefiada para diluciones en agua y aplicaciones con pulverizadores de

prension tipo Hudson X-Perf, bombas manuales de presion constante y/o motomochilas. lgualmente se puede realizar
—licaciones residuales dentro y fuera de las viviendas para el control de insectos rastreros o plagas urbanas.

2. INGREDIENTE ACTIVO

Deltametrina: (S)-u-ciano-s-fenoxibencil-ﬁR,3R)—3-{2.2-dibromo—vinil]-
2,2-dimetil-ciclopropanocarboxilato ........ 50 gramos por litro de producto
Ingredientes aditivos: ..................... c.s.p. 1 litro de producto

3. MODO Y MECANISMO DE ACCION:

La deltametrina es uno de los piretroides de sintesis més activo biolégicamente, ademas de su optima actividad insecticida,
de accion residual que actua predominantemente sobre el sistema nervioso central.

4. RECOMENDACIONES DE USO REGISTRADAS EN LA ETIQUETA:

Este producto tiene registradas ante I3 autoridad competente las siguientes recomendaciones de uso que estan reportadas
€n su eliqueta:

Preparacion de la dilucion: En el tanque del pulverizador metalico de comprension accionado a mano (Aspersor tipo
—udson X-pert) con ayuda de la copa dosificadora, depositar 100 centimetros ciibicos de KOthrine SC50, completandose
posteriormente con agua limpia un volumen de ocho (8) litros exactos, con objeto de que la preparacion quede a una
concentracion de 0,625% de deltametrina grado técnico. Cerrar herméticamente la tapa del tanque, agitando varias veces el
aspersor para homogenizar la dilucién acuosa.

2. Aplicacion: La presion media para el rociamiento debe ser de 40 libras por pulgada cuadrada. En el aspersor se asegura
una presion media utilizando un margen comprendido entre 55 y 25 libras por pulgada

Cuadrada y definido en el manémetro como 4rea operativa. Para mantener esta presion de operacion el funcionario dara
presion de acuerdo al nimero de bombazos que necesite para subir la presion a 55 libras por pulgada cuadrada cada vez
que sea necesario. La distancia desde el pico de la boquilla a la superficie a rociar es siempre de 45 centimetros y con una
boquilla en buenas condiciones se distribuyen en lo posible franjas de rociado sobre las superficies en forma vertical. El
ancho de cada franja es de 75 centimetros y debe traslaparse en 5 centimetros con la siguiente. Se debe tener en cuenta los

habitos de los triatomineos para determinar Ia altura de aplicacion, la cual puede ser de mas de tres metros. En un segundo
el operario desplazara la varilla 48,4 centimetros. Este movimiento debe ser uniforme a lo largo de todas las franjas.

Y



3. Gasto de insecticida: el gasto es regulado por la boquilla 8002E que descarga en promedio 757 centimetros cabicos por
minuto a una presion de trabajo entre 55 y 25 libras por pulgadas cuadrada. La erosién desgasta la boquilla por lo cual se
debe cambiar periodicamente con el fin de evitar una dosificacion excesiva o el goteo del insecticida. Cuantitativamente Ia
proporcién de aplicacion es aproximadamente de 40 ml de dilucién por metro cuadrado o sea 8 litros de la suspension pro
200 metros cuadrados de superficie.

5. OTRAS RECOMENDACIONES:

Este producto por experiencias en su uso en el mercado también puede ser aplicado segun las siguientes recomendaciones
(esta informacion es complementaria a la informacisn registrada ante la autoridad competente Yy no es una informacion oficial
por lo cual debe ser validada antes de hacer uso del producto).

Para el control de otros insectos rastreros en control profesional de plagas diluir 4 — 6 ml de K-Othrine® SC50 / Lt de
agua para un cubrimiento de 16 mt2, en tratamientos residuales intradomiciliarios, para dejar una dosis de 12,5 mg de
Deltametrina /mt2.

Plaga Dosis Cubrimiento

Insectos rastrerosy | 4 -6 mi K - Othrine SC 16 m2
voladores [ litro de agua

Vectores (programas) | 100 ml K - Othrine SC / 200 m2
Malaria y Chagas. 8 litros de agua

La aplicacion debe ser racional, prudente y obedecer a criterios técnicos muy claros, utilizandose el material y procedimiento
apropiados. El control y la vigilancia en el uso y manejo deben efectuarse con el fin de evitar que afecten la salud de la
comunidad y operarios, la sanidad animal o vegetal, o causen deterioro del ambiente.

TIEMPO DE RE-ENTRADA:

El tiempo de re-entrada depende de algunas condiciones como son: drea aplicads, método de aplicacién, ventilacién y dosis.
En términos generales se recomienda un periodo de re-entrada de 2 horas, verificando previamente que la superficie esté
Seca y garantizando una excelente ventilacion antes del re-ingreso.

—BENEFICIOS:

e K-Othrine® SC50 ofrece amplio espectro de accién controlando moscas, mosquitos, zancudos, hormigas,
cucarachas y vectores de enfermedades tropicales.

* K-Othrine® SC50 brinda alta residualidad por lo tanto permite disminuir el nimero de aplicaciones.

* K-Othrine® SC50 requiere de menor dosis que otros insecticidas por su alta concentracion de ingrediente activo.

e K-Othrine® SC50 ofrece flexibilidad en su uso dentro de instalaciones por su bajo olor durante y después de la
aplicacion,

6. PRECUACIONES Y ADVERTENCIAS DE USO:
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION
* No debe almacenarse con alimentos, bebidas o drogas para uso humano y animal.

* Mantenero en su envase original, debidamente identificado y cerrado, fuera del alcance de los nifios, personas
ajenas a su uso y animales domeésticos, en un lugar fresco y bajo llave.
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* Las existencias de producto deben ser apiladas metddicamente y marcadas claramente de forma que puedan ser
identificadas e inspeccionadas facilmente; los envases se deben almacenar verticalmente y se debe limitar Ia altura
de las pilas, para evitar desperfectos por aplastamiento. Los envases no deben estar almacenados directamente en
el suelo, sino preferentemente sobre estibas y apartados de la pared, para permitir la ventilacién.

* Todas las existencias se deben inspeccionar regularmente, para detectar signos de deterioro o pérdida.

ELIMINACION DE RESIDUOS

Se debe tratar que las cantidades de residuos se reduzcan al maximo. Sin embargo, cuando éstos se producen se pueden
eliminar por métodos que sean seguros para aquellos que los manejan, que dejen limpias las areas y los objetos
contaminados y reduzcan el peligro de contaminacion ambiental. Se deben cumplir los siguientes principios generales, de
acuerdo siempre a las normas locales:

¢ Para el envasado usar siempre recipientes de tamafio manejable y embudos para pequenas aberturas.

Eliminar siempre los residuos cuando surjan. Evitar la acumulacion de grandes cantidades a eliminar.

En lo posible, se debe calcular cuidadosamente la cantidad correcta de plaguicida que se precisa para el trabajo de
un érea especifica o del dia.

Consultar la etiqueta del producto para conocer las instrucciones especificas.

En caso de existir dudas, solicitar asesoria de las autoridades locales.

Vestir siempre ropa protectora adecuada cuando se eliminen los residuos.

No eliminar nunca los residuos de plaguicidas de modo que se pueda poner en peligro a personas, ganado
domestico, fauna silvestre, alimentos almacenados o suministros de agua.

Nunca deshacerse de los plaguicidas indiscriminadamente.

Preguntar al proveedor si puede aceptarlo para su destruccion.
Si no puede, preguntar si existe un incinerador AUTORIZADO disponible, donde se puedan efiminar los plaguicidas

sin riesgo, quemandolos a altas temperaturas.

* En caso de un derrame, se debe mantener fuera del drea afeciada a las personas no autorizadas, a los nifios y a los
animales.

o Con los residuos liquidos, usar cal, areng, tierra o cualquier otro material que absorba el derrame.

DESTRUCCION DE ENVASES

Se deben vaciar totalmente los envases y los embalajes antes de su destruccion. Luego deben ser agujereados para
qlacerios inservibles. Se deben escurrir los liquidos de los bidones, latas y botellas, invirtiéndolos sobre los depésitos
ezcladores o tanques pulverizadores, permitiendo que escurran durante 30 segundos después que el liquido haya salido.
Cada envase debe ser enjuagado tres veces afiadiendo agua, hasta la cuarta parte de su volumen, cerrandolo, agitandolo y
escurriendo el agua de enjuagar dentro del tanque mezclador o pulverizador, poniendo cuidado en no salpicar, Cuando se
dispone de chorros de agua a presion, se deben usar para reemplazar los tres lavados. Los envases deben ser agujereados
después de escurrirlos, para hacerlos inservibles. El método mas seguro para el medio ambiente, utilizable para la
destruccion de materiales de embalaje combustibles como el papel, carton o plastico, es quemandolos en un incinerador
AUTORIZADO. Sin embargo, el pape! limpio, el cartonaje extemno y los envases de plastico (excepto PVC) fimpios y
enjuagados, se deben quemar en un sitio aislado, siempre que la ley local lo permita.

INFORMACION TECNICA SOBRE PRECAUCIONES

 Nocivo si es ingerido.

No debe transportarse ni aimacenarse con alimentos, bebidas o drogas para uso humano y animal.
Evitar el contacto con la piel. - Manipular con cuidado el insecticida evitando derrames.

¢ No comer, beber ni fumar durante la manipulacion.



Al final de cualquier manipulacion, lavarse las manos y la piel con abundante agua y jabén. Bafarse y cambiarse de
ropa despueés del uso y antes de tomar alimentos o de fumar.

Las personas encargadas de la aplicacién deben usar los equipos de proteccion personal reportados en la etiqueta
(pictogramas).

No se debe aplicar donde haya productos alimenticios o utensilios de cocina, o donde se envasan productos
alimenticios.

Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado, fuera del alcance de los nifios, personas
ajenas a su uso y animales domésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

No arrojar residuos a los rios. Recoger los roedores muertos y enterrarios en hoyos profundos.

Tratar a favor del viento.

Estructurar en las unidades operativas el programa integral de salud ocupacional con sus componentes de medicina,
higiene y seguridad industrial, conforme a lo dispuesto por la ley.

MANEJO DE INTOXICACIONES

‘RIMEROS AUXILIOS

En caso de intoxicacion del operario llame al médico inmediatamente o fleve el paciente al médico y muéstrele la
etiqueta.

Retire la ropa y lave las partes contaminadas del cuerpo con agua y jabon.

Lave inmediatamente los ojos contaminados con agua pura durante 10 a 15 minutos.

En caso de salpicaduras en la piel lavar con abundante agua y jabon.

GUIA PARA EL MEDICO

e & » o o o

7.

En caso de contacto importante con el producto, asegurarse que se han tomado las medidas de descontaminacién y
completarlas segin las necesidades.

Evitar el enfriamiento del afectado, colocarlo en un ambiente calido.

En caso de irritacion cuténea, evitar Ia exposicion a una luz viva,

Tratar la irritacion mediante una crema humectante.

En caso de irritacién persistente, utilizar un ungiiento anestésico local.

En caso de inhalacion, tratar al afectado con un derivado de Ia cisteina, en forma de aerosol, durante 15 minutos.

En caso de ingestion, no inducir el vémito. Administrar 200 cm3 de parafina liquida, seguido de lavado gastrico con 4
litros de agua, terminando con carbon activado y sulfato sddico.

Si hay convulsiones usar Diazepam IV. Después seguir tratamiento sintomatico.

Contraindicaciones: Derivados de la adrenalina (Epinefrina)

PRESENTACION:

Frascos x 1 litro

NOTA: Esta versién de ficha técnica reemplaza todas las anteriores existentes.

\
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CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
NIT:901.901.123-2

FORMATO VERIFICACION DE VEHICULO

NUMERO DE FORMATO

FECHA DE .| MUNICIPIO:
| VERIFICACION: e? ~gg-ftogs j
DATOS DEL i

PROPIETARIO: :/d/a.q Ja ﬂ; ver A J)/n (

PLACA:
CHL - §}1
MPRESA PARA LA CUAL
&NSPORTA: G"“ (o1 ci0 pﬂ[ f/ﬂ}(\(tﬁf faf 7#—"" Zeis
ASPECTOS A VERIFICAR
CUMPLE NO OBSERVACION
CUMPLE

1. Los equipos y utensilios se

observan en buen estado. X

2. El transportador porta los

documentos de norma:

(reconocimiento médico. X

certificado de capacitacién). f

3. el wvehiculo se observa %

limpio,

4, Cuenta con soportes

documentales de limpieza v b d

simleccion.

3. S¥mantiene la temperatura

adecuada para los productos

que transporta, temperatura X

(refrigeracion — 0 = a -
4°C) (congelacién -18°C), si lo
requiere.

QUIEN REALIZA LA VERIFICACION:

JESSICA MARCELA J!ET URT GUERRERO
COORDINADORA CONSORCIO P, UNIDOS POR TAME 2025

Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico:
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CONSORCIO P.A.E UNIDOS POR TAME 2025
NIT:901.901.123-2

FORMATO VERIFICACION DE VEHICULO

NUMERO DE FORMATO !I

FECHA DE MUNICIPIO: -
VERIFICACION: 21> @% v iy Sfxrmp
DATOS DEL
PROPIETARIO: il b, 4 Die
PLACA; 7
ENE ~%5 72T
MPRESA PARA LA CUAL
SPORTA: J -
[OﬂfarC{g /7#( Vuiclos por Jooa v lo s
ASPECTOS A VERIFICAR
CUMPLE NO OBSERVACION
CUMPLE

1. Los equipos y utensilios se
observan en buen estado. X

2. El wansportador porta los
documentos de  norma:
(reconocimiento médico, X
certificado de capacitacion).

3. el vehiculo se observa

limpio. X
4. Cuenta con soportes
documenla!cs de limpieza y x’
2 eccion.

mantiene la temperatura
adecuada para los productos

que transporta, temperatura X
(refrigeracion — 0 = a -
4°C) (congelacién -18°C), si lo
|_requiere.

QUIEN REALIZA LA VERIFICACION:

COORDINADORA C@% UNIDOS POR TAME 2025

Direccién: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441
Correo electrénico:
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PROGRAMA DE TRAZABILIDAD |
Fecha de
elaboracién
12/2024
FORMATO CONTROL DE
TEMPERATURA
VEHICULO
VEHICULO | c L. S
MES | Ao ] | ANO [ 2003
FECHA SEMANA I PRODUCTO TRANSPORTADO TEMPERATURA RESPONSABLE
*C
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MANUAL BPM — CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 CODIGO: RCA - 01
REGISTRO CONTROL SUMINISTRO AGUA POTABLE VERSION: 01
PROGRAMA ABASTECIMIENTO Y MONITOREO DE AGUA POTABLE |F. ELABORACION: 12-12-2024
- TEPE 1 o%ts nbal Termenpy  MES Al’)ﬂol :
ANALISIS
FECHA HORA Pg:;%;;?:f i i o e i OBSERVACIONES
o.3acz|ppm :_’; A9 |BUENO|REGULAR| MALO
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MANUAL BPM — CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025 | CODIGO: RMR - 01
REGISTRO MANEJO DE RESIDUOS VERSION: 01
PROGRAMA CONTROL DE RESIDUOS F. ELABORACION: 12-12-2024
MES: Al SEDE: T. O whol Rewe g
FECHA :é:?r)zg PESO APROXIMADO ms:;lo:ﬁ:ou OBSERVACIONES
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GONERNACION DEEARALCA Rl
UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DESALUD DE ARAUCA ,1
_ NIT 900,034.608.9

CODIGO: FR- r.sn nm i !
GESTION DOCUMENTAL = s
i 2, A TR _ VERSION: 02 *____ﬁw___*_;
I

i

FECHA: 09.05- san14
CERTIFICACION

r\r INA: I DE L

CERTIFICACION

Que la empresa FUMIVECTORES, identificada con el numero NIT: 6609994-3
representada legalmente por el Sefior: Raul Edmundo Robins Rojas Identificado con
numero cedula 6.609.994 expedida en la ciudad de Cravo Norte. una vez verificada la
documentacion allegada y corroborada en la visita realizada al establecimiento,
cumple con las condiciones sanilarias y ambientales acorde con la normatividad legal
vigente para prestar un servicio seguro y eficiente en la desinfeccion, control de plagas
y vectores. Por tal motivo se le concedié el Concepto Sanitario Favorable en la Acta
Sanitaria N° 000022.

La constancia tiene validez a partir de su expedicién a los 28 dias del mes de Enero
2025 hasta dia 29 del mes de Abril 2025.

La presente se expide a solicitud del interesado a los 28 dias de! mes de Enero 2025.
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ID JOHANA OQUENDO VARGAS
Area Salud Pulblica
Unidad Administrativa Especial de Salud de Arauca.

V*B* JOSE ALBEN DIAZ TORRAD
Releiente del Programa Salud
Unigag Administrative Especial de Salueil
Proyecio y Digite: Diego Busios Gonzéler/P)

e Arauca.
Hleslonal de Apoyo Programa Salud Amblenty! ?

\

Calle 20 No. 20-31M43. Arauca-Arauca
Teléfono:097- BESEEEE. Linca grutuita; 123
contaciounisaludarauca. pov.co
www.unisaludaravca pov.co

Powered by CamScanner
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FICHA TECNICA
K- OTHRINE® SC50
(DELTAMETRINA 5%)

USO SALUD PUBLICA
Registro Min salud No. RGSP 0049-97
CATEGORIA TOXICOLOGICA Iii
MEDIANAMENTE TOXICO - CUIDADO

1. INFORMACION GENERAL

K-Othrine SC50 es una Deltametrina formulada en suspension concentrada, la cual ha sido desarrollada para tratamientos

residuales contra vectores de enfermedades tropicales, especialmente el mosquito transmisor de la malaria y triatominos

transmisores de la enfermedad de Chagas. Est4 disefiada para diluciones en agua y aplicaciones con pulverizadores de

prension tipo Hudson X-Pert, bombas manuales de presion constante ylo motomochilas. Iguaimente se puede realizar
==plicaciones residuales dentro y fuera de las viviendas para el control de insectos rastreros o plagas urbanas.

2. INGREDIENTE ACTIVO

Deltametrina: (S)--ciano-3-fenoxibencil-(1 R.3R)-3-(2,2-dibromo-vinil)-
2,2-dimetil-ciclopropanocarboxilato ........ 50 gramos por litro de producto
Ingredientes aditivos: ..................... c.s.p. 1 litro de producto

3. MODO Y MECANISMO DE ACCION:

La deltametrina es uno de los piretroides de sintesis mas activo bioldgicamente, ademas de su optima acividad insecticida,
de accion residual que actia predominantemente sobre el sistema nervioso central.

4. RECOMENDACIONES DE USO REGISTRADAS EN LA ETIQUETA:

Este producto tiene registradas ante Iz autoridad competente las siguientes recomendaciones de uso que estan reportadas
en su eliqueta:

Preparacion de la dilucion: En el tanque del pulverizador metalico de comprensién accionado a mano (Aspersor tipo
=udson X-pert) con ayuda de la copa dosificadora, depositar 100 centimetros cibicos de KOthrine SC50, completandose
posteriormente con agua limpia un volumen de ocho (8) litros exactos, con objeto de que Ia preparacion quede a una
concentracion de 0,625% de deltametrina grado técnico. Cerrar herméticamente la tapa del tanque, agitando varias veces el

aspersor para homogenizar la dilucion acuosa.

2. Aplicacion: La presion media para el rociamiento debe ser de 40 libras por pulgada cuadrada. En el aspersor se asegura
una presion media utilizando un margen comprendido entre 55 y 25 libras por pulgada

Cuadrada y definido en el manmetro como &rea operativa. Para mantener esta presion de operacion el funcionario daré
presion de acuerdo al numero de bombazos que necesite para subir la presion a 55 libras por pulgada cuadrada cada vez
Que sea necesario. La distancia desde el pico de la boquilla a la superficie a rociar es siempre de 45 centimetros y con una
boquilla en buenas condiciones se distribuyen en lo posible franjas de rociado sobre las superficies en forma vertical. El
ancho de cada franja es de 75 centimetros y debe traslaparse en 5 centimetros con la siguiente. Se debe tener en cuenta los

habitos de los triatomineos para determinar la altura de aplicacion, la cual puede ser de mas de tres metros. En un segundo
el operario desplazara la varilla 48,4 centimetros. Esle movimiento debe ser uniforme a lo largo de todas las franjas.



3. Gasto de insecticida: el gasto es regulado por la boquilla 8002E que descarga en promedio 757 centimetros clbicos por
minuto a una presion de frabajo entre 55 y 25 libras por pulgadas cuadrada. La erosion desgasta la boquilla por lo cual se
debe cambiar periédicamente con el fin de evitar una dosificacion excesiva o el goteo del insecticida. Cuantitativamente la
proporcion de aplicacion es aproximadamente de 40 ml de dilucion por metro cuadrado o sea 8 litros de la suspension pro
200 metros cuadrados de superficie.

5. OTRAS RECOMENDACIONES:

Este producto por experiencias en su uso en el mercado también puede ser aplicado segun las siguientes recomendaciones
(esta informacion es complementaria a la informacion registrada ante la autoridad competente y no es una informacion oficial
por lo cual debe ser validada antes de hacer uso del producto).

Para el control de otros insectos rastreros en control profesional de plagas diluir 4 - 6 ml de K-Othrine® SC50 / Lt de
agua para un cubrimiento de 16 mt2, en tratamientos residuales intradomiciliarios, para dejar una dosis de 12,5 mg de
Deltametrina /mt2.

Plaga Dosis Cubrimiento |

5203




* Las existencias de producto deben ser apiladas metddicamente y marcadas claramente de forma que puedan ser
identificadas e inspeccionadas facilmente; los envases se deben almacenar verticalmente y se debe limitar la altura
de las pilas, para evitar desperfectos por aplastamiento. Los envases no deben estar almacenados directamente en
el suelo, sino preferentemente sobre estibas y apartados de la pared, para permitir la ventilacion.

 Todas las existencias se deben inspeccionar regularmente, para detectar signos de deterioro o pérdida.

ELIMINACION DE RESIDUOS

Se debe tratar que las cantidades de residuos se reduzcan al méximo. Sin embargo, cuando éstos se producen se pueden
eliminar por métodos que sean Seguros para aquellos que los manejan, que dejen limpias las areas y los objetos
contaminados y reduzcan el peligro de contaminacion ambiental. Se deben cumplir los siguientes principios generales, de
acuerdo siempre a las normas locales:

e Para el envasado usar siempre recipientes de tamafio manejable y embudos para pequefias aberturas.

Eliminar siempre los residuos cuando surjan. Evitar la acumulacién de grandes cantidades a eliminar.

En lo posible, se debe calcular cuidadosamente Ia cantidad correcta de plaguicida que se precisa para el trabajo de
un &rea especifica o del dia.

Consultar la etiqueta del producto para conocer las instrucciones especificas.

En caso de existir dudas, solicitar asesoria de las autoridades locales.

Vestir siempre ropa protectora adecuada cuando se eliminen los residuos. .

No eliminar nunca los residuos de plaguicidas de modo que se pueda poner en peligro a personas, ganado
domeéstico, fauna silvestre, alimentos almacenados o suministros de agua.

Nunca deshacerse de los plaguicidas indiscriminadamente.

Preguntar al proveedor si puede aceptario para su destruccion.
* Sino puede, preguntar si existe un incinerador AUTORIZADO disponible, donde se puedan eliminar los plaguicidas

sin riesgo, quemandolos a altas temperaturas.

* En caso de un demame, se debe mantener fuera del 4rea afectada a las personas no autorizadas, a los nifios yalos
animales. !

e Con los residuos liquidos, usar cal, arena, tierra o cualquier otro material que absorba el derrame.

DESTRUCCION DE ENVASES

Se deben vaciar totalmente los envases y los embalajes antes de su destruccién. Luego deben ser agujereados para
cerlos inservibles. Se deben escurrir los liquidos de los bidones, latas y botellas, invirtiéndolos sobre los depositos
ezcladores o tanques pulverizadores, permitiendo que escurran durante 30 segundos después que el liquido haya salido.

Cada envase debe ser enjuagado tres veces afiadiendo agua, hasta la cuarta parte de su volumen, cerrandolo, agitandolo y

escurriendo el agua de enjuagar dentro del tanque mezclador o pulverizador, poniendo cuidado en no salpicar. Cuando se

dispone de chorros de agua a presién, se deben usar para reemplazar los tres lavados. Los envases deben ser agujereados
después de escurririos, para hacerlos inservibles. El método mas seguro para el medio ambiente, utilizable para la
destruccion de materiales de embalaje combustibles como el papel, cartén o plastico, es quemandolos en un incinerador

AUTORIZADO. Sin embargo, el papel limpio, el carionaje externo y los envases de plastico (excepto PVC) limpios y

enjuagados, se deben quemar en un sitio aislado, siempre que la ley local lo permita.

INFORMACION TECNICA SOBRE PRECAUCIONES

Nocivo si es ingerido.

No debe transportarse ni almacenarse con alimentos, bebidas o drogas para uso humano y animal.
Evitar el contacto con la piel. - Manipular con cuidado el insecticida evitando derrames.

No comer, beber ni fumar durante la manipulacion.



Al final de cualquier manipulacion, lavarse las manos y la piel con abundante agua y jabon. Bafiarse y cambiarse de
ropa después del uso y antes de tomar alimentos o de fumar.

Las personas encargadas de la aplicacién deben usar los equipos de proteccion personal reportados en la etiqueta
(pictogramas).

No se debe aplicar donde haya productos alimenticios o utensilios de cocina, 0 donde se envasan productos
alimenticios.

Mantenerio en su envase original, debidamente identificado y cerrado, fuera del alcance de los nifios, personas
ajenas a su uso y animales domeésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

No arrojar residuos a los rios. Recoger los roedores muertos y enterrarios en hoyos profundos.

Tratar a favor del viento.

Estructurar en las unidades operativas el programa integral de salud ocupacional con sus componentes de medicina,
higiene y seguridad industrial, conforme a lo dispuesto por a ley.

MANEJO DE INTOXICACIONES

~—RIMEROS AUXILIOS

En caso de intoxicacion del operario llame al médico inmediatamente o lleve el paciente al médico y muéstrele |a
efiqueta.

Retire la ropa y lave las partes contaminadas del Cuerpo con agua y jabén.
Lave inmediatamente los ojos contaminados con agua pura durante 10 a 15 minutos.
En caso de salpicaduras en |a piel lavar con abundante agua y jabén.

GUIA PARA EL MEDICO

&

En caso de contacto importante con el producto, asegurarse que se han tomado las medidas de descontaminacion y
completarlas segin las necesidades.

Evitar el enfriamiento del afectado, colocarlo en un ambiente calido.

En caso de irritacion cutanea, evitar la exposicion a una Juz viva,

Tratar la irritacion mediante una crema humectante.

En caso de irritacién persistente, utilizar un ungiiento anestésico local.

En caso de inhalacion, fratar af afectado con un derivado de Ia cisteina, en forma de aerosol, durante 15 minutos.

En caso de ingestién, no inducir el vémito, Administrar 200 cm3 de parafina liquida, seguido de lavado gastrico con 4
litros de agua, terminando con carbon activado y suifato sddico.

Si hay convulsiones usar Diazepam IV. Después seguir tratamiento sintomatico.

Contraindicaciones: Derivados de la adrenalina ( Epinefrina)

PRESENTACION:

Frascos x 1 litro

NOTA: Esta version de ficha técnica reemplaza todas las anteriores existentes.
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ACTA DE COMPROMISO DE RECOLECCION Y

MANEJO DE LO RESIDUOS SOLIDOS & LiQUIDO
PROGRAMA DE MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

En calidad de manipulador de alimentos, Yo \\el\u ﬂowlq\m TToch CDWE’Q g
Identificado con C.C. N°1446 804 A% de la ciudad de m_amme comprometo a realizar
una recoleccion adecuada de los residuos solidos (organicos e inorganicos (aprovechables o
reciclables y no aprovechables) y liquidos (residuos de aceites de fritura) y los residuos de las
aguas residuales generadas de las actividades diarias con una constante revision de las tuberias
de desague, garantizando que no generen contaminacion, gestionando las adecuaciones

necesarias con la empresa operadora de PAE
onsorciD P RAe (nided B¢ tome 2075, en el comedor de la sede educativa
-T io1lan -ch'ct) ;. como también de mantener los residuos

solidos en el sitio denominado punto ecolégico de forma organizada y realizar las acciones
descritas en el manual de residuos sélidos con respecto a la reduccién, caracterizacion,
clasificacion, almacenamiento, ubicacion, y sistemas de recoleccion y disposicion final,
enfatizando que los residuos organicos se emplearan solo para generacion de abono o
compostaje o en miras de que se encuentren campesinos con animales de criadero cerca, se
empleen para alimentacion de animales, evitandose el desperdicio de los alimentos como lo
indica la ley 1990 del 2019 y los residuos liquidos como aceites se utilizaran para la adicion de
mezclas alimenticias para consumo de animales, 0 se entregaran en las empresas de aseo
municipal y por ningin motivo seran utilizados para alimentacion de personas.

De la misma manera, me comprometo a darles el manejo adecuado, para que no genere
problemas de contaminacion ambiental o cualquier molestia que afecte a la comunidad.

En constancia se fima alos 24 dias del mes de O\bff' del 2025

le(l'i nuq‘\e Greq
Nomb
c. 01#1686‘{ 132

Nedy Mule Cuieg

Firma
Direccion: Carrera 47 # 15-24 Tame-Arauca
Contacto: 3118619441

Correo electronico:
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MANUAL BPM — CONSORCIO PAE UNIDOS POR TAME 2025

CODIGO: RCA-01

REGISTRO CONTROL SUMINISTRO AGUA POTABLE

VERSION: 01

PROGRAMA ABASTECIMIENTO Y MONITOREO DE AGUA POTABLE

F. ELABORACION: 12-12-2024
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