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Resolucién :ur:\e.r-o- 1 4 0 0 del 3 UJUN 7“7”

"Por la cual se expide Autorizacién Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carmicos
comestibles"

l.a Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo I, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
nscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal. plantas de desposte, almacenamiento y comercializacién, expendio,
transporte, importaciéon o exportacion de carne y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chigtiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud y
Proteccion Social establecié el tramite para la obtencion de la autorizacion
sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y

Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que de acuerdo con el Articulo 5, capitulo 1ll de la Resolucion numero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecié el plazo (2 afios) en los cuales

debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
l'erritorial de Salud corresnaondiente. la Autorizacian Sanitaria
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) Que mediante el radicado de Ia SDS No. 3165 (e fecha 01/01/1980, e Sefor
(a) MIGUEL ANGEL GUTIERREZ ALDANAactuando en calidad de propietario,
Representante Legal o apoderado del establecimiento  denominado

CARNES TRIUNFO . bicado en 8 ESTE 174 59 g
presento salicitud de autorizacion sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo 1l
de la Resolucién numero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanto la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en ef
Decreto  No. 1500 de 2007, y diligencio el acta denominada “diagnostico
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de came y productos carnicos comestibles” evidenciando que el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En mérito de lo expuesto:
RESUELVE

ARTICULO 1° Conceder Ia AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado CARNES TRIUNFO . Ubicado en

3 ESTE 17A 59 ‘dedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles ‘
por encontrarse que cumple con la totalidad de- los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.

AS19E002019 de fecha  17/05/2019 , conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTiCULO 2° SANCIONES: Si posterior a Ia presente autorizacion |a
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccién Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion

de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucién procede el recurso

de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccién de Vigilancia en
Salud Publica de la Secretaria Rictrital An Caliia aoes. Co - -
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su notificacion, en los términos sefalados en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la

presente Resolucion, en caso que no se pueda realizar la notificacion personal,
esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
Cddigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucion rige a partir de su notificacion
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. a los 3 0 JUN 2020

DIANE MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

Proyectd: Marcela H W

f

Notificacion Personal Art. 67

|

Nombre del Notificado:vulg\)e\ m‘ge‘ 6\)“’!9‘762 :l|dan0l

Numero de Identificacion: 102 39 SQ 033'
OliIAL) o

Fecha de Notificacion:
Hora: 04" 26 A
Notificado por- Pl Prhipnns

Observaciones ¢

Firma del Notifcado7 116360 boTiceeeta,
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Fecha de emisién: 13/06/2021

ang\A o J,ml o !,OA.. = . Codigo: IVC-INS-FM114 i Versién: 05 |
[Ciudad / Departamento | COGUA- CUNDINAMARCA [Fecha | 2023-11-08,10 Y 14 [Acta No. | 8 1
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA

NEMOCON VEREDA EL

Cédigo de Inscripcién planta 8320084649-1 Direccién MORTINO
COMPARI(A LECHERA DE EL MORTINO SAS - o
Razén Social CONLEMO SAS Teléfonos 3104884758;3125113087
director.caiidad@lagranvia.com.c
NIT - CC 8320084649 Correo electrénico 0
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO Fax NO REGISTRA
GTT €02 Oficio Comisorio 7303-4452-23

Objetivo de la visita

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA
RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAM EN

APLICABLE

RESOLUCION 2310 DE 1986,

TACION

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

202

La actividad insustrial realizada en el

ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO
MARTINS

establecimiento es acorde con lo establecido en
Camara de Comercio?

N

Magquilas

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y fermentados

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.5.1. quesos frescos no madurados

Cantidad/Unidad de tiempo

80.000.000 L/ANO

leche liquida ( UHT)
yogurt variedades 730.000 Ton/Afio.
crema campesino, queso doble crema 400 Ton/Afo

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE

ALIMENTO

/Z

Powered by CamScanner
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i % @f{mO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
- [ Verslon: 05 ' | Fecha de emisi6n: 13/06/2021

WA Nk TR N R

Codigo: IVC-INS-FM114

Acta No 8

Fecha 2023-11-08,10Y 14

COGUA- CUNDINAMARCA

Ciudad / Depto

DATOS GENERALES ;
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
g rs : NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de inscripcion planta: 8320084649-1 Direcclén: MORTINO
COMPARIA LECHERA
Razon Social : DE EL MORTINO SAS - Teléfonos: 3104884758;3125113087
CONLEMO SAS :
i } director.calidad @lagranvia.co
NIT-C.C: 8320084649 Correo electronico: =
HECTOR _ ) .
: ORLANDO : NO REGISTRA
Representante Legal: RINCON Fax:
FORERO
GTT: i Co2 Oficio comisorio: 7303-4452-23

Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCIO’LV SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR
EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE.EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804
DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE : i

DATOS DE PRODUCCION *
Ny P 202 La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo S|
meroce. ompIeacos: -establecido en Camara de Comercio?

Méaquilas: ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO MARTINS

Subcategorias evaluadas: 1.1.1. leche liquida (cruda, pasteuﬁzada,u|trapasteurizada, UHT)

Volumen / afio

Lineas de subcategoria del alimentos -

80.000.000 LANO

leche liquida ( UHT)

Subcategoria 1: [leche liquida (UHT) - , j

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS dvs Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

El establecimiento presehta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674 .
: a 20 )

1.
Art.6num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y 256

-

|El- disedio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento,
1.o|®MPaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud

suﬁcuepte Para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los a 20
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

K

7

Powered by CamScanner
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im’ VA 'O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Irlww o Codigo: IVCINSFMI14 | Version: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
se observa entre luz
i lateral sin cubrir en
i instalaciones de las areas de proceso permite un adecuado :
S d? Ig Inslriar‘na roducto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 ar 5 puertta metalica de
1.3|flujo de materia p , P s ) ingreso a zona de
i ) N « recibo de leche
se observa
desprendimiento  de
pintura en techo Yy
humedad en zona de
; ; recibo de leche,
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen aF 5 uniones entre paredes
“4|estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2,2,3, 4,5,6y7 . no redondeadas en
algunos tramos.
Tramo en parte alta
de . techo exhibe
corrrosion
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. 4 10
"“|IRes. 2674-de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y 6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. a 10
"“12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6
. renaje de la
1.7 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. 2674de & 5 gem:}uga #1 ho
/ 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 canalizado .|
- _|El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8]|contaminacién a la materia prima, areas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion| Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta coh los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se 30
“realiza. Res.2674 num 8, Art. 10 num. 3 a
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9
2.2|num. 1,2, 3, 4,5,6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013
S|Art. 22 num. 2, Att. 10 num. 5 s 25
2.4|Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 7 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES - Evaluacion | - Calificacién | Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de|
2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 @ i
/]

Powered by CamScanner
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i : \@g ~ 6 * - INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
o Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 — Fecha de emision: 13/06/2021
3.2 Programa documentado e implementado para el manejo Integral de i 25

residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 5, Art, 26 num. 2

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 8. num 2.1, a 25 3 4
33(53 Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
34 Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y utensilios. Res. A 25
~*12674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) i 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion | Critico Observaciones
4.1 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria dirigido a 4 34
" |los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 : '
Personal de envasado
no . hace cambio
: ; . v frecuente de guantes
492 Précticas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 165 o lavado de manos y
T(13y 14. : ‘ al 2 estos se disponen en
. w . la parte interna de las
botas ~de ~ manera
continuada
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 - ! 33
Slart. 11 ; Art. 14 num. 12 SRl : i 4 it
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) : ; 8
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO : e 5 Evaluacién Calificacion | Critico.|Observaciones
A I . |se dispone materias
5.1 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; : 10 '. ptrl'mal.sf t Secas
“Art. 22 num.-1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,2, 3, 5,6, 7, 8, 9 . 10 g (ipolisfostato NS
: ‘ area compartida con
\ material de envase
en area contigua a
empaque se ubica
RE ‘ : : zona de disposicion
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas.'Res. 2674 de 2013 o 10 de canastillas limpias
Art. 18 Num. 5:'Art. 20 num, 1y 4 pero humedas, se
percibe. aroma a
humedad: en dicha
) zona
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
5.3]adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 y2 A

)

Powered by CamScanner
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114

AR o LANRRE G058 v AT I

- Version: 05

54

Conservécién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Arl'18.

10

. Fecha de emisién: 13/06/2021

5.

[$)]

Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012 834, 835 de 2013.

Control de envasado y embala]e Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013

10

-5.6

Sistema de aseguramlento y control de cal:dad Res. 2674 Art, 23 y Res
1619 de 2015 '

ar

10

No

' |los 35°C y los 55 °C,

B[]
|de

~ |Procedimiento -
|manejo de producto

~ |calidad y actualizacién

se. .da
cumplimiento- ‘al
termino de 10 dias

bajo condiciones: ' de| .

almacenamiento.  de
las
para

producto envasado a

liberacion  del

estas son liberadas al
cuarto dia' por temas
de - almacenamiento.
Formato. de liberacion
certificado - de
calidad desactualizado
en cuanto a la forma
- -reportar un
resultado no acorde a
normativa . vigente.
. de

no conforme requiere
relacionar .. plan: -de

.|Porcen

taje de'cumplimie'ntd (equ.i\‘)éler'\te al 20% del valoriotal de la evaluacion)

14

* 6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO '

‘Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones.

6.1

Programa de muestreo cuarentena y llberamon de producto Res. 2674 de
2013Art 22 num 1, 2y3: .

ar

12,5

|procedimientos

- .|Imicrobiolégicas’
|desactualizados,

|para

-|fisicoquimicos). No se

internos .de realizacion
de . pruebas
fisicoquimicas y

no
incluyen tablas " de
visualizacién a color
“confirmar - los
resultados segun
corresponde  (analisis

presenta concepto de
evaluacion del
laboratorio interno 'de
parte del Invima

6.2

Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res 5109 de
2005 Art. 3

15

-

Powered by CamScanner
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in\ Q!( A ‘b INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

ol —\ 0N SRS v l

Codigo: IVC-INS-FM114

Version: 05 ‘ Fecha de emisién: 13/06/2021. -

ot se observa producto
terminado  dispuesto
en . area contigua -a
filtro de ingreso donde
se expone . -el|
empaque = secundario

a condiciones de
humedad por uso del

|dispositivo para

" ! ; lavado de calzado.

6.3 Almacenamiento de producto terminado Res. 2674 de 2013 An 28 num Sk 7'5 Capacidad insuficiente
~1,234y5 2 ar ' . lpara . - - el

almacenamiento  de
A producto  este se
dispone en .areas|’
. |descubiertas i

/ parcialmente. -Se
A By S observa uso de
y : T e o 2 < e estibas de madera

humedas -  para
disposicion { de

~|producto

" |Ver anaiisis  de|

g e rotuladogeneral y[
6id Rotulado del producto terminado. Res. 5109-de 2005 y cuando aphque Resi|oRradi et s nutricional Leche

333 de 2011 y Res: 2508 de 2012 a. 15~ | |Larga Vida Entera

_ et ; \ ' ; UAT(UHT),por 1000
mL Marca La Gran Via
Bolsa”

Trazablhdad recall y manejo de devolucnones Res. 2674 de 2013 Art. 28]-

6. num.6 .. - a 15

0

6.6|Transporte producto terminado. Res.‘2674 de 2013 Art. 29

Porcentaje de cumpliinient_o (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 12,

Porcentaje de cump_limiento subcategoria

86

Powered by CamScanner
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nw"/mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
IR Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategorfa del alimentos

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados Yy
fermentados : |

Volumen / afio

730.oo0 Ton/Afio

Subcategorfa 1:  [yogurt variedades

\

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES_

No.

CRITERIOS EVALUADOS -

Evaluacion

Calificacion”

Crltico Observaciones

1.1

El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio.
Res. 2674 Art. 6 num. 1:1, 1.2, 1.3,,2.4:23 y26.

20

1.2

El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,

circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta
con la amplitud suficiente para realizar las operamones y permitirla

20

1.3

E‘I diserio de la’ in‘stélaciones ‘de-las areas de proceso permite un
adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674
de 2013 Art 18 num. 5. .

10

.2 114

.3456y7

Pisos paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num, 1.1, 1.2, 2,

10

.15

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias eé
adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2, 6.3. y 6.4

10

" 1.6

[Posee filtro(s) ~ sanitario(s) y estacwn(eé) de -limpieza y

desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num
6 .

10

1.

~

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res.
2674de 2013 Art. 7 num: 1.3, 1,4 -

10

1.8

El disefio del area:de residuos sdlidos y su ubicacic'm no genera
riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o
producto - Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5

yS

10

Pdrcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tptél dela evaluaciéh)

20 .

.|EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion

Critico |Observaciones

2.1

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos
que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30.

£

/
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL - ~ INSPECCION
" INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cddigo: IVC-INS-FM114 l Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
Poseen un diseno santano y tuncionamiento adecuado. Res. :
2.2[2674, At. 9 num. 1, 2, 3,4, 5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num, 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 ;
se observa fuga en el
Programa de mantenimiento de equipos Yy utenslllos Res. 2674 de q 1 d
2315013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 af o AR langlle. e Yeaun o2
. 5000 L
2.4|Galibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evalua_éién) 13
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES o Evaluacién | Calificacion | Critico [Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable Res ety 25
" |2674 de 2013. At 6 num 3, At 26 rum 4 &
39 Programa documentado e lmplementado para el manejo mtegral de ; 25
"““Iresiduos sélidos. Res 2674 de 2013 Art 6.num: 5, Art. 26 num. 2 2
33 Progvra'ma de control integral _dé ‘plagas._Res 2674 de 2013 Ari. 6. gen ] 525
>Inum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 iR &
Programa de. 'llmplezé y desinfeccion de areas, equipos 'y| : 2%
3.4|utensilios. Res. 2674 de’ 2013 Art. 6 num. 32 Art 26 num. 1; At a 25 .
' 28 num 7 : . - . Lo
a : N . 20
REQUISITOS. PARA  EL PERSONAL MANIPULADOR DE . o : o3 AR b : ‘
4|ALIMENTOS , : | Evaluacion Cal|ﬁ.cac10n Critico Qbservacnones
41 Programa documentado .e'irhpllementadb de educacion sanitaria| - 'Aa R
"' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art,12, 13y 14 - )
Z - : L
42 Préacticas hlglénlcasy Dotacién de los trabajadores Res. 2674 de S : ' 33
““12013 Art. 13y 14, a
43 Estado de salud del personal manpulador-de alimentos. Res. 2674 4 33
~"Y|de 2013 Art. 11 ; Art.-14 num: 12 .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO : e Evaluacion | Calificacién Critico [Observaciones

/
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INSPECCION, VIGILANCIA' Y CONTROL

|

lNSPECCION'

r&f

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Famon X Mo

Cédigo: IVC-INS-FM114 |

Versién: 05

Fecha de emisién: 13/06/2021

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.

Se realiza
almacenamiento de
azucar en area de
almacenamiento de
material de envase,
se disponen esencias

835 de 2013.

5.1/1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28num1345An 29num1 ar 10 en polvo en el
2,3,5,6,7,8,9y10 laboratorio en areal|’
compartida con
almacenamiento de
medios de cultivo y
reactivos
592 Flujos-ordenados, lineales y sin operac:ones cruzadas Res. 2674 _ v ‘20 a3
“[de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y.4 sl g :
Control de variables de proceso (temperétdras,‘ pf_esién!' tiempo, | . i
5.3]entre otros) adecuados durante la-produccion de acuerdo al.tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2' Art. 18 num. 1 ~y 2 A '
54 Conservacion adecuada de producto en. proceso Res 2674 de : 10‘
12013, Art 18: : a
Control de envasado y embaléje ResbIUmones 683 de 2012, 2674 s :
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012 4143 de 2012 834, a’ 10
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| INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
lﬂ%”{ma 4 INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
“""‘T”““"'\“"“'”'““‘"“‘“““M‘ Caodigo: IVC-INS-FM114 | Verslén: 05 Fecha de emision: 13/06/2021

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo condiciones de
almacenamiento de
las contramuestras
para liberacién del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas
al cuarto dia por

temas de
i 1 ; : : Loy almacenamiento.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23| - S 10 Formato de
y Res. 1619 de 2015 liberacion o
certificado de calidad
: desactualizado, en
¢ cuanto a la forma de
reportar un resultado
no acorde a
normativa  vigente.
Procedimiento de
3 manejo de producto
no conforme requiere|
relacionar plan de
calidad y
actualizacion :
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 16
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion| Calificacién | Critico |Observaciones
A procedimientos
internos de
realizacion de
; pruebas
fisicoquimicas y
microbiol6gicas
, desactualizados, no
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. ; %2 5 mcluygn _tap|as de
112674 de 2013 Art. 22um 1, 2y 3 a ’ [Yieualizacion e color
para confirmar los
resultados segun
corresponde (analisis
fisicoquimicos).No se
presenta concepto de
evaluacién del
laboratorio interno
de parte del Invima
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3.
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 a 19

£
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL | INSPECCION
in«m INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e Cddigo: IVC-INS-FM114 | Versioén: 05 Fecha de emisién: 13/08/2021
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. —
(28 num. 1,2,34y 5 a
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando a 15 ;otulados en‘ gso
“4laplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 WOIRTY T adEs
previamente
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 18
V|Art. 28 num. 6 :
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 13
| 7
92 1

Porcentaje de cumplimiento subcategoria . /
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INSPECCION

in\*\ @"ﬂ{ ~ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

IRASRA0 K T £ VGEVARI I ARBSHTCOTE Y ANDONRL COdIgo IVC-INS-FM114 l Verslion: 05

Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategoria del alimentos

1.5.1. quesos frescos no madurados

Su

Voluimen / afio

400 Ton/Afo

bcategoria 1: lcrema campesino, queso doble crema

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. 5 20
" '|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y2.6
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado 'y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y| - a 20
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3 :
puerta de ingreso
: L al area exhibe luz
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un lateral por lo que
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 “ar 5 no separa
de 2013 Art. 18 num. 5 ‘ {completamente el
= area del pasillof -
de transito
]
No se cuenta con
uniones
redondeadas
: ; : entre  paredes
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un|. (area  antigua).
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 - |Ducto de
3, 4,56y7 / » ' : ventilacion en
; pared . del
. segundo piso que
comunica con
pasillo sin angeo
1' 5 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 3 10
“ladecuado, Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y 6.4 :
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6 :
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. Z 10

2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4
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INSPECCION
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

i iy Vs Codigo; IVC-INS-FM114 | Version:

05

Fecha de emision: 13/06/2021

1.

(o)

El disefio del area de residuos solidos y su ublcacién no genera|
riesgos de contaminacion a la materia prima, éreas de proceso o
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 6.4y Art. 33 num. 6

y6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacl

on)

18

2.

EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion

Critico

Observaciones

21

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados pafa los
procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30

2.2

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4, 5,6,7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 '

25

23

N

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5

ar

12,6

tanque . 1

identificado

no

exhibe oxidacion| "

en la base del

motor

24

Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25

20

Porcentaj

e de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la.evaluacion)

13

3.

REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacién

Calificacion

Observaciones

3.1

Programa y regisfros de control de calidad de agua potable. Res.|.
2674 de 2013: Art. 6 num 3, Art. 26 num'4 : - ;

25

3.2

Programa documentado e implementado para el manejo integral

de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26| -

25

3.3

num. 2

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6.
num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 '

DB

3.4

Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos Yy
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art.
28num7 - 3 :

25

Porcentaj

e de cumplimienfo (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci '

on)

20

- 4,

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS - ‘ '

Evaluacién

Calificacion -

Crltico

Observaciones

4.

—

Programa’ documentado e implementado de educacién sanitaria

dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13 y 14

34

_/f
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

AR AT b TR SRS W Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
492 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de " 33
““[2013 Art. 13y 14.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 u 33
~[de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. v :
5.1/1,23,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Ant. 28num1345Art 29 num. a 20
1,2,3,56,7,89y10 -
52 Flujos ordenados, lineales y sin operabiones cruzadas. Fies. 2674 3 4 ' 20
"“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 ' '
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,|'
'5 3 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo 20
"“|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22. num. 2 Art. 18 num. 1y a .
2 ‘ ; (s
Area de tajado de
queso no exhibe
control de
temperatura
2 X " |durante - dicha
54 Conservacion adecuada de producto en proceso Res 2674 de Ao 5 actividad y puerta
"712013, Art 18. . N7 : que comunica
: |lcon pasillo no
cierra
completamente
quedando luz
lateral sin cubrir
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 .
- 5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834, a 10
835 de 2013. : ‘

A

/
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INSPECCION

i ?7/ ~ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

R, PR Todigo: IVC-INS-FM114 [ Version: 06

Fecha de emislon: 13/06/2021

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo  condiciones
de
almacenamiento
de las
contramuestras
para liberacion del
producto envasado
alos 35°C y los 55
°C, estas son
liberadas al cuarto
dia por temas de
almacenamiento.

56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 af 10 Formato de
|y Res. 1619 de 2015 liberacion o
certificado de
calidad
desactualizado en
cuanto a la forma
de reportar un
resultado no
acorde a normativa
vigente.
Procedimiento de
manejo de
} producto- -  no
conforme requiere
relacionar plan de
calidad y
actualizacion
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 17
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
procedimientos
s internos de
i realizacion  de
S pruebas
; fisicoquimicas . y| -
microbiolégicas
desactualizados,
no incluyen
tablas de
! , i visualizaciéon a
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de’ producto. color para
"'|Res. 2674 de 2013 At, 22 num 1,2y 3 - 8 A28 SRR - I
: ‘ ) resultados seguln
corresponde
(analisis

fisicoquimicos).N
0 se. presenta

concepto de
evaluacion del
laboratorio
interno de parte
¢ /
-|del Invima /
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

A KA AN Cédigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emisi6n: 13/06/2021
Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.18, num 3. 15
6.2|Res. 5109 de 2005 Art. 3
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, 15
6.3/28 num. 1,2,34y 5
lad
Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando foliados. en-tso
6.4] . 15 fueron evaluados
aplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 Sreviaents
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 15
ARt 28 num. 6
15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria
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TNSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL | INSPECCION
HS VAR INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

inv/" ‘ IO Codigo IVC-INS-FM114 | Version: 05 T Fecha de ermision; 13/06/2021

R AR 0 g 7 1o M LR e

Subcategorias Puntajes
Subcategorial 86
Subcategorla2 92
Subcategorla3 91
Subcategoriad L
Subcategor(as
[subeategoriat
Subcategorin?
|Subcategorla8
|Subcategoriad
|Subcategorinl0

Materias Primas

Numero de subcategorias evaluadas. 3
[Promedls folal del porcentafe da —50}
[Seaplics M557 \ o] [Tpodemedida ]
[Setomd muesfra para analisis de laboraforio? INO 1
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTOQ SANITARIO: . : FAVORABLE J
EXIGENCIAS: ;

Para ajustar la planta a las normas sanitanas debe darse cumplimiento a las slqulen(es exlqenclas

linea 1: 1.3-1.4-1.7-3.34.2-5.1-5.2-5.6-6.1-6.3 g .
linea 2: 2.3-5.1-5.66.1 LA ;
linea 3: 1.3-1.4-2.3-5.4-5.6-6.1

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, eépecialmante la Ley'9 de 1979 y su reglamentacién, en particular

Exigencias adicionales:

No aplica

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

No aplica

OBSERVACIONES O MANIEESTACIONES DEL RESPONSABLE (6] REPRESENTANTE DE LA PLANTA'

HoguQ

OBSERVACIONES (0] MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DEIVC"

Establecimiento PAE para las tres lineas de produccién-Se evaluan los productos elaborados actualmente en la planta. Se reallza visita en atencion a
resultados rechazados emitidos por el laboratorio de Salud Publica Bogotd y laboratorio de salud publica del Meta de leche ||qU|da UAT /UHT tanto entera
como semidescremada deslactosada de marca propia y maquila en presentaciones de 800 mly 1100 ml por incumplimiento fisicoquimico y mlcroblolégico
segun el caso. ver documento adjunto donde se relaciona el tratamiento puntual al tema de los resultados de laboratorio.
se realiza toma ‘de muestra de leche liquida UAT /UHT Entera para evaluacién fisicoquimica y microbioldgica dentro del control oﬂmal para
establecimientos, incluyendo evaluacion de CMP en funcion del hempo de almacenamiento y adulterantes. se de]a contramuestra al interesado evaluado.

ver acta anexa y documento oomplementano anexo

{

FUNCIONARIOS QUE PRACTICANLAVISITA ; ' 2 : _ : //

G ) ;
M —
Firma: :
" Nombre: 4 YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
Cargo: . PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: : GTTCO2

Firma: | | . 4-9//4/ /‘)J‘/JW

Nombre: - JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
Cargo: | PROFESIONAL UNIVERSITARIO _
Dependencia: . GTrcoz |

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

- Fima: , WAL LI
Nombre: O@WILOQ tb)

Cargo: ' GQ' ‘d(xj

cc NOHEEB T
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | | INSPECCION :
-
inwﬁmb FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE
i«.,* II\LIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
Cddigo:IVC-INS-FM162 Versién:01 [ Fecha de Emisién:2023-09-22

Ciudad y Fecha I Cogua, Cundinamarca 2023-11-14 |
Razén Social del Establecimiento I : COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - CONLEMO SAS l
8% . [ . 832008464-9 |
Tipo de Organizacion (micro/pequefia/mediana/grande)Dec
957 de 2019 I GRANDE l
Nombre del Producto I Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa l
Registrolpermiso/notificacion sanitaria | ’- ‘ © RSA-0022795-2022 J
Presentacion Comercial y tipo de empaque I \ 3 1000 mi- Polietileno Multicapas J

ltems con
cumplimiento
parcial (ar), o no

Evaluacién de

s Observaciones
cumplimiento

1. TABLA DE INFORMACION | _cumplidos(i)
NUTRICIONAL Y NOMERO DE - | sl

PORCIONES

Art'1Y 5 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 1 del formato de evaluacién e incluya el respectivo
soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto ~ * . : :

items con i i 3
cumplimiento parcial Observaciones
(ar), o no cumplidos(i) I i

- El alimento realiza -
eclaracién  frontal de
~advertencia?

" Evaluacién de
cumplimiento
2. ETIQUETADO FRONTAL DE : .
ADVERTENCIA 3 NO

e EE R e
Art. 1 Res. 2492 .de 2022. Si la Respuesta es S, diligencie él anexo 2 del protocolo y anexe el respectivo soporte, si la
.|respuesta es no evallie el siguiente aspecto :

Cumple

' El alimento realiza deciaraciones i Hams gon i
edades nutricionales en - Evalua.cu?n ds c_un_1p|lmlento Obsetvaciones
pokimdodts cumplimiento parcial (ar), o no

su empaque ? -
; BT cumnlidns(i)

3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES, —
NUTRICIONALES i NO -

—

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,18,19,20,21 y 22 Res. 810 de 2021. Sila Respuesté es Sl diligencie el anexo 3 del formato
de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalue el siguiente aspecto D s

Items con

. {Elalimento realiza = g AL b
) doc]afabi¢ﬂ§$ de propiedades Evaluacién de , cumplimiento Observaciones

; i X : cumplimiento _parcial (ar), o no
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | - de salud en su empaque? ; B cump(lidt))s(l)

DE SALUD ' ) NO . Cumple’ /

"[Art. 23 Y 24 Res. 810 de 2021 y Art. 4 Res. 2492 de 2022. Sila Respuesta es S|, diligencle el anexo 4 del formato de
evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto

= \

3 : T Ttems con
~* LEl alimento Incluye :sello g - Evaluacién de cumplimiento Observaclones
; . .- positivo en el empaque?. cumplimiento parcial (ar), o.no
5. SELLO POSITIVO - e -
NO -7 Cumple -

Art. 33, 810 de 2021. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 5 dgl formato de evaluacion y anexe el respectivo soporte, si la
respuesta es no finalice |a inspeccion.

Observaciones:

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea
7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https:llsesuite,invnma.gov‘co:444’Iqusdlpe.t|c:oneslsohcm‘Jd . Para dlengnsxaé
posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593, *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciuda
de Bogota. .
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FUNCIONARIOS DEL INVIMA ( f — :
—

Firma

Nombre YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

ccC. 52385962

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
GTT CO2

Firma
Nombre
ccC.

Cargo
Grupo o Dependencia

Grupo o Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma @JLA:@ 90 JLQ./ Firma
Nombre Camulg [0 ftoa Ao Nombre
o.c. IO VN -, cc.
Cargo Nr - (ol OOR Cargo

Jo Pdudl!ls

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTT CO2
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| iINSPECCION

INSBECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

in\'/lmo ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
A Chaae VG NS FMT62 l Vorslon:01 [ Fecha de Emision:2023-09-22
Nombre del producto L Tocho Larga Vida Entora UAT(UHT),por 1000 ml Marca La Gran Via Bolsa
ANEXO 1, REQUISITOS GENERALES i do
No CRITERIOS EVALUADOS EVALUACION OBSERVACIONES
Ta mformacion no_describe o presenta el alimento de forma faisa, equlvoca o engafvsa o susceptible de crear
en modo alguno una impresion ermdnea respecto de su contenido nutriclonal, propledades nutriclonales y de
1 [salud, que indiquen, representen, sugieran o impliquen que el alimento es util, adecuado o efectivo para aliviar, a
tratar o curar cualquier enfenmedad o trastomo fislologico. (Numeral 6.2 Articulo 6, Numeral 6.2 Articulo 8
Resolucidn 810 de 2021)
La informacién no lleva a los consumidores a creer que existe un conocimlento cuantitativo exacto de lo que las
2 |personas deben comer con el fin de mantener Ja salud, sino que debe dar a conocer la cantidad de nutrlentes a
que contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucién 810 de 2021)

CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién del requisito OBSERVACIONES

El titulo de la tabla de informacién nutricional es declarado como "Informacién - Nutricional” o "Datos de
1.1|Nutricion™ o “Informacién Nutrimental™ en el tipo de letra y tamano especificado. Numeral 28.1 Articulo 28

Resolucion 810 de 2021.
Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporte (andlisis de muestras

del producto,

1.2]informacién de tablas de composicion de alimehlos. publicaciones,-contenido nutricional de los ingredientes|.

utilizados en formulacién) (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021) ik
{3 informmacion nutnicional se presenta en idioma espanol y si figura en idioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccién e informacion requerida, en un recuadro con tamario minimo del 25% del area|:
disponible de la impresién de la cara donde se ubigue., en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
la etiqueta, con informacion legible en letra Arial o Helvética y su titulo es acorde a lo dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La .
11.3]tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del érea donde se ubique para la camne cruda envasada a la que ‘a
se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, unicamente
deben declarar el contenido de sodio. Parégrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022 e .
Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusién de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibici6n del envase." Par4grafo 2 articulo 1 Resolucién 2492 de

2022."
La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 ml del alimento y por pofcién. La tabla nutricional
contiene todos los nutrientes de declaracién obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de|.

1.4|declaracién de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara S a
considerando el producto preparado en condiciones de consumo recomendadas_por el fabricante (Numeral

10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

El orden de los nutrientes segun comesponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo de formato es
acorde con el area de impresién disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30|
Resolucién 810 de 2021) b 4 '

Los nutrientes de declaracion obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con
las aproximaciones matematicas establecidas en la reglamentacién sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo
10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucién 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6 g
Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) : B . b 2

1.5

1

»

El nimero de porciones por empaque esta declarado en la cara principal de exhibicién de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimento . El tamario de la porcion declarada en la etiqueta‘ debe ser determinado a partir de

las cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracién de medida casera. (Numera| a
10.4 Articulo 10, Tabla 5y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12,6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) -

1.

i)

Nota: Diligencie la columna "evaluacién” teniendo en cuenta que la escala del [tem correspondera a: |dentifique la letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique Jas letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique la letra i (inaceptable) que indica fncumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a
evaluar no es evaluado o no le aplica. ‘ ; o

7

ACION DEL CUMPLIMIENTO S . = clople

Observaciones: Ninguna

Powered by CamScanner



A _ INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

|n ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Codigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04 Fecha de Emisién; 2022-00-23 | "agnatdesdi _
: ANEXO ACTA DE VISITA ‘ 3
Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) Cogua,Cundinamarca 2023-11-14
Nombre del Establecimiento COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS
Identificacién del Producto Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa
i REQUISITOS GENERALES CALIFIGACION OBSERVACIONES

El rétulo no debera describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o

4.1 engafosa o susceptible de crear en modo alguno, una 2
impresion errénea respecto de su naturaleza o
inocuidad. :

No describir ilustraciones o representaciones gréficas
: que hagan alusiones a propiedades medicinales,
42 preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones . 2
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,| © -
composicion o calidad del alimento.

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo
43 con el alimento, o.en su defecto tener autorizacién del 2
Invima.

Los alimentos que declaren que su contenido‘e; 100%

4'4 natural, no deberan contener aditivos.

El rotulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones ~ graficas, 'que sugieran directa o :
indirectamente cualquier otro producto con el cual el H

producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a| -
suponer que el alimento se relamona en forma alguna
con otro producto. :

45

Las ilustraciones, gréficas o figuras que hagan alusion a
|ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo s :
4.6 sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben NA .
aparecer con la expresién “sabor artificial’ junto al :
nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombfe debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especjfico y no ‘genérico. Se podra emplear un

aitd nombre de “fantasia’, “de fabrica’ o “marca registrada”,| 2
siempre que vaya junto con la. denominacién del ‘
alimento y en la cara principal de exhibicién.

5'2 LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por‘el 2

término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

_ CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe
5.3 declarar en unidades del sistema métrico. (Sistema 2
Internacional).
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cédigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04
———

El nombre del producto y el contenido heto aparecen en
la cara principal de exhibicion. El tamafio de las letras y 7
numeros del contenido neto cumple la Resolucion 5109
de 2005

54

Nombre o Razén Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expreslon
"“fabricado o envasado por". En productos importados 2
deben precisarse, nombre o razén social y direccion del
importador.

544

[por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:

juridica autorizada para comercializar el alimento)

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados

“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante,l] = NA
envasador o reempacador), para (persona natural o

55.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o
lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),|-
acompafiada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptard como lote, la fecha de duracién minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha -de
produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.

5.6.

'|LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES l:'"ARA

de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y[
secuencial, asi: : '
DIA,-MES Y ANO: Dia escnto con nlmeros = mes con
las tres primeras letras o en forma numénca - afio con
los ultimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de|
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un venc|m|ento de
mas de tres meses.

No se permite la declaracion de fecha de vencimiento
y/o duracién minima, mediante el uso de esticker.

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.-

Pagina 2 de 3

Fecha de Emislén: 2022-09-23
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

L I U

an

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

FERUTNEEN

Codigo: IVC-INS-FM022

Verslén: 04

Fecha de Emision: 2022-09-23 | F2gina3de3d

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo

38 37 de la Resolucién 2674 de 2013, o las hormas que lo 2
difiquen, sustituyan o adicionen.
HIPEHERT d RSA-0022795-2022
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES: 7 ' '
7
6 Declaracion cuantitativa de Ingredientes vallosos o NA // /
caracterizantes destacados en el rotulado, por su .
presencia o bajo contenido. , i
7// 7 7 .
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: deberd I ’/’,/
Art13 utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que NA .
g contenga en idioma espaiiol, la informacion exigida en la
Resolucién 5109 de 2005 ‘/” | ,
,// _ .
i » . P -
; 523 La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y 2
- el especifico ' ,
7 // i 7 Z 7
— — —
Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se
523 ; : - : NA
incluyen las leyendas y declaracion respectiva ' . .
W ) , 7 -
Cumple las normas e incluye “las" leyendas - segun | o e
requisitos especificos por producto: agua potable| . ‘
tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos, 2 |
formulas para lactantes, leche. . . //Z

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No apllca NA.
Se informa que en el marco de la estrategla de la lucha- contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud

. Para denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8593. *Los telefonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspecciéﬁ, vigilancia y control’
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento. ;

FUNCIONARIOS DEL lNV@ R
——— —

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Grupo o Dependencia

YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ

52385962

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Co;
AR

o Coboled

Firma :
Nombre

CC;

Cargo .
Grupo o
Dependencia

Firma

Q Nombre

C.C.
Cargo

A FOuho
JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
93379637
PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

7.

4
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.-INSPECCION VJGILANCIAYCONTROL S e R mspr_cczC)N o

; INSPECCION SANITAR!A_CON ENFOQU _ DE_RIESGO A FABRICAS DE AL!MENTOS

6digo vcm’svﬂm'm (g A i BN 05 R : Fechau‘eem}stén .zazsmsna

4873888, 31 3'4'012'18'

erenda uesosfaﬂouda comije

ecaHdadglo@guesoslaﬂorif {0
i Mo Tiene i

1.'5:'».'_:.1"(1&_95()'5 frescos {no madurados)

SUBCATEGORIAS EVALUADAS {==

‘Cantidad/Unidad de tiempe

CQUR50S fre's'ri'ofs'(nb'maiduré'dbsj'- ‘ A £330 Toneladas  Mes -




SFKCCECW \"G LJ! ‘CIA ¥ LCOHTRCL o SRS R AT l‘iSFECCIO‘l X
: WSPECC(éN SAMTAFHA CO X ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE A!,JMENIOS
o Mergtda 05 0 i ¥ echa 02 errialin iyl

“{Subcategarias : |Puntajes
Subcategorfal : ]
oubialagaead oo
JSubtatapodald L
Suphcategeifad
Subzatezodfas
“{subcategorlzh -
“[Subcategerial
sobcateguilatl <

[MaTerdas Primas ol

-HHomero de sybeategodas eceluadas
Promedio total delp cenla}e de
cump!imlenlo : :

lSe apltcd MSS? |
{Se {omé mugsl{a gara anéllsls de labmaloﬁo?

Lo_ S 'r)i:o_"n_érale_s :Qa'liﬁca'_d

De confonmdad conloes abfécw'o en !a Ieglslaclén samlana u;gen!e especlalmen!e ia E_ey 9 deZi ¥ su regiamen!auén p_a{!n;ul_ar ia Reso?u«_:mq i
2674 De 2013 Reso on 2310 de 1936 Rﬂso!uclén 5109 De 2005y demés normalividad sanitaria vlgenie Y coaco:dan{e

Exigenclas adlclonales‘

i Exigencias ad«clonales especlﬁcas de produc{o ) pfocaso

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANT OF LA PLANTA.

OBSERVAC{GNES 0 PMNIFESTACIONES DEL FUNC!ONARIO QUE REAUZA LAVISETA DE WC
ealizo foma de rnuesiras en a!encicn al Lineamiento Conleol Ofc?al Para Es!ah!eclmlenlos Duraﬂte La Vlgencla 2023 (Dmgldo A Eslab!ecim;enlos
Vinculados a IVC) s :

“FUNCIONARIOS Q_UE'_PRAcﬁcmLﬁ SHA-

Edwarl—i‘ m no Sanlos Carva]a!

- Pm{eslonar Un)ve;st[arx
Dhecdén de Opefacmnes Samiaaas
CINVIMA GIICO3 ., o

tuz Egggn_la Cuellz'ar_ Babamon

a 50 PradoReslrepo

Jere Aseguramienlo De Cat:dad

1 026 291 623




INSPECCION ViGILANCiA Y CONTROL . 'INSPECCION
FORMA‘%‘O PROTOCOLO DE. EVALﬁACION DE. ROTULADO GENERAE_ DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resoluc;én 5109 de 2005

'Fe'ch_a _d_e__i_:__nu_si_dn:: _2_(_3_22_-_(_}_9-23

V_ers_ién:' 04

Nombre del Estab!ecamlenlo

Marca La Florida’

Identificacion del Produclo resa

Amculol :
Numeral

OBSERVAGIONES

represenlacton"
flndlreciamenie cualquner o\ro'

: suponer que el ahmento e relaciona en fbrma a!guna:
: con ofro producto

Las uslraciones gréhcas [o] f guras que hagan aluslén
a angredtenle ‘naturales que no, conUene ‘el mismo iy
clyo sabor sea. conferido por.un sabonzanle artificial,f
deben gparecer.con la expresmn “sabor arhf cial” junlo 5
al nombre dei ahmeato : : :

NOMBRE DEL ALlMENTO el nomb : deberé mdlcar Ia ;

r&g!slfada sierﬁ;ﬁre : i
; denommac;én del ahmenlo y en la cara pri

CONTENEDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA Se|
-debe declarar en. un_tdades det métnco
(Sistemalnlemacwnal) % '




iNSPECCION VIGILANCiA Y CONTROL S ] :_ INSPECCION

"AL|MENTOS ENVASADOS Resolumon 5‘109 de’ 2005

' --:FORMATO PROTOCOLO DE EVALUAC!ON DE ROTULADO ‘ ENERAL DE

- Codigo: IVCINS-FM022

“1de més de tres meses. ' :
No se. permate 1a, declaractén de fecha de venc;mlento
ylo durac}én m(nlma I edlante el use de es!!cke

INSTRUCCIONES PARA EL Uso

: lnsuuc] jones necesarias para modo de empleo.

Pég¥n3'2 de; '




'_fleSPEC(,!ON V[GILANC!A Y: CONTROL

026291623
a-jefe Aseguramnento De Cahdad i




IHSPECCIOM VIGIARGIAY COMIROL o s R e ek mspzcc«éw

-'FORM C PARA_LA EVALUAC!ON DEL CUP.!PLI!-UENTO DEL’ ETIQUETADO NUTRI IONALY FRONTAL DE
; A.LEMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA COMSUMO HUMANO. ;

Cdm;o WCINS-FM 162 S verdanoy R : "fecha de Emision'2023:08:22 -

: #Uémo 'Ritio,' '(:AQUE'T'A.Q'()? 16.18 "

. QUESOS LATLORIDA BAS ©

1. TABLA DE INFORMAGION

aluacion de
palclai (al), o no:

3, ETIQUETADO FRONTAL DE N‘“P‘““‘“

ArL 1 Res 2492 de 2022 Sﬂ'a Resp 513 &5 S
: raspuesla 65 no evalie e] sagmenre aspecfo

:E\_'_alu__acﬁn_ de

: cumplimiento
4 DECLARACEONES DE FROPIEDADES

$e Enfpima que en'sl marco de ba u!nlzgh da i hcha contra fa Begalidad y contrabando de prodictos cumpelendz el Rmm: lodi pus
] demmcus tn fa péglm vith vmwlnvma nw co et el lormuiarlo de dmunclas hﬂpiJ{ususie hvmagov,co -lHt‘qusd’pebcloMs!sn!icltud Pau dmundzr posll'»u he hcrs de CO”lipG bn da
] yalista A 1 438 1 2
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3 INSPECC;L’)N VlG lLAHCfA ‘( CCNTROL

EVALUAC!. e

oassizv.qcronas

; cIén Nutriclonal‘

‘Dalos de

Observaciones; NINGUNA =




INSPECCiON VEGiLANCIA Y CONTROL Rt [ 1NSPECCEON
ANEXO 2 EVALUACIf)N ET!QUETADO NUTRiGIONAL DE ALIME_NTOS ENVASADDS O EMPAGADOS PARA CONSUMO y

Cédlgo iVC iNS FM‘iSZ i R Versuﬁn 01 S R Fecha de Emlszén 2023 09 22 i

: CRWERIOS EVALUADOS : “|Evaluaciéon del requisito)] _OBSE__RVACI_QNI;_S'_

{Al alimento 5c e ha adiclonado sodio. gzdcaes, grasas, edulsordntss

: > : ﬂadosexpresados en 100 g o 10 _' mi dei producto .
allmamlcm proeesado ) ullra procesado son xguales 0 supera ef valor segun eslablectcfo
anla labla 47, cumpliends con alguna ds las do opmonas de calculo:

: qué'se'las i\’a’ya’édsd&nado Sél}s’ed.k.;,' .
q elnmlte esmmgtoog
: __otal de energla de azucares

; ; ! de bricarei Libies = i
216% del !ulal de energza i 2 10% del tatatde energm proveniente ;
pfcrvemente de grasas saimadas . da g:asas saluiadas L
" 2 1% del total de energia proveniente: [21% del totat da Enﬂ!glap[oue{llen‘e i
de grasas teans da prasas irans
Cua!qu!ar canhdad deedulm!ames - Cuaiquler canhdad de edu!cnlantes




&E} sello de advertencua esta filado de modo mdereble v de forma segura; mediante
adhesion, impresién. cosido gofrado serigrafia, termo fijacion u oros med]os analogos de
7 tal forma que se garanlice que no se desprenda del producto en la condiciones de uso, A
=1 lconservacion, lransporte 12 permanezca adherido hasta gl momento de su comercla)lzaacn

]y vida all 2
Articulo :Res 254 de 2023 parégraio numeral 32.5.6

identifique la letra 'a (aceptable):

Nota: Diligencie ia columna "evaluaclén" teniendo en cuenia que la escala del lem correspondera a:
para cumplimiento total del quulstlo Idenlifique las letras ar {aceptable con requerunlenlos) paraiun cumplimiento parcial del

requerimiento; identifique 1a letra i (inaceptanlie) que’indica Incum Qi:mlenlo del requenmiemo Idemiﬁque fas tetras M. A {No aptica):
Indica que el aspeclo a evaluar no’'esevaluado o no le apllca : R

IObservacio-nes;NiNGUNA -




Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

ID Estabiécimiento: NUmero de Inscripcion: Numero de carpeta:
366050 ASOO 1055 Yy 366030

Razén social: H alie o SURIM SN S £ 13 18 & AS

t
Nombre del establecimiento: Tiend \\“\O\ ke Uie C\Q\ Lo Su TR ARV 1

NIT: 4000635923 DV: s Sede: U\ N\ o del Qg

Direccion: ke 63 53 C Y 3

Ubicacion: \*\) < (O\\ C.C

Localidad:  (°\(x\ L) Q< \\ucy UPZ: A (b2 andesre

Bame. Scoa Coayedens Telsfonos 617616 /3154S6100%
Correo electronico para notificacion* 5\ (\ce. cycney (@ e ki, com . Co

Nombre propietario: {4 AT SURST Y | e S.A.)

Tipo de documento: C.C.[ |C.E[ | NITISEP[]Ps[] PTP[_]|Namero documento: <7 (), () 57 PG -1
Nombre representante legal: \\j\ CQ)\(‘J § "3 OCRY J( Lhe n Ushesco)

Tipo de documento: C.C.[|C.E.[_INIT[_JPEP[_JPs[_]PTP[ ]| Numero documento: < 5564010

Direccion de notificacion: . \ 7 q ’ 7 o/« 712

Presenta matricula mercantil del establecimiento: Si E| NO [ ] 15 2Ly 25

Linea de intervencion: ﬁ-\\\ .y (\,\k <y Saney N Jesorms

ion: - 1A 5 S ~
Intervencion: SO imeico i~ - Mhpeimoceds) - Giead s *eperfitiey
Tipo de establecimiento:

H'-, OLIMaic \;\(JCJ
NGmero de trabajadores: 64 Horario: Diurno [><] Nocturno [_]24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [Y4Fin de semana [_] Otro:

Favorable ]

FECHADELA |24 ©O7 2023 - -

ULTIMA DD MM AAAA | Favorable con % De cumplimiento 32 o

; requerimientos 4 de la ultima inspeccién ?
INSPECCION 4

Desfavorable ]

o . Asociada a peticiones, quejas H
Programacion B Sqllmtud del mtgresado [] y reclamos
Numero de radicado: NUmero de radicado:
S?"CItUd OﬂC'aI. ) N Evento de interés en salud publica [ | | Solicitud de practica de pruebas/ [
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

Otro: |:| Especifique:

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento . . .
P q AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica

Hoja 1/7
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Impresién: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

I /Mérq”ue/ éon una X cuaﬁdo el establecimiento no cumple con' nlnguno los requisitos
Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar
Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.
1.1 Localizacién y disefio
(Resolucién 2674/2013, %
Articulo 6, Numerales 1.1, 1
12,13,2.1,23y26,2.7; 2 0
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8.)
Se ecudenaa cn s goilc by
1.2 Condiciones de pisos, \ - R raame e = i
paredes y drenajes. A SAILOS S SOV e O CUOric)
(Resolucién 2674/2013, ¥ £si0y ¢ vpefiuie dedenucds o
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 1 0 ] - ) ( P _
Articulo 33, Numerales \go—l Gus  clGune) e\ Cuio, Lot
1,2y3) detcioio,
1.3 Techos, puertas, ?< o
iluminacion y ventilacion i
(Resolucién 2674/2013, 2 1 0 ;
Articulo 7, Numeral 3,4, 5, 7, 8. ,
Articulo 33, Numeral 4.) pd
i
1.4 Instalaciones sanitarias < -
(Resolucién 2674/2013, /
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, 3 1 55 0 '
6.3,6.4; Articulo 32, /
Numeral 9y 11.) g
1.5 Distribucién y areas 5 /
(Resolucién 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4; 2 1 0
2.5. Art. 31 Numeral 1,2y 4)
CALIFICACION DEL BLOQUE 10 La calificacion del bloque corresponde al 11% del total del acta
Hoja 2/7
*
5 *
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Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9, 3
Numerales 1,6,8y 9,
Articulo 10, Numerales 2y 3.
Articulo 34.)

& )‘\\ N 20N
de

\ , r s {
:’",A,\ A\ € Aoy cen '»u:z\,u Y\ o A cliviad

\
-

Wmptleze & Ao d st

S Audnua o \GONS )

Gicta A %\W\ﬁatcf\t\ﬁ&‘\ms\%

. 3*23, - w\ﬁ,\d\ il

A eRandyii<

Q\c(u;\p) w}\;)?c{]i A%y

< ‘\\;c‘(&cuz\g«\\ M\ﬁ&-&w da @x!\‘s\u(g‘ : c

2.2 Disefio y funcionamiento
de equipo y utensilios
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1; 2; 3))

(2

1.5

2.3 Superficies de contacto

con el alimento.
(Resolucién 2674/2013, \
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 2, 3,4,5,7y 10; 4 2
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8y 10.

Resoluciones 683,4142y 4143
de 2012; 834y 835 de 2013)

/

/

|C

CALIFICACION DEL BLOQUE

~

3.9

La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta |

L .

3.1 Estado de salud.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

o L

2,5

3.2 Reconocimiento
médico.
(Resolucién 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

N

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14.
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7))

o X

C

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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3.4 Educacion y capacitacion

w ¥

(Resolucion 2674/2013, 15| 0
Articulos 12y 13. Articulo 36.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 76 La calificacion del bloque corresponde al 16% del total del acta

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucién 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5;

Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011.
Resoluciones 683,4142 y 4143
de 2012; 834y 835 de 2013.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucion 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

s Y

1,5

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012.
Resolucion 834y 835 de 2013.)

w X

1,5

c]

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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4.5 Procedencia y requisitos
legales
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 31paragrafo 2. Art. 37.

H

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9.
Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

B X

o 0 2
Resolucion 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art 46; 47; 49; 50.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 21 I La calificacion del bloque corresponde al 21% del total del acta |

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
5y10)

N X

5.3 Residuos soélidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y 5.3; Articulo 32,

Numeral 5; Articulo 33,

Numerales 5,6y 7)

| - Subdireccion Imprenta Distrital

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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5.5 Limpieza y desinfeccion

GON
Geondess o de pABS @d ciew de

= \
)c.ch\Lf\*—(\g_\ o 7(/1\(:‘7‘\/‘\‘4) C)"\\V) <)

de areas, equipos y i ' QL\@% &
utensilios 4 2 0 .
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1.)
= S cerds @\*—\i\ é}c& = e AT e
5.6 Soportes documentales N NOT )~ A v PALLla TN NINEEY ‘
de saneamiento. N Do = q?kx% -‘(Q'\y\\ 5o g Cloce S ey
(Decreto 1575 de 2007, ) X ‘
Articulo 10. 3 1’5 0 &\\ \,\\‘«f»&x Z > C\CM\RF-QM A & e { ‘L\ (Ve
Resolucion 2674/2013 :
Articulo 26.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

185

La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta

6.1 Condiciones generales

. =

)‘C/Qu\C&LJ\\\Q SN Cwu\s, A 1O
Cempte Con cﬁm‘\ut\cﬁ:«i\r\tm\{‘ﬁ

Ao

de almacenamiento. ‘ T
1 § = Gv(\\t& 12 \ 7
(Resolucién 2674 de 2013 5 2); 0 PQ W\ﬁ\\ \ 6\0( - 5 A
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3, ’ @i“}\ Tt & ?‘\“'d“- I ARG
4,6,7; Art. 31 Numeral 1, 2, - £ o ~ -
3y4) MQ\\{CA L= \ — \\-‘ ‘\J\\ \(’ [(J C=n f»\(, k\
QU - G~ o~ Ty
C
6.2 Manejo y conservacion
de productos
refrigerados o congelados.
(Resolucién 2674 de 2013 X
Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10 5 0
Art. 31 Numeral 1, 2,3y 4;
Art. 35 Numeral 4.)
_ . |C
CN Oy 3\9, E’Q'%)\Q‘T«] o Yo euslacic
6.3 Manejo y exhibicion L .. . ‘
de productos que se Uhe csvbes cen &3‘*«“‘&”‘:{" Gk s
expenden a temperatura X C_o\\oif(/,\‘kx o el Sae. =2
ambiente. - e : - - =

(Resolucion 2674 de 2013 Art. 27,
Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1, 2,3y 4; Art. 35
Numeral 6.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE | 7+ |

La calificacion del bloque corresponde al 20% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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% De cumplimiento | CONCEPTO omens ot ue e | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o méas de los aspectos a
evaluar sea identficado como critico y
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (I), independiente
del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
6) '? 4 Favorable CONCEPTO SANITARIO a emiir sera
‘ > con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE 4 2 3Dli
/ y se procedera a aplicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <59,9% respeciva.

Nuamero total de muestras tomadas

Ndamero del acta de toma de muestras

Se debe /ajustar el

D Suspensioén total de trabajos o servicios |:|
Suspensi6n parcial de trabajes oSérvicios [] | Congelacion [ ]

Clausura temporal total

Clausura temporal parcial

D cion o desnaturalizacion

PorpartedeIaautoridadsanitaria:‘hSQQ\CJ l(c,o e . (\Q \UQ’ vl,\&ug)c:\&\ Qe Ry
c(/OlcQo Coje erldlecimicad s @ ccliuidead cccncpmic = S34/15 Hepe o ok

Cice \—A\<~ b\cK\“ 555/75 1h¥<~l\f"\uCk<ﬁ\ T\u’\lich\w\ SN Mchud . f\QuS&o Sfes '11(52‘\( cq
$S10(14 Carpeie b po cnivmo A Mehd adsptce cpli- e nduplval Ls s

Por parte del establecimiento: Ehtos\isn O/od et el ciancd o en wlerde; smadan~ s uniile

@y it le SnTorysy 9% u(df':« eIl
/ ley 7325 /0% '

ol

Para constanma prewa Iectura y ratlf icacion del contemdo de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy 75 del mes de 77 del afio _ £©Z3 en la ciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

Nombre: T jnendo Pendheso Ol oo Nombre ’))u/‘O L%' o Dy Wi,
Tipo de documento: Ce Tipo de documento: ((

Ndmero de documento: '—ﬁq Y93 Nuamero de documento: ;77 44(¢ asy
Profesion u oficio: Tec hcc.c , "y’ - jed s A Profesion u ()/ﬂg}'o: Moclica Velenpone .

Nombre Ottt ('Y thond fFe 'Cfo “enooser Pej<) | Nombre: édC{Cur Orland v Size Hoislc,
Tipo de documento: ( C / ee. Tipo de documento: C.C.[YC.E[ |NIT[_|PEP[_|PS[_]PTP[ ]
Ntmero de documento: V(U000 / JolagIsztq i — 4 13%8':( A

|
- & 'Hr‘\f(\( ( N . H 5
Profesion u oficio: \\ﬁ(\ﬂ _ e \/Zf il LWJJ Cargo: Representa /ega@roeytanom Encargadog

reom

sanitariedesfayorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara tigaCion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

Firma: o // L bél 2 Firma: ﬁ /4
NOTA Ev(copéordanma con lo establecido’en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, s MIM que la imposicion de un concepto
s
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INSPECCION,VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
'nvl(mO FORMATO ACTA DE INSPECCION SANITARIA A FABRICAS DE ALIMENTOS
Pt S| COdigo: IVC-INS-FM114 | Version:03 | Fecha de emision: 1210672023 | Pagina: 1de 5
Ciudad/Depto  [BOGOTA/BOGOTA |Fecha 23 de agosto de 2024 Acta No 1
D.C.
DATOS GENERALES
Cddigo de inscripcion planta: 79716999-3 Direccion: CL 11B No 80b-12
Razén Social : DELIPULPAS 100% NATURAL Teléfonos: 3138257969
NIT-CC. 79716999 Correo electronico: delipulpas_natural@hotmail.com
sl G LUIS RODOLFO MELGAREJO Fax
e e e CALDERON NO APLICA
: Grupo de Trabajo Temitorial Centro oL
GT- Orente 2 A SO 9233427607
Objeto de la visita : Realizar visita de inspeccion Sanitaria con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacion sanitaria vigente ,
Resolucién 2674 de 2013.y demas aplicable
DATOS DE PRODUCCION
2 La actividad industrial realizada enjg|
" el establecimiento es acorde con lo
ity s Gpsendas establecido en Cémara de
Comercio?
Maguias INO APLICA |
SUBCATEGORIAS EVALUADAS ~ [4.24 Pulpes 0 pures de fuas. |
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE ALIMENTO Volimen / afto

[Pulpa de frutas congeladas

|

1.00 toneldas /semana

https://www.Invima.gov.co/procesos

(¥
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Invima

“INSPECCION,VIGILANCIA Y CONTROL

~INSPECCION
FORMATO ACTA DE INSPECCION SANITARIA A FABRICAS DE ALIMENTOS

“Codigo IVC-INS-FM114

] Version 03 | Fecha de emision 12/06/2023

[ Pagina 2de 5

1. DISERO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No.

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion

Calificacion

Critico

Obsernvaciones

11

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y
disefo. Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 21, 23 y 26

20

NO

1.2

El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y
cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y
permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art.
6 num. 2.3

20

NO

1.3

El diseho de la instalaciones de las &areas de proceso permite
un adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res,
2674 de 2013 Art. 18 num. 5

10

NO

14

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen
un buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,
12,2,3, 4,5,6y7

ar

NO

se observa desgaste de tabletas
en el area de despulpado

1.5

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es
adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y 6.4

10

NO

1.6

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20,
num 6

10

NO

1.

~

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion.
Res. 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4

10

NO

1.

o

El disefio del area de residuos sélidos y su ubicaciéon no genera
riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso
o producto . Res. 2674 de 2013 Art. 8 num. 5.1, 5.4 y Art. 33
num. 5y 6

10

NO

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

| |19

2.

EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacién

Calificacion

Critico

Observaciones

21

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los
procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

30

NO

22

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2674, At.9num. 1, 2,3,4,5,6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4,
Art 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1

25

NO

2.

(&)

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674
de 2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5

ar

12,5

NO

empaque de aspas de

despulpadora desgastadas

2.4

Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art.
25

20

NO

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la eval

luacioén)

13

3.

REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacién

Calificacién

Critico

Observaciones

3.

-

Programa y registros de control de calidad de agua potable.
Res. 2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4

25

NO

3.2

Programa documentado e implementado para el manejo integral
de residuos soélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26
num. 2

ar

12,5

NO

No se cuenta con recipientes o
bolsas por colores segun
normativa vigente

3.

w

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art.
6.num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

25

NO

https:/lwww.invima.gov.colprocesos

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

INSPECCION,VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

FORMATO ACTA DE INSPECCION SANITARIA A FABRICAS DE ALIMENTOS

Invima

Codigo: IVC-INS-FM114 ] Versién.03 | Fecha de emisién: 12/06/2023 Pégina 3de 5
Programa de limpieza y desinfeccion de éreas, equipos y establecer lugar de ubicacion de
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1, ar 12,5 NO |canastillas sobrantes no ubicar
Art. 28 num 7 en area de ingreso.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 18
K REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE Evaluacién | Calif . .
ALIMENTOS valuac alificacién | Critico |Observaciones

Programa documentado e implementado de educacién sanitaria

4.1 Girigido a lostrabajadores. Res. 2674 Art.12, 13 y 14 a % NO

Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674

42| 4e 2013 Art. 13y 14. a 3 NO
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res.
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 . 3 NO
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.11,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 a 20 NO
num. 1,2,3,5,6,7,8,9y 10

Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res.

5215674 de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 » - NG
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, mantener en estibas las
53 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo 10 NO canastillas libres de uso vy
““|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 - disponibles para producto en
y2 proceso
Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de
5.4 2013, Art 18. a 10 NO
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de a 10 NO
2012; 834, 835 de 2013.
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art.
5623y Res. 16078 de 1985 a 20 NO
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificaciéon | Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 25 NO
"'|Res. 2674 de 2013 Art. 22num 1,2y 3 a
6.2 Vida datil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. a 15 NO

Res. 5109 de 2005 Art. 3

5 . existe producto terminado a
6.3 :lnmazcge:::gle:tzosd:yp;oducto terminado. Res. 2674 de 2013 - 75 55 Lhon masine a1 Sosls Bl

evaporador.
64 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando . 15 NO
“"|aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012
Trazabilidad, recall y manejo de dewluciones. Res. 2674 de

6.5(2013 Art. 28 num. 6 X 1 -

6.6|Transporte producto terminado, Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15 NO
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 12
Porcentaje de cumplimiento subcategoria 89

https://www.Invima.gov.col/procesos
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INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
Invl(mO FORMATO ACTA DE INSPECCION SANITARIA A FABRICAS DE ALIMENTOS
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SUMATORIA TOTAL DEL PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO [89 |

Se aplicé MSS? [NO | Tipo de medida aplicada [NO APLICA |

Se tomd muestra para andlisis de laboratorio?  [NO ]

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO [Favorable ]

EXIGENCIAS:

Para ajustar la planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias:
4.2 4 Pulpas o pures de frutas

142332345363

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacién, en
2674 de 2013 y demas aplicable

EXIGENCIAS ADICIONALES

[No aplica |

EXIGENCIAS ADICIONALES ESPECIFICAS DE PRODUCTO O PROCESO

[No aplica ]

https://iwww.Invima.gov.co/procesos (
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OBSERVACIONES O MANIFESTACION DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

[Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Ninguna

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma

Nombre:
Cargo:
Dependencia:

Firma

Nombre:
Cargo:
Dependencia:

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Mariela Roa Moreno

-

. o -

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Direccidn de Operaciones Sanitarias

Y

!

German Firﬁ Contreras

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Direccion de Operaciones Sanitarias

Firma 1
Nombre: Luis Rodolfo Melgarejo Calderon

Cargo: REPRESENTANTE LEGAL

CC. 79716999

https://www.invima.gov.co/procesos
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Cédigo: IVC-INS-FM101 Version: 05 Fecha de Emzisg"”: 2023-12- Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-2487-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

Ubicacién
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios |
al momento de realizar Ia diligencia) "
CIKA FULL FRUTAS SAS CR 81 G No 54A - 29 BR EL CARMELO BOGOTA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me

permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 07 AL 11
DE OCTUBRE DEL 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:
Nombres Cargo / Rol™) Dependencia ;

LEIBY VIVIANA LOPEZ URRUTIA PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 ]

ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO |{GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL:

' CENTRO ORIENTE 2 ‘

%) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y control, segtin
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio.
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente
2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con nimero telefonico (601) 2425213 ext. 7750 o mediante e
Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinctulo
hitps://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 2425213 ext. 7750 Chat de WhatsApp: 305 9413215 Agendamiento de citas
Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el giguﬁzente QR:

RERYRIGE
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.qov.co en el formulario de " denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupciéon 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota, el dia 04 DE OCTUBRE DEL 2024 Recibido por /7 g/{; g :
K\ . Firma ﬁ"‘ AN
1N i Nombre /M)ar¢arites v P s
XN A/ Cédula <\ 5/93365¢
MARTIN EMILIO BARRERA GARZON Cargo Adrrimyr sTragore
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha JO-10- 24

« = r % . . .
Direccion de operaciones Sanitarias
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 lFecha de emision: 2024-06-04

BOGOTADC 2024-10-10

CIKA FULL FRUTAS 8AS

CR 81G No 54A-26 SUR BR EL CARMELO

JUAN ANTONIO CARDENAS ACEVEDO

90182653381 901826533-8

3187402090,4971365 full. frutas. 64@gmail.conumrca. 64@gmail.com

7303-2487-2024

CENTRO ORIENTE 2

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atenciéna Gestién del riesgo , Solicitud con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente en especial la
Resolucion 2674 de 2013, y demas reglamentacion aplicable.

4.2.4 Puipas o purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3y 4.2.1

upa de frutas variedades

LEIBY VIVIANA LOPEZ URRUTIA PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT COo2

ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2

MARGARITA CARDENAS ADMINISTRADORASDAESQKA FULL FRUTAS 51,733,656
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INSPECCION SBANITARIA CON ENFOOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALINENTOS

Cadigo: IVO-ING-FM1 14 Versitn: 87 \Fecha tle emision: 20240604

BOGOTADC 2024-10-19

HiKA FULL FRUTAS 8AS

R 816 No 54A<26 SUR BR EL CARMELO

Subsategoria 1
fsubcategorie 424 fowtaogerie - Hedids sanitail a umxdaa;:m ondicianes sanitarias 6 publicidad NO
Stbcatagera . I‘Sumt,éguda‘,; S . Medldauwmrladaseguddudapkwﬁawmfuhdnpam&uaﬂ . NO
fsubcategora - foscmsgers - 6 it andlisis de laboratetio? - . - NO
’s'ube;ateﬁ?f?a‘ L - !‘sunqscégof;a' S - ot o epmmjua:nmpmmm RO 69.53
Subsategoria. : - f$ubca‘?§@a R - cummaanmnammwm&em S R FAVDRABLE
e Aceptable - fa) Aceptablemnreqummiamcs S 'm : . lﬁéuébtéb!a N (Nv); ;f‘:::‘ﬁ@"“‘@b"de
Subcategorie 4,24 1.4-1.6-2,2-2.32.4-8.1-3.2-3.84,1:4.25,1:5.3:5.5.6,1-6.2-5.4-8.5;
Ds conlo blecido en la legislacid i@ vigente, espec SaLegsdem?sysu i i, an part s ion 2674 de 2013,  ydemas
Ninguna
Ninguns
Oficio comisoria 7303-2487-2024, Acta en Excel, Visita realizada an 6n a Listado priorizada cuarto , Sutiitud 20241168574 de fechs 05-07-2024 ¥ 20241194616 de
focha 01-08-2024
El radicado 20241194616 de facha 01-08-2024 reffera Iz diraccion OR B18 No 54A-20 SUR BR EL CARMELO; siando la comacta CR 816 No 54425 SUR BR EL CARMELO; of

reafiza dades p de acuerdo a pedidos,

//1" Juna Y 7

A
. I
Firma: 0
Nombre: LE&EY V&JANMQPEZ URRUTIA

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencla: GTT CO2
Fitma: .
ROMAN DARIO ABRIL
Nombre: SANTISTEBAN
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIC ’
Dependencia: GTT Co2

A
Firma: i e dind Firma:
Nombre: MARGARITA CARDENAS Nombre:
Cargo: ADMINISTRADORA DE CIKA FULL FRUTAS Cargo:
Documenta: G0 51,733,856 ¥ Documento:

irmal Flrma;
Nombre: Normbra:
Cargo: Cargo:
Documente: Docurmento:
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Caodigo: IVC-INS-FM114 l Version: 07 ’Fecha de emision: 2024-06-04

BOGOTADC 2024-10-10

CIKA FULL FRUTAS SAS

R 81G No 54A-26 SUR BR EL CARMELC

24

Pupa de frutas variedades

El establecimiento presenta una adecuada
11 localizacién y disefio. Res. 2674 Art. 6 num, a 20
1.4, 12,13, 21, 23 y28

El disefio de las instalaciones de elaboracion
de alimentos, procesamiento, empaque y

12 almacenamiento es adecuado y cuenta con la
= amplitud suficiente para realizar las
operaciones y permitir fa circulacién de los
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

El disefio de la instalaciones de las éreas de
proceso permite un adecuado flujo de materia
prima, producto y personal . Res. 2674 de
2013 Art. 18 num. 5

Las paredes y los techos de las diferentes dreas sonen
acabados no sanitarios (rugosos). Seccidn de techo sobre
linea de envasado de producto terminado presenta acabado
o sanitario y defectos en superficie. Algunos tramos de
niones piso pared, y pared - pared en area de envasado son
n éngulo recto

Pisos, paredes y techos tienen un disefio
adecuado y poseen un buen estado de
mantenimiento, Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2,
2,3, 4,56y7

ar 5

El disefio, capacidad y dotacién de las
15 unidades sanitarias es adecuado. Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3,y 8.4

| drea yio sistema para lavado de botas no se encuentra clara

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de adecuadamente disefiado y ubicado,

16 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 ar 5
Art. 6 num, 6.3y 6.5. Art. 20, num 6

El sistema de drenajes no genera riesgos de
17 contaminacién. Res. 2674de 2013 Arl. 7 num. a 10
1.3,1,4

El disefio del drea de residuos sdlidos y su
ubicacion no genera riesgos de contaminacion
18 a la materia prima, éreas de procesc o a 10
producto . Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1,
54yArn33num.5y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% def valor total de la evaluacion)




Cuenta con los equipos suficlentes y
adecuados para los procesos que se realiza.
Res. 2674 Art. 8, Art, 10 num, 3

30

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
adecuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4, 5,
6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num.
10, Res, 683 de 2012; Art, 13 num, 1,1

ar

No presenta soportes de cumplimiento a Ia resolucién 683 de
2012 para los equipos y utensilios en contacto con alimentos
y bebidas para cansumo humano donde indigue que los
mismos estdn autorizados en las listas positivas de materias
primas para la elaboracién de equipamentos.

Programa de mantenimiento de equipos y
utensifios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num, 2,
Art. 10 num. 5

ar

125

Eltecho del cuarto frio presenta deterioro y desprendimiento
en pintura en algunos de sus tramos. La mesa de area de
envasado presenta disefio no sanitario, y falta de
mantenimiento en su cara externa. El programa de
mantenimiento no incluye cronograma.

Calibracion de equipos de medicion . Res.
2674 de 2013 Art. 25

ar

10

El programa de calibracion no incluye cronograma. No
presenta registros de calibracion y/o verificacion de los equipos
ylo Instrumentos que lo requieren

21

Porcentaje de

REQUISITO; 1T

Programa y registros de control de calidad de
agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num
3, Art. 26 num 4

ar

cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

125

9.75

No presenta registros de control diario del cloro reéiduai :
tampoco de lavado de tanque de almacenamiento de agua.

Programa documentado e implementado para
&l manejo integral de residuos sdlidos. Res.
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

ar

125

No presenta registros de control y manejo integral de residuos.

Programa de control integral de plagas. Res
2674 de 2013 At 6. num 2.1, 53, At 7 num
6,3; Art. 26 num 3; At 2B num 7

ar

El programa no incluye diagnostico; ios registros de conirol de
plagas no son continuos.

Programa de limpieza y desinfeccién de dreas,
equipos vy utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
nure. 3.2; Art. 26 num. 1, Art. 28 num 7

25

Porcentaje de

Programa documentado e implernentado de
educacion sanitaria dirigido a los trabajadores.
Res. 2674 Art.12, 13y 14

ar

{a evaluacion)

17

a implementacion del programa de capacitacion no es
ontinuo ni permanente. Presenta registro de actividades def
es de marzo.

Practicas higiénicas y Dotacion de los
trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14,

ar

16.5

a chaqueta para ingreso a cuarto frio es de color negro,

43

Estado de salud del personal manpulador de
alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14
num, 12

33

Control de materia prima e insumos, Res, 2674
Art, 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7.8; Art. 22 num. 1;

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién)

os registros de controf no son continuos. No presenta
oportes de cumplimiento a las Resoluciones 2806 de 2007
plaguicidas) y 4506 de 2013 (contaminantes) para las
aterias primas que le aplica.

Art. 20 num, 1y 4

81 At 28 num. 1345 Art. 20 num. 1, 2, 3, 5, 6, ar 10
7.8,9y10
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones

52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: a 20




Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la

Control de variables de proceso
(temperaturas, presidn, tiempo, entre otros)
5.3 adecuados durante la produccion de acuerdo ar 10
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22
num. 2; Art, 18 num. 1y 2
54 Conservacitn adecuada de producto en
= proceso. Res 2674 de 2013, Art 18, a 10
Control de envasado y embalaje. Resoluciones
o5 683 de 2012, 2674 de 2013 Art17; 18 num 1y 10
== 2, 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835de 8
2013,
Sistema de aseguramiento y control de
56 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res, 1619 de ar 10
2015
evaluacion)

05 registros de control de procese no son continuos.

| Sistema de aseguramiento y control de calidad no incluye un
racedimiento desarrollado e implementado para atencion de
eticiones, quejas y reclamos; tampoco procedimienio
ocumentado e implementado para las acciones correctivas

e cada uno de los procesos

14.00

Programa de muestreo, cuarenten ' EI pregféma de muestreo se enéuentfa Jesactualizado en
61 Iibe?aiio n d: roducto ’Res 2674 :ey.’?D 13 Art ar 125 forma y estructura. Presenta analisis de preducio terminade
22 22 num 1, 2 yp3 ' : ’ i para el afio 2023~
No presenta soporte de vida utll de los productos.
6.2 Vida Otil del producte. Res. 2674 de 2013 Art. 75
24 3, Art.18, num 3. Res. 5109 de 2005 At 3 ar .
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. a 15
2 2674 de 2013 Art. 28 num. 1,234 y5
f Ver anexo de rotulado para el producto: PULPA DE FRUTA
fﬂ:{;afnt’afsggzﬁ”;mﬁ ti?‘gzg"sﬂ g)gtgzg‘; GUAYABA POR 1000g marca Full Frutas. Ef analisis de
64 Res. 810/2021, R esngez}zozé Res i o NO rotulado se realiza sobre muestra de material de envase que
25412023 e T se encontrd en el momento de la visita.
L.os registros de control de las diferentes operaciones de
a5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. ar 75 proceso no son continuos.
2 Res. 2674 de 2013 Art, 28 num. 6 )
6.6 Transporte producto terminado. Res, 2674 de 5 15
= 2013 Art. 29
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 8.63
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 69.53
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