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_ AGENDA n

Alcaldia Municipal
Santander de Quilichao

JORNADA ACTIVIDAD

2:00a2:15 Registro de asistencia
p.m.

2:15a 4:00 Taller — Buenas Practicas Agricolas BPA
p.m.

4:00 a4:15 Refrigerio
p.m.

4:15a 5:15 Taller — Buenas Practicas de Manufactura BPM
p.m.

5:15a5:30 Cierre del encuentro
p.m.




Que aprenderemos hoy? P L

Alcaldia Municipal gesta Koo

Santander de Quilichao

v Que son las BPA y su aplicacion en la
transformacion de alimentos

v Que son las BPM y su importancia en la
transformacion y comercializacion de los
alimentos
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LAS BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS

Las Buenas Practicas Agricolas (BPA)
son un conjunto de normas para la

id ,fi :t:fq m— produccion segura y sostenible de cultivos
~L " AR ,\L ’ ) y ganado.
T A R | | - . g
Y .t -5 Objetivos de la implementacion de BPA
é’ﬁ{&-‘? T » Ayudar a los propietarios de las
S s explotaciones a  maximizar el
' SSW S rendimiento en la produccion de

alimentos.

= Optimizar las operaciones
empresariales, minimizando al mismo
tiempo los costes de produccion.

= Reducir el impacto medioambiental.

g (e

Alcaldia Municipal geStarDm

Santander de Quilichao



Importancia de la Segun la Organizacion de las Naciones
Unidas para la Agricultura vy |la

implementaCién Alimentacion (FAO), las BPA aplican los
de las BUENAS conocimientos disponibles para abordar la
PRACT'CAS sostenibilidad medioambiental, econdmica

, y social de los procesos de produccion y
AGRICOLAS - postproduccion en las explotaciones, lo

BPA que da lugar a productos agricolas
seguros y saludables. La aplicacion de las
Buenas Practicas Agricolas puede
mejorar los medios de vida de los
productores y la economia local.
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Buenas , ’ 'W’
Précticlas F
Agricolas y

Ganaderas # 1 f“’%

En Colombia el Instituto Colombiano Agropecuario
ICA, es el encargado de vigilar, manejar, hacer
seguimiento a la sanidad animal y vegetal, para
garantizar la inocuidad de los productos
agropecuarios.

Las resoluciones ICA 30021 de 2017, modificada por
la resolucion ICA 082394, establece los requisitos
para la certificacion en Buenas Practicas Agricolas ﬁ (.

en produccion primaria de vegetales y otras especies . t
nara el conciima hiimanao Alcaldia Municipal  GESLEA oro



ASPECTOS QUE EVALUAN LAS BPA
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AREAS E

INSTALACIONES

!iUIPOS, UTENSILIOS Y

HERRAMIENTAS

QUTRlCléN DE

CULTIVOS.

COMPONENTE
AMBIENTAL

MANEJO DE
SUELOS

o

QROTECCIC')N

DEL CULTIVO

SELECCION DEL
MATERIAL DE
PROPAGACION

TRAZABILIDAD

9.1 La unidad de produccion.

9.2 El producto.

9.3 El lote.

9.4 La fecha de cosecha.

9.5 El numero de cajas de cada lote.

REGISTROS, PLANES Y
PROCEDIMIENTOS Y SOPORTE
DOCUMENTAL

Alcaldia Municipal

Santander de Quilichao
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El personal cuenta con elementos
de proteccion y hace uso de los
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Los predios a los que se les otorgara la certificacién deberan cumplir con el 100% de los
requisitos fundamentales, el 85% de los requisitos mayores y con el 60% de los requisitos
menores, establecidos en la lista de chequeo.

LISTA DE CHEQUEO PARA LA CERTIFICACION EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS EN PRODUCCION PRIMARIA DE
VEGETALES Y OTRAS ESPECIES PARA CONSUMO HUMANO.

INFORMACION GENERAL

TIPO DE VISITA

CERTIFICACION

SEGUIMIENTO

RENOVACION

Oficina ICA.

Numero del certificado
del predio:

Fecha de la anterior auditoria:

Fecha de auditoria

Nombre del predio: Departamento Municipio:
) L Altura
Vereda Latitud: Longitud: (m.s.nm)
Propietario Numero de identificacion (C.C. o NIT)
Numero de
R(;[;)rcrzsentame legal identificacion Teléfonos
(empresa) (C.C._ o NIT)
Area ?:L;)I’EGIO Direccion: Correo electronico
Cultivos a
certificar
(especie/variedad)
; Cultivo Area Cultivo Area
Cultivo 1 Area Ha 2 Ha 3 Ha
; Cultivo Area Cultivo Area
Cultivo 4 Area Ha 5 Ha 6 Ha
: Cultivo Area Cultivo Area
Cultivo 7 Area Ha 8 Ha. 9 Ha
: ; Numero
Administrador /Responsable del predio Teléfonos: identificacion
Asistente Técnico TP No. Teléfono

responsable

y (s
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1 AREAS E INSTALACIONES
5% | Areas de instalaciones sanitarias
113 ¢El predio cuenta con bano para los trabajadores? F
1.7:2 ¢ El bafo permanece en condiciones optimas de limpieza? F
14:3 Tener avisos informativos claros, alusivos a las actividades de Mn
limpieza y desinfeccion personal.
h 2 Area para almacenamiento de insumos agricolas
1.21 ¢El predio cuenta con un area para el almacenamiento de insumos My
agricolas? ; Esta separada de la vivienda?
1:2:2 En ésta area ;los plaguicidas estan funcionalmente separados de My
los fertilizantes y bioinsumos?
1.2.3 ¢Esta area permanece con llave?. ;Soélo se permite el ingreso de My
personal autorizado?
1.24 ¢ Cuenta con botiquin de primeros auxilios? Mn
1.2.5 ¢Cuenta con extintor multiuso en un lugar visible? Mn
1 1.2.6 ¢Cuenta con un kit para uso en caso de derrame de insumos My
agricolas?
12T ¢ Cuenta con avisos informativos claros, alusivos a las actividades My
de prevencion de peligros relacionados con el manejo de los
insumos agricolas y al uso de elementos de proteccion personal?
4.3 Area de dosificacion y preparacion de mezclas de insumos agricolas
1:3:1 ¢ El predio cuenta con area de dosificacion de insumos agricolas? My
| 1.3.2 ¢El predio cuenta con area de preparacion de mezclas de insumos My
agricolas?

g
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3 COMPONENTE AMBIENTAL
| 3.1 Agua
3.1 Cuando se requiera, ;se cuenta con permiso de uso de aguas? My
3.1.2 ¢Se ha identificado la fuente de agua a utilizar en las diferentes My
labores del predio?
3.1.:3 ¢ Se ha evaluado la calidad del agua? F
3.1.4 Si el predio tiene un sistema de riego: ;Se realiza un manejo Mn
racional del agua y se han definido las acciones para su
proteccion?
3.1.5 ¢ Se evaluaron las caracteristicas y recursos de la zona, del predio My
y de los riesgos asociados al suelo y fuentes de agua?
32 Manejo de residuos soélidos y liquidos
3:2.1 ¢El predio cuenta con un plan de manejo de residuos liquidos y My
solidos?
| 3.2.2. ¢Las aguas contaminadas con plaguicidas se disponen en un sitio My
de area de vertimiento de aguas sobrantes debidamente
identificado y alejado de las fuentes de agua?
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41 ¢Cuando sea técnicamente posible, se hace rotacion de cultivos? Mn

4.2 ¢(En los suelos con problemas de saturacion hidrica, se han Mn
establecido sistemas de drenajes?

4.3 ¢ Se han formulado plan para prevenir la erosién de los suelos? Mn

5 MATERIAL DE PROPAGACION

5.1 ¢ El material utilizado para la siembra cumple con la reglamentacion My
vigente, expedida por el Instituto Colombiano Agropecuario —~ICA?

5:2 En caso de utilizar material de propagacion genéticamente Mn
modificado, ¢éste estd autorizado por el Instituto Colombiano
Agropecuario —ICA?

5.3 En caso de que el material de propagacion sea obtenido en el My
predio ¢ el proceso garantiza la calidad y sanidad del material?

6 NUTRICION DE PLANTAS

6.1 ¢Se ha disefado un plan de fertilizacion basado en el analisis de My
suelo y los requerimientos de la especie sembrada y es elaborado
y ejecutado bajo la responsabilidad del asistente técnico?

6.2 ¢ Se cuenta con analisis de suelo? My

6.3 Los insumos agricolas utilizados en esta labor ¢cuentan con el My
registro otorgado por el Instituto Colombiano Agropecuario —ICA-?
¢Son adquiridos en los almacenes autorizados por esta misma

| entidad?

6.4 ¢Todas las aplicaciones de fertilizantes estan registradas en un My
formato?

6.5 ¢Para la preparacion de abonos organicos en el predio se tienen F
implementados procedimientos de técnicas de compostaje?

6.6 ¢ Se llevan registros cuando el abono es preparado en la finca? My
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iLAS BPA BUSCA LA
SOSTENIBILIDAD
SOCIOECONOMICA, Y
AMBIENTAL DE LOS
SISTEMAS
PRODUCTIVOS Y
GARANTIZAS LA
INOCIUDAD DE LOS
ALIMENTOS!




'BUENAS PRACTICAS DE \ g e
IANUFACTURA EN ALIMENTOS
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Son una herramienta basica
para la obtencion de
productos seguros para el
consumo humano y se
centran en la higiene y la
manipulacion de los alimentos.
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BUENAS PRACTICAS
DE MANUFACTURA

EN ALIMENTOS

Las BPM'S se aplican en
todos los procesos de
elaboracion y manipulacion de
alimentos:

Manipulacion, preparacion,
elaboracion, envasado,
almacenamiento, transporte y
distribucion de alimentos.



;. CUAL ES EL ALCANCE DE LAS

LO MAS IMPORTANTE PARA LA
EMPRESA...

v Disminuye el consumo de materiales.
v Ahorra insumos.

v Disminuye los reprocesos.

v Reduce los accidentes de trabajo.

v Mejora el ambiente laboral.

v La calidad es consistente.
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LOS 5 ELEMENTOS CLAVES EN LA st OO
APLICACION DE LAS BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA BPM

Personas Productos Procesos Procedlmlento Instalaciones

Comprender las  Especificacione  Debidamente Directifces para Limpiezay
funciones y s claras en documentados, emprender calibracion de
responsabilidad cada fase de la sencillos y procesos los equipos

es produccion coherentes criticos
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CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS et G@SEA
SEGUN EL RIESGO — RESOLUCION 0719

Riesgo alto
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CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS
SEGUN EL RIESGO — RESOLUCION 0719

California’)

'

Mani, Almendras
+ Maranones

CoitANelof80y @
Porciones por envase 6
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CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS
SEGUN EL RIESGO — RESOLUCION 0719

'Riesgo bajo




=
MANIPULADOR

Es toda persona que | -uu[ Es UN
esta en contacto directo L
con el alimento durante

todo el proceso de MAN'P“MD“R |
transformacion de este y | r

gue puede influir en la

inocuidad o calidad DE A”MENT“S? i
sanitaria. . y
Y




REQUISITOS A
CUMPLIR EL

MANIPULADOR DE

1. Buen estado de salud.

2. Educacion y capacitacion
permanente.

3. Practicas higiénicas vy
medidas de proteccion.

ol g
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“LAS PERSONAS SON EL PRINCIPAL Alcaldia Municipal §€SEtare
TRANSPORTE GRATIS PARA LOS
MICROORGANISMOS”
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ESTADO DE SALUD DEL

PERSONAL MANIPULADOR

> El personal debe contar con buen
estado de salud.

> Certificacion médica de aptitud para
manipular alimentos.

> Certificacion médica (1 vez al ano) o
cada vez que sea necesario por
razones clinicas o epidemiologicas.

> Realizar examenes y registrar

acciones correctivas y preventivas del
estado de salud.

I\ =42
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ESTADO DE SALUD DEL

PERSONAL MANIPULADOR

> Después de ausencia siempre certificado
de aptitud.

»lLa empresa debe garantizar el
seguimiento a los tratamientos médicos.

> Es nuestra responsabilidad comunicarnos
con el coordinador de produccion, cuando
presentemos una enfermedad susceptible
de transmitirse.

>»lLa empresa debe tomar medidas
necesarias para evitar la contaminacion de
los alimentos.

2 (e
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PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCIONS | ..

| RUPRACUCASHITIENCAS

para los Manlpuladores de Allmentos




PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE LE (s

Alcaldi@Municipal geStarpro

PROTECCION

a Banharse diarilamente

Usar cofia cubriendo la totalidad del

cabello

Usar tapabocas

Ropa limpia, apropiada y completa

Manos limpias y desinfectadas

Usar guantes

Reportar heridas o cortadas al

encargado de planta

a Calzado limpio y apropiado (cerrado y"
no tela).

Q)
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PRACTICAS A

r No usar pasadores ni aretes

r No estornudar ni toser

r No fumar ni comer ni consumir
bebidas

r No usar perfume

r No usar anillos, reloj o cadenas
(collares)

r No unas largas ni con esmalte

No masticar chicle en el area de

produccion

No escupir en el suelo

No fumar

No usar maquillaje

No usar el celular en el area de

trabajo.

S =S5 =S5 =



” ®
.Y QUE COMPONE EL @ (
UNIFORME Y COMO DEBE

El uniforme debe estar Ilimpio,
completo y comprende:

« Camisa

* Pantalon

* Gorro, Guantes y Protector naso-
bucal (donde se requiera)

« Zapatos o botas

* Ropa interior

*Si las prendas de vestir (uniforme)
son lavadas en casa, debe hacerse
por separado de las demas
prendas.)




LAVADO DE MANOS 8 e

Santander de Quilichao

¢ CUANDO SE DEBEN LAVAR Y DESINFECTAR LAS
MANOS?

> Antes de comenzar a trabajar.

> Cada que entre al area de trabajo.

> Después de tocar equipos o superficies sucias.

> Despues de utilizar el servicio de bano, manejar dinero,
comer o fumar.

> Después de tocar cualquier parte del cuerpo que no este
limpia.

> Despues de toser o estornudar.

> Despueés de trabajar con alimentos crudos.

> Ded A%SE 135 MaRARARR 2AHR K JRRGR&G 7)intervencion de salud

mas simple y mas econdmica que salva vidas.




EDUCACION Y

> Plan de capacitacion continuo vy
permanente de por lo menos 10 horas
anuales sobre temas de la resolucion.

> Los capacitadores externos deben
demostrar su idoneidad, formacion y
experiencia.

» Formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de BPM, practicas
higiénicas en  manipulacion de
alimentos.

> Avisos alusivos a manipulacion de
alimentos, distribuidos en la planta de
produccion.
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Alcaldia Municipal gagkar..

Santander de Quilichao ROYECTOS CONSULTORES

REGISTRO FOTOGRAFICO TALLERE EN BPA'Y BPM

PROYECTO “FORTALECIMIENTO DE CAPACIDADES EMPRESARIALES Y SANITARIAS PARA
EMPRENDEDORES RURALES DE SANTANDER DE QUILICHAO”
Actividad: Taller 5 - BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS Y BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
Fecha: 28 de noviembre de 2025
Lugar: Auditorio — Panaderia Ricuras

PRESENTACION TALLER
...Ver Anexo BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS...

FORTALECIMIENTO DE
CAPACIDADES EMPRESARIALES
Y SANITARIAS PARA
EMPRENDEDORES RURALES DE
SANTANDER DE QUILICHAO

BUENAS PRACTICAS
Al

B

Acsida Munlkiol 0 @SEA oo

Importancia de la
implementacion
de las BUENAS

PRACTICAS
AGRICOLAS -
BPA

PRESENTACION TALLER
...Ver Anexo BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA - RESOLUCION 2674 DE 2013...




Alcaldia Municipal g S Foro

Santander de Quilichao

-

PROYECTOS CONSULTORES

e e pevtae

phs PRACTICAS DE MANUFACTURA 8
EN ALIMENTOS -

BUENAS PRACTICAS DE

MANUFACTURA EN
ALIMENTOS
(RESOLUCION 2674/2013)

JORNADA ACTIVIDAD
2002215 pm. Registo de asstencia
2:152 300 pm. Taller Buenas Practicas
3002345 pm.  Taller BOM (Definicidn y alcance, Clasificacién de los

aimentos, manpubician de simentos y ETAS)

345 34:00 p.m. Refrigerio
4002 445 pom. Taller BPM (BPM, Instalaciones)

Ia obtercién de productes
44523 500 p.m. Ceere del encuentro

seguros para el consumo
humzno y
yh

iembve de 2025

v

GESTAR PROYECTOS Alcaldia Mnicipal  g@star;
CONSULTORES SASS. ges ot

DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

|~ — E | e ZCUAL ES EL ALCANCE DE LAS BPM? @2 LOS 5 ELEMENTOS CLAVES EN LA APLICACION a e

¥ Disminuve los reprocesos.

+ Reduce los accidentes de trabaio.
¥ Meiora el ambiente laboral.

¥ La calidad es consistente.

) ° \ BUENAS PRACTICAS DE LO MAS IMPORTANTE PARA LA EMPRESA... BPM
L—— Dhverince \ MANUFACTURA EN
\ ALIMENTOS
fA v + Disminuve el consumo de materiales.
(¥ o \® Las 91 . ¥ Ahorra insumos.

Personas Productos
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