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Fecha: 22 de diciembre 2025

LDEPENDENCIA: Abastecimientos Bienes y Servicios

OFICINA PRINCIPAL/ REGIONAL: Amazonia

I .

DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares es un establecimiento publico del orden nacional,
adscrito al Ministerio de Defensa Nacional, dotado de personeria juridica, autonomia
administrativa, financiera y patrimonial, cuya misidn es proveer soluciones logisticas focalizadas
en abastecimientos Clase I, Clase III e Infraestructura a las Fuerzas Militares de Colombia y a
otras entidades del Estado, en todo tiempo y lugar, y desarrollar sus capacidades en la gestion
de otros bienes y servicios.

En cumplimiento de tal misionalidad, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, celebro los
siguientes Contratos Interadministrativos:

Contrato interadministrativo No. 050-DIADQ-DIPER-2024 CELEBRADO ENTRE EL
MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE
LAS FUERZAS MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL
M.D.N. - EJERCITO NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON
DESTINO AL PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL
EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No. 0002-ARF-JOLAN-2023 CONTRATAR EL
ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE
MARINA, CADETES Y ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE
ACUERDO CON LOS ANEXOS A, B, C, D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION
INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio
de Defensa Nacional - Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y
ALFEREZ, CADETES, DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y
LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.

Contrato Interadministrativo No. 261-00-COFAC-DILOS-2024 suscrito con el Ministerio de
Defensa Nacional - Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION DIARIA PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS
PROFESIONALES DE LA FUERZA AEROESPECIAL COLOMBIANA, CONFORME A LA FICHA
TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.

Actualmente, la Agencia Logistica requiere cumplir con los compromisos adquiridos mediante la
suscripcion de Contratos interadministrativos con las Fuerzas Militares, Convenios y/o Actas de
acuerdo con todas aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa.
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Para tal fin, la Agencia Logistica en su conjunto y a través de las Diferentes Regionales en todo
el pafs, opera el abastecimiento clase I hasta el area donde se encuentran ubicados los
diferentes catering y unidades militares de estas fuerzas con las que se suscribio los anteriores
contratos, y en cumplimiento de ellos, surge la necesidad de adquirir productos representada en
requerimientos de panaderia para satisfacer dicha necesidad, previendo los requerimientos de
cada una de las unidades tacticas y observancia de los menUs establecidos y concertados para el
cumplimiento de los partes diarios en catering en los cuales se requiere de estos productos para
la satisfacer pedidos servicio de los Alimentos que se distribuyen en cada comedor o catering
pertenecientes a la Jurisdiccién de la Agencia Logistica de la Fuerzas Militares Regional
Amazonia; productos bajo condiciones y cantidades establecidas para cumplir con los
requerimientos nutricionales del personal a quien se le suministra dicha alimentacion.

Con la presente contratacion la ALFM, busca atender el suministro de los bienes antes sefialados
de forma continua, reduciendo la posibilidad de la ocurrencia de riesgos asociados con el
desabastecimiento para lo cual es indispensable contar con empresas que garanticen capacidad
técnica, experiencia y cobertura nacional, teniendo en cuenta que en los compromisos
contractuales adquiridos por la ALFM no solo incluyen sitios determinados, sino exigen gque se
tenga disposicion de suministro en cualquier parte del pais e inclusive a nivel nacional cuando
las circunstancias operacionales asi lo demanden.

Conforme a lo anterior, se hace necesario adelantar el correspondiente proceso de seleccion,
cuyo objeto corresponda al SUMINISTRO DE PANADERIA PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS  MILITARES, REGIONAL AMAZONIA con cargo a la asignacion presupuestal de la
regional, con el cual se garantice el suministro de manera ininterrumpida y se mitigue el riesgo
de desabastecimiento y la configuracidon de incumplimientos contractuales.

Lo anterior, sin perjuicio de la posibilidad de abastecer otras regionales y/o unidades de servicio
y todas aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa que asl lo requieran, para el
cumplimiento de la misionalidad institucional.

Por lo expuesto anteriormente, y teniendo en cuenta la cuantia del presupuesto que se hace
necesario para atender de manera adecuada la necesidad, adelantar proceso de Seleccion
Abreviada Subasta Inversa Electrénica para el suministro de bienes de caracteristicas
técnicas uniformes, dando observancia a lo dispuesto en el Articulo 29, numeral 2, literal a, de la
Ley 1150 de 2007, y el Articulo 2.2.1.2.1.2.2 del Decreto 1082 de 2015, en concordancia con lo
dispuesto en la Ley 80 de 1993 y 1882 de 2018.

 ANTECEDENTES ' " 8

La adquisicion solicitada, tiene sus antecedentes en el cumplimiento de las obligaciones
contractuales que se desprenden de los siguientes negocios interadministrativos, celebrados
por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, y los que llegaren a suscribir:

Contrato interadministrativo No. O050-DIADQ-DIPER-2024 CELEBRADO ENTRE EL
MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL M.D.N.
- EJERCITO NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON
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DESTINO AL PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL
EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No0.0002-ARC-JOLAN-2023 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES Y
ALUMNQOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS ANEXOS A,
B, C, D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio
de Defensa Nacional - Fuerza Aerea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y
ALFEREZ, CADETES, DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y
LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.

Contrato Interadministrativo No.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio
de Defensa Nacional - Fuerza Aerea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y
ALFEREZ, CADETES, DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y
LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.

ADQUISICIONES ANTERIORES.

De acuerdo con los registros disponibles de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional
Amazonia, las Ultimas adjudicaciones de los bienes objeto del proceso se realizaron asi:

Observaciones al

No. Proceso No. Contrato ] -
Desarrollo de la ejecucion

|
|
Seleccién Abreviada de !

Subasta Inversa Electronica Colr:lgra(t)%é)_%?g_nglonzljtro Se ejecuté a satisfaccion
No. 006-037-2024 ) B

Seleccién Abreviada de A= . ' )
Py Contrato De Suministro . : . L
Subasta Inversa Electrénica No. 006-008-2025 Se ejecuto a satisfaccion

No. 006-004-2025 "
Selecciéon Abreviada de
Subasta Inversa Electrénica
N°006-051 de 2025

Contrato De Suministro . o
No. 006-042-2025 | En ejecucion

OBJETO A CONTRATAR |

El objeto del contrato que resulte del respectivo proceso de seleccidon correspondera al:
SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE PANADERIA PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES, REGIONAL AMAZONIA.

l CODIGO ESTANDAR DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES UNIDAS (UNSPSC) |

Los bienes estan codificados en el clasificador de Bienes y Servicios UNSPSC como se indica a
continuacion, el cual corresponde con el registrado en el PAA:
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Grupo . Segmento | Familia ! Clase CIgﬁggascéor
(E) | Alingse(r:)tos (18) (19)
Productos de uso bebidas ) Productos de Pan y Galletas y 50181900
final y tabaco panaderia Pastelitos Dulces

[ ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN /SERVICIO

Los oferentes y futuro contratista deben dar plena observancia y cumplimiento de las fichas y
especificaciones técnicas contenidas en el proceso. Asi como las siguientes:

DESCRIPCION REQUISITOS MINIMOS

| ITEM | CANTIDAD |

PAN CORRIENTE *60 GR, Producto alimenticio natural
obtenido mediante la mezcla de ingredientes panificables.
El producto es de textura suave y aroma caracteristico. Se
caracterizan por su contenido alto de humedad y Ila

El color debe ser uniforme de dorado o
ligeramente moreno. La corteza no debe estar
quemada, ni tener hollin o
materia extrafia alguna. La miga debe ser

1 suavidad en toda su estructura eldstica porosa y uniforme, no debe ser
. pegajosa ni desmenuzable. El olor y el sabor
) 3 ) , deben ser los caracteristicos a su formulacién.
:aarr‘\::quidlg éizgfbogggflf:iiaioa?&far' levadura,  sal, El pan debe estar bien horneado y cocido,
! ! ' | libre de olores y sabores desagradables.
Pan Croissant *120g, Producto alimenticio natural |
| obtenido mediante la mezcla de ingredientes panificables,
u hojaldrado con margarina vegetal, el producto lleva |
relleno. El producto es de textura suave y crujiente. | [
| El producto debe presentar las siguientes
i | caracteristicas: debe poseer una textura |
| | Harina de trigo, huevos, margarina vegetal, azucar, agua, hojaldrada al paladar, que se disuelve en la |
| 2 | sal, polvo de hornear, esencias. El producto debe contar boca, olor y sabor caracteristico, libre de
f | con relleno de bocadillo, queso, arequipe u otro. Es cualquier material extrafio o contaminante de
| importante que en el momento de los pedidos o procesos cualquier naturaleza. El producto no podra
| de contratacion, se establezca que el relleno debe tener el presentar exceso de grasa ni en su superficie
producto, en todo caso el mismo, debera estar libre de | o en su interior.
contaminacion y contar con las caracteristicas propias del
| ‘ | producto. No se permite la adicion de colorantes y otros
I | aditivos diferentes a los aprobados por la legisiacion [
| ‘ ‘ nacional vigente.
‘ Pan roscén *80g, Producto alimenticio obtenido de la |
mezcla y horneo del producto, es un pan de tamafio |
‘ I | personal con relleno de bocadillo o arequipe y
| | :iiig’i;i?geﬂ:oézucar granulada, con un caracteristico El producto debe presentar las siguientes
! caracteristicas: debe poseer una textura
‘ Harina de trigo, huevos, margarina vegetal, azucar, agua, suave al paladar, qug sg d|sgelve en la boga,
3 | sal, levadura arequipe y bocadillo. Es importante que en el olor 4 sabgk c~aracter|st|co,l libre de cualqu!er
| | momento de los pedidos o procesos de contratacion, se material extrafio o contaminante de cualquier
‘ establezca que el relleno debe tener el producto, en todo DepuEieel IE proaljucto e podr'a‘ presentar
caso el mismo, debera estar libre de contaminacion y | _extce_so de grasa ni en su superficie o en su
i | contar con las caracteristicas propias del producto. No se WIEEHIGT:
| permite la adicion de colorantes y otros aditivos diferentes
| alos aprobados por la legislacion nacional vigente.
| Pan coco *60g, Producto alimenticio natural obtenido | El color debe ser uniforme de dorado o
mediante la mezcla de ingredientes panificables, el | ligeramente moreno. La corteza no debe estar
a | producto es de textura suave y aroma caracteristico. Se quemada, ni tener hollin o materia extrafia
| | caracterizan por si contenido alto de humedad vy Ia alguna. La miga debe ser elastica porosa y

suavidad en toda su estructura, ademas de tener un
acentuado sabor y presencia de coco.

uniforme, no debe ser pegajosa ni

| desmenuzable. El olor y el sabor deben ser
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los caracteristicos a su formulacién. El pan
Harina de trigo fortificada, azucar, levadura, sal, | debe estar bien horneado y cocido, libre de
mantequilla, bicarbonato de sodio, coco rallado y leche de | olores y sabores desagradables.
coco. No se permite la adicion de colorantes y otros
aditivos diferentes a los aprobados por la legislacion
nacional vigente.
Pan Liberal *80g, producto de color rojo en la superficie -
cublerto de azlicar que se caracteriza por ser una masa | o prtodyctFo ‘f'ebg bpresentar las siguientes
. elaborada a partir de harina de trigo, aziicar, huevo, leche | S@récteristicas: debe 'pgseer. unla teXila
5 que posteriormente es sometida a proceso de horneo. suave y esponjoso en el interio, olory sabpr
caracteristico, libre de cualquier material
Harina de trigo, azlicar, mantequilla, huevos, leche, color | SXtrafo o contaminante de cualquier
vegetal rojo, esencia de anis. fndkurgleza.
Galleta negra tipo cuca *80g, producto horneado tipo
galleta con forma redonda de color oscuro que se
caracteriza por ser una masa elaborada a partir de harina
de trigo, miel, agua, aceite, levadura, colorantes, | El producto debe presentar las siguientes
bicarbonato, sin conservantes, de color café oscuro y de | caracteristicas: debe poseer una textura
contextura blanda. El producto no puede entregarse | suave al paladar, que se disuelve en la boca,
6 1 fragmentado. olor y sabor caracteristico, libre de cualquier
material extrafio o contaminante de cualquier
Harina de trigo, miel, agua, aceite, levadura, colorantes, | naturaleza. El producto no podra presentar
bicarbonato, aditivos permitidos. No se permite la adicién | exceso de grasa ni en su superficie 0 en su
de colorantes y otros aditivos diferentes a los probados | interior.
por la legislacion nacional vigente, los ingredientes son
sugeridos, es necesario garantizar las condiciones
caracteristicas del producto. .
Mantecada *80g, producto alimenticio natural obtenido
mediante el batido y cremado de ingredientes que le dan | El producto debe presentar las siguientes
la textura y sabor caracteristicos al producto luego del | caracteristicas: debe poseer una textura
! horneo. Producto de textura suave y esponjosa. suave al paladar, que se disuelve en la boca,
7 1 olor y sabor caracteristico, libre de cualquier
Harina de trigo fortificada, harina de maiz, o maicena, | material extrafio o contaminante de cualquier
| azlcar, levadura, huevos, sai, bicarbonato de sodio, | naturaleza. El producto no podra presentar
! esencias. No se permite la adicién de colorantes y otros | exceso de grasa ni en su superficie 0 en su
aditivos diferentes a los aprobados por la legislacién | interior.
nacional vigente.
| Pan pera *80g, producto alimenticio natural obtenido
| mediante la mezcla de ingredientes panificables. El | El color debe ser uniforme de dorado o
producto es de textura suave y aroma caracteristico. Se | ligeramente moreno. La corteza no debe estar
caracterizan por su contenido alto de humedad y la | quemada, ni tener hollin o materia extrafia
| suavidad en toda su estructura, ademas de tener forma | alguna. La miga debe ser eldstica porosa y
8 1 | redonda, con azlcar espolvoreada en la superficie. uniforme, no debe ser pegajosa ni
- desmenuzable. El olor y el sabor deben ser
Harina de trigo fortificada, azlcar, levadura, huevos, sal, | los caracteristicos a su formulacién. El pan
| mantequilla, bicarbonato de sodio. No se permite la | debe estar bien horneado y cocido, libre de
adicién de colorantes y otros aditivos diferentes a los | olores y sabores desagradables.
aprobados por legislacién nacional vigente. - )
Palito  de queso *10095 productq B panaderla El producto debe presentar las siguientes
elaborado a partir de harina de trigo fortificada vy P
ol i : caracteristicas: debe poseer una textura
adicionado de grasa, debe ser manipulado con el fin de ! paladar. aue disuel la b
obtener un panecillo con diferentes capas o laminas, en suave al paladar, qu - Se disuelve en la oca,
9 1 forma tabular o alargada, con adicién de queso olor y sabor caracteristico, libre de cualquier
' ' material extrafio o contaminante de cualquier
Como minimo debe tener los siguientes ingredientes: | N2turaleza. El producto no podra presentar
. . 3 exceso de grasa ni en su superficie 0 en su
harina de trigo, agua, grasa vegetal comestible, queso, interior
azucar, sal. ] .
Galleta salada tipo soda 3 unidades *24g, Harina de
Trigo Fortificada, Grasa Vegetal, Sal, Azlcar invertido,
Agua, Leudantes, Levadura. Las galletas se deben envolver en
polipropileno biorientado de 30 micras vy
Producto obtenido mediante el horneo apropiado de las | reempacar en BOPP metalizado de 15 micras
10 1 figuras formadas del amasado de derivados del trigo u | y asegure su higiene y buena conservacién;
otras farindceas, con otros ingredientes aptos para el | que sean atoxicos y que
consumo humano. Galletas saladas, es la galleta que tiene | estén permitidos por la autoridad
un sabor predominante salado. Las galletas se deben | competente. |
elaborar en condiciones sanitarias apropiadas, a partir de |
materias primas sanas, limpias, | |
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’ [ exentas de impurezas y con los procedimientos que | -
garanticen las buenas practicas de
| . manufactura.

| alguna. La miga debe ser eldstica porosa y
1 Harina de trigo fortificada, azlcar, levadura, sal, gglsf;;?i;ablr;o El dslgf Z?rsab%(ig?e?:s:n 52;
mantequilla, bicarbonato de sodio, etc. No se permite la los caracterist'icos a suy formulacién. El pan
adicidn de colorantes y otros aditivos diferentes a los debe estar bien horneado y cocido ‘Iibre de
| aprobados por la legislacibn nacional vigente, los olores y sabores desagradables 4
ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar las Y g '
o condiciones caracteristicas del producto. ’ |
Pan tajado *500g (24 rebanadas), Producto horneado | La miga del pan debera ser blanco cremoso.
de textura blanda y suave. Elaborado a partir de una | La corteza debe ser ligeramente dorada,
[ masa de harina de trigo fermentada por la accién de la uniforme, no debe estar aguada, ni presentar
levadura al degradar el aziicar, que es colocada en moldes | contaminantes o materiales extrafos. El olor
12 rectangulares para ser sometida a crecimiento y posterior | debe ser a un producto horneado, sin acidez,

Pan hamburgués *80g (2 unidades), Producto
alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de
ingredientes panificables. El producto es de textura suave
y aroma caracteristico. Se caracterizan por su contenido
alto de humedad y la suavidad en toda su estructura.

| quemada, ni tener hollin o materia extrafia

El color debe ser uniforme de dorado o
ligeramente moreno. La corteza no debe estar

horneo. El pan deberd venir tajado. libre olores y sabores desagradables. La miga

Harina de trigo fortificada, AzUcar, Sal, Margarina, | uniforme. La miga no se podra desboronar. El

| ) Lo

|debera ser elastica, poco porosa vy
|

|

] levadura fresca y agua. producto deberd estar tajado x 24 rebanadas

NOTA: Los bienes a suministrar, deben cumplir con la totalidad de los reqguerimientos y
especificaciones contenidas en la ficha técnica adoptada por la Entidad, anexas.

CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR

Aunado al cumplimiento de las especificaciones técnicas contenidas en el concepto anterior y la
correspondiente ficha técnica, adoptada por la Entidad para el suministro del bien, el oferente y
futuro contratista debe cumplir los siguientes requerimientos técnicos:

A. Canal de Comunicacién para solicitud de entrega:

El futuro contratista en el acta de coordinacién para el inicio del contrato que resulte del proceso
de seleccién, informara al respectivo supervisor del contrato el canal de comunicacién con el
cual dispone para la solicitud de entrega del producto, garantizando la accesibilidad y consulta al
mismo, de modo que, no se presenten dificultades en el suministro por tal motivo.

B. Transporte Especial:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREOQ DE COMBATE No. 6, los productos
deberan transportarse y entregarse para su traslado en CANASTILLAS PLASTICAS, debidamente

acomodados, de modo que, se garantice la presentacion de los productos y la inocuidad de los
mismos.

Estas deben ir debidamente numeradas y contadas, indicar en un lugar claro y visible que las

mismas van dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering CACOM 6), y contarse al
momento de la entrega con la claridad del peso de las mismas.
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C. Establecimiento de Comercio, Punto De Elaboraciéon, Almacenamiento y/o
Distribucion

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o
promesa de sociedad futura) DEBE acreditar un establecimiento de comercio mediante el
Certificado de existencia y representacion legal y/o certificado de inscripcién en el registro
mercantil, segin sea el caso, en donde ejecutaran las actividades relacionadas con el objeto
del presente proceso de seleccion (Suministro de productos de panaderia). Con el fin de
garantizar el suministro ininterrumpido de los productos relacionados con el objeto del
presente proceso de seleccién y dado los riesgos ya tipificados por la Entidad como bloqueos
de vias, derrumbes, paros, entre otros, el establecimiento de comercio debe contar con un

domicilio en Florencia -Caqueta. Este requisito_se realiza teniendo en cuenta que el
70% de las unidades de catering que administra la regional, se encuentran
ubicadas y/o se abastecen en el municipio de Florencia Caqueta.

Nota 1: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal o consorcio o promesa de
sociedad futura) uno de los integrantes debe acreditar este requisito. Y ambos deberdn
allegar con la propuesta el certificado de existencia y representacion legal y/o matricula
mercantil donde se acredite que su actividad econdémica tenga relacion con el objeto a
contratar.

D. Concepto sanitario, acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para
expendio de alimentos y bebidas y/o para establecimientos de almacenamiento
de alimentos y bebidas y acta de inspeccidon sanitaria a fabricas de alimentos
segln corresponda.

Ei proponente DEBE anexar a su propuesta, la respectiva acta de inspeccidon sanitaria LEGIBLE
emitida por la autoridad sanitaria competente (Direccién territorial de salud o INVIMA), del
establecimiento de comercio la cual deberdn allegarse con concepto favorable o con
Requerimiento u observaciones (Siempre y cuando en este ultimo no se comprometa
la calidad e inocuidad del producto y la salud del consumidor), es decir que, acrediten
que el establecimiento del productor y/o fabricante, o comercializador cumple con la totalidad de
las condiciones sanitarias establecidas en la normatividad que rige la materia, la cual no debe
superar los 12 MESES DE SU EXPEDICION, para el caso de las actas a las fabricas,
emitidas por el INVIMA, estas deben encontrarse vigentes (estas pueden superar los
12 meses de expedicidn).

Nota 1: Debe anexarse al cumplimiento de este requisito CERTIFICACION (Formulario No.06),

en la cual se manifieste de manera expresa la calidad en la que se actia, es decir,
Comercializador o Distribuidor y/o fabricante.

Nota 2: Independientemente de la figura en la que se presente el proponente ya sea fabricante
y/o Comercializador o Distribuidor, este siempre deberd anexar a su propuesta las actas de
inspeccion sanitaria de la fabrica y del lugar de expendio, almacenamiento y/o distribucion
segln aplique para cada caso.

Nota 3: Los datos consignados en el respectivo concepto DEBE ser coherente con la
informaciéon reportada en el certificado de existencia y representacién legal y/o matricuia
mercantil aportado para el cumplimiento del requisito del literal C, segln aplique, so pena de
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rechazo de la acreditacién de cumplimiento del presente requisito. El comité evaluador estd en
la potestad de confirmar y corroborar dicha informacién en caso de evidenciarse alguna
imprecisién y avalar el mismo.

Nota 4: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal, consorcio o promesa de
sociedad futura) por lo menos alguno de sus integrantes debe acreditar este requisito de
acuerdo a lo estipulado en su acta de constitucién Yy que obedezca al establecimiento con
domicilio en Florencia Caqueta.

Nota 5: El Concepto Sanitario y/o Acta de inspeccién Sanitaria DEBE allegarse en el formato
establecido para tal fin por parte del INVIMA, conforme a lo dispuesto en el articulo 51 de la
Resolucion No. 2674 de 2013 vy las Circulares 046 de 2014 y 031 de 2015, expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccidn Social.

E. Acta de Inspeccion Sanitaria de Vehiculos y/o medios de transporte:

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE anexar a su propuesta, el acta de inspeccién sanitaria legible de minimo
02 VEHICULO PARA EL TRANSPORTE DE ALIMENTOS, expedido por la autoridad sanitaria
competente en la cual consten las condiciones sanitarias del mismo con concepto FAVORABLE
o FAVORABLE CON REQUERIMIENTO apta para el transporte de alimentos, que no SUPERE

LOS DOCE (12) MESES de expedicién

Adicional a ello debe anexar junto con este requisito:

1. Copia Soat (el cual debe estar vigente).

2. Revision tecno mecanica (si aplica), mediante la cual se verificara que el vehiculo y/o
medio de trasporte, posee las condiciones mecanicas éptimas para poder circular por
las vias publicas y privadas del pais.

3. Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad).

A su vez debe dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la Resolucién 2674 del
2013, Capitulo VII, Articulo 29.

Nota 1: Se debe allegar Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta_de Propiedad),

mediante el cual se acredite la tenencia del vehiculo o en su defecto vinculo civil o
contractual que pruebe la tenencia de los vehiculos a titulo del oferente.

F. Educacién y capacitacién de los manipuladores de alimentos

De conformidad con la resolucién 2674 de 2013, en su ARTICULO 12.- EDUCACION Y
CAPACITACION establece que: “..Todas las personas due realizan _actividades _de
manipulacion de alimentos deben tener formacién en educacion sanitaria, principios bdsicos
de Buenas Prdcticas de Manufactura y prcticas higiénicas en manipulacion de alimentos.
Igualmente, deben estar capacitados para llevar a cabo las tareas que se les asignen o
desempefien, con el fin de que se encuentren en capacidad de adoptar las precauciones y
medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacion o deterioro de los alimentos.

Las empresas deben tener un plan de capacitacién continuo y _permanente para el personal
manipulador de alimentos desde el momento de su contratacién y luego ser reforzado
mediante charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacion. Dicho plan debe ser de
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por lo menos 10 horas anuales, sobre asuntos especificos de que trata la presente resolucion.
Esta capacitacidon estard bajo la responsabilidad de la_empresa y podrd ser efectuada por
ésta, por personas naturales o juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando
el plan de capacitacién se realice a través de personas naturales o juridicas diferentes a la
empresa, éstas deben demostrar su idoneidad técnica y cientifica y su_formacién y
experiencia especifica en las dreas de higiene de los alimentos,

Buenas Practicas de Manufactura y sistemas preventivos de asequramiento de la inocuidad...”
En tal sentido, el oferente persona natural o juridica debe allegar con su oferta:

o Certificado de higiene y manipulaciéon de alimentos y/o listados de asistencias a
capacitaciones, con fecha de expedicidn dentro de los 6 meses anteriores a la fecha
de cierre del presente proceso, de dos operarios involucrados en el drea de proceso de
produccién y/o distribucién. Dichas certificaciones podran ser efectuadas por personas
naturales o juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias.

e Plan de capacitacién continuo-permanente y/o cronograma de capacitacién para el
personal manipulador de alimentos desde el momento de su contratacién, de acuerdo
con lo establecido en el Articulo 13. Plan de capacitacién de la resolucién 2674
de 2013.

G. Certificacion de aptitud médica para la manipulacién de alimentos del
Personal Manipulador de Alimentos y persona encargada del descargue y/o
Conductor:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el oferente presente certificacién
médica no mayor a doce meses de expedicidén del personal involucrado en el drea de proceso
de produccion y/o distribucién (02 Personas encargadas del descargue y/o
conductores), en la cual conste la aptitud para la manipulacién de alimentos y el buen
estado de salud.

H. Plan Estratégico De Seguridad Vial

En cumplimiento a la normatividad vigente en seguridad Vial, segin la Ley 1503 de 2011
articulo 12, Resolucién 20223040040595 de 2022 que deroga la Resolucién 1565 de 2014, y
Por la cual se adopta la metodologia para el disefio, implementacidén y verificaciéon de los
Planes Estratégicos de Seguridad Vial y se dictan otras disposiciones; y del decreto 2851 del
2013, Articulo 11. Registro, Adopcién y Cumplimiento, El futuro contratista (persona
natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de sociedad futura)
DEBE anexar en su propuesta certificacién suscrita por el organismo de transito que
corresponde a la jurisdiccion en la cual se encuentra su domicilio o quien haga sus veces, en
donde se avale el cumplimiento del Plan Estratégico de Seguridad Vial.

Nota 01: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal, consorcio o promesa de
sociedad futura) cada integrante debe acreditar individualmente este requisito, salvo si la
naturaleza y particularidad de la organizaciéon de unos de los integrantes no le exija su
aplicacién conforme a lo estipulado en el articulo 12 de la Ley 1503 de 2011.

I. Plan de Saneamiento:

El oferente debera certificar la implementacion y capacitaciones de cada uno de los programas
del plan de saneamiento basico en cumplimiento de la resolucién 2674 de 2013.
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J. Seguridad de la informacién

Dando cumplimiento a las politicas, normas, procedimientos y buenas précticas de seguridad de
los activos de informacién y demds lineamientos establecidos por la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares y con el fin de minimizar el uso no autorizado, indebido o accidental de los
activos de Informacién de la entidad, el futuro contratista (persona natural, persona
juridica, consorcio, unién temporal o promesa de sociedad futura) DEBE anexar al
cumplimiento de este requisito EL ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD Y NO DIVULGACION
CONTRATISTA (Formulario No.7), debidamente diligenciado y firmado.

k. Certificacion SG-SST:

De conformidad con lo establecido en la resolucién No. 0312 del 13 de febrero de 2019, se
debe anexar:

Certificacion firmada por la persona encargada de la implementacién del SG-SST, con el
nimero de licencia o registro para operar Servicios de Seguridad y Salud en el Trabajo;
manifestando el cumplimiento del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en el Trabajo de
acuerdo a la normatividad vigente.

- Autoevaluacion de estdndares minimos del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en el
Trabajo (SGSST), emitida por la ARL con fecha de la presente vigencia.

Nota: Se aclara que la certificacion expedida por la ARL a la cual se encuentre afiliada la
empresa, que certifique porcentaje de cumplimiento del SG-SST de acuerdo al Decreto 1072
de 2015 y segln las fases de implementacién de la Resolucién 0312/2019, donde la
valoracion sea MODERADAMENTE ACEPTABLE o ACEPTABLE, debe constar que la aplicacién
de la autoevaluacién haya sido en el mes de diciembre del afio 2025.

|

CONDICIONES PONDERABLES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR (SI APLICA)

N/A

NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el servicio y/o bien)

* NTC 1363 Esta norma establece los requisitos y métodos de ensayo para el pan.

* NTC 1241 Esta norma establece los requisitos y ensayos que deben cumplir los
diferentes tipos de galletas.

* Resolucion 2674 de 2013, modificada por Resolucién 3168 de 2015 Por la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones.

* Resolucién No. 5109 de 2005, emitida por el Ministerio de Proteccidn Social Por la cual se
regula la rotulacion del producto.

e RESOLUCION 333 DE 2011 (febrero 10) Por la cual se establece el reglamento técnico

sobre los requisitos de rotulado o etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos
envasados para consumo humano.

* Ley 92. de 1979 Por la cual se Dictan Medidas Sanitarias
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o Decreto 2078 de 2012 Por el cual se establece la estructura de Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -INVIMA- y se determinan sus funciones.

o Decreto 3075 de 1997 Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 09 de 1979

o Circular 046 de 2014 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social, por medio
de la cual se establecen lineamientos para la articulacién y coordinacién de las
actividades de inspeccidn, vigilancia y control relacionadas con alimentos destinados al
consumo humano.

» Circular 031 de 2015, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social, por medio
del cual emiten directrices para la aplicacién de la normatividad sanitaria de alimentos de
consumo humano.

» Decreto 2270 de 2012, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.

o Decreto 1282 de 2016 Por el cual se establece el tramite para la obtencién de la
autorizacion sanitaria provisional y se dictan otras disposiciones

Asi mismo, en lo no regulado particularmente en las normas antes mencionadas, se aplicaran
las normas civiles y comerciales, las reglas previstas en el proyecto de pliego, las resoluciones y
los documentos que se expidan con relacion al presente proceso de seleccidn.

EXPERIENCIA REQUERIDA

Conforme a lo dispuesto en el Articulo 2.2.1.1.1.5.2 del Decreto 1082 de 2015, por ser la
experiencia un requisito habilitante, los oferentes deben tenerla inscrita en el RUP, usando los
codigos del Clasificador de Bienes y Servicios en el tercer nivel. Para el presente proceso los
proponentes deben acreditar la experiencia de la siguiente forma:

Se verificard como requisito habilitante que maximo DOS (02) contratos (se puede
acreditar con 1 o 2 contratos) relacionado en el RUP, se encuentre inscrito y clasificado en el
siguiente codigo UNSPSC:

CLASIFICADOR
GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE UNSPSC
(E) (50) (18) (15)
PRODUCTOS | ientos, bebidasy |  Productos de Fon.ysGallstas y 50181900
DE USO p Pastelitos Dulces
FINAL tabaco panaderia

La sumatoria de los valores Actualizados (VA) de los contratos deben ser igual o mayor a
una (1) vez el presupuesto oficial estimado para el presente proceso (PO) (100%
PO), expresado en salarios minimos legales mensuales vigentes (SMLMV) a la fecha
de entrega de las propuestas.

NOTA 1: Cuando se trate de Consorcios 0 Uniones temporales o promesas de sociedad
futura, la experiencia se verificard con la sumatoria de las experiencias que acrediten cada
uno de sus integrantes, la cual debera ser igual o superior al 100% de la experiencia exigida.
En todo caso se requiere que todos los integrantes acrediten la experiencia
especifica exigida y al menos uno de ellos debe acreditar minimo el cincuenta por
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ciento (50%) de la experiencia exigida y el porcentaje restante sers verificado con
la experiencia que acrediten los demés integrantes.

I LUGAR (ES)

DE ENTREGA Y/O EJECUCION DEL CONTRATO |

La ejecucién del contrato se realizard mediante entrega del bien de conformidad con la
ubicacién de las unidades de negocio, previa solicitud efectuada por parte del supervisor del

contrato:

Departamento del Caquets

& § [ l
l_'rEms _ _BATALLON o} leDAn | CATERING | DIRECCION UBICACION
BATALLON DE APOYOS Y SERVICIOS PARA EL [
1 COMBATE NO12 "GENERAL FERNANDO BASPC 12 Calle 16 No. 16-00 centro Florencia. | Florencia Caqueta |
e | SERRANDE . | " e N N
| BATALLON DE INGENIEROS NO. 12 "GENERAL . : . .
|_ 2 LIBORIO MEJIA" | BIMEJ 12 Venecia-Caqueta VeneCIa-CaqL_Jeta

BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRAEL |

| Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado | Larandia - Caquets )

- NARCOTRAFICO | pascN —{___acuatro kildémetros al Sureste. | 919N |
| ancorureges OSSN | et e o G|
BRI NP T T ey

o VRETRSGMERE L "N | s | e e v ot |-
T NSRS A0S | gy, | s ATAASHEA G v

NOTA 1: La recepcidn de los

bienes objeto del contrato, en el sitio relacionado en el item 8 de

la anterior tabla, estara supeditada a la efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la Fuerza

Aérea, para el traslado de

los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo que, en Ia

eventualidad de que se efectle la solicitud del suministro y por condiciones ajenas a la Entidad
no exista salida de vuelo para el traslado de los alimentos, el contratista debe recepcionar
nuevamente los bienes objeto de suministro y almacenarlos, toda vez que, la entidad no cuenta
con dicha capacidad; y efectuar entrega de los mismos una vez sean solicitados.

Departamento del Putumayo

I P e W VTR BT AT, —‘—‘—— oY T, oy e —l— ml
TEMS | BATALLON O UNIDAD CATERING DIRECCION | UBICACION ‘
—_— —_— — ! |
1 BATALLON DE INFANTERIA NO. 25 "GENERAL | | Vereda el Porvenir en Villa Garzon. | Villa garzén-
(P _ROBERTODOMINGORICODIAZ- | BIROR 25 4 |  putumayo
2 EATALLON DE ARTILLERIH_NO 27 GENERAL LUIS Kilometro 11 en la via que conduce a | Santana-
L— L ERNESTOORDONEZCASTILLO | BALOC27 | Puerto Asfs en el corregimiento de Santana. | putumayo |

NOTA 2: El futuro contratista debe coordinar con el supervisor las fechas y horas de entrega,

de modo que no se presenten traumatismos en el cumplimiento de los suministros por no
observarse las horas establecidas para tal fin.

NOTA 3: La Regional podréd contemplar lugares de entrega adicionales mediante Ia
celebracién de actas modificatorias suscritas por las partes.
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\ PLAZO DE EJECUCION

El plazo de ejecucién del contrato que surja del proceso de seleccién serd hasta el 30 de junio
de 2026 el cual se contara a partir del cumplimiento de los requisitos necesarios para la
ejecucién del contrato, incluida la reunién de coordinacién para aclarar estipulaciones,
obligaciones, entregas y demas condiciones contractuales, o hasta agotar el presupuesto oficial

de mismo, lo que primero suceda en el tiempo.

‘ PRESUPUESTO CONTENIDO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

i)

El presupuesto oficial estimado y contenido en el Plan Anual de Adquisiciones para el presente
proceso de seleccidn corresponde a la suma de SETECIENTOS MILLONES DE PESOS M/CTE
($ 700.000.000) incluido IVA y demas impuestos, tasas y contribuciones (SI APLICA).

Rubro presupuestal que se afecta con la contratacidn:

DEPENDENCIA DE | RUBRO PRESUPUESTAL | DESCRIPCION DEL RUBRO

VALOR

COMEDORES , | DERIVADOS DEL ALMIDON; OTROS
f PRODUCTOS ALIMENTICIOS

AFECTACION (5° NIVEL)
| PRODUCTOS DE MOLINERIA,
VIVCOM VIVERES A-05-01-01-002-003 ALMIDONES Y PRODUCTOS
$ 700.000.000

FORMA DE PAGO PROPUESTA

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelard el valor del contrato (menos
descuentos de ley), en mensualidades vencidas, o proporcional por fraccidn, correspondiente
a los suministros efectivamente realizados y de acuerdo a los valores ofertados por el
contratista, dentro de los treinta (30) dias hdbiles siguientes a la correspondiente
facturacion, previo cumplimiento de los tramites administrativos y financieros a que haya

lugar y al cumplimiento de los siguientes requisitos:

A cargo del contratista:

a. Factura o documento equivalente con el cumplimiento de los requisitos sefialados en los
Articulos 621 y 774 del Cédigo de Comercio y Articulo 617 del Estatuto Tributario
Nacional. De conformidad con el Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el
articulo 616-1 del Estatuto Tributario y demas normas que le adicionen, modifiquen o
sustituyan, el contratista generard y pondra a disposicién de la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares las facturas electrénicas junto con la copia de la Resolucién de
autorizacion expedida por la DIAN, a través del correo electronico del Supervisor del
Contrato, que sera informado con anticipacién a la generacidén de las facturas, notas
crédito y/o notas débito, para su respectiva revision y aceptaciéon o rechazo de la misma.
De igual manera el contratista debe cargar cada una de las facturas generadas por el link
del proceso en la plataforma transaccional del SECOP II, una vez se realice aceptacion por
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parte del supervisor del contrato. Esta condicion serd de obligatorio cumplimiento, de
acuerdo a la normatividad tributaria vigente durante el plazo de ejecucion.

Certificacién de paz y salvo del pago de seguridad social integral y parafiscales. Si es U.T
o Consorcio se deben anexar igualmente por cada miembro. Tratindose de personas
juridicas, se deberd acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas
mencionados mediante certificaciéon expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de
acuerdo con los requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.

Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales. Si es U.T o Consorcio se deben
anexar igualmente por cada miembro. Tratdndose de personas juridicas, se deberd
acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante
certificacién expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los
requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.

Planilla de pago seguridad social y parafiscales; por parte del contratista de las
obligaciones frente al sistema de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las
Cajas de Compensaciéon Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio
Nacional de Aprendizaje, cuando a ello haya lugar.

Documentos por parte del contratista de no aplicacién de retencién en la fuente para
trabajadores independientes.

A cargo del supervisor del contrato:

Formato vigente Tramite pago parcial y/o total.

. Cuadro control de pagos firmado.

Acta de entrega y recibo a satisfaccién del objeto Contractual debidamente diligenciado y
firmado por el supervisor y el contratista.

. Alta de almacén.

Requisitos adicionales en caso de existir endoso o cesidén:

b.
c.

d.

Endoso Factura o equivalente.
Memorando tramite de endoso por parte de la Coordinacién de Contratos de la Regional.

Aceptacién endoso por parte del contratista y en los casos de UT o Consorcio por cada
uno de los integrantes.

Documento Autorizacién endoso / Cesiones por parte del beneficiario.

NOTA 1: Los documentos y requisitos sefalados en los anteriores literales deberdn
acreditarse para la procedencia de cada uno de los pagos a que haya lugar durante el
término de ejecucién del contrato.

NOTA 2: La certificacién Bancaria entregada con la propuesta, no tendrd una fecha de

expedicion mayor a treinta (30) dias, en este orden de ideas esta deberd contener los
siguientes datos:

Nombre o Razén Social
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¢ Numero de Nit.

« Entidad Financiera

e NUumero de cuenta

Tipo de cuenta (Ahorros o corriente).

Si el contratista cambia de cuenta bancaria, solicitard a la entidad bancaria, certificacidn
bancaria actualizada, la cual deberéd presentar dentro de los diez (10) dias anteriores al
respectivo giro.

NOTA 3: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia no se
responsabilizara por la mora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por
encontrarse incompleta la documentacion que sirva de soporte para el trdmite y no se ajuste
a los requisitos establecidos en el articulo 617 del Estatuto Tributario modificado por el
articulo 40 de la Ley 223 de 1995 y el articulo 64 Ley 788 de 2002,

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Ademas de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias
inherentes a la naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones
legales vigentes que regulan su actividad y las contenidas en los documentos previos del
proceso de seleccién, el futuro contratista debe cumplir con las siguientes obligaciones:

Obligaciones Generales:

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud,
pensiones y aportes parafiscales de todo el personal que ocupe en la ejecucién del
contrato, y presentar los documentos respectivos que asi lo acrediten, conforme lo
establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003, ia Ley 1122 de
2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de 2007,
Ley 1562 de 2012 y demds normas que las adicionen, complementen, modifiquen o
aclaren.

b. Dar cumplimiento a lo estipulado en el Manual del Sistema de Gestién de Seguridad y
Salud en el Trabajo para Contratistas, Subcontratistas y Proveedores de la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares.

c. Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe
en la ejecucion del contrato, igualmente la elaboracidn de los subcontratos necesarios,
quedando claro que no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia.

d. Enviar via correo electrénico los primeros siete (07) dias de cada mes al supervisor del
contrato, la Certificacibn de paz y salvo del pago de seguridad social integral vy
parafiscales y la Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales expedidas por el
revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley anexando su
tarjeta profesional y antecedentes actualizados expedidos por la junta central de
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r.

contadores, o en su defecto firmadas por el representante legal; igualmente la planilia de
pago de seguridad social y parafiscales tanto de Ia empresa como del representante legal
y/o contratista,

Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su
responsabilidad el no tramite de pago de Ia respectiva (s) factura (s), por falta de
cumplimiento total de los mismos.

Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, proyecto de
pliego, adendas (si hay lugar a ellas), contrato y demas documentos del presente proceso
de seleccién a fin de ejecutar y dar cumplimiento del objeto del proceso con eficiencia y
eficacia.

Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar

Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas por la entidad, e igualmente
en el vehiculo acreditado en el proceso de seleccion para tal fin, so pena de incurrir en
incumplimiento contractual.

Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, la cual debera cumplir
con los requisitos legales correspondientes, como los precios ofertados en el contrato.

Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en cada
caso, los requerimientos de aclaracién o de informacién que le formule.

Mantener indemne a la Entidad de cualquier tipo de reclamacién por parte del personal
utilizado; subcontratistas y/o los subcontratos que realice para la prestacién del servicio.

Responder por todos los gastos, contribuciones y demas deducciones que genere la
suscripcidn y ejecucion del contrato.

Suscribir el acta de recibo a satisfaccién del objeto contractual, la cual seré envia por el
supervisor del contrato via correo electrdnico y esta deberd ser enviada con firma original
del representante legal y/o contratista en un Lapso no superior a 24 horas.

. Atender en forma permanente la direccién de Ia ejecucion del objeto contractual.

Informar oportunamente a la Entidad y/0 supervisor del contrato, cualquier irregularidad
o inconveniente que se presente en el suministro.

. Guardar total reserva de la informacion que por razén del servicio y desarrollo de sus

actividades obtenga, esta es propiedad de la Entidad y estd cobijada de reserva legal.

Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias
hébiles siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.

Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP II y SIIF,
de su competencia.
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s. Acatar las instrucciones del supervisor del contrato.
t. Reportar e informar al supervisor del contrato todos los cambios que surjan en la
informacién de los vehiculos en los que se transporten los bienes contratados.
u. Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de
evitar traumatismos en el proceso de ejecucion del contrato.
v. Suscribir el Acta de Liquidacién del Contrato.

Obligaciones Especificas:

C.

Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando el suministro contratado de
acuerdo con los documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta

presentada, especialmente con lo dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas
establecidas por la Entidad.

Informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el nimero de contacto
telefénico y correo electrénico dispuesto para las solicitudes de pedido.

Contar con la coordinacién logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de los bienes
en los lugares de ejecucion del contrato.

Dar observancia durante la ejecucioén del contrato a la Resolucién 2674 de 2013, y demas
normas y/o actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen.

Entregar los productos solicitados en un término no superior a 8 horas corrientes, los
cuales seran solicitados via correo electrénico.

Cambiar los bienes suministrados (panaderia) que presenten alglin tipo de observacién
posterior a su entrega, y por no cumplir con las condiciones técnicas descritas en el
contrato, en un Lapso no superior a 2 horas, so pena de incurrir en incumplimiento del
contrato.

Mantener vigentes, durante la ejecucién del contrato, todas las licencias y/ permisos
requeridos para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que
rigen la materia.

Llevar el control sobre las cantidades y ejecucion presupuestal del contrato, siendo Unica y
exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectien por fuera
del valor oficial del contrato.

Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la
ejecucion del contrato, igualmente que cuenten con Registro, permiso o notificacion
sanitaria vigente, segun riesgo en salud publica.
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j- Garantizar la implementacién del Plan Estratégico de Seguridad Vial de acuerdo a lo
indicado en la Ley 1503/20211, Ley 2050/2020, Decreto 1552/2021 y demas que regulen
la materia.

k. Los contratistas, subcontratistas o proveedores deben garantizar el suministro de ropa de
seguridad conforme a lo establecido en la normatividad legal vigente. La cual debe ser
adecuada para las actividades que van a realizar, garantizando gue sus trabajadores
usaran los elementos de Proteccién Personal (EPP) y la ropa de seguridad que se les ha
suministrado. Adicionaimente, deberd controlar el uso adecuado, inspeccionar y realizar
periodicamente las reposiciones de los EPP y ropa de seguridad para asegurar sus 4ptimas
condiciones; y entrenar a su personal en el uso adecuado y cuidado de los EPP.

NOTA: Todas las estipulaciones incluidas en los estudios previos, pliegos de condiciones y en
el contrato, son de obligatorio cumplimiento por parte del contratista.

RIESGOS TECNICOS (Matriz de Riesgos)

Atendiendo a lo establecido en el Articulo 40 de la Ley 1150 de 2007 y los Articulos
2.2.1.1.1.6.1. y 2.2.1.1.1.6.3. del Decreto 1082 de 2015 se efectia la evaluacién de los
riesgos previsibles, de conformidad con lineamientos y directrices efectuadas por Colombia
Compra Eficiente, asi:
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RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL

Teniendo en cuenta el andlisis del sector efectuado,

celebrar y el andlisis del riesgo atribuido a las partes
como garantia contrato de seguro contenido en una
relacionan a continuacién, en las cuantias igualmente relacionadas.

la naturaleza, el objeto del contrato a
, S€ considera que es necesario exigir
pdliza que cubra los riesgos que se

Las cuales, deberan ser constituidas a favor de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares,

Regional Amazonia, identifica con Nit,

correspondiente y de forma posterior ser anexa al respectivo expediente contractual.

RIESGOS DE LA ETAPA PRECONTRACTUAL:

800.117.190-7, para que surta la aprobacion

. TipodeRiesgo Y

._’_ et £

_contrato.

La no ampliaciéon de la vigencia de
la garantia de seriedad de Ia oferta
cuando el plazo para la
Adjudicacion o para suscribir el

contrato es prorrogado, siempre |

que tal prérroga sea inferior a tres
(3) meses.

El retiro de la oferta después de
vencido el plazo fijado para la
presentacion de la oferta,

La no suscripcién del contrato sin
justa causa por parte del
adjudicatario.

La falta de otorgamiento por parte
del oferente seleccionado de la
garantia de cumplimiento del

e |

| SUFICIENCIA GARANTIA SERIEDAD DE LA OFERTA: Por
un valor equivalente al 10% del valor del presupuesto oficial
y/o Items, con una vigencia de noventa (90) dias calendario
contados a partir de la fecha definitiva de cierre del proceso
de seleccién.

En el evento que la propuesta sea presentada en consorcio o
|unic’>n temporal, la garantia debe tomarse a nombre del
consorcio o unién temporal segin el caso, con la indicacién
de cada uno de los integrantes no a nombre de sus
representantes legales y debe expresar claramente que serd
| exigible por su valor total ante el incumplimiento en que

incurran cualquiera de los integrantes del grupo proponente,

en todo o en parte, derivado del incumplimiento de las
obligaciones amparadas.

RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL:

Tipo de riesgo

Amparos exigibles ?

Cobertura

o
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Riesgos Econdmicos
Riesgos Operacionales
Riesgos Financieros
Riesgos de la Naturaleza
Riesgos Ambientales
Riesgos Tecnoldgicos

Suficiencia del
cumplimiento del
contrato

40% valor contrato con una vigencia igual a la |
ejecucion del contrato y de la prorrogas a las que |
hubiere lugar y seis (6) meses mas.

Es decir, la cobertura de la garantia deberd ser
desde la fecha de firma del contrato hasta el plazo
de ejecucién y 6 meses mas.

Riesgos Econémicos

| Riesgos Operacionales

Riesgos Financieros
Riesgos de la Naturaleza
Riesgos Ambientales
Riesgos Tecnologicos

Suficiencia de Calidad

50% valor contrato con una vigencia igual a la |
ejecucion del contrato y de la prorrogas a las que
hubiere lugar y 4 meses mas.

Es decir, la cobertura de la garantia deberd ser |
desde la fecha de firma del contrato hasta el plazo
de ejecucién y 4 meses mas.

Suficiencia del pago de
salarios, prestaciones
sociales legales e
indemnizaciones
laborales

Riesgos Operacionales
Riesgos Financieros

5% valor contrato por el término de vigencia del
contrato y tres (3) afios més. |

Es decir, la cobertura de la garantia deberd ser
desde la fecha de firma del contrato hasta el plazo

| de ejecucién y 3 afios mas.

ACTIVIDADES DE SEGUIMIENTO DEL CONTRATISTA (CUANDO APLIQUE)

(De conformidad con la guia de evaluaci6n, seleccién seguimiento del desempeiio y reevaluacién de
proveedores publicada en la Suite Visién)

INSPECCIONES:
' CANTIDAD FECHA LUGAR RESPONSABLE
' N/A N/A N/A N/A
AUDITORIAS DE SEGUNDA PARTE:
! CANTIDAD FECHA LUGAR RESPONSABLE
N/A N/A N/A N/A |

INTEGRACION COMITES ESTRUCTURADORES Y EVALUADORES (TECNICOS) Y |
SUPERVISOR

Comité estructurador Técnico

Nombre

Cargo

Adm. Emp. William Andres
Correa Velez

" Tasd del Grupo Abastecimientos
Bienes y Servicios

Nombre Cargo
Comités Evaluadores Técnico . ~ . P.D. Grupo Abastecimientos Bienes
Ing. Ali. Darlyn Bolafios Garcia y Servicios
Nombre Cargo Cedula Teléfono
Supervisor | Cont. Pub. Ana Isabel Pérez Tasd Grupo Abastecimientos 1117529851 | 3102446594

|

—
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| ANEXOS DEL INFORME TECNICO |
Tabla 1.

Anexos adicionales

1. PLAN ANUAL DE AQUISICIONES

MARCAR CON X ANEXO ADICIONAL

Para todos los bienes y/o servicios se debe
anexar el Pantallazo del Plan Anual de
Adquisiciones en el que Conste su inclusién.

No. Solicitud de Pedido de SAP

X

400009934

2. OBRAS Y MANTENIMIENTO

Disefos actualizados, revisados y aprobados
Licencias

Permisos Ambientales

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

3. VIVERES FRESCOS Y SECOS
Fichas técnicas de productos aprobadas y
actualizadas
Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

4. COMBUSTIBLES

Fichas técnicas de productos aprobadas y
actualizadas

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo

Si aplica)

5. OTROS BIENES /SERVICIOS

Fichas técnicas (si aplica)

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenjo/Acta Acuerdo

(Si aplica

Y los demas que a criterio del comité técnico
estructurador sean necesarios para la correcta
estructuracion del proceso de contratacién,

Nota. Anexos adicionales. Elaborado por Grupo Precontractual ALFM — 2025

Y los demas que a criterio del comité técnico estructurador sean necesarios para la correcta

estructuracién del proceso de contratacidn.
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ANEXO ESPECIFICACIONES TECNICAS

PAN CORRIENTE

PROCESO
PLANIFICAC!ON_ DEL ABASTECIMIENTO
[ [ TrTuLo Cédigo: PA-FO-75
' Y FICHA TECNICA DE PRODUGTO | Version No. 00 l Pagina 1 de 2
| e AEMIENTOS o7 | 2018 | =i
Lo e i P Fecha: | 12 ‘ a7 2018 IS h-tecoed
[ PRODUCTO / NOMBRE ] PAN CORRIENTE ]
| Cédigo [ 200001768 / 200002050
Ul Clasificacion Panaderia
R ITOS e ool _ i = i i
GESE:QSALES Producto alimenticio resultante de la fermentacion y horneo de una|
[ Descripcion del mezcla basica de harina de trigo, agua, sal y levadura, que puede
Producto |contener otros ingredientes, ylo aditivos permitidos por la legislacion |
| nacional vigente. |
| 1 S— - - — - S— e L — — e ————— .
Harina de trigo fortificada, grasa vegetal comestible, sal, aztcar, |
Ingredientes | levadura, sal y conservantes, el uso de los ingredientes y aditivos deben
cumplir con la legislacion sanitaria vigente,
&1 producto debe cumplir los siguientes parametros:
Requisitos Minimo | Maximo
Requisitos Humedad, en % 20 40
Fisicoquimicos pH ) 4,8 6 |
Proteinas en base seca, en fraccion en masa en % ] -
——|__Requsilos fisicoquimicos pan corriente ~ NTC 1363 (Uitima Actualizacion)
El producto debe cumplir los siguientes pardmetros:
Requistios microblofdgicos — T}‘"‘;‘!’.’E}!
Requisitos Recuento de bactonas sorobias weitttas enckeyg ] s “ FEET"
MinObiOfégiCOS I'u:r:w:n-.j;c§~n.¢;csylj-wlulm_.,mw€q - | 5 | ¥ | 00
1 R-‘rlrnl'-l}«- 5';;#.,-!:-?-1\.-: BATUS COagURTS posiva en LGy | 5 ) o | -_|00
Octeccidn sar Samonells ipp UFCR5; | 5 | [ | Ausenciy |
REQUISITOS ecempkbeadwmnentvey. 151 7| S 100,
ESPECIFICOS Requisitos microbiolégicos pan ~ NTC 1363 (Ultima Actualizacion)
El aporte nutricional minimo del producto en 100g debe ser:

Regquisitos
Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto
Contenido
Requisitos
Normativos

__| SAP 200002050 Debe contener un peso minimo de 65 gramos

PARAMETROS
MACRONUTRIENTE
PROMEDIO | DESVIACION
Hurnedad (%) 148 +04 |
Grasas (%) 22 -
Carbohidratos (%) 729 -
Calorias (kcal) 347 -

to—_Dalosdetabla nuincional ICBF 2015 -Pan S
| El olor y sabor deben ser los caracteristicos a su formulacion y acordes
con su clasificacion.

| El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corteza
no debe estar quemada, ni tener hollin o materia extraita alguna.

SAP 200001768 Debe tener un peso entre 60 y 125 gramos.

| NTC 1363 (Ultima actualizacién), Resoiucion 2674 de 2013,
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 [ Pégina 2 de 2
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e e Ve Fecha: | 12 07 2018

Pres;gt;:;?g gel] Canastilla x 30 unidades
=) producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo'
Condiciones de | condiciones que eviten su contaminacion, ademés debe ser transportado
Transporte y |en furgdn y/o vehiculo cerradc con concepto técnico sanitario
Almacenamiento | FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
E%PAQUEY = m por el Ente territorial de salud. ‘
ROTULADO Empague lamina poliprpileno biorentado. Empaque individual yfo Bolsa
i _p_q polietilenc de alta densidad o polipropileno biorentado.
Las bolsas deberan poseer fechas de elaboracion y fecha de
kL . ﬁofula?do vencimiento. ~
Vida Util El producto se requiere con una vida Util minima de dos (2) dias.
Registro, perrmsa "0 notificacién sanitaria_del producto (vigente) o]
i certificacién de no obligatoriedad de notificacién sanitaria.
c:?ﬂfﬁ%’;ﬁ%g:rmdo: / Concepto sanitaria de planta procesadora expedida por la Enudad
q A competente (vigente con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos). —
FECHA éggg;%gc_:um DE MARZO 2020
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS ~[
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versidn Inicial.

| Se ajusta formalo PA-FO-75 Versian 00, se reliran los cédigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en

(FV) 0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS", se cambian fas especifi

en las certificaciones

1a entidad, y se incluye los cddigos SAP, porque actualmenle los codigos son por este sist de |

2 informacién. Se incluye clasificacion basado en Sistema SAP, se ajustan itos fisicoquimi ¥ isitos |
microbioldgicos basados en NTC 1363 (lltima actualizacion), En f‘ ici de port Al se |
\agfega “ademés debe ser transportado en furgén ylo vehlcul con pto técnico i FAVORABLE|

|

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA IS
Profesional de Defensa Ing Alim. Inés Miryam Rivera ; . \
Elabord Abastecimientos Clase! | . Cardona by MOT‘ZD vy ; WL “l‘!.\'l\{[,u,‘l*ﬁv “h_/
Directora Abastecimient Ry J
rectora Claasse ic j entos A@, -Rose Mary Enciso Melo fd mar ,2_@@ @ JZé‘ 1
Subdirector General, de ¥ {
e C | {(RA} Carlos Ernesto
Reviss Abasé“ec",’“.""ms 4 oronec(ama)ch: Dinz v Tl }i Q—‘)\o 4 L‘*’( = e ’J‘/ =
- S W——— . — 8
Subditector General. de Coronel (RA} Juan Garlos | _4
Contratacion Collazos Encmales Oq (}( W = 23 Z° um¥>
EECE N St | k! S L1
Aprobd Secretario General Coronet Jugl(\ng::os RIVEI‘OS 01(/ . s I ZC /;—j.// /{7

a
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PUENI AL MILITARES

Fecha: | 23 04 2024

PRODUCTO  NOMBRE PAN CROISSANT
I Codigo r SAP 200001725/ SAP 200002142 / SAP 200002316
Clasificacion Panaderia _
REQUISITOS "Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes |
GENERALES |

Ipanificab!es y hojaidrados con margarina vegetal El producto es de
Descripcion del | textura suave y crujiente

Producto | . ]
Segun lo requerido por la regional, debe contar con relleno de queso y |
1 bocadillo, queso o sin relieno.

[Harina de trigo, huevos, margarina vegetal, azicar, agua. sal, polvo de!
| hornear, esencias. No se permite la adicion de colorantes y otros aditivos
diferentes a los aprobados por la legislacion nacional vigente, los
ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar las condiciones |
caracteristicas del producto.

| Cuando el producto se requiere relleno con bocadillo y queso. o queso, el
|relleno debera estar libre de contaminacién y contar con las

| caracteristicas propias del producto

ingredientes

" Requisitos .
- . No Apli
Fisicoguimicos siplica

| E1 producta debera cumplir con los siguientes requisitos:

-1

REQUISITO | n | ¢ m [ M
Mohos 5 2 107 ufelg 2x10? ufclg
REQUISITOS ' . : s o | <toulclg -
Escl hia coli ufelg
ESPEC'FICOS . | schencmac 1 1 1
Requisitos Staphylococcus coagulasa 5 0 <107ulelg | |
Microbioldgicos || positive . | | . " (I _
| salmonella spp | 5 | 0 | Ausenciai2sg | \
Listeria monocytogenes 5 0 Ausencial25g
Requisitos Microbiologicos 8.3 productos panaderia salada, galletas y bizcachos
Resolucién 1407 de 2022
Requisitos '
Nutricionales __m] . - MNO /jf_’hca N
| El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer
Otras una textura hojaldrada al paladar, que se disuelve en la boca. olor y
caracteristicas | sabor caracteristico, libre de cualquier material extrafio o contaminante
del producto | de cualquier naturaleza. Ei producto no podra presentar exceso de grasa
Lni en su superficie 6 en su interior.
T TResolucién 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 1407
REQUISITOS NORMATIVOS de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion
o | 254 de 2023 Y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen.
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Continua Ficha Técnica de Prgducto PAN CROISSANT

[ car o1 | SAP 200001725 UNIDAD “150 &
[ Pr esper’;?;é‘fg 9el | SAP 200002142 UNIDAD *120 G
SAP 200002316 UNIDAD *20 G MINIMO EN PAQUETE POR 18 UND

Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y grado’

I
! E?VIMB':\AL?SE{( | Engfnat)tg;:jzlo | alimentario, embalado en canastilia limpias y desinfectadas garantizando
ROTULADO ' S [M?ﬁ_ﬂsﬁf‘_@gf_ﬂm@s@-____ SN . = ___ .. - |
El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion Min
l Rotulado | Proteccion Social 5109 de 2005 y Resolucion 810 de 2021. Resolucian
! 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023, Y las demas que las sustituyan.
| . b gpemee = modifiquen o adicionen. = S —
VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ | El producto requiere una vida dtit de 5 dias contados a partir de la fecha
REQUERIMIENTOS DE LA | de fabricacién. Al momento de la entrega, el producto no debe tener mas
!_ ] __ENTIDAD Lde un (1) dia de fabricado empacado.

| | El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
! condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado
|en furgdn ylo vehiculo cerrado con conceplo técnico santaric
| CONDICIONES DE TRANSPORTE | 3\ ol & By o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS, Expedida
por el Ente territorial de salud. Se debe cumplir con el capitulo Vit de la

| Resolucion 2674 de 2013. )

i » Registro, permiso o notificacién Sanitaria del producto {vigente)

» Concepto sanilario de planta procesadora expedida por la entidad
competente (Con fecha de expedicién no superior a un afio y con

l CERTIFICACIONES Proveedor / concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

Maquilador/ Comercializador + Adicionaimente para el caso de los comercializadores se debe
| presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicion no supenior a tres afios

i N =R i, s e ox

FECHA ACTUALIZACION: [ OCTUBRE 2024
‘CONTROL DE CAMBIOS
e = = — — -
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

!

1 Version Inicial

! se ajusta formato PA-FO-75 Version 00. se retiran los cédigos SIC del documento debido a que ya no son wilizadas en la
entidad. y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema de informacion Se
2 camba la clasificacion basado en Sistema SAP, se ajustan los requisitos microbiotdgicos. £n Condiciones de transporte y
Almacenanuento se agrega: “ademas debe ser transponade en furgén ylo vehiculo cerrado con conceplo técnice samtano
. FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido por el Enle terntonal de salud”
Se ajusta informacien a Formato PA-FO.75 Version 01, se incluye cddigo SAP 200002116 segun histado de matenales
3 enviado por Tecnologia y validado por SGOL, se retira solicitud certificacién vehiculos ya que se encuentras implicito en
| regquisitos t_r_arlsgoru_e_ Cambios i Ror IMRC / Nc 2021
Se actualiza a version PAFO-75 V2 ;
Se retiran los requisitos fisicoguimicos de pan hojaldre~ NTC 1363 (UJitima Actuaizacion}
[ Reaquisitos Minima | Maximo |

i B 4 8
eraen e 3600 P
LN fen g e -

dogai b 3 €N fHagi gn ¢ 2
Se aclualizan requisitos microbiolégicos incluyendo resolucién 1407 de 2022 por entrar en vigencia y se retiran Requisilos
.. microbiolégicos pan — NTC 1363 (Ultima Actualizacion)
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et e gebe gt

1
{

- : |
| En requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022, Resolucidn 810 de 2021. Resolucion 2492 de 2022 y!
resolucion 254 de 2023. Y las demas gue las sustituyan, modifiquen o adicionen.
En presentacion de producto se actualiza de acuerdo al gramaje considerado en la creacidn para los materiales y se retira el |
texto: "El producto debe tener un peso de 65 gramos a 120 gramos, como se requiere en pliego de condiciones
| En rotulado se relira el texto “Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracién y fecha de vencimiento” Y se mcluye el texto
‘€l rolulo debe cumphr con los requisitos exigidos en la Resolucion Min. Proteccion Social 5109 de 2005 y Resolucidn 810 de |
2021 Resolucion 2492 de 2022 y Resolucién 254 de 2023 Y jas demdas que las sustiluyan, modifiquen o adicionen " Se
ncluye el texto” embalado en canastilla limpias y desinfectadas garantizando la proteccion del producto.”
! En vida Ulll se retirz el texto “El producto se requiere con una vida (tit minima de dos (2) dias desde su fecha de elaboracion |
y al momento de su entrega * y se incluye el texto "El producto requiere una vida til de 5 dias contados a partr de la fecha
| de fabnicacion Al momento de |a entrega, e producto no debe tener mas de un (1) dia de fabncado empacado”
1 En condiciones de transporte se incluye el texto “Se debe cumplir con e! capitulo VIi de 1a Resolucién 2674 de 2013°
En certificaciones se incluye registro, permiso o notificacién Sanitaria del producto y el texto “Adicionalmente para el caso de
| Jos comercializadores se debe presentar Concepto sanitanio del sitio de almacenamiento expedida por la entidad compelente. |
concepto Favorable o Favorable con requerimientos. Con fecha de expedicién na superior a tres aftos. Cambios realizados
| por MCRG, oclubre 2024, 1

T TeARGO_ [ NOMBRE | FECHA [ ’?@Ei\: o
R i~ i LLAREPR S

ikl Rt ia--aatal RERI ) (T IN

Sirgéﬁseiggiaé;dé;zfg:s;e Gisella Paola Garcia |

Avendanoc

8 0CT AUZ4

t
| Revisé | _Operacion Logistica
] Profesional de Defensa

! P
Comité Oficina Asesora de ) 41 /

Asesor Planeacion e Innovacion Yamile Betancourt Vega li B QCT 2 z"ﬁ (é{’

{deFichas | Institucional g

|

e o oo - tw‘... ......... oo |

i Técnicas Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez ‘ < Gm ?U?& \ %;_p |
st

Clase | Montenegro 19 i

s -
__ . ‘ m @AL\#EUJ—X _:)
. encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes g 4 %J /"é Z:’é
ARTPHD del despacho de la Direccion Baguero ‘ 7 4/% 2 |
- }

. \_ General | | !

g Secretario General (E) SandraRieg:i\gc:?e?olaﬁos ? 8
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v ‘
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 l Pagina 1 de 2
e ALMENTOS
Creges maghin fingiin Fecha: | 12 a7 2018
PRODUCTO / NOMBRE PAN ROSCON —‘
. 200001760 ]
Gedi 200002138
REQUISITOS Clasificacién PANADERIA
GENERALES Producto alimenticio obtenido de la mezcla y horneo del producto, es un

Descripcidn del
Producto

pan de tamafio personal con relleno de bocadilo o arequipe y
espolvoreado con azticar granulada, con un caracteristico hueco en el
centro.

Ingredientes

Harina de trigo, huevos, margarina vegetal, azlcar, agua, sal, levadura y
relleno de arequipe o bocadillo. Es importante que en el momento de los
pedidos o procesos de contratacion, se establezca el relleno del mismo,
en todo caso este relleno, deberd estar libre de contaminacidn y contar
con las caracteristicas propias del producto. No se permite la adicion de
colorantes y ofros aditivos diferentes a los aprobados por la Iegxslaclbn
nacional vigente

Requisitos
Fisicoquimicos

No Aplica

El producte debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
reportar en el analisis de laboratorio:

Requishos microbiolégicos eh pan ‘ iy Lémite por g
isi i fn | e |mlM
Migzg?éfézzos Eschetichia coll (UFC/g) 2 | 0 0
Staphylococcus aurous coaguiasa
REQUISITOS posiivos (ulchy) : 2 (o }o
ESPECIFICOS on 259 il 3 | 0 | 0 | -
khhos ylevadurus UFClg 3 2 | 107 | 10"
Bacillus cereus UFClg 3 1 10 | 10°
Requisitos microbiolégicos pan - NTC 1363 {Ultumg Actualizacién)
Requisitos
Nutricionales Neigplies
El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer
Otras una textura suave al paladar, que se disuelve en la boca, olor y sabor
caracteristicas | caracteristico, libre de cualquier material extrafc o contaminante de
del producto | cualquier naturaleza. El producto no podra presentar exceso de grasa ni
en su superficie 0 en su interior.
SAP 200001760 El producto debe tener un peso entre 60 a 120 gramos.
Contenido Segun como lo requiera la Regional en Pliego de condiciones.
SAP 200002138 El producto debe tener un peso neto de 80 gramos
Requisitos NTC 1363 Pan - Requisitos Generales. Res. Min. Proteccién Social 2674 |
N orqm ativos de 2013, Res. Min. Proteccién Social 5109/2005. Res. Min. Proteccion |
Social 333 de 2011. o BT
EMPAQUEY | Presentacion del | Canastilla x 30 unidades. 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 boisas |
ROTULADO Producto portfQunidades o
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NI — |

el producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo}
Condiciones de | condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado |
Transporte y |en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario |
Almacenamiento | FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS, Expedido |
por el Ente territorial de salud,
Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y grado
alimentario.

Empague

Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento. :

Vida Utit 4 El producto se requiere con una vida otil minima de dos {2) dias. .

* Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto {vigente)

CERTIFICACIONES Proveedor! |- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
Magquilador/ Comercializador competente (Con fecha de expedicién no superior a un afto y con |
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).
FECHA ACTUALIZACION DE !
CONTENIDO: . MARZO DE 2020

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

| 1 [ Version Incial
] Se ajusta formalo PA-FO-75 Version 00, se refiran (0s c6dig0s SIC del documents Gebido . que ya no son utilizados en
| la entidad, y se incluye los codigos SAP, porque aclualmenlte los cddiges son generados por este sistema de

2 | informacién. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, se retiran requisitos fisicoguimicos, y se ajustan los
| Tequisitos microbioidgicos, En Condigiones de transporte y Almacenamiento se agrega: o FAVORABLE CON
— . |REQUERIMIENTOS B et i
CARGO NOMBRE A FECHA FIRMA
T TS Profesional de ; ™~
Defensa Ing Alim, inés Miryam Rivera | h
Elaboré Abastecimientos Cardona DQY\AO‘Q[) WL O?m }Mwﬂ,v
... Clmsel | = e B
Directora /—\)

Abasct:e‘:;r:i'enlos | Adm. Rose Mary Enciso Melo L,(‘[' I’YIQ'Z‘LD' QGQK) E?ﬂ,?é il
" . ] 1

R . - -~
Subdirector General g 4 /

Revisé A= Coronel (RA) Carlos Emnesto i I Al A4 / T |
de Abastecimientos y iR Oq ! 7[!&'9_10 -LU‘;__“.:;__ ) /" YL D

Servicios

Subdirector General. Coronel {(RA} Juan Carlos

de Contratacién Collazos Encinales O(—i &42 =/ 20 L

—_— — 1 “ # S—

. | Coronel Juan Carlos Riveros | ;7
Aprob Secretario General | d “
s | Yoy poe o (2
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PRODUCTO / NOMBRE PAN DE COCO
"~ Cédigo o 200001750 / 200000503 il ]
Clasificacién PANADERIA |

Transporte y

ggﬁgﬁ{{gg 3 Producto alimenticio natural obtenido mediante Ia mezcla de_ihgr&i-ié'r{t'e's_ i
Descripcion del | panificables. El producto es de textura suave y aroma caracteristico. Se |
Producto | caracterizan por su contenido alto de humedad y !a suavidad en toda su |
estructura, _ademés de tener un acentuado sabor y presencia de coco |
| Harina de trigo fortificada, azucar, levadura, sal, mantequilla, bicarbonato
| de sodio, coco rallado y leche de coco. No se permite Iz adicién de
ingredientes | colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por la legistacidn
nacional vigente, los ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar
|las condiciones caracteristicas del producto. |
Requisitos | ) =
Fisicoguimicos _ N_o Aplie= N
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
| reportar en el analisis de laboratorio:
|
fiailaiios micnskitolds ' i
Ammlunu:.:cmm L Limite por g . |
P | n c m |
Requisitos Escherichin coll (UFCig) 3 2 o o
Microbicldgicos Staphylococcus surous coagiass _ |
positivos (ufclg) _ A SR L
REQUISITOS S en 25q ; 2.9 L
ESPECIFICOS Mohos y Levaduras UFCig 3 | 2 10% 10"
Bacillus cereus UFCIp 3 | 1 10 | 10’
Requisitos microbiolégicos pan — NTC 1363 (Ultima Actualizacién)
Requisitos :
__Nutricionales Nor2lica N — |
El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corteza
Ofras no debe estar quemada, ni tener hollin 0 materia extrafa alguna. La miga
caialarcficas debe ser elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
del metes desmenuzable. E! olor y e! sabor deben ser los caracteristicos a su
P formulacién. El pan debe estar bien hormneado y cocido, libre de olores y
| sabores desagradables. ey .
Contenido El producto debe tener un peso entre 60 gr y 100gr.
Pl NTC 1363 Pan — Requisitos Generales. Res. Min, Proteccion Social 2674
No r?'n s de 2013, Res. Min. Proteccidn Social 5109/2005. Res. Min. Proteccion |
i Social 333 de 2011. _ e |
Presentacion del [ Canastilla x 30 unidades. 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas ll
EMPAQUE Y Pro_duc_!q = Pg[—"} gﬂ_id_ades T — - e
ROTULADO Condiciones de | El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y ba]0|

condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportadoJ

Almacenamiento |en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
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|

iFecha: 12 | o7 | 2018

FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por el Ente territorial de salud.

Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y grado
alimentario.

Empaque

Rotulado Las boisas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento.

Vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de dos (2) dias. ‘

- Registro, permiso o notificacian Sanitaria del prbducto (vigente)
CERTIFICACIONES Proveedor { Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad ‘

Maquilador/ Comercializador competente (Con fecha de expedicién no superior a un afo y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACIONDE | ' ]
CoTENIZ: e —

IwM}\ES'I'RO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version tnicial I

| Se ajusta formato PA-FO-75 Versidn 00, se reliran los cédigos SIC del documento debido a que ya no son Wilizados end,
|la entidad, y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por este sistema de |
2 | informacién. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, Se ajusta el contenido, ampliando el rango de pese |
que puede tener el producto asl: “El producto debe tener un peso de entre 60 gramos a 100 g7 de acuerdo a las
solicitudes de las Regionales, En Condiciones de transporte y Aimacenamiento se agrega: 0 FAVORABLE CON
L | REQUERIMIENTOS y . En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

| _CARGO | NOMBRE J FEGHA
|

Profesional de |
Defensa tng. Alim. Inés Miryam Rivera , AN
Elabor6 Abastecimientos | Cardona q Nmn‘o %ZD
Clase | |

Directora | J
Abastecimientos | Adm. Rose Mary Enclso Meto | O . O23_ 2._0:),0
Clase { | i
Subdireclor General
Revisé | de Abastecimientos y
Servicios

Coronel {(RA) Carlos Ernesto , andl .
L 02 Magty) 20 ey

Camacho Diaz

Subdirector General. J Coronel (RA} Juan Carlos

de Contratacién Collazos Encinales OL( []J 2 e |

| Corane! Juan Carlos Riveros |
| Aprobé Secretano General Pineda 8
L - ¢

V-rtnr 20 .-

-~
-

4
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PAN LIBERAL
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i
t
{

TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Codigo: PA-FO-75

Versién No. 00

“?%’:2:‘: ST ALIMENTOS
e i Fecha: 12 07 2018
| PRODUCTO/NOMBRE PAN LIBERAL ]
Codigo | 200001742 f
RS Clasificacién Panaderia
gEgE:lsA‘IES Producto redondo de color rojo en la superficie cubierto de aztcar que |

Descripcion del

se caracteriza por ser una masa elaborada a partir de harina de trigo,

Producto azicar, huevo, leche que posteriormente es sometida a proceso de
horneo.
S Harina de trigo, azicar, mantequilla, huevos, leche, color vegetal rajo, |
esencia de anls. No se permite la adicion de colorantes y otros aditivos
Ingredientes | diferentes a los aprobados por la legistacién nacional vigente, las
materias primas son sugeridas, es necesario garantizar ias condiciones
| caracteristicas del producto. )
El producto debe cumplir los siguientes parametros:
Requisitos Minimo | Mdximo
Requisitos Humedad, en % 20 40
Fisicoquimicos pH 4.8 6 |
Proteinas en base seca, en fraccién en masa en % 9 =
Regq; fisicoguimicos pan de un selo horneo — NTC 1363 (Ultima Actualizacién)
El producto debe cumplir los siguientes pardmetros:
Requisitos microbiloiégicos enpan | Limits |
Agentss microblanos - . |
REQUISITOS f e i e e A [Te Tm | |
ESPECIFICOS Requisitos g:dwﬁd‘uﬂ coll (UFC/g) 3 2 |1 0 ']
irahi ; ourous coag |
Microbioidgicos (“,dg, ‘ 3 ‘ 2 0 0
Semonssonssy I SO 2 T Y
Mohos y Lomdums UFClg 3 | 2 |10 10
| Bacillus cereus UFClg 3 1 1 | 10| 10%
_________Requisitos microbiolégicos pan ~ NTC 1363 (Ultima Actualizacién)
Requisitos .
Nutricionales NEAplica _
Otras El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer
caracteristicas | Y™ textura suave y esponjosa en el interior, olor y sabor caracteristico,
T aae libre de cualquier material extrafio o contaminante de cualquier
P naturaleza. - Be
Contenido EI producto debe contener un peso mimmo 80 gramos
" Requisitos e e - e==
Normativos | Resolucion 2674 de 2013. -
Presentacién del o .. e
EMPAQUE Y Pradicto Canastilla x 30 umcf?z_:les B -
ROIK LA Condiciones de EI producto debe ser fransportado en ambiente fresco seco y bajo
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| Transporte vy [ condiciones que eviten su contaminacian, ademas debe ser transportado

Almacenamiento | en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario

FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
| por el Ente territorial de salud. B - -
| El producto deber entregarse en bolsa de polietileno de baja densidad

Empaque _'_pD.' 15_Un|dade_s - — - - — — - 1

Rotulado | Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracidn y fecha de vencimiento. |

Vida Util B producto se requiere con una vida Gtil minima de ocho dias I

- Centificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto |

Favorable o favorable con requerimientos a planta de proceso o sitio

de fabricacion del producto. |

CERTIFICACIONES Proveedor/ |— Certificacién  sanitaria de entidad competente dando Concepto
Maquiladorf Comercializador Favorable o favorable con requerimientos para vehiculo de

i distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio,
| El personal debe poseer dotacion acorde a a normatividad sanitaria
para |a entrega del producto

FECHA ACTUALIZACION DE | ] o=
CONTENIDO: [ o _{“ARZ? 2020
| MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS —‘
| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS |
' i | Version Inicial. |

| Se ajusta formato PA-FO-75 Versién 00, se retiran los cédigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en|
la entidad, y se incluye los cédiges SAP, porque actuaimente los codigos son generados por este sistema de
informacién. En ingredientes se adiciona: “las malerias primas son sugeridas, es necesarno garantizar 1as ¢ondiciones
2 | caracteristicas del producto™. Se incluye clasificacion basado en Sistema SAP, se ajustan requisitos fisicoquimicos y |
requisttos  microbioldgicos basados en NTC 1363 (Ultima aclualizacion), En Condiciones de transporte Y|
| Almacenamiento se agrega: "ademas debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerradn con concepto técnico |
santano FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS", se cambian las especificaciones en las |
| certilicacicnes S :

o __CARGO J NOMBRE | FECHA | FIRMA |

— - T 1 I .
Profesional de Defensa | Ing. Alim Inés Miryam Rivera - o 'S '
Elaboré Abastecimientos Clase | Cardona l Oy W‘\)PLD W0 | ":)WJ\.L{;JI‘\_Q\L \[ ) e
. -1 ot Bl et i AR i

* Directora Abastecimientos

| Clase | | Adm Rose-h-llaryEncisoMeto | Ovome r_;)c;_}{)'_ “7 =2 ,!,"‘

Rouiss | avssscmancsy Sawitos | " Comenme ™ |00 A 02g Lt (LD 0d
il U L P ) %
Rorohe | seemeocemn | O e Olrver 22, o2 (52

-

e
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2025 il

|FECHA: | 07 | 02

\ PRODUCTO / NOMBRE

GALLETA NEGRA TIPO CUCA

i

SAP 200001726 / SAP 200000229

i Cbdigo
| — " PANADERIA T )
Clasificacion
| REQUISITOS i o s T )
GENERALES Producto horneado tipo galleta con forma redonda de color oscuro
! Descripcion | que se caracteriza por ser una masa elaborada a partir de Harina
\ del Producto |de Trigo, Miel, Agua, aceite, Levadura, colorantes, bicarbonato sin
L conservantes, de color café oscuro y de contextura blanda.
——T " THarina de Trigo, Miel, Agua, aceite, Levadura, colorantes,
_I.Q_grii}e?_te_s _| bicarbonato, aditives permitidos. o
. Requisitos ] No Aplica
| Fisicoquimicos | ] ,
! :Ei producto debera cumplir con los siguientes requisitos |
| microbiolégicos
|
|.'E nic m __“1 n L
! , || Mohos sl2l 102 ufe/g | 2x102 ufc/g
| ; - | Escherichia cali ¥ 5,0| <10 ufc/g
| Reguisitos |
Microbiologicos Staphylococcus coagulasa !
REQUISITOS || positiva 2! [slo| <10”ufe/g | ---
ESPECIFICOS 1 o I R B

1
|
I2
|

| Requisitos.

| _Nutricionales _

._ Otras

| caracteristicas
del producto

| ]

5
s ol Ausencie/259| -t |

':'Listeria monocytogenes @/ |5 0| Ausencia/259 | ---

!Salmonella spp. (%% L

—_—

Requisitos Microbioldgicos 8,2 Productos panade'ria dulce,
| galletas y bizcochos a base de cereales para nifios menores 3, i
| _ Res 1407 de 2022

No Aplica

| El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: Debe
poseer una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico,
|libre de cualquier material extrafio o contaminante de cualguier
naturaleza. El producto no podréa presentar exceso de grasa ni en

| su superficie 0 en su interior.

r

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1241 productos de molineria. Galletas. Resolucion 2674 de
2013, Resoluciéon 5109/2005. Resolucion 1407 de 2022,
Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion
254 de 2023. Y las demas que las sustituyan, modifiguen o
adicionen.

Presentacion
del Producte

SAP 200001726 Unidad *80 g Galleta - Pan Cuca
SAP 200000229 Unidad Cuca de 50 a 759
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GALLETA NEGRA TIPO cyca

El producto debe empacarse en bholsas de polietileno, material de

[ primer uso, que proteja el mismo de grado alimentario.
Empaque y/o Paquete con 12 unidades. El producto debe entregarse en
Embalaje | canastillas de pldstico, cajas de cartén u otro embalaje que

:S::E;;EQ jasegure la presentacién  del producto vy jos riesgos de
ROTULADO | .| Contaminacion cruzada, en excelentes condiciones de higiene.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO

£l rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resojucion
'Min, Proteccién Social 5109 de 2005 y Resolucién 810 de 2021,
I Resolucion 2492 de 2022 Yy Resolucidn 254 de 2023, v las demas
1que las sustituyan, modifiquen o adicionen,

Rotulado

REQUERIMIENTOS DE LA [g:ar;roducto Se requiere con una vida qtil minima de cinco (5)

ENTIDAD B
TEl producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado
J'con concepto técnico sanitario FAVORABLE {FV) o FAVORABLE
CON REQUERIMIENTOS, expedido por el Ente Territorial de Salud
Al momento de Ia entrega el producto debe tener una
CONDICIONES DE temperatura Sptima Ya sea de refrigeracién o ambiente de
TRANSPORTE [acuerdo al requerimiento Regional. En lugar fresco, seco y
jventflado, lejos del calor ¥ el fuego. No debe almacenarse ni
transportarse con diferentes sustancias Se debe cumpiir con
.Itodos los requisitos referenciados en el capitulo VII de Ia
L Resolucion 2674 de 2013,

T ¢ Registro sanitario del producto. (Vigente)
¢ Concepto sanitario de planta procesadora expedida por ta
Entidad competente (vigente con concepto Favorahle o

CERTIFICACIONES | Favorable con requerimientos),
Proveedor / Maquilador/ ‘ * Adicicnaimente para el caso de los comercializadores se
Comercializador debe presentar Concepto  sanitario del  sitic de,
i almacenamiento expedida por la entidad competente,
' concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con
| fechade expedicion no superior a tres aros
FECHA ACTUALIZACION: “ AGOSTD 2025,

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICO
| it ——

1

Versitn Inicial

e ajusta formato PA- FO-75 Varsion 00, se ratiran los EB‘(“{IQB? SIC del documento detido a qiw Y 136 sun
blizaugos en g entidad, v se mcluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos sun generados Lo
Uste wistema de mformacion, Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, Los Requisitos
fisicoquimicos se ayregan para galietas sin refleno - NTC 1241-Tabla 1. Se ajusta el contermdo, amphanda
el rango de peso que puede tener el producto asi: "El producto depe tener un peso de entre 50 a 80 gr-
Err Condiciones de transporte v Almacenamiento se agrega: O FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS y
En fugar fresco, seco v ventiado, lejos del calor v &l fuego. No debe almacenarse m ransportar sy -on
difurentey SUSEANCIAG,

S actualiza a voradn PA FO 75v2
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'se actu_.-nl'uén_requisito;r;icréhnolrSr__ucaé-i-r;c!uyn-nr-!o resolucion 1407 de 2022 por entrar en vigencia y se |

ratiran fos Requisitos microbiolégicos para gall
- T | e o S -

.
ey rangyy mrAem DG
Jrspame e Wfl e
Bxe avece s 492 | o

| En requisitos normativos se incluyen Resolut

elas sin refleno - NTC 1241-Tabla 2. -
i REQUISITO  |n | ¢ | m L M |
[ 7x10¢
| 1 » ufe,
. Mohos . . 512 | 10 ui:«./a | uiea
L | | Escherichea cal sla, <1

u
. 8,2p clos

| Requisitos Microbislogico
as y bizcoches. Resolucicn

panaderia dulce, gallc!
1407 de 2022

15n 5109 de 2005, Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810

de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Y las demas que las sushituyan, modifiiuen
o adicionen. Se retiran Res. Min. Proteccion Social 333 de 2011,

£n presentacion del producto se actualizan d

e acuerdo al gramaje contemplado en ia creacion del materal

| en SAP, retirando el texto €1 producto debe tener un peso de entre 50 a 80 gr.

adicionen.”

| fabricante, fecha de elaboracion, lote, fecha

£n rotulado se retira el texto "Se debe indicar como mirumo lo siguiente informacion: fabricante, chreccion

de vencimiento.” ¥ se incluye el texto "El rotulo debe cumplic
con los requisitos exigidos en Ia Resolucion Min. Proteccion Social 5109 de 2005 y Resolucion 810 de 2021, |

| Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023. Y las demnas que las sustituyan, modifiquen o

| Se amplia ta vida dt! minima de cuatro a cinco dias.
| €n certificaciones se incluye el texto »adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe ;

presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad commpetenta, concepto {

| Favorable o Favorable con requenmientos,

realizados por MCRG, octubre 2024.

"Se actualiza a version PA-FO-75 V3

Con fecha de expedicién no superor a tres afs, Cambios

-4

| se modifican requisitos microbiologicos teniendo en cuenta que este producto es galleta tipo cuca v es!
dulce por lo cual le apiica 12 tabla en mencion “tabla 8,2 de ia resolucion 1407/2022" sin embarga los
parametros corresponden a la tabla 8,1 pan, por ende, se cornge tabla.

Antes: | R ) P
REQUISITO | n |c| m ™
Mohos |'s|2| 107 ufesg | ?’:j"
rEs:hernch.la colt ' S ‘ 0 <10 |
o |71 "1 wufglg |
Requisitos Microbiologices. 8,2 pra os
i panaderia dulce, galletas y bizcochos. Resolucion
| 1407 de 2022
|
Después:
4 P
‘ e [
Staphylococcus
I asitiva
I.#' 13 MONoc : il S[0fAusenciafiag | Tl
Requisitos Microbioldgicos 8,2 Praductos panaderia dulce, galletas
| y bizcochos 3 base de cercales para nifios menores 3, Res 1407 de
2022
|
E£n presentacion se corrige 1a presentacion del codigo SAP 200001726 Umdad *80 g Galleta - Pan Cuca. |
| Dado que internamente se solicité 1a correccion de acuerdo al contrato interadimmistrativo por solicitud
| regional amazonia
— - CARGO - ] NOMBRE l fg_(_:HA i
. Profesional de Defensa | Danery Alexandra |
ord P . 08/08/2025
; Hab |  Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas /08/
i-————-—l— s — e e = e e H .
i |
profesional de Defens | Maria Catalina
| 2 08/08/2025

Abastecimientos Clase 1 l Rodriguez Gonzalez

o 1 :

GALLETA NEGRA T1PO CUCA
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Comité
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de
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Técnicas

Aprobé

Profesional de Defensa
Subdireccién General De
Operacién Logistica

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de
Planeacion e Innovacion
Institucional

Director de Abastecimientos
Clase |

Secretario General (E)

: Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de lasg funciones
del despacho de I3 Direccién

General

t

!

John Jairo Herrera
Weeber

Ronald Oswaido Duarte

Rodriguez

Julian Fernando
Serrano Serrano
Sandra Patricia
Bolafios Rodriguez |
i

Martha Eugenia Cortes
Baquero

i

GALLETA NEGRA TIPO Cuca

1

08/08/2025
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MANTECADA
| PROCESO .
) PLANIFICACION DEL ABASTECIVIENTO
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Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION No. 02 Paginat de 5
| ~nsucn SERETER ALIMENTOS
i figezs | FECHA: | 23 04 2024 e
PRODUCTO / NOMBRE MANTECADA ‘

l Cadigo SAP 200000443 / SAP 200001745
| Cilasificacion Reposteria |

REQUISITOS | — =

GENERALES Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcia de ingredientes

Descripcion del
Producto

panificables. Produc!
cremado de ingredientes que le dan la tex
producto luego del horneo. Producto de textura suave y esponjosa

Ingredientes

Requisitos
__Fisicoquimicos

No

Aplica

El producto debera cumplir con los siguientes r—edUisTtos:

[ - m
2 10 ufeig
4] < 10 ufc/a

to alimenticio natural obtenido mediante e! batido y |
tura y sabor caracteristicos a!

-

Harina de trigo fortificada, Harina de Maiz o Maicena, azlcar, levadura.
huevas, sal. bicarbonato de sodio, esencias. No se permite la adicion de
colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por la legislacion
nacional vigente, los ingredientes son sugeridos. es necesario garantizar |
tas condiciones caracteristicas del producto.

M 4
| 2x107 ufclg

S. 6.2 pro&uclos panaderia dulce, galletas y

Aplica

|

H

suave al paladar, que se disueive |
en la boca, olor y sabor caracteristico, libre de cualquier material extrafo
o contaminante de cualquier naturaleza. El producto no podra presentar

Recolucion 2674 de 2013, Resolucidn 5109 de 2005, NTC 1363. |
Resolucion 1407 de 2022, Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de

2022 y resolucién 254 de 2023. Y las demas que las sustituyan,

Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y grado

Minimo De 80 G

REQUISITOS _— | REQUISITO | n
ESPECIFICOS equisitos [ = -
| Microbiologicos | Mohgs 2
| Escherichia coli ) 5
Requisitos Microbiologico
bizcochos. Resolucion 1407 de 2022
Requisitos
__Nutricionales No
Otras El producto debe poseer una textura
caracteristicas
- ___\__de' _p_r oﬂctc_’ exceso de grasa ni en su superficie o en su interior
REQUISITOS NORMATIVOS
' a modifiquen o adicionen.
T presentacion del | SAP 200000443 Unidad Con Peso
. | Producto | SAP 200001745 Unidad Con Peso Minimo De 80 G
EMPAQUE/ | EmPadue VIO | gjmentario.
EMBALAJEY | EMPA&E | canastilla por 30 unidades
ROTULADO [ El rotulo debe cumplir con
Rotulado

los requisitos exigidos en la Resolucion Min

Proteccion Social 5109 de 2005 y Resolucion 810 de 2021, Resolucion
| 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023. Y las demas que las sustituyan,

| modifiquen ¢ adicionen.

|
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VIDA UTIL DEL PRODUCTOY g producto requiere una vida atil de cinco (5) diag contado a partir de ia
REQUERIMIENTOS DE LA fecha de fabricacion, Al momento de la entrega no debera tener mas de

ENTIDAD L un (1) dia desde su fecha de fabricacion,

Bl producto debe ser transportado en ambiente fresco. seco y bajo
condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado

: CONDICIONES DE TRANSPORTE | &" furgon  yio vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario

FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS Expedido
por el Ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
- — . |referenciados en el capitulo VIl de 1a Resolucién 2674 de 2013
[ Registro sanitario def producto. (Vigente)
» Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la Entidag
Competente (vigente con concepto Favorable o Favorable con

CERTIFICACIONES Proveedor/ | requerimientos).
Maquilador/ Comercializador {* Adicionalmente para e caso de los comercializadores se debe

presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favorable 0 Favorable con
.. fequerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios

- S S—— =

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE 2024
| CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version inial
I Se ajusla formato PA-FO-75 Version 00, se retiran los codigos SIC del documento debido a Que ya no son ulilizados en iz |
entidad y se incluye los codigos SAP porque aclualmente ios codigos son generados Por este sistema de informacion Se
2 cambia la clasificacion basado en Sistema SAP Se ajustan los requisitos microbiolégicos, En Condiciones de lransporte y
Almacenamiento se agfega. ‘ademas debe ser transportado en furgon yio vehicuto cerrado con concepto tecnico santanoc |
FAVORABLE {FV) 9 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS Expedido por el Ente terntorial de salug” !
Se actualiza a version PA-FO.75V
Se actualizan requisitos microtiologicos ncluyendo resolucion 1407 de 2022 Por enlrar en vigencia Yy se retiran jos
Requisios microbiologicos pan - NTC 1363
TR e [ REQUISITO } nlel Tmo W ]
: %104
' {v_?o.h‘o_s — § [ 2 | 107 uferg T
| Eschenchia colr 1510 <10ufke g .-
Requisitos Microtioidgicos 8 2 productos panader:,
dufce. galletas y bizcochos Resolucion 1407 e 2027
En requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2023, Resclucion 810 de 2021, Resolucian 2492 de 2027 y
resolucion 254 de 2023 v las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen
3 La vida uti se aumenta de dos a cinco dias Y e incluye el texto "E| producto requiere una viga util de cinco (5) dias cortado

@ parlir de la fecha de fatncacion, Al momento de la entrega no debera tener mas de un (1) dia desde su fecha de
fabricacion

En condiciones de transporie se ncluye el texto “Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo Vil de
la Resolucion 2674 de 2013

En rotulado se retira e texto "Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimento " Y se incluye &l {axto

debe presentar Conceplo santano del sifio de almacenamianto expedida por la entidad competente, concepto Faverabie o
Favoraole con 'equermientos, Con fecha de expedicion no supenor a tres afios Cambios realizados por MCRG, sgtubyre
2024
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' Continua Ficha Técnica de Producto ... MANTECADA
T CARGO NOMBRE FECHA ‘[ ~ FIRMA ‘\]
Elaboré Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | Y I\\\
Abastecimientos Clase | Gonzalez L8 .QQ\)\)J !
1
Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchaz T_ m (‘y '
| Abastecimientos Clase | Ro;as ‘ i 2074 n@r‘
" Profesional de Defensa | y |
Revisé | Subdireccion General De G'se‘fVZigznfarc'a l 5
; ~ Operacién Logistica B o ) |
Comité | Profesional de Defensa
Asesor | Oficina Asesora de Planeacion Yamile Betancourt Vega 800 AL ;1(, ﬂ(,a
de | e innovacion Institucional |_ B “p
Fichas | ; i
s Directora Abastecimientos | Norma Sllvana Montanchez ﬂ’w
TeeniGREy Clase | ~ Montenegro r;ﬁ oci 70 Uw‘
: | Sandra Patricia Bolafios A7 rf 5
-l | Secretario General (E) | Rodriguez ﬂﬂ 0cT 202 MLM—
|" T | Jefe Oficina Asesora Juridica M_'_ ' c '
encargada de las funciones | artha Eugenia Corles , M /
| AProbd | o despacho de la Direccion l Baquero 18 0CY 202 w

General
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PAN PERA
[PrROCESO T I MR
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO I ]
| j TITULO Cadigo: PA-FO-75
\\;__\_\/_/:,"’ 1- ’ T oS ——
Y | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 ! Pagina 1de2
| e toelevien | ALIMENTOS =
| tena e | Fecha: | 12 l 07 [ 2018
e i PETRILR C DR S G L | | R
PRODUCTO ! NOMBRE PAN PERA
i Cedigo | 200000512 / 200001752 ]
Clasificacion PANADERIA
REQUIS[TOS T LS A B e S —— —
GENERALES D incién del Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes
es:g%icto panificables con relleno de arequipe o bocadillo. El producto es de
r textura suave, esponjosa y aroma caracteristico.
o |Harina de trigo, huevos, margarina vegetal, azucar, agua, sal, levadura,
_IrEreﬁ.luintes _ | esencia, relleno (arequipe o bocadillo).
Requisitos .
Fisicoguimicos ERCE N_o ik -
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
reportar en el analisis de laboratorio:
Requisiios microbloliglicos an pan Umits por g
i n [ m M
Miggg%fét%Zos Exchericia coll (UFGla) I I
g SlupiyloCOCCUS DUTOUS CORgIRSa 3 - o o
positivos (ufcfg) ; £ .
S b on 259 3 g o .;‘
Wohos y Levaduras UFClg 3 2 10 1
REQUISITOS Baci UF 3 1 10 T 1o
ESPECIFICOS , ol cereus UECHR - —
| Requisitos microbioldgicos pan - NTC 1363 (Ultima Actualizacion) N
Requisitos | .
Nutricionales | — Nejaplice R
I El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corteza
no debe estar quemada, ni tener hollin o materia extrafia alguna. La miga
Otras A . - p
caracleristicas debe ser elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
del producto desmenuzable. E! olor y el sabor deben ser los caracteristicos a su
P formutacion. El pan debe estar bien horneado y cocido, fibre de olores y
- sabores desagradables. _
i El producto debe tener un peso de 60 a 100gr. Come lo requiera Ia |
Ct??te_nldo Regional en Pliego de condiciones. i} |
Requisitos NTC 1383 Pan — Requisitos Generales. Res. Min. Proteccion Sccial 2674 |
Norqm ativos de 2013, Res. Min. Proteccién Social 5109/2005. Res. Min. Proteccion |
Social 333 de 2011. Y |
Presentacién del | Canastilla x 30 unidades. 2 bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas
Producto por 10 unidades
EMPAQUE Y El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo
ROTULADO Condiciones de | condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado
Transporte y |en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
Almacenamiento | FAVORABLE (FV) 0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS. Expedido
por el Ente territorial de salud.
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FPURRIAS MIL§
Leumatés

Cédigo: PA-FO-75

Fecha: | 12 07 2018

| Bolsa de polipropileno biorientado o polietieno de primer uso y grado |
alimentario. ]

Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento. |

€ requiere con una vida 0tit minima de dos (2) dias.

- Registro, permiso o notificacién Sanitaria del producto (vigente)

Empaque

Rotulado

Vida Util El producto s
CERTIFICACIONES Proveedor/

Maquilador/ Comercializador

- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad |
competente (Con fecha de expedicion no superior a un afio ¥ con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). |

MARZO DE 2020

la entidad, y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cddigos son generados por este sistema de
informacién. Se cambia ia clasificacién basado en Sistema SAP, se retiran requisitos fisicoquimicos, y se ajustan los |

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: . S = o
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
T Version Iniclal i - N ]
Gl Se ajusta fomalo PA-FO-75 Varsién 00, se retiran los cadiges SIC del documento debido a que ya no son ulllizados en

|
2
! requisitos microbiclégicos, En Condiciones de transporte y Almacenamiento se agrega: o FAVORABLE CON
L _ REQUERIMIENTOS | ey = 1
CARGO | NOMBRE FECHA FIRMA ]
Profesional de | e ; |
Defensa ing. Alim. Inés Miryam Rivera ] et 1) N
Elaboré Abastecimientos Cardona | O4. fv\O]’i()'Z_D?_C) oL )MC\.LU}L -
Clase | Jd : = b i)
4
Directora ]
Abasg:::ziclen!os Adm. Rose Mary Enciso Melo | () KL: Yo, ZQ@:’ a/j ?éa n
-Sde’r ctt:_r'Gllar\lefa;-__ . N o /) -'r'” 7 ;’ ; T.H i
Revisé et Coronel (RA) Carlos Etnesto | 7 1 ) A WD te i
dg Abassel:evc;zr::mos 4 Camacho Diaz Ull' T#i“ i Q LQ ), | (el el lely,
Subdirector Generat, Coaronel (RA) Juan Carlos i@ §
de Contratacion Collazos Encinales O‘-—S -(}4 QQ—' 202 e STy
: Coronel Juan Carlos Riveros ;
Aprobé | Secretario General | ~O'One HEL &8 92/" MNyr = Jels //(}/{ / B
—————— — ~ i e —— 4
-
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TITULO CODIGO: PA-FO-75 TR
e - 4T
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VERSION No. 02 Pagina 1 de 4
ARRE SRR ALIMENTOS
E i FECHA: 23 | 04 2024
I |
PRODUCTO / NOMBRE | PALITO DE QUESO E
v Codigo SAP 200002168 / SAP 200001727
-~ - e - » |
REQUISITOS Clasificacion | - COMLD_AS LI_STA§ ) - |
GENERALES Praducto de panaderia elaborado @ partir de harina de trigo fortificada y

REQUISITOS
| ESPECIFICOS

Descripcion de!
Producto

adicicnado de grasa vegetal, debe ser manipulado con el fin de obtener
un panecillo con diferentes capas o laminas, en forma tabular o alargada,
con adicion de queso. Conocido también como dedo de queso.

ingredientes

Requisitos
_Fisicoquimicos

Requisitos
Microbiolégicos

Requisitos |
Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Como minimo debe tener los siguientes ingredientes; Harina de trigo, |

agua. grasa vegetal comestible, queso, aztcar, sal |

No Aplica
E! p—roaﬁ_c!c debera cumplir cor‘flos"s'iguientes ré—quisﬁibs: |
| Requisito Tnle]l m | m
Mohos o 5 | 2 3_ 102 ufelg 2x10° ufelg
|Escherichiacoli 25 1 04 =ioucg )| =
Staphylococous ! , |
|coaguiasa positivo S0 B i I
| Salmonella spp | 5 0 | Ausencial25g 1 : i
|_Listeria monocytogenes [ 5 0 | Ausencia/25g | -

Requisifos Microbiologicos. 8,3 p.rod.li-cios panaderia salada, galletas y
bizcochos. Resolucién 1407 de 2022

No Aplica

El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: poseer una
textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de material |
extrafio o contaminante de cualguier naturaleza. El producto no podra
presentar exceso de grasa ni en su superficie o en su interior. Los
aditivos utilizados para ia elaboracion del producto deben cumplir con
todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus
actualizaciones, asi como también de la Resolucion 2606 de 2009: con
relacion a las materias primas se debe cumplir con o establecido en la
Resalucion 4508 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion
2671 de 2014 y Resolucian 3709 de 2015

=N - i

REQUISITOS NORMATIVOS

= .

| EMPAQUE]
EMBALAJE Y

Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005, NTC 1363.;
Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de
2022 y resolucion 254 de 2023. Y las demas que las sustituyan

modifiquen o adicionen. J

?Presentaggr\mdel 'SAP 200002168 UNIDAD PALITO DE QUESO * 20 G EN PAQUETE * 3

Producto
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- -

[ I El producto debe empacarse en bolsa tina de pnmer uso, que proteja el
producto. El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque
debe estar condicionado al cumplimiento de Ia Resolucion 683 de 2012,
| Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del

i | material utilizado _ e _ e
! | El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion Min.

Rotulado Proteccidn Social 5109 de 2005 y Resolucion 810 de 2021, Resoluctén

Empaque y/o

' Embalaje

2492 de 2022 y Resolucién 254 de 2023. Y las demas que las sustituyan,
 modifiquen o adicionen

[ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |
REQUERIMIENTOS DE LA | El preducto se requiere con una vida 0tit minima de cinco (05) dias.
ENTIDAD

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitaric FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON
REQUERIMIENTOS, expedido por el Ente Territorial de Salud Al
momento de la entrega el producto debe tener una. temperatura dptima
CONDICIONES DE TRANSPORTE | ya sea de refrigeracion o ambiente de acuerdo al requerimiento Regional
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse nt transportarse con diferentes sustancias. Se debe cumplir
con todos los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la Resolucion
2674 de 2013,

s Registro sanitario del producto. (Vigente}
« Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la Entidad
competente (vigente con concepto Favorable o Favorable con
| CERTIFICACIONES Proveedor/ requerimientos).
Maquitador/ Comercializador + Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
‘ por la entidad competente, concepte Favorable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios

L — —

1 FECHA ACTUALIZACION: I OCTUBRE 2024

I_ .

‘ CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
. 1 IVersmn fmicial T - N N

TAuste a formalo version 3. Se incluye clasificacion del producto. Se sjusta requenmiento normatwo B! producto debe
cumplir ta Resolucién del Mimistenc de Proteccion Social No 5108/05 Se retira del item Condiciones de Transporte y
Aimacenamiento. “entre 1'C y 4°C, o s1 la entrega det mismo se hace en caliente. este debe tener una temperatura interna
mimma de 75°C dos horas antes del consumo del producto "y se incluye 6ptima ya sea de refngeracion o ambiente de
acuerdo al requerimiento Regional. Se ajustan los Requisitos Microbiolégicos del Producto segun parametios emtidos por

INVIMA
2 Analisis Valor Pardmetro Aceptable
Aarobios mesofilos 10.000 UFC méaximo Recuento de Microorganismos Mesofilos 10000
Coliformes totales < 3 NMPlg Coliformes Totales NMP g
Estafilococo Coagulasa (+) <100 UFClg Coliformes Fecales, NMP «3
£.Coli Ausente Recuento Estafilococo coagulasa positiva <100

Recuento Mohos y Levaduras 200

! se ajusta formato PA-FO-75 Version 00, se reliran los codigos SIC del documento debido a que ya no son utiizados en fa
entidad. y se incluye los codigos SAP. porque actualmente los codigos son generados por aste sistema de informacien Se
cambia ta clasificacidn basado en Sistema SAP, cambia de 'Refrigerio” a “Comidas listas™ Se retran requistos

3 fisicoquinices Se ajusta el contenido. amphando e! rango de peso que puede tener el producto asi' “Ef praducto dehe
i lerier un pese de entre 80 gramos a 120 gr’ de acuerdo a las solicitudes de las Reglonales En Condiciones de transporte y

Almacenamienlo se agiega. O FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS Y. . En lugar fresco. seco y ventilado. lejos del
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Tcalor y el fuego. No debe aimacenarse fi transportarse con diferentes sustancias.

|- |
Se aclualza a version PA-FO-75 V2
Se actualizan requisitos microbiclogicos incluyendo resolucién 1407 de 2022 por entrar en wvigancia y se retran los |
Requistlos microbiologicos ~ NTC 1363 (Ultima Actualizacion)
| I REQUISITO

w1
| X107 u!mg}

bl 5 0] «100uleg

i Sabmoreta spp 5| 0 Ausencia 26g
| Lislena m | o | Ausencia s t
it Requisitos a
L = — i | bizcochos R 1407602022 | oo
En requisitos normativos se incluyen Resolucion 5100 de 2005, Resolucidn 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021
4 Resolucion 2492 de 2022 y resoluclon 254 de 2023. Y las demas que las suslituyan, modifiquen o adicionen
En presentacion del producto se incluye la descripcion de materiales de acuerdo al bstado enviado por TIC asi® SAP
| 200002168 UNIDAD PALITO DE QUESO * 20 G EN PAQUETE ~ 3 UND. SAP 200001727 DEDO DE QUESO*100 G EN |
PAQUETE * 3 UND y se retira el texto "con un peso de entre 80 gramos a 120 g En item de rotulado se retea la
[ resolucion 333 de 2011 por derogacion y se incluye Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 |
| de 2023, se adicional el texto “en ¢l rolulo debe cumplir con los requisilos exigidos en la Resolucion Min Proteccion Somal
| 5108 de 2005 y las demas que ias sustituyan, modifiquen o adiclonen |
En condiciones de transporte se incluye el texto "Se debe cumplir con todos los requisitos referenciadas en el capitulo VI
de 1a Resolucion 2674 de 2013
En certificaciones se incluye’ Registro sanitario del producto. (Vigente) Y e! texto "Adicronalmente para e} caso de los
| comercializadores se debe presentar Concepto samtario del sitie de almacenamiento expedida por la entidad competente, |
concepto Favorable o Favorable con requenmientos, Con fecha de expedicion no superior & tres afios Cambios realizados W

1

SN B oSt s i = S — S - - B — _— . +

e | cARGO_ | NOMBRE | FECHA ;1

j < Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez | .. . .

! Elabor® Abastecimientos Clase | Gonzalez 1. gig (1% l

Profesiona! de Defensa Danery Alexandra Sanchez | | L |

! Abastecimientos Clase | Rojas 113 00T 20N ‘

] | Profesional de Defensa | . ' TP i !
Revisé Subdireccion General De 1 G«sellz\lv::g‘:ﬁgam'a l’ﬁ goct 2y - j\”"

' _ Operacionlogistea | TR o (L I
Comité Profesional de Defensa ] /" ]

. Asesor Ofnclrlwa Asespraldet[?:la(\eatz‘ion Yamile Betancourt Vega | § ] 1 2@2‘1 ggg{u_ 2/

de Fichas |2 nnavacion InSUCIONA!__ Lo oo il AT

| Técnicas Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanche

Clase | Montenegro g 0CT 4 -‘%«j\lwﬂpﬁyﬁ? |

Sandra Patricia Bolafos

i
| Secretario General (E) Rodriguez 18 ncT 2 LK}(

i SS R s

*

1 Jefe Oficina Asesora Juridica

| S F
.| encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes R %‘M}
| Aprobo 18 0CT opiptir?- i

despacho de la Direccién Baquero
| ! General

S S UV ——— it
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GALLETA TIPO SODA

[PrROCESOD " R e e

i o i e AUE R s L N —

i

_ ] TITULO Cédigo: PA-FQ-75 |

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 | Paginat1de 2 b |

RN AR ALIMENTOS S AN R - |

| e lFecha: | 26 | o3 | 202 | el

PRODUCTO { NOMBRE L GALLETA TIPO SQDA
Codigo | 200001791
Clasificacién CONFITERIA |
REQUISITOS o Producto obtenide mediante el hameo apropade de 1as higuras formadas |
GENERALES det amasado de derlvados del trigo u otras fariniiceas, con ofros |
Descripcion del ingredientes aptos pama &l consumo humsano. Gallelas saladas, es la
Prol;ucto galleta que tlene un sabor predominante salado. Las galletas se dehen
. elaborar en condiciones santarias apropiadas, a partir de materias |
| | primas sanas, limpias, exenias de impurezas y con las procedimientos
| | que garanticen las buenas practicas de manufactura. N
; Harina de Trigo Fortificada, Grasa Vegetal, Sal, Azlear invertido, Agua, |
| '"gred'efl’fs__ | Leudantes, Levadura. ) N
(Bl producte debe cumplic los siguientes parérmetros, que se deben |
reportar en el analisis de latoratorio: |
| Componentes Valores |
Min Max
| Fi gsgudfgﬁ: as Proteina {%) en base seca 3.0 |
g pH en solucidén acuosa al 10% 5.6 .5
I Humadad (%} - 10,0 ,
i Plomo, en Pb {me/ke) _ 0.2 .
= - Requisitos fisicoquimicos para gallotas sin relleno - NTC 1241-Tablat :
E! producio debe cumplir los siguientes parsmetros, que se deben |
REQUISITOS reportar en el andlisis de laboratorio
ESPECIFICOS — hequito A m M .
Reoatrie bactedas aerobiss mesoffas, UFCg 3 1000 5000 1
Requisitos Recatrta Colifonees en placa, UFC/E F IRET T 1 !
Microbioléginos Aecuerts aurek positiva, UFCHg 3 (313 0
Recmerbs mekas ¥ lvadnsy, LURCHE 3 L3 00 1
Recuento Eschenchio ool LELSg IS o
Becuerto Eaclus cereus, URCSE 3 in 100 L
1 Fequsitos microbiolégices para gallelag s relieno « NTC 1241.Tabla2
Requisitos .
Nutncionales B - .
Otras
caracleristicas No Aplica
del prodfuclo |
REQLUISITOS HORMATIVOS Behe cumplir con lo eslablecido en la NTC — 1241 y la Res 2674/13,
Presentacion del | SAP 200000298 E! producto debe tener un peso neto minimo de 24
EMPAQUE / Producto gramos
EMBALAJE Y E ; Paguete de minimo 8 unidades - Caja x 24 unidades.
ROTULAEBO rgfnat?al::_; @ |Las galletas se deben envolver en polipropileno bioriertado de 30 micras
& |y reempacar en BOPP metatizado de 15 micras y asegure su higiene y
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buena conservacion: que sean atoxicos ¥ que estén permitidos por la

| autoridad competente, _
E! rolulo gebe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion
Rotulago Ministerio Profeccian Social 5109/2005. Resolucion Ministerio Prateccian

| Social 333 de 2011
| VIDAUTIL DEL PRODUCTOY [El producto requiere una vida olil de 8 meses contades a parlr de la
REQUERIMIENTOS DE LA facha de entrega. Al momenio de |2 entrega el praducto no debe tener
ENTIDAD ___mas de dos meses de fabricado

(Bl producto debe ser iransportado en furgan yio vehiculo cerrade con

: conceplo lécnico sanitario Favorable, expedido por ¢l Ente Terrtorzl de

CONDICIONES DE TRANSPORTE Salud Se debe cumolr con todos los requisitos referenciados en el
_|capltuio VIl de la Resolucion 2674 de 2013

| Regisira. permisc o notificacion Sanitaria del producio (vigente)
CERTIFICACIONES Proveeder/ | Uonceplo sanitano de planta piocesadera expediia por 13 enlidad
Maguilador/ Comercializader | compelenie (Con fecha de expedicion no superior a un afo y £on
| conceplo Favorsble o Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS l
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO 1
i Wersuhn bicsal ’
4

"Actunleacinn Infoemacian & Farmato PA-FO.75 Versian 01, se actusliza ootigo SAP Se ajusle gramme de g 37
2 Grames 3 oy M4 gramos’, teniendo en cuenta presentsciones ewstentes an ef mersado. Sa actuslizan y apstsn
condicigeres de ranspone y vido (i Dambvos realizados par JPMR Abr - 2021

GARGO | NOMBRE  FECHA || |FRMA
[ Elabord ] Prafesional de Defensa Ing Alim. Jenny Palnca fdota 7 yay U % _
| Avastecmientos Clase Reengen \,_f,'dd w
H Y & e - . : [}
! » - {!
1 1) 4N 5 g Y i A !
DIFGCIGXR:;{:;:F;CI wnles A Rosg M-r)'Fm:EG Biio n 3 f..,dy jﬂ?‘} |, y ﬁ,//’ 1
| | _ | sl
; Subdiracior Benaral da Corane! (RA) Candes Emesto ) é T A 4"
Revisd Abagtecimientos y Servcios Camagho Dhaz U J hisg Lud | i g *""e/ |
. 1 e

Subdrecior General de W3¢ Adm Emg Mécler Vagas AT By
Contralaucn Resdigues w 1 &‘:L:‘.i

e
My

. —_— - - A .-’;/r : i' )
Aprobé Seeretang Ganeral € Coroneﬁf};";}cﬁgiﬁf L U ‘j Mﬂf Ludt é') ‘/U{/ttﬁr' i

Pr— e — — i
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PAN HAMBURGUESA

PROCESO )
 PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |
| TITULO | coDIGO: PA-FO-75 ]
: T =
Y | FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 | Pigina 1 de 4

rencin (STETER | PRODUCTO ALIMENTOS [ | |
e | |FecHa: | 07 | 02 | 2025

PRODUCTO / NOMBRE PAN HAMBURGUESA
[ e C;d_l_o T SAP 200000507 / SAP 200001751 / SAP 200000508 /
| Cédigo | SAP 200001671/ SAP 200002792 .
| »
P P
| pequistros | Cosficacien |  PAUADERA
GENERALES | | Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de
Descripcién | ingredientes panificables. El producto es de textura suave y
| del Producto |aroma caracteristico. Se caracterizan por su contenido alto de
. | |humedady la suavidad en toda su estructura.
B Harina de trigo fortificada, aztcar, levadura, sal, mantequilla, |
bicarbonato de sodio, etc. No se permite la adicion de
Y colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por la |
Ingredientes i 0 . X
legislacion nacional vigente, los ingredientes son sugeridos, es
necesario garantizar las condiciones caracteristicas  del
producto. e .
El producto debe cumplir con los siguientes requisitos;
] Pan de un solo horneo |
Requisitos (panes blandos) |
Minimo | Maximo
Requisitos Humedad, en % _d 200 40,0
Fisicoquimicos pH 4.8 I 6,0
Proteinas en base seca, en 9,0 i -
fraccién en masa en % | R |
REQUISITOS Requisitos Fisicoquimicos pan NTC 1363 Pan de un solo horneo (panes
| ESPECIFICOS blandos) IS — —
El producto deberéd cumplir con los siguientes requisitos:
Parémetro—— n { [ ) ;n ) M i
Requisitos T I '[———“2“02 4
Microbioldgicos Mohos | s | 2 | ukrg | - |
Escherichia coli l S 0 | <1Qufe/g | -~
Requisitos Microbioldgicos 8,1 Pan, Res 1407 e 2022

Requisitos

Nutricionales No aplica

|

i El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe
l Otras poseer una textura suave al paladar, que se disuelve en la boca, |
caracteristicas | olor y sabor caracteristico, libre de cualquier material extrafio o
l del producto |contaminante de cualguier naturaleza. El producto no podra

| presentar exceso de grasa ni en su superficie o en su interior.

Resolucion 2674 de 2013 y NTC 1363 (Ultima Actualizacion) Res |
5109/2005, Resolucién 1407 de 2022, Resolucién 810 de 2021,
| Resolucion 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023. Y las demas
I ~_lquelas sustituyan, modifiquen o adicionen.
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SAP 200000507 ; sap 200001751, E| producto debe tener
| 4n peso de 80 gramos minimo 2 Und min.

SAP 200000508 Pan Hamburguesa Bolsa x 6 Und

SAP 200001671 pan Hamburguesa Bolsa x 8 Und

SAP 200002792 pan hamburguess Paguete * 6 UND C/U 60 a

Presentacion
del Producto

80 GR Este material e de uso exclusivo para compras Jocales
gxg:&l‘;é/v , . &n territorio con fu_ncio_r‘_.;_li.dad exclusiva.

ROTULADO Empagque y/o Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y

grado alimentario.

! .
| Embalaje 1 Canastilla por gpic_i_ade_g_rgg.ugrid_as_wg la regional. i
El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en |[a

Rotulado Resolucidn Min. Proteccion Social 5109 de 2005 y Resolucién

810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 Y Resolucién 254 de
12023. Y las demas que fas sustituyan, modifiquen o adicionen.

VIDA UTIL DEL PRODUCTS V| . e = .
REQUERIMIENTOS DE LA E! producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)

ENTIDAD hlchas al momento de la entrega ?el producto.

El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y
bajo condiciones que eviten sy contaminacién, ademas debe ser
CONDICIONES DE transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto
TRANSPORTE | téenico sanitario FAVORABLE, Expedido por el £nte territorial de
salud. Se debe cumplir con e! capitulo VII de fa Resolucién 2674

de 2013,

* Registro, permiso o notiﬁcacién_Sanitaria del producto
| (vigente)
. Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la

CERTIFICACIONES erjndad competente (Con fecha de expedicion no superior a un
Proveedor / Maquilador/

ano y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos),

: . icio r i
Comercializador | Adiclonalmente para el caso de los Comercializadores se

S e ————

FECHA ACTUALIZACION: [ ABRIL 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version hincal

58" 3fusta formato PA-FO. 75 Version 00, se retiran Jos codigos SIC del documento debido a Que ya ro son
utthzados en la entidad, y se inciuye los cddigos SAP, porque actualmente (os codigos son generados por este
ststema de nformacion, Se cambia Ia clasificacion basado en Sistema SAP, se ajustan los requisitos
nhcrobiolégicos de acuerdo d la NTC 1363, En Condiciones de transporte y Almacenamiento se agrega: o
FAVORABLE CON REQUER]MIENTOS, en requisitos normativos se cambia por: “NTC 1363 Pan Requisitos
Generales. Res, Min, Proteccion Social 2674 de 2013, Res. Min, Proteccidon Socral 5109/2005. Res tn.
Protecaion Socal 333 de 2011", Se ncrementa la vida Gtil de dos (2) a cinco (5) dias. En certificaciones se
adiciona registro, permiso o notificacidn sanitaria del producto (vigente).
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Continua Ficha Técnica de Producto .. PPAN HAMBURGUESA

3 [se ajusta para codigo 200000507 80 gramos minimo. Se retira de transporte y almacenamento "o favarable !
___jgon requerimientos”
T3e actualiza a versién PA-FO-75 V3
Se incluyen los requisitos fisicoquimicos de acuerdo a la NTC 1363 Pan de un solo horneo (panes blandos).
Se actualizan requisitos microbiolégicos incluyendo re_sc:lucic’m 1407 de 2022 por entrar en vigencia y 5e|
retiran los requisitos microbioldgicos pan ~ NTC 1363 {Ultima Actualizacion).

1T T
\ l T RparT e, e, '. [ P_a_r_i'xpgt_ro Lon | ¢ m M
| -

S 3 I |

a ¢ -

ra s e ey e € . |
|

lM_c_ah_os . | 5 | 2| 2x10% ufefg | ---
R : X . | Escherichia coli | 5 |0 <10ufe/g | -~ | 1]

it R . . | Requisitos Microbiologicos 8,1 Pan, Res 1407
e DY ) __de 2022
En requisitos normativos se retira la Resolucion 333 de 2011 por derogacidn y se incluyen Resolucion 1407 |
I de 2022, Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Y las demas que las]
4 sustituyan, modifiquen o adicionen. |
I En presentacion del producto se incluye el materiat SAP 200002792 Pan hamburguesa paquete ' 6 UND C/U
| 60 a 80 GR, este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva,
solicitados por la regionai caribe para atender proyecte en San Andrés y avalado por SGOL. En embalaje se |
incluye en canastilla por unidades requeridas por 13 regional.”
En rotulado se retira el texto “Las bolsas deberan poseer fechas de elaboracion y fechas de venaimiento” Y se
incluye el texto “El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucién Min. Proteccion Social
| 5109 de 2005 y Resolucidn 810 de 2021, Resolucidon 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023. Y las tlemas
que las sustituyan, modifiquen o adicionen.”
En vida atil se incluye el texto “al momento de 1a entrega del producto.”
En certificaciones se incluye €l texto «pdicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar
Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicléon no superior a tres afios. Cambios realizados por
MCRG Abr 2025.

[ camGo |  NOMBRE T FECHA | FIRMA|\ |
[ - [ ) . ' | ~ N
; Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez ! \'\\ r\
| Elabord | Abastecimientos Clase I | Gonzalez |2 8 ABR 202§ r\x\_\}J '
— e I i |
| | Profesional de Defens ! Danery Alexandra 28 ABR 20
| | Abastecimientos Clase T | Sanchez Rojas 0 \Y‘@Vﬁ
+ I I st e — e — —— — - 4 i
| I Profesional de Defensa ! . ' "~
: & Gisella Paola Garcia
sz Subdireccién General De | - 2 e
| RevisO | " operacién Logistica | e | 8 ABR 2025
| P profesional de Defensa ) |
' i;:‘s':f_ | Oficina Asesora de Pianeacién | Yamile Betancourt Vega 28 ABR ?UZEC
|

| de Fichas |& nnovacién Institucional i - e |
Técnicas | Directora Abastecimientos | Norma Silvana 2
I Clase 1 'l Montanchez Montenegro § AR m%\:&xﬂ@*@

b

g . oy, 3
. Sandra Patricia Bolafios A
. Secretario General (E) | S 78 ABR 79@)&‘(1 B

- I —
. | Jefe Oficina Asesora Juridica | o \
'. |encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes J MJ}
| Aprobé despacho de la Direccién | Baquero 28 ABR 7075 %

General |
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Y FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 Pagina 1 de 4
wmcia LoGTICA | PRODUCTO ALIMENTOS
FECHA: a7 02 2025
1
PRODUCTO / NOMBRE PAN TAJADO
I
Cédigo SAP 200001755 / SAP 200002790 / SAP 200002880
! B ! .
| Clasificacion PANADERIA
REQUISITOS | Producto horneado de textura blanda y suave. Elaborado a
GENERALES ) incion partir de una masa de harina de trigo fermentada por la accion
d ?S;r'%ﬂoto de Ia levadura al degradar el azlicar, que es colocada en moldes
S IOGHE rectangulares para ser sometida a crecimiento y posterior
I'horneo. Ef pan deberd venir tajado.
IHarina de trigo fortificada, azucar, sal, margarina, levadura
Ingredientes |fresca y agua. Solo es permitido la adicion de colorantes y otros
aditives aprobados por la legislacion nacional vigente.
El producto debe cumplir con los siguientes requisitos:
T - o " | Pan de un solo horneo |
| Requisitos | (panes blandos)
- Minimo Maximo
Requisitos —_———— 1 +
Fisicoquimicos Humedad, en % | 20,0 . 40,0
pH | 4,8 L 6,0
Proteinas en base seca, en 9,0 -
fraccion en masa en %
Requisitos Fisicoquimicos pan NTC 1363 Pan de un solo horneo (panes
B | blandos)
El producto debera cumphr con los siguientes requnswoq
REQUISITOS
ESPECIFICOS ' pard ametrc T m T
Requisitos i Parametro ] n l [o4 m 1 M_
Microbioldgicos| |Mohos L5 .2 2x102ufe/g | - |
' I Escherichia coli j_g 10 | <i0ufe/g | ---
| Requisitos Microbiologicos 8,1 Pan, Res 1407 de 2022
Requisitos

| Nutricionales | Noiaplica

E! pan no debe presentar ampollas, El color debe ser uniforme,
la corteza no debe estar quemada. La miga debe ser elastica,
porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni desmenuzable. El
|olor y el sabor deben ser caracteristicos a la formulacion y
 clasificacion. Debe estar bien horneado y cocido, libre de olores
|y sabores desagradables. Solo es permitido la adicion de
colorantes y otros aditivos aprobados por la legisiacion nacional
vigente. Puede adicionarse sabor a mantequilla.

Qtras
| caracteristicas
del producto

REQUISITOS NORMATIVOS _ | Resolucién 2674 de 2013y y NTC 1363 (Ultima Actualizacidon) Res

15109/2005, Resolucion 1407 de 2022, Resolucidon 810 de 2021,
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| Resolucion 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023. Y las demas
| que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

'SAP 200001755 El producto debe tener un peso minimo de
! 450 gramos paquete de 24 unidades.

Presentacion ' SAP 200002880 Pan Tajado De Mantequilla Paquete ' 550 GR
. del Producto
l ISAP_200002790 Pan Tajade Paguete * 500 a 520 GR. Este
, material es de uso exclusivo_para compras locales en territorio
| EMPAQUE / |  con funcionalidad exclusiva,
EMBALAJEY | ! ~ i
ROTULADO |

Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y
Empaque y/o | grado alimentario. El cierre de la bolsa se hace por medio de un
Embalaje alambre plastificado el cual se entorcha.
Canastilia por unidades requeridas por la regional.

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la
Resolucion Min. Proteccion Social 5109 de 2005 y Resolucion
810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de
2023. Y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionan.

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto deberd tener una vida util de veinte (20) dias. Al
1 REQUERIMIENTOS DE LA | momento de la entrega el producto debe tener maximo cinco
ENTIDAD (05) dias, después de su fecha de fabricacion.

El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco vy
! bajo condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser

CONDICIONES DE i transportado en furgdn y/a vehiculo cerrado con concepto
TRANSPORTE }técnico sanitario FAVORABLE, Expedido peor el Ente territorial de
isalud. Se debe cumplir con el capitulo VII de la Resolucion 2674

|de 2013.

« Registro, permiso o notificacion Sanitaria de! producto
(vigente)
IR Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente (Con fecha de expedicién no superior a un
! afo y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos),
. Adicionalmente para el caso de los comercializadores se
| debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamento
| expedida por la entidad competente, concepto Favorable o
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicidn no
_ Superior a tres afos.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquiiador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version lrucial
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de Fichas | Operacion Logistica

Revisd

Comité
Asesor

| Se ajusta formato PA-FG-75 Versién 00, se retran ios cadigos SIC del documento debido a que yi no son
utihzados en la enudad, y se incluye los cédigos SAP, porque actuaimente los codigos son generados por este
sistema de nformacién. Se cambia la clasificacian basado en Sistema SAP, se agregan requisitos
fisicoquimicos basado en NTC 1363 (Ultima actualizacion), y se ajustan los requisitos crotnologicos y Otrias
caracteristicas basados en misma NTC, En Condicicnes de transporte y Almacenamiento se agrega’ o

| FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS y en certificaciones se agrega: Regisirn, permiso o notificacion Samtana

' del producto (vigente) R
Se actuahza a version PA-FO-75 V3

| En requisitos fisicoquinucos se retira el parametro de grasa 'y se incluye el pardmetro de protena de acuer i
ala NTC 1363 Pan de un solo horneo (panes blandos).

T PARAMETROS | ||
REQUISITO [N | WAXHO | Requisitos

£ en

Pan de un solo horneo
anes blandos) |
Minimo Maximo
| 200 400
i _pH i 4.8 ! ]
Proteinas en base seca, en | 0,0

fraccion en masaen ™ |

Timetadenhmm 120 | o [ S S—
1o /100 3 de hannal —% 1w | .. Humedad, en %

[ Se actuahzan rquisunE: rnic'i'o"f).x‘oléglcos meluyendo re_solué:ién 1407 de 2022 por eatrar en vigenca y e
rotiran los requisitos microbiologicos pan — NTC 1363 (Ultima Actualizacion),
¥ d > T
PARAMETROS [ n c | om ! M | parametro n c m M
Jein Ge Mohos y | evanwas UFCly | 3 1 we oo ol !

| o
L1 - 1 1| |Mohos L5 :'),sz\of I

1

| Escherchiacols . 5 | 0 ~10ulc/y
Requisitos Microbloldgicos 8,1 Pan, Res 1407
. B — de 2022

En requisitos hormativos se retira la Resolucion 333 de 2011 por derpgacion y se mciuyen Resolucion 140/

de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucin 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023, Y las demas que las

sustituyan, madifiquen o adicionen.

En presentacion del producto se incluye el materia) SAP 200002790 Pan Tajado Paquele ! 500 o 520 GR,
| este materal es de uso exclusivo para compras locales en terrtorio con funcionalidad exclusiva, sohcitados
1 por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. En ambalaje se wchuye on

canastilla por unidades requendas por ia regional.”
| En rotulado se retia la Resolucion 333 de 2011 por derogacion y se iciuye el texto “El rotule debe cumphe

con los requisitos exigidos en la Resolucion Min. Proteccidn Social 5109 de 2005 y Resolugidn 810 de 2021,

Resolucion 2492 de 2022 vy Regolucion 254 de 2023. Y las demds que las sustituyan, modiiguen o

adicionen.”
| £n vida il se incluye e texto “al momento de la entrega del producta.”

| En certificaciones se incluye el texto "Adicionaimente para el caso de tos comerciahzadores sa debe presentar i

Concepto sanitanio del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable ©
Favorahte con requerimientos, Con fecha de expedicidn RO superor & ues afios. Cambios reglizados pot
| MCRG Abr 2025, . e :

En mgredientes se ajusta el texto quedando "Solo es permitido 18 adicion de colorantes v olron abtives
aprobadas por (a legisiacidn nacional vigente”,

En olras caracteristicas del producto se incluye “Solg es permitido la adicion de colorantes v atros aditneoe
aprobados por la legislacion nacional vigente. puede adicionarse sabor a manteguilla®

} En presenlacion de producto y codigo se incloye SAP 200002880 este matenal es solicitado por 1 regions
pacifico para contrato interadministrativo y avalado por SGOL. Cambios realizados por MCRG May 2025,
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R CARGO NOMBRE | FECHA | FIRMA

‘ Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | 3 \\
' Abastecimientos Clase 1 Gonzalez i 23/05/2025 \\(\\&p\ ’

profesional de Defensa

| Danery Alexandra | / ,
Abastecimientos Clase I i Sanchez Rojas i 23/05/2025 %
Lo e ) u(

} = SR - LI - -
i Profesionai de Defensa I !

T | Gisella Paola Garcia T |
Subdireccion General De A | 23/05/2025 \N&V)

| Técnicas profesional de Defensa | ! ' -

Oficina Asesora de Planeacion . Yamile Betancourt Vega 23/05/2025
e Innovacién Institucional




PROCESO GESTION DE LA CONTRATACION
|

,_/ TITULO | CODIGO: CT-FO-39 - | |
"  Pégina 55 de | 4T
" Yo INFORME TECNICO DE | VERSION: No. 03

. N 155 ; — oo
e | . CONTRATACION FEEHA: | 16 ][ 07 !. 2025

el
[

Continua Ficha Técnica de Producto .., PAN TAJADO

14

. Sandra Patricia Bolafios

Secretario General (E) Roithies 23/05/2025 W
' ~ Jefe Oficina Asesora Juridica | | i

. | éncargada de las funciones del  martha Eugenia Cortes 2/ /j,
Aprobé despacho de fa Direccién Baquero 23/05/2025 Méﬂ{ fug‘
General



