SENA

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada |:| Publica Reservada

INFORME DE SUPERVISION
CONTRATO NRO. CO1.PCCNTR.7875450 del 2025

1. ASPECTOS GENERALES

CONTRATANTE CENTRO TECNOLOGICO DEL MOBILIARIO
CONTRATO NRO. CO1.PCCNTR.7875450 del 2025
FECHA DE SUSCRIPCION 14/05/2025

05-9-2025-001328 5-9205-231 CONTRATAR EL SERVICIO DE
ALIMENTACION Y DE CAFETERIA PARA LOS TRABAJADORES

OBJETO .
OFICIALES DEL COMPLEJO SUR ITAGUI DEL SENA REGIONAL
ANTIOQUIA.

CONTRATISTA CRES & CATERING SAS

CCoNIT 900432387

LUGAR DE EJECUCION ITAGUI ANTIOQUIA

FECHA DE INICIO 21/05/2025

PLAZO INICIAL DEL CONTRATO 195 DIAS
VALOR INICIAL DEL CONTRATO 59.980.505

PRORROGA NRO. N/A]
FECHA DE TERMINACION 30/12/2025
ADICION NRO N/A]

VALOR ACTUAL DEL CONTRATO $59.980.505
El valor del contrato serd cancelado mediante pagos, parciales

segln lo facturado por el contratista dentro de los Treinta (30) dias
siguientes y previa presentacion de la correspondiente factura con
FORMA DE PAGO el lleno de los requisitos administrativos y fiscales exigidos por la
ley y la Entidad, la certificacion de pago de los aportes
PARAFISCALES

INFORME DE SUPERVISION NRO. |6
PERIODO DEL INFORME Desde el 01/12/2025 al 31/12/2025

2. EJECUCION CONTRACTUAL
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OBLIGACIONES

ACTIVIDADES
REALIZADAS

PRODUCTO O EVIDENCIA

1) Elaborar y concertar con
el supervisor del contrato, un
cronograma de actividades para
el suministro de alimentacion, al

Se realizd reunion al
del
donde se aclararon las

inicio contrato

dudas y condiciones

Se encuentra en secop

cual se le darda estricto
cumplimiento. del  contrato, se
entrego el listado de T-
O. a atender
2) Contar con el personal | Se tiene el personal |
idéneo y los  elementos | oqyerido, con

necesarios para la elaboracién,
transporte y entrega de los
alimentos, de conformidad a la
normatividad vigente sobre la
materia y a las condiciones

uniforme y elementos
necesarios para la

prestacion del servicio

técnicas requeridas por la

Entidad.

3) Contar con un | La empresa presta el
establecimiento para la | servicio desde  un
preparacion de alimentos,

conforme a lo establecido en el
Decreto Ley 019 de 2012, la
Resolucion No. 00002674 de 2013
expedida por el Ministerio de

establecimiento

propiedad del SENA el
cual fue entregado en
calidad de arriendo

Salud y Protecciéon Social, y | segin contrato
demas normas vigentes sobre la | yyyxxx

materia.

4) Contar con la capacidad | Se cuenta con los
operativa y logistica para prestar | oquinos, menaje, v

el servicio de alimentacion de
manera oportuna y bajo las
condiciones de calidad exigidas
por la Entidad.

todas las condiciones
necesarias para
prestar  un buen

servicio
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5) Aportar la relacién del | Se adjunta la relacién
personal que prestaran sus | 4q personal, y copia ‘ ’”“f\
servicios para el desarrollo del . Sl |
. . de los carnés
objeto contractual, acreditando
mediante copia el respectivo
certificado vigente o carné de
manipulaciéon de alimentos de
cada uno.
6) Garantizar que el | Se solicitan los =
personal cumpla con las | cqrtificados de
condiciones ara la . L.
: - P . manipulacion de
manipulacién, preparacién y .
alimentos

servido de los alimentos, es decir
que cuenten con el certificado de
manipulacién de alimentos y los
certificados médicos de ley, los
cuales deben mantenerse
vigentes durante la ejecucion del
contrato y actualizarse segun la
normatividad.

7) Contar con los servicios
de un ingeniero de alimentos,
tecnélogo en control de calidad
de alimentos o tecndlogo en
cocina, con tarjeta de matricula
profesional o certificado de
inscripcion profesional,
expedida por el COPNIA;
personal que verificara en sitio,
la aplicacion de los estandares
de calidad para este tipo de
servicio.

8) Contar con su propio
menaje de cocina, equipos,
logistica e infraestructura fisica,
que permita suministrar
oportunamente las raciones.

Se verifica en sitio la
existencia de su propio
menaje
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9) La alimentacion se debe
suministrar en condiciones de
temperatura adecuada de
acuerdo con el tipo de alimento.

Se verifica en sitio,
equipos y samovar en
funcionamiento

B\ \)\
AN

\

(¥ J

\,
92516 4m
b8 Callei63|

‘\I:;?“

10) Garantizar que los
alimentos estén empacados en
envases biodegradables,
ecolégicos y amigables con el
medio ambiente. Esta prohibido
el uso de mezcladores, pitillos,
vasos plasticos, platos plasticos,
poliestireno (icopor).

Los alimentos son
servidos en platos de
que

estos

un material
permite que
puedan ser lavados vy
utilizados
indefinidamente como
la vajilla de ceramica.
Ademas, los cubiertos
son de acero
inoxidable.

Cuando se solicita que
los alimentos se
empaquen, se utilizan
envases, recipientes y
cubiertos de

materiales ecoldgicos.

1) Asignar una persona que
cumpla las funciones de
administrador, quien mantendra
contacto permanente con el
supervisor, frente a lo
relacionado con la ejecucion del
contrato.

Se tiene la persona
responsable que

cumple estas labores
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12) Garantizar que todos los
alimentos objeto del contrato
estén frescos y recién prepara
dos. Para aquellos alimentos que
sean suministrados en las
instalaciones del SENA deberan
ser servidos en caliente y vajilla
de losa. En aquellos eventos en
que la alimentacion se deba
suministrar  fuera de las
instalaciones del SENA, el
contratista debe asumir el costo
de transporte y empaque del
alimento, dicho empaque debe
cumplir con las condiciones
ambientalmente responsables y
optimas de consumo.

Se verifica en sitio el
cumplimiento de estas
obligaciones:

Vajilla de losa.

Servicio en caliente

13) Presentar factura
electrénica validada previamente
por la DIAN, como requisito
necesario para el pago de los
bienes y/o servicios contratados
y de conformidad con las
condiciones, plazos y requisitos
establecidos en la Resolucién
000042 del 5 de mayo de 2020.

Presentan factura
electrdnica

14) El contratista debe
garantizar que, desde el inicio de
la ejecucion del contrato, todo el

personal contratado debe
haberse practicado los
siguientes examenes, los cuales
se renovaran segun

normatividad vigente: EXAMENES
DE LABORATORIO:

Coprocultivo para salmonella y
Shingella KOH para uias

Secreciones nasofaringeas
Seriado de baciloscopia
Certificado médico

Prueba negativa para Covid 19

Se anexan certificados
médicos

Anexo al final del informe
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15) El contratista debe
garantizar el suministro de
canecas y/o bolsas suficientes
para la adecuada separacion de
residuos acorde con los
requisitos normativos vigentes:

Verde: residuos
aprovechables

Blanco: aprovechables
Negro: No aprovechables

organicos

Se verifica en sitio las
canecas y el estado de
estas.

16) En caso de suspensiones
temporales o interrupciones
transitorias del servicio agua por
razones ajenas al Complejo, el
contratista debera garantizar el
uso de agua para la correcta
ejecucion del objeto contractual,
mientras es solucionado por el
contratante, y en aras de no

No se han presentado
del
servicio de acueducto.,

suspensiones

afectar la prestacion del ser
vicio.
17) Los alimentos y materias | N/ A, el servicio es | N/A

primas que por su naturaleza
requieran mantenerse
refrigerados o congelados deben
ser transportados y distribuidos
bajo condiciones que aseguren y
garanticen el mantenimiento de
las condiciones de refrigeracion
o congelacion hasta su destino
final, que podra verificarse
mediante plantillas de registro de
la temperatura del vehiculo
durante el transporte de
alimentos, o al producto durante
el cargue y descar gue.

prestado
directamente en el

establecimiento
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18) Los vehiculos destinados
al transporte de alimentos y
materias primas deben cumplir
dentro del territorio colombiano
con los requisitos sanitarios que
garanticen la adecuada
proteccién y conservacion de los
mismos, para lo cual Ilas
autoridades sanitarias realizaran
las actividades de inspeccion,
vigilancia y control necesarias
para velar por su cumplimiento.
Las autoridades sanitarias
practicaran la inspecciéon en el
vehiculo y/o medio de transporte
y, por acta haran constar las
condiciones sanitarias del
mismo.

N/ A, el servicio es
prestado
directamente en el
establecimiento

N/A

19) Afiliacion a seguridad
social trabajadores activos no
mayor a 30 dias..

Anexan certificado

Estan anexas al final del informe

20) Las demas que sean
necesarias para el cabal
cumplimiento del objeto del
contrato.

N/A

n/A

2.1 Cumplimiento de obligaciones referentes al Sistema Integrado de Gestion y Autocontrol — SIGA

Las obligaciones asociadas al sistema de gestién ambiental estan contempladas en las obligaciones 10, 15
y 16 del numeral 2 del presente informe. El contratista ha dado cumplimiento total a las obligaciones

ambientales.

[Relacione en este espacio el cumplimiento de todas las obligaciones referentes al cumplimiento de las
politicas de la entidad: ambientales, seguridad y salud en el trabajo, energéticas y demas. Para tal efecto,
tenga en cuenta el formato “GCCON-AN-001 Anexo de verificacion criterios de contratacidn”. En caso de

gue no haya obligaciones de este tipo, digite “No aplica”].
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Participar en las | Asisten a todas
sesiones del comité de | ;s reuniones

@
senn

feteri rvici | 7 -
cafeteria y servicios de planeadas . ot
Despacho y/o Centro mmjpwlﬂ? w%%»a@qug/ﬁf_&.
de Formacién, 0| Sandro tsuaa| azegers | | LS = Q:.‘:c Sensaa@seo o | Foazsiais| “:&‘ s,—‘_::bnq
Sumial_2deb b (acpogazd [ P T g “ e

encargado por el VobeF Qoo 131606533 Come |V PR, | — [ 2

- . DUE . E o e liastsysns X s [CLTR S uners | — = .
funcionamiento, X [ e e [ = =
;g . b e @5 [ AR oaed 04 Cupelrpesot, masnde | 227 :9
optima calidad del AT T vt R T | ey [wing =

P - ., szl 15H2STB | egpen [ cfoaesuro. - | ™
servicio y fijacion de M‘;L_if\ R S e e e

. . S s, o -~ | el el = %
precio, establecido T IR (P . - |
mediante normatividad - i i | 1
. | |
interna Sena ) H — ——
resolucion 0770 de gy
2001

GORF-085 V02

"Por la cual se delegan
unas funciones y se
dictan otras
disposiciones”
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Alimentos
Refrigerados y/o
Congelados

Entrega de documento
que garantice el
mantenimiento de las
temperaturas
requeridas para la
conservacion de los
alimentos o sus
materias primas,
contando con
indicadores y sistemas
de registro.

Los alimentos y
materias primas que
por su naturaleza
requieran mantenerse
refrigerados o
congelados deben ser
transportados y
distribuidos bajo
condiciones que

aseguren y garanticen
el mantenimiento de las
condiciones de
refrigeracion o
congelacion hasta su
destino final, que podra
verificarse = mediante
plantillas de registro de

la temperatura del
vehiculo durante el
transporte de
alimentos, o al

producto durante el
cargue y descargue.

Anexan planillas

Anexo al final del informe
CONTROL TEMPERATURAS
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Se verificara rotulado o
etiquetado de
alimentos de acuerdo a
Resolucion 5109 de
2005 En el caso de
unidades de transporte
sin unidad de frio se
debe contar con un
sistema de monitoreo
sencillo y apropiado
paralas condiciones de
entrega del producto.
Este sistema puede ser
un termémetro de
punzén para alimentos,
debidamente calibrado,
cintas indicadoras de

temperatura o
termoégrafos
desechables, entre
otros.
3. 2.1 Cumplimiento de obligaciones referentes al Sistema Integrado de Gestion y Autocontrol —

SIGA
Las obligaciones asociadas al sistema de gestion ambiental estdn contempladas en las
obligaciones 10, 15y 16 del numeral 2 del presente informe. El contratista ha dado
cumplimiento total a las obligaciones ambientales.

OBLIGACIONES DE ACTIVIDADES PRODUCTO O EVIDENCIA
SEGURIDAD REALIZADAS
Y SALUD EN EL TRABAJO
Afiliacibn a  seguridad El contratista Informacién se puede
social trabajadores activos cumple con los verificar en el
no mayor a 30 dias aportes de |Ia siguiente link:
seguridad social EVIDENCIAS
de
los trabajadores.
Reporte de exdamenes El contratista Informacién se puede
médicos trabajadores cumple con el verificar en el
activos, concepto requerimiento. siguiente link:
favorable con examenes EVIDENCIAS
de laboratorio

10
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(koh en wuflas y frotis
faringeo)

Relacién del personal que
realiza manipulacién  de
alimentos con su respectivo
certificado de curso o
capacitacién en educacién
sanitaria, Buenas Practicas de
Manufactura - BPM vy
conocimientos de
manipulacién higiénica.

El contratista
cumple con el
requerimiento.

Informacién se puede
verificar en el siguiente
link:

EVIDENCIAS

Entregar plan de capacitacién anual
continuo ¥ permanente 10 horas anuales
en educacion sanitaria, Buenas Practicas
de Manufactura - BPM y conocimientos
de manipulacién higiénica de alimentos
(cronograma, planillas de asistencia
registro fotografico temas, duracion,) de
acuerdo con lo establecide en la
resolucion 2674 del 2013.

NOTA: Se debe entregar el
certificado como capacitador
en educacidn sanitaria.

El contratista
cumple con el
requerimiento.

Informacion se puede

verificar en el siguiente
link:

EVIDENCIAS

Cumplir con los lineamientos del
“Programa de Inocuidad Alimentaria con
Lineamientos Para Restaurantes y
Cafeterias” y/o versiones que lo
sustituyan ubicade en la plataforma
CompromISO (SENA), con respecto a sus
componentes:

Seguridad y Salud en el Trabajo

Sanitario

Ambiental

Nutricional

Inspeccion y Seguimiento

Entregar copia del Plan de Saneamiento
actualizado. (Programas,
Procedimientos, cronogramas, registros,
listas de chequeo y responsables).

Nota: El SENA podra verificar en
cualquier momento que se cumpla con
los lineamientos del " Programa de
Inocuidad Alimentaria con Lineamientos
Para Restaurantes y Cafeterias " y/o
versiones que lo sustituyan ubicado enla
plataforma CompromISO (SENA].

El contratista
cumple con el
requerimiento.

Informacion se puede

verificar en el siguiente
link:

EVIDENCIAS

GCCON-F-031 V03
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Participar en las sesiones del
comité de cafeteria vy
servicios del Despacho y/o

Centro de Formacién,
encargado por el
funcionamiento, optima
calidad del servicio y fijacion
de precio, establecido
mediante normatividad

interna Sena resolucién 0770
de 2001 “Por la cual se
delegan unas funciones y se
dictan otras disposiciones”

SENA

N

contratista

cumple con el
requerimiento.

Informacién se puede
verificar en el siguiente
link:

EVIDENCIAS

Todos los alimentos y

bebidas envasadas 0
empacadas para consumo
humano, nacionales e
importados que se

comercialicen en el SENA,
deben cumplir el etiquetado o
rotulado nutricional y frontal
de advertencia de acuerdo
con la Resolucidon 810 de
2021 y Resolucién 2492 de
2022, y demds que la
modifiquen, deroguen o

contratista

cumple con el
requerimiento.

Informacién se puede
verificar en el siguiente
link:

EVIDENCIAS

sustituyan

Suministrar alimentos contratista Informacién se puede
basados en las guias cumple con el verificar en el siguiente
alimentarias para la requerimiento. link:

poblacién colombiana mayor
de dos afios, para lo cual se
deberd suministrar minutas
que cumplan con las
necesidades nutricionales y
actividades de promocién de
estilos de wvida saludable
relacionados con la
alimentacidn acorde al
“Programa de Inocuidad
Alimentaria con
Lineamientos Para

Restaurantes y Cafeterias”

EVIDENCIAS

GCCON-F-031 V03
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adoptado por el SENA
Carne y productos carnicos El contratista Informacion se puede

. Registro y Autorizacion sanitaria
vigente, emitida por el Instituto Nacional
de Vigilancia de Medicamentos ¥
Alimentos - INVIMA para las plantas de
beneficio, desposte, desprese ¥y
derivados carnicos.

. Ultimo registro de inspeccién
oficial en plantas de beneficio realizada
por el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA

. Inscripciéon y  Autorizaciéon
Sanitaria, emitida por la entidad
territorial de  salud para los
establecimientos dedicados al
almacenamiento o expendio de carne y
productos cdrnicos comestibles ¥y
derivados carnicos

. Ultimo registro o acta

de wisita de inspeccion,

vigilancia y control sanitario

favorable expedida por la

autoridad sanitaria

competente

cumple con el
requerimiento.

verificar en el siguiente
link:

EVIDENCIAS

Entregar concepto sanitario del vehiculo
que realiza el transporte de los
alimentos

Los vehiculos destinades al transporte
de alimentos y materias primas deben
cumplir dentro del territorio colombiano
con los requisitos sanitarios que
garanticen la adecuada proteccion y
conservacién de los mismos, para lo cual
las autoridades sanitarias realizaran las
actividades de inspeccion, vigilancia y
control necesarias para velar por su
cumplimiento. Las autoridades
sanitarias practicaran la inspeccion en el
vehiculo y/o medio de transporte y, por
acta hardn constar las condiciones
sanitarias del mismo.

Autorizacién Sanitaria y Registro
Para El Transporte de Carne, Productos
Carnicos Comestibles y Derivados
Cdrnicos

El contratista
cumple con el
requerimiento.

Informacion se puede
verificar en el siguiente
link:

EVIDENCIAS

GCCON-F-031 V03
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Para el Caso del Conductor se debera
entregar:

eCertificaciéon de manipulacién de
alimentos

«Certificado Médico con la aptitud para
manipular alimentos.

sLicencia de Conduccién

*Registros de limpieza y desinfeccién del
vehiculo.

*Registros de entrega de
elementos de proteccién

personal v dotacién:
uniforme completo,
tapabocas y gorro.

No fue requerido el
cumplimiento  de
esta obligacion, la
empresa no cuenta
con conductor.

No aplica

Alimentos Refrigerados y/o Congelados

Entrega de documento que garantice el
mantenimiento de las temperaturas
requeridas para la conservacion de los
alimentos o sus materias primas,
contando con indicadores y sistemas de
registro. Los alimentos y materias
primas que por su naturaleza requieran
mantenerse refrigerados o congelados
deben ser transportados y distribuidos
bajo condiciones que aseguren y
garanticen el mantenimiento de las
condiciones  de  refrigeracion o
congelacién hasta su destino final, que
podrd verificarse mediante plantillas de
registro de la temperatura del vehiculo
durante el transporte de alimentos, o al
producto durante el cargue y descargue.

El contratista
cumple con el
requerimiento, el
requisito es
verificable en sitio.

Informacion se puede
verificar en el siguiente
link:

EVIDENCIAS

Previo al descargue de los alimentos o
materias primas para alimentos, el SENA
verificard:

- Que el wvehiculo cuente con los
recipientes en los cuales se transportan
los alimentos, fabricados con materiales
tales que permitan una correcta limpieza
v desinfeccién; la unidad de transporte
en donde se movilicen alimentos
refrigerados o congelados debe estar
equipada con un adecuado sistema de
monitoreo de temperatura de ficil
lectura y ubicacién en un lugar visible;
los alimentos no deben estar
directamente sobre el piso de los medios

El contratista
cumple con el
requerimiento, esta
informacion se
puede verificar en la
informacion fisica.

Informacion se puede

verificar en el siguiente
link:

EVIDENCIAS

4,

AVANCE FINANCIERO DEL CONTRATO

GCCON-F-031 V03
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PORCENTAJE
FECHA DEL | NRO. DE VALOR VALOR SALDO DEL DE

INFORME | FACTURA | FACTURADO | EJECUTADO | CONTRATO | EJECUCION
FINANCIERA

$ o

31/08/2025 | STEV21245 |$ 8.357.059,44 |$ 8.357.059,44 51.623.445,56 14%

11/09/2025 | STEV26915 3 > 3 34%

12.334.154,04 |20.691.213,48 |39.289.291,52

$ $ .

11/10/2025 | STEV29943 |$ 7.544.476,08 28.235.680,56 |31.744.815,44 47%

$ $ .

7/11/2025 |STEV32612 |$ 6.264.400,68 34.500.090,24 |25.480.414,76 58%

$ S 5

2/12/2025 |STEV33307 |$6.220.197,36 20.720.287,60 |19.260.217,40 68%

$ $ .

22/12/2025 | STEV33823 |$ 6.164.947,80 26.885.235,40 | 13.095.269,60 78%

5. RELACION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL

SALUD,
PENSION Y
ARL

Periodo reportado noviembre

Planilla nro. 35374421 Tipo E 2025-11-13

6. JUSTIFICACION PARA LA MODIFICACION

“No aplica

6.1

Multas y sanciones

A la fecha de presentacion del presente informe, se certifica como supervisor del contrato, que no se han
presentado multas, indemnizaciones, reintegros ni sanciones.

15
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7.  CERTIFICACION

Con la firma del presente informe, en mi calidad de supervisor(a), previa revisién de los documentos en la
plataforma SECOP I, certifico el cumplimiento a cabalidad de las obligaciones establecidas en el contrato
por parte del contratista y la plena autonomia en desarrollo de sus actividades durante el respectivo
periodo. Con base en lo anterior, autorizo el pago conforme lo pactado contractualmente.

8. OBSERVACIONES

Para constancia se firma a los 31 dias del mes de DICIEMBRE de 2025

JUAN RUTELIO PEREZ CARDONA
Supervisor del contrato

16
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ANEXOS

ALMAVID SALUD JPS 545
ML 200910283 -0
Direccian; Cafe 53 C Sur43 - T4 Envigads
Tai: 3220500

INFORME MEDICO OCUPACIONAL DE APTITUD

— - —
( Tipo certificacién: 1ngreso [=]  Pesiodico O Feetira o Post incapacidad [T Caso ocupacional

Contrdl ) Rewicacon (7]  Ingresoal SVE ) Trabajoen aias

e LT o m e s e e e o —— e e

DATOS DEL PACIENTE \

Fecha 05/02/202507-:44:00 ~ Empresa CRES & CATERING SAS |

Mombre DIANA PATRICIA DOMINGUEZ ALVAREZ Edad 31 Afos

Cargo AUXILIAR DE ASEO Y CAFETERIA Doc. kentidad CC 1193041532

e o S T = = .
SE REALIZARON LOS SIGUIENTES EXAMENES
EWALUACION MEDICA DE INGRESD COM ENFASIS EN OSTEOMUSCULAR

LABORATORIDS

COLCRACION GRAM Y LECTURA PARA CUALCUIER MUESTRA - Narmal
EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS KOH - Normal
COPROLOGICO - Nomnal

SIN RESTRICCIONES PARA MANIPULAR ALIMENTOS

RESTRICCIONES LABORALES
NINGUNA

RECOMENDACIONES ESPECIFICAS
HINGUNA

N W -

Easen Paola Meldnder Lora

Altrticn copocislists on Se ¥ Smlud 2 ol Trabss
e piaro ki co: 281411050

Licenda 50 202108001 BST

Karen Faoia Meiéndez Lom Trabajador: IANA PATRICIA DOMINGUEZ
Midcica especialzsa en Seguridad y Saiud en &l CC: 1193041532

1 COHTESponder
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SENA

N

[ : ALMAVID SALUD IPS S.A.S. )

Nit. 900910289 - 0
Direccion: Calle 53 C Sur 43 - 74 Envigado
Tel: 3220501

INFORME MEDICO OCUPACIONAL DE APTITUD

ALMANID

Tipo certificacion:  Ingreso () Periédico ® Retiro O Post incapacidad ) Caso ocupacional [)

Control ()] Reubicacion [_) Ingreso al SVE () Trabajo en alturas [J)

' DATOS DEL PACIENTE

Fecha 05/02/2025 14:55:00 Empresa CRES & CATERING SAS

Nombre ENYI SOLANI ENRIQUEZ CANO Edad 38 Afios

Cargo ADMINISTRADORA Doc. Identidad cC 1037573136
—

SE REALIZARON LOS SIGUIENTES EXAMENES
EVALUACION MEDICA PERIODICA CON ENFASIS EN OSTEOMUSCULAR

LABORATORIOS

COLORACION GRAM Y LECTURA PARA CUALQUIER MUESTRA - Normal
EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS KOH - Normal
COPROLOGICO - Normal

NO presenta una alteracion que debe ser evaluada en su entidad de salud
NO presenta restricciones
SIN RESTRICCION PARA MANIPULAR ALIMENTOS

RESTRICCIONES LABORALES

NINGUNO

RECOMENDACIONES ESPECIFICAS

Uso adecuado de elementos de proteccion personal de acuerdo a la exposicion de agentes, higiene postural, realizar pausas activas segun programa
empresarnal. Manejo adecuado de pesos y cargas segun la normativa colombiana vigente.

i — =

Teachid Chain Florer
Blddi oo eopeciaicin e Segurided ¥ Salud en el Trabajo
Registo medice. 1116789272
Licencigds 5% 17 J¥>3

. Rachid Chajin Flarez Trabajador: ENY1 SOLANI ENRIQUEZ CANO

Medico especialista en Seguridad y Salud en el CC- 1037573136
Trabajo .
Registro médico: 1116769272 Declaro que todos los datos registrados comespenden a la verdad
Licencia de S5T- 2854

Direccién: Calle 53 C Sur 43 - 74 Envigado  Teléfona: 3220501
Email: info@salmavidealud com Pégina 1 de 2
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SENA

N

CERTIFICADO MEDICO ESPECIFICO

o ALMAVID

ALMAAD SALLD P SAS
MIT: 3002102830

Cartificado: 1085235438-13531

INFORMACION GENERAL I
Fecha y Lugar: 15062025 - MEDELLEN Tipo de Examen: R
Pacienba: BNYT WANESSS GARCIS GUANGA Tdentificacion: 1085295438
G FEMENING Edad: & Tebifons J1TTSHOAG Méwil:  nr7seEes
Fecha Nadmienbo: 7091568 Canga: ALDULSA OOCTMA, Y CAFETERLA
Estada Civil: UMM LERE EPS: SALLD TOTAEL =& EPS ARS
Direccion CALLE ES A N 112-283 ARL:
Escolaridad: SEHCLNDARLA AFP: PORVEMIR 5.8,
Empresa CRES ¥ CATERING

RESULTADO |

CERTIFICADO PARA PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

LA CERTIFICACION DE CONDICIONES DE SALUD PARA MANIFULAR ALIMENTOS ESTA ESTABLECIDA POR LA RESOLUCION 2674 DEL 3013, EL
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS DEBE HABER PASADD POR UM RECONOCIMIENTO MEDICD ANTES DE DESEMPERAR ESTA FUNCION.
DEBERA EFECTUARSE UN RECONOCIMIENTO MEDIOD CADA VEZ QUE SE CONSIDERE NECESARID POR RAZONES CLINICAS ¥ EPIDEMIOLOGICAS, POR
L MENCS UNA VEZ AL ARO EN AQUELLAS ACTIVIDADES QUE TIEMEM CONTACTD DIRECTT COM LA FABRICACION, PROCESAMIENTO, PREPARACION,
ENVASE, ALMACENAMIENTO, TRANSFORTE, DISTRIBUCION Y COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS.

PARA LA EMISION DEL PRESENTE CERTIFICADO SE HAN TENMIDO EN CUENTA LOS SIGUIENTES ITEMS: EXAMEN FISICO, Y LABORATORIOS DEIANDO
AST CONSTAMCIA DE LA APTITUD PARA MANIPULACTON DE ALTMENTOS.

CONCEPTD DE APTITUD: FUEDE MANIFULAR ALTMENTOS

ESTE, CONCEPTO ESTA FUMDAMENTADO EN LOS ELEMENTOS QUE SE TOMARON EN CUENTA PARA ESTABLECER. EL ESTADO DE RIESE0 SANITARIO:
1. MEDICD DCUPACIONAL, ESTABLECER RIESG0S SANITARIOS O CONDICIONES DE SALUD QUE PUEDIAN AFECTAR SU DESEMPERO.

2. ENFASES EN EL EXAMEN DE BOCA, PIEL ¥ FANERAS: DETERMINAR LAS COMDICIONES DE SALUD ¥ ESTADO SANITARID DE LA BOCA, LA PIEL, LAS
URAS ¥ EL CABELLO, ESTABLECTENDO QUE ACTUALMENTE MO BXISTEN RIESGOS SANTTARIOS, QUE AFECTEN EL DESEMPERD DE LA OCUPACION
RELACIOMADAS CON LA MANIPULACTON DE ALTMENTOS.

3. PRUEBA DE LABORATORID CLENIOD REQUERIDAS PARA LA CERTIFICACION SANITARIA.

SE CERTIFICA ENTOMCES LA COMFORMIDAD DEL CUMPLIMIENTD DE LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS PARA PODER DESEMPEFIAR LA TAREA SIN
RIESGO PARA 5L SALUID NI LA DE TERCER(S. ) ) )
LOS RESULTADOS DE LAS PRUEBAS CLINICAS ¥ DE LABORATORID CLINIOD REALIZADAS, ESTAN CONSIGMADAS EN LA HISTORIA CLINICA
OCUPACTONAL ¥ EL TRABAJADOR EVALUADO HA SID0 INFORMADO DE LOS RESULTADOS DE ESTA EVALLACEON ¥ DE CUALQUIER CONDICION QUE
REQUIERA UN PLAN DE MANEID.

EA.CERHFIEAEI:‘.IH TIENE LA VIGENCIA DEFINIDA EN EL SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJD, SIN EXCEDER UM {1)

Il'l [
Hati DJN-JI €
Andres Rilian Rotayo Gommlez Mo - P
Madico especinli=a en Seguidad ¥ Salud en el Trtaje Franthl L0 G 2
Registo mbdoo 1120 200062
Liceana 8.0 H21060005077

ANDREE JULLAN RDEAYD GOMEALET 1128266562 AMYITVANESEA GARCIA GUANGA iDEE2Esazs
TOEOOSEST T
Médicn Especialzt en Saiud Laboral == Firma y céduia del Facients
L C3C ol Iy ] = 3 . T THIS | vy ERT ey R R AL LA
rpresn CAGROUE. B 1EE3 - Pagre 1 de 1 - Corifioede | BEORSLEE . 13500 Crarmr pev Sofaare SIMIT - Sakd Lubevnl - ave digains o ee
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SENA

N

CERTIFICADO MEDICO ESPECIFICO

o ALMAVID

ALMAAD SALLD P SAS
MIT: 3002102830

Certifcado: 30583903-13550

INFORMACION GENERAL 1
Fecha y Lugar:  L5/06/202% - MEDELLIN Tipo de Examen:  INGRESD
Pacienbe: LIx DAHITH AGUAS FLORER Tdentificacion: I0GEINR
G 5 FEMENING Edad: <40 Tebifons I 5200452 Mdwil: 005300452
Fecha Nacimienbo: 19/04/1585 Cargo: ALIILIAR COCIMA, ¥ CAFETERLA
Estado Civil: CASADOGA) EPS: NLIEWA EPS - Nueva Fromotona de Salud
Direccidn DG 42 # 38 &4 ARL: MO REFORTA
Escolaridad: SECLMDARLA AFP: COLFOMDOS
M CRE: ¥ CATERING

RESULTADOD [ |

CERTIFICADO PARA PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

LA CERTIFICACION DE CONDICIONES DE SALUD PARA MANIFULAR ALIMENTOS ESTA ESTABLECIDA POR LA RESOLUCION 2674 DEL 3013, EL
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS DEBE HABER PASADD POR UM RECONOCIMIENTO MEDICD ANTES DE DESEMPERAR ESTA FLN
DEBERA EFECTUARSE UN RECONOCIMIENTO MEDIOD CADA VEZ QUE SE CONSIDERE NECESARID POR RAZONES CLINICAS ¥ EPIDEMIOLOGICAS, POR
L MENCS UNA VEZ AL ARO EN AQUELLAS ACTIVIDADES QUE TIEMEM CONTACTD DIRECTT COM LA FABRICACION, PROCESAMIENTO, PREPARACION,
ENVASE, ALMACENAMIENTO, TRANSFORTE, DISTRIBUCION Y COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS.

PARA LA EMISION DEL PRESENTE CERTIFICADO SE HAN TENMIDO EN CUENTA LOS SIGUIENTES ITEMS: EXAMEN FISICO, Y LABORATORIOS DEIANDO
AST CONSTAMCIA DE LA APTITUD PARA MANIPULACTON DE ALTMENTOS.

CONCEPTD DE APTITUD: FUEDE MANIFULAR ALTMENTOS

ESTE, CONCEPTO ESTA FUMDAMENTADO EN LOS ELEMENTOS QUE SE TOMARON EN CUENTA PARA ESTABLECER. EL ESTADO DE RIESE0 SANITARIO:
1. MEDICD DCUPACIONAL, ESTABLECER RIESG0S SANITARIOS O CONDICIONES DE SALUD QUE PUEDIAN AFECTAR SU DESEMPERO.

2. ENFASES EN EL EXAMEN DE BOCA, PIEL ¥ FANERAS: DETERMINAR LAS COMDICIONES DE SALUD ¥ ESTADO SANITARID DE LA BOCA, LA PIEL, LAS
URAS ¥ EL CABELLO, ESTABLECTENDO QUE ACTUALMENTE MO BXISTEN RIESGOS SANTTARIOS, QUE AFECTEN EL DESEMPERD DE LA OCUPACION
RELACIOMADAS CON LA MANIPULACTON DE ALTMENTOS.

3. PRUEBA DE LABORATORID CLENIOD REQUERIDAS PARA LA CERTIFICACION SANITARIA.

SE CERTIFICA ENTOMCES LA COMFORMIDAD DEL CUMPLIMIENTD DE LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS PARA PODER DESEMPEFIAR LA TAREA SIN
RIESGO PARA 5L SALUID NI LA DE TERCER(S. ) ) )
LOS RESULTADOS DE LAS PRUEBAS CLINICAS ¥ DE LABORATORID CLINIOD REALIZADAS, ESTAN CONSIGMADAS EN LA HISTORIA CLINICA
OCUPACTONAL ¥ EL TRABAJADOR EVALUADO HA SID0 INFORMADO DE LOS RESULTADOS DE ESTA EVALLACEON ¥ DE CUALQUIER CONDICION QUE
REQUIERA UN PLAN DE MANEID.

EA.CERHFIEAEI:‘.IH TIENE LA VIGENCIA DEFINIDA EN EL SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJD, SIN EXCEDER UM {1)

Meendrs Carolng Fvwera dscurar

Mehca e pecialsts en Segu ridad v Sakid en el Tabaj
Licencia 55T 204
ALEJANDRLA CARTLING RIVERA ASCUNTAR 1DET41027S 2034 LUK DAHITH AGUAS FLOREZ 3083503
kédico Especlalst en Ealud Laboral Firma y cédula del Facient=
L 530 ol Iy Y] = 3 T THIS | vy ERT ey R R AL LA
Irmpreme: LEIDETATIS- 03 A6 m - Pigne 1 g8 1 - Cortfieesn S0SE000 - 11800 Crarmr pev Sofaare SIMIT - Sakd Lubevnl - ave digains o ee
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o
SENA

CERTIFICADO MEDICO ESPECIFICO

amd ALMAYVID =

T ndRRs Cerafcada. A31NSR0-8000

GENERAL
Tiew de Eaamen:  Froaeen
Ldmbifiaidn: 43080
Telturo IS ET Pl DS RT
Carga: COCINERA
e PrSe———
e
e MOTICOON S

RESULTADD

CERTIFICROD PARA PERSORAL MANIPULADCE DE ALIMENTOS

LA CENTIFICACION DE COMDICIONES DE SALUD PafA MAMIPULAR ALUMENTOS ESTA ESTABLECIDA MOR LA RESOLLCION DEM DEL 203, B

PERSOMAL MAMIPULADOR DE ALMENTOS DESE HABER PASADD PO UN RECONCCIMIENTD MEDICD ANTES DE DESEMPERAR ESTA FUNCIGN

DEBERS, EFECTUARSE LN RECONDCIMIENTD MEDICD CADS VEE (JUE S8 CONSIDERE NECESARID) POR RATONES CLINICAS ¥ EMDEMIOUOGICAS, POR

LT MENCES Libas WEE AL &R0 BN AQUELLAS ACTTVIDADES QUE TIEREM COWTACTO DIRECTO C0W LA FABRICRCION, PROCESAMIENTE, PRERRACION,
ALMACENAMIENTE, THANSIRTE, DISTRIBUCION ¥ COMERCLAL IACIAN DE ALIMENTIS,

PR L8 EMISION DEL MSSENTE CERTIFICADD S5 HaN TEMIDO EN CLENTA LS SI0LIERTES [TEMS: ExaMEN FIEI0D, ¥ LASORATORIOS DERANDD
A5] CONSTANILA D LA APTITUD PRiLs MANIULATION DE ALIMERTOS

CONCEFTD OE AFTITUD: MUEDE MARIFULAR ALTMENTOS

ESTE COMCEPTD ESTA PUMBDAMENTADE Ew LOS ELEMENTOHS (JUE S2 TOMARDN EN CLIENTA iaka ESTAR 78R 1 ESTADG bE RIESHD SARTAAND:
1. MEDHO DOLINACIOMAL, ESTAR ECER LIESGOS SANITARIOS O COMBICIONES DE Sa1LD GUE PUECAN AFSCTAR G DESEMPERD.

2. ERFAEIS EW EL EXAMEN [F BOCA, PEL Y FANERAS: DETERMINAN LAS CONDICIONES. DE SA100 Y ESTADD SANITARID DE Ls BOCA, LA MIEL, L&E
LIRS ¥ EL CABELLE, ESTABLECIENDO (JUE ACTUSLMENTE MO EXISTEN RIESGOOS SARITARIDS, (JUE AFECTEN EL DESEWFERD) DE L& OCLPRCION
RELACIONADAS COH L& MANIPULACION DE ALIMENTOS,

3. PRLEBA DE LABORATOR CLINICD REQUERIEAS efA LS CERTIFICACION SanTTAKLS,

SE CERTIFICA ENTONCES La CORFORMIDAD DEL CUMPLIMIENTD DE LS REQUISTTIES ESTASLECIDOS Iaita PODER DESEMPERSR L& TAREA SIN
IESEE PRRA S SALUD NI L& DE TERCERDS.

LS BESLLTRAOOE DE LA MILEEAS CLINICRAS ¥ DE LABOWATORID CLNICD BERTPSNSS, ESTAN COMSIGMADAS BN LA HISTOREA OUiwica
OCLPACIOMAL Y EL TRARAOCE EVALLIADG Ha, SIDO INFORMADD O LOS RESUL TADOS DE ESTA BVALLACEOW ¥ DE CLIALCLUER COMDICION (UE
MEQUIERA LN FLAN [ MAREID,

ESTA CERTIFICACION TIEME LA VIGENCLA DEFINIDS EN EL SISTEMA DE GESTION DE LA SSOURIDAD ¥ SALUD BN EL TRABAN, SIN EXCEDER LN (1)
AR,

.ﬁ vy
Youlf

Fiackd Chgin P
Bubid o il i Baguaid ol i v o Tk

I L R

Rapims meidicr 111678200

LEmsn& T A
RACHID 0 CHAJN FLORES HAETIRGTE e MARLA BCMILDA ARCNAS ZARDICHA. A AT
Vedoo Capsconis o Dadd Lazoad Fimm ¢ hculs 38 Facenis
o W - = (3 = FEEre—
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e o R | : CTENS =

ALIMENTACION TRABAJADORES OFICIALES

COMPLEIO SUR
2025
L SEMANA [ Del 04 al 07 de Noviembre
ITEM ST MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
DESAYUNO DESAYUNO DESAYUNO DESAYUNO
1 |Adriana Patricia Mahecha Rojas L
2 |cesar Augusto Berrio Toro d /4:?{ /& Ccor ﬁd _ﬁ%z—:‘/fg” 2
3 |Diana Marcela Pereaiiez D/O’]/q 21 and D Lt bmy
4 |Gustavo Adolfo Ramirez Acevedo &% ’ %
5_|Herney Caldersn Hepeey Collperncy (Qlepes E | Heluey
6 |ivan Dario Rojas Carmona % ,4/2// 7 - W /- %
7 |1orge Oswaldo Quichia Hincapié i%/ e LA
8 |Juan Fernando Serna C N : T % 7% 4
9 |julidn Andrés Osorio Raga //% Ciﬁﬁ:_ W Y
10 |jose Andres Vel Va2 W2
11 |Martin Alberto Hurtado "’s’% T e A AT,
12 [silvia liliana Rojas (UL B_/L(‘ e M—- / fos /]
5 St U
14 4\
= \
TOTAL \
ALIMENTACION TRABAJADORES OFICIALES
COMPLEIO SUR
2025
SEMANA | Del 10 al 14 de Noviembre |
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
e N DESAYUNO DESAYUNO DESAYUNO DESAYUNO DESAYUNO
! |Adriana Patricia Mahecha Rojas Banes
2 |cesar Berrio Toro <__4M&—A°7/ /j e~ [«
3 |Diana Marcela Pereaiez Pranal |Decna F |Dwanal
4 |Gustavo Adolfo Ramirez Acevedo ﬂw 'm ﬁj‘/)
5 |Herney Calderén HQ(A_J ”#p w;al C HQM.LI/C
6 |ivan Dario Rojas Carmona 17,/; 7 e 7
7 |Jorge Oswaldo Quichia Hincapié d
8 |juan Fernando Serna Castaiio ( LDL%
9 Ju!i'én Andrés OsorioRaga (/?% /%__%%Qﬁ
10 }jose Andres Velasq = i Ly 7, v [ = »
11 [Martin Alberto Hurtado / %/&L# i/ fi//ff;f#
12 Isilvia liliana Rojas _ VAP el JEIU (&
" e N
14
15
TOTAL




ALIMENTACION TRABAJADORES OFICIALES

COMPLEJO SUR
2025
L SEMANA | Del 18 al 21 de Noviembre I
NOMETE MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
DESAYUNO DESAYUNO DESAYUNO DESAYUNO
Adriana Patricia Mahecha Rojas *P\Q) \.\’l ‘A’ A \‘/Z‘_ “’Df [ M
Cesar Augusto Berrio Toro <_%€$r BCA‘V /j“ //gr / j %r 5
Diana Marcela Pereafiez 5>/ auna ) |Diang P |D LQZ‘/C/( ¥ |Dwana¥
Gustavo Adolfo Ramirez Acevedo | ﬁ?ﬂ S/X\Q \5@4 m
Herney Calderén f/:_—_r,ﬁf v/ f 'H(Jﬂ( ‘J/Ci H €rneds ” A
Ivan Dario Rojas Carmona 2 %WW o ‘/%-/
Jorge Oswaldo Quichia Hincapié # i e

/"\_4
=

Juan Fernando Serna Castafi
]
Julidn Andrés Osorio Raga S 20 O W
NG 7
Jose Andres Velasquez A 2 el L L ZH~ 9
Martin Alberto Hurtado /0%1%77 - | 7 M7
P /) =
silvia liliana Rojas 7{1}@ ;:?4 7 ha kge_[) v o Q\,{, A
= I/W/;w U’/L‘l M!«mh}) Y (T A
7 =
14
15
TOTAL
ALIMENTACION TRABAJADORES OFICIALES
COMPLEJO SUR
2025
I SEMANA Del 04 al 07 de Noviembre |
MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
ITEM NOMBRE
ALMUERZO ALMUERZO ALMUERZO ALMUERZO
1 |Adriana Patricia Mahecha Rojas e =
Cesar A Berrio Toro )A&,«/E B] C:-:—m;ﬁ 4_.4” =
Diana Marcela Pereafiez Duasf Pl [Dmapf  [Dioviat’

> Adolfo Ramirez Acevedo

<t

Herney Calderén

#hl-tl—ﬂ ﬂ

olunlslw]|Nn

Ivan Dario Rojas Carmona

7 |Jorge Oswaldo Quichia Hincapié

d

H&(/ﬂ—b\/ p
e

ALAN
Hepney O

f/€£¢u/ €
- [/

8 |Juan Fernando Serna Castafio &
9 |Julidn Andrés Osorio Raga = /%"— M
10 |jose Andres Velasquez FREC)) a
11 [Martin Alberto Hurtado I~ T/ ol M ﬂ% H

1] - :
12 |Silvia liliana Rojas RaV/28 ‘]»23/;@ MU(M*M% %{ﬂ@
B / [ ¥ {
14
15

TOTAL



ALIMENTACION TRABAJADORES OFICIALES

COMPLEIO SUR
2025
| SEMANA | Del 10 al 14 de Noviembre =0
. e LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
ALMUERZO ALMUERZO ALMUERZO ALMUERZO ALMUERZO
1 _|Adriana Patricia Mahecha Rojas S M T 7‘1{)/ m
2 |cesar A to Berrio Toro |// o 5‘ ——4/ L’l @/ C/G%V,B %ﬁ
3 |piana Marcela Pereaii Deas af Legast lefdf D 1P D Wral
4 le Adolfo Ramirez Aceved: = _erb m g
5 |Herney Calderén H’QHL C— HE#‘/"C;V{{ HC;&M ] //UMC =
6 |Ivan Dario Rojas C ;ﬁ/ M%
7_|Jorge Oswaldo Quichia Hincapié f“%f" 0 i ?
8 |iuan Fernando Serna Castafio 1@% %
9 |Julian Andrés Osorio Raga B i %_ /% )7?? o
10 |jose Andres q =S P 47
11 |Martin Alberto Hurtado %%L/;"L # ‘ ff-'zf 4l /@L i\ — () Vi -
12 [silvia liliana Rojas WA e fo ’7‘3%/\[6’0& L 79 ﬁ)—{rni - /%,/\
e 7wl TG / /
14 L
15
TOTAL
TACION OFICIALES
COMPLEJO SUR
2025
| B SEMANA Del 18 al 21 de Noviembre i
ITEM NOMERE MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
ALMUERZO ALMUERZO ALMUERZO ALM'UER‘ZO
1 |Adriana Patricia Mahect Rojas M H ’%@ﬂ ‘/’\ J ,T/\ # \[/h
2 |Cesar Augusto Berrio Toro C—E’.sa/p ﬁ /é(rﬁ<%
3 [Diana Marcela Pereafiez bﬂ'}/') O—P A 1)) l[(lt’i a’f el
4 la Adolfo R A d. \rs)ﬁ’) 7.1@ %" %)
5 _|Herney Calderén €lne y f’- H efpey Q} Hein e L //(’A—t -
6 |ivan Dario Rojas Carmona .Z,,, M,,,Z yz Do, 7,
7 _|Jorge Oswaldo Quichia Hincapié = W HiiEEITy
8 |Juan Fernando Serna C: &:) = '%
9 |sulidn Andrés Osorio Raga - %‘ ‘%‘ L -@ £
10 |jose Andres Vel 7 A WA 2 , 2 1/,:
11 |Martin Alberto Hurtado 17 WAl 7 Kl l /- v
12 [silvia liliana Rojas Z4 A% : ﬁ é)@«‘ y o
= i / / Weéved —//] @1 2 {S/ ‘fﬂ 1Z
[
=
TOTAL




RES

& Catering

CRES & CATERING S.A.S
Nit. 900432387-3

CALLE 24 SUR 39 36

Teléfonos: 3221252
correofacturacion@cfssolution.com
facturacion@cfssolution.com

FACTURA ELECTRONICA DE VENTA No. STEV33307

CUFE: a121c3220b4ba7723f7823eba5e1ee0c1{1b1fc89f2769d82136ccfaed 185¢310577ce17c2ba%e8786df521e83e1f560

Responsable de IVA
Resolucion # 18764085304376 Exp Desde 2024/12/13 hasta 2025/12/13 VIGENCIA 12 MESES Prefijo STEV Rango Aprobacion 3.224 a 500.000

Cliente: SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZA

it/ CC: 899999034-1 Fecha Factura: 2025-12-02
Direccion: CL 57 8 69 Fecha Vencimiento: 2026-01-02
Alumno: . -
Grado: Perfodo Facturado: . Forma de Pago: Crédito
E Institucion: SENA REGIONAL ANT'OQU'A #$36'02-00'005'920510;(01 PchTR7875450,j ereﬁ@&@r}ﬁe@%oco%
A Item ‘ Cod. Ref. ‘ Descripcion ‘ Cantidad ‘ Precio ‘ Valor Unitario ‘ Total Bruto
51 SA035 SERVICIOS EVENTOS GRAVADOS 8% DESAYUNOS PERIODO NOVIEMBRE 182.00 13,379.00 13,379.00 2,434,978.00
; 2 SA035 SERVICIOS EVENTOS GRAVADOS 8% ALMUERZOS PERIODO NOVIEMBRE 176.00 18,889.00 18,889.00 3,324,464.00
£
4
g
%E Observaciones: Cantidad Lineas: 2 Total Bruto 5,759,442.00
= - Descuento Comercial
% #$36-02-00-005-920510;CO1 .PCCNTR.7875450,‘]perez@sena.edu.co#$ Subtotal 5,759,442.00
g + Impo Consumo 460,755.36
+ IVA 0.00
Total Neto 6,220,197.36
S - RETE Fuente 0.00
NE ALUDABLE Saldo Aﬁtenor 6,220,197.36
+ Interés por Mora 0
¢ on(_CRES Total 6,220,197.36
NumRot 2.0 Version:FEVPFactura7 / FEVPCANACcx20251020.ps - REPRESENTACION GRAFICA - Pagina 1

CRES & CATERING S.A.S

CRES & CATERINC FACTURA ELECTRONICA DE VENTA No. STEV33307

Referencia: 00000333070899999034
Valor Pago: 6,220,197.36
NIT/CC: 899999034

““ H‘ H‘I “ I“‘ ““ H“m “H“‘H “H‘H - — -

(415)7709998062856(8020)00000333070899999034(3900)06220197 No. de Cheques Total Cheque
Favor pagar Unicamente en: Total Efectivo

Cliente:  SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZA

Total a Pagar

- BANCO - PAGUESE EN EFECTIVO O CHEQUE



/A

ASO PAGCS)§

Certificacion de

Pago

Se certifica que la empresa , identificada con NI-900432387 sucursal 0, canceld los aportes de seguridad social y parafiscales de
la siguiente manera:

RETERENCIAPORTIFODEFATEA | eTioap | NI ADMINISTRADORA | AFILIADOS | MORA | COTIZACION| INTERES | o7
Periodo pension: 2025-10 231001 800227940 COLFONDOS 2 0 487.500 0 487.500
Periodo salud: 2025-11 230201 [800229739 PROTECCION 4 0 932.500 0 932.500
Planilla Nro.: 35374421 Tipo E 25-14 900336004 COLPENSIONES 1 0 321.800 0 321.800
Clase de aportante: B 230301 800224808 PORVENIR 1 0 267.000 0 267.000
Fecha transaccion: 2025-11-13 EPS010 (800088702 EPS SURA 3 0 171.100 0 171.100
Banco: BANCOLOMBIA EPS037 (900156264 NUEVA E.P.S. S.A. 2 0 125.300 0 125.300
Transaccion: 1926578833 EPS002 (800130907 SALUD TOTAL 3 0 206.100 0 206.100

14-11 890903790 ARL SURA 8 0 306.100 0 306.100
CCF04 (890900841 COMFAMA ANTIOQUIA 8 0 517.700 0 517.700
PASENA (899999034 SENA 0 0 0 0 0
PAICBF [899999239 ICBF 0 0 0 0 0
PAESAP |899999054 ESAP 0 0 0 0 0
PAMIED |899999001 MINEDU 0 0 0 0 0
GRAN TOTAL $ 3.335.100

REFERENCIAPORTIFODEFATEA | Srioap | N ADMINISTRADORA | AFILIADOS | MORA | COTZACION| INTERES | Yo T
Periodo pension: 2025-10 230301 800224808 PORVENIR 59 0 16.040.300 0 16.040.300
Periodo salud: 2025-11 230201 [800229739 PROTECCION 62 0 17.844.500 0 17.844.500
Planilla Nro.: 35374422 Tipo E 231001 |800227940 COLFONDOS 7 0 2.043.000 0 2.043.000
Clase de aportante: B 25-14 900336004 COLPENSIONES 28 0 8.492.000 0 8.492.000
Fecha transaccion: 2025-11-13 ESSC24 900226715 EPS-S COOSALUD 7 0 329.500 0 329.500
Banco: BANCOLOMBIA MINO0O2 [901037916 MINOO2 - ADRES 1 0 42.500 0 42.500
Transaccion: 1926567597 EPS040 (900604350 SAVIA SALUD 14 0 550.500 0 550.500

ESSCO07 |806008394 EPS-S MUTUAL - MOV 2 0 126.200 0 126.200
EPS037 (900156264 NUEVA E.P.S. S.A. 14 0 599.800 0 599.800
EPS041 (900156264 NUEVA E.P.S. S.A. MOV 9 0 453.500 0 453.500
EPS005 (800251440 SANITAS 1 0 58.400 0 58.400
EPS002 (800130907 SALUD TOTAL 48 0 2.939.700 0 2.939.700
EPS010 |800088702 EPS SURA 66 0 5.276.900 0 5.276.900
14-11 890903790 ARL SURA 162 0 3.323.100 0 3.323.100
CCF04 |890900841 COMFAMA ANTIOQUIA 158 0 9.698.900 0 9.698.900
SINCCF |0 SIN CCF 4 0 0 0 0
PASENA (899999034 SENA 0 0 0 0 0
PAICBF [899999239 ICBF 0 0 0 0 0
PAESAP |899999054 ESAP 0 0 0 0 0
PAMIED (899999001 MINEDU 0 0 0 0 0
GRAN TOTAL $ 67.818.800

Paginal Fecha: 2025-12-03 11:33:19
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