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COTIZACIÓN No. 007- 14-10-2025 
 
 

PUERTO LEGUÍZAMO – BASE NAVAL 
 
 

 
ITEM 

 
DESCRIPCION 

 
UNIDAD 
MEDIDA 

 
CANTIDAD 

REQUERIDA 

PRECIO UNITARIO 
INCLUIDO IVA Y 

DEMÁS 
EROGACIONES 

 
PRECIO TOTAL 
IVA INCLUIDA 

 
 
 
 
 
 
 

 
1 

HUEVOS AL GUSTO 200 GRS 
(FRITOS, REVUELTOS, PERICO, 
OMELETTE, RANCHEROS 
ENTRE OTRAS OPCIONES), 
AREPA DE MAIZ 50 GRS, 
PICADA DE FRUTAS 180 GRS, 
DOS TOSTADAS, MANTEQUILLA 
O MERMELADA, JUGO DE 
NARANJA O MANDARINA DE 
200ML, TODOS LOS ALIMENTOS 
DEBEN ESTAR DEBIDAMENTE 
COCIDOS Y PREPARADOS CON 
LOS CONDIMENTOS Y ALIÑOS 
NECESARIOS PARA SU BUENA 
PREPARACIÓN Y SABOR 
BEBIDA CALIENTE 200 ML 
(CAFÉ, CHOCOLATE O TÉ). 

 
 
 
 
 
 
 

 
PLATO 

 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 

 
$ 17.350 

 
 
 
 
 
 
 

 
$ 17.350 

 
2 

CREPES DE FRUTAS 
 DE FRESAS - 
BAÑADO CON CREMA DE
 LECHE, 
CHANTILLY Y CHOCOLATE 

 
PLATO 

 
1 

 
$ 18.314 

 
$ 18.314 

 
3 

CREPES DE POLLO EN 
CREMA DE CHAMPIÑONES 
A LAS FINAS HIERBAS 

 
PLATO 

 
1 

 
$ 18.314 

 
$ 18.314 

 
4 

CREPES MIXTO 
(POLLO- JAMÓN-CERDO- 
RES) GRATINADO AL 
HORNO 

 
PLATO 

 
1 

 
$ 18.314 

 
$ 18.314 

 
 

 
5 

PINCHO: 100G DE CARNE DE 
RES O POLLO O MIXTO, 
INCLUYE: CEBOLLA BLANCA Y 
PIMENTON. ACOMPAÑADO DE 
AREPA MINITELA 80GR 
INCLUYE BEBIDA (JUGO, 
GASEOSA TAMAÑO PERSONAL 
400ML) 

 
 

 
PLATO 

 
 

 
1 

 
 

 
$ 21.206 

 
 

 
$ 21.206 
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6 

 
TAMAL TOLIMENSE DE 450GRS, 
HECHO A BASE DE MAÍZ, 
RELLENO DE DIVERSOS 
INGREDIENTES, COCIDO EN UN 
PAQUETE DE HOJAS DE 
PLÁTANO COMPUESTO POR 
(ARROZ, ARVEJA CARNE DE 
CERDO, POLLO, ZANAHORIA, 
PAPA, HUEVO COCIDO), AREPA 
DE 50GRS, MANTEQUILLA, 
QUESO BLANDO FRESCO DE 
50GRS, PAN BLANDO, TODOS 
LOS ALIMENTOS DEBEN ESTAR 
DEBIDAMENTE COCIDOS Y 
PREPARADOS CON LOS 
CONDIMENTOS Y ALIÑOS 
NECESARIOS PARA SU BUENA 
PREPARACIÓN Y SABOR JUGO 
DE NARANJA O MANDARINA DE 
200ML, BEBIDA CALIENTE 200 ML 
(CAFÉ, CHOCOLATE O TÉ). 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
PLATO 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
$ 14.459 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
$ 14.459 

 

 
7 

FILETE DE POLLO  A LA 
PLANCHA , CON ARROZ 
VERDE ,ENSALADA DE 
FRUTAS PURÉ RUSO - JUGO 
DE FRUTA 

 

 
PLATO 

 

 
1 

 

 
$ 43.376 

 

 
$ 43.376 

 

 
8 

PECHUGA GRATINADA A LA 
PLANCHA - ACOMPAÑADA EN 
ARROZ EN COCA-COLA 
,ENSALADA DE FRUTAS ,PAPA A 
LA FRANCESA-JUGO DE FRUTA 

 

 
PLATO 

 

 
1 

 

 
$ 43.376 

 

 
$ 43.376 

 

 
9 

LOMO DE CERDO EN SALSA 
DE CIRUELAS -ARROZ DE 
AJONJOLI -ENSALADA 
HAWAIANA-PAPA AL VAPOR - 
JUGO DE FRUTA 

  

 
1 

 

 
$ 41.448 

 

 
$ 41.448 

 

 
10 

COSTILLITAS AHUMADAS EN 
SALSA BBQQ -ARROZ DE 
ZANAHORIA - ENSALADA 
TROPICAL - BOLONES DE 
MADURO - LIMONADA NATURAL 

 

 
PLATO 

 

 
1 

 

 
$ 41.448 

 

 
$ 41.448 
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11 

LOMO  DE CERDO  AL 
HORNO ,ACOMPAÑADO CON 
PAPA CRIOLLA  - ENSALDA 
VERDE , ARROZ BLANCO - JUGO 
MORA 

 

 
PLATO 

 

 
1 

 

 
$ 41.448 

 

 
$ 41.448 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
12 

CARNE A LA LLANERA 650GRS. 
CARNE DE RES A LA MAMONA 
DE 400GRS, ACOMPAÑADO DE 
YUCA 70GRS, PAPA SALADA 
70GRS, MADURO ASADO 50GRS, 
GUACAMOLE 40GRS, AJÍ 
PREPARADO 20GRS, SERVIDO 
EN HOJA DE PLÁTANO, TODOS 
LOS ALIMENTOS DEBEN ESTAR 
DEBIDAMENTE COCIDOS Y 
PREPARADOS CON LOS 
CONDIMENTOS Y ALIÑOS 
NECESARIOS PARA SU BUENA 
PREPARACIÓN Y SABOR, BEBIDA 
FRÍA (GASEOSA INDIVIDUAL DE 
400 ML). POSTRE DE 100GRS 
ACUERDO A LA OCASIÓN Y EL 
PLATO. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
PLATO 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
$ 53.015 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
$ 53.015 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
13 

 
PLATO ESPECIAL DE TRES 
CARNES, CARNE DE RES 
150GRS, COSTILLA DE CERDO 
150GRS, PECHUGA DE POLLO 
150GRS, AREPA CON QUESO 
80GRS, PAPA AL VAPOR 80GRS, 
YUCA AL VAPOR 80GRS, 
GUACAMOLE 60GRS, SERVIDO 
EN HOJA DE PLÁTANO TODOS 
LOS ALIMENTOS DEBEN ESTAR 
DEBIDAMENTE COCIDOS Y 
PREPARADOS CON LOS 
CONDIMENTOS Y ALIÑOS 
NECESARIOS PARA SU BUENA 
PREPARACIÓN Y SABOR, BEBIDA 
FRÍA (GASEOSA INDIVIDUAL DE 
400 ML). POSTRE DE 100GRS 
ACUERDO A LA OCASIÓN Y EL 
PLATO. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
PLATO 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
$ 48.195 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
$ 48.195 
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14 

AJIACO SANTAFEREÑO 
PORCIÓN PLATO SOPERO 
250ML. DEBE DE CONTENER 
PORCIÓN POLLO EN PRESAS O 
DESMENUZADO DE 180GRS, 
PAPA CRIOLLA 50GRS, PAPA 
SABANERA 50GRS, PAPA 
PASTUSA 50GRS, CEBOLLA 
LARGA, CILANTRO, GUASCAS, 
TROZOS DE MAZORCA MAÍZ 
TIERNO, ALCAPARRAS Y CREMA 
DE LECHE, AGUACATE 70GRS, 
ARROZ BLANCO SUDADO 
100GRS, TODOS LOS ALIMENTOS 
DEBEN ESTAR DEBIDAMENTE 
COCIDOS Y PREPARADOS CON 
LOS CONDIMENTOS Y ALIÑOS 
NECESARIOS PARA SU BUENA 
PREPARACIÓN Y SABOR, BEBIDA 
FRÍA (GASEOSA O JUGOS 
INDIVIDUAL DE 400 ML), POSTRE 
DE 100GRS ACUERDO A LA 
OCASIÓN Y EL PLATO. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
PLATO 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
$ 36.628 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
$ 36.628 

 

 
15 

CORDÓN BLUE EN SALSA , 
ACOMPAÑADO CON ARROZ 
NEUTRO - ENSALADA FRÍA DE 
FRUTAS - PURÉ DE PAPA - JUGO 
DE FRUTA 

 

 
PLATO 

 

 
1 

 

 
$ 53.015 

 

 
$ 53.015 

 
16 

CHURRASCO -ENSALADA PICO 
DE GALLO -TAJADAS DE 
PLATANO JUGO NATURAL 

 
PLATO 

 
1 

 
$ 50.123 

 
$ 50.123 

 

 
17 

TRUCHA A LA PLANCHA - 
ENSALADA VERDE - TAJADAS 
DE PLATANO - ARROZ BLANCO 
-LIMONADA DE COCO BEBIDA 
FRÍA (GASEOSA INDIVIDUAL DE 
400 ML). 

 

 
PLATO 

 

 
1 

 

 
$ 48.195 

 

 
$ 48.195 

 
 

 
18 

LECHÓNA REGIONAL AL 
HORNO PARA 100 PERSONAS 
CON AREPA ,PLATOS, 
CUBIERTOS Y GASEOSA 
PERSONAL 400 ML (01 PERSONA 
ENCARGADA DE SERVIR LOS 
PLATOS EN EL LUGAR DE LA 
ACTIVIDAD ) 

 
 

 
SERVICIO 

 
 

 
1 

 
 

 
$ 1.735.020 

 
 

 
$ 1.735.020 
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19 

PICADA MIXTA PARA 20 
PERSONAS CONTIENE: CARNE 
DE RES - CERDO - POLLO 
-SALCHICHA-CHORIZO- PAPA 
FRANCESA , PAPA CRIOLLA - 
MONEDAS DE PLÁTANO 
,COSTILLA DE CERDO AHUMADA 
,SALSAS - INCLUYE: 
PLATOS DESECHABLES Y 
PALILLOS TENEDORES. 

 
 
 
 

 
SERVICIO 

 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 

 
$ 722.925 

 
 
 
 

 
$ 722.925 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
20 

TABLA DE QUESOS: TABLA DE 
QUESOS PARA 20 PERSONAS, 
CADA PORCIÓN DE 250GRS, 
COMPUESTA POR 4 TIPOS DE 
QUESOS (HOLANDÉS, AZUL, 
MOZARELA, DOBLE CREMA DE 
20 GRS CADA UNO ), 04 TIPOS 
DE CARNES FRÍAS (JAMÓN DE 
CERDO, JAMÓN DE POLLO, 
JAMÓN SERRANO, SALAMI, 
CABANOS, SALCHICHÓN 
CERVECERO, CADA UNO 30GRS 
) 03 TIPOS DE FRUTAS 
(UCHUVAS, UVAS, FRESAS, KIWI, 
MELÓN CADA UNA DE 20 GRS ), 
TODOS LOS ALIMENTOS DEBEN 
ESTAR DEBIDAMENTE 
SELECCIONADOS Y FRESCOS, 
UTILIZAR LOS ELEMENTOS 
NECESARIOS PARA SU BUENA 
PREPARACIÓN Y SABOR. DEBIDA 
FRÍA (JUGO NATURAL DE 350ML 
CADA UNO) SE DEBE SERVIR EN 
CRISTALERÍA Y MENAJE 
(PLATOS, VASOS, COPAS, 
CUBIERTOS, MANTELERÍA, 
TABLAS) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
SERVICIO 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
$ 433.755 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
$ 433.755 
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21 

PASABOCAS   PARA   30 
PERSONAS CONTIENE: 
EMPANADAS -BOLONESDE 
CARNE DE  RES  -  PAPA 
CRIOLLA- CHICHARRON   - 
DORITOS- CARNE DE POLLO 
- MINI SÁNDWICH DE POLLO - 
ROLLITOS DE JAMÓN Y QUESO - 
NUGGETS DE  POLLO 
INCLUYE: PLATOS 
DESECHABLES Y PALILLOS 
TENEDORES. 

 
 
 
 
 

 
SERVICIO 

 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 

 
$ 626.535 

 
 
 
 
 

 
$ 626.535 

 

 
22 

SANCOCHO -GALLINA CRIOLLA 
ASADA- - ARROZ -YUCAS - 
MADURO ASADO- 
GUACAMOLE-LIMONADA DE 
PANELA 

 

 
PLATO 

 

 
1 

 

 
$ 24.098 

 

 
$ 24.098 

 

 
23 

EMPANADAS DE CARNE O 
QUESO O POLLO O PAPA O 
RANCHERA, ACOMPAÑDO CON 
JUGO Y/O GASEOSA PERSONAL 
PET 400 ML 

 

 
UNIDAD 

 

 
1 

 

 
$ 9.157 

 

 
$ 9.157 

 
 
 
 
 
 
 

 
24 

ENSALADA DE FUTAS. 
ENSALADA DE FRUTAS CON 
HELADO 10 ONZAS, COMPUESTO 
POR FUTAS (BANANO, PAPAYA, 
FRESA, MELÓN, CEREZA, 
MANZANA, KIWI) ACOMPAÑADO 
DE QUESO RALLADO, LECHE 
CONDENSADA Y HELADO DE 
CUALQUIER SABOR, TODOS LOS 
ALIMENTOS DEBEN ESTAR 
DEBIDAMENTE SELECCIONADOS 
Y FRESCOS UTILIZAR LOS 
NECESARIOS PARA SU BUENA 
PREPARACIÓN Y SABOR. 
SERVIDO EN DESECHABLES 
CON SU RESPECTIVA CUCHARA. 

 
 
 
 
 
 
 

 
UNIDAD 

 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 

 
$ 19.278 

 
 
 
 
 
 
 

 
$ 19.278 

 
25 

SALPICÓN DE FRUTAS 
VARIADAS ( VASO DE 8 ONZA) 
CON SU RESPECTIVA CUCHARA 

 
UNIDAD 

 
1 

 
$ 7.711 

 
$ 7.711 
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26 

NATILLA DE LECHE EN PASAS 
Y CANELA EN SALSA DE MORA 
CON BUÑUELO 40GRS (20 GR) 
SERVIDO EN DESECHABLES 
CON SU RESPECTIVA CUCHARA. 

 

 
UNIDAD 

 

 
1 

 

 
$ 4.820 

 

 
$ 4.820 

 
 
 
 
 
 

 
27 

ALMOJÁBANAS. DOS 
ALMOJÁBANAS DE 40GRS, 
COMPUESTO POR MASA Y 
QUESO DEBIDAMENTE 
HORNEADAS, TODOS LOS 
ALIMENTOS DEBEN ESTAR 
DEBIDAMENTE COCIDOS Y 
PREPARADOS CON LOS 
CONDIMENTOS Y ALIÑOS 
NECESARIOS PARA SU BUENA 
PREPARACIÓN Y SABOR BEBIDA 
FRIA (AVNEA CON SUS 
COMPONENTES NATURALES 
INDIVIDUAL DE 400 ML). 

 
 
 
 
 
 

 
UNIDAD 

 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 

 
$ 14.459 

 
 
 
 
 
 

 
$ 14.459 

 
 

 
28 

CROISSANT. UN CROISSANT DE 
80GRS, COMPUESTO POR MASA 
DE HARINA, JAMÓN Y QUESO EN 
SU INTERIOR DEBIDAMENTE 
HORNEADO, CON BEBIDA 
CALIENTE (CAFÉ – CHOCOLATE 
– MILO O JUGOS NATURAL 
INDIVIDUAL DE 400 ML). 

 
 

 
UNIDAD 

 
 

 
1 

 
 

 
$ 9.639 

 
 

 
$ 9.639 

 
 
 
 
 
 
 

 
29 

PARFAIT. PARFAIT DE FRUTAS Y 
CEREAL DE 10 ONZAS, HECHO 
BASE DE FRUTAS, CEREALES Y 
YOGURT DE CUALQUIER SABOR 
FUTAS QUE DEBE DE CONTENER 
(MANZANA, PERA, KIWIS, 
DURAZNO, FRESA, BANANO, 
MIEL, GRANOLA), YOGHURT (DEL 
SABOR QUE DESEE) TODOS LOS 
ALIMENTOS DEBEN ESTAR 
DEBIDAMENTE SELECCIONADOS 
Y FRESCOS UTILIZAR LOS 
NECESARIOS PARA SU BUENA 
PREPARACIÓN Y SABOR. 
SERVIDO EN DESECHABLES 
CON SU RESPECTIVA CUCHARA. 

 
 
 
 
 
 
 

 
UNIDAD 

 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 

 
$ 11.567 

 
 
 
 
 
 
 

 
$ 11.567 
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30 

BUÑUELO. UN BUÑUELO DE 
80GRS, COMPUESTO POR MASA 
Y QUESO DEBIDAMENTE FRITO, 
CON BEBIDA CALIENTE (CAFÉ – 
CHOCOLATE – MILO O JUGOS 
NATURAL INDIVIDUAL DE 400 
ML). 

 

 
UNIDAD 

 

 
1 

 

 
$ 9.639 

 

 
$ 9.639 

 
 

 
31 

TORTA FRIA SABORES: TRES 
LECHES / CHOCOLATE / VAINILLA 
/ BROWNIE / RELLENO FRUTAS 
VARIAS DE ACUERDO A 
DISEÑOS SUMINISTRADOS POR 
LA ENTIDAD PESO 1000 GRAMOS 
(2 LIBRAS), (PARA 20 PERSONAS) 
INCLUYE 02 GASEOSAS 3 LITROS 

 
 

 
UNIDAD 

 
 

 
1 

 
 

 
$ 86.751 

 
 

 
$ 86.751 

 
 
 
 

 
32 

TORTA FRIA SABORES: 
PIONONO / SELVA NEGRA / 
NAPOLEÓN / AREQUIPE / TRES 
LECHES / CHOCOLATE / VAINILLA 
/ BROWNIE / RELLENO FRUTAS 
VARIAS DE ACUERDO A 
DISEÑOS SUMINISTRADOS POR 
LA ENTIDAD PESO 500 GRAMOS 
(1 LIBRA) INCLUYE 01 GASEOSAS 
3 LITROS 

 
 
 
 

 
UNIDAD 

 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 

 
$ 81.932 

 
 
 
 

 
$ 81.932 

33 
POSTRE DE TRES LECHE (150 
GR) 

UNIDAD 1 $ 8.675 $ 8.675 

34 POSTRE DE MARACUYÁ (150 GR) UNIDAD 1 $ 8.675 $ 8.675 

35 POSTRE DE MILO (150 GR) UNIDAD 1 $ 8.675 $ 8.675 

36 POSTRE DE LIMÓN (150 GR) UNIDAD 1 $ 8.675 $ 8.675 

37 POSTRE DE FRESA (150 GR) UNIDAD 1 $ 8.675 $ 8.675 

38 ARROZ CON LECHE (150 GR) UNIDAD 1 $ 8.675 $ 8.675 

39 GELATINA DE FRESA (150 GR) UNIDAD 1 $ 8.675 $ 8.675 

40 FRESAS CON CREMA (150 GR) UNIDAD 1 $ 8.675 $ 8.675 
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41 

PERRO CALIENTE INCLUYE: PAN 
HORNEADO 80GR, SALCHICHA 
AMERICANA JUMBO 80GR, 
PAPAS FOSFORITO O RIPIO, 
QUESO MOZARELLA FUNDIDO 
15GR, SALSA DE TOMATE, 
MAYONESA, MOSTAZA, 
VEGETALES 40GR A ELECCIÓN 
(LECHUGA EN JULIANAS, 
CEBOLLA CARAMELIZADA O 
ASADA) ADICION A ELECCION DE 
15GR (TOCINETA, JAMON, 
QUESO COSTEÑO RAYADO), 
ACOMPAÑADO DE PAPAS 
FRANCESAS 150GR. INCLUYE 
BEBIDA (JUGO, GASEOSA 
TAMAÑO PERSONAL 400M 

 
 
 
 
 
 
 

 
UNIDAD 

 
 
 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 
 
 

 
$ 17.350 

 
 
 
 
 
 
 

 
$ 17.350 

 
 
 
 
 

 
42 

HAMBURGUESA INCLUYE: PAN 
HORNEADO 80GR, PORCION DE 
CARNE HAMBURGUESA DE 250 
GR, QUESO PORCIONADO 
DOBLE CREMA 15GR, PAPA 
FOSFORITO O RIPIO, 
VEGETALES 40GR (LECHUGA, 
TOMATE, CEBOLLA 
CARAMELIZADA O ASADA) 
CARNES FRIAS 15GR TOCINETA 
O JAMON, PORCION DE PAPAS 
FRANCESAS 150GR, BEBIDA 
GASEOSA DE 400M 

 
 
 
 
 

 
UNIDAD 

 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 

 
$ 24.098 

 
 
 
 
 

 
$ 24.098 

 
 
 
 

 
43 

SÁNDWICH. CUBANO DE 100GRS 
O 12CMS, DEBE DE CONTENER 
UNA BARRA DE PAN, TRES 
LONCHAS DE CERDO ASADO, 
TRES LONCHAS DE JAMÓN 
YORK O JAMÓN COCIDO, TRES 
LONCHAS DE QUESO SUIZO, 
PEPINILLOS EN VINAGRE, SALSA 
MOSTAZA Y MANTEQUILLA, CON 
BEBIDA FRÍA (GASEOSA O 
JUGOS INDIVIDUAL DE 400 ML). 

 
 
 
 

 
UNIDAD 

 
 
 
 

 
1 

 
 
 

 
$ 24.098 

 
 
 
 

 
$ 24.098 
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44 

SÁNDWICH. POLLO 
DESMECHADO 20GRS, DOS 
PANES TAJADOS BLANCOS, UNA 
TAJADA QUESO 5GRS, TOMATE 
DE 8GRS, LECHUGA DE 5GRS, 
ACOMPAÑADO DE SALSAS, Y 
BEBIDA FRÍA (GASEOSA O 
JUGOS INDIVIDUAL DE 400 ML). 

 
 

 
UNIDAD 

 
 

 
1 

 
 

 
$ 24.098 

 
 

 
$ 24.098 

 
 
 
 
 

 
45 

CARIMAÑOLAS. DOS 
CARIMAÑOLAS DE 40GRS CADA 
UNA, COMPUESTA EN UN 60% 
APROXIMADAMENTE DE UNA 
MASA DE YUCA, RELLENA DE 
CARNE DE RES MOLIDA, POLLO 
O QUESO, CADA UNA 
ACOMPAÑADA DE AJÍ, 
GUACAMOLE, SALSAS, SUERO 
COSTEÑO Y LIMÓN, CON BEBIDA 
FRÍA (GASEOSA O JUGOS 
INDIVIDUAL DE 400 ML). 

 
 
 
 
 

 
UNIDAD 

 
 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 
 

 
$ 14.459 

 
 
 
 
 

 
$ 14.459 

 
 
 
 

 
46 

AREPA DE HUEVO. UNA AREPA 
DE HUEVO DE 80GRS, 
COMPUESTA POR MASA DE MAÍZ 
AMARILLO Y HUEVO EN SU 
INTERIRO FRITO, CADA UNA 
ACOMPAÑADA DE AJÍ, 
GUACAMOLE, SALSAS, SUERO 
COSTEÑO Y LIMÓN, CON BEBIDA 
FRÍA (GASEOSA O JUGOS 
INDIVIDUAL DE 400 ML). 

 
 
 
 

 
UNIDAD 

 
 
 
 

 
1 

 
 
 
 

 
$ 14.459 

 
 
 
 

 
$ 14.459 

 
47 

PORCIÓN DE PIZZA DE 380 GRS, 
CON BEBIDA FRÍA (GASEOSA O 
JUGOS INDIVIDUAL DE 400 ML). 

 
UNIDAD 

 
1 

 
$ 17.350 

 
$ 17.350 

 
 

 
48 

BANDEJA PAISA INCLUYE: 
FRIJOLES, ARROZ BLANCO, 
CHICHARRÓN, CARNE MOLIDA O 
EN POLVO, CHORIZO, HUEVO 
FRITO, TAJADA DE PLÁTANO 
MADURO, AREPA Y AGUACATE. 
CON BEBIDA FRIA 

 
 

 
PLATO 

 
 

 
1 

 
 

 
$ 53.015 

 
 

 
$ 53.015 

 

 
49 

CHICHARRON DE CERDO FRITO 
O AL BARRIL 450 GRS INCLUYE 
PAPA SALADA 70 GRS , YUCA 
70GRS , GUACAMOLE CON 
GASEOSA 400 ML 

 

 
PLATO 

 

 
1 

 

 
$ 46.267 

 

 
$ 46.267 
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55 
JUGO EN AGUA NATURAL 
(SABORES VARIOS) 

UNIDAD 1 $ 6.747 $ 6.747 

56 JUGOS NATURALES EN LECHES UNIDAD 1 $ 9.157 $ 9.157 

57 GASEOSAS 400 ML UNIDAD 1 $ 4.820 $ 4.820 

58 GASEOSAS 3L UNIDAD 1 $ 14.459 $ 14.459 

 
59 

SILLAS PLASTICAS, SIN BRAZOS, 
COLOR BLANCA (INCLUIDO 
TRANSPORTE CARGUE Y 
DESCARGUE) 

 
UNIDAD 

 
1 

 
$ 4.820 

 
$ 4.820 

 
60 

VESTIDO PARA SILLA COLOR 
BLANCO CON MOÑO (INCLUIDO 
VESTIR LA SILLA) 

 
UNIDAD 

 
1 

 
$ 4.820 

 
$ 4.820 

 
61 

MESA COMEDOR PARA 08 
PERSONAS (INCLUIDO 
TRANSPORTE CARGUE Y 
DESCARGUE) 

 
UNIDAD 

 
1 

 
$ 11.567 

 
$ 11.567 

 
62 

MESA COCTELERAS (INCLUIDO 
TRANSPORTE CARGUE Y 
DESCARGUE) 

 
UNIDAD 

 
1 

 
$ 14.459 

 
$ 14.459 

 
63 

MANTEL Y SOBRE MANTEL 
PARA MESA COCTELERA PARA 
LA OCASIÓN (INCLUIDO VESTIR 
LAS MESAS) 

 
UNIDAD 

 
1 

 
$ 4.820 

 
$ 4.820 

64 
FLOREROS DECORACION 
CENTRO DE MESA 

SERVICIO 1 $ 4.820 $ 4.820 

 
65 

MANTEL PARA LA OCACIÓN, 
PARA LA MESA DE 3MTS X 1,80 
MTS (INCLUIDO VESTIR LAS 
MESAS) 

 
SERVICIO 

 
1 

 
$ 4.820 

 
$ 4.820 

 
66 

SOBREMANTEL PARA LA 
OCACIÓN DE 1.50 MTS X 1.50 
MTS ANCHO (INCLUIDO VESTIR 
LAS MESAS) 

 
SERVICIO 

 
1 

 
$ 4.820 

 
$ 4.820 

67 
ALFOMBRA COLOR ROJA 30 MTS 
DE LARGO X 1,50 MTS ANCHO 

SERVICIO 1 $ 96.390 $ 96.390 

Ingrid Díaz Lobo  
Representante Legal. 
Nit. 32872262 
Cel. 3183104397 


