ANEXO No. 2
OBLIGACIONES CONTRACTUALES

Ademas de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias
inherentes a la naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones
legales vigentes que regulan su actividad y las contenidas en los documentos previos del
proceso de seleccion, el futuro contratista debe cumplir con las siguientes obligaciones:

Obligaciones Generales:

a.

Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud,
pensiones y aportes parafiscales de todo el personal que ocupe en la ejecuciéon del
contrato, y presentar los documentos respectivos que asi lo acrediten, conforme lo
establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003, la Ley 1122 de
2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de 2007,
Ley 1562 de 2012 y demas normas que las adicionen, complementen, modifiquen o
aclaren.

Dar cumplimiento a lo estipulado en el Manual del Sistema de Gestibn de Seguridad y
Salud en el Trabajo para Contratistas, Subcontratistas y Proveedores de la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares.

Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que
ocupe en la ejecucién del contrato, igualmente la elaboracion de los subcontratos
necesarios, quedando claro que no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con
la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia.

Enviar via correo electrénico los primeros siete (07) dias de cada mes al supervisor del
contrato, la Certificacion de paz y salvo del pago de seguridad social integral y
parafiscales y la Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales expedidas por el
revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley anexando su
tarjeta profesional y antecedentes actualizados expedidos por la junta central de
contadores, o en su defecto firmadas por el representante legal; igualmente la planilla de
pago de seguridad social y parafiscales tanto de la empresa como del representante legal
y/o contratista.

Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su
responsabilidad el no tramite de pago de la respectiva (s) factura (s), por falta de
cumplimiento total de los mismos.

Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, proyecto de
pliego, adendas (si hay lugar a ellas), contrato y demas documentos del presente
proceso de seleccion a fin de ejecutar y dar cumplimiento del objeto del proceso con
eficiencia y eficacia.

Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.
Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas por la entidad, e

igualmente en el vehiculo acreditado en el proceso de seleccion para tal fin, so pena de
incurrir en incumplimiento contractual.



W.

Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, la cual debera cumplir
con los requisitos legales correspondientes, como los precios ofertados en el contrato.

Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en
cada caso, los requerimientos de aclaracién o de informacién que le formule.

Mantener indemne a la Entidad de cualquier tipo de reclamacion por parte del personal
gue utilice para la prestacién del servicio.

Responder por todos los gastos, contribuciones y deméas deducciones que genere la
suscripcioén y ejecucion del contrato.

. Suscribir el acta de recibo a satisfaccion del objeto contractual, la cual sera envia por el

supervisor del contrato via correo electrénico y esta debera ser enviada con firma original
del representante legal y/o contratista en un Lapso ho superior a 12 horas.

Atender en forma permanente la direccion de la ejecucion del objeto contractual.

Informar oportunamente a la Entidad y/o supervisor del contrato, cualquier irregularidad o
inconveniente que se presente en el suministro.

Guardar total reserva de la informaciéon que por razén del servicio y desarrollo de sus
actividades obtenga, esta es propiedad de la Entidad y esta cobijada de reserva legal.

Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias
habiles siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.

Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP Il y
SIIF, de su competencia.

Acatar las instrucciones del supervisor del contrato.

Reportar e informar al supervisor del contrato todos los cambios que surjan en la
informacion de los vehiculos en los que se transporten los bienes contratados.

Cumplir con las normas y especificaciones técnicas.

Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de
evitar traumatismos en el proceso de ejecucion del contrato.

Suscribir el Acta de Liquidacion del Contrato.

Obligaciones Especificas:

a.

Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando el suministro contratado de
acuerdo con los documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta
presentada, especialmente con lo dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas
establecidas por la Entidad.



. Informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el nUumero de contacto
telefonico y correo electronico dispuesto para las solicitudes de pedido.

. Contar con la coordinacion logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de los bienes
en los lugares de ejecucién del contrato.

. Dar observancia durante la ejecucion del contrato a la Resolucion 2674 de 2013, y deméas
normas y/o actos administrativos que la sustituyan, modifiguen o adicionen.

. Entregar los productos solicitados en un término no superior a 8 horas corrientes. Esto,
sin perjuicio de que, por razones de cumplimiento de la misionalidad de la Entidad, y por
situaciones imprevisibles, se soliciten suministros con un término inferior al antes
mencionado, para lo cual se concedera un término razonable, previamente concertado
con el respectivo supervisor del contrato, so pena de incurrir en incumplimiento
contractual.

Cambiar los bienes suministrados que presenten algun tipo de observacion posterior a su
entrega, por no cumplir con las condiciones técnicas descritas en el contrato, Lapso no
superior a 2 horas, so pena de incurrir en incumplimiento contractual.

. Mantener vigentes, durante la ejecucién del contrato, todas las licencias y/ permisos
requeridos para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que
rigen la materia.

. Llevar el control sobre las cantidades y ejecucion presupuestal del contrato, siendo Unica
y exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectlien por
fuera del valor oficial del contrato.

Corregir, a la mayor brevedad posible, cualquier deficiencia que se presente con el
suministro, so pena de incurrir en incumplimiento del contrato.

Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la
ejecucion del contrato, igualmente que cuenten con Registro, permiso o notificacion
sanitaria vigente, segun riesgo en salud publica.

. Garantizar la implementacién del Plan Estratégico de Seguridad Vial de acuerdo a lo
indicado en la Ley 1503/20211, Ley 2050/2020, Decreto 1552/2021 y demas que regulen
la materia.

A més tardar el tercer dia hébil siguiente a la suscripcion del contrato, el contratista
debera presentar para validaciéon de la Entidad Contratante, el o los contratos de
proveeduria debidamente suscritos con los pequefios productores del Caqueta y
Putumayo a través de los cales garantiza las compras locales correspondientes al treinta
por ciento (30%) del valor del contrato, condicion que debera ser verificada por el
supervisor del contrato.

.Entregar los primeros cinco (05) dias de cada mes certificacion que acredite que los
productores con quien o quienes suscribié contrato de proveeduria, se encuentran
inscritos en el Registro General de Pequefios Productores y Productos de la Agricultura



Campesina, Familiar y comunitaria, conforme se establece en el articulo 2.20.1.1.2 del
Decreto 248 de 2021.

n. Enviar via correo electrénico los primeros cinco (05) dias de cada mes, la certificacion de
la compra mensual de los productos, certificados en el contrato de proveeduria celebrado
con el o los pequerios productores de acuerdo a lo indicado en el Decreto 1071 del 2015
adicionado por el Decreto 248 de 2021 y Ley 2046 del 2020 y demas normas que
apliquen, anexando al mismo documento equivalente electrénico de la compra y/o
comprobante de pago contra entrega efectiva ya los pequefios productores con quien o
quienes suscribio contratos de proveeduria, las cuales al finalizar el contrato deben sumar
el monto minimo del 30% del valor contratado.

0. En caso de que, durante la ejecucién del contrato, cambien las condiciones de produccion
(factores que alteren la produccién proyectadas) de los pequefios productores con quien
se haya celebrado la promesa de contrato de proveeduria y/o futuros contratos de
proveeduria, se debe informar al supervisor y enviar los nuevos contratos de proveeduria
gue se suscriban para cumplir con el porcentaje de presupuesto establecido.

p. Los contratistas, subcontratistas o proveedores deben garantizar el suministro de ropa de
seguridad conforme a lo establecido en la normatividad legal vigente. La cual debe ser
adecuada para las actividades que van a realizar, garantizando que sus trabajadores
usaran los elementos de Proteccién Personal (EPP) y la ropa de seguridad que se les ha
suministrado. Adicionalmente, debera controlar el uso adecuado, inspeccionar y realizar
periédicamente las reposiciones de los EPP y ropa de seguridad para asegurar sus
Optimas condiciones; y entrenar a su personal en el uso adecuado y cuidado de los EPP.

NOTA: Todas las estipulaciones incluidas en los estudios previos, pliegos de condiciones y
en el contrato, son de obligatorio cumplimiento por parte del contratista.

Firma
Nombre:

(Nombre, numero del documento de identificacion y firma del PROPONENTE o su
representante y/o todos los integrantes del Consorcio o Union Temporal).



ANEXO 3
MINUTA DEL CONTRATO

LA PRESENTE MINUTA SE INCLUYE COMO GUIA PARA LAS PARTES CONTRATANTES, COMO
CONDICIONES GENERALES DEL CONTRATO, PERO ESTA MINUTA SERA MODIFICADA O
COMPLEMENTADA POR LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, DE ACUERDO CON EL
PLIEGO DE CONDICIONES, ADENDAS, OFERTA DEL ADJUDICATARIO Y LAS CONDICIONES DE LA
ADJUDICACION.

PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION
c6DI1GO: CT-FO-31 |
\_\3\ ;:;"‘" TiTULO
Y ANEXO DEL CONTRATO O | VERSION No. 03 Pdgina 1 de 15
SeRsmD MODIFICATORIO FEchA: | 06 | 12 | 2024
CONTRATO DE SUMINISTRO 006-0XX-2025
Numero de Contrato OXX-XXX-20XX Fecha de contrato
Entidad AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, establecimiento
contratante publico del orden nacional adscrito al Ministerio de Defensa Nacional.
NIT XXX XXX XXXX
Contratista Diligenciar Nombre del representante legal o persona natural
Teléfono
Correo
NIT XX XXX XXXX
Objeto Registrar el objeto contractual
contractual
Valor $ xxx.xxx (diligenciar el valor del contrato)
Valor Adicion
Valor total del | Indicar el valor del contrato
Contrato
P!azo - . de Xxxxxx diligenciar plazo de ejecucion del contrato
ejecucion
Prorroga Registrar prorrogar

Entre los suscritos: XXXXOXXXXXXXXXXXXXXX, XXXXXXXXXXI, mayor de edad, vecino de
XXXXXXXXXX., identificado con cédula de ciudadania nimero XXXXXXXXXX expedida en
XXXXXXXXXX, en su calidad de XXXXXXXXXX, establecimiento publico del orden nacional
adscrito al Ministerio de Defensa Nacional, nombrado mediante Resolucidn No. xxx del xxx de
xxxxxxx de 20xx, debidamente facultado para celebrar contratos, de una parte, quien en adelante
se denominard AGENCIA LOGISTICA, y por la otra el sefior XXXXXXXXXX, también mayor de
edad, identificado con la cédula de ciudadania No. xxxxx de xxxxx, obrando como Representante de
la firma XXXXXXXXXX., entidad sin animo de lucro, con Personeria Juridica No. XXXXXXXXXX
otorgada por el XXXXXXXXXX; integrado por (indicar los integrantes, nit y porcentaje de
participacion), quien en lo sucesivo se denominara el CONTRATISTA, hemos convenido celebrar el
presente contrato, previas las siguientes consideraciones

CONSIDERACIONES

1. Que se elaboré el estudio y documentos previos y se dio cumplimiento a la
normatividad legal vigente.



2. Que, al momento de la apertura del proceso de seleccién, se conté con el Certificado
de Disponibilidad Presupuestal N° xxxxxx de fecha xx de xx de 20xx, el cual respalda
el presente contrato.

3. Que el XXXXXXXXXX encargado de las XXXXXXXXXX, cuenta con plenas facultades,
para celebrar el presente contrato en especial las contenidas en las Leyes 80 de 1993,
1150 de 2007, Decreto 1082 de 2015 y demas normas concordantes.

4. Que la (jefe de la dependencia que tiene la necesidad), mediante memorando

No. , solicitd la iniciacion del proceso de Contratacion N° de 20XX, cuyo
objeto es "XXXXXXXX.
5. Que el dia xx de xx de 20xx, se publicé en el SECOP II el proceso N° ,

mediante resolucion N° xxx de fecha xx de xx de 20xx, se (se justifica / dio apertura)

6. Que el dia xx de xxxx de 20xx, presentaron oferta (relacionar los oferentes)

7. Que mediante (indicar el acto o documento de adjudicacién), de fecha xx de xx de
20xx, se adjudico el proceso de (indicar la modalidad).

8.LUGAR DE EJECUCION:

9.Que habiéndose dado cumplimiento a todos los tramites y requisitos legales que exige
la contratacion administrativa, es procedente la celebracion del presente contrato, que
se regira por las clausulas que a continuacion se enuncian:

CLAUSULAS

CLAUSULA PRIMERA: OBJETO, PLAZO DE EJECUCION Y LUGAR DE EJECUCION:
OBJETO: El presente contrato tiene por objeto contractual XXXXXXXXXXXXXXX
PLAZO DE EJECUCION: El objeto contractual se ejecutara xxxxxxxxxx

LUGAR DE EJECUCION: El lugar de ejecucion xxxxxxxxxxx

CLAUSULA SEGUNDA PLAZO DE DURACION DEL CONTRATO: Para todos los
efectos legales la duracion del contrato es el establecido para la ejecucion del presente
contrato y cuatro meses mas.

CLAUSULA TERCERA- VALOR DEL CONTRATO: Para el presente contrato, el valor es

DESCRIPCION VALOR IVA VALOR
UNITARIO TOTAL

Relaciones cada uno
de Ios Dbienes o
servicios

Xxxx

PARAGRAFO 1: El valor aqui contemplado se entiende firme y fijo, por lo tanto, no esta
sujeto a ninguna clase de reajuste. Igualmente, dentro de éste, estan incluidos los
costos proyectados y la utilidad razonable que el CONTRATISTA pretende obtener.

CLAUSULA CUARTA: SUBORDINACION PRESUPUESTAL: La obligacion que contrae
la AGENCIA LOGISTICA esta respaldada con el Certificado de Disponibilidad
Presupuestal No. XXXX DEL (DIA XX DE (MES XXXX) DE (ANO 20XX) - IDENTIFICACION
PRESUPUESTAL:  XXXXXXXXXXXXXXXXXX - REC. 20, EXPEDIDO POR EL GRUPO
PRESUPUESTO DE LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES POR VALOR DE
FXXXXXXX.

CLAUSULA QUINTA- IMPUESTOS: El CONTRATISTA, se obliga a pagar todos los
impuestos, tasas y similares que estén a su cargo y se deriven de la ejecucion del
presente contrato, de conformidad con la Ley que le sean imputables.

CLAUSULA SEXTA - FORMA DE PAGO: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares
cancelaré XXXXX del valor del contrato XXX dias siguientes al acta de recibo a



satisfaccion suscrita por el supervisor del contrato, previo cumplimiento de los tramites
administrativos y financieros a que haya lugar.

Para efectos del pago, es indispensable la presentacion de la siguiente documentacion
(depende de lo establecido en documentos previos y pliegos para cada tipo de
contrato):

6.1. Acta de recibo final en la cual debe dejar constancia del cumplimiento del
objeto contractual, firmada por el supervisor del presente contrato y el CONTRATISTA,
donde constara la conformidad y las condiciones en las que se realiza la prestacion del
servicio.

6.2. Certificado de Afiliacion y planilla de pago al Sistema de Seguridad Social
Integral (Salud, pension y Riesgos Laborales), de estar obligado a ello, en caso contrario
acreditar su exencion.

6.3. Factura expedida de acuerdo con el articulo 774 del cédigo de Comercio y en
el articulo 617 del Estatuto Tributario.

PARAGRAFO: Para efectos de giro electrénico, el contratista, debe actualizar la
Certificacion bancaria de la cuenta a la cual se abonara el pago.

CLAUSULA SEPTIMA- RIESGOS ASUMIDOS POR EL CONTRATISTA:

7.1. Cumplimiento del contrato. Este amparo cubre a la entidad de los perjuicios
derivados de:

Incumplimiento total o parcial del contrato, cuando el incumplimiento es imputable al
CONTRATISTA.

El cumplimiento tardio o defectuoso del contrato, cuando el incumplimiento es
imputable al CONTRATISTA.

7.2. El no pago de salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones laborales.

7.3. Calidad del servicio: Este amparo cubre a la Entidad Estatal por la Mala
calidad o insuficiencia de los informes entregados con ocasion de un contrato de
consultoria o (ii) Mala calidad del servicio prestado teniendo en cuenta las condiciones
pactadas en el contrato.

7.4. OTROS RIESGOS PREVISIBLES

7.4.1. RIESGOS TECNICOS, JURIDICOS Y ECONOMICOS

SE INCLUYEN LOS DEL PROCESO CONTRACTUAL
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CLAUSULA OCTAVA - MECANISMOS DE COBERTURA: Dentro de los dos (2) dias
habiles siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato, el
CONTRATISTA debe constituir una garantia a favor de la AGENCIA LOGISTICA DE




LAS FUERZAS MILITARES, de acuerdo al articulo 2.2.1.2.3.1.7 del Decreto No. 1082
de 2015, Garantia de Cumplimiento, subirla en el SECOP II, y enviarla para aprobacion
por parte de la AGENCIA LOGISTICA, garantizando el cumplimiento del objeto
contractual y los amparos establecidos en la seccion 2 “condiciones”- garantias del
contrato electrénico

8.1 SUFICIENCIA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO:
Para garantizar las obligaciones que se contraen, el pago de multas y demds sanciones
si se llegasen a imponer, por la suma de XXXXXXXXXXX PESOS ($XXXXXXX)
M/CTE, equivalente al xxxxxxx por ciento (xx%) del valor total del contrato, con una
vigencia igual a la ejecucion del contrato y de la prorrogas a las que hubiere lugar y XXX
(xx) meses mas.

De acuerdo con el Articulo 2.2.1.2.3.1.7 del Decreto No. 1082/2015, este amparo cubre
a la Entidad Estatal de los perjuicios derivados de:

"3.1. El incumplimiento total o parcial del contrato, cuando el incumplimiento es
imputable al contratista;

3.2. El cumplimiento tardio o defectuoso del contrato, cuando el incumplimiento es
imputable al contratista;

3.3. Los dafios imputables al contratista por entregas parciales de la obra, cuando el
contrato no prevé entregas parciales; (CUANDO APLIQUE), y

3.4. El pago del valor de las multas y de la clausula penal pecuniaria”

8.2 SUFICIENCIA DE LA GARANTIA DE CALIDAD DEL BIEN O SERVICIO:
Por la suma de XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX PESOS ($XXXXX) M/CTE.,
equivalente al XXXXXXX por ciento (XXX%) del valor del contrato, con una vigencia
igual a la ejecucion del contrato y XXXX (XX) meses mds contados a partir de la fecha
de entrega, evidenciada en el acta de recibo a satisfaccion por parte de la entidad.

En todo caso el contratista debera responder por la garantia legal

8.3 SUFICIENCIA DE LA GARANTIA DE PAGO DE SALARIOS, PRESTACIONES
SOCIALES LEGALES E INDEMNIZACIONES LABORALES: Por la suma de
XXXXXXXXXXXXXXXXX PESOS ($XXXXXXX), equivalente al cinco por ciento (5%)
del valor total del contrato, por el término de vigencia del contrato y tres (3) aflos mas.

PARAGRAFO 1: En la garantia debe constar expresamente que se ampara el
cumplimiento del contrato, el pago de las multas y la clausula penal pecuniaria y las
vigencias de cada amparo establecidas en la invitacién publica.

El CONTRATISTA, se obliga para con la AGENCIA LOGISTICA a mantener vigente la
garantia del contrato y restablecer los valores amparados, cuando éstos,se hayan visto
reducidos por razén de los siniestros presentados por la AGENCIA LOGISTICA, dentro
de los cinco (5) dias habiles siguientes a la notificacion del acto que deje en firme la
sancién correspondiente.

PARAGRAFO 2: RESTABLECIMIENTO O AMPLIACION DE LA GARANTIA: De
acuerdo a lo establecido en el Decreto 1082 de 2015 - Articulo 2.2.1.2.3.1.18: Cuando
con ocasién de las reclamaciones efectuadas por la Entidad Estatal, el valor de la
garantia se reduce, el CONTRATISTA debe restablecer el valor inicial de la garantia.

Cuando el contrato es modificado para incrementar su valor o prorrogar su plazo, el
CONTRATISTA debe ampliar el valor de la garantia otorgada o ampliar su vigencia,
segun el caso, ademds debe prever el mecanismo que proceda para restablecer la
garantia, cuando el CONTRATISTA incumpla su obligacion de obtenerla, ampliarla o
adicionarla.



CLAUSULA NOVENA - INDEMNIDAD: El CONTRATISTA, se compromete y acuerda en
forma irrevocable mantener libre a la AGENCIA LOGISTICA de cualquier dafio o
perjuicio originado en reclamaciones de terceros y que se deriven de sus actuaciones o
de las de sus subcontratistas o dependientes realizadas durante la ejecucion del
presente contrato.

CLAUSULA DECIMA - OBLIGACIONES DE LAS PARTES CONTRATANTES:
10.1 DEL CONTRATISTA - DEPENDE DEL OBJETO DEL CONTRATO

10.1.1. El Contratista debe ejecutar el objeto contractual y cada una de las

obligaciones con sus propios recursos tecnolégicos y servicios profesionales

10.1.2 Constituir la garantia de cumplimiento en un plazo no mayor a dos (2) dias

habiles siguientes a la fecha del perfeccionamiento del presente contrato.

10.1.3 Proveer a su costo todos los bienes necesarios para el cumplimiento del

presente contrato.

10.1.4 Cumplir con las obligaciones, condiciones y plazos establecidos en el presente

contrato.

10.1.5 Facilitar las funciones del Supervisor y permitir su acceso a todos los documentos
relacionados con la ejecucion del objeto contractual. }

10.1.6 Responder en los plazos que la AGENCIA LOGISTICA establezca en cada caso,

los requerimientos de aclaracion o de informacion que le formulen.

10.1.7 Obrar con lealtad y buena fe, evitando dilaciones y trabas.

10.1.8 Aprobar el contrato y sus modificaciones, asi como subir las facturas en el SECOP

II.

10.1.9 Firmar el acta de recibo a satisfaccion y de liquidacion del presente contrato.

10.2 DE LA AGENCIA LOGISTICA

10.2.1 Aprobar la garantia de cumplimiento del presente contrato en el SECOP II y
cargar el auto de aprobacion.

10.2.2. Mantener la interlocucion permanente y directa con el CONTRATISTA por
intermedio del Supervisor.

10.2.3. Pagar el valor del presente contrato, en los términos y condiciones
establecidos en la cldusula sexta del presente contrato.

10.2.4. Firmar las actas de recibo a satisfaccion y de liquidacidon del presente el
contrato.

CLAUSULA DECIMA PRIMERA- RESPONSABILIDAD: E/ CONTRATISTA, serd
responsable ante las autoridades de los actos que desarrolle en el ejercicio de las
actividades del presente contrato cuando con ellos cause perjuicio a la administracién o
a terceros. Igualmente sera responsable en los términos del articulo 52 de la Ley 80 de
1993.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - CESIONES Y SUBCONTRATOS: E/l CONTRATISTA
no podra ceder el presente contrato a persona alguna natural o juridica, sin la previa y
expresa autorizacion escrita de la AGENCIA LOGISTICA pudiendo ésta reservarse las
razones que tenga para negar dicha autorizacién, careciendo en absoluto de validez
todo traspaso que se hiciere sin el lleno de este requisito, siendo ademds causal de
terminacién del mismo.

La celebracion de subcontratos no exonerara al CONTRATISTA de las
responsabilidades que asume en virtud del presente contrato, la AGENCIA LOGISTICA
no adquirira relacién alguna con estos.



Las condiciones generales de la garantia de cumplimiento deben sefalar que en el
evento en que por incumplimiento del CONTRATISTA garantizado el asegurador
resolviera continuar, como cesionario, con la ejecucion del contrato y la AGENCIA
LOGISTICA estuviese de acuerdo con ello, el CONTRATISTA aceptara desde el
momento de la contratacion de la pdliza la cesidn del contrato a favor del asegurador.

En este caso el asegurador cesionario debe constituir una nueva garantia para amparar
el cumplimiento de las obligaciones que ha asumido por virtud de la cesion.

CLAUSULA DECIMA TERCERA - SUPERVISION: En aplicacién del art. 83 y 84 de la
Ley 1474 de 2011 (Estatuto Anticorrupcion), el control, vigilancia y supervision, estara a
cargo del funcionario designado en la seccion 6 “Informacion Presupuestal”-asignaciones
para el seguimiento del contrato electronico, y por conducto de éstos, se tramitaran
todas las cuestiones relativas al desarrollo del presente contrato y sus funciones seran
las previstas en la normatividad legal y manual de contratacion vigentes.

PARAGRAFO: para el caso de contratos de obra e interventoria, el supervisor debe
realizar un seguimiento detallado al cumplimiento de los riesgos establecidos en la
matriz de la clausula quinta del presente documento, igual tarea, debera cumplir frente
al AIU, estipulado por el contratista en su oferta econémica.

CLAUSULA DECIMA CUARTA - LIMITACION DEL SUPERVISOR: El supervisor no
estd facultado, en ningun momento, para adoptar decisiones que impliquen la
modificacion de los términos y condiciones previstos en el presente contrato, las cuales
Unicamente podran ser adoptadas por las partes contratantes, mediante la suscripcion
de modificacion al contrato principal.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - RESPONSABILIDAD DEL SUPERVISOR: Con el fin
de proteger la moralidad administrativa, de prevenir la ocurrencia de los actos de
corrupcion y tutelar la transparencia de la actividad contractual, la AGENCIA
LOGISTICA, esté obligada a vigilar permanentemente la correcta ejecucién del objeto
contractual a través de la Supervision, articulo 83 y 84de la Ley 1474 de 2011 (Estatuto
Anticorrupcion).

CLAUSULA DECIMA SEXTA - CONFIDENCIALIDAD: E/ CONTRATISTA y el
supervisor se obligan a no divulgar ningun tipo de informacion de cualquier naturaleza a
terceras personas, en relacién con el objeto contractual, ni de lugares que llegaren a
conocer por ser considerados de seguridad nacional, a menos que dicha informacion sea
requerida por autoridad competente.

CLAUSULA DECIMA SEPTIMA - INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES: Con
la firma del presente contrato el CONTRATISTA declara bajo la gravedad de juramento
que no se halla incurso en ninguna de las causales de inhabilidad e incompatibilidad
previstas en las Leyes 80 de 1993, 1150 de 2007, 1474 del 12 de julio de 2011
(Estatuto Anticorrupcién) y demas normas concordantes y que si llegare a sobrevenir
alguna actuara conforme a lo dispuesto en las normas legales.

PARAGRAFO: EI CONTRATISTA, responderd por haber ocultado inhabilidades,
incompatibilidades o prohibiciones o por haber suministrado informacién falsa.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA - EXCLUSION RELACION LABORAL: Este contrato por
su naturaleza, no constituye vinculo laboral, ni subordinacién, ni genera prestaciones
sociales entre la AGENCIA LOGISTICA y el CONTRATISTA, ni entre la AGENCIA
LOGISTICA y las personas naturales o juridicas con las que el CONTRATISTA cuente
para la ejecucion del objeto contractual.

CLAUSULA DECIMA NOVENA - SANCIONES: Con fundamento en el principio de la
autonomia de la voluntad, las partes pactan las siguientes multas:



19.1. MULTAS: En caso de retardo o incumplimiento parcial o total de alguna de
las obligaciones derivadas del presente contrato por causas imputables al
CONTRATISTA, salvo circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito conforme a las
definiciones del articulo 1° de la Ley 95 de 1890, la AGENCIA LOGISTICA podra
imponer al CONTRATISTA multas cuyo valor se liquidara con base en el uno por ciento
(1%) del valor del objeto contractual, por cada dia de incumplimiento y hasta por
treinta (30) dias habiles.

19.2 MULTAS POR INCUMPLIMIENTO AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL Y
PARAFISCALES: En caso de mora o incumplimiento de las obligaciones frente al
Sistema de Seguridad Social y Parafiscales, la AGENCIA LOGISTICA podrd imponer al
CONTRATISTA multas, cuyo valor se liquidard con base en un cero punto dos por
ciento (0.2%) del valor del presente contrato, por cada dia de retardo en la
presentacion de la certificacion y soportes que evidencie el cumplimiento de la presente
obligacién y hasta su cumplimiento.

Estas sanciones se reportaran a la Camara de Comercio competente de conformidad con
lo previsto en la normatividad vigente.

La parte resolutiva de los actos administrativos ejecutoriados que declaren la caducidad,
impongan multas, sanciones o declaren el incumplimiento, se publicaran en el SECOP y
se comunicaran a la Camara de Comercio en que se encuentre inscrito el
CONTRATISTA. También se comunicaran a la Procuraduria General de la Nacion.

El pago o deduccion de las multas no exonerard al CONTRATISTA del cumplimiento de
las obligaciones emanadas del presente contrato.

En caso de incumplimiento reiterado de las obligaciones por los cuales ya hubiese sido
sancionado con multa el contratista, la Agencia Logistica estara facultada para tomar las
medidas que considere adecuadas y proporcionales para conminar el cumplimiento del
contrato.

CLAUSULA VIGESIMA - CLAUSULA PENAL PECUNIARIA: Con fundamento en el
principio de la autonomia de la voluntad, las partes pactan la exigibilidad de la clausula
penal pecuniaria en caso de mora, declaratoria de incumplimiento parcial, total o
caducidad de las obligaciones derivadas del presente contrato, evento en el cual el
CONTRATISTA pagara a la AGENCIA LOGISTICA, a titulo de pena pecuniaria y no de
indemnizacién, una suma equivalente al XXXX por ciento (XX%) del valor del mismo.

En caso que el retardo se presente sobre una parte de la obligacion principal, el
porcentaje pactado a titulo de clausula penal pecuniaria se aplicaréd sobre el valor del
contrato pendiente por ejecutar, de acuerdo con lo establecido en el articulo 1596 del
Cddigo Civil.

PARAGRAFO: El CONTRATISTA renuncia con su firma a la constitucién en mora a que
se refiere el articulo 1594 del Cédigo Civil.

No obstante, la AGENCIA LOGISTICA se reserva el derecho de cobrar los perjuicios
por encima del monto de lo aqui pactado, siempre que los mismos se acrediten.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMERA - PAGO MULTAS Y CLAUSULA PENAL
PECUNIARIA: Una vez notificada la resolucién por medio de la cual se impone alguna
de las sanciones antes descritas, e/ CONTRATISTA dispondrd de quince (15) dias
habiles siguientes para proceder de manera voluntaria a su pago, en caso de no
efectuarse, el CONTRATISTA autoriza a la AGENCIA LOGISTICA a descontarle de las
sumas que le adeuden. De no existir tales saldos a su favor o de no resultar suficientes
para cubrir la totalidad del valor de la sancién, la AGENCIA LOGISTICA podra obtener



el pago de la multa y de la clausula penal pecuniaria mediante reclamacion ante la
compafiia de seguros, dentro del amparo de cumplimiento otorgado con la garantia, si
esto ultimo no fuere posible, se cobrara por via ejecutiva.

PARAGRAFO: Las multas y la cldusula penal pecuniaria no serdn reintegrables aun en
el supuesto que el CONTRATISTA dé cumplimiento posterior a la obligacion incumplida.

Lo anterior, con fundamento en el principio de autonomia de la voluntad de las partes.

CLAUSULA,VIGE'SIMA SEGUNDA - PROCEDIMIENTO DEBIDO PROCESO PARA
IMPOSICION DE MULTAS Y SANCIONES: La declaracion e imposicion de multas y
exigencias de la clausula Penal Pecuniaria se haran cumpliendo el procedimiento
establecido en la Ley 1150 de 2007 articulo 17, articulo 86 de la Ley 1474 de 2011 y
demas normatividad vigente.

CLAUSULA VIGESIMA TERCERA - CADUCIDAD ADMINISTRATIVA: Si se presenta
algun hecho constitutivo de incumplimiento de las obligaciones a cargo del
CONTRATISTA, que afecte grave y directamente la ejecucion del presente contrato y
evidencie que puede conducir a su paralizacion, la AGENCIA LOGISTICA por medio de
acto administrativo debidamente motivado podra decretar la caducidad y ordenar la
liquidacion en el estado en que se encuentre, todo de conformidad con el articulo 18 de
la Ley 80 de 1993.

Ejecutoriada la resolucion de caducidad, el presente contrato quedard definitivamente
terminado y el CONTRATISTA no tendra derecho a reclamar indemnizacion alguna.

La AGENCIA LOGISTICA, haré efectiva la garantia pactada en el mismo, asi como el
valor de la penal pecuniaria y procederd a su quuidacién., Para efectos de esta
liquidacion, el CONTRATISTA devolvera a la AGENCIA LOGISTICA los dineros que
hubiere recibido por concepto de este contrato, previa deduccion de los servicios
prestados por aquel y recibidos a satisfaccién por la AGENCIA LOGISTICA conforme a
la cldusula primera del presente contrato. En el acta de liquidacién se determinaran las
obligaciones a cargo de las partes, teniendo en cuenta el valor de las sanciones por
aplicar o las indemnizaciones a cargo de El CONTRATISTA, si a esto hubiere lugar y la
fecha de pago.

CLAUSULA VIGESIMA CUARTA - INTERPRETACION, MODIFICACION Y
TERMINACION UNILATERALES: Las partes contratantes incorporan en este contrato
los principios de interpretacién, modificacion y terminacion unilaterales y caducidad
administrativa previstos en los articulos 15, 16, 17 y 18 respectivamente de la Ley 80
de 1993; la AGENCIA LOGISTICA podré hacer uso de las facultades excepcionales alli
previstas.

CLAUSULA VIGESIMA QUINTA - FUERZA MAYOR O CASO FORTUITO: Las partes
no seran responsables ni se considera que han incurrido en incumplimiento de sus
obligaciones reciprocamente adquiridas, si se presentaren durante su ejecucion del
contrato, circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito, de conformidad con las
definiciones del articulo 1° de la Ley 95 de 1890 y lo establecido para el efecto por la ley
civil. EIl CONTRATISTA se obliga a notificar por escrito a la AGENCIA LOGISTICA |as
circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito acompafando la exposicion de los
motivos correspondientes la cual se presentara dentro de los cinco (5) dias habiles
siguientes a la ocurrencia de las posibles causas de la demora cuando esto sea posible.

Asi mismo, el CONTRATISTA acompafara a la mencionada notificacion todos los
documentos soporte, debidamente aceptados por el Supervisor, que acrediten o
justifiquen la demora ocasionada por la fuerza mayor o el caso fortuito, manifestando el
tiempo dentro del cual cumpliréd su obligacion. En caso de persistencia de la causal o
causales de fuerza mayor o caso fortuito, el CONTRATISTA informard por escrito a la



AGENCIA LOGISTICA, dicha circunstancia o circunstancias cada quince (15) dias
habiles siguientes hasta por un término maximo de sesenta (60) dias habiles; vencidos
los cuales la AGENCIA LOGISTICA podra dar por terminado el presente contrato de
forma unilateral por medio de un acto administrativo de terminacion, el cual sera
notificado al CONTRATISTA sin que haya lugar a sancion alguna para éste.

Cuando las circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito debidamente comprobadas no
excedieren de sesenta (60) habiles dias, se levantaréd un acta suscrita por las partes
contratantes con el fin de suspender los términos de éste contrato y desaparecida la
causal de fuerza mayor o caso fortuito se reiniciard la ejecucién del mismo, mediante
acta suscrita entre las partes. Evento en el cual el CONTRATISTA se obliga a prorrogar
igualmente la vigencia de la garantia que ampara el objeto contractual.

CLAUSULA VIGESIMA SEXTA - SOLUCION DE CONFLICTOS: Conforme al articulo
68 de la Ley 80 de 1993, las partes podran utilizar los mecanismos de solucion previstos
en la mencionada ley, excepto la clausula compromisoria, habida consideracion que el
articulo 70 de la Ley 80/93 fue derogado por el articulo 118 de la Ley 1563/12.

CLAUSULA VIGESIMA SEPTIMA - ACTA DE LIQUIDACION DEL CONTRATO:
Realizadas las actas de entrega a satisfaccion del contrato de obra y una vez efectuados
todos los pagos correspondientes y encontrandose a paz y salvo las partes por todo
concepto, se procedera a diligenciar el formato de acta de liquidacion de acuerdo a lo
establecido en el Manual de Procesos y Procedimientos de la AGENCIA LOGISTICA, de
lo contrario se procedera con lo manifestado en la Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007 y
Decreto 019 de 2012.

La liquidacion se realizara dentro de los cuatro (04) meses siguientes a la expiracion del
término previsto para la ejecucién del contrato.

CLAUSULA VIGESIMA OCTAVA - APLICACION DE PRINCIPIOS GENERALES: Este
contrato se regula, ademds de sus estipulaciones, por las Leyes Civiles y Mercantiles
Colombianas que correspondan a su esencia y naturaleza, la AGENCIA LOGISTICA
podra hacer uso de las potestades previstas en el articulo 14 de la Ley 80 de 1993 y la
Ley 1474 de 2011.

CLAUSULA VIGESIMA NOVENA - REGIMEN LEGAL: Este contrato se regiré por el
Estatuto General de Contratacion de la Administracion Publica - EGCAP vigente y sus
Decretos Reglamentarios, Estatuto Anticorrupcion, las Leyes de Presupuesto y en
general las normas civiles y comerciales vigentes, las demds normas concordantes que
rijan o lleguen a regir los aspectos del presente contrato.

CLAUSULA TRIGESIMA - DOCUMENTOS: Entre otros, los documentos que a
continuaciéon se relacionan son para todos los efectos parte integral del presente
contrato y en consecuencia producen sus mismos efectos u obligaciones juridicas y
contractuales:

30.1. Proceso de seleccion xxxxxxxx No. XXXXXXXXXXXXXXXX de 20xx, junto
con sus formularios y anexos.

30.2. Certificado de Disponibilidad Presupuestal N° XX de XXXXX de 20xx.

30.3. Oferta presentada por el CONTRATISTA.

30.4. Registro presupuestal.

30.5. Garantia de cumplimiento.

30.6. Anexo No. 01

30.7. Todos los demas documentos que se relacionen con el presente contrato.
CLAUSULA TRIGESIMA PRIMERA - REQUISITOS PARA SuU

PERFECCIONAMIENTO: el presente contrato es aprobado y firmado por las partes a
través de la plataforma SECOP II.



CLAUSULA TRIGESIMA SEGUNDA - REQUISITOS PARA LA EJECUCION: Para la
ejecucion del presente contrato, se requiere de:

32.1. Constitucién de la Garantia de Cumplimiento y aprobacién de la misma por
parte de la AGENCIA LOGISTICA.

32.2. Registro presupuestal.

32.3. Para dar cumplimiento a lo previsto en el articulo 50 de la Ley 789 de 2002,
en concordancia con el pardgrafo segundo del Articulo 1 de la ley 828 de 2003, el
CONTRATISTA, debe probar el cumplimiento de sus obligaciones frente al Sistema de

Seguridad Social Integral, para lo cual las personas juridicas lo haran mediante
certificacion expedida por el revisor fiscal o representante legal.

POR LA AGENCIA LOGISTICA,

XXXXXXXXXXXXXXXX
XXXXXXXXXXXXXXXX

Firma del CONTRATISTA,

XXXXXXXXXXXXXXXX
XXXXXXXXXXXXXXXX

ANEXO No. 1
ESPECIFICACIONES TECNICAS

DEPENDE OBJETO DEL CONTRATO

Nota: El presente anexo, es aprobado y firmado por las partes a través de la plataforma
SECOP II



FORMULARIO No. 1
CARTA DE PRESENTACION DE LAS OFERTAS

Sefiores,
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL AMAZONIA
Ciudad

Referencia: Presentacion de propuesta proceso de seleccion abreviada No. de 2025,
convocada por la AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL
AMAZONIA, para el (escribir el objeto del proceso)

El suscrito (Los suscritos) , actuando como (indicar si
actla como representante legal y la persona juridica. Si es persona natural y actla en
calidad de propietario de algun establecimiento de comercio o en nombre propio)

, de conformidad con las condiciones que se estipulan en el pliego de
condiciones correspondiente a la contratacién citada en el asunto, presentamos la siguiente
propuesta:

En caso que nos sea aceptada, nos comprometemos a firmar el contrato correspondiente.
Declaramos asi mismo:

1. Que esta propuesta y el Contrato que llegaré a celebrarse solo compromete a los
firmantes de esta carta.

2. Que ninguna persona o entidad distinta de los firmantes tiene interés comercial en esta
propuesta ni en el contrato probable que de ella se derive.

3. Que conocemos los documentos del pliego de condiciones y aceptamos su contenido.

4. Que hemos recibido todos los documentos que integra el pliego de condiciones y sus
adendas.

5. Que para calcular el precio ofrecido, hemos calculado todos los gastos, costos,
derechos, impuestos, tasas y demas contribuciones que se causen con ocasion de la
presentaciéon de la oferta, suscripcidon y ejecuciéon del contrato, de acuerdo con las
normas legales vigentes, ya que los mismos se entienden y se asumen por cuenta
nuestra.

6. Que haremos los tramites necesarios para el perfeccionamiento del contrato dentro de
los tres (03) dias habiles siguientes al perfeccionamiento del contrato e iniciaremos la
ejecucion del contrato segun lo consignado en el pliego de condiciones.

7. Declaramos no hallarnos incursos en causal alguna de inhabilidad, incompatibilidad,
prohibiciones sefaladas por la ley.

8. Igualmente declaramos que ni yo, ni alguno de los directivos, ni el equipo de trabajo con
el que cuento se encuentra incursos en conflicto de interés, y en el evento en que se
presente cualquier circunstancia de ese tipo, solicitaré al jefe de la entidad o su delegado
gue decida si puedo, 0 no continuar en el proceso de seleccion.

Segun lo establecido en el pliego de condiciones definitivo, adendas, documentos de
aclaraciones y todo documento que haga parte integral del presente proceso de contratacién



Los suscritos seflalan como Direccion Comercial :
teléfono , correo electronico donde aceptamos
ser notificados y remitir o enviar documentos relacionados con esta propuesta y el contrato
que se derive de la misma, asi como en la ejecucién y liquidacion, en caso de ser el oferente
adjudicatario del proceso.

Nombre completo del proponente:

Numero de Identificacion:

Garantia de seriedad de la propuesta No.:

Expedida el

Firma del proponente y/o representante legal: Nombre en letra imprenta:



FORMULARIO No. 2 )
COMPROMISO ANTICORRUPCION

El(los) suscrito(s) a saber: :
domiciliado en , identificado con
; quien obra en calidad de
: gue en adelante se
denominard EL PROPONENTE, manifiesta(n) su voluntad de asumir, de manera unilateral,
en el pliego de condiciones, teniendo en cuenta las siguientes consideraciones:

PRIMERO: Que la AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES adelanta un
proceso de Seleccion, en desarrollo de la Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007 y sus decretos
reglamentarios, para la celebracion de un contrato estatal, identificado asi:

SEGUNDO: Que es interés del PROPONENTE apoyar la accion del Estado colombiano, y de
la AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES para fortalecer la transparencia
en los procesos de contratacion, y la responsabilidad de rendir cuentas;

TERCERO: Que siendo del interés del PROPONENTE participar en el proceso de Seleccion
aludido en el considerando primero, se encuentra dispuesto a suministrar, en caso de
requerirsele, la informacién propia que resulte necesaria para aportar transparencia al
proceso, y en tal sentido suscribe el presente COMPROMISO UNILATERAL DE
ANTICORRUPCION:

1.1. EL PROPONENTE se compromete formalmente a impartir instrucciones a todos sus
empleados, agentes y asesores, y a cualesquiera otros representantes suyos,
exigiéndoles el cumplimiento en todo momento de las leyes de la Republica de
Colombia, especialmente de aquellas que rigen el presente proceso de seleccién y de
la relacion contractual que eventualmente se derive de este proceso de seleccion, de
conformidad con las siguientes obligaciones:

a) No ofrecer o pagar sobornos o cualquier halago a los funcionarios de la AGENCIA
LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, ni a cualquier otro servidor publico o
privado que pueda influir en la adjudicacion de la propuesta, bien sea directa o
indirectamente, ni a terceras personas que por su influencia sobre funcionarios
publicos, puedan influir sobre la aceptacion de la propuesta;

b) No ofrecer pagos o halagos a los funcionarios de la AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES durante el desarrollo del contrato que se suscriba si llegase
a ser aceptada su propuesta.

1.2. ElI PROPONENTE se compromete formalmente a no efectuar acuerdos, o realizar
actos o conductas que tengan por objeto o como efecto la colusién en el presente
proceso de seleccion.

CONSECUENCIAS DEL INCUMPLIMIENTO



El PROPONENTE asume a través de la suscripcion del presente compromiso, las
consecuencias previstas en la solicitud de oferta del proceso de seleccién, si se verificare el
incumplimiento de los compromisos anticorrupcion.

En constancia de lo anterior, y como manifestacién de la aceptacion de los compromisos
unilaterales incorporados en el presente documento, se firma el mismo en la ciudad de
, alos del mes de de 20

EL PROPONENTE:

Firma
Nombre:

(Nombre, numero del documento de identificacion y firma del PROPONENTE o su
representante y/o todos los integrantes del Consorcio o Unién Temporal.



FORMULARIO No. 3
DATOS BASICOS BENEFICIARIO CUENTA SIIF

FORMATO APERTURA — CANCELACION DATOS TERCERO-CUENTAS BANCARIAS SIIF
NACION II

CIUDAD FECHA
DD MM AAAA

Sefior (a)

XXXXXXXXXX

Santafé de Bogota D.C.

Me permito certificar la siguiente informacién respecto de la Apertura [0 o Cancelacion [
en SIIF de cuenta bancaria registrada a mi nombre.

l. DATOS ENTIDAD INFORMANTE (Beneficiario). - Persona Natural

Nombre: CC. No

Fecha de Expedicién de la cedula de ciudadania de ciudadania

Direccion: Teléfono: Fax:

Cuenta Bancaria: Corriente O Ahorro O
Entidad Bancaria No.

Ciudad: Departamento: Municipio:

Email:

Il. DATOS ENTIDAD INFORMANTE (Beneficiario). - Persona Juridica

Raz6n Social: NIT:
Direccion: Teléfono: Fax:

Cuenta Bancaria: Corriente O Ahorro O

Entidad Bancaria No.

Ciudad: Departamento: Municipio:
Email:

Nombre Representante Legal: C.C. No
Fecha de Expedicién de la cedula de ciudadania de ciudadania

NOTA: LA INFORMACION RELACIONADA DE LA CUENTA BANCARIA (N° Tipo y Entidad)
DEBE COINCIDIR CON LA CERTIFICACION BANCARIA



FORMULARIO No. 4

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

AGUACATE

PROCESO
PLA

I ’
~ | TITULO
o= 2= |

NIFICACION DEL ABASTECIMIENTO B
| Codigo: PA-FO-75 H

| il
Y | FICHA TECNICA DE PRODUCTO {Vers.on No. 00 Paglna 1de3 | |
AGENCIA LGGISTICA | ALIMENTOS = e G i 1 |
*: l[ Fecha: \ ‘r 07 | 2018 !‘ s |
PRODUCTO / NOMBRE AGUACATE
I — S S S S ~
Codlgo 200001582 |
(— e S - B
( CIasnflcamon Verduras \
BEQUISITOS 1— Género: (Persea Americana Mill), Variedad: Lorena, El grado de madurez |
GENERALES | A
| Descripcion del debe ser en mas del SQA: de la fruta su color verd'e amarillento |
[ Produsts moderado e interno amarillo claro brillante. (Cuando esta maduro), El|
[ producto debe tener una longitud de 15 cm. y un diametro ecuatorial de 8
- 1 ag9cm. -
‘ Ingredientes T No Apllca
»R.equis‘itqs No Aplica
|_Fisicoquimicos I it |
| Requisitos :
_Microbioldgicos - ki |
Requisitos
Nutricionales w'\f? figlica o |
El producto debe cumpllr la norma técnica NTC 1248 Categona EXTRA, \
si existe pedunculo debe ser entero. Fruto de superficie lisa, lustrosa, ’
corteza delgada, blanda; pulpa amarilla clara; semilla mas bien pequena,
REQUISITOS adherida a la pulpa; buen sabor.
Enteros sanos: se excluye todo producto afectado por podredumbre ol
ESPECIFICOS
Otras cualquier otra afeccion que impida su consumo. Libres de cualquier
caracteristicas | materia extraiia, exentos de plagas y de dafos causados por éstas. |
del producto | Exentos de dafios causados por bajas temperaturas. Pedunculo con una
longitud menor o igual a 10 mm seco e intacto, cuyo corte debe estar
limpio. La falta de pedunculo no se considera defecto siempre y cuando
la union con el tallo esté seca e intacta. Exentos de humedad anormal.
| Olor y/o sabores extrafios. El fruto maduro no debe tener sabor amargo,
[— no debe presentar magulladuras, golpes ni cortes. B ~
Contenido No Aplica
“Requisitos o N
Normativos NTC 1248 NTC_?ﬁ?_y_hl_TEEdS -3. B -
N Presentacion del | , . ]
Producto Por Kg de producto B - - *”;
En Iugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
EMPAQUE Y - ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con |
Condiciones de = : . e
ROTULADO Transporte y todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion | :
Alhaceramicile 2674 de 2013. El vehiculo que realice la entrega debera contar con |
‘ leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de /\
Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto‘
S [ Favorable para el transporte de _alimentos. Este documento no debel

)

-
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i tener una fecha de expedicion superior a un ano.

i Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
| aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
i |de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
\

| conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
[ aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
| rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningln indicio
de sobre maduracion o deterioro. o o

El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso maximo de 15
Kg. de peso bruto maximo por canastilla, dando cumplimiento a la Res
[ Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y a la norma tecnica NTC
5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
Empaque 4.1.3 de la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para
evitar el roce de los aguacates o dafio mecanico, los separadores
| pueden ser fabricados de carton moldeado o pulpa mecanica virgen No
se admiten uso de papel periddico impreso ni de material vegetal como

‘ | El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedacd
[ 1 Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de

| empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado
| El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5) dias
| contados a partir de la fecha de entrega.

Vida Util

CERTIFICACIONES Proveedor /
| Maquilador/ Comercializador

- Certificacion sanitaria de entidad E:ompetéﬁié dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio v
distribucion con fecha de expedicion no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION DE S ' o
CONTENIDO: MARZO DE 2021

L S — E— I

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION ‘ DESCRIPCION DE CAMBIOS

1

Version Inicial

foes ; = .
2 Ajuste a formato version 2 GP: 10002004

[ ~'Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur. Se incluye requisito de Calibre 8 en el
| 3 producto de acuerdo con la NTC 1248

| 'Se retira. Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en
matenales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya sea en cajas de carton, sacos de

4 | polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de

| recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten

| defectos organolepticos seran rechazadas _El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
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deterioro

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retira el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no es utilizado en la entidad y se incluye el cédigo SAP, ya que actualmente los codigos son generados por este
sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “verduras’,
Se adiciona en Requisitos Normativos la NTC 1248, ya que no estaba incluida.
En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia informacion asi: “En lugar fresco. seco y ventilado. lejos del
i calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
| furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
| 2674 de 2013
i Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre. este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos

| 5 Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en
‘ los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro”.
Se retira condiciones de empaque: NTC 729-2 ya que estas son requerimientos para Pina
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de tres (3) a cinco (5) dias. a partir de la
entrega.
Para las certificaciones se solicita:
| Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para
sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min
Agricultura y Desarrollo Rural
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada. la cual se adiciona y ajusta en el
6 item Empaque y Rotulado — item Empaque.

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
de la presentacion ‘por Kg de producto” y se incluye la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria orginal
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y ‘Leyenda de Transporte de

i Alimentos”
CARGO NOMBRE FECHA ] FIRMA
Profesional de |
< Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
| Elaboré Abastecimientos Romero [ 2=03 « :2-,
Clase | _ 1
Directora /
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo I
Clase | )9"’;5"2/' ié_[\
Subdirector General. /
e g Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso de Abastecimientos y A >
Saivicios Camacho Diaz {2~ 03-2I ; ! 1
Subdirector General. | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas O x
de Contratos Rodriguez ’2 3 2/
- : Coronel Juan Carlos Riveros
Aprobé Secretario General Snoda 12— &3 - 2/ |~ ﬂs.//z

#
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e CAD i PARES PRODUCTO ALIMENTOS - ] T
. emiatay Fecha: 07 i' 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBRE REMOLACHA
‘i Cddigo SAP 200001539 / SAP 200002326 / SAP 200002839
REQUISITOS Clasificacion Verduras [
GENERALES Describeisn Género: (Beta), variedad: de huerta, Raiz de pijvlbéwhr'\'ifokrh"ew
del Pro?jucto con anillos un poco mas claros pero delgados. Debe ser mas del |
R 50% de la fruta, su color rojo vinotinto (cuando esta maduro).
| Ingredientes No Aplica
[ oo, B PR PR—
| Requisitos "
Fisicoquimicos B Ne Aplica o 1
Requisitos . |
. e No Aplica
! REQUISITOS M'gg;’;?;‘i’f’c;?s - — - *
‘ ESPECIFICOS _ Nutricionales No Aplica - -
I Clasificacion de calidad 12. Entera y bien formada; dura, limpia, |
Otras exenta de ataques de plagas y enfermedades, sin manchas,}
| caracteristicas | grietas o golpes. Libre de protuberancias o sobrecrecimientos, |
[ del producto |dafios mecanicos graves, sin raices secundarias ni pudricionesj
L, blandas, la coloracién del fruto debe ser homogénea. |

=
i REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la normaétéﬁcﬁiic'aAl-\ﬁC"1224, NTC |
5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res.
Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.

|

Presentacion
del Producto

SAP 200001539 - Remolacha por Kg |
SAP 200002326 — Remolacha por Lb |
SAP 200002839 - Remolacha por Kg. Este material es de uso |
exclusivo para compras _locales_en_territorio con funcionalidad
exclusiva. _-.

P — el
En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe |
ser entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo la |
norma técnica NTC 5422 en su ultima actualizacién, NTC 6753 y
la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |

EMPAQUE /
| EMBALAJEY Empaque y/o
| ROTULADO Embalaje
i
Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones |
de humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del|
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
| ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias
contados a partir de la fecha de entrega.
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CONDICIONES DE
TRANSPORTE

 REMOLACHA

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda |
“"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, ya
sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras
alternativas que garanticen la conservaciéon de los productos.
Deberdan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un

| CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

1

FECHA ACTUALIZACION:

lafo.

MAYO 2025

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial.

"Se ajusta a formato version 3, se retira de las certificaciones: cumplimiento al Decreto 3748/2044 del Min
| Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente: favorable para el |
sitio de acopio y distribucion.  Certificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente: favorable para
vehiculo de distribucion.  El personal debe poseer dotaciéon completa para la entrega del producto Las
certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion; se ajusta
certificaciones a: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de
acopio y distribucion expedido por la autoridad sanitaria. Se establece condiciones de calidad y se adiciona
| los requisitos de defectos maximos exigido del producto. . |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificaciéon basada en Sistema SAP, |
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

"En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diterentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
| conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
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[ E@Zri;!lgg Ficha Técnica de Producto ...

| cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
| se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos \
| organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
| fa entrega. El producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracion o deterioro”. |
‘ Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica [
| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de;
Salud.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. |
4 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural [
| Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. |
‘ Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
] Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y |

“Leyenda de Transporte de Alimentos”. - ]

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200002326 de acuerdo |

5 con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF |
2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021. = [

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 ‘

| En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 -

| Remolacha, sin cascara, cruda y se deja No Aplica.

| - U:Idldes de expresion de los

| | Anélisis Proximal ‘ nutrientes por 100 g de parte |
1 ; | cmenbledaaitento :
} A Humedad (g) | 87,2
‘ | Enegakea) | 53|
[ [ Proteina (g) | 1,4 ‘
| | CorbondmtosTomslesip) [ 103 | 1
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortahizas y ‘
tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
‘ En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002839 - Remolacha por Kg, Este material es de
uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |
En rotulo se retira el texto “de color rojo”. [
\ En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la [
| norma técnica”. ‘
‘ En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de“
[ | expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
CARGO NOMBRE FECHA
5 Profesional de Defen Maria Catalina Rodriguez
Elaboré ofesio _I ensa ria Catalina Rodrigu 23/05/2025
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez
Profesional de Defensa Danery Alexandra
e S ey . 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
Reviso 2 =~
nal de Defe : .
[ Profgsno ..I e Defensa Gisella Paola Garcia
| Comité Subdireccion General De Avenitafio 23/05/2025
. mice Operacion Logistica ‘
Asesor | d S
| de Profesional de Defensa
' Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega
| Técnicas | Innovacién Institucional o
‘ _
| . andra Patricia Bolafh
Secretario General (E) - @ Pafricla Bolafios
Rodriguez
| 3 s e
efe Oficina Asesora Juridica : ‘
. : Martha E ia \
' Aprobé | encargada de las funciones del aB:g:;o cones 23/05/2025
‘L despacho de la Direccion General a il 1
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PRODUCTO / NOMBRE ZANAHORIA

Coédigo SAP 200001552 / SAP 200002849 }
P - ]
REQUISITOS Clasificacion Verduras 1
GENERALES Raiz de forma cilindrica a codnica, Ilsa, ‘al hacer un corte es|
Descripcion posible observar dos zonas bien diferenciadas, una al centro
del Producto |llamada corazédn que debe ser pequefia y otra a su alrededor
B donde se acumulan las sustancias nutritivas. S
Ingredientes No Aplica
Requisitos . o
} Fisicoquimicos Ne Aplica . -
Requisitos i
| Microbioldgicos Np. Aglica B B
| REQUISITOS Requisitos :
| ESPECIFICOS | Nutricionales e Ayplic ‘

Otras
caracteristicas
del producto

Raiz gruesa y alargada, apariencia conica, tiene plel (cascara)‘
de color naranja, textura dura y sodlida; sabor hgeramente\
dulce. Deben estar enteras, sanas, limpias, exentas de un grado |
anormal de humedad exterior, sin olores y sabores extranos.
Sin bifurcaciones, ni raices secundarias, no deben tener‘
consistencia lefiosa. No deben germinar

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1226 Categoria Extra, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de |
2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agrlcultura‘
y Desarrollo Rural.

—

EMPAQUE /
EMBALAIJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001552 - ZANAHORIA * KILO |
SAP 200002849 - ZANAHORIA * KILO Este material es de uso |
exclusivo para compras locales en_territorio con funcnonaludad
exclusiva.

Empaque y/o

El producto debe ser entregado en ‘canastilla plastlca con un|
peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en|
rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica |

Embalaje | N7c 5422, NTC 6753 y cumpliendo con la Res. Min. Agricultura |
y Desarrollo Rural 224 / 2007. -
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
Rotulads humedad y de baja temperatura, debe indicar:

Nombre del|
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de|
producto y peso neto al momento de ser empacado. a |

i

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

El producto se requiere con una vida atil minima de seis (6) dias‘
contados a partir de la fecha de entrega




Contmua Flcha Tecmca de Producto

| CONDICIONES DE
TRANSPORTE

 ZANAHORIA

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ninguin
indicio de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES

el proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
entidad competente como Favorable o favorable con

Proveedor / Maquilador/
Comercializador

requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION ,
1

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

[ Version Inicial.

| Se ajusta a formato version 3, se retira de las certificaciones: Se ajusta a formato version 3, se retira:

cumplimiento al Decreto 3748/2044 del Min Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado de Invima (visita
sanitaria) concepto vigente: favorable para el sitio de acopio y distribucion. Certificado de Invima (visita
sanitaria) concepto vigente: favorable para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer dotacion

| A |
completa para la entrega del producto Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el

dia de la negociacion; se ajusta certificaciones a: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecnico

| Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion expedido por la autoridad sanitaria.

| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en “el documento |

debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, se
adiciona informacion en clasificacion “Verduras”. Se retiran requisitos fisicoquimicos y se adicionan
requisitos nutricionales asi:

PARAMETROS |
PROMEDIO | DE SVIACION

MACRONUTRIENTE

Calalias i#=a 3
Otras caracteristicas del producto se actualizan informacion basado en Norma técnica 1226.

£n condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con

| diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplit con




Eo:Lthya _FichaiTécnica de Producto ... ) ;ii;ﬂArl\—lzl-l‘OBIA“

‘ todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe |
| entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
| conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos ’
| organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
la entrega. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro % |
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de cinco a 6 dias. [
Para las certificaciones se solicita: [ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no |
superior a un ano. S |
| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
& Salud. |
|

T = !l

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque.

4 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y |
\ “Leyenda de Transporte de Alimentos”. o ‘

e [

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 -

Zanahoria, cruda y se deja No Aplica. "

PARAMETROS
INACRONUTRIENTE RO
PROMEDIO |DESVIACION
Humadad (%) 88 9
Calorias (kcal) 37

En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
5 tubérculos frescos especificaciones de empaque.

| En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002849 - ZANAHORIA * KILO, Este material es |

\ de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |

| caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.

En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la I

( norma técnica” y El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al |

| cumplimiento de la Resolucién 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, |

| dependiendo del material utilizado.

En rotulo se retira el texto “de color rojo”.

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por!

Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |

expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |

Proting 195) 07 - ‘
|
|
|
|

CARGO NOMBRE FECHA |

8

P Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez [
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Profesional de Defensa Danery Alexandra
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Revis6é | . - |
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1 |
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Técnicas Innovacion Institucional . o —" 4
. Sandra Patricia Bolafios >

Secretario General (E) Hodaps 23/05/2025 @'——QJ"{
I EESSES |
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MAZORCA

PROCESO

) PLAN;FICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

CédiQO' PA-FO-75 L
1

gg%lﬁg}ﬂ |
- (n“:-‘ i

Y FICHA TECNICA DE Versién No. o3 k Pagma l1ded |
AGENCIA LOGTSTICA PRODUCTO ALIMENTOS — il
RS Fecha: | 07 02 2025 | |
o _ . ) . i i
PRODUCTO / NOMBRE MAZORCA

Cdodigo

SAP 200000919 / SAP 2000001486 / SAP 200002840

Clasificacién

Verduras

| REQUISITOS Mazorca de maiz amarillo graminea, destacada por su
| GENERALES inflorescencia femenina llamada mazorca agrupada a lo largo de |
[ Descripcion un eje, textura papiracea y termina en una especie de penacho |
| del Producto |en color amarillo oscuro formado por los estilos. La mazorca no |
debe estar cubierta por bacteas de color verde (no debe llevar
o hojas que la recubran). S o |
‘ Ingredientes No Aplica |
| s — e |
‘ ‘R?eqmslltgs No Aplica
[ Fisicoquimicos - - -
| Requisitos No Aplica
Mi iolégicos
 mequistTos | MGebelgc
ESPECIFICOS a No Aplica

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Debe estar libre de insectos, ataque de plagas, enfermedades,
residuos quimicos, sin olores extrafios. Entera y sana con la
forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque de
insectos, enfermedades, libre de magulladuras y recubierto todo |
el eje de granos. - i |

[
\

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y |
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Presentacion
del Producto

SAP 200000919 MAZORCA * UND
SAP 2000001486 MAZORCA * KILO
SAP 200002840 MAZORCA * KILO. Este material es de uso|

exclusivo _para compras locales en territorio con f funaonahdad
exclusiva.

El producto debe ser empacado en bosa de polipropileno de baja ﬁ
densidad con peso neto maximo de 3 Kilos. La bolsa debe tener |
orificios que permitan la transferencia de aire entre el entorno y |

El empaque debe ser de primer uso, el producto debe cumpllr
con la NTC 5422, NTC 6753 y la Res. 224 / 2007 de Min.

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de

EMPAQUE /
EI::)B'IQJLL‘)S:OY En;;::g;gjye//o el producto empacado.
Agricultura y Desarrollo Rural.
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar:

Nombre del|
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.
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___MAZORCA

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS"” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El|
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtn
indicio de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
afo.

FECHA ACTUALIZACION:

| CONTROL DE CAMBIOS

‘VER§ION ‘T :PES,(EEE()N DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 | Version Inicial.
2z Ajuste a formato version 3.

"+ Se ajusta certificacion que deberan cumplir el proveedor: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto
3 Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y distribucion el cual debera ser expedido por la

| autoridad sanitaria.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiré el codigo SIC de donde se menciona en el documento |
debido a que ya no es utilizado en la entidad y se incluye el codigo SAP, porque actualmente los codigos son
generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de

“cereal” a “verduras”,

| En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos
actuales de la Entidad. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres

| (3) dias a cinco (5) Dias, a partir de la fecha de entrega.

Para las certificaciones se solicita: [

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto

| Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no

| superior a un ano
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__MAZORCA |

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. |
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No !
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. |
224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
| | “Leyenda de Transporte de Alimentos”. s
| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
\ En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
| En presentacion del producto se incluye el cddigo SAP 200000919 de acuerdo al listado proporcionado por |
| 6 oficina TIC de codigos existentes para este producto y el cédigo SAP 200002840 MAZORCA * KILO, Esle\
material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la | [
regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. [
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucton por |
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
[ o expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. 1
- CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA |\
[ . . 2 s |
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PEPINO COHOMBRO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

PROCESO
L
|~ —— | TITULO
| ~
1‘ Y FICHA

AGENCIA LOGISTICA
FUCHZAS MILITARES

PRODUCTO ALIMENTOS

Cédigo: PA-FO-75

TECNICA DE Version No. 03] Pagma 1 de 4

Fecha: 07

02

PRODUCTO / NOMBRE

PEPINO COHOMBRO

‘ Cdédigo SAP 200001508 / SAP 200002836 |
- — — —]
REQUISITOS e . ‘
GENERALES Clasificacion verdura
Descripcién | Baya bicarpelar, bilocular, carnosa, de forma variable segun el\
L del Producto | cultivar, encontrandose tipos redondeados, ovoides y alargados.
Ingredientes No Aplica |
Requisitos . N '
Fisicoquimicos WG Rplics - . |
Microbiologicos N fnlica |
REQUISITOS Requisitos — |
ESPECIFICOS Nutricionales No Aplica i
Aspecto fresco, limpio, sin residuos de tierra, sano, no debe dar‘
Otras muestras de ablandamiento apical y amarillamiento, alargado. [
caracteristicas | Entera y sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco,l
del producto |libre de ataque de insectos vy enfermedades, libre de
. magulladuras.

![ REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753 Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y

Presentacion
del Producto

SAP 200001508 PEPINO COHOMBRO * KILO
SAP 200002836 PEPINO COHOMBRO * KILO. Este material esl
de uso exclusivo para compras locales en territorio con
funcionalidad exclusiva.

El producto debe ser empacado canastillas, debe ser resistente |
al peso de 20 Kilos. El empaque usado debe cumplir con la NTC
5422, NTC 6753 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y\
Desarrollo Rural.

EMPAQUE /

EMBALAJE Y E”;E’,?.?;i-ye“

ROTULADO )
Rotulado

El rotulado del producto debe ser “resistente a la “condicion |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del |
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de‘
producto y peso neto al momento de ser empacado. |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de Diez (10) 1
dias contados a partir de la fecha de entrega. ‘

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. Noi
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. I
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la Ieyenda‘




| CONTROL DE CAMBIOS

VERSION |  DESCRIP

Continua Ficha Técnica de Producto ...

"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicidon superior a un afo. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberdn
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningin indicio de sobre
maduracion o deterioro.

El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expediciéon no superior a un
) ano. o N
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

1
2

3

| Cambios realizados por JPMR Abr - 2021

CION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial

Ajuste a formato version 3.

*Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y‘
distribucion el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizd cambio en la vida atil
_solicitada de 3 dias a 10 dias o . |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciond coédigo SAP 200001508, En condiciones de
transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos actuales de la
| Entidad. |
Para las certificaciones se solicita: [lCertificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
superioraunano R ‘
Se ncluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,
Se retira de los Requisitos Normativos la NTC 5975, ya que no aplica para este producto sino para
encurtidos.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res.
| 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”. R
Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Versién 01 y se retira Codigo SAP 200000564,




Contmua Flcha Técnica de Producto ...

_PEPINO COHOMBRO |

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
En requisitos normativos de retira el Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural. :
|

En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
tubérculos frescos especificaciones de empaque.

7 En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002836 PEPINO COHOMBRO * KILO, Este
material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la
regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio dpl
| expendio o0 almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. -
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ro iy 2 |
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AJO (CABEZA DE AJO)

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO !

TITULO
\\ //_;_/

‘ Y
e e—
AGENCIA LOGISTICA
FULRZAS MILITARES

——

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

1
Cédigo: PA-FO-75 ‘“

Version No. 03 1 Pagina 1 de 4 |

Liacat kel bl “
07 [ 02 | 2025 | |

e VS

,,,,, e - A

PRODUCTO / NOMBRE

AJO (CABEZA DE AJO)

‘ Codigo

SAP 200001584 / SAP 200002320 / SAP 200002822 ‘

Clasificacion

Verduras

' REQUISITOS

Género: Liliaceae, Variedad: Allium sativum L; la cabeza de ajo |

GENERALES es cada bulbo que se encuentra envuelto por una tunica blanca, |

‘ Descripcién |a veces algo rojiza, membranosa, transparente y muy delgada.

del Producto |Su sabor es fuerte, especialmente en crudo y ligeramente

| picante y rdstico con habitos similares a la cebolla, se agrupaba |

| dentro de la familia de las liliaceas. ]

i Ingredientes No Aplica |

| —Requisitos ; - |
‘ Fisicoquimicos No: Aplica B B

Requisitos .

'Microbiolégicos e Apl'ia I |

[— Nuriclonales NoAplica

| ESPECIFICOS Calidad 1a. Los bulbos deben estar firmes al tacto, enteros, |

Otras
caracteristicas
del producto

|
|

|

sanos (sin rajaduras, ni enfermedades) y limpios (sin materiales}
extrafios). El producto debe estar con un color tipico de la |
variedad, de aspecto fresco, sin manchas ni coloraciones
anormales y debe presentar envoltura seca sin maltrato. El ajo|
debe estar libre de la presencia de plagas, sin ataque de|
hongos, exentas de humedad exterior anormal, libre de olores y
sabores extrafos. No debera tener indicios de deterioro. Cada

cabeza de ajo deberd tener minimo 5cm de diametro.

—

‘i REQUISITOS NORMATIVOS

Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de |
Min. Agricultura y Desarrollo Rural. NTC 5422, NTC 6753

‘ Presentacion
del Producto

SAP 200001584 - Ajo por Kg 1
SAP 200002320 - Ajo por Lb [
SAP 200002822 - AJO * KILO Este material es de uso exclusivol
para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva. |

p‘blipropileﬁof y“

requerimientos ‘

a condiciones de |

| EMPAQUE / El producto debe ser empacado en bolsa de

| EMBALAJEY | Empague y/o entregado en canastillas con un peso maximo de 25 Kilos por |
| ROTULADO Embalaje canastilla, dando cumplimiento a los

[ establecidos en la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /|
‘ 2007, la NTC 5422, NTC 6753. - |
| El Rotulado del producto debe ser resistente

[ Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del|
L producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de|
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' ) - [ producto y peso neto al momento de ser empacado.
|

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

| VIDA UTIL DEL PRODUCTOY

| REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

En Iugarﬁfresco, seco y ventilado, lé:jos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
] Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013. El vehiculo que
realice la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicion superior a un afo.
COT'\:;ZIﬁ:s[gg:fEDE Cuaqdo fel produr;to sea negociado para ser transportados por
[ medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
| en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin
- o indicio de sobre maduracion o deterioro. o
| El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
1 CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
= ano. o
| - i S 77:“”7 1 T
| FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025
| CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.
| A]lléié a formato version é.rgﬁélm;aa;mc}éﬁ7aéﬁ’rmtﬁ;éﬁa*ﬁ'Ioisﬂliéiqulsn'bs Flsu:oquimlcos
2 y |9§ Requisitos Norma‘luvos co_rrespondlentes a la Resolucién del Ministerio de Salud 4241 de 1991 y la NTC
4423, toda vez que ésta aplica a especias 0 condimentos vegetales procesados. Se ajusta Contenido,
| Presentacion del Producto y Empaque. S .
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en ol documento
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los ¢ digos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia
3 de “"Fruver” a "Condimentos”, En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente

manera:
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
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todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento (ie
la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las!
condiciones de certificaciones de los vehiculos. Se retira condiciones de empaque NTC 729-2 ya que estas |
son requerimientos para Pifa. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega. Para Ias
certificaciones se solicita:

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerlmuentoq
para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicién no superior a un ano.

|
|

Se retira de los Ingredientes la Cabezas de ajo fresco y se deja No Aplica.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ‘
ajusta en el Empaque y Rotulado - item Empaque. ‘
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto, la informacion alli registrada dejando la |

4 especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, se incluye la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural |
| 224 / 2007. |
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y‘
| “Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se ajusta nombre del producto y clasmcacxon\
segun lo indicado en el sistema SAP, se Incluye Codigo SAP 200002320 de acuerdo con listado de\

5 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se |

incluyen requisitos normativos, se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por }
| JPMR Oct/2021. o ]
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 ‘
| En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Ajo y se |
deja No Aplica. |
} [ Unidades de expresion de los I |
| Analisis Proximal nutcientes por 100 g de parte | |
‘ o . | comestible del slimento {\ |
_Humedadigl | 642 1 |
Energia (Keal) | 144 |
Proteina (g) 4,7 | |
6 Carbohidratos Totales (g) 29,3 |
En los items de requisitos normatlvos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y i
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002822 - AJO * KILO, Este material es de uso
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional carnbe
para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion p0|
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio dc,
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
CARGO NOMBRE FECHA
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Elaboro Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025 |
| Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/2025
Revis6 - 1
Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia
c . Subdireccion General De Avendaio 23/05/2025
omite Operacion Logistica €
Asesor - TR
de Profesional de Defensa
Fichas Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas Innovacion Institucional S
Secretario General (E) Sandha Pl Belants | wopmeymay
Rodriguez [




Continua Ficha Técnica de Producto ... AJO (CABEZA DE AJO) |

- -..l_ez-‘-e (_Jﬁflc]n; Ase-s:cTra Juridica ; ‘ 7/~ L)

‘ Aprobé | encargada de las funciones del Blartne Ebgeiia Cotes 23/05/2025 %Mé
| ; i Baquero f

i ' despacho de la Direccion General T




| PROCESO

| TITULO
FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

REPOLLO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— _— - S — ’

Y

AGENCIA LOGISTICA

FUTRZAS MILITARE S

Cédigo: PA-FO-75

Version No. 03 n Pagina 1 de 4

(07 02 |
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PRODUCTO / NOMBRE

REPOLLO

Cédigo SAP 200000650 / SAP 200001540 / SAP 200002841 (
REQUISITOS Clasificacion VERDURA - _
GENERALES Esférica o ligeramente achatada en buen grado de madurez |
Descripcion comercial. Yema o cabeza mas o menos redonda que forman{
del Producto |algunas plantas, como la lombarda y ciertas especies de |
o lechugas, apifdndose o apretdndose sus hojas unas contra otras |
Ingredientes No Aplica
Requisitos o P i
Fisicoquimicos Mo l-\pllcaﬁrﬁdi -
Requisitos .
Microbiolégicos N ARIER o o
Requisitos ;
Nutricionales No. aplica - o ]
Se determina por el didmetro de minimo de 20 a 30 cm, el
repollo verde presentar un color verde intenso en sus hojas, no |
debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo y el repollo
REQUISITOS morado debe presentar un color rojizo o morado intenso
ESPECIFICOS caracteristico del producto, en cuanto a su peso debe ser mayor

Otras
caracteristicas
del producto

a los 801 gramos. El tallo debe estar cortado a una longitud
maxima de 20 mm. [

Debe estar fresco y libre de cualquier humedad anormal
exterior, no debe presentar indicios de deshidrataciéon, sin
olores y materiales extranos, libre de plagas y/o indicios de
pudricién o heridas, debe tener un desarrollo y la manipulacion
normales.

El producto debe tener un peso de 801 gramos a 2000 gramosf
o Tamano MEDIANO y de calidad primera.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica |
NTC 1225 y NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 -|
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y |
Desarrollo Rural |

EMPAQUE / -
EMBALATE Y | Frssentacitn
ROTULADO

— 1

SAP 200000650 REPOLLO MORADO * KG |
SAP 200001540 REPOLLO * KG puede ser Repollo verde o}
Repollo Morado [
SAP_ 200002841 REPOLLO * KILO Este material es de uso
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad

exclusiva.

— - i
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Empaque y/o

Embalaje

Rotulado

El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo
perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad,
se requiere un peso neto maximo de 25 Kg de producto,
cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de diez (10)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

| maduracién o deterioro.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicidon superior a un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningun indicio de sobre

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/

Comercial

izador

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
ano.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Vclslon ln|C|al T - T
2 Ajuste a formato version 2. GP: 1000 2004
' 3 "Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o fronteras. Se indica que de

| acuerdo a la NTC 1225 el producto debe pesar mas de 2000 g.
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Se ajusta a formato version 3. Se retira requisito especifico: Cuando el producto sea negociado para la |
regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser |
transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de cartdn, sacos de polipropileno u otras alternativas que |
garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de cahdad, |
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas

4 condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que nresenten[
defectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el momento de la entrega debera estar totalmente |
firme al tacto y fresco. Se retira de las condiciones de empaque: " El empaque debe cumplir con la Res. Min. |

| Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y "para la entrega del producto se debe tener en cuenta cl“
| numeral 4.1.3 de la NTC 5422". Se ajusta el tamario de grande a mediano y se justa el gramaje de 2000 g
o a un rango entre 800 a 2000 gramos. . — |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento |
| | debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona codigo SAP 200001540, Se cambia la clasificacion |
| basada en Sistema SAP, cambia de “hortaliza” a “verdura”, El contenido y presentacion del producto cambia |
| de 30 kg a 25 Kg, por disposicion de SST. En otras condiciones del producto se completa basado en la NTC |
| 1225. |
i 5 En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requenmmntos‘
actuales de la Entidad. |
| para las certificaciones se solicita: Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un “
I £ |- [ |
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
[ Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |
| Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res, ‘
| 6 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. i
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Insneccuin‘
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y‘
- | “Leyenda de Transporte de Alimentos”. i o B
] Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se retira codigo SAP 200000649. |
| Se ajusta en otras caracteristicas del producto el color, asi: “el repollo verde presentar un color verde |
| intenso en sus hojas, no debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo y el repollo morado debe
‘ 7 presentar un color rojizo o morado intéenso caracteristico del producto”. ‘
| En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la alternativa del |
Repollo verde o Morado, en la presentacion del producto. {
| | Cambios realizados por JPMR / Abr 2021. o I ‘
| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
‘ En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
‘ | En presentacion del producto se incluye el cédigo SAP 200000650 de acuerdo al listado proporcionado [)Or“

8 oficina TIC de codigos existentes para este producto y el codigo 200002841 REPOLLO * KILO, Este material "

‘ es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional ‘
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |

| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |

l Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |

| o expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. R

CARGO NOMBRE FECHA |

: el

! : : : ; {

| Elaboré Profespna_l de Defensa Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025 |

\ Abastecimientos Clase I Gonzalez

| . Profesional de Defensa Danery Alexandra

| Reviso Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas

’i Comite Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia

| Asesor Subdireccion General De 3

‘ . by Avendano

] de Operacion Logistica |

Fichas Profesional de Defensa
Técnicas

Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega

Innovacién Institucional

,‘,,,‘!.., == %Q.‘
23/05/2025 W :
R A
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| despacho de la Direccién General a
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TITULO
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PRODUCTO ALIMENTOS
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A, | " =

PRODUCTO / NOMBRE

PIMENTON

SAP 200000583 / SAP 200000584 /

1 Eodiga SAP 200001511 / SAP 200002847 / SAP 200002848 ,
‘ Clasificacion Verdura |
REQUISITOS Pimentén procedente de Capsicum Annum L., de Variedad:
GENERALES Pimentén cuadrado (obtuso), es una planta herbacea, perenne,
Descripcion |con ciclo de cultivo anual (de 3 a 4 meses de duracion), |
del Producto |perteneciente a la familia de las solanaceas. El fruto es una |
baya que cambia de color conforme avanza su estado de
N madurez, es uniforme y de carne gruesa. e g
Ingredientes No Aplica
Requisitos e S
Fisicoquimicos No:bplica o |
Requisitos :
Microbioldgicos NeiRplic -
Requisitos >
~ Nutricionales No Ap!'fffﬁ S |
requisiTos T e L e leresgoo T
ESPECIFICOS y d Y "

|
|
|

Otras
caracteristicas
del producto

con la variedad (pimentén cuadrado) y el grado de madurez |
debe ser en mas del 50% de la fruta y su coloracién debe ser - i
rojo-vino tinto, sin madurar el pimenton debe ser de color |

verde. El producto debe ser entero, sano, limpio libre de]
materia extrana visible, de apariencia fresca, bien

desarrollados, libre de dafios por congelacion, heridas no[
cicatrizadas, quemaduras producidas por el sol, humedad |

externa, sabores y olores extranos. El producto debe tener un!
calibre de 50 mm de didmetro en el sector ecuatorial. |

’ REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 3634, NTC 5422, NTC'
6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /|
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural ’

| EMPAQUE /
EMBALAIJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

|uso__exclusivo para compras locales

SAP 200000583 PIMENTON ROJO *1 KG

SAP 200000584 PIMENTON VERDE *1 KG ‘
SAP 200001511 Por Kg de producto. Puede ser Pimenton Rojo o
Pimentén Verde |
SAP 200002847 PIMENTON ROJO * KILO Este material es de‘
uso__exclusivo _para _compras [
funcionalidad exclusiva.

SAP 200002848 PIMENTON VERDE * KILO Este material es dc

en__territorio__con |

locales en terrltorlo,_cg_
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funcionalidad exclusiva.

|
|
| |

[ Rotulado

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

~ ENTIDAD

Empaque y/o
Embalaje

El empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser
entregado en canastilla, con peso neto maximo de 8 Kg
cumpliendo la NTC 3634, NTC 5422, NTC 6753, y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

| producto y peso neto al momento de ser empacado.

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de

El producto se requiere con una vida util minima de ocho (8)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccién
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas)|
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberda presentar ningun indicio de sobre
maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES

Comercializador

Proveedor / Maquilador/

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

e x
;vsnsxén ‘

1 Version Inicial

2 | Ajuste a formato version 2. GP: 1000:2004

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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Ajuste a formato version 3. Se ajustan los codigos SIC y SAP de acuerdo al listado maestro de materiales. \
| Se incluye Clasificacion. Se incluyen los Requisitos nutricionales. Se ajustaron otras caracteristicas. Se retira [
i 3 del item empaque: "Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y se incluye "NTC 5422". Se retira |
| del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural" por no1
e corresponder al producto sino a personas naturales, juridicas y sociedades. .
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento |
| debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona coédigo 200001511, Se cambia la clasificacion |
| basada en Sistema SAP, cambia de “fruver” a “verduras”,

a En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos |
‘ actuales de la Entidad. ‘
| para las certificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto

Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion nol
superior a un afo R
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. ‘
| Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |
| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. |
‘ 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 3634. |
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
1 especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. |
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
‘ Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v

| “Leyenda de Transporte de Alimentos”. o \
Y Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Versién 01, se retira codigo SAP 200000583 y sc\
‘ actualiza nombre del producto. ‘

Se ajusta en otras caracteristicas del producto el grado de madurez que define si el producto sel
i 6 requiere rojo o verde, asi: “el grado de madurez debe ser en méas del 50% de la fruta y su coloracion
|

debe ser - rojo-vino tinto, sin madurar el pimenton debe ser de color verde.".
| En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la
alternativa del Pimenton Verde y el pimentén rojo dentro de la presentacion del producto. |
o Cambios realizados por JPMR Abr - 2021. |
| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
| £n los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
| tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
‘ En presentacion del producto se incluyen los codigos SAP 200000583 PIMENTON ROJO *1 KG / SAP\
| 200000584 PIMENTON VERDE *1 KG de acuerdo al listado proporcionado por oficina TIC de codigos |
| 7 existentes para este producto y SAP 200002847 PIMENTON ROJO * KILO Y SAP ,2,07()_002858_J?[M§N‘[07N|

‘ VERDE * KIL. Estos materiales son de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |

exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. 1
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |

~ |expendioo almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |

o CARGO NOMBRE | FECHA | FIRMA)
" Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ~, i
Elaboro Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 23/05/2025 | i\
Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas
Reviso -
Profg5|on_ql de/Defensa Gisella Paola Garcia
c ité Subdireccién General De nvendafio
AZ:‘slof Operacion Logistica
de Profesional de Defensa
Fichas Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega
Técnicas Innovacion Institucional
. Sandra Patricia Bolafos
; Secretario General (E) Rodriguez




- __ PIMENTON

| | - Jefe Oficina Asesora Juridica ) S R
| Aprobé | encargada de las funciones del Marthe :;gfe”r's Cortes 23/05/2025W%Zé

| | despacho de la Direccion General




PROCESO

LECHUGA

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| TITULO Cédigo: PA-FO-75 P |
Y FICHA TECNICA DE Versién No. 03] Pagina 1 de 4 | I
AGENCIALOCISTICA PRODUCTO ALIMENTOS —_— !
HEERRIRTE R Fecha: 07 02 1{ 2025
PRODUCTO / NOMBRE LECHUGA

caracteristicas

Cédigo SAP 200000413 / SAP 200001564 / SAP 200002830
REQUISITOS Clasificacion VERDURA
GENERALES BascHBEEh Hojas ligeramente abollonadas, onduladas, de bordes rizados,
del Pr ejucto consistentes y crujientes. Forma un cogollo voluminoso,i'
B - o redondo y denso. Lechuga de la Categoria I. - |
[ Ingredientes No Aplica
. Requts'ltc?s No Aplica
[ Fisicoquimicos B
| REQUISITOS |, hequisitos No Aplica }
| ESPECIFICOS Microbioldgicos o o ) |
| Requisitos : |
o No aplica |
[ Nutricionales _ R
; Otras Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anormal

del producto

exterior, no debe presentar indicios de deshidratacion, libre de‘l
plagas, aspecto producto recién cosechado. |

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica |

NTC 1064, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo:
Rural o S |

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200000413 LECHUGA BATAVIA *1 KG |
SAP 200001564 LECHUGA *1 KG r
SAP 200002830 LECHUGA * KILO. Este material es de usqf

exclusivo para compras locales en_territorio con funcionalidad |
exclusiva. |

Empaque y/o

El producto debe ir empacado en bolsa de polipropileno, de Sg
Kilos cada una, la bolsa debe ser de primer uso. El producto|
debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado
de alta densidad,

indicar: Nombre del |

Embalaje lineal y paredes perforado rombos,
cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y Res. 224 /|
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. }
El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de

producto y peso neto al momento de ser empacado. |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de Cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.




~ LECHUGA

l Contmua Flcha Tecnlca de Producto ...

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
| Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
| debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
‘ cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
| de la Resolucion 2674 de 2013.
| CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
‘ garanticen la conservacion de los productos. Deberan
‘ entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
‘ condiciones se verificaran al momento de recibo de los
| productos y aquellas unidades que presenten defectos
} organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
| totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningin indicio de sobre
| i maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido pc;r la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
P E— - ) ano.
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

I CONTROL DE CAMBIOS

VERSION { DESCRIPCIéN DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versmr; in]cxal -
2 A]lmle a formato version 3
o “Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y
3 distribucion el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizd cambio en la vida util

tada de 3 dias a 5dias |
e al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento
q debido a que ya no es utilizado en la entidad. En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la
informacion basado en los requerimientos actuales de la Entidad. o |
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada y se deja No Aplica.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
5 especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, en el item empaque se adicional la Res. 224 / 2007
| de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
\ Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de ahmentos” y
| "Leyenda de Transporte de Alimentos". |
A]us\e al formato PA-FO-75 V01, Se actualiza Nombre del Producto de acuerdo a lo indicado en el Sistema
6 SAP, Se incluye codigo SAP 200001564 (Lechuga) aplicado a comedores de acuerdo con lo establecido por
| SGOL. Cambios realizados por JPMR Ago/2021.




Contmua Flcha Tecnlca de Producto ...

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 I

En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y,
tubérculos frescos especificaciones de empaque.

En presentacion del producto se incluye el codigo SAP 200002830 LECHUGA * KILO, Este material es de uso |

7 exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional canbel
para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por'
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio dei
B expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.
CARGO NOMBRE FECHA
- Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Elxhorg Abastecimientos Clase I Gonzalez 2310302025
Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/20235
Reviso o : N
Profesional de Defensa ; .
c ité Subdireccion General De G'SGIE:VZiZEﬁgarC'a 23/05/2025
| Comite Operacion Logistica
Asesor = B
‘ de Profesional de Defensa [
| Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
| Técnicas | Innovacion Institucional I e i i
\ - ~ [
‘ Secretario General (E) B wme 0" | 23/05/2025 M‘{ >
SRPENEI | S ]
Jefe Oficina Asesora Juridica Martha Eiugenia Cortes i
Aprobo encargada de las funciones del Baqguero 23/05/2025

despacho de la Direccion General




YUCA

PROCESG

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| =~
Y

| AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES

TITULO

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

Codigo: PA-FO-75

Version No. OiJjPégina 1ded |

Fecha: 07

02

PRODUCTO / NOMBRE

YUCA

Coédigo

SAP 200001550 / SAP 200002844

Clasificacion

|
=1
|
|

Verdura

!

De forma alargada, de mayor diametro en la base que en el

[ REQUISITOS apice, no se aceptara ejes bifurcados ni protuberancias. La |
GENERALES cobertura externa es carrasposa y la interna es suave, con |
Descripcién | vasos lefiosos llenos de almidén. Al hacer un corte transversal|
del Producto |se observa una zona correspondiente a dos coberturas externas |
‘ con un espesor maximo de 1 milimetro, seguida de una |
estructura solida sin sefales de la presencia del cordon fibroso
‘ - central. o o |
1 Ingredientes No Aplica |
Requisitos o o T

Fisicoquimicos NG Bpliea s

Requisitos 2

Microbioldgicos No Aphca— - B ]
ESPECIFICOS | , cduisitos No Aplica |

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

} REQUISITOS
|
|

Debe estar fresca, libres de raices secundarias, flores, heridas y:
cortaduras, libre de insectos o dafnos causados por estos, no |
debe presentar indicios de pudricion, heridas o cortes. Libre de |
dafios mecanicos, sin bifurcaciones, nédulos, mancha, pasada 01
torcidas. ) i

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1255, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio |
Rural.

Presentacion
del Producto

SAP 200001550 YUCA * KILO }
SAP 200002844 YUCA * KILO Este material es de uso exclusivo;

para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva. [

El producto debe ser empacado en: costales de fibras naturalesT
o fibra de poliolefina que permitan realizar muestreo, debe ser |
resistente al peso de 50 Kilos o, en canastilla con un peso neto
maximo de 25 Kilos. |
El empaque usado debe cumplir con la NTC 5422, NTC 6753,
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

EMPAQUE / Empagque y/o
EMBALAJE Y Embalaje
ROTULADO

Rotulado

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del |
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del;
producto y peso neto al momento de ser empacado. o




| Cé{i}{inua FigE Tébﬁ@id@?&ducm

"VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

YUCA

El producto se requiere con una vida Util minima de diez (10)
ENTIDAD iy dias contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. |
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. |
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucidon 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan |
entregarse en excelentes condiciones de calidad. FEstas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningin indicio de sobre
maduracién o deterioro. |

—E_ﬁfg\}eedor'aeﬂt')é’réiat‘l%ditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un

|  FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

'CONTROL DE CAMBIOS

| VERSI(')NW DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1
2

Version Inicial

Ajuste a formato version 3.

"Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y
distribucion el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria.
' Se realizo cambio en la vida Util solicitada de 3 dias a 10 dias
*Se ajusta certificacion que deberan cumplir el proveedor

| Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento

debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona cédigo SAP 200001550, En condiciones de
transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basado en los requerimientos actuales de la

| Entidad. El contenido se cambia de 50 Kg maximo a 25 Kg Maximo.

| superior a un ano

Para las certificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no

| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
| salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res.
224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural




[ Continua Ficha Técnica de Producto.....

~Yuca |

" Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la informacion alli registrada dejando la |

especificacion de la presentaciéon “por Kg de producto”. |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y |

| “Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01 y se retira codigo SAP 200000738, o |

o | cambios reatizados por JPMR Abr - 2021 ) - |
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En requisitos normativos se corrige de la NTC 1225 repollo a NTC 1255 yuca, correspondiente al alimento |
| objeto de la FTP. |
| En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
| tubérculos frescos especificaciones de empaque.

7 En presentacién del producto se inciuyen el codigo SAP 200002844 YUCA * KILO, Este material es de uso |
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional caribe |
para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. '

| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucién por
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |

B | expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. o |

- CARGO NOMBRE FECHA
2 Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Elabo e
e Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 2305/ 2028
? Profesional de Defensa Danery Alexandra (
| A 5 < 5 |
| Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas 23/05/2025
i o -
Reviso Profesional de Defensa Gisella Pacla Garcia
Comité Subdireccién General De Averidaio 23/05/2025
Operacion Logistica
Asesor . S
de Profesional de Defensa
Fichas Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega 23/05/2025
Técnicas Innovacién Institucional I
, a Patricia Bolanos |
Secretario General (E) Sandra:tat: 23/05/2025 | '
Rodriguez f
SR —
Jefe Oficina Asesora Juridica .
. : Martha Euge Cor !
Aprobo encargada de las funciones del genia tes 23/05/2025

despacho de la Direccién General Baquero




PLATANO

| PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

CcODIGO: PA-FO-75
\\ —~ . — S
¥ o FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 [ Pagina 1 de 4
AgEnCIA LGSISTICA | PRODUCTO ALIMENTOS *H - i
o FECHA: E o7 i o2 | 2025 ; i
T WSS | - - | e e—— e |
PRODUCTO / NOMBRE PLATANO \

Caodigo

SAP 200001516 / 200002353/ 200002826/ 200002827

e S {

Verduras

|
Clasificacién
N Género: Musa Paradisiaca, Variedad: Harton. El fruto es una|
T‘-;EE?H'.:E{::II(E)SS falsa baya epigina, que forma un racimo compacto. Esta
| DeseriBEIbH cubierta por un pericarpio coridceo verde en el ejemplar
del Pro%ucto inmaduro y amarillo intenso, rojo o bandeado verde y blanco al;
madurar. Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica vy |
marcadamente angulosa segun la variedad. El extremo basal se"
estrecha abruptamente hacia un pedicelode 1 a2 cm. i
[ Ingredientes No Aplica
‘ Requisitos , o
Fisicoquimicos Ne Ap"f37 o o B i
Requisitos =
Microbioldgicos No Aplica o - |
Requisitos " |
~Nutricionales Ne Apj'fi S |
El grado de madurez debe ser maduro: donde la totalidad de la |
superficie es de color amarillo o debe ser verde, en su totalidad |
de la superficie, (Segiin como lo requiera la Regional) Debe|
REQUISITOS LS U 5 % |
ESPECIFICOS tener humedad natural al tacto, la superficie lisa, sin sefales de |

Otras
caracteristicas
del producto

deshidratacién debe tener un fruto sano, sin senales de|
maltrato producidos por friccion golpes o cortaduras, sin‘
cavidades negras y profundas en la punta apical, sin rajaduras‘
en la corteza, sin recortes en la punta que lleguen hasta la
pulpa. De calidad clasificaciéon ___grande _minimo
350gramos. i
Los platanos deben estar enteros y duros, exteriormente secos, |
limpios, sin manchas ni grietas, no deben presentar rayas|
profundas ni huellas de ataques de plagas y enfermedades. 1
No deben presentar indicios de pudricién ni magulladuras o |
heridas no cicatrizadas, ni tener el cuello roto.

extra,

| REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC1190, NTC |
5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /1
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |

\ EMPAQUE /
EMBALAJE Y
| ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001516 Platano “
SAP 200002353 Platano amarillo |
Por Kg de producto. 1

|

En caso que se requerirse compra local por contingencia |




Continua Ficha Técnica de Producto . 7 -

‘ Empaque y/o
‘ Embalaje

g .

f Rotulado

|

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

PLATANO

| y/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes

| cédigos:

SAP 200002826 platano verde * kilo

| SAP 200002827 platano maduro * kilo

| La canastilla debe ser de alta densidad, con peso neto maximo
|25 Kg cumpliendo la norma técnica NTC 5422 en su ultima
| actualizaciéon, NTC 1190 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. o
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de
| producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Se debe
| cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningtin
indicio de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

1

| Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto

Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucién con fecha de expedicidén no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO




icha Técnica de Producto ...

Versiéon Inicial. Se unifican las FTP Platano maduro y Platano Verde en 1a

1 SAP 200001516 PLATANO Y 200002353 PLATANO AMARILLO x Kg.
- Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021. o |
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versién 03 |
En item codigo se incluye materiales SAP 200002826/ 200002827 |
En presentacion de producto se agregan texto con los materiales asi: |
"En caso que se requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientos
codigos: |
2 SAP 200002826 platano verde * kilo
SAP 200002827 platano maduro * kilo”
La inclusidn de los cadigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad del servicio, |
solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios realizados |
_ por DASR, 23/05/2025 ~ . |
CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA |
- Profesional de Defensa Danery Alexandra |
Elaboroé S Z . 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas /05/ [
rofesional de Defensa Maria Catalina Rodri z |
P >na t driguez | 53,05/202s :
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez ' ]
Reviso 7 =
Profesional Def . . \
Qtesions de Defensa Gisella Paola Garcia | N\
s Subdireccion General De ~ 23/05/2025 |
Comité e Pa—- Avendano
Operacion Logistica |
Asesor . E——  E—| F——, - T—_— |
de Profesional de Defensa < |
Fichas Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega 23/05/2025 (a4
Técnicas ___Innovacién Institucional

Sandra Patricia Bolanos

Secretario General (E) Rodriguez

23/05/2025

Jefe Oficina Asesora Juridica

z 7,
encargada de las funciones del | artha Eugenia Cortes | 53,45/5025 ;ZZM;

despacho de la Direccién General Baquero




ARRACACHA

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

— e | TITULO Codigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1 de 2
A e o ALIMENTOS
e utans il Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE ARRACACHA
Codigo 200001587 / 200002321
REQUISITOS ' .
GENERALES Clasificacion Verduras

Descripcion del

Raiz tuberosa procedente de la especie Arracacia xanthorrhiza Bancroft.

Microbioldgicos

Producto
Ingredientes No Aplica
Bequnsutqs No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos No Aplica

| unidadus de exrasién delos
Andlisis Proximal | nutrientes por 100 g da parte

| | comestible defatmanto

Requisitos dad (g -} 2 DA
REQUISITOS | Nutricionales T ——
ESPECIFICOS | Carbohidratos Totales (g) | 26,3
Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 — Arracacha Amarilla
El producto debe ser Arracacha, Calidad 1*, tamario grande (1).
Grado de madurez: Se determina por el color de la raiz el cual debe ser amarillo,
debe estar limpia.
Otras El producto debe ser de tamario grande con un peso minimo de 300 gramos.
caracteristicas |La arracacha debe estar Sana, con la forma caracteristica, de aspecto fresco,
del producto libre de ataque de insectos y enfermedades, libre de magulladuras, tierra, raices
secundarias y hojas. Debe estar fresca turgente consistencia firme, no debe estar
torcida, deformada o bifurcada, sin indicios de fibras o lignificacion hacia el centro
de la pulpa (presencia de corazén), limpia y sin humedad externa. Amarillo claro.
El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC 1251 (ultima
REQUISITOS NORMATIVOS actualizacion) y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacion del | SAP 200001587 — Arracacha por Kg
Producto SAP 200002321 — Arracacha por Lb
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 25
EMPAQUE / Empaque y/o | Kg., cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se
EMBALAJE Y Embalaje debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. EI empaque debe
ROTULADO cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe incicar: Nombre del producto, nombre de proveedor,
fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO' Y.
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere cori una vida util minima de cinco (5) dias contados a
partir de la fecha de entrega




| Continua Ficha Técnica de Producto ...

ARRACACHA |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ‘ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una'
fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando 2l producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso |
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. £l producto no debera presentar ninglin indicio de sobre maduracion o
deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o |
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicién no superior a un ao.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.
Se retira de los Ingredientes |a Arracacha y se deja No Aplica.
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Nommativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224/
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. |
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item
2 Empagque y Rotulado - item Empaque. ‘
Se ajusta en Empaque y Rotulado — P ion del Producto la inf ion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”,
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Cédigo SAP 200002334 de acuerdo con listado de
3 maleriales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta A
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero 0 7 ﬁ\-' | m"
Directora Abastecimientos ; = AAT O
Clasal Adm. Rose Mary Enciso Melo {? 7 0CT 2@
; Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ermesto 70T !
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz @ LA 2&
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratacion Rodriguez
i Coronel (RA) Carlos Ermesto
Aprohé Secretario General (E) p R A

CILANTRO



PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO )

TITULO

FICHA TECNICA DE

Cédigo: PA-FO-75 |

~—- |

Version No. 03 H Pagina 1 de 4

TP Sl SR L PRODUCTO ALIMENTOS |
i s s Fecha: | 07 | 02 2025 | |
S N N S _ ]

PRODUCTO / NOMBRE CILANTRO
Codigo SAP 200001451 / SAP 200001114 / SAP 200002829
Clasificacion Verduras |

%EQUIS:ISSS Género: Coriandrum Sativum L, Variedad: De huerta. Color

ENER m  oa verde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes
Dgscripcian hojas limpias, follaje abundante, tall t

dal Producto enteros, hojas limpias, fo aje abundante, tallos cortos vy

delgados. No debe mostrar hojas amarillas, sucias, con puntos

L negros o color café, tampoco flores. ]

Ingredientes No Aplica ‘\
.Reqmgltqs No Aplica ‘
Fisicoquimicos L |
Requisitos : ‘
REQUISITOS Micro%iolégicos No Aplica ‘
ESPECIFICOS == e ‘
Requisitos No Aplica ‘
Nutricionales S|
Otras Las hojas deben tener aspecto fresco, libre de humedad, sin
caracteristicas | manchas, no debe presentar color amarillo en sus hojas, ni
del producto | maltrato, ni ataque de hongos.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y |
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Presentacion
del Producto

SAP 200001451 CILANTRO* KILO

SAP 200001114 CILANTRO* LB

SAP 200002829 CILANTRO* KILO. Este material es de uso
exclusivo para compras locales en territorio _con_funcionalidad
exclusiva.

El producto debe ser entregado en canastilla plésfﬁcwaw con un

Nombre del

EMPAQUE / peso maximo de 10 Kg, la canastilla de fondo perforado en|
EMBALAJE Y Empaque y/o b i | 4 lierdo. | i |
ROTULADO Embalaje rombos o lineas, suelto o atado, cur.nplen.o a norma tecnlca‘
NTC 5422, NTC 6753 y con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo |
Rural 224 / 2007. o o i
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de‘

Retulado humedad y de baja temperatura, debe indicar:

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote del
producto y peso neto al momento de ser empacado. ]

VIDA UTIL DEL

PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)}
dias contados a partir de la fecha de entrega. [

I, |



Continua Ficha Técnica de Producto ... ~ CILANTRO

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no |
debe tener una fecha de expedicién superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de |
la Resolucion 2674 de 2013.

[ CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado |
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dlas‘
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran |
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin
indicio de sobre maduracién o deterioro.

S RS, s o

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

\ CONTROL DE CAMBIOS

VERSION \ DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

\
; 1 \ Version Inicial.
|

2 \ “Actualizacion a Formato NTC GP 1000 y se completan condiciones generales y especificas con relacion a los
| productos negociados para la Regional Sur o Fronteras.

| Ajusle a formato version 3. Se incluye Clasificacion. Se retira de la Descripcion del Producto "Frutos sanos,
maduros, hmpio y desecados”. Se retiran los requisitos fisicoquimicos toda vez que estos no corresponden al
producto. Se retira del item Contenido "El producto debe entregarse en atados organizados dentro de
canastilla”. Se retira: "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en
cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. |
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro, deben ser totalmente firmes
al tacto" Se retira del item Empaque: "El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo
Rural 224 / 2007. El producto debe venir en canastillas limpias y desinfectadas. El producto debe ser
entregado en canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atado” a "El producto debe ser
l entregado en canastilla, cumpliendo la NTC 5422."

| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento |
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informaciéon. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia
| de "Fruver” a “verduras”.




Continua Ficha Técnica de Producto ... ] ) _w_ _Cf!.KN'I_'Rp J

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera: [
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse mn‘
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir ron
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe | ‘
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la |
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de \
la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.

Se solicita: [J Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con |
requerimientos para sitio de acopio y distribucioén con fecha de expedicion no superior a un ano.
Se retira del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la NTC 5422, Res. 2674 de 2013 -
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona vy |
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.

5 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando Ia‘
| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy |
| Desarrollo Rural |

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y |
| “Leyenda de Transporte de Alimentos”. S 1
[ Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
| tubérculos frescos especificaciones de empaque.
| En presentacion del producto se incluye el codigo SAP 200001114 CILANTRO* LB de acuerdo al listado |
| 6 proporcionado por oficina TIC de codigos existentes para este producto, y el codigo SAP 200002829 |
| CILANTRO™* KILO, Este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |
| exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
\
| B expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. _‘
- CARGO NOMBRE FECHA
| 3 Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez k|
| Elaboro o 23/05/2025
| Abastecimientos Clase I Gonzalez /05/
Pri ional Defen Danery Alexandra
afesional deDefensa ery ! 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
Reviso Profesional de Defensa Gisella Pasia Garcia
— Subdireccion General De a2 23/05/2025
Comité 7 e Avendafio
Operacion Logistica
Asesor |- -
de Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas Innovacion Institucional
; Sandra Patricia Bolafios
tario General (E . 23/05/202
=ecre eral (E) Rodriguez /05/
Jefe Oficina Asesora Juridica )
2 : rtha E ia Cortes
Aprobé | encargada de las funciones del M Egeti 23/05/2025
: " Baquero
despacho de la Direccion General
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO
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PRODUCTO ALIMENTOS

Codigo: PA-FO-75

Versién No. 03 | Pagina 1 de 4
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PRODUCTO / NOMBRE

CEBOLLA LARGA

Codigo

SAP 200001447 / SAP 200002828

Clasificacion

Verduras [

—_— |

|
‘ I:;EE?V%::!S:IEOSS Género: (Allium Fistulo Sum L.), Desarrolla 2 a 6 brotes o
\ Deseripcisn ramificaciones de tamafo parecido y que se cosechan al estado
[ P verde. La parte comestible estd compuesta por el pequeio tallo
| del Producto R ; :
| que es recubierto por las partes envainadas de las hojas y que |
| conforman un falso tallo blanco, similar al del puerro.
— = S
‘ Ingredientes No Aplica

Requisitos o o
“ Fisicoquimicos WG Aplies S |
\ Requisitos : |
) Microbioldgicos Ne Aplf_aﬂ o :
| Nobelonales No Aplica
| REQUISITOS T No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada, debe estar |
| ESPECIFICOS P ’ "

|

Otras
caracteristicas
del producto

libre de residuos de tierra, dafos mecanicos o de otra indole y\
con la epidermis exterior completa y libre de danos causados |
por plagas y no presentar indicios de pudricion o magulladuras.
El tallo debe estar entero y sano con la forma caracteristica, de |
aspecto fresco, libre de ataque de insectos y enfermedades.
Cebolla Larga, Tamafio Larga, Calidad 12a. el tamano largo debe‘
tener una longitud de 15 cm. a 24.9 cm. y un diametro de 1.5/
cm.al.9cm. ) |

NTC 1222, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |

de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
Rural. B . |

Presentacion
del Producto

SAP 200001447 CEBOLLA LARGA * KILO ‘
SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO. Este material es de|
uso exclusivo para compras__locales en__territorio con|
funcionalidad exclusiva. [

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Empaque y/o
Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un|
peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en
rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422, NTC 6753 y con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo
Rural 224 / 2007.

Rotulado

NE—— ——|
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del|
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de |




e
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- ‘, producto y peso neto al momento de ser erﬁBé'céati.

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA
___ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) |
dias contados a partir de la fecha de entrega.

S —

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
‘ El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda |
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afo. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
| la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
1 cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. EI
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al |
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un

‘ ano.

| FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 | Versién Inicial.

2 Ajuste a formato versiéon 2. GP:1000:2004

3 Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o fronteras.



| Contlr_vgq Ficha Técnica de Producto ...

'CEBOLLA LARGA |

Se ajusta a formato version 3. Se retira requisito especifico: Cuando el producto sea neqonado para la|
regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser |
transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que |
garanticen la conservacion de los productos. Deberdan entregarse en excelentes condiciones de calidad, |
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten |
defectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el momento de la entrega debera estar totalmente |

4 firme al tacto y fresco. Se retira de las condiciones de empaque: " El empaque debe cumplir con la Res. Min.
Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y "para la entrega del producto se debe tener en cuenta el‘
numeral 4.1.3 de la NTC 5422". Se retira de certificaciones: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min.
Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado: Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para sitio
de acopio y distribucion. Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion.
El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser
entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion. Se retira de certificaciones la exigencia:

- . Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documenlo
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistermma SAP, cambia
de “Fruver” a “verduras”.
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. |
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe |
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la |

5 conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y se/ecc:onadn al momento de [
la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deteriore”.

De los requisitos normativos se retira especificaciones de tamaio y calidad y se pasa esta informacion e!l
otras caracteristicas del producto.

Se retiran requisitos especificos para productos negociados para la Regional Sur o Fronteras.

En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres a cinco dias.

Para las certificaciones se solicita: []Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
superior a un ano.

Se retira de los Ingredientes la Cebolla Larga y se deja No Aplica.

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.

6 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agriculturay |
Desarrollo Rural. !
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y

_ | "Leyenda de Transporte de Alimentos”. L
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO, Este material
es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional

7 caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.

En condiciones de transporte se incluye el texto “El vehiculo que realice la entrega debera contar con Ia
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS".
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.
CARGO NOMBRE FECHA |
|
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |

‘ Elaboré

Abastecimientos Clase I Gonzalez

23/05/2025 |
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Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1

Danery Alexandra
Sanchez Rojas

o@ji

23/05/202

Profesmnal de Defensa
Subdireccion General De
QOperacion Logistica

Gisella Paola Garcia
Avendafio

23/05/2025 ﬁv%

“Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacion e
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Yamile Betancourt Vega
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despacho de la Direccion General

Martha Eugenia Cortes
Baquero

23/05/2025 WB

23/05/2025




CEBOLLA CABEZONA

PROCESO

PLANI

FICACION DEL ABASTECIMIENTO

\Q ,c_/_/ H TITUvLO

Y

AGENCIA LOGISTICA
FURRZAS MILITARE S

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

cODIGO: PA-FO-75

VERSION No. 03

-

FECHA:

2025

PRODUCTO / NOMBRE

CEBOLLA CABEZONA

Cédigo 200001541 / 200002338/200002833/200002834
REQUISITOS Clasificacion Verduras
GENERALES Descripcién Cebollas de variedad Allium Cepa L. Raiz fibrosa, |5<:B bro'funda"
del Pro’;ucto y sin ramificaciones, el tallo esta dividido en dos, el superior
B aéreo y el inferior que forma el bulbo tunicado.
Ingredientes No Aplica
.P.\eqmslltqs No Aplica
Fisicoquimicos - S }
Requisitos . !
Microbioldgicos Na li?ij:a |
| Unidades de expresion de loz !
Andlisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
comestible del ali mento
| ___ Humedad (g) 03
| Requisitos _ Energia (Kcal) 40
Nutricionales Proteina (g) ‘ 14
REQUISITOS Carbohidratos Totales (g) 7.7 |
) . s |
ESPECIFICOS Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Cebolla 1

Cabezona |

Otras
caracteristicas
del producto

Categoria I. El didametro ecuatorial del producto debe ser de 71|
mm a 90 mm. |
Las cebollas de categoria I, deben ser de buena calidad, su |
forma y color deben ser caracteristicos de la variedad. Deben}
ser firmes y compactos, no deben tener retofos, ni|
perforaciones, ni tallos duros. No deben tener hinchazon |
causada por un desarrollo anormal, deben estar libres de
nudos en la raiz. Se permiten manchas ligeras que no afecten
la ultima piel seca que protege la pulpa.

Debe estar libre de plagas, mohos u hongos o dafos causados |
por éstas. - S ‘

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1221, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 del Ministerio de |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001541 - Cebolla Cabezona por Kg
SAP 200002338 - Cebolla Cabezona por Lb |

En caso que se requerirse compra local por contingencia |
y/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes
codigos:

SAP 200002833 cebolla cabezona * kilo 1




Continua Ficha Técnica de Producto ...

|
Empaque y/o

| Embalaje

Rotulado

|

e e i ~ CEBOLLA CABEZONA

SAP 200002834 cebolla roja * kilo -

Eiﬂipiraéﬁgto debe 7siérr”éinitregad6h§1‘>ca'nasfilila7 en cantidades
inferiores a 20 kilos el producto por canastilla, debe estar
empacado en bolsa de polipropileno cumpliendo la norma
técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y

Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

['El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones

humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resoluciéon 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservaciéon de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningin
indicio de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad cc;ni{petentfei dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucién con fecha de expedicidon no superior a un afno.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025.

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION
1 Version Inicial.

2

Ajuste a formato version 2. GP: 1000:2004

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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 CEBOLLA CABEZONA |

|'se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur y |
| Fronteras. - o |
| Ajuste a formato version 3. Se cambia el Contenido de "En canastilla con un peso |
minimo de un (1) Kilogramo" a "En canastillas con un peso méaximo de 25 Kilos". Se |
retira: "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se
| debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados |
| por medio aéreo, ya sea en cajas de cartén, sacos de polipropileno u otras|
| alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en |
| excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran |
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debe estar totalmente firme al |
tacto, no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro". Se retira: |
"Debe estar empacado en bolsa de material de polipropileno por un (1) kilo. El
empaque debe cumplir con la Resolucién del Ministerio de Agricultura y Desarrollo
Rural No.00224 de 2007 y normas técnicas NTC 1221-2 Numeral 3y 5.10." o
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se|
menciona en el documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se
incluye los cédigos SAP, porgue actualmente los codigos son generados por este|
sistema de informacién. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de
“Fruver” a “verduras”.

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni
transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o
vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo
VII de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o
terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo
de transporte, que garanticen la conservacién de los productos. Deberan entregarse
en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificarén al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten |
defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco |
y seleccionado al momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun |
indicio de sobre maduracién o deterioro”. ‘
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la
negociacion, para las condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida util se |
amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de 3 dias a 5 dias. Para las |
certificaciones se solicita: O Certificaciéon sanitaria de entidad competente |
dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y‘

distribucion con fecha de expedicién no superior a un ano. o ]
Se retira de los Ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica.

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de

2013 - Ministerio de Salud, Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y |
NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, |
la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque. |
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli|
registrada dejando la especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, se|
adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. [
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto.

“‘Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |
| Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”. |
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| Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200002338 de acuerdo
| con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF
| 2018). Se ajusta presentacion del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
| Se actualiza formato PA-FO-75 version 03
| En item codigo se incluye materiales SAP 200002833/ 200002834
se elimina de OTRAS caracteristicas del producto “"Cebolla Cabezona Blanca”, de dado que puede ser de la
vartedad cebolla de Allium cepa L, las cuales se distinguen principalmente por su color, forma, sabor y
tamano del bulbo segun la NTC 1221 segunda actualizacion
‘ En presentacion de producto se agregan texto con los materiales asi:
| "En caso que se requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso de los
siguientes codigos:
SAP 200002833 cebolla cabezona * kilo
SAP 200002834 cebolla roja * kilo”.
La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado
| por SGOL. Cambios realizados por DASR, 23/05/2025

B CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA
[ ! .
‘ Profesional de Defensa Danery Alexandra |
i Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas 23/05/ 2023
| Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025
i e —— et | EE
Profesional de Defensa : :
Subdireccion General De GisellaPapla Garels | Smesnse |
o ) Avendano
‘ 7”_ingraiagn~Log|stlca
[ Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
| Innovacién Institucional |
3 ) Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E) Rodriguez 23/05/2025 M}
‘ Jefe Oficina Asesora Jurigica 3 - 1 47 / 1 /§
encargada de las funciones del Manthe ::gfgr'g . 23/05/2025 4744 %
| despacho de la Direccion General q




PAPA CRIOLLA

| PROCESO ]
‘-, - PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO B |
|~ — | TITULO Cédigo: PA-FO-75
—_— o i
| Y FICHA TECNICA DE Versién No. 01 | Pagina 1 de 4
| nuewcin LESTETIOA PRODUCTO ALIMENTOS
1 ROEEes Ve Fecha: | 07 02 L2025 SRR ',
PRODUCTO / NOMBRE PAPA CRIOLLA

]

Cadigo

Clasificaclon

SAP 200001500 / SAP

200002835

Verdura

'Li%‘g:::g: 5 Fubérculo de Corteza limpia y suave, firme al “tacto, color
\ Descripcién amarillo uniforme, aspecto fresco y sano, ojos medianamente |
del Pro':jucto profundos, €s una papa pequedia (4-6 cm de diametro) de piel e
interior amarillo ocre, semejante a una yema de huevo de
L gallina. i . - |
= 2 —r - N e i O
' Ingredientes No Aplica ’
Requisitos = T o o
| Fisicoquimicos | . - MoADS. -~ .
Requisitos |
| Microbiologicos| _Mahede = =]
| Requisitos .
! |_Nutricionales i _ Nosewesr -
Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto
:SEPQEuc!!ilt‘é%ss fresco y consistencia firme, sanos, libres de ataque de Insectos
o enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores o matenas
extrafas visibles, libres de magulladuras, la coloracion del fruto
Otras debe ser homogénea. El producto debe estar libre de tierra|
| caracteristicas | (debe estar lavada).
\ del producto |No debe dar muestras de humedad exterior, lesiones,

b

1

pudriciones, cicatrices, cortaduras, malformaciones, |
enverdecimiento o retofos, con la forma caracteristica, no debe |
tener desprendimiento de la epidermis, pulpa de color amarillo
uniforme.

l REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolloi
Rural. |

|

| EMPAQUE /
| EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

Empaque y/o

Embalaje

Rotulado

SAP 200001500 PAPA CRIOLLA * KILO |
WMWM&USO'
rritori n (uncm,a.lng_ad|

va. |

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un
peso méaximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en
rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma teécnica |
NTC 5422, NTC 6753 y cumpliendo con la Res. Min, Agrlcullura‘

|y Desarrollo Rural 224 / 2007.

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |

|humedad y de baja_temperatura, debe indicar:

Nombre del



__PAPA CRIOLLA

producto, nombre del proveedor, fecha de empagque, lote del
producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida dtil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
_ENTIDAD

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
| de la Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE
‘ TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningln indicio de sobre
maduracién o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con

| Proveedor / Maquilador/ |requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un

ano.

cenmirrcaciones |

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

r
|
|

CONTROL DE CAMBIOS
C OL I -
VERSION ~ DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

i | Version Inicial
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
| debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia
de "Fruver” a “verduras”. Se adiciona informacion en Requisitos nutricionales basados en los Datos de Tabal
nutricional del ICBF, para papa criolla.

2 __ | PARAMETROS
| MACRONUTRIENTE

PROMEDIO | DESVIACION

T ;,;:;4
|-

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
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"PAPA CRIOLLA |

| la entrega. El producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracién o deterioro”.

[“En Ilugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con

diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen |a
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como No

} 3 Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque.
| Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
\ Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
\ Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
| “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
[ En requisitos nutricionales de retiran los datos de la Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015. Para Papa
|
| Crnolla con cascara, cruda y se deja No Aplica
[ Sem——— P‘iﬁﬁé?ﬁo“s’q
| MACRONUTRIEN\'E
PROMEDIO | DESVIACION
4 En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002835 PAPA CRIOLLA * KILO, Este material es
de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la
norma técnica”.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
(. expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.
CARGO NOMBRE FECHA FIRMS@:{\
o Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez \
Elaboré one 2 23/05/2025
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez
Profesional de Defensa Danery Alexandra 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
Ravisd Profesional de Defensa T —
Comité Subdireccion General De Avendafo 23/05/2025
; Operacion Logistica
Asesor -
de Profesional de Defensa
| Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega
| Técnicas Innovacion Institucional
i 3 Sandra Patricia Bolafios
1 Secretario General (E) . < 23/05/2025
| Rodriguez
i
| Jefe Oficina Asesora Juridica
s : Martha Eugenia Cortes
Aprobo | encargada de las funciones del genia 23/05/2025
|

despacho de la Direccion General i {

—_—
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Cddigo: PA-FO-75

|
]
:
|
1

diametro en la seccion ecuatorial de la papa Grado A Tamaﬁo]

PP Fecha: | 07 | 02 l 2025 ‘
PRODUCTO / NOMBRE PAPA PASTUSA
i Cddigo SAP 200001575 / SAP 200002838 1
[ Fr— I
Clasificacion Verdura ]
e e {
RGEEQN‘II’E{RSAIIgSS Género: Solanum Tuberosum L. La papa es una especie de
DEsEriBEIsh planta herbacea perteneciente al género Solanum de la familia |
P de las solanaceas originaria de Sudamérica y cultivada por todo |
del Producto ; ? |
el mundo, el tubérculo crece de manera subterranea y alberga |
los nutrientes de la planta. N o |
Ingredientes No Aplica
Requisitos " - '
Fisicoquimicos NeAplles
Requisitos 3
Microbiolégicos No Aplica ]
| NuEciBhales No Aplica |
REQUISITOS = W AT R
l ESPECIFICOS El tamano de la papa debe ser en un rango de 65-90 mm de

Otras
caracteristicas
del producto

Grande. Papas con caracteristicas internas y externas|
homogéneas, en buen estado de madurez, buena forma, limpia |
(sin tierra y material biolégico), seca, sin humedad exterior y |
sin contaminantes quimicos, libre de defectos fisiolégicos, de |
danos causados por hongos, insectos o moluscos y bacterias, |
exentos de dafnos mecanicos y dafos fisiolégicos. La papa debe
estar libre de verdeamiento. B

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
Rural. |

EMBALAJE Y

|

|

¥ EMPAQUE /
( ROTULADO
|

|

|

Presentacion
del Producto

|

SAP 200001575 PAPA PASTUSA * KILO [
SAP 200002838 PAPA PASTUSA * KILO Este material es de uso |
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad
exclusiva. |

Empaque y/o
Embalaje

El producto debe ser empacado en: costales de fibras naturales |
o fibra de poliolefina que permitan realizar muestreo, debe ser|
resistente al peso de 50 Kilos. El empaque usado debe cumplir |
con la NTC 5422, NTC 6753, Res. 224 / 2007 de Min.|
Agricultura y Desarrollo Rural. |

Rotulado

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del|
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del|
producto y peso neto al momento de ser empacado.




PAPAPASTUSA

El producto se requiere con una vida Gtil minima de quince (15)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no

cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.
CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
| medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
| en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos.
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
| productos y aquellas unidades que presenten defectos
; organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
| totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
| producto no debera presentar ningun indicio de sobre
|

maduracién o deterioro.

|

| CERTIFICACIONES

. Proveedor / Maquilador/
} Comercializador

El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la
entidad competente como Favorable o favorable
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

MAYO 2025

| FECHA ACTUALIZACION: —‘

“"ONTROL DE CAMBIOS B

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Imcal
Ajuste a formato version 3. Se actualizo la descripcion del producto por no corresponder, Se cambia dentro
del item Empaque: polietileno por fibra de poliolefina. Se retira del item empaque: "El empague usado debe
2 cumplir la norma técnica NTC 341-2. El empaque debe ser de primer uso. El empaque debe cumphr con la
Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y normas técnicas NTC 341-2 y NTC 341-3" y se incluye
la NTC 5422, Se retira del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y
Desarrollo Rural." por no corresponder al producto sino a personas naturales, juridicas y sociedades. Se
especifica los usos apropiados de esta papa de acuerdo a la catalogacion de FEDEPAPA.
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos
| son generados por este sistema de informacién. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia
| de "Fruver” a "verduras”, Se retira variedad de papa Andigena.
| 3 | En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

| “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumphr con
| | todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
| entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que qaranticen Ja

debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe |

Deberan |

con |



iigrrjﬁnqg_fi_cha Técnica de Producto ...

_PAPA PASTUSA |

conservacion de los productos. Deberén entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”. |
Para las certificaciones se solicita: Certificaciéon sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no |
superior a un ano.

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No‘
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. \

4 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando Ia[
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de lnspeccu‘w‘
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy |
“Leyenda de Transporte de Alimentos”. -
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
| tubérculos frescos especificaciones de empaque. }
[ En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002838 PAPA PASTUSA * KILO, Este material es |
| S de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |
[ caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
(N expendio 0 almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA|\|
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez \\ ‘
Elaboro A 23/05/2025 o
Abastecimientos Clase I Gonzalez 103/ 1
Profesional de Defensa Danery Alexandra J
o ¥ ; 23/05/2025)
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas /Rs/ ‘L |
P - —+—
RewiSo Profesional de Defensa Glsella Paols Bardia %
Cormits Subdirecciéon General De Avendafio 23/05/2025 | — ‘
Omire Operacion Logistica |
| Asesor - -
| de Profesional de Defensa —
| Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega 23/05/2025
Técnicas Innovacion Institucional ) o
) Sandra Patricia Bolafios
retario General (E ; 23/05/202
Secre al (E) Rodriguez 195/
— —
Jefe Oficina Asesora Juridica :
p : Martha Eugenia Cortes
Aprobé | encargada de las funciones del a - 23/05/2025 2 ¢

despacho de la Direccion General Baquero
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PRODUCTO / NOMBRE

TOMATE CHONTO

=

SAP 200001546 / SAP 200002837

Caodigo
| REQUISITOS S o !
. GENERALES Clasificacion Verdura |
; Descripcion | El fruto es una baya de forma y tamafo variable, uniforme, |
o del Producto |redondo sin protuberancias ni deformaciones -
| Ingredientes No Aplica
| _— — - |
Requisitos . |
Fisicoquimicos No Apllcaﬁﬂm
Requisitos "
i Microbiolégicos No Aplica o - B 1
Requisitos . ‘
! REQUISITOS | Nutricionales No aplicd
ESPECIFICOS La superficie debe ser brillante, fresca, turgente, de pulpa
jugosa, sin arrugas y sin senales de marchitamiento. Sin|
Otras manchas externas, sin indicios de infeccion internas y/0 externa |
L producidas por microorganismos sin rupturas de epidermis, sm‘
caracteristicas .
asoleaduras, sin quemaduras, sin residuos toxicos

del producto

‘L

)

fumigacion, sin rajaduras radiales, sin dafos fisiologicos y sin
indicios de putrefaccion.
El producto debe tener un tamafio mayor a 4 cm_ de didmetro

|
| REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1103, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - MII’\ISterIO‘
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
Rural \

Presentacion
del Producto

SAP 200001546 TOMATE CHONTO * KILO “
SAP 200002837 TOMATE CHONTO * KILO Este material es de |
uso exclusivo para compras locales en territorio con,
funcionalidad exclusiva. |

En canastilla con peso neto maximo de 15 Kg, el empaque debeI
cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /
2007, NTC 5422, NTC 6753 y NTC1103-2.

EMPAQUE /

EMBALAJE Y E'E‘::;‘:IZ ﬁ;/ 9

ROTULADO ]
Rotulado

El rotulado del producto debe ser resistente a ‘condiciones de‘
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del‘
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del|
producto y peso neto al momento de ser empacado. |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida atil minima de Cmco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.




_TOMATE CHONTO

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expediciéon superior a un afo. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.
| CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacidon de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
| productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningin indicio de sobre
maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con

Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
ano. o B

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
2 | Ajuste a formato version 3.
;'7;'/\cta “de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio vy
3 | distribucion el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realiz6 cambio en la vida utit

. sohicitada de 3 dias a 10 dias i N
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se cambia clasificacion de fruver a Verdura. En condiciones de
transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos actuales de la
4 Entidad.
| Para las certificaciones se solicita: [lCertificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
‘ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no |
“ﬁ,}_lp_re_npr a un 2 0 SN —
Se incluye er s Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, NTC 5422 y NTC1103.
| Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la NTC |
5 5422 y NTC 1103-2
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada, pasandola al
item Otras Caracteristicas del Producto y dejando la especificaciéon de la presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanmitania original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
“Leyenda de Transporte de Alimentos”. il S




ha T__écn;fé.raidéfProducto

| 6 [ Actualizacién Informacion A Formate PA-FO-75 Version 01, y se retira cédigo SAP 200000709
| Cambios realizados por JPMR Abr - 2021. o N
Se actualiza Formato CODIGQ: PA-FO-75 Version 03 |
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
‘ | tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
En presentacién del producto se incluyen el codigo SAP 200002837 TOMATE CHONTO * KILO, Este material |
7 es de uso exclusivo para compras locales en territario con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
| caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
| | En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.

CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA |
s Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Elaboro Abastecimientos Clase I Gonzalez 230872023 |
Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 2340512023
Reviso Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia
corits Subdireccion General De rvendatio 23/05/2025
omite Operacion Logistica
Asesor 19

de Profesional de Defensa

Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 |
Técnicas | Innovacién Institucional |

Secretario General (E) Sa”draRforri';’uaezBO'a”"s 23/05/2025 ‘(j

e e Mo |
Jefe Oficina Asesora Juridica . ‘ S
Aprobé | encargada de las funciones del Martha Bugenia Cortes 23/05/2025 %Z%}
| | |
|

[ despacho de la Direccion General Baquero
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PRODUCTO / NOMBRE

AHUYAMA

Codigo

SAP 200001583 / SAP 200002825

-
!
\REQUISITOS Clasificacién

- !
Verduras [

GENERALES
Descripcion
del Producto

Geénero: Cucurbita, Variedad: Maxima Duch; de forma ovalada, |
color amarillo fuerte en su interior, verde y anaranjado en la
cascara.

Ingredientes

No Aplica {
‘ Requisitos N Aplica - |
‘ Fisicoquimicos p o I
Requisitos . |
| . - No Aplica
| REQUISITOS M'gg::i"s?f’o'?s — 1
1 ESPECIFICOS | .. tricionales No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

La Ahuyama debe tener una textura suave y firme al tacto, eltz
aspecto del fruto lleno y fresco. Forma ovalada, color amarillo |
fuerte en su interior, verde y anaranjado en la cascara. El grado |
de madurez debe ser en mas del 50% de la fruta, su color verde“\
intenso opaco (cuando estd madura). ]

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud vy |
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |

l Presentacion

SAP 200001583 AHUYAMA * KILO ‘
SAP 200002825 AHUYAMA * KILO. Este material _es de uso
exclusivo para compras locales en territorio con_ﬂmcionalidacjt
exclusiva. |

del Producto

Si el producto puede ser entregado entero, o troceado!
empacado en bolsa de polipropileno, ambas opciones embaladas‘|
para la entrega en canastilla plastica con un peso maximo de 25
Kg, la canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o |
atado, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y con |
l]a Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007. o :

EMPAQUE /

EMBALAJE Y | Empaque y/o
| ROTULADO Embalaje
; Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre dell
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

|

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida atil minima de cinco (5)“
dias contados a partir de la fecha de entrega. ‘




__AHUYAMA

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

COTI\:!I;I;;F?(I)\I:?EDE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdan consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

erd acreditar: Concepto sanitario emitido por la

El proveedor deb

‘ CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
| Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
e ano. —
FECHA ACTUALIZACION: 1 MAYO 2025

' CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 ‘ Version Inicial.
2 Ajuste a formato version 2. GP:1000:2004
Ajuste a formato ;ersu'); 3. Se cambia el Contenido de "En Kilo peso neto de producto” a "En ca;ai;trlias con |
3 un peso maximo de 25 Kilos". Se complementa la Presentacién del Producto. Dentro del item empaque se
ajusta "50 Kilos" a "25 Kilos". Se ajusta el item rotulado. Se retira del Item Certificaciones "Cumplimiento
del Decreto 3748/2004 el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural."”
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el coédigo SIC de donde se menciona en el documento |
debido a que ya no es utilizado en la entidad y se incluye el cédigo SAP, porque actualmente los codigos son
generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de
| "Fruver” a “verduras”,
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
‘En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
4 diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumphr con

todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
| se verificaran al momento _de recibo de los productos y _aquellas unidades que presenten defectos
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“Torganolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |

la entrega. El producto no debera presentar ningln indicio de sobre maduracion o deterioro”. |
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres (3) dias a cinco (5) Dias, |
a partir de la fecha de entrega. |
Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |
}Favorab|e o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no?
superior a un ano.

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

En requisitos fisicoquimicos se retiran los datos de la Tabla por no ser un producto transformado y se deja

No Aplica.

|

|

|

Componentes Valor [
|

|

Humedad (%) max. 12
Cenizas (%) max 12
Cenizas Insolubles (%) max 4
Aceite esencial % Min. 0.8

En requisitos normativos se incluyen los aplicables al producto NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - [
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

5 En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la |
norma técnica”.
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002825 AHUYAMA * KILO, Este material es de
| uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En condiciones de transporte se incluye el texto “El vehiculo que realice la entrega debera contar con la
leyenda “"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en |
{ donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos.”
[ En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
‘ Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
L expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.
\ 1
) CARGO NOMBRE FECHA ] FIRMA\\
| . Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | .
Elaboroé P 23/05/2025 |
) Abastecimientos Clase I Gonzalez /05/ ‘ ‘\
T _— |
Profesional de Defensa Danery Alexandra |
S P . 23/05/2025 |
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 15 ‘
Reviso . - |
Profesional de Defensa . .
: Z Gisella Paola Garcia ‘
- Subdireccion General De OIS 23/05/2025 | <
Comite 0 75 Avendano
Operacién Logistica L
Asesor - — -
de Profesional de Defensa |
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Téenicas Innovacién Institucional N G 1
. Sandra Patricia Bolafos ‘-
Secretario General (E) 8 : 23/05/2025 |
Rodriguez |
Jefe Oficina Asesora Juridica :
F; : Martha Eugenia Cortes
Aprobé | encargada de las funciones del g5 23/05/2025

despacho de la Direccion General Baquero




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENT

GUASCA

| TITULO

Codigo: PA-FO-75

|
1
|

‘! % | FICHA TECNICA DE PRODUCTO | VersionNo.01 | Pagina 1 de2 | i
| Hasiiers s | ALIMENTOS — T T T |
e Fecha: | 26 W 03 | 2021 | e
= = SN S S —
PRODUCTO / NOMBRE GUASCAS
Codigo 200001466
Clasificacion VERDURAS
REQUISITOS
GENERALES Es una Herbacea de color verde, hojas con peciolos ligeramente dentada. Color

Descripcion del
Producto

verde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes enteros, hojas limpias,
follaje abundante.

No debe mosirar hojas amarillas, sucias, quemadas, marchitas, con puntos
negros o color café, tampoco flores.

Ingredientes

No Aplica
Requisitos T No Aplica S —_—
Fisicoguimicos - S
REQUISITOS Mi?rzg:]r:fc;mis No Aplica
ESPECIFICOS Hogleos — B
Requisitos No Aplica

| Nutricionales

Otras
caracteristicas
_del producto

Hojas verdes y frescas, libres de cualquier humedad anormal
residuos de tierra, sanas y sin hojas amarillas o deshidratadas.

exlerior, sin

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. |
Agricultura y Desarrollo Rural.

Presentacion del
Producto Por Kg de producto. .
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 20 Kg,
EMPAQUE / Empague y/o |la canastilla debe ser de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atado,
EMBALAJE Y Embalaje dando cumplimiento a la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y la
ROTULADO NTC 5422.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor,
| |pesoneto al momento de ser empacado. ]
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El product ; s — -
REQUERIMIENTOS DE LA ﬁ(odljt; orsehrec(;jwere con una vida atil minima de cinco (05) dias contados a
ENTIDAD partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013, El
vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte
de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a
un afio.

Cuando el producto sea negociado para ser Iransportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
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GUASCAS |

acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de cartén, sacos de polipropileno u |
otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los |
mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto |
debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega El
producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Cerlificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un ano.

l FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
"1 |vesonlncal D
Actualizacion informacion a Formato PA-FO-75, y se incluye codigo SAP
Al item Otras Caracteristicas del Producto se adiciona la informacion contenida en el item Grado de Madurez de la ficha
version anterior
Se adicionan los Requisitos Normativos — “NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min
Agricultura y Desarrollo Rural”
| | Se ajusta en Empaque/Embalaje y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
| | especificacion de la presentacion "Por Kg de producto’, |
| Se reunen en el item Empaque/Embalaje y Rotulado, la informacion relacionada en los item Presentacion. empaque y |
| condiciones de Embalaje de la version anterior.
| Se adicionan las Condiciones de Transporte “En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe |
} almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se
debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013 El vehiculo que realice
2 la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para
el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano |
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o terrestre, este se debe entregar |
embalado en materniales de primer uso acordes al tipo de transporte. ya sea en cajas de carton. sacos de polipropileno u otras |
alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad
teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas umidades que presenten defectos organolepticos seran
| rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.
[ Se ajustan los requenimientos en Certificaciones Proveedor/Maquilador/Comercializador — “Certificacion sanitana de entidad
| | competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un ano'
| Cambios realizados por JPMR / Abr 2021. ey
CARGO NOMBRE FECHA
- Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta ADD NI
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero 3 0 LBK ZU[‘
Directora Abastecimientos ; N5 >
f < M )
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo g ”;‘\Y 4027
e Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto ZDZ]
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U 3 MAY
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratacion Rodriguez 0 3 MAY 2021
2 Coronel (RA) Carlos Ernesto N LAY N
Aprobd Secretario General (E) P feiialiie 0 3 MAY 2021




HABICHUELA

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

‘ Y.
| AGENCIA LOGISTICA
FUTRZAS MILITARES

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS 1

Cédigo: PA-FO-75 |
Version No. 03 ﬁ Pagina 1 de 4 |

Fecha: 07

02 | 2025 i oo

PRODUCTO / NOMBRE

HABICHUELA

SAP 200001470 / SAP 200001471 / ]

! Codiga SAP 200000340 / SAP 200002855 {
" Clasificaciéon Verduras |
i Género: Phaseolus Vulgaris | 1 Variedad: Blue Iai{er,\\
Tendergreen, Sure crop, War; Tendercrop, Green pod o French |
[ ZEE?\IUEII:QSAIIgSS horticultural. Vainas verde intenso, ligeramente brillante, |
i Descripcién frescas, limpias, tiernas, fragiles, superficie lisa con |
i P ondulaciones de la semilla, crujientes al partirlas con la mano,
del Producto s > : |
[ debe quebrarse facilmente sin rasgaduras. El fruto es una vaina |
1 unida por un hilo dorsal y ventral, las vainas pueden ser de |
‘ color verde y de forma redonda, ovalada, aplanada segun Ia{
| variedad. o |
Ingredientes No Aplica
3 R_eqUIs'ltqs No Aplica
Fisicoquimicos R
Mtcrablolaqicss No Aplica |
REQUISITOS Requisitos N =5
ESPECIFICOS a No Aplica ‘

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Las habichuelas no deben tener deterioro en su color, olor vy |
apariencia debido a exceso de humedad, no deben tener|
manchas pequenas de color rojizo o negro causado por hongos, 1
ni ningln indicio de descomposicion o deterioro, las vainas |
deben ser de tamano uniforme. |

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1253, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
Rural |

Presentacion
del Producto

EMPAQUE /

SAP 200001470 - Habichuela por Kg |
SAP 200001471 - Habichuela pre cortada por Kg :
SAP 200000340 - Habichuela pre cortada por Kg ;
SAP 200002855 - HABICHUELA * KILO Este material e_s,dg;_ys_oi
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |
exclusiva. |

EMBALAJE Y

Empaque y/o
Embalaje

El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno, con}
un peso maximo de 15 Kg. en canastillas, cumpliendo la NTC |
5422, NTC 6753 y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy |
Desarrollo Rural ‘

|
|
I ROTULADO

Rotulado

S|
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
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HABICHUELA

I

producto, nombre de proveedor, fecha de empadue, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
b ENTIDAD

El producto se requiere con una vida atil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

[

|

[

|

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

|

|

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdén y/o vehiculo cerrado.

“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

entidad competente como Favorable o favorable con

alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION |

1 | Version Imaal.
|

2 ‘ Se retira requisito de empague del producto en bolsas de polietileno.

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del caloﬁ}l fuego. No |

El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda

requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

| A]L:ste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se cambia contenido de 20 kilos a 15
kilos. Se retiran de Otras Caracteristicas del Producto "Debe tener humedad natural al tacto, no debe tener

fibras o hilos que indiquen que el fruto estd muy maduro,”. Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos ya que
no corresponden al producto. Se ajusta Presentacion del Producto y Empaque.

| son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia

| de “Fruver” a “verduras”,
£n condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
| diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumpli con
| todos fos requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento |
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
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Cuando el producto sea negociado para ser transportados por m aéreo, fluvial o terrestre, este se debe |
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen [2 |
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
| cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
| se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de
| la entrega. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”. ‘
| Para las certificaciones se solicita: [J Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
superior a un ano.

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.

5 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
= “"Leyenda de Transporte de Alimentos”. o
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200001471 de acuerdo
6 con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN 1CBF
[ 2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En requisitos nutricionales de retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 -
Habichuela y se deja No Aplica
Unidsdes da evpresion ds los [
Analisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
comestible del alimanto
Humedad (g) | 90 |
Energia (Keal) | a3 }
| Proteina (g) 21 |
| Carbohidratos Totales (g) 7.2
4 En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas vy | ‘
| tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
| En presentacion del producto se incluyen los coédigos SAP 200000340 - Habichuela pre cortada por Kg do“
| acuerdo al listado proporcionado por oficina TIC de codigos existentes para este producto y SAP 200002855 [
| - HABICHUELA * KILO Este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |
‘ exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. ‘
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. -
CARGO NOMBRE FECHA
Elaboré Profeanngl de Defensa Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Gonzalez
Profeannql de Defensa Dar]ery Alexapdra 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
Reviso :
Proft_esmn.a,l de Defensa Gisella Paola Garcia |
s Subdireccion General De o 23/05/2025 |
Comité £y £ Avendaiio
Operacion Logistica
Asesor e —
| de Profesional de Defensa
| Fichas | Oficina Ase;qra de I?Ian‘eacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | X/Cw@
Técnicas| Innovacion Institucional R I
Secretario General (E) Safdra Paticla Bolafes | 55/55/0025 WB
Rodriguez
Jefe Oficina Asesora Juridica 4
Aprobo | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes 23/05/2025

Baquero

despacho de la Direccidon General




MANZANA ROJA

| PROCESO
1 S PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO =
» 1
TITULO ¢ -FO- |
[ ﬁ\ ///—’ M COBIGO PAF°75 o :”""*'**"vi.
FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 ! pagina 1 de 4 |
| AcErciatocisTICA PRODUCTO ALIMENTOS e '7[" T ‘
. i FECHA: Lo7 ﬂ 02 ﬁ 2025 | ' ‘
PRODUCTO / NOMBRE MANZANA ROJA
‘; Cédigo SAP 200001746 / SAP 200002517/ SAP 200002853
Clasificacion FRUTAS [
,,,,,, —— — )
| REQUISITOS Manzana: Fruto (pomo), perteneciente a la especie Malts |
| GENERALES Pumila Mill, familia Rosaceae. Variedad Royal Gala, <l
Descripcién del | variedad tiene la piel brillante vy con estrias rojo anaranjadas
i Producto sobre un fondo de color amarillo verdoso. Su forma, aunauo |
| muy irregular es tronco-conica Su  carne blanca ticrna, |
o crujiente y consistente, es aromatica y de excelente sabor.
l Ingredientes No Aplica l
Requisitos :
4‘ Fisicoquimicos No Aphcag ) S
{ Requisitos .
“ Microbioldgicos No Aplica
i Unidades de expresion |
| de los nutrientes por | {
‘ Analisis Proximal 100 g de parte i }
| comestible del | |
‘, ___alimento | *
| Requisitos Humedad (g) . 827 i |
REQUISITOS Nutricionales Energia (kcal) 72 E ‘
‘ ESPECIFICOS Proteina (g) 03 | ‘
[ Carbohidratos 16.5 |
| Totales (g) B e |
| Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 — Manzana comun |
| o I R - -cruda. ) ‘
i Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto |
| fresco y consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos |
| o enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores o materias |
1 Otras extrafias visibles, libres de magulladuras, humedad exterior |
| caracteristicas | anormal, aspecto fresco y consistencia firme, la coloracion del‘.
\ del producto |fruto debe ser homogénea. |
! El grado de madurez debe ser del mas del 50% de la fruta,
| categoria 1. Calibre 100: Diametro ecuatorial mayor que 74mm, |
! . I : menor que 77mm. e S ]
El producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 3523-1 y
NTC 5422, Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el ™Min. |
REQUISITOS NORMATIVOS Agricultura y Desarrollo Rural, Res. 2674 de 2013 - Ministerio[
‘ de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
Rural. |
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|

| Presentacion \
| del Producto |
| \

J

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Empaque y/o “

Embalaje |

B

‘ Rotulado |
[
| |

]

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

SAP 200001746 - por unidad
SAP 200002517 - por Kg

En caso de requerirse compra local por contingencia y/o

por necesidad del servicio hacer uso del siguiente cédigo:

SAP 200002853 manzana * und - ,
En caja carton corrugado con un peso neto maximo de 20 kilos
(40 Ib) o en canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg (30
Ib). cumpliendo con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural
224 / 2007 y la norma técnica NTC 5422. -

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar
fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

No debe almacenarse con diferentes sustancias.

El producto deberad estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
realice la entrega deberd contar con la leyenda “"TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
_Comercializador

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicidén no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION: J

CONTROL DE CAMBIOS

MAYO 2025.
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| VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO ;

Version Inicial por cambio modelo operacional de la entidad

) Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno.

Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.

Se ajusta a formato version 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o1
fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por ;
medio aéreo, ya sea en cajas de cartén, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la |
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningln indicio de sobre maduracion ol
deterioro, deben ser totalmente firmes al tacto.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el
documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque
actualmente los codigos son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado
en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”, La descripcion es realizada basado en NTC 3523, se
cambia variedad de Domestica Roja a Gala, ya que se da mayormente en Colombia. Los requisitos
nutricionales son de Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015. Para Manzana, Maduro, pulpa; Las otras
caracteristicas del producto se basan en informacion extraida NTC 1325, En condiciones de transporte y
almacenamiento se cambia de la siguiente manera: “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la
Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defpcmc,
organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de | ‘
la entrega. El producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracion o deterioro. Se retira |
requisito del empaque debe cumplir con la NTC 729 -2 ya que es un requerimiento para pina. |
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las |
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la |
entrega de 3 dias a 6 dias. Para las certificaciones se solicita: [J Certificacion  sanitaria  de entidad r
competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion |
con fecha de expedicidon no superior a un ano.

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica “
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio dr.-i
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. \
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, se adiciona la Res. 224
/ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando IL”
especificacion de la presentacion “Por Libra (500gr) minimo de producto.”

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de lnspeccvc}n\
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” Y|
"Leyenda de Transporte de Alimentos”.

— !

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01.
Se ajusta en requisitos Nutricionales a los Datos de la tabla de composicion Nutricional ICBF 2018. Para
Manzana comun - cruda.

Unidades de expresion de |
Analisis Proximal :;lsrtr;utrier;;c:eggglléoo gddeel ;

alimento ‘
Humedad (g) 82.7 [
Energia (kcal) 72 - :_ - :
Proteina (g) 0,3 [
Carbohidratos Totales (g) | 16,5 -

Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 - Manzana comun - cruda

Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producto: retirando la |
presentacion Por Libra (500gr) minimo de producto y se Incluye Codigo actualizado SAP 200001746 - por |
unidad; se adiciona cédigo SAP 200002517 - por Kg. En el item Empaque y/o Embalaje: se retira la frase |
“en peso bruto” para el embalaje de caja de cartén. - PO — |
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Se ajusta en la vida util del producto el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 6 dias a 5 dias.
| Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Productc Y

Requerimientos De La Entidad: “"Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco, seco

y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera

estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
L ndicio de sobre maduracion o deterioro.” o

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03

En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002853

En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:

"En caso de requerirse compra_local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente

8 | codigo:

SAP 200002853 manzana* und

La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad

del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado

por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025

CARGO NOMBRE FECHA |FIRMA |
‘ 5 Profesional de Defensa Danery Alexandra 5(
| Etaboro Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas e S
i — S ! |
| Profesionai de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
; Abastecimientos Clase 1 Gonzalez REJOB 2023 \
Reviso ‘ Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia ™
c ité Subdireccion General De Avendaio 23/05/2025 LE
Agrenslof i Operacion Logistica
de Profesional de Defensa A A /
' Fichas @ Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 XJLUMLQ‘;%Z
| Técnicas | Innovacion Institucional ) I
) Sandra Patricia Bolanos -_>
Secretario General (E) Rodriguez 23/05/2025 w -
1 jefe Oflci;é Ase;ora Jur_ldEavi R ; Mé
Aprobé = encargada de las funciones del Martha BE:QSQS Cartes 23/05/2025 M%
despacho de la Direccion General a ‘




[ PROCESO

MANGO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO
\\y;:’
ARENSIs NRSEER

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

CODIGO: PA-FO-—75

VERSION No. 03

E’Pagma 1 de 4

‘E7 2025

FECHA: o7 02

PRODUCTO / NOMBRE

MANGO

N
|
l

1
|

SAP 200001744 / SAP 200001483 / SAP 200002852

Cédigo
REQUISITOS Clasificacion Frutas - ]
GENERALES Género: (Mangifera Indica L), variedad: azucar. Su produccion |
Descripcion del | se da entre los 800 m.s.n.m. y 2.000 m.s.n.m. Baya redonda |
Producto con pericarpio blando, de color anaranjado al madurar; semillas |
) B ovaladas. e |
Ingredientes No Apllca “
Requisitos T - )
Fisicoquimicos No Aplica o
Requisitos f
Microbioldgicos Nowhplics o o ]
Requisitos : |
Nutricionales No Ap"?am o o |
El grado de madurez debe ser de un color amarillo verdoso en
mas del 50% de la fruta, su tamafo debe ser mediano y al|
REQUISITOS palpar debe percibirse un ligero hundimiento de la cascara.
ESPECIFICOS El producto con la forma caracteristica de la variedad, de|

Otras
caracteristicas
del producto

aspecto fresco y consistencia firme. Sanos, libres de ataque de |
insectos o enfermedades, limpios, exentas de olores, sabores o |
materias extrafias visibles, libres de magulladuras, aspecto
fresco y consistencia firme, los frutos deben tener caliz y sin|
pedlnculo, la coloracién del fruto debe ser homogénea y acorde |
con el estado de madurez. La clasificaciéon por tamano requerida |
es J, segun tamafo referido en la NTC 1266; lo cual
corresponde a un peso promedio de 160 gramos a 199 gramos |
y en categoria EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de‘
maximo el 5% del peso total de mangos.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 1266 Producto Categorla J|
en calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
Rural.

EMPAQUE / i
EMEALATE Y | Fresentcen
ROTULADO Y

SAP 200001744 Unidad
SAP 200001483 kg

En caso de requerirse compra local por contingencia y/o
por necesidad del servicio hacer uso del siguiente cédigo: |

SAP 200002852 kg e e e > ‘
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| Empaque y/o
| Embalaje
|

N |

- 7; - ] ] S MANGO

En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El
producto debe ser entregado en canastilla de plastico de alta
| densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de
ventilacion que permita el adecuado intercambio de gases
| cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007
de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Rotulado

| momento de ser empacado.

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE

dias contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar
almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. EI
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun

_lindicio de sobre maduracién o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
realice la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicion superior a un ano. Dando cumplimiento
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
este se debe entregar
tipo de
transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas

defectos organolépticos seran

TRANSPOREE medio aéreo, fluvial o terrestre,
embalado en materiales de primer uso acordes al
dias siguientes a su fecha de recibo.
unidades que presenten
B - o rechazadas. portado en furgén y/o vehiculo cerrado
'CERTIFICACIONES

Proveedor / Maquilador/
~ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente aéndo'Conceplo
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucién con fecha de expedicion no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

1 Version Inicial.

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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|'Se retira: Cumplimiento a la Resolucién Ministerio De Agricultura y Desarrollo Rural No. 224/2007, se retira |

Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: El producto debe ser |
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por |
el Ente Territorial de Salud. Se retira: El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del |
producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamano tipo B: 66-85 mm de diametro, se mantiene la |
calidad Extra. Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricuitura y
Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y distribucion. |
Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer |
dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista |
comprador el dia de la negociacion. Se ajusta el tamano promedio de 225 gramos en un rango de 200 a 250 |
gramos de categoria EXTRA, por un rango de peso promedio de 160 gramos en un rango de 160 a 199 |
gramos de categoria EXTRA.

Elaboré

\
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento |
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos | ‘
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia \
de “Fruver” a “Frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON |
CONDICIONES”, ademas que El personal debe poseer dotacién acorde a la normatividad sanitaria para la |
entrega del producto. En vida (til se cambia de tres dias a cinco dias el requisito de tiempo de vida util a |
partir de la entrega. |
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las |
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la |
entrega. Para las certificaciones se solicita: [} Certificacion sanitaria de entidad competente dando |
Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de |
expedicidon no superior a un ano.

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica |
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de

Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agrlcultura y Desarrollo Rural.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |

Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, se adiciona la Res. 2)4

/ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando In

especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de lnspecc:nm
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y

“Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Se actualiza el formato PA-FO-75 Version 01. . |
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el Item Presentacion del Producto. Se retira la |
informacion registrada como “Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001744 por Unidad /SAP 200001483 |
por kg

Se ajusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Empaque y/o Embalaje “En canastilla |
con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregadc en canastilla de 25 |
cm. de fondo perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica |
NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.” Y se deja “"En canastilla con un peso |
bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad |
de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el adecuado intercambio de
gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.”
Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL |
PRODUCTO Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco y‘
ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto deberd |
estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. o '

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03 |
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002852
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:

“En_caso de requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente |
codigo: |
SAP 200002852 kg
La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por neccsxdad
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado pnr \
SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025

CARGO NOMBRE FECHA |FIRMA |

Profesional de Defensa Danery Alexandra

Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas L Ll
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; Profesional de Defensa
j Abastecimientos Clase 1

Maria Catalina Rodriguez

Gonzalez

Gisella Paola Garcia
Avendano

Yamile Betancourt Vega

Sandra Patricia Bolafos
Rodriguez

'MANGO
23/05/2025 |
EE— )
23/05/2025 ?_‘E
T D A
2370572025 (Je{ LY
23/05/2025 C%.:_,..é«‘{ >

Reviso Profesional de Defensa
Comité Subdireccién General De
0 ; o
Asesor peracion LOQ',St,'ca,,,,,,,
de Profesional de Defensa
Fichas @ Oficina Asesora de Planeacion e
Técnicas | Innovacion Institucional
Secretario General (E)
Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobé | encargada de las funciones del

despacho de la Direccién General

Martha Eugenia Cortes
Baquero

23/05/72;)‘2; W/%Z’Ag




MANDARINA

B PL&N_IFlCAQlO_N DEL ABASTECIMIENTO ‘

TITULO

Caodigo: PA-FO-75 l

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 H Pagina 1 de 3 ‘ {
| Aszncia voeTETIER ALIMENTOS e =
ORI IR Fecha:| 26 | 03 v 2021 i ‘T
PRODUCTO / NOMBRE MANDARINA
o |
Cadigo 200001743 / 200002516 [
REQUISITOS _ o
GENERALES Clasificacion FRUTAS )
Descripcion del | Mandarina: fruto proveniente de la especie Citrus nobilis Loureiro.
o Producto o
Ingredientes No Aplica
Requisitos T
|_Fisicoquimicos ) No Aplica B _
Requisitos "
Microbiolégicos - NcJ_Apllca o
Requisitos No Aplica l

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y |
consistencia firme. Sanas, libres de ataque de insectos o enfermedades,
limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafias visibles,
practicamente libres de magulladuras, humedad exterior anormal,
aspecto fresco y consistencia firme, los frutos deben tener caliz y sin
pedunculo, la coloracion del fruto debe ser homogénea y acorde con el
estado de madurez. El grado de madurez debe ser en un color verdoso
amarillo en mas del 50 % de la fruta.

La clasificacion requerida es tipo A, segun tamaiio referido en la NTC
1330; lo cual corresponde a 86 mm de diametro o mas y en calidad
EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% del peso
total de las mandarinas.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 1330 Producto Categoria A en]
calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. ‘

SAP 200001743 Por Unidad
SAP 200002516 Por Kg

En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto
debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm
de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC
5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

Presentacién del

Producto

EMPAQUE/ | ETPaqueylo
EMBALAJE Y Emcalele

ROTULADO

Rotulado

~ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en

lugar fresco, seco y ventilado, lejos del ,ca'9r,,y,¢f9,§99;ﬁ2, debe |
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~ MANDARINA

almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar |
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto
no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro |

No debe transportarse con diferentes sustancias .También debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la

entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS'

y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde

conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este

documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. |
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la |
Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y |
aquellas unidades que presenten defectos organolepticas seran
rechazadas.

! CERTIFICACIONES Proveedor /
i Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicidn no superior a un ano.

[ FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE 2022

L B —
CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

; 1 Version Inicial

| I

Se retira: Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrollo Rural No. 224/2007, se retira Certificacion de
INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: El producto debe ser transportado en furgon y/o
vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud Se retira. El
personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Se aclara la clasificacién del producto en tamario tipo
B 66-85 mm de diametro, se mantiene la calidad Extra. Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto
3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y
distribucion. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer
dotacion completa para la entrega del producto, Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de
la negociacion.

| de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de informacion Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”. La descripcion se cambia y
se deja solo descripcion en NTC 1330 Mandarina, En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia por En lugar
fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias Tambien
debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo
VIl de la Resolucion 2674 de 2013
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o terrestre. este se debe entregar
embalado en mateniales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que p 1 defectos org spticas seran rechazadas, El producto debera estar totaimente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro
Se aclara la clasificacion del producto en tamafio tipo A: 86 mm o mas de diametro, se mantiene la calidad Extra
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 6 dias. Para las certificaciones se
‘ solicita  Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio
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Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se Incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res, 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada. la cual se adiciona y ajusta en el item
Empaque y Rotulado se deja como No Aplica- item Empaque, se adicional la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01. .
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el Item Presentacion del Producto. Se retira la informacion
registrada como “Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001743 por Unidad. Se incluye codigo SAP 200002516 Por Kg

Se ajusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Empaque y/o Embalaje “En canastilla con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y
paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.” Y se deja “En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto debe ser entregado en
canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.” ’

Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco. seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega.

CARGO NOMBRE FECHA

Elaboré

Profesional de Defensa Ing. Alim. Ingrid Marcela Alfonso -
Abastecimientos Clase | Rodriguez U g StP 2022

Reviso

Rireetotd é:;;assﬁcimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo 0 g SEP 2022

Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Abal;tecl:imienlosyServicios Camacho Diaz U g SEP 2022

Subdirector G 1. d MSc. Adm. Emp. Heéctor V.
" Contiatacion. A rodiguer o | 08 SEP 2022

Aprobd

/ {,
Secretario General (E) Coronelc(alz\a)cﬁsrllgisafrnesto D 9 SEP "n':ﬂ.z AWW—’

4874
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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FICHA TECNICA DE

CcODIGO: PA-FO-75

I! Ok
3 | TR "“'“"'"ii hoor
VERSION No. 03 j[ Pagina1de 4 |

AGENCIA LGGISTICA | PRODUCTO ALIMENTOS [ | 7 T 1
l FECHA: 07 ; 02 Ji 2025 |
PRODUCTO / NOMBRE BANANO

Otras
caracteristicas
del producto

Frutos enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de
aspecto fresco y consistencia firme, sanos, limpios, exentos de
olores, sabores o materias extranas visibles, practicamente
libres de humedad exterior anormal como consecuencia del
mal manejo postcosecha, los frutos deben tener pedtiinculo con
corte en el primer nudo.

La madurez debe ser estado pinton; es decir puntas verdes,
deben estar bien formados, no presentar marcas entre las
aristas y solamente tener danos superficiales. Se establece
clasificacion por calidades; Grado de Calidad: Calidad
PRIMERA.

Codigo SAP 200001721 / SAP 200002513/ SAP 200002824
| REQUISITOS ——— o
GENERALES Clasificacion Frutas -

Descripcion | Género: (Musa Sapientum L), Variedad: Banano criollo. Baya
S _del Producto |blanda y carnosa.

Ingredientes No Aplica
‘ variedad _FPesoengramos
; Requisitos Minimo Maximo. |
\ Fisicoquimicos Banano 110 gr _130gr |
[ Requisito tomado de la NTC 1190:1976, tabla 1 clasificacion de los
: platanos.
| =SS
| Requisitos .
‘ Microbiolégicos i Apl|vc? 77777
| REQUISITOS Requisitos No Aplica
i ESPECIFICOS Nutricionales B
|

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1190,
Categoria PRIMERA y NTC 5422, Resolucion 2674 de 2013 y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

|
|
|
|
|
|

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001721 Por Unidad
SAP 200002513 Por Kg

En caso de requerirse compra local por contingencia y/o

por necesidad del servicio hacer uso del siquiente cddigo:

SAP 200002824 banano * kilo

|
1
|
|
'\
|
|

1
|
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Empaque y/o
Embalaje

|
|

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

_|momento de ser empacado.

BANANO

[El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto, cumpliendo la norma técnica
|NTC 5422 y la Resolucion 2674 de 2013 y Res. 224 / 2007 de
Min. Agricultura y Desarrollo Rural -

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al

| El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar
almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtn
indicio de sobre maduracion o deterioro.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

[ No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
realice la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicidon superior a un ano. Dando cumplimiento
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas.

CERTIFICACIONES |

Proveedor / Maquilador/
Comercializador

" Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
| Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
| distribucion con fecha de expediciéon no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION:

| CONTROL DE CAMBIOS

—

w MAYO 2025

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial.

1

Ajuste a formato version
| Categoria PRIMERA, se aclara que el producto debe ser mas el 50% de la fruta debe ser color amarnillo

2

3, Se establece criterio de calidad para el producto de acuerdo con la NTC 1190

verdoso, se indica el grado de maduracion en 3 o puntas verdes.




i Contmua Ficha Técnica de Producto ...

~ BANANO |

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el
documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque
actualmente los codigos son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada
en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”.

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en

| 3 cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
1 se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
| organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de
‘ la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.
| En especificaciones de empaque se retira requisito “El empaque debe cumplir con fa NTC 792-2" debido a [
| que estas condiciones son para la pifa. |
| Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para Ias‘
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de Ia
entrega. Para las certificaciones se solicita: [ Certificacion sanitaria de entidad competente dando
Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
| o expedicion no superior a un afo. smmmmearen
| Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica |
‘ Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura |
| y Desarrollo Rural. |
| Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y |
| ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque. ‘
| 4 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
\ especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, de adiciona la Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y |
| Desarrollo Rural. '
i Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de lnspe«:cir’ml
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
| “Leyenda de Transporte de Alimentos”. B B
Se ajusta al formato PA-FO-75 Versién 01. . ‘
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion del Producto. Se retira la|
informacion registrada como “Por Kg de Producto” y se deja SAP 200001721 Por Unidad. Se incluye SAP |
| 200002513 Por Kg.
1 Se ajusta el texto en REQUISITOS ESPECIFICOS en el item Otras Caracteristicas del Producto “El grado\
} de madurez debe ser grado 3, es decir puntas verdes, deben estar bien formados, no presentar marcas
| entre las aristas y solamente tener danos superficiales. Se establece criterio de calidad de Categoria:
j 5 PRIMERA.” Y se coloca “La madurez debe ser estado pintdn; es decir puntas verdes, deben estar bien
| formados, no presentar marcas entre las aristas y solamente tener danos superficiales. Se establece |
| clasificacion por calidades; Grado de Calidad: Calidad PRIMERA.” " {
; Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL
| PRODUCTO Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco y
ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto deberd
estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
- indicio de sobre maduracién o deterioro. o R
6 Se corrige en item Presentacion del Producto el SAP 200001746 Por Unidad pertenece a manzana roja, se
cambia al SAP 200001721 Por Unidad que corresponde a banano.
} Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002824
En requisitos fisico quimicos se agrega la siguiente tabla:
| Variedad = P.eso L gram’os-
| - Minimo Maximo
Banano 110 gr 130gr
7 Requisito tomado de la NTC 1190:1976, tabla 1 clasificacion de los platanos

En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:

"En caso_de requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del siquiente
codigo:

SAP 200002824 banano * kilo”

La inclusion de los cédigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado |
por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025
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l . TITULO
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C()digo‘ PA-FO-75 |

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 ‘[ Paglna 1 de 3
| AGENCIA LOGISTICA ALIMENTOS ——— —
FUFRZAS MILITARES |
| Fecha: | 26 03 I} 2021 4 e
L - . L s
PRODUCTO / NOMBRE NARANJA
Cadigo 200001748 / 200001555
REQUISITOS Clasificacion Frutas
GENERALES Genero: (Citrus sinensis), Variedad: VALENCIA., Pomo carnoso de
Descripcion del |cascara mas o menos gruesa y endurecida, y su pulpa esta formada
Producto tipicamente por once gajos u hollejos llenos de jugo, el cual contiene
mucha vitamina C. flavonoides y aceites esenciales.
Ingredientes No Aplica
Requisitos L o
Fisicoguimicos No Aphca N
Requisitos
Microbiologicos NaAplica |
‘Unldadesde expresion de los
Andlisis Proximal |nutrientes por 100 g de parte ‘
I comestible del alimento
REQUISITOS Requisitos | —= |
ESPECIFICOS Nutricionales i T |
i o
| Carbohidratos Tota lll (4] 88
Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 — Naranja. cruda
Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme.
Oitraes Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener‘
- ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior. |
del producto Cascara consistente al tacto.
P El calibre del producto que se acepta es de C y D, que corresponde a un |
peso entre 226 a 165 gramos/unidad.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4086, NTC 5422, |
Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. |
Agricultura y Desarrollo Rural. |

Presentacion del
Producto

SAP 200001748 — por unidad
SAP 200001555 — por Kg

Empague y/o

El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso neto maximo
de 15 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de
Min. Agricultura y Desarrollo Rural

EMPAQUE / .
EMBALAJE Y Embalale
ROTULADO

Rotulado

El Rotulade del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida atil minima de cinco (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

Durante el almacenamiento el producto debera estar en Vlyggrrjrﬁ;f].



[ ConinsaFich Téenicade radcto “aranA

seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

No debe almacenarse con diferentes sustancias.
El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento
de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre
maduracion o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS'
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano.
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la|
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy |
‘ aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. |

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022

| CONTROL DE CAMBIOS -
VERSION [ DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO ‘
|1 |vesamoat |
2 i rsierve;a requisito de:;;)aq:dél producto en bolsas de polietileno - o 7:
’——7‘; ' ;e?du;;qunsnlo especifico de product;;de regional Sur o Fronteras |

Se ajusta a formato version 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe

entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton,

sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan entregarse en

excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su

4 | fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten

| defectos organolépticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro,

| deben ser totalmente firmes al tacto. Se retira de la condicion de empaque: para la entrega del producto se debe tener en

| cuenta el numeral 4 1 3 de la norma técnica 5422. Se adiciona calibre del producto para determinar una condicion de calidad

| en cuanto a tamaiio del producto de acuerdo a la NTC 4086 del producto = — o

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya

no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema

de informacion, Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a ‘frutas’, En condiciones de

transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES’, ademas que El personal debe poseer

dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto. En el empaque se retira condicion “debe cumplir con
la NTC 729-2" ya que esta es requisito de la Pifa

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de

certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 5

dias, Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o

| favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano
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" NARANJA

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica). la cual se
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

Se ajusta en Empagque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion "por Kg de producto”

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. ‘Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200001555, de acuerdo con listado de
materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018), se ajusta presentacion
del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021

Se ajusta en requisitos del producto en el item Otras caracteristicas del producto’ peso entre 226 a 165 gramos/unidad
correspondiente a la NTC 4086 al tamario del producto de acuerdo al calibre Cy D

Se ajusta en Empaque. Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producto: retirando la frase “Kg por producto” y se
Incluye Codigo actualizado SAP 200001748 — por unidad y SAP 200001555 — por Kg. En el item Rotulado: se incluye la frase
‘nombre del proveedor” .

Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Producto Y Requerimientos De La
Entidad" “Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ninguin indicio de sobre maduracion o deterioro.”

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA(\ "

Elaboro

Reviso

Profesional de Def ND. Maria Catalina Rod ‘ AN
Abaieciésnits Glass | o Gonzaiez e | 0 9 SEP 2022 M )
VA

: )
Difectora élt;asztelmmlenlos Adm. Rose Mary Enciso Melo 09 SEP 2022 M r\\

Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Abausle(‘:smlentosy Servicios Camacho Diaz U g SEP 2022 I—W

Subdirector G I. di Mag. Adm. Emp. Héctor V.
Convatacion | Rodrguez | 08 SEP 2022

Aprobo

A N
== s
Secretario General (E) Coronel (RA) Carlos Ernesto 0 g QFP 9”7? ZW‘A‘\

Camacho Diaz




LIMON TAHITI

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

e

TITULO

Cédigo: PA-FO-75

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Pagina 1 de 2
A ALIMENTOS
nypie 4 b Fecha: | 26 03 2021 gesdGuaey
PRODUCTO / NOMBRE LIMON TAHITI
Codigo 200000423 / 200002269
REQUISITOS Clasificacion FRUVER
GENERALES
E Género: (Citrus), variedad: aurantifolia Swingle, Limon de la variedad especia
Descripcion del = £ o2 . 4
Product para consumo fresco. Fruto Je forma ovoide o eliptico. Piel delgada lisa o rugosa.
foduglo Pulpa abundante, generalmente acida.
Ingredientes No Aplica
Fi BeqU|5|tqs No Aplica
isicoquimicos
Requisitos ;
Microbiologicos Harbplica
Unidades de expresion de
i i los nutrientes por 100 g de
Andlisls Proimal parte comestible del
Requisitos T '"'S“;;‘"’
REQUISITOS | Nutricionales Ee -
ESPECIFICOS Protzina (g) 03
Carbohidratos Totales (g} 9,3
Tabla de Composicién Nulricional ICBF 2018 - Limdn
Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la forma y color caracteristicos
de la variedad. Homogénens en variedad y tamario, libres de cualquier olor,
sabor, humedad o material extrafio, libres de dafios, enfermedades,
‘Otras magulladuras, cortes, cicatrices, insectos o cualquier dafio ocasionado por éstos.
caracteristicas | Deben estar frescos, limpios y sin indicios de humedad exterior. Debe tener el
del producto | pedunculo cortado de raiz. Cada unidad de producto debe tener un peso minimo
N de 60g.
El producto debe tener un color verde intenso brillante, de consistencia firme, con
un diametro de minimo 45 mm y de Categoria 1, segun la NTC 1264.
REQUISITOS NORMATIVOS E‘I% 2p2|'c>ducto debe cumplir los requisitos contemplados en la NTC 1264 y NTC
"Presentacion del
Producto Por Kg de producto.
EMPAQUE / En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto
Empaque‘y/o debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y paredes
EMBALAJE Y Embalaje n v 2
ROTULADO perforado rombos, de alta densidad, curpphendo la norma {égmca NTC 5422.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3) dias contados a partir

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

de la fecha de entrega.




[ Continua Ficha Técnica de Producto ...

LIMON TAHITI |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse l
ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
furgén ylo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos |
referenciados en el capitulo VI de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando 2l producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. |
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El
producto deberd estar totaimente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. €l producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicidn no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial

Se ajusta informacién a formato

2 debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados
por este sistema de informacién. Los requisitos de transporte y certificaciones se actualizan a las necesidades actuales.

PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento

3 indicado en el listado de materi

Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Cédigo SAP 200002269 de acuerdo con lo

ales aportado por SGOL y Tecnologia, se incluyen requisitos nutricionales (TCN ICBF

2018). Cambios realizados por JPMR Oct/2021.

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta \ A
Elaboré | - apastecimientos Clase | Romero @ 7 0CT a2

Directora Abastecimientos
Clase |

Adm. Rose Mary Enciso Melo

Subdirector General. de

Revisé | pyastecimientos y Servicios

Coronel (RA) Carlos Ernesto B 7 orroms
Camacho Diaz f ULi LUl 1

Subdirector General. de
Contratacion

MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas {' 3 T K14
Rodriguez ﬁ ¢ ﬂCv A2 ‘\@

Aprobo Secretario General (E)

|
Coronel (RA} Carlos Ernesto BT OrT NN
Camacho Diaz 4 ? UU '—U'f L MCLL




LIMON MANDARINA

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

S— e | TITULO Cadigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTQ | Versién No. 01 Pagina 1 de 2
A:&fﬂ&ﬁ LoGIsTIcA ALIMENTOS
Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE LIMON MANDARINA
Codigo 200000751 / 200002344
REQUISITOS : ,
GENERALES Clasificacién Frutas

Descripcion del

Es un hibride entre la mandarina Citrus reticulada y el limén Citrus x limén. Es un

Producto fruto de los citrus, con muy &cido sabor y cascara y pulpa anaranjadas.
Ingredientes No Aplica
_Requisitos No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos ;
REQUISITOS | Microbiologicos No:Aplica
ESPECIFICOS Requisitos No Aplica

Nutricionales

Ofras
caracteristicas
del producto

Enteros; con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y
consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos o enfermedades, limpios,
exentos de olores, sabores o materias extraias visibles, libres de magulladuras,
humedad exterior anormal, aspecto fresco y consistencia firme, la coloracién del
fruto debe ser homogénea.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural

Pres,frgm':?g 48l por kg de producto.
El producto debe ser entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo la
EMPAQUE / Empaque y/o | norma técnica NTC 5422 en su Gltima actualizacion y la Res. 224 / 2007 de Min.
EMBALAJE Y Embalaje Agricultura y Desarrollio Rural, para la entrega del producto se debe tener en
ROTULADO cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de
empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
Vlgééﬂ-élﬁ?nﬁlé:.?gsn g(E: .[2 ® EI ?rofduﬁlo se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias contados a partir
ENTIDAD e la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo
Favorable para el fransporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea nagociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalade en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.




| Continua Ficha Técnica de Producto ... LIMON MANDARINA |

Deberéan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El |
producto debera estar tolalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o
deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion ccm‘
fecha de expedicién no superior a un ano. J

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial. . :
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural y NTC 5422.Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la
informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque. Se ajusta en
2 Empague y Rolulado — Presentacién del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacién de la presentacion |
“por Kg de producto”. Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepte Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de
Transporte de Alimentos”.
2 Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Codigo SAP 200002344 de acuerdo con ‘
listado de materiales aportado por SGOL v Tecnologia. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA ~ F)RMA
. Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta /
Elaboro Abastecimientos Clase | Romero
Directora Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo
Clase |
Reviso Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto F TR
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz A B AR
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas i AAT F1 w \
Contratacién Rodriguez '} ? BL] 2 i .
M= NAT “Hi )
. Coronel (RA) Carlos Ernesto i f J | £UZ4 /
Aprobo Secretario General (E} e Ol
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B e
lw Loz & 2025 |

VERSION No. 03

FECHA:

r PRODUCTO / NOMBRE

PINA

—
|
1
' REQUISITOS
| GENERALES

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Codigo

SAP 200001514 /SAP 200002330 JSAP 200002345/
SAP 200002850

Clasificacion

FRUTAS

Producto

Descripcion del

Género: (Ananas comosus L. Meer),
Las hojas tienen los bordes lisos, fruto alargado y cilindrico
con un peso promedio de 2.4 Kg. CALIBRE 5 EN ADELANTE,
poco contenido de fibra y alto porcentaje de jugo. Cascara lisa
y pulpa blanco - amarillenta.

| Microbiolégicos

Ingredientes No Aplica
Requisitos —
Fisicoquimicos e Aphca'”"‘ o
Requisitos

No Aplica

Requisitos
Nutricionales

|
| Unidades de expresion de los |
| Analisis Proximal ‘nutrler\!es por 100 g de parte |

| | comestible del alimento

| 0,6
Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 - Pina

Otras

del producto

caracteristicas

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto
fresco y consistencia firme, sanas, con los ojos bien formados
y llenos, limpias, exentas de olores, sabores o materias
extrafias visibles, practicamente
humedad exterior anormal producto de mal manejo pos
cosecha, el corte del pedunculo debe estar bien curado y sin
grietas, con una longitud entre los 5 vy 25mm. La corona
debera ser de color verde y bien adherido a la fruta, libre de
| quemaduras por el sol.

‘ REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir?a)-rTil'a?é?pei:ificéddnéé de la norma
técnica NTC 729, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de

Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

| EMPAQUE /
| EMBALAJE ¥
ROTULADO

Producto

Presentacion del

SAP 200001514 - Pifia por Kg
SAP 200002330 - Pifa por Lb
SAP 200002345 - Pifia por Unidad, peso minimo 600 gr

En caso de requerirse compra local por contingencia o

por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
cédigo:

Variedad: Cayena Lisa, |

libres de magulladuras, |

{
|
|
|

|
|

|

[
\

\
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o

» o ""EKE 200002850 pifia* Kg

[En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe
‘ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC
| Empaque y/o |5422 vy Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
Embalaje ipara la entrega del producto se debe tener en cuenta el

[ ‘ numeral 4.1.3 de la norma técnica.
L | El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. I
f [EI Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones
| humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
| producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
! - _ | momento de ser empacado.

Rotulado

|

‘VI:E%:JJE;LISEENPTROOSDI!)JEI?\ ¥ El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
ENTIDAD dias contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
“"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” Yy presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afo. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
| indicio de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES fifé}:ti‘fi-c’aﬁc'ié'h'sfanitariiahde 7éntitﬁd¥éo?n|5ét>e¥n't'éidando Concepto
Proveedor / Maquilador/ | Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
Comercializador | distribucién con fecha de expedicion No superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION: ] MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

PRODUCTO

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL



|
|
\

de

Certificacion sanitaria

sidad_del servicio hacer uso del siguiente

23/05/2025 i

23/05/2025 |

Innovacién Institucional

Yamile Betancourt Vega

N
|
23/05/2025 ‘é [

e

<

1 Version Inicial.
2 Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno.
3 Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.
Se ajusta a formato version 3, Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se |
debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya |
sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los
4q productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos
seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al
momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
| rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro. o
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia
de “Fruver” a “Frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON
CONDICIONES”, ademas que El personal debe poseer dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la
5 entrega del producto. En vida Gtil se cambia de tres dias a cinco dias el requisito de tiempo de vida util a
partir de la entrega.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la
entrega se cambia de tres a cinco dias. Para las certificaciones se solicita: [}
entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
| distribucion con fecha de expedicidon no superior a un ano. istecp e e
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422, y se generaliza la NTC 729.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res.
6 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “"Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
N "Leyenda de Transporte de Alimentos”. o
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluyen Codigos SAP 200002330 /
7 200002345 de acuerdo con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos |
nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por |
JPMR Oct/2021. . ‘
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03 |
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002850 |
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi: [
“En caso de requerirse compra local por contingencia y/o_por necesidad d ‘
8 codigo: {
SAP 200002850 Pina* kg.” |
La inclusion de los cédigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por 1
- SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025
CARGO NOMBRE
Profesional de Defensa Danery Alexandra
Elaboré L s .
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas
: Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Reviso Abastecimientos Clase I Gonzalez
Comité Profesional de Defensa . .
Asesor Subdireccion General De Glselfvzi?jl:ﬁgarCIa
de Operacion Logistica
Fichas Profesional de Defensa
Técnicas | Oficina Asesora de Planeacién e

23/05/2025 ‘ 7
- [



Continua Ficha Técnica de Producto i R ] ) ' _ PINA

Sandra Patricia Bolanos

Rodriguez | 245/20925 @.UJ.Q‘J—(S

Martha Eugenia Cortes 23/05/2025 éZ:%M@}

Secretario General (E) T

. Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobd  encargada de las funciones del
| ‘ despacho de la Direccion General

= | s S

Baquero




ESPINACA

PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— e | TITULO Cédigo: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 I Pagina 1 de 2 *
RAOEmCIs LeateTica ALIMENTOS Orn Bty e
e Fecha: | 12 07 2018 L L o]
ESPINACA
Codigo 200001461 / 200000248
Clasificacion Verduras

Descripcion del

Conjunto de plantas provenientes de cualquier variedad de la especie
Spinacia eleracea

del producto

Producto
Ingredientes No Aplica
Requisitos ;
Fisicoquimicos e Aplca
Requisitos i
| Microbiol6gicos MaSplca
Requisitos 1
Nutricionales NaApica
Las espinacas deben estar sanas, tener aspecto fresco, estar limpias y
desprovistas de tierra. Ademas, deben estar libres de residuos visibles
Otras de abonos o plaguicidas.
caracteristicas | Las espinacas en hojas y en manojos, deberan tener las hojas enteras y

de coloracion y aspectos normales para la variedad.
Deberan estar exentas de dafios causados por heladas, enfermedades,
insectos o roedores que afecten su aspecto y comestibilidad.

Contenido

Espinaca, calidad Primera. En canastilla con un peso méaximo de veinte
(20) Kilogramos.

Requisitos
Normativos

El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo
Rural 224 /2007. NTC 1373

| Presentacion del
Producto

Debe entregarse en canastillas.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucién
2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ninguin indicio de sobre maduracién o deterioro.

Empaque

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la NTC 5422.
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MENTOS

Fecha: | 12 07 2018

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empague, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias.

;| Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
* | o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
~ | fecha de expedicién no superior a un afio.

MAYO DE 2020

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Inicial.

sistema de informacién.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retira cédigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
2 no es utilizado en la entidad y se incluyen cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Ing. Alim. Inés Miryam Rivera
Cardona

Directora Abastecimientos
Clase |

Adm. Rose Mary Enciso Melo | (OF Vﬂagb /2%

Subdirector General de
Abastecimientos y Servicios

C | (RA) Carlos Ei t
oronec(a ma)Chgrg;z mesto “LUO\‘{ J 2090 \g pa

Subdirector General. de
Contratacion

Coronel (RA) J Carl
Collagos)Enl::?:aleasros 0(@ ()qu‘/ 20

Secretario General.

Pineda

Coronel Juan Carlos Riveros o B “AY m

Nota 1. Canal de Comunicacién para solicitud de entrega:

El futuro contratista en el acta de coordinacién para el inicio del contrato que resulte del proceso de
seleccién, informarda al respectivo supervisor del contrato el canal de comunicacién con el cual dispone



para la solicitud de entrega del producto, garantizando la accesibilidad y consulta al mismo, de modo
que, no se presenten dificultades en el suministro por tal motivo.

Nota 2. Transporte Especial:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREO DE COMBATE No. 6, los productos
deberan transportarse y entregarse para su traslado en CANASTILLAS PLASTICAS, debidamente
acomodados, de modo que, se garantice la presentacién de los productos y la inocuidad de los
mismos.

Estas deben ir debidamente numeradas y contadas, indicar en un lugar claro y visible que las mismas
van dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering CACOM 6), y contarse al momento de la
entrega con la claridad del peso de las mismas.

REPRESENTANTE LEGAL Y/O APODERADO
FIRMA'Y POSTFIRMA REPRESENTANTE LEGAL DEL OFERENTE



EL SUSCRITO

FORMULARIO No. 5

EN CALIDAD DE REPRESENTANTE LEGAL DE

1.

CERTIFICA

(Nombre del Representante legal)

PARA ACREDITAR INDICADORES PARA EXTRANJEROS SIN DOMICILIO o SUCURSAL EN COLOMBIA.

_(Razén Social del Proponente)

Resumen de cuentas de Balance General y Estados de Resultados al 31 de diciembre de 2024.

Oferente singular

Oferente plural

Cuenta Oferente (valor en Participante No.1 Participante No.2 Participante No.3 (valor
millones pesos) (valor pesos) (valor pesos) pesos)
Activo Corriente
Activo Total
Pasivo Corriente
Pasivo Total
Patrimonio
Ventas
Utilidad Operacional
Gastos de interés
Utilidad Neta
*Si el oferente es plural mas tres participantes debe insertar las columnas en la tabla anterior.
Capacidad Financiera
. Oferente
me.,—% individual Oferente plural
Indicador (indicar % indicar % indicar % 100%
del participacion) participacion) participacion) indice del Oferente
Indicador Oferente indice del indice del indice del
Participante Participante Participante
No.1 No.2 No.3

Liguidez Sumatoria del indice

Endeudamiento

de los participantes

Raz6n de Cobertura
de intereses

Ponderacién del
indice de los
participantes.

*Si el oferente es plural mas tres participantes debe insertar las columnas en la tabla anterior.

Capacidad Organizacional

. Oferente
%‘% individual Oferente plural
barticipacion 100%
Indicador (indicar % indicar % indicar % 100%
. del Oferente participacion) participacion) participacion) indice del Oferente
Indicador —= —= <
Indice del Indice del Indice del
Participante No.1 | Participante No.1 | Participante No.3
Rentabilidad Sumatoria del indice
sobre activos de los participantes,
Rentabilidad Ponderacion del
sobre el indice de los
patrimonio participantes.

REPRESENTANTE LEGAL Y/O APODERADO
FIRMA'Y POSTFIRMA REPRESENTANTE LEGAL DEL OFERENTE




FORMULARIO No. 6
CALIDAD EN QUE SE ACTUA

Sefiores
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL AMAZONIA
Ciudad

El suscrito (Los suscritos)
actuando como (indicar si actia como representante legal y la persona juridica. Si es
persona natural y actla en calidad de propietario de algun establecimiento de
comercio 0 en nombre propio; 0 como pequefo productor) , de conformidad
con la condicién técnica que se estipula en el pliego de condiciones correspondiente al
proceso contractual SASI 006- -2025:

CERTIFICO: Que para el proceso antes referenciado cuyo objeto corresponde al
SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA
DE LAS FUERZAS MILITARES; REGIONAL AMAZONIA, actto en calidad de:
(sefialar con una X):

Productor o fabricante: ( )

Comercializador o distribuidor: ( )

Las dos anteriores: ( )

Pequefio Productor U Organizacion De Productores Agropecuarios ()

PR

Nota: En caso de presentarse bajo la tercera figura, anexar acta de inspeccion de la fabrica y
del lugar del expendio o almacenamiento.

La presente se expide a los dias del mes de del 2025.

Atentamente,

Firma del proponente
Nombre:

(Nombre, namero del documento de identificacion y firma del PROPONENTE o su
representante y/o todos los integrantes del Consorcio o Unién Temporal



FORMULARIO No. 7
ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD

PROCESO
GESTION DE TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION Y LAS COMUNICACIONES
TITULO CODIGO: GTI-FO-01
\ ACUERDO DE VERSION  No. | Pagina 118
Y CONFIDENCIALIDAD Y NO 04 de 5

AcENCIA LGETSTICA DTVULGACION CONTRATISTAS

La union de nuestras Fuerzas

FECHA: 07 05 2025

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares (en adelante ALFM) y quien suscribe el presente documento:
, identificado(a) con cédula de ciudadania
No. , expedida en , domiciliado(a) en
quien actla en calidad de
y presta sus servicios a la ALFM ya sea de
manera directa, como contratista individual, o indirecta, a través de una sociedad o empresa tercerizada
denominada , identificada con NIT No.
, suscriben el presente Acuerdo de Confidencialidad y No Divulgacion en
consideracion a la relacidon contractual que se mantiene con la entidad. Este acuerdo se celebra en
desarrollo de los principios consagrados en la Ley 80 de 1993, la Ley 1150 de 2007, el Decreto 1082 de
2015 y demas normas que regulan la contratacion publica en Colombia, y con ello se asume el compromiso
de cumplir con las clausulas que a continuacion se detallan.

PRIMERA - Objeto: Como contratista de la entidad, me obligo a mantener estricta confidencialidad y a
no divulgar directa e indirectamente, ni a través de ninguna otra persona, la informacidn perteneciente a la
ALFM, asi como tampoco a utilizar dicha informacién en beneficio propio o de terceros.

Nota: "Informaciéon Confidencial” significa en el marco del presente Acuerdo, lo referente a los
lugares, documentacion e informacion suministrada para el uso y ejecucion del contrato a
ejercer con la entidad.

SEGUNDA - Alcance y duracion: La informacion objeto del presente Acuerdo comprende toda aquella
gue sea entregada por la ALFM al contratista, para el desarrollo de sus actividades ya sea esta en forma
oral, escrita, grabada en medios electrénicos/digitales o en cualquier otra forma tangible o intangible, asi
como la informacidn que el personal externo en condicion de contratista produzca, trate y transforme en el
desarrollo de las tareas que le sean asignadas.

Este acuerdo tendré una duracién INDEFINIDA, respecto a la informacién que tiene a cargo la ALFM en sus
bases de datos y la informacion suministrada, a partir de su suscripcidn, y sin perjuicio de la proteccién de
la informacion que haya sido revelada con anterioridad a la firma del presente acuerdo.

TERCERA - Compromisos de Confidencialidad: El contratista, en los términos del presente acuerdo se
compromete a:

1. Guardar estricta reserva y secreto en relacion con la informaciéon que le sea suministrada por la
ALFM vy sobre los productos, tratamientos y transformaciones que se deriven de su relacién con
dicha informacion.



2. De ser necesario realizar visitas a las diferentes sedes o sucursales de la ALFM, los datos y/o
informacion alli recolectada son propios de la ALFM y por lo tanto no podran ser usados sino
solamente para los fines dispuestos por la misma.

3. Hacer el uso adecuado de la infraestructura y tecnologia que sea dispuesta para el manejo de la
informacién.

4. Toda informacion referente a la plataforma tecnoldgica (marcas, referencias, usos, cantidad de
dispositivos activos), topologias ldgicas, arquitectura de red, topologias fisicas, proveedores de
servicio, coordenadas de ubicacion de las sedes y las diferentes necesidades que sean expresadas
y/o informadas por parte de la ALFM, no pueden ser usadas por parte del suscrito para fines
diferentes a los dispuestos por la ALFM. Del mismo modo, no podra conservar copia de dicha
informacion, toda vez que corresponde a informacion sensible y privada de la ALFM.

5. Respetar y cumplir las disposiciones que sean indicadas para la seguridad de la informaciéon y su
debido acceso.

6. Conservar la informacion a la que tenga acceso bajo las condiciones de seguridad necesarias para

impedir su deterioro, adulteracion, pérdida, consulta, uso o acceso no autorizado o fraudulento.

Manejar la informacion Unicamente en los términos en que sean autorizados.

8. No publicar, ni disponer de la informacion puesta en conocimiento a través de la Internet, cuentas
de correo personales, blogs, u otros medios de divulgacion o comunicacion masiva.

9. Los derechos de propiedad intelectual de la informacion suministrada por la ALFM o generada por la
relacidon suscrita con ella, nunca perderan su calidad de propiedad de la ALFM, por el hecho de
darla a conocer en el ejercicio de intercambio, presentacion o sustentacién de la misma ante el
personal externo a la entidad en condicién de contratista y la entidad que él representa.

10. No realizar copias ni reproducir, por ningin medio, la informacidn que la ALFM haya clasificado
como publica reservada o publica clasificada, conforme a lo dispuesto en los articulos 18 y 19 de la
Ley 1712 de 2014.

11. Cuando sea pertinente, se debe devolver todos y cada uno de los documentos o medios
tecnoldgicos facilitados en cualquier tipo de soporte, en su caso, las copias obtenidas de los
mismos, que constituyan informacién amparada por el deber de confidencialidad, al finalizar el
tiempo fijado para la realizacidon de las actividades cobijadas por el acuerdo. Para el caso de la
informacioén digital, las copias entregadas o generadas deberan ser sometidas a un proceso de
borrado seguro que garantice que no sera posible hacer uso directo o forense de los mismos.

12. Una vez finalizado el proceso de estudio de mercado, cotizacidon o contratacion, la informacion
suministrada por parte de la ALFM debe ser destruida al ser considerada informacién estrictamente
confidencial, de tal manera que se garantice el principio ético de confidencialidad.

13. Este acuerdo exime a la ALFM, por el uso indebido de informacién suministrada al tercero, aun
después de finalizar la relacién entre las partes.

N

CUARTA - Prohibicion: Mediante el suscrito acuerdo el funcionario externo a la entidad en condicién de
contratista, tiene la prohibicion de vender, publicar, entregar a terceros, hacer uso indebido, inadecuada
proteccién de la informacién suministrada y/o transformada en el ejercicio de las actividades que le sean
designadas.

QUINTA - Obligaciones: El contratista, en los términos del presente acuerdo se obliga a:

1. Dar estricto cumplimiento a las pautas o lineamientos de seguridad de la informacidon que disponga
la ALFM, tomando las medidas administrativas, humanas, técnicas y/o fisicas que sean necesarias
para otorgar seguridad e impedir adulteracion, pérdida, consulta, uso o acceso no autorizado o
fraudulento a la informacidn.

2. Adoptar los controles que consideren pertinentes en desarrollo del acuerdo de voluntades para la
proteccién, seguridad, acceso y circulacidon restringida de datos a fin de mantener Ia
confidencialidad de los mismos.



SEXTA

Proteger la documentacion, software o cualquier otro medio que contenga la informacion brindada
para el cumplimiento de las actividades que le sean asignadas, adoptando las medidas necesarias
para que el uso de la informacion sea técnicamente controlable para brindar un acceso restringido
solo a los usuarios autorizados de su manejo y conocimiento, a quienes le es extensivo este
acuerdo de confidencialidad.

Establecer junto con los procesos de Gestion Administrativa y Gestion de TIC de la ALFM, los
mecanismos de control de acceso a la informacion tales como: métodos de acceso permitidos, uso
de identificadores Unicos de usuarios y contrasefias, proceso de autorizacion de accesos y
privilegios de usuarios, lista de colaboradores autorizados para utilizar los servicios definiendo sus
derechos vy privilegios de uso. En todo caso las necesidades de acceso a la informacidn por terceras
partes deberan ser reportadas a la ALFM.

Se obliga a no copiar, reproducir, almacenar, replicar, revelar, divulgar, exhibir, mostrar, circular,
compilar, sustraer, ofrecer, vender, intercambiar, captar, interceptar, modificar, almacenar,
replicar, complementar o crear bases de datos con la informacion dada a conocer por la ALFM en
funcion de las actividades a ejercer.

. Abstenerse de adulterar o intentar cambiar informacidn suministrada, sin la debida autorizacion por

parte de la ALFM.

Dar aviso de manera inmediata a la ALFM, en caso de ocurrir algin evento que comprometa la
informacidn suministrada, como por ejemplo pérdida, filtracidn, fuga o modificacion de datos.

El contratista se compromete a no utilizar la informacién, de ninguna forma que pudiera causar
perjuicio directo o indirecto a la ALFM, o a los titulares de la informacion suministrada.

Mantener reserva y confidencialidad de las conversaciones, datos e informacion privada que le sea
suministrada por parte de la ALFM para ser usada como insumo, de acuerdo a los estudios de
mercado y/o cotizaciones y/o contrato en el cual participa.

— Responsabilidades: En virtud de lo anterior, el contratista se hace responsable por:

El manejo de los datos y el uso que efectle para su almacenamiento fisico o virtual y su disposicién
en hardware y/o software, en especial en plataformas de la web; para lo cual deberd adoptar
controles de proteccién fisica y virtual segun sea el caso.

. Todos los dafios y perjuicios que eventualmente se puedan generar en detrimento de la ALFM y/o

de terceros, que se deriven como consecuencia del incumplimiento doloso o culposo del presente
compromiso y de las obligaciones que le asisten; y en consecuencia, le correspondera resarcir
plenamente los perjuicios que se llegaren a ocasionar, sin perjuicio de las demas acciones a que
haya lugar.

La ALFM informara a cada uno de los representantes, que reciben informacién confidencial, de su
naturaleza confidencial y de este Acuerdo, los cuales deben aceptar y adherir antes de recibirla.
Ademas, instruird a sus representantes para manejarla y utilizarla Unicamente para el desarrollo de
las actividades asignadas y sera responsable por cualquier uso inadecuado de la informacion
confidencial.

El compromiso que a través del presente documento asume el suscrito incluye ademas la
obligacién que asiste a los ejecutivos, empleados, consejeros, asesores, abogados, representantes
o cualquier otra persona que actle o intervenga en el proceso de informacion en nombre o en
beneficio del suscrito o de la empresa que representa, compromiso que tiene el alcance que le es
propio a la naturaleza y propdsitos de la confidencialidad de la informacién.

SEPTIMA - Tratamiento de Datos Personales: El contratista se compromete a dar estricto
cumplimiento a la normatividad vigente en materia de protecciéon de datos personales, en especial a lo
establecido en la Ley 1581 de 2012, sus decretos reglamentarios, y las disposiciones que emita la
Superintendencia de Industria y Comercio o cualquier otra autoridad competente en la materia.

En virtud del presente acuerdo, el contratista se obliga a:



1. Tratar los datos personales Unicamente para los fines autorizados por la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares - ALFM, y conforme a las instrucciones impartidas por la misma, absteniéndose
de utilizarlos para propositos distintos, propios o de terceros.

2. Implementar y mantener las medidas técnicas, humanas y administrativas necesarias para
garantizar la seguridad de los datos personales a los que tenga acceso, evitando su adulteracion,
pérdida, consulta, uso o acceso no autorizado o fraudulento.

3. Abstenerse de divulgar, ceder o transferir, por cualquier medio, los datos personales tratados en
virtud de la relacidn contractual, sin la autorizacidén previa, expresa y por escrito de la ALFM.

4. Informar de manera inmediata a la ALFM sobre cualquier incidente de seguridad que comprometa
la confidencialidad, integridad o disponibilidad de los datos personales tratados.

5. Garantizar que el tratamiento de los datos personales se realice respetando los principios de
legalidad, finalidad, libertad, veracidad o calidad, transparencia, acceso y circulacion restringida,
seguridad y confidencialidad.

Adicionalmente, con la firma del presente acuerdo, el contratista autoriza de manera previa, expresa e
informada a la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares - ALFM, para que realice el tratamiento de sus
datos personales recolectados con ocasion del vinculo contractual, de conformidad con lo establecido en la
Ley 1581 de 2012 y demas normas aplicables. Esta autorizacion incluye la recoleccién, almacenamiento,
uso, circulacién, supresion y demas operaciones necesarias para el cumplimiento de las finalidades
institucionales. La Politica de Tratamiento de Datos Personales de la ALFM podra ser consultada en el sitio
web oficial www.agencialogistica.gov.co, la cual hace parte integral del presente acuerdo.

OCTAVA: La violacién de la confidencialidad o el uso indebido de la informacion, dard lugar a las acciones
legales respectivas.

ACEPTACION DEL ACUERDO

El suscrito declara de manera libre, expresa e informada que ha leido, entendido y acepta en su totalidad
los términos del presente Acuerdo de Confidencialidad y No Divulgacién, comprometiéndose a dar
cumplimiento a cada una de sus disposiciones. En este sentido, manifiesta que no cuenta con autorizacion
para divulgar, utilizar o tratar la informacion confidencial proporcionada por la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares — ALFM con fines distintos a los expresamente establecidos en este documento.

Asimismo, acepta que la ALFM se reserva el derecho de realizar, en cualquier momento y sin previo aviso,
las verificaciones que considere necesarias para validar el cumplimiento de los compromisos adquiridos,
especialmente en lo relacionado con la proteccidn de la informacién confidencial y el tratamiento de datos
personales.

El presente acuerdo se entiende perfeccionado con la firma del personal externo en condicion de
contratista, constituyéndose en prueba suficiente de la aceptacion plena de sus términos y del compromiso
adquirido frente a la confidencialidad y seguridad de la informaciéon suministrada.

Firmado en a los del mes del aino

Firma: C.C.: de


http://www.agencialogistica.gov.co/

FORMULARIO No. 8 CONOCIMIENTO DE PROVEEDORES

Diligenciar y allegar con la oferta el Formulario Conocimiento De Proveedores Agencia Logistica
De Las Fuerzas Militares (ALFM) adjunto.



FORMULARIO No. 9
PACTO DE CONFIDENCIALIDAD

El suscrito a saber: , domiciliado
en identificado con documento de identidad
No. expedida en , quien obra en
calidad de de la sociedad, ,
Céamara de Comercio No de firma el siguiente compromiso:

1. El interesado asume el compromiso de reserva, confidencialidad y no revelar la informacion
consultada sobre las especificaciones técnicas del proceso de Contratacién de Minima Cuantia No.
XXX-XXX-20xx cuyo objeto es: “XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX” _y no
permitir su conocimiento 0 manejo a terceras personas, por corresponder a especificaciones
técnicas que adelanta la Agencia Logistica y se requiere para la Defensa y Seguridad de la Nacion.

2. El compromiso que a través del presente documento asume el interesado incluye ademas la
obligacién que asiste a los ejecutivos, empleados, consejeros, asesores, abogados, representantes
0 cualquier otra persona que actle o intervenga en el proceso de informacién en nombre o en
beneficio del interesado, compromiso que tiene el alcance que le es propio a la naturaleza y
propdsitos propios de la confidencialidad de la informacién. El incumplimiento de las obligaciones
de confidencialidad, hara responsable al interesado por los perjuicios 0 sanciones que la revelacion
o0 utilizacion con propdsitos diferentes a la presentacion de la oferta.

3. Elinteresado manifiesta y acepta expresamente que no tiene autorizacion para divulgar o utilizar el
material de informacién con propésitos diferentes a los establecidos en este documento.

Suscribira el documento todos los integrantes de la parte proponente, si es plural (consorcio o union
temporal), a través de su representante legal. (nombre, namero
documento de identificacion y la firma del proponente o su representante).

En constancia de lo anterior, y como manifestacion de la aceptacién de los compromisos unilaterales
incorporados en el presente documento, se firma el mismo en alos dias del mes
de de

El Representante legal o su delegado

Firma

Nombre:

Firma que representa:
Direccion y Teléfono:



FORMULARIO No.10
ENCUESTA ANTICORRUPCION

PROCESO ) i
GESTION DE INNOVACION Y REDES DE VALOR
TITULO
Ny Codigo: GRV-FO-02
\Y/ .
. ENCUESTA ANTICORRUPCION Versién No. 02 Egg'”a 1 de
- - Fecha: |[ 30 |[ 01 |[ 2024 ]
Fecha: Proceso No.
Nombre:

Empresa a la que representa: (profesion o rango)

Estimado Usuario:

El Director General estd convencido y comprometido en dar la batalla frontal de manera contundente y
permanente a la corrupcién. Se pretende identificar posibles actos de corrupcién en la ALFM, a partir
del conocimiento que usted pueda tener sobre hechos de presunta corrupcion.

Es por eso que se solicita de su valiosa colaboracion para que destine un par de minutos en
responder la siguiente encuesta, por lo que agradecemos diligenciarla y devolverla por este mismo
medio o] en su defecto descargarla y enviarla al correo electrénico
interactuaalfm@agencialogistica.qgov.co para poder contar con insumos e identificar posibles fallas,
con el fin de brindar un mejor servicio por parte de la entidad.

Nota. Por favor no modificar el formato (Encabezado, preguntas etc.)
Seleccione con una x la respuesta a la pregunta.

1. ¢Le han solicitado dadivas, sobornos y/o propinas a cambio de la realizacién de un tramite en la
Entidad?

A. Sl
B. NO

Si su respuesta es afirmativa por favor diga quién la solicitd

2. Considera usted que los procedimientos contractuales de la Agencia son:

A. Transparentes y altamente confiables
B. Poco transparentes y poco confiables
C. Nada transparentes y nada confiables

Cuéntenos, ¢ por qué?



mailto:interactuaalfm@agencialogistica.gov.co

3. ¢Le han solicitado algin tipo de prebenda para la adjudicacién de un contrato o ha tenido
conocimiento sobre un hecho similar?

A. Sl
B. NO
C. No tiene conocimiento

Si la respuesta anterior fue “SI” coméntenos de que se trato:

4. ¢Ha tenido conocimiento sobre hechos de corrupcion en la Agencia Logistica?

A. Sl
B. No
C. No tiene conocimiento

Si la respuesta es “SI” coméntenos de que se traté:

5. Considera usted que, en la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, el fendbmeno de la
corrupcion es:

A. Frecuente
B. Ocasional
C. Rara vez se ha presentado
D. No existe

Si eligi6 la opcion A, B o C, Indiquenos, ¢ Por qué?

6. De acuerdo a su experiencia con la entidad, ¢cudl nivel de la organizacion puede llegar a influir en
mayor medida en la corrupcion?

Nivel Directivo

. Nivel Profesional
. Nivel Técnico

. Nivel Asistencial
Ninguno

Todos

m|mio|o|w >

¢Por qué?

7. ¢Cbémo percibe usted el interés de la entidad por combatir la corrupcién?

A. Muy interesada
B. Poco Interesada




C. Nada Interesada
D. No tiene conocimiento

¢ Por qué?

8. Siente que la entidad en desarrollo de los diferentes procesos contractuales ha vulnerado sus
derechos.

A. SI
B. NO

¢En qué momento?

9. Considera que las respuestas a las observaciones, o inquietudes y sugerencias, son dadas bajo el
principio de objetividad:

A. SI
B. NO
C. No tiene conocimiento

Si eligié la opcion B, ¢ Por qué?

10. Las solicitudes presentadas por usted a la Agencia Logistica han sido atendidas?

A. Sl
B. NO

Si ha contestado “NO” describanos cual fue la solicitud y a través de qué medio la realizé.

CONCLUSIONES FINALES

Recuerde que puede hacer llegar sus manifestaciones de irregularidades a través de los correos:
denuncie@agencialogistica.gov.co y contactenos@agencialogistica.gov.co o si lo prefiere a través del
modulo PQR del portal institucional y/o Centro de Atencion Telefénico en los siguientes nimeros:

En Bogota: A Nivel Nacional:
PBX (601) 6510420 al 6510449 opcién O Linea Gratuita 018000126537

Péagina web: www.agencialogistica.gov.co

SUSCRIBIRAN EL DOCUMENTO TODOS LOS INTEGRANTES DE LA PARTE OFERENTE SI ES
PLURAL (CONSORCIO O UNION TEMPORAL), A TRAVES DE SUS REPRESENTANTES
LEGALES.


mailto:denuncie@agencialogistica.gov.co
mailto:contáctenos@agencialogistica.gov.co

Firma

Nombre:

Firma que representa:
Direccion:

Teléfono:



