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DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares es un establecimiento publlco del orden nacional,
adscrito al Ministerio de Defensa Nacional, dotado de personeria juridica, autonomia
administrativa, financiera y patrimonial, cuya misién es proveer soluciones logisticas focalizadas
en abastecimientos Clase I, Clase III e Infraestructura a las Fuerzas Militares de Colombia y a
otras entidades del Estado, en todo tiempo y lugar, y desarrollar sus capacidades en la gestién
de otros bienes y servicios.

En cumplimiento de tal misionalidad, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, celebré los
siguientes Contratos Interadministrativos:

Contrato interadministrativo No. 050-DIADQ-DIPER-2025 CELEBRADO ENTRE EL
MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE
LAS FUERZAS MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL
M.D.N. - EJERCITO NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON
DESTINO AL PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DFEL
EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No. 0002-ARC-JOLAN-2023 CONTRATAR EL
ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE
MARINA, CADETES Y ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE
ACUERDO CON LOS ANEXOS A, B, C, D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION
INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio
de Defensa Nacional — Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y
ALFEREZ, CADETES, DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y
LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.

Contrato Interadministrativo No. 261-00-COFAC-DILOS-2024 suscrito con el Ministerio de
Defensa Nacional - Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION DIARIA PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS
PROFESIONALES DE LA FUERZA AEROESPECIAL COLOMBIANA, CONFORME A LA FICHA
TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.
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Actualmente, la Agencia Logistica requiere cumplir con los compromisos adquiridos mediante
la suscripcién de Contratos interadministrativos con las Fuerzas Militares, Convenios y/o
Actas de acuerdo con todas aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa.

Es asi que, conforme a lo establecido en las especificaciones técnicas (fichas técnicas, minuta
para elaboracion del mend, etc.) de los negocios contractuales antes relacionados y los que
llegare a suscribir, la Agencia Logistica, a través de sus diferentes regionales, en
cumplimiento de sus obligaciones contractuales, debe abastecer viveres frescos, secos y
demas en forma oportuna, asi mismo, suministrar y garantizar el abastecimiento de comida
caliente en la cantidad y calidad proporcional al valor de la partida de alimentacion,
directamente en las unidades de catering (comedores de tropa), o donde la Entidad lo
requiera para el cumplimiento de sus obligaciones contractuales.

Con la presente contrataciéon la ALFM, busca atender el suministro de los bienes antes
‘sefialados de forma continua, reduciendo la posibilidad de la ocurrencia de riesgos asociados
con el desabastecimiento para lo cual es indispensable contar con empresas que garanticen
capacidad técnica, experiencia vy cobertura nacional, teniendo en cuenta que en los
compromisos contractuales adquiridos por la ALFM no solo incluyen sitios determinados, sino
exigen que se tenga disposiciéon de suministro en cualquier parte del pais e inclusive a nivel
nacional cuando las circunstancias operacionales asi lo demanden.

Conforme a lo anterior, se hace necesario adelantar el correspondiente proceso de seleccion,
cuyo objeto corresponda al SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA LA AGENCIA
LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES; REGIONAL AMAZONIA, con cargo a la
asignacion presupuestal de la vigencia 2026 con el cual se garantice el suministro de manera
ininterrumpida y se mitigue el riesgo de desabastecimiento y la configuracion de
incumplimientos contractuales.

Lo anterior, sin perjuicio de la posibilidad de abastecer otras regionales y/o unidades de servicio
y todas aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa que asi lo requieran, para el
cumplimiento de la misionalidad institucional.

Por lo expuesto anteriormente, y teniendo en cuenta la cuantia del presupuesto que se hace
necesario para atender de manera adecuada la necesidad, adelantar proceso de Seleccion
Abreviada para el suministro de bienes de caracteristicas técnicas uniformes, dando observancia
a lo dispuesto en el Articulo 20, numeral 2, literal a, de la Ley 1150 de 2007, y el Articulo

2.2.1.2.1.2.1 del Decreto 1082 de 2015, en concordancia con lo dispuesto en la Ley 80 de 1993
y 1882 de 2018.

B ANTECEDENTES

Los bienes solicitados, tiene sus antecedentes en el cumplimiento de las obligaciones
contractuales que se desprenden de los siguientes negocios interadministrativos, celebrados
por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, y los que llegaren a suscribir:

Contrato interadministrativo No. 050-DIADQ-DIPER-2025 CELEBRADO ENTRE EL
MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE
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LAS FUERZAS MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL
M.D.N. - EJERCITO NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON
DESTINO AL PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL
EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No. .0002-ARC-JOLAN-2023 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES
Y ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS ANEXOS
A, B, C, D, E F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio
de Defensa Nacional - Fuerza Aerea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y
ALFEREZ CADETES, DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y
LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.

Contrato Interadministrativo No. 261-00-COFAC-DILOS-2024 suscrito con el Ministerio de
Defensa Nacional - Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION DIARIA PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS
PROFESIONALES DE LA FUERZA AEROESPECIAL COLOMBIANA, CONFORME A LA FICHA
TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.

ADQUISICIONES ANTERIORES. _ i

Observaciones al Desarrollo de la

No. Proceso

No. Contrato

ejecuciéon

Contratacion minima cuantia
No. 006-056-2024

Contrato de
Suministro No. 006-
047-2024

Se ejecutd satisfactoriamente

Contratacion seleccién
abreviada subasta inversa
No. 006-001-2025

Contrato de
Suministro No. 006-
002-2025

Se ejecutd satisfactoriamente

Contratacion seleccién
abreviada subasta inversa
No. 006-053-2025

Contrato de
Suministro No. 006-
049-2025

Se encuentra en ejecucion

| S

OBJETO A CONTRATAR 3

El objeto del contrato que resulte del respectivo proceso de seleccién correspondera al:
SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS ’PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES; REGIONAL AMAZONIA.

CODIGO ESTANDAR DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES
UNIDAS (UNSPSC)
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PROCESO

Los bienes estan codific

ESTION DE LA CONTRATACION

continuacién, los cuales corresponden con el registrado en el PAA:

" GRUPO | SEGMENTO | FAMILA | CLASE | PRODUCTO—_‘{
I T | | (17) Aguacates | 50401700 |
| | | | {18 frioles (habichuela) | 50401800 |
'| | _ (19) Remolachas 50401900 |
| | (3)Repollos | 50402300
| | | | (25)7enahorias | 50402500
: ' ; | (32)Maices | 50403200
' | ___(34) Cocombros 50403400
| | ~ (3)Aos | 50403800 |
| | Ve(i(t)a)ﬂes {j_(werv_as_ | cod0alol
. | | VEEEESS [ a6)lechugas 50404600 |
' , (53) Cebollas 50405300
| | " (56) pimientos | 50405600
| & P " (s7)Papas | 50405700 |
| PRODUCTOS DE Alimentos, bebidasy | T T e e
| USOFINAL | tabaco | {62) Espinacas | 20406200
(65) Tomates | 50406500
| | : T (67) Ahuyamas 50406700 |
| | | | (70) Vegetales Nominant | 50407000 |
[ | = | _[_7L}Tubércu|os - 50407200
| (is)Menzenas | 50301500
| | | (17)Bananos | 50301700 |
| | " | (allimomes | 50304200 |
' | (30) ~ (44) Mandarinas | 50304400
| | Fruta Fresca (45) Mangos == 50304500 |
| | [ (s0)Naramjas | 50305000 |
| | (se)Pifes | 50305600
. N 11 b ] (0)Frutas Nominant | 50307000 <‘

ados en el clasificador de Bienes y Servicios UNSPSC como se indica a

-

ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN /SERVICIO

A

La determinacion de las especificacion

detalladas en el anexo de especificaci

respectivo comité y adoptadas por la Enti

—

es técnicas para el presente proceso s€ encuentra
ones técnicas (fichas técnicas) elaboradas por el

dad y corresponde a la siguiente descripcion:

LT EM_'_CANTIDAD_ - e DESCRIPCION ] I _ REQUISITOS MINIMOS _{
| | AGUACATE: Drupa de color variable entre verde ‘
| | | oscuro y morado oscuro, de superficie lisa o | Fruto de superficie lisa, lustrosa,
| | | rugosa, con pulpa verde amarillenta. corteza delgada, blanda; pulpa
1 1 (KILO) | Fruto firme, pesado para su tamafio y libre de | amarilla clara; semilla mas bien |
[ | magulladuras. pequefia, adherida a la pulpa y de
| Debe cumplir con las caracteristicas de la | buen sabor. |
| Normatividad vigente y/ o NTC 1248 | - .
? | ]REMOLACHA: Debe tener humedad natural al Raiz sana, entera, sin rajaduras, sin |
| tacto, jugosa, turgente, con todas las | dafios mecénicos, sin indicios de |
5 | 1 (KILO) | caracteristicas de un producto recién cosechado. infecciones de ninguna clase, sin |
| ! | El producto debe cumplir con los requisitos de la | ruptura de fa epidermis, sin huellas de |
norma técnica NTC 1224. ataque de larvas, sin manchas negras |
L | Clasificacién: grande, Calidad 1. Didmetro entre 8 | en la superficie de la rafz.

M =i
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a 10 cm. [ |
ZANAHORIA: Tamafio: medianas de color naranja |
brillante que indique su frescura.
Deberan encontrarse en un estado y fase de | Fresca, libre de cualquier humedad
desarrollo que les permita conservarse bien | anormal exterior sin ramas, no debe
durante el transporte y manipulacién. Enteras: | presentar indicios de deshidratacién, ni
Encontrarse sano y sin dafios ajenos a la | consistencia lefiosa. No debe presentar
3 1 (KILO) naturaleza del producto. indicios de pudricién o heridas, libre de
Limpias: libres de olores y sabores extrafios. | fisuras, magulladuras y libre de
Exentas de cualquier dafio causado por congelacién | defecto de coloracion, el producto debe
o refrigeracién. Libres de humedad externa | estar lavado y libre de material
anormal. extrafio.
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
vigente y/ o NTC
MAZORCA: El maiz dulce es la mazorca, obtenida
de ciertas variedades de maiz, que se consume a
modo de hortaliza. Mazorca de maiz amarillo grami
Deberan encontrarse en un estado y fase de déstacada or  su  infl graminea
desarrollo que les permita conservarse bien | ¢St EER IIangada mazorca grescerzjcna
durante el transporte y manipulacion. Libre de a Io largo de un eie, la ma gruapa ??
4 1 (KILO) presentar podredumbre o cualquier tipo de cubiertag or bacte;s'de cokfror\f r§: %
alteracién que impida su consumo. 351 por b P erde y
Exentas de cualquier dafio causado por congelacién o ura papiracea y termina en e
y refrigeracion. especie de penacho de cglor amarillo
Libres de humedad externa anormal. oscuro,formado por los estilos.
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
vigente y/ o NTC.
PEPINO COHOMBRO: El fruto es carnoso, largo y
cilindrico, su tamafio depende de la variedad. El N : .
epicarpio es duro de color verde oscuro o amarillo. gzggm;;;iscg(’) I('jrgg('eo'd:]r”r;ise’:g;gz ge
Enteros, con la forma caracteristica de la variedad. bl né:l- e ’t ical lamient N
De aspecto fresco y consistencia firme, | 20'@ndamiento apical y amarillamiento.
| 5 1 (KILO) D S Oblongo, alargado. Entera y sana con
esarrollados y maduros. Limpios, exentos de la forma caracteristica, de aspecto
olores, sabores o materias extrafias visibles. Libres fresco, libre de ataque 'de insect‘:)os
de magulladuras, humedad exterior anormal. enfern’1edades libre de magulladuras Y
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad ! 9 :
| vigente y/ o NTC - N - _ - |
| | AJO (CABEZA DE AJO): Cada una de las partes o | La cabeza de ajos. Es cada bulbo que
| | dientes en que estd dividido el bulbo o cabeza de | se encuentra envuelto por una ténica
ajo. blanca, a veces algo rojiza,
| Deberdn encontrarse en un estado y fase de | membranosa, transparente y muy
desarrollo que les permita conservarse bien | delgada. Su sabor es fuerte,
6 1 (KILO) durante el transporte y manipulacién. Libre de especialmer}te en crudo y ligeramente
| presentar podredumbre o cualquier tipo de | picante y rustico con hébitos similares
alteracién que impida su consumo. Exentas de | a la cebolla, se agrupaba dentro de la
cualquier dafio causado por congelacién vy | familia de las lilidceas pero
refrigeracién. Libres de humedad externa anormal. | actualmente se lo ubica dentro de la
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad | subfamilia de las alidideas de las
) vigentey/oNTC amarilidaceas
REPOLLO: Esférica o ligeramente achatada en |
Poenes emicones e o RS €N | e serermina por @ diametro e
| Fradea, libre cE cuplaui ' h dad | minimo de 20 a 30 cm. debe presentar |
; quier humedad anorma - .
| | exterior no debe presentar indicios de un color verde intenso en sus hojas, no
| 7 . 1 (KILO) 4 debe presentar color amarillo en sus |

deshidratacion, sin olores y sabores extrafios, libre
de plagas y/o indicios de pudricidon 6 heridas, debe
tener un desarrollo normal con un grado de
maduracion que les permita soportar el transporte
y la manipulacién normal.

hojas 6 tallo y un peso mayor a los |
2000 g. El tallo debe estar cortado a

| una longitud maxima de 20 mm. |



PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

~— TITULO cODIGO: CT-FO-39
\y/ . Pagina 6 de !%
e INFORME TECNICO DE VERSION: No. 03
AGENCIA LOGISTICA ’ 1 26 -
AR RIS CONTRATACION
FECHA: 16 07 2025
PIMENTON: Debe tener humedad natural, firme al
tacto, la superficie lisa, sin sefiales de
deshidratacion
recalentamiento o pasmado. Libre de dafios por
congelacién, heridas no cicatrizadas, quemaduras
srggﬁgf:itrp:r":oil sol, humedad externa y sabores El grado de madurez debe ser en mas
) o -
8 1 (KILO) Enteros, con la forma caracteristica de la variedad. Sfr:otsigto/zcs:nc;z égg;ar’nasgurglor rojo
l De aspecto fresco vy consistencia firme. i
Desarrollados y maduros. Limpios, exentos de
] olores, sabores o materias extrafias visibles. Libres
de magulladuras, humedad exterior anormal.
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
vigente y/ o NTC
LECHUGA: Debe estar fresca y libre de cualquier
humedad anormal exterior, no debe presentar
'nd'C'OS de deshidratacion. N Deben tener un desarrollo normal con
Libre de presentar podredumbre o cualquier tipo de =
ot o un grado de maduracién que les
9 1 (KILO) alteracién que impida su consumo. Exentas de permitan soportar el transporte y
cualquier dafio causado por congelaciéon vy manipulacion normal
refrigeracion. Libres de humedad externa anormal. )
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
| vigente y/ o NTC.
YUCA: E! grado de desarrollo y el estado de la
yuca debe permitir el transporte y manipulacién de
manera que llegue satisfactoriamente al iugar de | El indice se determina por la longitud
10 1 (KILO) destino. del producto debe ser de minimo 15
Yucas, enteras vy frescas. Libres de raices | cm con una céscara no mayor de 5
secundarias. Libres de olores y sabores extrafios. | mm de espesor y color rosado.
La pulpa debe ser blanca sin manchas que indiquen
que el producto esta pasado.
El fruto es una falsa baya epigina de
PLATANO: El grado de desarrollo y el estado del | 17 a 19 cm de largo y hasta 5 de
pladtanc debe permitir el transporte y manipulacién | didmetro, que forma, un racimo
de manera que llegue satisfactoriamente al lugar | compacto. Estd cubierta por un
de destino. pericarpic coridceo verde en el
Debe tener humedad natural al tacto, la superficie | ejemplar inmaduro y amarillo intenso,
i1 1 (KILO) lisa, sin sefiales de deshidratacion, debe tener un | rojo o bandeado verde y blanco al
fruto sano, sin sefiales de maitrato producidos por | madurar. Es de forma lineal o falcada,
friccién golpes o cortaduras, sin cavidades negras y | entre cilindrica y marcadamente
profundas en la punta apical, sin rajaduras en la | angulosa segin la variedad. El
corteza, sin recortes en la punta que lleguen hasta | extremo basal se estrecha
la pulpa. abruptamente hacia un pedicelo de 1 a
2 cm.
ARRACACHA: La arracacha se cultiva
principalmente por su raiz reservante que es de | Sana, con la forma caracteristica, de
sabor agradable y de facil digestibilidad, ya que | aspecto fresco, libre de ataque de
posee un almidén muy fino. insectos y enfermedades, libre de
Deberdn encontrarse en un estado y fase de | magulladuras, tierra, raices
12 desarrollo que les permita conservarse bien | secundarias y hojas. Debe estar fresca
1 (KILO) durante el transporte y manipulacién. Libre de | turgente consistencia firme, no debe
presentar podredumbre o cualquier tipo de | estar torcida, deformada o bifurcada,
alteracion que impida su consumo. Exentas de | sin indicios de fibras o lignificacion
cualquier dafio causado por congelacién vy | hacia el centro de la pulpa (presencia
refrigeracion. Libres de humedad externa anormal. | de corazon), limpia y sin humedad
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad | externa. Amarillo claro.
vigente y/ o NTC
13 1 (KILO) CILANTRO: es una Planta anual y tiene una | Las hojas deben tener aspecto fresco,
altura de entre 40 y 60 cm. sin manchas no debe presentar color
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Color verde intenso, brillante, sin picaduras de | amarillo en sus hojas, sin ataque de
insectos, bordes enteros, hojas limpias, follaje | hongos y sin notarse maltrato en las
abundante, tallos cortos y delgados. No debe | hojas.
mostrar hojas amarillas, sucias, con puntos negros
o color café, tampoco flores } | B
| CEBOLLA LARGA: Tamafio Larga, Calidad 12. El | B
producto debe cumplir los requisitos de la norma
técnica NTC 1222, el tamafio largo debe tener una
longitud de 15 cm. a 24.9 cm. y un didmetro de Des‘?‘fm“? 2 a 6~ brote; N
1.5cm. a 1.9 cm. ramificaciones de tamafio parecido y
No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada, | qutrat &= coset;ti;mlan al’estado verde. La
14 1 (KILO) debe estar libre de residuos de tierra, dafios | e e esta compuesta por el
mecanicos o de otra indole y con la epidermis | pequeno tallp que es recub1erFo por las
exterior completa y libre de dafios causados por | partfes envamafdlas de”Ias hojas y que
plagas y no presentar indicios de pudricién o | c?g olrman un falso tallo blanco, similar
magulladuras. El tallo debe estar entero y sano con ; 1 I PHERO.
| la forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de |
| atague de insectos y enfermedades. i i - B
CEBOLLA CABEZONA: Cebollas que se destinen al |
| consumo fresco, excluidas las cebollas verdes de |
[ hojas enteras y las cebollas destinadas a la |
transformacién industrial. ! |
Deberdn encontrarse en un estado y fase de | |
desarrollo que les permita conservarse bien La? cebgllas deben estar en un estaqo [
15 1 (KILO) durante el transporte y manipulacion. Libre de | Y '8se de dg_sarrollo que les permita |
presentar podredumbre o cualquier tipo de conser.val]se_’|en durante el transporte
alteracidon que impida su consumo. Exentas de | mERIRYiacion,
cualquier dafio causado por congelacién vy |
refrigeracién. Libres de humedad externa anormal. |
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
5 | vigente y/ o NTC. I 1 _ B ]
| PAPA CRIOLLA: Corteza limpia y suave, firme al | |
| tacto, color amarillo uniforme, aspecto fresco vy | |
sano, ojos medianamente profundos. | Corteza limpia y suave, firme al tacto,
No debe dar muestras de humedad exterior, | color amarillo uniforme, aspecto fresco
lesiones, pudriciones, cicatrices, cortaduras, | y sano, ojos medianamente profundos.
16 1 (KILO) [ malformaciones, enverdecimiento o retofios. El | Es una papa pequefia (4-6cm. De
producto debe estar libre de tierra (debe estar | didmetro) de piel e interior amarillo
[ lavada). Sana, con la forma caracteristica, de | ocre, semejante a una yema de huevo
aspecto fresco, libre de ataque de insectos y | de gallina.
; ' enfermedades, no debe tener desprendimiento de |
.1 la_epidermis, pulpa de color amarillo uniforme. - N
PAPA PASTUSA: (Solanum tuberosum) es una
planta perteneciente a la familia de las solanaceas | Papas con caracteristicas internas vy
originaria de Suramérica. externas homogéneas, en buen estado
Enteras, con la forma caracteristica de la variedad. | de madurez, buena forma, limpia (sin
| De aspecto fresco y consistencia firme. Sanas, | tierra y material bioldgico), seca, sin |
17 1 (KILO) libres de ataque de insectos, o enfermedades que humedad exterior y sin contaminantes |
impidan el consumo. Limpias, exentas de olores, | quimicos, libre de defectos fisioldgicos,
sabores o materias extrafias visibles. Libres de | de dafios causados por hongos,
magulladuras  profundas, humedad exterior | insectos o moluscos y bacterias,
anormal. Exentas de dafios causados por bajas | exentos de dafios mecanicos y dafios
temperaturas. Cumplir con las caracteristicas de ta | fisioldgicos.
Normatividad vigente y/ o NTC | o - .
TOMATE CHONTO: El fruto es una baya de forma | El grado de madurez debe ser de |
|y tamafio variable, uniforme, redondo sin | coloracién avanzada (3/4 pintén) |
18 1 (KILO) | protuberancias ni deformaciones. | cuando muestra mas del 60 %
| Enteros, con la forma caracteristica de la variedad. | superficie rojo pero no es totalmente
| De aspecto fresco y consistencia firme. | rojo.
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Desarrollados y maduros. Limpios, exentos de
olores, sabores o materias extrafias visibles. Libres
de magulladuras, humedad exterior anormal.

| Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad

| vigente y/ o NTC

19

1 (KILO)

AHUYAMA: Segln su variedad - se reconocen
distintas especies, con tonalidades gue van desde
el verde al naranja intenso, y un peso promedio de
entre 1 y 8 Kg. Su pulpa es de color amarilio-
anaranjado.

Deberdn encontrarse en un estado y fase de
desarrollo que les permita conservarse bien
durante el transporte y manipulacién. Libre de
presentar podredumbre o cualquier tipo de
alteracién que impida su consumo. Exentas de
cualquier dafio causado por congelacion vy
refrigeracion. Libres de humedad externa anormal.
! Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
vigente y/ o NTC 5422

Ahuyama de textura suave y firme al
tacto aspecto de fruto lieno y fresco.

20

1 (KILO)

GUASCA: hojas verdes y frescas.

Es una herbacea de color verde, hojas con peciolos
ligeramente dentada. Color verde intenso, briliante,
sin picaduras de insectos, bordes enteros, hojas
limpias, no deben mostrar hojas amarillas, sucias,
guemadas, marchitas con puntos cafés, tampoco
flores.

Debe estar fresca y libre de cualquier
humedad anormal exterior, sin
residuos de tierra, sanas sin hojas
amarillas o deshidratadas.

21

1 (KILO)

HABICHUELA: el fruto es una vaina unida por un
hilo dorsal y ventral, las vainas pueden ser de color
| verde y de forma redonda, ovalada, aplanada
| segln la variedad.

Vainas verde intenso, ligeramente brillante,
frescas, limpias, tiernas, fragiles, superficie lisa con
ondulaciones de la semilla, crujientes al partirlas
con la mano, deben quebrarse facilmente, sin
rasgaduras.

Las habichuelas no deben tener
deterioro en su color, olor y apariencia
debido a exceso de humedad, no
deben tener manchas pequefias de
color rojizo o negro causado por
hongos, ni  ningdn indicio de
descomposicién o deterioro, las vainas
deben ser de tamafio uniforme.

1 (UNIDAD)

MANZANA ROJA: Fruto de buen tamafio, de color
rojo vinotinto, con carne azucarada,
ligeramente acidulada y muy aromética.

entrega del producto se debe tener en cuenta el
numeral 4.1.3 de la norma técnica. Se debe
emplear separadores o insertos para evitar el roce
de las manzanas o dafio mecénico, los separadores
| pueden ser fabricados de cartén moldeado o pulpa
mecdnica virgen. No se admiten uso de papel
periédico impreso ni de material vegetal como
insertos.

jugosa

El producto debe ser entregado en canastilla, |
cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la |

El grado de madurez debe ser en mas
del 50 % de la fruta, su color rojo
vinotinto (cuando estd maduro).

23

1 (UNIDAD)

MANGO: obtenidos de (Mangifera indica L), de la
familia Anacardidceas, para consumo fresco
excluido el mango para procesamiento industrial.

Enteros con la forma caracteristica de la variedad,
de aspecto fresco y consistencia firme, sanos,
libres de ataques de insectos o enfermedades,
limpios, exentos de olores, sabores o materias

exterior anormal. Debe estar libre de manchas
negras o venas que se extienden bajo la piel. La

extrafias visibles, libres de magulladuras, humedad |

tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% de |

El grado de madurez debe ser en un
color amarillo verdoso en més del 50
% de la fruta, su tamafio debe ser
mediano y al ser palpada la fruta debe
percibirse un ligero hundimiento de la
cascara.
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nimero o peso del mango que no cumplen la
categoria, el tamafio promedio es de 225 gramos
en un rango de 200 a 250 gramos, de categoria
EXTRA.

24 1 (UNIDAD)

MANDARINA; Baya redonda con pericarpio
blando, de color naranja al madurar; semillas
ovaladas.

Mandarinas con la forma y color caracteristico de la
variedad, libres de olor, sabor, humedad o
materiales extrafios. El pedlnculo debe estar
cortado a ras, de tal manera que no ocasione
dafios a las otras frutas. Exentas de sintomas de
deshidratacién. El didmetro debe ser entre un
rango de 66-85 mm vy calidad EXTRA. La tolerancia
de calidad debe ser de méximo el 5% de ndmero o

| peso de la mandarina.

El grado de madurez debe ser en un
color anaranjado verdoso en mas del
50 % de la fruta, su tamafio debe ser
mediano.

25 1 (UNIDAD)

BANANO: Baya blanda y carnosa.

Entero y sano, libre de magulladuras, con la forma
caracteristica, libre de ataque de insectos vy
| enfermedades.

Deben presentar aspecto fresco y consistencia
firme, deben estar exentos de material extrafio
como tierra, polvo, agroguimicos, visibles en el
producto o en el empaque.

Los residuos de plaguicidas no deben exceder los |

| limites méximos establecidos.

26 1 (UNIDAD)

| 27 1 (KILO)

I NARANJA: Pomo carnoso de cascara mas 0 menos
gruesa y endurecida y su pulpa estd formada
tipicamente por once gajos u holiejos llenos de
jugo el cual contiene mucha vitamina C,
flavonoides y aceites esenciales.

Debe ser de una misma variedad y tamarfo
uniforme. Debe estar entero con la forma y color
tipico de la variedad, no tener ataque por insectos,
debe estar fresco limpio, fresco y sin humedad
exterior.

| LIMON TARITI: (Citrus), variedad: aurantifolia

Swingle, 1imén de la variedad especial para
consumo fresco. Fruto de forma ovoide o eliptico.
Piel delgada lisa o rugosa. Pulpa abundante,
generalmente acida.

Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con
la forma y color caracteristicos de la variedad.

| Homogéneos en variedad y tamafio, libres de

cualquier olor, sabor, humedad o material extrafio,

y sin indicios de humedad exterior. Debe tener el
pedinculo cortado de raiz. Cada unidad de
producto debe tener un peso minimo de 60g.

28 | 1 (KILO)

libres de dafios, enfermedades, magulladuras, |
cortes, cicatrices, insectos, o cualquier dafio |
ocasionados por estos. Deben estar frescos, limpios |

| verdoso.

El grado de madurez debe ser en méas |
del 50 % de la fruta, su color amarillo

Cascara consistente al tacto. El calibre
del producto que se aceptaesde Cy D
que corresponde a un peso de 264-

2269 por unidad

El producto debe tener un color verde

intenso brillante, de consistencia firme,
| con un didmetro minimo 45 mm y de
| catgoria 1, seguin la NTC 1264.
|

LIMON MANDARINA: es un hibrido entre la
mandarina Citrus reticulada y el limén Citrus x
limén. Es un fruto de los citrus, con muy acido
sabor y cascara y pulpa anaranjadas.

Enteros, con la forma caracteristicas de |la
variedad, de aspecto fresco y consistencia firme,
sanos, libres de ataque de insectos ©

enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores

En canastilla con un peso de 20kg.

|
|
|
|
|
|
—
|
|
|
|
|
|

SRR SN
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0 materias extrafias  visibles, libres de
magulladuras, humedad exterior anormal, aspecto
fresco y consistencia firme, la coloracién del fruto
L | debe ser homogénea.
[ PINA; Genero: (Ananas comosus L. Meer).
| Variedad: Cayena Lisa, las hojas tienen los bordes
| lisos, fruto alargado y cilindrico con un peso
promedio de 2.4kg.
Enteras, con la forma caracteristica de la variedad,
de aspecto fresco y consistencia firme, sanas, con CALIBRE 5 EN ADELANTE, poco
los ojos bien formados y llenos, limpias, exentas de contenido de fibra y alto porceﬁtaje de
29 1 (UNIDAD) olores, sabores o materias extrafias visibles, ugo  Cascara lisa Upa  blanco-
[ practicamente libres de magulladuras, humedad jugo y pulp
[ . . amarillenta
| | exterior anormal producto de mal manejo
| postcosecha, el corte del pedinculo debe estar
bien curado y sin grietas, con una longitud entro
los 5y 25mm. La corona deberd ser de color verde
y bien adherido a la fruta, libre de quemaduras por
el sol. - !
ESPINACA: conjunto de plantas provenientes de | 525 *5PINacas en hojas o en mancjos, |
| cualquier variedad de la especie Spinaca eleracea. coloracion y aspectos ]normales para la
30 1 (KILO) 'f‘as espinacas deben estar sanas, tener aspecto |  oioqod Daperan estar exentas de |
| fresco, estar limpias y desprovistas de tierra. dafios causados o heladas,
:‘gs::;sé %?ab;\;c?dsgzr libres de residuos visibles de enfermedades, insectos o roedores que
] - ) afecten su aspecto y comestibilidad.

NOTA: Los bienes a suministrar, deben cumplir con la totalidad de los requerimientos vy
especificaciones contenidas en las fichas técnicas adoptadas por la Entidad, anexas.

L CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR

Aunado al cumplimiento de las especificaciones técnicas contenidas en el concepto anterior y
las correspondientes fichas técnicas, adoptada por la Entidad para el suministro de los bienes,
el oferente y futuro contratista debe cumplir los siguientes requerimientos técnicos:

A. Canal de Comunicacién para solicitud de entrega:

El futuro contratista en el acta de coordinacién para el inicio del contrato que resulte del
proceso de seleccién, informara al respectivo supervisor del contrato el canal de
comunicacion con el cual dispone para la solicitud de entrega del producto, garantizando la

accesibilidad y consulta al mismo, de modo que, no se presenten dificultades en el suministro
por tal motivo.

B. Transporte Especial:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREO DE COMBATE No. 6, los productos
deberdn transportarse vy entregarse para su traslado en CANASTILLAS PLASTICAS,

debidamente acomodados, de modo que, se garantice la presentacién de los productos y la
inocuidad de los mismos.
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Estas deben ir debidamente numeradas y contadas, indicar en un lugar claro y visible que las
mismas van dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering CACOM 6), y contarse al
momento de |la entrega con la claridad del peso de las mismas.

C. Establecimiento de Comercio:

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o
promesa de sociedad futura) DEBE acreditar un establecimiento de comercio mediante el
Certificado de existencia y representacién legal y/o certificado de inscripcién en el registro
mercantil, seglin sea el caso, en donde ejecutaran las actividades relacionadas con el objeto
del presente proceso de seleccion (Suministro de frutas y verduras). Con el fin de garantizar
el suministro ininterrumpido de los productos relacionados con el objeto del presente proceso
de seleccién y dado los riesgos ya tipificados por la Entidad como blogueos de vias,
derrumbes, paros, entre otros, el establecimiento de comercio debe contar con un domicilio

en Florencia ~Caqueta. Este requisito se realiza teniendo en cuenta que el 70% de las

unidades_de catering que administra la regional, se encuentran ubicadas y/o se
abastecen en el municipio de Florencia Caqueta.

Nota 1: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal o consorcio o promesa de
sociedad futura) uno de los integrantes debe acreditar este requisito. Y ambos deberdn
allegar con la propuesta el certificado de existencia y representacién legal y/o matricula
mercantil donde se acredite que su actividad econdmica tenga relaciéon con el objeto a
contratar.

D. Concepto Sanitario, Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para
expendio de alimentos y bebidas y/o para establecimientos de
almacenamiento de alimentos y bebidas:

El proponente DEBE anexar a su propuesta, la respectiva acta de inspeccidn sanitaria
LEGIBLE emitida por la autoridad sanitaria competente (Direccién territorial de salud o
INVIMA), del establecimiento de comercio, la cual debera allegarse con concepto favorable
o Con Requerimiento (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la calidad e
inocuidad del producto y la salud del consumidor), es decir, que acredite que el
establecimiento del productor y/o fabricante, o comercializador cumple con las condiciones
sanitarias establecidas en la normatividad vigente que rige la materia, que no SUPERE LOS
DOCE (12) MESES de expedicion.

NOTA 1: Debe anexarse al cumplimiento de este requisito CERTIFICACION (Formulario

No.6), en la cual se manifieste de manera expresa la calidad en la que se actiia, es decir,
productor y/o fabricante, o Comercializador.

NOTA 2: Los datos consignados en el respectivo concepto DEBEN ser coherentes con la
informacidn reportada en el certificado de existencia y representacién legal y/o matricula
mercantil aportado para el cumplimiento del establecimiento de comercio segin aplique, so
pena de rechazo de la acreditaciéon del cumplimiento del presente requisito. El comité
evaluador estd en la potestad de confirmar y corroborar dicha informacion.

NOTA 3: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal, consorcio o promesa de
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sociedad futura) cada integrante debe acreditar individualmente este requisito.

NOTA 4: El Concepto Sanitario y/o Acta de inspeccién Sanitaria DEBE allegarse en el
formato establecido para tal fin por parte la autoridad sanitaria competente, conforme a lo
dispuesto en el articulo 51 de la Resolucién No. 2674 de 2013 y Resolucién 1229 de 2013
expedidas por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.

E. Acta de Inspeccidn Sanitaria de Vehiculos y/o medios de transporte:

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o
promesa de sociedad futura) DEBE anexar a su propuesta, el acta de inspeccidn sanitaria
legible de minimo 02 VEHICULOS para transporte de alimentos de propiedad del
oferente o alquilado, expedido por la autoridad sanitaria competente en la cual consten las
condiciones sanitarias del mismo con concepto FAVORABLE apta para el transporte de
alimentos, que no SUPERE LOS DOCE (12) MESES de expedicién.

Adicional a ello debe anexar junto con este requisito:

1. Copia Soat (el cual debe estar vigente).

2. Revision tecno mecanica (si aplica), mediante la cual se verificard que el vehiculo y/o
medio de trasporte, posee las condiciones mecanicas 6ptimas para poder circular por
las vias publicas y privadas del pais.

3. Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad).

4. Contrato de arrendamiento, si aplica.

A su vez debe dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la Resolucién 2674 del
2013, Capitulo VII, Articulo 29.

F. Educacién y Capacitacion de Los Manipuladores De Alimentos:

De conformida,d con la resolucién 2674 de 2013, en su ARTICULO 12.- EDUCACION Y
CAPACITACION establece que: '..Todas las personas que realizan actividades de
manipulacién de alimentos deben tener formacion en educacién sanitaria, principios basicos
de Buenas Practicas de Manufactura y pricticas higiénicas en manipulacién de alimentos.
Igualmente, deben estar capacitados para llevar a cabo las tareas que se les asignen o
desempefien, con el fin _de que se encuentren en capacidad de adoptar las precauciones y
medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacién o deterioro de los alimentos.

Las empresas deben tener un plan de capacitacion continuo v permanente para_el personal
manipulador_de alimentos desde el momento de su contratacidn y luego ser reforzado
mediante charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacién. Dicho plan debe ser de
por lo menos 10 horas anuales, sobre asuntos especificos de gue trata la presente resolucion.
Esta capacitacién estard bajo la responsabilidad de la empresa Yy _podrd ser efectuada por
ésta, por personas naturales o juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando
el plan de capacitacion se realice a través de personas naturales o juridicas diferentes a la
empresa, éstas deben demostrar su _idoneidad técnica y cientifica y su formacion y
experiencia especifica en las dreas de higiene de los alimentos, Buenas Practicas de
Manufactura y sistemas preventivos de asequramiento de la inocuidad...”
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En tal sentido, el oferente persona natural o juridica debe allegar con su oferta:

e Certificado de higiene y manipulacién de alimentos y/o listados de asistencias a
capacitaciones, con fecha de expedicién dentro de los 6 meses anteriores a la fecha
de cierre del presente proceso, de dos operarios involucrados en el drea de proceso de
produccion y/o distribucién. Dichas certificaciones podran ser efectuadas por personas
naturales o juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias.

e Plan de capacitacidn continuo-permanente y/o cronograma de capacitacion para el
personal manipulador de alimentos desde el momento de su contratacidn, de acuerdo

con lo establecido en el Articulo 13. Plan de capacitacién de la resolucién 2674
de 2013.

G. Certificacion de aptitud médica para la manipulaciéon de alimentos del
Personal Manipulador de Alimentos y persona encargada del descargue y/o
Conductor:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el oferente presente certificacién
meédica no mayor a doce meses de expedicion del personal involucrado en el drea de proceso
de produccion y/o distribucién (02 Personas encargadas del descargue y/o conductores), en
la cual conste la aptitud para la manipulacion de alimentos y el buen estado de salud.

NOTA: La Entidad se reserva la potestad de realizar visita técnica y verificacion de las
instalaciones locativas, manipuladores, y procesos en cualquier momento o etapa del proceso
de seleccidn, visita en la cual se tomaran evidencias fotogréficas.

H. Registro general de pequeiios productores:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el futuro contratista (persona
natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de sociedad futura),
allegue manifestacién expresa de la calidad en la que presenta su oferta, conforme las
definiciones del articulo 2.20.1.1.1 del Decreto 248 de 2021 para pequefios productores u
organizaciones de productores agropecuarios; o en calidad de comercializador y/o distribuidor
de los bienes objeto del presente proceso. La_calidad de pequefios productores se validard
mediante la certificacién expedida por las secretarias departamentales de agricultura de los
departamentos (Caquetd y Putumayo) o quien haga sus veces.

El oferente DEBE anexar los siguientes requisitos:
+ Calidad de pequeiio productor:

a. Registro general de pequefos productores y productores de la agricultura
campesina, familiar y comunitaria individuales y/o organizaciones: El oferente
debera crear un Registro general de pequefios productores y productores de la
Agricultura Campesina, Familiar y Comunitaria individuales y/o de organizaciones ante
las secretarias departamentales (Caqueta y putumayo) de agricultura o quien haga
sus veces; para lo cual debe allegar con la oferta CERTIFICADO donde se Identifique
como pequeifio productor expedido por las secretarias departamentales de agricultura
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b.

del departamento correspondiente en el cual se encuentre inscrito o quien haga sus
veces.

Contrato de arrendamiento: Para acreditar la calidad de productor agropecuario
local/nacional, el oferente deberd allegar contrato de arrendamiento o un certificado
de tradicion vy libertad del inmueble, o los recibos de pago de los impuestos,
contribuciones y valorizaciones del inmueble, que permita demostrar que los
productores tienen la calidad de propietarios, poseedores o tenedores del predio, en
los que se evidencie la vereda, el municipio, el departamento o la region de ubicacion
donde se encuentra el sistema de produccién del proveedor de los productos
agropecuarios.

Calidad de comercializador y/o distribuidor.

El oferente que se presente como COMERCIALIZADOR Y/O DISTRIBUIDOR DEBE anexar los
siguientes requisitos:

El compromiso de compra minima: la persona natural o juridica interesa en el

proceso de seleccion deberd declarar y documentar su compromiso de adquirir como

minimo el treinta por ciento (30%)del valor del contrato resultante, en productos

provenientes de pequefios productores agropecuarios locales y/o productores

pertenecientes a la Agricultura Campesina Familiar y Comunitaria (ACFC), ubicado

dentro de la zona geografica definida para la ejecucion del contrato (Caquetd vy

Putumayo). Para ello el proponente debera allegar copia (s) de la (s) promesa (s) de

contrato (s) de proveeduria suscrita (s) con pequefios productores y productores de la

ACFC. Dicha promesa debera contener como minimo:

- La identificacién del pequefio productor y del proponente.

- La especificacién del producto agropecuario y sus variedades.

- La cantidad a adquirir (en unidades o peso).

- El (los) lugar (es) previstos de entrega.

- La manifestacion expresa de la intension de compra para efectos de dar
cumplimiento al porcentaje minimo exigido por la Ley 2046 de 2021.

El contrato de proveeduria deberd ser suscrito, segun el (los) lugar (es) de ejecucién del

contrato, con productos pertenecientes a la Agricultura Campesina Familiar y Comunitaria
(ACFQ).

bl

Compromiso de pago contra entrega: El proponente deberd manifestar su
compromiso de realizar el pago total contra entrega efectiva a los pequefios
productores vinculados mediante contrato o promesa de proveeduria, como medida
para proteger el flujo de caja, conforme lo establece el articulo 10 de la Ley 2046 de
2020 y la Directiva Presidencial 09 de 2024.

No exclusividad ni intermediacién indebida: El proponente debera manifestar que
se abstiene de condicionar o subordinar la relacién con pequefios productores a
esquemas de intermediacién indebida o précticas que limiten su libertad contractual,
en coherencia con los principios de comercio justo, soberania alimentaria y circuito
cortos de comercializacidn.
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NOTA 1: En caso de que, durante la ejecucion del contrato, cambien las condiciones de
produccidn (factores que alteren la produccién proyectadas) de los pequefios productores con
quien se haya celebrado la promesa de contrato de proveeduria y/o futuros contratos de
proveeduria, para acreditar este requisito; se debe informar a la Entidad y enviar los nuevos
contratos de proveeduria que se suscriban para cumplir con el porcentaje de presupuesto
establecido.

I. Plan Estratégico De Seguridad Vial:

En cumplimiento a la normatividad vigente en seguridad Vial, segin la Ley 1503 de 2011
articulo 12, Resolucién 20223040040595 de 2022 que deroga la Resolucion 1565 de 2014, y
Por la cual se adopta la metodologia para el disefio, implementacién y verificaciéon de los
Planes Estratégicos de Seguridad Vial y se dictan otras disposiciones; y del decreto 2851 del
2013, Articulo 11. Registro, Adopcién y Cumplimiento, El futuro contratista (persona
natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de sociedad futura)
DEBE anexar en su propuesta certificacion suscrita por el organismo de trdnsito que
corresponde a la jurisdiccion en la cual se encuentra su domicilio o quien haga sus veces, en
donde se avale el cumplimiento del Plan Estratégico de Seguridad Vial.

Nota 1: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal, consorcio o promesa de
sociedad futura) cada integrante debe acreditar individualmente este requisito, salvo si la
naturaleza y particularidad de la organizacién de unos de los integrantes no le exija su
aplicacién conforme a lo estipulado en el articulo 12 de la Ley 1503 de 2011.

J. Plan de Saneamiento:

El oferente debera certificar la implementacion y capacitaciones de cada uno de los
programas del plan de saneamiento basico en cumplimiento de |a resolucion 2674 de 2013.

K. Seguridad de la informacion:

Dando cumplimiento a las politicas, normas, procedimientos y buenas practicas de seguridad
de los activos de informaciéon y demas lineamientos establecidos por la Agencia Logistica de
las Fuerzas Militares y con el fin de minimizar el uso no autorizado, indebido o accidental de
los activos de Informacion de la entidad, el futuro contratista (persona natural, persona
juridica, consorcio, union temporal o promesa de sociedad futura) DEBE anexar al
cumplimiento de este requisito EL ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD Y NO
DIVULGACION CONTRATISTA (Formulario No.7), debidamente diligenciado y firmado.

L. Certificacion SG-SST:

De conformidad con lo establecido en la resolucidon No. 0312 del 13 de febrero de 2019, se
debe anexar:

Certificacion firmada por la persona encargada de la implementacidn del SG-SST, con el
nimero de licencia o registro para operar Servicios de Seguridad y Salud en el Trabajo;
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manifestando el cumplimiento del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo de
acuerdo a la normatividad vigente.

- Autoevaluacién de estandares minimos del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en el
Trabajo (SGSST), emitida por la ARL con fecha de la presente vigencia.

Nota: Se aclara que la certificacion expedida por la ARL a la cual se encuentre afiliada la
empresa, que certifique porcentaje de cumplimiento del SG-SST de acuerdo al Decreto 1072
de 2015 y segun las fases de implementacién de la Resolucién 0312/2019, donde la
valoracion sea MODERADAMENTE ACEPTABLE o ACEPTABLE, debe constar que la aplicacién
de la autoevaluaciéon haya sido en el mes de diciembre del afio 2025.

| CONDICIONES PONDERABLES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR (SI APLICA) |

Para el presente proceso no aplica factores ponderables de caracter técnico.

I NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el servicio y/o bien) |

e NTC 279, NTC 341, NTC 1064, NTC 1190, NTC 1190, NTC 1221, NTC 1222, NTC
1225, NTC 1248, NTC 1248-2 y NTC 1248-3, NTC 1253, NTC 1266, NTC 1330, NTC
3634, NTC 4086, NTC 5422,

e Ley 92. de 1979 Por la cual se Dictan Medidas Sanitarias.

e Decreto 2078 de 2012 Por el cual se establece la estructura de Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos —-INVIMA- y se determinan sus funciones.

¢ Decreto 3075 de 1997 Por la cual se reglamenta parciaimente la Ley 09 de 1979

» Resolucion 2674 de 2013, modificada por Resolucion 3168 de 2015 Por ia cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones.

*+ Resoluciéon No. 5109 de 2005, emitida por el Ministerio de Proteccion Social Por
la cual se regula la rotulacion del producto.,

e Res. 224 DEL 2007 Min. Agricultura y Desarrollo Rural Por la cual se expide el
Reglamento Técnico No. RTC-002 MADR de requisitos minimos que deben cumplir los
empaques de los productos agricolas para consumo humano que se importen, se
produzcan y se comercialicen en el territorio nacional.

¢ Circular 046 de 2014 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, por
medio de la cual se establecen lineamientos para la articulacién y coordinacién de las

actividades de inspeccidn, vigilancia y control relacionadas con alimentos destinados al
consumo humano.
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Circular 031 de 2015, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social, por
medio del cual emiten directrices para la aplicacién de la normatividad sanitaria de
alimentos de consumo humano.

Decreto 2270 de 2012, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.

Decreto 1282 de 2016 Por el cual se establece el trdmite para la obtencién de la
autorizacion sanitaria provisional y se dictan otras disposiciones

La Ley 80 de 1993 “Estatuto General de Contratacién de la Administracién Plblica” que
consagra los principios de transparencia, economia y responsabilidad, los cuales se deben
tener en cuenta al momento de adelantar las actuaciones contractuales de las entidades
estatales, para buscar de esta forma el cumplimiento de sus fines, la continua y eficiente
prestacion de los servicios plblicos y la efectividad de los derechos e intereses de los
administrados.

La Ley 1150 de 2007 “Por medio de la cual se introducen medidas para la eficiencia y la
transparencia en la Ley 80 de 1993” y establece las modalidades de seleccién de
contratistas y disposiciones generales para la contratacién con recursos publicos.

La Ley 1882 de 2018 "Por medio de la cual se adicionan, modifican y dictan
disposiciones orientadas a fortalecer la contratacion publica en Colombia, la ley de
infraestructura y se dictan otras disposiciones”

La Ley 1474 de 2011 “Ley Anticorrupciéon” que consagra medidas orientadas a fortalecer
los mecanismos de prevencién, investigacién y sancién de actos de corrupcion y la
efectividad del control de la gestién publica.

El Decreto 0019 de 2012 “Anti trdmites” que suprime o reforma regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios en la Administraciéon Publica, con el objeto de
contribuir a su eficacia y eficiencia, asi como también, fortalecer los principios de buena
fe, confianza legitima, transparencia y moralidad.

El Decreto 1082 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario
del Sector Administrativo de Planeacién Nacional” y que derogd el Decreto 1510 de 2013
y contemplé en el Titulo 1 “CONTRATACION ESTATAL" de la Parte 2
"REGLAMENTACIONES” correspondiente al Libro 2 “REGIMEN REGLAMENTARIO DEL
SECTOR ADMINISTRATIVO DE PLANEACION NACIONAL”, las disposiciones legales
generales aplicables a la actividad contractual de las Entidades Pdblicas.

El decreto 1860 de 2021, Por el cual se modifica y adiciona el Decreto 1082 de 2015,
Unico Reglamentario del Sector Administrativo de Planeacion Nacional, con el fin
reglamentar los articulos 30, 31, 32, 34 y 35 de la Ley 2069 de 2020, en lo relativo al
sistema de compras publicas y se dictan otras disposiciones.

Decreto 1071 del 2015: Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario
del Sector Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural.
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* Decreto 248 de 2021: Por el cual se adiciona la Parte 20 al Libro 2 del Decreto 1071 de
2015, Decreto Unico Reglamentario del Sector Administrativo Agropecuario, Pesquero y

de Desarrollo Rural, relacionado con las compras publicas de alimentos.

* Ley 2046 de 2020: Por la cual se establecen mecanismos para promover la participacion
de pequefios productores locales agropecuarios y de la agricultura campesina, familiar \Y
comunitaria en los mercados de compras pUblicas de alimentos.

Asi mismo, en lo no regulado particularmente en las normas antes mencionadas, se aplicaran
las normas civiles y comerciales, las reglas previstas en el proyecto de pliego, las
resoluciones y los documentos que se expidan con relacién al presente proceso de seleccién

abreviada subasta inversa electrdnica.

EXPERIENCIA REQUERIDA

Conforme a lo dispuesto en el Articulo 2.2.1.1.1.5.2., del Decreto 1082 de 2015, por ser la
experiencia un requisito habilitante, los oferentes deben tenerla inscrita en el RUP, usando los
cddigos del Clasificador de Bienes y Servicios en el tercer nivel. Para el presente proceso los
proponentes deben acreditar la experiencia de la siguiente forma:

Se verificard como requisito habilitante que en maximo tres (03) contratos relacionados en
el RUP (se puede acreditar con 1, 2 o 3 contratos) que se encuentren inscritos y clasificados
en por lo menos 10 de los siguientes cédigos UNSPSC en cada uno de ellos hasta el tercer

nivel:
GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO
(17) Aguacates 50401700
(18) frijoles
(habichuela) BO401800
(19) Remolachas 50401900
(23) Repollos 50402300
(25) Zanahorias 50402500
(32) Maices 50403200
(34) Cocombros 50403400
(E) (50) (40) (4(13)8 )H'Ajos ggigifgg
iervas

PRgggg(T)os Alimentos, bebidas Vggeest;lolgs (46) lechugas 50404600
FINAL y tabaco (53) Cebollas 50405300
(56) pimientos 50405600
(57) Papas 50405700
(62) Espinacas 50406200
(65) Tomates 50406500
(67) Ahuyamas 50406700

(70) Vegetales
Nominant 28407000
(72) Tubérculos 50407200
L (30) (15) Manzanas 50301500
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‘ Fruta Fresca | (17) Bananos 50301700
(41) Limones 50304100
: (44) Mandarinas | 50304400 |
: (45) Mangos | 50304500 |
‘ (50) Naranjas | 50305000
| (56) Pifias | 50305600 |
NS [ | (70) Frutas Nominant | 50307000 |

La sumatoria de los valores Actualizados (VA) de los contratos deben ser igual o mayor a
una (1) vez el presupuesto oficial estimado para el presente proceso (PO) (100%
PO), expresado en salarios minimos legales mensuales vigentes (SMLMV) a la fecha
de entrega de las propuestas.

NOTA 1: Cuando se trate de Consorcios o Uniones temporales o promesas de sociedad
futura, la experiencia se verificara con la sumatoria de las experiencias que acrediten cada
uno de sus integrantes, la cual debera ser igual o superior al 100% de la experiencia exigida.
En todo caso se requiere que todos los integrantes acrediten la experiencia

especifica exigida y al menos uno de ellos debe acreditar minimo el cincuenta por

ciento (50%) de la experiencia exigida y el porcentaje restante serd verificado con
la experiencia que acrediten los demas integrantes.

LUGAR (ES) DE ENTREGA Y/0O EJECUCION DEL CONTRATO

La ejecucidon del contrato se realizard mediante entrega de los bienes de conformidad con la
ubicacion de las unidades de negocio que se enuncian a continuacién;

efectuada por parte del supervisor (a) del contrato:

Unidades del Caqueta

previa solicitud

iTEMS BATALLON O UNIDAD SIGLA T DIRECCION ,f UBICACION
BATALLON DE APOYOS Y SERVICIOS PARA EL
1 | COMBATE NO12 "GENERAL FERNANDO BASPC 12 Calle 16 No. 16-00 centro | i rancia Caquetd
" Florencia. |
SERRANO ) |
BATALLON DE INGENIEROS NO. 12 "GENERAL | i . | — .
2 LIBORIO MEJiA“ BIMEJ 12 | Venecia-Caqueta l Venecia-Caquetd |
5 | BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA | . FJ’;:‘: dg"‘;'tcasa'ifga‘?iféiq g;%‘;eatf | Larandia- |
EL NARCOTRAFICO Caqueté .
[ o] Ipiei e | Sureste. . M. e
4 | BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA BASCN 2 | Fu“ti;ge d(’;"';'tssatfgaglféiqgsr%‘f;a Larandia -
EL NARCOTRAFICO No. 2 Suiresis: Caquetd
s | GRUPO DE CABALLERIA MECANIZADO No. 12 e F:‘;Etaed?'é‘tfgaifgazféfngfr%‘f;f Larandia -
SRINCON QUINONEZ” ; Rl Caquetd
BATALLON DE INSTRUCCION, ] | Fuerte Militar Larandia Caqueta Larandia -
6 ENTRENAMIENTO Y REENTRENAMIENTO NO. BITER 12 ubicado a cuatro kildmetros al '
i v Caqueta
il 12 1l sureste
, | BATALLON DE INFANTERIA NO. 36 —— Kildmetro 9 VIA LA SIBERIA San | Sanc\;gfgﬁe_de' .
CAZADORES Vicente det Caguan - Caquetd | CReah |
! _— A S . . : 1 :
[ g COMANDO AEREO DE COMBATE NO 6 CACOM g | Aeropuerto Gustavo Artunduaga | Base Tres |

Paredes

__Esquinas del
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Caguan (Solano)

- Caquetd

NOTA 1: La recepcién de los bienes objeto del contrato, en el sitio relacionado en el item 8
de la anterior tabla, estard supeditada a la efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la
Fuerza Aérea, para el traslado de los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo que, en ia
eventualidad de que se efectle la solicitud del suministro y por condiciones ajenas a la
Entidad no exista salida de vuelo para el traslado de los alimentos, el contratista debe
recepcionar nuevamente los bienes objeto de suministro y almacenarlos, toda vez que, la
entidad no cuenta con dicha capacidad; y efectuar entrega de los mismos una vez sean

solicitados.

Unidades del Putumayo

i‘rgn BATALLON O UNIDAD SIGLA DIRECCION UBICACION
BATALLON DE INFANTERIA NO. 25 "GENERAL | ) ) . Villagarzén-
1 | ROBERTO DOMINGO RICO DIAZ- | BIROR25 _ Vereda el Porvenir en Villa Garzén. Putumayo
| ' : Kilémetro 11 en la via que conduce a
| BATALLON DE ARTILLERIA NO. 27 GENERAL i ; Santana-
z | LUIS ERNESTO ORDORNEZ CASTILLO | BALOC 27 Puerto Asis egai'tga;reg'm’e”m as Putumayo

NOTA 2: El futuro contratista debe coordinar con el supervisor las fechas y horas de entrega,
de modo que no se presenten traumatismos en el cumplimiento de los suministros por no
observarse las horas establecidas para tal fin.

NOTA 3: La Regional podréd contemplar lugares de entrega adicionales mediante la

celebracién de actas modificatorias suscritas por las partes.

£

PLAZO DE EJECUCION

.

El plazo de ejecucién del contrato que surja del proceso de seleccion serd hasta el 30 de
Junio de 2026, el cual se contara a partir del cumplimiento de los requisitos necesarios para
la ejecucion del contrato, incluida la reunién de coordinacién para aclarar estipulaciones,
obligaciones, entregas y demds condiciones contractuales, o hasta agotar el presupuesto
oficial de mismo, lo que primero suceda en el tiempo.

[ PRESUPUESTO CONTENIDO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

El presupuesto oficial estimado para el presente proceso de seleccidon corresponde a la suma

de NOVECIENTOS MILLONES DE PESOS M

impuestos, tasas y contribuciones (SI APLICA).

RUBRO
DEPENDENCIA DESCRIPCION DEL
PRESUPUESTAL VALOR
DE AFECTACION (5° NIVEL) RUBRO
VIVCOM PRODUCTOS DE LA
VIVERES A-05-01-01-000-001 AGRICULTURA Y $ 900.000.000
COMEDORES HORTICULTURA

/CTE ($900.000.000) incluido IVA y demds
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FORMA DE PAGO PROPUESTA

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelard el valor del contrato (menos
descuentos de ley), en mensualidades vencidas, o proporcional por fraccién, correspondiente
a los suministros efectivamente realizados y de acuerdo a los valores ofertados por el
contratista, dentro de los treinta (30) dias siguientes a la correspondiente facturacién,
previo cumplimiento de los tramites administrativos y financieros a que haya lugar y al
cumplimiento de los siguientes requisitos:

A cargo del contratista:

bl

Factura o documento equivalente con el cumplimiento de los requisitos sefialados en los
Articulos 621 y 774 del Codigo de Comercio y Articulo 617 del Estatuto Tributario
Nacional. De conformidad con el Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el
articulo 616-1 del Estatuto Tributario y demas normas que le adicionen, modifiquen o
sustituyan, el contratista generara y pondra a disposicion de la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares las facturas electrénicas junto con la copia de la Resolucién de
autorizacién expedida por la DIAN, a través del correo electrénico del Supervisor del
Contrato, que sera informado con anticipacion a la generacién de las facturas, notas
crédito y/o notas débito, para su respectiva revisién y aceptacién o rechazo de la misma.
De igual manera el contratista debe cargar cada una de las facturas generadas por el link
del proceso en la plataforma transaccional del SECOP II, una vez se realice aceptacion por
parte del supervisor del contrato. Esta condicién serd de obligatorio cumplimiento, de
acuerdo a la normatividad tributaria vigente durante el plazo de ejecucidn.

Certificacion de paz y salvo del pago de seguridad social integral y parafiscales. Si es U.T
o Consorcio se deben anexar igualmente por cada miembro. Tratdndose de personas
juridicas, se debera acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas
mencionados mediante certificacion expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de
acuerdo con los requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.

Certificacién de paz y salvo de obligaciones laborales. Si es U.T o Consorcio se deben
anexar igualmente por cada miembro. Tratandose de personas juridicas, se debera
acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante
certificacion expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los
requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.

. Planilla de pago seguridad social y parafiscales; por parte del contratista de las

obligaciones frente al sistema de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las
Cajas de Compensacion Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio
Nacional de Aprendizaje, cuando a ello haya lugar.

Documentos por parte del contratista de no aplicacién de retencién en la fuente para
trabajadores independientes.
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A cargo del supervisor del contrato:

a. Formato vigente Tramite pago parcial y/o total.

b. Cuadro control de pagos firmado.

c. Acta de entrega y recibo a satisfaccion del objeto Contractual debidamente diligenciado y
firmado por el supervisor y el contratista.

d. Alta de la unidad de Negocio.

Requisitos adicionales en caso de existir endoso o cesidn:

a. Endoso Factura o equivalente,

b. Memorando tramite de endoso por parte de la Coordinacién de Contratos de la Regional.

c. Aceptacion endoso por parte del contratista y en los casos de UT o Consorcio por cada
uno de los integrantes.

d. Documento Autorizacién endoso / Cesiones por parte del beneficiario.

NOTA 1: Los documentos y requisitos sefialados en los anteriores literales deberdn
acreditarse para la procedencia de cada uno de los pagos a que haya lugar durante el
término de ejecucidn del contrato.

NOTA 2: La certificacién Bancaria entregada con la propuesta, no tendrd una fecha de

expediciébn mayor a treinta (30) dias, en este orden de ideas esta deberd contener los
siguientes datos:

Nombre o Razén Social

Numero de Nit.

Entidad Financiera

Nimero de cuenta

Tipo de cuenta (Ahorros o corriente)

Si el contratista cambia de cuenta bancaria, solicitard a la entidad bancaria, certificacion

bancaria actualizada, la cual deberd presentar dentro de los diez (10) dias anteriores al
respectivo giro.

NOTA 3: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia no se
responsabilizard por la mora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por
encontrarse incompleta la documentacidn que sirva de soporte para el tramite y no se ajuste
a los requisitos establecidos en el articulo 617 del Estatuto Tributario modificado por el
articulo 40 de la Ley 223 de 1995 vy el articulo 64 Ley 788 de 2002.

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Ademads de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias
inherentes a la naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones legales
vigentes que regulan su actividad y las contenidas en los documentos previos del proceso de
seleccion, el futuro contratista debe cumplir con las siguientes obligaciones:
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Obligaciones Generales:

el

Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud,
pensiones y aportes parafiscales de todo el personal que ocupe en la ejecucién del
contrato, y presentar los documentos respectivos que asi lo acrediten, conforme lo
establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003, la Ley 1122 de
2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de 2007,
Ley 1562 de 2012 y demads normas que las adicionen, complementen, modifiquen o
aclaren.

. Dar cumplimiento a lo estipulado en el Manual del Sistema de Gestién de Seguridad y

Salud en el Trabajo para Contratistas, Subcontratistas y Proveedores de la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares.

Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe
en la ejecucion del contrato, igualmente la elaboracion de los subcontratos necesarios,
quedando claro que no existe ningln tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia.

. Enviar via correo electrénico los primeros siete (07) dias de cada mes al supervisor del

contrato, la Certificacion de paz y salvo del pago de seguridad social integral y
parafiscales y la Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales expedidas por el
revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley anexando su
tarjeta profesional y antecedentes actualizados expedidos por la junta central de
contadores, 0 en su defecto firmadas por el representante legal; igualmente la planilla de
pago de seguridad social y parafiscales tanto de la empresa como del representante legal
y/o contratista.

Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su
responsabilidad el no tramite de pago de la respectiva (s) factura (s), por falta de
cumplimiento total de los mismos.

Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, proyecto de
pliego, adendas (si hay lugar a ellas), contrato y demas documentos del presente proceso
de seleccién a fin de ejecutar y dar cumplimiento del objeto del proceso con eficiencia y
eficacia.

. Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.

. Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas por la entidad, e iguaimente

en el vehiculo acreditado en el proceso de seleccion para tal fin, so pena de incurrir en
incumplimiento contractual.

Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, la cual deberd cumplir
con los requisitos legales correspondientes, como los precios ofertados en el contrato.
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J- Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en cada
caso, los requerimientos de aclaracion o de informacién que le formule.
k. Mantener indemne a la Entidad de cualquier tipo de reclamacién por parte del personal
que utilice para la prestacidon del servicio.
l. Responder por todos los gastos, contribuciones y demas deducciones que genere la
suscripcién y ejecucion del contrato.
m. Suscribir el acta de recibo a satisfaccién del objeto contractual, la cual serd envia por el

S.

WwW.

supervisor del contrato via correo electrdnico y esta deberd ser enviada con firma original
del representante legal y/o contratista en un Lapso no superior a 12 horas.

Atender en forma permanente la direccién de la ejecucién del objeto contractual.

Informar oportunamente a la Entidad y/o supervisor del contrato, cualquier irregularidad
0 inconveniente que se presente en el suministro.

Guardar total reserva de la informacién que por razén del servicio y desarrollo de sus
actividades obtenga, esta es propiedad de Ia Entidad y esta cobijada de reserva legal.

Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias
hébiles siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.

Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP II y SIIF,
de su competencia.

Acatar las instrucciones del supervisor del contrato.

Reportar e informar al supervisor del contrato todos los cambios que surjan en Ia
informacion de los vehiculos en los que se transporten los bienes contratados.

. Cumplir con las normas y especificaciones técnicas.

Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de
evitar traumatismos en el proceso de ejecucion del contrato.

Suscribir el Acta de Liquidacion del Contrato.

Obligaciones Especificas:

a.

Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando el suministro contratado de
acuerdo con los documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta

presentada, especialmente con lo dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas
establecidas por la Entidad.
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k

Informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el niimero de contacto
telefénico y correo electrénico dispuesto para las solicitudes de pedido.

- Contar con la coordinacién logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de los bienes

en los lugares de ejecucién del contrato.

Dar observancia durante la ejecucién del contrato a la Resolucién 2674 de 2013, y demas
normas y/o actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen.

Entregar los productos solicitados en un término no superior a 8 horas corrientes. Esto, sin
perjuicio de que, por razones de cumplimiento de la misionalidad de la Entidad, y por
situaciones imprevisibles, se soliciten suministros con un término inferior al antes
mencionado, para lo cual se concederd un término razonable, previamente concertado con
el respectivo supervisor del contrato, so pena de incurrir en incumplimiento contractual.

Cambiar los bienes suministrados que presenten algln tipo de observacién posterior a su
entrega, por no cumplir con las condiciones técnicas descritas en el contrato, Lapso no
superior a 2 horas, so pena de incurrir en incumplimiento contractual.

Mantener vigentes, durante la ejecucién del contrato, todas las licencias y/ permisos
requeridos para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que
rigen la materia.

Llevar el control sobre las cantidades y ejecucién presupuestal del contrato, siendo (nica y
exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectien por fuera
del valor oficial del contrato.

Corregir, a la mayor brevedad posible, cualquier deficiencia que se presente con el
suministro, so pena de incurrir en incumplimiento del contrato.

Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la
ejecucidon del contrato, igualmente que cuenten con Registro, permiso o notificacién
sanitaria vigente, segln riesgo en salud publica.

Garantizar la implementacién del Plan Estratégico de Seguridad Vial de acuerdo a lo
indicado en la Ley 1503/20211, Ley 2050/2020, Decreto 1552/2021 y demas que regulen
la materia.

A mas tardar el tercer dia hébil siguiente a la suscripcién del contrato, el contratista
debera presentar para validacién de la Entidad Contratante, el o los contratos de
proveeduria debidamente suscritos con los pequefios productores del Caquetd y Putumayo
a través de los cales garantiza las compras locales correspondientes al treinta por ciento
(30%) del valor del contrato, condicién que deberd ser verificada por el supervisor del
contrato.
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m.Entregar los primeros cinco (05) dias de cada mes certificaciéon que acredite que los
productores con quien o quienes suscribié contrato de proveeduria, se encuentran inscritos
en el Registro General de Pequefios Productores y Productos de la Agricultura Campesina,
Familiar y comunitaria, conforme se establece en el articulo 2.20.1.1.2 del Decreto 248 de
2021.

=2

Enviar via correo electrdnico los primeros cinco (05) dias de cada mes, la certificacion de
la compra mensual de los productos, certificados en el contrato de proveeduria celebrado
con el o los pequefios productores de acuerdo a lo indicado en el Decreto 1071 del 2015
adicionado por el Decreto 248 de 2021 y Ley 2046 del 2020 y demdas normas que
apliquen, anexando al mismo documento equivalente electrénico de la compra y/o
comprobante de pago contra entrega efectiva ya los pequefios productores con quien o
quienes suscribid contratos de proveeduria, las cuales al finalizar el contrato deben sumar
el monto minimo del 30% del valor contratado.

0. En caso de que, durante la ejecucién del contrato, cambien las condiciones de produccién
(factores que alteren la produccidn proyectadas) de los pequefios productores con quien se
haya celebrado la promesa de contrato de proveeduria y/o futuros contratos de
proveeduria, se debe informar al supervisor y enviar los nuevos contratos de proveeduria
que se suscriban para cumplir con el porcentaje de presupuesto establecido.

p- Los contratistas, subcontratistas o proveedores deben garantizar el suministro de ropa de
seguridad conforme a lo establecido en la normatividad legal vigente. La cual debe ser
adecuada para las actividades que van a realizar, garantizando que sus trabajadores
usaran los elementos de Proteccién Personal (EPP) y la ropa de seguridad que se les ha
suministrado. Adicionalmente, debera controlar el uso adecuado, inspeccionar y realizar
periodicamente las reposiciones de los EPP y ropa de seguridad para asegurar sus optimas
condiciones; y entrenar a su personal en el uso adecuado y cuidado de los EPP.

NOTA: Todas las estipulaciones incluidas en los estudios previos, pliegos de condiciones y en
el contrato, son de obligatorio cumplimiento por parte del contratista.

RIESGOS TECNICOS (Matriz de Riesgos)

Atendiendo a lo establecido en el Articulo 4° de la Ley 1150 de 2007 y los Articulos
2.2.1.1.1.6.1, y 2.2,1.1.1.6.3 del Decreto 1082 de 2015 se efectla la evaluaciéon de los

riesgos previsibles, de conformidad con lineamientos y directrices efectuadas por Colombia
Compra Eficiente, asi:
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~ RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL

Teniendo en cuenta el andlisis del sector efectuado,
celebrar y el andlisis del

riesgo atribuido a las partes,
como garantia contrato de seguro contenido en una

relacionan a continuacién, en las cuantias igualmente relacionadas.

Las cuales, deberan ser constituidas a favor de la A

Regional Amazonia, identifica con Nit.

correspondiente y de forma posterior ser an

la naturaleza, el objeto del contrato a
se considera que es necesario exigir
péliza que cubra los riesgos que se

gencia Logistica de las Fuerzas Militares,

800.117.190-7, para que surta la aprobacién

RIESGOS DE LA ETAPA PRECONTRACTUAL:

exa al respectivo expediente contractual.

Tipo de Riesgo _|

Pdlizas exigibles
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La no ampliacién de la vigencia de
la garantia de seriedad de la oferta
cuando el plazo para la
Adjudicacion o para suscribir el
contrato es prorrogado, siempre
que tal prérroga sea inferior a tres
(3) meses.

El retiro de la oferta después de
vencido el plazo fijado para la
presentacion de la oferta.

La no suscripcién del contrato sin
justa causa por parte del
adjudicatario.

La falta de otorgamiento por parte
del oferente seleccionado de la
garantia de cumplimiento
contrato.

del |

SUFICIENCIA GARANTIA SERIEDAD DE LA OFERTA: Por
un valor equivalente al 10% del valor del presupuesto oficial
y/o Items, con una vigencia de noventa (90) dias calendario
contados a partir de la fecha definitiva de cierre del proceso
de seleccion.

En el evento que la propuesta sea presentada en consorcio 0
union temporal, la garantia debe tomarse a nombre del
consorcio o union temporal segln el caso, con la indicacién
de cada uno de los integrantes no a nombre de sus
representantes legales y debe expresar claramente que serd
exigible por su valor total ante el incumplimiento en que
incurran cualquiera de los integrantes del grupo proponente,
en todo o en parte, derivado del incumplimiento de las
obligaciones amparadas.

RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL:

Tipo de riesgo

Amparos exigibles

Cobertura

Riesgos Econémicos
Riesgos Operacionales

40% valor contrato con una vigencia igual a la
ejecucion del contrato y de la prorrogas a las que

Riesgos Financieros
Riesgos de la Naturaleza
Riesgos Ambientales
Riesgos Tecnolégicos

Suficiencia del
cumplimiento del
contrato

| Riesgos Econémicos

| Riesgos Operacionales

] Riesgos Financieros
Riesgos de la Naturaleza
Riesgos Ambientales
Riesgos Tecnoldgicos

Suficiencia de Calidad

hubiere lugar y seis (6) meses mas.

Es decir, la cobertura de la garantia debera ser |
desde la fecha de firma del contrato hasta el plazo |

de ejecucién y 6 meses més.

50% valor contrato con una vigencia igual a la |

ejecucidén del contrato y de la prorrogas a las que

hubiere lugar y 4 meses mas.

Es decir, la cobertura de la garantia deberd ser

desde la fecha de firma del contrato hasta el plazo

de ejecucion y 4 meses mas.

Riesgos Operacionales
Riesgos Financieros

Suficiencia del pago de
salarios, prestaciones
sociales legales e
indemnizaciones
laborales

5% valor contrato por el término de vigencia del |

contrato y tres (3) afios mas.

| Es decir, la cobertura de la garantia debera ser
desde la fecha de firma del contrato hasta el plazo

de ejecucion y 3 afios mas.

ACTIVIDADES DE SEGUIMIENTO DEL CONTRATISTA (CUANDO APLIQUE)

(De conformidad con la guia de evaluacién, seleccién seguimiento del desempefio y reevaluacién de
proveedores publicada en la Suite Visioén)

INSPECCIONES:

[ CANTIDAD

B FECHA

T

| LUGAR

RESPONSABLE



PROCESO ] ]
GESTION DE LA CONTRATACION

~ = TITULO CODIGO: CT-FO-39
~F . Pagina 30 de E%
Y INFORME TECNICO DE VERSION: No. 03
Aasncmb-o-s'ﬁzﬁ\' Y 126 e
PN, M rmnas CONTRATACION SR
FECHA: 16 07 2025
| N/A | N/A [ N/A | N/A
AUDITORIAS DE SEGUNDA PARTE:
CANTIDAD FECHA LUGAR RESPONSABLE
N/A N/A N/A N/A

INTEGRACION COMITES ESTRUCTURADORES Y EVALUADORES (TECNICOS) Y

SUPERVISOR
C“ ité estructurador T .i - Nombre ~ Cargo ]
_ QRIS ESLCEIradon) FEenico Adm. Emp. Yesica Lorena Olmos Tasd del Grupo Abastecimientos
L Enciso . Bienes y Servicios
Nombre Cargo
Comité Evaluador Técnico Ing. Alim. Darlyn Bolafios Garcia PD. del Qrupo Abastgqmtentos
Bienes y Servicios

Nombre Cargo Cedula Teléfono
Supervisor Cont. PUb. Ana Isabel Tasd del Grupo Abastecimientos
Perez Arias Bienes y Servicios 1117529851 | 3102446594

ANEXOS DEL INFORME TECNICO 2

Tabla 1.

Anexos adicionales
L 1. PLAN ANUAL DE AQUISICIONES MARCAR CON X ANEXO ADICIONAL

Para todos los bienes y/o servicios se debe X

anexar el Pantallazo del Plan Anual de

Adquisiciones en el que Conste su inclusién. 400009806

No. Solicitud de Pedido de SAP

2. OBRAS Y MANTENIMIENTO
Disefios actualizados, revisados y aprobados

Licencias
Permisos Ambientales

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

3. VIVERES FRESCOS Y SECOS

Fichas técnicas de productos aprobadas vy
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Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

S ‘ INFORME TECNICO DE | VERSION: No. 03 :ézgé”a 3lde |
eI CONTRATACION e = S — -
- | o ] FECHA: 16 07 2025
actualizadas
Copia Contrato Interadministrativo/

4., COMBUSTIBLES

Fichas técnicas de productos aprobadas y
actualizadas

| Copia Contrato
Convenio/Acta Acuerdo
(Si aplica)

Interadministrativo/

5. OTROS BIENES /SERVICIOS

Fichas técnicas (si aplica)

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo
(Si aplica

Y los demas que a criterio del comité técnico
estructurador sean necesarios para la correcta
estructuracion del proceso de contratacion.

Nota. Anexos adicionales. Elaborado por Grupo Precontractual ALFM - 2025

Y los demas que a criterio del comité técnico estructurador sean necesarios para la correcta

estructuracion del proceso de contratacion.

ELABORO.

APROBO

NOMBRE:
Adm. Emp. YESICA LORENA OLMOS ENCISO

NOMBRE: ]
Adm. Emp. WILLIAM ANDRES CORREA VELEZ

CARGO:
Tasd del Grupo abastecimientos Bienes y
Servicios

CARGO:
Tasd, Coordinador del Grupo abastecimientos
Bienes y Servicios (E)

FIRMA DE APROBACION:

b!
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PROCESQ )
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |
t
H Sdica: Toum
. TITULO Codigo: PA-FO-75 TR
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1 de 3
i e U ALIMENTOS
SR Fecha | 12 | 07 2018
&
PRODUCTO / NOMBRE AGUACATE
Codigo 200001582
Clasificacién Verduras
ggﬁgﬁ;{gg [ I'Género: (Persea Americana Mill), Variedad. Lorena. El grado de madurez"i
Descripcion del {debe ser en mas del 50% de la fruta, su color verde amarillento |
e?:crcl’zmotr; moderado e interno amarillo claro brillante (Cuando esta maduro). El
= producto debe tener una longitud de 15 cm y un diametro ecuatorial de 8
a9%cm
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
| Fisicoguimicos { NoiAplica !
Requisitos | .
Microbioltgicos : - ~ Heidplica
Requisitos |
| Nutricionales | No Aplica e h
El producto debe cumplir la norma tecnica NTC 1248 Categorla EXTRA,
! 51 existe pedinculo debe ser entero Fruto de superficie lisa, lustrosa,
| corteza delgada, blanda; pulpa amarilla clara: semilla mas bien pequefa,
adherda a la pulpa: buen sabor
SEOUISHOS Enteros sanos' se excluye todo producto afectado por podredumbre o
ESPECIFICOS h I
Otras cualquier otra afeccién que impida su consumo Libres de cualquier
caracteristicas | materia extrafia, exentos de plagas y de dafos causados por éstas
del producto | Exentos de darios causados por bajas temperaturas. Pediinculo con una i
| longitud menor o igual @ 10 mm seco e intacto, cuyo corte debe estar :
limpio. La falta de pedunculo no se considera defecto siempre y cuando
fa union con e talio esté seca e intacta Exentos de humedad anormal. !
Olor ylo sabores extrafios. El fruto maduro no debe tener sabor amargo, |
no debe presentar magulladuras, golpes ni cortes
Contenido No Aplica
Requistos | .
Normativos I‘NTC 1218.VNTC 1248-E_y NTC 1248-3.
Presentacion del | » = —
| Producio | Por Kg de producto
En lugar fresco, seco Yy ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias También debe
i’g’;ﬁgk’gg Condiciones de | 58 transportado en furgén yio vehiculo cerrado Se debe cumplir con |

Transporte y
Almacenamiento

todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion |
2674 de 2013 El vehiculo que realice la entrega debera contar con Ia(f/(. ]
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" v presentar Acta de /J,/\
Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe |
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AGENCIA LOGISTIGA ALIMENTOS ,

FASEHSAD BULITA

Fecha: | 12 o7 2018

tener una fecha de expedicién superior a un ano
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en matenales
de prmer uso acordes al hpo de transporte, que garanticen Ia
conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en fos 15 dias siguientes a su fecha de recbo Istas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de fa entrega. E! producto no debera presentar ningdn indicio
de sobre maduracion o deterioro )
El producte debe ser entregado en canastilla. con un peso maximo de 156
Kg de peso bruto maximo por canastilla, dando cumplimiento a la Res
Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y a la norma técnica NTC
5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
Empaque 4.1.3 de la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para
evitar el roce de los aguacates o dafio mecanico. los separadores
| pueden ser fabricados de carton moldeado o pulpa mecénica virgen No
| se admiten uso de papel periodico impreso m de material vegetal como
Linsertos
| El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humediacd
Rotutado y de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto. fecha de
i empagque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado
Vida Util El producto se requiere con una vida Gl minima de cinco {5) dias
| contados a partir de la fecha de entrega.

| CERTIFICACIONES Proveedor /
| Maquilador/ Comercializador

Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio v

[ 5 o -
FECHA ACTUALIZACION DE —[ MARZO DE 2021

CONTENIDO:

l MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
| . .

| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inigial
2 Ajuste a formato version 2 GP 1000 2004
i Se inciuye requisito especifico para el producto negm:i:l'rio para la Regional Sur Se ncluye requisito de Caltye 8 ¢
3 pioducto de acuerdo con la NTC 1248
| Se retira. Cuande el producto sea Fegoc-acﬁ para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en
matenales de pnmer uso acordes para ser transportados por medic aéreo, ya sea en cajas de carton sacos de
4 polipropileno u otras alternativas que garanticen ia conservacion de los productos Deberan entregarse en excelentes
candiciones de catidad leniendo en cuenta que los mismos seran consurmdos en los 15 dias siguientes a su fecha de \
recibo Estas condiciones se venficaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten

-

defectos organoleplicos seran rechazadas € produclo no debera presentar mingun indicio de sobre maduracion o \

ff.é f

,9/{//!/ U
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Rt Fecha: 12 07 2018 | o

deterioro.

.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se relira ! cddigo SIC de donde se menciona en el decumento debido a que ya |
no es utilizado en la entidad y se incluye el codigo SAP, ya que actualmente los cédigos son generados por este
sistema de informacion, Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, camina de “Fruver' a "verduras”

Se adiciona en Requisitos Normativos ta NTC 1248, ya que no estaba incluida

En condiciones de transponte y almacenamiento se cambia informacion asi: “En lugar fresco seco y ventilado, lejos del
calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
furgdn ylo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciades en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o terrestre. este se debe entregar
embalado en matenales de primer usc acordes al tipo de rangporte, que garanticen la conservacion de los productos

5 Deberan entregarse en excelenles condiciones de calidad, teniendo en cuenta que fos rismos seran consumidos en i
los 15 dias siguientas a su fecha de recibo. Estas condiciones se venficaran al momento de recibo de los productos v ¢
aquellas unidades que presenten defeclos organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar totaimente |
fresco y seleccionado al momento de Ia entrega. El praducto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o |
deternoro™.

Se retira condiciones de empaqgue: NTC 729-2 ya gue eslas son requerimientos para Pina |
En la wida tit se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de tres (3) & cinco {5) dias. a partr de la
. entrega.
Para las certificaciones se solicta:
Certificacion sanitaria de entidad competente dando Conceplto Faverable o favorable con requenmienios para
; | Sitio de acopig y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afio. .
Se retiran del Hem ingredientes la informacion ailf regisirada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Normativos la Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 7 2007 de Min,
Agricultura y Desarrolio Rural
Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido la informacién alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el

6 itern Empaque y Rotulado ~ item Empaque
Se gjusta en Empague y Rolulado — Presentacidon del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion !
de la presentacion "por Kg de producto” y se incluye 1a Res Min, Agricuftura y Desarrollo Rural 224 / 2007
Se adicionan requenmientos para el vehiculo que realiza |a entrega del producto. Acta de Inspeccion Sandaria onginal :
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de

| Alimentos” e

CARGO NOMBRE FECHA i FIRMA
Profesional de o T B -
. Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Molta
Elaboro i Abastecimientos Romero { Z’O?) . 2—’

S C lase | o e

! Directora ]

Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo } e
Clase | Q”@-f))"?/
Subdirector General.

. Reviso g de Abastecimientos y Coronel (RA) Carlos Ernesta

r

Aprohd

—

.

ho Di
Servictos Camacho Diaz

{12-03-21

12-03 -2/

| Subdiractor General

MSc. Adm. Emp. Hécter Vargas
de Contratos

Rodriguez

Corone! Juan Carlos Riveros

| Secretano General Pineda
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PRODUCTO / NOMBRE REMOLACHA J
Cédigo SAP 200001539 / SAP 200002326 / SAP 200002839
| REQUISITOS | Clasificacion Verduras
GENERALES f

Descripcion
del Producto

! Ingredientes [ No Aplica

Requisitos | R
| Fisicoquimicos | o Do felss
! :ﬂin?reo?;c'lilﬁtgoiscos . Heniee
REQUISITOS oo icitos | —
ESPECIFICOS | Nutricionales | No Aplica
| Clasificacion de calidad 1. Entera y bien formada; dura, limpia,
Otras |exenta de ataques de plagas y enfermedades, sin manchas,
| caracteristicas | grietas o golpes. Libre de protuberancias o sobrecrecimientos,
i del producto | dafios mecanicos graves, sin raices secundarias ni pudriciones
L - | B | blandas, la coloracién del fruto debe ser homogeénea.

| Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.

s SAP 200002326 - Remolacha por Lb
I;:alsperr;t:l::‘l:otg | SAP 200002839 - Remolacha por Kg. e_material es de
exclusivo _para compras Ioca!e_s__eu,,tgﬂ‘t |o y _con funcional
| exclusiva.

{ l - SAP 200001539 —~ Remolacha por Kg

EMPAQUE / | En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe
EMBALAJE Y | Empaque y/o |ser entregado en canastilla de ailta densidad, cumpliendo la
ROTULADO | Embalaje | norma técnica NTC 5422 en su Uitima actualizacic’m NTC 6753 y

| |1a Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,

I I'El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
| ' de humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de

Rotulado

B | producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

ENTIDAD contados a partir de la fecha de entrega.

p— . e - i
| Género: (Beta), variedad: de huerta, Raiz de pulpa uniforme
con anillos un poco mas claros pero delgados. Debe ser mas del
| 50% de la fruta, su color rojo vinotinto (cuando estd maduro).

|E| producto debe cumphr con la norma técnica NTC 1224, NTC
[ REQUISITOS NORMATIVOS | 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res.

uso
idad

REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias
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CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

i
1 version bcial,

I AGnculture y Desarrollo Rural. Certificado de INVIMA

sibw Je acopio vy distabucion.

2 vahicuio de distribucidn,
&

| vertficaciones a: Acta de

| acupin y distrbucion expedido por la autarida.

,los requasitos de defe

T Ten tugarmfzsco: seco y vewr";tilado, l"éwjos“dei calor y el fuego. No

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.

medio aéreo,

El vehiculo que realice la entreaa deberd contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y
Sanitaria original del Vehiculo,
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capituloe VII
de la Resolucién 2674 de 2013.

presentar Acta de Inspeccion
en donde conste el concepto

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, ya
sea en cajas de cartdn,
alternativas que garanticen

sacos de polipropileno u otras
la conservacién de los productos.

I Ky
Se ajusta a formato versidn 3, se retira

Ulicaciones deben ser entregad

verificaran al
unidades
rechazadas.

que  presenten defectos

entidad competente como Favorable

alimentos y bebidas con fecha de
afio.

¢}

favorable

(visita santtaria) concepto
Certificado de INVIMA (visita sanitana) concept
El personal debe poseer dotacion completa para la

Auste @ formato PA

de las certificaciones: cumphmiento ai De

as al comisionista comprador el dia de la
visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Fav
d sanitana. Se establece condiciones
s maximos exigdo del producto. S

-75 Versidon 00, se retiraron los eodigos SIC de dor

Cret

Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en lfos 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
momento de recibo de los productos y aquellas
crganolépticos
El producto deberd estar totaimente fresco vy
. seleccionado al memento de la entrega. El producto no deberd
Lpresentar ningtn indicio de sobre maduracién o deterioro.

seran

con

requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
expedicidn no superior a un

NICOS DEL PRODUCTO

3748/2044 del tm
vigente: favorable para o

O vigente: favorable parn
entrega del producto Las

negociacion; se
orable (FV) pary sihio de
de calidad v se adiciona

ajusta

de se menciona en ef documenty

debido a que ya no sun utibzados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porgque actualmente tos codigus
son generados por aste sistema de informacion. Se cambia ta clasificacion basada en Sistema SAP,
En condiciones de transporte y almacenanmiento se actualiza de Ia siguiente manera:

3 “Un ugar tresca, seco y ventilado,
Jiterentes sustancias. También debe ser transportado
Lodos fos sequisitos referencrados en el capitulo VIl de

i

embalydo  en

materiales de

primer usc acordes al tipe de transporte,

Iejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni tratisportarse
2n furgdn y/o vehiculo cerrad
& Resolucidn 2674 e 2013,

el producto sea negoclado para ser transportados por medio aéreo, fluvial ¢ lerrestre, este se debo
que  garanticen i

[yl

0. Be debe cumpin con

conservacion de los productos._Deberdn entregarse en excelentes condiciones de caldad, tenendo @

El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido. por la.

| AGENCIA LGGISTICA y: | 126 o
s s e CONTRATACION == . =
| FECHA: 16 | 07 | 2025 |
Continua Ficha Técnica de Producto ... REMOLACHA
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cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas umdades que presenten defectos
organolépticas serdn rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco v seleccionado #l momento de
la_entrega. El producto no debers presentar ningdn indicio de sobre maduracion o deterioro”.
Se retiran de! item ingredientes fa informacion alli registrada y se deja No Apiica
Se inciuye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos (2 Res. 2674 de 2013 - Mmmsterio do
Salud.
Se retira en los Requisitos Especificos - item contenido la informacién alli registrada (y se rlejn como Mo
| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adicrona I Res,
4 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentaciéon del Producto !a nformacion alli registrada dejantdo I
| especificacion de la presentacion "por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega de! producto. "Acta de [nspecio
Sanitaria original def Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alunentos” y
L- _i"Leyenda de Transporte de Alim " I == )
| Actualizacion Informacion A Fo PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200002326 de acuerdo
s con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF |
| 2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021
| se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018
Remolacha, sin cascara, cruda y se deja No Aplica.
"Unldnhs de expresion de los

Anélisis Proximal | nutrientes por 100 ¢ de parte
gomastible del alimento
Humedad{g) . 872
) Energia [Kcal) | 53
Proteina (8] | 14
6 Carbohidratos Totales (g} 10,3
En los items de requisitos normativos y empaque Y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
En presentacion del producto se incluyen el cadigo SAP 200002839 - Remolacha por Kg, Este material es de
| uso exclusivo para compras locales en territorto con funcionalidad exclusiva, sohictados por fa reqonai
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En rotulo se retira el texto “de color rojo”.
En embalaje se retira el texto. “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numera! 1.1.3 de 1o
norma técnica”.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificaciéon sanitaria al sito de acopio y chstribucion por
Concepto sanstario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimwentos para siio de
_ | expendio ¢ almacenarmento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025,
B 8 !
I CARGO NOMBRE | FECHA | FIRM
i '
, | Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez
i | 23/05/2025
Efabgro Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 105/ ,\Q g
! — | - — —— \ i )
. f
Profesional de Defensa | Danery Alexandra |
R . . 23/05/2025! g
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 105/ k'\,- i,r'ﬂ-]
Revisé | ) - 1 ' '
Prof(.eslon.a'l de Pefgnsa Gisella Paola Garcia
Comité Subdireccion General De Avendafio 23/05/2025 =
omite | Operacion Logistica
Asesor | — - - ' |
de Profesional de Defensa |
Fichas Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 fb/f(w(ﬁ
Técnicas Innovacidn Institucional ' _ ; B i
Sandra Patricia Bolafios 3
Secretario General (E) Rodriguez 23/05/2025

. == -
Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobé | encargada de las funciones del

despacho de la Direccion General

Martha Eugenia Cortes

Baquero | 23/05/2025 %

H
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PRODUCTO / NOMBRE

ZANAHORIA

Codigo

Clasificacién

REQUISITOS

GENERALES
Descripcion
| dei Producto

Ingredientes

Requisits_s B
Fisicoquimicos |

Requisitos

| Microbioldgicos |

REQUISITOS | Requisitos
ESPECIFICOS | Nutricionales

Otras
| caracteristicas
del producto

REQUISITOS NORMATIVOS

Presentacién
del Producto

EMPAQUE / | Empaque v/o
EMBALAJE Y Er e
ROTULADO J

Rotulado

SAP 200001552 / SAP 200002849

I A S !
Verduras

I S _ - N i

Raiz de forma cilindrica a conica, lisa, al hacer un corte es

posible observar dos zonas bien diferenciadas, una al centro

llamada corazdén que debe ser pequefia y otra a su alrededor

| donde se acumulan las sustancias nutritivas.

No Aplica
No Aplica
No Aplica

No Aplica

Raiz gruesa y alargada, apariencia cénica, tiene piel (cascara)
de color naranja, textura dura y solida; sabor ligeramente
| dulce. Deben estar enteras, sanas, limpias, exentas de un grado
| anormal de humedad exterior, sin olores y sabores extrafos. |
| Sin  bifurcaciones, ni raices secundarias, no deben tener |
.consistencia lefiosa. No deben germinar . |

INTC 1226 Categoria Extra, NTC 5422, NTC &7 . Res. 2674 de|
1 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura
.y Desarrolio Rural.

| SAP 200001552 - ZANAHORIA * KILO
| SAP 200002849 - ZANAHORIA * KILO Este material es de_uso
lexclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad
. exclusiva, i 1 !
El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un
| peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en
|rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422, NTC 6753 y cumpliendo con la Res. Min, Agricultura
| v Desarrollo Rural 224 / 2007. |
| El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
| humedad v de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
| producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, iote de
| producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

E! producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias |
contados a partir de la fecha de entrega.
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Continua Ficha Técnica de Producto ... ZANAHORIA

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No

i debe aimacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
| EI vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
| debe tener una fecha de expedicion superior a un afo. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
| la Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
| cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organoilépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun
| indicio de sobre maduracion o detericro.

IEI proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entcdad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
ano,

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 VEF:IOH Toueial,

Se ajusta a formato version 3, se retira de las certificaciones: Ge ajusta a Tormato version 3, s relira:
cumsplimiento at Decreto 3748/2044 det Min Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado de lnvimia (visita
sanitaria) concepto vigente: favorabte para el sitio de acoplo y distribucion. Certificado de fnvima (visita
2 samitana) concepto vigente: favorable para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer dotacion
completa para la entrega del producto Las certilicaciones deben ser entregadas al conusionista comprador el
dia de Ia negocmc:c’m, se ajusta certificaciones a: Acta de visita santana (IVC) con Concepto Tecnice
te: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion expedido por la autornidad sanitaria
Ajusle al fi -rl-uato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cadigos SIC de donde se menciona en «l documento
debido a que ya no son utiizados en ia entidad y se incluye 1os ¢ddigos SAP, parque actualimente 1os codigos
son generados por este sistema de informacion, Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, s»
adwiona informacion en clasificacidn “Verduras”. Se retiran requisitos fisicoquinicos y se  adicionan
recunsios nutricionales asi:
PARAME TROS |
PROMEDIO|DESVIACION

| [MACRONUTRIENTE
3 ==
I} [ R}
o 5
Otras caracteristicas del producto se actualizan informacién basado en Norma técnica 1226,
En condiciongs de transporte y almacenamiento se actuahza de a sigusente manera:
“fn lugar tresco, seco y ventidado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse mi transportarse con
_Uiferentes sustancias. Tambidn debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado, Se debe cumpln cun
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Tlodos ios requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
| Cuando el producto sea negociado para ser transportacios por medio aéreo, fluvial o terrestre, oste se debe
| entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que gavanticen la
conservacion de ios productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo ¢n
| cuenta que los mismos serén consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificarén al momento de recibo de los productos y aquellas umdades que presenten defectos
organoiépticos serdn rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionacto al momenlo de
ta entrega. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioic”.
En la vida Gtil se amplia el tempo minimo a partir de la entrega se cambia de cinco a 6 dias.
Para las certificaciones se solicita: [ Certificacion sanitaria de entwlad competente dando Concepfo
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopo y distribucion con fecha de expedicidn no
|superigraunafo. I I _ .
Se incluye en los Requisitos Generaies - jtem Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Masteno de
Salud.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contemdo la informacion alli registrada (y se deja como No
' Aplica), 1a cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado~- item Empaque.

i 4 Se ajusta en Empague y Rotulado - Presentacion del Producto la informacidn alll registrada dejando ta
! l especificacidn de la presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza 12 entrega del producto, “Acta de Inspeccion
sanitania ariginal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para et transporte de ahmentos” y
' “Leyenda de Transporte de Alimentos”. = —
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018
Zanahoria, cruda y se deja No Aphca,
PARAMETROS
MACRONUTRIENTE
) o A PROMEDIO {DE SVIACION
S EET 97 -
1 Humadad %o 339
[ Zalanas vocal 7
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
5 tubérculos frescos especificaciones de empaque.
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002849 - ZANAHORIA * KILO, Este matenal es
de uso exclusivo para compras locales en terntorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de in
norma técmica” y El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al
cumplimiento de !a Resolucidon 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 yfo Resolucion 834 de 2013,
dependiendo del material utilizado.
En rotulo se retira el texto “de color rojo”.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distnbucion por
\Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de s
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025,
T e I
) o] CARGO NOMBRE | FECHA | me%\
) . - - " = - A
p Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez W
Elabord o | 05/20
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 23/05/2025 i
| Profesional de Defensa | Danery Alexandra ,|\ i l
Abastecimientos Clase | I Sanchez Rojas 23/05/2025 \\ (W‘ i
Revisé . : — - — ! |
evisé | Profesional de Defensa S
Comité Subdireccion General De Avendafio 23/05/2025 .=
Operacion Logistica
Asesor e Biftvitnt I SUSINENNSSMRSE- = }
de Profesional de Defensa N
l Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas ‘ Innovacién Institucional e ¢ it :
i i Secratario General (E Sandra Patricia Bolafos l >
! (E) Rodriguez 23/05/2025
— S S— . ! i
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PRODUCTO / NOMBRE

MAZORCA

SAP 200000919 / SAP 2000001486 / SAP 200002840

Verduraq

— i

REQUISITOS Mazorca de maiz amarilic graminea, destacada por su.
| GENERALES inflorescencia femenina llamada mazorca agrupada a lo largo dei
Descripcion un eje, textura papirdcea y termina en una especie de penacho
del Producto |en color amarillo oscuro formado por los estilos. La mazorca no
debe estar cublerta por bacteas de color verde (no debe llevar!
S | et BOjas que la recubran). .- _

Ingredientes No Apl|ca i
| Requisitos R 1

| Fisicoquimicos | . e No Aplica

Requisitos | R
. D No Aplica
| obioidgicos

 REQUISITOS »M'gg%‘i)—g?—gwm = R ——— |

| ESPECIFICOS quis e No Aplica

Otras
| caracteristicas
del producto

= S

REQUISITOS NORMATIVOS

_Nutricionales |

|Debe estar libre de insectos, ataque de plagas, enfermedades,
| residucs quimicos, sin olores extrafios. Entera y sana con la
|forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque de
insectos, enfermedades, libre de magulladuras y recubierto todo |
.elejedegranos. I

INTC 5422, NTC 6753 Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
|Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural

Presentacion
del Producto

EMPAQUE /
EMBALAJE Y Empaque y/o
ROTULADO Embalaje

SAP 200000919 MAZORCA * UND
SAP 2000001486 MAZORCA * KILO
[SAP_200002840 MAZORCA * KILO, Este material es de uso
| exclusivo para compras locales en_territorio_con funcionalidad :
| exclusiva,

EI producto debe ser empacado en bosa de pohproplleno de baja
densidad con peso neto maximo de 3 Kilos. La bolsa debe tener
orificios que permitan la transferencia de aire entre el entorno y
| el producto empacado.

| El empaque debe ser de primer usoe, el producto debe cumplir |
con Ja NTC 5422, NTC 6753 y la Res. 224 / 2007 de Min,
| Agricuitura y Desarrollo Rural.

* Rotutado

|El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
|humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote del
| producto y pesc neto al momento de ser empacado.
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VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | : ' —— .
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)

ENTIDAD | dias contados a partir de la fecha de entrega.

ﬂ_—IEn lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afic. Dando
Ecumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.
COTNRliI;;gg;?EDE Cuando gl producto sea negociado para ser transportados por
I medio aéreo, fiuvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de las productes y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberéd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. Ef producto no debera presentar ningln
_|indicio de sobre maduracion o deterioro.

i provgedar debera acreditar: C—on—éepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente come Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador Lalimentos y bebidas con fecha de expedicidon no superior a un
afio.
FECHA ACTUALIZACION: MAYQO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

VERSION|  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Yersion lcisl
2 Ajuste a formato version 3,
© Se ajusta certificacion que deberan cumplir e proveedor: Acta de visita sanitana {IVC) con Concepto
3 Técmico Vigente: FAVORABLE (FV, FVYC) para sitic de acopio y distribucion el cual deberd ser expedido por ta

autoridad santacia, — . — ]
" Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiré el codigo SIC de donde se menciona en @ documenta
debido a que ya no es utiizado en a entidad y se incluye el cddigo SAP, porque actualmente los £6digos son
generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de
“cereal” a “verduras”,

En condiciones de transporte y almacenammento se actualiza la informacion basada en los requenmientos
actusles de la Entidad. En 1a vida uUtil se amplia el tiempo mimmo a partir de la entrega se cambia de tres
(3) dias a wnco {5) Dias, a partir de la fecha de entrega.

Para tas certificaciones se solicita: [ Certificacion sanitarna de entidad competente dancdo Concepts
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
sugenon a un ano
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Elabord

Revisd

Comité
Asesor
de
Fichas

Técnicas |

{

| Aprobé

Tse incluye en los Requisitos Generales - item Requusitos Normativos la Res, 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural y NTC 5422,
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la Informacion alli regsstrada {y se dey come No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res
224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion de! Producto ta informacion alli requstrada dejando la

| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerirmientos para el vehicuio que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccdn
Samitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y

_JolLeyenda de Transporte de Alimentos”,

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los iterns de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2028 Frutas, horlalizas v

tubdrculos frescos especificaciones de empaque.

En presentacion del producto se incluye el cddigo SAP 200000919 de acuerde al listado proporcionado por
oficina TIC de codigos existentes para este producto y el cddigo SAP 200002840 MAZORCA * KILO, Ests|
matenal es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitadons por la

regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. i
En certificaciones se ajusta el texto cambuando certificacién sanitaria ai sitie de acopio y dhstribucion por
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos narg sitio de

.1 expendio o almacenarento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /202 5.

___cARGo T "NomBRE |
Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez |
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez
Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase I | Sanchez Rojas

Profesional de Defensa
Subdireccidn General De
Operacion Logistica !
Profesional de Defensa ‘
Oficina Asesora de Planeacioén e Yamile Betancourt Vega

Gisella Paola Garcia
Avendafio

i Sandra Patricia Bolafios
i

23/05/2025 W@QW

Secretario General (E) 23/05/20257

Rodriguez

: ; : x - R 3 i } 41
Jefe Oficina Asesora Juridica . E / -
encargada de las funciones del e BE:g:::g Cortes 23/05/2025 % - é
despacho de la Direccién General | q |
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PRODUCTO / NOMBRE PEPINO COHOMBRO
i~ ] u T —
Cadigo SAP 200001508 / SAP 200002836
REQUISITOS | .o oy e
GENERALES | Clasificacion VerduEa - - o )
Descripcién | Baya bicarpelar, bilocular, carnosa, de forma variable segun el
L del Producto | cultivar, encontréndose tipos redondeados, ovoides y alargados. |
[ Ingredientes No Aplica
Requisitos 5 :
! Fisicoquimicos o ApilCi u .
Requisitos R
=¥ No Aplica
REQUISITOS M';’:c‘l’l‘j’;?g§°s ——— — S
ESPECIFICOS | ntricionales N Aphca_ . X
Aspecto fresco, limpio, sin residuos de tierra, sano, no debe dar'
l Otras muestras de ablandamiento apical y amarillamiento, alargado.
caracteristicas | Entera y sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco, |
del producto |libre de atague de insectos vy enfermedades, libre de!
i maguliaduras. L
r

REQUISITOS NORMATIVOS

| T
| |
EMPAQUE /

EMBALAJEY |
ROTULADO |

_—

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

SAP 200001508 PEPINO COHOMBRO = KILO

SAP 200002836 PEPING COHOMBRO * KILO. Este material es
de uso exclusivo para compras locales en territorio con
| funcionalidad exclusiva.

Presentacién
del Producto

" |El producto debe ser empacédo canastillas, debe ser resistente
Empaqgue y/o | al peso de 20 Kilos. El empaque usado debe cumplir con la NTC:l

Embalaje 5422, NTC 6753 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy
|DesarrolloRural. - :
I'El rotulado del producto debe ser resistente a la condicion |
Rotulado |humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
| producto y peso neto al momento de ser empacado.

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

[ VIDA UTIL DEL

PRODUCTO Y | gy roducto se requiere con una vida Gtil minima de Diez (10)

dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
| También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.l
| El vehiculo que realice la entrega deberd contar con a leyenda
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7“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
i Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
| debe tener una fecha de expedicién superior a un afo. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de ia Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos.  Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificardn al momento de recibc de los
iproductos vy aquellas unidades que presenten defectos
| organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. Ei
producto no deberd presentar ningun indicio de sobre
| maduracién o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con

Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicidén no superior a un
afio.

FECHA ACTUALIZACION: J MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS !

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
] 1 i}/(}l:hl(:‘)l“: Il'!E\flﬂ]w h "_‘%—"’w :w_““ T T N l
3 ! ) e - N

Ajuste a formato version 3.
3 ‘At de vista samtarias (JVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC} para sitio de acopio y'
distribucsdn el cual deberd ser expedido por ia autoridad sanitara. Se reahizd cambio en la vida ot
ceohcitada de 3 dias a 10 dias i = P . .
Ajuste @l formato PA-FO-75 Version 00, se retird el cédigo SIC de donde nciona en e documento
detndo & que ya no es utiizado en la entidad. Se adiciond cédigo SAP 200001508, En condiciones Je
transporte v almacenanmiento se actualiza la informacién basada en los requerimientos actuales de ia
4 Entidad,
Para las vertificaciones se solicta: CCertificacion samtaria de entidad competente dando Concupto
Favorable o favorable con requerimientos para siuo de acopio v distribucion con fecha de expedicidn no
- SUperorawnane o T L =
Senciuye en os Requisitos Generales - itemn Requisitos Normativos ia Res, 2674 de 2013 Phmstene de
Salud y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,
Se retra de los Requisitos Normativos la NTC 5975, ya que no aphica para este producls s para
ercurtdos.,
Se retirs ¢n ios Requisitos Especificos - item Contemdo ta informacion alli registrada (v se deja como Mo
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el itern Empaque y Rotulado- ftem Empaque, aqul se aciciona la Res.
224 [ 2007 de M, Agncultura y Desarrolic Rurat
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Prasentacidon del Producto la nformacion alii registrada deando fo
vspecficandn de ta presentacion "por Kg de producto”.
Se athaonan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspecaon
Samtara orginal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v
 Leyenda de Transponte de Aumentos”. =
6 Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Versi
. Cambios reatizados por JPMR Abr - 2021

wt
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Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

tubérculos frescos especificaciones de empaque.

PEPINO COHOMBRO

En requisitos normativos de retira el Decreto 3748/2004 e Min, Agricultura y Desarroito Rural.
En los items de requisitos normativos y ampaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas v

7 En presentacion del producto se incluyen el cédigo SAP 200002836 PEPINO COHOMBRO * KILO, Este

i regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.

 €ARGO | NOMBRE _
Elaboré Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez
| Abastecimientos Clase I I Gonzalez

| - 1 A

‘ Profesional de Defensa | Danery Alexandra
I Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
Revisd | A n | ]

l Profgsmn‘all ds Bgrgnss Gisella Paola Garcia
Comité Subdireccion General De . Avendaiio
Az:soi Operacion Logistica |

t 1
de Profesional de Defensa '
! Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega
|Técmcasx Innovacion Institucional .

Sandra Patricia Bolafios
[ Secretario General (E)
i Rodnguez

| Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobé | encargada de las funciones del
despacho de la Direccidon General

| Martha Eugenia Cortes
Baquero

material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionahidad exclusiva, sohcttadgos por la

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopwo y distribucion par
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos pars stho de
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025,

| FECHA | anni\\
23/05/2025 Q{Q\Q
23/05/2025 \\):m&f Q

23/05/2025 é\ ;
23/05/2025 /ﬁjm/éa/

23/05/2025 (—j>

23/05/2025 M/%}
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PRODUCTO / NOMBRE

AJO (CABEZA DE AJO)

I

!

Cédigo | SAP 200001584 / SAP 200002320 / SAP 200002822

Clasificacion

Verduras

}ééneré: Liliaceae, variedad: Allium sativum L; la cabeza de ajo

| REQUISITOS |
GENERALES | es cada bulbo que se encuentra envuelto por una tunica blanca,
| Descripcidon |a veces algo rojiza, membranosa, transparente y muy delgada.
| det Producto |Su sabor es fuerte, especialmente en crudo y ligeramente,
picante y rdstico con habitos similares a la cebolla, se agrupaba |
..... — | [ |_d9"'”° de la familia de las lilidceas. i -
Ingredientes No Aplica |
— s e E—— |
Requisitos .
| Fisicoquimicos e l\ic_)j ?nfa ““““““““ - .
Requisitos .
Microbiolégicos . NoAplica
Wt No Aptica
| REQUISITOS e e e e ——
ESPECIFICOS |Calldad la. Los bulbos deben estar firmes al Lacto, enteros,

REQUISITOS NORMATIVOS

sanos (sin rajaduras, ni enfermedades) y limpios (sin materiales
| extrafios). El producto debe estar con un color tipico de ia,
i Otras | variedad, de aspecto fresco, sin manchas ni coloraciones:
| caracteristicas |anormailes y debe presentar envoltura seca sin maltrato. El ajo
| del producto !debe estar libre de la presencia de plagas, sin ataque de:
! | hongos, exentas de humedad exterior anormal, libre de olores vy |
| |sabores extrafios. No deberd tener indicios de deterioro. Cada
|cabeza de ajo deberd tener minimo Scm de diametro.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

SAP 200001584 - Ajo por Kg !
SAP 200002320 ~ Ajo por Lb

SAP 200002822 - AJO * KILO Este material es de uso exclusivo
para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva.
E! producto debe ser empacado en bolsa de polipropilenc yg
entregado en canastillas con un peso maximo de 25 Kilos por
canastila, dando cumplimiento a los requerimientos
establecidos en [a Res. Min. Agricultura y Desarroilo Rural 224 /.
2007, la NTC 5422, NTC6753.

El Rotuiado del producto debe ser resistente a condiciones d91
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de

Presentacién
del Producto

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado
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| producto Y Peso neto al momento de ser empacado.
VI":;‘ UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Gtit minima de cinco (5)
QUERIMIENTOS DE LA dias contados a . {
ENTIDAD . partir de la fecha de entrega.
En lugar fresco, seco vy ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. El vehiculo que
realice la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccidn Sanitaria
original de! Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicién superior a un afio.
coTiaIﬁ;ggs.fEDE Cuando ‘el producto sea negociado para ser transportados por
| medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
|garanticen la conservacidn de los productos. Deberdn
| entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. Fl
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de {a entrega. Ei producto no debera presentar ningan
. indicio de sobre maduracién o deterioro.
’El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitaric emitido por la
CERTIFICACIONES ientidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
‘!‘aﬁo. .
-
FECHA ACTUALIZACION: | MAYO 2025
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Trucial
Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producto., Se retiran los Requisitos Fisicoquinucos
P y l0s Reginsitos Norma}ivos correspondnen;es a 12 Resolucion del Ministerio de Salud 4241 de 1991 y ta NTC
4123, toda vez que ésta aplica a especias o condimentos vegetales procesados. Se apista Conteardo
| | Presentacion del Producto y EBmpaque. " .
Ajuste at formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codiges SIC de donde se menciona e ! doe e 1ty
debido & que ya no son utillizados en la entidad y se incluye los cddigos SAP, porque actuatmente 1os cocinoe
S0I generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, camtua
3 de "Fruver” a "Condimentos”, En condiciones de transporte y almacenamiento se actuahza de Ia Siglinente
manera:

“In lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse m transpottar se con

. diferentes sustancias. lambién depe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se depe cumple con
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todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negeciado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este s¢ debe
entregar embalado en materiales de prnimer uso acordes al lipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn cansumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Fstas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectusi
organclépticos serén rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y selecc:onado al momento r/P
la entrega. El producto no deberd presentar ningtn indicio de sobre maduracion o deterioro”,

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las
condiciones de certificaciones de los vehiculos, Se retira condiciones de empaque NTC 729-2 va que estas
son requerimientos para Pifia. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega. Para las
certificaciones se solicita:

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos

. Elaboré

Revisd

Comité
Asesor
de
i Fichas
‘Técnicas

Lexpendio o aimacenamiento de alimentos y bebidas. Carnbios realizad

_i.para sitio de acopio v distribucidn con fecha de expedicidén no superior & un afio,

Se retira de los Ingredientes la Cabezas de ajo fresco y se deja No Aphca ]
Se retira en fos Requisitos Especificas - item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y
ajusta en el Empaque y Rotulado - item Empagque.

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto, fa informacidn alli registrada deyanda Ia
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”,
224/ 2007.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que reahza la entrega del preducto. “Acta de Inspeccion

Sanitaria orginal del Vehiculo, en donde conste &l concepto Favorable para el transporte de alimentos” v |
enda de Transporte de Alimentos”, e . e
alzacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se ajusta nombre del producto v clasificacion

segn lo indicado en el sistema SAP, se Incluye Codigo SAP 200002320 de acuerdo con listado de

materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actushzan requisitos nutricionales (TCN ICBF® 2018). Se

mcluyen requisitos normativos, se ajusta presentacién del producto por codigo SAP. Cambios realizados por

|
se incluye la Res, Min, Agricullura y Desarrollo Rural |

LIPMR Oct/2021,

- = — e
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FD-75 Version 03
En requisitos nutricionoles se retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Ajoy se |
deja No Aplica. . - |
" Unidwdat de sapeonion de los
Ruttienier por 100 5 de parte
eomestible del aliments

Andlisis Proximal

Humeaae (g) ] 64,2 i i
Energa sl | 43 . !
Proteins (g} | 4.7 ; '
Carbobidratos Totales (g) 9.3 [

En los items de requisitos normatwos y empague y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortabzas y|
tubérculos frescos especificaciones de empagque.

En presentacion del producto se incluyen el cddigo SAP 200002822 - AJO * KILO, Este material es de uso
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional canbe
para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
Conceplo sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerirmientos para sitio de
MCRG May /2025,

| careo NOMBRE _FECHA | ¥

Profesional de Defensa
Abastecimlentos Clase I

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase

Profesional de Defensa

Maria Catalina Rodriguez

Gonzalez 23/05/2025

Danery Alexandra
Séanchez Rojas

Gisella Paola Garcia

Subdireccién General De . 23/05/2025 |
Operacion Logistica Avewdsig |
Profesional de Defensa N [T CO
Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 /(/f{é&f&”
Innovacidn Institucional A e

Sandra Patricia Bolafios

Secretario General (E) Rodriguez

23/05/2025 W
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| | despacho de la Direccién General q |
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k

PRODUCTO / NOMBRE

REPOLLO

|

Codigo

SAP 200000650 / SAP 200001540 /

SAP 200002841

i

REQUISITOS Clasificacion

1

VERDURA

GENERALES
Descripcion
del Producto

Esférica o ligeramente achatada en buen grado de madurez
comercial. Yema o cabeza mas o menos redonda que forman
algunas plantas, como la lombarda y cilertas especies de
lechugas, apifiandose o apretdndose sus hojas unas contra otras

Ingredientes {

Requisitos
| Fisicoguimicos |
Requisitos
, Microbiolégicos |
Requisitos
Nutricionales

No Aplica

No Aptlica

No Aplica

No aplica

| Se determina por el didmetro de minimo de 20 a 30 cm, el

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

repolio verde presentar un color verde intenso en sus hojas, no
debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo y el repolio
morado debe presentar un color rojizo o morado intenso
caracteristico del producto, en cuanto a su peso debe ser mayor
a los 801 gramos. El tallo debe estar cortado a una longitud
maxima de 20 mm.

Debe estar fresco y libre de cuaiquier humedad anormal
exterior, no debe presentar indicios de deshidratacion, sin
olores y materiales extrafios, libre de plagas y/o indicios de
pudricién o heridas, debe tener un desarrolio y la manipulacién
normales,

El producto debe tener un peso de 801 gramos a 2000 gramos
o Tamafio MEDIANO vy de calidad primera, i

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica |
NTC 1225 y NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 -
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y |
Desarrollo Rural |

! EEI‘TI'B::SA‘;E/Y Presentacion |
ROTULADO del Producto |

| exclusivo para_compras_locales en terri

[ SAP 200000650 REPOLLO MORADO * KG

'

SAP 200001540 REPOLLO * KG puede ser Repollo verde ol

| Repollo Morado

*

SAP_ 200002841 REPOLLO

exglusiva.,
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Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo
perforado lineai y paredes perforado rombos, de alta densidad,
se requiere un peso neto maximo de 25 Kg de producto,
cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 vy Res. 224 /
2007 de Min, Agricuitura y Desarrolio Rural,

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicidn
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
| producto y peso neto al momento de ser empacado.

viIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

El producto se requiere con una vida util minima de diez (10)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

L

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v el fuego. No
| debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
| También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Faveorable para el transporte de alimentos. Este documento no
|debe tener una fecha de expedicion superior a un afo. Se debe
|cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
| medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de ios productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
| condiciones se verificaran al momento de recibo de los
|productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd cstar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entlrega. Ei
productoc no deberd presentar ningin indicio de saobre
| maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
|entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y beblidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

MAYO 2025

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 version lmicial,

2 Ajuste a formato version 2. GP: 1000:2004

'Se nc iuye reguisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur ¢ fronteras. Se mdica que de
acuerdo o la NTC 1225 el producto debe pgsar mas de 2000 g,
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regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en matertales de primer uso acordes para ser
transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de cartdn, sacos de polipropilenc u otras alternativas que
yaranticen 1a conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de cahdad,
teniendo en cuenta gue ios mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha dn recibo. Estns
condiciones se venficardn al momento de recibo de los productos y aquellas umidades que presenten
defectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el momento de ia entrega debera esta: lotalmentr
firme al tacto y fresco. Se retira de las condiciones de empaque: ” El empaque debe cumphir con 1a Res. M,
Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y "para la entrega de! producto se debe tener en cuenta of
numeral 4.1.3 de la NTC 5422". Se ajusta el tamano de grande a mediano y se justa el gramaje de 2000 ¢
1@ un rango entre 800 a 2000 gramos.

A)uste al formato PA-FO-75 Version 00, se e retiro el codngo SIC de donde se menciona en el documento
debido a gue ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona cddigo SAP 200001540, Se cambia la clasificacion
1 basada en Sistema SAP, cambia de “hortaliza” a “verdura”, El contenido y presentacion del producto cambia
de 30 kg a 25 Kg, por disposicion de SST. En otras condiciones del producto se completa basado en la NTC
1225.

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacidn basada en los requerimentos
actuales de la Entidad.

Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable

lo favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucidn con fecha de expedicion ne supenor a un
afio

Se incluye en Tos Requvsntos “Generales - item Requlsntos Normativos 1a Res. 2674 de 2013 Mumsterio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido la informacion alli reqistrada (y se dejn como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque vy Rotulado- item Empaque, agui se adiciona la Res,
224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la nformacion alli registrada dejandao Ia
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”,
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccitn
Sanitana onginal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte e alimentos” y
"leyenda de Transporte de Alimentos”.
| Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Versidn 01 Y se rehra codxgo SAP 200000649,
Se ajusta en otras caracteristicas dei producto el color, asiy "ef repollo verde presentar un color verde
mtenso en sus hojas, no debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo y el repolio morado debe
presentar un color rojizo o morado intenso caracteristico def producto”.
£n linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica 1a allernativa del
Repotio verde o Morado, en la presentacion del producto.
| Gambios realizados por JPMR / Abr 2021, e . _
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6757:2025 Frutas, hortalizas v
tubércuios frescos especificaciones de empagque.
En presentacion del producto se incluye el cddigo SAP 200000650 de acuerdo al listado proporcionado por
| oficira TIC de codigos existentes para este producto y el cadigo 200002841 REPOLLO * KILO, Este material
es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, sohicitados por la reqional
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando cerlificacion santarma al sitio de acopioy y distribucion por
Concepto sanitario de entidad competente como Favarable o favorable con requerimientos para sitio de
| expendio o almacenarntento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025,

_ CARGO [ NOMBRE [ FECHA
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastemmlentos Clase 1 ‘ Gonzalez 23/05/2025 |
Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas 23/05/202

Profesional de Defensa [ Gisella Paola Garcia
Subdireccion General De | U108 FaGRLEATCA | 53/05/5025 |
Operacidn Logistica EnGah

| SR—— - +
Profesional de Defensa |

Innovacion Institucional

|

l
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PRODUCTO / NOMBRE PIMENTON
Codiao SAP 200000583 / SAP 200000584 / '
~ Lodig SAP 200001511 / SAP 200002847 / SAP 200002848
Clasificacién Verdura
REQUISITOS | Pimentén procedente de Capsicum Annum L., de Variedad:
GENERALES Pimentén cuadrado (obtuso), es una planta herbdcea, perenne,
Descripcidn | con ciclo de cultivo anual (de 3 a 4 meses de duracién),
del Producto | perteneciente a la familia de las solandceas. El fruto es una
|baya que cambia de color conforme avanza su estado de
I [ | madurez, es uniforme y de carne gruesa.
e e o EELEL S
Ingredientes No Aplica
. 3equ1§itqs No Aplica
|_Fisicoguimicos |
Requisitos ;
| Microbiologicos | - - NorAplica
Requisitos .
| Nutricionales | R No Aplica
El p:menton de categoria I, debe ser de buena cahdad fresco
REQUISITOS
ESPECIFICOS libre de manchas, la forma, desarrollo y colocacién de acuerdo

|con la variedad (pimenton cuadrado) y el grado de madurez
debe ser en mas del 50% de la fruta y su coloracion debe ser -

Otras rojo-vino tinto, sin madurar el pimentdn debe ser de color
caracteristicas | verde. El producto debe ser entero, sano, limpio fibre de
del producto | materia extrafa visible, de apariencia frasca, bien

desarroliados, libre de dafios por congelacién, heridas no
cicatrizadas, quemaduras producidas por el sol, humedad
externa, sabores y olores extrafios. El producto debe tener un |
calibre de 50 mm de diametro en el sector ecuatorial.

El producto debe cumplir con la NTC 3634, NTC 5422, NTC|
REQUISITOS NORMATIVOS 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /|
| 12007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

[ SAP 200000583 PIMENTON ROJO *1 KG
| SAP 200000584 PIMENTON VERDE *1 KG
|SAP 200001511 Por Kg de producto. Puede ser Pimentdn Rojo o

EMPAQUE / Presentacién Pimenidn Verde

EMBALAJE Y del Producto SAP 200002847 PIMENTON ROIO * KILO Este material es de

ROTULADO uso _exclysivo para compras |ocales en  territorio  con
funcionalidad exclusiva,

SAP 200002848 PIMENTON VERDE * KILO Este_material_es de
L (uso  exclusivo para compras locales en  territorio__ con |




"PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

. TITULO : . CT-Fo-29 1 1
\’ CODIGO: CT-FO 39 S |! |
Y___ | INFORME TECNICO DE | VERSION: No. 03 | F29ina57.de | ._
e | - 126 | "
s | CONTRATACION - Lis ] s |
| FECHA: 16 | 07 | 2025 | Il

Continua Ficha Técnica de Producto ... D PIMENTON

—

Empaque y/o
Embalaje

| Rotulado
e

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

| funcionalidad exclusiva.

| E} empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser
Eentregado en canastilla, con peso neto maximo de 8 Kg
| cumpliendo la NTC 3634, NTC 5422, NTC 6753, v Res. 224 /
| 2007 de Min. Agricultura y Desarroilo Rural.
El Rotutado del producto debe ser resistente a condiciones de
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
| producto y pesc neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Gtil minima de ocho (8)
gdias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccién
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicidn superior a un afic. Sa debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aédreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes ai tipo de transporte, que
garanticen la conservacidn de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
lproductos y aquellas unidades que presenten defectos
i organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
totaimente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningln indicio de sobre

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos vy bebidas con fecha de expedicidn no superior a un
i afo,_

MAYO 2025

FECHA ACTUALIZACION:
| CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version lmcial

2 | Ajuste a formato version 2. GP: 100_0_{2004
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- vimﬂjuste a formato version 3. Se ajustan ios codigos SIC v SAP de acuerdo al listado maestro de matenales.

Se incluye Clasificacion. Se incluyen los Requisitos nutricionates. Se ajustaron otras caracteristicas. Se retirs ‘
del item empaque: “Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y se incluye "NTC 5422". Se retira |
del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarroilo Rural” por no |

. corrasponder al prodycto sino a personas naturales, juridicas y sociedades. |

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el codigo SIC de donde se menciona en el documento |
debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona codigo 200001511, Se cambia la clasificacion
basada en Sistema SAP, cambia de “fruver” a "verduras”, |
‘En rondiciongs de transporte y almacenamiento se actuatiza la informacién basada en los requerimientos’
actuales de la Entidad.
para las certificaciones se solicita: (1 Certificacion santaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimiientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
| supertor a un aio N o
Se incluye en los Requisitos Generales —~ item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Mimsterio de !
Salud y Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrolio Rural y NTC 5422.
Se retira en los Requisitos Especificos - {tem Contenido la informacidn alli registrada (y se deja como No:
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el itermn Empaque y Rotulado- item Empaque, agui se adiciona la Res. |
224 7 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 3634.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - presentacidn del Producto la mnformacién alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”,
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que reaiiza ta entrega del producta.

“Acta de lnspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de abmentos” v
“Leyenda de Transporte de AUmentos”. e e

] Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Versidn 01, se retira cdigo ‘SAP 200000583 y se|

actualiza nombre del producto.

Se ajusta en otras caracteristicas de! producto el grado de madurez que define si el producto se|
requiere rojo o verde, asi: “el grado de madurez debe ser en mds det 50% de la fruta y su colpracion
debe ser - rojo-vino tinto, sin madurar el pimentdn debe ser de color verde.”.

En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la

alternativa del Pimentén Verde y el pimenton rojo dentro de la presentacién del producto. ’
Cambios realizados por JPMR Abr ~ 2021, |
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Versidn 03 H
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y\
tubérculos frescos especificaciones de empaque. ¢
En presentacién del producto se incluyen ios codigos SAP 200000583 PIMENTON ROJO *1 KG / SAP}
200000584 PIMENTON VERDE *1 KG de acuerdo al listado proporcitonado por oficina TIC de cadigos

existentes para este producto v SAP_ 200002847 PIMENTON RQJQ_* KO Y SAP 200002848 PIMENTQNI
VERDE *_KIL. Estos materiales son de uso exciusivo para compras iocales en territorio con funcionatidad |
exclusiva, solicitados por ia regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distrihucion por

Concepto santario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de!
expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. _Cambios realizados por MCRG May /2025,

R CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA

| B Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |

{ Elsborg Abastecimientos Clase | Gonzalez 23/05/2025 )
Profesional de Defensa Danery Alexandra r

l Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/2023

Revisé

Comité
l Asesor
! de

| Fichas
|

Técnicas |

)

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacidn Logistica
Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacién e
Innovacién Institucional

Gisella Paola Garcia
Avendaio

'\t’z
23/05/2025 | ?ﬂ._ﬁl

i ; Q 2
23/05/2025 1’9]2&&%
ko
|

Yamile Betancourt Vega

Sandra Patricia Bolafios
Rodriguez

Secretario General (E)

23/05/2025
T o el




OCESO . .
1™ GESTION DE LA CONTRATACION

r | TITULO cODIGO: CT-FO-39
-V

| , ' Pagina 59 de
Y “ INFORME TECNICO DE VERSION: No. 03 | 1a29g‘a
| ON |
i CONTRATACI e 36 [ o7 | 2025

Continua Ficha Técnica de Producto ... PIMENTON

Jefe Oficina Asesora Jur_idica [ o N

Aprobdé | encargada de ias funciones del Martha BE:C?L?::‘? Cortes 23/05/2025%/éﬁ_ﬁ(

despacho de la Direccién General




PROCESO
GEST

ION DE LA CONTRATACION

TITULO

\\Y;;’

AGENCIA LOGls‘rch
FURRZAS MILITARES
Lt unidn s auesirm Fusrces

INFORME TECNICO DE
CONTRATACION

CODIGO: CT-FO-39

Péagina 60 de
126

07

VERSION: No. 03

oo bs Drtensa

FECHA:

16 2025

PROCESO

TITULO
\ny’_—_/_/

AGENCIA LOGISTICA
FUTrran NI oAU

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

FICHA TECNICA DE
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LECHUGA

Cédigo: PA-FQO-75

Versién No. 03 | Pagina 1 de 4

Fecha: | 07 02 2025
PRODUCTO / NOMBRE LECHUGA
Cdédigo SAP 200000413 / SAP 200001564 / SAP 200002830
REQUISITOS Clasificacion VERDURA ;
GENERALES D Ipcion I—_iojés—ligeran%nt—e abolt—o_négag, o-ﬁdaladas, de bordes rizadas,
d elspcrz t consistentes y crujientes. Forma un cogollo  voluminoso, |
i 1] eilig :'_io___redondo Y denso. Lechuga de la Categoria I, _
Ingredientes No Aplica
i e + = —— 1
) !?:equls‘ltgs No Aplica
| Fisicoquimicos | |
Requisi R |
REQUISITOS .Micrro?:?o'i;tgoiios No Aplica
ESPECIFICOS | R i 1
equisitos s
i No aplica
Nutricionales | i N |
Otras Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anormal

caracteristicas
del preducto

| plagas, aspecto producto recién cosechado.

exterior, no debe presentar indicios de deshidratacion, libre de |

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con 168 requisitos de la norma técnica |
NTC 1064, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio

de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
Rural

X |
—[ Presentacion
del Producto

exclusiva,

| cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 Yy

EMPAQUE /

EMBALAJE Y Empaque y/o

ROTULADO Embalaje
Rotulado |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

I

]EI producto se requi

| SAP 200000413 LECHUGA BATAVIA *1 KG |

SAP 200001564 LECHUGA *1 KG |
SAP 200002830 LECHUGA * KILO. Este material es de uso
exclusivo para compras locales &en territorio con funcionalidad

polipropileno, de S'
ser de primer uso. El producto
la de 25 c¢cm. de fondo perforado |

rombos, de alta densidad,
Res. 224 /|

El producto debe ir empacado en bolsa de
Kilos cada una, 1a bolsa debe
debe ser entregado en canastii
lineal y paredes perforado

2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,

El Rotulado del producto debe ser resistente a
humedad y de baja temperatura, debe indicar:
producto, nombre de proveedor,
producto y peso neto

la com:lic:i(‘)nl
Nombre del
fecha de empaque, lote de
al momento de ser empacado. _

ere con u
dias contados a partir de la fec

na vida Gtil minima de Cinco (S)
ha de entrega.
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[ En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
|debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
| El vehiculo que realice la entrega deberd contar con ia leyenda
| "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
| Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicidn superior a un aino. Se debe
| cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
| de la Resolucién 2674 de 2013.
CONDICIONES DE [
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
| medio aéreq, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
| en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
| garanticen la conservacién de los productos. Deberdn
| entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
| condiciones se verificardn al momento de recibo de los
| productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos serdn rechazadas. El producto debera estar
totaimente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
| producto no debera presentar ningdn indicio de sobre
| maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
; B afio. . .
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAM BIOS

VERSIéN DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versnon Inicial.
2 A]u-;re a formato version 3.
- ["“acta de wisita sanstaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acapio y
3 chstr bucidn el cual debera ser expedido por la autoridad sanitara. * Se realizd cambio en la vula ot
| sohcitada de 3 dias a 5 dias
Awste al formata PA-FO 75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento
4 dCbl(lD aque ya no es utihzado en Ia entidad. En condncnones de transporte y almacenamento se actuaiiza la

Se inc!uye en los Requnsnos Generales - item Requts:tos Normat:vos la Res, 2674 de 2013 - Mimisterno de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolle Rural.
Se retira en las Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada y se deja No Aphca.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentaciin del Producto fa informacion alli registrada dejando 1a
5 aspecihicacion de la presentacion "por Kg de producto”, en el item empaque se adicional la Res. 224 / 2007
de Min. Auncultura y Desarrollo Rural,
Se acicionan requerinuentos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspecoion
Samtaria ongmal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alunentos”™ y
. ‘Layenda de Transporte de Akmentos”.
Ajuste al formato PA-FO- 75'V01, Se actualiza Nombre det Producto de acuerdo a lo inthcado en el Sistema
6 SAP, Se mcluye codigo SAP 200001564 (Lechuga) aplicado a comedores de acuerdo con lo establecido por
SGOL. Cambios reghzados por IPMR Ago/20.21.
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Continua Ficha Técnica He Pro&u};to LECHUGA

| se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 1 B

En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
tuhérculos frescos especificaciones de empaque.

En presentacion del producto se mcluye el cédigo SAP 200002830 LECHUGA * KILO, Este material es de uso

7 | exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por ta regional caribe
| para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacién sanitaria al sitio de acopio y distribucidén por
§Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
... expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May £2025.
_cARGO | = NOMBRE | FECHA
L Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez '
lab e | 2
Elabono Abastecimientos Clase I | Gonzalez 4805 2bes
| Profesional de Defensa | Danery Alexandra |
. | . i a5
| Abastecimientos Clase 1 | Sanchez Rojas | 23/05/2025
oo — P S S - = =
Revisa Profesional de Defensa | Gisella Paola Garcia
Comité Subdireccidon General De Avendafio 23/05/2025 i
gl Operacidn Logistica
Asesor ——— —_— ) . S o - k
de Profesional de Defensa s
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 Lz ,
Técnicas | Innovacién Institucional s : . B :
) Sandra Patricia Bolafios A D
ecretario General (E .
Secre eneral {E) Rodriguez 4 23/05/2025 i
SV v — e e e - r -
Jefe Oficina Asesora Juridica . i
Aprobé | encargada de las funciones dei Martha::gfenrlg el 23/05/2025 ,ﬁ 4 4
despacho de la Direccién General a i !
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Codigo: PA-FO-75

e N

| Versidn No. 01 | Pagina 1 de 4 3

Y ; FICHA TECNICA DE
AGENCIA LOGISTICA PRODUCTO ALIMENTOS
R e | Fecha: . 07 02 2025 o
i PRODUCTO / NOMBRE YUCA Jl
e
| Cédigo SAP 200001550 / SAP 200002844
— — e =4
i Clasificacién Verdura :
De forma alargada, de mayor diametro en la base que en el |
REQUISITOS dpice, no se aceptara ejes bifurcados ni protuberancias. La
GENERALES cobertura externa es carrasposa y la interna es suave, con
Descripcion | vasos lefiosos ilenos de almiddn. Al hacer un corte transversal
| del Producto | se observa una zona correspondiente a dos coberturas externas
con un espesor maximo de 1 milimetro, seguida de una
estructura sélida sin sefiales de la presencia del cordon fibroso
e . il central. N o ~
: N ="NRms (N SN Ny NSRS SN E——
Ingredientes No Aplica
‘ Requisitos - - ~
l Fisicoguimicos - f_ﬁ ph—cav o |
Requisitos .
: =i e No Aplica
1 REQUISITOS M'g::&?;?gsc"s — .
ESPECIFICOS  Nutricionales B Vo “Aphca o '
Debe estar fresca, libres de raices secundarias, flores, heridas y
Otras cortaduras, libre de insectos o dafios causados por estos, no
caracteristicas 1debe presentar indicios de pudricion, heridas o cortes. Libre de|
del producto | dafios mecanicos, sin bifurcaciones, nadulos, mancha, pasada o
_ | torcidas. :

| REQUISITOS NORMATIVOS

I EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo

NTC 1255, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
_ |Rural,

oresentacion | SAP 200001550 YUCA * KILO
del Product | SAP 200002844 YUCA * KILO Este material es de uso exclusivo
el Producto | para_compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva.

~TEl producto debe ser empacado en: costales de fibras naturales
‘o fibra de poliolefina que permitan realizar muestreo, debe ser
Empague y/o |resistente al peso de 50 Kilos o, en canastilla con un peso neto

Embalaje | maximo de 25 Kilos.
| | El empaque usado debe cumplir con la NTC 5422, NTC 6753,
| |Res. 224 /2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural _
! El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
Rotulado ihumedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

| | producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del
| ] | producto y peso neto al momento de ser empacado.
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VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |- . e
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida Gtil minima de diez (10)

ENTIDAD dias contados a 8a~t_-tir de la fecha de entrega.

' En-lugar_f-resco, seco y ventiladt;,— lejos del calor y el fuego. No

El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“"TRANSPORTE DE ALIMENTOQS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un ano. Se debe
cumplir con todos ios requisitos referenciados en ei capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacidén de ios productos. Deberan
i entregarse en excelentes condiciones de calidad, Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos serdn rechazadas. El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. :
También debe ser transportade en furgén y/o vehiculo cerrado. |

i

Iproducto no deberad presentar ningtn indicio de sobre

___Lmaduracion o deterioro,

[El proveedor deberé acreditar: Concepto sanitario emitido por fa
CERTIFICACIONES entidad  competente como Favorable o favorable c¢on

Proveedor / Maquilador/ irequerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un

. lafo. =
I e
| FECHA ACTUALIZACION: | MAYO 2025
- e ———— il S— _— RO —
CONTROL DE CAMBIOS i T ’
VERSION  DESCRIPCION DE CAM

1 Version Incial
2

AJuste o formate version 3.

TActa de visita samtaria (IVE) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE {FV, FVC) para sitiv de acopio v
3 distribucion el cual deberd ser expedido por la autoridad samtaria.
* Se ceahrd cambie en la vida Gtil solicitada de 3 dias a 10 dias
'Sk ajusta certificacion gue deberdn cumplir el proveedor

Ajuste al formato PA-FO-7S Version 00, se retird el codigo SIC de donde se mencions en el document
dubido a gue ya no es utiizado en la entidad. Se adiciona cédigo SAP 200001550, En condiciones de
transporte vy almacenamiento se actualiza la nformacién basado en los requermmientos actuaies de la
4 Entidad. El contemide se cambia de 50 Kg méximo a 25 Kg Maxirmo.,
Para lus certificaciones se solicita: () Certificacion samitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos  para sitio de acopio y distribucidn con fecha de expedicion no
L SUpernor a uis ano

Suancluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos 1a Res, 2674 de 2013 Mimistero de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min, Agncultura y Desarrolio Rural y NTC 54232,
5 Se ratira en los Requisitos Especificos - jterm Contenido {a informacion alli registrada (y se deja como Mo
[ Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- itermn Empaque, aqui se adiciona la Res,
224/ 2007 de M. Agricullurs y.Desarrollo Rural




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO 2
— CODIGO: CT-FO-39
\/ s . a
PR A INFORME TECNICO DE | VERSION: No. 03 Pagina 65 de
LT CONTRATACION 126 e
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| Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto | mformacian alli registrada dejando ia |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza ia entrega del producto. “"Acta de inspeccidn

Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de almentos” vy
"Leyenda de Transporte de Alimentos”.

6 | Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Vnrﬁion 01 y se retlra codlgo SAP 200000738. }
| Cambios realizados por JPMR Abr - 2021 |
IS Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En requisitos normativos se corrige de ta NTC 1225 rgpolio @ NTC 1255 yuca, correspondiente al alumento
objeto de la FTP.
En los items de requisitos normativas y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, bortahizas vy
tubérculos frescos especificaciones de empaqgue.

7 En presentacién del producto se incluyen el cédigo SAP 200002844 YUCA - KILO, €ste matenal es de uso
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional rarthe
para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distnbucion pot
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requermmientos para sitio de
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.
[ CARGO [ NOMEBRE | _rFechA | FIRM \
. [
A Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
N | AbasteClmxentos Clase 1 ! Gonzalez 2340542025 ’\'\
Professonal de Defensa Danery Alexandra
LY . 23/05/2025"
Abastectmlentos Clase 1 Sanchez Rojas j,me\
Revisé | rE— |
| Profesmnal de Defensa Gisella Paola Garcia
| ¢ ité Subdireccion General De Avendafio 23/05/2025 -
{ comite Operacion Logistica
Asesor | —— . . S
de Profesional de Defensa

Fichas

< Oficina Asesora de Planeacién e Yamile Betancourt Vega 23/05/2025 :
| Téenicas | Innovacion Institucional | 1]

| Secretario General (E) ' Sa”draRZadtrrfgcfe?'a”"s 23/05/2025 Cﬁ% S

‘ Jefe Oficina Asesora Juridica |
Aprobd encargada de las funciones del | ®aartha Eagenla Cortes | 23/05/2025 M/m

despacho de la Dlreccion General | ) i_aafqu_ero
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PRODUCTO ALIMENTOS

FECHA: 07 o2 2025

| PRODUCTO / NOMBRE

PLATANO ‘

i [ Cadigo

SAP 200001516 / 200002353/ 200002826/ 200002827

I Clasificacion

1 REQUISITOS |

1
Verduras l

Género: Musa Paradisiaca, Variedad: Hartén. E| fruto es una
falsa baya epigina, que forma un racimo c<ompacto. Esta
GENERALES Descriocion cubierta por un pericarpio coridceo verde en el ejemplar
| del Pro?jucto inmaduro y amarillo intenso, rojo o bandeado verde y blanco al
madurar. Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica y!
i marcadamente angulosa segln la variedad. E! extremo basal se
e | estrecha abruptamente hacia un pedicelo de 1 a 2 cm. d
ingredientes No Aplica |
" Requisitos . T L i
Fisicoguimicos | NO_ADI‘Ca T ~ 1
Requisitos .
Microbicldgicos No Aplica . .
Requisitos .

__Nutricionales No Ap‘"‘?a :
i El grado de madurez debe ser maduro: donde la totalidad de 1a
superficie es de color amarilio o debe ser verde, en su totalidad{
de la superficie, {Segln como lo requiera la Regional) Debe
:E!SEPQEUCII:[ij;Z‘IC-:%SS tener humedad natural al tacto, la superficie lisa, sin seiiales de!
deshidratacién debe tener un fruto sano, sin sefiales de%
maltrato producidos por friccion golpes o cortaduras, sin
Ctras cavidades negras y profundas en la punta apical, sin rajaduras
caracteristicas {en la corteza, sin recortes en la punta que lleguen hasta la|l

del producto | pulpa. De calidad extra, clasificacidn___grande

350gramos.

|

| No deben presentar indicios de pudricion ni

| Los platanos deben estar enteros y duros, exteriormente secos,

limpios, sin manchas ni grietas, no deben presentar rayas.
profundas ni huellas de ataques de plagas y enfermedades.

magulladuras o
heridas no cicatrizadas, ni tener el cuelio roto.

i

! REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir la norma técnica NTC1190, NTC
5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud Yy Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarroilo R ,

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001516 Platano |
SAP 200002353 Piatano amarilio |
Por Kg de producto. 6
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Continua Ficha Técnica de Producto ... PLATANO

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

y/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes
cédigos:

SAP 200002826 platano verde * kilo

. SAP 200002827 platano maduro * kilo

La canastila debe ser de alta densidad, con peso neto maximo
25 Kg cumpliendo la norma técnica NTC 5422 en su ultima
actualizacion, NTC 1190 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricuilura y
Desarrollo Rural, para la entrega dei producto se debe tener en

| cuenta el numeral 4.1.3 de Ia norma técnica.

El Rotulade del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

[En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
|debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.

También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccién
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste e} concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicidn superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capituio VI1
de |la Resolucién 2674 de 2013,

Cuande el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacidon de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismas serdn consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionade al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
| indicio de sobre maduracién o deterioro.

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto

Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
| distribucidn con fecha de expedicidn no superior a un afio.

MAYO 2025

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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Elaboré

i

Revisdé

| Comité

| Asesor
de

Fichas

PLATANO

| version [nicial. Se unifican las FTP Flitano madure y Platano Verde =n la presenta FTP, se mcluye cadgos

SAP 200001516 PLATANO Y 200002353 PLATANO AMARILLO x Kg.

Cambigs realizados por IMRC £/ Mayo 2021.

Sc actualiza Formalo CODIGO: PA-FO-75 Vorsion 03

£n item codigo se incluye mateniales SAP 200002826/ 200002827

€n presentacion de produclo se agregan texto con los materales asi:

"En caso que se requerirse compra iocal Por contingencia y/o por necosidad del servicio fracos

codigos:

SAP 200002826 plitanc verde * kio

SAP 200002827 platano madurc * kilo”

r 3 24 codigos son uso cexclusive para compras locales en condiCiones especificas por neces«dad el

regional canbe para atender proyecte en San Andrés previamente avalado por SGOL

USE e 106 inent

SETVIC,
Camibias realados

CARGO NOMBRE |  FECHA | FIRMA
Profesional de Defensa Danery Alexandra |
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas 23/05/2025 ;
Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez 23/05/20325 N |

Abastecimientos Clase 1 Gonzalez

Profesional de Defensa '
Subdireccién General De __:%
i

| Operacién Logistica

Gisella Paola Garcia
Avendarfio 23/05/2025

| Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega 23/05/2025

Técnicas,

]
b
i Aprobd

I

Innovacién Institucional

Profesionai de Defensa | i

Sandra Patricia Bolafos

B
A7/€[ 2

-t

T el S
bk

Secretario General (E) 23/05/2025

Rodriguez
Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones de!

‘ despacho de la Direccién General

Martha Eugenia Cortes
Baquero

| 23/05/2025
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Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No, 01 Pagina1ds 2

AGENEIR oM Tion ALIMENTOS

AR e sl Fecha: | 26 03 2021

PRODUCTO / NOMBRE ARRACACHA
Codigo 200001587 / 200002321
ggggg&{gg Clasificacion Verduras

Descripcion del

Raiz tuberosa procedente de la especie Arracacia xanthorrhiza Bancroft,

REQUERIMIENTOS' DE LA ENTIDAD

Producto
[
* ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoquimicos No Apfia—_
Requisitos )
Microbiolégicos No Aplica
| Unidsdat de exprasidnde fos |
Andlisis Proximal nutriantes por 100 ¢ Se parte |
o - p ¥ comattitie de! Amants
Requisitos L Hamedadig) zraik3 |
REQUISITOS | Nutricionales R E— :_
ESPECIFICOS [Carbobidrmos Towsles (@) | 263 |
Tabla de Composicion Nutricional IGBF 2018 — Arracacha Amarilla
El producto debe ser Arracacha, Calidad 1°, tamario grande (1). |
Grado de madurez: Se determina por el color de la raiz el cual debe ser amarillo,
debe estar limpia.
Otras El producto debe ser de tamafio grande con un peso minimo de 300 gramos.
caracteristicas | La amracacha debe estar Sana, con la forma caracteristica, de aspecto fresco,
del producto | libre de ataque de insectos y enfermedades, libre de magulladuras, tierra, raices
secundarias y hojas. Debe estar fresca turgente consistencia firme, no debe estar
torcida, deformada o bifurcada, sin indicios de fibras o lignificacion hacia el centro
de la pulpa (presencia de corazén), limpia y sin humedad externa. Amarillo claro.
El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC 1251 (tltima
REQUISITOS NORMATIVOS actualizacion) y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacitn del | SAP 200001587 - Arracacha por Kg
Producto SAP 200002321 - Arracacha por Lb
El producto debe ser entregjado en canastilla con un peso neto maximo de 25
EMPAQUE / Empaque y/o | Kg., cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se
EMBALAJE Y Embalaje debe lener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. El empaque debe
ROTULADO cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.
| El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
| Rotulado baja temperatura, debe incicar: Nombre del producto, nombre de proveedor,
1 fecha de empaque, lote de produclo y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producio se requiere cor una vida (til minima de cinco (5) dias contados a

partir de fa fecha de entrega




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

~ _ | TiTuLO CODIGO: CT-FO-39
~/ . Péagina 70 de
Y INFORME TECNICO DE VERSION: No. 03
AGENCIA W o 126 e
FuEREAS A CONTRATACION =
FECHA: 16 07 2025
{ Continua Ficha Técnica de Producto .. ARRACACHA |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y venlilado, lejos del calor y ol fuego. No dabe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon yio vehiculo cerrado. E vehiculo que realice la entrega |
debera conlar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicién superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013,

Cuando 2l producto sea negociado para ser transportados por ‘medio aéreo.t
fluvial 0 terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso

acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de las productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificardn al momento de recibo de los productos y
aguellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. E! producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracion o
deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad compefente dando Concepto Favorable o
favorable con requermientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de
expedicion no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION : DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
| 1 Version Inicial,

Se relira de los Ingredientes {3 Arracacha y se deja No Aplica.
Se incluye en los Requisites Generales ~ llem Requisitos Normalivos ta Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224/ |
| 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,
Se refira en los Requisitos Especificos — ifem Contenido fa informacion alli registrada, la cual se adiclona y sjusta en el item |
F3 Empaque y Rotulado - item Empaque. |
Se ajusta en Empaque y Rotulado ~ Presentacion de! Praducto la informacion afi registrada dejando la especificacion de la |
presentacidn “por Kg de producto”
Se adicionan requerimientos para el vehlculo que realiza Ja ent 9a del producto. “Acta de Inspeccién Sanitaria ofiginal del |
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de ali )s” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.

] Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Cédigo SAP 200002334 de acuerdo con listado de |
3 maleriales aportado par SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion |
del producto por cddigo SAP, Cambios realizados por JPMR Cot/2021,

Abaslecimientos Clase |

CARGO NOMBRE
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboro Raa

Directora Abastecimienlos
Clase |

Adm. Rose Mary Enciso Melo

f Subdirector General, de
Revisé Abastecimientos y Servicios

Coronel {RA) Carlos Emesto
Camache Dlaz

Subdirector General. de
Contratacién

MSc, Adm, Emp. Héclor Vargas
Rodriguez

Aprobhé Secretario General (E)

Coronel {RA) Carlos Einesto
Camacho Dlaz
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PRODUCTO / NOMBRE

CILANTRO

i Cédigo SAP 200001451 / SAP 200001114/ SAP 200002829
| Clasificacion Verduras
i~ - =l B === . -
':;EEQUEIRSII!?SS | | Género: Coriandrum Sativum L, Variedad: De huerta. Color
NERA Deseripcion verde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes
del Pro?jucto enteros, hojas limpias, follaje abundante, tallos cortos y
delgados. No debe mostrar hojas amarillas, sucias, con puntos
= | negros o color café, tampoco flores,
. _ —— -
Ingredientes | No Aplica
e ' — _1
Regquisitos ;
| _Fisicoquimicos | Nf’ A;zl_lca |
R i
REQUISITOS |, equisitos No Aplica
| Microbiolégicos
ESPECIFICOS |— =
Requisitos No Aplica
i Nutricionales o s P
Otras Las hojas deben tener aspecto fresco libre de humedad, sin

caracteristicas
| _del producto

REQUISITOS NORMATIVOS

Presentacion
del Producto

EMPAQUE /
EMBALAJE Y Empaque y/o |
i ROTULADO | Embalaje

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

manchas, no debe presentar color amarillo en sus hojas, ni
| maltrato, ni ataque de hongos.

[NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
|Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural,

SAP 200001114 CILANTRO* LB

SAP 200002829 CILANTRO* KILO, Este material es de uso
| exclusive para compras locales en territorio con funcionalidad
| exclusiva.

| El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un
upeso maximo de 10 Kg, la canastilla de fondo perforado en
| rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica
|NTC 5422, NTC 6753 y con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo
|Rural 224 / 2007.

[El Rotulado del producto ‘debe ser resistente a condiciones de
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
| producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
| producto y peso neto al momento de ser empacado.

T N - ]‘SA’P 200001451 CILANTRO* KILO ‘

| El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)

Iduas contados a partir de la fecha de entrega.

TITULO | CODIGO: CT-FO-39 | meen
~NF~ e . i
INFORME TECNICO DE | VERSION: No. 03
| AGENCIA LOGISTICA 7 | 126 | !
R CONTRATACION — — — e
! T [mem [16 07 | 2025 |
CILANTRO
PROCESO
: PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| TITULO | Cédigo: PA-EFO-75 i
S = _ == 5
Y [ FICHA TECNICA DE | version No. 03 | Pagina 1 de 4
“."‘.F.'.‘.SA‘:‘ bﬁﬁ.’fﬁﬁf“ PRODUCTO ALIMENTOS [
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CONDICIONES DE . .
TRANSPORTE Cuando e! producto sea negociado para ser transportados por

TEn lugar fresco, seco y ventilado, iejos del calor y e! fuego. No

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
lE! vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afo. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias
| siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas., El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
. indicio de sobre maduracién o deterioro.

[Et proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
Lafio. ~
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

: . "
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

2

Version fmcial.

Actualizaciin a Formato NTC GP 1000 ¥ se completan condiciones generales y especificas con relacion a ios
, broductas negociados para la Regional Sur o Fronteras.
Ajuste a formato version 3. Se mcluye Clasificacion, Se retira de ia Descripcion del Producto "Frutos SENOS,
miaduros, hmplo y desecados”, Se retiran los requisitos fisicoquimicos toda vez que estos no correspondar al
producto. Se reurs del item Contenido "El producto debe entregarse en atados orgamzados dentro de
canastilia”. Se retira:  "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se doebe
antregar @mbalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio adren, ya soa en
rajas de cartén, sacos de pohpropiteno u otras alternativas que garanticen la conservacion de lus productos.
Deberdn entrogarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que tos nusmos seran
LOMSINTHIOS en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verniwcaran al momento de
reaba de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organoiépticos seran rechasadas &l
producto no deberd presentar mingan indicio de sobre maduracion o deterioro, deben ser totalmeme | 211N
al tacto” Se retira del item Empaque: "El empaque debe cumplir con 1a Res. Min. Agricultura y Desarrollo
Rural 224 7/ 2007. El producto debe vemr en canastilas impias y desinfectadas. El producto debe sor
entregado en canasudla de fondo perforado en rombos o lineas, sueltoc o atado” a “El producto debe ser
,entregado en canastilla, cumphendo ta NTC 5422 ¢

Ajuste al farmato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédngos SIC de donde se menciona en of documento

debilo o que ya no son utihzados en la entidad vy se incluye los €odigos SAP, porque actualmente los COthgus
SOl et eradus por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistenia SAP, cainbit
de "Fruver” a "verduras”.
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En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
| "En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse m transpottarse con
| diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
| todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial 0 terrestie, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen fa |
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, temenco en |
cuenta que Jos mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
| organolépticos serdn rechazadas. Ef producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
ia entrega. £ praducto no deberd presentar ningiin indicio de sobre maduracién o deterioro”.
Se solicita: [ Certificacidn sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con
| requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicidn no superior a un afo
Se retira del item ingredientes Ia informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos a NTC 5422, Res. 2674 de 2013
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agrlcultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido la informacidn alli registrada, 1a cual se adiciona y
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la wnformacion alli registiada dejando Ia
especificacion de la presentacion "por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agriculttra y
Desarrollo Rural
Se adicionan requerimientos para e! vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de almentos” y
“Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortahizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
En presentacion del producto se incluye el codigo SAP 200001114 CILANTRO* LB de acucrdo ol histado
proporcionado por oficina TIC de cddigos existentes para este producto, y el cadigo SAP 200002829
CILANTRO* KILO, €ste material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad
exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés v avalado por SGOL.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y chstribucion not
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitwo de
| expendio 0 almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025,

i

CARGO _ [ womBRE FECHA | FIRM Q‘\
Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez T\
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 23/05/2025 | %\ \ L

A

23/0 55 )
3/05/2025 \"\Jﬂ”'&f g

Danery Alexandra
Sanchez Rojas

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Profesional de Defensa |
Subdireccién General De
QOperacién Logistica

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacion e
Innovacién Institucional

Gisella Paola Garcia

Avendafio 23/05/2025

‘ l / L ] 'r_ .
Yamile Betancourt Vega  23/05/2025 \ Ay o475
LPes o I » 1
Sandra Patricia Bolafios 23/05/202

Secretario General (E) Rodriguez

lefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del
despacho de la Direccidon General

Martha Eugenia Cortes
Baquero

| roer />
23/05/2025 Ié/ /Z%
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CEBOLLA LARGA

SAP 200001447 / SAP 200002828

\ Ccodigo \ -

' Clasificacion verduras
| REQUISITOS Género: (Allium Fistulo Sum L), Desarroila 2 @ & brotes ©
GENERALES D N ramificaciones de tamafio parecido y que se cosechan al estado !
d;s’;:;%ﬂgso verde. La parte comestible esta compuesta por el pequefio talio
que es recubierto por las partes envainadas de 1as hojas y que
\ conforman un falso t_a_l\_q EEngq, sim_'\lar al del puerro.
JE— o me _ I —
Ingredientes No Aplica
e = " "‘ - - i
Requns'mos No Aplica
Fisicoquimicos . .
i Requisitos ;
Microbiologicos | L ‘
Requisitos No Aplica
Nutricionales | . prg , i
:&‘FI?E“::IISFII‘;:%SE; No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada, debe estar
libre de residuos de tierra, dafios mecanicos o de otra indole Y
con la epidermis exterior completa y tibre de dafios causados
Otras por plagas y no presentar indicios de pudricion o maguladuras.
caracteristicas | El tallo debe estar entero y sano con la forma caracteristica, de
del producto aspecto fresco, libre de ataque de insectos y enfermedades.
' Cebolla Larga, Tamafo Larga, Calidad 12. el tamafio largo debe|
tener una longitud de 15 cm. a 24.9 cm. Y un digmetro de 1.5
| B __\cnw.“a 1.9 cm. . i
NTC 1222, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio"
REQUISITOS NORMATIVOS de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
il I Rural. - _
- - N _ o — S —
| SAP 200001447 CEBOLLA LARGA * KILO
Presentacion SAP 20000,2_8__2_&__(;@50LLA LARGA * KILO. Este material_es_de
1 del Producto | UsO exclusivo _para compras locales _€n territorio _con’
funcionalidad exclusiva.
. .__———-§—f-”“'_'__.. X _
EMPAQUE / El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un
EMBALAJE Y | Empaque y/0 peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en
ROTULADO Embalaje rombos o lineas, suelto © atado, cumpliendo la norma técnica

NTC 5422, NTC 6753 y con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo
| Rurat 224 / 2007. R . |
El Rotulado del producto depe ser resistente a condiciones de
Rotulado {humedad Y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

__|producto, nombre de proveedor, fecha de empague, lote de
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ViIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA

ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION
1

2

3

__GESTION DE LA CONTRATACION

CFECHA: | 16 | 07 | 2025 |

CEBOLLA LARGA

producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

[En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No

|

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” Yy presentar Acta de Inspeccién
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Dando

Icumplimientc’ a los requisitos referenciados en el capitulo VII de

la Resolucidn 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacibn de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 diasg
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momente de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos serdan rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracion o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por Ia
entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicidon no superior a un

| afo.

MAYO 2025

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version bwcial.

Ajuste a formato versidn 2. GP:1000:2004

Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o fronteras.
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[se ajusta a formato version 3. Se retira requisito especifico: Cuando el producto sea negociado para la
regtonal sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser
transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de cartdn, sacos de polipropiteno u atras alternativas qQue |
garanticen la conservaciéon de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siquientes a su fecha de recibo. Estas !
condiciones se verficaran al momento de rectbo de los productos y aquellas umnidades que presenten
defectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el momento de la entrega deberad estar totalmente
4 | firme al tacto y fresco. Se retira de las condiciones de empaque: " El empaque debe cumphr con la Res. Min,
Agnicultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
numeral 4.1.3 de ta NTC 5422",  Se retira de certificaciones: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el M.
Agricuitura vy Desarrollo Rural, Certificado: Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorabile para siliv
de acopio y distribucion. Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion.
El personal debe poseer dotacion completa para ia entrega del producto. Las certificaciones deben ser
entregadas al conwsiomista comprador el dia de la negociacion. Se retira de certificaciones la exigencia:
. Cumplimiento ai Decreto 3748/2004 el Min. ﬂgr_:ct_jlt_u_ra_LDﬁaﬂg_uﬁ Rurat. .
Ajuste al formato PA-FO-75 Versidn Q0, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el ducumento
debido a que ya no son utitizados en Ia entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
SOon generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacidon basada en Sislema SAP, camlina
de “Fruver” a “verduras®”.
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de ia siguiente manera: !
"En lugar fresco, seco y ventilado, fejos del calor y el fuego, No debe almacenarse m transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cert adae. Se debe cumple con
lodos los requisitos referenciados en ef capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen I
5 conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de caldad, temendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siquientes a su fecha de rectho. Fstas condicione
se verificaran al momento de recibo de los productos Y aquellas umdades que presenten  defectos
07 Ganoléplicos serén rechazadas. &l producto debers estar totalmente fresco y seleccionado af momento de
@ entrega. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracién o deteriora”
De Ios requisitos normativos se retira especificaciones de tamafio y calidad y se pasa esta mformacion @
altras caracteristicas del producto.
Se retiran requisitos especificos para productos negociados para la Regional Sur o Fronteras,
En la vida il se amplia e! tlempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres a cinco dias.
| Para las certificaciones se solicita: CiCertificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitic de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
supertor a un afo.
Se retira de los Ingredientes Ia Cebolia Larga y se deja No Aplica. !
Se incluye en los Requisitos Generales - itemn Requisitos Normativos la Res. 2674 tig 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
Se retira en los Requisitas Especificos - item Contenido 1a informacion ati reqistrada, 1a cual se adiciona y
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.
6 Se ajusta en Empague y Rotulado - Presentacian del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacién de la presentacian “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de M, Aancullura y
Desarrolto Rural.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza ia entrega del producto. *Acta de Inspeceion
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
| "Leyenda de Transporte de Allmentos”, 3 -
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortabzas y
I tubdrcuios frescos especificaciones de empaque,
En presentacion de! producto se incluyen el cddigo SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO, Este matenal
| s de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regonal
7 canbe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
{ En condiciones de transporte se incluye el texto “El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS".
En certificaciones se ajusta el texto cambiando cert ficacion sanitara al sitio de acopio y distribucion por
Concepto santtario de entidad competente como Favorable o favorable con requertmientos para sitio e
Lexpendio o almacenamiento de alimentos y bebidas, Cambios reahzados por MCRG May /2025.
i CARGO | NOMBRE | FECHA
Elabors Profesional de Defensa } Maria Catalina Rodriguez

Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 23/05/2025

1
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PRODUCTO / NOMBRE CEBOLLA CABEZONA

I TR B B S
Cdédigo 200001541 / 200002338/200002833/200002834
REQUISITOS Clasificacion Verduras
GENERALES Descrincion Cebollas de variedad Allium Cep?zhL. Raiz ﬁbrosa, poco profunda
! d ';roﬁu o Y sin ramificaciones, el tallo esta dividido en dos, el superior
| FETre9UEt | agreo y el inferior que forma el bulbo tunicado,
! Ingredientes No Aplica
E s |- et
i Requisitos | .
| _ Fisicoquimicos | o o Aplucz _____ i
Requisitos . |
Microbioldgicos S, e !
x Uridodes de expresion de oz
Andlisis Proximak nuttieotes por 160 g 6r pare
. comest.ble det slimento
Humedad {g} : 90 2
| Requisitos Energia {kcal} i 40
Nutricionales Proteina (g} 14
| { | _ Carbohidratos Totaies (g 7.7 i
:53;‘3;;2%55 | Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 ~ Cebolla
S | _Cabezona

|

Categoria 1. El didmetro ecuatorial del producto debe ser de 71 |
mm a 90 mm. i
| Las cebollas de categoria I, deben ser de buena calidad, su'
ifarma y color deben ser caracteristicos de la variedad. Deben
|ser firmes y compactos, no deben tener retofios, ni
perforaciones, ni tallos duros. No deben tener hinchazon
causada por un desarrolio anormal, deben estar libres de |
nudos en la raiz. Se permiten manchas ligeras que no afecten
la ditima piel seca que protege fa pulpa. |
Debe estar libre de plagas, mohos u hongos o dafos causados |
Lpor éstas. |

Otras
caracteristicas
del producto

Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

| SAP 200001541 - Cebolla Cabezona por kg
SAP 200002338 - Cebolla Cabezona por Lb ’

EMPAQUE / . . . . 1
EMBALAJE Y Presentacion |En caso que se requerirse compra local por contingencia
ROTULADO del Producto | y/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes :

codigos:

| BAP 200002833 cebolla cabezona * kilo
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| SAP 200002834 cebolla roja * kilo

El producto debe ser entregado en canastilla en cantidades
inferiores @ 20 kilos el producto por canastilla, debe estar
Empaque y/o empacado en bolsa de polipropileno cumpliendo la norma
Embalaje técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
.cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al memento de ser empacado.

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
]dias contados a partir de la fecha de entrega.

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
| debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afo. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de
la Resolucién 2674 de 2013.
CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en exceientes condiciones de calidad, temendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquelias unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. Fl
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Proveedor / Maquilador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
Comercializador | distribucién con fecha de expedicidn no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025.

COMNTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.

2 Ajuste a formato versién 2. GP: 1000:2004
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3 = incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur y
| Fronteras.

Ajuste a formato version 3. Se cambia el Contenido de "En canastilla con un peso’
minimo de un (1) Kilogramo" a "En canastillas con un peso maximo de 25 Kijos". Se
retira: "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se
debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados
|por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras
alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en
4 excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
'consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organolépticos serdn rechazadas. El producto debe estar totalmente firme al
ltacto, no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”. Se retira:
"Debe estar empacado en bolsa de material de polipropileno por un (1) kilo. Ef
empaque debe cumplir con la Resolucién del Ministerio de Agricultura y Desarrollo
| Rural No.00224 de 2007 y normas técnicas NTC 1221-2 Numeral 3y 5.10."
Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los codigos SIC de donde se
menciona en el documento debido a que ya no son utilizados en -la entidad y se
incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este
sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de
“Fruver” a “verduras”.
| En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni
transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgdn y/o
| vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo
VII de la Resoluclén 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial ¢
| terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo
5 de transporte, que garanticen la conservacion de los productos. Deberdn entregarsc
en excelentes condiciones de calidad, temiendo en cuenta que los mismos serdn
| consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organoiépticos serdn rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco
y seleccionada al momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun
indicio de sobre maduracion o deterioro”,
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la
negociacidn, para ias condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se
amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de 3 dias a 5 dias. Para las
certificaciones se solicita: [J Certificacion sanitaria de entidad competente
dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y|
B Ldistribucién con fecha de expedicién no superior a un afio., o _
Se retira de los Ingredientes la informacion alij registrada v se deja No Aplica.
Se incluye en los Requisitos Generales ~ item Requisitos Normativos la Res. 2674 de
2013 - Ministerio de Salud, Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural y

NTC 5422,
Se retira en los Requisitos Especificos ~ item Contenido la informacion alli registrada,
6 la cual se adiciona y ajusta en el item Empague y Rotulado - item Empaque.

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli
fregistrada dejando la especificacién de la presentacion “por Kg de producte”, se
| adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto.
“Acta de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
. Favorable para el transporte de alimentos” y."Leyenda de Transporte de Alimentos”.
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Actuabzacion [nformacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200002338 de acuerdis
7 con histado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF
2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.

Se actualiza formato PA-FO-75 versidn 03

En iten codigo se incluye materiales SAP 200002833/ 200002834
se ¢hnnna de OTRAS caracteristicas del producto “Cebolla Cabezona Blanca”, de dado que puede ser de la
varedad cebolla de Album cepa L, las cuales se distinguen principaimente por su color, farma, sabor y
tarmano del bulbo segin la NTC 1221 segunda actualizacion
En presentacion de producto se agregan texto con los materiales asi:

8 En caso que se requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer Hso de los

Iguientes codiyos:

SAP 200002833 cebolla cabezona * kilo

SAP 200002834 cebolla roja * kio”.

La mctusion de los cadigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesnlad
tlel servicio, solicitados por la regional canbe para atender proyecto en San Andres previamente avalad
por SGOL. Cambios realizados por DASR, 23/05/2025

CARGO
2 Profesional de Defensa
Elabeno Abastecimientos Clase 1
]

Profesional de Defensa

Abastecimientos Clase 1

Revisd Profesional de Defensa

Comité Subdireccién General De

oe Operacion Logistica

Asesor

de Profesional de Defensa

Fichas Oficina Asesora de Planeacion e
Técnicas Innovacidn Institucional
Secretario General (E)
i
| Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobd encargada de las funciones del

despacho de la Direccién General

__ NOMBRE _FECHA | FIRMA
" R
Danery Alexandra Eo
Sanchez Rojas 23/05/202 5.{_;‘{)?&;‘
A 3 . ' i RN
Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025

Gonzalez

Gisella Paola Garcia
Avendano

23/05/2025 ,:%

! ; >
Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 4[(42@}&/

-
Sandra Patricia Bolafios ’:
Rodriguez 23/05/2025@{._«_4/4
A
23/05/2025 4744 Y

Martha Eugenia Cortes
Baquero
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FAPA CRIOLLA

Vierdura
[ Tubércula de Corteza Wmpia ¥ Suave,
amariilo unilarme, aspecte fresco y sano,
profundos, 85 una Popa pequena {4-6

Reqguisitos

Microbiotdgicas

intarior amanllo ocre, semejante a unAa
| gathna.
| Mo Aphca
l o No Aplica
No sAplica
Requisitos | wo Aplice

Nutricionales

OLras

SAP 200001500 7 SAP 200002835

LT~ el
o
2025
firme af tacto, calor

ojos medianamenie

cm de diarmetro} de picl €

yema de hueve de

Enteres, con la forma caracteristica og I3 waredad, de aspecto

fresco y consistencia firme, sanos, Wores d

a enfermedades, impios, exantos de olores,

o argrue de insectos
sabores g materias

exlranas vicibies, libres de maguliaduras, 1a coloracian del frulo

debe ser homogonea. Bl producto debe

carackeristicas | {debe cslar lavada).

clerl faraducto

Presantacion
del Praducto

Mo dekee
pudriciones,

dar mwiestras  oe

Clratrees,

tarnedad
corladuras,

astar libee de tiesra

pxierior,  lewanngs,
v alformAciondsy,

| erverdecimienio o retofios, con la forma caracteristica, no debs
renor desprendimiento de 18 epdermis, putpa de color amarille

Lunifarme.

WNTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res.

| Rurah,

TS AP 200001500 PAPA CRIOLLA ¥ KILD

‘QJ\':,'lll'-IVFJ.

2674 de 7013 - Mimsterio
de Selud y Res. 224 2007 de Min, Agriculiura y Nerarrobtn

|5;N'J 200002835 PAPA CRIDLLA * KILO Este mater 1al g e nso
exclusivo para_compras locales en tesntono _con funciemahdad

El producte debue ser entregado en tanastilla pldstica con Lun

peso epaximo de 20 Kg, s canastils do

fondo perforado en

Empacue yfo i :
PEGUE YO | ches o lineas, suelto 0 atade, cwmpliends la norma tecnica

Embalaye NTC 5422, NTC 6753 y cumpliendo con la fkes. Min, agnoukturd
_y Desarrallo Rural 224 / 2007.
Hakulado El rotulade del producto debe ser resistenie A condiciones de

!humedad y _de bajo lemperatura, debe indicar: Hombre del
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VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

| producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del
i | producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida atil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

ENTIDAD

T En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
lTambién debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
IEI vehiculo que realice la entrega debersd contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” Y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
’Favorabfe para el transporte de alimentos. Este documento no
| debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VI
de la Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
| garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes candiciones de calidad. Estas
condiciones se verificardan al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
| organolépticos serdn rechazadas, EJ producto deberd estar
| totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega E|
producto no debera presentar ninglin indicio de sobre
maduracién o deterioro.

| Ef proveedor debera acreditar- Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ lrequerlmientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
afo.
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION

1

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version tnicial

Ajuste al formato PA-FO-75 Versian 00, se retiraron ios cadigos SIC de donde so mencona en el documento
debido o que ya no son utilizados en la entidad vy se ncluye 1os codigos SAP, porque actualmente 1os ot chao
son generados por este sistema de informacién., Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia
de “Fruver a “verduras”. Se adiciona nformacion en Requisitos nutricionales basados en los Datos de Te bl
autnicional del ICBF, para papa crioffa.

"PARAMETROS 1
PROMEDID | DESVIACION |

1
MACRONUTRIENTE |

En condicianes de transporte y almacenarmento se actualiza de la siguiente manera:
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[ven lugar fresco, seco ); ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse i transportarse con

i

1

diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgdn y/o vehicula cerrado. Se debe cumplu con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 201 3.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, oste se debe
entregar embalado en matenales de primer uso acordes al tipo ce fransporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de caldad, teniendo en
cuenta que 108 mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificardn al momento de recibo de los productos y aquellas umdades que presentern defectos
organolépticos seran rechazadas Ef producto debersi estal totalmente fresco y s'elecclonado al momento de

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y sa deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y NTC 5422.

uisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |

3 Aplica), ia cual se adiciona y ajusta en el {tem Empaque y Rotulado~ item Empaque.
Se ajusta en Empague vy Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando l1a
especificacidn de la presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Samitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
! “Leyenda de Transporte de Alimentos”. . o |
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En requisitos nutricionales de retiran los datos de la Datos de {a tabla Nutricional ICBF 2015, Para Papa
Criolla, con ¢dscara, cruda y se deja No Aplica
1 [ “PARAMETROS™
' iMAGRONUTRIENTE | —
{ PROMEDIO | DESVIACION
ey i 1 1
1 i 3
et
4 £n los items dE requisitos normatives y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas v |
s lubérculos frescos especificaciones de empaque.
En presentacion del producto se incluyen el cédigo SAP 200002835 PAPA CRIOLLA * KILO, Este material es |
de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regonal
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En embalaje se retira ef texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la |
norma técnica”.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacidn samtana al sitio de acopio y distribucidn por
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requernrmientos para sitto e
expendio o almacenamiento de alimentos y betidas. Cambios realizados por MCRG May /2025,
CARGO NOMBRE __l___ FECHA
| Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Elaboré i 9 23/05/2025
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez ;
! Profespna_l de Defensa Daqery Alexandra 23/05/2025
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas ‘\a.( S
I [ S R —
REVISO Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia
Comité Subdireccidén General De Avendafio 23/05/2025 | s
Operacion Logistica '
Asesor |- - . - S S |
de Profesional de Defensa A
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 ” }
Innovacidn Institucional 1_ ’ %d

Técnicas l

| nprons |
Aprobd

jvdespacnt_) de la Direccién General |

Secretario General (E) Sa“draR'Zf;:i'gffef°'a”°5 23/05/2025

W

[
Jefe Oficina Asesora Juridica " |
encargada de las funciones del GiEFEhg BE;C?S;‘? EORtes 23/05/2025 /éf}

(S
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PAPA PASTUSA

P_I_._A_N_!F_I(__:ACJ_ZéN DEL ABASTECIMIENTO
Cédigo: PA-FO-75

FICHA TECNICA DE | Versién No. 01 | Péagina 1 de 4
PRODUCTO ALIMENTOS |

| Fecha: 07 02 2025

PRODUCTO / NOMBRE

PAPA PASTUSA |

| Cédigo SAP 200001575 / SAP 200002838
Clasificacion Verdura
| ZIEEQNLI'EJIZQSI:\IITSSS :Género: Solanum Tuberosum L. La papa es una especie de
| Descrincién | planta herbdcea perteneciente al género Solanum de la familia
| | del Proglucto | de tas solanaceas originaria de Sudamérica y cultivada por todo
el mundo, el tubérculo crece de manera subterranea y alberga
| los nutrientes de la planta.
[ Ingredientes | No Aplica
Req'u-isitos I == ) .
Fisicoquimicos | No-Apliga
Requisitos .
| Microbiologicos | NG Aplige
Requisitos
REQUISITOS | Mutricionales | ; . foee
| ESPECIFICOS : | El tamano de la papa debe ser en un rango de 65-90 mm de

didametro en la seccién ecuatorial de la papa Grado A Tamafio
|Grande. Papas con caracteristicas internas y externas
homogéneas, en buen estado de madurez, buena forma, limpia
| caracteristicas | (sin tierra y material bioldgico), seca, sin humedad exterior y
| del producte |sin contaminantes quimicos, libre de defectos fisiolégicos, de
| dafios causados por hongos, insectos o moluscos y bacterias,
i exentos de dafios mecanicos y dafios fisioldgicos. La papa debe
| estar libre de verdeamiento.

Otras

"|NTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |

REQUISITOS NORMATIVOS |de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio

EMBALAJE Y

EMPAQUE /

ROTULADO

—_ _|{Rural.

‘ [SsAP 200001575 PAPA PASTUSA * KILO

i Presentacion |SAP 200002838 PAPA PASTUSA * KILO Este material es de uso
| del Producto |exclusive para compras locales en territorio con_funclonalidad
[ _|exclusiva. - )
| | El producto debe ser empacado en: costales de fibras naturales
o fibra de poliolefina que permitan realizar muestreo, debe ser
resistente al peso de 50 Kilos. El empaque usado debe cumplir

i Empaque y/o |

Embalaje | 1 1a NTC 5422, NTC 6753, Res. 224 / 2007 de Min.
|Agricultura y Desarrollo Rural.
| El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

producto, nombre dei proveedor, fecha de empaque, lote del
| producte y peso neto al momento de ser empacado.
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Continua Ficha Técnica de Producto ...

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

CONTROL DE CAMBIOS

ENTIDAD dias contados a partir de la fecha de entrega.

1 €en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe aimacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” Yy presentar Acta de Inspeccidn
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicidn superior a un ano. Se debe
‘cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII

de la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
| garanticen ia conservaciéon  de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas

condiciones se verificardn al momento de recibo de

productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
!totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningun indicio de sobre

I maduracién o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
afo.
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Vorsion Imical

Ajuste a formato version 3. Se actualizé la descripcion det producto por no corresponder. Se camina dentro
ael nern Empaque: polietileno nor fibra de poliolefina, Se retira del item empaque: "Ei empaque usaclo duabe
cumphe fa norma técnica NTC 341-2, Bl empaque debe ser de primer uso, El empague debe cumplir con la
Res, Min. Agricuttura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y normas técnicas NTC 341-2 y NTC 341-3" y se ncluye
la NTC 5422, Se retira del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min Agricultura y
Desarralic Rural " por no corresponder al producto sino a personas naturales, juridicas y sociadades, Su

, especifica Jos usos apropiados de esta papa de acuerdo a la catalogacién de FEDEPAPA,

Auste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el docunie to
detido a gue ya no son ubilizados en la entidad y se inctuye los codigos SAP, porque actualmente los cotdigas
ados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacién basado en Sistenia SAP, cambia

SON gend

" a “verduras”, Se retira variedad de papa Andigena.
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la stguiente manera

En tugar nesco, seco y ventilado, lejos del calor vy ef fuego. No debe almacenarse nr LranspGitarse Lo
diferentes sustancias. |ambién debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe curnpht con

toJos los requisitos referencracios en el capitulo Vil de la Resolucidn 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negecado para ser transportados por medio aéreo, Huvial o terrestie, aste s il
vitregar embalado _en materiales de_primer _uso acordes al tpo de transporte, que garantwen hi

PAPA PASTUSA

El producto se requiere con una vida util minima de quince (15)
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PAPA PASTUSA

conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo en
cuenta que los mismaos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Eslas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos serdn rechazadas. Fl producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al mamento de
1a entrega. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.
Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
superior a un aio. . .
Se retiran del item ingredientes la informacion aili registrada y se deja No Aplica
Se incluye en (0s Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural y NTC 5422.
Se retira en los Requisitos Especificos - ftem Contenido 1a informacion alli registrada (y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado~ item Empaque, aqui se adiciona la Res.

i

Ministerio de |

Aprobd

Baquero

4q 224 / 2007 de Min. Agricuitura y Desarrolio Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto Ja informacion alli registrada dejando fa
especificacion de fa presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de atimentos” y
| | Leyenda de Transporte de Alimentos”. _ _
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002838 PAPA PASTUSA * KILO, Este matenal s
5 | de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
| caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucién por
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
L . | expendic o aimacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizadoes por MCRG May /2025,
CARGO NOMBRE | _FEcHA l FIRM
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
et 23 .
Elaboro Abastecimientos Clase I Gonzalez A EtEs
| —— = S NSRS - |
i Daner ndr p )
] Profesu?na'l de Defensa ery Alexa. dra 23/05/202 g l
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas P‘{
Revisé ] ) S— | T B i '
rofesional de Defensa )
: = [ Gisella Paola Garcia N,
Comité Subdireccion General De : Avendafio 23/05/2025 =
omite | Operacién Logistica '
Asesor — e e | — | :
de Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega
i Técnicas | Innovacion Institucional | B
i : Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E) Rodriguez
- — I - + v 4 i
Jefe Oficina Asesora Juridica .
; Martha Eugenia Cortes .
encargada de las funciones del g 23/05/2025 4

i

despacho de la Direccion General
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TOMATE CHONTO
PRSCESO N T m;— T - - N h
) PLANIFICACION DEL QgASTE_CIMIENTO ]
*\\\\ ,c_./_/ TITULO Cadigo: PA-FOf75 | E{'\,’) 1\
Y FICHA TECNICA DE | Versién No. 02 | Pagina 1 de 4 -
aasReies s PRODUCTO ALIMENTOS | 1 [ !

Fecha: | 07 | 02 | 2025

PRODUCTO / NOMBRE TOMATE CHONTO
I l Cadigo SAP 200001546 / SAP 200002837
REQUISITOS | R NI |
| GENERALES |_ Clasificacion erdura A B A
Descripcion El fruto es una bays de forma y tamafio variable, uniforme, |
|_del Producto | redondo sin protuberancias ni deformaciones . |

i

No Aplica |
l Fisicoquimicos o Aphca )
Requisitos
} Microbiolégicos| N°_.Ap“.ca_ S ,
| Requisitos .
REQUISITOS | Nutricionales | MNeapliea i
ESPECIFICOS | iLa superficie debe ser brillante, fr(.sca, turgente, de pulpa-
| | jugosa, sin arrugas sin sefiales de marchitamiento. Sin
| | Y
| Otras | manchas externas, sin indicios de infeccidon internas y/0 externa
| caracterristicas producidas por microorganismos sin rupturas de ep:dermls, sm
| del producto |asoleaduras sin quemaduras, sin residuos tdxicos ;
P fumigacion, sin rajaduras radiales, sin dafios fisioldgicos y sin!
indicios de putrefaccidn. !
]} e N L ; | El producto debe tener un tamafio mayor a 4 cm de didmetro |
T T [NTC 1103, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 ~ Ministerio |
| REQUISITOS NORMATIVOS 1de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollol
SR P | Rural : - .
"""""""""""""" o SAP 200001546 TOMATE CHONTO * KILO
Presentacién jSAP 200002837 TOMATE CHONTO * KILO Este material es de
| del Producto |uso _exclusivo para compras |oca|es en terg&ou com~
% e _|funcionalidad exclusiva, |
EMPAQUE / 'En canastilla con peso neto maximo de 15 Kg, el empaque debe |

! EMBALAJE Y En;ﬁg;:é/o cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrolle Rural 224 /°

ROTULADO ) 12007, NTC 5422, NTC 6753 y NTC1103-2, |
El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones del
| Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del'
| producto, nombre del proveedor, fecha de empaqgue, lote dei:
i o producto y peso neto al memento de ser empacado.

L O, El producto se requiere con una vida (til minima de Cinco (5)l
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD dias contados a partir de la fecha de entrega
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
| El vehiculo que realice Ia entrega deberd contar con fa leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" Y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria origina! del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afic. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capituio VII
de la Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad., FEstas
| condiciones se verificardan al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totaimente fresco y seleccionado al momento de la entrega. E|
producto no debera presentar ningin indicio de sobre
| maduracién o deterioro.

'El proveedor debera acreditar: Concepto sanitaric emitido por ia

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicidon no superior a un
| afio.
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025
A
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1
i Version lcal
2 Ajuste a formato version 3.
| *Acta de visita samitaria (IVC) con Cancepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de scopo v
3 distribucidn el cual deberd ser expedido por la autondad sanitaria. * Se realizd cambio on la wicla utat
, solicitada de 3 dias a 10 d _ _  —
Ajuste al formato PA- version 00, se retird el cddigo SIC de donde se menciona en el documentc
debido o que ya no es utihzado en la entidad. Se camiia clasificacidn de fruver a Verdura. En «onds ey Je
transporte y aimacenamiento se actuabza la mformacién basada en los requerimientos actuales de 1y
4 Entidad
Para las certificacionags se sohcita: LiCertificacion samtaria de entidad competente dando Conc fte
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
|, Supenar a un afno - Y = - _
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 20173 Murustenio
Satud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, NTC 5422 y NTC1103.
Se retra en los Requisitos Especificos - item Contenido 1a informacion alli registrada (y se dea como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque v Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la NTC
5 5422 y NTC 1103-2

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada, pasandola at
itein Otras Caracteristicas del Producto y dejando la especificacion de Ja presentacion "por Kg de producte”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que reahza la entrega del producto. “Acta de Inspecoon
L tana ongmal det Vehiculo, en donde conste ei concepto Favorable para el transporte de alimentos  y
“Leyenda de Transporte de Alimentos”.
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Continua Ficha Técnica de Prody'cta TOMATE CHONTO
z | Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se retira c6digo SAP 200000709

Cambios realizados por JPMR Abr - 2021.

! Ge actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 version 03
En los items de requisitos normativos y empaque y emb

tubérculos frescos especificaciones de empaque.

£n presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 20000283
7 es de uso exclusivo para compras locales en territoric con funcionalidad ex

caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.

£n certificaciones se ajusta el texto cambiando ¢
Concepto sanitario de entidad competente como

| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Campbios realizados por MCRG May /2025.

alaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas vy

7 TOMATE CHONTO * KILO, Este matera
clusiva, solicitados por regiona!

ertificacion sanitaria al sitio de acopto y dhstrihucion por
Favorable o favorable con requerimientos

para silio de

—

CARGO NOMBRE
Elaboré profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
1 Abastecimientos Clase 1 Gonzalez
— -
: profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase 1 || Sanchez Rojas
Revisd | . . ' T
' Profgslon.ql de Defensa Gisella Paola Garcla
Comité subdireccion General De Avendafio
omite Operacion Logistica
Asesor - - = B e
de profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega
Técnicas | Innovacién Institucional -
1 |
. Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E) [ Rodriguez
| I S = 1 o
jefe Oficina Asesora luridica | .
Aprobd | encargada de las funciones det | Martha Eugenia Cortes

__despacho de la Direccion General :
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| Fecha: | 07 | 02 | 2025
L PRODUCTO / NOMBRE AHUYAMA \
i Cédigo SAP 200001583 / SAP 200002825
! REQUISITOS | Clasificacion Verduras
GENERALES 7 —T—— Género: Cuclrbita, Variedad: Maxima Duch; de forma ovalada, |
del Progiucto color amarillo fuerte en su interior, verde y anaranjado en la
cascara. L
‘ ingredientes No Aplica
Requisitos N i T
| Fisicoguimicos o Aphca_ o » R
| Requisitos @ |
: p e No Aplica
! REQUISITOS ﬁ%ﬁ%ﬁ%?%?}'i’— e A - a m - e -
| ESPECIFICOS Nutricionales No Aplfi w1 " =
| lLa Ahuyama debe tener una textura suave y firme al tacto, el
Otras aspecto del fruto ileno y fresco. Forma ovalada, color amarillo |
| caracteristicas | fuerte en su interior, verde y anaranjado en la cascara. El grado
i del producto | de madurez debe ser en mas del 50% de ia fruta, su color verde
| ___|intenso opaco (cuando estd madura). i

I'NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
REQUI_SI_TOS_ NOR_MA_TI_YOS | Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rurat.

atado, cumpiiendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y con
la Res. Min, Agricuitura y Desarrolio Rural 224 / 2007. '
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

| SAP 200001583 AHUYAMA * KILO ,
i Presentacion | SAP 200002825 AHUYAMA * KILO. Este material es de uso
del Producto |exclusivo para compras locales en territorio_con_funcionalidad |

exclusiva. |

Si el producto puede ser entregade entero, o troceado

‘ EMPAQUE / empacado en boisa de polipropijeno, ambas opciones embaladas
EMBALAJE Y Empaque y/o | para la entrega en canastilla pldstica con un peso maximo de 25

1 ROTULADO Embalaje Kg, ia canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o |

Rotulado

RS

~ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y : T T .
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5

ENTIDAD dias contados a_ p__a_rtir de la fecha de entrega.
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IEn lugar fresco, seco Y ventilado, lejos del calor y el fuego. No

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
IEI vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
“‘TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
lFavorable para el transporte de ailimentos. Este documente no
[debe tener una fecha de expedicién superior a un afo. Dando
cumplimiento a ios requisitos referenciados en ei capitulo VII de
la Resoiucién 2674 de 2013,

CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

i medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
Jen materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los  productos. Deberan
lentregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias
' siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aqueilas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. FEif
. Jproducto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al

momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningdn
Jlndicio de sobre maduracion o deterioro.

TEl proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitide por la

CERTIFICACIONES ;entidad competente como Favorable o favorable con

Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no supericr a un
afno.

= = =

FECHA ACTUALIZACION: MAYQO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUéTO
( 1 'Vm's:rbn tmcial, T T 1 !
2 ‘Amsm a lormato versx;.'m 2, GP&(TODZO?MN B T - |
Aniste a formato ;Ersxén 3. Séuc;;xnlh)?a_.elwgor;mt'él;ﬁo 4} E!T K:ia ;3:!30 n(::toa—c prE:ELTc—m" a3 "gr; cana;trllas, con \

3 D prso axmo de 2% Kios", Se complementa la Presentacion del Producto. Dentro del item 2mpague se
Wusta 60 Kilos” a 25 Kidos™, Se ajusta el item rotulado. Se retira del item Certificaciones "Cl.;rnphvmenlo,f
det Decreto 374872004 of Minsteric de Agricultura y Desarrollo Rural." 1

Ajuste al formato PA-FO-79 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en ol documento
detndo @ que va no es utilizado en la entidad y se incluye el codigo SAP, porque actuatmente los codigos son
aenerados por este sistema de mformacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, camhia de .
Fruver” & “varduras”,
En condiciones de {ransporte y aimacenamiento se actualiza de ta siguente manera:
En lugar fresco, seco y ventlado, lejos del calor Y e fuego. No debe almacenarse i transportame Lan
4 Jierentes sustancias, También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado, Se debe cumphr con
todas 10s reguisitos referenclados en al capitulo VI de la Resolucion 2674 de 2013,
Cusndo et producte sea negociado para ser transportados Ror medio aéreo, fluvial o terrestre, ©sla woe ey
snliegar embatedo en rmateriales de primer uso acordes al tipo de transporte, Gue garantw.en iy
wanservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calida, tanenca an
CUETHA Qo 0S 0usmos seran consumidos en 1os 15 diag siguientes a sy fecha de reciho. Estas conchciones
Cse verficdran al momento de recibo de os _productos Y_aguelias dades que presenten duterc tas
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organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente (resco y selecaonado al momento de
la entrega. £l producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.
En fa vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres (3) dias a cinco (5) Dias,
a partir de la fecha de entreqa.
Para las certificaciones se solicita: O Certificacion sanitana de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicion no
. superior 3 un ano.
I'Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
1 En requisitos fisicoquimicos se retiran los datos de 1a Tabla por no ser un producto transformado y se deja

| No Aplica.
Componentes Valor
| Humedad (%) max. 12
Cenizas (%) max 12
Cenizas Insolubles {%) max 4

| ! Aceite esencial % Min. 08

En requisitos normativos se incluyen los aplicables al producto NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

5 £n los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:202% Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarraollo Rural.

En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de Ia
norma técnica”.

En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002825 AHUYAMA * KILO, Esle material es de
uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL,

En condiciones de transporte se inciuye el texto “El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria onginal del Vehiculo, en
donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos.”

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para siho de

| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025,
s CARGO NOMBRE | FECHA | FIR
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
| Elaboré Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 23/05/2025 .
profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas | BRAPSiEC s \Uﬁd\»\ %
Revisé | BT — = - - T I
Profesional de Defens . .
’ iy Subdireccion General De G'se'fv';ig‘:ﬁ‘ja“'a 23/05/2025 | =
Comite Operacién Logistica
Asesor I( — — - S | | vy
de Profesional de Defensa . |
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 )%2&(4:
Técnicas | Innovacion Institucional | |

| Sandra Patricia Bolafos

Secretario General (E) Rodriguez

23/05/2025 S "5

v 4 - i
Jefe Oficina Asesora Juridica ’ é
Aprobé | encargada de las funciones del ME :ugenla ContEy 23/05/2025 %/
; an aquero
| despacho de la Direccion General _

— L L
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e ALIMENTOS
Fecha. 26 03 2021 ek
PRODUCTQ / NOMBRE GUASCAS
Cadigo 200001466
Clasificacién VERDURAS
REQUISITOS e — A e i
GENERALES ' Es una Herbacea de color verde, hojas con peciolos ligeramente denlada. Color
Descripcion del | Yerde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes enteros, hojas himpias,
P g f follaje abundante. i
| roducto No debe mostrar hojas amarilias, sucias. quemadas., marchitas, con puntos .
: Lnegros o color café. tampocoflores. - i
| e | R T B o o ']
Ingredientes No Aplica ]
Requisitos | No Aplica
Fisicoquimicos |
Requisitos No Aplica [
ER‘SEPCIIEL(J:‘ISFIII:%SS Microbiolégicos | ml
Requisitos No Aplica
! Nutricionales e ,
Otras

caracteristicas Hojas verdes y frescas, libres de cualquier humedad anormal exterior. sin
residuos de tierra, sanas y sin hojas amarilias o deshidraladas.
del producto |

' NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Saiud y Res. 224 / 2007 de Mm. |
REQUISITOS NORMATIVOS | Agricultura y Desarroflo Rural,

-
Por Kg de producto.

! | Presentacion del

{.. Producto R . - i
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 20 Kg, |
EMPAQUE / Empaque ylo | Ia canastilla debe ser de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atado,
EMBALAJE Y Embalaje dando cumplimiento a la Res Min Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y a
ROTULADO ! {NTC 5422 _ N |
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
| | Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor,
{ 1+ peso neto al momento de ser empacado

VISSQUJEt;IDp}!IEl;h’ngngg{;O\ b El producto se requiere con una vida utit minima de cinco (05) dias contados a
ENTIDAD partir de Ia fecha de entrega

En lugar frésco. seco y ventiiado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgdn yfo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos log
Tequisitos referenciados en el capitulo VI de [a Resolucion 2674 de 2013. E
vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
CONDICIONES DE TRANSPORTE original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transponel
de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a
un afio
Cuando el producto sea negociado para ser Iransporiados por medio aéreo.
_iTuvial o terrestre, este se debe enlregar embalado en materiales de primer usoJ
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|— "Tacordes al tipo de transporte. ya sea en cajas de carldn, sacos de palipropileno u
| otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan

lenlregarse en excelentes condiciones de calidad. teniendo en cuenta que los
mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Eslas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aqueilas
unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas El producto
debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega El

roducto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deteroro

| Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
CERTlE!CACIONES Pl:oveedorl favorable con requerimientos para siio de acopio y distribucion con fecha de
Magquilador/ Comercializador :
a . “aFMY | expedicién no superior a un afio

FECHA ACTUALIZACION: | ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

| S— —_ —

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version imcial
Aclualizacion informacion a Formate PA-FO-75. y se incluye codigo SAP
Al item Otras Caracteristicas del Producto se adiciena la informacion contenida en el ttem Grado de Madurez de la ficha
version anternor
Se adicionan los Requisitos Normatwos - “NTC 5422. Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 / 2007 de Min
Agricultura y Desarrolto Ruratl”
Se austa en Empaque/Embalaje y Rotulado - Presentacion del Produclo l2 nformacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “Por Kg de produclo’,
Se reunen en el item Empaque/Embalaje y Rotutado. la informacion relacionada en los stem Presentacion empague y
condiciones de Embalaje de 1a version antefior
Se adicionan las Condiciones de Transporte "En fugar fiesco seco y venilado. lejos del calor y et fuego No debe
almacenarse vt ransportarse con diferentes sustancias Taminén debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cernato Se
clehe cumplir con todos los requusilos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013 Ef vehiculo que realice

2 la enlrega debera presentar Acta de inspeccion Samitaiia onginal del Vehiculo, en donde conste ef concepto Favarable para
el transporte de almentos Este documento no debe tener una fecha de expethcion supenior a un ano
Cuando ef preducto sea negociado para ser hanspoitados par medio aéreo. fluvial o teneslie. este sc debe enfrequr
embalado en matenales de pnmer uso acordes al tipo de lransporte ya sea en cajas e cartdn, sacos de polipiopilerio u olias
altetnativas que garanticen fa conservacion de los productos Deberdn enfregarse en excelenies condiciones dc calidad
teniendo en cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
venficaran al momento de rectbo de los productos y aquellas umdades que presenten defectos organolepticos seran
rechazadas Ef producto debera estar lotalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun mdicio de sobre maduracion o delenoro
Se ajustan los requenimientos en Certificaciones Proveedor/Maquilador/Comercializador ~ Cevtificacion sanitana de entidact
competente dando Concepto Favorable o favorable con requennnenlios para silto de acopio y distnbucion con fecha de
expedicion no superior a un ano
Cambios realizados por JPMR 7/ Alr 2021

CARGO | NOMBRE FECHA
- Profesional de Defensa Ing Alm Jenny Patrcia Motta A0 .
Elaboro Abastecimientos Clase | Romero 3 0 ABR U4 l
Direclora é::se}ﬁcnmrenlos Adm. Rose Mary Enciso Melo o MAY 2001
; Subdrrector General de Coronel (RA) Carlos Eresto K 2071
Revisé | Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz ﬂ 3 MAY
| Subdirector General de MSc Adm. Emp. Hector Vargas p
| Contratacion Rodriguez 0 3 MAY 402';
Caronel (RA) Carlos Ernesto ~ 0y -
| Aprobd Secrelario General (£} Camacho Diaz
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e OCISTICA
cannosisTic PRODUC

TO ALIMENTOS
Fecha: 07 02 20258

PRODUCTO / NOMBRE

HABICHUELA

Cdédigo
Clasificacién

— —

REQUISITOS
GENERALES
Descripcion

del Producto

- e -

I * SAP 200001470 / SAP 200001471 /
SAP 200000340 / SAP 200002855
Verduras

PO — — — - 1
Género: Phaseolus Vuigaris L, Variedad: Blue lake,
Tendergreen, Sure crop, War, Tendercrop, Green pod o French
horticultural. Vainas verde intenso, ligeramente brillante, |
frescas, limpias, tiernas, frdgiles, superficie lisa con
onduiaciones de la semilla, crujientes al partirias con la mano,
Idebe quebrarse facilmente sin rasgaduras. El fruto es una vaina
unida por un hilo dorsa) Y ventral, las vainas pueden ser de|
fcoior verde y de forma redonda, ovalada, aplanada seqgun la
Lvariedad.

Ingredientes No Aplica
" Requisitos | o T e
Fisicoguimicos | No Aplica - ] 1
Requisitos .
| Mi - No Aplica
euisros “Gibbidie  tes |
ESPECIFICOS | a

| caracteristicas
del producto

| Nutricionales | No Aplica

| Las habichuelas no deben tener deterioro en su color, olor y
apariencia debido a exceso de humedad, no deben tener
manchas pequefias de color rojizo o negro causado por hongos,
| ni ningdn indicic de descomposicidon o deterioro, las vainas
| deben ser de tamarfio uniforme.

REQUISITOS NORMATIVOS

Presentacion
del Producto

EMPAQUE /
EMBALAJEY [ —
ROTULADO Empaque y/o
Embalaje
| Rotulado

NTC 1253, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio

de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo
|Rural

I'sap 200001470 - Habichuela por Kg

SAP 200001471 - Habichuela pre cortada por Kg

SAP 200000340 - Habichuela pre cortada por Kg :
SAP 200002855 - HABICHUELA * KILO Este material es de usoi‘
m@m«mmmmorio con funcionalidad
exclusiva. _— .

El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno, con
un peso maximo de 15 Kg. en canastillas, cumpliendo la NTC
P5422, NTC 6753 y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
| Besarrollo Rural A S —— ;
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
|humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
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| CODIGO: CT-FO-39 |

| producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
B b | producto y peso neto al momento de ser empacado.
’ VI:;E%E;SE;;?;?S?EV El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
ENTIDAD dias contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, iejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccidn
H | Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
| Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicidén superior a un afoc. Danda
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo V1l de
la Resolucion 2674 de 2013,
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

CONDICIONES DE

TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
| garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismas seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
_____lindicio de sobre maduracion o deterioro.
1El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebldas con fecha de expedicién no superior a un
afo,
. I
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025
e e E—
CONTROL DE CAMBYOS = s e . =
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version lnciat,
2 Se retira requisito de empaque det producto en bolsas de pohetiteno.

Auste o formato version 3. Se incluye ia Clasificacion del Producto. Se camina contenido de 20 kilos o 15
Kilos. Se retiran de Otras Caracteristicas del Producto “Debe tener humedad natural al tacto, no debe tener
Lbras o lwlos gue indiquen que el fruto estd muy maduro,”. Se retiran los Requisitos FISICOQUINTICOS ya (U
no cotresponden al producto. Se ajusta Presentacion del Producto y Empaque.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el docurnento
debwio a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actuaimente (os Loduns
son genorados por este sistema de informacidn. Se camba la clasificacidon basado en Sisterma SAP, camina
de "Fruver” a “verduras”,

£n condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

“£n tugar rresco, seco y ventdado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse i transportarse con
hferentes sustancias, También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe compln von
_todos_Jos reqinsitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucidn 2674 de 2013.

: |
sgsmieis (SR ‘ INFORME TECNICO DE | VERSION: No. 03 | Fiazgéna 97de | B
| emmzmmm | CONTRATACION — S
| " — |FECHA: | 16 | 07 | 2025 |
Continua Ficha Técnica de Producto ... HABICHUELA
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| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terr estre, este s debe

enlreaar embalado en materiales de primer

uso acordes al tipo de transporte, que garonticen 1o

conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de cahdad, termendo on
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su facha de recibo. Estas condiciones

se verificaran al momento de recibo de fos
organolépticas serén rechazadas. £/ producto deberd

productos y aquellas unidades que presenten defectos
estar totalmente fresco y sefeccionado al momento de

3 entrega. Fl producto no debers presentar ningin indicio de sobre maduracién o deteriorn’,

Para las certificaciones se solicita: |
Favorable o favorable con requerimientos
] superior a un afio,

Certificacidn sanitana de

entidad competente dando Cancepto
para sitio de acopio y distribucidn con fecha de expedition no

Se retiran del ltem ingredientes Ia Informacion ailf reqistrada y se deja No Aplica

Se mcluye en los Requisitos Generales —
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC S422
Se retira en los Requisitos Especificos - jtem Contenido la informacion
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empague.

item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013

Fhisterio de

alli registrada, Ia cual se adiciona y

5 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la

especificarion de la presentacién "por Kg de producto”, se adiciona ta Res, 224 / 2007 de Min, Agricultura y

Desarroilo Rural.

Se adicionan requerimientos pars el vehiculo que reabiza la entrega del producto. “Acta de Inspecacn

Santtaria original del Vehiculo, en donde
‘enda de Transporte de Alimentas”.

| Actualizacion Informacién A Form
6 con listado de materiales aportado

ato PA-FO-75 Version D1, se Incluye Codigo SAP 200001471 de

conste el concepto Favorabie para el transporte de ahmentos” ¥

‘
acuerdo

por SGOL y Tecnolagfa, se actualizan requisitos nutricionales (TCN 1CBF

! | 2018). Se ajusta presentacién del producto por codigo SAP. Cambros realizados por JPMR Oct/2021.

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

En requisitos nutricionales de retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricronal ICBF 2018 -

Habichuela y se deja No Aplica
Unidases e saprasian de inn
ruttieniay pee 160 g do party
sometul's del alirecta

Anallsis Praximal

Mo dad () 90
Erergoa (bual) 13
Proce na i) o
Carhnh dratos Totales {n) Ex
zZ En los items de requisitos normativos Yy empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
En presentacidn del producto se incluyen los cddigos SAP 200000340 - Habichuela pre cortada por Kg de
acuerdo al listado proporcionado por oficina TIC de cddigos existentes para este producto y SAP 200002855
- HABICHUELA * KILO Este material es de uso exclusivo para compras locales en Lerritorto con funcionahdacl
exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion samitaria al sitio de acopio y Uistribucion por
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerinentos para sitio de
expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MG ay /2025
N CARGO | NOMBRE FECHA FIRMA\
g Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez \
| Elaboré ; [ ;
| Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025/P r\i} '
| { - e - —
Profesional de Defensa | Danery Alexandra r[
l Abastecimientos Clase I Sénchez Rojas 23/05/2025 ‘1 g
IS S W N— S S S s s o P —
Revisé | Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia
Comita f Subdireccion General De Avendafio ‘ 23/05/2025 Q{_)
. Operacion Logistica
Asesor | . : — - |
d Profesional de Defensa | <
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 ,(/{M, )
Técnhicas Innovacion Institucional | — NI [ i 4 (
| 7 i
. | Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E \ 2 :
(& Rodriguez 23/05/2025 [
- - 4 e . — 1
Jefe Oficina Asesora Juridica Martha Eu ia Cort
Aprobd | encargada de las funciones del genia Cortes

despacho de la Direccion General Baquero

23/05/2025 %/M
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

[ |
| TITULO | CODIGO: PA-FO-75
— L i | ——
Y ] FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 Pagina 1 de 4
AGEHGIA LGGISTICA | PRODUCTO ALIMENTOS |
| | FECHA: 07 02 2025
|
PRODUCTO / NOMBRE MANZANA ROJA
T T e
Cédigo | SAP 200001746 / SAP 200002517/ SAP 200002853
i Clasificacién FRUTAS
REQUISITOS Manzana: Fruto (pomo)_,— ;;e?t_c:neru:—anm A b pspeci e
GENERALES Pumila Mill. familia Rosaceae. Variedad Royal Gala,
Descripcién del | variedad tiene la piel brllante vy con estros ropn o b
| Producto sobre un fondo de color amanbo verdoss o fonm Vg
muy arreqular  es  tronco-conica Suoat il 3
lerujiente y consistente, es aromatica y de Lele

Ingredientes No Aplica

Requisitos |

| _Fisicoquimicos - l—\lj_Aphca _ |
Requisitos .
Microbioldgicos | No Aplica
| Unidades de expresion
de los nutrientes por
Analisis Proximal | 100 g de parte
comestibie del
. 1 alimento
Requisitos l |____Humedad (g) | _82.7
: . i
REQUISITOS Nutricionales _E_:g;_tgn_‘a_n(k(ca)!) ol 523
ESPECIFICOS - Croteinatg)____ L :
Carbohidratos 16.5
Totales(g) | . e
Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 ~ Manzana comun
- cruda.

Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto
fresco y consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos
o enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores o materias
| Otras extrafias visibles, libres de magulladuras, humedad exterior
caracteristicas | anormal, aspecto fresco y consistencia firme, la coloracién dei
del producto |fruto debe ser homogénea.
£l grado de madurez debe ser del mas del 50% de la fruta,
| categoria 1. Calibre 100: Didmetro ecuatorial mayor que 74mm,
__|menor gue 77mm.

TEl producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 3523-1 y
NTC 5422, Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min.
| REQUISITOS NORMATIVOS Agricultura y Desarrollo Rural, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
| de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio
Rural.

3 —_— S S
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Presentacion
del Producto

EMPAQUE /

EMBALAJE Y

ROTULADO Empaque y/o
Embalaje
Rotulado

I'SAP 200001746 - por unidad
|SAP 200002517 - por Kg

En caso de requerirse compra local por contingencia y/o
por necesidad del servicio hacer uso de!l siguiente cddigo:

, SAP 200002853 manzana * und )

| En caja cartdn corrugado con un peso neto maximo de 20 kilos
(40 Ib) o en canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg (30
i Ib}. cumpliendo con la Res, Min. Agricultura y Desarrollo Rural
| 224 / 2007 y la_norma técnica NTC 5422,

£l Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
|humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de

| producto y peso neto al momento de ser empacado.

TEl procTucE se requierefcon una vida util minima de anco (5)

dias contados a partir de la fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y Durante el almacenamiento el producto deberd estar en lugar

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.
| No debe almacenarse con diferentes sustancias.

El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
| momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun
| indicio de sobre maduracion o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo gue
realice la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE
IDE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccidn Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
| una fecha de expedicion superior a un afio, Dando cumplimiento
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resclucion
| 2674 de 2013.

|Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporle, que
garanticen lJa conservacion de los productos. Deheran
}entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 diag
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verficaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
. presenten defectos organolépticos serdn rechazadas.

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Conceplo
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
idjsgribucién con fecha de expedicion no superior a un afio.

MAYO 2025.
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VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1
2
3

i

_i "Leyenda de Transporte de Alimentos”.

i A ——— -— -
Version Inicial por cambio modelo operacional de la entidad

- -
i Se_ret«ra f&qgi_sito de empaque del producto en holsas de polietilena.
| Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.

| Se ajusta a formato versidn 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para la reqinnal sur u‘
fronteras, este se debe entregar embaiado en materiales de primer uso acordes para ser transportadas por
medio aéreo, ya sea en cajas de cartdn, sacos de polipropilenc u otras alternativas que garantcen la
conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, temenda en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas umdades que presenten defectos
organolépticas serdn rechazadas., El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o

; deterioro, deben ser totalmente firmes al tacto. R s _

{ Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el
documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se wncluye los codigos SAP, porque
actuaimente los codigos son generados por este sistema de informacion. Se cambra la ¢ lasihicacon basacde
en Sistema SAP, camba de “Fruver” a “frutas”, La descripcion es realizada basado en NTC 3523, se
cambia variedad de Domestica Roja a Gala, ya que se da mayormente en Colombia. Los requisitos
nutricionales son de Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015. Para Manzana, Maduro, pulpa; Los otras
caracteristicas del producto se basan en informacion extraida NTC 1325, En condiciones de transporte y
almacenamiento se cambia de la siguiente manera: “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v el
fuega. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VI de la
Resolucion 2674 de 2013.

| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se dehe

jentregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen o
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de cahdad, temendo con
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condirionee
se verificardn al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten tdefectos
organolépticas serdn rechazadas. Bl producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento d
la entrega. El producto no deberéd presentar mingun indicio de sobre maduracién o deterioro. Se retira
requisito del empaque debe cumplir con la NTC 729 -2 ya que es un requerimignto para pifia.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempo mimmo a partw de la
entrega de 3 dias a 6 dias. Para las certificaciones se solicita: [ Cerbificacion  santana  de  entidad
competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acope y distribucion
| con fecha de expedicién no superior a un afio

1 Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministero do

| Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido Ja informacion alli registrada (y se deja comeo No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, se adiciona la Res. 224
/ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la informacian alli registrada dejando 1a
especificacion de la presentacién “Por Libra (500gr) minimo de producto.”.

Se adicionan requenmientos para el vehiculo que realiza 1a entrega del producto. “Acta de Inspaccion

| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y

Actualizacion Informacidn A Formato PA-FO-75 Versién O1.

Se ajusta en requisitos Nutricionales a los Datos de la tabla de composicidon Nutricional ICBF 2018. Para |
Manzana comin - cruda.
| ios nutrientes por 100 g de

i Analisis Proximal parte comestible del
f—— ___|alimento

| Homedad (a) X2

| Energia (kcal) |72

"Pro!m:na (a) |03

| Carbohidratos Totaies {g) | 16,5
| Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 - Manzana coman - cruda
Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producto. tetwrando |
presentacion Por Libra (500gr) minimo de producto y se Incluye Codigo actualizado SAP 200001746 - por
unidad; se adiciona cdigo SAP 200002517 - por Kg. En el item Empaque y/0 Embalaje: se retira la frasc
| “en_peso bruto” para el embalaje de caja de cartén.
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Se: ajusta en la wida util del producto el iempo mimime a partr de la entrega, se cambia de 6 dias & 5 dias.
Sooreubnea e sigwente texto del item condiciones de transporte al item Vida Utd Del Products Y
Ronuerrmentos De La Entidad: "Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco, seco
v veniilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto dubera
estar rotatmente fresco v selecoonado al morento de la entrega, Bl producto no debera presentar minsgon
i de sobre maduracion o deterioro,” . — o
S agusta al formato PA-FO-75 Version 03
En vodigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002853
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:
En caso de requerirse compra loca ngenca y/o por necesid 11 hacer uso del siguwnte
i 8 cachgo:
SAP 200002853 manzana* und
La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesadd
ael servicn, solietados por la regional canbe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado
nor SGOL. Carmnbios reahzados por DASR. 23/05/2025
N CARGO L NOMBRE FECHA | FIRMA
i ) Profesional de Defensa Danery Alexandra @7)@&
(= q ) 2
| Etaboera Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas 23/05/20 [ S
Profesional de Defensa ria Catalina Rodriguez
S Cl { daghalEst drig 23/05/2025 N
Abastecimientos Clase | Gonzalez
Revisd . Sl 7 l
Profesional de Defensa . . N
X - Giselia Paola Garci S
Comité Subdireccidén General De Avanaaﬁoa a 23/05/2025 -
Operacion Logistica )
Asesor . e — - : )
de Profesional de Defensa L /
Fichas Ofitina Asesora de Planeacidn e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 /(J(,"U,W"é%l
Técnicas Innovacion Institucionat | R S S—— !
- Sandra Patricia Bolafios S
Secretario General (E . 23/05/2025 .
& (&) Rodriguez 105/
Jefe Oficina Asesora Juridica | ‘/, Mi}
Aprobé  encargada de las funciones del | MaTtha Bugenia Cortes | 53,45,5055 4 A
despacho de la Direccion General | 4
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MANGO

-

_PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| T.ITUL-O

| CODIGO: PA-FO-75

| VERSION No.

Y FICHA TECNICA DE | 03 | Pagina 1 de 4
AR CoeR PRODUCTO ALIMENTOS |
| FECHA: 07 o2 2028
PRODUCTO / NOMBRE MANGO

I

REQUISITOS
GENERALES

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Codigo

T —

SAP 200001744/ SAP 200001483 / SAP 200002852

Clasificacion

Descripcién dei
Producto

Frutas

se da entre los 800 m.s.n.m. y 2. 000 m.s.n.m. Bavya rcdond
| con pericarpio blando, de color anaranjado al madurar; semillas
| ovaladas.

Ingredientes

| Fisicoguimicos

No Aplica
R_’equisitos Ll —
. A __No Aplica -
Requisitos o
Microblolégicos| = - No Aplica
Requisitos o

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

mas del 50% de la fruta, su tamafio debe ser mediano vy al
paipar debe percibirse un ligero hundimiento de la cascara.

El producto con la forma caracteristica de la variedad, de
aspecto fresco y consistencia firme. Sanos, libres de ataque de
insectos o enfermedades, limpios, exentas de olores, sabores o
materias extrafias visibles, libres de maguiladuras, aspecto
fresco y consistencia firme, los frutos deben tener caliz y sin
pedunculo, la coloracién del fruto debe ser homogénea y acorde
con el estado de madurez. La ciasificacién por tamafio requerida
es ), seglUn tamafio referido en la NTC 1266; lo cual
corresponde a un peso promedio de 160 gramos a 199 gramos
y en categoria EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de
| méximo el 5% del peso total de mangos.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

El producto debe cumplir con la NTC 1266 Producto Categoria J
en calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio
Rural.

- N —I'SZP 200001744 Unidad

Presentacion
del Producto

SAP 200001483 kg

l E d
or necesid

ueri
de

a_local
acer uso d

ingenci [o]
vici iguiente cédigo;

| SAP 200002852 kg

— e I3
El grado de madurez debe ser de un color amarillo verdoso en
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Empaque y/o
Embalaje

Rotuiado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquiladory
Comercializador

TEN canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. E}
producto debe ser entregado en canastilla de pidstico de aita
densidad de 25 cm de alto Y contar con un adecuado sistema de
ventilacién que permita el adecuado intercambio de gases
cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007

. de Min. Agricuitura y Desarrolio Rural, .

Ef Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producto Yy peso neto al

. momento de ser empacado,

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
|dias contados a partir de la fecha de entrega, Debe estar
almacenado en iugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
fuego. No debe aimacenarse con diferentes sustancias. EI
producto deberd estar totaimente fresco y seleccionado  al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
JiﬂdlCiO de sobre maduracidn o deterioro.

| No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
realice la entrega debera contar con la leyenda “"TRANSPORTE
DE ALIMENTOS" vy presentar Acta de Inspeccidon Sanitaria
originai del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicion superior a un afio, Dando cumplimiento
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013.
Cuando ei producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de
transporte, que garanticen la conservacién de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,

| teniendo en cuenta que ios mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos Y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran

J rechazadas. portado en furgén y/o vehiculo cerrado

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Conceplo
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de AcoPIo v
distribucién con fecha de expedicion no superior a un afo.

1

FECHA ACTUALIZACION: | MAYO 2025
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Yorson i
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Se retira: Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrollo Rural No. 224/2007, so rotira
Certif:cacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por; El producto debe set
transportado en furgdn y/o vehicuio cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por
¢l Ente Territorial de Salud. Se retira: El personal debe poseer dotacion completa para la entraga el
producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamaiio tipo B: 66-85 mm de didmetro, se mantiene la
| calidad Extra. Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 e! Min. Agricultura y
Desarrolio Rural. Certificacidn de INVIMA Concepto Favorsble Vigente para sitio de acopio y chistnbucion.
Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucton. El personal debe poses:
dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al conusiomsta
comprador el dia de la negociacicn, Se ajusta el tamafio promedio de 225 gramos en un rango de 200 a 250
| gramos de categoria EXTRA, por un rango de peso promedio de 16D gramos en un rango de 160 a 199
ramos de categoria EXTRA. R N § 3

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no son utiizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actuaimente los cadugos
son generados por este sistema de informacidn. Se cambia la clasificacién basado en Sistema SAP, camina
de “Fruver” a “Frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona “o FAVORABLE CON
| CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer dotacién acorde a la normatividad samtara para la
entrega del producto. En vida (tit se cambia de tres dias a cinco dias el requisito de tiempo de vida dtd a
partir de la entrega.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacon, para las
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida dtil se amplia el tempa minimo a partr de ia
| entrega. Para las certificaciones se solicita; (1 Certificacion sanitaria de entidad competente dandn
| Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un afio,  _ P _

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 Muvsteno e
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural.

Se relira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada {y se deya como No
| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, se adiciona Ia Res, 224
/ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
ISe ajusta en Empaque y Rotulado ~ Presentacion del Producto ia informacion alli registrada dejando o
| especificacion de la presentacién “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanltaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos® v
“Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Se actualiza el formato PA-FO-75 Version 01, .

Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentaciéon del Producto. Se rotwra la
informacién registrada como “Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001744 por Umnidad /SAP 200001483
por kg .

Se ajusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Empaque y/0 Embalaje “En canastitia
con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. €l producto debe ser entregado en canastilia de 2%
| €m. de fondo perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica
iNTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.” Y se deja “En canastilla con un peso
bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producte debe ser entregada en canastilia de plastico de alta densidac
‘de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el adecuado mtercambio de
gases cumpliendo con [a norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,”
Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL
PRODUCTO Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco vy
ventdado, lejos del calor y el fuego. No debe aimacenarse con diferentes sustancias. £l producto deberd
| estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega.

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03

En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero v adicionat se agrega SAP 200002852

En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:

“En_caso_de requerirse compra_ local por contingencia y/o por necesidad del servicio_hacer uso de! siqueme

codgo:

SAP 200002852 kg

La inclusion de los cadigos son uso exclusivo para compras laocales en condiciones especificas por necesidad
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por
SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025

CARGO | NOMBRE | FECHA |FIRMA
Profesional de Defensa | Danery Alexandra
Abastecimientos Clase I [ Sanchez Rojas 23/05/2025

i L.

— : a5 iy Butenas
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Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 292420
Reviso6 - LR = o T
Profesional de Defensa | . . o
EonitE Subdireccidn General De G'se”Aa‘in‘c’i':ﬁga'C'a , 23/05/2025 =
Qe Operacion Logistica
Asesor i : - . - . D
de Profesional de Defensa | l )
Fichas COficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 {}; L[,Lb 7
Yécnicas Innovacion Institucional | . ‘

- = Sandra Patricia Bolafios C% S
Sacretario General (E) | Rodriguez l 23/05/2025 u.;fg-u-{

il + .
Jefe Oficina Asesora Juridica . é; g %Z/Ag

| Martha Eugenia Cortes ; 23/05/2025 ¢ / \

Aprobd encargada de las funciones del
despacho de la Direccion General ! Baquero
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neENen SORIRTION ALIMENTOS s
s Fecha: | 26 | 03 2024 s
PRODUCTO / NOMBRE MANDARINA 1
i Cédigo 200001743 / 200002516 ]
REQUISITOS | R - T 1
[ GENERALES Clasificacién FRUTAS

| Descripcion del | Mandarina: fruto proveniente de la especie Citrus nobilis Loureiro.

Producto

Ingredientes

Requisitos

| Fisicoquimicos |

Requisitos

| _Microbiologicos |

Requisitos
Nutricionales

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras
| caracteristicas
del producto

No Aplica

No Aplica
No Aplica

No Aplica

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad. de aspecto fresco y

consistencia firme. Sanas, libres de ataque de insectos o enfermedades
limpias, exentas de olares, sabores o materias extrafias wvisibles.
practicamente libres de magulladuras, humedad exterior anormal,
aspecto fresco y consistencia firme, los frutos deben tener cdliz y sin
pedunculo, la coloracion del fruto debe ser homogénea y acorde con e!
estado de madurez. El grado de madurez debe ser en un color verdoso
amariflo en mas del 50 % de la fruta.

La clasificacién requerida es tipo A, segun tamaiio referido en la NTC
1330, lo cual corresponde a 86 mm de diametro o mas y en calidad
EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% de! peso

| total de las mandarinas

e _—

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 1330 Producto Categoria A en!
calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y

| Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

~ | Presentacion del |
| SAP 200002516 Por Kg

Producto
EMPAQUE/ | Empaqueylo
EMBALAJE Y Embalzje
ROTULADO
Rotulado

1

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

SAP 200001743 Por Unidad

En canastilia con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto |
debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm
de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el

| adecuado intercambio de gases cumipliendo con (a norma técnica NTC
| 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

El Rotulado del producto debe ser resistente a ia condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento

| de ser empacado.

|Et producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias

| contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en

lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego, N} debe




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

~ = TITULO CODIGO: CT-FO-39

) A INFORME TECNICO DE | VERSION: No. 03 | h49in2 108 de

FlEEas TNk CONTRATACION S
FECHA: 16 | 07 | 2025

Continua Ficha Técnica de Producto ... MANDARINA

almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar
lotalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto
| no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion © deterioro

INo debe transportarse con diferentes suslancias También debe ser
ftransportado en furgdn y/o vehiculo cerrado El vehiculo que reaicce la
entrega debera contar con la leyenda ' TRANSPORTE DE ALIMENTOS
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos Este
i documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un afo
| Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la
Resolucion 2674 de 2013,

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

l

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador 7

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales

I de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacién de los productos. Deberan enlregarse en excelentes
. condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verficaran al momento de recibo de los productos y
aquellas umidades que presenten defectos organoléplicas seran
| rechazadas

Certificacion sanitaria de entidad competente dande Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
| fecha de expedicién no superior a un afio.

!
FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE 2022

- S -

Verson inicial

" Se retra Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agnculivra y Desarralio Rural No 224/2007 se relira Certlicacion de
INVIMA Concepta Favorable Vigente para vehiculo de distnbucion por El producto debe ser transportado en furgon yio
vehiculo cerrado con conceplo tecrico santano FAVORABLE (FV). expedido por el Ente Tertonal de Salud Se rewra EI
personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto Se aclara la clasificacton del producto en lamaiio tipo
B G6-85 mm de diametro se mantiene la calidad Extra Se retwa requisito de certificaciones Cumplimiento al Decrelg
3748/2004 el Min Agncultura y Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigenle para silio de aCopto y
distubucion  Certificacion de INVIMA Concepto Favorabie Vigente para vehiculo de distnbucion  El personal debe poseer
dolacion completa para la entrega del producto. Las cemiicaciones deben ser entregadas al conistonista comprador el dra de

Vil de la Resolucion 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser fransportados por medio aéreo. fluvial o terrestre, este se debe entregar

embalado en matenaies de pnmer uso acordes al Lpo de transporte. gue garanticen I3 conservacion de los proouclos

Deberan enlregarse en excelenles condiciones de calidad. temendo en cuenta que los mismas seran consumidos en los 15

dias sigurentes a su fecha de recibo Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas

umdades que presenten defectos organolepticas seran rechazadas &1 produclo debera estar lolaimente fresco y

seleccicnado al momento de la entiega El preducto no tiebera presentar ningun ndicio de sobre maduracion o deteniora

Se aclara ia clasthcacion del producto en tamaro tipo A 86 mm o mas de diametro, se mantiene la caidad Extra

En 1a vida utl se ampha el lempo minimo a partir de Ia entrega, se cambia de 3 dias a 6 dias Para las centificaciones se

solcita  Certificacion sanitana de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con fequenmientos para sitig
. de acopio y distnibucion con fecha de expedicion no Superior a un aio
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Se retiran del item ingredientes Ia informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en tos R Gi — it
l 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

em R

_MANDARINA |

s Normativos la Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada. 1a cual se adiciona y ajusta en el item l
3 Empaque y Rolulado se deja como No Aplica- item Empaque. se adicional la Res 224 / 2007 de Min, Agricultura y

i Desarrollo Rural

presentacion “por Kg de producto”

Se gusia en Empaque y Rolulado — Presentacion del Producto Ja informacion alll registrada dejando la especificacién de la

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. Acta de Inspeccion Santtania onginal de!

Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable pata &

! | Se ajusta al formate PA-FO-75 Versién 01

Iransporte de alimentos” y Leyenda de Transporte de Alimentas

Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion del Producto Se fetwa fa mformacion

regisirada como “Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001743 por Unidad Se incluye codigo SAP 200002516 Por Kg

Se ajusta el lexto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el ltem Empague y/o Embalaje En canastila con un peso

maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo El producto debe ser ealregado en canastilia de 25 cm de fondo perforado linealy

paredes perforado rombos. de alta densidad, cumpliendo fa norma técnica NTC 5422 y Res 224 / 2007 de Min. Agricultura y
4 Desarrolio Rural " Y se deja “En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg de peso Ei producto debe ser entregado en

canastilla de plastico de alta densidad de 25 ¢m de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion aue permita el

| | mbio de gases
Desarrollo Rurai.”

do con la norma técnica NTC 5422 y Res 224 / 2007 de Min Agricuitura y

| Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
l | REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco. seco y ventilado. tejos del calor y el fuego. No

debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de fa

ﬂ‘ /_{'Z'e.’»f L L )

b

o

debe al se con dif Ef prod
- | entrega
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alm Ingnd Marcela Alfonso | ey . Q .
Elaboré | spactecmientos Clase | Rodriguez U § StP 1022 > })—th‘d
Directora Abastecimientos
Clase | Adm Rose Mary Enciso Melo O g SU) 2022
e Subdirector Genera! de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso Anas.tecimlemosySerwcu:sl Camacho Diaz 0 9 SEP 2022
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Hector Vargas 0 3 crnD '\gzn
Contratacién Rodriguez ot fudd
| Coronel {RA) Carlos Emeslo
| Aprobo Secretario General (E) Camacho Diaz ity

. 09 SEP dig

A (it
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PRODUCTO / NOMBRE BANANO

—

REQUISITOS |
GENERALES

REQUISITOS
ESPECIFICOS

| Microbiolégicos

Cddigo

Clasificacion

Descripcion | Género: '(Musa- -S-a;_)ientix"rﬁ L), Variedad: Banano criollo. Baya
| blanda y carnosa.

del Producto

Ingredientes W

Requisitos
Fisicoquimicos

S

Requisitos

SAP 200001721 / SAP 200002513/ SAP 200002824

.

Frutas
!

No Aplica

T

- — =

Variedad Peso en:gramos

Requisitos
Nutricionales

—— " | Minimo Maximo |
Banano | __110 ar | 130gr
Requisito tomado de la NTC 1190:1976, tabla 1 clasificacion de los
platanos.
No Aplica l
No Aplica

[Frutos enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de

Otras
caracteristicas
del producte

aspecto fresco y consistencia firme, sanos, limpios, exentos de
olores, sabores o materias extrafas visibles, practicamente
libres de humedad exterior anormal como consecuencia del
mal manejo postcosecha, los frutos deben tener pedlnculo con
corte en el primer nudo.

La madurez debe ser estado pinton; es decir puntas verdes, |
deben estar bien formados, no presentar marcas entre las
aristas y solamente tener dafios superficiales. Se establece
clasificacion por calidades; Grado de Calidad: Calidad |
|PRIMERA.

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

It produc_to”debe cumplir con la norma técnica NTC 1190,l

| categoria PRIMERA y NTC 5422, Resolucion 2674 de 2013 vy

! Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

‘SAP 200001721 Por Unidad

SAP 200002513 Por Kg

Presentacion
del Producto

En caso _de requerirse compra local
por necesidad del servicio hacer uso del siguiente cédigo:

| SAP 200002824 banano * kil

or_contingencia o‘
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Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

BANANO

El productoc debe ser entregado en canastilla, con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422 y la Resoiucién 2674 de 2013 y Res. 224 / 2007 de
| Min. Agricuitura y Desarrollo Rural

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producto y pesc neto al

_ momento de ser empacado.

TEl producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias

contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | aimacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor vy el
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/

Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAM BIOS

fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. E!
producto deberda estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

TNo debe transportarse con diferentes sustancias. También debe

ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
realice la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccidon Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tenes
una fecha de expedicidn superior a un afo. Dando cumplinuento
a los requisitos referenciados en ej capitulo VII de ia Resolucion
| 2674 de 2013.

| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medlo aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
| en materiales de primer uso acordes ai tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
| presenten defectos organolépticos seran rechazadas.

i ' Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto

| Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio vy
distribucién con fecha de expedicién no superior a un afo.

MAYO 2025

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Trucial.
Auste o formato versidn 3, Se establece criterio de cahdad para el producto de acuerdo con fa NTO 1190
2 Categoria PRIMERA, se aclara que el producto debe ser mas el 50% de la fruta debe ser color damarl

verdosn, seindica el grado de maduracion en 3 o puntas verdes.
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| Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los codigos SIC de donde se manciona en ol
documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque

actualmente los codigos son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada
en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”.

En condiciones de transporte y almacenarniento se actualiza de fa sigulente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
uiferentes sustancias, También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumpliv con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VI de la Resoluciéon 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen lo
conservacidn de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teriondo on
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificardn al momento de recibo de fos productos y aquellas umidades que presenten defectos
organolépticos serdn rechazadas, Ef producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al moemento de
la entrega. El producto no deberd presentar ningdn indicio de sobre maduracién o deterioro”,

En especificaciones de empaque se retira requisito "El empaque debe cumplir con la NTC 792-2° debndo a
que estas condiciones son para la pifia.

| Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador et dia de la negociacion, para las

_expedicion no superior a un afio.

condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el liempo minimo a partie de ia
entrega. Para las certificaciones se sohcita: 3 Certificacion sanitaria de entidad competente dando
Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucidon con o ha de

Se retiran del item ingredientes la informacion all; registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura
y Desarrolio Rural,

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido |a informacion alli registrada, la cual se adiciona v
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empague.

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando 1a 4
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, de adiciona la Res. 224 / 2007 de Min, Agricultira y
Desarrollo Rural.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza ia entrega de! producto. “Acta de Inspeccidn
Samitana ongmnal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentgs” y

.| Leyenda de Transporte de Ahmentos”,

Se ajusta al formato PA-FO-75 Versidn 01. .

Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el Item Presentacion del Producto. Se retira la
informacion registrada como “Paor Kg de Producto” v se deja SAP 200001721 Por Unidad, Se inchiye SAP
200002513 Por Kg.

Se ajusta el texto en REQUISITOS ESPECIFICOS en el item Otras Caracteristicas del Praducto “Ef gracdo
de madurez debe ser grado 3, es decir puntas verdes, deben estar bien formados, no presentar marcas
entre las anstas y solamente tener dafos superficiales. Se establece criterio de calidad de Categoria: |
PRIMERA.” Y se coloca “La madurez debe ser estado pintdn; es decir puntas verdes, deben ostar bon
formados, no presentar marcas entre las aristas y solamente tener dafios superficiales. Se establece
clasificacidn por calidades; Grado de Calidad: Calidad PRIMERA." 3

Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE v se coloca en VIDA UTIL DEL

| PRODUCTO Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco y

ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. Ef producto deberd
estar totalmente fresco y seleccionado al momento de ia entrega. El producte no debera presentdr ninglin

. ndicio de sobre maduracion o deterioro.

i
Se corrige en jtem Presentacion del Producto el SAP 200001746 Por Unidad pertenece a manzan: r01q, SC¢
cambia al SAP 200001721 Por Unidad que corresponde a banano.

- - i

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002824
En requisitos fisico quinicos se agrega la siguiente tabla:

Peso en gramos |
Minimoe | Maximo
| Banano | ii0gr | |
Requisito tomado de la NTC 1190:19

Variedad

6, tabla 1 clasificacion de los platanos |

| En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:

aso_de requerirse. compra local por contingancia y/o por necesidad del servicio hacer uso det siguiente
q0:

SAP 200002824 banano * kilo”

La inclusidn de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas POr necasidacl
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andres previamente avalado
por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025
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| CARGO NOMBRE | FECHA |FIRMA
i I Sk :
. Profesional de Defensa Danery Alexandra !
Elaboxo Abastecimientos Clase 1 Sdnchez Rojas | 23/05/2025! 6
e { B
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez | 23/05/2025 \@
Reviso . - -~ + L !
Profesional de Defensa ] . ! H
Comité Subdireccion General De G:serfvzizlaaﬁgarcua | 23/05/2025 ﬁ)
Ol e Operacion Logistica
Asesor - e E : -y
de Profesional de Defensa | < a
Fichas Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 ,L./a(j(,a,)é?z)
Técnicas Innovacién Institucional o ][ 1
. Sandra Patricia Bolafios 1
Secretario General (E) ! Rodriguez | 23/05/2025 >
- t ! :
Jefe Oficina Asesora Juridica | . y /M
Aprobd  encargada de las funciones de! | Martha Eugenia Cortes 23/05/2025 //% ” ;

despacho de la Direccion General
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AT an me iR ALIMENTOS | e
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PRODUCTO / NOMBRE NARANJA
Cadigo l 200001748/ 200001555
REQUISITOS | E.If?fcauon | Frutas S o
GENERALES Género: (Citrus sinensis), Variedad: VALENCIA., Pemo camoso de
Descripcion del | cascara mas o menos gruesa y endurecida, y su pulpa esta formada
Producto tipicamente por once gajos u hollejos llenos de jugo. el cual contiene
| mucha vitamina C, flavonoides y aceites esenciales N
. S S S S A————— N
Ingredientes No Aplica
" Requisitos - - - o T
| Fisicoquimicos NG fiplics ) _
Requisitos .
Microbiolégicos . ﬁo Apllcf _ "
Unidades de expresion de los
! Andlisis Proximal nutrientes por 100 g de parte
comestible def alimento
REQUISITOS Requisitos | TR =
ESPECIFICOS | Nutricionales PN £ = ’
. 3 ; i
i T antebid iy ot u i t E
. i Tabla de Composicion Nutnicional ICBF 2018 - Narana. cruda
| Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme.
[ Otras Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no leneri
e ataque por insectos. Debe estar fresco. limpio y sin humedad exterior. |
caracteristicas A )
i del producto Cascara consistente al tacto.
P Ei calibre del producto que se acepta es de C vy D, que corresponde 2 un
o R |.peso entre 226 a 165 gramos/unidad. e
El producto debe cumplir con la norma técrica NTG 4086, NTG 8427, |
i REQUISITOS NORMATIVOS Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min |
i Agricultura y Desarrolio Rural.

EMPAQUE/
EMBALAJE Y
ROTULADO

Producto | SAP 200001555 — por Kg

| Bl producto debe ser entregado en canastilla. con un peso nelo maximo
de 15 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de
| Min. Agricultura y Desarrollo Rural .
| El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto. nombre del
| proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
| de ser empacado.

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

! El producto se requiere con una vida Ghl minima d
RE(\)IIL?;R'!JJI"EN%%SPDR? EX?N?‘I; Ap | contados a partir de la fecha de entrega.

nco (5) dias

Durante el almacenamiento el producto debera estar en lqg;_r_»_f[Zigf_@./
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seco y ventilado, lejos dei calor y el fuego.

No debe almacenarse con diferentes sustancias.

El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento

de la entrega. Ei producto no debera presentar ningun indicio de sobre
| maduracian o deterioro

| No debe fransportarse con diferentes sustancias. También debe ser
| transportado en furgon y/o vehiculo cerrado El vehiculo que realice Ia
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS'
| y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicidn superior a un afio.
Dando cumplimiento a los requisitos referenctados en el capitulo VI de la
| Resolucion 2674 de 2013.
| CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe eniregar embalado en materiales
de prnimer uso acordes al lipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuemta que los mismos seran
consumidos en los 15 dlas siguientes a su fecha de recibo Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
| rechazadas

| Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
| o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distnibucidon con
| fecha de expedicidn no superior a un afio

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE DE 2022
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version inicial
2 Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno
3 Se incluye requisito especifico de productos de regtonal Sur o Fronteras.
'Se austa a f farm alo version 3, Se retira® Cuando el producto sea para la reg | sur o f este s2 debe
lado en r les de pnmer uso des para ser dos por medio aéreo, ya sea en cajas de carion,

sacos de pohpropileno © olras alternativas que garanticen la conservacion de los produclos Deberan entregarse en
excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que fos mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su
4 fecha de recibo Estas condiciones se venficaran al momento de recibo de los pr ¥ des que p
defectos crganolepticas seran rechazadas. €l producto no debera presentar mingun ingicio de sobre maduracion o detenoro,
deben ser fotaimente firmes al tacto Se retira de la de @ patala ga dei producto se debe tener en
cuenta et numeral 4 1 3 de 1a norma tecnica 5422 Se = a calibre del producto para determinar una condicion de zaldad
en cuanto 3 tamado del pr 1o de acuerdo a la NTC 4086 del producto
Ajuste al formato PA-FO. 7! on 00, se raliraron los codigos SIC de donde se menciona en el documenta debido a que ya
no son utiizados en la enlidad y se incluye los codigos SAF, porque actuaimente los céd son gt por este sist
de informacion Se cambia la clasidicacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver a ‘frutas’, En condiciones de
te y almat se adi "0 FAVORABLE CON CONDICIONES', ademas que E! persanal debe paseer
dolacnon acorde 2 1a normatividad sanitana para la entrega del producto En el empaque se relua condicion debe cumpli con
la NTC 729-2 ya que esia es requisilo de fa Pifia
Las certficaciones deben ser entregadas al conusionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
certificaciones de fos vehiculos, En la vida ull se ampha el hempo minimo a pamr de la enlrega, se cambia de 3 dias a §
dias Para las cenficaciones se solcila: Certif 1 de dad comp dando Cancepto Favorabie o
favorable con requenmientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicién no superar a un afio

——
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| Se retiran det item ingredientes fa informacion alli registrada y se Heja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normalivos la Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224/
2007 de Min Agricultura y Desarrollo Rural

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido !a informacién alli regisirada (y se deja como No Aphca). fa cual se
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rolulado— item Empaque. aqui se adiciona la Res 224 / 2007 de Min Agricultura y
Desatrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rolulado - Presentacion del Producto fa informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”

Se adicionan requenmientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto  Acta de Inspeccion Santtana onginal del

| Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporle de Alimentos™ |
Actuafizacion Infoermacion A Formato PA-FO-75 Version 01 se Incluye Codigo SAP 200001555, de acuerdo con listado de

malenales aportado por SGOL y Tecnologia. se actuahzan requisitos nuincionales (TCN ICBF 2018). se ajusta presentacion

| de! producto por codigo SAP. Cambios realizados por JFMR Ocl/2021 2
Se ajusta en requisitos del producto en el item Otras caracleristicas de! producte peso entre 226 a 165 gramoes/unidad

—

Elaboro

P -

l

Revisé

Aprobd |

correspondiente a la NTC 4086 ai tamario del producto de acuerdo al calibre Cy D

Se ajusta en Empaque Embalaje y Rotulado en el ltem Presentacion del Producto relrando la frase Kg por producto” y se
Incluye Codigo actualizado SAP 200001748 — por unidad y SAP 200001555 — por Kg En el item Rotulado se incluye la frase
nombre del proveedor

Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte at item Vida Uil Del Producte Y Requenmientos De La
Entidad “Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco seco y venlilado. lejos del calor y el fuego No
debe almacenarse con diferentes sustancias. E! producto debera esiar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega El producto no debera presentar mingun indicio de sobre maduracion o detenoro

— T 1
CARGO | NOMBRE } FECHA ' FIRMA |
. ML |
Profesional de Defensa | ND Mana Cataiina Rod
Al;zselzf:nm?enﬁzs Cla:el laGuanzallrl‘az roue D g SEP 2022 .
o = -+ —
Hiectom é&izlcicumxenlos I Adm. Rose Mary Enciso Melo ] 09 SEP 2022
Subdwector General de Coronel (RA} Carlos Eresto U 9 SEP 2022

Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz

Subdirector G I d Mag Adm E Heéctor V. 3
M Contamien | Roanguer | 08 SEP 2022

Secretario General (E) c°'°"°é§mc§§'|‘a°i§fmem U g QFP 7”77
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L ALIMENTOS
e Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE LIMON TAHITI
Codigo 200000423 / 200002269
glégUlSA}:Og Clasificacion FRUVER
ERALE
Descripcion del Género: (Citrus), variedad: aurantifolia Swingle, Limon de la variedad especia
Product para consumo fresco. Fruto de forma ovoide o eliptico. Piel delgada lisa o rugosa.
© | Pulpa abundante, generalmente 4cida.
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
Fisicoguimicos No Apisp
Requisitos .
Microbiolégicos NoIApigE
| Unidades de expresion de
< . los nutrientes por 100 g de
Anilisis Proximal } parte comestible del
Requisitos —— Hliment |
REQUISITOS Nutricionales P 7y .
ESPECIFICOS Drct sina 5] 2.3 } |
Carbohidratos Totales (g 33
Tabla de Coinposicidn Nutricional ICBF 2018 - erﬁn
Limones enleros, firmes, consistentes al tacto con la forma y color caracteristicos
de la variedad. Homogéneos en variedad y tamaiio, libres de cualgquier olor,
sabor, humedad o material extrafio, libres de dafios, enfermedades,
"Qtras magulladuras, corles, cicatrices, insectos o cualquier dado ocasionado por éstos.
caracterislicas | Deben estar frescos, limpios y sin indicios de humedad exterior. Debe tener el
del producto | pedunculo cortado de raiz. Cada unidad de praducto debe tener un peso minimo
N de 60 g.
El producto debe tener un color verde Intenso brillante, de consistencia firme. con
un digmetro de minimo 45 mm y de Categoria 1, segin la NTC 1264.
REQUISITOS NORMATIVOS Et producto debe cumplir los requisitos contemplados en la NTC 1264 y NTC
. 1
Pres;r;téa‘fgg del| por Kg de producto. !
En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto |
EEMMB?AI:.?SE(( Ergpat?l;e' ylo debe ser entregade en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y paredes |
ROTULADO mbaialé | perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, |
El Rotulado del produclo debe ser resislente a las condiciones humedad y de |
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de:
producto y peso nelo al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias contados a partir
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | de la fecha de entrega.
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CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lzjos del calor y ef fuego. No debe almacenarse
ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser {ransportado en
furgén ylo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisi(osi
referenciados en el capltulo V1! de fa Resolucion 2674 de 2013.

Cuando = produtto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,l
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso

acordes al tipo de transporte, que garaniicen la conservacion de los productos.

Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta |
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.

Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos ¥

-aquellas unidades que presenten defectos organolépticas serdn rechazadas. El

producto debera estar iotalmente fresco y seleccionado al momento de la

entrega. El producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracion o

delerioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio v distribucion con
fecha de expedicién no superior a un aro,

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
Se ajusta informacion a formato PA-FO-75 Varsién 00, se retiraron los cadigos SIC de donde se menciona en el documento
2 debido a que ya no son utilizados en fa enfidad y se incluye los codigos SAP, porque actuaimente los codigos son generados
por este sistema de informacién. Los requisitos de transporte y cedificaciones se aclualizan a las necesidades actuales.
Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Cédigo SAP 200002269 de acuerdo con lo
3 indicado en el listado de materiales aportado por SGOL y Tecnalogla, se incluyen requisitos nutricionales {TCN ICBF
2018). Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
~ CARGO NOMBRE FECHA FIRMA |
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Pafricia Motta
Elabord Abastecimientos Clase | Romero
Directora é‘t;zséz:cimientos Adm. Rosa Mary Enciso Melo
Revist Subdirector General, de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Abastecimientos y Servicios Camacho Dlaz
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratacién Rodriguez
Aprobé Secretario General (E) Coroneég:‘.nl\a}cﬁ:rll;'saf mesto
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PRODUCTO / NOMBRE LIMON MANDARINA
Cddigo 200000751 / 200002344
ggﬁgﬁ{gg Clasificacion Frutas

Descripcion del

Es un hibrido entre la mandarina Citrus reticulada y el fimén Citrus x limén. Es un

Producto fruto de los citrus, con muy acido sabor y cdscara y pulpa anaranjadas.
Ingredientes No Aplica
Requisitos )
Fisicoquimicos biGHapits
Requisitos
REQUISITOS | Microbioldgicos HalARlies
ESPECIFICOS Requisitos .
Nutricionales NoApie
Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspeclo fresco y
Otras consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos o enfermedades, limpios,
caracteristicas | exentos de olores, sabores o materias extrafias visibles, libres de magulladuras,
del producto | humedad exterior anormal, aspecto fresco y consistencia firme, la coloracién del
fruto debe ser homogénea. ]
- > NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
REQUISITOS NORMATIVOS Agricultura y Desarrolic Rural W
Presentacion del
Producto Por Kg de producto.
El producto debe ser entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo ia
EMPAQUE / Empague y/o | norma técnica NTC 5422 en su Gltima actualizaclén y la Res. 224 / 2007 de Min.
EMBALAJE Y Embalaje Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
ROTULADO cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de
empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El praducto se requiere con una vida Utll minima de seis {6) dias contados a padir
de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventifado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustanclas. También debe ser
transporiado en furgén yfo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTQS" y presentar Acia
de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo
Favorable para el transporte de alimenios. Este documento no debe tener una
fecha de expedicién superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo Vil de la Resolucidn 2874 de 2013.

Cuando e producto sea nagociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en rmateriales de primer uso
acordes al tipo de fransporte, que garanticen la conservacion de los productos.
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Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenia

que los mismos seran consumidos en {os 15 dias siguientes a su fecha de recibo.

Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y

aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El

producio deberd estar tolalmente fresco vy seleccionado al momento de la

gnlrega. El producto no deberd presentar ningtin indicio de sobre maduracién o
eterioro,

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versidn Inicial. ;
Sa incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos 1a Res, 2674 de 2013 - Ministeno de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural y NTC 5422.Se retira en los Requisitos Especlficos ~ Hem Contenido la
informacion alli registrada, la cuai se adiciona y ajusta en el item Empaque y Retulado — ftem Empaque. Se ajusta en
2 Empaque y Rotulado — Presentacion del Praducto Ia informacion alli registrada dejando ia especificacién de la presentacion
“por Kg de producto”. Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccicn
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de
Transporte de Alimentos™. 000
2 Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Cédigo SAP 200002344 de acuerdo con
listado de matenales aportado por SGOL y Tecnologia. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA
. Profesional de Defensa ing. Alim. .Jenny Patricia Motta ; Y5 W
Elaboro Abastecimientos Clase | Romero @ ? gix? ’: fl'.§
Directora Abastecimientos ) eoyr VLY
Ciase | Adm. Rose Mary Enciso Melo fﬁ 7 00T Zuss
Subdirector General, de Coronel (RA) Carlos Emesto % e e GG e
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz fj ¢ ‘u? st
Subdirector Generat. de MSc. Adm. Emp. Hactor Vargas 4 : AT T
Contratacion Rodriguez “g 7 OCy 2024
i 5 T o
. Coronel {RA) Carlos Ernesto L ? GC? LU
Aprobé Secretario Generat (E) Cameche Diaz
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s | TITULO . cODIGO: PA-FO-75 s
\-“:;\'\/ ! = t . -~ __5{\}:‘-
Y . FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 Pagina 1 de 4
Aurucia USSISTICA | PRODUCTO ALIMENTOS | -
FECHA: o7 02 2025
r PRODUCTO / NOMBRE PINA l

' T -T——.c;d- . SAP 200001514 /SAP 200002330 /SAP 200002345/
v | Gedlgo | - " SAP 200002850
Clasificacion FRUTAS
RGE&"";‘S‘{IQ: ~ TGénero: (Ananas comosus L. Meer), Variedad: Cayena Lisa,
Descripcion del Las hojas tienen los bordes lisos, fruto alargado y cilindrico
| Pro]ziucto con un peso promedio de 2.4 Kg. CALIBRE 5 EN ADELANTE,
poco contenido de fibra y alto porcentaje de jugo. Cascara lisa
ulpa blanco - amarillenta.
- 1Yy putpal = am nta.
D ] = N —— e i
Ingredientes | No Aplica
| Requisitos | ) .
. Fisicoquimicos T\lo Aplica
Requisitos | i
| Microbiologicos | < Ng gplica
| [ Unidades de expresion de o3|
Andlisis Proximal nutrientes por 200 g de parte’
comestible de! alimento
Requisitos T -t =5 {
. 1
REQUISITOS Nutricionales | "‘,.', ;i...".::“.;; =

ESPECIFICOS |
{ |

Otras
caracteristicas
de! producto

=

| REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE / | Presentacién del
EMBALAJEY | ool e
ROTULADO |

L Uarbotudr ates Tatab. e 124

. Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 - Pina ;

| Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto
frasco y consistencia firme, sanas, con los ojos bien formados

|y llenos, limpias, exentas de olores, sabores o materias |
extrafias visibles, préacticamente libres de magulladuras,

| humedad exterior anormal producto de mal manejo pos
cosecha, el corte del pedunculo debe estar bien curado y sin
grietas, con una longitud entre los 5 y 25mm. La corona
debera ser de color verde y bien adherido a la fruta, libre de

| quemaduras por el sol.

[ &l producto debe cumplir con las especificaciones de la norma
!técnica NTC 729, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
| Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricuitura y Desarrollo Rural.

SAP 200001514 - Pifia por Kg
SAP 200002330 - Pifla por Lb
SAP 200002345 - Pifia por Unidad, peso minimo 600 gr |
| En caso de requerirse compra local por contingencia v/o
|por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
codigo:
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' SAP 200002850 pifa* Kg

|En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe
ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC
5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
numeral 4.1.3 de la norma técnica.

, El empaque debe cumplir con la NTC 729-2.

El Rotuiado del producto debe ser resistente a la condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
{momento de ser empacado.

| El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
| dias contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con ia leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” Yy presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
| debe tener una fecha de expedicidén superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
| medio aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los preductos y aquelias unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar mngun

| indicio de sobre maduracién o deterioro.

| Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
| Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y

.l distribucion con fecha de expedicién no_superior a un afo.

MAYO 2025

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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1 Version Inicial.
2 Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno.
Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.
| Se ajusta a formato version 3, Cuando el producto sea negociado para ia regional sur o fronteras, este se
debe entregar embalado en matenales de primer uso acordes para ser transportados por metho aerco, ya
sea en cajas de cartén, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanuicen 1o conservacion de lo=
4q | productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, terieado en cuenta que 1os mismos
serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verficaran al
momento de recibo de los productos y aquelias unidades que presenten defectos oraanolépticas scran
| rechazadas. El producto no deberd presentar ningdn indicio de sobre maduracion o deterioro.
Ajuste al formato PA-FO-75 Version O0, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
detndo a que ya no son utthzados en la entidad y se incluye tos cddigos SAP, porque actualmente los cddigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacidn basado en Sistema SAP, cambia
de “Fruver” a “Frutas”, £n condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON
CONDICIONES”, ademas que El personal debe poseer dotacidn acorde a la normatividad samtara para la
5 | entrega del producto. En vida Gt se cambia de tres dias a cinco dias el requisito de biempo de vida Gtil 4
partir de la entrega.
Las certificaciones deben ser entregadas a! comusiomsta comprador el dia de la negociacion, para las
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempo mimme a partir de la
entrega se cambia de tres a cinco dias. Para las certificaciones se solicita: [!  Certificacion santaria  de
entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requenmientos para silio de acopio y !
| distribucion con fecha de expedicidn no superior a un afo -
Se retiran del item ingredientes la informacidn alli registrada y se deja No Aphca !
Se mcluye en los Requisitos Generales ~ iterm Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Misteno de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422, y se generatiza la NTC 720,
Se retira en los Requisitos Especificos - itern Contenido la informacion alli registrada (y se deja como Mo
Anhica), la cual se adiciona vy ajusta en el itemy Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona 1a Res
6 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrollc Ruratl
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacidn del Producto la informacign alli registrada derando 1a
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehicuio que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspoeccin
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste al concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
| “Leyenda de Transporte de Alimentos”. . e [
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluyen Codigos SAP 200002336 /
7 200002345 de acuerdo con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actuahzan requisilos
nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Camibyins roalisados poy
| JIPMR Oct/2021. ;
Se ajusta al formato PA-FO-75 Versidon 03 }
En cédigo se agrega la palabra SAP antes de cada ndmero y adicional se agrega SAP 200002850
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:
"En caso de requerirse compra local por contingencia y/o_por necesidad del servicio hacer uso del sigutente
8 rodigo:
SAP 200002850 Pifa* kg.”
La inclusion de los cédigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado nor
~ | SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025
P — —
; CARGO NOMBRE _ 1_— FECHI_\ VFIRMA
Profesional de Defensa Danery Alexandra ;
X h 23/05/2025
ElsbBrt Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas ! 4931
PR — — — e At e e e e 2 8 8t P e+ e e e L S
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez 5 5 5 NS
Revisd e i 3/05/202
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez
Comité Profesional de Defensa R . l
. ot isella Paol arcia
Asesor Subdireccion General De G :veiglaaﬁg 23/05/2028
de Operacion Logistica ]
| Fichas Profesional de Defensa , F =,
Teécnicas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega 23/05/2025 7 Ez 7

L
Innovacion Institucional /
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Jefe Oficina Asesora Juridica . / /%Zfé
Martha Eugenia Cortes | 23/05/2025 /,(g//éif/ Vi b

Aprobd  encargada de las funciones del
despacho de la Direccién Generall Baquero» ) |
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Y FICHA TEGNICA DE PRODUCTO | Versién No. 00 [ Pégina 1 de 2 )(_
ApEE oo ALIMENTOS
_— 5 Fecha: | 12 07 20148 o
PRODUGTO / NOMBRE ESPINACA
Cédigo 200001461 / 200000248
REQUISITOS Clasificacién Verduras i
GENERALES

Descripcion del

| Conjunto de plantas provenientes de cualquier variedad de la especie |

Producto Spinacia eleracea |
S ]
; ]
Ingredientes No Aplica
Requisitos
Fisicogquimicos No Aplica
Requisitos ;
Microbiol6gicos No Apiica
Requisitos L
Nutricionales Hou2Pkea |
REQUISITOS Las espinacas deben estar sanas, tener aspecto fresco, estar limpias y
ESPECIFICOS desprovistas de tierra. Ademas, deben estar libres de residuos visibles
¢ FraE Otras de abonos o plaguicidas.
caracterlsticas | Las espinacas en hojas y en manojos, deberan tener las hojas enteras y
del producto | de coloracién y aspectos normales para la variedad.
Deberan estar exentas de dafios causados por heladas, enfermedades,
insectos o roedores que afecten su aspecto y comestibilidad.
. Espinaca, calidad Primera. En canastilla con un peso maximo de veinte
Contenido (20) Kilogramos. .
Requisitos El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarroflo
Normativos | Rural 224 /2007. NTC 1373
Pres;r;t:lfgg ael Debe entregarse en canastillas.
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo Vil de la Resolucitn
2674 de 2013.

4 oy L Condiciones de Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
EMPAQUE Y Transporte aéreo, fluvial o terrestre, esle se debe entregar embalado en rnateriales
ROTULADO Alm ce‘; amie;¥to de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen Ia

conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberé estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. E! producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

Empaque El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la NTC 5422.

J
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Le

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad |
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, nombre del

proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso nelo al momento |
de ser empacado. H

Vida Util El producto se requiere con una vida 0til minima de seis (6) dias.

CERTIFICACIONES Proveedor | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable

: ST o favarable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
Maquilador/Comercalizador fecha de expedicién no superior a un afio. |

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: MAYO DE 2020

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

-

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial,
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se refira codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
2 no es utilizado en la entidad y se incluyen ctdigos SAP, porque actuaimente los cddigos son generados por este
L_ sistema de informacion.
- CARGO |~  NOMBRE I FECHA FIRMA
Elabord Profesional de Defensa Ing. Alim, Inés Miryam Rivera 3

Abastecimientos Clase | Cardona oMo [ 200 W ’WUJ@K)

J
Directora Abastecimientos .
ey im Adm. Rose Mary Enciso Meto 03 .[m%/ﬂaﬁ.

Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Revis6 Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz OS H‘A 0‘\' ') L(f 99‘

Subdirector General, de Coronel (RA) Juan Carlos / e—i'
Contratacion Coliazos Encinales d? OJA\/ Pge! Ly \\\\h

Aprohé Secretario General. Coronel Ju;?ngsgus Riveros 0 B MAY m *:—:;-E ¥onel B
T 05 Pined?
J“.',w::m— o hgemc kg

Galdar; YRV




