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VERSION: 2

ELABORO: Dpto de calidad

MES : e ————— ANO:
PUNTO OPERATIVO:
RESPONSABLE: CUARTO O NEVERA:
oA 1 2 3 4 5 [ 7 8 9 10 11 12 13 14 15
aHEHBEEAAHAERHARBERAAEBEAEEAEEAEEAEEAHEBEERREAE
HORA
15
14
13
12
11
10
9
8
7
6
5
4
3
2
1
TEMPERATURA IDEAL: DE 0 A 5°C LACTEOS, EMBUTIDOS, POSTRES Y PRODUCTOS EN DESCONGELACION
PE4 A 7°C FRUTAS Y VERDURAS
DEDA 7°C SI EN LA NEVERA O CUARTO SE ALMACENAN VARIOS TIPOS DE PRODUCTO
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Con Catidad S.AS

CONTROL DE TEMPERATURAS CONGELACION
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TEMPERATURA IDEAL: MENOR O IGUALA -18°C
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