NACIONAL .
MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL * H.ﬂ..

POLICIA DIRECCION DE BIENESTAR soc.®
COLEGIO NUESTRA SENORA DE FATIMA MEBAR

Fecha: Soledad 26 de Febrero del 2020
Hora de inicio: 06:30 | Hora de finalizacion: | 07:00
Lugar: Colegio Nuestra Sefiora de Fatima Soledad

ACTAN° 0073 / RECRI-NUSEFA-2.25
QUE TRATA INICIACION DE ARRENDAMIENTO DE CONTRATO No. 08-1 -023-2020

DE FECHA 01-02-2019, CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL
DE LA POLICIA NACIONAL Y EL SENOR OSCAR AUGUSTO RIVERA CORPAS.

ORDEN DEL DIA
1. Verificacion Asistencia
2. Temas a tratar: Acta de entrega espacio arriendo Cafeteria del Colegio Nuestra
Sefiora de Fatima. ’
2.1. Aspectos Generales.
2.2.  Personal Operario que laborara durante la ejecucion del contrato, con sus
respectiva informacion basica y soporte.
2.3  Especificaciones Técnicas, para su estricto cumplimiento en forma
y términos (Febrero 26 de 2020, suscripcion del presente documento e
inicio ejecucién del presente contrato).
2.3.1 Durante la Ejecucion del Contrato (Febrero 26 al 30 de Noviembre
2020).

3. Compromisos
DESARROLLO

1. Verificacién Asistencia
Se inicia ia reunién con la sefiora Rectora PRS-16 ANGELA DIAZ CORREA y el sefor
OSCAR AUGUSTO CORPAS.

2. Tema a tratar:
Acta de entrega del espacio _dado en arriendo para el servicio de Cafeteria del
Colegio Nuestra Sefiora de Fatima.

En el municipio de Soledad- Atlantico el dia (26) veintiséis dias de Febrero del 2020
siendo las 06:30 am Horas se realiza la entrega del espacio dado en arriendo para el
servicio de cafeteria del Colegio Nuestra Sefiora de Fatima-Soledad con su respectiva
relacion de inventario por parte de la supervisora al arrendatario. Lo anterior segun
Contrato de Arrendamiento PN-DIBIE No. 08-1-023-20 “Celebrado entre la DIRECCION
DE BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NACIONAL y OSCAR AUGUSTO RIVERA
CORPAS PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO "DROGUERIA Y
MISCELANEA OSMAR" por parte de la sefiora Rectora PRS-16 ANGELA DIAZ
CORREA al sefor OSCAR AUGUSTO CORPAS, en calidad de Supervisora y
arrendatario, respectivamente.




CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN — DIBIE N 08-1-023-2020 CELEBRADO ENTRE 1A DIRECCION DE
BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NACIONAL Y OSCAR AUGUSTO RIVERA CORPAS PROPIETARIO DEL
ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO "DROGUERIA Y MISCELANEA OSMAR" -CUYO OBJETO ES
“"ARRENDAMIENTO DEL ESPACIO PARA EL SERVICIO DE CAFETERIA DEL COLEGIO NUESTRA SENORA
DE FATIMA DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL POLICIA NACIONAL UBICADO EN SOLEDAD -
ATLANTICO”".

La presente entrega de la cafeteria se encuentra ubicada dentro del Colegio Nuestra
Sefiora de Fatima detallando a continuacién los siguientes aspectos generales, ubicado
en la calle 30 No. 30-152 Barrio El Tucan en Soledad, Atlantico.

21. Aspectos Generales:

Nombre: Cafeteria Colegio Nuestra Sefiora de Fatima MEBAR.
Municipio: -Atlantico. ~

Area Interna: 73m2.

Servicios Publicos: Agua - Energia Eléctrica.

Equipamiento: Inventario detallado asi:

INVENTARIO MUEBLES DE CAFETERIA NUSEFA SOLEDAD

ITEM DESCRIPCION CANT ESTADO
1 |ESTERAS METALICAS 3 BUENO
2 | PUERTA METALICA 1 BUENO

REJA EN VARILLA QUE HACE FUNCION
3 | DE PROTECTOR PUERTA 1 BUENO
LAVAPLATOS EN ACERO INOXIDABLE
CON SUS RESPECTIVAS LLAVES -

REGADERAS EN ACERO INOXIDABLE.

BUENO

4 2

5 | LAMPARAS INTERNAS 4 BUENO

6 | LAMPARAS EXTERNAS 2 BUENO

7 | EXTINTOR 1 BUENO FECHA VIGENTE

Para el caso de las paredes que encierran el espacio de la cafeteria el estado de estas es bueno
y se encuentran pintadas.

Pisos estado regular.

Mesones de concreto estado regular.

2.2. Personal Operario que laborara durante la ejecucion del contrato, con sus
respectiva informacion basica y soportes:

El arrendatario OSCAR AUGUSTO RIVERA CORPAS acredita que dentro de su
propuesta certifico cumplir a cabalidad y a partir del inicio de la ejecucién del
contrato hasta su finalizacién tener a su cargo ei siguiente Personal de Operarios:
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CONTRATO DE ARRENDAMIENTC ) PN - DIBIE N° 08-1-023-202
BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NACIONAL Y OSCAR AUG
ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO "DROGUERIA

0 CELEBRADO ENTRE 1A DIRECCION DE
USTO RIVERA CORPAS PROPIETARIO DEL
¥ MISCELANEA OSMAR"

“‘CUYO OBIJETO ES

"ARRENDAMIENTO DEL ESPACIO PARA EL SERVICIO DE CAFETERIA DE L COLEGIO NUESTRA SENORA
DE FATIMA DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL POLICIA NA CIONAL UBICADO EN SOLEDAD -

ATLANTICO”.
NOMBRES Y CARGO EPS PENSION ARL | ANTECEDENTES | ANEXOS
APELLIDOS (CONTRALORIA,
PROCURADURIA Y
JUDICIALES)
KAREN ADMINISTRADORA | SALUD | COLPENSIONES | SURA | CERTIFICADOS 10 FOLIOS
LIZETH TOTAL CONTRALORIA,
CANIZARES PROCURADURIA Y
TORRES POLICIA
NACIONAL
CELENE AUXILIAR PARA | SALUD | COLPENSIONES | SURA | CERTIFICADOS
ANDREA ATENCION  EN | TOTAL CONTRALORIA, 10 FOLIOS
MORALES MOSTRADOR PROCURADURIA Y
QUIROZ POLICIA
NACIONAL
]
2.3. Especificaciones Técnicas, para su estricto cumplimiento en forma y

términos (Febrero 26 de 2020, suscripcion del presente documento e
inicio ejecucion del presente contrato):

CONDICIONES SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

CUMPLIMIENTO

PRODUCTO

El oferente, en conformidad con lo establecido en el numeral 5° del articulo 2.2.4.6.8 del
Decreto 1072 de 2015, como parte de las obligaciones de los empleadores en desarrollo del
Sistema de Gestion de SST, esta garantizar que opera bajo el cumplimiento de la
normatividad nacional vigente aplicable en materia de SST, en armonia con los estandares
minimos del Sistema Obligatorio de Garantia de Calidad del Sistema General de Riesgos

laborales.

0312 de 2019.

Anexara adicional:

El oferente debera entregar Manual de
SST firmado por un técnico, tecndlogo,
profesional o especialista en SST, de
acuerdo a lo establecido en-la Resolucion

-Licencia  vigentc del  Técnico,
Tecnologo, Profesional o especialista
SST.

-Curso virtual de 50 horas SGSST

El coniralista debera asignar un responsable en implementar y desanoliar ¢l Sistema de
Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo, observando el alcance de la licencia en SST,

establecida en la Resolucion 0312/2019.

Documento soporte de la asignacion del
responsable especificando las funciones
a cumplir de SST, firmada por el
representante legal.

Anexara adicional:

-Licencia  del  Técnico, Tecnélogo,
Profesional SST.

-Verificacion de la licencia con el ente
territorial que la expidio

-Curso virtual de 50 horas SGSST

Cumplir con lo establecido en la Resolucion 0312 del 2019, observando lo establecido en el
articulos 26 numeral 1, y 27 donde se asigna el valor al cumplimiento de los Estédndares

Minimos de SST.

Fntregar por 1a empresa oferente
(Persona  Natural o Juridica) Ila
autoevaluacion correspondiente a la fase
definitiva del SST

Documento firmado por ¢l representante
legal y el técnico, tecndlogo profesional
o profesional de Sistema Gestién
Seguridad y Salud en el trabajo.
Anexara adicional:

-Licencia del Técnico, Tecnologo,
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CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN - DIBIE N° 08-1-023-2020 CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE
BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NACIONAL Y OSCAR AUGUSTO RIV ‘ERA CORPAS PROPIETARIO DEL
ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO "DROGUERIA Y MISCEIANEA OSMAR! €U YO OBJETO ES
“ARRENDAMIENTO DEL ESPACIO PARA EL SERVICIO DE CAFETERIA DEL COLEGIO NUESTRA SENORA
DE FATIMA DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL POLICIA NACIONAL UBICADO EN SOLEDAD -

ATLANTICO”.

| | -Curso virtual de 50 horas SGSST |
PRODUCTOS ALIMENTICIOS
iTEM CUMPLIMIENTO PRODUCTO

El arrendatario entregara una lista de los alimentos que vendera en el punto de servicio | El arrendatario entregara lista de
teniendo en cuenta aumentar el estilo de vida saludable, para la poblacién de los nifios, | alimentos saludables y sus precios.

1 nifias y adolescentes del colegio, demostrando que se incrementara el consumo diario de
frutas, verduras, jugos naturales y disminuyendo el consumo de alimentos grasos, | La lista de precios se publicara en las
bebidas carbonatadas, azucares y haciendo promocién en el consumo de alimentos instalaciones, cuando se le dé inicio al
saludables. contrato.
El arrcndatario sc comprometc a hacer catrega del listado de los precios de los productos | Acta dc  “productos  alimcnticios”
alimenticios a vender; los cuales seran verificados y aprobados por ¢l supervisor del | firmada por el supervisor del contrato v

2 contrato. Para lo cual, se tomard como referente los precios del mercado y las | el armrendatario. En la cual se
necesidades de la poblacion objeto del presente estudio y en concordancia con la oferta especifique el producto (presentacion,
inicial. producto y precio); donde el
La lista de precios propuesta debe ser sostenida por toda la vigencia del contrato de | arrendatario se compromete a no hacer
arrendamiento, cualquier cambio debe ser aprobado por el supervisor dei contrato y estar | ninglin tipo de modificacion durante la

3 debidamente justificado previa verificacion con los precios del mercado. vigencia del contrato. Y el supervisor se

compromete a realizar un seguimiento
permanente.
ITEM _EQUIPOS Y UTENSILIOS Mg
CUMPLIMIENTO PRODUCTO

El arrendatario durante la vigencia del contrato, debe cumplir con las disposiéionm dela
Resolucion 2674 de 2013 en su capitulo II "Equipos y Utensilios”, donde tendri en
cuenta los siguientes parametros:

Los equipos y utensilios que se requieran para la prestacion del servicio de alimentacion
deben ser asumidos por el arrendatario, los cuales deben estar fabricados con materiales
resistentes al uso y de materiales que puedan ser facilmente lavables con -agentes
quimicos.

Todas las superficies de contacto con el alimento deben ser facilmente accesibles o
desmontables para la limpieza, desinfeccion e inspeccion.

Todas las superficies de contacto directo con el alimento deben poseer un acabado liso,
no poroso, no absorbente y estar libres de defectos, grietas, intersticios u ofras
irregularidades que puedan atrapar particulas de alimentos o microorganismos que
afectan la inocuidad de los alimentos.

Podran emplearse otras superficies cuando exista una justificacion tecnologica y sanitaria
especifica, cumpliendo con la reglamentacion expedida por el Ministerio de Salud y
Proteccion Social.

Los dngulos internos de las superficies de contacto con el alimento deben poscer una
curvatura continua y suave, de manera que puedan limpiarse con facilidad.

En los espacios interiores en contacto con el alimento, los equipos no deben poseer
piezas o accesorios que requicran lubricacién ni roscas de acoplamiento u otras
conexiones peligrosas.

Las superficies de contacto directo con el alimento no deben recubrirse con pinturas u
otro tipo de material desprendible que represente un riesgo para la inocuidad del
alimento.

Todas las superficies de contacto con el alimento deben cumplir con las Resoluciones
683,4142 v 4143 de 2012 o las normas que las modifiquen, adicionen o sustituyan.

Plan de mantenimiento de equipos, que
incluya:

1. Cronograma de mantenimicento
preventivo y correctivo de los equipos.

2. Calibracion de los equipos de
refrigeracion y/o congelacion.

3. Certificacion de que los equipos y
utensilios, s¢ encuentran en buen estado
Y que no representan ningun riesgo
locativo, ni de contaminacion de
alimentos para el punto de servicio.
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CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN - DIBIE N°. 08-1-023-2020 CELEBRADO ENTRE 1A DIRECCION DE

BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NAC TONAL Y OSCAR At

'GUSTO RIVERA CORPAS PROPIET,

ARIO DEI

ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO "DROGUERIA Y MISCELANEA OSMAR" CUYOQ OBJETO ES

“ARRENDAMIENTO DEL ESPACIO P4 RA EL SERVICIO DE CAFETERIA DEL Ct IEGIO NUESTR,

{ SENORA

DE FATIMA DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL POLICIA NACIONAL UBICADO EN SOLEDAD -

ATLANTICO".

En lo posible los equipos deben estar disefiados y construidos de manera que se evite el
contacto del alimento con el ambiente que lo rodea.

Las superficies exteriores de los equipos deben estar disefiadas y construidas de manera
que faciliten su limpicza v desinfeccion v cviten la acumulacién dc sucicdadcs,
microorganismos,
Las mesas y mesones empleados en el manejo de alimentos deben tener superficies lisas,
con bordes sin aristas y estar construidas con materiales resistentes, impermeables y de
fécil limpieza y desinfeccion.

Los recipientes usados para materiales no comestibles y desechos, deben ser a prueba de
fugas, debidamente identificados, construidos de malenial impermeable, de facil limpicza
y desinfeccion y, de ser requerido, provistos de tapa hermética. Los mismos no pueden
utilizarse para contener productos comestibles.

plagas  u otros agentes contaminantes del  alimento.

Por otra parte, a 26 de Febrero el

contratista finaliza la entrega de los documentos

relacionados con las afiliaciones de pension y EPS de sus empleados, tal como lo estipula

ia Clausula Quinta.- Plazo de Ejecucion: dice a letra: “El plazo de ejecucion del

contrato su

ido del

aprobacién_de la garantia unica cumplimiento por parte del contratista de las

especificaciones técnicas establecidas en el contra

del acta de entreqa de los espacios dados en arriendo con sus res
inventarios por parte del supervisor y el arrendatario”. Por lo anterior, no fue posible

expedir el acta de inicio correspondiente. Por otro lado, el ¢
arrendamiento a fecha 17 de Febrero 2020 cubriendo los di
presente, basado en la fecha de A

to para su inicio y suscripcién

ctivos

ontratista cancelo el canon de
as del 11 al 29 de febrero del
probacion de Péliza, por tal motivo se hace necesario

desglosar el valor de $370.566 que comprende de los dias del 11 al 25 de Febrero 2020

y condonarlo contra el canon del mes de marzo de la

presente vigencia, bajo esta

situacién debera cancelar por el restante del valor canon mes Marzo la suma de

$370.566.

(Anexo Recibo de Consignacién No.87815

virtud de los anterior expuesto el contratista cancela 4 dias por valor de
correspondiente al mes de Febrero del presente.

por valor $469.384,00), En

$98.818

2.3.1 Durante ia Ejecucion dei Contrato (Febrero 26 al 30 de Noviembre 2020):

ITEM

CONDICIONES SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

CUMPLIMIENTO PRODUCTO

FECHA DE
ENTREGA

El Contratista debera realizar la induccién de los diferentes | Acta de la induccién con las respectivas
colaboradores en los peligros priorizados de la actividad a|firmas de las personas que asisticron y

ejecutar.

soporte de evaluacion de la actividad.

Presentara 20 dias
posteriores una vez
adjudicado el contrato.
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CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN — DIBIE N° 08-1-023-2020 ( ELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE

BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NACIONAL Y OSCAR AUGUSTO RIVER/
"DROGUERIA \
“ARRENDAMIENTO DEL ESPACIO PARA EL SERVICIO DE CAFETERIA DEL COLEGI

ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO

{ CORPAS PROPIETARIO DEL

Y MISCELANEA OSMAR" -CUYO OBJETO ES

O NUESTRA SENORA

DE FATIMA DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL POLICIA NACTONAL UBICADO EN SOLEDAD -

ATLANTICO”.

El Contratista debe realizar la matriz de identificacion de
peligros, valoracion, evaluacion y control de riesgos

Matriz de identificacion de peligros,
valoracion, evaluacién y control de riesgos

ocupacionales de los procesos concernientes a la actividad ocupacionales, firmado segin alcance de |Presentara 20 dias
2 economica realizada dentro del punto de servicio, determinando | licencia establecida en la Resolucion | posteriores una vez
de acuerdo a la jerarquia de los controles de prevencion de | 0312/2019 (técnico, tecnologo 6 profesional adjudicado ¢l contrato.
accidentes y enfermedades laborales articulo 2.2.4.624 del | en Seguridad y Salud en el Trabajo), con
decreto 1072del 2015 ministerio de trabajo. licencia vigente,
El Contratista debera anexar la matriz de Elementos de | Anexara copia de matriz de EPP, registro de Presentari 20 dias
3 Proteccién Personal de acuerdo a la exposicion de peligros y | entrega de EPP, registro de frecuencia de T L iz
riesgos entrega y la respectiva capacitacion de | POSIT
atilizacion. adjudicado el contrato.
Documento Programa dc 5S firmado por ¢l | Presentara 20 dias
L Programa de 5S orden y asco. responsable de SST y Cronograma de |posteriores una vez
ejecucion del mismo. adjudicado el contrato.
Entregardi plan de emergencias y/o
contingencia firmado por el responsable de
SST
El Contratista deberd realizar Ia identificacién de amenazas y 2 & L2 o : :
determinar la vulnerabilidad del espacio arrendado con el Louars o7 SRURIRE botiquin, sefializacidn Prcseqtara 3% din
5 objetivo de elaborar el plan de emergencia dotando el aspicio de emergencia, camilla (es) de acuerdo a la posteriores una vez
co-:] 1o i1k nckkorida i s Cidbutasts valoracion realizada por el profesional frente | adjudicado el contrato.
P P ' a las amenazas, para del punto de acuerdo al
cumplimiento de ley.
—Acta de capacitacion frente al plan y
elementos de emergencia
Fichas y hojas de seguridad y matriz de
. . 25 22 : compatibilidad de los quimicos utilizados en | Presentara 20 dias
6 2;[; ﬁzegzolgﬁﬂimgzza%r%il;gﬁiig;mwos’ observando lo los centros de trabajo publicados vy |posteriores una vez
socializados ~ al personal de servicios | adjudicado el contrato.
encrales. : N
El Contratista entregara el esquema de vacunacion de acuerdo Ssqueina :ie vacunacu:»:lic’ie l:l)s uit;??g:;es Presentara 20 dias
7 |con el Sistema de Vigilancia Epidemiologico de Riesgo g:c ool i o posieriores una  vez
Biologico s ("le los centros de trabajo de acuerdo a adjudicado el contrato.
&l la actividad realizada v
Entregara plan de trabajo anual a ejecutar en
la vigencia 2020 firmado por un téenico.
tecnologo 6 profesional en SST con licencia | Presentara 20 dias
8 Plan anual de Trabajo en SGSST vigente, firmado por el empleador en el que | posteriores una vez
se identifique: objetivos, metas, | adjudicado el conirato.
responsabilidades, recursos y cronograma
anual,
; o ;o Certificado de compromiso firmado por el
aElls(;gzﬁedgeg:;:ig:?:?;asre::izﬁfigg;?iseﬁeefuTl;%l;;’?e;:: representante legal, v enico, teendlogo Prescqlaré 20 dias
i se realicen en ¢l centro de trabajo en donde se cncu::ntre profesional. E cspcmahst.a - SET N | e
eséurhenbido Ias actividades y comprometiéndose al cumplimiento con la | adjudicado el contrato.
VAT T . ¢ actividad descrita.
Es obligacion del Oferente entregar camet de identificacion de
la empresa y carnet de la ARL, al personal que labore en su Certificado de compromiso firmado por el | Presentara 20 dias
10 ::g:liladd;cc;ﬁo&? 12635;133 ;nsst:l;::,%r;?’s?)lcim ‘:‘:}: representante legal frente al porte de carnet po;teﬁores una vez
trabajadores sin importar el tipo de contrato. (Los trabajadores de ARL e identificacién empresa. adjudicado el contrato.
deberan portar el carnet al momento de ingreso al punto). :
11 | Saneamiento Bésico Certificado de control de vectores y plagas (Ii)el;ﬁ::lg;tral:o ;J:ct% f_l;la]

del espacio arrendado.

mensual.
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CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN — DIBIE N° 08-1-023-
BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NACIONAL ¥ OSCAR
ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO "DROGUERIA

“ARRENDAMIENTO DEL ESPACIO PARA EL SERVICIO I

2020 CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE
AUGUSTO RIVERA CORPAS PROPIETARIO DEL

Y MISCELANEA OSMAR" CUYO OBJETO ES

)E CAFETERIA DEL COLEGIO NUESTRA SENORA

DE FATIMA DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL POLICIA NACIONAL UBICADO EN SOLEDAD -

ATLANTICO”.

12

El contratista debe realizar el pago de las prestaciones Sociales
a las que esta obligado de acuerdo a la modalidad de contrato
que tenga con las personas que prestan sus servicios.

Enviar al  supervisor del contrato
mensualmente la planilla detalladas del pago
de seguridad social del personal vinculado a
la actividad, desde el momento de
adjudicado ¢l contrato hasta la terminacion
dcl misino.

Durante la e¢jecucion
del contrato de forma
mensual.

13

El Contratista debera ajuntar el cronograma de capacitacion
anual relacionando los temas en Seguridad y Salud en el Trabajo
asociados a la actividad econémica contratada.

Cronograma de capacitacion vigencia actual,
firmado por el representante legal.
Actas de capacitacion dahdo cumplimiento
al cronograma., remitido al supervisor del

contrato,

Durante la ejecucion
del contrato. Realizara
mediante oficio de
forma trimestral la
entrega de los soportes
descritos.

14

El Contratista adjuntara las actas de forma mensual del Comite
Paritario de Seguridad y Salud en el Trabajo o vigia de acuerdo
al Decreto 614 de 1984, Resolucion 1016 de 1989, Decreto-Ley
1295 de 1994, Ley 1562 de 2012 y Decreto 1072 de 2015,
Resolucion 2013 de 1986.

Actas de los COPASST o vigia de forma
mensual, firmado por el representante legal,
de acuerdo al cumplimiento de ley-

Durante la ejecucion
del contrato.
De manera mensual.

15

De acuerdo al tipo de empresa, el Contratista remitira la
informacién correspondiente al Comité de Convivencia Laboral
de la Seccional, se rige de acuerdo con la Ley 1010 de 2006 y
las Resoluciones 652 de 2012 y 1356 de 2012, las cuales
establecen la conformacion y funcionamiento de los Comités de
Convivencia

Actas de comité de convivencia trimestral,
reuniones
cumplimiento de ley.

ordinarias de acuerdo al

Trimestral

16

El' Contratista reportard todos los accidentes de trabajo | Informe
presentados de forma mensual con sus respectivos soportes de
acuerdo al cumplimiento de ley. Resolucién 1401 de 2007
(Mayo 14) “Por la cual se reglamenta la investigacion de

incidentes y accidentes de trabajo™.

SST

mensual de los accidentes

presentados durante el periodo,, firmado por
el Representante Legal, y responsable de

Durante la ejecucion
del contrato.
De manera mensual.

CONDICIONES DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL

ITEM

CUMPLIMIENTO

REQUERIMIENTO

FECHA DE ENTREGA

Para los residuos peligrosos que se lieguen a generar por parte del
arrendatario dentro de las instalaciones arrendadas, en cumplimiento del
objeto del contrato (actividades de lavado y desafeccién, actividades de
control de plagas y vectores, entre otros), asi como puede ser por arreglos
locativos en estas instalaciones a su responsabilidad, por cambio o
mantenimiento de alguno de los equipos eléctricos o electronicos de su
responsabilidad y/o propiedad o demés situaciones que se puedan presentar.
Debera cumplir con el mangjo y disposicion final adecuada establecida en el
Decreto 1076 del 26/05/2015 - TITULO 6 “RESIDUOS PELIGROSOS” -
Articulo 2.2.6.1.1.1. al Articulo 2.2.6.2.3.6; enfatizando en lo que determina el
Articulo 2.2.6.1.4.4, incisos “a y b” del Decreto en referencia, “Son
obligaciohes del consumidor o usuario final de productos o sustancias
quimicas con propiedad peligrosa:
a) Seguir las instrucciones de manejo seguro suministradas por el fabricante o
importador del producto o sustancia quimica hasta finalizar su vida util y;
b) Entregar los residuos o desechos peligrosos pos consumo provenientes de
productos o sustancias quimicas con propiedad peligrosa, al mecanismo de
devolucion o retorno que el fabricante o importador establezca.”

De esto todos los costos y logisticas para ia gestion y disposicion final segura,
serd asumida por el arrendatario y de sus proveedores.

1 Formaio de regisiro de
generacion, pesaje y
seguimiento de gestion de los
residuos peligrosos generados.

2. Formato de registro de
revision y mantenimiento de los
equipos eléciricos y electronicos

20  dias  calendario
posteriores al inicio del
contrato.

1. Registro de generacién, pesaje
y seguimicnto de  gestidn,
debidamente diligenciado.

2. Registro de revision y
mantenimiento de los equipos
eléctricos y electronicos,
debidamente  diligenciado por
cada equipo.

Mensualmente durante el
tiempo de ejecucién del
contrato,

1. Manificsto de carga o entrega
de los residuos entregados para
disposicion final (segiin aplique).
2. Manifiesto de carga o entrega
de los residuos entregados a
programas pos consumo (segun
aplique).

3. Certificado de Disposicion |

Trimestralmente, de
acucrdo al rcgistro de |
generacion y gestidén de
los residuos peligrosos
generados.

2BS-FR-0020 Pégina 7 de 23

Version 3

Aprobado 05-07-2016




CONTRATO DE ARRENDAMIENT( ) PN — DIBIE N°. 08-1-423-2020 CELEBRADO ENTRE IA DIRECCION DE
BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NACIONAL ¥ OSCAR AUG 7USTO RIVERA CORPAS PROPIETARIO DEL

ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO "DROGUERIA Y MISC ELANEA OSMAR"-
“ARRENDAMIENTO DEL ESPACIO PARA EL SERVICIO DE ¢ AFETERIA DEL COLEGI(
DE FATIMA DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL POLICIA NACIO]

ATLANTICO”. .

CUYO OBJETO ES
) NUESTRA SENORA
NAL UBICADO EN SOLEDAD -

final de los residuos entregados a
gestor autorizado (seguin aplique).
4. Certificado de Disposicién
final y/o aprovechamiento de los
residuos entregados a programas
pos consumo (scgin apliquc).

El  arrendatario, debera garantizar que los productos utilizados en las
instalaciones a arrendar y para el cumplimiento del objeto del contrato,
respecto a la limpieza y desinfeccién, al igual que los elementos para envasar
0 suministrar los alimentos que apliquen para su consumo y suministro,
deberan contener caracteristicas de biodegradabilidad; en cumplimiento a lo
establecido en el Manual de Contratacién de la Policia Nacional y su
modificaciones, respecio a los elemenios de aseo y caleleria, en especial
vasos, empaques, desechables para alimentos y detergentes y desengrasantes
para las actividades de aseo.

No se podra utilizar, ni fomentar el uso de envases de icopor, pitillos y
revolvedores de plastico; para lo cual el arrendatario buscaré alternativas con
caracleristicas de biodegradabilidad.

El arrendatario realizara coordinacion con el supervisor del contrato para
incentivar ¢ impulsar, la campaiia de vasos MUGS, liderada por ¢l SGA del
punto de servicio.

Hojas de seguridad, las cuales
deben contener los 16 items en
idioma espafiol, resaltando las

caracteristicas de
biodegradabilidad; de  cada
producto utilizado. -

20  dias  calendario
posteriores al inicio del
contrato y cada vez que
se presente cambio de
producto.

El arrendatario se compromete durante la vigencia y ejecucion del objeto del
contrato, a desarrollar y cumplir con las buenas précticas ambientales con
relacion al ahorro y uso eficiente del agua y la energia, asi como ¢l manejo
integral de residuos sélidos (no peligrosos y peligrosos), establecidas por el
punto de scivicio, cn ¢l marco de la Implemciitacion del Sistcma de Gestion
Ambiental y que contribuyan al cumplimiento de la politica ambiental y
objetivos ambientales institucionales. En donde debe realizar actividades de
socializacion, sensibilizacion y/o capacitacion al personal a su cargo, en estas
tematicas.

Plan de Capacitacion SGA donde
contemplard los lincamientos
descritos la normativa vigente

colombiana frente a buenas
practicas ambientales.
Se deberd tener en cuenta lo
siguicntes parametros:

1. Temas y contenidos (minimo
ahorro y uso eficiente de agua y
cnergia, mancjo dc sustancias
quimicas, manejo de residucs
solidos  (no  peligrosos y
peligrosos), residuos especiales,
entre otros).

2. Responsable.
idéneo).

3. Duracion por cada tema a
bordar.

4. Cronograma
(Programado/Ejecutado).

5. Esquema de material y/o
piezas comunicativas dirigidas a
los funcionarios del arrendatario
y usuarios de los servicios
presiados, para ser ubicadas en
las instalaciones arrendadas.

(Profesional

20  dias  calendario
posteriores al inicio del
contrato.

Formato de registro de consumo
de agua y energia de las
instalaciones arrendadas.

20  dias  calendario®
posteriores al inicio del
contrato.

Actas  de  socializacion vy
gjecucion en cumplimiento al
cronograma adherido al pian de
capacitacion, estas deberan estar
firmados por el profesional
iddneo (copia de la tarjeta

Mensualmente durante el
tiempo de ejecucién del
contrato, de acuerdo al
cronograma del Plan de
Capacitacion SGA
establecido.
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profesional), el formato debera

contemplar;

1. Fecha.
2. Intensidad horario de la
capacitacion.

3. Tirma del profcsional.
4. Tema abordado.
5. Evaluacion de la efectividad de
la ' capacitacion.

6. Registro de asistencia de
participantes con su respectivo

| registro fotografico.
Regisiros ' de  consumos de

consumo de agua y energia de las
instalaciones  arrendadas, de
acuerdo a los medidores y
contadores internos instalados

Mensualmente durante el
tiempo de ejecucion del
contrato.

El arrendatario, debe garantizar que los equipos eléctricos y electrénicos de su
propiedad o responsabilidad que se encuentran en las instalaciones arrendadas
para el cumplimiento del objeto del contrato, cumplen con los requerimientos
de la Energy Star y/o tienen caracteristicas de eficiencia energética o bajo
consumo de energia. Asi también garantiza que sus baterias y acumuladores
no contienen cadmio, plomo o mercurio.

Para los productos que aplique la etiqueta de eficiencia energética segin lo
establecido en la Resolucién.

1. Fichas técnicas de los cquipos
eléctricos v clectrénicos
existentes, discriminando  sus
caracteristicas y componentes.

2. Copia de la etiqueta de
eficiencia energética o copia o
sello de energy star (segun
aplique al producto y normativa
vigente).

20  dias  calendario
posteriores al inicio del
contrato y cada vez que
se presente cambio de

algun equipo.

El arrendatario, debe garantizar que no se hara vertimiento o disposicion
directa o indirectamente, a la red sanitaria de aguas residuales existente en ¢l
punto de servicio o cuerpos de agua superficiales aledafios, de residuos que
contengan sustancias quimicas, residuos de comida, residuos de accites
vegetales u otros elementos que puedan alterar de manera significativa las
caracteristicas fisicoquimicas y denominacion de las aguas residualcs vertidas
en el punto de servicio o generar obstruccion de la red sanitaria. De lo cual se
debera dar estricto cumplimiento durante la ejecucion del contrato, con el fin
de no ser objeto de sanciones ambientales o afectar los sistemas de
tratamiento para las plantas de tratamiento de agua residual (donde exista este
tipo de tratamiento en las instalaciones del Contratante).

1. Registro de generacion, pesaje

y seguimiento de  gestion,
debidamente diligenciado.
2. Registro de revision y

mantenimiento de los equipos
eléctricos y electronicos,
debidamente  diligenciado  por
cada equipo.

3. Registro de generacion, pesaje
y entrega a disposicion final o
aprovechamiento de aceite de
cocina usado (ACU)

Mensualmente, durante el
ticmpo dc cjccucidn del
contrato.

En caso dc mancjo dc accitc dc cocina cn cumplimicnto dcl objeto del
contrato, el arrendatario debera realizar y asumir los costos para la
recoleccion, almacenamiento temporal, para la posterior entrega para
aprovechamiento y/o disposiciéon final adecuada a gestor autorizado y
debidamente registrado ante la autoridad ambiental de la jurisdiccion, del
aceite c'le cocina usado generado.

Para las instalaciones arrendadas ubicadas en la Ciudad de Bogotd, el
arrendatario debe dar cumplimiento a las condiciones establecidas respecto a
las obligaciones, prohibiciones y responsabilidades, establecidas para el

1. Formato de registro de
generacion, pesaje y entrega a

disposicion final o
aprovechamiento de aceite de
cocina usado (ACU)

2. Soportes de registro y permiso
del gestor autorizado para aceites
de cocina o vegetales usados,
emitido por la  autoridad
ambiental de la jurisdiccion.

20  dias  calendario
posteriores al inicio del
contralo.
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“Generador” en los Articulos 5, 6 y 12 del Acuerdo 634 del 30/12/2015 “Por
medio del cual se establecen regulaciones para la generacion, recoleccion y
tratamiento o aprovechamiento adecuado del aceite vegetal usado v se dictan
otras disposiciones".

Para las instalacioncs arrcndadas, ubicadas fucra de la ciudad dc Bogotd, ol
arrendatario debe dar cumplimiento a las obligaciones establecidas en la
Resolucién 0316 del 10/03/2018 "Por la cual de establecen disposiciones
relacionadas con la gestion de los aceites de cocina usados y se dictan otras
disposiciones".

Asi como se debe dar cumplimiento a los requerimientos y condiciones
eslablecidas por la auioridad ambiental compeiente de la jurisdiceion, en
relacion al manejo adecuado de estos residuos.

En caso de generarse pocas cantidades de este residuo, las cuales ningun
gestor realice su recoleccion por la baja oferta; el arrendatario podré hacer la
enirega en los "puntos limpios establecidos por los gestores de ACU"
existentes en ¢l municipio o ciudad mas cercano a las instalaciones
arrendadas. Seguin los fineamientos y canales de entrega establecidos en Ia
Resolucion 0316 del 10/03/2018. (evidenciado mediante registro fotografico)

Registro de generacion, pesaje y
entrega a disposicion final o
aprovechamiento de aceite de
cocina usado (ACU).
debidamente diligenciado.

Mensualmente durante el
tiempo de ejecucion del
contrato.

1. Manifiesto de recoleccion o
recepeion de aceites de cocina o
vegetal usado
2 Certificado de
aprovechamiento y/o disposicién
final de aceite de cocina o vegetal
usado

3. Registro de entrega del de
aceite de cocina o vegetal usado,
en "puntos limpios establecidos
por los gestores de ACU".

Semestral, de acuerdo a
las cantidades de aceite
de cocina o vegetal
usado, la disponibilidad
de almacenamiento y
cantidades minimas de
recoleccion  establecidas
por cl gestor autorizado.

TRAMPAS DE GRASA: APLICA PARA LOS PUNTOS DE SERVICIO
QUE A LA FECHA TIENEN TRAMPAS DE GRASA DE PROPIEDAD
DE LA DIBIE (FIJAS O PORTATILES)

La limpieza de las trampas de grasas existentes, asi como el manejo de los
residuos generados en las mismas: la asume en logistica y costos el
arrendatario.

Para establecer la limpieza y desinfeccién necesaria, se debe tener en cuenta
las dimensiones existentes, funcionalidad y uso de las instalaciones
arrendadas; para mejores resultados, en términos generales, se recomienda
gjecutar una limpieza minuciosa cada 90 dias.

El personal que realice ¢l mantenimiento y limpieza de las trampas de grasas
existentes, debe tener todos los elementos de proteccion personal adecuados
para su limpieza (guantes, botas, overol, protector respiratorio), teniendo en
cuenta los olores que se generan. Donde el personal debe estar capacitado en
la limpieza de trampas de grasas y sancamiento basico, preferiblemente que la
limpieza y mantenimiento las realice una empresa especializada en el tema.

NOTA: segiin registro en matriz de Colegios, aplica para COLEGIO
ELISA BORRERO DE PASTRANA, COLEGIO NUESTRA SENORA
DE FATIMA - BOGOTA, COLEGIO NUESTRA SENORA DE
FATIMA - SANTA MARTA y COLEGIO SANTO DOMINGO DE
GUZMAN - BELLO.

1. Procedimientos de limpieza y
desinfeccion de cada trampa de
grasas  (preventiva  -general,
correctiva-profunda).

2. Cronograma de limpieza y
desinfeccion, de acuerdo a las
caracteristicas existentes.
3. Formato de registro de
limpicza y desinfeccion de
trampas de grasa (preventiva -
general, correctiva-profunda).

20  dias  calendario
posteriores al icio del
contrato.

l. Registro de limpieza vy
desinfeccion de trampas de grasa
(preventiva -general, correctiva-
profunda).

2. Certificado de limpicza
minuciosa (correctivo-profundo)
3. Certificado y/o soporte de
disposicion final de los residuos
retirados de las trampas de grasa.

Mensualmente durante el
tiempo de ejecucion del
conlrato; de acuerdo al
cronograma de lLimpiczr
establecido.

MANEJO DE RESIDUOS ORGANICOS, APLICA LOS PUNTOS DE
SERVICIO QUE TIENEN DESTINADO EL FUNCIONAMIENTO DE
RESTAURANTE.

Dar cumplimiento a lo establecido en la Resolucion 2640 de 2007. “Por la
cual se reglamentan las condiciones sanitarias y de inocuidad en la produccién
primaria de ganado porcino destinado al sacrificio para consumo humano” —
Articulo 14. “Buenas Practicas para la Alimentacion Animal — BPAA” -
Literal  f) “Queda prohibido alimentar porcinos con residuos de la
alimentacion humana o con visceras o cames de otras especies animales™;

Formato de  registro de
recoleccion, pesaje y entrega de
residuos no peligrosos
aprovechables y  ordinarios)
generados; incluidos los residuos
| organicos.

20  dias  calendario
posteriores al inicio del”
contrato,

Registro de pesaje de los residuos
generados, incluidos los

organicos.

Mensualmente durante el
tiempo de ejecucion del
contrato.

Presentacion de empresa, entidad

20  dias  calendario
posteriores al inicio del

2BS-FR-0020
Version 3

Pégina 10 de 23

Aprobado 05-07-2016

o fundacién a la cual se realizara




CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN -

ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO

ATLANTICO”.

"DROGUERIA Y

DIBIE N°. 08-1-023-2020) CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE
BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NACIONAL Y OSCAR AUGUSTO RIVERA CORPAS PROPIETARIO DEL
MISCELANEA OSMAR"
"ARRENDAMIENTO DEL ESPACIO PARA EL SERVICIO DE CAFETERIA DEL COLEGIO NUESTRA SENORA
DE FATIMA DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL POLICIA NACIONAL UBICADO EN SOLEDAD -

CUYO OBJETO ES

razén por la cual se solicita al Arrendatario el cumplimiento de este articulo, | la entrega de residuos organicos | contrato.
con relacion a la disposicion adecuada y manejo, conforme a la norma de los | (debera relacionar como minimo,
residuos de alimentos. nombre, contacto, misionalidad,
experiencia en el mercado,
NOTA: segin “SERVICIO” registrado en la “DESCRIPCION | descripcion del proceso realizado
GENERAL DEL OBJETO”, apiica para ei COLEGIO ELISA para cl aprovechamicnto de éstos
BORRERO DE PASTRANA. residuos).
20  dias  calendario
Formato de entrega a externos de : o
los residuos orgdnicos generados. | POSIETOres i, inicio del
contrato.
Registro de entrega de residuos
Organicos para procesos como Mensual:]nent.e durentede:
compostaje, fombricuitivo, SRS Twciicioo del
biogds, entre otros. o
ITEM CONDICIONES “BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA”
CUMPLIMIENTO PRODUCTO | FECHA DE ENTREGA
PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
Ei arrendatario presentara el cronograma "Los
uniformes” a utilizar durante la vigencia del
contrato, para evidenciar visualmente el 20 dias  calendario
El arrendatario debe cumplir con lo establecido en la | cambio diario de uniformes por parte del aiticees o o del
1| Resolucién 2674 de 2013 Capitulo III, Articulo 14, literal | supervisor del contrato. i it
@ contrato y/o ca i vez que
Nota: tener en cuenta que de la cintura hacia o P -
arriba sera de colores claros, no grises o
aquellos que impidan evidenciar su limpieza
El arrendatario  presentara plan  de
capacitacion, el cual debe estar firmado por el
profesional idoneo, el formato debera
contemplar:
1. Fecha.
2. Intensidad horario de la capacitacion.
. 3 g 3. Firma del profesional. 20  dias  calendario
2 gp“a.:;?gztmo debe cumplir con la Educacién y 4. Tema abordado. posteriores al inicio del
7 : ; 5. Evaluacion de la efectividad de la | contrato y/o cada vez que
(Resolucion 2674/2013, Articulos 12 y 13. Articulo 36.) capacitacibt e Y
6. Registro de asistencia de participantes.
De acuerdo al cumplimiento al Plan de
Capacitacién, cl arrendatario durante la
vigencia del contrato, entregara al supervisor
una copia de las actas de las capacitaciones. )
fhang MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
' CUMPLIMIENTO PRODUCTO FECHA DE ENTREGA
El arrcndatario debe cumplir con cl Control de materias
primas e insumos
(Decreto 561 de 1984, Art. 89. Resoluciéon 2674/2013,
Articulo 16, Numerales 1, 3, 4 y 5; Articulo 35, 20 dias ciilendiaio

Numerales 1, 2 y 3. Resolucion 5109 de 2005. Resolucion
1506 de 2011. Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012;
834y 835 de 2013.)

Debe realizarse inspecciones organolépticas de los
insumos verificando apariencia, olor, color, lote, fechas de
vencimiento, condiciones del empaque (sin abolladuras,

Formatos de recepcion de productos, materias
prima e insumos allegada al punto de servicio.

posteriores al inicio del
conlrato y cada vez que se
presentc cambio.
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propio del alimento, sin pérdida de vacio segun aplique).

En el caso de frutas y verduras deben inspeccionarse que
no tengan magulladuras, hongos, picaduras de animales
indice de madurez, sin presencia de material extrafio
como ticrra, inscctos, cntre otros.

Para los huevos se debe verificar que no se encuentren
fisurados, ni rotos, ni sucios, con ausencia de plumas,
sangre y excremento, con céscara lisa y color uniforme.
Con fecha y nimero de lote.

Los enlaiados y/o envasados deben iener el respeciivo
registro sanitario, ademas se debe verificar que el envase
no se encuentre deteriorado, abollado, corroido, o con
presencia de gas interior.

Los productos no deben presentar abombamiento en
ninguna situaciéon, de presentarse alguna de estas
situaciones  los producios deben ser rechazados.
Para las latas importante que se almacenen boca debajo de
manera que podamos observar la fecha de vencimiento,
ademas para protegerlos de contaminacion por animales

El arrendatario debe cumplir con ¢l Manejo de
temperaturas (Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425 Resolucion 2674/2013, Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

1. Formatos de control de temperatura por cada
nevera que se encuentre en el establecimiento.

2. El arrendatario entregara certificacion de
calibracion de los termometros,

20  dias  calendario
posteriores al inicio del
contrato y cada vez que se
presente cambio.

El arrendatario debe asegurar que los proveedores
alimentos procesados como: empanadas, arepa huevo,
salchichas, carne de hamburguesa, entre otros, cuenten
con el concepto sanitario favorable v vigente.

El arrendatario entregara los conceptos
favorables y vigentes por la Secretaria de Salud
de la Jurisdiccion (Regién, Departamento,
Metropolitana, Distrito o Municipio, segin
aplique) de los proveedores, como: empanadas,
arecpa  huevo, salchichas, came de
hamburguesa, entre otros.

Actualizar  durante la
vigencia del contrato.

El arrendatario debe cumplir evitar la
Contaminacién cruzada

Resolucion 2674/2013, Articulo 16, Numeral 7; Articulo
18, Numeral 7; Articulo 20, Numeral 3; Articulo 33,
Numeral 4.

con

Tener presente la rotacion de los alimentos mediante el
manejo adecuado de los insumos por medio de la técnica
PEPS (primero en entrar, primero en salir) y/o PVPS
(primero en vencer, primero en salir),

Se debe de excluir del area de almacenamicnto de
alimentos, todo producto quimico, toxico, elementos de
aseo y otros productos diferentes a alimentos.

El arrendatario presentaré el procedimiento v
¢jecucion del mismo, para dar cumplimiento a
los requisitos de la Resolucion 2674 de 2013
Articulo 16, Numeral 7; Articulo 18 Numeral
7. Articulo 20 Numeral 5; Articulo 35 Numeral
4

El arrendatario entregard certificacion de
calibracion de los termometros.

20 dias calendario
posteriores al inicio del
contrato.
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ATLANTICO”.

POLICIA NACIONAL UBICADO EN SOLEDAD -

El arrendatario debe cumplir con las Condiciones de
almacenamiento Resoluciones 683/2012, 2674/2013
Articulo 16, Numeral 5 y 6. Articulo 33, Numeral 9.

Para almacenar alimentos acidos (jugos. salsas). se deben
utilizar vasijas de peltre, vidrio o porcelana, nunca de
aluminio o cobre.

El arrendatario presentara ¢l procedimiento y :

: 2 : s 20  dias
gjecucion del mismo, para dar cumplimiento a
los requisitos de la Resolucion 2674 de 2013
Articulo 5y 6. Articuio 33 Numerai §

calendario
posteriores al inicio del
contrato.

ITEM

PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS
COLEGIOS TANTO PARA CAFETERIAS /RESTAURANTE

CUMPLIMIENTO

PRODUCTO FECHA DE ENTREGA

El arrendatario debe cumplir con las disposiciones de la
Resolucion 2674 de 2013 en su capitulo VIII, articulo 35
sobre la PREPARACION Y SERVIDO DE
ALIMENTOS:

El recibo de insumos ¢ ingredientes para la preparacion y
servido de alimentos se harda en un lugar limpio y
protcgido dc la contaminacién ambicntal y s
almacenaran en recipientes adecuados.

Los alimentos o materias primas crudos, tales como,
hortalizas, frutas, carnes y productos hidrobiolégicos que
se utilicen en la preparacion de los alimentos deben ser
lavados con agua potable corrientc antes de su
preparacioii.

Las hortalizas y frutas que se consuman deben someterse
a lavado y desinfeccion con sustancias autorizadas por el
Ministerio de Salud y Proteccién Social. Visualizar tipo
concentracion, tiempo de exposicion y clase de
desinfectantes.

Los alimentos perecederos, tales como, leche y sus
derivados, carne y preparados, productos de la pesca
deben almacenarse en recipientes separados, bajo
condiciones de refrigeracion y/o congelacién y no podran
almacenarse conjuntamente con productos preparados o
listos para el consumo con el fin de evitar la
contaminacion cruzada.

El personal que esta directamente vinculado a la
preparacion o servido de los alimentos no debe manipular
dinero simultaneamente.

Los alimentos y bebidas expuestos para la venta deben
mantenerse en vitrinas, campanas plasticas, mallas
metélicas o plasticas o cualquier sistema apropiado que
los proteja del ambiente exterior.

El servido de los alimentos debe hacerse con utensilios
(pinzas, cucharas, etc.) segun sea el tipo de alimento,
evitando en todo caso el contacto del alimento con las
manos.

El lavado y desinfeccion de utensilios debe hacerse con
agua potable corriente, jabon o detergente y cepillo y con

1. Listas de chequeo de limpieza y
desinfeccion. debidamente diligenciadas segun 20 dias
la periodicidad establecida en el programa del
plan de sancamiento.

2. Procedimiento de inocuidad, protecciéon y
preparacion de los alimentos

calendario
posteriores al inicio del
contrato y cada vez que se
presente cambio.
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especial cuidado en las superficies donde se pican o
fraccionan los alimentos, las cuales deben estar en buen
estado de conservacion e higiene; las superficies para el
picado deben ser de material sanitario, de preferencia
plastico, nylon, polietileno o teflon.

Cuando los establecimientos no cuenten con agua y
equipos en cantidad y calidad suficientes para el lavado v
desinfeccion, los utensilios que se utilicen deben ser
desechables con el primer uso.

Deben servirse en recipientes adecuados, limpios, de
maicrial que permitan  facil lavado y desinfeccion,

Durante la exposicion de los productos deben protegerse
de contaminacion externa por saliva, msectos, entre otros.

El arrendatario durante la vigencia del contrato debe
visualizar en habladores un procedimiento donde indique

El arrendatario debera instalar sefalizacion
informativa donde se tendra en cuenta: avisos o
habladores en el drea de procesamicnto en

Permanente  durante  1a

2 : : referencia a: . .
Geissane, oo g et 9 | Pt lvado d mane: i | S5uondl oo
. y hemp ) ’ desinfeccion de equipos y utensilios; frutas y
verdura.
El arrendatario se comprometera al uso de codigo de | El arrendatario entregara una certificacion de | 20  dias  calendario
3 colores para las tablas de picar y uso de cuchillos, para | compromiso en el uso de codigo de colores | posteriores al inicio del
evitar la contaminacion cruzada. para las tablas de picar y uso de cuchillos. contrato.
El  arrcndatario  cstableccra  un  procedimicnto
ghesixiafh PP S e e o | | i ot
4 La clasificacion, almacenamicnto y mancjo de los; El mendatanq entregara un procedimiento y | posteriores al inicio del
alérgenos ? ejecucion del mismo en el manejo de alérgenos | contrato.
Como se informara al cliente del contenido de alérgenos
en los productos
ITEM TRANSPORTE DE ALIMENTOS
CUMPLIMIENTO PRODUCTO FECHA DE ENTREGA
El arrendatario garantizara que el transporte de alimentos
debe realizarse en vehiculos autorizados para tal fin, los
cuales tengan visible la leyenda “Transporte de
Alimentos™, evitando la contaminacion, la proliferacién
de microorganismos, como el deterioro de los insumos. Si
los insumos requieren ser refrigerados o congelados se
debe garantizar que s mantengan siempre las condiciones
dela c.adena de frio. Cppiq de la ceru‘ﬁcacié.n. Secrclaria de Salud 20 - dias calendario
Distrital o del municipio con concepto steriores «al-inicio del
1 El arrendatario supervisara, que: "Favorable" para el transporte de alimentos de | P° .-

Los medios de transporte y los recipientes en los cuales se
transportan los alimentos o materias primas, deben estar
fabricados con materiales tales que permitan una correcta
limpieza y desinfeccion.

Se permite transportar conjuntamente en un mismo
vehiculo, alimentos con diferente riesgo en salud piblica
siempre vy cuando se encuentren debidamente envasados,

los proveedores que estaran durante la vigencia
del contrato.

contrato.
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CONTRATO DE ARRENDAMIE NTO PN — DIBIE N* 08-1-023-2020 CELEBRADO ENTRE 1A DIRECCION DE

BIENESTAR SOCIAL DE 4 POLICIA NACIONAL ¥ OSCAR AUGUSTO RIV

ESTABLECIMIENTO DE (¢ IMERCIO
“"ARRENDAMIENTO DEI, ESPA CIO PARA
DE FATIMA DE LA DIREC 'CION DE
ATLANTICO”.

"DROGUERIA

Y MISCEIANEA

‘ERA CORPAS PROPIETARIO DEL
) OSMAR" CUYO OBJETO ES
EL SERVICIO DE CAFETERIA DEL COLEGIO NUESTRA SEN( JRA

BIENESTAR SOCIAL POLICIA NACIONAL UBICA DO EN SOLEDAD -

protegidos y se evite la contaminacion cruzada.

Se prohibe disponer los alimentos directamente sobre el
piso de los medios de transporte. Para este fin se utilizaran
los recipientes, canastillas, o implementos de material
adccuado, dc mancra que aisien ¢l producto dc toda
posibilidad de contaminacion.

Se prohibe transportar conjuntamente en un mismo
vehiculo alimentos o materias primas con sustancias
peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza
Tepresenten riesgo de contaminacion del alimento o la
materia prima.

Los vehiculos desiinados al transporic de alinientos y
materias primas deben cumplir dentro del territorio
colombiano con los requisitos sanitarios que garanticen la
adecuada proteccion y conservacién de los mismos, para
lo cual las autoridades sanitarias realizaran las actividades
de inspeccion, vigilancia y control necesarias para velar
Por su cumplimiento.

—

DOCUMENTOS TRANSVERSALES PARA SGSST, SGA, ALIMENTOS Y BEBIDAS

PLAN DE SANEAMIENTO BASICO: Conformado por los soportes resultantes de cada uno de |

0s siguientes items,

FECHA DE
ITEM CUMPLIMIENTOQ PRODUCTO POR PROGRAMA ENTREGA
El arrendatario debera presentar ¢l “PLAN DE SANEAMIENTO” a Copia  del  documento "PLAN DE
desarrollar en las instalaciones a arrendar, donde se discriminen los SANEAMIENTOQ", el cual debera estar

programas: Limpieza y desinfeccién, Desechos sélidos, Control de
plagas y Abastecimiento y suministro de agua potable; de acuerdo a
lo cstablecido cn la Resolucion 2674 de 2013 cn su capitulo VI,
articulo 26, y en cumplimientc a la Resolucion 01801 del
19/04/2018 del Ministerio de Defensa.

Donde el “PLAN DE SANEAMIENTO”, deberé ser un documento
escrito donde se relacionen los objetivos, alcance de ejecucion,
procedimientos, cronogramas, formatos de registros y listas de
chequeo por cada programa antes referenciado y demas que sean
nccesarios, tenicndo cn cucnta los scrvicios, actividadcs y productos
ofrecidos para el cumplimiento  del objeto  contractual,
Este Documento debe contener como i

referenciados por la normatividad, asi como las actividades y
soportes que se relacionan enseguida para cada programa.

firmado por profesional competente (Ingeniero
o Técnico de Alimentos, sanitario v/o
ambiental), solamente aplica para la ciudad de
Bogota.

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato.

Formatos de registro y listas de chequeo,
debidamente diligenciadas de los seguimientos
realizados a cada uno de los progiamas del
"PLAN DE SANEAMIENTOQ"; los cuales
deben estar disponibles en las instalaciones
arrendadas.

Mensualmente
durante el tiempo de
¢cjecucion del
contrato y trimestral
en - las visitas del
profesional idonco.

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN
DE SANEAMIENTO. EI arrendatario  debe establecer, los
procedimientos de limpieza y desinfeccién satisfaciendo las
necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate.
Cada establecimiento  debe tener por escrito todos los
procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias utilizadas, asi
como las concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto v los
equipos ¢ implementos requeridos para efectuar las operaciones y
periodicidad de limpieza vy desinfeccion.

El Documento "PLAN DE SANEAMIENTOQ"
evidenciara procedimientos‘ "PROGRAMA
LIMPIEZA Y DESINFECCION"

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato.

Entregar fichas técnicas v hojas de seguridad
de los productos utilizados para el lavado,
limpieza y desinfecciéon como: detergente,
desinfectante, desengrasante, gel v jabén de
manos, entre otros. Teniendo en cuenta que
estos debera ser biodegradables.

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato y cada
VeZ que se presente
cambio de producto.
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ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO "DROGUERIA

ATLANTICO”.

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN
DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la vigencia del
contrato, realizara mediante listas de chequeo las inspecciones sobre
el estado de limpieza de areas, equipos y superficies.

Listas de chequeo de limpieza y desinfeccion,
debidamente  diligenciadas  segin  la
periodicidad establecida en el programa

Mensualmente
durante el tiempo de
ejecucion del
contrato

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN
DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la vigencia del
contrato, determinara ¢l proceso de desinfeccion que debe realizarse
con un principio activo que permita la eliminacion o disminucion a
niveles aceptables de la carga microbiana de las reas, superficies y
equipos.

El arrendatario durante la vigencia del contrato, Realizar jornadas de
dosis de choque periédico, evitando la resistencia de los
microorganismos a los desinfectantes usados, para lo cual se debe
cambiar el producto o aumentar la dosis de concentracion.

Procedimiento de desinfeccion de choque
incluido en el Plan de Saneamiento

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato.

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN
DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la vigencia del
contrato, ejecutard el cronograma de limpieza y desinfeccion de
equipos, con uso de productos aptos para alimentos, biodegradables y
la salud del trabajador, limpiando inmediatamente después del uso de
equipos y superficies para cvitar incrustaciones de grasas y
suciedades.

Cronograma de limpieza v desinfeccion donde
contemplard como minimo:
1. Equipos a utilizar en las instalaciones a
arrendar,

2. Quimicos a usar (fichas técnicas, hojas de

20 dias calendario
posteriores al 1nicio
del contrato y cada

seguridad y Certificacion de quimicos | vez que se presente
biodegradables). cambio de producto.
3. Tiempo de exposicion y para uso en

alimentos.

Se debera entregar los siguientes registros:

1.Formato limpieza vy desinfeccion | Mensualmente
debidamente diligenciados, de acuerdo al | durante el tiempo de
cronograma cstablecido. | cjecucion del

2. Formato lista de chequeo de la verificacién

de limpicza y desinfeccion debidamente
diligenciadas, de acuerdo al cronograma
establecido.

Nota: El encargado del diligenciamiento del
formato lo designara ¢l arrendatario.

contrato, de acuerdo

al cronograma de
limpieza y
desinfeccion

establecido

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN
DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la vigencia del
contrato, debe asegurar que a través de la capacitacion continua y
permanente, se tendran en cuenta los temas de: los procedimientos de
limpieza y v desinfeccion, se efectuara las Buenas précticas higiénicas
de personal manipulador, el lavado de manos, desinfeccion, aseo
personal.

Plan de Capacitacion donde contemplara los
lineamiento descritos en la Resolucién 2674 de
Julio 22 de 2013 "Por la cual se reglamenta el
articulo 126 de Decreto -Ley 019 de 2012 y se
dictan otras disposiciones" Articulo 13. Plan

de capacitacion.
Se debera tener en cuenta lo siguientes
parametros:

L. Temas y contenidos.
2. Responsable.  (Profesional  idéneo).

3. Duracion por cada tema a bordar.
4. Cronograma (Programado/Ejecutado).

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato.
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El arrendatario debera instalar sefializacion
informativa donde se tendra en cuenta: avisos o
habladores en ¢l drea de procesamiento en
referencia a: procedimiento lavado de manos;
limpieza y desinfeccion de equipos y
utensilios; frutas y verdura.

Permanente durante
la  ejecucion  del
contrato.

Actas de socializacion en cumplimiento al
cronograma adherido al plan de capacitacion,
estas deberan estar firmados por el profesional
idéneo (aplica solamente para la ciudad de
Bogotd), el formato debera contemplar:
1. Fecha.
2. Intensidad horario de la- capacitacion.

3 Firma del profesional.
4. Tema abordado.
5. Evaluacion de la efectividad de la
capacitacion.

6. Registro de asistencia de participantes con su
respectivo registro fotografico.

Mensualmente

durante el tiempo de
ejecucion del
contrato, de acuerdo
al cronograma del
Plan de Capacitacion |
establecido.

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN

DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la vigencia del

contrato, debe utilizar atomizadores para la aspersion de ambientes

para su desinfeccion. De lo cual debe garantizar que no se utilizara

recipientes como envases vacios de gaseosas, refrescos entre otros
ara almacenar estos quimicos.

Procedimiento de desinfeccion de ambientes
incluido en el Plan de Saneamiento

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato.

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL PLAN
DE SANEAMIENTO. El arrendatario debe establecer dentro de las
instalaciones a arrendar el espacio para el almacenamiento adecuado
y seguro de los insumos quimicos que utilice para las actividades que
desarrolle de aseo, limpieza y desinfeccion en cumplimiento del
objeto del contrato; teniendo en cuenta que este espacio no puede
estar en la zona de preparacion de alimentos y debe contar con buena
ventilacion y/o recirculacion de aire apropiada.

En este espacio, se debe tener las fichas técnicas y hojas de seguridad
de todos los productos, las cuales deben ser ubicadas en un lugar
visible. Estos productos deben contener caracteristicas y propiedades
de biodegradabilidad, que no presenten alteraciones y contaminacion
al amblente y deben ser almacenados de acuerdo a sus caracteristicas
de compatibilidad identificadas y senaladas por matriz de
compatibilidad.

Adicional, debe dar cumplimiento a las condiciones establecidas en
la Ley 55 del 02/07/1993 “Por medio de la cual se aprueba el
"Convenio No. 170 v la Recomendacién mimero 177 sobre la
Seguridad en la Utilizacion de los Productos Quimicos en el trabajo”,
en relacion al manejo, manipulacién, almacenamiento, disposicion
final y demas que apliquen para este tipo de productos.
El arrendatario debe establecer dentro de las instalaciones a arrendar
el espacio ¢l lavado de elementos con los cuales realiza las acciones
de aseo, limpieza y desinfeccion (traperos, escobas, guantes, pafios,

Esquema de las zonas o espacios requeridas y
delimitadas para el cumplimiento del objeto del
contrato, que contribuyan al desarrollo y
¢jecucion del "PLAN DE SANEAMIENTO"

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato.

Fichas técnicas, hojas de seguridad y matriz de
compatibilidad impresas a color de todos los
productos, las cuales deben contener los 16
items en idioma espafiol, resaltando las
caracteristicas de biodegradabilidad.

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato y cada
vez que se presente
cambio de producto.

Listas de chequeo de limpieza y desinfeccion,
debidamente  diligenciadas  segin  la
periodicidad establecida en el programa.

Mensualmente
durante el tiempo de
ejecucion del
contrato
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telas, entre otros); garantizado no generar contaminaciéon a los
alimentos o productos a comercializar en cumplimiento del objeto del
contrato y generacion de vertimientos que contaminen en las redes
existentes.

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS DEL PLAN DE
SANEAMIENTO. El arrendatario realizara y desarrollara un plan
de gestion integral de residuos sélidos generados de las instalaciones
a arrendar, donde se garanticen una eficiente labor de separacion o
clasificacion, recoieccion, conduccion, manejo,- almacenamienio
temporal, transporte interno - externo y disposicion final de los
desechos solidos; teniendo en cuenta las responsabilidades
establecidas en el Decreto 1077 del 26/05/2015, TITULO 2
“SERVICIO PUBLICO DE ASEO” - ARTfCULO 23211,
ARTICULO 2.3.2.2.1.2. al ARTICULO 2.3.2.2.5.118 y de acuerdo a
los lineamientos de la Resolucion 754 del 25/11/2014 (Ministerio de
Ambiente, Vivienda y Desarrolio Territorial); asi como las normas de
higiene y salud ocupacional y demas normatividad legal vigente
relacionada; con el propésito de evitar la contaminacion de los
alimentos, areas, dependencias, equipos y el deterioro del medio
ambiente.

Para esto, en el plan de gestion integral de residuos sélidos, se deben
establecer y desarrollar como minimo las siguientes acciones:

El plan de saneamiento contemplara:
1. Procedimiento de identificacion y
caracterizacion de residuos solidos

2. Procedimiento de recoleccion, transporte y
almacenamiento de residuos solidos generados

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato.

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS DEL PLAN DE
SANEAMIENTO. Mecanismos y estrategias para garantizar la
separacion en la fuente, dirigida a los usuarios de los servicios
prestados y los funcionarios del arrendatario

Plan de Capacitacion donde contemplara los
lineamientos descritos la normativa vigente
colombiana frente a Manegjo integral de
residuos solidos.
Se deberd tener en cuenta lo siguientes
parametros:

1e Temas y contenidos.
2. Responsable.(Profesional idéneo).
3. Duracién por cada tema a bordar.
4. Cronograma  (Programado/Ejecutado).
5. Esquema de material y/o piezas
comunicativas dirigidas a los funcionarios del
arrendatario 'y usuarios de los servicios
prestados, para ser ubicadas en las instalaciones
a arrendar.

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato.

Actas de socializacion y ejecucion en
cumplimiento al cronograma adherido al plan
de capacitacién, estas deberan estar firmados
por el profesional idoneo (copia de la tarjeta
profesional), el formato debera contemplar;
k. Fecha.
2. Intensidad horario de la capacitacion.

Mensualmente

durante ¢l tiempo de
ejecucion del
contrato, de acuerdo

3, Firma del profesional. | al cronograma del
4. Tema abordado. | Plan de Capacitacion
5. Evaluacion dc la cfcctividad dc la | cstablecido.
capacitacion.
6. Registro de asistencia de participantes con su
respectivo registro fotografico.
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‘

Sefializacion informativa, en donde se
relacione la separacion en la fuente de los
residuos generados en las dreas de produccién
y servicio.

Permanente  durante
el tiempo de
ejecucion del

contrato

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS DEL PLAN DE
SANEAMIENTO. El arrendatario debe suministrar los elementos
necesarios para la correcta separacion de los residuos generados en
las instalaciones arrendadas; de acuerdo a los tipos de residuos
generados en cumplimiento del objeto del contrato y teniendo en
cucnta la codificacion dc colores cstablecidas por la GTC 24. El
arrendatario  debe garantizar las actividades de limpieza vy
desinfeccion de las canecas, cuando éstas se desocupen, con el fin de
evitar contaminacién cruzada v proliferacion de vectores.

El plan de sancamiento contemplaré:
1. Procedimiento de lavado y desinfeccion de
las canecas donde se van almacenar los
residuos no peligrosos generados.
2. Formato de registro lavado y desinfeccion de
canecas de residuos no peligrosos

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato.

l. Zona de servicio se ubicars un punto
ecologico como minimo, con tapa giratoria y
con sus respectivas bolsas de acuerdo al color
de la misma,
2. En la zona de produccién se ubicaran
canecas tipo vaivén y bolsas de acuerdo al
color de la misma, teniendo en cuenta el tipo de
residuos generados en cumplimiento al objeto
del contrato,

Permanente  durante
el tiempo de
gjecucion del
contrato

Registro de lavado v desinfeccion de canecas
de residuos no peligrosos, debidamente
diligenciado de acuerdo a frecuencia de
recoleccién en ruta interna establecida en
ECOMAPA vy segin procedimiento de la
actividad

Mensualmente
durante el tiempo de
egjecucion del
contrato.

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS DEL PLAN DE
SANEAMIENTO. Establecer la ruta interna, externa y frecuencia de
recoleccion para los residuos no peligrosos (aprovechables y
ordinarios) gencrados en las instalaciones arrendadas en
cumplimiento del objeto del contrato; asi como prever su
almacenamiento temporal (lugar que debe ser alejado a la zona de
produccion), teniendo en cuenta evitar olores ofensivos y controlar la
prolifcracién de vectores; y posterior coordinar la enircga para
aprovechamiento y disposicion final. Donde el arrendatario debe
contar y asumir a su costo con las herramientas, insumos y EPP
necesarios para realizar la recoleccion y traslado de los residuos.

Realizar el registro y pesaje de los residuos no peligrosos
(aprovechables y ordinarios) generados en las instalaciones
arrendadas en cumiplimiento del objeto del contrato. En donde para
llevar a almacenamiento temporal de los residuos aprovechables,
éstos deben estar limpios y secos. El arrendatario debe tener y asumir
a su costo las herramientas, elementos, EPP v béscula para la
gjecucién de actividad. En donde de acuerdo a la coordinacion con el
supervisor del contrato, se apoyara en la entrega para
aprovechamiento y/o disposicion final.

I Acta de Reunion entre el arrendatario v el
Supervisor del Contrato, con el fin de realizar
articulacion y coordinacion, en relacion al
almacenamiento temporal de los residuos no
peligrosos  generados  (aprovechables y
ordinarios) en las instalaciones del Contratante
(Articulacion proceso SGA - programa
residuos no peligrosos),
2. Formato de registro de recoleccion, pesaje y
entrega  de  residuvos no  peligrosos
aprovechables y ordinarios) generados

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato.

ECOMAPA: Esquema donde se detalla:

1.La ubicacidn de las canecas.
2. Ruta inteina de recoleccion (instalaciones
arrendadas).

3. Ruta externa recoleccion (hasta el

almacenamiento temporal) de cada tipo de
residuo generado, con su respectiva frecuencia
de recoleccion (horarios y dias).

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato.
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CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN — DIBIE N°. 08-1-023-2020 CELEBRADO ENTRE LA DIRECCI( )N DE
BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NACIONAL Y OSCAR AUGUSTO RIVERA CORPAS PROPIETARIO DEL
Y MISCELANEA OSMAR" .CUYO OBJETO ES
“ARRENDAMIENTO DEL ESPACIO PARA EL SERVICIO DE CAFETERIA DEL COLEGIO NUESTRA SENORA
DE FATIMA DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL POLICIA NACIONAL UBICADO EN SOLEDAD -

ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO "DROGUERIA

ATLANTICO”.

El arrendatario sera el unico responsable de realizar la remocién de
los residuos con la ayuda de guantes de caucho o alguna herramienta
que le evite el contacto con ellos, por ningin motivo hara operacion
directa con la mano. Este funcionario no debe tener asignada otra
tarca simultanca quc lo ponga cn contacto con mcuajc limpio o
alimentos.

Registro de  recoleccion  contemplara:
L Pesaje de los residuos.
2. Entrega para almacenamiento temporal en el
centro de acopio o lugar coordinado con ¢l
Supervisor del Contrato, de residuos no
peligrosos  generados  (aprovechables vy
ordinarios) debidamente diligenciados; de
acuerdo a la frecuencia de recoleccion
establecida en el ECOMAPA.
3. Utilizacion EPP de acuerdo a la actividad.

Mensualmente
durante el tiempo de
ejecucion del
contrato.

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS DEL PLAN DE
SANEAMIENTO. El arrendatario debe entregar el diagnostico
realizado por una empresa autorizada con concepto favorable vigente
por la Secretaria de Salud de la Jurisdiccion (Region, Departamento,
Metropolitana,  Distrito o  Municipio, segin  aplique).

Documento Diagnéstico de control de plagas,
realizado por una empresa autorizada y
especializada en donde contemplara como
minimos: &

1. Procedimiento de control de plagas y
vectores.

2. Medidas de mitigacion, prevencién vy
control.

3. Tipo de plagas a exterminar y grado de
infestacion.

4. Quimicos a utilizar y cronograma de
rotacion.

5. Frecuencia de control de plagas v vectores
(fumigacion, aspersion entre  otros).
6. Esquema de fumigacion de las instalaciones
arrendadas.

En donde se entregara copia al Supervisor del
contrato, con ¢l fin de realizar ¢l seguimiento a
la frecuencia y los quimicos a utilizar.

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato.

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS DEL PLAN DE
SANEAMIENTO. Los quimicos usados deben ser para uso en
cocinas, y deben presentar cronograma de rotacion de productos. El
uso de los quimicos no podra en ningiin momento poner en riesgo la
inocuidad de los alimentos; estos productos deben contener
caracteristicas y propiedades de biodegradabilidad, que no presenten
alteraciones y contaminacion al ambiente; y deben ser manejados en
las areas a intervenir de acuerdo a sus caracteristicas de
compatibilidad identificadas y seflaladas por matriz de
compatibilidad, durante la ejecucion de las actividades de control de
plagas.

Copias de hojas de seguridad de los quimicos a
utilizar, las cuales deben contener los 16 items
y Fichas técnicas en idioma espafiol, resaltando
las caracteristicas de biodegradabilidad.

Durante la ejecucion
del contrato, segun
cronograma y
frecuencia .
establecida .
diagnostico.
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CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN — DIBIE N°. 08-1-023-2020 CELEBRADO ENTRE LA DIRECCI( )N DE
BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NACIONAL Y OSCAR AUGUSTO RIVERA CORPAS PROPIETARIO DEL

ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO "DROGUERIA

Y MISCEIANEA OSMAR"

CUYO OBJETO ES

“"ARRENDAMIENTO DEL ESPACIO PARA EL SERVICIO DE CAFETE, RIA DEL COLEGIO NUESTRA SENORA
DE FATIMA DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL POLICIA NACIONAL UBICADO EN SOLEDAD -

ATLANTICO”.

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS DEL PLAN DE
SANEAMIENTO. El arrendatario enviara al supervisor del contrato
las constancias de trabajo realizado por la empresa especializada el
cual debe contar con el concepto sanitario favorable vigente para la
gjecucion de las actividades.
La realizacion de las actividades de control de plagas y vectores debe
tener en cuenta las novedades presentadas en las instalaciones
arrendadas (calendario académico, temporadas altas y/o otras
disposiciones), por tal motivo se deben coordinar con antelacién con
el supervisor del contrato.
El amrendatario debe asegurar que el personal de la empresa
arrendataria del control de plagas y vectores, ingresara al punto de
servicio con todas medidas de bioseguridad, presentar pagos de
seguridad social y certificacion que acredite la idoneidad de la
actividad.

No se admitiran animales domésticos en el servicio de alimentacién
como medida de control natural.
El control solicitada en éste item, es diferente al control realizado por
los puntos de servicio de ia Direccion de Bienestar de ia Policia
Nacional.

1. Se anexara fichas técnicas y hojas de
seguridad de los elementos quimicos, las cuales
deben contener los 16 items en idioma espafiol,
resaltando las caracteristicas de
biodegradabilidad.

2. Certificados de fumigacion u otras
actividades encaminadas al control de plagas y
vectores emitidas por empresa especializada y
autorizada por secretaria de salud para estas
labores; anexando copia del acta de visita
vigente por
actividades.

la cual se autorizan estas

Durante la ejecucion
del contrato, segin
cronograma y
frecuencia de
fumigacion
establecida en
Diagnéstico de
plagas y vectores

PROGRAMA DE AGUA POTABLE DEL PLAN DE
SANEAMIENTO. El arrendatario debe realizar la identificacion y
documentacion sobre el tipo de fuente de abastecimiento,
disponibilidad de almacenamiento y respectivos tratamientos para
consumo en las instalaciones del Contratante (este ultimo si aplica,
segun las instalaciones y fuentes existentes); para el agua a utilizar en
las instalaciones arrendadas v con la cual se dard cumplimiento del
objeto del contrato.

Procedimiento identificacion de la fuente
abastecimiento, tratamiento de agua para

consumo y almacenamiento
Documento "PLAN DE SANEAMIENTQ" -
generalidades y alcance "PROGRAMA

AGUA POTABLE"

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato.

PROGRAMA DE AGUA POTABLE DEL PLAN DE
SANEAMIENTO. El arrendatario establecera un procedimiento
para parantizar la calidad e inocuidad del agua a utilizar en los
procesos de elaboracion de alimentos (hamburguesas, perros,
sandwich, etc.) y/o bebidas (jugos, etc.) o de las actividades de
lavado con agua potable a los que son sometidas las materias primas
e insumos (frutas, verduras, hortalizas, etc.)

Procedimiento calidad de inocuidad del agua
del "PLAN DE SANEAMIENTO"
Formato de registro de control de pH y Cloro
residual

20 dias calendario
posteriores al inicio
del contrato.

Registro de control de pH y Cloro residual, de
acuerdo a frecuencia establecida en el
procedimiento del programa

Mensualmente
durante el tiempo de
gjecucion del
contrato

PROGRAMA DE AGUA POTABLE DEL PLAN DE
SANEAMIENTO. Ei arrendatario en coordinacion con el
Supervisor del contrato, realizara seguimiento a las acciones de
limpieza y desinfeccion del tanque de almacenamiento de agua
potable que se encuentre conectado al suministro de agua de las
instalaciones arrendadas. Esta actividad debe ser realizada por
empresa certificada y avalada por secretaria de salud. Mediante
concepto sanitario favorable vigente.
La periodicidad de lavado y desateccion de tanques, debe realizarse
minimo cada 6 meses, segin lo establecido en el Decreto 1575 del
09/05/2007.

I.a Direccion de Bienestar Social (Responsable
del centro de trabajo), garantizara la ejecucion
del procedimiento de limpieza y desinfeccion
de tanques de almacenamiento de agua potable,
aportando el certificado de la empresa que lo
realizo.

El arrendatario realiza los controles de acuerdo
a los pardmetrog establecidos por la empresa
frente a registro y control de pH vy Cloro
residual.

Permanente  durante
el tiempo de
gjecucion del
contrato.
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CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN — DIBIE N". 08-1-023-2020 CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE
BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NACIONAL ¥ OSCAR AUGUSTO RIVERA CORPAS PROPIETARIO DEI
ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO "DROGUERIA Y MISCELANEA OSMAR" -CUYO OBJETO ES
“ARRENDAMIENTO DEL ESPACIO PARA EL SERVICIO DE CAFETERIA DEL COLEGIO NUESTRA SENORA
DE FA TIMA DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL POLICIA NACIONAL UBICADO EN SOLEDAD -

ATLANTICO”.

DOCUMENTOS TRANSVERSALES ENTRE SGSST SGA, ALIMENTOS Y BEBIDAS

CUMPLIM].ENTO

PRODUCI‘O

ATENCION DE AUDITORIAS Y VISITAS INTERNAS Y EXTERNAS El
arrendatario debe estar disponible para las diferentes auditorias y visitas internas y
externas, al igual que auditorias o visitas por parte de las autoridades ambientales,
sanitarias y del Ministerio de Trabajo al punto de servicio. En donde deberd tener en
las instalaciones arrendadas la documentacion pertinente y establecida como soportes
en las condiciones técnicas del contrato.

Para ello, el supervisor del contrato, notificara previamente al arrendatario sobre las
fecha de ejecucion de las respectivas auditorias o visitas programadas para la Entidad
¢ informara en el momento que las autoridades lleguen a las instalaciones a realizar
las respectivas visitas ¢ inspecciones que apliguen segin su competencia.

Compromiso firmado por el Representante Legal
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3. COMPROMISOS:

Fecha de
Actividad Responsables
entrega
Cumplir con el Anexo 2
ESPECIFICACIONES TECNIQAS PRS-16 ANGELA MARIA
estipuladas en el contrato de arrendamiento DIAZ CORREA
PN-DIBIE No. 08-1-023-20 celebrado entre .

A . ! (Supervisora). 06/02/2020
la direccion de Bienestar Social y Oscar Al
Augusto Rivera Corpas cuyo objeto es | o0, AGUSTO RIVERA 30/11/2020
Arrendamiento del espacio para el servicio CORPAS (Arrendatario) (permanente)
de cafeteria del Colegio Nuestra Sefior de ( P
Fatima de la Direccion de Bienestar Social
Policia Nacionai ubicado en Soledad
Atlantico”

PRS-16 Angela Maria Diaz Correa
Rectora Colegio Nuestra Sefiora de Fatima

Anexo: Treinta y Dos Folios. (32)

Elaborado por: 1-25. Dolly Zoraida Mendoza Rodrigue@‘ ‘/
Revisado por: PRS-16. Angela Maria Diaz Correa 1

Fecha de elaboracion: 26/02/2020
Archivo: Carpeta Acta 2020

Calle 30 N° 30-152 Barrio el Tucéan
Teléfonos 3742144 — 3742325
mebar.nusefa-rectorial licia.gov.ce
www. policia.gov.co

o,

Oscar Augusto Rivera Corpas
Arrendatario
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