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FORMULARIO No. 1 - CARTA DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA

(Ciudad)

Sefores
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL AMAZONIA
Ciudad

Referencia: Presentacion de propuesta en el proceso MC 0XX-XXX-20XX, convocado por La
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, REGIONAL AMAZONIA cuyo objeto es
XXXXXXXXXXXX.

El suscrito (Los suscritos) , de conformidad con las
condiciones que se estipulan en la presente invitacion publica No. MC 0XX-XXX-20XX
presentamos la siguiente propuesta:

En caso que nos sea aceptada, nos comprometemos a firmar el contrato correspondiente.
Declaramos asi mismo:

1. Que esta propuesta y el contrato que llegare a celebrarse solo compromete a los
firmantes de esta carta.

2. Que ninguna persona o entidad distinta de los firmantes tiene interés comercial en esta
propuesta ni en el contrato probable que de ella se derive.

3. Que conocemos los documentos de la contratacion y aceptamos su contenido.

4. Que para calcular el precio ofrecido, hemos calculado todos los gastos, costos, derechos,
impuestos, tasas y demas contribuciones que se causen con ocasién de la presentaciéon
de la oferta, suscripcién y ejecucion del contrato, de acuerdo con las normas legales
vigentes, ya que los mismos se entienden y se asumen por cuenta nuestra.

5. Que hemos recibido los documentos que integra el proceso y la Invitacion Publica.

6. Que haremos los tramites necesarios para el perfeccionamiento del contrato dentro de
los tres (3) dias habiles siguientes a la adjudicacion e iniciaremos la ejecucion del
contrato.

7. Declaramos no hallarnos incursos en causal alguna de inhabilidad e incompatibilidad
sefialadas por la ley.

8. Que conozco, acepto y me comprometo a cumplir con el plazo estipulado en la presente
contratacion.

Los suscritos sefalan como Direccion Comercial

teléfono , fax , correo electronico
a donde se puede remitir o enviar por correo, notificaciones relacionadas con esta propuesta
la siguiente:




El Representante legal o su delegado

Firma

Nombre:

Firma que representa:
Direccidn:

Teléfono:



FORMULARIO No. 2 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO
CUMPLIMIENTO

Los bienes a contratar deberdn cumplir con las especificaciones que se registran a
continuacion y se calificaran como CUMPLE / NO CUMPLE:

AREPA DE MAIZ BLANCO SIN SAL

PROCESO
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PRODUCTO / NOMBRE

AREPA DE MAIZ BLANCO SIN SAL

Cddigo

SAP 200000859 / SAP 200001716 / SAP 200001718 / SAP

200001690
REQUISITOS | Clasificacion AREPAS
N RALES | e | Producto que se caracteriza por ser una masa elaborada a partir
P de maiz blanco y margarina que posteriormente es sometido a
del Producto :
o un proceso de asado sobre parrilla.
Ingredientes | Maiz blanco y margarina
; Reqwg:tqs No Aplica
Fisicoquimicos S
El producto debera cumplir con los siguientes requisitos
microbioldgicos: o )
REQUISITO nlc m L
Mohos (20) y levaduras 5|2 | 103ufc/g | 3x10% ufc/g | |
Requisitos Escherichia coli 5|0 <10ufc/g r =
Microbioldgicos || Staphylococcus coagulasa .
9 |positiva (20) S 72 | flq ufc/g | 103 ufc/g |
Bacillus Cereus ___|5]2 ’ 3x102 ufc/g | 103 ufc/g | |
(20) Criterio microbioldgico cuando el producto contenga queso o \
relleno de queso ‘
Requisitos Microbiolégicos. 7,1 Arepa. Resolucion 1407 de 2022 |
Requisitos £
Nutricionales _No Apl|ca”m“w o
REQUISITOS El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe |
ESPECIFICOS poseer una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico,

Otras
caracteristicas
del producto

libre de cualquier material extrafio o contaminante de cualquier
naturaleza. El producto no podra presentar exceso de grasa ni
en su superficie o en su interior.

Libre de olores a humedad o fermentado, Libre de manchas de
colores o crecimiento de moho. El producto no podra presentar
indicios de sobrecoccion o quemado.

Consérvese refrigerado entre 2°C a 6°C.

Los aditivos utilizados para la elaboraciéon del producto deben |
cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106‘
de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de la|
Resolucion 2606 de 2009; con relacion a las materias primas se |
debe cumplir con lo establecido en la Resolucion 4506 de 2013 |

y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y’

_|Resolucién 3709 de 2015. ] |




Continua Ficha Técgrigraﬂde kroducgo o

_AREPA DE M,

\IZ BLANCO SIN SAL

{ 77”WElibﬁd-ﬁ-cifdiagbréﬁéampIir con los requerimier_{tbs establecidos en

| REQUISITOS NORMATIVOS

la Resolucion 2674 de 2013. Resolucion 1407 de 2022.
| Resolucion 5109 de 2005. Resoluciéon 810 de 2021.

Presentacion
del Producto

|
|
|
i
f
i

EMPAQUE /
EMBALAJE Y Empanueyii
| ROTULADO pRaye ¥
; Embalaje
Rotulado

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:
| CONTROL DE CAMBIOS
VERSION

1 Version Inicial

|

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

| Resolucién 2674 de 2013.

S—

SAP 200000859 Arepa Tela Sin Sal * 1 Kg
SAP 200001716 El producto debe tener un peso minimo de 100
| gramos

‘SAP 200001718 El producto debe tener un peso por unidad de
| 30 a 40 gramos.

| SAP 200001690 El producto debe tener un peso por unidad de
|60 a 100 gramos. o —

| Bolsa de polipropileno BOPP o polietileno de primer uso y grado
;allmentario x 10 unidades de producto.

iEI cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque
| debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683
| de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013,
;qegendjenQQ;@Iﬁr’nraterial utilizado.

|El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos e¢n la
| Resolucion del Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005,
‘ Resolucion 810 de 2021.

La informacion suministrada en el empaque debe también

declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

El producto se requiere con una vida Util minima de ocho (8)
dias, contados a partir de la fecha de entrega.

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo
cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV),
expedido por el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplr con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la

- Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a
un ano y con concepto Favorable o Favorable con
condiciones).

Adicionalmente para el caso de los comercializadores so
debe presentar Concepto sanitario del sitio
almacenamiento expedida por la entidad competente,
concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con

e

AGOSTO 2025

DESCRIPCION DE CAMBIOS



Continua Ficha Técnica de Producto ... AREPA DE MAIZ BLANCO SIN SAL |

T Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75, y se Incluye Codigo SAP actualizado para Arepa con Queso |
y Arepa de Maiz Amarillo con queso”. Se incluye el maiz amarillo en los ingredientes.
Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos, pues no se tiene informacion de la normatividad de donde proceden

| los datos alli registrados. i
Se incluye referencia normativa para los Requisitos Microbioldgicos “parametros Microbiologicos INVIMA: |
Actualizacion 16 de abril de 2002".
Se ajustan y complementan Otras caracteristicas del producto.
2 Se Retira La Informacion De Los Requisitos Normativos y se incluye “El producto debe cumplir con 10s |
requerimientos establecidos en la Resolucion 2674 de 2013". |
Se ajusta la presentacion del producto incluyendo la descripcion de cada codigo SAP. ) |
Se Fusionan Los items Empaque Y Condiciones De Embalaje Ajustando La Informacion En El item Empaque |
Y/O Embalaje. {
Se incluye en las Condiciones de transporte y se adiciona "Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 20137, y Se ajustan las CERTIFICACIONES}
proveedor / Maquilador/ Comercializador. |
Cambios realizados por JPMR /Abr 2021 o I
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 i
En clasificacién se cambia de panaderia a arepas.
En requisitos microbiologicos se actualizan retirando los Parametros Microbiologicos-INVIMA: Actualizacion
16 de abril de 2002 |

! ftem Evaluad Requisito ‘
Recuento de aerobios mesofilos UFC/g <10000 |
Recuentos de Coliformes UFC/g <3
Recuentos de Coliformes Fecales UFC/g <3
Recuento de Staphylococcus aureus lasa positiva, UFC /g <100
Recuento de Bacillus Cereus UFC/g <100
Deteccion de Escherichia Coli/g Ausencia
Deteccion de Salmonella/25 g Ausencia
|| Y se incluyen los Requisitos Microbioldgicos de la Resolucion 1407 de 2022 segiin item 7,1 Arepa. ‘
REQUISITO n c m M | i
Mohos (20) y levaduras 5 2 103 ufc/a 3x103 ufc/c l
— |
Escherichia coli 5 0 < 10 ufc/q \ |
‘Staphylococcus coagulasa positiva (20) 5 2 < 102 ufc/g 103 ufc/g | |
Bacillus Cereus 5 2 3x102 ufc/g 103 ufc/g |

|
| (20) Criterio microbiologico cuando el producto contenga queso o relleno de queso
| Se retiran los requisitos nutricionales teniendo en cuenta que el aporte es declarado por cada fabricante y |
| en cumplimiento de la normatividad sanitaria. [
| En Otras caracteristicas del producto se incluye el texto: “Libre de olores a humedad o fermentado, Libre de [
manchas de colores o crecimiento de moho. Consérvese refrigerado entre 2°C a 6°C. y se retira el texto "El |
| producto deber entregarse en cavas de icopor a una temperatura minima de 75°C garantizando su |
conservacion y proteccion frente a la contaminacion cruzada. |
En Requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022. Resolucion 5109 de 2005. Resolucion 810 |
de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023. |
Rotulo se retira el texto Se debe indicar minimo la siguiente informacion: fabricante, direccion del [
fabricante, fecha de elaboracion, lote. Y se incluye el texto: “El rotulo debe cumplir con los reqmsitos‘;
exigidos en la Resolucion del Ministerio de Proteccién Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021,
Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. La informacion suministrada en el empaque debe |
también declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.” ‘
En empaque y embalaje se incluye el texto “Bolsa de polipropileno BOPP o polietileno de primer uso y grado |
]ahmenrario % 10 unidades de producto y se retira el texto: “El producto debe empacarse en material de |
| primer uso, que proteja el producto x 10 unidades de producto.” [
En vida util del producto se amplia de dos a cinco dias. i
De acuerdo a la version PA-FO-75 Version 03 se dejan solamente las condiciones de transporte. |
| En certificaciones se incluyen los requisitos: Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente, vy |
1Adicnonalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de|

almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con requerimientos, \
| Con fecha de expedicion no superior a tres afios. Cambios realizados por MCRG, agosto de 2025. |

CARGO NOMBRE FECHA | FIRWAE)\
| 1 IR
|

i F profesional de Defensa Maria Catalina (
| Elabora Abastecimientos Clase I Rodriguez Gonzalez LOS/OS/ZOZS W
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I )
|

Profesional de Defensa i Danery Alexandra 08/08/2025 Q

Abastecimientos Clase I ‘ Sanchez Rojas 1 m}] A / iV
+ —_— — e L — -~ = 4 /
Profesnonal de Defensa | LA /
Revisé | Subdireccion General De | JohnJairo Herrera | o0 o0 o 7 A C//
1 Weeber | Hio /] A
Operacion Logistica 1 =707 |
i Skl - sl f {
Comité J
Asesor | Profesional de Defensa
de | Oficina Asesora de Planeacién RonaldR(())ZVrviallzig?Duarte
Fichas e Innovacion Institucional quez
Técnicas | —
Director de Abastecimientos Julian Fernando
Clase 1 Serrano Serrano
. | Sandra Patricia Bolafios J
Secretario General (E) ek 08/08/2025 | W>
| Jefe Oficina Asesora Juridica | - ﬁ,_,ﬁr.ﬁ,,,,,_
‘ . encargada de las funciones | Martha Eugenia Cortes M/ é
Aprobo del despacho de la Direccidon Baquero 08/08/2025

General | S R

AREPA CON QUESO
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Codigo: PA-FO-75 {‘ Eﬁf"‘i’; “

I \Q //;/ i ] b ATV

“ N FICHA TECNICA DE Version No. 03 | Pagina 1 de 4 | Ly, 5 |

| Agencin LOGTETIER PRODUCTO ALIMENTOS [T =1 o | aroe | ae |
‘ Fecha: Lo7 % 02 l 2025
- P ) S S I S |

‘ PRODUCTO / NOMBRE AREPA CON QUESO (

SAP 20000044 / SAP 200001717 / SAP 200001715

AREPAS

El producto es una masa de maiz blanco o amarillo enriquecido |
con la adiciéon de leche, mantequilla, sal y azucar, relleno con |
queso doble crema y sometido a un proceso de coccién (Asado) |

Clasificacion

i REQUISITOS
GENERALES

Descripcion
del Producto

El producto podra tener como “minimo  los singienfes{
ingredientes: maiz blanco o amarillo, agua, queso doble crema,
'mantequilla y sal. |

Ingredientes

‘Ffeqms:ltc_»s No Aplica

Fisicoquimicos | ———— ; |
El producto debera cumplir con los siguientes requisitos |
microbioldgicos: ‘

|

‘1

| e Qs [mlc| m [ M

‘ Mohos (20) y levaduras 52 AVl_O_:qchg_i_‘\ 3x107 ”,f,c,/g_“t] 1

‘l Requisitos Escherichia coli 5 < 10 ufc/g | |
’ % T ccus coaqulas == o oy | 1

| Microbioldgicos ‘S)gasifil\yr(c;g)cus coagulasa 5 < 102ufc/g | 103 uferg | |

‘l REQUISITOS B s coreis—[5]3| Bxavtuigs | 1o g ||

| ESPECIFICOS (20) Criterio microbiolégico cuando el producto contenga queso 0

i

relleno de queso ‘
Requisitos Microbioldgicos. 7,1 Arepa. Resolucion 1407 de 2022

No Aplica \
El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: poseer
una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre |
de material extrafio o contaminante de cualquier naturaleza.
Otras Libre de olores a humedad o fermentado, Libre de manchas de |
caracteristicas | colores o crecimiento de moho. }
del producto | El producto no podra presentar indicios de sobrecoccion o |
quemado.

B Requisifos
_ Nutricionales

Consérvese refrigerado entre 2°Ca 6°C.
El‘pFéducto ‘debe cumplir con los 7r7e—q~lja'iﬁii~ent’osiéstébIEEidos en |

la Resolucion 2674 de 2013. Resolucion 1407 de 2022. |
REQUISITOS NORMATIVOS | (s 6109 de 2005. Resolucion 810 de 2021, Resolucion
2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023.

|

EMPAQUE 7 | proseruacion | Por unidad de producto con peso neto minimo de 100 9.
EMBALAJEJ del Producto SAP 200001717 Arepa con Queso

'ROTULADC SAP 200001715 Arepa de Maiz Amarillo con Queso

— N e



Continua Ficha Técnica de Pro ___AREPA CON QUESO

[ SAP 200000044 Arepa De Maiz Amarillo Con Queso
| Bolsa de polipropileno BOPP o polietileno de primer uso y grado
|alimentario. El producto debe ser embalado en canastilla por 2
| | bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas por 10 unidades.
| Empaque y/o [
| Embalaje "También puede entregarse cada unidad de producto debera
1 | entregarse empacada de forma individual en pelicula de papel
[ }Kraft anti-grasa o bolsa aluminizada, de tal forma que se
, _ proteja el producto. S .
| |El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la
| Resolucion del Ministerio de Protecciéon Social 5109 de 2005,
’ Rotulado | Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucion |
| 254 de 2023.
ILa informacion suministrada en el empaque debe tambien
g declarar la existencia o no de alérgenos en Su composicion.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |. ; e e
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5)

ENTIDAD dis:,

o ~ |El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo
cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV),

CONDICIONES DE expedido por el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con

TRANSPORTE todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la

; ————[Resolucién 2674de2013. =

N '“REg‘iEEFd,‘pérTﬁi’sB’ETn&TtifEéE;Eﬁ’s‘aﬁmaria"v@é’ﬁié

- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la|
| entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a
CERTIFICACIONES un ano y con concepto Favorable o Favorable con
Proveedor / Maquilador/ AR IEBIES ) ‘
Comercializador - Adicionalmente para el caso de los comercializadores se
debe  presentar Concepto  sanitario del sitio de

| almacenamiento expedida por la entidad competente,
| concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con
I _fecha de expedicién no superior a tres afios.

FECHA ACTUALIZACION: J

AGOSTO 2025

|CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
‘ Actualizacion 'lntormaudh A?bﬁﬁaib ;’A-‘F6-ﬁ75,7yb;eil-ﬁ-cmye C@REAFEC(U&]ITZ?(}B ;)dra-/\re;;él con Quesa
y Arépa de Maiz Amarillo con queso”. Se incluye el maiz amarillo en los ingredientes,
Se retiran los Requisitos Fisicoguimicos, pues no se tiene informacion de la normatividad de donde proceden
10s datos alli registrados,
2 Se incluye referencia normativa para los Requisitos Microbiologicos “Parametros Microbiologicos- INVIRA

Actualizacion 16 de abril de 2002".

Se ajustan y complementan Otras caracteristicas del producto.

Se Retira La Informacion De Los Requisitos Normativos y se incluye “El producto debe cumplir con los
requerimentos establecidos en la Resolucion 2674 de 2013”,

Se ajusta la presentacion del producto Incluyendo la descripcion de cada codigo SAP.



Cont:nugﬁ@ha Técnica de Producto ...

'Se Fusionan Los items Empaque Y Condiciones De Embalaje Ajustando La Informacion En El ftem Empaque

___AREPA CON QUESO |

Y/O Embalaje.

| Se incluye en las Condiciones de transporte y se adiciona “Se debe cumplir con todos los requisitos |

referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013”, y Se ajustan las CERTIFICACIONES |
Proveedor / Maquilador/ Comercializador.
Cambios realizados por JPMR /Abr 2021

Elaboré

Reviso

Comité
Asesor
de
Fichas

Técnicas|

| Con fecha de expedicién no superior a tres ainos. Cambios realizados por MCRG, agosto de 2025.

|
|
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
En codigo y presentacion del producto se incluye el material SAP 200000044 AREPA DE MAIZ AMARILLO ‘
CON QUESO, creado previamente por oficina TIC. |
En Descripcion del Producto se incluye masa de maiz amarillo. |
En requisitos microbiologicos se actualizan retirando los Parametros Microbiologicos-INVIMA: Actualizacion |
16 de abril de 2002 ‘

|

|

Parametio Aceptable
Secuento d2 Micresrganismos Mesafilos 10200
Coliformes Totales NMF «3
/ 25 Facales, NMP <3 |
afilococo coagu'asa posiuva «1C0 |
poras Clostniaum Sulfito Reductor <100 |

o] Hegau.o

Y se incluyen los Requisitos Microbioldgicos de la Resolucion 1407 de 2022 segun item 7,1 Arepa.

REQUISITO n | c m M ;

Mohos (20) y levaduras 5 | 2 103 ufc/g | 3x109 ufc/g |
Escherichia coli 5 0 < 10 ufc/g |
§E5phylococcus coagulasa positiva (20) 5 2 < 102 ufc/a ‘COELEC/Q___ |
ggcillus Cereus 5 2 3x102 ufc/a 103 ufc/g ‘
|

(20) Criterio microbioldgico cuando el producto contenga queso o relleno de queso
En Otras caracteristicas del producto se incluye el texto: “Libre de olores a humedad o fermentado, Libre de |
manchas de colores o crecimiento de moho. Consérvese refrigerado entre 2°C a 6°C. y se retira el texto “El
producto deber entregarse en cavas de icopor a una temperatura minima de 75°C garantizando su
conservacion y proteccion frente a la contaminacion cruzada.

En Requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022. Resolucion 5109 de 2005. Resolucion 810 |
de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023.

Rotulo se retira el texto Se debe indicar minimo la siguiente informacion: fabricante, direccion del
fabricante, fecha de elaboracion, lote. Y se incluye el texto: “El rotulo debe cumplir con los requisitos
exigidos en la Resolucion del Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005, Resolucién 810 de 2021,
Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. La informacion suministrada en el empaque debe
también declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.”

En empaque y embalaje se incluye como alternativa También puede entregarse cada unidad de producto
deberd entregarse empacada de forma individual en pelicula de papel Kraft anti-arasa o bolsa aluminizada,
de tal forma que se proteja el producto.

En vida util del producto se amplia de dos a cinco dias. ‘
En certificaciones se incluyen los requisitos: Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente, vy
Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de
almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con requerimientos,

Profesional de Defensa Maria Catalina

Rodriguez Gonzalez

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA\\__ ‘
08/08/2025 \ \~ 3
1

Abastecimientos Clase I

Profesional de Defensa Danery Alexandra

Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 08/08/20253

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacion Logistica

John Jairo Herrera

WESHEF 08/08/2025




PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

Cadigo: PA-FO-75

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Varsion No. 01 Pagina 1 de 2
A o a TR ALIMENTOS
Cload el o] Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE MAIZ TRILLADO ( PETO O MAZAMORRA)
Cadigo SAP 200001482 / SAP 200002471
REQUISITOS : :
GENERALES Clasificacion Verduras
Descripcion del | Conjunto de granos procedentes de cualquier variedad o hibrido, de la
Producto graminea Zea mays.
Ingredientes | Maiz Trillado para peto o mazamorra
El producto debe cumplir con los pardmetros:
DESCRIPCION % MAXIMO
faquisiios g::z:g;?e en Granos =
Fisi imi
e e Dafiados por Hongos 3%
Aflatoxinas 20 pg/Kg
Requisitos fisicoquimicas — Maiz Grado 1, NTC 633 (Ultima Actualizacion)
El producto debe cumplir con los parametros:
REQUISITOS Microorganismo Limite
ESPECIFICOS : 3
Requisitos Recuento de aerobios masofilos, UFC/g 250000
Microbiolégicos | |recuento de Escherichia coli, UFC/g <10
Recuento de mohos y levaduras, UFC/g 5000
Recuento de Staphylococcus aureus coagulasa psitiva, UFC/g <100
Requisitos microbiolégicos. para maiz en grano - NTC 633 (Ultima Actualizacién)
Requisitos K
Nutricionales No Aplica
Otras El grano de maiz no debe: contener contaminantes de tipo fisico, quimico
caracteristicas |y microbiolégico que afecten la salud y debe estar exento de sabores y
del producto | olores extraiios.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 633 (Ultima Actual zacién), Resoluciéon 2674 de 2013, Res. Min
Proteccion 5109 de 2005, Resolucién 2906 de 2007 del Ministerio de la
Proteccién Social.

Presentacion del | SAP 200001482 — Bolsa de 1000 gramos.
EMPAQUE / Producto SAP 200002471 — Bolsa de 500 gramos
Empaque y/o |El producto debe estar reempacado en bolsa de polietileno de baja
EMBALAJE Y : : :
Embalaje densidad de calibre 3.0
ROTULADO s =
Rotulado El produp@o debe ser impreso en la pacaoen la bolsa, debe cumplir con
los requisitos de la Res. Min. Proteccién Social 5109/2005.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y g Sy
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida util de dos meses (2) meses

ENTIDAD

contados a partir de la fecha de entrega.

N—>Z
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MAIZ TRILLADO ( PETO O MAZAMORRA)J

CONDICIONES DE TRANSPORTE

2674 de 2013.

humedad.

En luga- fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion

Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio deterioro y/o

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comercializador

procesen,

o Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria del
oroducto vigente, segun corresponda.

e (Concepto sanitario Favorable o favorable con condiciones del
astablecimiento  donde se fabriquen,
znvasen, almacenen, transporten, distribuyan, comercialicen
alimentos o sus materias primas, emitido por la autoridad
sanitaria competente.

preparen,

—t]

L

A\

FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
2 Se ajusta la informacion a Formato PA- FO-75 Version 01, se incluye cédigo maiz (peto o mazamorra) x 500 gramos,
Cambios realizados por IMRC / Noviembrz 2021.
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
< Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera \ —\
Elaboré | »pastecimientos Clase | Cardona fot MO)\\ \\“g\‘.\\. | WU
Directora Abastecimientos ; W
Adm. Ros2 Mary Enciso Melo
Clase |
Subdi G | d Ci | (RA) Carlos E : / aj/
ubdirector General de oronel (f arlos Ernesto / ¢
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz ﬂW
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas \,
Contratacion Rodriguez
Aprobo Secretario General Coronel Juan Carlos Riveros Pineda | | /04/74
~

MIEL EN SOBRE

(



PROCESO 2
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— e | TITULO Codigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1 de 2
AgENEiA LSaTETIER ALIMENTOS ——
Lnsritn &5 s e Fecha: 12 07 2018 R ]
PRODUCTO/NOMBRE MIEL EN SOBRE
Cadigo 200001779
Clasificacion Confiteria
REQUISITOS Solucién Acuosa, viscosa, ligeramente dulce, de incolora o traslucida a
GENERALES o ligeramente amarilla, miscible al calentar en todas las proporciones con
Descripcion del | agua, concentrada y clarificada de sacaridos, obtenida por la hidrolisis
Producto parcial de almidén alimenticio y/o inulina, a través de &cidos y/o enzimas

grado alimenticio.

Azucar, glucosa, sabor artificial, miel de abejas, regulador de acidez,
Ingredientes | acidulante, conservantes, los aditivos e ingredientes deben ser

permitidos por la legislacion nacional vigente.
Requisitos Jarabe de glucosa
Equivalente de dextrosa (DE), en % 20-70
e Solidos totales. en % 70-90
Requisitos
Fisicoquimicos pH 40-60
Almidon cualitativo Negativo
Humedad, en % 10-30
Requisitos fisicoquimicos — NTC 610
Microor m
8 Recuento de microarganismos aerobios mesafilos, UFC/g |5 000
REQUISITOS Requisitos NP colformes fecales/g <3
ESPECIFICOS Microbiolégicos Recuento de Mohos y Levaduras, UFC/g 500
Deteccion de Salmonella ! 25 g 0
Requisitos microbiolégicos — NTC 610
Requisitos :
2 o Apli
Nutricionales Nohpika
El jarabe de glucosa debe estar exento de materias objetables o
extrafias, debe cumplir con los limites maximos de residuos de
Otras plaguicidas establecidos por la normatividad vigente.
caracteristicas Metsies
pesados (expresados como plomo). en
del producto mokg(ppm) Mo b
Arsenico, en mg/kg (ppm) N _VMMnoI
Plomo. enmg/kg (ppm) B _ g Mamgj

Contenido El producto debe contener peso neto minimo 8 gramos.

Requisitos Resolucion Ministerio de Salud y proteccién Social 2674 de 2013.
Normativos Resolucion 5109 de 2005. NTC 610

EMPAQUE Y | Presentacion del ; ;
ROTULADO Producto Bolsas de minimo 100 unidades. l

3




PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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UERZAS MILITARES
g

TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Cédigo: PA-FO-75

Version No. 00 I Pégina 2 de 2

2018

Fecha: | 12 07

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos,
expedido por el Ente Territorial de Salud.

Ambiente: preferiblemente a menos de 30°C. Después de abrir
almacenar en refrigeracion. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

Empaque

Empaque flexible conformado con un material laminado de 2 capas,
resistente a presiones fisicas, barrera a oxigeno, vapor de agua, olores
y sabores con barrera a oxigeno, vapor de agua, olores y sabores y
abre facil.

Rotulado

El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean
aplicables en materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo
dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 333 de 2011 si es
el caso. Debe declarar presencia de alérgenos en su empaque.

Vida Util

El producto debe tener una vida util de 1 afio.

¢ Registro Sanitario, Notificacién Sanitaria o Permiso Sanitario de
alimentos.

s Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a un
afo y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO MARZO DE 2020
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS s
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial.
. CARGO ~ NOMBRE | ; FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera
Elabor6 Abastecimientos Clase | Cardona X \uu \‘»'“dutu \»\x
2 Directora Abastecimientos
Clase |, encargada de las
Subc}il::;?gsssﬁzal de | Adm.RoseMary Enciso Melo / 7, Gree 25 79) %
Reviso Abastecimientos y
Servicios
Subdirector General. de Coronel (RA) Juan Carlos / B e 2 §
Contratacion Collazos Encinales 10/ M A n 2o R\ v
e ; Coronel Juan Carlos Riveros |-
Aprobé Secretario General Cireda /f/ //l/[' ?d /é///

SALSA DE TOMATE
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PRODUCTO / NOMBRE

SALSA DE TOMATE

-

Cdédigo

SAP 200000677 / SAP 200000678 / SAP 200001417 / SAP
200001929 / SAP 200002372 / SAP 200002761

Clasificacion

ADEREZO

}‘ REQUISITOS

= _ {
{ Producto preparado con la pulpa de tomates (Lycopersicum |
3 GENERALES i esculentum) sanos y maduros, adicionado de sal, azucar, |
Descripcion - ; A AR
\ del Producto edulcorantes permitidos, vinagre cebo|lals, ajos y aditivos|
‘ permitidos, y sometidos a un tratamiento térmico adecuado que |
S o garantice su conservacion. |
E Agua, tomate, azlcar, vinagre, sal, especias o ”cfdn?jﬁﬁénitos;i
| Ingredientes |espesantes, colorantes, saborizantes Yy demas aditivos |
[ - permitidos por la legislacion nacional vigente ]
[ El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se
i deben reportar en el analisis de laboratorio: {
T S S N
Requisito 1—*—- Limite. _____i
- 4 “Minimo | Maximo ||
| Solidos totales, fraccion de masa, 31 - ‘
| en % ) BT [ }“
‘ Solidos solubles por lectura 29 [ = il
‘ refracto métrica , a 20°C A " |
- pH a 20°C - 1 a3 ||
‘ Cloruro de sodio, NaCl, Fraccion en | - 4.0 |
Requisitos masa, en % L e J |
Fisicoquimicos || Contenido Bostwich, cm/30 s a - 7.0 i
REQUISITOS 20°C | } (|
ESPECIFICOS Acidez expresado como &cido | 0.85 \ - “
acético, Fraccion de masa, en % \ IR | ) :
Requisitos fisicoquimicos para la salsa de Tomate - NTC|
] 921/2008 ;
I Requisito colorante seglin Resoluciéon 15790 de 1984: ‘
‘ Colorantes, solo en mezcla (ppm) maximo 250

| El producto debe cumplir los siguientésﬂ_;iarré%ﬁgtids, qrhé' se]
o deben reportar en el andlisis de laboratorio: |

Requisitos REQUISITO n | ¢ m M
Microbioldgico Mohos y % S S|
il
.1 s Levadurss 5“_ 2 | "2_(?79&:/9 N 50 ufc/g |
L Escherichia coli 5 0 |<10ufc/goml| - |




_ SALSA DE TOMATE

~ [[salmeneila sgg._"] 5 J_Q_Lﬂisencia/ﬁs,, L, =

Requisitos Microbioilégicos 12,5 Salsa no emulsionada Res 1407

Requisitos
Nutricionales

‘I
:,,
-

| |

|

Otras

del producto

REQUISITOS NORMATIVOS

B

| Presentacion

|
EMPAQUE / del Producto

EMBALAIJE Y
ROTULADO

|
J Empaque y/o
i Embalaje

caracteristicas

de 2022 o
i No Aplica
[Su color debe ser Rojo caracteristico y corﬁﬁl&arﬁéntév
| homogéneo.

| Su olor y sabor deben ser propios y libres de olores y sabores
extrafios, debido a su preparacién con ingredientes de buena
calidad, ademas de estar libre de sabor sobrecocido.

! Metales pesados Limites Maximo en ppm |
} __Arsénico 10
| ~____ Plomo | 20
. Cobre B 25
Estafio 150.0

Limite metales téxicos - Resolucién Min. Proteccion Social
! 15790 de 1984
]Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben
cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106
de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de Ia
Resolucién 2606 de 2009; con relacién a las materias primas se
debe cumplir con lo establecido en la Resolucion 4506 de 2013

‘y/o sus modificaciones siguientes: Resolucién 2671 de 2014 y

Resolucion 3709 de 2015.

o e _____|adicionen.

_|tapa rosca.

Ministerio Proteccién Social No. 15790/1984, Resolucién 2674
de 2013. Resolucién 5109 de 2005, Resoluciéon 1407 de 2022.
Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucion
254 de 2023, y las demas que las sustituyan, modifiquen o

SAP 200000678 Unidad *190g embalada en caja *24

unidades

SAP 200000677 Unidad *4150g embalada en caja *4
unidades

SAP 200001417 Unidad *3000g embalada en caja *4
unidades

SAP 200001929 Unidad de 8 a 10gr.
seis (6) bolsas de 100 unidades minimo.
|SAP 200002372 Unidad * 200g embalada en caja
unidades (Valido solo para Regional Centro - Leticia)

Embaladas en Caja por
*24

En caso que se requerirse compra local por contingencia
y/o por necesidad del servicio hacer uso_del siquiente

codigo:
SAP 200002761 salsa de tomate

galon * 3750 a 4000 gr

Debe cumplir con lo establecido en la NTC 792'ﬁ2—0708'R'ésolucién |

SAP 200000677/ 200001417 / SAP 200002761 Envase en |

PET o Plastico PEAD circular y/o vidrio de primer de uso grado

alimentario con tapa rosca plastica y/o envase de vidrio con |
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~ SALSA DE TOMATE |

]

SAP 200000678 / SAP 200002372 Envase Doy Pack con
valvula y tapa rosca plastica.

SAP 200001929 Envase Stick Pack facil apertura. \
El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque‘
debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683
de 2012, Resolucién 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, |
dependiendo del material utilizado.

Todos los empaques deben ofrecer cierre hermético, que |
proporcione al producto una adecuada proteccion durante el
transporte y almacenamiento. |

‘ Rotulado

| Sa—

El rotulo debe ser impreso no se admiten adhesivos. El rotulo |
debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion |
Ministerio Proteccion Social No. 5109 de 2005, Resolucion 810 |
de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023, v |
las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen. \
La informacién suministrada en el empaque debe también

declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

| vIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

El producto requiere con una vida util minima de diez (10)|
meses a partir de la fecha de fabricacion o empaque, Al
momento de la entrega el producto no debe tener mas de 1 mes |
de fabricado o empacado.

CONDICIONES DE

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo |
cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido por |
el Ente Territorial de Salud.
Ambiente: preferiblemente a menos de 30°C. Despueés de abrir |
almacenar en refrigeracion. Se debe cumplir con todos los |

requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 |

|

v Registro, permi56 o not‘ificacing'Sarh-i_taFi'é” del prbducto!

pedida por la
entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a|
concepto Favorable o Favorable con |
requerimientos). ‘

TRANSPORTE
‘ o de 2013. -
5
\i (vigente)
‘ v Concepto sanitario de planta procesadora ex
" un ano y con
CERTIFICACIONES

| Proveedor / Maquilador/
‘\ Comercializador

v Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe |
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento |
expedida por la entidad competente, concepto Favorable o
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no |
superior a tres afos.

v/ No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar |
Certificacion HACCP o FSSC 22000 para el proceso de salsa y |

{

aderezos. (vigente)

] FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL 2025 \

[
‘\\CONTROL DE CAMBIOS

‘VERSIc')N‘

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE R

EQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO



SALSA DE TOMATE |
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“ 1 | Version Inicial.

"Se retiraron los codigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en la entidad, porque |
J actualmente los codigos son generados por el sistema de informacion SAP.

Se ajustan los requisito fisicoquimicos asi:

Requisito Parametro
[ Pardmetro n m M c - i g "
| Recuento mesofilos aerobios, UFC/g 3 200 s00 1 Recuento mesofilos aerobios ] ) 2
esporas Clostridium sulfito LURClg 3 <10 2 0 Recuento esporas Clastndium sulfto reductora UFC g
Recuento de mohos (M) y levaduras (L), UFC/g 3 20 50 1 Recuento de mohos (M) y levaudras (L) UFC (g

| Recuento de coliformes totales, UFC/g 3 <3 - o Recuento de coliformes totales, UFC /g

| Recuento de colifarmes fecales, NMP/g 3 = @ 0 Recuento de coliformes focales. NMP /g
| Recuento de mohos (Hifas-Howard) maximo 40% Campos Po Recuento de mohos (Hifas-Howard) maxmo 40 Campas

En otras caracteristicas de productos se incluyo: Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto
| deben cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus actualizaciones, asi‘
| como también de la Resolucion 2606 de 2009; con relacion a las materias primas se debe cumplir con lo |

establecido en la Resolucion 4506 de 2013 y/0 sus modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 v
‘ | Resolucion 3709 de 2015. En el contenido, se incluye Pesos Netos Minimos. |

' Motales posades  LiMite Maximo on |

| Metales pesados Limite Maximo en mg/Kg Rem
| Arsenico 10 AT ta
Plomo 20 Plomo 20
‘ 2 Cobre 25 Cobre 25 ‘
Estano 150 0 Estano 150.0
|
| | Se ajustan las condiciones de transporte asi: El producto debe ser transportado en furgon y/o vehfculo‘
| | cerrado con concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos, expedido por el Ente‘
| ‘ Territorial de Salud.
Ambiente: preferiblemente a menos de 30°C. Después de abrir almacenar en refrigeracion. Se debe cumplir ‘
| | con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
| | Se incluye en el empaque: El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar
‘ condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de
2013, dependiendo del material utilizado. Todos los empaques deben ofrecer cierre hermético, que |
| broporcione al producto una adecuada proteccion durante el transporte y almacenamiento.
Se incluye en el rotulado: La informacién suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o
| o de alérgenos en su composicion.
| | Se ajusta la vida util del producto asi: El producto se requiere con una vida Gtil minima de diez (10) meses a
| partir de la recepcion,
| Se ajustaron las certificaciones de proveedores asi:
| Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
| Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente (Con fecha de expedicion |
| | N0 superior a un ano y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos). |
1‘ . - | Certificacion HACCP o FSSC 22000 para el proceso de salsa y aderezos. (vigente) s ]
Se ajusta el contenido minimo del producto SAP 200000678 Bolsa Doy Pack con valvula por 200 gramos a
Bolsa Doy Pack con valvula por 190; por cambio en las presentaciones del mercado y con el fin de lnclmr‘
| mayores posibilidades de participacion.
| Se ajustan requisitos fisicoquimicos y microbioldgicos asi:
Componente Minimo  Maximo W
| % tales fracc:on en masa (%) 29 . T [
| | 50 bles por refractometro, a 20°C 3 - m%%m ?g K.l ‘
| 3 | Requisito Pardmetro Requisito Pacametro
| ento meseiios aerabios UFCig 200 Recuento microorganismos mesofilicos / 200 [
ento esporas Clastndium suifto reductora, UFC / g <10 NMP - Coliformes Totales / 5 <3
erile de mohos (M) y levaudeas (L), UFC Lg 20 NMP - toliformes becales / g i

tarme ied UFCIg <3 Esporas Clostndium Sullito Reductar / ¢ i

3 d

Retuens d

mes fecales NMP (g <3 Recuento Hongos y Levaduras / g 0

Hezuents de mohos (Hitas-Howard) maxmo 40% Campos Recuento de Mohos (Mifas Howard) maxmo aom Campos

| Teniendo en cuenta lo estipulado en la Resolucion 15790 de 1984, Articulo 4.

| En otras caracteristicas se incluyo: “Su color debe ser Rojo caracteristico y completamente homogénco. Su
| olor y sabor deben ser propios y libres de olores y sabores extranos, debido a su preparacién con
ingredientes de buena calidad, ademas de estar libre de sabor sobrecocido.” Teniendo en cuenta lo
| estipulado en la Resolucion 15790 de 1984, Articulo 2. o )
a | Se adiciona presentaciones 200001417 Envase de Vidrio y/o Envase PET por 3000 gramos y 200001929
Envase Stick Pack por 8 a 10 gramos. Se relaciona las referencias donde se extrae la informacién de
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SALSA DE TOMATE |

requisitos fisico quimicos, microbiolégico y limites méximos de etales toxicos, se adiciona informacion en |
contenido, presentacion del producto y empaque para los codigos SAP agregados. En requisitos normativos ‘
se agrega Resolucion Ministerio de proteccion Social 2674 de 2013. - o

Se modifica informacion presentacion del producto, conforme manejo logistico del mercado, Se retira de |

transporte y almacenamiento “o favorable con requerimientos”, se ajusta informacion de solicitud vida util. \

Se adiciona presentacion Doy Pack 200gr (Valido para Regional Centro - Leticia), se modifica item empaque. \
Cambios realizados por IMRC / Abr 2021. |
|

Se complementa y actualiza la descripcion del producto v los ingredientes, en el ftem empaque para los |
codigos SAP 200000677 y 200001417 presentacion galon, se incluye la opcion de envase Plastico PEAD |
teniendo en cuenta los requerimientos del mercado. Cambios realizados por JPMR / Feb 22.

En el item Certificaciones: Se retira la obligatoriedad de presentar Certificacion HACCP o FSSC 22000 para ;:l \
proceso de salsa y aderezos y se deja de caracter voluntario |

Se ajustan los requisitos Microbioldgicos, Se retiran los Requisitos microbiologicos Resolucion Min. Proteccion ‘
Social 15790 de 1984 1

Requisito Parametro

Recuento microorganismos mesofilicos/gr 200 ‘
NMP - Coliformes Totales/gr <3

NMP - Coliformes Fecales/gr <3 \
Esporas Clostridium Sulfito Reductor/gr <10 "
Recuento Hongos y Levaduras/gr 20 |
Recuento de Mohos (Hifas-Howard) maximo 40% Campos |

Se actualizan de conformidad con la Resolucién 1407 de 2022, 12,5 Salsa no emulsionada

REQUISITO n Z i 3
Mohos y Levaduras 5 2 20 ufc/g 50 ufc/g ‘
Escherichia coli 5 0 < 10 ufc/g o ml - “
Salmonella spp. 5 0 Ausencia/259 3 J 1

En requisitos normativos se incluyen Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 1407 de 2022., Resolucion 810‘
de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023, ademas en la NTC 921 se quita el texto Gltima |
actualizacion y se agrega el ano (2008). |
En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la inclusion
Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Se incluye texto: La
informacion suministrada en el empaque debe también declarar la existencia 0 no de alérgenos en su |
composicion. |
En item de certificaciones, se incluye que para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto |
sanitario del sitio de almacenamiento. |

En descripcion de Presentacion del Producto se cambia la palabra galones por unidades:

[ Antes Ahora R 1|
Unidad *4150g embalada en caja *4 galones Unidad *4150g embalada en caja *4 unidades ‘\
Unidad *3000g embalada en caja *4 galones Unidad *3000g embalada en caja *4 unidades H
1|

En requisitos fisicoquimicos se actualiza tabla de acuerdo a los requsitos establecidos en ela NTC 291 de
2008

ANTES "~ DESPUES

= - — Requisito

Componente IMinimo | Maximo ~SoidosTotales Traccion 96 masa en”
Solidos Totales fraccian de masa (%) 310 - “Solidos solub A
Sohdos solucles por refractometro 320°C | 290 - L:')‘;"':—’;ﬂﬂ
Zcidez 1exp Come Ac Acétice) Fraccion de o T PR
masa en % 035 - masa_en %
= pT Contenido Boshwich cnt il 5
pHa 20°C i 13 Acdez expresada coma -
Consistencia Boswihe cm /305 3 20°C = 70 | Fraccion de masa en
Cloruro de sodio fraccion en masa en % - 10 I
Colorantes solo en mezcla ippm) = 250 Requisitos fisicoquimicos para la salsa de Jomate ||
Requisitos fisicoquimicos para la salsa de Tomate - - NTC 92172008 |
NTC 921(Tercera actualizacion) ;

De acuerdo a la Resolucion 15790 de 1984 se agrega en requisitos fisicoquimicos el te>




' Continua Ficha Técnica de Producto ..

SALSA DE TowATE

en mezcla (ppm) méximo 2507, parame

tro que se encontraba contemplado en componente de Ja tabla de |

| Requisitos fisicoquimicos para Ia salsa de Tomate - NTC 921(Tercera actualizacion) que se actualizo,

En requisito normativo y rotulado

se agrega el texto "

| adicionen”. Cambios realizados el 27/02/2024 por DASR.

y las demas que las sustituyan, modifiquen o

| Actuahzacion a Version 03, Formato

PA-FO-75

| Se agrega material SAP 200002761 en item: codigo

| En presentacion de

producto se agrega “En caso qu
necesidad del servicio hacer uso del siguiente cddigo:

e S& requerirse compra local por contingencie y/o par

12 | SAP 200002761 salsa de tomate galon * 3750 a 4000 gr”. |
En empaque y/o embalaje se agrega SAP 200002761. La inclusion del codigo es uso exclusivo para compras
| locales en condiciones especificas por necesidad del servicio, solicitados por la regional caribe para atender |
proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios realizados por DASR, 28/04/2025.

I CARGO | NOMBRE FECHA FIRMA f
| . | Profesional de Defensa Danery Alexandra ( ){ ) ‘
i | Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 28-04 2025‘ \ t(\H .
S —4 —— S — e _‘____/ B = =

| Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez RN

et -04-2

| Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 26-04-2025 \ )

A M \

Profesional de Defensa . ; |

| : Ca P 1 |
JRevisé | Subdsre_gcmn ereral De g\';eriﬁaﬁ:ma Gareia 28-04-2025 —

Operacion Logistica
i e SR Cas e
(Comite | profesional de Defensa
IASESOI‘ Oficina Asesora de Planeacién |Yamile Betancourt Vega 28-04-2025
de e Innovacién Institucional )
' Fichas ) o _
' Técnicas | Directora Abastecimientos Norma Silvana
| | Clase 1 Montanchez Montenegro
| | " ey 1

' : Sandra Patricia Bolafios

‘Sec;’etarlo General (E) Rexirigiiez
| | lefe Oficina Asesora Juridica
!Aprohé : encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes 28-04-2025
|

|de| despacho de la Direccién
L [General

Baquero

BOCADILLO (DE GUAYABA — VELERO)



| PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

E‘# = - o .lj T T )
‘ TITULO Cédigo: PA-FO-75 U m !
\ |
| Y FICHA TECNICA DE Version No. 03 E paginalde6 | § |
| acEncia LOGISTICA PRODUCTO ALIMENTOS : e 2 |
“ Ve it Fecha: | 07 ! 02 2025 | wussiens |
| e T SE— D EN— |
PRODUCTO / NOMBRE BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO)

550000105 / 200000104 / 200000103 / 200000102 /|
500000110 / 200000106 / 200000107 / 200000109 / |
500000108 / 200001722 / 200002526 / 200002703/ |

200002788 ]

Bocadillo |

Caodigo

REQUISITOS
GENERALES

Clasificacion

Pasta solida obtenida mediante la coccion de una mezcla de|
pulpa de guayaba madura y sana, con adicion de edulcorantes
naturales o artificiales. El bocadillo debe tener una consistencia |
que permita cortar después de frio sin perder su forma y}
textura. ‘

|
|
|

_ _  _  ——
I
|

-
Ingredientes Guayf‘npa fresca, pulp_a‘ de _guayal_)a, sacarosa y aditivos |
. ermitidos en la legislacion nacional vigente.
) ’ El producto debe cumplir con los siguientes requisitos:

\
r
|

|

Descripcion
del Producto

¢ i

Requisitos

*Solidos solubles por lectura refracrométrica a
20°C (Brix)

Humedad en friccion de masa expresada como
% sl
Carbohidratos en fraccion de masa expresado

como % o I
*Esta lectura aplica si se ha empleado (nicamente sacarosa cOmo
edulcorante |

Requisitos
Fisicoquimicos

Referencia Normativa NTC 5856 - Para Bocadillo ééﬁ@géﬁi o

| El' producto debe cumplir con los siguientes requisitos:

REQUISITOS | Requisitos REQUISITO T m M ]I
|

ESPECIFICOS | Microbiologicos || MON0s ¥ 5 2 103 ufc/g :
levaduras TR L ufe/g

[
|
|

Requisitos Microbiolégicos. 5,4 Bocadillo. Resolucion 1407 de 2022 \;
|

Requisitos Tener en cuenta lo establecido en la Tabla de Composicion |
Nutricionales | Nutricional ICBF 2018 - Bocadillo o Dulce de guayaba.

El bocadillo sera elaborado con minimo el 60% de pulpa o fruta l

l y debe presentar las siguientes caracteristicas sensoriales: ‘

l « Color uniforme; olor y sabor propio de la fruta procesada,‘

1 libre de sabores y olores extrafios y de consistencia firme.

Otras El producto debe estar totalmente libre de materias extraﬁas‘

caracteristicas y sin sefiales de resequedad o revenimiento. |

del producto Como aditivos solo se permite el uso de pectinas. |

« No deben adicionarse aditivos no autorizados en la \
normativa correspondiente con el fin de mejorar las

condiciones del producto. El producto no puede presentar

ningln indicio de alteracion y/o contaminacioén que afegtgn}




BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO) |

— ——

e
el consumo del producto o generen algun riesgo.
| |* No se permite la presencia de ningln tipo de almidén.

|El producto debe cumplir con los siguientes limites de

[ ‘ contaminantes:
| ‘ Metal Conten@
,‘ ! Contenido Plomo, como Pb | 0.05

mg/kg M |

I | N _Referencia Normativa NTC 5856 - Para Bocadillo de Guayaba

o Resolucion 3929 de 2013, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion |
5109 de 2005, Resolucién 14712 de 1984, NTC 5856,
REQUISITOS NORMATIVOS Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion
o 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023.

. - ——— —_—

“ SAP 200001722 Bocadillo de Guayaba unidad x 30 gramos
SAP 200000110 Bocadillo Velefio x unidad x 30 gramos
lSAP 200000106 Caja de 360 g contiene 12 unidades
| SAP 200000107 Caja de 540 g contiene 18 unidades
SAP 200000109 Caja de 750g a 1000 g contiene 25 unidades.
SAP 200000108 Caja de 1080 g contiene 36 unidades.
‘ SAP 200000105 Lonja por 300 g
. SAP 200000103 Lonja por 400 g
| Presentacion | 5ap 500000103 Lonja por 500 g
| del Producto iSAP 200000102 Blogue por 6500 g
| SAP 200002526 Bocadillo velefio caja de 380 g contiene 20
unidades

| SAP 200002703 Bocadillo * Kg para Panaderia.

|
‘ | SAP 200002788 Bocadillo velefio display 360 gr * 18 und. Este
material es de uso exclusivo para compras locales en territorio
con funcionalidad exclusiva.

EMPAQUE / ' - Tsap 200001722, SAP 200000110, SAP 200000106, SAP
EMBALAJE Y | 1200000107, SAP 200000109, SAP 200000108, SAP 200002526,
| ROTULADO | SAP 200002788, cada unidad de producto debera ser empacado

en hojas de bijao, libres de contaminacion y que le permitan
conservacion  al  producto. Las hojas  deberan estar
descontaminadas, no presentar hongos, ataque de insectos o
r presencia de otro contaminante de cualquier tipo.

Empaque y/o |[SAP 200000105, SAP 200000104, SAP 200000103, SAP
Embalaje 200000102 y SAP 200002703 lonja envuelta en plastico de

r material apto para entrar en contacto con alimentos. No debe
presentar ningln tipo de residuo organico en el empaque. |

El producto debe estar embalado en caja de carton corrugado,
!EI cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque
'debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683
|de 2012, Resolucidn 4143 de 2012 y/o Resolucién 834 de 2013,
_ld‘ege&iiendo del material utilizado. o ]
' ]Este debe ser impreso no adhesivo, seglin Resolucion 5109 de
Rotulado { 2005 y Resolucién 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y

| resolucién 254 de 2023, |



| Conti

,,F,'-E’_'h Técnica de Producto ... BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO) |

| sanitario FAVORABLE o Favorable con condiciones, expedido por el ente territorial de salud. Se debe cumﬁ‘
‘ con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. ” Se adicionan
| condiciones de empaque asi: "SAP 200000105, SAP 200000104, SAP 200000103 y SAP 200000102 lonja
| envuelta en plastico de material apto para entrar en contacto con alimentos. No debe presentar ningun tipo |
| de residuo organico en el empaque. |
El producto debe estar embalado en caja de carton corrugado con resistencia a la compresion vertical del
1050 kgf/m. El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al

\ cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013,
dependiendo del material utilizado.”

‘ Se actualiza informacion de rotulado asi: seguin Resolucion 5109 de 2005 y Resolucion 333 de 2011.”
] Se actualiza vida util asi: "2 meses minimo a partir de la fecha de entrega. ?

i Se actualiza informacion en certificaciones al proveedor: se adiciona: Registro, Permiso © Not:ficac:dnl
‘ sanitaria del producto. (Vigente), Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
| competente. (Con fecha de expedicion no superior a un ano y con concepto Favorable o Favorable con
| requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de |
] | almacenamiento . [

6 Se amplia el rango de gramaje de bocadillo velefio envuelto en hoja de bijao codigo SAP 200000109 |
| Ajuste al formato PA-FO-75 V01, Se actualiza el nombre del producto de acuerdo con lo indicado en el
{ 7 sistema SAP, Se incluye codigo SAP aplicado a comedores de acuerdo con lo establecido por SGOL, se
\ actualizan requisitos fisicoguimicos Y microbiolégicos bajo la NTC 5856. Cambios realizados por JPMR\
b Ago/2021.

Se incluye codigo SAP 200002526 Bocadillo velefio caja por 20 unidades por 380 gramos, por solicitud de la

8 Regional Nororiente, previa validacion de la SGOL.

Se incluye en requisitos Normativos la Resoluciéon 333 de 2011 y la NTC 5856.

[ Se Incluye Codigo SAP 200002703 Bocadillo * Kg cédigo que aplica para Panaderia, de acuerdo con listado
| de materiales aportado por el area de Tecnologia, solicitado por Nororiente y validado por la SGOL.

| En requisitos Microbiologicos se retiran: |
1 Requisitos n m M c \
‘ Recuentc de badtenas aerctras mesifilas, UFC'g L] 10 100 2
| Recueng ge monos UFGy o 10 <y 2 7‘
| Co 5 “0 100 2 |
| um sutfeo reductoras UFC g s 10 - e
i fRecyentc ga col lames 1otakes én plata <o 5 <10 10 2 ‘
cyent o Eschencha oot LUFCQ & <10 - 0 |
Se actualizan de conformidad con la Resolucion 1407 de 2022 - Requisitos Microbioldgicos. 5,4 Bocadillo.
9
\ REQUISITO n c m M
{ l\chos v levaduras 5 2 10° ufc/g 2x10° ufcig \
[ Requisites \icrosioldgicos. 5.4 Bocadillo, Resolucidn 1407 de 2022 ‘
‘ En requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de |
2022 y resolucion 254 de 2023. Y se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 ‘
‘. En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la inclusion |
Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Se incluye el texto “La|
1 \
| informacion suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su|
[ composicion.” R — |
| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 [
| Se retiran los de requisitos microbioldgicos los requisitos contaminantes de plomo y se trasladas a otras |
| caracteristicas del producto. [
| 10 En presentacion del producto y Empaque y/o Embalaje se incluyen el material SAP 200002788 Bocadlllo\
‘ velefio display 360 gr * 18 und., este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con
| funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado
"J_ | porSGOL. Cambios realizados por MCRG Abr 2025. =
—
CARGO NOMBRE [ FECHA | FIRM m
[ B N
P profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez "
i Elaboro Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 8 ABR 2025 )

profesional de Defensa Danery Alexandra
" Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
Comite |
Asesor profesional de Defensa

Gisella Paola Garcia

de Fichas i i0
Subdireccion General De Avendafio

Técnicas Operacion Logistica

e - A——



| Continua Ficha Técnica de Producto .. BOCADILLO (D GUAYABA-VELERO)

T ~ [La informacién suministrada en el empaque debe también
declarar la existencia o no de alérgenos €n su composicion.

| % El producto se requiere con una vida Gatil minima de tres (3)
\ VI;?EAQ?JEE}:%NPT‘:)%DSSI?\Y meses contados a partir de su fecha de elaboracion. Al‘
ENTIDAD momento de la entrega, el producto no debe tener mas de un!

(1) mes desde su fecha de elaboracion.

—m—m—
|

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado
con concepto técnico sanitario FAVORABLE o Favorable con

“ CONDICIONES DE

\ TRANSPORTE condiciones, expedido por el ente territorial de salud. Se debe
‘ cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII |
N de la Resolucién 2674 de 2013. »
Registro, Permiso o Notificacidn sanitaria del producto.
(Vigente).
CERTIFICACIONES Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
| Proveedor / Maquilador/ |entidad competente. (Con fecha de expedicién no superior a un |
‘ Comercializador afo y con concepto Favorable o Favorable con condiciones).

Para el caso de los comercializadores se debe presentar
L Concepto sanitario del sitio de almacenamiento.

ABRIL 2025

FECHA ACTUALIZACION:

!_C_ONTRO!: DE CAMBIOS ) N
‘ VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 ‘ Version Inicial |

‘ Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbiol6gicos y complementarios. Se actualiza la certificacion a
2 solicitar a las empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas, Registro Sanitario, Permiso |
| Sanitario o Notificacion Sanitaria (Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los procesos productos.
| Se actualiza con Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 para rotulado de producto. |
En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con registro |

y ente encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota
3 L El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997.Debe ser Certificado por
la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser comercializador debe allegar los |
certificados de su proveedor y/0 maquilador. Se aclara el tiempo de concepto sanitario para transporte de
| ~—— hmentos expedido por el ente territorial de salud. -
Se ajusta todo el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formato.
| Se retira la palabra “VELENO” del nombre del producto.
Se incluyen todas las presentaciones de la version inicial.
4 Se incluye la presentacion de lonja por 500 gramos Yy se ajustan todos los items correspondientes a este |
gramaje.
Se retira de Requisitos normativos la NTC 5856 y permanece Resolucion de Ministerio de Proteccion Social |
13929 de 2013, por tener parametros diferenciales no comparables, primando la normatividad legal.

‘Awste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiran codigos SIC de donde se mencionan en el documento
debido a que ya no son utilizados en la Entidad y se incluyen c6digos SAP de presentaciones que no habian
sido tenidas en cuenta anteriormente, En item ingredientes se cambian basados en infermacion de

‘ Resolucion. 3929 de 2013, Se adiciona en requisitos fisicoquimicos: “El bocadillo serd elaborado con minimo
el 60% de pulpa o fruta.” Ademas, se adiciona en requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos referencia de

5 | donde se toman los datos de parametros fisicoquimicos Y microbioldgicos.

| Se adicionan otras Caracteristicas del producto basados €n requisitos Bocadillo Resolucion 3929 de 2013
Se actualizan Requisitos Normativos asi: “Resolucién 3929 de 2013, Resolucién 2674 de 2013, Resolucién |
5109 de 2005, Resolucion 14712 de 1984” Se actualiza las condiciones de transporte ¥ almacenamiento a:

| "En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y €l fuego. No debe almacenarse transportarse con

_| diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado _con concepto técnico




[ Continua Ficha Técnica de Producto ... ﬂ;;f;,,,.,.29,£QQILLO,,(QE GUAYABA-VELENO) |

— 7

,,,,,

Profesional de Defensa |

I Oficina Asesora de Planeacién | Yamile Betancourt Vega Q 8 ABR 2013 @LULQ/’%*)

e Innovacion Institucional |

irectora Abastecimientos Norma Silvana 025 ;
oiree Clase I Montanchez Montenegro ‘2 8 ABR L QS\ 0§ Efﬁ ﬁb“:

Sandra Patricia Bolafnos ‘;
Secretario General (E) Rodrlguez 8 ABR 2025 @f ‘@N
Jefe Oficina Asesora Juridica I B
. | encargada de las funciones del | Martha Eugenia Cortes 8 ABR [UZD
Aprobo despacho de la Direccion i Baquero !
_ General

1

Nota 1. Canal de Comunicacion para solicitud de entrega:

El futuro contratista en el acta de coordinacion para el inicio del contrato que resulte del proceso
de seleccion, informara al respectivo supervisor del contrato el canal de comunicaciéon con el
cual dispone para la solicitud de entrega del producto, garantizando la accesibilidad y consulta al
mismo, de modo que, no se presenten dificultades en el suministro por tal motivo.

Nota 2. Transporte Especial:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREO DE COMBATE No. 6, los productos
deberan transportarse y entregarse para su traslado en CAVAS DE POLIETILENO EXPANDIDO
(ICOPOR) LIMPIAS, DESINFECTADAS, EN BUEN ESTADO Y CON PILAS REFRIGERANTES EN
CANTIDAD SUFICIENTE PARA GARANTIZAR LA CADENA DE FRIO para los productos que
apliquen (arepas), y para los que no, en CANASTILLA PLASTICAS, debidamente acomodados, de
modo que, se garantice la presentacion de los productos y la inocuidad de los mismos.

Estas deben ir debidamente numeradas y contadas, indicar en un lugar claro y visible que las
mismas van dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering CACOM 6), y contarse al
momento de la entrega con la claridad del peso de las mismas.

Nombre completo del proponente:

Namero de Identificacion:

Firma del proponente y/o representante legal:
Nombre en letra imprenta:



FORMULARIO No. 3
FORMATO APERTURA - CANCELACION - DATO TERCERO - CUENTAS
BANCARIAS SIIF NACION II

CIUDAD FECHA

DD MM AAAA
Sefores i
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES
Ciudad.-
Me permito certificar la siguiente informacion respecto de la:

Apertural | o Cancelacién [ ] en SIIF de cuenta bancaria registrada a mi nombre.

DATOS ENTIDAD INFORMANTE (Beneficiario). - PERSONA NATURAL

Nombre: CC. No.

Fecha de Expedicién de la cedula de ciudadania de ciudadania:

Direccion: Teléfono: Fax:
Cuenta Bancaria: Corrient| | Lo
Entidad Bancaria: No. Ciudad:
Ciudad: Departamento: Municipio:

Email:

DATOS ENTIDAD INFORMANTE (Beneficiario). - PERSONA JURIDICA

Razo6n Social: NIT.

Direccion: Teléfono: Fax:
Cuenta Bancaria: Corrient| | [__Tro
Entidad Bancaria: No. Ciudad:
Ciudad: Departamento: Municipio:

Email:

Nombre Representante Legal: CC. No.

Fecha de Expedicion de la cedula de ciudadania de ciudadania:




NOTA: LA INFORMACION RELACIONADA DE LA CUENTA BANCARIA (No. Tipo y Entidad)
DEBE COINCIDIR CON LA CERTIFICACION BANCARIA.



FORMULARIO No. 4
PACTO DE CONFIDENCIALIDAD

El suscrito a saber: , domiciliado
en identificado con documento de identidad
No. expedida en , quien obra
en calidad de de la sociedad,

, Cdmara de Comercio No de

firma el siguiente compromiso:

1. El interesado asume el compromiso de reserva, confidencialidad y no revelar la
informacion consultada sobre las especificaciones técnicas del proceso de Contratacion de
Minima Cuantia No. O0XX-XXX-20XX cuyo objeto es: “XXXXXXXXXXXXXXXXX.” y no
permitir su conocimiento 0 manejo a terceras personas, por corresponder a
especificaciones técnicas que adelanta la Agencia Logistica y se requiere para la Defensa y
Seguridad de la Nacién.

2. El compromiso que a través del presente documento asume el interesado incluye ademas
la obligacion que asiste a los ejecutivos, empleados, consejeros, asesores, abogados,
representantes o cualquier otra persona que actie o intervenga en el proceso de
informacién en nombre o en beneficio del interesado, compromiso que tiene el alcance que
le es propio a la naturaleza y propdsitos propios de la confidencialidad de la informacién. El
incumplimiento de las obligaciones de confidencialidad, hara responsable al interesado por
los perjuicios o sanciones que la revelacion o utilizacion con propdsitos diferentes a la
presentaciéon de la oferta.

3. El interesado manifiesta y acepta expresamente que no tiene autorizacion para divulgar o
utilizar el material de informacion con propdsitos diferentes a los establecidos en este
documento.

Suscribira el documento todos los integrantes de la parte proponente, si es plural (consorcio
0 union temporal), a través de su representante legal.
(nombre, niumero documento de identificacién y la firma del proponente o su representante).

En constancia de lo anterior, y como manifestacion de la aceptacion de los compromisos
unilaterales incorporados en el presente documento, se firma el mismo en a los
dias del mes de de

El Representante legal o su delegado

Firma

Nombre:

Firma que representa:
Direccion y Teléfono:



FORMULARIO No. 5

PROPUESTA ECONOMICA

EL PRESENTE FORMULARIO CORRESPONDE AL QUE SE DEBE DILIGENCIAR EN EL
SECOP II

LA OFERTA ECONOMICA DEBERA SER DILIGENCIADA EN EL FORMULARIO
ELECTRONICO DEL SECOP II Y ALLEGAR “FORMATO DETALLE DE PRECIOS” CON LA
DISCRIMINACION DE LOS VALORES CON IVA (SI APLICA) DE CADA UNO DE LOS
BIENES Y/O SERVICIOS; SO PENA DE APLICAR LA CAUSAL DE RECHAZO DEL
NUMERAL 4.4.21 DEL ACAPITE 4.4 FACTORES DE RECHAZO.

NOTA: LA ENTIDAD PARA ESTO FACILITA DOCUMENTO EXCEL ADJUNTO PARA SER
PRESENTADO CON LA PROPUESTA.



2.

3.

4.

FORMULARIO No. 6

ENCUESTA ANTICORRUPCION

Fecha: Proceso No. MC OXX-XXX-20XX

Nombre:
Cargo:
Empresa a la que representa:

Estimado Usuario:

El Director General de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares estd convencido y
comprometido en dar la batalla frontal de manera contundente y permanente a la corrupcién.
Se pretende identificar posibles actos de corrupciéon en la ALFM, a partir del conocimiento que
usted pueda tener sobre hechos de presunta corrupcion.

Es por eso que se solicita de su valiosa colaboracidén para que destine un par de minutos en
responder la siguiente encuesta, por lo que agradecemos diligenciarla y devolverla por este
mismo medio o en su defecto descargarla y enviarla al correo electrénico
interactuaalfm@agencialogistica.gov.co para poder contar con insumos e identificar posibles
fallas, con el fin de brindar un mejor servicio por parte de la entidad.

Seleccione con una X la respuesta a la pregunta.

éLe han solicitado dadivas, sobornos y/o propinas a cambio de la realizacion de un tramite
en la Entidad?

Si su respuesta es afirmativa por favor diga quién la solicito

Considera usted que los procedimientos contractuales de la Agencia son:

A. Transparentes y altamente confiables
B. Poco transparentes y poco confiables
C. Nada transparentes y nada confiables

Cuéntenos, épor qué?

éLe han solicitado algun tipo de prebenda para la adjudicacion de un contrato o ha tenido
conocimiento sobre un hecho similar?

A. SI

B. NO

C. No tiene conocimiento

Si la respuesta anterior fue “SI” coméntenos de que se trato:

¢Ha tenido conocimiento sobre hechos de corrupcién en la Agencia Logistica?
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A. SI
B. No
C. No tiene conocimiento

Si la respuesta es “SI” coméntenos de que se trato:

5. Considera usted que, en la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, el fendmeno de la
corrupcién es:

A. Frecuente
B. Ocasional
C. Rara vez se ha presentado
D. No existe

Si eligid la opcion A, B o C, Indiquenos, éPor qué?

6. De acuerdo a su experiencia con la entidad, écual nivel de la organizacion puede llegar a
influir en mayor medida en la corrupcion?

A. Nivel Directivo
B. Nivel Profesional
C. Nivel Técnico
D. Nivel Asistencial
E. Ninguno
F. Todos

éPor qué?

7. ¢éCoémo percibe usted el interés de la entidad por combatir la corrupcion?

A. Muy interesada

B. Poco Interesada

C. Nada Interesada

D. No tiene conocimiento

éPor qué?

8. Siente que la entidad en desarrollo de los diferentes procesos contractuales ha vulnerado sus
derechos.

A.SI

B. NO

¢En qué momento?

9. Considera que las respuestas a las observaciones, o inquietudes y sugerencias, son dadas
bajo el principio de objetividad:

A. SI
B. NO
C. No tiene conocimiento




Si eligid la opcion B, ¢Por qué?

10. Las solicitudes presentadas por usted a la Agencia Logistica han sido atendidas

A. SI
B. NO

Si ha contestado “NO” describanos cual fue la solicitud y a través de qué medio la realizd.

CONCLUSIONES FINALES

Recuerde que puede hacer llegar sus manifestaciones de irregularidades a través de los
correos: denuncie@agencialogistica.gov.co y contactenos@agencialogistica.gov.co o si lo
prefiere a través del Mdédulo PQR del portal institucional y Centro de Atencién Telefénico en
los siguientes numeros:

En Bogota: A Nivel Nacional:
PBX 6510420 al 6510449 opcién 0 Linea Gratuita 018000126537
Pagina web: www.agencialogistica.gov.co

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares esta comprometida con Ia
transparencia y la legalidad contractual.

SUSCRIBIRAN EL DOCUMENTO TODOS LOS INTEGRANTES DE LA PARTE OFERENTE
SI ES PLURAL (CONSORCIO O UNION TEMPORAL), A TRAVES DE SUS
REPRESENTANTES LEGALES.

Firma

Nombre:

Firma que representa:
Direccidn:

Teléfono:
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FORMULARIO No. 7 COMPROMISO ANTICORRUPCION

El(los) suscrito(s) a saber: ,
domiciliado en , identificado con ; quien obra en
calidad de , que en adelante se denominard EL
PROPONENTE, manifiesta(n) su voluntad de asumir, de manera unilateral, en el pliego de
condiciones, teniendo en cuenta las siguientes consideraciones:

PRIMERO: Que la AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES adelanta un proceso de
Seleccién, en desarrollo de la Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007 y sus decretos
reglamentarios, para la celebracion de un contrato estatal, identificado asi:

SEGUNDO: Que es interés del PROPONENTE apoyar la acciéon del Estado colombiano, y de la
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES para fortalecer la transparencia en los
procesos de contratacion, y la responsabilidad de rendir cuentas;

TERCERO: Que siendo del interés del PROPONENTE participar en el proceso de Seleccion
aludido en el considerando primero, se encuentra dispuesto a suministrar, en caso de
requerirsele, la informacion propia que resulte necesaria para aportar transparencia al
proceso, y en tal sentido suscribe el presente COMPROMISO UNILATERAL DE
ANTICORRUPCION:

1.1.EL PROPONENTE se compromete formalmente a impartir instrucciones a todos sus
empleados, agentes y asesores, y a cualesquiera otros representantes suyos,
exigiéndoles el cumplimiento en todo momento de las leyes de la Republica de Colombia,
especialmente de aquellas que rigen el presente proceso de seleccion y de la relacion
contractual que eventualmente se derive de este proceso de seleccidon, de conformidad
con las siguientes obligaciones:

a) No ofrecer o pagar sobornos o cualquier halago a los funcionarios de la AGENCIA
LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, ni a cualquier otro servidor publico o privado
gue pueda influir en la adjudicacion de la propuesta, bien sea directa o indirectamente, ni
a terceras personas que, por su influencia sobre funcionarios publicos, puedan influir
sobre la aceptacion de la propuesta;

b) No ofrecer pagos o halagos a los funcionarios de la AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES durante el desarrollo del contrato que se suscriba si llegase a ser
aceptada su propuesta.

1.2.El PROPONENTE se compromete formalmente a no efectuar acuerdos, o realizar actos o

conductas que tengan por objeto o como efecto la colusién en el presente proceso de
seleccién.

CONSECUENCIAS DEL INCUMPLIMIENTO



El PROPONENTE asume a través de la suscripcion del presente compromiso, las
consecuencias previstas en la solicitud de oferta del proceso de seleccion, si se verificare el
incumplimiento de los compromisos anticorrupcién.

En constancia de lo anterior, y como manifestacion de la aceptacién de los compromisos
unilaterales incorporados en el presente documento, se firma el mismo en la ciudad de
, alos del mes de de 20 .

EL PROPONENTE:

Firma

Nombre:

(Nombre, numero del documento de identificacion y firma del PROPONENTE o su
representante y/o todos los integrantes del Consorcio o Unién Temporal)




FORMULARIO No. 8 MANIFESTACION SOBRE INHABILIDADES E

INCOMPATIBILIDADES
CIUDAD FECHA
DD MM AAAA
Senores: i
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES
Ciudad. -

ASUNTO: Declaracién de no inhabilidades e incompatibilidades.

Por medio de la presente certifico que ni el suscrito ni la persona juridica
" ", entidad que represento, NO se hallan incursos en las
causales de inhabilidad o incompatibilidad sefaladas en el articulo 127 de la Constitucion
Politica de Colombia, en los articulos 8° y 9° de la Ley 80 de 1993, articulo 18 de la Ley 1150
de 2007, articulos 1 al 14 de la Ley 1474 de 2011; articulo 2.2.1.1.2.2.5 del Decreto 1082 de
2015 y en las demas normas que las aclaren, modifiquen o deroguen, para contratar con la
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES.

De igual manera no ser responsable fiscalmente en virtud de lo sefialado en la Ley 610 de
2000 ni disciplinariamente acorde a las conductas tipificadas en la Ley 1952 de 2019, en
especial las registradas en su articulo 54.

De igual manera no presentamos ninguna de las siguientes situaciones: Cesacion de pagos,
concursos de acreedores, embargos judiciales, liquidacién y cualquier otra circunstancia que
juridicamente permitan presumir incapacidad o imposibilidad juridica, econémica o técnica
del oferente para cumplir con el objeto del contrato.

Cordialmente,

Firma
Nombre:

(Nombre, numero del documento de identificacion y firma del PROPONENTE o su
representante y/o todos los integrantes del Consorcio o Unién Temporal).



FORMULARIO No. 9.

SOLICITUD LIMITACION CONVOCATORIA MIPYMES
CIUDAD FECHA

DD MM AAAA
Senores )
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES
Ciudad. -

Asunto: Solicitud para Limitaciéon Convocatoria MIPYMES para el proceso de No. MC 0XX-XXX-20XX,
cuyo objeto es “"XXXXXXXXXXXXXXXXXXX.", convocado por la AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES REGIONAL AMAZONIA.

Yo (indicar nombre de la persona que esta solicitando la limitacion de la
convocatoria) actuando (indicar segun corresponda: en nombre propio o en
representacion legal o como apoderado) de (nombre
de la persona natural o juridica, segin corresponda), identificado como aparece a continuacion, solicita
limitar la convocatoria a MIPYMES ( ) dentro del proceso
de seleccion de la referencia. Para efectos de lo anterior, sefialo a continuacidon mis datos personales (y
los de la persona juridica que represento si aplica):

Nombre de la persona interesada en participar (persona natural o juridica):
Numero de identificacién (cédula de ciudadania o NIT):
Nombre del representante legal o apoderado (si lo tuviere):
Numero de identificacion (cédula de ciudadania):
Direccion de notificaciones:

Teléfono:

Correo electrénico:

Certifico que la calidad de la empresa que represento es (MIPES O MIPYMES, SEGUN EL CASO):

Cordialmente,

Firma

Nombre:

(Firma de la persona natural, o representante legal o apoderado gque solicita la limitacién)

NOTA: ESTE FORMATO PEBERA SER DILIGENCIADO Y CARGADO EN LA PLATAFORMA SECOP
CON LA DOCUMENTACION SOPORTE ESTABLECIDA EN EL DECRETO 1082 DE 2015 LA CUAL SE
REFIERE A:

1. Certificacidn expedida por el contador o revisor fiscal, segln sea el caso, en que se sefiale la
condicion de Pymes o MiPymes, segun el caso.

2. Certificado de Camara de comercio si se trata de persona Juridica o Registro Mercantil para el
caso de las personas naturales, en donde se acredite la antigliedad

3. Fotocopia del RUT

EN EL EVENTO DE NO PRESENTAR LA ANTERIOR DOCUMENTACION JUNTO CON LA
SOLICITUD LIMITACION CONVOCATORIA PARA MIPYME, LA MISMA NO SERA TENIDA EN
CUENTA POR LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REQUERIDA.



FORMULARIO No. 10.

CALIDAD EN QUE SE ACTUA

Senores
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL AMAZONIA
Ciudad

El suscrito (Los suscritos)
actuando como

, de
conformidad con la condicion técnica que se estipula en el pliego de condiciones
correspondiente al proceso contractual MC 006- -2026:

CERTIFICO: Que para el proceso antes referenciado cuyo objeto corresponde al
SUMINISTRO DE ADEREZOS; BOCADILLOS VELENOS; MAIZ PETO Y
AREPAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES,
REGIONAL AMAZONI"A, actlo en calidad de:
1. Productor o fabricante: ( )
2. Comercializador o distribuidor: ( )
3. Las dos anteriores: ( )
4. Pequefio Productor U Organizaciéon De Productores Agropecuarios ()

Nota: En caso de presentarse bajo la tercera figura, anexar acta de inspeccién de la fabrica y
del lugar del expendio o almacenamiento.

La presente se expide a los dias del mes de del 2026.
Atentamente,

Firma del proponente
Nombre:



