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Cadigo

SAP 200001514 /SAP 200002330 /SAP 200002345/
SAP 200002850

Clasificacion

FRUTAS

REQUISITOS Género: (Ananas comosus L. Meer);d\farieaé_d?: Eéﬁ\_/'eria_ '_l_._iéé,i
GENERALES . . ) el |
T —m Las hojas tienen los bordes lisos, fruto alargado y cilindrico |
P con un peso promedio de 2.4 Kg. CALIBRE 5 EN ADELANTE, |
Producto . - ) ) ) S
poco contenido de fibra y alto porcentaje de jugo. Cascara lisa |
I |y pulpa blanco - amarillenta. |
= ; . R
Ingredientes No Aplica
Requisitos o :
Fisicoquimicos No Aph_ca_m_ - )
Requisitos )
. Microbiologicos. S Mg Apllca__
| !Unidades de expresion de los|
| Analisis Proximal |nutrientes por 100 g de parte |
i | tomestible del alimento |
Requisitos l Humadad (8] 1_ “—_7?-?"'_'_"} |
RequrstTos | MTAONTES - — — |
ESPECIFICOS [ Gorohidrotos Totaies gl |12 |

Tabla de Composicidn Nutricional ICBF 2018 - Pifa__

Otras
caracteristicas
del producto

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto |
fresco y consistencia firme, sanas, con los ojos bien formados
y llenos, limpias, exentas de olores, sabores o materias
extrafias visibles, practicamente libres de magulladuras,|
humedad exterior anormal producto de mal manejo pos:
cosecha, el corte del pedunculo debe estar bien curado y sin |
grietas, con una longitud entre los 5 y 25mm. La corona |
debera ser de color verde y bien adherido a la fruta, libre de
quemaduras por el sol. !

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con las especificaciones de la norma |
técnica NTC 729, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |

EMPAQUE / g
EMBALAJE Y Presﬁr”tgf'c‘zg del
ROTULADO °

SAP 200001514 - Pifia por Kg
SAP 200002330 - Pifa por Lb
SAP 200002345 - Pifia por Unidad, peso minimo 600 gr

0 |
por_necesidad del servicio hacer uso del siguiente
cédigo: I

En caso de requerirse compra local por contingencia y/
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- | SAP 200002850 pifia* Kg o

' En canastilla con un peso méximo de 20 Kg. El producto debe
' ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC
. Empaque y/o | 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
' Embalaje 'para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
| ‘numeral 4.1.3 de la norma técnica.
- | El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. .
[EI Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones
Rotulado |humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
'producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
| . |momento de ser empacado.

(VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y| = - )
'~ REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)

" ENTIDAD dlas_ cont?dos a par‘tlr de la fecha de entregj:\_._

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
Tambien debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” Yy presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afo. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.
CONDICIONES DE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin
| indicio de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES | Certificacion sanitaria de entidad ‘competente dando Concepto
Proveedor / Maquilador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
Comercializador | distribucién con fecha de expedicion No superior a un ano.

|

FECHA ACTUALIZACION: 1 MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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1 Version Inicial.
2 Se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno.
3 Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.
Se ajusta a formato version 3, Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se |
debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aereo, ya |
sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los |
4 productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos |
seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al|
momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran |
| rechazadas. El producto no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracion o deterioro. |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento |
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos |
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia
de “"Fruver” a “Frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE COI\!i
CONDICIONES”, ademas que El personal debe poseer dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la
5 entrega del producto. En vida dtil se cambia de tres dias a cinco dias el requisito de tiempo de vida util a
partir de la entrega.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la
entrega se cambia de tres a cinco dias. Para las certificaciones se solicita: [J Certificacién  sanitaria  de
entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y |
_| distribucién con fecha de expedicion no supericraunano. N _ ‘
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica |
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422, y se generaliza la NTC 729.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. |
6 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y‘
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluyen Codrgos “SAP 200002330 f'
7 200002345 de acuerdo con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos |
nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambins realizados por ;
JPMR Oct/2021. - i
Se a)usta al formato PA-FO-75 Version 03 |
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada namero y adicional se agrega SAP 200002850 |
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi: |
"En _caso de requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del SlgUI(—‘ntPi
8 codigo:
SAP 200002850 Pina* kg.” |
La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por |
o SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 - . ]
’ CARGO NOMBRE
Profesional de Defensa Danery Alexandra
Elaboroé o ; .
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Reviso Abastecimientos Clase 1 Gonzalez
Comite Profgsmn‘ql de Defensa Gisella Paola Garcia
Asesor Subdireccion General De e 23/05/2025 |
. o Avendano
de Operacion Logistica
Fichas Profesional de Defensa
Técnicas

Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 |
Innovacion Institucional | ’
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Secretario General (E)

- Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobo = encargada de las funciones del
' despacho de la Direccion General

Sandra

Martha

Patricia Bolanos

Rodriguez

Eugenia Cortes
Baquero
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