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PRODUCTO / NOMBRE

REMOLACHA

Caodigo

SAP 200001539 / SAP 200002326 / SAP 200002839

REQUISITOS | Clasificacion

Verduras

GENERALES
Descripcion
del Producto

Género: (Beta), variedad: de huerta, Raiz de pulpa uruforme‘
con anillos un poco mas claros pero delgados. Debe ser mas del
50% de la fruta, su color rojo vinotinto (cuando esta maduro).

Ingredientes No Apllca
| Requisitos o
Fisicoquimicos ha Aplica R
Requisitos .
. s No Aplica
REQUISITOS M‘ggbl:?;?ggc’s —
ESPECIFICOS 4 No Aplica

_ Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Clasificacion de calidad 12. Entera y bien formada; dura, llmp|a
exenta de ataques de plagas y enfermedades, sin manchas, |
grietas o golpes Libre de protuberanuas o sobrecrecimientos,
dafios mecénicos graves, sin raices secundarias ni pudriciones
blandas, la coloracién del fruto debe ser homogénea. ;

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1224, NTC
5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res.
Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007. |

Presentacion
del Producto

SAP 200001539 - Remolacha por Kg |
SAP 200002326 - Remolacha por Lb |
SAP 200002839 - Remolacha por Kg. Este material es de uso|
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad
exclusiva.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y | Empaque y/o
ROTULADO Embalaje

En canastilla con un peso maximo de 20 Kg El producto debt_
ser entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo la!
norma técnica NTC 5422 en su Ultima actualizacion, NTC 6753 y
la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. '

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a las conc1|c10ne=;|
de humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida ut|I minima de seis (6) dlaQI

contados a partir de la fecha de entrega |
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VERSION

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

i —

__REMOLACHA |

——— = T

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No |
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, ya
sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras
alternativas que garanticen la conservacién de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco vy
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un

FECHA ACTUALIZACION:

' CONTROL DE CAMBIOS

1

ano.

MAYO 2025

. DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial,

| Se ajusta a formato version 3, se retira de las certificaciones: cumplimiento al Decreto 3748/2044 del Min
| Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente: favorable para el |
| sibio de acopio y distribucion.  Certificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente: favorable para
vehiculo de distribucion.  El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto Las
certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion; se ajusta
certificaciones a: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de
acopio y distribucion expedido por la autoridad sanitaria. Se establece condiciones de calidad y se adiciona
| los requisitos de defectos maximos exigido del producto. _ 1 .
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacién basada en Sistema SAP, |
| En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
| "En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
(iferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
| entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la |
| conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de caldad, temiendo en
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["cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
. ) la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.. '
i Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica -

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
Salud. |
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res, f
4 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural '
Se ajusta en Empaque Yy Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion "por Kg de producto”. i
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v |
} o "Leyenda de Transporte de Alimentos”. o .
: Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Cadigo SAP 200002326 de acuerdo |
| 5 con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF |
| ~12018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 -
Remolacha, sin cascara, cruda y se deja No Aplica.
[ - - _TUnIdadE up.r.esiun de los i

Anélisis Proximal

| nutrientes por 100 g de parte |
| | comastible del alimento

Humedad () | §7.2
CEnergia(Keal) | 53|
| ~_Proteina (g) | 1.4
é | Ca_rbohldra_t_os T_qt_aies_{_g_] : 13 |
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortahzas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002839 - Remolacha por Kg, Este material es de
uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la reqionai‘
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |
En rotulo se retira el texto “de color rojo”. |
i En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la |
| norma técnica”. |
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
, Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
|  |expendioo almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
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