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ANEXO No. 1
CARTA DE PRESENTACIÓN DE LA OFERTA

Ciudad y Fecha. ________________________________
Señores 
 
Señores
Penitenciaria de Media Seguridad La Esperanza 
Guaduas - Cundinamarca 
K.M 3.5 Vía Cambao, Vereda la Unión, finca la Esperanza. 
Guaduas – Cundinamarca  

Asunto: Contratación Mínima Cuantía – Compraventa No.001 – 2026  

[bookmark: _Hlk192669838]Objeto: “CONTRATAR EL SUMINISTRO DE OTROS MINERALES, CARNES, FRUTAS, GRASAS, LACTEOS, OVOPRODUCTOS Y PRODUCTOS DE MOLINERIA CON DESTINO AL PROYECTO PRODUCTIVO ASADERO DE LA PENITENCIARIA DE MEDIA SEGURIDAD LA ESPERANZA DE GUADUAS CUNDINAMARCA.”

El suscrito actuando como (persona natural; Representante Legal de la sociedad ________________; representante del Consorcio _____________________ o Unión Temporal _____________________, integrado por ___________________________; o como apoderado de _____________________según poder debidamente conferido y que adjunto a la presente, de acuerdo con las condiciones que se establecen en los documentos del Proceso de Selección Pública de la referencia, cordialmente me permito presentar propuesta para participar en el proceso citado en la referencia. 

En caso que esa Entidad me adjudique el Proceso de Selección, me comprometo a aceptar el contrato correspondiente y efectuar los trámites la ejecución y legalización del mismo, dentro del término señalado para el efecto en la invitación pública y en el estudio previo. 

Así mismo declaro: 

· Que esta propuesta y el contrato que llegare a celebrarse solo compromete al oferente. 

· Que ninguna otra persona fuera del proponente tiene interés comercial en esta propuesta ni en el contrato que de ella se derive. 

· Que, si se nos adjudica el contrato, nos comprometemos a aceptar el contrato dentro de los términos señalados para ello. 

· Que conozco la información general y especial y demás documentos que integran la invitación pública y acepto los requisitos en ella contenidos.

· Que hemos conocido las Adendas publicadas en el SECOP.

· Que el suscrito afirma bajo la gravedad del juramento, que no existe ninguna causal de inhabilidad, incompatibilidad, conflicto de interés y/o prohibición, de las señaladas en la Constitución Política, en la Ley, especialmente en el artículo 8º de la Ley 80 de 1993, y demás normas complementarias y concordantes, que impidan la participación del oferente en el presente proceso y en la celebración y ejecución del respectivo contrato. 

· Que afirmo bajo la gravedad del juramento, que el proponente, los socios de la persona jurídica, cada uno de los integrantes del consorcio o unión temporal, no nos encontramos reportados en el boletín de responsables fiscales expedido por la Contraloría General de la República. 

· Que no hemos sido sancionados o multados por ninguna Entidad Oficial por incumplimiento de contratos estatales, mediante providencia ejecutoriada dentro de los últimos dos (2) años anteriores a la fecha de cierre de este Proceso de Selección. (Nota: Si el proponente es un consorcio o una unión temporal, deberá tener en cuenta a cada uno de sus miembros individualmente considerados. Si durante dicho período el proponente ha sido objeto de sanciones contractuales (multas y/o cláusula penal) por parte de cualquier entidad estatal, en lugar de hacer este juramento debe indicar aquí que ha tenido las sanciones y/o que le han sido hecho efectiva la garantía única.

· Que la propuesta consta de_________ folios numerados en forma consecutiva tanto en el original como en la copia, y se presenta la propuesta económica en sobre separado. 

· Que la propuesta tiene vigencia de 90 días calendario. 

Atentamente, 



______________________________________________
NOMBRE Y FIRMA


 (Persona natural; representante legal de la sociedad; representante del consorcio o unión temporal o apoderado según el caso) 
C.C. No. ______________ expedida en _____________ 
Nit: _____________ 
Dirección: ________________ 
Número de teléfono: ______________ 
Número de fax: _______________ 
Correo electrónico: _________ 












ANEXO No.2
OFERTA ECONOMICA
Contratación de Mínima Cuantía N.º 001 – 2026 

[bookmark: _Hlk219968437]OBJETO: “CONTRATAR EL SUMINISTRO DE OTROS MINERALES, CARNES, FRUTAS, GRASAS, LACTEOS, OVOPRODUCTOS Y PRODUCTOS DE MOLINERIA CON DESTINO AL PROYECTO PRODUCTIVO ASADERO DE LA PENITENCIARIA DE MEDIA SEGURIDAD LA ESPERANZA DE GUADUAS CUNDINAMARCA.”

Estimados Señores: 
 
La empresa ………………………………………………………………………………, identificada con el NIT: …………………………………. domiciliada en la ciudad de 
…………………, representada legalmente por el ……………………identificado con la cédula de ciudadanía CC.…………………………de………………………. presento 
oferta económica en el proceso de la referencia bajo las siguientes especificaciones: 

El presupuesto oficial estimado por la entidad, es de hasta CIENTO TREINTA Y CUATRO MILLONES DOSCIENTOS SEIS MIL CUATROCIENTOS NOVENTA Y UN PESOS ($134.206.491)
 
	ITEM
	PRODUCTO
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDAD
	VALOR UNITARIO 

	1
	Cebolla Cabezona, Blanca De Tamaño Grande.
	Libra
	1
	

	2
	Habichuela Por Libra
	Libra
	1
	

	3
	Limón Por Libras
	Libra
	1
	

	4
	Papa Pastusa, Para Salar, x Libras, Tamaño Grande Y Semiredonda.
	Libra
	1
	

	5
	Plátano Verde, x Lbs., Seleccionado, Tamaño Mediano.
	Libra
	1
	

	6
	Salsa De Tomate En Sobres 9 Gramos
	Paquete X 100 un
	1
	

	7
	Salsa Rosada En Sobres 9 Gramos
	Paquete X 100 un
	1
	

	8
	Carne lomo de res (chatas) porcionada y empacada al vacío
	Kilo
	1
	

	9
	Tomate Milano Pintón 
	Libra
	1
	

	10
	Zanahoria x Libra
	Libra
	1
	

	11
	Pollo fresco entero con un peso mínimo de 1.5 Kg, sin marinar, libre de plumas, cañones, vísceras y grasa listo para hornear. Cuerpo del pollo, al cual se le han cortado las patas a nivel de la articulación tibiometatarsiana, el cuello a nivel de la última vértebra cervical y la cabeza a nivel de la primera vértebra cervical (facultativo), después de someterlo al procesamiento de faenado, el cual incluye insensibilización, desangre, escaldado, desplume y eviscerado. (NTC-3644-2). Presentación comercial a Granel en bolsa polietileno de baja densidad o en canasta polietileno de alta densidad HA7260. Vida util:10 días almacenado a temperaturas de -2 a 4 °C para productos refrigerados almacenamiento a temperatura de -18°C para productos congelados.
	Unidad
	1
	

	12
	Carne de res, Carne de pollo CSM (carne separada mecánicamente), grasa de cerdo Producto embutido en tripa de colágeno, empacado al vacío y termosellado, No se permite: cuerpos extraños en el producto, mal olor, pardeamientos o cambios de color, lechosidad, perdida de vacío, rotulado de fecha de vencimiento y lote no legibles o sin rotulo en la bolsa de empaque, empaque roto o decolorado. CARACTERISTICAS SENSORIALES: Color: color naranja o rosado claro Olor: Olor característico a chorizo Textura: picado medio grueso. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: Recuento de Aerobios Mesófilos: AOAC 966.23:2012 LMP 100000; Recuento de coliformes totales: NTC 4458: LMP 500; Recuento de Staphylococcus aureus: INVIMA No. 8: LMP <100; Recuento esporas Clostridium sulfito reductor: INVIMA No. 10: LMP100; Detección de Salmonella sp: ISO 6579:2002: LMP Ausencia: Recuento de Escherichia coli: NTC 4458: LMP <10. Empaque primario de colágeno natural y empaque secundario coextrusión multicapa impermeable a gases y vapor, para empaque al vacío y termosellado, El empaque debe dar cumplimiento a lo establecido en la Resolución 5109 de 2005 donde se establece los requisitos de rotulado y etiquetado de alimentos y a la Resolución 333 de 2011 donde se establece el etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos de consumo humano.
	Paquete X 20 Un
	1
	

	13
	Mojarra con un peso de 500 gr. Fresca, libre de agalla y escama.
	Unidad
	1
	

	14
	Pierna De Cerdo porcionada y empacada al vacío
	Kilo
	1
	

	15
	Paquete de Pan para hamburguesa x 6 unidades x 480 gramos
	Paquete X 6 un
	1
	

	16
	Carne para hamburguesa x 132 gramos
	Unidad
	1
	

	17
	Queso tajado 500 gramos x 20 tajadas
	Libra
	1
	

	18
	Salsa de tomate x 4350 gramos Ingredientes: Agua, concentrado de tomate, azúcar, vinagre, sal, especias y condimentos, conservantes (ácido sórbico, benzoato de sodio), espesante (carboximetilcelulosa de sodio). Color: rojo oscuro Olor: a tomate y a condimento Sabor: a tomate, especias y condimentos, levemente ácido Apariencia: producto homogéneo y pulposo Beneficios Instrucciones Abra el empaque y agregue a su platillo o preparación. Para mantener la calidad y frescura de sus platillos, una vez preparados consúmalos en su totalidad. MANEJO Y ALMACENAMIENTO: Mantener en un lugar seco y fresco. Manténgase refrigerado una vez abierto. No usar si el empaque está dañado. Conserve el ambiente, deposite el empaque vacío en la basura. Parámetros Fisicoquímicos: Sal como NaCl (%) mínimo 3,10 máximo 3,30; pH mínimo 3,70 máximo 3,80; Acidez (%) mínimo 1,50 máximo 1,60; Consistencia (cm/30 s) mínimo 3,50 máximo 4,50; °Brix mínimo 32,50 máximo 33,50. Parámetros microbiológicos: Salmonella  cfu/25g UMA-0340; Escherichia Coli cfu/g UMA-0336; Aerobic plate Count cfu/g UMA-0318; Coliforms cfu/g ISO-4832; Yeasts and Moulds  cfu/g UMA-0323; Lactobacilli cfu/g UMA-0324. Elaborado con más de 100 tomates por galón*
	Unidad
	
	

	19
	Mostaza x 4150 gramos Ingredientes: Agua, vinagre de alcohol, semillas de mostaza, azúcar, almidón modificado de maíz, sal, espesante (goma xantan), especias y condimentos, secuestrante (EDTA), saborizantes naturales (ají, clavo, cilantro), saborizantes idénticos al natural (canela, jengibre). Color: amarillo intenso Olor: fuerte y penetrante a mostaza Sabor: ácido, salado y pungente, a mostaza Apariencia: producto viscoso sin grumos, firme y consistente Parámetros Fisicoquímicos : Acidez (%) mínimo 2,20 máximo 2,60; Sal como NaCl (%) mínimo 1,50 máximo 1,90; °Brix mínimo 16,00 máximo 20,00; pH mínimo 3,20 máximo 3,60; Consistencia (Plummet, directo cm) mínimo 3,80 máximo 5,20. Parámetros microbiológicos:  Bacillus Cereus  cfu/g ISO-7932: Listeria monocytogenes cfu/25g ISO-11290-1; Salmonella Absent/25g ISO-6579; Staphylococcus aureus cfu/g ISO-6888-1; Aerobic Plate Count cfu/g ISO-4833; Coliforms cfu/g IS-4832; Yeast and Moulds cfu/g ISO-21527-2; Lactobacilli cfu/g ISO-15214; Sulphite Red. Clos. Spores cfu/g ISO 15213-2003; Faecal Coliforms cfu/g 20004 (Co).
	Unidad
	1
	

	20
	Mayonesa x 3770 gramos INGREDIENTES: Agua, Aceite vegetal refinado (Soya), Huevo, Almidón modificado de maíz, Azúcar, Sal, Vinagre de alcohol, Espesante (Goma Xantan), Acidulantes (Ácido fosfórico, Ácido cítrico), Conservante (Ácido sórbico), Sabor artificial (Mayonesa), Colorante idéntico al natural (Betacaroteno), Secuestrante (EDTA), Condimento, Sabor idéntico al natural (Mostaza), Sabor natural (Limón, Ajo). CONTIENE HUEVO, MANÍ, SOYA Y SUS PRODUCTOS. Color: ligeramente amarillo Olor: a mayonesa, ligeramente ácido Sabor: a esencia, ácido, ligeramente salado Apariencia: producto homogéneo, sin grumos o separación de aceites.
	Unidad
	1
	

	21
	Pan para perro paquete x 12 unidades x 720 gramos Producto horneado de textura blanda y suave. Elaborado a partir de Harina fermentada por acción de la levadura al degradar el azúcar, que en conjunto con los demás ingredientes logran una masa característica que es colocada en latas; después de un tiempo de crecimiento se le aplica el ajonjolí y es horneada. Harina de trigo fortificada, azúcar, grasa vegetal, leudante (levadura), sal, ajonjolí, emulsificante (harina de soya, estearoil 2-lactilato de sodio, harina de trigo, carbonato cálcico, fosfato monocálcico, enzimas, ácido ascórbico), conservantes (propionato de Calcio y sorbato de potasio), regulador de pH (ácido láctico). Características fisicoquímicas PH De 5 a 5,5 ; Humedad De 28 a 34 %, que Cumpla con la Resolución 5109 de 2005 para Rotulado y la Resolución 333 de 2011 para rotulado nutricional. DECLARACION DE ALERGENOS CONTIENE: Harina de trigo, harina de soya y ajonjolí. Elaborado en equipos donde se procesa tartrazina, avena, huevo, harina integral, avena, harina de maíz, color caramelo y salvado. Producto empacado en bolsa de polietileno impresa en su exterior y sellada con cinta ata todo.
	Paquete x 
12 un
	1
	

	22
	Paquete x 6 unidades de Salchicha americana x 510 gramos Carne de res, Carne de pollo CSM (carne separada mecánicamente), grasa de cerdo, Producto embutido en tripa artificial de diámetro aproximado de 3 centímetros, empacada en bolsa de polietileno. ESPECIFICACIONES DE CALIDAD No se permite: cuerpos extraños en el producto, mal olor, suelto en sus extremidades, rotulado de vencimiento y lote no legibles o sin rotulo en la bolsa de empaque, empaque roto o decolorado. No requiere empaque al vacío. CARACTERISTICAS SENSORIALES Color: color característico a salchicha (color rosado). Olor: Olor característico a salchicha y/o ahumoTextura: picado fino de sabor a salchicha. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS Recuento de Aerobios Mesófilos: AOAC 966.23:2012 LMP 100000; Recuento de coliformes totales: NTC 4458: LMP 500; Recuento de Staphylococcus aureus: INVIMA No. 8: LMP <100; Recuento esporas Clostridium sulfito reductor: INVIMA No. 10: LMP100; Detección de Salmonella sp: ISO 6579:2002: LMP Ausencia; Recuento de Escherichia coli: NTC 4458: LMP <10.
	Paquete X 6 Un
	1
	

	23
	Papa cabello de ángel x1000 gr
	Unidad
	1
	

	24
	Salsa de piña x 3000 gramos
	Unidad
	1
	

	25
	Aceite de cocina x 1000 ml
	1000 ML
	1
	

	26
	Arroz grano entero adicionado con vitamina B6 B12 y Acido Fólico x libra
	Libra
	1
	

	27
	Adobo para condimentar pollo asado: Sal, especias puras (cebolla, ajo, comino, pimienta, paprika, coriandro, laurel, orégano, perejil, tomillo, albahaca, canela, clavo, anís), acentuadores de sabor (glutamato monosódico, extracto de levadura, inosinato disódico, guanilato disódico), azúcar, colorantes artificiales (amarillo No.6, rojo ponceau, amarillo No.5, rojo 40 laca), antiaglutinante (dióxido de silicio), sabor natural y artificial (humo), sabores idénticos al natural (pollo, comino), mezcla de especias curry (mostaza), extracto de especia (nuez moscada)., Contine Tartrazina, mostaza y nuez, Aplicar máximo 40 g por kilo de producto.
	Display x 12 unidades 240 gramos
	1
	

	28
	Mezcla Para Apanar Broaster: Harina de trigo fortificada, leudante, bicarbonato de sodio), sal, acentuador de sabor (glutamato monosódico), extractos naturales (laurel y/o ajo y/o cebolla), especias naturales (orégano y/o laurel y/o nuez moscada y/o pimienta y/o ajo y/o cebolla) y colorante natural, (cúrcuma). puede contener trazas de gluten, soya, apio, nuez y mostaza.
	Bolsa 1 kilo
	1
	

	29
	Sal De Consumo Humano Refinada X 50 Kilos
	Bulto x 50k
	1
	

	30
	Condimento de color
	Libra
	1
	

	31
	Ajo en polvo x libra
	Libra
	1
	

	TOTAL, VALOR UNITARIO
	





El valor ofertado no puede superar el valor promedio estimado de cada ítem de acuerdo al estudio de mercado contenido en los estudios previos y según las especificaciones técnicas descritas en el anexo No. 3 
[bookmark: _GoBack]

Certifico que toda la información aquí contenida es veraz. 


FIRMA DEL PROPONENTE ______________________________________________

NOMBRE______________________________________________

C.C. o NIT. ____________________________________________

























ANEXO No. 3

CONDICIONES TÉCNICAS EXIGIDAS
MARCA CON UNA X SI CUMPLE O NO

[bookmark: _Hlk192669427]OBJETO: “CONTRATAR LA ADQUISICION DE MATERIALES Y SUMINISTROS DE PAPELERIA Y PLASTICOS CON DESTINO AL FUNCIONAMIENTO DE LOS PROYECTOS PRODUCTIVOS EXPENDIO, PANADERIA Y ASADERO DE LA PENITENCIARIA DE MEDIA SEGURIDAD LA ESPERANZA DE GUADUAS CUNDINAMARCA.”

	ITEM
	PRODUCTO
	UNIDAD DE MEDIDA
	CUMPLE 
	NO CUMPLE

	1
	Cebolla Cabezona, Blanca De Tamaño Grande.
	Libra
	
	

	2
	Habichuela Por Libra
	Libra
	
	

	3
	Limón Por Libras
	Libra
	
	

	4
	Papa Pastusa, Para Salar, x Libras, Tamaño Grande Y Semiredonda.
	Libra
	
	

	5
	Plátano Verde, x Lbs., Seleccionado, Tamaño Mediano.
	Libra
	
	

	6
	Salsa De Tomate En Sobres 9 Gramos
	Paquete X 100 un
	
	

	7
	Salsa Rosada En Sobres 9 Gramos
	Paquete X 100 un
	
	

	8
	Carne lomo de res (chatas) porcionada y empacada al vacío
	Kilo
	
	

	9
	Tomate Milano Pintón 
	Libra
	
	

	10
	Zanahoria x Libra
	Libra
	
	

	11
	Pollo fresco entero con un peso mínimo de 1.5 Kg, sin marinar, libre de plumas, cañones, vísceras y grasa listo para hornear. Cuerpo del pollo, al cual se le han cortado las patas a nivel de la articulación tibiometatarsiana, el cuello a nivel de la última vértebra cervical y la cabeza a nivel de la primera vértebra cervical (facultativo), después de someterlo al procesamiento de faenado, el cual incluye insensibilización, desangre, escaldado, desplume y eviscerado. (NTC-3644-2). Presentación comercial a Granel en bolsa polietileno de baja densidad o en canasta polietileno de alta densidad HA7260. Vida util:10 días almacenado a temperaturas de -2 a 4 °C para productos refrigerados almacenamiento a temperatura de -18°C para productos congelados.
	Unidad
	
	

	12
	Carne de res, Carne de pollo CSM (carne separada mecánicamente), grasa de cerdo Producto embutido en tripa de colágeno, empacado al vacío y termosellado, No se permite: cuerpos extraños en el producto, mal olor, pardeamientos o cambios de color, lechosidad, perdida de vacío, rotulado de fecha de vencimiento y lote no legibles o sin rotulo en la bolsa de empaque, empaque roto o decolorado. CARACTERISTICAS SENSORIALES: Color: color naranja o rosado claro Olor: Olor característico a chorizo Textura: picado medio grueso. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: Recuento de Aerobios Mesófilos: AOAC 966.23:2012 LMP 100000; Recuento de coliformes totales: NTC 4458: LMP 500; Recuento de Staphylococcus aureus: INVIMA No. 8: LMP <100; Recuento esporas Clostridium sulfito reductor: INVIMA No. 10: LMP100; Detección de Salmonella sp: ISO 6579:2002: LMP Ausencia: Recuento de Escherichia coli: NTC 4458: LMP <10. Empaque primario de colágeno natural y empaque secundario coextrusión multicapa impermeable a gases y vapor, para empaque al vacío y termosellado, El empaque debe dar cumplimiento a lo establecido en la Resolución 5109 de 2005 donde se establece los requisitos de rotulado y etiquetado de alimentos y a la Resolución 333 de 2011 donde se establece el etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos de consumo humano.
	Paquete X 20 Un
	
	

	13
	Mojarra con un peso de 500 gr. Fresca, libre de agalla y escama.
	Unidad
	
	

	14
	Pierna De Cerdo porcionada y empacada al vacío
	Kilo
	
	

	15
	Paquete de Pan para hamburguesa x 6 unidades x 480 gramos
	Paquete X 6 un
	
	

	16
	Carne para hamburguesa x 132 gramos
	Unidad
	
	

	17
	Queso tajado 500 gramos x 20 tajadas
	Libra
	
	

	18
	Salsa de tomate x 4350 gramos Ingredientes: Agua, concentrado de tomate, azúcar, vinagre, sal, especias y condimentos, conservantes (ácido sórbico, benzoato de sodio), espesante (carboximetilcelulosa de sodio). Color: rojo oscuro Olor: a tomate y a condimento Sabor: a tomate, especias y condimentos, levemente ácido Apariencia: producto homogéneo y pulposo Beneficios Instrucciones Abra el empaque y agregue a su platillo o preparación. Para mantener la calidad y frescura de sus platillos, una vez preparados consúmalos en su totalidad. MANEJO Y ALMACENAMIENTO: Mantener en un lugar seco y fresco. Manténgase refrigerado una vez abierto. No usar si el empaque está dañado. Conserve el ambiente, deposite el empaque vacío en la basura. Parámetros Fisicoquímicos: Sal como NaCl (%) mínimo 3,10 máximo 3,30; pH mínimo 3,70 máximo 3,80; Acidez (%) mínimo 1,50 máximo 1,60; Consistencia (cm/30 s) mínimo 3,50 máximo 4,50; °Brix mínimo 32,50 máximo 33,50. Parámetros microbiológicos: Salmonella  cfu/25g UMA-0340; Escherichia Coli cfu/g UMA-0336; Aerobic plate Count cfu/g UMA-0318; Coliforms cfu/g ISO-4832; Yeasts and Moulds  cfu/g UMA-0323; Lactobacilli cfu/g UMA-0324. Elaborado con más de 100 tomates por galón*
	Unidad
	
	

	19
	Mostaza x 4150 gramos Ingredientes: Agua, vinagre de alcohol, semillas de mostaza, azúcar, almidón modificado de maíz, sal, espesante (goma xantan), especias y condimentos, secuestrante (EDTA), saborizantes naturales (ají, clavo, cilantro), saborizantes idénticos al natural (canela, jengibre). Color: amarillo intenso Olor: fuerte y penetrante a mostaza Sabor: ácido, salado y pungente, a mostaza Apariencia: producto viscoso sin grumos, firme y consistente Parámetros Fisicoquímicos : Acidez (%) mínimo 2,20 máximo 2,60; Sal como NaCl (%) mínimo 1,50 máximo 1,90; °Brix mínimo 16,00 máximo 20,00; pH mínimo 3,20 máximo 3,60; Consistencia (Plummet, directo cm) mínimo 3,80 máximo 5,20. Parámetros microbiológicos:  Bacillus Cereus  cfu/g ISO-7932: Listeria monocytogenes cfu/25g ISO-11290-1; Salmonella Absent/25g ISO-6579; Staphylococcus aureus cfu/g ISO-6888-1; Aerobic Plate Count cfu/g ISO-4833; Coliforms cfu/g IS-4832; Yeast and Moulds cfu/g ISO-21527-2; Lactobacilli cfu/g ISO-15214; Sulphite Red. Clos. Spores cfu/g ISO 15213-2003; Faecal Coliforms cfu/g 20004 (Co).
	Unidad
	
	

	20
	Mayonesa x 3770 gramos INGREDIENTES: Agua, Aceite vegetal refinado (Soya), Huevo, Almidón modificado de maíz, Azúcar, Sal, Vinagre de alcohol, Espesante (Goma Xantan), Acidulantes (Ácido fosfórico, Ácido cítrico), Conservante (Ácido sórbico), Sabor artificial (Mayonesa), Colorante idéntico al natural (Betacaroteno), Secuestrante (EDTA), Condimento, Sabor idéntico al natural (Mostaza), Sabor natural (Limón, Ajo). CONTIENE HUEVO, MANÍ, SOYA Y SUS PRODUCTOS. Color: ligeramente amarillo Olor: a mayonesa, ligeramente ácido Sabor: a esencia, ácido, ligeramente salado Apariencia: producto homogéneo, sin grumos o separación de aceites.
	Unidad
	
	

	21
	Pan para perro paquete x 12 unidades x 720 gramos Producto horneado de textura blanda y suave. Elaborado a partir de Harina fermentada por acción de la levadura al degradar el azúcar, que en conjunto con los demás ingredientes logran una masa característica que es colocada en latas; después de un tiempo de crecimiento se le aplica el ajonjolí y es horneada. Harina de trigo fortificada, azúcar, grasa vegetal, leudante (levadura), sal, ajonjolí, emulsificante (harina de soya, estearoil 2-lactilato de sodio, harina de trigo, carbonato cálcico, fosfato monocálcico, enzimas, ácido ascórbico), conservantes (propionato de Calcio y sorbato de potasio), regulador de pH (ácido láctico). Características fisicoquímicas PH De 5 a 5,5 ; Humedad De 28 a 34 %, que Cumpla con la Resolución 5109 de 2005 para Rotulado y la Resolución 333 de 2011 para rotulado nutricional. DECLARACION DE ALERGENOS CONTIENE: Harina de trigo, harina de soya y ajonjolí. Elaborado en equipos donde se procesa tartrazina, avena, huevo, harina integral, avena, harina de maíz, color caramelo y salvado. Producto empacado en bolsa de polietileno impresa en su exterior y sellada con cinta ata todo.
	Paquete x 
12 un
	
	

	22
	Paquete x 6 unidades de Salchicha americana x 510 gramos Carne de res, Carne de pollo CSM (carne separada mecánicamente), grasa de cerdo, Producto embutido en tripa artificial de diámetro aproximado de 3 centímetros, empacada en bolsa de polietileno. ESPECIFICACIONES DE CALIDAD No se permite: cuerpos extraños en el producto, mal olor, suelto en sus extremidades, rotulado de vencimiento y lote no legibles o sin rotulo en la bolsa de empaque, empaque roto o decolorado. No requiere empaque al vacío. CARACTERISTICAS SENSORIALES Color: color característico a salchicha (color rosado). Olor: Olor característico a salchicha y/o ahumoTextura: picado fino de sabor a salchicha. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS Recuento de Aerobios Mesófilos: AOAC 966.23:2012 LMP 100000; Recuento de coliformes totales: NTC 4458: LMP 500; Recuento de Staphylococcus aureus: INVIMA No. 8: LMP <100; Recuento esporas Clostridium sulfito reductor: INVIMA No. 10: LMP100; Detección de Salmonella sp: ISO 6579:2002: LMP Ausencia; Recuento de Escherichia coli: NTC 4458: LMP <10.
	Paquete X 6 Un
	
	

	23
	Papa cabello de ángel x1000 gr
	Unidad
	
	

	24
	Salsa de piña x 3000 gramos
	Unidad
	
	

	25
	Aceite de cocina x 1000 ml
	1000 ML
	
	

	26
	Arroz grano entero adicionado con vitamina B6 B12 y Acido Fólico x libra
	Libra
	
	

	27
	Adobo para condimentar pollo asado: Sal, especias puras (cebolla, ajo, comino, pimienta, paprika, coriandro, laurel, orégano, perejil, tomillo, albahaca, canela, clavo, anís), acentuadores de sabor (glutamato monosódico, extracto de levadura, inosinato disódico, guanilato disódico), azúcar, colorantes artificiales (amarillo No.6, rojo ponceau, amarillo No.5, rojo 40 laca), antiaglutinante (dióxido de silicio), sabor natural y artificial (humo), sabores idénticos al natural (pollo, comino), mezcla de especias curry (mostaza), extracto de especia (nuez moscada)., Contine Tartrazina, mostaza y nuez, Aplicar máximo 40 g por kilo de producto.
	Display x 12 unidades 240 gramos
	
	

	28
	Mezcla Para Apanar Broaster: Harina de trigo fortificada, leudante, bicarbonato de sodio), sal, acentuador de sabor (glutamato monosódico), extractos naturales (laurel y/o ajo y/o cebolla), especias naturales (orégano y/o laurel y/o nuez moscada y/o pimienta y/o ajo y/o cebolla) y colorante natural, (cúrcuma). puede contener trazas de gluten, soya, apio, nuez y mostaza.
	Bolsa 1 kilo
	
	

	29
	Sal De Consumo Humano Refinada X 50 Kilos
	Bulto x 50k
	
	

	30
	Condimento de color
	Libra
	
	

	31
	Ajo en polvo x libra
	Libra
	
	



	No
	OTRAS ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

	1
	Los productos ofertados se encuentren en óptimas condiciones de conservación y calidad.

	2
	Fechas de expiración próxima no menor a 90 días calendario a las del día de entrega de los productos.   Al momento de la entrega de los elementos la fecha de vencimiento de los mismos no debe ser inferior a noventa (90) días en los casos que aplique.

	3
	No se aceptan productos con etiqueta promocional.   En el caso de productos en promoción estos se aceptarán SOLO como unidad y/o volumen adicional a las cantidades y pesaje solicitado para cada producto respectivamente, estos deberán ser de la misma marca y estar contenidos en el mismo empaque.

	4
	El proponente debe anexar por escrito en documento independiente, junto con la oferta, el termino de respuesta a la garantía técnica, que corresponde al cambio del elemento a adquirir por mala calidad o defecto de fabricación, el cual no debe ser superior a tres (3) días hábiles contados a partir del requerimiento hecho al contratista por parte del ordenador del gasto.

	5
	Cambiar los elementos que resulten en mal estado en un tiempo no mayor a 72 horas después de verificado el estado de los mismos.

	6
	Los productos deben contar con registro sanitario vigente del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos – INVIMA por parte de la Secretaria de Salud.

	7
	Los productos deben cumplir con lo establecido en la Resolución 5109 de 2005 y normas concordantes, la que establece el reglamento Técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que debe cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimento para consumo humano y demás normatividad vigente.

	8
	El texto de los envases y/o empaques de todos los productos deberá figurar en caracteres indelebles, fácilmente legibles y visibles, como mínimo el nombre del producto, el número de registro sanitario, el contenido nominal, el número del lote, y las sustancias que impliquen riesgo sanitario. 

	9
	En caso de que los productos sean importados, deberá aparecer la traducción al idioma español, sobre el modo de empleo y de las precauciones particulares de uso si las hubiere, y deben tener registro sanitario Nacional (INVIMA).

	10
	Se debe indicar la marca de los productos en la oferta los que allá a lugar.

	11
	La entrega de los productos se hará sin costo alguno para la Penitenciaria de Media Seguridad La Esperanza de Guaduas por concepto de transporte, seguros, embalajes u otros, en horas de la mañana los días lunes o jueves hábiles. (8:00 am hasta las 11:30 am).

	12
	Responder por el pago de todos los impuestos, tasas, contribuciones o participaciones tanto en el ámbito Nacional, Departamental y Municipal que se causen en razón de la suscripción, desarrollo, ejecución y liquidación del presente contrato.

	13
	Deberá mantener a la Penitenciaria de Media Seguridad la Esperanza de Guaduas, indemne y libre de toda pérdida o reclamo, demanda, pago de litigios, acciones legales, reivindicaciones y fallos de cualquier especie que se entable o pueda levantarse contra estos, en caso de acciones u omisiones en que incurra el contratista, sus agentes o empleados durante la ejecución del contrato.

	14
	Se debe indicar la marca de los productos en la oferta, los cuales deben ser reconocidas en el mercado nacional y de muy buena calidad.

	15
	Es causal de rechazo modificar las especificaciones técnicas requeridas

	16
	Se debe aportar ficha técnica de cada uno de los productos ofertados cada una con la respectiva foto del producto.

	17
	Se debe realizar entregas semanales, dependiendo la necesidad del proyecto asadero, en los días y horarios dispuestos en el ítem 11.



Las especificaciones técnicas descritas anteriormente son de carácter obligatorio, por lo tanto, será causal de rechazo, el no ofrecimiento de alguna de ellas. (No modificar, no adicionar y no suprimir), en el Anexo correspondiente, el cual debe estar firmado por el proponente

Certifico que toda la información aquí contenida es veraz. 

Atentamente, 

FIRMA DEL PROPONENTE: _______________________
NOMBRE: ______________________________________
C.C. o NIT: _____________________________________
NÚMERO DE TELÉFONO_________________________
NÚMERO DE FAX_________________________
CORREO ELECTRÓNICO_______________________









ANEXO No.4

MODELO DEL ACUERDO DE CONSORCIO O DE UNIÓN TEMPORAL
(Según sea el caso)

______________________________., identificado con la C.C. No._________ de _______., y vecino de    , obrando en representación de la sociedad, domiciliada en la ciudad de. Y., identificado con la C.C. No. de., y vecino de, obrando en representación de la sociedad, ______________domiciliada en la ciudad de_____, hemos decidido conformar una (Unión temporal o Consorcio) (indicar el nombre del consorcio o la Unión Temporal que se conforma) en los términos que estipula la Legislación y, especialmente lo establecido en el artículo 7 de la Ley 80 de 1993, que se hace constar en las siguientes cláusulas:

CLÁUSULA PRIMERA: La (Indicar el nombre de la Unión Temporal o Consorcio) se conforma con el propósito de presentar propuesta para la adjudicación, celebración y ejecución del contrato resultante ante el PENITENCIARIA DE MEDIA SEGURIDAD LA ESPERANZA DE GUADUAS - Cundinamarca, en relación con la Invitación Pública No. 001 de 2026 cuyo objeto es “CONTRATAR EL SUMINISTRO DE OTROS MINERALES, CARNES, FRUTAS, GRASAS, LACTEOS, OVOPRODUCTOS Y PRODUCTOS DE MOLINERIA CON DESTINO AL PROYECTO PRODUCTIVO ASADERO DE LA PENITENCIARIA DE MEDIA SEGURIDAD LA ESPERANZA DE GUADUAS CUNDINAMARCA.”

CLÁUSULA SEGUNDA: La participación en la (Indicar el nombre de la Unión Temporal o Consorcio) que se acuerda, será del % para ____________ y del % para……… (En el caso de Uniones Temporales, señalarán los términos y extensión de la participación en la propuesta y en la ejecución del contrato), los cuales no podrán ser modificados sin el consentimiento previo del PENITENCIARIA DE MEDIA SEGURIDAD LA ESPERANZA DE GUADUAS - Cundinamarca

CLÁUSULA TERCERA: (Integrante) e (Integrante), responderán en forma solidaria y mancomunada por el cumplimiento total de la propuesta y del objeto contratado. 

CLÁUSULA CUARTA: Se acuerda que (Integrante) y (Integrante), atenderán en forma conjunta todas las obligaciones y deberes asumidos en la respectiva propuesta en los diferentes aspectos allí contenidos, delegando la representación y respectiva coordinación de la (Unión Temporal o Consorcio) en cabeza de _________, como representante legal de (Integrante) y de esta (Unión Temporal o Consorcio). (Indicar las facultades de representación

CLÁUSULA QUINTA: La duración de esta (Unión Temporal o Consorcio) se extenderá por todo el tiempo en que se generen obligaciones derivadas de la propuesta y del contrato, según lo preceptuado en el artículo 7 de la Ley 80 de 1993. (Ver numeral 4.1.4)  

CLÁUSULA SEXTA: Las responsabilidades que se desprendan de esta (Unión Temporal o Consorcio) y sus efectos se regirán por las disposiciones previstas por la Ley 80 de 1993 para la (Unión Temporal o Consorcio). La Unión Temporal o Consorcio, no podrá ceder total o parcialmente los derechos u obligaciones que se deriven de la ejecución del contrato, sin el consentimiento previo y escrito por parte del PENITENCIARIA DE MEDIA SEGURIDAD LA ESPERANZA DE GUADUAS – Cundinamarca.

CLÁUSULA SÉPTIMA: En atención a lo dispuesto en el artículo 11 del Decreto 3050 de 1997, los integrantes del Consorcio o Unión Temporal en el documento de constitución y para efectos del pago, en relación con la facturación manifestamos:



En constancia de aceptación y compromiso, se firma el presente documento por los que en el intervienen, el día ____    del mes de ____ de (año) en la ciudad de ______________


	
Nombre, identificación y sociedad que representa 
	





ANEXO No. 5
Formato de Información Referente a la Identificación de los Beneficiarios Sistema Integrado de Información Financiera – SIIF.


Nombre / Razón Social: 
Advertencias:

1. El PENITENCIARIA DE MEDIA SEGURIDAD LA ESPERANZA DE GUADUASde Guaduas - Cundinamarca se abstendrá de suscribir contrato alguno con beneficiarios que aparezcan en el boletín de Responsabilidad Fiscal de la Contraloría General de la República, conforme lo establece el inciso tercero del Artículo 60 de la Ley 610 del 15 de agosto de 2000.
1. Para la presentación de Ofertas y/o para la celebración de contratos de cualquier naturaleza con el PENITENCIARIA DE MEDIA SEGURIDAD LA ESPERANZA DE GUADUASde Guaduas - Cundinamarca, se requerirá del cumplimiento por parte del contratista, del pago de los aportes de sus empleados a los sistemas de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a Cajas de Compensación Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio Nacional de Aprendizaje cuando a ello haya lugar,  lo cual será acreditado  mediante certificación expedida por el revisor fiscal cuando este exista con los requerimientos de ley o por el Representante Legal, conforme lo establece el artículo 50 de la Ley 789 del 27 de diciembre de 2002.



Documento de Id Institución:	    NIT		C.C.	Número

Ciudad:						País:  				

Dirección:									     Fax No.

Teléfonos Nos.

Correo Electrónico:

Nombre del Representante Legal:

Identificación No.  					de	


Contactarse con:


Institución Financiera donde Posee Cuenta el Beneficiario:

Cuenta No.


Clase:	Corriente				Ahorros

Información Tributaria

Régimen Común			Régimen Simplificado

Clasificados Como:

Autorretenedor de Retefuente		Gran Contribuyente

Autorretenedor de IVA			Institución Sin Ánimo de Lucro

Autorretenedor de ICA			Responsable de IVA

Actividad Económica.

Industria	    Código				   Comercio 	         Código

Servicios 	    Código				   Financiera          Código

Nota:


1.      El formato debe ser diligenciado de manera legible en letra imprenta o a máquina.


	INSTITUCIÓN FINANCIERA
	NÚMERO DE CUENTA
	CLASE

	
	
	CORRIENTE
	AHORROS

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


1.     Si desea registrar otras cuentas adicionales, puede hacerlo a continuación.

1.     Esta información será validada por el SIIF a través del Ministerio de Hacienda y Crédito Público y el Banco de la República, por lo tanto, es importante que la información aquí consignada sea concreta, correcta y veraz, pues de ello dependerá que el abono en cuenta de las órdenes de pago tramitadas se efectúe en tiempo conforme lo estipule el contrato.

Relación de Bancos que valida el SIIF

1. BANCO DE BOGOTÁ.
1. BANCO POPULAR.
1. BANCAFE.
1. BANCO SANTANDER.
1. BANCOLOMBIA.
1. ABN AMBRO BANK
1. CITIBANK
1. LLOYDS TSB BANK
1. BANCO SUDAMERIS COLOMBIA.
1. BANCO GANADERO.
1. BANCO DE CRÉDITO.
1. BANCO COLPATRIA RED MULTICOLOR.
1. BANCO UNIÓN COLOMBIANO.
1. BANCO DE OCCIDENTE.
1. STANDARD CHARTERED.
1. BANCO CENTRAL.
1. BANCO MERCANTIL DE COLOMBIA.
1. BANCO TEQUENDAMA.
1. BANCO CAJA SOCIAL.
1. BANCO SUPERIOR.
1. BANK BOSTON.
1. MEGABANCO.
1. BANCO DAVIVIENDA.
1. BANCO AGRARIO DE COLOMBIA.
1. C.A.V. LAS VILLAS.
1. C.A.V. GRANAHORRAR.
1. C.A.V. CONAVI.
1. C.A.V. COLMENA.





.





























ANEXO No. 6
EXPERIENCIA DEL PROPONENTE
 
	OFERENTE:

	FORMATO DE CERTIFICADO DE CONTRATOS

	NOMBRE DEL CLIENTE
	 

	NOMBRE DEL CONTRATISTA (OFERENTE O MIEMBRO DEL OFERENTE)
	 

	¿EL CONTRATISTA ES UN PROPONENTE PLURAL?
	 
	PORCENTAJE DE PARTICIPACIÓN
	 
	 

	FECHA DE INICIO
	 
	FECHA DE TERMINACIÓN
	 
	DURACIÓN EN MESES
	 

	MONTO CONTRATADO
(INCLUIDO ADICIONES)
	 

	OBJETO DEL CONTRATO
	 

	PERSONA DE CONTACTO PARA VERIFICACIÓN
	 

	TELEFONO
	 
	 
	CELULAR
	 
	 

	DIRECCIÓN
	 

	E-MAIL
	 


 
 
FIRMA DEL PROPONENTE ______________________________________________
 
NOMBRE______________________________________________
 
C.C. o NIT. ______________________________________________

ANEXO No. 7
INHABILIDADES SANCIONES Y MULTAS



















FIRMA DEL PROPONENTE ______________________________________________
 
NOMBRE______________________________________________
 
C.C. o NIT. ______________________________________________






















ANEXO No.8

Compromiso anticorrupción
	
Contratación de Mínima Cuantía N.º 001 – 2026 

OBJETO: CONTRATAR EL SUMINISTRO DE OTROS MINERALES, CARNES, FRUTAS, GRASAS, LACTEOS, OVOPRODUCTOS Y PRODUCTOS DE MOLINERIA CON DESTINO AL PROYECTO PRODUCTIVO ASADERO DE LA PENITENCIARIA DE MEDIA SEGURIDAD LA ESPERANZA DE GUADUAS CUNDINAMARCA. [Nombre del representante legal o de la persona natural], identificado como aparece al pie de mi firma, [obrando en mi propio nombre o en mi calidad de representante legal de] [nombre del Proponente], manifiesto que: 

1. Apoyamos la acción del Estado colombiano y La Penitenciaria de Media Seguridad La Esperanza de Guaduas- Cundinamarca para fortalecer la transparencia y la rendición de cuentas de la administración pública. 

2. No estamos en causal de inhabilidad, incompatibilidad ni conflicto de interés alguno para celebrar el contrato objeto del Proceso de Contratación Nro. 001 – 2026.  

3. Nos comprometemos a no ofrecer y no dar dádivas, sobornos o cualquier forma de halago, retribuciones o prebenda a servidores públicos o asesores de la Entidad Contratante, directamente o a través de sus empleados, contratistas o tercero. 

4. Nos comprometemos a no efectuar acuerdos, o realizar actos o conductas que tengan por objeto o efecto la colusión en el Proceso de Contratación Nro. 001 – 2026.  

5. Nos comprometemos a revelar la información que sobre el Proceso de Contratación Nro. 001 – 2026
 en caso de ser solicitada por los organismos de control de la República de Colombia. 

6. Nos comprometemos a comunicar a nuestros empleados y asesores el contenido del presente Compromiso Anticorrupción, explicar su importancia y las consecuencias de su incumplimiento por nuestra parte, y la de nuestros empleados o asesores. 

7. Conocemos las consecuencias derivadas del incumplimiento del presente compromiso anticorrupción. 

En constancia de lo anterior firmo este documento a los _____ días del mes de ____________de ____________. 



____________________________ 
[Firma representante legal del Proponente o del Proponente persona natural] 
Nombre: [Insertar información] 
Cargo: [Insertar información] 
Documento de Identidad: [Insertar información]
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