FONDO DE DESARROLLO DE PROYECTOS DE CUNDINAMARCA - FONDECUN

L .’ -
e NIT: 900258772-0 € ) Gobgmaion,
l‘o %Y Cundinamarca
— FONDECUN
ORDEN DE PAGO No. 20253253
Fecha: 25-09-2025
A favor de: 52709524 - Aguirre Neira Adriana Pahola
Banco Beneficiario: Nu Colombia
Cuenta Beneficiario: 23408693 Tipo Cuenta:  Cuenta de Ahorros
Contrato: 20250314 Fecha de Firma: 15-04-2025 Compromiso: 20250461 Fecha: 15-04-2025
Dependencia: 24-051 Acoder - Cdcti- 587-2024- Ctc
Clase: 058 HONORARIOS PN INTERADMINISTARTIVO
Por menor: Prestacion de servicios profesionales como coordinador de campo en el marco del contrato interadministrativo no.
acoder-cdcti-587-2024 (fondecun 24-051) y sus derivados suscrito entre la agencia de comercializacion y
competitividad para el desarrollo regional- acoder y el fondo de desarrollo de proyectos de cundinamarca
fondecdn
Anexos: Periodo de ejecucio del 1 de julio del 2025 al 14 de julio del 2025 pago n° 4 de 4 cv 24-051
Afectacion Contable
Cuenta C. Costos Nombre Débito Crédito
29020101 278 Contratos Interadministrativos 3.190.600,00 0,00
24010101 278 Bienes Y Servicios 0,00 3.163.600,00
24362705 001 Retencién Ica Bogota 9.66 X Mil 0,00 27.000,00
Totales: 3.190.600,00 3.190.600,00
Detalle Presupuestal
Cuenta Descripcion Presupuesto DISPONIB REG PPTAL Valor
i.g.i.gzl.gs-s.om_m- Servicios Prestados A Las Empresas Y Servicios De Produccion 20250383 | 20250461 3.190.600,00
TOTAL 3.190.600,00
Detalle Liquidacion
Cuenta Descuento Porcentaje Valor Base Valor Descuento
24362705 Reteica Bogota 9.66 X 1000 0,97 2.777.000,00 27.000,00
Total Descuentos: 27.000,00
Saldo Neto: 3.163.600,00
Valor en Letras: TRES MILLONES CIENTO SESENTA Y TRES MIL SEISCIENTOS PESOS CON 00/100 MLCTE.
ORTIZ MORALES SANDY MILENA
Subgerente Admon. Financiero
Tania Carrillo /@'
Elaboro: Carrillo Bravo Tania Julieth Reviso6:

Pag:1del
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GESTION FINANCIERA Codigo: GF-FR-18

FONDEC['N Version: 06
HOJA DE RUTA DESEMBOLSO Vigencia: 27/08/2024

CONTRATO 2025-0314

BENEFICIARIO ADRIANA PAHOLA AGUIRRE NEIRA

SUPERVISOR JOSE LUIS FERNANDEZ ORJUELA

FECHA DE FIRMA DE QUIEN
ETAPA RESPONSABLE TRAMITE TRAMITA OBSERVACIONES
.z b
Elaboracion de .
. Gerente / Supervisor
documentos requeridos /
v g
Radicacion de documentos Correspondencia 22-09-2025

Karen Espitia

Revisién documental

Apoyo Contabilidad -
Subgerencia

Administrativa y 23.09.2025 %uﬁéu»

Financiera

Diligenciar la informacion
presupuestal

Presupuesto 24-01-207% w CK

Revision de documentos
soporte y
Elaboracién orden de pago

Apoyo Contabilidad -

Subgerencia 25-09-2025 | Tania Carrillg

Administrativa y
Financiera

Aprobacion Ordenador del
pago

Ordenador del Pago
Res.01de2023  |25.00.25 |andy O.M

Generacion del
comprobante de egreso

Tesoreria 26.09.207% !

Giro

Tesoreria 26.01.207% % PAGADO

Cargue de informacion

Contabilidad 04.10.207% é@ﬁu}%

Gestién Documental

Técnico Administrativo

ENT-20250822-0003802
Radicado Nro ENT-20250922-0003802

Asunto: Cta De Cobro No 4 - Cto 2025-0314
Fecha: 22/09/2025 20:44
Destino: Gestion Financiera

Remitente: Aguirre Neira Adriana Pahola



VL. GESTION FINANCIERA Codigo:  GF-FR-02

%7 FONDECUN

" FONDO DE DESARROLLO DE

'& PSR D T T ORDEN DE DESEMBOLSO

Versién: 03

Vigencia:  27/08/2024

I. INFORMACION CONTRACTUAL

NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL CONTRATISTA NIT O C.C.No.
Adriana Pahola Aguirre Neira 52.709.524
DIRECCION CIUDAD TELEFONO
Carrea 47 a# 113-30 BOGOTAD.C 3178958924

Il. INFORMACION DEL DESEMBOLSO

NUMERO Y NOMBRE DEL CONTRATO
TIPO DE CONTRATO No. DE CONTRATO INTERADMINISTRATIVO
FUNCIONAMIENTO I:l DERIVADO - 2025-0314 (FONDECUN 24-051) COMPRAMOS TU COSECHA
REGIONAL
N° FACTURA NA ‘ ‘CUENTA DE COBRO NUMERO 4DE 4 ‘

CONCEPTO: Pago correspondiente al periodo del 1 de Julio del 2025 al 14 de Julio del 2025 - Objeto: "PRESTACION DE SERVICIOS PROFESIONALES COMO
COORDINADOR DE CAMPO EN EL MARCO DEL CONTRATO INTERADMINISTRATIVO No. ACODER-CDCTI-587-2024 (FONDECUN 24-051) Y SUS DERIVADOS
SUSCRITO ENTRE AGENCIA DE COMERCIALIZACION Y COMPETITIVIDAD PARA EL DESARROLLO REGIONAL - ACODER Y EL FONDO DE DESARROLLO DE
PROYECTOS DE CUNDINAMARCA — FONDECUN

SUBTOTAL (BASE GRAVABLE) | $ 3.190.600 VALOR AMORTIZAR $ -
IVA $ - RETEGARANTIA
VALOR TOTAL $ 3.190.600 OTROS

Ill. INFORMACION BANCARIA

CONCEPTO BANCO No. DE CUENTA TIPO

Nu. Colombia Compaifiia de

CRENTAIDESTING Financiamiento S.A.

23408693 AHORROS‘ ] ‘CTE —

IV. AUTORIZAN EL PRESENTE PAGO

BENEFICIARIO SUPERVISOR - INTERVENTOR GERENTE DEL CONTRATO INTERADMINISTRATIVO
Certifico que el presente pago corresponde a lo pactado Certifico que el presente pago cumple con las condiciones establecidas | Certifico que el presente pago cumple con las condiciones
r para el mismo establecidas para el mismo.
\ , .
M,\ o B— b b
Firma:
Firma:
Nombre: ADRIANA PAHOLA AGUIRRE NEIRA Nombre: JOSE LIS F IJANDEZ ORJUELA Nombre: JOSE LIS F| IANDEZ ORJUELA
C.C. 52.709.524 de Bogota. D.C C.C. 1.077.144f183#e Villapinzon C.C. 1.077.14441834fe Villapinzén

V%SO EXCLUSIVO FONDECUN

REVISADA LA DOCUMENTACION CORRESPONDIENTE Y CUMPLIDOS LOS REQUISITOS, PUEDE PROCEDERSE CON EL PRESENTE DESEMBOLSO

Vo.Bo SUBGERENTE ADMINISTRATIVO Y
FINANCIERO

Sandy O.M

Vo.Bo GERENTE GENERAL Vo.Bo SUBGERENTF‘TNICO

T
INFORMACION PRESUPU&AL

Vo.Bo P} U O: Vo.Bo CONTABILIDAD: Vo.Bo TESORERIA:

5 Tania Carvillo PAGADO

AVISO DE PRIVACIDAD PARA RECOLECCION DE DATOS PERSONALES.
En mi calidad de titular de informacién personal, act @ voluntariamente, al diligenciar los datos aqui solicitados, autorizo al Fondo de Desarrollo de Proyectos de Cundinamarca - FONDECUN, ubicado en la Avenida carrera 10 Nro. 28-49 Torre A, Piso 21 de la ciudad de Bogots,
teléfonos (57) 601 - 2432328- 2432806, correo electrénico fondecun@fondecun.gov.co para que de forma directa o a través de terceros realice el tratamiento de mi informacion personal, el cual consiste en recolectar, almacenar, usar, transferir y administrar mis datos personales, paral
conservar evidencia de los eventos de entrenamiento y sensibilizacién realizados, audiencias de adjudicacién de contratos, reuniones internas y externas.
Entiendo que las politicas para el tratamiento de mi informacién personal, asi como el procedimiento para elevar cualquier solicitud, queja o reclamo, podran ser consultados en el sitio www.fondecun.gov.co.
De manera expresa manifiesto que conozco, entiendo y he sido informado de mis derechos como titular de datos personales frente a ) conocer, actualizar y rectificar los datos personales, i) solcitar prueba de la autorizacion otorgada para su tratamiento, i) ser informado por FONDECUN,
previa solicitud, respecto del uso que le ha dado a los datos personales, iv) presentar quejas ante la Superintendencia de Industria y Comercio por infracciones a la ley, v) revocar la autorizacién y/o solicitar la supresion del(los) dato(s) en los casos en que sea procedente, y vi) acceder en
forma gratuita a los mismos. Lo anterior, de conformidad con el Articulo 15 de la Constitucién Nacional, la Ley Estatutaria 1581 de 2012 y el Decreto 1377 de 2013.
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GESTION FINANCIERA

Codigo: GF-FR-17

DOCUMENTO EQUIVALENTE A LA FACTURA

Version: 05

Vigencia: 27/08/2024

bles de IVA

Aplica para personas naturales no resp

Fecha de expedicion:

17/09/2025

FONDO DE DESARROLLO DE PROYECTOS DE CUNDINAMARCA

NIT. 900,258,772 -0

DEBEA:
Nombre del Contratista Adriana Pahola Aguirre Neira
Tipo y nimero de identificacion CC 52.709.524
Direccion Carrera 47 a# 113-30 Ciudad Bogota D.C
Telefono 3178958924 Correo electronico adriagne2016@gmail.com
Banco Nu. Colombia Compaiiia de Financiamiento S.A. No. De cuenta 23408693
Tipo de cuenta Ahorros
la suma de $3.190.600

Valor en letras

Tres millones ciento noventa mil seiscientos pesos M/ICTE

Concepto

PagoN° 4de4

Contrato de prestacion de servicios No.

2025-0314

Periodo de Ejecucio del 1 de Julio del 2025 al 14 de Julio del 2025

Objeto del contrato

PRESTACION DE SERVICIOS PROFESIONALES COMO COORDINADOR DE CAMPO EN EL MARCO DEL CONTRATO INTERADMINISTRATIVO No. ACODER-CDCTI-
587-2024 (FONDECUN 24-051) Y SUS DERIVADOS SUSCRITO ENTRE AGENCIA DE COMERCIALIZACION Y COMPETITIVIDAD PARA EL DESARROLLO REGIONAL -
ACODER Y EL FONDO DE DESARROLLO DE PROYECTOS DE CUNDINAMARCA — FONDECUN.

INFORMACION DE APORTES A SEGURIDAD SOCIAL

Fecha de pago 25/07/2025 | | Numero de planilla 9489419180 | IPeriodo de pago 01 de julio de 2025 al 14 de julio de 2025
EPS SANITAS Salud 12,5% $ 750.000
Fondo pensiones COLPENSIONES Pension 16% $ 1.020.000
ARL POSITIVA ARL $ 31.400
Fondo de Solidaridad FSP* $
*Nota: El pago del Fondo de Solidaridad Pensional - FSP, aplica inicamente cuando la base de cotizacion es mayor a 4 SMMLV.
INFORMACION PARA APLICACION DE RETENCION EN LA FUENTE EN IMPUESTO DE RENTA
De acuerdo con lo establecido en el paragrafo 4 del articulo 1.2.4.1.17 y el numeral 6 del art. 1.2.4.1.6. del decreto 1625 de 2016, manifiesto bajo gravedad de juramento que sobre los ingresos sl
percibidos en esta cuenta, tomaré costo o deduccion en el presente periodo gravable.
X NO
o . » ) Intereses de .
Solicitud de deducciones AFC - Ahorro y Fomento de Construccion [ N/A [ Dependientes | N/A . N/A Medicina prepagada N/A
**Nota: Si aplica solicitud de deducciones, adjunte los soportes a la cuenta de cobro segiin corresponda.
Beneficiario del endoso: N/A NIT/CC N/A
AFC solicitado: o3 NA No. De cuenta NA Tipo de cuenta NA
C I
S NIA Valor|NiA

l — ::}, O
o

ADRIANA PAHOLA AGUIRRE NEIRA
52.709.524

PAGADO




‘. aportes Resumen General de Pago

enlinea
DATOS GENERALES DEL APORTANTE
Identificacion dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Departamento Teléfono ExonerngFSENA e
CC 52709524 AGUIRRE NEIRA ADRIANA PAHOLA INDEPENDIENTE PRINCIPAL CRA 47 A#113 - 30 BOGOTA-BOGOTA D.E. 7777777 No
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pension Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dias Mora Valor
2025-07 2025-07 1652361307 9489419180 | 2025/08/08 2025/07/25 | NU 0 $1,801,400
LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES
EMPLEADO PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES
No. | Identificacion Nombres Codigo |Dias IBC Aporte Codigo |Dias IBC Aporte Codigo |Dias IBC Aporte Codigo |Dias IBC Aporte Dias 1BC Aporte
Sucursal: PRINCIPAL (1 Afiliados) $6,000,000 $1,020,000 $6,000,000 $750,000 $6,000,000
Centro de Trabajo: PRINCIPAL ( 1 Afiliados) $6,000,000 $1,020,000 $6,000,000 $750,000 $0 $0 $6,000,000 $31,400 $0 $0
Ciudad: BOGOTA Depto: BOGOTA D.E. ( 1 Afiliados) $6,000,000 $1,020,000 $6,000,000 $750,000 $0 $0 $6,000,000 $31,400 $0 $0
1 |cc |52709524 |AGUIRRE ADRIANA |25-14 | 30 $6,000,000 $1,020,000|  EPS005( 30 $6,000,000 $750,000 0 0 S0 14-23) 30 $6,000,000 $31,400| 0 $0 $0
Total Afiliados( 1) $6,000,000 $1,020,000 $6,000,000 $750,000 $0 $0 $6,000,000 $31,400 $0 $0

Pagina 1 de 2 2025/07/25 10:12 AM



aportes

Resumen General de Pago
enlinea

DATOS GENERALES DEL APORTANTE
Identificacion dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Departamento Teléfono ExonerelaggFSENA e
CC 52709524 AGUIRRE NEIRA ADRIANA PAHOLA INDEPENDIENTE PRINCIPAL CRA 47 A#113 - 30 BOGOTA-BOGOTA D.E. 7777777 No
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pension Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dias Mora Valor
2025-07 2025-07 1652361307 9489419180 | 2025/08/08 2025/07/25 | NU 0 $1,801,400

RESUMEN DE PAGO

CODIGO AFILIADOS VALOR LIQUIDADO  INTERESES MORA SALDOS E VALOR A PAGAR
INCAPACIDADES

AFP (ADMINISTRADORAS: 1) 1 $1,020,000 S0 S0 $1,020,000
COLPENSIONES 25-14 900,336,004 7 1 $1,020,000 S0 S0 $1,020,000

ARL (ADMINISTRADORAS: 1) 1 $31,400 S0 S0 $31,400
POSITIVA COMPANIA DE SEGUROS 14-23 860,011,153 6 1 $31,400 $0 $0 $31,400

EPS (ADMINISTRADORAS: 1) 1 $750,000 $0 $0 $750,000
SANITAS EPS005 800,251,440 6 1 $750,000 $0 S0 $750,000

TOTAL 1 $1,801,400 $0 $0 $1,801,400

VALIDADO PAGO
PLANILLA JULIO

Pagina 2 de 2 2025/07/25 10:12 AM



24 GESTION JURIDICA Y CONTRACTUAL Codigo: GJC-FR-15

L} (]
AN i i i Version: 04
FONDECUN INFORME DE SUPERVISION Y CERTIFICACION DE CUMPLIMIENTO
SRR Vigencia: 27/08/2024

1 de Julio al 14 de Jullo

Fecha del informe 17/09/2025 Periodo de informe Informe No. 4ded
de 2025
INFORMACION GENERAL DEL CONTRATO
Nombre del supervisor JOSE LUIS FERNANDEZ ORJUELA Cargo del supervisor GERENTE DE PROYECTOS
Nombre del contratista Adriana Pahola Aguirre Neira Numero de identificacion 52709524
Contrato N° 2025-0314 Fecha de suscripcion del contrato 15 de Abril de 2025

PRESTACION DE SERVICIOS PROFESIONALES COMO COORDINADOR DE CAMPO EN EL MARCO DEL CONTRATO INTERADMINISTRATIVO No.
Objeto del contrato: ACODER-CDCTI-587-2024 (FONDECUN 24-051) Y SUS DERIVADOS SUSCRITO ENTRE AGENCIA DE COMERCIALIZACION Y COMPETITIVIDAD PARA
EL DESARROLLO REGIONAL - ACODER Y EL FONDO DE DESARROLLO DE PROYECTOS DE CUNDINAMARCA - FONDECUN

AL L CONTRATO INTERADMINISTRATIVO No. ACODER-CDCTI-587-2024 (FONDECUN 24-051)

o0 dependencia

Fecha acta de incio 15 de abril de 2025 Fecha terminacion 14 de Julio 2025
Valor del contrato VEINTE MILLONES QUINIENTOS ONCE MIL PESOS CDP N° 20250383 del 09 de abril de 2025

M/CTE ($ 20.511.000.00)

Plazo de ejecucion TRES (03) MESES RP N° 20250461 15 de abril de 2025

Aseguradora Seguros del Estado No. Péliza 18-47-101010238
Cumplimiento $2.051.100

Amparo Calidad de servicio Valor asegurado $2.051.100

Vigencia desde 15/04/2025 Vigencia hasta 20/11/2025
15/04/2025 20/11/2025
Valor Adicion 1 $ - |CDP No. N/A RP No. N/A
Fecha de suspension N/A Fecha de reinicio N/A Fecha de ejecucion final N/A
Prorroga N/A Cesion N/A Suspension N/A
Terminacion anticipada N/A
I I l l CEISION DE C(I)NTRATO (Sl lAPLICA) I I I I l
li?;g’;‘ii';g:traﬁsw que N/A Valor de Ia cesion $ - |Plazo de ejecucion NIA
RP N° N/A Aseguradora N/A No. Pdliza N/A
I I I I I I I I

PAGOS EFECTUADOS EN EL DESARROLLO DEL CONTRATO

Orden de Pago No. Concepto Fecha Valor
Periodo de Ejecucion del 15 de Abril del 2025 al 30 de Abril
20251242 del 2025 cv 24-051 pago 1/4 16/05/2025 $ 3.646.400
Periodo de Ejecucion del 1 de Mayo del 2025 al 30 de Mayo
20251587 del 2025 v 24-051 pago 2/4 13/06/2025 $6.837.000
20252206 Periodo de Ejecucion del 1 de Junio del 2025 al 30 de Junio 20/07/2025 $6.837.000

del 2025 cv 24-051 pago 3/4

Total $ 17.320.400,00




SITUACION FINANCIERA DEL CONTRATO A LA FECHA DE CERTIFICACION

CONCEPTO Ejecutado
Valor inicial del Contrato $ 20.511.000
Valor modificaciones (Adiciones o Reducciones) $
Valor total del contrato $ 20.511.000
Valor ejecutado en el presente informe $ 3.190.600
Valor pagos realizados al contratista $ 17.320.400
Saldo pendiente por liberar $
Saldo pendiente por ejecutar $
I I I I T I I I I I I I

RECOMENDACIONES Y OBSERVACIONES

El contratista cumplié a cabalidad con el desarrollo de sus actividades durante el presente periodo contractual. Adicionalmente entreg6 toda la informacién relacionada de forma ordenada y
completa en las carpetas establecidas por Fondecun para esta finalidad.

ANEXOS (S APLICA)

La informacion relacionada se encuentra consignada en las carpetas de Fondectn para tal fin. Asi mismo en el informe de actividades del presente periodo.

CERTIFICACION DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Revisado el informe de actividades y los soportes adjuntos al mismo, la sefiora Adriana Pahola Aguirre Neira identificada con la cédula de ciudadania No. 52.709.524 de Bogota D.C, cumplio
a cabalidad con las obligaciones contempladas en el contrato No0.2025-0314, en el marco del objeto “PRESTACION DE SERVICIOS PROFESIONALES COMO COORDINADOR DE CAMPO
EN EL MARCO DEL CONTRATO INTERADMINISTRATIVO No. ACODER-CDCTI-587-2024 (FONDECUN 24-051) Y SUS DERIVADOS SUSCRITO ENTRE AGENCIA DE
COMERCIALIZACION Y COMPETITIVIDAD PARA EL DESARROLLO REGIONAL - ACODER Y EL FONDO DE DESARROLLO DE PROYECTOS DE CUNDINAMARCA — FONDECUN.”
correspondiente al periodo comprendido del 1 de Julio al 14 de Julio de 2025.

La sefiora Adriana Pahola Aguirre Neira presenta los soportes de pago de seguridad social de acuerdo con lo establecido en el articulo 50 de la Ley 789 de 2002 y el articulo 30 de la Ley|
1393 de 2010.

Por lo anterior, se considera cumple con los requisitos para efectuar el pago No. 4 de 4 del contrato en mencion, por el valor de tres millones ciento noventa mil seiscientos PESOS M/CTE $

3.190.600
La presente se expide en Bogota D.C., a los diecisiete (17) dias del mes de septiembre de 2025.

b.

JOSE LYISFERNANDEZ ORJUELA
GereRt#de Proyectos




GESTION FINANCIERA Cadigo: GF-FR-16

Version: 02

PAZ Y SALVO
Vigencia: 30/10/2023

LA SUSCRITA SUBGERENTE ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA DEL FONDO DE DESARROLLO DE
PROYECTOS DE CUNDINAMARCA - FONDECUN

CERTIFICA QUE:

La sefiora Adriana Pahola Aguirre Neira, identificada con cédula de ciudadania No. 52.709.524 expedida en
Bogota, prestd sus servicios mediante contrato N° 2025-0314 cuyo objeto es “PRESTACION DE SERVICIOS
PROFESIONALES COMO COORDINADOR DE CAMPO EN EL MARCO DEL CONTRATO
INTERADMINISTRATIVO No. ACODER-CDCTI-587-2024 (FONDECUN 24-051) Y SUS DERIVADOS
SUSCRITO ENTRE LA AGENCIA DE COMERCIALIZACION Y COMPETITIVIDAD PARA EL DESARROLLO
REGIONAL- ACODER Y EL FONDO DE DESARROLLO DE PROYECTOS DE CUNDINAMARCA
FONDECUN" el cual termind a partir del 14 de julio del 2025.

La sefiora Adriana Pahola Aguirre Neira, se encuentra a PAZ Y SALVO, por todo concepto, segun firmas
relacionadas a continuacion de las personas responsables de las areas de la entidad.

\
Archivo - Gestion Documental: (‘f\ driend P ' ‘QO(G(@ ;
ADRIANA PAOLA MORALES LOZANO

Tecnologia e infraestructura:

'_, 7. 1 4.
LEYDI MARCELA RUEDA

Presupuesto: W C

YENI MILENA SILVA CELY
.

g ‘
JOSE WERNANDEZ ORJUELA JUKNL( Cwﬁm,

Bienes - Talento Humano:

Supervisor de contrato:

La presente paz y salvo se expide el 09 de septiembre de 2025,

oAy

SANDY MILENA ORTIZ MORALES
Subgerente Administrativa y Financiera

Powered by CamScanner
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FONDECUN

FONDO DE DESARROLLO DE
PROYECTOS DE CUNDIMNAMARCA

GESTION JURIDICA Y CONTRACTUAL

INFORME DE ACTIVIDADES CONTRATISTA

Cadigo: GJC-FR-11
Version: 03

Vigencia: 27/08/2024

Nombre del contratista

ADRIANA PAHOLA AGUIRRE NEIRA

‘ No. de identificacion

\ 52.709.524

Contrato No.

2025- 0314

Objeto del Contrato

PRESTACION DE SERVICIOS PROFESIONALES COMO COORDINADOR DE CAMPO EN EL MARCO DEL
CONTRATO INTERADMINISTRATIVO No. ACODER-CDCTI-587-2024 (FONDECUN 24-051) Y SUS DERIVADOS
SUSCRITO ENTRE LA AGENCIA DE COMERCIALIZACION Y COMPETITIVIDAD PARA EL DESARROLLO
REGIONAL- ACODER Y EL FONDO DE DESARROLLO DE PROYECTOS DE CUNDINAMARCA FONDECUN

Periodo que reporta

Del 1 de julio al 14 de julio del 2025

Fecha del informe

17 de septiembre del 2025

Nombre del supervisor

JOSE LUIS FERNANDEZ ORJUELA

Cargo del supervisor

Gerente de Proyectos

ACTIVIDADES REALIZADAS

Descripcion de la Actividad Realizada

Producto Evidencia

Obligacién

1.Coordinar y  realizar
seguimiento a las
actividades  del  equipo
técnico y logistico

orientadas a la identificacion
de oferta y verificacion de
calidad de productos, de

# Reunién con el equipo para la preparacion del proyecto
de suministro de alimentos con la Agencia de Logistica de
las Fuerzas Militares. 02-07-2025

e Revision de los términos del convenio interadministrativo

Anexo 1.
Pantallazos reunién virtual.

Anexo 2. Lista de asistencia.

orientar la ejecucion de las
actividades asignadas al

equipo logistico,
garantizando el
cumplimiento  de  los
estdndares de calidad

definidos por el proyecto y la
correcta implementacioén de
los procesos de adquisicion
en campo.

de alimentos a la Agencia de Logistica de las Fuerzas
Militares.

e Lineamentos por parte de ACODER (Edgar Vasquez)
para los términos del documento a presentar del proyecto
de suministro de alimentos a la Agencia de Logistica de
las Fuerzas Militares. 02-07-2025

acuerdo con 105 | con la Agencia de Logistica de las fuerzas militares y
lineamientos Y| establecimiento de la informacion que se requiere
requerimientos establecidos | adicional para poder organizar la propuesta 15-07-2025
por la estrategia
“Compramos Tu Cosecha
Regional’.
2.Planificar,  organizar y |e Generacion de la propuesta de costos para el suministro | Anexo 3. Documento.

Anexo 4. Lista de asistencia.

3.Acompaniar los procesos de
verificacion de calidad de los
productos en territorio,
asegurando que se cumplan
las condiciones técnicas
exigidas por los aliados

o Se cred la ficha técnica del aguacate comUn o Criollo, el
cual se produce en el departamento de Cundinamarca

Anexo 5.
Ficha Técnica Aguacate
Comdn o criollo.
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comerciales y la estrategia
CTC Regional.
4.Coordinar y  facilitar |e Presentacion de la propuesta a la Agencia de logistica de | Anexo 6.
espacios de capacitacion | las Fuerzas militares el 15-07-2025 Formato de asistencia.
con el equipo técnico y las
organizaciones de |e Se realizo la presentacion del segundo médulo de Q"ex°t7' . y I
productores  sobre temas | capacitacion relacionada a los temas de calidad que se reseq 2o d © id 2
relacionados  con  la | quieren realizar con las asociaciones. (rfg:ljloazc e

cosecha, postcosecha y
criterios de calidad para la
comercializacion en el
marco de la estrategia.
5.Apoyar la elaboracion de |e Andlisis de merma y deshidratacion natural post-cosecha | Anexo 8.
informes ~ técnicos  y | en frutas y verduras ‘impacto de condiciones de | Informe.
documentos operativos, asi | almacenamiento y transporte”
como  materiales  que
respalden el desarrollo de
las actividades de campo y
la implementacion de la
estrategia CTC Regional.
6.Disefiar vy organizar | e Se disefi¢ unas preguntas y temas pendientes por | Anexo 9.
formatos o herramientas de definir por parte de la Agencia de Logistica de las | Documento.
campo que permitan la Fuerzas Militares
recoleccion de informacion | e Reunion virtual para la formulacion del proyecto de
sobre verificaciones de |  suministro de alimentacion como parte de los
calidad, actividades de | programas de apoyo de la Universidad Nacional de
capacitacion 'y  demds | Colombia a los estudiantes priorizados, convenio
acciones desarrolladas por | interadministrativo entre ACODER-UNAL. 16-07-2025.
el equipo técnico.
7.Acompafiar los procesos de | e Se acompafi6 la revision de los productos de Fruver en | Anexo 11.
recoleccion en finca y | el municipio de Beltran y Guataqui el dia 3 de julio del | Registro fotografico.
entrega de  productos, 2025.
realizando seguimiento en
campo a las actividades
logisticas y comerciales, asi
como la recolecciéon 'y
organizacion de evidencias
documentales, fotogréficas
ylo técnicas que respalden
la ejecucion contractual y
permitan verificar el
cumplimiento  de  los

Anexo 10.
Pantallazos reunién virtual.
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compromisos  establecidos
en el marco de la estrategia
“Compramos Tu Cosecha
Regional”.

8.Participar activamente en |e Reunion virtual presentacion del proyecto ALFM (Agencia | Anexo 12.
reuniones, visitas técnicas, | de logistica Fuerzas Militares) el 02 de Julio 2025 con la | Se adjunta foto soporte de la
eventos y otras actividades | secretaria de desarrollo. reunion.

programadas  por  la |e Reunion presentacion del proyecto de suministro de g"e’é‘_”f'ft .
gerencia del proyecto y la | canastas convenio interadministrativo UNAL-ACODER reir?i é]rL]ma CLERIENE CAG

supervisién del contrato,
contribuyendo con insumos
técnicos y reporte  de
avances para la toma de
decisiones.

9.Ejecutar otras actividades |e Cotizaciones de empaque para el proyecto de suministro | Anexo 14.
que le sean solicitadas en el | de canastas convenio interadministrativo UNAL- | Cotizaciones y pantallazos

marco del objeto | ACODER. de WhatsApp.
contractual, siempre que |e Entrega final de la propuesta del convenio de canastas y
estén directamente | paquetes alimentarios SDIS-ACODER por medio de

Anexo 15.

relacionadas eon 12| correo electronico. Correo electronico

coordinacion  operativa 'y
logistica de las acciones en
territorio.

DECLARACION No. 1: Manifiesto que he cumplido con las obligaciones derivadas del contrato y que las actividades
mencionadas en el presente informe corresponden a las labores efectivamente desarrolladas en el periodo indicado,
declarando que seré responsable por las afirmaciones contenidas en el presente documento, que sirve como soporte
para certificar el cumplimiento del objeto del contrato.

DECLARACION No. 2: Manifiesto que he cumplido con mi obligacién de cotizar a salud y pension de acuerdo con lo
establecido en el contrato, y que no he recibido ingresos adicionales durante el presente mes que aumenten la base
de cotizacion.
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ANEXOS: Breve descripcion de los anexos (pantallazos, fotos, Actas, entre otros)

Anexo 1. Reunidn con el equipo para la preparacion del proyecto de suministro de alimentos con la Agencia
de Logistica de las Fuerzas Militares. 02-07-2025

a» Equipo Estructurador Proyectos ACODER

&  Andrés, David, Diana Martinez, Jenny Ciprian, Jenny Viviana, Tu ol % o
2/07/2025

. . . - o0
@Diana Martinez Agencia Compras Publicas Comer Hola Dianita, donde esté el enlace? BAuL-.+=60i86can ESS in

e Diana Martinez Agencia Compras Publicas Comer

Ya te lo envié al interno 039 a.m

Estamos a la espera que Adry nos de ingreso

Thank you

10:40 a. m.

Diana Martinez Agencia Compras Publicas Comer A
Andres esta presentando

%

Afiadiste a Jenny Viviana Del Rio Agencia al grup

Para unirte a la reunion en Google Meet, haz clic en este vincul~
https://meet.google.com/jyy-jxwu-bhf NJ

N ahra Maat v acrriha acte rAadinna: in-iviani-hhf

8 Cifrada de extremo a extremo

Diana Martinez Ager  Jenny Ciprian Comer Andrés Quejada Aco

il - ¥ Silenciado

David Ontibon Subg¢ Jenny Viviana Del Ric

¥ Silenciado ¥ Silenciado
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Anexo 2. Revision de los términos del convenio interadministrativo con la Agencia de Logistica de las
fuerzas militares y establecimiento de la informacion que se requiere adicional para poder organizar la
propuesta 15-07-2025

o PROCESO DE GESTION nocumenT A ' e
o .
| - Version
‘ '\ LISTADO DE ASiSTENCIA
Vigencia:  2015-01-11
oo Lugar.

5 - Julio - 2025
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L Rewmon Progeds  Sumimsbre  de Ahimentes o AQ g
| Responsable de la Reunién .

NOMBRES Y APELLIDOS CARGO | ocpenvencw CORRE ELECTRONICO A
= —__ | emo | ,
Coord Campo Nt
" Dmm o_nw\\m \rluﬂfnc-‘t @ | " i Fomlum dumdnmg@m\\ oo e Jufuubmr
Z Qné,‘; F('mm&s @onujc 5 Jfon I )“, ‘QCODEP\ ‘QJ vz @ gl ‘c [ /:A {)

— = A
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Anexo 3. Generacién de la propuesta de costos para el suministro de alimentos a la Agencia de
Logistica de las Fuerzas Militares.

T | s 897 O o monemamasne sk oo [N UUIR | WIS

Archivo I
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[ﬁ L 11 o AN = ¥ Dajustarteto General v &l @ %m ﬁjf{a Callrl qn _|ATA B Hobstarteto Genecad - [E
o~ ¥ ZE pegar 1 ¥ 0 o Formato  Darformato Estios de
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516 f B - F | caNTIDAD
R . . . . . . ) . .
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Anexo 4. Lineamentos por parte de ACODER (Edgar Vasquez) para los términos del documento a

presentar del proyecto de suministro de alimentos a la Agencia de Logistica de las Fuerzas Militares.
02-07-2025
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Anexo 5. Creacion de la ficha técnica del aguacate comuin o Criollo, el cual se produce en el
departamento de Cundinamarca

AGUACATE COMUN O CRIOLLO
CATEGORIA PRIMERA.

UNIDAD DE DESPACHO:
CANASTILLA USO0: DEFENDE DEL
REQUERIMIENTO

PARAMETROS DE CALIDAD
P Mediano y grande surtidos. Tamafio minimo en estade verde, expresado en peso: 300 gr, el tamafio maximo no tiene limite.
TAMANO: Los tamafios minimo y méximo se Limitaran al 5% del tamafio del lote o la muestra representativa escogida.
(e] Q
Verde claro hasta verde oscuro, de tono brillante en su mayoria. La experiencia ensefia que las frutas con tendencia al color amarillo son mas
COLOR. FORMA,

propensas a presentar sabor desagradable y amargo después de haber madurado. Frutas con cortezas moradas son aceptadas. Con la maduracién el

LIMPIEZA Y color de la corteza tiende a perder su brillo torndndose opaco. Muy variable, especialmente las variedades silvestres, desde ovalada, redonda,

APARIENCIA periforme con cuello largo o corto. Los tipos con cuello superior a 7 cm no deben ser aceptados por que son muy susceptibles a estropearse. Fruta

limpia, sin polvo, tierra y otras materias indeseables. La superficie no debe ser aspera.

Se tolera el 5% en sumatoria de ligeros defectos sin que en ninguna de las istie i del 1.25%.
ESTADO - — - -

Fruta entera y sana, tanto en su interior como en su exterior, sin dafios causados por ataques de plagas o enfermedades. Sin rupturas de la epidermis,
DESARROLLO, sin magulladuras producidas por friccién, presién o golpes. Sin cortaduras. Sin defectos fisioldgicos, libre de residuos téxicos de fumigantes, sin
SANIDAD perforaciones producidas por gusanos, libre de quemaduras y sin manchas de antracnosis. El pedinculo cortado a ras y bien adherido, con la menor
VEGETAL, cantidad de fibra posible en la fruta. Fruta fresca, brillante, con su cera natural en la superficie de la epidermis, con su humedad natural al tacto, sin
TEXTURA, estar mojada. Libre de sefiales de deshidratacidn. Fruta verde pero sazonada, dura, firme al tacto, uniforme por toda la superficie de la fruta. Frutas
FRESCURA Y cosechadas en un buen punto de sazon y desarrollo, estar biche ni sobre-madura, El aguacate biche en el proceso de maduracién no da buenos
OLOR-SABOR resultados.

NO TIENE TOLERANCIA

& mcide.gov.ee QI 316 852 1271 acidermeundinamarca.gov.co
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CONDICIONES DE POSTCOSECHA,
ALMACENAMIENTO

Para antes de maduracion temperatura dptima de 13 a 15°C y Humedad
relativa de 85 a 90% para fruto verde.

Para Maduracion, temperatura 6ptima, de 14 a 20°C.

Para después de Maduracion temperatura optima: 10 — 12 °C y Humedad
relativa: 85 - 90 %.

Es una fruta climatérica, con gran produccion de etileno, razén por la cual no se debe almacenar con otras
frutas ni verduras.

Se puede almacenar la fruta en frio Unicamente cuando esta madura, este proceso debe durar méximo
una semana a un intervalo entre 2.2 °C y 4.4 °C.

Cuando la fruta adn no ha madurado debe tenerse cuidado en la manipulacion debido a que los golpes,
rasgufios, raspaduras etc, se evidencian después de que la fruta madura haciendo que ésta se reseque y
ennegrezca, produciendo manchas que luego generan cicatrices y pérdida de calidad. Recuerde que
siempre la fruta empieza a danarse por esas partes que han sido maltratadas.

Una vez la fruta inicia proceso de maduracion igualmente ésta es muy susceptible a los dafios mecanicos
por lo tanto la manipulacion en el almacenamiento o en la exhibicion debe hacerse con sumo cuidado.

& mcidc.gov.co QI 316852 1271 acidemoundinamarca.gov.co

El vehiculo que transporta los productos de Fruver (frutas y verduras), no debe
transportar ningln objeto como (motores, llantas de repuesto, trasteos, etc), ni
material o sustancia contaminante como (gasolina, quimicos u otros) ya que
pueden ocasionar contaminacion cruzada.

Ademas los vehiculos deben estar limpios y en buen estado. La manipulacion en
CONDICIONES DE el cargue y descargue debe hacerse de una forma adecuada evitando dafios al
TRANSPORTE: producto transportado, de esta forma se minimizan las perdidas.

Si el producto es conservado en cuarto frio, se debe mantener la cadena de frio
con el uso de camidn refrigerado. Asi se evitan golpes térmicos y condensacion
que afectan negativamente la calidad.

Si por alguna razén el camidn no puede realizar la entrega o debe esperar al
monitoreo e inspeccion, dicho vehiculo debera estacionarse en un lugar fresco a
la sombra evitando el deterioro del producto.

El producto debe venir en un vehiculo carpado, si viene de zona calidad se le
recomienda al conductor viajar con los laterales de la carpa arriba para garantizar
aireacion del producto.

&Fp mcidc.gov.co e 318 8521271 acidoghcundinamarca.gov.co
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Proyecto:

SUMINISTRO DE ALIMENTOS
A LAS UNIDADES DE NEGOCIO
DE LA AGENCIA LOGISTICA DE

LAS FUERZAS MILITARES

AGENCIA LOGISTICA ff@mmg

REGIONAL CENTRO & .
ACODER - 2025 g

El Desafio y Nuestra Solucion

La economia campesina enfrenta grandes barreras para acceder a mercados justos. A
través de la Ley 2046 de 2020, que promueve las compras publicas a pequefios
productores, creamos un puente directo entre los pequefios productores y la Agencia
logistica de las Fuerzas Militares.

30%

Minimo de Compras Publicas
Es el porcentaje minimo de
alimentos que el Estado debe
comprar a pequefios productores
locales, segln la Ley 2046.
iNosotros logramos que se cumpla!

=

Un Puente Directo
ACODER acttia como el aliado
estratégico que conecta la oferta
productiva del campo cundinamarqués
y de la regién con las necesidades
alimentarias en este caso de la Agencia
de logistica. &

Agenciae

¢ s

Estrategia Compramos Tu Cosecha (CTC)

Estrategia integral que facilita a los productores
vender directamente a mercados formales,
reduciendo intermediacion y mejorando el precio
pagado.

ACODER acompaiia todas las etapas: Asistencia
técnica, verificacién de calidad, logistica primaria,
facilidades de pago y entrega oportuna.

Nuestro equipo de trabajo: Profesionales en
Ingenieria Ag ica y pecuaria, ini ion
de empresas, contaduria, ciencias humanas, Asi g
mismo, personal de apoyo en dreas técnicas,

I logistica de entrega y conductores.
Asi Funciona Nuestra Alianza
Hemos disefiado un proceso logistico y operativo eficiente que garantiza la calidad y

frescura de los alimentos, desde el campo hasta las manos del consumidor final.
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1. Compra Directa
Compramos la cosecha a
precios justos a pequefios
productores.

4. Beneficiario Final
El consumidor final recibe
alimentos frescos y
nutritivos en calidad y

3. Distribucién
Entrega centralizada en las
unidades de negocio de la
Agencia Logistica Regional

2. Logistica Integral
Acopio, control de
calidad y ensamble en la
Plataforma Los Luceros.
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Conoce a ACODER

La Agencia de Comercializacion y Competitividad para el Desarrollo Regional
(ACODER) busca fortalecer la competitividad del sector rural y mejorar la
comercializacion de los productos agricolas. Facilitamos el acceso de productores y
organizaciones para mejorar capacidades en abastecimiento, comercializacion,
agregacion de valor e innovacién en Cundinamarca y la Regién Central.
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Fortalecimiento Capacidades Técnicas Gestion Comercial
Asociativo
Fomentamos la
formalizacion y creamos
capacidades para que las
organizaciones accedan a

oo
Coordinacidn Logistica

Gestionamos la
recoleccion y el transporte
para una entrega oportuna

y eficiente de los

Brindamos asistencia
técnica para mejorar la
calidad de los productos
en cosechay

Disefiamos estrategias
para conectar productores
y compradores,
promoviendo precios

mercados formales. postcosecha. justos. alimentos.
@ Agenciae
¢ ey

Estrategia Compramos Tu Cosecha (CTC)

Modalidad Departamental Modalidad Regional

Centrada en fortalecer la economia local, esta
se enfoca enlos
productores y municipios de Cundinamarca.

Una visién mas amplia para asegurar el
abastecimiento alimentario a mayor escala,
articulando Bogota y la Region Metropolitana.

« Objetivo: Mejorar ingresos, pagar precios
justos y fortalecer capacidades productivas de los
agricultores cundinamarqueses.

» Objetivo: Garantizar el abastecimiento regional,
eliminar intermediarios y fortalecer la organizacion
de productores a gran escala.
. i i para
gl de compras publicas en Bogota y
Soacha.

« Enfoque: Gestion de grandes volumenes para
canales il i y 0 (
para detal.

Propuesta Proyecto ACODER-AGENCIA
LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

Presupuesto Proyectado

Perivdo de Ejecucisn

El presupuesto global y los costos logisticos se determinaré en conjunto con la
Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, basandose en los requerimientos de
Ia cadena de suministros de productos frescos y otros alimentos esenciales.

& .
SUMINISTRO DE COSTO LOGISTICO Y
ALIMENTOS DISTRIBUCION

Valor a determinar con ALFM Valor a determinar segin la
segin oferta y cantidades. operacion especifica para la
ALFM.

A concertar segin las necesidades de operacion de la cadena de

con la ALFM y consi los de
pre-alistamiento y ejecucién técnica y financiera del contrato y/o
convenio interadministrativo.

Elvalor global del 4 con base enlos logisticos y
administrativos detallados en conjunto con la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares.
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Descripcion General de la Operatividad
ACODER se encargara de la compra directa a productores y aliados estratégicos, la
operacion logistica integral y el aseguramiento de la calidad de todos los productos que se
distribuiran en cada unidad de negocio.

Descripcion General de la Operatividad

Aseguramiento de Calidad y Empaque

Se garantizard la entrega de alimentos cumpliendo con las especificaciones de la Agencia logistica
de las Fuerzas Militares.

* Frutasy verduras.

VehiculOS 3 g * Hortalizas y tubérculos.

en flota logistica
propia

Rol de ACODER Capacidad Logistica

« Compra directa y pago justo a 12
organizaciones campesinas y

pequeiios productores. i

« Alianza con cooperativas de

comerciantes minoristas. 2,

« Operacion logistica para acopio, 3 . definidas y acordadas por la
alistamiento, ensamble y despacho A Refrigerados Agencia logistica Regional

¥
de canastas. para productos que Centro.
requieren cadena de frio

« Abastecimiento de alimentos
frescos, procesados y proteinas. .
Entrega Centralizada

2 x Alianza con Secretaria Distrital de Desarrollo Econémico (SDDE)
En las Unidades de Negocio

ACODER cuenta con un memorando de entendimiento para el uso de areas en la Plataforma Logistica Los Luceros. Esta plataforma piblica,
administrada por la SDDE, facilita el abastecimiento de alimentos y la distribucion capilar, permitiendo a ACODER realizar supervision de calidad,
pre-alistamiento, ensamble y despacho de canastas.

- Equipo de verificacion de calidad

en cada etapa.
P La flota cumple con la normatividad

sanitaria para el transporte de
alimentos

« Fortalecimiento de organizaciones
de productores.

Nuestra Experiencia Nuestra Experiencia

Nuestros programas y alianzas generan resultados tangibles, beneficiando a miles de

familias y fortaleciendo el cumplimiento de las politicas de compras publicas. - "
Impacto Social: "Cosechas que Nutren Estrategias de Encadenamiento
Este programa ha sido fundamental para apoyar a familias vulnerables en

Resultados Convenio SDIS (2023-2024) Directo

Através del convenio con la Secretaria de Integracion Social, se
distribuyé un volumen significativo de ayudas alimentarias,
demostrando nuestra capacidad logistica y operativa.

Canastas
Aomentarias
Entrogadas

1513
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Cumplimiento de Compras Publicas (Ley 2046)

Superamos consistentemente el minimo del 30% exigido por ley para
compras a productores locales, asegurando la inclusién de la
Agricuttura Campesina, Familiar y Comunitaria.

a & Producores Locales £777 Mela Minima Ley 2045

Nov2023  DC2023  Ene2024  Feb2024

Consideraciones Finales

Valor Agregado de ACODER

Nuestra propuesta se basa en pilares fundamentales que aseguran el éxito y la

trascendencia de cada proyecto.

Calidad
Garantizada

Eficiencia

Logistica

Aseguramos la Procesos

optimizados para una

distribucion oportuna
y efectiva.

calidad en cada
alimento, desde el
origen hasta la
entrega

Proponemos una mesa
técnica conjunta para
definir las especificaciones
detalladas y el
presupuesto final.

2 Esto

Impacto Social

asegurara una
propuesta  integral vy
ajustada a las necesidades
especificas de la Agencia
Logistica de las Fuerzas

Apoyamos
directamente a
pequeiios
productores,
fortaleciendo la
economia campesina.

Cundinamarca, especialmente a aquellas afectadas por la ola invernal y en situacion
de inseguridad alimentaria
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Famiias Famitas
Beneficiadas
2023

@ www.acidc.gov.co
O (601) 601 749 1900

© calle 26 #51 - 53 Bogota - Colombia

gov.co
g

- Relacion directa entre pequeiios productores y
clientes (Hoteles, restaurantes, instituciones,
grandes superficies).

+ Acompafiamiento integral tanto a productores
como  aliados  comerciales  para  la
sostenibilidad del acuerdo comercial.

* Aliados: Tienda Kuna Mya, HORECAS,
Agroindustria, PAE Cundinamarca, Mercados

i

Campesinos, Mercados C
¢

entre otros.

Agenci

Comercializacion

Y COMPETITIVIDAD PARA EL DESARROLLO REGIONAL
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Anexo 7. Realizacion de la presentacion del segundo modulo de capacitacion relacionada a los temas
de calidad que se quieren realizar con las asociaciones.

TALLER" CoMo HACER ¢
gb

CONTROL DE ¢ 'upﬁp

ADRIANA AGUIRRE

HOBULp 2

¢
<I/'f{i<¢l’ i

¢COMO SE MPLENENTA EL CONTROL BE
~ CALIDAD

LEl primer paso del control de cdlidad es conocer los requisitos
de los consumidores.
2.Identificar los puntos de control, es decir en que parte de la
cadena debemos verificar que el Produc-i'o cumpla con las
especificaciones de los clientes.
Ejf Enla Linca al momento de cosechar, cuando se hace la
adecuacion del producto, al momento del empaque, al momento del
cargue, al momento del descargue.

i EL CONTROL DE CALIDAD ES UNA
= ACTIVIDAD DE TODOS LOS ASOCIADOS.

M@@g@ [

te diré [o
y QM@\N

O

| Puntilla de hierro 25 Uni

normales y 7 cabeza rosada
negro 50 uni

“Chazo 16 unidades H
Tornillo de estrella
Tornillo de madera
Tornillo de madera
dorado 40 uni

.2

Jﬁ%@U@ €S CONTROL DE CALIDAD

l ““Todos las acciones que se realicen para garantizar que los--

productos cumplan con los requerimientos de los clientes
(estandares- fichas de calidad)

« Se debe hacer revisiones de los productos en las diferentes etapas de
produccion, sea en el lote o centros de acopio o al momento de
cargar el vehiculo.

« Se deben realizar muestreos al azar para garantizar que el producto
a entregar SI cumple con los estandares.

$COND SE INPLENENTA EL CONTROL

1.Conozca lo que pide el cliente. Fichas técnicas

2.Relina a los integrantes de la asociacion y de a conocer
lo que el cliente pide.

3.haga visitas a los lotes de los asociados para verificar

*la calidod que esta teniendo y hoga recomendaciones
Per+|nen+es

4Verif—ique los productos en el momento del dlistamiento

o del cargue gue estos cumplan con lo parometros
qe 4 P P

~ solicitados. gV '
v Ve
v

Para este juege se debe...

LSe organizan dos grupos del mismo nhumero de
personas.

2.A cada equipo se le daran instrucciones sobre lo
que se debe hacer.

3.Sigalas ol pie de la letra y si tiene dudas hagalas
saber a la talerista.

lEspacio para las conclusiones de los

asistentes.

v Vi
VVVv
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Anexo 8. Andlisis de merma y deshidratacion natural post-cosecha en frutas y verduras “impacto de
condiciones de almacenamiento y transporte”

Merma y Deshidratacion Natural Post-Cosecha en
Frotan ¥ Verduras “Impacte de Condiciones de Almacenamiento
y Transporte”

ADRIANA AGUIRRE NEIRA

Julio 13 de 2025

3 Bogeesn.C
o Rk Terre ia, s 2
: 111321 T:V.ww\ 8 1900 ext

Gobernacion
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2. OBJETIVOS
Lo objativas e este informe sor

L. Dacumentar los poreantsjes especificss de deshidratacibn & merma Astural

condiciones ambientales, como |2 temperaturs v
s durscién del transporte o slmacensmiento

3. Comparar los datas sblenides de diversss luantes ciantifieas para 1as mismas
frutas y verdurss, buscand conssiencia  sxplicands pouibles verlsciones sn
Funcidn de las i perticuleridades de |2 cadens de
suministro

4. Recopilar e manera satemitica la infarmacion sobre cada prosuct

nCiuyends tu porcentaja 2a deshidrataciin o merma ABtural ¥ 18 fererencis
bibliografice cemplets que lo respelda.

La magnilud de 135 pariass QsALSREhB, b una necasidad imperante
e oo e e o T, or peeuiens e manipitmein, Eotn
situscidn na sale efects la rentebilided de los groductores y istribuidorss, sine que

también repercute en ef precia final yenta
alimenteria
3. Princ isiold: de la Merma y i i6n Natural

Las Mrutas y varures 50n 18idos ¥ivos Que, 4NB Vez COSECHB0OS, ContinGan sus procesos.
metabolicos. Los principales fanémenos Misioiogicos que coniribuyen & la merma v

n Souilbrio con 1a numadad del ambiente creundanie. Amis sracesss resuitan
aucen

2'Un rbpida dsseriara de 1a mm B pluiss e 2g. Vncluso e canaades sutiias
del producta,

Volvidndalo inscepteble para ia vents

3.1. Factores Intrinsecos que Influyen en el Deteriors Fisiolégico.
Los coracterisicas innerentes o caca expacie y uerietad e [l o verdure elarminan
U susceptibilidad 5 15 merma y su vide G5 QAAEOSRAN

Lo tasa de pérdida de agua varia considersblemente entre diferantes frulas v
vardurss, Inclus uando se almacenan Baje 135 mismas condielonss ambientaies

Eala discrepancia podria demerse a un errar lpografice en la fuente @ 3 que la
‘ninimizacién de s pérdide de ague® se refiers & s relencién genersl de e calidad, mis
alld el porcentaje e peso. Durante la distribucibn minoriata, =1 simacenamiento
refrigerade reduje les pérdides tenta

pérdida de sgua

Candiciones: Las condiciones dplimas pare L conservacidn de la celge 5 Sl
inclayen el uga combinads de bajes temporaviras (5-10%C) y boldas e SORO,
manteniends una humeded relstiva del 33-32%. A bemperatura smbiente (25-30°C ¥
50-70% HR], I8 vida Gl s reduce considerablemente

Durecién: En condiciones Sptimas, le acelgs puede mantener su calidad comercial
durante 15-17 dias e vida en anaguel

Factores que Influyen en 1s Varlscbn: Ls tempersturs, 1s humedad reiativa y o1 material
8& ampaqus WMyen drectaments en L mama. Curcsaments, Sl momants da 1
cosecha (20 o 30 ties despuds del tresplante) no mosizd un efecto significetive en le
b del produ

4.2 Aguacate Comin / Aguacate Lorena / Papelillo’
La péraida de agus es una causa principal de deleriore gQSiRPSERIAR =N o1 aguacate,
impectendo significativamente su colided y velor econdmico.

Merma/Deshidratacién: Se han reportade pérdidas Ge peso del 3.84% & 5°C, 5.56% &

nasta 20 galones de sgua durante un cico de enlriamients, |0 que requiers s adicién de
numedad en les cAmaras frias para prevenir LN deshidratacion excesiva.

Cangiciones: Lss iemperstures Gptimes de enframiento pers of sguscats Nase varien
Segun el contenido de maleria seca: <230 ge mater

para contenidos superiores al 30%. €= fundamantal progucte pierda 1a_menor
centided de eoue posible despuéa d la coseche, csaecielmente <n condiciones célides
secas, requirienda un ransporte ripido » 1 plania de empagus. Uny buena circuiacién

e aie a1 163 CuBitad Iros o3 neCEIENS ParE Rrevenis 1 SEUMUIAGAN B8 RUNEdad ¥
pérdida excesiva de agu:

Duracién: Le madures G consumo (Flrmeza de 4-5 N) se sicanza entis 5 y 8 dias
sespuds gel refrigerage. El 2'9°C (despuds de ta
relrigeracién) acelers la maduracidn y le pérdide de peso.

Sema-emperia ot . (2020 e et 1 G011 Aauee = o (3017) . Capemisgotin ot 3 (20300
Ot s (2013)  Freo s (20151 - 3050 s e 3050 e o . 120155
Ao 1 (30331 Gonet 5. (30051 et o 31, (3015,  Soraava ot 5. (201

DE La MERMA
£ Factones lusinsecos que lfluysa o ot Derions B
R

4 AVALISISDITALLADO DE LA MIRMAY DESEIDEATACION SOK PRODUCTO...o

Cormin Asusae Lucens | ol
.

22 Lechuga
424, Ll
50 CONCLUSIONES.

e

For ejemplo, en colabazes de versno, ls pérdida g peso despuds de 1
59C oscild antra of 3% y ol 15% sependiendo del cullivar Esta variabilidad
subrays 1a impartaneia e

e Madures e la Cosecha: Los frutes se clesificen en climeléricos (que contindan
Madurendo despuss de s cosechs, cormo el banano y e! Lamate) ¥ N0 CiMmatéricos
[gue no maduran signifieativarmente, coma la pina y 1os cilricas). Cosachar an un
5tada de madures inadecusds puede scelacar ol deleriors,

El momento de s coseche e un fector cries aue dtermins o comportemicato

tas SiARLAricns (eoms & banano, pepaye, tamale, mango, sguacatel
contindan madurands g - ratirades de la planta madre, exhibiends
4 eumenta en Iz lasa, de respireciln  produccién de etilenc. Par &l canlraric,
foa Initos o dlmalércos (como 12 pits, clricos. pesinal no madurs

Lo madures Tuicegcs, Gorude 158 semilas eatan apiss para Ia feprodun, ¥ 18
madurez consutie, donde el roduclo aleanza sus coraciedsiicas
asnciepticas orman, denen canidererie cudEdoamente. Coreehar n an

ThAdLres MAdAclado Puble ACeIrAr & itinard y I pirdida de
calidad

i producto influye directaments en su tass de ranspiracion. Las

cebolle) Esto se debe a oue los
superiicie/valumen ¥ una el més delgada 1 porose laciuten une trenspirecien

3.2, Factarss Extrinsecas que Influyen en el Deterioro Fisiclégica,

estos aspectos pueden ser

+ Latemperatura es o lactor smbieatal mas influyents en s via
o elevadas aceleran Ia resmiracion |y 1ad 1asas

AR, Ay 1 Susceptibiidsd &
eation praciss de I temaereture 22, por o tanin, rio
Geicado para préservar i cal

sita numedad relativa en el smbiente de aimacanamIENLo Y transporte es

los productas frescos se benefician de una HR superior ol S0-95%.

Factares qus Iluyen an 1a Variacién: La temparatura de almacenamiento, i contanide
de materia seca de la fruta ™
¥ la attnidad de encimas degradidorss 0¢ i pared Celdiar (pectinass, catalssas
influyen en la firmesa v ls phrdide de peso. La pérdids de sgue astd
inlsinsecamente ligada & la pérdida de fiFmes, ya Que estimuia 18 sintesis de stilenc 1
les procesos melabdlicos que ablandan el ruto. E5ta significa Gus 12 deshidralacion no
ol reduce f pess, sino que también degrada la textura, impactondo directamente 1o
comercianilidad gel agucate.

4.3 Ahuyama Nagional®s
La ahuyams (calsbaza) e= un PrOCUCLD cn aila valor NULTLIVD, Pero su conservacisn
BURIAPSERREPUEAE presentar 25 lios, S3pECEIMEnte UAA vez Cortade.

Marma/Deshiaratacién: La calabaza “XQRAHNG" Madura pierde entre ol 1.
54 pesa Iresco por semans ke St Bcans & 13.5°C y 30, rasmecivamene.
En anuyema Qwsthaly) lrocesda, se nbserdd une pérdids Ge peso
Saniicative en 1o mcatron cootral micnires due Ios recubeimicalos o redujoron. Ls
pérdiga de agua en 105 Lraz0s de ahiysma resullh en una concentracién e nulrientes,
com ol canlenico de qrags, que Sumanis dssids 3 13 raduccion ¢e humsdad. Ectd
cembia en ea un ién. puede tener
Beaanes. on o perk motrnal S61 protuci romanants

Cangiciones: pa
T5°C (35-55F) 7 una hamedas rzla\wa Qe 507 (aicado o1 B0% peneroimenic
5pUmo). Une numeded relative moderada y una buena ventiscién son eseaciales pars
maximmicar el perfodo de almacenamiento. ya ue Io3 hamedndes ates mueden promaver
pudritiones La shuyama entera puede durar variss semanas =i se aimacena en 1s
GSeuridad, BEre una vez coada, Seld S8 Consrdd LNOS POCOS diss A 18 nevers

Durscién: Dependienda del cullivar, 1a ahuyame enters puese simacenarse de 2 3 &
Le ehuyame troceade fue evaluada durante 12 dies en un estu
Factores que Ifluyen en I Variacidn: €1 Cultivar, I8 Lemperatuca v 1a humedad son

tactores claxe. El estado del praducts (entero va. broceads) iene un impacto dréstico,
¥ que a8 Superficies cortadas aceleran el deteriars y 1a pérdida de Sgus.

"OISA {20205 Franco-Gaytin e al. (1018 . Merccha y Lena (2013) , Casaies (201) . rermindez-Lfper
o (3. ey Sl 2003)

1. INTRODUCCION

La chdans de suminista de frutat v varducas Irescas antcanta desafios sgnircativos
Gebido o 1o merma naliyel  In deshidratacion e eslima que enire o 25%
V1300 de 18 procuccion toLal a6 frutas § noFANLES oo o despube 0o a recolaccidn,
econdemico sustancial de unos $750,000 millones de
un estudic da (3 Crganizacion e las Macianes

)

témicos en i infrasstructurs, las précticas oe
manigalactn v 16 difusien de conocimiantos tisnicss

La pérdioa de pess y caiidad en os scos es principaiments atribuinie a 12
F4PIrACiAN v 18 LrANSRINACION, BrOCEDS [HIIQICOR que CONLINIAR BCLEMENts dEspuEs

. Gmencs bioldgicon resullan en la pérdida de agua v 1s
degradacida de nutrientes. Ls velacided de estas pdrdides st Tuertemente influsncieds
por fectores como la temperaturs y is Numedsd relsiva del ambiente oe
Blmacanamients y transports

El deteriore s los productos fresces se siribuye 3 Una combinacidn da faclores
micsobialégices v Msoléaicas, Misoorganiames como levaurss, baclariss ¥ hangos

(incluyenda Aspergillus, ERAIHITR, BUGQRNS, ¥ <an agentes patdgencs
comunes que sceleren |2 descompasicdn. Ademis, o natursiese pereceders de las
frutas y versuras se exacerbs por deficiencias Lechoidgicas y operativas en ia cadena e

Suministra,
rire estes deficiencies se incluyen procesos g recoleccon nsdecuedas. ol uso de
agues e .
contriliuyen & un cart
pérdias se distribuyen s 1o largo de las elapas, desde 1a proguceidn (20%), &l manejo
o slmacenamient 3%, ol process de envesado (1%}, I distribucidn en

1 mercagn minorisla (12%), Nasts la elaga da consume (5%
El presents informe detalle los porcentsjes de deshidrelacén y merms natural
observados en una seisceidn da

slmecanamisnts v trensaorte, asi como las caract

Products y las variaciones Gue pusden presentarse en 1s cadana de suministr

£ andlisia el Mismo 48 pressals & partic de 13 MErMa ¢ 13 deshidralacion nelurs] gue
Gcurre Gesde el momento e 1a cosecha hasta que el producto flega al consumidor,
prastanda eapacial Stencié & Ia3 8583 G& EENSPONE ¢ SlMACENAMENtS. SE Excluyd
cxplictamants cusiquier mvestigacitn tacionads con procesos industises de sacado

alteren el cantenide a8 humedad &&

lox productos

+ & ettenn es una normona vegetal natursl que Juega un paper cruiat e i
madurazion y

In” MEduraEn g6 Jos Ieuto cirmBtiscns, S nresencua én_concantraciones

roductes sensbles (com 183 o) pusde aceierer

P el contrel e 18 Stméaters, Mekayinda. I remacen da
iians, &3 uns estrateaia imporiant pars proiongar 15 vids GUANFESEARG

+ Cusiquier tipa de dafo fisico (golpes, ebrasiones, cortes) durente la coseche
Estas heridas no solo aceleran la pérdida se agua al exponer s células Internas,
sine que también crean punios de entrad
pudriciones y una rpida degradacién de e c.

<specifcn pera Cads CuILvo, &1 luger de S eniogue universal, pars maniener i
caliaad y 1a vida G

4. An.

Detallado de Marma y Deshidrata:

n por Producto.
A Continuacion, se presenta un andlisis detaliado de ta Merma ¥ deshidratstén natural
Pars cada una de las frulas y varduras especificadas, considerando las condicienes oe
almacanamients y transport

4.1. Acslga®.

La acela, como hortaliza de hoje, &3 parliculanments susceptible & la périds de 2gus
o=y

Mesms /Deshidratacion: La pénics de peso fisildgico de 18 acelgs, mostrd varaciones
signilicativas segin las condicianes de

ca qu
123 bolsas FPBO miniizan 1e prdida 0z agus, 103 42133 G I tabls AuGeren 1o contrano.

# Queners (54, My SAPRR(1963),

44, Ao Nazional’s
ejo e un bulbo 2 e il relstivamente lorge i se simacens conectamene
pera e susceptibie a In péraida de agua y ai rebrol

Merma/Deshi ratacion: I ajo pierce sgua y tiends a arrugarse y volverse espoajoso,
especiaiments 3 temperatura ambients. Bl contenide de humedsd de los bulbos s&
reduce del 70% en le coseche al 40-50% durante o elmacenemiento. Un estudio reporté
4R pequEns perdide de Mass fresca (15.4% pare 3j0s Cosechados @ SO dies v 16.3%
bera ajos & 120 Oias) cendo se slmecenaron en condiciones smientales durante 120
Gies. Las pérdidas en ajo incluyen pérdida de peso, pérdidas por brotacion
¥ pérdides por infecciones.

Consicines: Pars un simscenamients arolengeds, 4 wje s consens msjer 3

temperatures de -1-G°C (30-32°F) con una humeded relative beja (50-70%) ¥ buenc
CireLiacin da awe para pravenir 1 acumiacisn ae h - eratura ambiante
(20-30°C / 65-B6°F) y baje HR (<75%), el oo puede mantenerse en busnes condicion

<1 deserrolo interno del brafe. Este respuesta fiioligice 0 lineal o Io tempereturo &=
crucial misntras que 188 temperaiuras muy Dajas 1on ptimas para n conteruacion
Sencral, 135 1emperatures Iermediad, SNAuE Ao 1an A1, PuSden SE3EnERALAr un
Drocast de beotaciin. ho_ descado, afccienda la calided comercisl. EI olor Gel ejn 3¢
Iransriere taciimente 2 olros productes, por o que Sebe AlMAcenarse por separade.

o puede simacenarse por més de S meses en cangiciones dptimas ce
refr\geramd i empersturs smblenie, s vids Ut o3 de -2 meses. La irediecén suede
ncer is conservacion pos 10-12 m;

Factores que Influyen en le Variocion: Le temperatura, I humedad relative, le veriedsd
y 81 proceso e curadn Son determinantes. La madures en (3 cosechs ifluyé &n  mase
| del bulba, pere no necessriaments =n e porcenteje de pérdids de mase fresce
durante ol aimacenamiantn.

ol (199)
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4.5 Api

El 3pis &5 una harlaliza que requisre un
y mantener su turgencia,

para evitar 1

Mesmna/Deshidratacibn: | apio  pierde  aqua  répidamente, 16 Que  prov
marehitamienta, perdica de LUIGENCiE v dISMINLCIon de peso. Le pérdids de pesa -
apio-ritano almacenado a 15°%C y 35% HR fue aproximadamente del 1% semanal,
alcanzenda un 24% despuds de 6 meses. En un estudic sobre apio amarilic v blanca, I
de pesa diaria promedio fue de 2.75 g/100g v 3.53 grL00g respectivemente &
10°C y 85 HR duranle 5 diss. A 28°C y 60% HR, 12 pérdida disria lue dé 667 8r100g
£n armbos GodGRR.

es 0°C (32°F) con une
Rammerind seiativa aey 35103 En s EONAILIONES, & BPI6 puSte MARLEASY UAE BuSAE
Calidad Guranle 5 & 7 Semanss. No S rECOMENDE SIMACENEE & 5°C [A1°F) par ms e
2 semenas s se busca mantener une Duena colidad visusl y sensorial. Las atmésleras
controladas o modificedes con 2-4% O2 y 3-5% CO2 gueden relrasar |a senescencia v
les puriciones.

Duracidn: Hasta 5-7 semanas en condiciones Aptimas. E1 apia-ribana puede conservarse
hesla § meses, aunque con una pbdida de pesa considerable.

Faclores que Tnfluyen e 13 Variacbn: La temperaturs v 1 humensd relativa son 1S
factores mds Criticos. La Tertilzacion potdsica eleveda pusde reducin 13 prdica de peso
en apio-rébanc. La diferencia en la pérdida de peso entre 15°C (24% en & meses) y 05C
{buena calided por 57 semenas) resalla ol impacto expanencial de la temperalure.
Incluse pequefies variaciones de temperatura pueden afecter drésticamente la durecién
el almacenamiento y la memna AcuMuIBGE, lo Gue Mpica que el Mantenimients
figuroso de la cadens de o &5 esencial pace la viabiidad comercial s large plaze,

4.6, Arvej
Las arvejes, especielmente las de veina comestible, son productos ellamente
perecederos.

Merma/Deshidralaciin: Las 2rvejas de vaina comestible son Muy perecederss; un
simacenamiento sugerior 2 14 diss provoca un sumenio de ls deshidratacien,
amarillemienta de la vainz, pérdida de Lurgensia  deserol de Lz périda de
reso en grenos ge arveje aimecenados 2 de pri rden, con une
mencr pirdiad 8 0°C. Ln péreia a6 pass BLMeNts progresivaments ean el bampo y 1
temperatura e Blmacensmisnte.

o AAUIgRR| 19871 Bagha ct ol (1992) , IT Dovis Qapibonvest BAap tnd Guengon Center.

(B ALy GOIGA ) (19755 Farta (2014). GASRAGH . (20111, IC Dais SS0B Seseaaband
AP Cantar  ALis Virtual - GRpwR

4,9 Cebolla Cabr
La cebola de bulbo & un bugna caacidad o sise maneje
adecuadaments, pero &4 susceptibie 12 pérdida O peso y &l rebrote.

Merma/Deshidratacion: La madurez de secado en campo se ssacie Lipicamente con una
péraice de pese del S-3% despuds ge 12 cosecha. En un estudio con “cabolls perls”, 132
MUBSLIBS RO IFrAURACS y Lursd (19°C y 0%
HR) MOSIraron una pérdida de peso del 32.16% en 180 dias, MISAlras que las Mueslras
irradiadas con 50 Gy v elmarenadas en refrigeracion (69C y 70% HR} tuviersn una
pérdide de sols 11.24% en el mismo periodo

Condiciones: Para un Blmacensmisnto prolongade de variedades més astringentes, I
temperature dptima es 05C (32°F) con 65-70% HR y buena cireulacidn de aire, lo que
permite conservarlas de 6 & G meses. Las variedades menos astringentes se conaervan
mejor por 0.5 & 1 mes & 09C. El curada en eamps (3-4 dizs) es importente pera la
deshidratacidn de la parte eérea. El almacenamiento entre 5-25°C (41-75°F) no es
recomendebie par periodos (2:G08, yE QuE [avOrece el (ebriole. Las tmosleras
controladas comerciles (3% OF y 5-7% COZ) benshitian & &5 variedades menos
astringentes, pero concentraciones de 02 <1% y CO2 >10% son perjudiciales

Duracién: Varia de 1 8 B meses depeadiends de 1a variedad y les condiciones ge
almacenamients. Las variedades ms astringentes pueden almacenarse de 6 & 9 meses
&n condiciones dptimas.

Factores que Tnfluyen en la Variacién: La variedad (grado de astringencia), el proceso
e curado, 1a Lemperelurs, 13 NuMedad y 18 Circulzcion U8l aire Son [actores critices. La
marcads diferencia £n 12 durscién del aimacenamientn enlre |as variedadss de cebolle
menos s ssrngentes (0.4 mes ua. &3 meses) aemuesir l imporancis o e
seleccitn del cullivar £ 2 gestion BoAkARSERRR, ESLo implica que las decisienes en &
Cesen e mministro Seben saaptAE ek carateriaigas eapeciichs de coda weriedad
para optimizer la reduccién de la merma

4,10 Cilantra™:
Elcilantra &3 una harlalisa da hojs Bltaments pereceders, Mmuy Sensible & |8 lem peratura

Merma/Deshidratacion: La pérdida de peso del cilantrs aumenta drasticamente can la
temperature. Se observaran pérdides del 39.69% 2 4°C, 62.67% & 10°C y 74.43% 2
25°C. En un 3ndlisis més detelado, 188 péraidas vanaron de 16.26% (2 dias) & 19.57%
(8 Gias) & 4°C; de 27.80% (2 dies) & 62.67% (6 dizs) & 10°C; y de 36.40% (2 dias) &
74.43% (6 Gias) a 25°C.

* RepoEorin NEPRME Mchigan Ghow USKBOMY, LC 03 RRGUet e0aiand Seapeon Conter ,
Dl , ERY Digla! aposon , Unlver=cad de Pueria Rico.
H CApAg ¥ L0072 (60

GESTION JURIDICA Y CONTRACTUAL

INFORME DE ACTIVIDADES CONTRATISTA

Soary en T v en e e e

tima de ienta pars las veines es 0°C (30
zz-n Ton e mumesad rietive del S5-50% B satas con &5, pueden mantenerse
&0 buen estado durante 7 & 14 dias. Las Blmésters ton 5-7% de CO2 pueden projongar
e calidad de la vaine a 05C hasta por 20 dies. Hiveles bejos de 02 (2%} o sltos de
€02 (>10%) pusden causar SaBOES y 2rOMEs Extranos. Bl EMpaque de polietilzna de
altz densidad (PE-HD) mostr une menar pérdida de pesc en comparacion con el
poliestirenn (PS) v el polietileno de baja densidad (PE-LD) & 0°C

Duracidn: Le vida 0lil de las arvejas fresces es de 7 a 14 dias en condiciones adecuadas.
Con atmiésferas modificades, puede extenderse hasta 20 dies 2 0°C_ Basado en &1 Indiee:
@ color, la vida Gt estimada e de 13 dies a 0°C, 7 0ias 8 6°C, 5 fas @ 10°C y 2 dias
a 24°C. Lo rdpide disminucién de |a vida Glil con el cumento de la temperaiure, como
se cbserva an 1a arveja, aemuegnra e 12 nterupeionss e I caens de [ tienen un
impacta particularimenle perjudicial. Esto sgniica que incluse uns exposicicn breve 2

peratsres mén 1o paede acelerss desproporclonedamiente b pérdds de cohdad
o vabiidsa comareiaL

4.7. Banano
El banzno es un fruto climatérico con una 2lta tasa metabdlica, lo que |o hace muy
suseeplible 8 perdidas GaslOseRd

Merma/Deshidratacion: Las pérdidas gqslergsenhs, del banano Muctien ampliamente,
enlre el 10% y el 80%, siende causadas por dafns mecnicos, plagas, maduracibn
prEmaturs y manpulaciin inadecusde. L Merma s& deling como 1 difrencie de peso
£nlre 105 racimDs EOSEENBANS ¥ 128 £AjaS PrOCESANES, rEpreasntBno 16 frul rachazsds
QuE 10 CUmple Con 108 ESLANdaNES U8 CAlIdad, La péididk OF pESO S& BCEIErE CUBNEO IG5
benenos se exponen a condiciones de beje humedad relelive [<90%). El uso de
recubrimienta de 14tex puene redutic 1 pénlios de pess & un 7.9%

Gptima pare el bangno es
i [55 SHoF) con una Numedad relativa del SO0-95%. Para nduse una
MEGUrECIAN uniforme, 168 bENENGS 5 ralan can 100-150 pRim de £lilen0 durante 24-45
horas & 15-20°C (S9-66°F) y 00-050 HR. Las atmbsferss con <1% 02 y/o >7% CO2
pueden causar sebores y bexturas desagradables. Los bannos orgénicos 5é Lrensportan
en contenedores chimatizedos a 13.3-14.5°C y 85-95% HR.

Duracién: La vida pOLencial de les BENANGS verde-maduros es ge 2-4
semanas en gire y de 4-6 semanes en atmésfera contralada & 14°C. EI proceso de
maduracidn despuds del Lratamisnta con elileno durs sntre 5 v 7 dias

" Dodon ot 5. (G Sabuuen (2019) . FA0 (30081 UEAD (2011} Scko 10113 Ui oo,

. Galdn 4 Raninzan [3013) , e,
it HD3R) G F0581 « Cameaieao Cofmern, R  eral (3070« i Mariavs o M
{200%) sl (2001) , Guerrerd . DARA(2020) , Vilueta et i (X020} Frocens g, 150, russces
UC D Epgibrept Bepeayshand Certer.

Candiciones: Se recomienda zimacenar el cilantre 2 4°C pere preservar su celidad
comercial. Temperaturas supsriores & 10°C réducen significativements 1a vids GLil del
products. Les warisbles de calidad, incluyendo 13 pérdida de peso, se correlacionan
negalivaments can |3 Lemperatra, (6 GUS SIONICE Qus & MEND LeM peratura, MEnores
61 128 pérainas de eolor, roma y aparieneia.

Durscién: £1 clenlin pusde manlener s caldad comercil durante una semans s se
almacens 3 4

Factores que Influyen en la Variacién: La lemperature es el factor princigel que influye
0 13 Lasa de dEshidrELaCiON ¥ deLEnoro Gel Cilantro. B Bumento dréstico de | pérdide
G peso con &l iNCrEMENta & I LEM perElure (Casi &l doble entre 4°C y 25°C) para &l
Glantio resalta Su exlrEma QERSGEAGY @ tdrmice. Esto implica que el
ANLARaOLD 06 ina Cacénd O o SIETCIS 10 8 40l0 Deaeficosd, 60 Abdalueaments

ico para este productn, ya que cuslquier interrupeidn térmice puede levar a pérgidas
Comeriaimenie INSCepEaBILE £n My POCa BOPO.

4.11. Ciruela™:
La Ciruela &8 un Frito 02 NUSSO QUE FEQUIETE CORGICIONES CONLIOIACS PAF Prolongar su
Vit Gl DRADSEhR.

Merma/Deshidratacion: La pérdida de peso acumulada en ciruelas ‘oo, aimacenadas

& 4°C y §5% HR fue del 13.23% despuds de 31 dias. & 125C y 95% HR, la pérdida fue
@el 10.07% 0 22 dies, MOMEND &0 Gue &l Tulo ya N presentebs Careciensticas
comerciales edecuadas. & 165C y 50% HR, la pérdida de pese alcanzd el 23.0% en sols
L1 dias. BN Cirueles 'HGRAR & LEmperatura BMbieNL, 1& pédide de mase fresca vard
enlre 9.85% y 12.27% déspués de 9 diss, con sintomes de marchilamisnto visibles
euande |as pérdides supereben el 11% del peso inicial. La pérdide de masa se atribuye
principaimente a la transpiracion, influenciade por el gradiente de humedad, el drea del
fruts, 18 Lempgratura ¥ Ie humeded reletiva.

Candiciones: Les bajas temperaturas y una humedad relative alte (alrededor del 85%)
son esenciales para reducir |z Lranspiracidn, reterdar la pérdida de agua y disminuir el
Gesariolic g8 paLigencs. Pare 1e vaneded A, 4°C v B5% HR 5 identificaron como
185 candiciones mas Bverables.

Duramél\ En condiciones dptimas (4°C v 5% HR), 12 vide atil comercial de la ciruels
uede extenderse de 4 a 5 semanas. Se mantuvo una buena calidad durante 20
dios 8 5°C y 11 dias a 175C. Fl deterior se observé despuds de 64 dies a 5°C y 57 dias

: Ramirez (301 al. 120083, 2008e) , Antoniomarca.cam , Rarrs-Caranade st al. (2008)
. i Rires 18581 , Waler i, (1380 + oora0t 5. (30011 Comiursit it a1 (1599 Roaricuss o 2.
12005) , Merd wtal. {1999) , Taet al (2002) , Wbcoss 2. (1998 , RapeaabGure, ScIEL Colambia

Codigo: GJC-FR-11
Version: 03

Vigencia: 27/08/2024

-]

Factores que [nfluyen & [a Variatidn: Los 08RO MecANICos, 185 plagas, 1a meduracion
prematurz, la manipulacibe, le temperature, e humedad v el use de stmisfera
medificades/conireledas son Tectores clave. La empli variebilidad en los pérdidas {del
10% al BO%) para el banana, atribuida & una * indica que, si bien
los Factores fisi , 12 inte manejo
500 geLerminantes o0 Ia MagAlud de la mema real. ESLO Sugiere que |3 Mejora en &
capacitacién v la implementacion de buenas pricticas podrian reducic sustancialmente
les pérdidas, i les candiciones iniciales

4.8 Brécoli:
El brécali es una hortaliza can una 2ita tasa de respiracitn y aita sensibilidad al etileno,
io gue le hace muy perecedsro.

Merma/Deshidrataciin: Las péroidas dursnte el Lransporte del bréeoli & cantros oe
ACOPiG & UESUNGS COMErCiEles S¢ SiLIZN entre &l 5% y &1 10%. En £5ludios especificos,
se reportaren pérdidas de peso del 0.645% y 1.323% en réplicas, aunque sin especilicar
I duracién. Durante &l procesemients industrial, la eliminacida de Lallos v hojes pusde
generar una pérdida de peso del 45-50%, pero esto s excluye del endlisis de merme
natural

diciones: La refrigeracidn es fundamental para la vide dtil del brécoli, La temperatura
Splima &5 09C (329F) 0N una Rumedad relalive superor 81 S5 para una vida til 0
21-28 digs. A 5°C, la vida Ll 5 reduce & 14 gies, y & 10°C, & S0l 5 dizs. B bré<oli e
extremanaments sensible al elilent QOAMSECAR: & CONLactn con 2 ppm de elieno &
10°C reduce su wide Gl en un 50%. Este sensibilidad extrema 8l etilena v & le
temperature e una wuinerebilidad erilice, o aue implice que se debe evilar ¢l gy
Fulss prOduUCloras de etIEnG (COMO MAanzanas o bananos) y que
un contral preciso Siela temperatura s indispensatle para martene la caidad. El ocro
mediela después de la cosecha es crudel, ya sea
© empacada con hielo. El empaque en atmésferas modificadas AR con 3 10% 02 ¢
7-10% €02 &l desarrallo de ol Las cajas d
expandido (EFS) han demostradn mantensr mejor la COMAOSIGON Nutricional del brbcal
&n comparacién con les cafas de carton comugado canvencionales, )
Duracion: Le vide Gl 4plima s de 21-28 di2s & 0°C. El bécoli nvusllo en peliculas
a 0°C durente el trdnsits o almacenamiento con

puede mantenerse de 10 & 14
buena calidad de mercado.
Factores que Influyen en la Variacion: La temperatura, la exp:
e empaque y el cultivar son [os factores mas influyentes.

n el etilena, el tipo

C Davis EUAPUVEX BTAGHIN GHIERGON EEnter CLALG (51.) , bmiukincusires
064), King» Mot (1386, {2008}, i (13)  Gurere & Oam3021) et ot
, Procesoaq , 150, Fusades | UC Diav's Reoloonest Gemaeinand Exepeion Corty

Factorss que fyen &0 2 Variacin: L temperatura, 12 NUMedad relative, & cullivar

la aplicecién de elilenn exdgenn (que acelera lo degradecidn de |2 pared celular v 12
Pertida g ague) son Toctorss dave. E1 el e Ta Ciruele YOOI’ rEveia qut la
temperature Gptima de elmacenemient na solo minimiza lo pérdida de peso,
también influye significativamente en [a intensided respiratoria v la ratencién d X
ESLo demusstes que 18 gestidn efectiva de 12 Lemperaturs &8 un eNfoque Mulifacelico
para la conservacion de 12 caliiad, ya que aledta LaALD 05 BLBULDS NISi0l6gits eams
texlurales, maximizando osi el valor comereiel

4.12, Coliflor'*:
La coliflor &5 una Nortalizs que rQuiere QEoSARiSRAIY Y CONDICionEs de o constantes
para minimizer I Mema.

MermajDeshidratacién: La pérdida de peso en colilor minmamente pracesada fue
menor &n bendejas envueltas con pelicula & PYC en comparacidn con peliculas
RRRGGOARANASS, G2 pOliGlefing, EI recalentamients del produclo durante &l Lransporte
puede acelerar &1 deterion de la calidad, incluyenda le pérdide de gua v peso par
ranspirenGn Excesive. L2 expasiin & 12z Lembién puede causer amarilemento ¥
pérdia de pes.

Eand onas: Para una conssrvacian prolangads, se racomianda gooARAGRK la calllor a
0-5°C inmediataments despuds e la cosecha. Lis Condicongs  Gptimas
1M BEEASMIENL 500 0-19C y 05 06 NUMedad relativa, 1o que PAFMILe U Eonseratisn
méima de mes y meci. £ beneiicis dejar (22 hojes externas, y2 que protegen conlre
I deshidratacién v las enfermededes. El ransporte debe re -5°C con una
Wumesad relaiiva superior ol S0%. Lo ckmistares cantrelalos can 2. 5% 07 y hoote 1%
€02 pusden extender el aimacenamients haste dos meses.

Curecién: Hesla 1.5 meses £n condicionss Gplimas y haste 2 meses con atmdsfers
controlada. Un estudio evalus la oliflor minimamente procesada durante 21 dies 8 4-
50C

Factores Gue Influy#n &n le Variacion: L temperatura, 13 humedad, &1 tipo dé empadue
y &l dafio fisico durante 2 manipulacion y &l lrensporte san los principales factores. E1
Enfasis en el de bajes pare
Ia coliflo qestaca que 18 eNMinaciba icisl del Calor de CAMpo £5 tan crucial Com 1
relrwgeramdn eontinua. Esto implica que l2 eficacia de loda la cadena de fria depende del
er pass gaslrpseaha, previniendo Iz acumulacion de calor gue padria acelerar el
Setarions,

4,13, Curubal;
La Curubi &5 un fruld Gue, COMO GLras pasiflonss, &5 Susceplible & 1 deshidratacion v
reguiere un manejo adecuedo pare prolenger su vide . Merma/Deshidrataciin: Les
ua.mas de peso son pr al aumento a

La pérdide de peso se debe 2 la respiracidn y llanspnramdn, influenciadas por el déficit
n de vaper de aqua.

*Frutas & Horiotemas, SENA,, LIC Diavs Eegiberyept fepeaysinand Sapon Certer , Rievisias Udag.
i (i Gt . 1395, 000 Comrrn o 300 P ot 12007) , Quaater ol
3561 , Sceer (2002] , 5123 SR, RARMAGRY, INAD (AP0 RAPTARTIS.
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ER R estutis, 105 IFulos 2IMACERENNS Sin EMPAQUE MOSIFAFGN pArdiaes e pese mayores
{4.58%) en comparacién con aquelies can empague [<0.74%). Especificaments, el
empague de policlelina mostrd una pérdida ligeraments mayor (0.74%) que el BOPR/PE
(0.32%) y & PET/PE [0.37%). L85 pérdioas en empaques radiciondies fueron ol 21.3%
pBra

curube qllisgiRa. v del 13.4% pare curuba india.
Congiciones: El simscenamientn refigerads 8 4°C &5 Gpbimo para 1o curuba Se
recamienda ung temperatur g8 2IMEcenamiento natural o8 16°C por hasta otho dies v

7-10°C para aimacenamienta refrigerade par hasta 15 dizs. El uso de empagues
(olietilena, PET, BOPP/PE) es efectivo pera reducir le pérdida de agua

DurBcién: Los esludios SValuaron 13 curuBa durante Lres semenss (21 dias) &n
almacenamiento refrigerado. La vida Glil pusde extenderse hasta B diss & 16°C y hasta
15 gias & 7-10°C

Factores que Influyen &n la Variacién: Le Lemperatura, e tipo de smpaque v &l cullivar
{QUisURA v, Incia) san Factorss clave. La drdatica recuccidn de 1a pérdida de pess a1
ulilizar empaques (de 4.58% sin empaque & menos del 0.74% con empague) subraya
#l pepel fundamental de les barreres Msicas &n & control de I Lranspirecidn. Esto indica
que incluse un empague simple pero adecuado puede ser Lan influyente como el cantrel
de le temperatura para minimizar le merma en ciertos productos.

4.14, Espinacat;
Ls espineca &5 una de las hortalizas de hoje més perecederas debido 4 su alta a
metabolica v gran superficie de Lransgiracion.

Merma/Deshidratacion: La espinace pierde 2qua rdpidamente debids a su delgada piel
CEraSE y NUMENDS0S POros. La OESNIFBLAoN Provoca ma ehilamients ¥ pérdio de 18
apariencia fresca deseable. Se reporth unz pérdida de peso del 12% en espinaces
£xpuEstas 21 S0l durante 3-4 haras AESpUAS de 12 ESSEER &N U MALBAD LFADIEONEI, can
&l onjetive de reduciela 31 5%. Las Pérdidas pUEOEN SUPErar &1 5-10% en POCDS 0ias Si
3¢ exponen a ambientes no controlados.

Candiciones: La temperatura dptima es 0°C {32°F) con une humedad relative del 55-
OB La £5piNACE &5 ANlEMmEnte Sensible 2 Bllens, Qe Scelard £l AMariIaMiEnto; por 1o
1800, no debe mezclerse con produclos Que Producen Stilene (ManzEnas, melones,
tomates). Las atmésferas medificedes (7-10% 02 y 5-10% CO2) alrecen beneficios
Moserades pare relrasar el BMArlaMIENto. La proleccidn con pIASCO y 1B Bspersidn
frECugnle 08 20ua fria puEden relraser el Marchiamientn

Duracién: La vida dtil de le espineca rara vez supere los 12 dias.

. Sariod, , Ingenisia da
Siesstemas.

NP, ot T

Factores que Influyen en la Veriacidn: EI contenido de humeded del grano, le
temperature y 18 humedad ambientsl, la presencie de plages (roedores, insectos) y
microorganismos (hongas, bacteries) san los principeles factores que causan pérdidas.

4.18. Granadilla**:
La granadilla es un fruta climatérico que experimenta cam
BOSLROSEIN NEIUVERd 12 pédioe g pess.

s fi

Ggicas significatives

Merme/Deshidratacién; La odrdias de pesa de i granadila se stribuye principaimente 2
le transpiracién. La prdida de pesn fue mayor & lempersturas mas alles y menar
huedad r#lEliva. Las ECUBCIONES Gf VENECISN d8l PO (W, Como porcentaje del peso
INiCial) &0 funcion de 108 dizs QRAVRISEANG(X] S00: W = 100 - 047 X para 5°C y 85%
R, y W = 100 - 0.91 X para 17°C y 70% HR. Se sbservd una disminueion casi lineal en
e pérdida G PesO £ BMbOS CESGS. L vENECon en ol SSpesor del Mesocapio (1e caps
blanca y esponjosa) fue muy s de pess, disminuyendo casi lineelmente
hasta € Oia 43. A los 43 diss, & espesor el MESOCATPIO 56 redujo Al 67% & bajs
temperature y 2] 56% a alta temperatura. Esta indica que el mesocarpia actie como una
Barera naturel que proleqe 1& pulpa comestible de 1a deshidratadian
Congiciones: Un estudic evaiut e comportamiento fisiclgico de la granadilla
Blnarenads & 005 LEmperelras y Dumedadss e 6% HR, ¥ 17°C ¥ 70%
HR. La humedad reletiva del 70% es un lactor ambiental dptima pare su cultive.

Duracién: Se mantuvo une busns calidad por 20 diss & 5°C y par 11 diss & 17°C. EI
DURRRDSECAB,

fruts 5& deleriond después de B4 dias a 5°C y 57 dias 2 179C. Las pértiazs

pueden superar el 15%.

Factores que Influyen en la Variacion: La temperatura y 18 humedad reletiva son los
ales factores que influyen en la pérdida de peso v |a vida Gl La relacian lineal
GhsErvade Entre I8 pEdiGE O pESG y & LiEMEG dE BIMECENANIENLO Pard 14 granadille,
Junte con i pepel protector ael mesocarpio, destaca quela deshigralacin e un proceso
continua v predesible. Esto sugiere que el maniloren del peso podria ser un indicedar
Table de la vids Gl restante y Que |a inlegridad estructural del fruto &5 una defense
netural conlre le merma

4.19, Guasca™
La guasca, al igual que otros produclas agricalas, €5 suscaplible a pérdidas GARIAOSERRR,
que pueden ser signil 28 &0 l2 cadena de suministro.

Merma/Deshidratacion: Las pirdides de frutas en general pusden deberse
a malformaciones, quemadures de sol, dahos mesénicos (heridas, cicalrices, rasgufios,
galpes), dafios por insectos ¥ plagas, pudriciones y oscurecimiento de |2 pulps. Estas
pérdidas afectan 12 masa feace & & volumen de las frutas,

* Eminet= GemapdnGate,
Bt CIMWVT, FAD , L8OA,
Asario flca.

torisl AGROSAVIA , RapeabGaRy, SCELD Mixen , Unlversidad de
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Factores que Influyen en la Veriacién: La lemperatura, la humedad, la exposician al
atilens y 1a presensia de proteceibn/empaque de plésticn son cruciales. La alta activided
metabdlica y 12 gran rel2cian superficia-valumen de 13 £5pineca 2 hacen inherentemente
propense a una répide deshidratacion. Esto implice gus para les hortelizes de hoja, un
control inmedialo y continuo de 12 alta humedad es aon més Crilicn que para olros
productes, ye que 12 calidad visuzl (turgencia) estd directamente igade &l contenido de
2qua v & |a percepcidn de frescura.

4.15, Feijoa'®:

La feijoa es un fruto gue experimenta pérdide de peso correlacionada con su tase

respiratoria

Merrna/Deshidratacion: La uérnwdi e peso en frulds de feijos estd directaments
can la tase A ambiente (23.29°C), la pérdida

de peso total fue del 13% en 10 d\E! A 12°C, fue del 7% en 16 dias, y & 7°C, del 5%

&0 16 gias. Las pérdides de &'5% s caligag

v &l precio del producto. Los frutos cultivades 2 mayor altitud tienden a presentar une

menor pérdide de pesa

Can El almacenamiento refrigerade (7°C o 12°C) es més eledive parz

conservar 1 caliged e Ia feijos, especialmente 5i se combing con otros tratamientas

coma CaCIZ. Les Lemperaturas mas altes aceleran 2 pérdids g€ pesc v 1a degradecién

de le lirmeza.

Duracidn: La vida Otil de la feijoa es inferior & une semana en condiciones ambientales.

Sin embargo, puede conservarse hasta 16 dies a 75C y 12°C sin deleriore visible. Para

una calidad dptima, s& recomienda comercializarle Bntes cel séptimo dia oe

almacenamiente.

Factores que [nfluyen en la Variacon: L& lemperatura Ok SIMacensmiento, 1a tass oe
respiracin y 12 ltitud de cullive son laclores clave. La relacién entre I pérdide de peso
v 2 Lasa respiratoria en la feijoa, junto con |2 cheervecién de que I pérdida de peso
sup!rnnr 21 %% compromete |2 caled y el preco, deslace que ko gestdn oe e

relentizar I sino tambidn pare
maranar 1 vikbldsa comaria. Erin implica que un control térmico adecuada es une
eslralegia integral pare la preservacidn del valor del products.

4.16. Fresa'’s

La fr25a &5 un fruts extrémadamente delieads y peraceders, can un aito contenids ge
agua y aziicares, o que la hace susceptible a |a desl
Mermaj/Deshidrata pérdida de peso es
#sluidio, 168 pérdidas variaron entre 0.3% y 15.8% con un promedio de 7.4% & 05 5
dies; entre 5% y 32.5% COn un promedio de 18.2% @ los 10 dies; v ente 11.5% ¥
44.6% con un promedio de 27.5% & los 15 dias.

*Redriques et al. {2006k Haffmanr. ot 2. {1394}, Vakderrama et ol (5.
7 a8 (sl Grupa Fragaria , Gumpgeet al. (3

.. Basoageh ot
20) | BAPGRI2001), Revizias UTA.

En el s de grans (mencionada en el conteat de pérdides gaslaroseslgenerales).
185 pérdidas pusden ser del 5-6% en Cosecns, 15-20% & 5-
en almacenamiente y 10-12% en transporte, sumande i o 4 Sk, Lo
frutes encerados en condiciones de beje humedad relative (DPY=1.26 KPa) mastraron
una pledida de pesn del 6

Candiciones: Para reducir las pérdides, es fundamental eviter defiar los frutos durante
r contenadares pIASNCDS 1505, COSEENET N & MOMENLD BPLIMO y evilar

cts 2l sol. Bl guactafoeuald, répide &5 une priclice recomendable
i le Lemperatura de los frulos v extender u vida Ot Durente &l bransporte,
se deben evitar vibraciones excesivas y circular por camines en buen estado.

Durecién: No se especifica una duracién de almacenemiento pers la guesca, pera fas
esiralegias 08 MENEJ0 GYIAASRRABUSEEN Brolanger 13 vide Ll e 185 hortelizes.

racores aue tinuyen en 12 Variaciin: Los dafes fisicos, 1as condicienes ambientales
&l sol, temperalural, y e presencia de patbgencs son las principsles causas

4,20, Gulupa®
L3 guluna e3 un fruto rica en agua, 16 que 2 hace susceptible a 2 deshidratacion gaste
CRAGCRA-

Merma/Deshidretacién: La qulupa puede experimentar une pdrdida de mase del 8% al
13% U8 Su peso inici2| CuBndo & 3IMACENa 3 1EMPEralure BMbieNLe por Ln MAxime o8
nuewe dias, Io que provoca la deshidratorién de la edscara. Durante el ransperte, lo
pérd pese fue del 10% en empaques gapg ¥ del 20% en poliropilens
Croperiarada. £l EMPague BaRmOeA M reduo SigniNicativamente 12 pérdida de agus &
niveles inferiores el 2%, demostrenda une meyor eficiencia en la conservacidn del peso
el Truto durante  transporte.

Congiciones: Para le comercializacitn, se recomiends simacensr ls gulupe bajo
refrigeracidn entre B°C y 12°C para pralongar su vide Olil. Para le exportacidn, las
temperaturas deben s&r superiores & B°C pare permilic cambios de Maduracion y por
ebajo de 12°C para extender la vida Glil 8l retardar la maduracion durnte el transporte
© almacenamiento. Las cAmares de almacenamiento deben mantensr una humedad
relativa enlre B5% y 90% para conbrarrestor la susceplibiioed del frute 2 I
deshidratacidn.

g | Arpesioes UNAD | Repasitori UNAL.
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= frutos sin cubierta mostraron pérdides de pesn significativamente mayores. Lo
pérdids e agua per ranspiracidn &5 I8 principal cause de 1a Gisminucn de peso

nes: La cadena de I estiicla es esencial pare la fresa. La bemperatura fingl de
almacenamienta debe ser 0°C, sin llegar a la congelacidn (-0.8°C). mperaturas
por encima de 3-53C aceleran el deleriors. Una humedad relativa alta (90-95%)
alvededor del fruto es ideal pera reducic &l dafio Misico y mantener |2 humeded. £l g
SUGRIEAN répide es crucial para eliminar el calor de campa,

Duracién: La via dtil d2 12 fréss pusde ourar 08 10 3 15 025 51 58 Siue comectaments
#1process de QUALFGRRAI, S& rECOMIENCE veNderta antes de Ik 7 4128 DORIADSETHE
pera assgurar una calidad optima

Faclores que Influyen en la Varizeibn: El Bt contenido de agua y ssiesres, I8
temperature, 18 humedad relative, & EMpaque y I8 Manipulacion son factores criticos
La Irese, 2l ser Muy perecedens v con un allo contenids de agua y azicares, &5 un claro
ajempla O& prOGUCts que rEqUIEre LN E3AENE e Irio estriels pars MILGAT 13 MeErma
Esto implica gue cualquier peibn en el ae pajes.

Stz RLihedad sesuliark &1 una ripida dagradacién de s caidad y un aumento de las
wérdides, haciendo que la precision en |2 gestion de |z cadena de frio sea directamente
propercional a la viebilided comercial.

4.17. Frijol Bola Roja®®:

El fEis6lbota roj2, COMO raNG, S& ENOCA £N 12 CONSErvanan de 18 humedad pars evitar
pidrdides.

Merma/Deshidrelacion: Le pérdida de pess en grenas de frijol se relaciona con el
eontenida dé Rumedad. Un contenids de humedad del grans enlre 30% y 450 al
momento de 13 rECOlECTON de IAS VAINBS B3 COMGN, y & S8cBA0 busca reducirdo & un
nivel seguro pera el aimecenamienta (ideaimente 12-14%). Las pérdidas fisicas v
MONELAFES pueden redutise 3l Almacenar en Silos en lugar 02 saces (haste un 16%
Men0s de perioas monetarias)

Cong : Los seeos de (rjol deben eimacenarse en un espacio carrado, impio, bien
entllade y clevada del auels pare ewilar s umedad. £a cruc roteger los sacos de le
axposicibn direeta a1 sol. La Rumenad del 0rans debe Ser reusida & un 12-110 para un
almacenamienta seguro. En condiciones de alta humedad y temperature, es neceserio
rotar los sacas para permitir I ventilacidn

Duracién: Bl Granc s& Conserve Mejor 51 5& S6C2 & U CONLENids de humedad sgurc pare
1 aimecenamients pralongads.

* YEER INTA (2008, 20141 , IICA (3008) , Akdana {2010} , Arlas ot a1 (3007) , Araya et al. [30103) ,
Zameean,

P e

Durecién: La gulupe puede elmacenarse a temperatura embiente par un méxima de
fueve diss. Con refrigeracion, 12 vids Gl puede extenderse &n un 67%. El uso o8
empeque Yakipol M combinado con relrigeracion puede extender la vide Gtil del
products hasta 40 dias, mienires que con empague Xlapd v refrigeracidn, puede
extenierse haste 30 diss.

Faclores que Influyen en la Variacin: La temperaturs, 2 humedad relativa y o1 lipo de
empeaus son Crudales pare controlar | deshidratacion y la vida Uil

4.21, Habichuala™
Las habichuelas (ejotes o porstos) son allamente perecederss y sensibles a la pérdidz
ae agua v &l 0zAe por frio.

Merma/Deshidretacion: La pérdida de 2gus £5 un prablema comin &n [as hebichueias

reguiere una pérdida de peso de 2proximadamente el 5% para que el
MEAENLAMENLG y | Srugamienta sean visibles, y con une prdida del 10-12%, las
BEDIChUBIAS & N0 SON COMErCiZlzables. La lasa d& pérdida de Boua es mayor &n
habichuelas inmaduras gue en maduras,

Condiciones: Las condicianes Gptimes de aimacenamiento son 5-7.5°C (41-45°F) v 85-
100% HA_ Las almdsieras contralanss o Mooifiesdas ean 2-5% 02 y 3-10% (02 pueden
reducir la tese de raspiracidn y retener el color verde, ademés de reducir #l pardesmisnto
en frulos dafladas. Concentraciones de CO2 mayares (20-30%) pueden causer sabores
desagradables si se usan por periodos pralongados. La expesicibn al etileno (superiar &
0.t aam) 2 temperaturss ormilas 66 BIMECENsmiSnEo racuce 18 vida Gl 40 un 30

Duracién: La vida (til esperada es de B-12 dias a 5-7.5°C. E| almacenamiento por mis
de 56 dias & temperalures inferiares 2 5°C (<41°F) puede causar daiia par frio.

Faclores que Influyen en le Variacién: Le pérdida de ague, el dafo per Iria, las
pudriciones, 8 exposicion al elilena y 1& variedad son factores Clave. £l umbral g8l 5%
de pérdida de peso pere la vi del merchitemiento y el 10-12% pare la inviabilided
comercial de las habichuelas demuestra un punto de inflexion critice en la gestion de Iz
merma. ESlo implie qué 13 SELECCAN 1EMBrana v 13 iNlErvencbn pare prévenir 12
deshidratacidn son esenciales pare mantensr I comerciabilidad del products, ya que le
pérlis de caboan visusl FApidamente s Laduee n paraidas seondmicss

4.22, Lechuga Batavia®:
La lechuga Batavia es una hortaliza de haja con una alta tase de respiracién y una gran
susceplibilided & I desnidratacibn.

Lt ninvis RAGIDGVESR GEIGARINATS EAIPGAON Certer | Frutas B Hortalizs
T Seriac U Dl SuAbosvest Aaseaoninand EXAPGon Center , SCELO Caembla . Revatas UNLE .
Repoatorio UCHILE , BepeayednGiate.
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Merma/Deshidral La lechuga & perscedera y sulre una 2lte tase
de respiracién y deshidratecion. Les pérdidas de pess pusden superar el 5-10% en poces
diB5 5 52 EXPOAE 2 BMBIENLES RO COALIBIAAGS. U SS1din EnEOntrd QUE LN rEcubrm ieats
de CHC a1 1% redujo I pirdide de peso totel de hojes enteras y troceadas de lechuga
131.36% &l 21.08% durBnle I8 CORSErvACin 2 1DE2°C y 75+5% HR.

iciones: La temperatura dptima es 0°C [32°F) con una humedad relativa superior
a1 85% para optimizar s vida Gt A 5°C (41°F), la vide Gkl es de 14 diss siempre que
0 hays elilena en el smbiente. La lechugs es sxtremadaments sensible 8l etilena, que
puede causar punteads pardo. Les stmbsferas con Bajo 02 [1-3%] & 0-5°C pusden
afrecer beneficios 8l reducic 13 Lass de 8spiracidn v los electas negalives del stilena. Las
concentraziones de CO2 superiores al 3% pueden causer mencha parda

GESTION JURIDICA Y CONTRACTUAL

INFORME DE ACTIVIDADES CONTRATISTA

Faclores que Influyen en la Veriacién: L lemperatura, la humedad relativa, e exposicidn
al stilens, el eultivar, I 26na 08 produtebn y 12 durdeitn d21 AIMACERAMERt Son
factores clave. E1 limdn Tahiti &5 susceplible &l dano por 10 & Lemperatures inferiores &
12°C, Io Gue pusse , manchado de intarmas
¥ "pintas rojas”. Esto significa que, aunque Ia reffigeracién es beneficioss, existe un
umbral de temperetura por debajo del cual el dafo fisiolbgico pueds comprometer la
CElidad, rEQUINENdD un CoNtrol LEMMICO Preciso para evilar pérdides

4,24, Lulo:
El lulo #s un fruto que reguiere un manejo cuidadoss QQRicAPSRRRE, pare prevenis
piitides y mantener su cahoad

Codigo: GJC-FR-11
Version: 03
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Basado en la

westigacién, Ia deshidratacidn natural es una causs fundamentel de las
pérdigas las oscilar éntre el 25% y el 80% de 1a produccidn,
impactanda le rentabilidad v la disponibilidad de alimentos. Este fendmena es un proceso
fisioldgica natural en frutes y verdures vivas, impulsade principaliments por e
transpirecién y s respirecin. Incluso une prdida de peso suti, de solo un 5%, puede
NECET QUE LN PIOGUELS 583 INVIabIE Pare 13 venla B ALEOrar Su AATIENcia, textura y
calidad.

Merma/Deshidratacén: £ a1 - [ o ¢ La geation de I deshidratacion no &5 un problema GRice, Sing un 4e1icado equillbic entre
R At T Sl Ay Ap los Tactores intrinsecos del producto v su entorns. La investigecion destaca que el contrel
pirdidas de peso de| 11.8% 21 B.3% & lemperaLura ambiente, y del 6.4% 2| pare de 1 temperalura v 1a humedad relaliva sen los elementos més criticns para mitigar
Faclores que Influyen en la Variacion: La alta Lase de respiracion, 12 deshidratacion, 12 &l producto refrigerado. La pérdida de turgencie es uno de los principales problemas R "

estas pérdidas. La refrigeracidn adecuada ralentiza drésticamente los procesos
Lemperatura, 18 humedas relaliva y 16 exposicién al EUEnn Son 168 rinepales factores Pramy Metabilicos, pero dsba s6r precian pars evitsr GaRoS por ITi0 £n productos Sensibies

que afectan 12 vida Glil Ge 13 lechuga. L2 lechuga, COn Su BILE LBSa e respiracidn v 5 "
el mismo mods, une alla humedad relaliva (més del 30%) es lundamentsl pare
deshiratacitn, e un ejemplo tero de chono 1 fisogia intrinsecs gel progucto dicts 18 Condiciones: Un estugin evelud 18 caligad del lulo aimscenade & 17°C y 70% HR. Le minimizar 12 prdida de ague par transpirecin ( ¢

wrgencia de un Manejo GORARSEKE, dptimo. Esto subraye que, pare este lipo de temperature sdecusds de elmacenemignto &5 cruciel no sola para conservar &l peso,

Nortallens, o velorida e (o cdns e e el contrel e 1 ameded Son determinantes sine también otras propiedades come el porcentaje de 4cida citrico. E1 disefio del

Bera MENLENer |8 Lurgencia v 12 fnescura, que 30N BLrbULos de Calidad esencieles para &l empeque es fundamental para prateger su calidad y evitar que los golpes estropeen le
fruta

Duracidn: S& pusde esperar una vida Gtil de 21-28 diss & 0°C ¥ >05% HR.

Mis allé del control ambiental, las précticas de maneja y el usa de empagues adecuadas
JUBGER UA pEDEI Vital. LA bArteras fisieas, CoMD 15 BOIS2S o pelieulas, hen demastrade
reducic 18 prdide de pESO 48 forma GreSLCE, COMO 58 ODSErVE en EStudios Sebre 18
QUupE (Una reduccién del 10-20% & Men0s Gel 2% CON EMpAQUES ESpECiales) y 18
curuba (un pirdide de 4.50% sin smiaqus & MEncE de 0.74% con smasque). hdemis,
2 ulacidn culdadosa pe Fios mecknicos y el RpcARKAHRALE FEpIdo san
s para presaroas s bacs!ided i producio . por o Hainr L TSRS GL agu

4 23. Limén Tahit™:
limén Tahiti, como citrico, es un fruto que no madura
pero es susceplitle 2 le deshidrelorion ¢ el daic por frio.

En conelusion, 1 dBSNiAFALAEIN &5 U Prablema insvitable, pers su magnilud puede sar
<ontolada. La minimizacidn de 18 merma (equirs U &nfogus nlearal, Gus combing un
profundo conocimient de Iz Misiologia de cade products can une gestion rigurese de lz
cedens de frio, & uso de empaques de proteccién y préclicas de manipulacién
adecuadas.

Merma/Deshidratacion; La deshidralacién es un defectc que puede slectar e calidad del
limdn. Le pérdida de agua se srelers si no se mentienen rangos Gptimos de tempersture
¥ humedad reletiva.

Condiciones: La temperature dptima de almacenamients varia entre 12-14°C (54-57°F},
dependiendn del eultivar, grade de madu
almacenamiento/tiansporte (hests 6 mases).
almacenamients pusds reducic La sensscencis y I incidencia de pudritiones. Mantensr
rangas Gplimos de Lemperdlura ¥ humedad relativa, y excluir & stilena durants el
transparte y elmacenzmiento es cruciel.

Duracidn: Pusde aimacenarse hasta § meses en condiciones bplimas.

ELE Diovis Qaoiponwest Baeasinand Sxepaion, Center | FAG) , Repasiterio UNAL , UNAM.

Anexo 9 Preguntas y temas pendientes por definir por parte de la Agencia de Logistica de las Fuerzas
Militares.

SOLICITUD INFORMACION DEL PROYECTO DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS CON LA AGENCIA
LOGISTICA. Aspectos Relacionados a la logistica de entrega.

14. Confirmar si los puntos de entrega son los que s= mencionan en =l anexo 1.
15. 5= solicita informacién detallada de la logistics de entrega incluyenda los siguientes

. 25pectos:
Aspectos Relacionados a tramites y requisitos legales que exige la Contratacicn estatal.

¥ Requerimientos de cadena de fria.
3 ¥ Requerimiantas de smpaques (primarios o secundarios o a granal)
1. Definicion de Iz figura juridics “contrato o convenio interadministrativo®, + Necesidades de etiquetado
2. El objeto del contrato o convenio seriz: SUMINISTRO DE FRUTAS, VERDURAS, HORTALIZAS + Temas ralzcionados con requarimiantos de seguridad [s2 rafiere 2l ingreso y cuales son) o
¥ TUBERCULOS COM DESTIND A LAS UNIDADES DE NEGOCIO ADMINISTRADAS FOR LA que otros.
REGIONAL CENTRO DE LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES EN BOGOTA, ' Persanzl para rezlizar el descargue de los productos y verificacion de las entregas.
CUND""AMARO?J BOYACA, pendiente definir BDV;G; 3 ¥ Horarios y dias de entrega, ranges de horarios o son entregas en horas establecidas como
3. Definiciones juridicas y documentos legales [reunisn con el equipo juridico de las dos designecion de cites
entidades) necesarias pars llavar 2 cabo dicho suministro de alimentos ¥ Volumen estimado por punto de entrega, pars realizar la planeacién ds |s ocups
4. Plazo de ejecucion del suministro de alimentos [fechz de inicio y fecha de finalizacién vehicular.
proyectada). ) « Frecuencia de entrega por cada punto designada.
5. Definicién del pago de todos impuestos, tasas que se deriven de la sjecucidn del presente ' Termas de devaluciones y marmas
contrata.
6. Definicién juridica de los pagos realizados por la Agenciz logistica, su frecuencia y las fechas 16. Si hay casos excepcionales se puede contemplar otros sitios de entrega asignados, estos
de estos pagos. ) cambios se hacen dentro de los departamentos de Cundinamarcs y Boyacs. Al igual que
7. Generacidn de notas crédito o debito dependients de las devolucianes, mermas, entre suministros extra o productos diferentes, esto se avisard con cuanto tiempo de anterioridad
atres. . ) » . 2la entrega.
8. Temas de pdlizas por incumplimientas, multas o sanciones. 17. Las entregas pars el COMEDOR DE TROPA [i7, 26 GAORI MARANDUA - VICHADA, en el
Aeropuerts Militar CATAM se hacen de acuerdo a |a disponibilidad del vuelo de apoyo de |z
i Fuerza Aéraa, con que tiempo de antalacisn se informa dicha disponibilidzd.
Aspectos Relacionados al pedido de los productos solicitados. 18. Requerimientos de seguridad para |2 entrada a los Batzllones, tanto para los vehiculos como

para los conductores,

9. Serequiere informzcién detsllada de Ia solicitud de productos, tiempos de antelacién de los 19, Entraga da Ins productos con factura, remision, ordan de entraga u otro documanto

pedidos, cansles de comunicacién, documentos generades durante este procese,
requerimientas a cumplir per parte de las dos entidades.

Aspectos Relaci al praducte

10. Definicién del portafolio de productes = provesr, asi como de las categorias y
requerimientos de calidad establecidos en fichas téenicas y si s contemplan en caso de
desabastecimiento por disminucién en |2 oferts de algunos productos intercambiables.

11. Cantidades solicitadas por puntos de entrega y su frecuencia durante Iz ejecucion del
convenia o contrate establecido.

12. de andlisis r 6 is y numero de andlis

13. Plaza de reposicién de productos que na cumplen con las condicionas de calidad.
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Anexo 1.

EN BOGOTA, CUNDINAMARCA Y MARANDUA (VICHADA)

Purion da Erérega - Comedsree
COMEDORES OF
“oea | Puwrooe aTREGA DIRECCION
TATALLON OE POUCIA MUTAR N
15 8ACAT

1| covezorn 2

CARRERA 7

CARRERA 01805

CAUEBN 628

8 comecoRn 1)

| 12 cowesor e 1

|l

1| coepon e 18 | v
1 couepor w21 | wocoraoc |
T3 CONEDGR W25 | BATALLON GE SANIBAD | wosothoe |

4| couEDoR vo 24 couance
i

[ eomeoonrca

T

% REROPUERTO CATA PUERTA
| rransp w8

16| COMEDOR N° 27 8050TAOC.

EN EL CENTRO DE ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION CADS

CameA g8 131 socoTAnc

CALLE 64 431 MR CHAPERG. | BOGOTAD
7 o

; socorAnc

SAMACA BOYACA

Anexo 10. Reunion virtual para la formulacion del proyecto de suministro de alimentaciéon como parte
de los programas de apoyo de la Universidad Nacional de Colombia a los estudiantes priorizados,
convenio interadministrativo entre ACODER-UNAL. 16-07-2025

O M Rect X (M Rect x @ I x & PROY x (B ESPE x [EB PRES x | & PROY x [ ESPE x | & FACT x |EB CON x [EB MAT X [& ORD X | @ @W X | O Mk x | o Mk x | + - 8 x ) iad-hdyp-gih

meetgoogie.com

[E) yeni ciprian abril (T, presentando)

Estas presentando
Para evitar el efecto espejo Infinito, no compartas a pantalla completa i la
ventana del navegador entera. Comparte una sola pestafia o una ventana
aiferente

Andres Quejada

"

f

YENI esta presentando

18:24 | shd-yuvk-msg

@
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Anexo 11. Se acompafi la revision de los productos de Fruver en el municipio de Beltran y Guataqui el dia 3
de julio del 2025.
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Anexo 12. Reunién virtual presentacion del proyecto ALFM (Agencia de logistica Fuerzas Militares) el 02 de

Julio 2025 con la secretaria de desarrollo.
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> C () meetgooglecomiyy-jwus-bhf
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Diana Caroling Martinez Quiroga EDGAR VASQUEZ HORTUA YENI CIPRIAN
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Anexo 13. Reunién presentacion del proyecto de suministro de canastas convenio interadministrativo
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Anexo 14. Cotizaciones de empaque para el proyecto de suministro de canastas convenio
interadministrativo UNAL-ACODER

Bogota, 19 de julio de 2025
COT-12633-25

Sefiores
Acoder
Aida Triana
Ciudad

Atendiendo Su Amable Solicitud Me Pemmito Cotizar El Siguiente Trabajo:

VALOR VALOR

CANTIDAD DESCRIPCION IMAGEN UNITARIO TOTAL

CAJA ESTANDAR CON
AGARRADERAS
TAMARO: 40CM DE LARGO X
30CM DE ANCHO X 25 CM DE
2100 ALTO
TINTAS: 0X0
SUSTRATO: CARTON C-20

ACABADOS: TROQUELADAS

¥ ARMADAS SIN TAPA

$8.380 $17.598.000

we Equipo Estructurador Proyectos ACODER o & o
Observaciones: @&  Andrés, David, Diana Martinez, Jenny Viviana, Tu
Forma De Pago: A convenir noati i
Tiempo De Entrega Produccién: A convenir

» Cliente: Entrega Imagenes Lista Para Impresion 19/07/2025
»  Valores No Incluyen EI IVA.
» Oferta Valida Por 10 Dias.

En Espera De Su Pronta Respuesta,
»
Cordialmente, - s

-
Gabriel Suarez ‘ .

COT C1-12633 ACODER CAJA pdf

PoF 133 KB, Documento Adobe Acrobat

Calle 248 # 24-72 Abrir Guardar como...
PBX: 480 52 98 WWW, UV-SCreensuanes. com
E-mail: screensuarez@yahoo.com

V4
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Equipo Estructurador Proyectos ACODER
ae Equip y o | & | w

&  Andrés, David, Diana Martinez, Jenny Viviana, Ta

e Y g

otras areas de la Agencia es mejor que dejemos que el doc Yecith sea el unico que
suministre informacién de los proyectos que venimos adelantando

O me lo remiten a mi y yo le doy manejo pero lo ideal es que manejemos los canales de
comunicacion ya acordados en el equipo y que no nos cojan por aparte a
preguntar cualquier cosa

T A

-
- —y
— -
- I i
yYo=w

1799-COTIZACION MPIZ-ACODER pdf

533 KB, Documento be Acrobat

Abrir Guardar como.

Voy a subir las dos cotizaciones al drive por si se N
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Equipo Estructurador Proyectos ACODER o (3 o
Andrés, David, Diana Martinez, Jenny Viviana, Tu

- - Iy ™

Cotizacion bolsa.pdf
457 KB, Documento Adobe Acrobat

Abrir Guardar como...

v

Me acabaron de llegar estas pero como ya enviamos el proyecto sin embargo las voy a

dejar en el drive pom.

18/07/2025

N2

necesitan consultar para futuro o S
- o~
@@ Equipo Estructurador Proyectos ACODER =] % Jo)
- Andreés, David, Diana Martinez, Jenny Viviana, Tu
> e
16/07/2025
= w A
Equipo Estructurador Proyectos ACODER o (3 Jo)

Andrés, David, Diana Martinez, Jenny Viviana, Ta

€ ¢

Jenny Viviana Del Rio Agencia 16/07/2025
Falta revisar formulas y las observaciones de Diana @Andrés Quejada Acoder

ajustado precios

Por lo pronto entonces quedd atenta a la versién revisada por Andrés para entregar esto que se
acordé para que tengan una base la Nacional lo pidieron con urgencia mientras sale el
tema de empaques

I 4
le volvi a escribir n

ya me enviaron la cotizacion pero le hice correcioes

)| Cotizacion Ref. en CM.pdf
598 K8, Documento Adobe Acrobat

Abrir Guardar como...

“

&)bo‘ i
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Anexo 15. Entrega final de la propuesta del convenio de canastas y paquetes alimentarios SDIS-ACODER
por medio de correo electrénico

S
15 UNIVERSIDAI
B[l UNIVERSIDAD

¥ NACIONAL Diana Carolina Martinez Quiroga <dcmartinezq@unal.edu.co>

2 DE coLOMBIA

PRESENTACION PROPUESTA CONVENIO CANASTAS Y PAQUETES SDIS-ACODER

1 mensaje

Diana Carolina Martinez Quiroga <dcmartinezq@unal.edu.co> 15 de julio de 2025, 16:34
Para: Yecith.angel@cundinamarca.gov.co
Cc: Adriana Aguirre <adriagne2016@gmail.com>, Andres Quejada <ferquzy@gmail.com>, jciprianabril2001@gmail.com

Cordial saludo.

Adjuntamos version final luego de la revision realizada con el equipo de trabajo a la propuesta econdmica para desarrollar el convenio
interadministrativo de Canastas y Paquetes Alimentarios de la Secretaria Distrital de Integracién Social y de acuerdo con los lineamientos que nos ha
suministrado en las reuniones previas.

Gracias por su atencion.

Att.

DIANA CAROLINA MARTINEZ QUIROGA

Ing. Agronoma - Universidad Nacional de Colombia

3 adjuntos

@ PRESUPUESTO 2025 SDIS VF(15-07-2025).xlIsx
118K

@ PROPUESTA ACODER-SDIS-SDDE 15_07_2025 VF.docx
704K

PROPUESTA ACODER-SDIS-SDDE 15_07_2025 VF.pdf
a 567K

Firma

ADRYANA PAHOLA AGUIRRE NEIRA
CC. No. 52.709.524
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FONDECUN
COMPROBANTE DE EGRESO 3576
ORDEN(es) DE PAGO: 20253253(2025)
Fecha de Giro: 26/09/25
A favor de: 52709524 AGUIRRE NEIRA ADRIANA PAHOLA
Banco Beneficiario: NU COLOMBIA
Cuenta Beneficiario: 23408693
Tipo Cuenta: Ahorros
Por menor: Doc Int. 20253821-PRESTACION DE SERVICIOS PROFESIONALES COMO COORDINADOR DE

CAMPO EN EL MARCO DEL CONTRATO INTERADMINISTRATIVO No. ACODER-CDCTI-587-2024
(FONDECUN 24-051) Y SUS DERIVADOS SUSCRITO ENTRE LA AGENCIA DE
COMERCIALIZACION Y COMPETITIVIDAD PARA EL DESARROLLO REGIONAL- ACODER Y EL
FONDO DE DESARROLLO DE PROYECTOS DE CUNDINAMARCA FONDECUN- Contrato De
Prestacion De Servicios De Servicios Profesionales No. 2025 - 0314-Periodo De Ejecucio Del 1 De Julio
Del 2025 Al 14 De Julio Del 2025 Pago N° 4 De 4 Cv 24-051

Banco Origen: 07 - BANCOLOMBIA S A

Cuenta Origen: 69000009848 - 24-051 ACODER - IMPLEMENTACION ESTRATEGIA CTC REGIONAL

Anexos: Periodo de Ejecucio del 1 de Julio del 2025 al 14 de Julio del 2025 Pago N° 4 de 4 Cv 24-051

Forma de Pago: Transferencia Nota Debito No. 20253818

Valor: 3.163.600,00

Valor Letras: tres millones ciento sesenta y tres mil seiscientos pesos con 00/100 Micte.

Afectacion Contable

Dscto  Cuenta Nombre NIT Valor Base Dehito Credito
24010101 Bienes y servicios 52709524 0,00 3.163.600,00 0,00
11100603081 Cl 24-051 CTA 69000009848 ACODER - 890903938 0,00 0,00 3.163.600,00

IMPLEMENTACION ESTRATEGIA CTC REGIONAL

Totales:  3.163.600,00  3.163.600,00
Detalle de Liquidacion de Descuentos en Orden(es) de Pago

Vigencia Orden Orden No. Identificacion - Beneficiario Descuento Valor Base Descuento
2025 20253253 52709524-Aguirre Neira Adriana Pahola IC1-Reteica Bogota 9.66 X 1000 2.777.000,00 27.000,00
Totales: 27.000,00

Detalle Presupuestal

Rubro Fuente Dependencia CDP RP Nombre Rubro VALOR

PRESUPUESTO DE VIGENCIA 2025

2.4.5.02.08-3.0.01_01- 254-24-051 ACODER Servicios Prestados A Las
1.3.1.1.12 - CDCTI- 587-2024- 20250383 | 20250461 Empresas Y Servicios De 3.190.600,00
TOTAL PRESUPUESTO DE VIGENCIA 2025 3.190.600,00

PAGADO

o%n@,

GARCES PARRA JENSSY JOHANNA GUEVARA LADINO AURA MARINA Estado
Sub Adm y Financiera-Tesoreria Tesorera General Tesoreria

Pag: 1 del
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