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" Secretaria Distrital de/Salud de Bogotd

Subsecretaria de Salud Pabli SR ;
ActaAde inspeocnén lslanﬂana‘aoo?\ e:fo:t;"e de rle'ggo para expendlos o / Acta Numero ]
: .. /AS21N008838

* de carne y/o productos carnicos comestibles .
ESE: Subre)  nurte Fecha:| 3 | 45 |2654]
CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO

ID Establecimiento: Namero de Inscripcion: Namero de carpeta
436 (04 g (5159 ShVeC - 2% -S &

Razén social: A A'{Oh(A

Nombre del establecimiento: carnel CAYVLLA

NIT: 29%% §2 ¢ |Sede: oA

Direccion: ke s¥b ia oS

Ubicacién: AV Aplia

Localidad: Suba UPZ: nzZA

Barrio: < olud adnds adre Teléfonos 34 452 %4

Correo electrénico para notificacion® Calne SCAY LA Ohvtmail com

Nombre propietario: Bystobolo diaz  Guacaneme

Tipo de documento: C.C.[<]C.E.CINIT [(JPEPJPs[JPTP[] |N6mero documento: 29 +3 |12

Nombre representante legal:

n Apeline
Tipo de documento: C.C.[(JC.E.[INIT (JPEPJPs(JrTP(] l Numero documento: Ay AP\, (A
Direccién de notificacion: v s¥h 3 0S
Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [«] NO [] 0049 234 ¢

Linea de intervencién: B\\n ) SaAaP N Seg9rd;

Intervencién: evpuhd 0 BAlmagarniat o JL (evre Tl\) e./d//(‘\.)l CArAY) CInetblv
Tipo de establecimiento: ., AL

Establecimiento autorizado: Sl [¢] NO[]

Covne M PYYIILYIl L&A cunthb <,

Numero de trabajadores: 2 l Horario: Diuno [«] Nocturno [ ] 24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [CJDomingo a domingo [JFin de semana [ otro:

Tipo de productos que expende: Came: Bovina [J Porcina & Aves &] Productos carnicos comestibles (Visceras) i
Otras especies:

Otro tipo de productos: SiCJ NO®

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

S Favorable [x]
FE Favorable con %D i
> as A e
ULTIMA 00 1 A% | euermientos 0 | gl Giima inspocd TS5 w
INSPECCION | (\ 03 2023 P
Desfavorable El
MOTIVO DE LA VISITA
Solicitud del interesado O Asoc(;ada i o e [x]
Programacién ] Y AP
1@ Numero de radicado: Numero de radicado:
Solicitud oficial | ; Solicitud de practica de pruebas/
interé lud publi P de
Namero de radicado: e o e e D Procesos sanclonatoriosP admin D

Otro: E] Especifique:

EVALUACION

A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable

Aceptable con Requerimiento | AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Al i esta infor on, se la notificacion electronica
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v
EVALUACION
| tabl | Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
nAacopuRo descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar
Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA\| parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica

en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.

1. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1. EDIFICACION E
INSTALACIONES A |AR| I HALLAZGOS

1.1 Localizacién y diseiio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucién | 2 1 0
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 1, 2, 10. Resolucion {
242/2013, Articulo 55: Numera-
les1,2,10.)

1.2 Condiciones de pisos y paredes
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1.  Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numera-

les 4, 5 11.2. Resolucion| 2 | 1 0

240/2013, Articulo 130: Numera- ® 3 \

les 4, 5 11.2. Resolucion et 2o Je rte
242/2013, Atticulo 55: Numera- o1 Jekenary

les4,5,11.2.)
€]

1.3 Techos, iluminacién

y ventilacién

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1.  Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 3,6,7,8,9, 13 14. Resolu-| 2 | 7 0
cién 240/2013, Articulo 130:
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14.
Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numerales 3, 6,7, 8, 9, 13, | X

14.)
[c]

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numerales 15, 16, 17, 18,/
19. Resolucién 240/2013, Articu- 3
lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18, 15] 0
19. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,

19.)
C
Hoja 2/8
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‘Acta de inspeccién sanitaria enf
e de carne y/o productos
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Acta Nimero

Continuacién
1. EDIFICACION
E INSTALACIONES

.\

HALLAZGOS

1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaciones

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.2.1).

A (M f’llo'l(n ta

M&a ke men o 'J‘

ErvIsAca Je

WasHp A wdng

]

| CALIFICACION DEL BLOQUE  [¥/S |

La calificacién del bloque corresponde al 10% del total del acta I

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR| |

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de equipos

y utensilios

(Decreto  1500/2007, Articulo
26: Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Nume-
rales 22, 23 y 24. Resoluciéon
683 de 2012. Resolucion 4142
de 2012. Resolucion 4143 de
2012. Resolucién 240/13 Articu-
lo 130: Numerales 22, 23 y 24.
Resolucién 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucion 835 de 2013.)

fhla Je puado porese

2.2 Condiciones de los equipos
de conservacién
(Decreto 1500/2007, Articulo
36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7; Ariculo 67:
Numerales 25,26,27. Resolu-
cién 240/2013, Articulo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7, 8; Articulo 55:
Numerales 25, 26, 27)

23 Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios
(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.2.1)

[NY) (Vi) p\(n «“tra P/J,a,.‘ J“_

mAanreminiaty Je

€S VLo

Cc

I CALIFICACION DEL BLOQUE

EB

La calificacion del bloque comesponde al 12% del total del acta |

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud (signos

llesiones)

(Decreto  1500/2007, Avrticulo
26, Numeral 1.1.13. Resolucién
3009/2010, Articulo 15: Numeral
1, 3.16; Articulo 67: Numeral
21.2. Resolucién 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15; Articulo 17: Numeral 16;
Articulo  130: Numeral 21.2.
Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 1; Articulo 14;
Articulo 16: Numeral 16; Articulo
55: Numeral 21.2.)

3.2 Reconocimiento médico

(Resolucién 3009/2010, Articulo
15: Numerales 1; Articulo 67:
Numeral 21.2. Decreto
1500/2007, Articulo 26: Numeral
1.1.13. Resoluciéon 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15. Resolucion  242/2013,
Articulo 13: Numeral 1; Articulo
14)

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
3,11,3.12,3.14,3.15. 3.17, 3.19;
Articulo 67: Numeral 21. Resolu-
cién  240/2013, Articulo 14:
Numeral 3; Articulo 17: Numera-
les 1, 6, 7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,
17, 19; Articulo 130, Numeral
21.2. Resolucion  242/2013,
Articulo 13: Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 15,17, 19)

3.4 Dotacién personal

(Resolucién 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
3.13, 3.18, 3.20. Resolucién
24072013, Articulo 17: Numera-
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 16:
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

N
o

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Continuacién

3. PERSONAL MANIPULADOR

' DE ALIMENTOS

A | AR| |

HALLAZGOS

3.5 Educacion y capacitacién

(Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numeral 21.3; Articulo 69:
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucién
24072013, Articulo 14: Numeral
2; Articulo 132: Numerales: 1, 2,
4. Resolucién 242/2013, Articulo
13: Numeral 2; Articulo 57:
Numerales 1, 2, 4)

3 |15| 0

Cc

CALIFICACION DEL BLOQUE

[z2

I La calificacién del bloque corresponde al 22% del total del actﬂ

4. REQUISITOS HIGIENICOS

A |AR| I

HALLAZGOS

4.1 Recepcién de materia prima

(Ley 09 de 1979 Articulo 345.
Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4.2.2; Articulo 36,
Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso-
lucién 2009026594 de 2009 (en
las especies que aplique).
Resolucién 3009/2010, Articulo
66: Numeral 3; Articulo 67:
Numerales 28, 29. Resolucién
240/2013, Articulo 129: Nume-
ral 3; Articulo 130: Numerales
28, 29. Resolucién 242/2013,
Articulo 54: Numeral 4; Articulo
55: Numerales 28, 29)

4.2 Trazabilidad

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.2.2; Articulo 36:
Numeral 5. Resolucién
242/2013, Articulo 22: Numeral
3.3; Articulo 55: Numeral 32.)

3]|15] 0

4.3 Empaque y etiquetado

(Resolucién 402 de 2002.
Decreto 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolu-
cién 5109 de 2005.Resoluciones
683, 4142, 4143 de 2012 y 834
de 2013. Resolucion 3009/2010
Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-
cién 222/1990 Articulo 3. Reso-
luciéon 240/2013 Articulo 130:
Numeral 32; Resolucion 242
/2013 Articulo 55: numeral 31)

3 |115( 0

NAC|

e A

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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" Secretaria Distrital de Sald de Bogotd
L FE 3 : Subsecretaria de Salud Publica <
g Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo ﬁ;'ara ex

de camne ylo productos carnicos comestibles

T TS (e o € AR P st A i |

Acta Numero

Continuacioén
4. REquisiTos Hicienicos | A | AR[ HALLAZGOS

4.4 Manejo de temperaturas

(Ley 9 de 1979, Art. 425. Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo
5. Resolucién 3009/2010 Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal b;
Numeral 3.3.2.3, Literal a; Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6; Articu- 7
lo 67 Numeral: 27. Resolucién
240 de 2013 Articulo 129 nume-
ral: 2, 4; Articulo 130: Numeral X
27. Resolucién 242/2013, Articu-

Jo 22: Numeral 2.2, 3.1; Articulo
54: Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

4.5 Condiciones de
almacenamiento
(Resolucién 3009/2010, Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal 3, c,
d, e; Numeral 3.3.2.3, Literal j.|
Articulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucion 240/ 2013 Articulo| 5 | 2,5| ©
129; Numerales 1, 7; Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucién
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.3; Ariculo 54: Numeral 2;
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36)

c
B CALIFICACION DEL BLOQUE |24 | La calificacién del blogue corresponde al 24% del total del acta |

5. SANEAMIENTO A |AR]| | HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2,
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resolu- 6 3 0
cion  2115/2007, Articulo 9.
Resolucién 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numeral |
3. Resolucion 242/2013, Articulo

55: Numeral 3) ‘___
C

5.2 Residuos liquidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9.  Resolucion o
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resolucion 240/2013, Atice-| 3 | 1,5 0
lo 130: Numeral 20. Resolucion
2422013, Articulo 22: Numeral
2,4; Articulo 55: Numeral 20, 32)

Hoja 6/8
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1 pecclén'*'sah aria co
' de carne ylltaprodudos"c'bm!

Y aARR

Continuacién
5. SANEAMIENTO A | AR| | HALLAZGOS

5.3 Residuos Sélidos

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numeral 5 |25| 0
20. Resolucién 240/2013, Articu- 3
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numeral
20)

5.4 Control Integral de plagas

(Decreto 1500/2007, Articulo 26: 6 3 0
Numeral 1.1.8.).

5.5 Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.1.12Resolucién
300012010, Articulo67: Numeral| 6 | 3 | 0 N
12.  Resolucion  240/2013,
Articulo 130: Numeral 12. Reso-
lucion 242/2013, Articulo 55:
Numerales 12, 38)

‘5.6 Soportes documentales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26, | 2 | 1 0
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11).

[c]

[ CALIFICACIONDELBLOQUE  [2¥ | Ladcalficacion del bloque corresponde al 28% del total el acta |

6. ACTIVIDADES A AR 1

SECUNDARIAS HALLAZGOS

6.1 Condiciones del area de
desposte o seccién de desprese.

(Decreto 1500 de 2007: Articulo
8, Paragrafo 1; Resolucién 240 | 4 2 0
de 2013: Articulo 130, Numera-
les 1 y 2; Resolucion 3753 de
2013; Nota Instructivo Anexo;

Resolucion 242/2013, Aticulo
22; Articulo 55: Numeral 32) NK[ C

| CALIFICACION DELBLOQUE |4 | La calficacion del bloque corresponde al 4% del total del acta_|

Hoja 7/8
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‘ActaNumero

Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO ZZiniiitom | Nivel de cumplimiento | £, caso que uno o més de los aspectos
a evaluar sea identificado como critico
X Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-
S ¢ diente del porcentaje de cumplimiento
( Favorable con obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
Requerimientos 60-89,9% emitir ser4 DESFAVORABLE y se proce-
dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA
Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

1ll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

[—

Nimero total de muestras tomadas

\

Numero del acta de toma de muestras

Gre IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Ml total [ | sus otal de trabajos o servicios ]
Clausura temporalmaﬁ\ E Decomiso fizal
Suspensi6n parcial de trabajos o servﬂas\ [] | congelacién =]

Destruccion o desnaturalizacion \gL
Vi. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria: A\ v +o  de Juwita a0 Se awatm  prvlvas
LR Terfancer W raiNad O [l Je JPUGrluae Bm W Jel AF s f )

Fe¢ anan Mar pRAIP(\S2
Por parte del establecimiento:

S ’JMM %%@)@{9

VIIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy _ 12 delmesde __ ¢ * delafio 2V 24 enla ciudad de Bogota D. C.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien

atendi6 la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

) ~ POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: —

Nombre: A Jres Fetaaadd Aded ) A edeld

Tipo de documento: (4 Tipo de documento:
Numero de documento: L %29 39 Numero de documento:
Profesion u oficio: m eJivs yebesvrar, s 20 g 18 Profesién u oficio:
Firma: e Firma:

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO
Nombre: p . xdobvulo  diaz  Gucaneme Nombre:

Tipo de documento: C.C.[y]C.E.INIT[JPEP[JPS[_]JPTP[]|Tipo de documento: C.C.{[ ]C.E[INITCJPEP[ Jps[JPTP[]]
Numero de documento:

Namero de documento: 20( TN (52

Cargo: B4p! el |D‘thpidﬂﬂ0|Z]Encargaddj Firma:

Fi (2L
NOTA 1: *En concordancia con lo estableddo enel artlculo 47 de la Ley 1437 de 2011, u da por comunicado que la Impo!béﬂ de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medid de seguridad de la Ley 9 de 1979, se i aunai igacion en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: *La Ad cién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de inf ion falsa, registrad d 0.9

. las responsabilidades de |°Y de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del coalgo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario®

Hoja 8/8
Cra 32 No. 12-81 :K SECRETARIA DE "*
Tel 364 9090 & | i BOGOT/\
www.saludcapital.gov.co wcaus wwce




ESE. Sa%zd) SRS Fecha:| 0% | g ‘Mfiﬁl

El presente instrumento se utiliza para el seguimiento del cumplimiento de lo establecido
en la Ley 1335 de 2009 y debe ir anexo a las actas de Inspeccion, Vigilancia y Control.

B R T CEDULADELESTABLECIMIENTO O R
ID Establecimiento: Namero de Inscripcion: Numero de carpeta:

36 (04 1S54 Spsdec- 29 — S

no Ap\\\ A

Razén social:

Nombre del establecimiento:

CAvnes CAJL(A

NIT: 24 3% |42 ov: b Sede: IRANS NS

Direccion: kv s¥b (31a 9S
Ubicacién: no Aplua

Localidad: suba UPZ: AL2ZA

i cdad yesdm avcke Teléfonos 3¢ 452 24

Correo electrénico para notificacion® CAvne S Cs nuakd\—mq.'(.com

Nombiw propieterio: Pristobily  daz  glaceneme
Tipo de documento: C.C. [Z_]C.EDNITI:]PEPDPSDPTPD INt'Jrnero documento:

20 ¥ (42
Nombre representante legal: Ay ~Mpluia
Tpo de documento: C.C.DC.E.[:]NITDPEPDPSDPTPDI Nomero documento: Ay A p [\ &
Direccion de notificacion: e sxbh (ma oS

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [<] NO O 00943494
Linea de intervencion:

A\\A(r\w\ Saa9) v Se3N1d,

Intervencion: ““f”‘h O Pla rcaannyia b2 Je cavae Y'L@LNH\” Cevanio) E3neh b
npoaeestabledmiento: ('l-‘Fi‘IJ\Q J‘

Clrae ¥ pvidicesnn (cvavs csnahhie

Namero de trabajadores: 3 l Horario: Diurno m No‘ctumo D24 horas [] Otro:
Dias de funcionamiento: Lunes a viemes [_]Domingo a domingo [1JFin de semana [_] Otro:
~ MOTIVO DE LA VISITA :
Asociad

Solicitud del interesado (1| drocninn petcones a0

Programacion (< | Namero de radicado: Y
d Numero de radicado:

Solicitud oficial [ | Evento de interés en salud publica [[] | Solicitud de practica de pruebas/
Namero de radicado: Procesos sancionatorios admin L

otro: [] Especifique:

Numero y fecha de radicado en caso de que el motivo de la visita sea solicitud de interesado o asociado a PQR

D

‘ ~ CRITERIOS DE EVALUACION
Cc CUMPLE Cuando cumple con el aspecto a inspeccionar 0 vigilar
N.C NO CUMPLE Cuando NO cumple con el aspecto a inspeccionar o vigilar
NA NO APLICA Cuando el aspecto a verificar no corresponde al objeto a vigilar
*Al esta inf cién, se autoriza la notificacion electrénica
Hoja 1/3
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Secremﬂa Dls{ﬂtalfde‘SaIud de Bogoté
Subsecretarfa de Salud Publica
Acta de Inspeceidn Vigllancia Ley 1335 de 2009

AdéNumem

AR01N115211

2. ASPECTOS A VERIFICAR

ASPECTOS A VERIFICAR

DETALLE

N.C|N.A

1. El establecimiento cumple con las disposiciones
establecidas en los articulos 19 y 20 de la Ley 1335 de

Prohibe el consumo de tabaco y sus derivados en el
objeto de IVC incluyendo las areas de atencion al
publico y 4reas de espera tales como terrazas, jardines
aleros, parasoles entre otros.

El establecimiento NO debe tener zonas de fumadores

2009, con el fin de garantizar el derecho a la salud de
las personas ante la exposicion del humo de tabaco.

El establecimiento NO debe tener elementos que
faciliten o promuevan el consumo de tabaco y sus
derivados. Ejemplo: ceniceros, fésforos, encendedores,
presencia de colillas, entre otros.

2. El establecimiento debe contar con las sefializaciones
establecidas en el Articulo 2 y Articulo 20 Literal b de la
Ley 1335 de 2009:

» Sefalizacion "Ambientes 100% libres de humo de
tabaco y sus derivados”, expedida por el Ministerio de
Salud y Protecciéon Social y

« Senalizacién "Prohibida la venta de productos de
tabaco y sus derivados a menores de edad

La sefalizacion debe cumplir con:

« Ubicado en sitio visible al publico.

« Material resistente y de facil limpieza y desinfeccién.

« Las dimensiones deben ser proporcionales al tamafio
del establecimiento.

« No deben incluir figuras alusivas al cigarrillo, ni ningin
recordatorio de marcas de cigarrillos.

La senalizacién debe contar con la siguiente informa-
cioén:
" Prohibida la Venta de Tabaco, Cigarrillos y sus deriva-
dos a menores de edad "
Paragrafo 1, articulo 2. Este anuncio en ningln caso
hara menciébn a marcas, empresas o fundaciones de
empresas tabacaleras; ni empleara logotipos, simbolos,
juegos de colores, que permitan identificar alguna de
ellas.

Estas seiializaciones deben indicar el Articulo 2,
paragrafo 1 Ley 1335 de 2009.

La sefalizacién debe contar con algunos de los siguien-
tes mensajes:

- "Respire con tranquilidad, este es un espacio 100%
libre de humo de tabaco y sus derivados®;

» "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de
humo de cigarrillo o de tabaco";

« "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo
de tabaco”.

Estas seiializaciones de ambientes libres de humo
deben indicar el Articulo 19 de la Ley 1335 de 2009.

3. Cumple con la prohibiciéon de venta por unidad de
productos de tabaco y sus derivados. Parégrafo del
articulo 3 de la Ley 1335 de 2009.

A partir del 21 de Julio del 2011 quedé prohibida la venta
por unidad de productos de tabaco o sus derivados; No
debera existir en el establecimiento cajetillas de cigarri-
llos abiertas, ni re envasadas en otros recipientes.

4. El establecimiento no vende cigarrillos en cajetillas
menores de 10 unidades

Verificar que las cajetillas de cigarrillos sean de minimo
de 10 unidades.

5. El establecimiento cumple con la prohibicién de
vender productos de tabaco a menores de edad. Articu-
lo 2 de la Ley 1335 de 2009

No se evidencia venta, ni consumo de tabaco y sus
derivados a menores de edad durante la visita.

6. El establecimiento cumple con las prohibiciones del
uso de maquinas expendedoras o dispensadores meca-
nicos de productos de tabaco, en lugares y puntos de
venta en los cuales hay libre acceso a menores de
edad. Paragrafo 3 del Articulo 2 de la Ley 1335 de 2009

Se debe verificar que en el establecimiento no exista
maquinas expendedoras o dispositivos mecanicos de
facil acceso a toda clase de pablico y/o usuario.

7. El etiquetado y empaquetado de las cajetillas de
cigarrillos que se encuentren en el establecimiento
cumplen con las disposiciones del articulo 13 de la Ley
1335 de 2009.

Paragrafo 1°, Articulo 13, Ley 1335 de 2009. En todos|
los productos de cigarrillo, tabaco y sus derivados, se
debera expresar clara e inequivocamente, en la imagen
o en el texto, segln sea el caso y de manera rotativa y
concurrente frases de advertencia y pictogramas, cuya
rotacion se hara como minimo anualmente - 21 de Julio
de cada afio. Resoluciéon 3961 de 2009 y Resolucion
5914 de 2018.

8. El establecimiento cumple con las prohibiciones de
toda forma de publicidad, promocién y patrocinio de
productos de tabaco y sus derivados. Articulos 14,15,
16y 17 de la Ley 1335 de 2009.

En el establecimiento no deben encontrarse exhibidores
y elementos promocionales o publicitarios tales como:
Vallas, pancartas, murales, afiches, carteles o similares
méviles o fijos relacionados con la promocién del tabaco
y sus derivados.

9. El establecimiento adopta medidas especificas y
razonables para disuadir a las personas a No hacer uso
del Tabaco y sus derivados. Literal C, articulo 20 de la
Ley 1335 de 2009.

En el establecimiento existen acciones o campafias para
el desestimulo del consumo de cigarrillo.

Cra 32 No. 12-81
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4. Cumple con los aspectos verificados de la Ley 1335 del 2009 Si[¢] No[[]

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que intervi-

men:g:’ en la visita, hoy 1z del mes de Jy del afo 24 en la Ciudad de
Sy En
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre:p3res Fevemnds  MedeSs Pievesd  |Nombre:
Tipo de documento: T8 Tipo de documento:
Namero de documento: 41 35246 39y NUmero de documento:
Pl’O‘Bs‘éﬂUOﬁdOIf\'J”J VereanhAnry vt amalia Profesion u oficio:
Firma: == Firma: |
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO GONRT
Nombre: A,.sdghaiy  dap AEM L. Nombre:
Tipo de documento: C.C.[x]C.E[] NIT&PEPDPSD PTP[] Tipo de documento: C.C.[_|C.E[_JNIT[_JPEPJes[]PTPL]
Numero de documento: 29 Aa (§) Numero de documento: |
: pntg Encargado[_| |Institucién:
Firma:
4 principio de buena fe, mwmmmmumamhhwmw
rio 0 legal del ,delo rio me hago resp i de notifica-
donumwmwmmuhmmddmmmh mmumda p o de cadena, llwd.dﬂlqnolahdquon,
el propietario o representanto legal deberd inft Ia i6n de notificacién en caso de cambio. Autorizo a las de
Wymwpmmmwomwmnmwm ! quoquodl g enlap acta.
NOTA 2: *La Ad: cién, el uso ol y g do Infe 6 en el p ento O SUS anexos, acarreara las
de ley, de conformidad con lo di en los 286y ss. wwmw,mmamwmw
Este es un o pablico de confs con lo establecido en el articulo 264 del codigo de procedimiento civil.
Hoja 3/3 5
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‘*‘ SECRETARIA DE

BOGOT: SALUD

Resolucion numero ASSC 3861 del 15 de junio de 2021
"Por la cual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio dedicado al almacenamiento o

expendio de carne y productos cdrnicos comestibles"

La Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud de Bogotd, D.C., en uso de sus
facultades legales conferidas por el Decreto 507 de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de
2016, Decreto 1500 de 2007 con su reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la Resolucion 2016041871 del 07 de
octubre de 2016, expedida por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del Decreto 1500 del 04 de mayo de 2007 corresponde a la entidad territorial la
inscripcion sanitaria de todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o expendio de carne y productos
cdrnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 de 2010; 240 y 242 de 2013 y 562 de 2016, expedidas por el Ministerio de Salud y
Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos sobre los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las
plantas de beneficio animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacién, expendio, transporte,
importacion o exportacion de carne y productos carnicos comestibles de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de
corral, de la carne proveniente del orden Crocodylia y de la carne de chigiiiro.

Que el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016 del Ministerio de Salud y Proteccion Social establecio el tramite para la
obtencion de la autorizacién sanitaria provisional ante la autoridad sanitaria territorial y el Instituto Nacional de Vigilancia
de Medicamentos y Alimentos (INVIMA).

Que mediante el Articulo 5 de la Resolucién 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA estableci6 un plazo de (2) afios para que una vez otorgada la Autorizacion
Sanitaria Provisional el establecimiento cumpla lo establecido en el Decreto 1500 de 2007 , sus modificaciones y
reglamentos técnicos - segun la especie - para poder solicitar ante la autoridad sanitaria territorial correspondiente la
Autorizacion Sanitaria.

Que mediante el radicado de la SDS No. 17287 de fecha 01/11/2019 , present6 solicitud de Autorizacion Sanitaria el

sefior(a) ARISTOBULO DIAZ GUACANEME ,
actuando en calidad de propietario, Representante Legal o apoderado del  establecimiento
denominado CARNES CAJICA g

Ubicadoen KR 58B 131A05

Que la Secretaria Distrital de Salud de Bogota, D.C. dando cumplimiento al articulo 5 ibidem, aplicé el procedimiento en el
mismo indicado, con diligenciamiento del acta denominada “diagndstico, cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y
sus reglamentos técnicos complementarios para expendio de carne y productos cdrnicos comestibles” la cual evidencia que
el establecimiento identificado en el presente acto administrativo cumple con los requisitos legales sanitarios exigidos.

En mérito de los expuesto;

RESUELVE
ARTICULO 12: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado CARNES CAJICA
Ubicadoen KR 58B 131A 05 ;

Carrera 32 No. 12 - 81
Telédono: 3645090
www saludcapital gov.co
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'*‘ SECRETARIA DE

SALUD
Resolucion numero ASSC 3861 del 15 de junio de 2021
dedicado al , por encontrarse que cumple con la totalidad de los
requisitos sanitarios obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto 2270 y demas normas
reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No. de fecha , conforme a lo

establecido en la parte motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 22 SANCIONES: Si con posterioridad al otorgamiento de la presente autorizacion la Secretaria Distrital de Salud
en uso de las facultades de Inspeccion Vigilancia y Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion de las medidas sanitarias de seguridad a que
haya lugar, sin perjuicio de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 32 RECURSO: Contra la presente  resolucion procede el recurso de reposicion, el cual debera interponerse
ante la Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias siguientes a
su notificacion, en los términos sefialados en el Cdigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 42 NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la presente resolucién, segtn lo dispuesto en el
articulo 42 del Decreto Legislativo 491 de 2020, en virtud del cual "Hasta tanto permanezca vigente la Emergencia Sanitaria
declarada por el Ministerio de Salud y Proteccién Social, la notificacién o comunicacién de los actos administrativos se hard
por medios electrénicos. Para el efecto en todo tramite, proceso o procedimiento que se inicie serd obligatorio indicar la
direccion electronica para recibir notificaciones, y con la sola radicacion se entendera que se ha dado la autorizacion (...) En
el evento en que la notificacion o comunicacién no pueda hacerse de forma electronica, se seguira el procedimiento
previsto en el articulo 67 y siguiente de la Ley 1437 de 2011".

ARTICULO 52 VIGENCIA: La presente Resolucién rige a partir de su notificacion

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C. el 15 de junio de 2021

INES MARIA GAL HENRIQUEZ
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica

Proyectd: Marcela Hernandez Ferro
Nestor Javier Munca Cadena
Revisd:  Pilar Constanza Huertas Acosta
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

invima

B s e Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 [ Fecha de emisién: 13/06/2021
[Ciudad / Departamento | COGUA- CUNDINAMARCA [Fecha | 2023-11-08,10 Y 14 [Acta No. | 8
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de Inscripcién planta 8320084649-1 Direccién MORTINO
COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - .
Razdn Social CONLEMO SAS Teléfonos 3104884758;3125113087
NIT - CC 8320084649 Correo electrénico 0
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO Fax NO REGISTRA
GTT Co2 Oficio Comisorio 7303-4452-23

Objetivo de la visita

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986,
RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION
APLICABLE

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

20 La actividad insustrial realizada en el

ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO

establecimiento es acorde can lo establecido en

MARTINS

Cimara de Comercio? 5|

Magquilas

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y fermentados

1.5.1. quesos frescos no madurados

Cantidad/Unidad de tiempo

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

leche liquida ( UHT)

80.000.000 L/ANO

yogurt variedades

730.000 Ton/Afio.

crema campesino, queso doble crema 400 Ton/Afo

/Z
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114

[ Versién: 06 | Fecha de emision: 13/06/2021

COGUA- CUNDINAMARCA

Ciudad / Depto

Acta No 8

2023-11-08,10 Y 14

DATOS GENERALES

Cédigo de inscripcion planta:

8320084649-1

Razdn Sodial :

COMPARIA LECHERA
DE EL MORTINO SAS -
CONLEMO SAS

‘INT-cc:

8320084649

Representante Legal:

HECTOR
ORLANDO
RINCON
FORERO

.

GTT:

co2

KM 7 VIA ZIPAQUIRA
Direcclén: NEMOCON VEREDA EL
MORTINO
Teléfonos: 3104884758:3125113087

director.calidad@lagranvia.co
m.co

Correo electrénico:

Oficio comisorio: 7303-4452-23

Objeto de ia visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR
EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804
DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE

DATOS DE PRODUCCION

Numero de empleados:

202

La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo S|
-establecido en Camara de Comercio?

Maquilas:

ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO MARTINS

Subcategorias evaluadas:

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

Lineas de subcategoria del alimentos -

Volimen / afio

leche liguida ( UHT)

80.000.000 L/ANO

Subcategorfa 1: |

leche liquida ( UHT)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones

11 Art. 6 num, 1.1,

El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674

12,13, 21, 23 y26

a 20 .

1.2

*|El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento,
empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud
suﬁmepte para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

//
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

P

Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05

Fecha de emisién: 13/06/2021

El disefio de la instalaciones de las éreas de proceso permite un adecuado

se observa entre luz
lateral sin cubrir en
metalica de

1.3[flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 ar 5 %‘;::Q gl
num. § ) recibo de leche
se observa
desprendimiento  de
pintura en techo Yy
humedad en zona de
recibo de leche,
4 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen ar 5 uniones entre paredes
“*|estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7num. 1.1,1.2, 2,3, 4,5,6y7 no redondeadas en
algunos tramos.
Tramo en parte alta
de techo  exhibe
corrrosion
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. s 10
“|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y 6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccién. Res. 5 10
12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
; . - drenaje de la
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 2674de - 5 centrfuga #1  no
12013 Art. 7 num, 1.3, 1,4 canalizado .|
. |El disefio del drea de residuos sdlidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8|contaminacién a la materia prima, dreas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17
2.[EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se
" |realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 o 30
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Arl. 9
22num. 1, 2,3, 4,5,6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013
“1Ar. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a 25
2.4|Calibracion de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de Ia evaluacion) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES - Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Programa y registros de control de calidad d
3.4 e agua potable. Res. 2674 de
2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a 25
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DR e R Codigo: IVC-INS-FM114 [ Versléon: 05 — Fecha de emision: 13/06/2021
3.2 Programa documentado e implementado para el manejo Integral de & 25

residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 8. num 2.1, a 25 =
3.3(5.3 Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ‘

Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y utensilios. Res. & 25

2.4 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7

20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién Caliﬁcacib_n Critico Observaciones

Programa documentado e implementado de educacién sanitaria dirigido a

4Tlios trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

Personal de envasado
no . hace cambio
3 E frecuente de guantes
Précticas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. o lavado de manos y
13y 14. ' a 166 " |estos se disponen en

; " la parte interna de las
botas de ~ manera

4.2

continuada
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 33
“|Art. 11 ; Art. 14 num. 12 - ‘ 2 :
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de |a evaluacion) i 8

5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO 7 | Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones

se dispone materias

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8;  |primas o

Art, 22 num.1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art, 20 num. 1, 2, 3, 5,6, 7, 8, 9 y. 10 ar\ 10 (tripolisfostato . ). en
area compartida con

\ s material de envase

5.1

en area contigua a
empaque se ubica
L zona de disposicién
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013

_ & i 2ot
52| Art. 18 Num. 5 Art. 20 num. 1y 4 ] 10 g:roc x ?lzur::fia:,mm::
perciber aroma a
humedad en dicha
> zona
Control de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo, entre otros)
5.3|adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20

de 2013 Art. 22 num. 2; At. 18 num. 1y 2

7
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5.4|Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18,

10

. Fecha de emisi6n: 13/06/2021

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013

5 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013.

o

.10

5

6 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res.

1619 de 2015

coar

10

No

‘IFormato. de liberacion
lo

|manejo de producto

calidad y actualizacion

se. da
cumplimiento. al
termino de 10 dias
bajo condiciones ' de|
almacenamiento  de
las  contramuestras| .
para liberacion del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas al
cuarto dia por temas
de almacenamiento.

certificado  de
calidad desactualizado
en cuanto a la forma
de  reportar un
resultado no acorde a
normativa vigente.
Procedimiento-  de

no conforme requiere
relacionar  plan  de

. Porce'nlaje de'cumpfimiemo (equi'éé!ehte al 20% del valor Eolar de la evaluacién)

14

6.

VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Evaluacién

Calificacién

Critico

Observaciones.

6.

-

Programa de muestreo cuarentena y Isberacmn de producto Res. 2674 de
2013Ar1 22num1,2y3 g

ar

12,5

_|procedimientos

.|microbiolégicas’
‘|desactualizados,

|para

internos .de realizacion

de pruebas
fisicoguimicas y

no
incluyen tablas del,
visualizacién a color
confirmar  los
resultados segln
corresponde (analisis
fisicoquimicos). No se
presenta concepto de
evaluacién del
laboratorio interno de
parte del Invima

6.2

Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de
2005 Art. 3

15

.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [ INSPECCION
in 'm‘ S O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

T s e S B |

Cédigo: IVC-INS-FM114

Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021 -

se observa producto
terminado  dispuesto
en area contigua a
filtro de ingreso donde
se expone el
empaque secundario|
a condiciones de
humedad por uso del

dispositivo para

: : . : . lavado de calzado.

6.3 Almacenamiento de producto terminado, Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. P Lans 75 Capacidad insuficiente
~1,2,34y5 ' S R el

almacenamiento  de
i) producto este se

' dispone en areas|
" |descubiertas :
parcialmente: Se

3 observa uso de
- ! ' g : estibas de madera

humedas - para
disposicion d de

producto

" |ver analisis  de

: ; rotuladogeneral yl
Rotu]ado del producto terminado. Res. 5109-de 2005 y cuando aplique Res. ; Ty el nutricional Leche
S 333 de 2(]11 y Res. 2508 de 2012 1 2 q a. 15 i Larga Vida  Entera

UAT(UHT),por 1000
mL Marca La Gran Via
Bolsa“

Trazabmdad recall y manelu de devolucnones Res. 2674 de 2013 Art. 28|-

65 hum. 6 : - a 15

o

\

6.6(Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

Porcentaje de cump[ii'n ienl_o (equivéle_me al 15% del valor total de la evaluacién) 12

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

86
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: .I'NSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
|nlﬁmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
g T Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021

Llneas' de subcategorfa del alimentos Volimen / afio

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y 730.000 TonIA‘ﬁo
fermentados 4 .

Subcategoria 1:  |yogurt variedades

- \

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS : ) Evaluacion | Calificacién” | Critico |Observaciones
11 El establecimiento présenta una adecuada localizacion y disefo. 5 | B3 20
"'|Res. 2674 Art. 6 num. 1:1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y 26
|El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
'1 5 procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta % 20

con la amplitud suficiente para realizar las op'erau_::iones y permitir la
circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

El disefio de la'instalaciones de las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
" |de 2013 Art. 18 num. 5 - . it

.. |Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, a 10
3, 4586y7 ' - :

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es

1-5ladecuado. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 6.1,6.2, 6.3. y 6.4 a 19
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza Y
"1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num a 10 ,
6 * :
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 10
“"12674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 - 9
El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacién a la materia prima, &reas de proceso o 10
"~|producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5 &
y6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) R T 20
2.|EQUIPOS REQUERIDOS | Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos 30

que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 a : Al

/
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL I INSPECCION
mO - INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
Poseen un diseno santano y funcionamiento adecuado. Res. ;
2.2|2674, Art. 9num. 1, 2, 3, 4,5,6,78, 9,10, 11; Art. 10 num, 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 -
|
, 3|Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de i e f:nggier;:l ;“c?gauft” dee
3[2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 : |
. 5000 L
2.4|Calibracion de equipos de medicion . | Res. 2674 de 2013 Art, 25 a 20
13

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES : Evaluaéién Calificacion | Critico |Observaciones

Programa y registros de control de calidad de agua potable Res.| - a s 25

3.1 2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4

32 Programa documentado e implementado, para el manejo iﬁteg_ral de 25
"“Iresiduos sdlidos. Res. 2674-de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2 o

33 Programa de control integral de 'plagas.- Res 2674 de 2013 Ari. 6. ; e 25
~2Inum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 o

Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y|

3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7 : . - o]
a % _ 20
REQUISITOS PARA EL' PERSONAL MANIPULADOR DE L 3 § i f
.4. ALIMENTOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
"4 Programa documentado e Jmplementado de educacion san|tar|a -a Sriaa
"' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art. 12 13y 14
ry R f‘
42 Practicas hrgrémcas y Dotacién de los lrabajadores Res. 2674 de 3 'a : 33
(2013 Art. 13y14 :
43 Estado de salud del pefsonal manpulador de ‘alimentos. Res. 2674 33
“°|de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 %
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10

5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO ' | Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones

/
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL l : INSPECCION
In ' ' o ’ o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
g Cédigo: IVC-INS-FM114 | Verslén: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
Se realiza

almacenamiento de
azucar en area de
almacenamiento de
material de envase,

Control de matenia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. se disponen esencias

5.1]1,2,3,4,5, 6,7,8: Art. 22 num. 1; Art. 28num 1,3,4,5 Art. 29num 1; arl 10 en polvo en el
2.3,567.89y10 : ] laboratorio en area
' compartida con

almacenamiento de
medios de cultivo y
reactivos

52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas Res. 2674

de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 : : a 20

Control de variables de proceso (temperatﬁras, presién, tiempo, : )
5.3|entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2: Art. 18 num. 1y 2

-~

54 Conservacion adecuada de producto en proceso Res 2674 de 10
(2013, Art 18: : s , R

Control de envasado y embalaje Resoluciones 663 de 2012, 2674| : .
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a’ - 10
835 de 2013. '
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
Inﬁm e O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Ak Cédigo: IVC-INS-FM114 I Verslon: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
No se da
cumplimiento al
termino de ‘10 dias

bajo condiciones de
almacenamiento de
las contramuestras
para liberaciéon del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas
al cuarto dia por

temas de
: 3 , ; almacenamiento.
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 : - 8
58|y Res. 1619 de 2015 | 5 i Bkl 2

certificado de calidad
desactualizado, en
cuanto a la forma de
reportar un resultado
no acorde a
normativa  vigente.
Procedimiento de
SO manejo de producto
no conforme requiere|
relacionar plan de
calidad y
actualizacién

: Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) ; 16
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacion | Critico [Observaciones
3 procedimientos
internos de
realizacion de
. ; Sk : pruebas
- fisicoquimicas y

microbiologicas
desactualizados, no

6.1|Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. £ i incluyen  tablas de
12674 de 2013 Art. 22 um 1, 2y 3 ar 12,5 visualizacién a color
'|para confirmar los

resultados segun

corresponde (analisis
fisicoquimicos).No se
presenta concepto de
evaluacién del
laboratorio  interno
de parte del Invima

Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num ' 7
62| Res. 5109 de 2005 Art, 3 ‘ s e 18
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INSPECCION

INVIMa

TNAA INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

e R o A Cadigo: IVC-INS-FM114 | Versién; 05

Fecha de emisién: 13/06/2021

6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29

6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, " 15
*~(28 num. 1,234y 5
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 15 ;3;‘:'::03 e?rZIuagzZ
““laplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 previarfierie
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 15
““|Art. 28 num. 6
15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

= 7
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL | INSPECCION
in%/'l'h’f]o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
P ARy SR Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emision; 13/06/2021
Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / afo
1.5.1. quesos frescos no madurados 400 Ton/Aflo
Subcategoria 1: [crema campesino, queso doble crema _|
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién | Critico [Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y diserio. 3 20
""|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y26
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado Yy
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y a 20
permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3
puerta de ingreso
al area exhibe luz
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un lateral por lo que
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 ar 5 no separa
de 2013 Art. 18 num. 5 |completamente el
area del pasillof -
de transito
No se cuenta con
uniones
redondeadas
. : entre paredes
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen unj. - (area  antigua).
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 Ducto de
3, 456y7 ventilacion en
" pared del
. segundo piso que
comunica con
pasillo sin angeo
15 El d}seho| capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es & 10
"“ladecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 5
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza Yy ;
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. z 10
" |2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL | INSPECCION

in%;/ifﬁb INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
s e S e R Codigo: IVC-INS-FM114 I Verslon: 06 Fecha de emision: 13/06/2021
E| disefio del 4rea de residuos solidos y su ublcacion no genera
1 riesgos de contaminacion a la materia prima, éreas de proceso 0 a 10
8| roducto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Ar. 33 num. 6
yé '
18

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)
Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones

2.|EQUIPOS REQUERIDOS

2 1 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los o 30
*'Iprocesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.

2.2|2674, At. 9 num. 1, 2, 3, 4, 5,6, 7,8, 9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 .
x tanque 1 no
Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de :deqtiﬁcadq e U
2312013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 L 145 siibe  odacion
; + & AL 10 num. en la base del
motor
2.4 Caliinracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20

13

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)
| Evaluacién | Calificacién | Critico [Observaciones

3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES
Programa y regisfros de control de calidad de agua potable. Res. ' 25
2674 de 2013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 : “

Programa documentado e implementado para el manejo integral
3.2|de residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a

num. 2

-

3.

25

33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. : 25 :
“lnum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 :

Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos Y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art.

28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci

4, EE&Q:?SSS PARA EL PERSONAL MANIEULADOR Bk Evaluacion | Calificacién - | Critico Observaciones

a 25

én) : 20

Programa documentado e implementado de educacién sanitaria a 34

L dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 . L i / [

—

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

u P \-au -m»».wu

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL _|

-INSPECCION

/ﬁ’ﬂa#’-

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 |

Verslon: 05

Fe'cha de emision: 13/06/2021

Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de

835 de 2013.

4205013 Art. 13y 14, a 33
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 a 33
~lde 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. |
5.1]1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28num1345Art 29 num. a 20
1,2,3,56,7,8 9y 10 :
59 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 ' 20
““|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 hum. 1y 4 9
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
'5 3 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo 20
"~|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y = %
2 . g
- Area de tajado de
queso no exhibe
control de
temperatura
3 durante - dicha
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de e 5 actividad y puerta
©7|2013, Art18. L |que comunica
con pasillo no
cierra
completamente
quedando luz
lateral sin cubrir
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
- 55|de 2013 Art 17: 19 num 1Yy 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Atk Ko e VAN OB b BRRTeRi Y A

Cadigo: IVC-INS-FM114 | Vers

lon: 06

Fecha de emision; 13/06/2021

y Res. 1619 de 2015

56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23

ar

10

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo condiciones
de
almacenamiento
de las
contramuestras
para liberacion del
producto envasado
a los 35°C y los 55
°C, estas son
liberadas al cuarto
dia por temas de
almacenamiento.
Formato
liberacion 0
certificado de
calidad
desactualizado en
cuanto a la forma
de reportar un
resultado no
acorde a normativa
vigente.
Procedimiento de
manejo de
producto no
conforme requiere
relacionar plan de
calidad y
actualizacion

de|

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci

on)

17

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO

Evaluacién

Calificacion

Critico

Observaciones

Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto,

6.1|Res. 2674 de 2013 Art, 22 num 1, 2y 3

ar

12,5

procedimientos
internos
realizacion
pruebas

de
de

microbiolégicas
desactualizados,
no incluyen
tablas de
visualizaciéon a
color para
confirmar los
resultados segun
corresponde
(analisis
fisicoquimicos).N
0 se presenta
concepto de
evaluacion  del
laboratorio
interno de parte
del Invima

fisicoquimicas y|
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inv NN INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
A ol de PO MRS VAR, Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 4 15
6.2|Res. 5109 de 2005 Art, 3
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, p 15
63158 num. 1,234y 5
6.4 Rotulado del producto terminado. Res, 5109 de 2005 y cuando " 15 ;32:1::0:\‘;:3322
““laplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 previamente
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 : 15
S| Art. 28 num. 6 .
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria . 91/ -
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TNSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
In 'mO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
S e BN A A Codga WCANGFMI114 I Versibn; 0 T Facha de smision, 1 30B/2021

Puntajes

Subeategoriay

113

Subeategarinl
Subcategoriad

92

Subcategorlad

91

Subcategoriad

Subcategorias

3
90
[Seaplicd M557 ! [NO | [TTpo de medida |
[Se fomo muesfra para andlisis de laboralono? NO |
CDNIT:‘ EPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTOQ SANITARIO: | FAVORABLE ]
EXIGENCIAS: g

Para gjustar la planta a las normas sanitanas debe darse cumplimiento a |as sigulentes exigencias.

linea 1: 1.3-1.4-1.7-3.3-4.2-5.1-5.2-5,6-6.1-6.3
linea 2: 2.3-5.1-56-6.1
linea 3: 1.3-1.4-23-54-566.1

De conformidad con lo establecido en la ieﬁislacibn sanitaria vigente, especiaimente |a Ley 9 de 1979 y su reglamentacién, en particular

Exigencias adiclonales:

No aplica

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

No aplica

OBSERVACIONES O MANIEESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

MMC?LVQ

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC -

segun el caso. ver documento adjunto donde se relaciona el tratamiento puntual al tema de los resultados de laboratorio.

ver acta anexa y documento complementario anexo

Establecimiento PAE para las .tras lineas de produccién-Se evaluan los productos elaborados actualmente en la planta. Se realiza visita en atencion a
resultados rechazados emitidos por el laboratorio de Salud Publica Bogotd y laboraterio de salud publica del Meta de leche liquida UAT /UHT tanto entera
como semidescremada deslactosada de marca propia y maquila en presentaciones de 800 mi y 1100 mi por incumplimiento fisicoquimico ¥ microbmlégm

se realiza toma de muestra de leche liquida UAT /UHT Entera para evaluacién fisicoguimica y microbioldgica dentro del control oficial para
establecimientos, incluyendo evaluacion de CMP en funcion del tiempo de almacenamiento y adulterantes. se deja contramuestra al interesado evaluado.

{

FUNCIONARIOS QUE PR.MMA ! ,
I, : :

Firma: :

" Nombre: ' VIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: ; GTTCO2

Firma: . A PMN /\)J/J.Mo

Nombre: *__JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: . .GTTCO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Nombre: (‘a,wﬂﬁn 3\
Cargo: ' eq- ul
AOHSEBWF
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | | INSPECCION

FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADQ NUTRICIO
NALYF
.:\LIMENTUS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO HERIAL. e

Cddigo:IVC-INS-FM182 Verslén:01 ] Fecha de Emisién:2023-09-22

Ciudad y Fecha | Cogua, Cundinamarca 2023-11-14 |
Razén Social del Establecimiento l COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - CONLEMO SAS I
NIT o 832008464-0 |
Tipo de Organizacidn (micro/pequefia/mediana/grande)Dec

957 de 2019 GRANDE I
Nombre del Producto | Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa 1
Registro/permiso/notificacion sanitaria l RSA-0022795-2022 _I
Presentacion Comercial y tipo de empaque I 1000 ml- Polietileno Multicapas J

e

AR

ASPECTOS A EVALU

Items con
wr:nplimlonto
parcial (ar), o no

cumplidos(i}

'4El rotulado del alimento declara
tabla de informacjén nutricional y
' numero de porciones?

Evaluacién de
cumplimiento

Observaciones
At 1Y5 Bes. 2492 de 2022. Si la Respuesta es Sl, diligencie el anexo 1 del formato de evaluacién e incluya el respéctivo
soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto

1. TABLA DE INFORMACION .
NUTRICIONAL Y NUMERO DE sl
PORCIONES

[tems con
cumplimiento parcial
(ar), o no cumplidos(i)

Evaluacién de
cumplimiento

~ '4Elalimento realiza

: eclaracién frontal de

2. ENQUETADO FRONTAL DE e Advertenola? i
ADVERTENCIA : NO

Dbslervacionos

R

Art, 1 Res, 2492 de 2022. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 2 del protocolo y anexe el respectivo soporte, sila
|respuesta es no evalde el siguiente aspecto

i '.=:Bump|.e:'.:-':i ]

Tfems con
cumplimiento
parcial (ar), o no

cumnlidos(il

LEl alimento realiza declaraciones
: ledades nutricionales en
' suempaque ? e

Evaluacidn de
cumplimiento

5 g O-bs ohaﬁioﬁts
3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES o

NUTRICIONALES . No : BDEs it e e T <

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,18,19,20,21 y 22 Res. 810 de 2021. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 3 del formato
de eval uiclbn' y anexe el resPer:ti\.ro soporte, si la respuesta es no evalue el siguiente aspecto Vol

EraL items con
. ¢ Elalimento realiza - . i 3 ! ]
declaraciones de propiedades E:::u';;:‘?" ':; f mr:l";“ml'"mo Observaciones
4, DECLARACIONES DE PROPIEDADES | - do salud en su empaque7, i sl s il .
DE SALUD ' NO e Cumple D ______._—--——-"'"""'_'_

Art. 23 Y 24 Res. B10 de 2021 y Art. 4 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es SI, diligencie el anexo 4 del formato de
evaluacién y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto

.
Ttems con
cumplimiento
parcial (ar), o no
cumplidas

Observaciones

NO _ Cumple MRS T R

Art. 33, 810 de 2021. Sl la Respuesta es S|, diligencie el anexo 5 del formato de evaluacién y anexe el respectivo soporte, sila
respuesta es no finalice la inspeccion. Ly

- Evaluacién de
cumplimiento

- LEl alimento Incluye sello

. positivo en el empaque?
(i

5. SELLO POSITIVO

Observaciones:

ndo de productos competencia del Invima, toda persona se puedle‘cormnicar ala ||'nga
denuncias hl'lps:ﬂsesuile,Invima.gov.w:Mqursdpeﬁdmesfsollam . Para denqnc:ar
|a linea anticorrupcién 745 8593, "Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad

e

Se informa que en el marco de |a estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contraba
7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de
posibles hechos de corrupcién de funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a
de Bogota. :

i
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FUNCIONARIOS DEL INVIMA Q ; f; —
Firma

Firma

Nombre YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ Nombre

cc 52385962 Cc.C

Cargo PROFESiONAth_J_NNE RSITARIO Cargo

Grupo o Dependencia GTT CO2 Grupo o Dependencia

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma Firma
Nombre . Nombre
c.C. ccC.
Cargo Cargo

dotk Plalts -

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO
GTT CO2
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[ INSPECCION

NEPECEION, VIGILANCIA Y CONTROL

|ﬂ‘ﬂﬁ’ﬁﬁ ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
Co L CodigoIVC-INS-FM162 | Vorslon:01 [ Fecha de Emision:2023-09-22
Nombre del producto B Tache Larga vida Entera UAT(UHT) por T000 mL Marca La Gran Via Bolsa
e TU0 | ANEXO1.REQUISITOS GENERALES = ' B S
—— 35 EVALUACION OBSERVACIONES

CRIT :
senia el almento de forna falsa, equivoca o engafiosa o suscoplinle de crear
ménea respecto de su contenido nutriclonal, propledades nulriclonales y de
jeran o Impliquen que el alimento as (tll, adecuado o efectivo para aliviar, a
rastomo fisloldgico, (Numeral 6.2 Articulo 6, Numeral 6.2 Articulo 8

La informacion no descnibe o pre
en modo alguno una impresién e
salud, que indiguen, representen, sugi
tratar o curar cualquier enfermedad o
Resolucién 810 de 2021 )

La informacién ne lleva a los consumidores a creer que existe un conocimlento cuantitativo exaclo de lo que las
2 |personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a conocer |a cantidad de nutrientes a
que contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucién 810 de 2021)

ESPETEACIGNES DE TABLA DE NFORMAGION NUTRCIONAL z
Evaluacion del requisito OBSERVACIONES

No CRITERIOS EVALUADOS

o "Datos de

El titulo de la tabla de informacién nutricional es declarado como "Informacién Nutricional”
Articulo 28 a

1.1|Nutricién™ o "Informacién Nutrimental™ en el tipo de letra y tamario especificado. Numeral 28.1

Resolucién 810 de 2021.
Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporie (analisis de muestras del producto,

1.2 |informacién de tablas de composicion de afime;'nlos, publicaciones,-contenido nutricional de los ingredientes|.

utilizados en formulacion) (Numeral 10,5 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)
[z "iormacion nuincional se presenta en idioma espanol y si figura en idioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccion e informacién requerida, en un recuadro con tamarfio minimo del 25% del area
disponible de la impresion de la cara donde se ubique , en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
la etiqueta, con informacién legible en letra Arial o Helvética y su litulo es acorde a lo dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La
tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del drea donde se ubique para la came cruda envasada a la que a
se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, unicamente
deben declarar el contenido de sodio. Paragrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022 - :
Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusién de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibicién del envase." Paragrafo 2 articulo 1 Resolucién 2492 de

2022." x
La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 mi del alimento y por porcién. La tabla nutricional
contiene todos los nutrientes de declaracién obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de
1.4 |declaracion de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara a
considerando el producto preparado en condiciones de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral
10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

1.

(%)

= El orden de los nutrienles segun comresponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo de formalo es
1.5|acorde con el area de impresion disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30 a

Resolucién 810 de 2021) 7 .

Los nutrientes de declaracion obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con

las aproximaciones matematicas establecidas en la reglamentacion sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo

10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucién 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5 y & % e

Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) E : ;)

El nimero de porciones por empague esta declarado en la cara principal de exhibicidén de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimento . El tamafio de la porcién declarada en la etiqueta debe ser determinado a pariir de

las cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracion de medida casera. (Numeral A
10.4 Articulo 10, Tabla 5y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

1.

=4

Nota: Diligencie la columna "evaluacién™ teniendo en cuenta que la escala del Item correspondera a: Identifique la letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique |as letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;
identifique la letra i (inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a
evaluar no es evaluado o no le aplica. ' R

A £
il 2

LUACION DEL CUMPLIMIENTO

(4
H . ¥ '

Observaciones: Ninguna
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Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD)
Nombre del Establecimiento

Identificacién del Producto

Ln\/(.....:

INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL

INSPECCION

......

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

NS

Cadigo: IVC-INS-FM022

Verslon: 04

Fecha de Emision; 2022-09-23 | Pagina 1ded| _

ANEXO ACTA DE VISITA

Cogua,Cundinamarca 2023-11-14

COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS

Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

4.1

El rétulo no debera describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
engafiosa o susceptible de crear en modo alguno, una
impresién errénea _respecto de su naturaleza o
inocuidad.

4.2

No describir ilustraciones o representaciones graficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,
composicion o calidad del alimento.

43

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo
con el alimento, 0.en su defecto tener autorizacién del

Invima.

4.4

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%
natural, no deberan contener aditivos. ' ;

NA

4.5

El roétulo no debe emplear palabras, ilustraciones "o
representaciones ~graficas, que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual el
1producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con otro producto. i

OBSERVACIONES

4.6

Las ilustraciones, gréficas o figuras que hagan alusién a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo
sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben
aparecer con la expresion “sabor arificial” junto al
nombre del alimento.

NA

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especifico y no ‘genérico. Se podrd emplear un
nombre de “fantasia”, “de fabrica" o “marca registrada”,
siempre que vaya junto con la denominacién del
alimento y en la cara principal de exhibicién.

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por'ell
término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

5.3

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe
declarar en unidades del sistema meétrico. (Sistema

Internacional).
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

LR L

Q ALIMENTOS ENVASADOS Resoluclén 5109 de 2005

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

oot S P P e e TSP PRSI rRRR TR TS T LU L

Cadigo: IVC-INS-FM022 Verslon: 04

_—

El nombre del producto y el contenido nelo aparecen &n
la cara principal de exhibicion. El tamaiio de las letras y
nimeros del contenido neto cumple la Resolucién 6109
de 2005

Fecha de Emision: 20220923 | agnazde3i _

54

Nombre o Razdn Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expreslén
"fabricado o envasado por". En productos importados
deben precisarse, nombre o razén social y direccién del
importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante,
envasador o reempacador), para (persona natural o
juridica autorizada para comercializar el alimento)

NA

5.5.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
llevar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o
lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc),|-
acompafiada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptara como lote, la fecha de duraciéon minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacién o fecha -de
produccién y debera cumplir con el numeral 5.6.

5.6.

|LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA

de forma visible, legible e indeleble, la fecha de

secuencial, asi:
DIA, MES Y ANO: Dia escrito con ndmeros = mes con
las tres primeras letras o en forma numénca — afio con
los dltimos dos digitos.
Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de
maés de tres meses. '
No se permite la declaracién de fecha de vencimiento
y/o duracién minima, mediante el uso de esticker.

vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
I FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
iNviry Q | ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
.. | Codigo: IVC-INS-FM022 Version: 04 Facha de Emision; 2022-09-23 | 'o9nasdesd _
NUMERO DE REGléTRO‘ PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo 2
58 |37 de la Resolucion 2674 de 2013, o las normas que lo
modifiquen, sustituyan o adicionen. -
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES: _

6 Declaracién cuantitativa de Ingredientes valiosos o NA
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido.

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera
utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que NA

ALY contenga en idioma espaiiol, la informacién exigida en la
Resolucién 5109 de 2005
: 523 La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y P
- el especifico '
523 Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se NA

incluyen las leyendas y declaracién respectiva

Cumple las normas e incluye "las" leyendas  segun
requisitos especificos por producto: agua potable|

tratada, derivados lacteos, alimentos enriguecidos, te: s
formulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA. )
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha.contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud
. Para denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccién, vigilancia y control
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento. '

FUNCIONARIOS DEL |NV&A“';Q;?Q’___,%. | 0 L,
__Firma 19 FPuRD

Firma ]
Nombre YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ  Nombre | JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
C.C. 52385962 C.C. '~ 93379637 N
Cargo 4 PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
‘ Grupo o
Grupo o Dependencia GTTCO2 Dependencia GTTCO2 :
POR PARTE DE LA EMPRESA:
Firma Firma .
Nombre Nombre .
———__ —

C.C. C.C. i 7
c —— — .

argo Cargo //
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idm Imprenta Distrital

taria General -

ESE.:

= ’J.:\"J t"‘:d

508

R ot B P S “‘I"F-
ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
366050 ASOO© 7055 Y4 366030
Razon social: } A o Ke o SUBEIM Y © 13 1 & ;\S
Nombre del establecimiento: 7, . o\ < Ve keo LU\ (‘\Q\ R Su e MU~ Ul e,
NIT: 4000659239 DV S Sede: )\ \\ o de\ Qg
Direccion: ke 63 516 IY
Ubicacion: Y des 6y D\.\ c .
Localidad: ™ (\ -\ O ey UPZ: ] b’-‘gn&b X, i
Barrio: St CCA\_'!Q_'\Q_. NG Teléfonos (, 15 7 14 ///? 1894S6100%

Correo electronico para notificacion*

T‘\c.)\-.':\c.a_-. CLLAT) (@ M= R cedn. GO

Nombre propietario:

AT

CE)U(_\C‘[ Y=y O u\‘\(x S. o(\ )

Tipo de documento: C.C.[ |C.E[ |NITNAPEP[_|PS[_|PTP[ ]

Numero documento:

TOCOST23G- S

Nombre representante legal:

Weole §

Noony duhon

Uene o)

Tipo de documento: C.C.[-]C.E.[ NIT[_JPEP[ Jps[ JpTP[ ]

Nuamero documento: = o 5 6 4070

Direccion de notificacion:

G\

{592 i A A

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SIDJNO[ ] ) 7 55¢/ 2 75

Linea de intervencion:

P\'\\_ Mmoal sy Sensy N Jegarey

Intervencion:

SOUOE e | Ce T =) —

X
tWpe imeice ey - Giencd <

el b iey

Tipo de establecimiento:

“ | O et :.,\_Q_JC_;

Numero de trabajadores:

64

Horario: Diurno [>] Nocturno [_]24 horas [_| Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [>4Fin de semana [_] Otro:

Favorable ]
FECHADELA |24 ©7 2023 . -
ULTIMA DD MM AAAA | Favorable con = % De cumplimiento s VA
INSPECCION requerimientos de la ultima inspeccion
Desfavorable
o ) Asociada a peticiones, quejas O]
Programacion ™ ﬁcfhcnud C(I:Ielr;'l‘;fere:a'do [ ) ackaTio
IO, fie TRCRCAC: Nimero de radicado:
Soliel ohiciat LI | £vento de interss en salud pablica [] | Solicitud de practica de pruebas/
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin |

Otro: [] Especifique:

Aceptable A

LU

Marque con una X cuando el establecimiento cump
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

le la tota

2| Aceptable con Requerimiento

AR

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

Hoja 1/7

*

BOGOT/\

SECRETARIA DE

SALUD



e FRECOWITIN NS T e S R
RS R T ST ERG 0 R S M e o g S e A
| | Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
naceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar
Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continle ejerciendo sus labores.
1.1 Localizacion y disefio
(Resolucién 2674/2013, X
Articulo 6, Numerales 1.1, 2
1.2,1.3,2.1,23y26,2.7; 1 0
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y 7. )Articulo 33,
Numeral 8.)
C
S cudehuc. en = poulc by
1.2 Condiciones de pisos, ke kil B oot gl 2 \
paredes y drenajes. AT coneQed e Zone, C s =)
(Resolucién 2674/2013, x £y SUPe | faiey Pl eiarostss ol
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 1 0 \ e i 3 -
Articulo 33, Numerales \ (IT'-/H-— \ 8 et Cq .'\__Ie AN | W<\ C e k‘ > geats
1,2y3) % s, o
4
1.3 Techos, puertas, —
iluminacion y ventilacion X '
(Resolucién 2674/2013, 2 1 0
Articulo 7, Numeral 3,4, 5,7, 8.
Articulo 33, Numeral 4.) P
C
1.4 Instalaciones sanitarias b
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, 3 (15| 0
6.3,6.4; Articulo 32,
Numeral 9y 11.) '
: . c
8
1.5 Distribucion y areas 3 /
(Resolucion 2674 de 2013,
, Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4; 2 1 0
§ 2.5.Art. 31 Numeral 1,2y 4) '
3 :
_ C
CALIFICACION DEL BLOQUE 10 La calificacién del bloque corresponde al 11% del total del acta
Hoja 2/7
*

SECRETARIA DE

SALUD | BOGOT/\
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General - S

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9,
Numerales 1,6,8y 9,
Articulo 10, Numerales 2 y 3.
Articulo 34.)
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C

2.2 Disefio y funcionamiento
de equipo y utensilios
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18

Art. 31 Numeral 1; 2; 3.)

Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,

1,5

2.3 Superficies de contacto

con el alimento.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 2, 3,4,5,7y 10;
Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8y 10.

Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013)

C

3.1 Estado de salud.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

o 7

2,5

La calificacién del bloque corresponde al 10% del total del acta |

B

3.2 Reconocimiento

médico.

(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

N

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14,
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7.)

o ¥

C

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
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General - Subdi

Impresidn; 5

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucion 2674/2013,

Resolucién 5109 de 2005.
Resolucion 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012; 834y 835de 2013.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucién 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3.

» Y

w X

1,5

3.4 Educacidn y capacitacion
(Resolucién 2674/2013, 3 |15| 0
Articulos 12 y 13, Articulo 36.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 70 La calificacion del bloque corresponde al 16% del total del acta I

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013
Art 17; Art 19, Resolucién 683,
4142y 4143 de 2012.

Resolucion 834 y 835 de 2013.)

w A

1,5

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
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4.5 Procedencia y requisitos

legales

(Resolucién 2674 de 2013 > o
Art. 31paragrafo 2. Art. 37. 4 2 0

Resolucién 5109 de 2005;

Decreto 1686 de 2012

Art 46; 47; 49; 50.)

| CALIFICACION DEL BLOQUE | - 1 |

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucion 2115
de 2007, Articulo 9.
Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

Lol S

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
5y10)

N X

5.3 Residuos solidos.
(Resolucién 2674/2013 X
Articulo 6, Numerales 5.1, 2 1 0
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7)

Impresiin: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

Hoja 5/7
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General - Subdi

',::_-::LALL—{\ A {Txk’-'igt\uJ = r“\.\h = | GO
5.5 Limpieza y desinfeccion Geondeu e ds P"\m SA cue~ e
de areas, equipos y N ks izl
utensilios a4l 2o hedese
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1.)
C
S < cerd p\c-\ N &Q. Y-:-d\c.h\km\h
5.6 Soportes documentales T E—"Cf‘: s Ly C'} “ ‘\\\M ALl Ny (&Cr li'\lc?t N ()
de saneamiento. 9 NS v celtie WENI-K piocedingl
(Decreto 1575 de 2007, 3 15 0 \ )
Articulo 10. ’ Ba gz v, denSoan & o dibe
Resolucion 2674/2013
Articulo 26.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 185 La calificacién del bloque corresponde al 22% del total del acta

6.1 Condiciones generales
de almacenamiento.

;}_C:_C_u\_(:&"—-l\\_\"—- CN Cw-t*.‘\=~1 iil();
Grale cen lancisimiandts

'-_, I:—? c\ * f:_ "‘ it ..f.
(Resolucion 2674 de 2013 5 2); 0 PE IICEV \ \(S o
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3, ’ Pred oA pdedo Je cudaua
4,6,7; Art. 31 N 11,2, A e \
3 y 4) P ,CJ‘\(__,\\‘{,CH L ]._' ) \&- {\'\'m ‘( {U C =W t— < J\"'“
pQ - o~ A= Cc.«%‘oxc_a
C
6.2 Manejo y conservacion
de productos
refrigerados o congelados.
(Resolucién 2674 de 2013 x
Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10| 5 0
Art. 31 Numeral 1,2,3y 4;
Art. 35 Numeral 4.)
* C
N O S ;L;_, '0'—‘-5 :'-; o Y @wuasda o -
6.3 Manejo y exhibicion : : :
::::;:mammmmm X f_ﬁ»‘l\c.é:r..«ﬁ—ka Ca f?,’tlw .CHG\ o
(Resolucion 2674 de 2013 Art.27,| © | 29| O netor leee A @rodosle
Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1, 2, 3 y 4; Art. 35
Numeral 6.)
C
CALIFICACION DELBLOQUE | 7< |  Lacalificaci6n del bloque corresponde al 20% del total del acta
Hoja 6/7
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ia General

Imipresion:

% De cumpllmlento CONCEPTO m?’”m"ﬁ,’,ﬁ Nivel de cumphmrento En caso tpe u0 © Més de ks aspedns a
evaluar sea identificado como crico vy
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (1), independiente
del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
8 ? 7/ Favorable CONCEPTO SANITARIO a emitir sera
7| con Requerimientos 50-58,9% DESFAVORABLE y se procedera a apiicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <59,9% respectiva.

Numero total de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras

Clausura lemporal total [:[ Suspensuﬁn total de traba;os O servicios |:|
Clausura temporal parcial [ _] | Decomiso— L]
Suspension pamW D Congelacién D
D 6n o desnaturalizacion []

Por parte de |la autoridad sanitaria: = X2, Seye e L =iy € L.\U cl(’_ UQ’ {\c.uc_;c\t.\ C{L s
-.’;{I,Oftca- = c\-\g‘q\e&t«i\'\lq-’(o (=1 oﬁ{\u\dgq Cow N i = 5'3({/15 R‘—{\c,c_: ok

Creerie o) s 558/15 \nfeimeaciany ncliiciend ea M huy. -"\(.\ch:\u Yo “163“( cq
S10(14 Cargre b po cantomo L heckd aMstice anli- ¢ ndupd vl e s

SN nls SYnlorss v w(dfc-« ceola
/ey 7325 /a9

Para constancia previa Iectura % ratlﬁcacmn del contenldo de la presente acta firman los colaboradores y pefsonas que
intervinieron en la visita, hoy _ 72 del mes de 77 del afio _ £©Z3 en la ciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a

ir de la realizacion de la visita.

Nombre: - ne s \ o Hanhego Olco Nombre: Do (Uioline Dy Wi
Tipo de documento: Ce Tipo de documemo: €

Numero de documento: 7343333 Numero de documento: /(72 410 eS|
Profesién u oficio: Ta-_,mq_,__c_' . ol [c, ,,_1,_,_4 Profesion u oficio: Mo L, Vplrnpune
+ e = : i .f" 77
FlrmaM v/ ¥

Non{bre;n'}i. T P T W ‘ ‘ Nombre édqc‘r O,th\, e

Tipo de documento: ( C _/ cc Tipo de documento: C.C.[YC.E[INIT[_JPEP[ JPs[JPTP[ ]
Numero de documento' VBO06A [ ) /03558 g Namem e dooisenis. 36 3 LS 1o

'r pa Y " ,

Profesion u oficio: J tﬂ ana ( S‘Jmﬂ% o L(,,,Ll Cargo: RBPW'WFOF}GHT io[_] EncargadolE
Firma: / é é 2 Firma: ] J
NOTA cﬁ;’ordanma con lo establecido’en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se’da-por co

sanitari fayorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara _._lm
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario”

Hoja 7/7
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INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: VC-INSFM114 | Version 056 [ Facha os smision: 20210613
Ciudad / Departamento BOGOTA D.C |Fecha | 2024-05-16 |acta No. | 2
DATOS GENERALES
Codige de Inscripcién planta NO REGISTRA Direccién CR 14 ESTE No 76D 23 SUR
lnnn Social HORTYPULPAS 5AS Teléfonos 3123533766 - 3112073543
{NiT-cc 901108921-2 Correo alectrénico financicraza hortypulpas.com
rhpnunbm Legal JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax NO REPORTA
GTT Centro Oriente 2 Oficio Comisorio 7303-1180-22
Objetivo de la visita Realizar visita de inspeccidn sanitaria en atencidn a derecho de peticidn, con el fin de verificar el cumplimiento de |a
reglamentacion sanitaria vigente en especial la resolucidn 2674 de 2013, 3929 de 2013 y demis aplicable.
DATOS DE PRODUCCION
l!lo. De empleados 5 La actividad industrial realizada en el 5
|Maguilas NO establecimiento es acorde con |o establecido en
4.2.4 Pulpas o purés de frutas
SUBCATEGORIAS EVALUADAS | e
- [cantidad/Unidad de tiempo
4.2.4 Pulpas de fruta 15 Ton/aho
BEm———
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE —
_._-__.__.——___
ALIMENTO — —
_____,__-—-—'—'_-"__
————
_._._.———_-_._.__
EE——




]

INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL ] INSPECCION
ir INSPECC SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A F. ICAS DE ALIMENTOS
Invima
Codigo: IVC-INS-FM114 | Verskin: 05 | Fecha de emision; 2021/06/13
Ciudad/Daplo BOGOTA D.C Fecha 2024-05-16 Acta No 2
DATOS GENERALES
Codige de inscripcion planta: NO REGISTRA Diireccitan CR 14 ESTE No 78D 23 SUR
[Razdn Social HORTYPULPAS SAS Teltfonos: 1233766 - 211207
NIT-C.C: 801108821 -2 Correo slectronico financiera@hortvoulpas@) com
op Legak JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax No tiens
ja1T: 1 Centro Orients 2 ] Oficio comisona: 1 7.303-1180-22

INUmero de empleados, 5

Camara de Comercio?

[Objeto de la visita - Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencion a derecho de peficion, con el fin de verificar ef cumplimiento de la reglamentacion sanitaria vigente
len especial la resoiucién 2674 de 2013, 3929 de 2013 y demds aplicable.

umuhmm%nmuﬂmmum&mbmﬂ

Sl

q

Jeubcategorian evaluadas

4.2 4 Pulpas o purés de fruies

Lineas de subcalagoria del alimentos Voldmen | afo
4.2.4 Pulpas de Fulas 15 Tonvano
Subcategoria 1: 4.2 4 Pulpas o purés de fnitas
1. DIBENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluscién Calificacidn  [Critico | Observaciones
1| estabiecimienta p ta una Jon y disefio. Res. 2674 At 6 num,
M1, 12,13, 20, 23 y28 . a
El dinefto d¢ las instalacionss de slaboracion de aimentos, procesamiento, smpaque
aimacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud suficiente para realizar
1.2|las operaciones y permitr o clroulackin de los operarios. Res 2874 de 2013 An & a i)
num. 2.3
El disefto de la instataciones de las dreas de proceso permite un adecuado fujo de |50 sigus prasantanda crica da procssn anim dran
materia prima, produclo y personal . Res. 2674 de 2013 At 1Bnum. 5 de recepcidn v distamiente de malaa prima,
1.3 ar 5 coocidn, envasedo, eimacenamimnie  de
producio terminado y despacho
mm_pamymmun disenc adecuado y poseen un Duen esiado de Se evidencian 158 puos datensradan sn Lo snitass da
2 mantenimiento. Hes 2674 At 7 num. 11,12, 2 3, 4. 58y 7T s cuanto filo de elmacenamicnio de products lerminesde
1 ar
£l diseno, capacidad y dolacon de las unidades sanitaras es adecusdo. Res. 2674
1.5]d4e 2013 At 6 num. 6.1, 6.2, 6.9, y6.4 a 10
Posee fillo{s) sanitario(s) v estaclon({es) de Hmpleza y desinfeccin. Res, 2674 de ;
1,6{2013 Art. & num. 8.3 y 6.5. Art. 20, num 6 - 5 IﬂﬁumMmuuhpmMM.NM
' I del v A3 | it

&



INSPECCION, VIGILANGIA ¥ CONTROL INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRIGAS DE ALIMENTOS

Invimao

Codigo; IVC-INSFM1 14 | Version: 05 Facha de emision’ 2021/06/13
El sistema de drenajes no gensra resgos de contaminacidn. Res. 2674de 2013 At 7
1T{rum. 13.1.4 a 10
El disefio del drea de residuos solidos y su ubicacin no genera riesgos de contaminacion
numﬂnﬂapﬂmz areas de proceso o producto . Res. 2674 de 2013 A 8 num. 5.1, 5.4
Blyan 33 0um 5y 6 » 20
Porcentaje de cump (eg te al 20% del valor total de la evaluacion) | 1"
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion Calficacion  |Critico | Observaciones
Cuenta con los egulp M ¥ para los pi que se realiza. Res,
2.1|2674 num B, A 10 num. 3 a a0
Posean un disefio saniiano yuncionamiento adecuada. Res. 2674, Arl Snum 1.2, No presenta soportes de cumplimienio & in
3.4, 6.6 78 9 10,11, Af 10 num. 4, At 18 num. 10, Res. 683 Resohcion 683 de 2012 para los equipos y
22| de 2012: At 13 num. 1,1 a 125 utensifios que estin en contacto directo con
alimenios.
23| Programa de mantsnimiento de equipos y ulenalios. Res. 2674 de 2013 At 22 num. 2, a 200
A, 10 num. §
2 4] Calibraciton de equipos de mediclon . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumphmienio (equivalente &l 16% del vior tolal de & evaluscon ) _I 19
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacian Caificacion | Critico lobwvm

El programa no conlempla de  manam

Programa y regisiros de contiol de calldad de agua potable. Res. 2674 de 2013 At &

3 M num 3, At 26 num 4

El programa se encuenira desactualzado y no o
arma e para &l manejo Integral de residuos sélidos acorde 2 las condiclones de [a planta No cusnta

Progr
82 Ces. 2674 de 2013 AL 6 numm, 5, Art. 26 num. 2 L 128 con canecas en Areas de Proceso

33-maamnmmum.mzﬁnamm At 6 um 2.1, 5.3 AT st
“lrum B3 | Art. 26 num 3; Art 28 num 7 A ;

34|Programa de impieza y desinfeocion Ga Areas. equipos y utensiios. Res. 2674 de

2013 Art B num. 3.2 Art 26 num . 1 Art 28 num 7 & 128 mﬂ-nhﬂwﬂmdohm
| Porcentaje de cumplimisnts (equivilente al 20% del valor total de la evalliaciin | l 12
Observaciones
Evatuscion Caaficacion | Critieo
ummnsxumuuyu a u
Practicas higibhicnis § Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 At 13y 14 —
4.2 a 200
4, 3| Estado de salud del parsonal manpulador de allmenios. Res. 20674 de 2013 a 33
At 11 A 4 num 12
F tade do cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) l 10




NSPECCION. VIGLANCIA Y CONTROL.

INSPECCION

Inv imo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cidgo: NC-INS-FM114 _1 Version: 05 Fecha de emisidn: 20210613
5.{OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion Califcacion  [Crisco | Observaciones
Las fichas o b L e
materian primas. Los pardmetion  de aceplackdn
Control de materta prima & maumos. Res. 2674 At 16 num. 12345 8.7 8 I et o9 . el
ST A 22 oum, 1: Art. 28 um. 1,34.5 A 20 num. 1,2.3,5.8,7,8,9y 10 » L RN SINIRNG: PRSNGSR RE—
el R RTAEEITCE de lan resoluciones 2006 de 2007 y 4506 de 2013 para
s 1otalicing de lss materias primas que apliqus.
rﬁm«mm;mmmﬂum¢umumﬁm‘s: Se chserva cruce de procescs enve drea de
AL 20 num. 1 yé ecapcidn v allstamientn da matera prima,
5.2 - 0 coccion,  envasado, @macenamionto  de
{producto mrminedo y despacho
S,QMQMdewm:mm‘mmmpm a 20
durants s produccion de acuerda al Ipo de producto. Res. 2674 de 2013 At 22 num. 2
At 18 num, 1y2
Corssrvacion de prod on p Res 2674 de 2013 At 18,
5.4 a 10
Control de do i Resoluciones 6583 de 2012, 2674 de 2013
S5{AN 17; 19 num 1y 2 4142 de 2012; 4143 de 2012, B3, 635 de 2013 a 10
50| Sistema de sseguramiento y conol OB calidad, Res. 2074 ATL 23 y Res, 1610 06 3 20
2015
[Forcantale de cumplimiento (equvants & 20% del valor 101l 08 [ evaluacion) I €
& |VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTD Evialuackn Calencidn  |Crites  |Obssrvacionen
B,1|Progr der ym-mc-m-m.m.aummiamﬁ & 125 €1 IAMAN 0 |8 Mussia N0 #5318 sUecuaco al volummen
num 1,2y 3 de produccide
6.2] Vida Uil 61 producto. Fes. 2674 de 2013 ArL. 3, ArL 18, num 3. Fes. 5100 da 3 78 Mo pracantn ragars 08 vica ihi
2005 An. 3 -
B, Wo de p Ren, 2674 de 2073 AL 28 num, 1.234y5 - -] Do COBeI Ve [ OUUGIC aiNMKeT0D pegendo @ In pared.

'mummmusmmmvmmmmuﬁur

4| Fes. 2508 de 2012

LE-

Ver ioisdo pais PULPA DE FRUTA MANGO |

POR 1 KG MARCA HORTYPULPAS

Trazabildad, tecall y manso O devolucionss. Res 2674 e 2013 AIL 28 rum. 6
65|

(MNo s& avidencia procedimisnto pars Recsll y manwo
e devoluciones

6,5] Transpone producio ierminado. Res. 2674 de 2013 A, 28

Porcentaje de cumplmianto (equivakente ai 15% del valor total de la evaluacion)

Parceniaje de cumplimiento subcategar s [




WEPECLION VIGILANCD: ¥ CONTROL _'%Fﬁ?ﬂ
/ 'r."..., INSPECCION SANITARIA CON ENFOGUE E RIESGO A F DE ALIMEN 105
ln" I O Codngo. WCE-TM 1A T Varsdn 08 otk fa aevvalber OTRTT

[5= aplico wss? Tno ]  [fipode medica

|Sn lomo muestra para andlisis de Aboratoria?

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: r FAVORABLE ]

Subcalegorin 424: 1,3—14—16—-22—31-32.34— 5152 @4 1—HB2H3-64.65—

De conformidad con o blecido an la legslacid taria vigenie, ‘rum-lal.wﬂdtmﬁymrw.nlul:m.mpulluuhr
|Exigencias adicionales:

Minguna

Exd i3s3 adcionales ificas de 1o O

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

N‘\r\g\]ﬂ(‘l ﬁ\/)““ﬂ(\mf"\(r‘ln %J% L

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Sa realiza visita en atencidn a solicitud con radicado imima 20243100139 de 31/01/2024

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma: 5 } 1458 }

Nombre. JANETH ELIANA GOMEZ ROJAS
Cargo Profesional Universilario
Dapandansin’ GTT CO2

Firma: = - 5 —
Nombre: MARTHA CAROLINA VARGAS SARMIENTO
Cargo: Profesional Liniversitario
Depandancia: GTT CO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

T ¥

Nomboe z JOBANA PATRK:&I M.VAREZ AFANADOR
c.c 53 %0‘50
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