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ACTA DE CONSTRUCCION DEL PLAN ALIMENTARIO INDIGENA
PROPIO (PAIP) - VIGENCIA 2026

FECHA: 12 de Junio 2025
HORA: 2:00 PM
LUGAR: Uribia, La Guaijira (Mini auditorio de la normal)

ESTABLECIMIENTO | Institucion educativa alfonso lopez pumarejo, institucion educativa
EDUCATIVO internado indigena san jose, institucion educativa julia sierra iguaran,
institucion educativa normal superior indigena.

SEDES Esc. Urb. Mix. De uribia, esc. Urb. Mix. Juyasirain, sede mariela ines
EDUCATIVAS ipuana, sede principal, sede principal, escuela urb mix eduardo

abuchaibe ochoa, jar. Inf. Julia sierra iguaran, sede principal julia sierra,
sede principal normal.

ASISTENTES: Docentes lideres del Programa de Alimentacion Escolar (PAE), las
autoridades tradicionales con injerencia en la comunidad educativa,
el rector, representantes de la comunidad educativa y estudiantil, asi
como el equipo profesional del PAE de la Entidad Territorial Certificada
de Uribia, conformado por nutricionistas, profesionales sociales y
técnicos operativos, quienes acompanaron el proceso de construccion
del Plan Alimentario Indigena Propio (PAIP) 2026.

AGENDA:

1. Bienvenida a los participantes por parte de los profesionales del Programa de
Alimentacion Escolar (PAE) de la Entidad Territorial Certificada de Uribia — Profesional
en nutricion ETC Uribia.

2. Socializacion de la agenda y objetivos del encuentro- Profesional Nutricion ETC
Uribia.

3. Introduccion a las actividades relacionadas con la construccion del Plan Alimentario
Indigena Propio (PAIP) 2026 y la aprobacion de los ciclos de menu, en el marco de la
Resolucién N.c 018858 del 11 diciembre de 20 18- Profesional en nutricion ETC Uribia.

4. Contextualizacion del establecimiento educativo
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5. ldentificacion de los mecanismos de almacenamiento, conservacion, coccion y
transporte de los alimentos- Autoridades tradicionales, Comunidad educativa y
profesionales ETC Uribia.

6. Definicion del Plan de Remisiones para las sedes educativas- Autoridades
tradicionales, Comunidad educativa y profesionales ETC Uribia.

7. Definicion del Plan de Compras de bienes y servicios requeridos para la ejecucion del
PAE- Autoridades tradicionales, Comunidad educativa y profesionales ETC Uribia.

8. Construccion de los Ciclos de Menu para el Complemento Alimentario Jornada
Manana (CAJM|)- Autoridades tradicionales, Comunidad educativa y profesionales
ETC Uribia

9. Aprobacion de los ciclos de Menu- Autoridades tradicionales

10. Cierre de la jornada- Profesional Social ETC Uribia
DESARROLLO:
Siendo las 2:00 p.m., se inicio la construccion del Plan Alimentario Indigena Propio (PAIP)
correspondiente a la vigencia 2026 de la Institucion educativa alfonso lopez pumarejo,
institucion educativa internado indigena san jose, institucion educativa julia sierra iguaran,
institucion educativa normal superior indigena.. La actividad se llevd a cabo en el
miniauditorio de la normal.
A jornada conto con la participacion de las autoridades tradicionales con injerencia en la
comunidad educativa, los docentes lideres del Programa de Alimentacion Escolar (PAE), el
rector de la institucion, estudiantes, miembros del comité CAE y los profesionales de la
Entidad Territorial Certificada (ETC) de Uribia, La Guajira.
La profesional en nutricion dio la bienvenida a los asistentes, agradeciendo a Dios por
permitir la realizacion de este importante encuentro. El espacio se desarrollo en un ambiente
participativo y bilingue (wayuunaiki y espanol), garantizando la comprension y la inclusion
de todos los presentes.

Seguidamente, se realizo la socializacion de la agenda y los objetivos del encuentro,
destacando la importancia de este espacio participativo para la construccion del Plan
Alimentario Indigena Propio (PAIP) 2026. Durante su intervencion, explico los propositos de
la jornada, orientados a fortalecer la autonomia alimentaria de las comunidades Wayuu,
garantizar la pertinencia cultural de los menus escolares y consolidar acuerdos entre las
autoridades tradicionales, la comunidad educativa y los representantes institucionales. Los
asistentes manifestaron su disposicion para aportar desde sus saberes y experiencias en el
desarrollo de las actividades programadas.
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Dando continuidad al punto anterior, la profesional en nutricion de la Entidad Territorial
Certificada (ETC) de Uribia presento la introduccion a las actividades programadas,
informando que durante la jornada se desarrollara la construccion del Plan Alimentario
Indigena Propio (PAIP) 2026, conforme a la Resolucion N.>c 018858 del 11 de diciembre de
2018.

Se explico que la ETC elabord una propuesta técnica inicial basada en el PAIP 2025, Ia cual
se presentara a los participantes para su analisis, revision y ajuste, garantizando que refleje
las practicas, saberes y preferencias alimentarias de las comunidades Wayuu. Esta propuesta
estara abierta a modificaciones segun las consideraciones de las autoridades tradicionales,
docentes lideres, comunidad educativa y demas asistentes, en ejercicio de su autonomia y
pertinencia cultural.

De igual manera, se preciso que durante la jornada se trabajara en la identificacion de los
mecanismos de almacenamiento, conservacion, coccion y transporte de alimentos, la
definicion del plan de remisiones, el plan de compras y la aprobacion de los ciclos de menu,
posteriormente validados por las autoridades tradicionales en un espacio autdonomo
dispuesto para su aprobacion formal.

Contextualizacion del establecimiento educativo

Para dar desarrollo a la jornada, se llevo a cabo una caracterizacion participativa junto con
las autoridades tradicionales, la comunidad educativa y los profesionales de la ETC Uribia,
con el proposito de contextualizar las condiciones del establecimiento educativo y su
entorno en relacion con la prestacion del servicio de alimentacion escolar.

Se identifico que la Institucion Educativa Alfonso Lopez Pumarejo, la Institucion Educativa
Internado Indigena San José, la Institucion Educativa Julia Sierra Iguaran y la Institucion
Educativa Normal Superior Indigena se encuentran ubicadas en el casco urbano del
municipio de Uribia, La Guajira. Estas instituciones cuentan con acceso a los servicios basicos
de energia eléctrica, agua potable y gas, lo cual favorece el desarrollo de las actividades
academicas y la adecuada prestacion del servicio de alimentacion escolar.

No obstante se ha evidenciado que, a pesar de contar con dichos servicios, la continuidad y
estabilidad de los mismos no es constante, especialmente en lo que respecta al suministro
eléctrico. Las fluctuaciones y variaciones de voltaje son frecuentes y, en muchos casos, han
ocasionado danos en los electrodomeésticos y equipos utilizados en los comedores escolares,
afectando la conservacion de los alimentos y la eficiencia en las preparaciones.

De igual forma, se observo que, aunque la mayoria de las instituciones del area urbana
dispone de conexion a la red de acueducto, el suministro de agua presenta interrupciones
periodicas, lo que genera la necesidad de recurrir al uso de carro tanques o tanques de
almacenamiento para garantizar la disponibilidad del recurso durante toda la jornada
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escolar. Esta situacion impacta directamente en los procesos de higiene, preparacion y
manipulacion de los alimentos, por lo cual se requiere una planeacion cuidadosa para
optimizar el recurso y evitar afectaciones en la prestacion del servicio.

En cuanto a las condiciones de infraestructura, se identificoO que los espacios destinados al
almacenamiento de alimentos resultan insuficientes para cubrir la demanda de productos
que requiere el programa, especialmente durante los periodos de alta matricula estudiantil.
Los cuartos frios, refrigeradores y estanterias disponibles no dan abasto para la cantidad de
viveres que deben resguardarse, lo que obliga a realizar una rotacion constante de
inventarios y una planificacion semanal de entregas.

Asimismo, se constatd que, aunque el casco urbano del municipio de Uribia presenta una
mayor disponibilidad de servicios y una mejor conectividad en comparacion con las zonas
rurales, el territorio en general continua caracterizandose por sus condiciones de aridez y
las limitaciones hidricas propias de la region. Estas condiciones restringen la productividad
agricola, limitando las posibilidades de cultivo a productos de temporada y de subsistencia
como maiz, melon, ahuyama, frijoles, patilla y millo, los cuales se siembran principalmente
durante los periodos de lluvia y se destinan, en su mayoria, al consumo familiar.

Esta caracterizacion, construida de manera colectiva con los participantes, permitio
comprender los retos logisticos, ambientales y culturales asociados a la implementacion del
Programa de Alimentacion Escolar (PAE) en el territorio, sirviendo como punto de partida
para el desarrollo de los temas previstos en la agenda del encuentro.

Mecanismos de almacenamiento, conservacion, coccién y transporte de los alimentos
Seguidamente, se prosiguido al punto 5, correspondiente a la identificacion de los
mecanismos de almacenamiento, conservacion, coccion y transporte de los alimentos,
espacio liderado por las autoridades tradicionales, la comunidad educativa y los
profesionales de la Entidad Territorial Certificada (ETC) de Uribia. Este punto tuvo como
propasito revisar las condiciones actuales de manejo de los alimentos en las instituciones
educativas del area urbana, con el fin de garantizar la eficiencia, inocuidad y cumplimiento
de las normas sanitarias en el marco del Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

Durante el desarrollo del tema, los participantes destacaron que las instituciones del casco
urbano disponen de equipamiento basico para la preparacion y conservacion de alimentos,
incluyendo neveras, congeladores, estufas a gas y espacios definidos para almacenamiento.
Sin embargo, se subrayo la necesidad de fortalecer las practicas de mantenimiento
preventivo de los equipos, dado que las variaciones eléctricas y los cambios de voltaje suelen
afectar su funcionamiento y reducir su vida util.
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Los manipuladores de alimentos informaron que se aplican controles diarios de limpieza,
revision de fechas de vencimiento y rotacion de productos, asegurando que los alimentos
se mantengan en condiciones seguras. Se promueve el uso de etiquetas de identificacion y
fichas de registro para llevar trazabilidad del inventario, lo que permite planificar con
precision las entregas y evitar pérdidas o deterioros.

En cuanto al almacenamiento, se observé que los productos secos se organizan en
estanterias metalicas o plasticas, separadas del piso y de las paredes para facilitar la
ventilacion y limpieza. Los productos perecederos se mantienen en refrigeracion controlada
y se prioriza su consumo segun la fecha de recepcion. Aun asi, se menciono que los espacios
disponibles no son suficientes para la totalidad de los insumos, lo que obliga a optimizar la
distribucion y la periodicidad de las entregas.

En relacion con la coccion, se destaco que las preparaciones se realizan principalmente en
estufas a gas, garantizando un proceso mas agil y seguro. Las manipuladoras aplican
procedimientos estandarizados de higiene y tiempos de coccion definidos en las minutas
técnicas, asegurando la calidad y temperatura adecuada de los alimentos servidos.

Finalmente, se registré que el transporte de los alimentos hacia las instituciones urbanas se
efectua mediante vehiculos acondicionados para proteger los productos de la exposicion
solar y el polvo. Las entregas se realizan de forma programada y coordinada con los
responsables de cada sede, priorizando la recepcion y verificacion inmediata de los
productos para evitar interrupciones en el servicio alimentario.

Finalmente, se destaco la participacion activa de las autoridades tradicionales, los docentes
lideres, la comunidad educativa y los profesionales de la Entidad Territorial Certificada (ETC)
de Uribia, quienes aportaron desde su experiencia institucional y su conocimiento del
entorno urbano para fortalecer los mecanismos de manejo, almacenamiento y conservacion
de los alimentos

Plan de remisiones

A continuacion, se dio paso al punto 6, correspondiente a la definicion del Plan de
Remisiones para las sedes educativas urbanas, desarrollado con la participacion de las
autoridades tradicionales, la comunidad educativa y los profesionales de la Entidad
Territorial Certificada (ETC) de Uribia. Este espacio tuvo como proposito establecer, de
manera concertada, la frecuencia y condiciones de entrega de los alimentos destinados al
Programa de Alimentacion Escolar (PAE) en las instituciones del casco urbano.

Durante la jornada, se determino que, debido a las limitaciones en la infraestructura de
almacenamiento y a las fluctuaciones eléctricas que afectan el funcionamiento de los
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equipos de refrigeracion, la entrega de los alimentos perecederos como frutas, verduras,
lacteos y carnes; debera realizarse de manera semanal, garantizando asi la frescura,
inocuidad y adecuada conservacion de los productos. Esta periodicidad permitira un control
mas eficiente del inventario, evitando pérdidas por deterioro y asegurando la continuidad
del servicio alimentario.

Por su parte, los alimentos no perecederos como granos, harinas, aceites, azucares y otros
productos de larga duracion; seran entregados mensualmente, de acuerdo con la
programacion logistica definida por la ETC Uribia y el operador del PAE. Se acordo que cada
entrega debera registrarse en los formatos oficiales de remision, detallando la cantidad,
fecha y estado de los productos, asi como las observaciones pertinentes sobre su recepcion.

Asimismo, se destaco la importancia de mantener una comunicacion constante entre las
instituciones educativas, el operador y los proveedores, con el fin de garantizar la
puntualidad de las entregas, la verificacion de la calidad de los alimentos y la trazabilidad de
los procesos. Esta coordinacion permitira anticipar posibles afectaciones por interrupciones
en el servicio eléctrico o de agua, asegurando la prestacion continua y segura del servicio
de alimentacion escolar en el entorno urbano del municipio de Uribia.

Durante el desarrollo del punto, los participantes resaltaron la importancia de mantener la
inclusion de los dinamizadores pedagogicos, administrativos y comunitarios, estrategia
implementada durante la vigencia 2025, la cual ha permitido fortalecer los procesos de
articulacion entre las instituciones educativas del casco urbano, las autoridades tradicionales
y la Entidad Territorial Certificada (ETC) de Uribia. Estos dinamizadores fueron reconocidos
como actores fundamentales en el seguimiento operativo del Programa de Alimentacion
Escolar (PAE), especialmente en lo relacionado con la verificacion de entregas, la recepcion
de alimentos y el cumplimiento de las condiciones de almacenamiento y manipulacion.

Asimismo, su participacion ha contribuido a consolidar espacios de comunicacion
permanente entre la comunidad educativa y el equipo técnico del programa, promoviendo
la transparencia, la rendicion de cuentas y el control social en la ejecucion del Plan
Alimentario Indigena Propio (PAIP) 2026. Su acompanamiento constante permite identificar
de manera oportuna las necesidades de cada sede y fortalecer la gestion del servicio en un
entorno urbano que, aunque cuenta con mejores condiciones logisticas, enfrenta retos
asociados a la estabilidad de los servicios publicos y la capacidad de infraestructura
disponible.

Asimismo, se acordo que en el Plan de Remisiones debera registrarse detalladamente la
cantidad exacta de alimentos entregados por sede, incluyendo observaciones sobre
faltante, sobrante o alimentos devueltos, con el fin de llevar un control preciso del proceso
y garantizar la trazabilidad de los suministros. Finalmente, se determin®d mantener una
comunicacion constante entre las instituciones, la ETC y las comunidades para asegurar la
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oportunidad en las entregas y la adecuada planeacion del proceso, teniendo en cuenta los
factores internos y externos propios de la zona y de cada institucion.

Plan de compras

Durante la construccion del Plan Alimentario Indigena (PAIP), se definio el Plan de Compras
con la participacion de las autoridades tradicionales Wayuu, la comunidad educativa y el
equipo técnico de la ETC Uribia, conforme a los lineamientos establecidos en Ia Resolucion
18858 de 2018.

En este proceso se definio la adquisicion de proteinas, verduras, frutas, cereales, tubérculos,
platanos y todos los productos de aseo y limpieza requeridos para la adecuada prestacion
del servicio preparado en sitio, garantizando la calidad, inocuidad y correcta manipulacion
de los alimentos. Asimismo, se acordo incluir dentro del plan de compras el suministro de
gas, combustible indispensable para la coccion diaria de los alimentos en las instituciones
educativas del casco urbano, dado que la mayoria de las cocinas utilizan estufas a gas como
principal medio de preparacion.

Se establecié que la planeacion del servicio debera realizarse de manera mensual para los
productos no perecederos y semanales para los perecederos, asegurando una organizacion
adecuada de las compras, almacenamiento y distribucion, de acuerdo con la capacidad de
cada sede educativa, el numero de beneficiarios y las condiciones logisticas del municipio.
Esta periodicidad permitira mantener la frescura de los alimentos y evitar pérdidas
ocasionadas por las fluctuaciones eléctricas que afectan los equipos de refrigeracion.

De igual forma, se incluyeron los costos de gas. Se recomendo ademas priorizar la compra
de productos locales y regionales cuando estén disponibles, como una estrategia para
fortalecer la economia municipal y reducir los tiempos de entrega, especialmente de
alimentos proteicos, considerando que en las comunidades Wayuu existen practicas
culturales de cria de chivos y otros animales menores, lo que contribuye al abastecimiento
local, al fortalecimiento econdmico comunitario y a la sostenibilidad territorial.

Finalmente, se hizo énfasis en el uso adecuado y transparente de los recursos suministrados
por la Unidad Administrativa del Programa de Alimentacion, promoviendo Ila
corresponsabilidad en la gestion, el control comunitario y la trazabilidad del servicio. Cada
sede debera registrar las cantidades exactas entregadas, los faltantes y los productos
devueltos, bajo el acompanamiento permanente del equipo técnico y los supervisores del
PAE.

Construccion de los Ciclos de Menu
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Con la participacion de las autoridades tradicionales Wayuu, la comunidad educativa y los
profesionales del equipo técnico de la Entidad Territorial Certificada (ETC) de Uribia, se llevo
a cabo la construccion de los ciclos de menu correspondientes al Complemento Alimentario
de la Jornada Manana (CAJM), en el marco del Plan Alimentario Indigena Propio (PAIP)
2026.

Durante el desarrollo de la actividad, la profesional en nutricion del programa solicito a los
participantes identificar los alimentos que consideraban esenciales para la conformacion de
la minuta y la canasta de receso escolar. Como resultado de este ejercicio participativo, se
elabord la siguiente tabla de alimentos clasificados por grupo alimentario, los cuales fueron
mencionados y concertados por los asistentes:

Grupo Alimentos relacionados

alimentario

Carnes y huevos Chivo, huevo, pescado y carne de res

Aceites Mantequilla, aceite vegetal

Cereales Maiz, avena, arroz, pastas alimenticias, harina de arroz, pan, galletas
de soda y galletas dulces

Leguminosas Lentejas, frijol guajiro, caraotas y frijol cabecita negra

Tubérculos y | Papa, guineo verde, platano y yuca

platanos

Frutas Banano, mel6n, iguaraya (fruto de cactus), manzana, banano,
naranja, mandarina, sandia, pera y mango

Verduras y | Tomate, cebolla, ajo, cebollin, pimentdn, zanahoria y ahuyama

hortalizas

Lacteos y | Leche de chivo, leche de vaca, queso y yogurt

derivados

Otros Azlcar, panela, achiote, agua, sal, bocadillo y chocolate

complementos

Posteriormente, se presento el ciclo de menu preliminar, elaborado con base en el PAIP
2025, aclarando que dicha propuesta seria objeto de revision, ajuste y validacion por parte
de las autoridades y demas participantes. Se verifico la inclusion de la mayoria de los
alimentos relacionados y se acordd que, en caso de que algun alimento no estuviera
contemplado en el menu, este seria incorporado dentro de la lista de intercambios
alimentarios para mantener la flexibilidad cultural y alimentaria del plan.

Durante la jornada, la profesional en nutricion realizo la lectura de los veinte (20) menus
que conforman el ciclo propuesto, explicando los aportes nutricionales y la pertinencia
cultural de cada preparacion.
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Aportes y observaciones de las autoridades tradicionales y la comunidad educativa

e Se enfatizo la necesidad de garantizar el suministro continuo de agua potable para el
consumo de los beneficiarios y para las labores de preparacion, lavado y
manipulacion de los alimentos, dado que las interrupciones del servicio de acueducto
afectan directamente el desarrollo del Programa de Alimentacion Escolar (PAE). Se
recomendo mantener tanques de reserva o carro tanques de apoyo para asegurar la
disponibilidad del recurso durante toda la jornada escolar.

e Se solicitd que las frutas y verduras entregadas sean seleccionadas en funcion de su
durabilidad y resistencia a las fluctuaciones de temperatura, priorizando aquellas con
menor actividad de agua para evitar su deterioro durante el transporte y
almacenamiento. Se sugirio incluir productos como zanahoria, repollo, papa, naranja,
mandarina y cebolla, que conservan mejor su calidad bajo las condiciones de
refrigeracion urbana.

e Se recomendo aumentar la cantidad de verduras, azucar y leche empleadas en las
preparaciones diarias, considerando que las porciones actuales resultan insuficientes
frente a las necesidades nutricionales de la poblacion beneficiaria. Se propuso realizar
un ajuste gradual en los gramajes establecidos dentro de las minutas, de acuerdo con
las orientaciones nutricionales del profesional de nutricion de la ETC.

e Se acordo revisar y ajustar las porciones de proteina animal utilizadas en los menus,
garantizando el cumplimiento de los requerimientos nutricionales sin generar
desperdicios. En el contexto urbano, donde el acceso a diferentes tipos de carne es
mas estable, se planted diversificar las fuentes proteicas mediante la inclusion de
pollo, res y huevo, reduciendo la frecuencia del chivo y del pescado segun su
disponibilidad local y costos de adquisicion.

e En relacion con la canasta de receso escolar, se destaco la importancia de incluir
alimentos basicos y de alto consumo, como arroz, pastas, maiz, leche, aceite y panela,
asegurando el acceso a productos que permitan la preparacion de comidas nutritivas
durante el periodo de receso. Asimismo, se resaltd la conveniencia de entregar
alimentos frescos y de facil conservacion, tales como papa, cebolla, lentejas, frijol y
huevo, complementados con frutas como naranja o mandarina, que son de amplia
disponibilidad en el mercado local y presentan buena resistencia al almacenamiento.
De esta forma, se busca promover una alimentacion variada, segura y equilibrada
para los estudiantes beneficiarios del programa.

A continuacion, se presenta el ciclo de menu el cual fue revisado en conjunto con las
autoridades tradicionales y demas participantes:
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SEMANA No. 1

COMPONENTES MENU No. 1 MENU No. 2 MENU No. 3 MENU No. 4 MENU No. 5
LACTEOS BEBIDA CHOCOLATADA CHICHA DE MAIZ REFRESCO DE AVENA JUGO DE GUAYABA AGUA DE PANELA CON LIMON
|ALIMENTO PROTEICO QUESO RALLADO FRICHI POLLO GUISADO HUEVO PERICO CHIVO GUISADO
ICEREAL ACOMPANANTE ROSCON DE HARINA DE MAIZ BOLLO GUINEO COCIDO PURE DE PAPA ARROZ DE FRIJOL CABECITA NEGRA
FRUTAS / AZUCARES FRUTA EN COSECHA FRUTA EN COSECHA

SEMANA No. 2
COMPONENTES MENU No. 6 MENU No. 7 MENU No. 8 MENU No. 9 MENU No. 10

LACTEOS

REFRESCO DE AVENA

JUGO DE MORA

ARROZ DE LECHE

REFRESCO DE AVENA

COLADA DE HARINA DE ARROZ

IALIMENTO PROTEICO QUESO RALLADO QUESO CHIVO GUISADO
PASTA CON POLLO Y GALLETA SALTIN AREPA FRITA RELLENA DE QUESO
CEREAL ACOMPARANTE PAPA COCIDO PAN AREPA ASADA
FRUTAS / AZUCARES GALLETA TIPO PANADERIA
SEMANA No. 3
COMPONENTES MENU No. 11 MENU No. 12 MENU No. 13 MENU No. 14 MENU No. 15
LACTEOS CHICHA DE MAIZ JUGO DE GUAYABA REFRESCO DE AVENA JUGO DE TOMATE DE ARBOL BEBIDA CHOCOLATADA

IALIMENTO PROTEICO

HUEVO PERICO

CARNE DE RES EN CUADRITO

QUESO RALLADO

EMPANADA DE POLLO

AREPA DE QUESO ASADA

ICEREAL ACOMPANANTE PAN BOLLO ARROZ DE AHUYAMA
FRUTAS | AZUCARES FRUTA FRUTA EN COSECHA
SEMANA No. 4
COMPONENTES MENU No. 16 MENU No. 17 MENU No. 18 MENU No. 19 MENU No. 20
LACTEOS AGUA DE PANELA REFRESCO DE AVENA JUGO DE TOMATE DE ARBOL CHICHA DE MAIZ REFRESCO DE AVENA

IALIMENTO PROTEICO POLLO GUISADO

CARNE DE RES EN CUADRITO

CEREAL ACOMPARANTE ARROZ DE FIDEO

BOLLO

PASTA CON QUESO Y GALLETA SALTIN

HUEVO REVUELTO

CHIVO GUISADO

PURE DE PAPA CON MANTEQUILLA

BOLLO

FRUTAS/ AZUCARES GALLETA TIPO PANADERIA

Luego de este espacio, se concedio un tiempo pertinente y autbnomo a las autoridades
tradicionales para la revision y aprobacion de los ciclos de menu construidos durante la
jornada, garantizando el ejercicio de su autonomia y decision en el marco del Plan
Alimentario Indigena Propio (PAIP) 2026.

Cabe resaltar que este proceso de aprobacion se llevo a cabo el mismo dia, considerando
las dificultades logisticas para realizar reuniones en diferentes fechas, debido a la dispersion
geografica de las comunidades, la ubicacion rural de las sedes y los compromisos propios
de cada autoridad tradicional, lo cual hace parte de la dinamica organizativa habitual del
territorio Wayuu.

Tras la deliberacion correspondiente, las autoridades manifestaron su conformidad con los
menus ajustados, dejando constancia de su aprobacion en el Anexo 2: Acta de aprobacion
del ciclo de menu, el cual hace parte integral del presente documento.

Para finalizar, la profesional de la ETC Uribia agradecio la asistencia y el compromiso de las
autoridades tradicionales, la comunidad educativa y los representantes institucionales,
reiterando que el trabajo conjunto garantiza la pertinencia cultural y nutricional del PAE en
los territorios Wayuu.

El encuentro concluyo a las 4:00 p.m., dejando como resultado el Plan alimentario Indigena
Propio 2026 y el fortalecimiento de la gestion alimentaria con enfoque diferencial.

CONCLUSIONES
Finalmente, las autoridades destacaron la importancia de los procesos implementados
durante la jornada, asi como el intercambio de experiencias y conocimientos entre las

M.c ® CALLE 12 No. 8-61
3’/\ DGC ® contactenos@semuribia.gov.co

® notificaciones@semuribia.gov.co

5%



SECRETARIA
DE EDUCACION

[ TRD:600-6-1 [ NO1 [ VERsiON: 2024 |

instituciones educativas del casco urbano, lo que permitio identificar como cada
establecimiento adapta la operacion del Programa de Alimentacion Escolar (PAE) segun
sus particularidades logisticas y organizativas. Resaltaron que estas adaptaciones
resultan fundamentales para garantizar la continuidad y calidad del servicio,
especialmente ante los retos derivados de la fluctuacion eléctrica, la capacidad limitada
de almacenamiento y las variaciones en el suministro de agua.

Asimismo, se subrayo la relevancia de los mecanismos de almacenamiento y control
implementados en las diferentes sedes, asi como las estrategias aplicadas por las
manipuladoras de alimentos para conservar los productos y mantener las condiciones
de higiene, calidad e inocuidad requeridas. Se reconocio el compromiso de la comunidad
educativa, los docentes lideres, los dinamizadores y el equipo técnico de la Entidad
Territorial Certificada (ETC) de Uribia en la construccion y validacion del Plan Alimentario
Indigena Propio (PAIP) 2026, reafirmando la necesidad de continuar fortaleciendo la
participacion, la coordinacion interinstitucional y el trabajo conjunto para asegurar un
servicio de alimentacion escolar seguro, eficiente y culturalmente pertinente.

La presente acta se expide a los 12 dias del mes de Junio del anno 2025, en cumplimiento de

las obligaciones contractuales del Programa de Alimentacion Escolar (PAE), relacionadas

con la construccion y aprobacion del Plan Alimentario Indigena Propio (PAIP) 2026.

Anexos:
1.Listado de asistencia | consta de diez (10) folios

2. Acta de aprobacion del Ciclo de Menu | consta de tres (3) folios
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