nateriales que puedan ser
star libres de defectos, grietas,

2 1 ENE 2020

i,

is0, No po

Santiago de ca
ado |

3

3

n expedida por ei

a

fa

3

liendo con ia regiamen

E

s

y sanitaria especifica, cump

2

o

-

1

s

Ministerio de Saiud y Proteccion Sociai.

==

I

ege

facinaaqg.

-

3

0, ios eguipos no deben

i0s interiores en contacto con el aiiment

En ios espac

roscas de

iubricacion m

poseer piezas © accesorios que reguieran
acoplamiento u otras conexiones peligrosas.



JOR R oy e

Las superficies exteriores de ios equipos deben estar disefiadas y construidas
de manera que faciliten su flimpieza y desinfeccidn y eviten ia acumuiacion de
suciedades, microorganismos, plagas u oiros agentes contaminantes dei
alimento. Las mesas y mesones empieados en ei manejo de alimentos deben
tener superficies lisas, con bordes sin aristas y estar construidas con materiaies
resistentes, impermeabies y de facil limpieza y desinfeccién.”, certifico que:

Los equipos v utensilios 3 utilizar en ia cafeteria del Colegio Nuestra Sefiora de

Fatima Cali, se encuentran en buen estado v no representan ningin riesgo
iocativo, ni de contaminacion de alimentos para el punto de servicio.
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Afentamente,




