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PRODUCTO / NOMBRE

CEBOLLA LARGA

Cadigo SAP 200001447 / SAP 200002828
| Clasificacion Verduras I
U S . |
! %EE%lI]EE:ITg: Género: (Allium Fistulo Sum L.), Desarrolla 2 a 6 brotes o
' DesERndan ramificaciones de tamafo parecido y que se cosechan al estado |
| P verde. La parte comestible esta compuesta por el pequeno tallo|
| del Producto . . :
, que es recubierto por las partes envainadas de las hojas y que |
, conforman un falso tallo blanco, similar al del puerro.
e S —
‘ Ingredientes No Aplica ,
Requisitos o i
| Fisicoquimicos g Ap“_Ea___ _____
| Requisitos ‘
l Microbiologicos - Nof'i_lfa_ . B
| e No aplc |
| _ e - .
| REQUISITOS No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada, debe estar |
ESPECIFICOS . . : ~ . .
! libre de residuos de tierra, dafios mecanicos o de otra indole y |
'. con la epidermis exterior completa y libre de danos causados
= Otras por plagas y no presentar indicios de pudricion o magulladuras.
caracteristicas | El tallo debe estar entero y sano con la forma caracteristica, de |
del producto |aspecto fresco, libre de ataque de insectos y enfermedades.
Cebolla Larga, Tamafio Larga, Calidad 12. el tamano largo debe |
' tener una longitud de 15 cm. a 24.9 cm. y un diametro de 1.5!_
' - cm.a 1.9 cm. - - _ |
| o NTC 1222, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
! REQUISITOS NORMATIVOS |de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
L Rural. - ] ) 3
SAP 200001447 CEBOLLA LARGA * KILO '
Presentacion | SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO. Este material es de |
del Producto |uso exclusivo para compras locales _en territorio  con |
funcionalidad exclusiva. '
' EMPAQUE / El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un |
EMBALAJEY | peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en
mpaque y/o b I | : i g
ROTULADO Embalaje rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma tecnica
NTC 5422, NTC 6753 y con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo
| - Rural 224 / 2007. DU
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del |

| producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
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' CONTROL DE CAMBIOS

e e

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

REQUERIMIENTOS DE LA
___ENTIDAD

‘|| producto y peso neto al momento de ser empacado.

S —

El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias,
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda |
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afo. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
Cuenta que los mismos serdan consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

| El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

con

entidad competente como Favorable o favorable |

requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
ano.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
| 1 | Version Inicial.
2 Ajuste a formato version 2, GP:1000:2004

3 Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o fronteras.
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regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser |
transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que |
garanticen la conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, |
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el momento de la entrega debera estar totalmente |

|
‘ 4 firme al tacto y fresco. Se retira de las condiciones de empaque: " El empaque debe cumplir con la Res. Min.
Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y "para la entrega del producto se debe tener en cuenta el!
‘ numeral 4.1.3 de la NTC 5422". Se retira de certificaciones: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. |
Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado: Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para sitio |
‘ de acopio y distribucién. Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion,
| El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser
| entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion. Se retira de certificaciones la exigencia:
| | Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural. e |
’ Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento !
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos ‘
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia |
de "Fruver” a “verduras”. ‘
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera: |
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse cmr|
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumpli c‘(:n!
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. |
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aereo, fluvial o terrestre, este se debe |
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen I3l
[ 5 conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas umdades que presenten defectos |
| organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
la entrega. El producto no deberd presentar ningudn indicio de sobre maduracion o deterioro”. '
| De los requisitos normativos se retira especificaciones de tamafio y calidad y se pasa esta informacion al
otras caracteristicas del producto.
Se retiran requisitos especificos para productos negociados para la Regional Sur o Fronteras.
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres a cinco dias.
Para las certificaciones se solicita: ClCertificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
superior a un ano.
Se retira de los Ingredientes la Cebolla Larga y se deja No Aplica.
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Narmativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque. |
6 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion "por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural. !
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
"Leyenda de Transporte de Alimentos”. e _ _ |
' Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 ,
En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas vy |
tubéerculos frescos especificaciones de empaque.,
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO, Este material |
es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional ‘
7 caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. i
En condiciones de transporte se incluye el texto “El vehiculo que realice la entrega debera contar con la |
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS".
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio r'_ir;'|
i expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
CARGO NOMBRE FECHA |
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025 |

| Elabord

Abastecimientos Clase I Gonzalez




. Continua

Floha Tecnica d Pradudt -

CEBOELATRR'E;A |

Reviso | Subdireccion General De

|

|

‘ Comité
Asesor

de

| Fichas

i

|

Técnicas

. Aprobo

Profesional de Defensa

i Abastecimientos Clase I

Danery Alexandra
Sanchez Rojas

Profesmnal de Defensa

Operacién Logistica

Gisella Paola Garcia
Avendarno

23/05/202U{B7 {
23/05/2025 %)

Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacion e
Innovacion Institucional

Yamile Betancourt Vega

&>
23/05/2025

Secretario General (E)

Sandra Patricia Bolanos
Rodriguez

A

Y
23/05/2025

Jefe Oflcma Asesora Juridica
encargada de las funciones del

despacho de la Direccion General

Martha Eugenia Cortes
Baquero
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