PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

“— = | TITULO Cédigo: PA-FO-75
\/ 3 - ]
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Pagina 1 de 2
AEiE L ALIMENTOS
VAR S T Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO I NOMBRE CEBOLLA ROJA
Codigo 200001448 / 200000161 / 200002324
REQUISITOS Clasificacion Verduras
GENERALES La cebolla es una hortaliza que posee un bulbo de forma esférica y con capas
Descripcion del | concéntricas. Las cebollas rojas, a diferencia de las blancas, contienen un tipo de
Producto antioxidantes, las antocianinas, que son los pigmentos naturales que les
confieren el color violaceo.
Ingredientes No Aplica
Requisitos .
i T Apl
Fisicoquimicos No Aplica
Requisitos .
Microbiolégicos MesApa
Requisitos :
Nutricionales Noipies
Cebolla Cabezona Roja, catagoria |. El diametro ecuatorial del producto debe ser
de 71mm a 90.mm.
REQUISITOS Las cebollas deberan encontrarse en condiciones satisfactorias al lugar de
ESPECIFICOS destino, enteras: se tolera la presencia de pequefas grietas en la superficie de la
piel o ausencia de parte de ésta, siempre y cuando la pulpa quede protegida,
exentas de cualquier dafio causado por congelamiento, libres de humedad
Otras externa anormal, de plagas, moho u hongos o dafios causados por éstas, el tallo
caracteristicas | debera estar doblado o con un corte limpio y la longitud no podra exceder los 4
del producto centimetros.
Sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco, limpia y libre de ataques de
insectos y enfermedades. De color rojo las cebollas deben estar en un estado y
fase de desarrollo que les permita conservarse bien durante el transporte y
manipulacion. La cebolla debe estar libre de raices y hojas para lo cual se debe
realizar un buen curado de los bulbos y regular las condiciones de humedad y
temperatura en el almacenamiento.
El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /
REQUISITOS NORMATIVOS . | 5347 Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, NTC 1221 y NTC 5422,
Presentacion del | SAP 200001448 / 200000161 - Cebolla Roja por Kg
Producto SAP 200002324 — Cebolla Roja por Lb
EMPAQUE / Empaque y/o El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso minimo de veinte (20)
EMBALAJE Y Ernbala; Kilogramos cumpliendo la NTC 5422 y Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural
ROTULADO G |224/2007
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del proveedor,
fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias desde el
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | momento de su entrega,
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse
ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega debera contar con |
la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original'del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el
transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afo. Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el |
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando 2l producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre; este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Eslas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. =l producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o
deterioro.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicién no superior a un afo.

.CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y NTC 5422

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item
Empaque y Rotulado — item Empaque y en los Requisitos Especificos — [tem Otras caracteristicas del producto.

2 Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacién alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Actualizacion Informacién A Formato PA-FQO-75 Version 01, se Incluye Cédigo SAP 200002324 de acuerdo con listado de
3 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se ajusta presentacion del producto por cadigo SAP. Cambios realizados por
JPMR Oct/2021.
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