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PRODUCTO / NOMBRE FEIJOA
Codigo 200001571 |
- - o
REQUISITOS Clasmcac_t? ) FRUTAS - .
| GENERALES La Feijoa es un fruto de color verde opaco y aspecto rugoso como un
‘ Descripcion del | guijarro, oblongo y del tamario de un huevo de gallina. La pulpa de esta
Producto baya es carnosa y de color blanco-amarillento, en cuyo centro se halla
B __|unapulpa gelatinosa agridulce. e
, Ingredientes No Aplica
Reqai_sitos - L ]
_Fisicoquimicos | . Haceke I
Requisitos
REQUISITOS | Microbiologicos | Nofmhea )
ESPECIFICOS Regl:usﬂos No Aplica
| Nutricionales e S e _
Otras El producto debe entregarse limpio y fresco con un grado de madurez
| st aMSrstiess, |9ue les permita soportar manipulacion, transporte y conservacion, sin
alterar su calidad, sabor, color y aroma caracteristico. No debe presentar
del producto ; = Sk
B | signos de dafo o contaminacion. - -

[
| REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de
Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Por Kg de producto

| En canastillas limpias y desinfectadas, con un peso neto maximo de 20

Kg. o

Presentacion del
| Producto
‘ EMPAQUE / Empaque y/o
EMBALAJE Y Embalaje
' ROTULADO
| Rotulado

‘empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida utii minima de tres (3) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

| CONDICIONES DE TRANSPORTE

-aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales |

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013. El vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el
concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio




’ContmuaF:cha TeCn;ca deProducto : - : _ - FEEOX

| de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton, |
sacos de polipropileno u ofras alternativas que garanticen la
conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y |
aquellas unidades que presenten defectos organolepticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al |
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracion o deterioro. -

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
GERTIFIGAGIONES Frioy endor/ o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con

ilador/ Comercializador Ci ; %
Maquila fecha de expedicion no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESC RIPC[ON DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.
CARGO NOMBRE FECHA AF RMA
F Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero 3 U ABR 2021
Rirgctora égzﬂelmm'emos Adm. Rose Mary Enciso Melo 0 3 MAY 2[]21
. Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto ‘
Revis6 Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz 0 3 MAY 2[]21 f
Subdirector General de MSc. Adm. Emp Hector Vargas
Contratamon Rodriguez n 3 MAY i 121
Aprobé Secretario General (E) Coroneé(aRn,:\;cE:rgaiséfrneslo 0 3 MAY 2021




