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PRODUCTO / NOMBRE MANZANA VERDE
[ e e
Cadigo 200000447 / 200002518 W
REQUISITOS Clasificacion FRUTAS
GENERALES AL ) o |
Descripcion del Fruto de buen tamano, de color verde suave a veces menos intenso, con
Producto carne azucarada, jugosa ligeramente acidulada y muy aromatica ‘
_ - . N———— =
Ingredientes T No Aplica i
Requisitos I -
Fisicoquimicos No-AplEa B ____ﬂ______«
Requisitos .
Microbioldgicos No-Aplica - N ‘
Requisitos )
REQUISITOS e No Aplica -
ESPECIFICOS Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Enteras. sanas, se excluyen en todo caso los frutos afectad'o_s_aﬂl
podredumbre o alteraciones tales que los hagan impropios para el\
consumo, limpias, practicamente exentas de materias extranas visibles, ‘
de humedad exterior anormal y de olor y/o sabores extrafios.

Las manzanas deben ser empacadas con el mismo grado de madurezj

calidad y tamafio. Categoria Primera. Calibre 100 variedad redondeada.
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REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 3523-1, la NTC 5422, Resolucicn1
2674 de 2013, y Res 224 de 2007 de Ministerio de Agricultura y‘
Desarrollo Rural. ‘

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del

Producto

SAP 200000447 — por unidad.
SAP 200002518 — por Kg.

Empaque y/o
Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso neto maximo_"
de 15 Kg. Cumpliendo con la NTC 5422 y Resolucion 224 de 2007 de
Min. Agricultura y desarrolio Rural para la entrega del producto se debe |
tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. ‘
Se debe emplear separadores O insertos para evitar el roce de las\
manzanas o dafio mecanico, los separadores pueden ser fabricados de
carton moldeado o pulpa mecanica virgen. No se admiten No se admiten
uso de papel periodico impreso ni de material vegetal como insertos. [

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad i
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento

| de ser empacado. R |
P
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VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

L
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El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5) dfasi
contados a partir de la fecha de entrega.

Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco, |
seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

No debe almacenarse con diferentes sustancias.

El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento |
de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre |
_| maduracion o det_gerioro. '

CONDICIONES DE TRANSPORTE

‘ CERTIFICACIONES Prove
'{ Maquilador/ Comercializador

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser |
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la |
entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" |
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde |
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este !
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un afo. |
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la .
Resolucién 2674 de 2013, -
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio |
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la |
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran |
rechazadas.

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con

FECHA ACTUALIZACION:

s

fecha de expedicion no superior a un afio.
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VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
—_ S - ,
1 i Version Inicial
' " [Ajuste al formato PAFO-75 Version 01, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a |
| ‘ que ya no son utiizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados
por este sistema de informacion., ademas que El personal debe poseer dotacion acorde a la normatividad sanitana
para la entrega del producto.
2 | Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de

certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias

a 5 dias. Para las certificaciones se solicita: ~ Certificacion santaria de entidad competente dando Concepto
| Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicion no superior a un

| ano

| Cambios realizados por JPMR / Abr-2021.
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Se ajusta en Empague, Embalaje y Rotulado - Presentacion del Producto: retirando la presentacion Por Kg de
producto y se Incluye Caodigo actualizado SAP 200000447 — por unidad. Se incluye SAP 200002518 — por Kg

Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Producto Y Requerimientos De
La Entidad: "Durante el aimacenamiento el producto debera estar en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.”

CARGO

NOMBRE

FECHA

Elaboro

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

ND. Maria Catalina Rodriguez
Gonzalez

09 SEP 2022

Reviso

Directora Abastecimientos
Clase |

Adm. Rose Mary Enciso Melo

09 SEP 2022

Subdirector General. de
Abastecimientos y Servicios

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

09 SEP 2022

Subdirector General de
Contratacion

MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
Rodriguez

0 8 SEP 2027

Secretario General (E)

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

08 SEP 2022




