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ESTUDIOS PREVIOS MC-142-ASA-004-2026
CONTRATACION MINIMA CUANTIA - SECOP 1I

ESTUDIOS PREVIOS PARA “CONTRATAR EL SUMINISTRO DE MATERIA PRIMA E INSUMOS,
COMO PRODUCTOS CARNICOS, OVOPRODUCTOS, VEGETALES Y FRUTAS PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL PROYECTO PRODUCTIVO ASADERO DEL ESTABLECIMIENTO
PENITENCIARIO DE MEDIANA SEGURIDAD Y CARCELARIO DE PITALITO".
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De conformidad con lo normado en el art 94 Ley 1474 de 2011, los numerales 7 y 12 del art 25 Ley
80 de 1993, el Decreto 1082 de 2015, y conforme con el Plan Anual de Adquisiciones del Instituto
Nacional Peritenciario y Carcelario ~ INPEC, con posicion de catdlogo de gasto A-05-01-01-001-006
BSITEM-705 REC 26 Otros Minerales, A-05-01-01-002-001 BSITEM-706 REC 26 (CARNE,
PESCADO, FRUTAS, HORTALIZAS, ACEITES Y GRASAS (materia prima de asadero, restaurantes,
panaderia}, A-05-01-01-002-002 BSITEM-707 REC 26 (PRODUCTOS LACTEOS Y OVOPRODUCTOS
(leche y 7uevos), A-05-01-01-002-003 BSITEM-708 REC 26 (PRODUCTOS DE MOLINERIA,
ALMIDONES Y PRODUCTOS DERIVADOS DEL ALMIDON; OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS
(materia prima panaderia, arepas, bufiuelos, CONCENTRADOS); se procede a realizar los siguientes
estudios previos "CONTRATAR EL SUMINISTRO DE MATERIA PRIMA E INSUMOS, COMO
PRODUCTOS CARNICOS, OVOPRODUCTOS, VEGETALES Y FRUTAS PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL PROYECTO PRODUCTIVO ASADERO DEL ESTABLECIMIENTO
PENITENCIARIO DE MEDIANA SEGURIDAD Y CARCELARIO DE PITALITO" y acorde con
Certificade de Disponibilidad Presupuestal - CDP No. 726 del 28/01/2026.

1. DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

Para el cumplimiento de las politicas, los objetivos institucionales y atender las necesidades
basicas sobre la atencién y rehabilitacién del recluso; siguiendo la normativa para la realizacion
de los procesos de contratacién, la cual ordena realizar la publicacién de los estudios previos,
invitaciones y todo aguel documento que conlleva a la adquisicion de bienes o servicios necesarios
para el buen funcionamiento del Establecimiento Penitenciario de Mediana Seguridad Carcelaria
de Pitalito. Con base en el art 3° Ley 489 de 1998, la funcion administrativa se desarrollara
conforme a los principios constitucionales, en particular los atinentes a fa buena fe, igualdad,
moralidad, celeridad, economia, imparcialidad, eficacia, eficiencia, participacién, publicidad,
responsabilidad, y transparencia y el Decreto 1082 de 2015, sobre la modalidad de seleccion,
publicidad y seleccién.

De confarmidad con la Ley 65 de 1993 y demas normas concordantes con esta, corresponde al
INPEC promover la ejecucién de programas de Atencién Social y Tratamiento Penitenciario
desarrol ados con la intencionalidad de acciones protectoras que prevengan o minimicen los
efectos de la prisionalizacion de la poblacién para cumplir con los objetivos misionales. Es asi que
la norma ibidem establece en su articulo 79 la Obligatoriedad del Trabajo; es decir, gue el trabajo
en los establecimientos de reclusién es obligatorio para los condenados como medio terapéutico
adecuado a los fines de la resocializacion.

La Direccion General del INPEC amparado por el articulo 80 de la Ley 65 de 1993 determina los
trabajos que deben organizarse como medios Unicos y validos para redimir la pena; obligatoriedad
que permitié dar origen al Acuerdo 010 de 2004, el cual faculta a los Establecimientos de Reclusion
del paic¢ la creacidn, organizacién, desarrollo de Proyectos. En este sentido, se adelantan
actividades ocupacionales para que los privados de la libertad accedan a estas oportunidades que
les brinda el Establecimiento orientadas a los procesos de comercializacion de los diferentes
Proyectos Productivos, Requiriendo para ello, contar con la materia prima e insumos necesarios
para el Proyecto Productivo Asadero del Establecimiento y garantizar su adecuado funcionamiento.

Al respecto, cabe sefialar que, dentro de la estructura del INPEC, el Grupo de Actividades
Productivas y Gestiébn Comercial, como area de apoyo al Grupo de Atencién y Tratamiento, le
compete atender, facilitar los medios y el suministro de bienes y servicios para el correcto
funcionamiento del proyecto de asadero, como componentes fundamentales requerido para:

INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO - INPEC

Direccién: Calle 19 sur N° 6- 180 Barric Solarte, Pitalito (Huila)

Conmutador: 6012347474 Opcién 2 Ext. 14276 Pagina 2 de 40
expendic.epcpitalito@inpec.gov.co



L
INPEC

a. Generar una actividad de redencién para los internos.

b. Que aporte parte de sus utilidades a la caja especial del establecimiento.
C. Que no atente contra la seguridad del establecimiento.

d. Que no vaya en contra de |a integridad fisica y psicolégica de los internos.

€. Que estan dirigidos a satisfacer las necesidades de |a comunidad interna o externa con un
bien y/o servicio,

Frente a ello, el EPMSC Pitalito — Huila tiene la necesidad de conservar, fortalecer y promover el
servicio de comidas preparadas (ASADERQ) a la poblacién interna privada de la libertad como
fuentes de ocupacion iaboral, redencion fisica de la pena y generar recursos economicos. En
consecuencia, desde un enfoque de Tratamiento Penitenciario, el Establecimiento es el encargado
de satisfacer la necesidad de los diferentes productos que por su condicién, seguridad vy
reglamentacion interna no estd permitido el ingreso a los familiares y visitantes de los internos,
por tal razdn, este suministro es de suma importancia, para el Bienestar de los internos y dar
cumplimiento a la misioén Institucional.

En virtud de |la Resolucion 0003 del 02/01/2026 proferida por el Instituto Nacional Penitenciario y
Carcelario - INPEC «Por el cual se asignan unas partidas presupuestales a fos Establecimientos
de Reclusién del Orden Nacional en la cuenta A-02- Adquisicién de bienes Y servicios y cuenta A-
05 Gastos de comercializacion y produccién para la vigencia fiscal de 2026 financia como Gastos
de Comerciallzacion y Produccién el rubro gasto A-05-01-01-001-006 Otros Minerales, A-05-01-
01-002-001 (CARNE, PESCADOQ, FRUTAS, HORTALIZAS, ACEITES Y GRASAS (materia prima de
asadero, restaurantes, panaderia), A-05-01-01-002-002 (PRODUCTQS LACTEQS X
OVOPRODUCTOS (leche y huevos), A-05-01-01-002-003 (PRODUCTOS DE MOLINERIA,
ALMIDONES Y PRODUCTOS DERIVADOS DEL ALMIDON; OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS

{materia prima panaderia, arepas, bufuelos, CONCENTRADOS); que corresponden a Recursos
Propios,

Es de anotar, que dicha necesidad se encuentra contemplada en el plan anual de adquisiciones
del Establecimiento publicado en la pégina https://www.colombiacompra.gov.co/secop/secop-ii
de la actual vigencia. Teniendo en cuenta que el presupuesto asignade para la presente
contratacion no excede el 10% de la menor cuantia de la entidad, corresponde al proceso de
seleccion con fundamento en las disposiciones para “Minima cuantia”, los cuales servirdan de
sustento para la contratacion del proyecto planteado.

En ese orden de ideas, esta dependencia adelanta los tramites de Contratacidn de Minima Cuantia
para tal fin, en procura de brindar condiciones de bienestar a la poblacién interna privada de la
libertad del EPMSC Pitalito, al garantizar los Gastos de Comercializacidon y Produccidn gue
demandan la actividad del Proyecto Productivo de Asadero, desarrollada al interior del
Establecimiento, en cumpiimiento del Acuerdo 010 de julio de 2014 concurrente con los
presupuestos de Ley 65 de 1993 - Articulo 69, “Expendio de Articulos de Primera Necesidad”.

2. DESCRIPCION DEL OBJETO DEL CONTRATO

2.1 OBIJETO

CONTRATAR EL SUMINISTRO DE MATERIA PRIMA E INSUMOS, COMO PRODUCTOS
CARNICOS, OVOPRODUCTOS, VEGETALES Y FRUTAS PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL
PROYECTO PRODUCTIVO ASADERO DEL ESTABLECIMIENTO PENITENCIARIO DE
MEDIANA SEGURIDAD Y CARCELARIO DE PITALITO.
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2.2 ALCANCE DEL OBJETO:

Cumpliendo con las condiciones técnicas exigidas en el numeral 4 del presente estudio, con el
proposito de cumplir con los fines misionales e institucionales que abarcan el sistema progresivo,
base fundamental de la resocializacidn del interno.

El contratista en cumplimiento del objeto del contrato deberd tener en cuenta los siguientes
aspectos:

a. El oferente debe garantizar que los productos sean frescos y de buena calidad ademas de contar
con suficientes productos que satisfagan los requerimientos del proyecto de Asadero.

b. El oferente debe garantizar una atencidén inmediata y entregar los productos objeto del proceso
de seleccion, en el término establecido en el numeral 11. Plazo de Ejecucion del Contrato, en
un plazo maximo de 72 horas una vez recibida la orden de pedido.

c. Los productos deteriorados, incompletos, o que no cumplan con las caracteristicas detalladas
en el presente contrato seran devueltos y reemplazados por los exigidos o dard lugar a la
aplicacion de lo contenido en el estatuto del consumidor ley 1480 de 2011, reglamentada por el
decrete dnico 1074 de 2015.

d. El contratista asume los gastos de transporte y entrega de los elementos en el EPMSC Pitalito,
Calle 19 Sur No. 6-180 Barrio Solarte, previa solicitud del supervisor.

e. Las propuestas presentadas por los oferentes deberan ser presentadas sin IVA en los casos que
aplique la tarifa correspondiente del producto a suministrar.

f. Los proponentes deben estudiar minuciosamente la informacion contenida en estos estudios
previog, evitando errores U omisiones que impidan tenerla en cuenta o afecten la verificacién o
evaluacion, analizando circunstancias que inciden en el cumplimiento de obligaciones, costos y
plazo de ejecucién, como es el caso de factores como la distancia y los tiempos de
desplazamiento cuando el proveedor no cuenta con representacién comercia! en la ciudad de
Pitalito o en lugares aledanios lo que puede conllevar al incumplimiento en los plazos de entrega,
teniendo en cuenta que los productos son requeridos de forma inmediata.

3 MODALIDAD DE PROCESO DE SELECCION.

Conforme a lo dispuesto Ley 1150 de 2007, en su literal A, numeral 2, articulo 2, que establece las
modalidades de seleccién del contratista y su justificacidon v el Decreto 1082 de 2015 articulo
2.2.1.2.2..5.3,, ley 2069 de 2020 y decreto reglamentario 1860 de 2021 dentro de sus partes
establece:

“Articulo 1. Objeto. El presente Decreto tiene como propdsito reglamentar los articulos
30,31,32,34 Y 35 de la Ley 2069 de 2020, en relacién con: el procedimiento de minima cuantia,
incluyendo disposiciones particulares gue se refieren a la contratacion con MiPymes y grandes
almacenes; los criterios diferenciales para MiPymes, y la definicidn y los criterios diferenciales para
los emprendimientos y empresas de mujeres; las convocatorias limitadas a MiPymes; el fomento a
la ejecucion de contratos estatales por parte de pobtacién en pobreza extrema, desplazados por la
violencia, personas en proceso de reintegracidén o reincorparacion y, sujetos de especial proteccién
constitucional; asi como la acreditacion de los factores de desempate previstos en la Ley de
Emprendimiento”,

ARTICULO 2.2.1.2.1.5.2. Procedimiento para la contratacién de minima cuantia. Las siguientes
reglas son aplicables a la contratacién cuyo valor no excede del diez por ciento (10%) de la menor
cuantia de ia Entidad Estatal, independientemente de su objeto:
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La Entidad Estatal debe sefialar en la invitacién a participar en procesos de minima cuantia la
informacion a la que se refieren los numerales 2, 3 y 4 del articulo anterior, y la forma como el
interesado debe acreditar su capacidad juridica v la experiencia minima, si se exige esta Ultima,
el cumplimiento de las condiciones técnicas exigidas, incluyendo las obligaciones de las partes
del futuro contrato.

La Entidad Estatal podrd exigir una capacidad financiera minima cuando no hace el pago contra
entrega a satisfaccion de los bienes, obras o servicios. Si la Entidad Estatal exige capacidad
financiera debe indicar cémo hara la verificacién correspondiente en la invitacidn.

La invitacién se publicard por un término no inferior a un (1) dia habil para que los interesados
se informen de su contenido y formulen observaciones o comentarios, los cuales seran
contestados por la Entidad Estatal antes del inicio del plazo para presentar ofertas. De
conformidad con el pardgrafo del presente articulo, dentro del mismo término para formular
observaciones se podran presentar las solicitudes para limitar la convocatoria a MiPymes
colombianas.

La Entidad Estatal incluird un cronograma en la invitacién que deberd tener en cuenta los
terminos minimos establecidos en este articulo. Ademds de lo anterior, en el cronocgrama se
establecerd: i) el término dentro del cual la Entidad Estatal respondera las observaciones de que
trata el numeral anterior. ii) El término hasta el cual podra expedir adendas para modificar la
invitacién, el cual, en todo caso, tendrd como limite un dia habil antes a la fecha y hora prevista
para la presentacion de ofertas de que trata el Ultimo plazo de este numeral, sin perjuicio que
con posterioridad a este momento pueda expedir adendas para modificar el cronograma del
proceso; en todo caso, las adendas se publicaran en el horario establecido en el articuio
2.2.1.1.2.2.1. de!l Decreto 1082 de 2015. iii) El momento en que publicard un aviso en el SECOP
precisando si el proceso efectivamente se limitd a MiPymes o si podré participar cualguier otro
interesado. iv) Finalmente, se dispondrd un término adicional dentro de! cual los proponentes
podran presentar sus ofertas, el cual serd de minimo un (1) dia hébil luego de publicado el aviso
en que se informe si el proceso se limita o no a MiPymes.

La Entidad Estatal debe revisar las ofertas econdmicas y verificar que la de menor precio cumple
con las condiciones de la invitacién. Si esta no cumple, la Entidad Estatal debe verificar ei
cumplimento de los requisitos de la invitacion de la oferta con el segundo mejor precio, y asi
sucesivamente. Lo anterior, sin perjuicio de la oportunidad que deberdn otorgar las Entidades
Estatales para subsanar las ofertas, en los términos del articule 5 de la Ley 1150 de 2007, para
lo cual establecerdn un término preclusivo en la invitacién para recibir los documentes
subsanables, frente a cada uno de los requerimientos. En caso de que no se establezca este
termino, los proponentes podran subsanar sus ofertas hasta antes de que finalice el traslado del
informe de evaluacién. :
La Entidad Estatal debe publicar el informe de evaluacién durante minimo un (1) dia habil, para
gue durante este término los oferentes presenten las observaciones que deberan ser respondidas
por la Entidad Estatal antes de realizar la aceptacion de la oferta seleccionada.

La Entidad Estatal debe aceptar la oferta de menor precio, siempre que cumpla con las
condiciones establecidas en la invitacién a participar en procesos de minima cuantia. En la
aceptacion de la oferta, la Entidad Estatal debe informar al contratista el nombre del supervisor
o interventor del contrato.

En caso de empate, la Entidad Estatal aplicara los criterios de que trata el articulo 35 de la Ley
2069 de 2020, conforme a los medios de acreditacion del articulo 2.2.1.2.4.2.17. del presente
Decreto o las normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan.

La oferta y su aceptacion constituyen el contrato estatal.

La modalidad del proceso de Contratacion es MINIMA CUANTIA y se realizara por la Plataforma
SECOP II de acuerdo a Concepto Juridico del 30/01/2026. Radicado No. 20261E0019965.
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3.1 ESTUDIOS PREVIOS

El Decreto 1860 de 2021 en su Articulo 2 modificado Articulo 2.2.1.2.1.5.1 del decreto 1082 de
2015:

Articulo 2. Modificacién de la Subseccidon 5 de la Seleccién 1 del Capitulo 2 del Titulo 1 de la Parte
2 del Libro 2 del Decreto 1082 de 2015. Modifiquese la Subseccion 5 de la Seccién 1 del Capitulo
2 del Titulo 1 de la Parte 2 del Libro 2 del Decreto 1082 de 2015, la cual quedara de la siguiente
manera.

Articulo 2.2.1.2.1.5.1, Estudios previos para la contratacién de minima cuantia. La Entidad
Estatal debe elaborar unos estudios previos que debe contener, como minimo, lo siguiente:

o

-0 00

La descripcion de la necesidad que pretende satisfacer con la contratacion.

La descripcion del objeto a contratar identificado con el cuarto nivel del Clasificador de Bienes y
Servicios, de ser posible, o de lo contrario con el tercer nivel.

Las condiciones técnicas exigidas.

El valor estimado del contrato y su justificacion.

El plazo de ejecucion del contrato.

El Certificado de Disponibilidad Presupuestal que respalda la contratacion.

3.2 LIMITACION A MIPYMES

Teniendo en cuenta que ia presente contratacion no excede del diez por ciento {10%) de la menor
cuantia de la Entidad Estatal, aplica la posibilidad de limitarla a MiPymes, segln lo establecido en
el paragrafo del articulo 2.2.1.2.1.5.2. del Decreto 1082 de 2015, modificado por el Art. 2 del
Decreto 1860 de 2021, el articulo 12 de la Ley 1150 de 2007 maodificado por el articulo 34, Ley
2069 de 31 de diciembre de 2020 y los articulos 2.2.1.2.4.2.2,, 2.2.1.2.4.2.3. y ARTICULO
2.2.1.2.£.2.4, del Decreto 1082 de 2015 modificados por el Art. 5 del Decreto 1860 de 2021

“Articulo 2.2.1.2.4.2.2. "Convocatorias limitadas a MiPymes. [as Entidades Estatales
independientemente de su régimen de contratacion, los patrimonios autonomaos constituidos por
Entidades Estatales y los particulares que ejecuten recursos publicos, deben limitar la convocatoria
de los Procesos de Confratacion con pluralidad de oferentes a las MiPymes colombianas con
minimo un (1) afo de existencia, cuando concurran los siguientes requisitos:

1. &/ valor del Proceso de Contratacion sea menor a ciento veinticinco mil dolares de jos Estados
Lnidos de América (US$ 125.000), liquidados con la tasa de cambio que para el efecto determina
cada dos anos el Ministerio de Comercio, Industria y Turismo.

2. 5e hayan recibido solicitudes de por fo menos dos (2) MiPymes colombianas para limitar la
convocatoria a MiPymes colombianas. Las Entidades Estatales independientemente de su régimen
de contratacion, los patrimonios autonomos constituidos por Entidades Estatales y los particulares
que ejecuten recursos publicos, deben recibir estas solicitudes por o menos un (1) dia habil antes
de la expedicidn del acto administrativo de apertura, o el que haga sus veces de acuerdo con fa
normativa aplicabie a cada Proceso de Contratacién.

Tratandose de personas juridicas, las solicitudes solo las podrén realizar MiPymes, cuyo objeto
social les permita ejecutar el contrato relacionado con el proceso contractual.
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PARAGRAFO. Las cooperativas y demds entidades de economia solidaria, siempre que tengan la

calidad de MiPymes, podran solicitar y participar en las convocatorias limitadas en las mismas
condiciones dispuestas en el presente articulo”.

“Articulo 2.2.1.2.4.2.2. Limitaciones territoriales. De conformidad con el pardgrafo 1 de/
articulo 12 de la Ley 1150 de 2007, las Entidades Estatales, independientemente de su régimen
de contratacién, los patrimonios auténomos constituidos por Entidades Estatales y fos particulares
que ejecuten recursos publicos, pueden realizar convocatorias limitadas a MiPymes colombianas
gue tengan domicilio en los departamentos o municipios en donde se va a ejecutar el contrato.
Cada MiPymes debera acreditar su domicilio con los documentos a los que se refiere el siguiente
articufo”.

“Articulo 2.2.1.2.4.2.4. Acreditacién de requisitos para participar en convocatorias
limitadas. La MiPymes colombianas deben acreditar que tiene el tamafio empresarial establecido
por la ley de la siguiente manera:

a. Las personas naturales mediante certificacién expedida por ellos y un contador publico,
adjuntando copia del registro mercantil.

b. Las personas juridicas mediante certificacion expedida por el representante legal y el
contador o revisor fiscal, si estén obligados a tenerlo, adjuntando copia del certificado de
existencia y representacion legal expedido por la Camara de Comercio o por la autoridad
competente para expedir dicha certificacion.

Para la acreditacion deberédn observarse los rangos de clasificacion empresarial establecidos de
conformidad con la Ley 590 de 2000 y ef Decreto 1074 de 2015, o las normas que lo modifiquen,
sustituyan o complementen.

PARAGRAFO 1. En todo caso, las MiPymes también podréan acreditar esta condicion con la copia
del certificado del Registro Unico de Proponentes, el cual deberd encontrarse vigente y en firme
al momento de su presentacion.

PARAGRAFO 2. Para efectos de la limitacién a MiPymes, los proponentes aportaran la copia def
registro mercantil, del certificado de existencia y representacion legal o del Registro Unico de
Proponentes, segun corresponda conforme a las reglas precedentes, con una fecha de maximo
sesenta (60) dias calendario anteriores a la prevista en el cronograma del Proceso de Contratacion
para el inicio del plazo para solicitar la convocatoria limitada.

PARAGRAFO 3. En las convocatorias fimitadas, las Entidades Estatales independientemente de
su régimen de contratacién, los patrimonios auténomos constituidos por Entidades Estatales y los
particulares que efecuten recursos publicos, solo deberan aceptar las ofertas de MiPymes o de
proponentes plurales integrados unicamente por MiPymes,

PARAGRAFO 4. Los incentivos previstos en los articulos 2,2.1.2.4.2.2 y 2.2.1.2,4.2.3 de este
Decreto no excluyen”.

4 CONDICIONES TECNICAS EXIGIDAS

4.1. Clasificacién del bien o servicio de acuerdo con el codigo estandar de productos y
servicios de naciones unidas-UNSPSC.

De conformidad con lo dispuesto en el Art 2.2.1.2.1.5.1. del Decreto 1082 de 2015, |a contratacién
cuyo objeto corresponde a “"CONTRATAR EL SUMINISTRO DE MATERIA PRIMA E INSUMOS,
COMO PRODUCTOS CARNICOS, OVOPRODUCTOS, VEGETALES Y FRUTAS PARA EL
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FUNCIONAMIENTO DEL PROYECTO PRODUCTIVO ASADERO DEL ESTABLECIMIENTO
PENITENCIARIO DE MEDIANA SEGURIDAD Y CARCELARIO DE PITALITO", se encuentra
clasificada en el Clasificador de Bienes y Servicios de las Naciones Unidas — UNSPSC, ast:

UNSPSC Segmento Familia Clase Producto
. : Aceites y grasas Grasas y aceites Aceites vegetales o de
_EFHSISB Alimentos. Bebldasry Tabaco comestibles vegetales comestibles planta comestibles
§W§O401 701 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales frescos Aguacates Aguacate ajax b - 7
: 50423803 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales secos Ajos Secos Ajo cebollin seco
50192700 | Alimentos, Bebidas y Tabaco | *'Mentes preparadosy |  Platos combinados Arepa
| _ conservados empaquetados
50407201 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales frescos Tubérculos Arracacha
| 50221101 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Productoside cerealss Cereales Arroz
| 7 legurnbres
50417101 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales organicos AlverJa‘s .dulces Aiverja! bAlqum|
Lo frescos organicas organica
: 50112005 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Productos de carne y Carnes procesadas y Carne, pr_os:esada con
‘f aves de corral ! preparadas aditivos
s | G 2
50111513 Alimentos, Bebidas y Tabaco Preductos de carne vy | Carne y aves de Carne, m|n|.mam.epte
o aves de corral : corral procesada sin aditivos
: 50405323 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales frescos Cebollas Cebolla verde
50111514 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Productos de carne vy Carne y aves de Cerdo, m|n|_mam_ente
Lo aves de corral corral procesado sin aditivos
| 50404106 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales frescos Hierbas Cilantro
| ) - Condimentos v Salmuera y salsa y .
I
| "._5?_1?1902 Alimentos, Bebidas y Tabaco o —— aceitunas Condimento
b ‘ : Productos lacteos y Productos de leche y Productos de leche o
L 50 [
v k’j 31702 | Alimentos, Bebidas y Tabaco huevos mantequilla mantequilla de estante
G Ta— Salsas v condimentos Salsas o condimentos
| 50171830 | Alimentos, Bebidas v Tabaco Y y productos para 0 cremas de untar o
conservantes ;
untar marinados
| 50421805 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales secos Frijoles Seccs Frijoles appaloosa
i negra secos
1 50414000 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetafffesssggamcos Hierbas orgénicas Guasca
20307025 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Fruta fresca Frutas Nominant Guineo ]
. 50421847 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales secos ‘ Frijoles Secos Frljolesszi!g;chuelas
50221301 | Alimentos, Bebidas y Tabaco | | OdUCtoS de cerealesy | Harina y productos de Harina vegetal
L legumbres i molinos
1 50131612 Alimentos, Bebidas y Tabaco Produchtos lacteos y Huevos y sustitutos Huevos en \q Ceatala
L uevos de gallina
! 50131618 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Productos lacteos y Huevos y sustitutos Huevos en Ia.cascara
A B huevos codorniz
: ) ) Productos de carne y Carnes procesadas y Cerdo, procesado con
&
L._)EMZOOQ Alimentos, Bebidas y Tabaco aves de corral preparadas aditivos
‘ 50414002 | Alimentos, Bebidas vy Tabaco Vegetafl:aessgggamcos Hierbas organicas Laurel organico
50404614 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales frescos lLechugas Lechuga hoja verde
. 50407200 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales frescos : Maices Mazorca
[ 50121535 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Pescados y mariscos I Pescado Pescado fresco
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50181906 | Alimentos, Bebidas y Tabaco | Productos d i Pan y galletas y |
A ¥ ro 05 de panaderia pastelitos dulces Pan de repisa )
50405706 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales frescos Papas Papa amarilla
. . Alimentos preparados y Papas fritas de talego
50192109 | Alimentos, Bebidas v Tab P 4
! ¥ landen conservados Pasabocas 'yl snacks o mezclas
50405702 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales frescos Papas Papa redonda blanca
50305100 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Fruta fresca Papayas Papayas
: . Alimentos preparados y Pasta o tallarines ; :
50192901 | Alimentos, Be
0s bidas y Tabaco E8kservados e Pasta sencilla o fideos
50111515 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Productos de carne y Carne y aves de Pollo, minimamgpte
aves de corral corral procesado sin aditivos
50405600 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales frescos Pimientos Pimientos
50305602 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Fruta fresca Pifias Pifia dorada
50307025 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Fruta fresca Frutas Nominant Platano
Articulos Domésticos, s . Platos, utensilios para
52152000 Suministros y Productos Utends(ljl:slsésc:jecggmna servir y reciplentes Portacornida en Icopor
Efectrénicos de Consumo para almacenar
50131802 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Produchtgzjggteos ¥ Queso Queso procesado
50417040 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetaflfesscoggsganzcos Vegetales Noeminant Raices chinas
50112005 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Productos de carne y Carnes procesadas y Carne, prpt':esada con
aves de corral preparadas aditivos
; Salsas y condimentos
. . Condimentos y Salsas para ensaladas
50171832 | Alimentos, Bebidas y Tabaco CeTSErTantEs y productos para adips
untar
50171552 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Candimentasy Highoasy espadlasy ' o o haracaridban
! Y conservantes extractos H
. ) Alimentos preparados y Platos combinados
50182703 | Alimentos, Bebidas y Tabaco EEHEaRE s empaquetados Tamal
; . Productos de carne y Carnes procesadas y .
50112008 | Ablimentos, Bebidas y Tabaco o preparadas Tocino
50406500 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales frescos Tomates Tomate
50404125 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales frescos Hierbas Tomillo
50313504 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Fruta organica fresca Uvas pasas orgdnicas Uvas Pasas
50407070 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales frescos Vegetales Nominant Yuca
30402501 | Alimentos, Bebidas y Tabaco Vegetales frescos Zanahorias Zanahorias

4.2. Condiciones Teécnicas Exigidas

Para satisfacer |la presente necesidad de “"CONTRATAR EL SUMINISTRO DE MATERIA PRIMA E
INSUMOS, COMO PRODUCTOS CARNICOS, OVOPRODUCTOS, VEGETALES Y FRUTAS PARA
EL FUNCIONAMIENTO DEL PROYECTQO PRODUCTIVO ASADERO DEL ESTABLECIMIENTO
PENITENCIARIO DE MEDIANA SEGURIDAD Y CARCELARIO DE PITALITO", Los siguientes son
los requerimientos técnicos que el proponente debe satisfacer:

rrey | DESCRIFCION DEL ESPECIFICACIONES TECNICAS MLl D i";‘gé%‘}gff
Aceite extraido de semillas vegetales correspondiente a . 16 Figsts
ACEITE aceite comestible, es decir aquel aceite apte, para consumo BIDCN *20 agotar
. humano. Que ha sido sometido a procesos quimicos y LT. presupuesto
fisicos, con el fin de eliminar los excesos de acidos grasos
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libres, resinas, mucilagos, y jabones, ha desodorizarian por
procesos quimicos y fisicos, con el fin de eliminar sabores
y olores desagradables. El contenido de cidos grasos libres
debe ser maxima 0.2 % puede corresponder ai aceite puro
o mezcla de aceites. Producto resistente a altas
temperaturas con Ingredientes de tipo vegetal empacado
en envase plastico x 20 litros.

AGUACATE

Fruto de color verdoso y piel gruesa, cuando estd madurc
la pulpa tiene una consistencia como de mantequilia dura,
es muy rico en grasas, la corteza del mismo va de delgada
a gruesa y de arrugada a lisa.

LIBRA

1 ¢ hasta
agotar
presupuesto

AlC

El ajoes un vegetal con alto aporte calérico que
properciona a causa de su alto contenido en proteinas e
hidratos de carbono, debido a gue posee menos agua gue
otros alimentos parecidos. El ajo es uno de los bulbos
con mayor contenido mineral: contiene, potasio, fésforo,
magnesio, zinc

LIBRA

1 o hasta
agotar
presupuesto

AREPA DE MAIZ

Arepa 100% Maiz sin sal, ideal para acompafiar tus
comidas, es, blanca y la masa es puramente a base de maiz
sin adiciones, ni siquiera sal.

UNIDAD

1 o hasta
agotar
presupuesto

ARRACACHA

Raiz tuberosa gruesas y carngsas, generalmente de color
blance y amarillento. Su exterior s rugosoe con una textura
similar a la papa, de 500qg.

LIBRA

1 © hasta
agotar
presupuesto

ARROZ

Cereal de calidad extra con carbohidratos, fibra, proteina,
contiene hierro, tiamina (B1), y niacina (B3), vitamina Ay
acido félico, seleccionado vy clasificado, granos enteros vy
hiancos, sin gluten. Libre de impurezas e insectos.

LIBRA

1 o hasta
agotar
presupuesto

ARVEIJA VERDE

Arveja verde - para consumo debe ser fresca, de cosecha
maxima del semestre anterior a la entrega, debe ser
natural sin preservativos o aditivos.

LIBRA

1 o hasta
agotar
presupuesto

PESCADO BAGRE

Bagre cen carne semi grasa color 0sSCcuro.
Pascado fresco o refrigerado apte para consumo humano.
El producto debe llegar cengelado no perdiendo la cadena
de frio y con fecha de vencimiento no superior a un afio en
temperaturas de 18 grados menos cero Bases Voldtiles
Totales (mg/100g} en pescados frescos y congelados,
crustiaceos y moluscos 356 mg/kg /100g.

LIBRA

1 o hasta
agotar
presupuesto

PESCADO
30CACHICO

Pescado Bocachico

Estado: Fresco, eviscerado y sin
Caracteristicas del Producto:

» Tamafo: Longitud promedio de 25 a 35 cm desde la
cabeza hasta ia cola.

s Peso; Entre 300 y 600 gramos por unidad.
Coior: Exterior: Plateado brillante en los costades con

es5camas.

. tonalidades doradas en la parte superior.

s Carne; Color blanco o ligeramente rosado, firme y de
textura suave.

Estado:

¢ Sin escamas y completamente eviscerado,
s Sin dafios fisicos, hematomas o
descomposicién.

» Libre de olores desagradables (debe conservar el olor
fresco caracteristico de pescado).

Condiciocnes de Empaque y Transporte;

s Empague en cajas de poliestirenc o material aislante de
grado alimenticio.

* Almacenamiento con hielo en escamas o gel refrigerante
para mantener una temperatura de 0°C a 4°C.

» Transporte en vehiculos refrigerados, cumpliendo con las
nermativas sanitarias vigentes.

Condiciones de Entrega:

¢ La ent{rega se realizara en el lugar y horario especificado
en ¢l contrato.

signos de

LIBRA

1 ¢ hasta
agotar
presuguesto
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* El producto debe cumplir con las ¢ondiciones de frescura,
tamarfio, peso y color descritas anteriormente.
* Se aceptaran devoluciones si el producto no cumple con
las especificaciones.
1. Descripcion del Producto:
Carne de hamburguesa congelada, lista para asar,
elaborada a base de carne de res {y/o mezcla con cerdo),
con un contenido de grasa adecuado para mantener
10 CARNE DE jugosidad v sabor al cocinarse. PAQUETE X 1 o hasta
HAMBURGUESA Caracteristicas Fisicas: 10 dgotar
Forma: Redonda, con bordes uniformes. UNIDADES presupuesto
Diametro: 10 cm
Espesor: 1.5 cm
Peso por unidad: 100 g
Carne de res "Bola Negra”, también conocida como “Corte
de Cuadril”, proveniente de la parte trasera del muslo de la
res. Es un corte magro, de forma cilindrica, firme y de
textura fina, ideal para asados, guisos o milanesas. Se
entrega fresca, sin hueso y sin exceso de grasa externa.
Especificaciones del Producto:
Corte: Bola Negra sin hueso vy sin nervios visibles,
Presentacion: Entera o en porciones, segln especificacion.
Sin adobos, marinados ni condimentos.
Tamadio y Peso:
Entera: 1.5 kg a 3 kg por pieza (ajustable segun
requerimiento).
Porciones: 400 g a 500 g por pieza.
CARNE DE RES Color: Rojo brillante y homogéneo, caracteristico de carne 1 o hasta
11 BOLA NEGRA fresca de res. KILO agotar
Textura: Firme, eldstica y fina al tacto, sin partes babosas presupuesto
¢ pegajosas.
Sabor y Aroma: Fresco, propio de carne cruda de res, sin
olores rancios o desagradables.
Humedad: Sin exceso de fiquidos en el empaque.
Grasa: Bajo contenido de grasa externa {méximo 5%).
Marmoleado: Minima, dada !a naturaleza magra del corte.
Condiciones de Entrega:
* La entrega se realizara en el lugar y horario especificado
en el contrato.
= Ei producto debe cumplir con las condiciones de frescura,
tamafic, peso y color descritas anteriormente.
* Se aceptaran devoluciones si el preducte no cumple con
las especificaciones,
Especificaciones del Producto:
Tipo de Carne: 100% carne de res. corte de carne entre
tabla, huevo de solomo y céscara (alguno de los 3 cortes)
Contenido de Grasa: Maximo 20% ({ajustable segin !
requerimiento). i
Textura: Molida de forma uniforme, sin presencia de
cartilages, tendones o huesos.
Color: Rejo orillante en estado fresco, sin manchas oscuras
o de coloracion. T o
CARNE DE RES Olor: Fresco, caracteristico de carne de res, sin oloraes
12 : KILG agotar
MOLIDA rancios o desagradabies. presupuesto
Humedad: Adecuada para mantener jugosidad sin exceso
de liguidos.
Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento:
Carne molida fresca: 0°C a 4°C.
Carne molida congelada: -18°C o inferior.
Transporte: En vehiculos refrigerados, manteniendo la
cadena de frio constante.
Condiciones de Entrega:
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« L2 entrega se realizara en el lugar y horario especificado
en el contrato.

« El producte debe cumplir con las condiciones de frescura,
tamafio, peso y color descritas anteriormente.

¢ Se aceptaran devoluciones si el producto no cumple con
las especificaciones.

Hortaliza, su bulbo es comestible presentando una

13 (CEBOLLA estructura globosa, de un diametro de 7 a 8 cm, formado LIBRA 1aogztaasrta
CABEZONA por capas gruesas carnosas de aspecto fresco, sanos, libre
- presupuestc
de magulladura de insectos. )
| Hortaliza de forma alargada, con un bulbo en un extremo y
hojas verdes en el otro, de 3 a 4 cm de grosor, bulbo de
color blanco v hojas de color verde oscuro, el tallo ha de
ser blanco recto y consistente, sin marcas ni zonas gruesas, 1 o hasta
14 CEBOLLA LARGA mientras que las hojas deben presentar un color verde LIBRA agotar
oscuro y forma plana. Han de rechazarse aquelios presupuesto
ejemplares que presenten hojas amarillentas blandas,
descoloridas o en mal estado. Puerros cuyas hojas estan
secas ni aquellas que tengas el tallo hinchado.
Chicharrén de cerdo crudo listo para fritar, elaborado a
partir de piel de cerdo fresca y seleccionada, con capa de
grasa, cortado en piezas uniformes. Sin aditivos ni
conservantes, adecuado para freir y obtener un chicharron
crujiente y sabroso.
Especificaciones del Producto:
Tipo: Chicharrén con grasa (piel con capa de grasa).
Color: Natura!, caracteristico de piel de cerdo fresca, sin
manchas oscuras o decoloracion,
Textura: Firme y eldstica al tacto, sin presencia de residuos
organicos ni pelaje.
Corte: Piezas uniformes
Oler: Fresce, caracteristico de carne de cerdo, sin clores
rancios o desagradables.
CHICHARRON DE Conte_n‘:do c]e Grasa: Ajustable segun el tipo {ej. 30-50% 1 o hasta
15 CERDO en chicharrén con grasa). KILO agotar
Humedad: Maximo 10% para asegurar una adecuada presupuesto
fritura.
Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento: Producto fresco: 0°C a
4°C,
Producto congelado: -18°C o inferior.
Transporte: En vehiculos refrigerados, manteniendo la
cadena de frio constante.
Condiciones de Entrega:
» La entrega se realizara en el lugar y horario especificado
en el contrato.
» El producto debe cumplir con las condiciones de frescura,
tamano, pesc y color descritas antericrmente.
« Se aceptaran devoluciones si el producto no cumple con
_ las especificaciones, o
Chorizo Tr;jadicional, paquete x 10 Unds, peso neto 800 Gr. 1% HAgES
g Es un producto carnico preparada a partir de carne de res
16 CHORIZO y cerdo y embutido en la tripa naturai con didmetro de 28 FAQUETE agotar
a 32 mm, en colageno, longitud de 10a 12 ¢cm. presupuesto
Especificaciones del Producto:
Corte: Chuletdon de cerdo con hueso, proveniente de la
parte superior dei lomo.
. Tamafo y Peso: Grosor: 2.5 ¢cm a 4 cm.
- CHULETON DE | Peso por pieza: 400 g a 500 g 5 1 o hasta
CERDO Color; Rojo claro a rosado, con grasa blanca o ligeramente Kl 4g0Lar
presupuesto

amarillenta.

Textura: Firme y jugosa, sin textura pegajosa ni viscosa.
Marmoleado: Distribucion uniforme de grasa para
garantizar jugosidad vy sabor.
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Olor: Fresco, caracteristico de carne de cerdo, sin olores
rancios o desagradables,

Humedad: Sin exceso de liquidos en el empaque.
Ingredientes: 100% carne de cerdo fresca ¥ seleccionada.,
Sin aditivos ni conservantes,

Condicicnes de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento: Chuletdn fresco: 0°C a
a°C,

Transporte: En vehiculos refrigerados, manteniendo la
cadena de frio constante.,

Cendiciones de Entrega;:

* La entrega se realizara en el lugar y horario especificado
en el contrato.

+ El producto debe cumplir con las condiciones de frescura,
tarmafio, peso vy color descritas anteriormente.

* Se aceptardn devoluciones si el producto no cumple con
las_especificaciones.

Churrasco de res, corte tradicional proveniente de la parte
baja del lomo o del costado (como el vacio o entraia), ideal
para asar & la parrilla. Se entrega fresco sin hueso, y con
un adecuado marmoleo para garantizar jugosidad v sabor.
Especificaciones del Producto:

Corte: Churrasco de res (puede incluir cortes como vacio,

entrafa o tira de asado).

Presentacién: Entero o en porciones., Con o sin hueso
(segun especificacién).  Sin adobos, marinados ni
condimentos.

Tamaiio y Peso: Entero: 1 kg a 3 kg por pieza (ajustable
segln requerimiento). Porciones: 400 g a 500 g por pieza,
Cotor: Rojo brillante, caracteristico de carne fresca de res.

CHURRASCO DE Textura: Firme y eldstica al tacto, sin partes babosas o 1 0 hasta
18 RES pegajosas. KILO agotar
Sabor y Aroma: Fresco, propio de carne cruda de res, sin presupuesto
olores rancios o desagradables.
Humedad: Sin excese de liguidos en &l empaque.
Grasa: Con capa moderada de grasa externa para
conservar jugosidad (méximo 10%),
Marmoleado: Moderado para asegurar sabor y terneza.
Condiciones de Entrega:
* La entrega se realizara en ef lugar y horario especificado
en el contrato,
+ El producto debe cumplir con las condiciones de frescura,
tamafio, peso y color descritas anteriormente.
* 5e aceptardn devoluciones si el praducto no cumple con
las especificaciones,
1 o hasta
Hierba fresca con tallos delgados y ramificados con hojas i
19 CHLANTRO verdes con un aroma caracteristico. LIGRA prei‘%?)?ersto
. 1 0 hasta
Condimento, mezcla de colorantes para alimentos, harina
20 COLOR de arroz, colorantes artificiales, contiene tartrazina. LIBRA preas%g?ersto
Costila ahumada de cerdo, precocida.
Elaborada a partir de costillas frescas y seleccionadas,
marinadas y sometidas a un proceso de ahumado natural
para obtener un sabor caracteristico e intenso. Empacada
COSTILLA ?rlegfcauc;;n yojuzlgs?;;osfera maodificada para mantener su 1085 Fases
ek AHUMADA DE Especificaciones dal i:’rod ucto: Ko 9getar
CERDO : presupuesto

Corte: Costilla de cerdo, con carne jugosa y tierna adherida
al hueso.

Coccion: precocida y ahumada, lista para calentar.
Tamafio y Peso: Longitud: 15 cm a 30 cm

Peso por pieza: 500 g
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Color: Marrén dorado a rojizo, caracteristico del procese de
ahumado y coccion.

Textura: Tierna y jugosa, con corteza ligeramente
caramelizada.

Sabor: Intensa y ahumada, con notas duices y saladas
equilibradas.

Aroma: Caracteristico a ahumado natural, sin olores
rancios o desagradables.

Humedad: Conservada en su jugo, sin exceso de liquidos
en el empaqgue.

Condiciones de Almacenamiento y Transporte;
Temperatura de almacenamiento: Costilla ahumada lista
para calentar (refrigerada): 0°C a 4°C, Costilla ahumada
lista para calentar (congelada): -18°C o inferior.
Transporte: En vehiculos refrigerados, manteniendo la
cadena de frio constante.

Condicicnes de Entrega:

« L8 entrega se realizara en el lugar y horaric especificado
en el contrato.

« E| producto debe cumplir con las condiciones de frescura,
tamafio, peso y color descritas anteriormente.

s Se aceptaran devoluciones si el producto na cumple con
jas especificaciones.

COSTILLA DE

22 CERDO

Carne fresca correspondiente en la canal porcina a la region
comprendida por tejido osteo-muscular, graso y conjuntivo
de la zona costal. Se obtiene & partir de las operaciones de
despiece y deshuesado de la panceta. Textura: tersa, sin
pegajosidad al tacto. Sin glandulas, tumores, hematomas
ni huesos fracturados. Sin degeneracidn grasa. Libre de
suciedad o elementos extranos. Color: caracteristico de
especie y producto, manteniendo su frescura, sin indicios
de coloraciones verdes y/o amarillentas. Olor:
caracteristico del producto fresco, libre de clores extrafios.
Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento: Costilla ahumada lista
para calentar (refrigerada): 0°C a 4°C. Costilia ahumada
lista para calentar {congelada): -18°C ¢ inferior.
Transporte: En vehiculos refrigerados, manteniendo la
cadena de frio constante.

Condiciones de Entrega:

Lz entrega se realizara en el lugar y horario especificado
en el contrato.

« El producto debe cumplir con tas condiciones de frescura,
tamafo, peso y color descritas anteriormente.

« Se aceptaran devoluciones si el producto no cumple ceon
las especificaciones.

KILO

1 o hasta
agotar
presupuesto

23 COSTILLA DE RES

Costilla de res cruda, fresca v de alta calidad, proveniente
de animales sanos v seleccionados. Cortada y empacada
bajo estrictos esténdares de higiene para mantener su
frescura, textura y sabor natural. Adecuada para diversos
métodos de coccién, como asado, horneado o parrilia.
Especificaciones del Producto:

Corte: Costilla de res entera, con carne jugosa, sin capa de
grasa v tierna adherida al hueso.

Presentacion: 5in adobos, marinados ni condimentos.
Corte recto a 50 mm de la columna vertebral, desde la
tercera hasta la séptima costilla. Costillas de 200mm de
longitud.

Textura: tersa, sin pegajosidad al tacto. Sin glandulas,
tumores, hematomas ni hueses fracturados. Sin
degeneracién grasa. Libre de suciedad o elementos
extrafnos.

Color: Rejo brillante v homogénee, caracteristico de carne

fresca de res. L

LIBRA

1 o hasta
agotar
oresupuesto
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Textura: Firme y elstica al tacto, sin partes babosas
pegajosas.

Sabor vy Aroma: Fresco, propio de carne cruda de res, sin
olores rancios o desagradables,

Humedad: Sin exceso de liquidos en el empaque.

Grasa: Marmoleado moderado para garantizar jugosidad y
sabor al cocinar.

Condiciones de Entrega:

* La entrega se realizard en el lugar y horario especificado
en el contrato.

* El producto debe cumplir con las condiciones de frescura,
tamafio, peso y color descritas anteriormente.

* Se aceptaran devoluciones si el producte no cumple con
las especificaciones.

Crema de leche: Materia grasa % m/m; semientera: 18 %
minimo, Rica en grasa: 48% minimo. Acidez como acido
lactico % m/m: 0,25% méxima.

La crergalde leche acidificada con cultivo lictico debe La f 0 frads
crema de leche en polve, debe presentar un maximo de 5%

24 CREMA DE LECHE M/m de humedad. La crema de leche ultrapasteurizada LLIRD agotar
(UMT) v esterilizada bien sea semientera, entera o rica en presupuesto
grasa, no debe presentar crecimiento microblano. El
producto debe mantenerse refrigerado a temperatura entre
Q y 4°C.Coior, olor y sabor caracteristico del producto,

1 o hasta

25 CREN)I(A%%R;NERA Crema marinera instantdnea, SOBRE POR 70 GR. UNIDAD agotar

) presupuesto
El grano deberd tener color rojo oval y €l lote deberd estar
conformado del mismo color, debera poseer un 15 % de 1oh
5 FRIJOL humedad, convendra ser inocuo Yy apropiado para el ORISR
-~ LIBRA agotar
consumoe humano, exento de sabores y olores extrafios y
de insectos vivos, v de suciedad {impurezas de origen PrEsHpiesto
animal, incluidos insectos rmuertos)
Gallina criclla entera o partida, en medida segln necesidad,
incluye una merma por pérdidas de agua para lograr un
PES0O FINAL, que oscila entre 2000 gr a 2500 gr, sin
marinar libre de plumas, cafiones, y grasa, (con viseras) no 1 o hasta

27 GALLINA CRIOLLA | debe contener hielo, no debe presentar quemaduras por el KILO agotar
frio, de color amarilloso, textura firme al tacto, olor presupuesto
caracteristico a gallina saludable, debe cumplir con lo
establecido en la resolucion 4287 de 2007 del Ministerio de
Proteccion Social.

Planta, comestible v se usa como condimento. Sirve para 1.6 Hisees

28 GUASCA argmatxzar sopas, guisos y ensaladas._ ’Es el connldlmento LIBRA agotar
principal de la sopa de ajiaco. También se utiliza para

5 presupuesto
acompafar leche, aguacates y alcaparras.
. 1 o hasta
39 GUINEO %:Jﬂf;lgéﬁn un estado 100% verde y sin proceso de LIBRA agotar
presupuesto
Habichuela. Nombre comdn, judias verdes, familia de las 1.6 higsts
(leguminosas). Es un fruto en legumbre (vaina) en cuyo LIBRA e
30 HABICHLIELA interior se localizan de 4 a 6 semiilas. Se debe mantener grkal
) presupuesto
con cadena de frio y entregar fresca.
Harina precocida de maiz natural, 100% ma:’z, tiene 15 FEErs
excelente desempefio en las preparaciones y en e proceso

3 HARINA DE MAIZ de armar, asar o freir, no aporta grasa. Presentacién 500 LIBRA Bp iy b
S, presupuesto
Higado de res fresco, obtenide de bovinos sanos ¥
sacrificados en establecimientos certificados. Ideal para
consumo humano en preparaciones culinarias diversas 1 o hasta

32 HIGADO DE RES Especificaciones del Producto: LIBRA agotar
Tipo de Producto: Higado de res (Bos taurus). presupuesto
Presentacion:

Entero o en cortes (rebanadas uniformes de 1-2 ¢m de

INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO - INPEC
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| grosor). Fresco (refrigerade) o congelado. Sin venas,

codgulos o exceso de grasa.
Calor: Rojo ascuro o marrédn brillante, caracteristico de
higado fresco de res.
Textura: Firme, himeda v lisa, sin partes babosas ©
pegajosas.
Olor y Sabor: Fresco, propio de carne cruda de res, sin
olores rancios o desagradables.
Humedad: Sin exceso de liquidos en el empague.
Grasa: Minima, sin capas gruesas adheridas.
Impurezas: Libre de restos de bilis, hematomas o
Contaminantes fisicos,
Condiciones de Entrega:
« La entrega se realizara en el lugar y horario especificado
en el contrate.
e E} producto debe cumplir con las condiciones de frescura,
tamafio, peso y color descritas anteriormente.
| « Se aceptaran devolucicnes si el preducte no cumple con
I las especificaciones. ) 1
Huevos de gallina, tipo AA entre 60 y 66.9 gramos unidad PANAL X 30 L Gk
33 HUEVOS AA ooy ! ' " | UNIDADES agotar
presupueste
PAQUETE X 1 o hasta
34 lé%%VSRSN?ZE Huevos de codorniz, paguete x 24 unidades tipo, frescos 24 agotar
UNIDADES presupuesto
Jamén Sandwich producto carnico a base de carne de
: e cerdo, es buena fuente de proteina. Una deliciosa mezcla PAQUETE Lo h?sta
35 JAMON DE CERDO de carnes. Presentacion: envasado al vacio, paguete x 500 Q agotar
: presupuesto
gs. X 21 tajadas.
S . 1 0 hasta
16 LAUREL EluIIS;rc:l)r?lae:aer;t:taugea;:)cnaﬂra:t:alsam!co, intenso, fresco y LIBRA agotar
! i presupuesto
Planta de color verde de sabor suave y fresco. Es una
planta, propia de las regiones semi -templadas, su parte 1 o hasta
37 LECHUGA BATAVIA | comestibles son las hojas, forma cogollos redondeadas y LIBRA agotar
compactos. Debe mantenerse con cadena de frio, para presupuesto
garantizar su frescura.
Planta con hojas rizadas y onduladas de color verde, su PAQUETE X 1 Blhigste
38 LECHUGA CRESPA 3 . ! agotar
textura es crujiente y tierna 200G
presupuesto
Carne de cerdo para asar, corte fino para asar de lomo dei
cerdo, el corte debe estar de tejidos conectives, nervios y
grasa, porcicnado por 450gr -500 gr, lista para la plancha.
Las piezas individuales limpias, libre de grasa, materia
fecal, codgulos de sangre, olor y color caracteristicos de la
carne de cerdo fresca, textura blanda, firme al tacto y
superficie sin.babosidad. Debe cumplir con lo estableci@o i o hasts
39 LOMO DE CERDO ggéglre501UC|on 4287 de 2007 del Ministeric de Proteccion KILO agotar
Condiciones de Entrega: presupuesto
« La entrega se realizard en el lugar y horario especificado
en el contrato.
« ¥| producto debe cumplir cen las condicicnes de frescura,
tamafio, peso y color descritas anteriormente.
s Se aceptaran devolucicnes si el preducto no cumple con
las especificaciones.
De alta calidad, obtenide de la parte superior de la res
(Longissimus dorsi), conocido por su terneza y sabor
superior. Ideal para asar, hornear ¢ preparar a la parrilla. T —
Especificaciones de! Producto:
40 LOMO DE RES Ti;’g sl KILO agotar
Lomo Entero: Sin hueso, limpio de grasa externa vy presupuesto
membranas. Filetes de Lomo: Cortes uniformes de 2 a 4
_ cm de grosor. Presentacién: Fresce (refrigerado) o
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congelado. Empaque al vacio para mayer duracién y
frescura, Color: Rojo brillante, caracteristico de carne
fresca de res.

Textura: Firme, suave y jugosa, sin partes babosas o
pegajosas.

Marmoleo: Uniforme, con grasa intramuscular ligera para
mejorar sabor y jugesidad.

Olor y Sabor: Fresco, propio de carne cruda de res, sin
oloras rancios o extrafios.

Humedad: Sin exceso de liguidos en el empaque.

Grasa: Minima (maximo 1 cm de cobertura externa).
Impurezas: Libre de huesos, cartilagos, hematomas o
contaminantes fisicos.

Condiciones de Entrega:

* La entrega se realizard en el lugar ¥ horario especificado
en el contrate.

* El producto debe cumplir con las condiciones de frescura,
tamaiio, peso y color descritas anteriormente.

» Se aceptaran devoluciones si el producto no cumple con
las especificaciones.

41

MAIZ DULCE

Maiz dulce en grano al vacic eniatado Corte de granos
limpio ¥ neto con una altura de corte uniforme, producto
preparado a partir de granos de maiz dulce de variedades
adaptadas, Color tipicc de las variedades utilizadas:
amarillo-ore, amarillo vivo homogéneo o blanco - Sabor
dulce y azucarado, olor franco y tipico, exentos de sabores
© olores extrafios.

LIBRA

1 ¢ hasta
agotar
presupuestc

42

MAZORCA ENTERA,

Deberdn presentar la forma tipica de cultivar. Los choclos
de cada lote deberdn presentar bracteas de color verde,
apretados y ordenados, se tolera una pequefia abertura que
puede verse en la punta

LIBRA

1 o hasta
agotar
presupuesto

43

MOJARRA ROJA
3/4

Mojarra cruda, fresca y de alta calidad, proveniente de
aguas limpias y controladas. Pescado entero, eviscerade,
sin escamas. Empacado bajo estrictos estindares de
higiene para mantener su frescura, textura v sabor natura
Especificaciones del Producto:

Entera sin escamas y eviscerada.

Tamarfio y Peso:

Entera: 400 g a 600 g por pieza

Color: Carne blanca o ligeramente rosada, brillante y
transldcida.

Textura: Firme y eldstica al tacto.

Sabor y Aroma: Fresco, propio de pescado, sin olores
ameniacales o rancios.

Humedad: Sin exceso de liquides en el empague.

Qjos: Brillantes y claros, ne hundidos ni opacos.
Branquias: De color rojo brillante, sin mucosidad ni mal
olor,

Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento;

Mojarra fresca (refrigerada): 0°C a 4°C.

Transporte: En vehiculos refrigerados, manteniends la
cadena de frio constante,

Condicicnes de Entrega:

* La entrega se realizara en el lugar y horarie especificado
en el contrato.

* El producto debe cumplir con las condiciones de frescura,
tamafio, peso y color descritas anteriormente.

* Se aceptaran devoluciones si el producto no cumple con
ias especificaciones.

LIBRA

1 ¢ hasta
agotar
presupuesto

44

PAN DE

HAMBURGUESA

Pan con ajonjoli, elaborade con harina de trigo.
Presentacion paquete x 6 unidades entre 525 gs. y 650 grs.

PAQUETE X
12
UNIDADES

1 ¢ hasta
agotar
presupuesto
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1 Denominada también papa amarilla es originaria de
I i Colombia, es un tubérculo de piel delgada y de color 1 o hasta
.45 ‘ PARPA CRIOLLA amarilio, s una papa pequefia (2 a 6 cm de didmetro}. LIBRA agotar
‘ : | Tiene un gran valor alimenticio ya que es una fuente rica presupuestOJ
: \ ! an proteina, carbohidratos, potasio, vitaminas y minerales.
i | ) 5 b tavada v/ 1 o hasta
| 46 PAPA Papa _tapo R-12, numerc y/cf) sabanera lavada Yy/o LIBRA agotar
\ seleccionada, debe tener aspecto fresco y sana. presupuesto
| Paquete de ripio de papa en corte de cabello de angel Papa 1 o hasta
47 PAPA RIPIO ripio, frita, con sabor natural, con corte cabello de angel. PAQUETE agotar
‘___ PRESENTACION PAQUETE POR 1000 GR. presupuesto
| Fruta tropical de forma ovalada o aperada, que mide entre 1 b'Hasts
| a8 PAPAYA 10 y 20cm y pesa aproxumada de 500 g a 1000 g de color LIBRA agotar
entre el verde amarillento vy el naranja. La puipa debe ser
: : : ; presupuesto
¥ roja anaranjada o amarilla, duice y muy jugosa
i 48 PASTA FIDEO Pasta coz_'t’a y de fino grosor, perfecta para toda clase de LIBRA 15925::3
| preparacion de sopas e incluso para mezciar con arroz. presupuesto
@ Pieza de polio fresca derivada de! despiece, que comprende
| el pectoral, entera sin hueso. Conservacién: Refrigerado a
} temperatura de conservacion de entre 0 y 4°C,
! Congelado a temperatura de conservacién de -180°C.
| Especificaciones del Producto:
| Tipo de Corte:
| Entera: Sin hueso y sin piel,
Filetes: Cortes uniformes de 1 a 2 cm de grosor.
| Cubos o tiras: Para preparaciones especificas, ‘
‘ Presentacidén:  Fresca  (refrigerada) o  congelada ]
L individualmente (IQF Individually Quick Frozen). |
: Empaque al vacio o en bandeja sellada con atmosfera
| modificada.
‘ Coior: Rosa claro, uniforme, caracteristico de carne fresca % s Prvstn
. % PECHUGA DE de pollo. KILO agotar
: POLLO Textura: Firme, jugosa y lisa, sin partes babosas o©
| pegajosas. presupuesto
‘ Humedad: Sin exceso de liquidos en el empaque.
: Grasa: Minima, sin capas gruesas adheridas.
“ Impurezas: Libre de plumas, restos éseos, cartitagos,
i hematomas o contaminantes fisicos.
' Olor y Sabor: Fresco, propio de carne cruda de pollo, sin
‘ olores rancios o desagradables.
! Condiciones de Entrega:
i « La entrega se realizara en el lugar y horario especificado
: en el contrato.
| « El producto debe cumplir con fas condiciones de frescura,
. tamafio, peso y color descritas anteriormente.
! = Se aceptaran devoluciones si el producte no cumple con
! lag especificaciones.
‘ Fresco o congelado, cbtenido de ia parte trasera del cerdo
‘ (muslo), ideal para asar, hornear © preparar guisos.
% Producto de alta calidad, adecuado para consumo humano,
I Especificaciones del Producto:
| Tipo de Corte:
‘ Entero con hueso: Incluye hueso y piel.
! Deshuesado: Sin hueso, con o sin piel. i ehasta
. Fileteado: En rodajas uniformes de 2 a 4 cm de grosor.
| Ak PERNIL DE CERDO Presentacion: Fresco (refrigerado) o congelado. KRG sgosar
| Empagque al vacio para mantener frescura y evitar presupuesto
. quemaduras por congelacién.
Colecr: Rosadoe claro a rojo suave, caracteristico de carne
‘ fresca de cerdo.
Textura: Firme, jugosa vy lisa, sin partes babosas o
pegajosas.
Marmoleo: Ligero, con grasa intramuscular para mejorar
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sabor y jugosidad.

Humedad: Sin exceso de liquidos en el empaque.

Grasa: Moderada (méximo 1 cm de cobertura externa).
Impurezas: Libre de pelos, restos de hueso, cartilagos,
hematomas o contaminantes fisicos.

Olor y Sabor: Fresco, propio de carne cruda de cerdo, sin
olores rancios o desagradables

Condiciones de Entrega;

* La entrega se realizara en el lugar y horario especificado
en el contrato,

* El producto debe cumplir con las condicionas de frescura,
tamafio, peso y color descritas anteriormente.

+ Se aceptaran devoluciones si el producto no cumple con
las especificaciones.

Fresca o congelada, limpia y lista para la preparacion
culinaria. Ideal para caldos, sopas y guisos tradicionales.
Especificaciones del Producto:

Tipo de Corte:

Entera 0 partida en mitades.

Sin ufias y bien limpia de residuos.

Presentacion:

Fresca (refrigerada) o congelada.

Empaque al vacio o en bolsas de grado alimentaric,

Color: Rosado pélide a blanco, uniforme y caracteristico de
la carne de cerdo fresca.

Textura: Firme y carnosa, con una capa de piel tersa y

s PEZURAS DE suave. - la"gg:‘::a
CERDO Humedad: Sin exceso de liquidos en el empaque.
Grasa: Moderada, adherida a la piel y al tejido muscular. PEESURLESLY
Impurezas: Libre de cerdas, fragmentos éseos sueltos,
hematemas o contaminantes fisicos.
Olor y Sabor: Fresco, propic de carne cruda de cerdo, sin
olores rancios o extraiios,
Condiciones de Entrega:
* La entrega se realizard en el lugar y horario especificado
en el contrato.
* El producto debe cumplir con las condiciones de frescura,
tamafic, peso y color descritas anteriormente,
+ Se aceptaran devoluciones si el producto no cumple con
las especificaciones.
Producto obtenido de las aves debidamente faenadas, al
realizar el corte a nivel de la extremidad proximal del féamur
con el acetabuio coxal y la extremidad distal del fémur con
ta tibia y el peroné; incluyendo la masa muscular que lo
rodea y la piel. CARACTERISTICAS
Producto libre de residuos quimicos, materia fecal, plumas
o traumatismos (hematomas, manchas, pulseras), sin i e
PIERNA PERNIL DE | residuos de hueses ni quemnaduras por el frio, de color rosa
53 L : s KILC agotar
POLLO palido, textura firme y olor caracteristico a pollo fresco. presupuesto
Condiciones de Entrega:
* La entrega se realizara en el lugar y horario especificado
en el contrate.
+ El producto debe cumplir con las condiciones de frescura,
tamanio, peso v color descritas anteriormente.
» Se aceptaran devoluciones si el producto ne cumple con
las especificaciones.
Fruto alargado y cilindrico con poco contenido de fibra, v
alto porcentaje de jugo, cascara lisa y pulpa. Blanca 1 o hasta
54 PIMENTON amarillenta con forma caracteristica de la variedad, de LIBRA agotar
aspecto fresco y consistente, firme sana libre de presupuesto
magulladura.
55 PINA Fruta tropical Fje 20 cm Aprox. sin hojas, la pulpa debe ser LIBRA 1a°gg?asrta
de color amarillo presupuesto
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: y . : ~ . 1 o hasta
56 PLATANO VERDE Platano hartén seleccionado, tamafic promedio entre 400 y LIBRA agotar
Y0 MADURO 500 gr, la unidad, de calidad extra. presupuesto
Pollo fresco entero o partido, en medida segln necesidad,
incluye una merma por pérdidas de agua para lograr un
PESO FINAL, que oscila entre 2000 gr a 2500 gr, sin
marinar libre de plumas, canones, y grasa, en rabadilla listo
para hornear, no debe contener hielo, nc debe presentar
quemaduras por el frio, de color rosa intenso, textura firme
al tacto, olor caracterfstico a pollo saludable, debe cumplir i .0 WEEE
57 POLLO CRUDO con lo _estab'.eodo en la resolumon 4287 de 2007 del KILO agotar
Ministerio de Proteccion Social. presupuesto
Condiciones de Entrega:
s La entrega se realizard en el lugar y horario especificade
en el contrato.
« El producto debe cumplir con las cendiciones de frescura,
tamarnio, peso y cofor descritas anteriormente,
» Se aceptaran devoluciones si el producto no cumple can
las especificaciones.
58 PORTACOMIDAS Contenedor en Poliuretano REF: P1 de 20 cm de targo, UNIDAD 1: 2?::‘3
EN ICOPOR SECO | 21.50 cm de ancho, 7.80 ¢m de alto. g
presupuesto
1 o hasta
PORTACOMIDAS . -
59 EN ICOPOR SOPA Contenedor en Poliuretano*16 onzas, para sopas UNIDAD agotar
- presupuesto
1 o hasta
PORTACOMIDAS ; 1
60 EN ICOPOR SOPA Conteneder en Poliuretano*32 onzas, para sopas UNIDAD agotar
presupuesto
Queso doble crema ENTERC bloque x2500 G. FRESCO, { i RERES
61 QUESO Ligeramente Salado. Producto lacteo obtenido por la bloque agotar
MOZARELLA coagulacién de la leche pasterizada per la accién de! cuajo x2500 G res% ey
v la eliminacién parcial de lacto suera. PRODUCTO BLANDO. presup
Queso deble crema tajado blogue x2500. FRESCO,
GUESD Ligeramente Salado. Producto lacteo cobtenido por la bloque 1 0 hasta
62 MOZARELLA 3 ; o ; agotar
TAJADO coagulacion de la leche pasterizada por la accién del cuajo x2500 G - st
y la eliminacion parcial de lacto suero. PRODUCTO BLANDO. presupuesto
; ) . i 1 o hasta
Raices chinas contiene brotes del frijol mungo ¢ soya verde,
63 RAICES CHINAS frescas x empaque 500 gms. LIBRA agotar
presupuesto
; : 1 o hasta
Sal refinada, yodadas vy fluorizada para consumo humano,
& SAL presentacion salero plastico. LIBRA q96LaF
presupuesto
o5 | SALCHICHA Salchicha hecha con carnes especiales, RES, CERDO Y | FAUETE la"g';?:rta
' PAQUETE POLLO. PRESENTACIONES e io.
_PAQ mpacadas al vacio UNIDADES | presupuesto
Salchicha hecha con carnes especiales, RES, CERDO Y PAQUETE 1 o hasta
: SA ’ !
66 LC;L{SEQTZERRO POLLO. PRESENTACIONES empacadas al vacio, empaque x X 18 agotar
1440 gs. Contenido 18 unidades. UNIDADES presupuesto
Producto formulado a partir del tomate en cuaiquiera de
67 SALSA BBQ sus foermas, eliminadas pieles y semillas al que se le afiade KILO 1 o hasta
azucares, vinagre de alcoho!, sai, aroma, almiddn, agotar
estabilizante, especias y conservadores. presupuesto
salsa agriduice viscosa de color marrdn claro, con sabor a 1 0 hasta
68 | SALSA DE CIRUELA | i 012 PAQUETE X 1000 GR. KILO agotar
presupuesto
‘ 1 o hasta
69 SALSA DE MAIZ Salsa de maiz, PAQUETE X 1000 GR. KILO agotar
presupuesto
Sal, Acentuadores de Saboer (Glutamato Monosédice F-621,
Inosinato Disédico E-631, Guanilato Disodico E-627),
-0 SAZCNADOR EN ! Harina de Arroz, Especias Naturales (Perejil Deshidratado, B 1 o hasta
POLVO Cebolla Deshidratada, Clrcuma, Tomillo Deshidratado, LIBRA agotar
Pimienta Molida Deshidratada, Ajo Deshidratade, Orégano presiiplestn

Deshidratado, Cominc Molido

Deshidratado, lLaurel
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Deshidratado), Azlcar, Anticompactante (Fosfato Tricélcico
E-341 (iii)), Extracto de Levadura

Es un alimento gue se prepara a base de maiz y se rellena
con carne de pollo {contramuslo 75g) y cerde (40g), un
huevo cocido, zanahoria, papa, arveja, arroz.

Adicionalmente se condimenta con ajo, cebolla bien picada, 1 o hasta
71 TAMAL comina y sal, luego se le aplica hogo, un guiso especial que UNIDAD agotar
se hace a partir de cebolla larga bien picada, ajo, color y presupuesto
comino para sofreir a fuego lento. Esta mezcla se envuelve
en hojas de platanc, y se cocinan bien amarrados en agua
hirviendo durante 2 V2 horas a fuego medio.
Tocino 0 panceta, es un producto carnico que incluye la piel
72 TOCING y las capas que se encuentran bajo la piel del cerdo, 1 0 hasta
especificamente los masculos ventrales, estd compuesta de LIBRA agakar
piel y grasa entreverado de carne. presupuesto
Fruto es una baya de color rojo, cuyo tamafio es variable,
desde 3 cm de diametro hasta 16 cm, con semillas dentro 1 o hasta
73 TOMATE de un pericarpio carnoso desarrollado de un ovario. Su LIBRA agotar
forma puede ser redondeada, achatada o en forma de pera presupuesto
y su superficie lisa 0 asurcada
El tomillo es una hierba aromatica bastante habitual en la
cocina. Debido a su intenso olor y caracteristico sabor se 140 RSt
74 TOMILLO i : : LIBRA agotar
utiliza en diferentes elaboraciones, v es un elemento
familiar en estofados, parrillas, adobos, marinados vy alifios. presuplesty
Trucha fresca o congelada, de alta calidad, apta para
consumo humano, Ideal para preparaciones a la parrilla, al
horno o en filetes.
Especificaciones del Producto:
Tipo de Presentacién:
Entera: Eviscerada, con cabeza y cola.
Tamafio y Peso: Entera: 300 g a 400g por unidad,
Color: Carne rosada o anaranjada, caracteristica de la 1 o hasta
75 TRUCHA 3/4 especie. Piel brillante y escamosa, sin opacidad ni manchas LIBRA agotar
oscuras. presupuesto
Textura:; Firme vy elastica, que recupere su forma al
presionar,
Humedad: Sin exceso de liguidos en el empague.
Olor: Fresco, propio de pescado, sin olores rancios
desagradables.
Impurezas: Libre de visceras, escamas sueltas, espinas
sueltas y contaminantes fisicos.
1 o hasta
76 UVAS PASAS Uvas deshidratadas dulces LIBRA agotar
presupuesto
Es un tubérculo alargado, con una corteza externa que es
parduzca de aspecto lefioso v una interna que es de color 1 ¢ hasta
77 YUCA blanco © amarillc en su tetalidad sin manchas ni LIBRA agotar
nervaduras, textura intacta debe sentirse firme al tacto, sin presupueasto
partes blandas ni viscosas de 500g.
Zanahoria. Hortaliza de color naranja, de forma alargada, 1 o hasta
78 ZANAHORIA el grosor puede variarde 2a 4 cm y de largo de 10 a 25cm;, LIBRA agotar
tiene un sabor suave ligeramente dulce. presupuesto

El proponente manifiesta de manera expresa en la carta de presentacion de la oferta que dard
cumplimiento a los anteriores requisitos minimos. El cumplimiento de estos se calificard con la
denominacion CUMPLE o NO CUMPLE, por lo que no otorgara puntaje. El proponente debe
diligenciar en el formato con la marca de los productos que ofertara.

4.3. OTRAS CONDICIONES DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO
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a. Se debes tener en cuenta el estudio de mercado para que se oferte el producto de acuerdo a |a
Disponibilidad Presupuestal para este proceso.

b. El servicio debe ser prestado en las instalaciones del EPMSC Pitalito ubicado en la calle 19 sur
N°® & - 180 Barrio Solarte Pitalito - Huila.

¢. La entrega de los elementos se hara sin costo alguno para el INPEC por concepto de transporte,
seguros, embaiajes u otros

d. Serd obligacién primordial del Contratista cumplir con las condiciones y especificaciones técnicas
exigidas anteriormente.

e. Resporder por el pago de todos los impuestos, tasas, contribuciones o participaciones tanto en
el ambito Nacional, Departarmental y Municipal que se causen debido a la suscripcién, desarrollo,
ejecucidn y liquidacion del presente contrato.

f. Resporder por el pago de salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal
que ocupe en la ejecucion del contrato, asi como los aportes a los sistemas de salud, riesgos
profesionales, pensiones y aportes parafiscales que le correspondan.

g. Atender las directrices del supervisor del contrato para la ejecucidn del mismo.

h. Adoptar las medidas de prevencion y control para cumplir con el objeto de la presente invitacién.

i. Reportar de manera inmediata cualquier anomalia presentada.

j. La persona natural o juridica que preste el servicio debe tener una inscripciéon en cdmara de
CoOmercio.

k. Deberé mantener a EPMSC Pitalito indemne vy libre de toda pérdida o reclamo, demanda, pago

de litig os, acciones legales, reivindicaciones y fallos de cualquier especie que se entable o pueda
levantarse contra estos, en caso de acciones u omisiones en que incurra el contratista, sus
agentes o empleados durante la ejecucion del contrato.

I. Eldirector de EPMSC Pitalito, se reserva el derecho de adjudicar, cuando el oferente No cumpla
con las especificaciones técnicas y requisitos de calidad en cada uno de los productos
requerdos.

NOTA 1: Las especificaciones técnicas descritas anteriormente son de cardcter obligatorio, por lo
tanto, serd causal de rechazo, el no ofrecimiento de alguna de ellas. (No modificar, no adicionar y
no suprimir), en el Anexo correspondiente, el cual debe estar firmado por el proponente.

NOTA 2: Para los efectos del contrato, se tomara el valor de la propuesta en cantidades unitarias,
por lo tarto, el valor total del contrato sera el que resulte de la oferta por unidad y su ejecucion
serd en cantidades indeterminadas de acuerdo con las necesidades y requerimientos del proyecto
productivo.

NOTA 3: El proponente debe presentar la oferta que incluya todos los items solicitados, las
especificaciones técnicas y la marca de los mismos. No se aceptan ofertas parciales so pena de
causal de rechazo de la oferta.

NOTA 4: Los productos deben venir en sus respectivos empaques, no re-empacados, de primera
calidad, en perfecto estado. El no cumplimento dard causal de devolucién del producto,

NOTA 5: Los productos deben ser de excelente calidad y de marcas reconocidas. En caso de ser
adjudicado el contrato, el precio no sera reajustado durante la ejecucién del contrato. Seran de
exclusiva responsabilidad del proponente los errores omisiones en que incurra al indicar el valor
de su propuesta, debiendo asumir Jos mayores costos y/o pérdidas que se deriven de dichos
errores omisiones, sin que por esta razén haya lugar a alegar ruptura del equilibrio contractual.
NOTA 6: Se estableceran entregas de los productos contratados de manera parcial de acuerdo
con las necesidades del Proyecto Productivo Asadero. Las cantidades a solicitar pueden ser todas
en el primer pedido o diferidas en varios hasta cumplir el plazo establecido. En cualquiera de los
casos, el Cantrati tiene tres dias habil espués de h ecibido ici
Pedido, para entregar en el Almacén del EPMSC Pitalito, las referencias v cantidades

contenidas en gl mismo vy solg se recibiran los productos y/o elementos en el horario de

08:00am - 11:00 am y de 01:30 pm - 04:00 dias habiles de lunes a viernes. Respecto
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al primer pedido del contrato, este se notificara con la comunicacién de aceptacién del presente
contrato previo requerimiento por parte del supervisor.

5 CONCEPTO FINANCIERO

Los indicadores financieros que se tendran en cuenta son de acuerdo a oficio radicado N°
2026IE0016774 del 28/01/2026 son:

IVA RETENCIONES
Que la adquisicidn de estos elementos estd excluida de IVA de |Retencidn en fa
acuerdo a la certificacién del Ministerio de Justicia y del derecho |fuente por compras
bajo radicado mMip-cER26-0000373-10000 del 13/01/2026, Y consultada la
norma estos elementos certificados por parte del INPEC y | Retencidén en la
cumplen con las condiciones sefaladas en el articulo 130 de la ley | fuente de industria y
633 de 2000, para ser sujeto de la exclusidon de IVA en los | comercio Pitalito por
| procesos de contratacién que llevara a cabo esa entidad. compras

6 REQUISITOS HABILITANTES

PROPUESTA: La propuesta sera diligenciada en la plataforma SECOP II por el contratista interesado.

a) Anexo 1 Carta de Presentacién de la Oferta firmado por el representante legal.

b) Anexo 2 Condiciones técnicas exigidas y el resumen econdmico, diligenciado en todas sus partes,
(esta es la oferta técnica y econémica no puede ser incompleta).

¢} Anexo 3 Formato SIIF diligenciado.

d) Anexo 4 Compromiso Anticorrupcidn.

€) Anexo 5 Experiencia del proponente.

f) Certificacién expedida por el revisor fiscal o por el representante legal o persona natural sobre
pago de aportes de sus empleados (documentos adicionales del Revisor Fiscal y/o Contador
Publico) de acuerdo a la naturaleza juridica del Oferente y Diligenciar Anexo 6 Para Personas
Juridicas y/o Anexo 7 Personas Naturales.

g) Anexo 8 Si se encuentra exento o No aplica

h) Anexo 9 Formato para Autorizacién Notificacion Electrénica.

i) Anexo 10 MiPymes

j) Fotocopia de la cédula de ciudadania de la Persona Natural o del Representante Legal, segin el
caso.

k) Certificacion Bancaria vigente.

I} Acreditacion de Existencia y Representacion Legal (certificado de camara de comercio u otro no
mayor a 60 Dias).

m) Fotocopia del Registro Unico Tributario RUT actualizado del proponente,

n) Certificado de la Contraloria General de la Replblica de no ser responsable fiscal ni la empresa
ni su representante legal.

o) Certificado de la Procuraduria General de la Nacién de no tener antecedentes Disciplinarios ni la
empresa ni su representante legal.

p) Medidas Correctivas ~ Sistema Registro Nacional de Medidas Correctivas RNMC.

q) El Certificado de deudores alimentarios morosos (REDAM)

r} Pdliza de seriedad de la oferta

MATRICULA MERCANTIL O CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL:

INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIO Y CARCELARIO - INPEC
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Cuando se trate de persona natural, o persona juridica respectivamente, el proponente debera
presentar con su oferta el certificado de matricula mercantil o existencia y representacion legal
expedido por la Camara de Comercio, el cual debe haber sido expedido con no mas de treinta (30)
dias calendarios de antelacién a la fecha de cierre de esta convocatoria, que su objeto social y
actividad econémica tenga relacién directa con el objeto del presente proceso. Cuando se trate de
persona juridica, el proponente debera presentar con su oferta el certificado de existencia y
representac 6n legal, el cual debe haber sido expedido con no mas de treinta (30) dias calendario.

La Entidad Estatal debe verificar la capacidad juridica de una persona juridica revisando los
siguientes aspectos:

a) El objeto social de la persona juridica para efectos de verificar que esté autorizada para cumplir
con el cbjeto del contrato. El objeto social es transcrito en los certificados de existencia vy
representacion legal.

b) La calidzd de representante legal de quien suscribe la oferta, lo cual se verifica con la inscripcion
del representante legal en el certificado de existencia y representacion legal.

c) Las facultades del representante legal de la persona juridica para presentar la oferta y obligar a
la persona juridica a cumplir con el objeto del contrato, lo cual se verifica con la inscripcion del
representante legal en el certificado de existencia y representacién legal. Si el representante
legal tiene limitaciones para comprometer o contratar a nombre de persona juridica, deber
presentar copia de los estatutos, del acta de junta de socios o junta directiva, en el cual haya
sido autarizado para presentar propuestas y celebrar el respectivo contrato en caso de resultar
adjudicatario del mismo. En todo caso dicha autorizacion debe ser con anterioridad a la fecha de
presentacion de propuesta.

d) La duracién de la persona juridica debera ser igual a la del plazo de ejecucién del contrato y un
(1) afio mas.

AUTORIZACION PARA CONTRATAR: En caso de existir limites estatutarios a las facultades del
representante legal para presentar propuesta, asociarse o contratar, se debe presentar copia de la
autorizacion del érgano competente, en |la cual se le faculte para presentar la propuesta vy celebrar
el contrato.

CERTIFICADO DE ANTECEDENTES DISCIPLINARIOS, DE RESPONSABILIDAD FISCAL Y
POLICIVOS. Se debe anexar el certificado del representante legal del proponente.

CERTIFICADO NACIONAL DE MEDIDAS CORRECTIVAS. Se debe acredita certificacidon vigente
expedida por La Policia Nacional quien llevara un registro nacional de medidas correctivas que
incluira la identificaciéon de la persona, el tipo de comportamiento contrario a la convivencia, el tipo
de medida correctiva y el estado de pago de la multa o cumplimiento de la medida correctiva, donde
establezca que el oferente NO REGISTRA MEDIDAS CORRECTIVAS PENDIENTES. Ley 1801 de 2016.
En caso que el proponente, o el representante legal de la empresa proponente sean de nacionalidad
extranjera, este requisito se verificara con el numero de pasaporte, por lo cual este documento se
debe allegar en |la propuesta.

FOTOCOPIA DEL RUT. El proponente deberd acreditar que se encuentre inscrito en el registro
Unico tributario, mediante la presentacion de la copia del Rut.

DOCUMENTO QUE ACREDITE LA CONSTITUCION DE CONSORCIO Y UNION TEMPORAL:
Cuando el contratista sea un consorcio y unién temporal, debera adjuntar los certificados de
existencia v representacion legal de cada uno de fos integrantes (si son personas juridicas), en las
mismas condiciones establecidas para la invitacién. En el caso de consorcios se establecera en el
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documento de constitucion el porcentaje de participacion de cada uno de |os miembros. En caso de
que el contratista sea unién temporal, se indicara en el documento de constitucién, sefialara los
términos y extensidn de Ia participacién de la propuesta, y en el contrato, los cuales no podran ser
modificados sin el consentimiento previo de la entidad. Los consorcios y uniones temporales

designarén, en el respectivo acto de constitucién, la persona que lo representa para todos los
efectos.

CERTIFICADO DE REGISTRO DE DEUDORES ALIMENTARIOS MOROSOS - REDAM:
Teniendo en cuenta que este es una medida utilizada como mecanismo de control al
incumplimiento de las obligaciones alimentarias. De conformidad con lo dispuesto en el numeral
1 del articulo 6 de la ley 2097 de 2021 “El deudor alimentario moroso solo podia contratar con el
Estado una vez se ponga a paz vy salvo con sus obligaciones alimentarias. Esta inhabilidad también
se predica del deudor alimentario moroso gque actue como representante legal de la persona
juridica que aspira a contratar con el Estado”, Para el efecto el proponente deberd:

PERSONA NATURAL: Anexar el certificado de la consulta de deudores alimentarios REDAM,
PERSONA JURIDICA: Anexar el certificado de la consulta de deudores alimentarios REDAM del
Representante Legal.

PROPONENTES PLURALES: Anexar el certificado de |a consulta de deudores alimentarios REDAM
de cada uno de los representantes que lo conforman.

ACREDITACION DEL PAGO A LOS SISTEMAS DE RIESGOS PROFESIONALES, PENSION,
SALUD Y APORTES A LAS CAJAS DE COMPENSACION FAMILIAR, ICBF Y SENA. Los
proponentes deberan acreditar que se encuentran al dia en el pago de los aportes de sus empleados
a los sistemas de salud, pensiones y cuando corresponda el pago por riesgos profesionales, los
aportes a las Cajas de Compensacion Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y SENA,

mediante certificacion expedida (si para el caso aplica). Ademas, deberan adjuntar planilla o soporte
de pago.

7 EXPERIENCIA,

7.1 EXPERIENCIA GENERAL: Los proponentes deben presentar el Registro Mercantil para el
caso de las personas naturales o el Certificado de Existencia y Representacion Legal, si es
el caso de una persona juridica. En todo caso, debe cumplir con minimeo un cé i

F

I1 los r ionado nti ién.

7.1.1 Personas Juridicas: Certificado de Existencia y Representacion Legal. Si la propuesta la
presenta una persona juridica debe anexar el certificado de existencia y representacion legal,
expedido por la Camara de Comercic de su domicilio, el cual debe estar vigente, donde conste
quién ejerce la representacién legal y las facultades del mismo, y que tenga como actividad
economica principal, la descrita en cualquiera de los siguientes codigos CYIU: 1011 Procesamiento
y conservacién de carne y productos carnicos: salchichas, salchichén, morcillas, mortadela,
longaniza, butifarra y otros embutidos; patés, jamon, tocineta, 4631 Comercio al por mayor de
productos alimenticios, 4669 Comercio al por mayor de otros productos n.c.p., 4711 Comercio
al por menor en establecimientos no especializados con surtido compuesto principalmente por
alimentos, 4719 Comercio al por menor en establecimientos, con surtido compuesto de productos
diferentes de alimentos (viveres en general), 4722 Comercio al por menor de leche, productos
lacteos y huevos, en establecimientos Especializados, 4723 Comercio al por menor de carnes
(incluye aves de corral), productos cérnicos, pescados y productos de mar, en establecimientos
especializados, 4729 Comercio al por menor de otros productos alimenticios n.c.p., en
establecimientos especializados. En dicho certificado se acreditard que el objeto social del
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proponente permite realizar el objeto del presente proceso de seleccidn y que la persona juridica
tendrs una duracion no inferior al término de duracidn del contrato y un (1) afio mas. Cuando el
monto de la propuesta fuere superior al limite autorizado al representante legal, el oferente
anexara la correspondiente autorizacion impartida por la junta de socios o el estamento de 1a
sociedad que tenga esa funcién y que lo faculte especificamente para presentar la propuesta en
este proceso y celebrar el contrato respectivo, en caso de resultar seleccionado.

En el evento que del contenido del certificado expedido por la Camara de Comercio, se haga la
remision a los estatutos de la sociedad para establecer las facuitades del representante legal, el
oferente anexara copia de la parte pertinente de dichos estatutos, y si de estos se desprende que
hay limitacion para presentar la propuesta en cuanto a su monto, se adjuntara la autorizacidn
especifica para participar en este proceso y dar cumplimiento al contrato gue se llegue a suscribir
con el EPMSC Pitalito, en caso de resultar seleccionado.

Si la propuesta se presenta a nombre de una sucursal, se deberdn anexar los certificados tanto de
la sucursal como de la casa principal. En ofertas conjuntas, cuando los integrantes del Consorcio
o Union Temporal, o uno de ellos, sea persona juridica, cada uno de ellos o el integrante respectivo,
aportard el certificado correspondiente.

Nota: Documento de facultades para presentar propuestas y contratar. Si el representante legal
o apoderado no tiene facultades amplias y suficientes para presentar la propuesta y contratar,
deberd adjuntar el acta de la junta o asamblea de socios (o documento soporte) donde se le
otorguen tales atribuciones con anterioridad a la fecha de cierre del presente proceso de Seleccion.
En el evento que el oferente presente su propuesta por medio de apoderado, el poder deberd

contener de manera expresa y clara la facultad especial otorgada para participar en procesos de
contratacion de la naturaleza que se trate.

7.1.2 Personas Naturales: Cédula de ciudadania y Certificado de Matricula Mercantil. Si la
propuesta la presenta una persona natural, debe anexar copia simple de |la cédula de ciudadania
y el certificado de matricula mercantil de persona natural, expedido por la Camara de Comercio,
con fecha de expedicion no mayor a sesenta (60) dias anteriores al cierre del presente proceso de
seleccion. En las que tenga como actividad econdmica principal, la descrita en cualguiera de los
siguientes codigos CITU: 1011 Procesamiento y conservacién de carne y productos carnicos:
salchiches, salchichén, morcillas, mortadela, longaniza, butifarra y otros embutidos; patés, jamén,
tocineta, 4631 Comercio al por mayor de productos alimenticios, 4669 Comercio al por mayor
de otros productos n.c.p., 4711 Comercio al por menor en establecimientos no especializados con
surtide compuesto principalmente por alimentes, 4719 Comercio al por menor en
establecimientos, con surtido compuesto de productos diferentes de alimentos (viveres en
general), 4722 Comercio al por menor de leche, productos lacteos y huevos, en establecimientos
Especializados, 4723 Comercio al por menor de carnes (incluye aves de corral}, productos
carnicos, pescados y productos de mar, en establecimientos especializados, 4729 Comercio al por
menor de otros productos alimenticios n.c.p., en establecimientos especializados.

7.2 EXPERIENCIA ESPECIFICA:

El oferente deberd acreditar experiencia en la entrega de productos iguales o similares con entidades
publicas y/o privadas, mediante un minimo de un (01) contratos ejecutados, cuyo valor sea igual o
superior al 100% del presupuesto oficial. Para la acreditacidon de esta experiencia que puede ser
continua o discontinua, se tendrad en cuenta la realizacidn de contratos celebrados, con entidades
publicas y/o privadas, y se anexaran los siguientes documentos:
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.2.1 Entidades pablicas: Acta de liquidacién expedida por la Entidad Contratante y/o Certificacion

de experiencia emitida por la misma que debera reunir minimo los siguientes requisitos:

8

a) Nombre o razén social del contratante
b) Nombre o razdn social del contratista
c) Objeto del contrato

d) Fecha de iniciacién del contrato

e) Fecha de terminacién del contrato

f) Valor total del contrato

Este aspecto no da lugar a puntaje, sin embargo, sera objeto de verificacion COMo requisito
habilitante.

7.2.2 Entidades privadas: Para Certificaciones Expedidas por Entidades Privadas sera necesario
que se adjunte a la misma copia de! Contrato suscrito. No serdn vélidos los contratos verbales,
comunicaciones y/o carta de aceptaciéon de ofertas, las certificaciones expedidas por el mismo
contratista. En el caso de contratos ejecutados en consorcio o unién temporal, se debera anexar la
copia de la carta de informacién, en caso de que los respectivos porcentajes de participacion no se
encuentren Incluidos en los documentos oficiales (de la entidad publica). En caso de Consorcios o
Uniones Temporales, cada uno de sus integrantes deberd cumplir con los requisitos establecidos
para la experiencia general y especifica.

El proponente debera diligenciar el Anex 5,

ESTUDIO DE MERCADO

8.1. ANALISIS DEL SECTOR- DECRETO 1082 DE 2015

En cumplimiento de lo dispuesto en el art 2.2.1.1.1.6.1, Decreto 1082 de 2015, El EPMSC Pitalito,
procedera a la elaboracion, del anélisis del sector, y dejar constancia mediante e! presente
documento. Para determinar la situacién actual de! citado sector, se realizd un analisis desde las
siguientes perspectivas:

8.2 PERSPECTIVA LEGAL

El EPMSC Pitalito - Huila, en atencidn al objeto del presente proceso de contratacidn, requiere
realizar un proceso para "CONTRATAR EL SUMINISTRO DE MATERIA PRIMA E INSUMOS,
COMO PRODUCTOS CARNICOS, OVOPRODUCTOS, VEGETALES Y FRUTAS PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL PROYECTO PRODUCTIVO ASADERO DEL ESTABLECIMIENTO
PENITENCIARIO DE MEDIANA SEGURIDAD Y CARCELARIO DE PITALITO", de conformidad
con la normatividad colombiana, la cual establece las siguientes previsiones para las entidades
del sector plblico, Conforme a lo dispuesto Ley 1150 de 2007, en su literal A, numeral 2, articulo
2, que establece las modalidades de seleccidén del contratista v su justificacion y el Decreto 1082
de 2015 articulo 2.2.1,2.1.5.3., ley 2069 de 2020 y decreto reglamentario 1860 de 2021 dentro

de sus partes establece:

“Articulo 1. Objeto. El presente Decreto tiene como proposito reglamentar los articulos
30,31,32,34 Y 35 de la Ley 2069 de 2020, en relacién con: el procedimiento de minima cuantia,
incluyendo disposiciones particulares que se refieren a la contratacion con MiPymes y grandes
almacenes; los criterios diferenciales para MiPymes, y la definicion y los criterios diferenciales para
los emprendimientos y empresas de mujeres; las convocatorias limitadas a MiPymes; el fomento a
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la ejecucion de contratos estatales por parte de poblacion en pobreza extrema, desplazados porlla
violencia, personas en proceso de reintegracion o reincorporacion y, sujetos de especial proteccion
constitucional: asi como la acreditacion de los factores de desempate previstos en la Ley de
Emprendimiento”.

La presente contratacion se adelantaré bajo la modalidad de "minima cuantia", cuyo valor no excede
el 10% de ia minima cuantia de la Entidad. En consideracion a lo anterior, el Instituto Nacional
Penitencizrio y Carcelario- INPEC esta obligado a dar cumplimiento a dicha normatividad.

OTRAS DISPOSICIONES

a) Constitucion Politica de Colombia

b) Ley 80 de 1993, Estatuto de contratacion estatal

c) Ley 1150 de 2007, Modificatorio de la Ley 80 de 1993

d) Ley 1474 de 2011, Estatuto Anticorrupcion

e) lLey 1480 de 2011, Estatuto del Consumidor

) Ley 1882 del 2018 Modificatorio de la Ley 1150 de 2007

g) Ley 2069 del 2020 Emprendimiento

h) Decreto 310 de 2021

i} Circu'ar externa Colombia Compra Eficiente 27 de diciembre de 2023

8.3. ANALISIS DE LA OFERTA Y DEMANDA

8.3.1 ANALISIS DE LA OFERTA

De acuerdo al andlisis de la oferta, se ha identificado que a nivel local, Regional y Nacicnal existen
diversas empresas legalmente constituidas que ofrecen los servicios requeridos por el EPMSC
Pitalita, por tanto, se tienen valores de empresas como referencia para ia negociacién después del
analisis cel sector y que se consideran ajustados a los precios del mercado, dada la experiencia y
gue se encuentran en el estudio de mercado. Asi mismo se anexan los soportes de cotizaciones

aportadas por estos establecimientos comerciales de posibles oferentes dedicados a la venta de los
elementos adquirir.

8.3.2. ANALISIS DE LA DEMANDA

La entidad al igual que todas las entidades estatales adquiere este tipo de servicios seglin lo
estipulacdo por la Ley 80 de 1993 de Contratacion Estatal, realizando los diferentes estudios de
mercado, v estudiando la viabilidad de los diferentes tipos de modalidad y seleccion de contratacion.
Dicho procedimiento se debe ejecutar bajos los estandares de calidad en beneficio de la poblacién
vulnerable que maneja el ERON, a través de procesos de contratacién por minima cuantia, teniendo
en cuenta el presupuesto aprobado para la respectiva vigencia.

8.3. 7 HISTORICO DE LA ENTIDAD

El EPMSC Pitalito - Huila, ha realizado las siguientes contrataciones con objeto similar, asi:

5 MODALIDAD DE VALOR DEL VALOR | PAGINAEN
AR N CO
0 NTRATO e ONTRATS CONTRATISTA pheh s oo | LA CUAL SE
PAUTO
142-MC-CONT-016-
2023 ZgNT O16- | MINIMA CUANTIA SUPRISA S.A.S 95.795.628 N/A SECOP II
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ECOFRUTOS
142-MC-CONT-026-
2024 2824 MINIMA CUANTIA SERVICIOS 20.049.074 N/A SECOP 11
INTEGRALES SAS
142-MC-CONT-006- IMPACTO GERENCIAL
2025 2025 MINIMA CUANTIA LCR SAS $132.286.137 N/A SECQP II

8.4. ANALISIS DEL SECTOR

Teniendo en cuenta el objeto contractual,
entidades, encontrando algunos procesos ¢

y sirven como referencia para analizar el mercado,

se consultd en la pagina del SECOP procesos en otras
on objeto similar, que comparten algunas caracteristicas

ENTIDAD

NC
CONTRATO

OBJETO

CONTRATISTA

VALOR TOTAL
DEL
CONTRATO

2025

CPMS NEIVA

CO1.PCCNTR.
7635726

CONTRATAR EL SUMINISTRO SEMANAL DE
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS PARA LA
ACTIVIDAD PRODUCTIVA DE ASADERO DE
LA CARCEL Y PENITENCIARIA DE MEDIA
SEGURIDAD DE NEIVA, EJECUTANDO EL
PRESUPUESTO ASIGNADO MEDIANTE
RESOLUCION 000003 DEL 02 DE ENEROQ DEL
2025

IMPACTO GERENCIAL
LCR 5.A.8

$123.076.407

2025

CoJAM

COMUNICACI
ON DE |
ACEPTACION
DE OFERTA
018 DE
INVITACION

CONTRATAR EL SUMINISTRC DE MATERIAS
PRIMAS E INSUMOS PARA LA ELABORACION
DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS A LA
POBLACION PRIVADA DE LA LIBERTAD EN EL
PROYECTO PRODUCTIVO ASADERO, EN
PRODUCTOS COMO HARINAS, VERDURAS,
EMPAQUES ENTRE OTROS, Y DISTRIBUIR EL
PRODUCTO TERMINADO A LA POBLACION

GENEB S.A.S.

$72.154.345

DEL COMPLEIO CARCELARIO Y
PENITENCIARIO DE MEDIA SEGURIDAD DE
JAMUNDI -~ COJAM {RECURSCS ASIGNADOS
MEDIANTE LA RESOLUCION 008079 DEL 17
DE SEPTIEMBRE DE 2025)

No. MC-INV-
022-2025

2026

CONTRATAR EL SUMINISTRO DE POLLO
ENTERO-PECHUGA FRESCAALAS DE POLLO
COMO MATERIA PRIMA DESTINADOS A LA
COMERCIALIZACION EN EL PROYECTO
PRODUCTIVO ASADERO DE LA

CPAMS GIRON DEL INPEC 2026 PQOR
PRECIOS UNITARIOS FIJOS MONTO
AGOTABLE

421-MC-01-

CPAMS GIRON 2026

PROSQCEC SAS NIT

8.5. ANALISIS DE MERCADO

Se debe considerar que en el comercio en el municipio de Pitalito presenta desinterés por este tipo
de solicitudes, razon por la cual se dificulta obtener cotizaciones y realizar un estudio de mercado
mas amplio y eficaz. Para estimar el presupuesto oficial, se solicitd cotizacién mediante comunicacién
telefénica, de manera personal y correo electrénico a varios establecimientos de comercio, de las
cuales tres enviaron cotizaciones: ECOFRUTOS SERVICIOS INTEGRALES SAS, IMPACTO
GERENCIAL LCR SAS.

Teniendo en cuenta que las anteriores entidades respondieron a la solicitud y cumplen con las

especificaciones té€cnicas requeridas por el INPEC, a continuacion, se detallan los valores del estudio
INSTITUTO NACIONAL PENITENCIARIC Y CARCELARIO - INPEC
Direccién: Calle 19 sur N° 6- 180 Barrio Solarte. Pitalito (Huila)
Conmutador: 6012347474 Opcién 2 Ext. 14226
expendio.epcpitalito@inpec.gov.co

Pagina 29 de 40

$133.681.600




N
INPEC

de mercado realizado, los cuales reflejan los precios para CONTRATAR EL SUMINISTRO DE

MATERIA PRIMA E INSUMOS, COMO

PRODUCTOS CARNICOS, OVOPRODUCTOS,

VEGETALES Y FRUTAS PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL PROYECTO PRODUCTIVO
ASADERO DEL ESTABLECIMIENTO PENITENCIARIO DE MEDIANA SEGURIDAD Y
CARCELARIO DE PITALITO, de acuerdo a la disponibilidad presupuestal. Son disimiles entre una
y otra cotizacion y se evidencian en el siguiente cuadro, siguiendo el orden respectivo, plasmado

en la parte superior, asi:

ITEM DESCRIPCION DEL ELEMENTO. it IMPACTO ECOFRUTOS PROMEDIO
1 | ACEITE BIDON-20LT. | § 47000000 | $ 178.50000 | § 174.250,00
|2 AGUAGATE LIBRA $ 620000 | § 682000 |$ 651000
iﬁs AJC LIBRA s 10.00000 | $ 11.20000 |§  10.800,00
.4 | Arepa de maiz UNIDAD | § 380,00 | $ 380,00 | § 389,50
5 | ARRACACHA LIBRA $ 387000 | 8§ 421830 |$  4.044,15
6 | ARROZ LIBRA $ 290000 | § 304500 |§ 297250
7 | ARVEJA VERDE LIBRA $ 0900000 | $§ 1008000 |$  9.540,00
5 !BAGrE LIBRA $ 2200000 | § 2640000 |$  24.200,00
!7"9 BOCAGHICO LIBRA $ 1150000 | 1368500 |$ 1259250
™16 | CARNE OE HAMBURGUESA PAQUETE | § 2870000 |$ 3128300 |$  29.991,50
11 | CARNE DE RES BOLA NEGRA KILO § 3800000 |§ 4256000 |$  40.280,00
. 12 | CARNE DE RES MOLIDA KILO $ 2570000 | § 23927000 |$  37.485,00
i* 13| CEBOLLA CABEZONA LIBRA S 310000 | S 344100 |$  3.270,50
| 14 |CEBOLLALARGA LiIBRA § 380000 |$ 452200 |$  4.161,00
45 | CHICHARRON DE CERDO KILO $ 2700000 | § 2970000 |$  28.350,00
716 | CHORIZO PAQUETE | $ 380000 | § 414200 |$  3.971,00
17 | CHULETON DE GERDO KILG S 3640000 | $ 4004000 | §  38.220,00
[ 18 CHURRASCO DE RES KILO k3 45.000,00 $ 48.600,00 $ 46.800,00
19 | CILANTRO LIBRA $ 2300000 | § 2415000 | §  23.575,00
: 20 | COLOR LIBRA $ 2870000 | § 3099600 |$  29.848,00
.21 | COSTILLA AHUMADA DE CERDO KILO $ 3500000 | & 3780000 |$  36.400,00
" 22 | COSTILLA DE CERDO KILO $ 3650000 | $ 3978600 | §  38.142,50
. ® | COSTILLA DE RES N LIBRA $ 3300000 |$ 3762000 |$  35310,00
"24 | CREMA DE LECHE LITRO $ 3100000 | § 3255000 |$  31.77500
!25 CREMA MARINERA X 70 GR. UNIDAD $ 780000 | § 780000 |$  7.800,00
L2 [FriOL LIBRA $ 620000 |5 682000 |$ 650,00
| 27 | GALLINACRIOLLA 1600 GR - 1800 GR UNIDAD | § 3000000 | $ 3450000 |$  32.250,00
L 28 | Guasca LIBRA $ 1630000 |$ 1711500 |$§  16.707,50
. 29 leuNEO - LIBRA $ 250000 | § 280000 |§  2.650,00
| 30 | HABICHUELA LIBRA $ 650000 | $ 747500 |$  6.987,50
31 |HARINADEMAIZ LIBRA $ 480000 | § 528000 |§  5.040,00
T 32| HIGADO DE RES - LIBRA § 2310000 |$ 2564100 | $  24.370,50
: 33| HUZVOS Aa TJ",‘\J'\"S/';\S;SO $ 2170000 |$ 2278500 |§  22.24250
' 34 | HUEVOS DE CODORNIZ A GAoes | & 1000000 | 950000 |§  9.750,00
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35 | JAMON DE CERDO PAQUETE | S 1570000 | § 17.27000 | §  16.485,00
36 | LAUREL LIBRA $ 3140000 | $ 2983000 |$  30.61500
37 | LECHUGA BATAVIA LIBRA $ 450000 | $ 495000 |$  4.72500
38 | LECHUGA CRESPA PA%E&E X' 1s 385000 |$ 431200 |$  4.081,00
39 | LOMO DE CERDO KILO $ 3800000 | $ 4408000 |$  41.040,00
40 |LOMO DE RES ) KILO $ 4250000 | $ 4887500 | $  45.687,50
41 | MAIZ DULCE LIBRA $ 1032000 | $ 1135200 | §  10.836,00
42 | MAZORCA ENTERA LIBRA $ 600000 |5  7.02000 |§ 651000
43 | MOJARRA ROJA 3/4 LIBRA $ 1570000 |5 1915400 | §  17.427.00
44 | PAN DE HAMBURGUESA P e bee |8 1410000 |5 1565100 |§  14.87550
45 | PAPA CRIOLLA LIBRA § 360000 | $ 414000 | $  3.870,00
46 | PAPA R-12 Y/O SABANERA LIBRA $ 260000 | 5 304200 | §  2.821,00
47 | PAPARIPIO X 1000 GR., PAQUETE $ 2340000 | § 2597400 | $  24.687,00
48 | PAPAYA ' LIBRA $ 820000 | $ 902000 |$  8.610,00
49 | PASTA FIDEO _ S LIBRA $ 570000 | $ 598500 |$ 584250
50 | PECHUGA DE POLLO KILO $ 2070000 |$ 3356100 | §  31.630,50
51 | PERNIL DE CERDO ’ KILO $ 4100000 | $ 4715000 | $  44.075,00
52 | PEZUNAS DE CERDO KILO $ 2600000 | $ 2860000 | $  27.300,00
53 | PIERNA PERNIL DE POLLO KILO $ 1270000 | $  14.60500 | $  13.652,50
54 | PIMENTON LIBRA $ 480000 | 5 523200 |§  5.016,00
55 | PINA LIBRA $ 1000000 | 5 1140000 |$§  10.700,00
56 | PLATANO VERDE Y/O MADURO LIBRA $ 300000 | 5 369000 |$§  3.34500
57 | POLLO CRUDO ' KILO $ 2600000 | 5 3042000 |$  28.210,00
58 | PORTACOMIDAS EN ICOPOR SECO UNIDAD | $ 830,00 | $ 90470 | § 867,35
59 | PORTACOMIDAS EN ICOPOR SOPA 16 OZ UNIDAD | § 950,00 | §  1.03550 | § 992,75
60 | PORTACOMIDAS EN ICOPOR SOPA 32 0Z UNIDAD | § 165000 | $§ 179850 | $  1.724,25
67 | QUESO MOZARELLA BLOQUE X 2500 GRS. BLOQUE | $ 7200000 |$ 7848000 | §  75.240,00
62 | QUESO MOZARELLA TAJADO X 2500 GRS, BLOQUE | $ 7500000 |$ 8175000 |$  78.375,00
63 | RAICES CHINAS LIBRA $ 1320000 | $ 1386000 |$  13.530,00
64 | SAL LIBRA $ 170000 | $ 178500 |$  1.742,50
65 | SALCHICHA PAQUETE X 500 gs. PAQUETEX30 | § 17.00000 | $ 1870000 | $  17.850,00
g6 | SALCHICHAPERROPAQUETE X 14409518 |\ prnuete |8 7050000 | § 7755000 | §  74.025,00
UNIDADES
67 | SALSA BBQ X 1000 GMS. KILO $ 2210000 | $ 2408900 | $  23.094,50
68 | SALSA DE CIRUELA X 1000 GMS. KILO $ 1700000 | $ 1853000 | §  17.765,00
69 | SALSA DE MAIZ X 1000 GMS. KILO $ 2540000 | § 2768600 |§  26.543,00
70 | SAZONADOR EN POLVO LIBRA $ 2120000 | 5 2310800 |§  22.154,00
71 | TAMAL h UNIDAD $ 050000 | $ 1144500 |$  10.972,50
72 | TOCINO LIBRA $ 1280000 | $ 1472000 | §  13.760,00
73 | TOMATE LIBRA $ 570000 |5 627000 | $  5.985,00
74 | TOMILLO | Liera $ 5000000 | $ 5750000 |$  53.750,00
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75 TRUCHA 3/4 LIBRA 5 21.100,00 $ 24.687,00 $ 22.893,50
76 UVAS PASAS LIBRA ! 11.700,00 $ 12.636,00 $ 12.168.00
77 YUCA LIBRA $ 3.850,00 $ 4.424,00 $ 4.187,00
78 ZANAHCRIA LIBRA $ 2.980,00 3 3.337.60 $ 3.158,80
TOTAL o $ 1.609.480,00 $ 1.770.131,60 $ 1.689.805,80

9. VALORES ESTIMADOS DEL CONTRATO

De acuerdo al resultado obtenido en el estudio de mercado realizado, para "CONTRATAR EL
SUMINISTRO DE MATERIA PRIMA E INSUMOS, PRODUCTOS CARNICOS,
OVOPRODUCTOS, VEGETALES Y FRUTAS PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL PROYECTO
PRODUCTIVO ASADERO DEL ESTABLECIMIENTO PENITENCIARIO DE MEDIANA
SEGURIDAD Y CARCELARIO DE PITALITO”. El valor del contrato se estima teniendc en cuenta
la cotizacion y obteniendo el promedio de minimo de acuerdo al nimero de cotizaciones recibidas
las cuales seran minimo tres (02) cotizaciones asi: (Valor cotizacion 1 + Valor cotizacion 2}/ 2 =
$ Valor promedio.

Todos los productos son necesarios para cumplir con la mision institucional del EPMSC Pitalito. Sin
embargo, durante el proceso de seleccidn, la presentacion de ofertas de menor valor determinara
la prioridad del producto; en su defecto, las cantidades relacionadas se refieran al estimado a
contratar, pueden aumentar o disminuir durante la ejecucion sin sobrepasar el presupuesto
asignado para cada Rubro o CDP (Ejecucion del Contrato serd por sistema de monto agotable). En
caso de que las cantidades a adquirir no satisfagan la necesidad real o cantidad requerida se
podran adicionar cantidades en el evento de sobrar presupuesto al momento de la adjudicacion o
ejecuciéon. Es decir, la adquisicién de estos productos no garantiza la satisfaccion de la totalidad
de las necesidades requeridas, por lo tanto, en ocasiones se hace necesario la adquisicion de un
mayor numero de ellas en caso de existir la disponibilidad de recursos, ya sean provenientes de
la presentacion de ofertas de menor valor o de la consecucidon posterior de nuevos recursos.

Por lo anterior, se estima un presupuesto de gasto hasta el 24/12/2026 o hasta agotar
presupuestc, en atencidén al histérico de consumo mensual, por un vaior de SETENTA Y UN
MILLONES QUINIENTOS SESENTA Y DOS MIL PESOS M/CTE. ($71.562.000), Excluido de
IVA de acuerdo al valor promedio cotizado.

NOTA: El contratista debe presentar su oferta econdmica sin sobrepasar el presupuesto
oficial estimadc para el presente proceso, al iqual que el valor unitario promedio de cada

producto,

10. DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL

CDP- No. 72¢

Fecha: 28/01/2026

Unidad/Subunidad Ejecutora: 12-08-00-142 EPMSC PITALITO

POSICION CATALOGO DE GASTOS: A-05-01-01-002-001 CARNE, PESCADO, FRUTAS, HORTALIZAS, ACEITES Y GRASAS,
A-05-01-01-002-002 PRODUCTOS LACTEOS Y OVOPRODUCTOS, A-05-01-01-002-003 PRODUCTOS DE MOLINERIA,
ALMIDONES Y PRODUCTOS DERIVADOS DEL ALMIDON. OTRQS PRODCUTOS ALIMENTICIOS,

FUENTE: PROPIOS

RECURSO: 26

SITUAC: CSF

OBJETO: CDF PARA COMPRA DE MATERIA PRIMA PARA EL ASADERO DEL EPMSC PITALITO DURANTE EL 2026

EXPEDIDO POR: NESTOR RAMIRO SANCHEZ CORTES

Por Valor: $ 76.362.000 SETENTA Y SEIS MILLONES TRESCIENTOS SESENTA DOS MIL _P“ESOS M/Cte.
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| Resoiucién No. 003 DEL 02/01/2026

11. PLAZO PARA LA EJECUCION DEL CONTRATO

El p’Iazo de ejecucién del contrato de SUMINISTRO resultante del presente proceso de Seleccién
serd hastg el 24/12/2026 a partir de |a suscripcion del acta de inicio, previo perfeccionamiento y
legalizacién del contrato y/o hasta agotar el presupuesto total.

12. FORMA DE PAGQ

La EPMSC Pitalito - Huila efectuara los pagos al contratista de acuerdo al valor de los BIENES y/o
SERVICIOS recibidos en su totalidad; previa presentacion de las facturas correspondientes, a la
cual debe anexar certificacidn de estar a paz y salvo con los pagos de aportes al sistema de
seguridad social integral y parafiscales, a la fecha de la presentacién de la misma, firmada por el
representante legal o revisor fiscal y adjuntar copia de las respectivas planillas. Para el pago, se
debera contar con la previa certificacién del Supervisor del contrato, en la que conste el
cumplimiento a satisfaccién del objeto contractual, durante dicho periodo. Las facturas serén
canceladas por el EPMSC Pitalito - Huila, dentro de los SESENTA (60) dias siguientes a la fecha de
radicacion de las mismas con sus soportes, en concordancia con lo establecido en el art 615 y 617
del Estatuto Tributario, previa certificacién del supervisor del contrato, donde conste el
cumplimiento a satisfaccién del objeto contractual, previa revisién de la unidad ejecutora gue tiene

a su cargo la recepcién, verificacién y aprobacién en la Direccidn de Gestién Corporativa, previa
disponibilidad del cupo PAC.

El contratista deberd acreditar que se encuentra al dia en el pago de aportes parafiscales relativos
al sistema de seguridad social integral, tales como: SENA, ICBF y Cajas de compensacion Familiar,
si hubiere lugar a ello. Si las facturas no han sido correctamente elaboradas o no se acompafian
de los documentos requeridos para pago, el término se contard desde la fecha en que se presente
en debida forma o se aporte el Ultimo de los documentos

En relacion con los descuentos de Ley relacionados con la Retencién en la Fuente Renta por
Servicios, Retencidon en la fuente renta por compras, Impuesto de Industria y Comercio 6 x 1000,
se realizaran en el momento de tramitar el pago, una vez el contratista allegue la factura o
documento equivalente, previo Visto Bueno del Supervisor del Contrato, la retencidn a practicar
depende de la naturaleza del proveedor.

12,1 Recepcion de facturas electrdnicas, notas débito y notas crédito.

Ten en cuenta el cumplimiento de los siguientes requisitos al momento de radicar tus documentos
electrénicos, asi evitards la devolucién de las mismas:

a. Las facturas electrénicas deberan cumplir los requisitos legales, establecidos en los articulos
615 y 617 del Estatuto Tributario

b. La recepcion de la factura electrénica o radicacion se realizara a través de SIIF NACION para
lo cual el contratista deberé adjuntar el documento.ZIP (XML+PDF) al correo electrénico
siifnacion.facturaelectronica@mjnhacienda.gov.co y colocar en el asunto la siguiente
informacion: 12-08-00-142; No. Contrato; correo del supervisor del contrato.

€. Radicacion en fechas y horarios establecidos.

d. Diligenciar en la seccidn de la factura, campo notas u observaciones, la siguiente leyenda:
#$ 12-08-00-142; No. contrato; correo del supervisor #$
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e. Registrar en la seccion de la factura Datos del comprador o adquiriente, en el campo correo,
el buzén electrénico: siifnacion.facturaelectronica@minhacienda.gov.co

f. E| valor facturado nunca deberd exceder el monto autorizado en la orden de compra o en el
contrato.

g. Cuando registre el NIT del contratista y el de la entidad publica adquiriente no vincular el
digito de verificacion, por cuanto que, si lo hacen, al momento de hacer la validacién, se
rechazard la recepcion de la factura y en consecuencia la Unica forma de corregir este error
es anularla con una nota crédito y emitir una nueva de manera correcta.

h. PSI EPMSC-PITALITO: 12-08-00-142.

12.1.2. Canales autorizados para la radicaciéon Facturas Electronicas:

El EPMSC Pitalito - Huila, Recuerda que el UNICO correo electronicoe  autorizado para la
Recepcion de tus documentos electronicos es:

siifnacion. facturaelectronica@minhacienda.gov.co, los documentos que sean enviados a correos
electrénicos diferentes no seran tenidos en cuenta en el proceso de radicacidén y pago. Para que
la recepcion de tus documentos electrénicos sea exitosa, deberés remitir un correo electrénico por
cada factura con las caracteristicas enunciadas anteriormente.

12.1.3, Tener en cuenta:

a. Estas caracteristicas deben ser validadas con el proveedor tecnolégico.

b. Tener en cuenta que nuestro correo de recepcion autorizado se ha dispuesto Unicamente
para el proceso de facturacién electronica con validacion previa, por lo cual agradecemos
abs:enerse de remitir informacion no relacionada con este proceso.

¢. La entrega de documentos electrénicos a funcionarios del Establecimiento sin validar no esta
permitida, por lo cual, las facturas se entenderan como no radicadas.

12.1.4. Fechas y horarios de radicacion:

La fecha limite de radicacién de facturas de gastos generales sera el dia 05 calendario* de cada
mes v para la radicacién de factura de los proyectos productivos sera el dia 12 calendario de cada
mes, si este dia es fin de semana o dia festivo, la fecha limite sera el dia habil anterior,

Nota: Los documentos_electréonicos entregados fuera de fecha o de horario, no seran
tenidos en cuenta en el proceso de radicacidn.

12.1.5. Recomendacion para facturar:

a. En la seccidn de la factura, campo notas U observaciones de la Factura Electronica el
contratista debera relacionar la siguiente informacion para ser convalidada por SIIF: #$ 12-08-
00-142; Contrato; correo,supervisor@entidad.gov,co #4% (tener en cuenta espacios)

b. En la seccién de la factura, datos del adquiriente o comprador, campo correo electréonico, se
debe relacionar el buzodn electronico siifnacion.facturaelectronica@minhacienda.gov.co

¢. Los proveedores y contratistas cuando registren su NIT y el de la entidad publica adquiriente
no vinculen el digito de verificacion, por cuando gue, si lo hacen, al momento de hacer la
validacion, se rechazara la recepcidon de la factura y en consecuencia la Unica forma de corregir
este error es anularla con una nota credito y emitir una nueva de manera correcta.

d. Si una vez emitida, no existe una comunicacion de devolucion no se debe volver a enviar la
factura, porque se devolvera por ya estar procesada
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€. Los contratistas que son persona natural al registrarse en la factura deben seleccionar como
tipo de contribuyente persona natural Y no persona juridica, porque al ser validado con el tercero
del SIIF Nacién no coincidird y serd devuelta la factura para su correccion desde la emisidn.

f. En el evento que la factura haya sido devuelta por cualquiera de las causales enumeradas,
deben reenviarla ai correo “siifnacion.facturaelectronica@minhacienda.gov.co” desde un correo
empresarial o personal adjuntando el contenedor de documentos (Factura en PDF y XML)

comprimidos con .ZIP y registrando en el asunto, en estricto orden, la siguiente informacioén:
12-08-00-142; Contrato; correo.supervisor@entidad.gov.co

12.1.6. DOCUMENTOS PARA EL PAGO

Para cada pago se requiere la presentacidn de los siguientes documentos:

a, Presentacion en debida forma de ia factura.

b. Certificacion de recibo a satisfaccién expedida por el supervisor del contrato.

C. Informe mensual de supervisién el cual debe estar suscrito por el supervisor del
contrato cuando asi sea necesario., -

d. Certificacion expedida por el Representante Legal o por el Revisor Fiscal seglin sea el

caso, donde certifiqgue que se encuentra al dia con el pago de sus obligaciones a los sistemas

de Salud, Pensién, Riesgos Laborales y Parafiscales y/o planilla de pago de seguridad social
y aportes parafiscales del contratista.

Se entienden incluidos como parte del valor del contrato que se derive del presente proceso de
seleccion, todos los impuestos, derechos, tasas, gastos directos e indirectos y contribuciones que
S€ generen con ocasion o como efecto del contrato, los cuales corren a cargo del CONTRATISTA.

13.DOMICILIO CONTRACTUAL

Para todos los efectos legales, el domicilio se fija en Pitalito - Huila calle 19 Sur N° 6 -180 Barrio
Solarte.

13.1 LUGAR DE EJECUCION

El lugar de ejecucidn sera en las instalaciones del EPMSC Pitalito, ubicado en la calle 19 Sur N°
6 -180 Barrio Solarte de Pitalito - Huila.

14.CONDICIONES DEL CONTRATO A CELEBRAR

14.1. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Para el cumplimiento del objeto contractual, el contratista se obliga para con EL EPMSC-Pitalito,

ademas de las obligaciones contempladas en la Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007, v sus decretas
reglamentarios a:

a. Realizar la prestacion del servicio objeto del contrato, de conformidad con las
especificaciones técnicas establecidas, en los plazos y condiclones econémicas y técnicas
sefialadas en estudios previos, aceptacidn de oferta Yy propuesta.

b. Cumplir con lo establecido en el objeto vy alcance del presente documento en los términos y
condiciones pactados.

c. El contratista debera subir a |la plataforma de Colombia Compra Eficiente SECOP
I1, las facturas con sus respectivos soportes, dichas facturas deberan coincidir con
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las facturas radicadas en medio fisico en el establecimiento, para su respectiva
aprobacién por parte del supervisor y respectivo pago.

d. La validacién de las mismas en el sistema Olimpia; la Administracion del SIIF-
Nacion, Ministerio de Hacienda informa que a partir del 1° de abril de 2021, para
poder efectuarse el pago de facturas electréonicas a proveedores y contratistas, se
debe efectuar el proceso descrito en el item 12.1.5. Recomendacion para facturar
para que la Dian pueda validar dicho documento.

e. Acatar las disposiciones en materia de seguridad sean impuestas al personal que
desarrollara el contrato,

f. Obrar con lealtad y buena fe, evitando dilacion y trabas a la ejecucién del contrato,

g. Satisfacer las demas obligaciones a su cargo que se deriven de la naturaleza del contrato y
de las exigencias legales, especialmente con el pago de aportes parafiscales a su cargo.

h. Cumplir con las caracteristicas establecidas en el objeto del proceso de seleccidn, segun las
especificaciones técnicas del pliego de condiciones definitivo sus anexos y la propuesta, en
concordancia con lo establecido en el estudio y los documentos previos.

i. Para garantizar la seguridad de los alimentos, es primordial conservar la cadena de frio, ya
que la pérdida de temperatura dptima de refrigeracién o congelacion en cualquiera de las
etapas, puede perjudicar la calidad del producto. Para lo cual el contratista debera
Ga-antizar la cadena de frio en los productos contratados gue asi lo requieran.

j. Atender en un término no superior a veinticuatro horas (72) horas siguientes de recibida la
solicitud, los requerimientos realizados por el supervisor del contrato, respecto de cambio
de cronograma, o cualquier requerimiento realizado.

k. Adjuntar los anexos que certifiguen el cumplimiento del objeto contractual y demas
obligaciones derivadas del mismo, segun el valor facturado.

I. Tomar todas las medidas de seguridad necesarias con fin de evitar dafios a terceros durante
el desarrollo del obieto contractual.

m. Suscribir los documentos contractuales y las respectivas pdlizas de acuerdo con las
condiciones contractuales; despu¢s de adjudicado el proceso; el contratista contara con tres
(02) dias hébiles para; suscribir ei contrato, el acta de inicio del contrato y presentar las
polizas que se requieren dentro del contrato.

n. Cumplir con el cronograma pre contractual, contractual y pos contractual.

o. Asumir los riesgos tipificados, asignados y acordados en los estudios y documentos previos,
el pliego de condiciones definitivo, y la audiencia efectuada para tales fines.

p. Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas contractuales, evitando dilaciones,

q. Nc acceder a peticiones o amenazas de guienes actlien por fuera de la Ley con el fin de
hacer u omitir algln hecho.

r. El contratista serd responsable ante las autoridades de los actos u omisiones en el ejercicio
de las actividades que desarrolle en virtud de la contratacién, cuando con ellos cause
perjuicio a la Administracién o a terceros.

s. Cumplir con sus obligaciones frente al sistema de seguridad social. Para el efecto, el
CONTRATISTA debe presentarle al supervisor del contrato, la documentacion que acredite
el cumplimiento del pago de estas obligaciones.

t. Las demas que se encuentren contempladas en la solicitud formulada por la entidad y en

la oferta presentada por EL CONTRATISTA, asi como las que se deriven de la suscripcion
del contrato.

14.2. OBLIGACIONES DEL ESTABLECIMIENTO

El EPMSC Pitalito se abliga para con el Contratista a:
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Vigilar la debida y oportuna ejecucion del contrato y el cumplimiento de todas las obligaciones
contractuales a través del Supervisor del Contrato,

Expedir la certificacién del recibo a satisfaccién del servicio prestado, en cumplimiento del objeto
cozjtractuai pactado, cuando haya lugar a ello para efectos del pago, de conformidad con lo
sehalado en el contrato sobre la ejecucién del mismo.

Realizar tramites necesarios para procurar que el contratista reciba oportunamente el valor del
servicio prestado.

Analizar y responder los requerimientos que formule el contratista, dentro de los términos
establecidos en el art 15 del Cédigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso
Administrativo, (Ley 1437 de 2011).

Todas las demas que permitan el cumplimiento de las condiciones previstas en invitacién
publica, oferta y contrato.

15.CAUSALES DE RECHAZO DE LA OFERTA

Una propuesta serd rechazada cuando:

a) Cuando no se cumplan los requisitos habilitantes una vez agotada la etapa para
subsanar de acuerdo al cronograma del proceso.
b) Si el proponente se encuentra incurso en alguna de las causales de incompatibilidad,

inhabilidad o de prohibicién previstas en la Constitucién Politica, en los Art 8 y 9 Ley 80 de
1993, Art 18 Ley 1150 de 2007, art 1,2,3,4 Yy 5 Ley 1474 de 2011, Paragrafo 2° literal k) del
art 84 Ley 1474 de 2011 que adiciona el art 8 Ley 80 de 1993, y 90 de la citada ley, Art 221
Decreto 19 de 2012 y demas normas concordantes con la materia,

c) Si la oferta contiene condicionamientos que no puedan ser aceptados, gue impliquen
modificar o exigido en la presente invitacién o gue atenten contra los intereses del INPEC,
d) Cuando se pretenda Interferir, influenciar u obtener indebidamente informacion
durante las etapas de andlisis, evaluacion y adjudicacién de las ofertas.

e) Si la oferta es presentada con posterioridad a la fecha y hora de limite de recepcién
de ofertas siempre que no se haya presentado Indisponibilidad en Ja Plataforma SECOP II para
lo cual el oferente debera consultar la guia de Indisponibilidad para proveedores.

f) Cuando para este mismo proceso de seleccidn se presenten varias propuestas por el
proponente dentro de los anexos solicitados.
g) Cuando no se cumplan con todas las especificaciones técnicas obligatorias o no se

ditigencie en su totalidad y sin modificar las columnas del Anexo 2 OFERTA ECONOMICA
CONDICIONES TECNICAS EXIGIDAS- CONDICIONES DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO, o
cuando el proponente realice modificaciones en cuanto a cantidades y caracteristicas técnicas.
h) Cuando la Entidad requiera al oferente para que explique las razones que sustentan
el valor ofrecido de su oferta y no se obtenga respuesta antes de dar inicio al proceso de
Evaluacion de las ofertas de acuerdo al procedimiento establecido en el Art 2.2.1.1.2.2.4
Decreto 1082 de 2015 y la GUIA PARA EL MANEIO DE OFERTAS ARTIFICIALMENTE BAJAS EN
PROCESOS DE CONTRATACION de Colombia Compra Eficiente.

i) Cuando la entidad determine con la informacién a su alcance que el valor de la oferta
de menor precio resulta artificialmente bajo, previo agotamiento del procedimiento establecido

en el Art 2.2,1.1.2.2.4 Decreto 1082 de 2015.

i) Cuando la oferta no contenga la propuesta econdmica.

k) Cuando se compruebe inexactitud o inconsistencia en la informacion suministrada por
el Proponente.

1) Cuando la oferta presentada exceda e! presupuesto oficial del presente proceso de

seleccion en su totalidad o por grupos cuando fa invitacién los clasifique.
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m) Cuando se compruebe que los documentos presentados por el proponente contienen
informacion falsa. _
n} Cuando al verificar la informacion referente al boletin de responsables fiscales y al

pago de los aportes parafiscales o de contratacién de aprendices, se encuentre reportado al
proponente en el Boletin o incumplimiento en el pago de dichas obligaciones, y no sea
subsanada esta situacion dentro del término sefialado en ta invitacion.

o) Cuando el objeto social y/o actividad comercial certificada por fa cAmara de comercio
no corresponda o no esté relacionada con la actividad econdmica a desarrollar objeto del
contratc.

p) Cuando estando prohibido en la invitacion publica, se presente propuesta parcial o
alternativa, o en condiciones técnicas inferiores a las minimas requeridas por la entidad.

q) En los demas casos establecidos en la Constitucion y la Ley.

16.CAUSALES DE DECLARATORIA DE DESIERTA DEL PROCESO

El proceso sera declarado desierto cuando:

a. Cuando todas las ofertas presentadas excedan el valor del presupuesto oficial y/o se
determine que su valor es artificialmente bajo, de acuerdo con lo establecido en el de
acuerdo con lo establecido en el Art 2.2.1.1.2.2.4 Decreto 1082 de 2015.

b. CiLando no se presente ninguna oferta.

¢. En caso de no lograrse la habilitacion de ningin proponente.

17.ANALISIS DEL RIESGO Y LA FORMA DE MITIGARLO

El EPMSC Pitalito perteneciente al Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario INPEC, identifica
los siguientes riesgos asociados al Proceso de Contratacién asociados al Proceso de Contratacion.
De acuerdo con las disposiciones del art 4 ley 1150 de 2007 y de los art 2.2.1.1.1.3.1,
2.2.1.1.1.6.1, 2.2.1.1.1.6.3 y el numeral 2 del art 2.2.1.2.5.2 decreto 1082 de 2015 y con base
en la Metodologia para identificar y clasificar los riesgos elaborado por Colombia Compra
Eficiente, se procede a tipificar, estimar y asignar los riesgos de la presente contratacién. Ver
Anexo Matriz de Riesgos.} La presentacion de las ofertas implica la aceptacién por parte del
proponente, de la distribucién de los riesgos previsibles asi efectuada por la Entidad y ajustada,
si a ello hay lugar. Con el valor de la oferta presentada, el oferente debera cubrir (asi se
entendera con la presentacién de la oferta) los costos directos e indirectos en gque incurrird el

proponente para la correcta ejecucién del objeto contractual, segun la descripcién que del mismo
se ha hecho.
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18.GARANTIA DE CUMPLIMIENTO

Las garantias deberan constituirse por el contratista a favor del ESTABLECIMIENTO
PENITENCIARIO DE MEDIANA SEGURIDAD Y CARCELARIO DE PITALITO - EPMSC
PITALITO NIT. 813.001.834-1, de conformidad con las coberturas y suficiencia establecida
en el Decreto 1082 de 2015. Dicha garantia consistira en |a poliza expedida por compadia de
seguros, legalmente establecida en Colombia Y Ccuya matriz estée aprobada por la
Superintendencia Financiera de Colombia y/o por garantia bancaria y/o patrimonio auténomo
que cubra, de conformidad con el Decreto 1510 de 2013 y Decreto 1082 de 2015, los riesgos y
suficiencias que se indican a continuacién, conforme con los articulos 2.2.1.2.3.1.7,
4.2.1.23.1.12, 2212 8443, 2.2.1.2.3.1.15, 2.2,1.2,3.1,16, 2.2.1.2.3.1.17. La garantia de
cumplimiento debe tener los siguientes amparos:

18.1 ETAPA PRECONTRACTUAL:

AMPARO SUFICIENCIA VIGENCIA
Garantia Seriedad de! Ofrecimiento 10 % Duracion de 03 meses.

18.2 ETAPA CONTRACTUAL:

18.2.1 CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO: Para garantizar el cumplimiento general del contrato
y el pago de multas y sanciones. Esta Garantia deberd constituirse por una suma equivalente al

diez por ciento (10%) del valor del Contrato Y su vigencia serd por el término de duracién del
Mismo y seis (6) meses mas.

18.2.2 CALIDAD DE LOS BIENES: Equivalente al 20% del valor total del Contrato y con una
vigencia igual a la duracion del Contrato v seis (6) meses mds.

AMPARO SUFICIENCIA VIGENCIA i
Cumplimiento del Contrato 10 % Duracidn del Contrate y 06 meses mas.
Calidad y correcto funcionamiento de los bienes 20 % Duracion del Contrato y 06 meses mas. |

EL CONTRATISTA se compromete a constituir a favor del EPMSC Pitalito dentro de los dos (02)
dias habiles siguientes a la suscripcién del contrato, una Garantia Unica que avalaira el
cumplimiento de las obligaciones surgidas del Contrato, la cual se mantendra vigente durante su
vigencia y 06 meses més. La Garantia Unica que presentara el contratista avalara el
cumplimiento por parte suya de las obligaciones a su cargo surgidas del contrato, la cual se
mantendra vigente durante la vigencia del contrato y se ajustara a los limites, existencia vy
extension del riesgo amparado, de conformidad Decreto 1082 de 2015. Esta incluira como riesgos
amparados los siguientes: AFIANZADO, Debe figurar como afianzado el nombre completo del
Proponente, cuando se presente en consorcio, unién temporal o cualquier otra forma de
asociacion, se identificardn todos y cada uno de sus integrantes, con sus porcentajes de
participacion; BENE_E&FM_WMM____M

EGURIDAD CARCELARIA DE PITALITQ - EPMSC-PITALIT I ti Nacignal

Penitenciario y Carcelario INPEC. Con NIT, 813.001.834-1,
19, SUPERVI§I(')N DEL CONTRATO

La supervision del contrato sera el designado por el Ordenador del Gasto del EPMSC Pitalito - Huila,
El supervisor debera dar cumplimiento a lo dispuesto en la Ley 1474 de 2011, art 82 y siguientes,
en cuanto al seguimiento técnico, administrativo, financiero, contable y juridico del objeto
contractual.
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20. CLAUSULA DE INDEMNIDAD.

El Contratista se obliga a mantener indemne al EPMSC Pitalito - Huila, de cualquier reclamacion
que puedan presentar terceros, originadas por las acciones 0 por las actuaciones que se deriven
de sus subcontratistas o dependientes.

21. DECLARACION DE RESPONSABILIDAD

En mi calidad de responsable de la estructuracion del estudio en el cual se analizd la conveniencia
y oportunidad para realizar la presente contratacién, con la suscripcion de esta declaracion,
manifiesto que es perentoria la realizacion de este proceso y por tal razén la Unica forma de resolver
la necesidad es mediante la contratacion propuesta, en particular porgue la misma ha cumplido con

lo establecido en el art 87 Ley 1474 de 2011, la cual modificé el numeral 12 del art 25 Ley 80 de
1993,

22.TRATADOQOS DE LIBRE COMERCIO

Para este proceso de contratacion teniendo en cuenta el presupuesto asignado no hay tratado de
libre comercio que aplique para la presente contratacion.

INST. NATHALIE\DAZA C (d
Responsable Proyectos Productivos EPMSC Pitalito - Huila

Revisado por: Nury del Pilar Bonilla / Contratacion
Elaborado por: Nathalie Daza Cabrera / Proyectos Productivos
Fecha elaboracion: 30/01/2026
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