ANEXO No. 1
CARTA DE PRESENTACIÓN DE LA PROPUESTA


(Ciudad y fecha) 



Señores 
Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario INPEC 
Establecimiento Penitenciario de Mediana Seguridad y Carcelario de Pitalito 
Calle 19 Sur No. 6 -180 
Pitalito (H) 

Ref.: Proceso de Mínima cuantía No. XX de (año). 



Objeto: La Presente Invitación Pública, Tiene Como Fin “(Escribir el objeto de la Invitación)”. 


El suscrito actuando como (persona natural; Representante Legal de la sociedad ________________; representante del Consorcio _____________________ o Unión Temporal _____________________, integrado por ___________________________; o como apoderado de _____________________según poder debidamente conferido y que adjunto a la presente, de acuerdo con las condiciones que se establecen en los documentos del Proceso de Selección Pública de la referencia, cordialmente me permito presentar propuesta para participar en el proceso citado en la referencia. 

En caso que esta Entidad me adjudique el Proceso de Selección, me comprometo a aceptar el contrato correspondiente y efectuar los trámites la ejecución y legalización del mismo, dentro del término señalado para el efecto en la invitación pública y en el estudio previo. 
Así mismo declaro:
 
· Que esta propuesta y el contrato que llegare a celebrarse solo compromete al oferente. 
· Que ninguna otra persona fuera del proponente tiene interés comercial en esta propuesta ni en el contrato que de ella se derive. 
· Que, si se nos adjudica el contrato, nos comprometemos a aceptar el contrato dentro de los términos señalados para ello. 
· Que conozco la información general y especial y demás documentos que integran la invitación pública y acepto los requisitos en ella contenidos. 
· Que hemos conocido las Adendas publicadas en el SECOP. 
· Que el suscrito afirma bajo la gravedad del juramento, que no existe ninguna causal de inhabilidad, incompatibilidad, conflicto de interés y/o prohibición, de las señaladas en la Constitución Política, en la Ley, especialmente en el artículo 8º de la Ley 80 de 1993, y demás normas complementarias y concordantes, que impidan la participación del oferente en el presente proceso y en la celebración y ejecución del respectivo contrato. 
· Que afirmo bajo la gravedad del juramento, que el proponente, los socios de la persona jurídica, cada uno de los integrantes del consorcio o unión temporal, no nos encontramos reportados en el boletín de responsables fiscales expedido por la Contraloría General de la República. 
· Que no hemos sido sancionados o multados por ninguna Entidad Oficial por incumplimiento de contratos estatales, mediante providencia ejecutoriada dentro de los últimos dos (2) años anteriores a la fecha de cierre de este Proceso de Selección. (Nota: Si el proponente es un consorcio o una unión temporal, deberá tener en cuenta a cada uno de sus miembros individualmente considerados. Si durante dicho período el proponente ha sido objeto de sanciones contractuales (multas y/o cláusula penal) por parte de cualquier entidad estatal, en lugar de hacer este juramento debe indicar aquí que ha tenido las sanciones y/o que le han sido hecho efectiva la garantía única. 
· Declaro que la oferta presentada es seria y económicamente ajustada a la realidad, que asegura la posibilidad de ejecutar el objeto de la presente invitación pública de mínima cuantía, en las condiciones de calidad y oportunidad exigidas. 
· Que la propuesta consta de _________ folios numerados en forma consecutiva en original. 
· Que la propuesta tiene vigencia de 30 días calendario. 




Atentamente,



 


NOMBRE Y FIRMA (persona natural; representante legal de la sociedad; representante del consorcio o unión temporal o apoderado según el caso) 
C.C. No. ______________ expedida en _____________ 
Nombre de la Persona Jurídica 
Nit: _____________ 
Dirección: ________________ 
Número de teléfono: ______________ 
Número de Celular: ______________________ 
Número de fax: _______________ 
Correo electrónico: _________



































ANEXO No. 2
PROPUESTA TÉCNICA Y ECONÓMICA
(Ciudad y fecha) 
Señores 
Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario INPEC 
Establecimiento Penitenciario de Mediana Seguridad y Carcelario de Pitalito
Calle 19 Sur No 6 - 180 
Pitalito (H) 

Ref.: Proceso de Mínima cuantía No. XX de (año). 

Yo…………. Identificado (a) con la cédula de ciudadanía C.C. No. ……………………de…………, actuando en representación de ………………………… con Nit No. …………………………, presento oferta técnica y económica en el proceso de la referencia bajo las siguientes especificaciones: 


A. CONDICIONES TÉCNICAS EXIGIDAS 

	[bookmark: _Hlk190701920]ITEM
	DESCRIPCION DEL ELEMENTO
	ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
	UNIDAD DE MEDIDA
	MARCA
	CUMPLE
	NO CUMPLE

	1
	ACEITE
	Aceite extraído de semillas vegetales correspondiente a aceite comestible, es decir aquel aceite apto, para consumo humano. Que ha sido sometido a procesos químicos y físicos, con el fin de eliminar los excesos de ácidos grasos libres, resinas, mucilagos, y jabones, ha desodorizarían por procesos químicos y físicos, con el fin de eliminar sabores y olores desagradables. El contenido de ácidos grasos libres debe ser máximo 0.2 % puede corresponder al aceite puro o mezcla de aceites. Producto resistente a altas temperaturas con ingredientes de tipo vegetal empacado en envase plástico x 20 litros.
	BIDÓN *20 LT.
	
	X
	

	2
	AGUACATE
	Fruto de color verdoso y piel gruesa, cuando está maduro la pulpa tiene una consistencia como de mantequilla dura, es muy rico en grasas, la corteza del mismo va de delgada a gruesa y de arrugada a lisa.
	LIBRA
	
	X
	

	3
	AJO
	El ajo es un vegetal con alto aporte calórico que proporciona a causa de su alto contenido en proteínas e hidratos de carbono, debido a que posee menos agua que otros alimentos parecidos. El ajo es uno de los bulbos con mayor contenido mineral: contiene, potasio, fósforo, magnesio, zinc
	LIBRA
	
	X
	

	4
	AREPA DE MAÍZ
	Arepa 100% Maíz sin sal, ideal para acompañar tus comidas, es, blanca y la masa es puramente a base de maíz sin adiciones, ni siquiera sal. 
	UNIDAD
	
	X
	

	5
	ARRACACHA
	Raíz tuberosa gruesas y carnosas, generalmente de color blanco y amarillento. Su exterior es rugoso con una textura similar a la papa, de 500g.
	LIBRA
	
	X
	

	6
	ARROZ
	Cereal de calidad extra con carbohidratos, fibra, proteína, contiene hierro, tiamina (B1), y niacina (B3), vitamina A y ácido fólico, seleccionado y clasificado, granos enteros y blancos, sin gluten. Libre de impurezas e insectos.
	LIBRA
	
	X
	

	7
	ARVEJA VERDE
	Arveja verde - para consumo debe ser fresca, de cosecha máxima del semestre anterior a la entrega, debe ser natural sin preservativos o aditivos.
	LIBRA
	
	X
	

	8
	PESCADO BAGRE
	Bagre con carne semi grasa color oscuro.
Pescado fresco o refrigerado apto para consumo humano.
El producto debe llegar congelado no perdiendo la cadena de frio y con fecha de vencimiento no superior a un año en temperaturas de 18 grados menos cero Bases Volátiles Totales (mg/100g) en pescados frescos y congelados, crustáceos y moluscos 356 mg/kg /100g.
	LIBRA
	
	X
	

	9
	PESCADO BOCACHICO
	Pescado Bocachico 
Estado: Fresco, eviscerado y sin escamas.
Características del Producto:
• Tamaño: Longitud promedio de 25 a 35 cm desde la cabeza hasta la cola.
• Peso: Entre 300 y 600 gramos por unidad.
Color: Exterior: Plateado brillante en los costados con tonalidades doradas en la parte superior.
• Carne: Color blanco o ligeramente rosado, firme y de textura suave.
Estado: 
• Sin escamas y completamente eviscerado.
• Sin daños físicos, hematomas o signos de descomposición.
• Libre de olores desagradables (debe conservar el olor fresco característico de pescado).
Condiciones de Empaque y Transporte:
• Empaque en cajas de poliestireno o material aislante de
grado alimenticio.
• Almacenamiento con hielo en escamas o gel refrigerante para mantener una temperatura de 0°C a 4°C.
• Transporte en vehículos refrigerados, cumpliendo con las normativas sanitarias vigentes.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	LIBRA
	
	X
	

	10
	CARNE DE HAMBURGUESA
	1. Descripción del Producto:
Carne de hamburguesa congelada, lista para asar, elaborada a base de carne de res (y/o mezcla con cerdo), con un contenido de grasa adecuado para mantener jugosidad y sabor al cocinarse.
Características Físicas:
Forma: Redonda, con bordes uniformes.
Diámetro: 10 cm
Espesor: 1.5 cm 
Peso por unidad: 100 g
	PAQUETE



X 10 UNIDADES
	
	X
	

	11
	CARNE DE RES BOLA NEGRA
	Carne de res “Bola Negra”, también conocida como “Corte de Cuadril”, proveniente de la parte trasera del muslo de la res. Es un corte magro, de forma cilíndrica, firme y de textura fina, ideal para asados, guisos o milanesas. Se entrega fresca, sin hueso y sin exceso de grasa externa.
Especificaciones del Producto:
Corte: Bola Negra sin hueso y sin nervios visibles.
Presentación: Entera o en porciones, según especificación. Sin adobos, marinados ni condimentos.
Tamaño y Peso: 
Entera: 1.5 kg a 3 kg por pieza (ajustable según requerimiento).
Porciones: 400 g a 500 g por pieza. 
Color: Rojo brillante y homogéneo, característico de carne fresca de res.
Textura: Firme, elástica y fina al tacto, sin partes babosas o pegajosas.
Sabor y Aroma: Fresco, propio de carne cruda de res, sin
olores rancios o desagradables.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Bajo contenido de grasa externa (máximo 5%).
Marmoleado: Mínimo, dada la naturaleza magra del corte.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	
	X
	

	12
	CARNE DE RES MOLIDA
	Especificaciones del Producto:
Tipo de Carne: 100% carne de res. corte de carne entre tabla, huevo de solomo y cáscara (alguno de los 3 cortes)
Contenido de Grasa: Máximo 20% (ajustable según
requerimiento).
Textura: Molida de forma uniforme, sin presencia de
cartílagos, tendones o huesos.
Color: Rojo brillante en estado fresco, sin manchas oscuras o de coloración.
Olor: Fresco, característico de carne de res, sin olores rancios o desagradables.
Humedad: Adecuada para mantener jugosidad sin exceso de líquidos. 
Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento:
Carne molida fresca: 0°C a 4°C.
Carne molida congelada: -18°C o inferior.
Transporte: En vehículos refrigerados, manteniendo la cadena de frío constante.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	
	X
	

	13
	CEBOLLA CABEZONA
	Hortaliza, su bulbo es comestible presentando una estructura globosa, de un diámetro de 7 a 8 cm, formado por capas gruesas carnosas de aspecto fresco, sanos, libre de magulladura de insectos.
	LIBRA
	
	X
	

	14
	CEBOLLA LARGA
	Hortaliza de forma alargada, con un bulbo en un extremo y hojas verdes en el otro, de 3 a 4 cm de grosor, bulbo de color blanco y hojas de color verde oscuro, el tallo ha de ser blanco recto y consistente, sin marcas ni zonas gruesas, mientras que las hojas deben presentar un color verde oscuro y forma plana. Han de rechazarse aquellos ejemplares que presenten hojas amarillentas blandas, descoloridas o en mal estado. Puerros cuyas hojas están secas ni aquellas que tengas el tallo hinchado.
	LIBRA
	
	X
	

	15
	CHICHARRON DE CERDO
	Chicharrón de cerdo crudo listo para fritar, elaborado a partir de piel de cerdo fresca y seleccionada, con capa de grasa, cortado en piezas uniformes. Sin aditivos ni conservantes, adecuado para freír y obtener un chicharrón crujiente y sabroso.
Especificaciones del Producto:
Tipo: Chicharrón con grasa (piel con capa de grasa).
Color: Natural, característico de piel de cerdo fresca, sin
manchas oscuras o decoloración.
Textura: Firme y elástica al tacto, sin presencia de residuos orgánicos ni pelaje.
Corte: Piezas uniformes
Olor: Fresco, característico de carne de cerdo, sin olores
rancios o desagradables.
Contenido de Grasa: Ajustable según el tipo (ej. 30-50% en chicharrón con grasa).
Humedad: Máximo 10% para asegurar una adecuada fritura.
Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento: Producto fresco: 0°C a 4°C.
Producto congelado: -18°C o inferior.
Transporte: En vehículos refrigerados, manteniendo la
cadena de frío constante.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	
	X
	

	16
	CHORIZO
	Chorizo Tradicional, paquete x 10 Unds, peso neto 800 Gr. Es un producto cárnico preparado a partir de carne de res y cerdo y embutido en la tripa natural con diámetro de 28 a 32 mm, en colágeno, longitud de 10 a 12 cm. 
	PAQUETE
	
	X
	

	17
	CHULETÓN DE CERDO
	Especificaciones del Producto:
Corte: Chuletón de cerdo con hueso, proveniente de la parte superior del lomo.
Tamaño y Peso: Grosor: 2.5 cm a 4 cm.
Peso por pieza: 400 g a 500 g
Color: Rojo claro a rosado, con grasa blanca o ligeramente amarillenta.
Textura: Firme y jugosa, sin textura pegajosa ni viscosa.
Marmoleado: Distribución uniforme de grasa para garantizar jugosidad y sabor.
Olor: Fresco, característico de carne de cerdo, sin olores
rancios o desagradables.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Ingredientes:100% carne de cerdo fresca y seleccionada.
Sin aditivos ni conservantes.
Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento: Chuletón fresco: 0°C a 4°C.
Transporte: En vehículos refrigerados, manteniendo la
cadena de frío constante.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	
	X
	

	18
	CHURRASCO DE RES
	Churrasco de res, corte tradicional proveniente de la parte baja del lomo o del costado (como el vacío o entraña), ideal para asar a la parrilla. Se entrega fresco sin hueso, y con un adecuado marmoleo para garantizar jugosidad y sabor.
Especificaciones del Producto:
Corte: Churrasco de res (puede incluir cortes como vacío,
entraña o tira de asado).
Presentación: Entero o en porciones. Con o sin hueso (según especificación). Sin adobos, marinados ni condimentos.
Tamaño y Peso: Entero: 1 kg a 3 kg por pieza (ajustable según requerimiento). Porciones: 400 g a 500 g por pieza.
Color: Rojo brillante, característico de carne fresca de res.
Textura: Firme y elástica al tacto, sin partes babosas o
pegajosas.
Sabor y Aroma: Fresco, propio de carne cruda de res, sin
olores rancios o desagradables.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Con capa moderada de grasa externa para conservar jugosidad (máximo 10%).
Marmoleado: Moderado para asegurar sabor y terneza.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	
	X
	

	19
	CILANTRO
	Hierba fresca con tallos delgados y ramificados con hojas verdes con un aroma característico.
	LIBRA
	
	X
	

	20
	COLOR
	Condimento, mezcla de colorantes para alimentos, harina de arroz, colorantes artificiales, contiene tartrazina.
	LIBRA
	
	X
	

	21
	COSTILLA AHUMADA DE CERDO
	Costilla ahumada de cerdo, precocida. 
Elaborada a partir de costillas frescas y seleccionadas,
marinadas y sometidas a un proceso de ahumado natural
para obtener un sabor característico e intenso. Empacada al vacío o en atmósfera modificada para mantener su frescura y jugosidad.
Especificaciones del Producto:
Corte: Costilla de cerdo, con carne jugosa y tierna adherida al hueso.
Cocción: precocida y ahumada, lista para calentar.
Tamaño y Peso: Longitud: 15 cm a 30 cm 
Peso por pieza: 500 g
Color: Marrón dorado a rojizo, característico del proceso de ahumado y cocción.
Textura: Tierna y jugosa, con corteza ligeramente
caramelizada.
Sabor: Intenso y ahumado, con notas dulces y saladas
equilibradas.
Aroma: Característico a ahumado natural, sin olores rancios o desagradables.
Humedad: Conservada en su jugo, sin exceso de líquidos en el empaque.
Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento: Costilla ahumada lista para calentar (refrigerada): 0°C a 4°C. Costilla ahumada lista para calentar (congelada): -18°C o inferior.
Transporte: En vehículos refrigerados, manteniendo la
cadena de frío constante.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	
	X
	

	22
	COSTILLA DE CERDO
	Carne fresca correspondiente en la canal porcina a la región comprendida por tejido osteo-muscular, graso y conjuntivo de la zona costal. Se obtiene a partir de las operaciones de despiece y deshuesado de la panceta. Textura: tersa, sin pegajosidad al tacto. Sin glándulas, tumores, hematomas ni huesos fracturados. Sin degeneración grasa. Libre de suciedad o elementos extraños. Color: característico de especie y producto, manteniendo su frescura, sin indicios de coloraciones verdes y/o amarillentas. Olor: característico del producto fresco, libre de olores extraños.
Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento: Costilla ahumada lista para calentar (refrigerada): 0°C a 4°C. Costilla ahumada lista para calentar (congelada): -18°C o inferior.
Transporte: En vehículos refrigerados, manteniendo la
cadena de frío constante.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	
	X
	

	23
	COSTILLA DE RES
	Costilla de res cruda, fresca y de alta calidad, proveniente de animales sanos y seleccionados. Cortada y empacada bajo estrictos estándares de higiene para mantener su frescura, textura y sabor natural. Adecuada para diversos métodos de cocción, como asado, horneado o parrilla.
Especificaciones del Producto:
Corte: Costilla de res entera, con carne jugosa, sin capa de grasa y tierna adherida al hueso.
Presentación: Sin adobos, marinados ni condimentos.
Corte recto a 50 mm de la columna vertebral, desde la tercera hasta la séptima costilla. Costillas de 200mm de longitud.
Textura: tersa, sin pegajosidad al tacto. Sin glándulas,
tumores, hematomas ni huesos fracturados. Sin
degeneración grasa. Libre de suciedad o elementos extraños.
Color: Rojo brillante y homogéneo, característico de carne fresca de res.
Textura: Firme y elástica al tacto, sin partes babosas
pegajosas.
Sabor y Aroma: Fresco, propio de carne cruda de res, sin
olores rancios o desagradables.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Marmoleado moderado para garantizar jugosidad y sabor al cocinar.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	LIBRA
	
	X
	

	24
	CREMA DE LECHE
	Crema de leche: Materia grasa % m/m: semientera: 18 % mínimo, Rica en grasa: 48% mínimo. Acidez como ácido láctico % m/m: 0,25% máximo.                                                
La crema de leche acidificada con cultivo láctico debe La crema de leche en polvo, debe presentar un máximo de 5% M/m de humedad. La crema de leche ultrapasteurizada (UHT) y esterilizada bien sea semientera, entera o rica en grasa, no debe presentar crecimiento microbiano. El producto debe mantenerse refrigerado a temperatura entre 0 y 4°C.Color, olor y sabor característico del producto.
	LITRO
	
	X
	

	25
	CREMA MARINERA X 70 GR.
	Crema marinera instantánea, SOBRE POR 70 GR.
	UNIDAD
	
	X
	

	26
	FRIJOL
	El grano deberá tener color rojo oval y el lote deberá estar conformado del mismo color, deberá poseer un 15 % de humedad, convendrá ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de sabores y olores extraños y de insectos vivos, y de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos)
	LIBRA
	
	X
	

	27
	GALLINA CRIOLLA
	Gallina criolla entera o partida, en medida según necesidad, incluye una merma por pérdidas de agua para lograr un PESO FINAL, que oscila entre 2000 gr a 2500 gr, sin marinar libre de plumas, cañones, y grasa, (con viseras) no debe contener hielo, no debe presentar quemaduras por el frio, de color amarilloso, textura firme al tacto, olor característico a gallina saludable, debe cumplir con lo establecido en la resolución 4287 de 2007 del Ministerio de Protección Social.
	KILO
	
	X
	

	28
	GUASCA
	Planta, comestible y se usa como condimento. Sirve para aromatizar sopas, guisos y ensaladas. Es el condimento principal de la sopa de ajiaco. También se utiliza para acompañar leche, aguacates y alcaparras.
	LIBRA
	
	X
	

	29
	GUINEO
	PLATANO en un estado 100% verde y sin proceso de maduración
	LIBRA
	
	X
	

	30
	HABICHUELA
	Habichuela. Nombre común, judías verdes, familia de las (leguminosas). Es un fruto en legumbre (vaina) en cuyo interior se localizan de 4 a 6 semillas. Se debe mantener con cadena de frio y entregar fresca.
	LIBRA
	
	X
	

	31
	HARINA DE MAIZ
	Harina precocida de maíz natural, 100% maíz, tiene excelente desempeño en las preparaciones y en el proceso de armar, asar o freír, no aporta grasa.  Presentación 500 gms.
	LIBRA
	
	X
	

	32
	HIGADO DE RES
	Hígado de res fresco, obtenido de bovinos sanos y sacrificados en establecimientos certificados. Ideal para consumo humano en preparaciones culinarias diversas
Especificaciones del Producto:
Tipo de Producto: Hígado de res (Bos taurus).
Presentación:
Entero o en cortes (rebanadas uniformes de 1-2 cm de
grosor). Fresco (refrigerado) o congelado. Sin venas, coágulos o exceso de grasa.
Color: Rojo oscuro o marrón brillante, característico de
hígado fresco de res.
Textura: Firme, húmeda y lisa, sin partes babosas o
pegajosas.
Olor y Sabor: Fresco, propio de carne cruda de res, sin olores rancios o desagradables.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Mínima, sin capas gruesas adheridas.
Impurezas: Libre de restos de bilis, hematomas o
Contaminantes físicos.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	LIBRA
	
	X
	

	33
	HUEVOS AA
	Huevos de gallina, tipo AA entre 60 y 66.9 gramos unidad, frescos
	PANAL X 30 UNIDADES
	
	X
	

	34
	HUEVOS DE CODORNIZ
	Huevos de codorniz, paquete x 24 unidades tipo, frescos
	PAQUETE X 24 UNIDADES
	
	X
	

	35
	JAMÓN DE CERDO
	Jamón Sándwich producto cárnico a base de carne de cerdo, es buena fuente de proteína. Una deliciosa mezcla de carnes. Presentación: envasado al vacío, paquete x 500 gs. X 21 tajadas.
	PAQUETE
	
	X
	

	36
	LAUREL
	El laurel presenta un aroma balsámico, intenso, fresco y dulce, con una nota de picante. 
	LIBRA
	
	X
	

	37
	LECHUGA BATAVIA
	Planta de color verde de sabor suave y fresco. Es una planta, propia de las regiones semi -templadas, su parte comestibles son las hojas, forma cogollos redondeados y compactos. Debe mantenerse con cadena de frio, para garantizar su frescura.
	LIBRA
	
	X
	

	38
	LECHUGA CRESPA
	Planta con hojas rizadas y onduladas de color verde, su textura es crujiente y tierna
	PAQUETE X 200G
	
	X
	

	39
	LOMO DE CERDO
	Carne de cerdo para asar, corte fino para asar de lomo del cerdo, el corte debe estar de tejidos conectivos, nervios y grasa, porcionado por 450gr -500 gr, lista para la plancha. Las piezas individuales limpias, libre de grasa, materia fecal, coágulos de sangre, olor y color característicos de la carne de cerdo fresca, textura blanda, firme al tacto y superficie sin babosidad. Debe cumplir con lo establecido en la resolución 4287 de 2007 del Ministerio de Protección Social.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	
	X
	

	40
	LOMO DE RES
	De alta calidad, obtenido de la parte superior de la res (Longissimus dorsi), conocido por su terneza y sabor superior. Ideal para asar, hornear o preparar a la parrilla.
Especificaciones del Producto:
Tipo de Corte: 
Lomo Entero: Sin hueso, limpio de grasa externa y membranas. Filetes de Lomo: Cortes uniformes de 2 a 4 cm de grosor. Presentación: Fresco (refrigerado) o congelado. Empaque al vacío para mayor duración y frescura. Color: Rojo brillante, característico de carne fresca de res.
Textura: Firme, suave y jugosa, sin partes babosas o
pegajosas.
Marmoleo: Uniforme, con grasa intramuscular ligera para
mejorar sabor y jugosidad.
Olor y Sabor: Fresco, propio de carne cruda de res, sin olores rancios o extraños.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Mínima (máximo 1 cm de cobertura externa).
Impurezas: Libre de huesos, cartílagos, hematomas o
contaminantes físicos.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	
	X
	

	41
	MAIZ DULCE
	Maíz dulce en grano al vacío enlatado Corte de granos limpio y neto con una altura de corte uniforme, producto preparado a partir de granos de maíz dulce de variedades adaptadas, Color típico de las variedades utilizadas: amarillo-oro, amarillo vivo homogéneo o blanco - Sabor dulce y azucarado, olor franco y típico, exentos de sabores o olores extraños. 
	LIBRA
	
	X
	

	42
	MAZORCA ENTERA
	Deberán presentar la forma típica de cultivar. Los choclos de cada lote deberán presentar brácteas de color verde, apretados y ordenados, se tolera una pequeña abertura que puede verse en la punta
	LIBRA
	
	X
	

	43
	MOJARRA ROJA 3/4
	Mojarra cruda, fresca y de alta calidad, proveniente de aguas limpias y controladas. Pescado entero, eviscerado, sin escamas. Empacado bajo estrictos estándares de higiene para mantener su frescura, textura y sabor natura
Especificaciones del Producto:
Entera sin escamas y eviscerada.
Tamaño y Peso:
Entera: 400 g a 600 g por pieza
Color: Carne blanca o ligeramente rosada, brillante y
translúcida.
Textura: Firme y elástica al tacto.
Sabor y Aroma: Fresco, propio de pescado, sin olores
amoniacales o rancios.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Ojos: Brillantes y claros, no hundidos ni opacos.
Branquias: De color rojo brillante, sin mucosidad ni mal olor.
Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento:
Mojarra fresca (refrigerada): 0°C a 4°C.
Transporte: En vehículos refrigerados, manteniendo la
cadena de frío constante.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	LIBRA
	
	X
	

	44
	PAN DE HAMBURGUESA
	Pan con ajonjolí, elaborado con harina de trigo. Presentación paquete x 6 unidades entre 525 gs. y 650 grs.
	PAQUETE X 12 UNIDADES
	
	X
	

	45
	PAPA CRIOLLA
	Denominada también papa amarilla es originaria de Colombia, es un tubérculo de piel delgada y de color amarillo, es una papa pequeña (2 a 6 cm de diámetro). Tiene un gran valor alimenticio ya que es una fuente rica en proteína, carbohidratos, potasio, vitaminas y minerales.
	LIBRA
	
	X
	

	46
	PAPA
	Papa tipo R-12, numero 2 y/o sabanera lavada y/o seleccionada, debe tener aspecto fresco y sano. 
	LIBRA
	
	X
	

	47
	PAPA RIPIO
	Paquete de ripio de papa en corte de cabello de ángel Papa ripio, frita, con sabor natural, con corte cabello de ángel. PRESENTACION PAQUETE POR 1000 GR.
	PAQUETE
	
	X
	

	48
	PAPAYA
	Fruta tropical de forma ovalada o aperada, que mide entre 10 y 20cm y pesa aproximada de 500 g a 1000 g de color entre el verde amarillento y el naranja. La pulpa debe ser roja anaranjada o amarilla, dulce y muy jugosa
	LIBRA
	
	X
	

	49
	PASTA FIDEO
	Pasta corta y de fino grosor, perfecta para toda clase de preparación de sopas e incluso para mezclar con arroz.
	LIBRA
	
	X
	

	50
	PECHUGA DE POLLO
	Pieza de pollo fresca derivada del despiece, que comprende el pectoral, entera sin hueso. Conservación: Refrigerado a temperatura de conservación de entre 0 y 4ºC.                              
Congelado a temperatura de conservación de -18ºC.
Especificaciones del Producto:
Tipo de Corte:
Entera: Sin hueso y sin piel.
Filetes: Cortes uniformes de 1 a 2 cm de grosor.
Cubos o tiras: Para preparaciones específicas.
Presentación: Fresca (refrigerada) o congelada individualmente (IQF Individually Quick Frozen).
Empaque al vacío o en bandeja sellada con atmósfera modificada. 
Color: Rosa claro, uniforme, característico de carne fresca de pollo.
Textura: Firme, jugosa y lisa, sin partes babosas o pegajosas.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Mínima, sin capas gruesas adheridas.
Impurezas: Libre de plumas, restos óseos, cartílagos,
hematomas o contaminantes físicos.
Olor y Sabor: Fresco, propio de carne cruda de pollo, sin
olores rancios o desagradables.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	
	X
	

	51
	PERNIL DE CERDO
	Fresco o congelado, obtenido de la parte trasera del cerdo (muslo), ideal para asar, hornear o preparar guisos. Producto de alta calidad, adecuado para consumo humano.
Especificaciones del Producto:
Tipo de Corte:
Entero con hueso: Incluye hueso y piel.
Deshuesado: Sin hueso, con o sin piel.
Fileteado: En rodajas uniformes de 2 a 4 cm de grosor.
Presentación: Fresco (refrigerado) o congelado.
Empaque al vacío para mantener frescura y evitar
quemaduras por congelación.
Color: Rosado claro a rojo suave, característico de carne
fresca de cerdo.
Textura: Firme, jugosa y lisa, sin partes babosas o pegajosas.
Marmoleo: Ligero, con grasa intramuscular para mejorar
sabor y jugosidad.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Moderada (máximo 1 cm de cobertura externa).
Impurezas: Libre de pelos, restos de hueso, cartílagos,
hematomas o contaminantes físicos.
Olor y Sabor: Fresco, propio de carne cruda de cerdo, sin
olores rancios o desagradables
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente. 
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	
	X
	

	52
	PEZUÑAS DE CERDO
	Fresca o congelada, limpia y lista para la preparación culinaria. Ideal para caldos, sopas y guisos tradicionales.
Especificaciones del Producto:
Tipo de Corte:
Entera o partida en mitades.
Sin uñas y bien limpia de residuos.
Presentación:
Fresca (refrigerada) o congelada.
Empaque al vacío o en bolsas de grado alimentario.
Color: Rosado pálido a blanco, uniforme y característico de la carne de cerdo fresca.
Textura: Firme y carnosa, con una capa de piel tersa y suave.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Moderada, adherida a la piel y al tejido muscular.
Impurezas: Libre de cerdas, fragmentos óseos sueltos,
hematomas o contaminantes físicos.
Olor y Sabor: Fresco, propio de carne cruda de cerdo, sin olores rancios o extraños.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	
	X
	

	53
	PIERNA PERNIL DE POLLO
	Producto obtenido de las aves debidamente faenadas, al realizar el corte a nivel de la extremidad proximal del fémur con el acetábulo coxal y la extremidad distal del fémur con la tibia y el peroné; incluyendo la masa muscular que lo rodea y la piel.  CARACTERÍSTICAS                                                              
Producto libre de residuos químicos, materia fecal, plumas o traumatismos (hematomas, manchas, pulseras), sin residuos de huesos ni quemaduras por el frío, de color rosa pálido, textura firme y olor característico a pollo fresco.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	
	X
	

	54
	PIMENTÓN
	Fruto alargado y cilíndrico con poco contenido de fibra, y alto porcentaje de jugo, cascara lisa y pulpa. Blanca amarillenta con forma característica de la variedad, de aspecto fresco y consistente, firme sana libre de magulladura.
	LIBRA
	
	X
	

	55
	PIÑA
	Fruta tropical de 20 cm Aprox. sin hojas, la pulpa debe ser de color amarillo 
	LIBRA
	
	X
	

	56
	PLÁTANO VERDE Y/O MADURO
	Plátano hartón seleccionado, tamaño promedio entre 400 y 500 gr, la unidad, de calidad extra.
	LIBRA
	
	X
	

	57
	POLLO CRUDO
	Pollo fresco entero o partido, en medida según necesidad, incluye una merma por pérdidas de agua para lograr un PESO FINAL, que oscila entre 2000 gr a 2500 gr, sin marinar libre de plumas, cañones, y grasa, en rabadilla listo para hornear, no debe contener hielo, no debe presentar quemaduras por el frio, de color rosa intenso, textura firme al tacto, olor característico a pollo saludable, debe cumplir con lo establecido en la resolución 4287 de 2007 del Ministerio de Protección Social.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	
	X
	

	58
	PORTACOMIDAS EN ICOPOR SECO
	Contenedor en Poliuretano REF: P1 de 20 cm de largo, 21.50 cm de ancho, 7.80 cm de alto.
	UNIDAD
	
	X
	

	59
	PORTACOMIDAS EN ICOPOR SOPA
	Contenedor en Poliuretano*16 onzas, para sopas
	UNIDAD
	
	X
	

	60
	PORTACOMIDAS EN ICOPOR SOPA
	Contenedor en Poliuretano*32 onzas, para sopas
	UNIDAD
	
	X
	

	61
	QUESO MOZARELLA
	Queso doble crema ENTERO bloque x2500 G. FRESCO, Ligeramente Salado. Producto lácteo obtenido por la coagulación de la leche pasterizada por la acción del cuajo y la eliminación parcial de lacto suero. PRODUCTO BLANDO.
	bloque x2500 G
	
	X
	

	62
	QUESO MOZARELLA TAJADO
	Queso doble crema tajado bloque x2500. FRESCO, Ligeramente Salado. Producto lácteo obtenido por la coagulación de la leche pasterizada por la acción del cuajo y la eliminación parcial de lacto suero. PRODUCTO BLANDO.
	bloque x2500 G
	
	X
	

	63
	RAICES CHINAS
	Raíces chinas contiene brotes del fríjol mungo o soya verde, frescas x empaque 500 gms.
	LIBRA
	
	X
	

	64
	SAL
	Sal refinada, yodadas y fluorizada para consumo humano, presentación salero plástico.
	LIBRA
	
	X
	

	65
	SALCHICHA PAQUETE
	Salchicha hecha con carnes especiales, RES, CERDO Y POLLO. PRESENTACIONES empacadas al vacío. 
	PAQUETE
X 30 UNIDADES
	
	X
	

	66
	SALCHICHA PERRO PAQUETE
	Salchicha hecha con carnes especiales, RES, CERDO Y POLLO. PRESENTACIONES empacadas al vacío, empaque x 1440 gs. Contenido 18 unidades.
	PAQUETE
X 18 UNIDADES
	
	X
	

	67
	SALSA BBQ
	Producto formulado a partir del tomate en cualquiera de sus formas, eliminadas pieles y semillas al que se le añade azúcares, vinagre de alcohol, sal, aroma, almidón, estabilizante, especias y conservadores. 
	KILO
	
	X
	

	68
	SALSA DE CIRUELA
	Salsa agridulce viscosa de color marrón claro, con sabor a ciruela PAQUETE X 1000 GR.
	KILO
	
	X
	

	69
	SALSA DE MAIZ
	Salsa de maíz, PAQUETE X 1000 GR.
	KILO
	
	X
	

	70
	SAZONADOR EN POLVO
	Sal, Acentuadores de Sabor (Glutamato Monosódico E-621, Inosinato Disódico E-631, Guanilato Disódico E-627), Harina de Arroz, Especias Naturales (Perejil Deshidratado, Cebolla Deshidratada, Cúrcuma, Tomillo Deshidratado, Pimienta Molida Deshidratada, Ajo Deshidratado, Orégano Deshidratado, Comino Molido Deshidratado, Laurel Deshidratado), Azúcar, Anticompactante (Fosfato Tricálcico E-341 (iii)), Extracto de Levadura
	LIBRA
	
	X
	

	71
	TAMAL
	Es un alimento que se prepara a base de maíz y se rellena con carne de pollo (contramuslo 75g) y cerdo (40g), un huevo cocido, zanahoria, papa, arveja, arroz. Adicionalmente se condimenta con ajo, cebolla bien picada, comino y sal, luego se le aplica hogo, un guiso especial que se hace a partir de cebolla larga bien picada, ajo, color y comino para sofreír a fuego lento. Esta mezcla se envuelve en hojas de plátano, y se cocinan bien amarrados en agua hirviendo durante 2 ½ horas a fuego medio.
	UNIDAD
	
	X
	

	72
	TOCINO
	Tocino o panceta, es un producto cárnico que incluye la piel y las capas que se encuentran bajo la piel del cerdo, específicamente los músculos ventrales, está compuesta de piel y grasa entreverado de carne.
	LIBRA
	
	X
	

	73
	TOMATE
	Fruto es una baya de color rojo, cuyo tamaño es variable, desde 3 cm de diámetro hasta 16 cm, con semillas dentro de un pericarpio carnoso desarrollado de un ovario. Su forma puede ser redondeada, achatada o en forma de pera y su superficie lisa o asurcada
	LIBRA
	
	X
	

	74
	TOMILLO
	El tomillo es una hierba aromática bastante habitual en la cocina. Debido a su intenso olor y característico sabor se utiliza en diferentes elaboraciones, y es un elemento familiar en estofados, parrillas, adobos, marinados y aliños.
	LIBRA
	
	X
	

	75
	TRUCHA 3/4
	Trucha fresca o congelada, de alta calidad, apta para consumo humano. Ideal para preparaciones a la parrilla, al horno o en filetes.
Especificaciones del Producto:
Tipo de Presentación:
Entera: Eviscerada, con cabeza y cola.
Tamaño y Peso: Entera: 300 g a 400g por unidad.
Color: Carne rosada o anaranjada, característica de la especie. Piel brillante y escamosa, sin opacidad ni manchas oscuras.
Textura: Firme y elástica, que recupere su forma al presionar.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Olor: Fresco, propio de pescado, sin olores rancios o
desagradables.
Impurezas: Libre de vísceras, escamas sueltas, espinas
sueltas y contaminantes físicos.
	LIBRA  
	
	X
	

	76
	UVAS PASAS
	 Uvas deshidratadas dulces
	LIBRA
	
	X
	

	77
	YUCA
	Es un tubérculo alargado, con una corteza externa que es parduzca de aspecto leñoso y una interna que es de color blanco o amarillo en su totalidad sin manchas ni nervaduras, textura intacta debe sentirse firme al tacto, sin partes blandas ni viscosas de 500g. 
	LIBRA
	
	X
	

	78
	ZANAHORIA
	Zanahoria. Hortaliza de color naranja, de forma alargada, el grosor puede variar de 2 a 4 cm y de largo de 10 a 25cm, tiene un sabor suave ligeramente dulce.
	LIBRA
	
	X
	





Las especificaciones técnicas descritas anteriormente son de carácter obligatorio, por lo tanto, será causal de rechazo, el no ofrecimiento de alguna de ellas. (No modificar, no adicionar y no suprimir), en el Anexo correspondiente, el cual debe estar firmado por el proponente. 









B. ECONÓMICA

	ITEM
	DESCRIPCION DEL ELEMENTO
	ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
	UNIDAD DE MEDIDA
	CANTIDADES A ADQUIRIR
	VALOR UNITARIO

	1
	ACEITE
	Aceite extraído de semillas vegetales correspondiente a aceite comestible, es decir aquel aceite apto, para consumo humano. Que ha sido sometido a procesos químicos y físicos, con el fin de eliminar los excesos de ácidos grasos libres, resinas, mucilagos, y jabones, ha desodorizarían por procesos químicos y físicos, con el fin de eliminar sabores y olores desagradables. El contenido de ácidos grasos libres debe ser máximo 0.2 % puede corresponder al aceite puro o mezcla de aceites. Producto resistente a altas temperaturas con ingredientes de tipo vegetal empacado en envase plástico x 20 litros.
	BIDÓN *20 LT.
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	2
	AGUACATE
	Fruto de color verdoso y piel gruesa, cuando está maduro la pulpa tiene una consistencia como de mantequilla dura, es muy rico en grasas, la corteza del mismo va de delgada a gruesa y de arrugada a lisa.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	3
	AJO
	El ajo es un vegetal con alto aporte calórico que proporciona a causa de su alto contenido en proteínas e hidratos de carbono, debido a que posee menos agua que otros alimentos parecidos. El ajo es uno de los bulbos con mayor contenido mineral: contiene, potasio, fósforo, magnesio, zinc
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	4
	AREPA DE MAÍZ
	Arepa 100% Maíz sin sal, ideal para acompañar tus comidas, es, blanca y la masa es puramente a base de maíz sin adiciones, ni siquiera sal. 
	UNIDAD
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	5
	ARRACACHA
	Raíz tuberosa gruesas y carnosas, generalmente de color blanco y amarillento. Su exterior es rugoso con una textura similar a la papa, de 500g.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	6
	ARROZ
	Cereal de calidad extra con carbohidratos, fibra, proteína, contiene hierro, tiamina (B1), y niacina (B3), vitamina A y ácido fólico, seleccionado y clasificado, granos enteros y blancos, sin gluten. Libre de impurezas e insectos.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	7
	ARVEJA VERDE
	Arveja verde - para consumo debe ser fresca, de cosecha máxima del semestre anterior a la entrega, debe ser natural sin preservativos o aditivos.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	8
	PESCADO BAGRE
	Bagre con carne semi grasa color oscuro.
Pescado fresco o refrigerado apto para consumo humano.
El producto debe llegar congelado no perdiendo la cadena de frio y con fecha de vencimiento no superior a un año en temperaturas de 18 grados menos cero Bases Volátiles Totales (mg/100g) en pescados frescos y congelados, crustáceos y moluscos 356 mg/kg /100g.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	9
	PESCADO BOCACHICO
	Pescado Bocachico 
Estado: Fresco, eviscerado y sin escamas.
Características del Producto:
• Tamaño: Longitud promedio de 25 a 35 cm desde la cabeza hasta la cola.
• Peso: Entre 300 y 600 gramos por unidad.
Color: Exterior: Plateado brillante en los costados con tonalidades doradas en la parte superior.
• Carne: Color blanco o ligeramente rosado, firme y de textura suave.
Estado: 
• Sin escamas y completamente eviscerado.
• Sin daños físicos, hematomas o signos de descomposición.
• Libre de olores desagradables (debe conservar el olor fresco característico de pescado).
Condiciones de Empaque y Transporte:
• Empaque en cajas de poliestireno o material aislante de
grado alimenticio.
• Almacenamiento con hielo en escamas o gel refrigerante para mantener una temperatura de 0°C a 4°C.
• Transporte en vehículos refrigerados, cumpliendo con las normativas sanitarias vigentes.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	10
	CARNE DE HAMBURGUESA
	1. Descripción del Producto:
Carne de hamburguesa congelada, lista para asar, elaborada a base de carne de res (y/o mezcla con cerdo), con un contenido de grasa adecuado para mantener jugosidad y sabor al cocinarse.
Características Físicas:
Forma: Redonda, con bordes uniformes.
Diámetro: 10 cm
Espesor: 1.5 cm 
Peso por unidad: 100 g
	PAQUETE X 10 UNIDADES
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	11
	CARNE DE RES BOLA NEGRA
	Carne de res “Bola Negra”, también conocida como “Corte de Cuadril”, proveniente de la parte trasera del muslo de la res. Es un corte magro, de forma cilíndrica, firme y de textura fina, ideal para asados, guisos o milanesas. Se entrega fresca, sin hueso y sin exceso de grasa externa.
Especificaciones del Producto:
Corte: Bola Negra sin hueso y sin nervios visibles.
Presentación: Entera o en porciones, según especificación. Sin adobos, marinados ni condimentos.
Tamaño y Peso: 
Entera: 1.5 kg a 3 kg por pieza (ajustable según requerimiento).
Porciones: 400 g a 500 g por pieza. 
Color: Rojo brillante y homogéneo, característico de carne fresca de res.
Textura: Firme, elástica y fina al tacto, sin partes babosas o pegajosas.
Sabor y Aroma: Fresco, propio de carne cruda de res, sin
olores rancios o desagradables.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Bajo contenido de grasa externa (máximo 5%).
Marmoleado: Mínimo, dada la naturaleza magra del corte.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	12
	CARNE DE RES MOLIDA
	Especificaciones del Producto:
Tipo de Carne: 100% carne de res. corte de carne entre tabla, huevo de solomo y cáscara (alguno de los 3 cortes)
Contenido de Grasa: Máximo 20% (ajustable según
requerimiento).
Textura: Molida de forma uniforme, sin presencia de
cartílagos, tendones o huesos.
Color: Rojo brillante en estado fresco, sin manchas oscuras o de coloración.
Olor: Fresco, característico de carne de res, sin olores rancios o desagradables.
Humedad: Adecuada para mantener jugosidad sin exceso de líquidos. 
Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento:
Carne molida fresca: 0°C a 4°C.
Carne molida congelada: -18°C o inferior.
Transporte: En vehículos refrigerados, manteniendo la cadena de frío constante.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	13
	CEBOLLA CABEZONA
	Hortaliza, su bulbo es comestible presentando una estructura globosa, de un diámetro de 7 a 8 cm, formado por capas gruesas carnosas de aspecto fresco, sanos, libre de magulladura de insectos.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	14
	CEBOLLA LARGA
	Hortaliza de forma alargada, con un bulbo en un extremo y hojas verdes en el otro, de 3 a 4 cm de grosor, bulbo de color blanco y hojas de color verde oscuro, el tallo ha de ser blanco recto y consistente, sin marcas ni zonas gruesas, mientras que las hojas deben presentar un color verde oscuro y forma plana. Han de rechazarse aquellos ejemplares que presenten hojas amarillentas blandas, descoloridas o en mal estado. Puerros cuyas hojas están secas ni aquellas que tengas el tallo hinchado.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	15
	CHICHARRON DE CERDO
	Chicharrón de cerdo crudo listo para fritar, elaborado a partir de piel de cerdo fresca y seleccionada, con capa de grasa, cortado en piezas uniformes. Sin aditivos ni conservantes, adecuado para freír y obtener un chicharrón crujiente y sabroso.
Especificaciones del Producto:
Tipo: Chicharrón con grasa (piel con capa de grasa).
Color: Natural, característico de piel de cerdo fresca, sin
manchas oscuras o decoloración.
Textura: Firme y elástica al tacto, sin presencia de residuos orgánicos ni pelaje.
Corte: Piezas uniformes
Olor: Fresco, característico de carne de cerdo, sin olores
rancios o desagradables.
Contenido de Grasa: Ajustable según el tipo (ej. 30-50% en chicharrón con grasa).
Humedad: Máximo 10% para asegurar una adecuada fritura.
Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento: Producto fresco: 0°C a 4°C.
Producto congelado: -18°C o inferior.
Transporte: En vehículos refrigerados, manteniendo la
cadena de frío constante.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	16
	CHORIZO
	Chorizo Tradicional, paquete x 10 Unds, peso neto 800 Gr. Es un producto cárnico preparado a partir de carne de res y cerdo y embutido en la tripa natural con diámetro de 28 a 32 mm, en colágeno, longitud de 10 a 12 cm. 
	PAQUETE
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	17
	CHULETÓN DE CERDO
	Especificaciones del Producto:
Corte: Chuletón de cerdo con hueso, proveniente de la parte superior del lomo.
Tamaño y Peso: Grosor: 2.5 cm a 4 cm.
Peso por pieza: 400 g a 500 g
Color: Rojo claro a rosado, con grasa blanca o ligeramente amarillenta.
Textura: Firme y jugosa, sin textura pegajosa ni viscosa.
Marmoleado: Distribución uniforme de grasa para garantizar jugosidad y sabor.
Olor: Fresco, característico de carne de cerdo, sin olores
rancios o desagradables.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Ingredientes:100% carne de cerdo fresca y seleccionada.
Sin aditivos ni conservantes.
Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento: Chuletón fresco: 0°C a 4°C.
Transporte: En vehículos refrigerados, manteniendo la
cadena de frío constante.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	18
	CHURRASCO DE RES
	Churrasco de res, corte tradicional proveniente de la parte baja del lomo o del costado (como el vacío o entraña), ideal para asar a la parrilla. Se entrega fresco sin hueso, y con un adecuado marmoleo para garantizar jugosidad y sabor.
Especificaciones del Producto:
Corte: Churrasco de res (puede incluir cortes como vacío,
entraña o tira de asado).
Presentación: Entero o en porciones. Con o sin hueso (según especificación). Sin adobos, marinados ni condimentos.
Tamaño y Peso: Entero: 1 kg a 3 kg por pieza (ajustable según requerimiento). Porciones: 400 g a 500 g por pieza.
Color: Rojo brillante, característico de carne fresca de res.
Textura: Firme y elástica al tacto, sin partes babosas o
pegajosas.
Sabor y Aroma: Fresco, propio de carne cruda de res, sin
olores rancios o desagradables.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Con capa moderada de grasa externa para conservar jugosidad (máximo 10%).
Marmoleado: Moderado para asegurar sabor y terneza.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	19
	CILANTRO
	Hierba fresca con tallos delgados y ramificados con hojas verdes con un aroma característico.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	20
	COLOR
	Condimento, mezcla de colorantes para alimentos, harina de arroz, colorantes artificiales, contiene tartrazina.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	21
	COSTILLA AHUMADA DE CERDO
	Costilla ahumada de cerdo, precocida. 
Elaborada a partir de costillas frescas y seleccionadas,
marinadas y sometidas a un proceso de ahumado natural
para obtener un sabor característico e intenso. Empacada al vacío o en atmósfera modificada para mantener su frescura y jugosidad.
Especificaciones del Producto:
Corte: Costilla de cerdo, con carne jugosa y tierna adherida al hueso.
Cocción: precocida y ahumada, lista para calentar.
Tamaño y Peso: Longitud: 15 cm a 30 cm 
Peso por pieza: 500 g
Color: Marrón dorado a rojizo, característico del proceso de ahumado y cocción.
Textura: Tierna y jugosa, con corteza ligeramente
caramelizada.
Sabor: Intenso y ahumado, con notas dulces y saladas
equilibradas.
Aroma: Característico a ahumado natural, sin olores rancios o desagradables.
Humedad: Conservada en su jugo, sin exceso de líquidos en el empaque.
Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento: Costilla ahumada lista para calentar (refrigerada): 0°C a 4°C. Costilla ahumada lista para calentar (congelada): -18°C o inferior.
Transporte: En vehículos refrigerados, manteniendo la
cadena de frío constante.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	22
	COSTILLA DE CERDO
	Carne fresca correspondiente en la canal porcina a la región comprendida por tejido osteo-muscular, graso y conjuntivo de la zona costal. Se obtiene a partir de las operaciones de despiece y deshuesado de la panceta. Textura: tersa, sin pegajosidad al tacto. Sin glándulas, tumores, hematomas ni huesos fracturados. Sin degeneración grasa. Libre de suciedad o elementos extraños. Color: característico de especie y producto, manteniendo su frescura, sin indicios de coloraciones verdes y/o amarillentas. Olor: característico del producto fresco, libre de olores extraños.
Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento: Costilla ahumada lista para calentar (refrigerada): 0°C a 4°C. Costilla ahumada lista para calentar (congelada): -18°C o inferior.
Transporte: En vehículos refrigerados, manteniendo la
cadena de frío constante.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	23
	COSTILLA DE RES
	Costilla de res cruda, fresca y de alta calidad, proveniente de animales sanos y seleccionados. Cortada y empacada bajo estrictos estándares de higiene para mantener su frescura, textura y sabor natural. Adecuada para diversos métodos de cocción, como asado, horneado o parrilla.
Especificaciones del Producto:
Corte: Costilla de res entera, con carne jugosa, sin capa de grasa y tierna adherida al hueso.
Presentación: Sin adobos, marinados ni condimentos.
Corte recto a 50 mm de la columna vertebral, desde la tercera hasta la séptima costilla. Costillas de 200mm de longitud.
Textura: tersa, sin pegajosidad al tacto. Sin glándulas,
tumores, hematomas ni huesos fracturados. Sin
degeneración grasa. Libre de suciedad o elementos extraños.
Color: Rojo brillante y homogéneo, característico de carne fresca de res.
Textura: Firme y elástica al tacto, sin partes babosas
pegajosas.
Sabor y Aroma: Fresco, propio de carne cruda de res, sin
olores rancios o desagradables.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Marmoleado moderado para garantizar jugosidad y sabor al cocinar.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	24
	CREMA DE LECHE
	Crema de leche: Materia grasa % m/m: semientera: 18 % mínimo, Rica en grasa: 48% mínimo. Acidez como ácido láctico % m/m: 0,25% máximo.                                                
La crema de leche acidificada con cultivo láctico debe La crema de leche en polvo, debe presentar un máximo de 5% M/m de humedad. La crema de leche ultrapasteurizada (UHT) y esterilizada bien sea semientera, entera o rica en grasa, no debe presentar crecimiento microbiano. El producto debe mantenerse refrigerado a temperatura entre 0 y 4°C.Color, olor y sabor característico del producto.
	LITRO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	25
	CREMA MARINERA X 70 GR.
	Crema marinera instantánea, SOBRE POR 70 GR.
	UNIDAD
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	26
	FRIJOL
	El grano deberá tener color rojo oval y el lote deberá estar conformado del mismo color, deberá poseer un 15 % de humedad, convendrá ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de sabores y olores extraños y de insectos vivos, y de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos)
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	27
	GALLINA CRIOLLA
	Gallina criolla entera o partida, en medida según necesidad, incluye una merma por pérdidas de agua para lograr un PESO FINAL, que oscila entre 2000 gr a 2500 gr, sin marinar libre de plumas, cañones, y grasa, (con viseras) no debe contener hielo, no debe presentar quemaduras por el frio, de color amarilloso, textura firme al tacto, olor característico a gallina saludable, debe cumplir con lo establecido en la resolución 4287 de 2007 del Ministerio de Protección Social.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	28
	GUASCA
	Planta, comestible y se usa como condimento. Sirve para aromatizar sopas, guisos y ensaladas. Es el condimento principal de la sopa de ajiaco. También se utiliza para acompañar leche, aguacates y alcaparras.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	29
	GUINEO
	PLATANO en un estado 100% verde y sin proceso de maduración
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	30
	HABICHUELA
	Habichuela. Nombre común, judías verdes, familia de las (leguminosas). Es un fruto en legumbre (vaina) en cuyo interior se localizan de 4 a 6 semillas. Se debe mantener con cadena de frio y entregar fresca.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	31
	HARINA DE MAIZ
	Harina precocida de maíz natural, 100% maíz, tiene excelente desempeño en las preparaciones y en el proceso de armar, asar o freír, no aporta grasa.  Presentación 500 gms.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	32
	HIGADO DE RES
	Hígado de res fresco, obtenido de bovinos sanos y sacrificados en establecimientos certificados. Ideal para consumo humano en preparaciones culinarias diversas
Especificaciones del Producto:
Tipo de Producto: Hígado de res (Bos taurus).
Presentación:
Entero o en cortes (rebanadas uniformes de 1-2 cm de
grosor). Fresco (refrigerado) o congelado. Sin venas, coágulos o exceso de grasa.
Color: Rojo oscuro o marrón brillante, característico de
hígado fresco de res.
Textura: Firme, húmeda y lisa, sin partes babosas o
pegajosas.
Olor y Sabor: Fresco, propio de carne cruda de res, sin olores rancios o desagradables.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Mínima, sin capas gruesas adheridas.
Impurezas: Libre de restos de bilis, hematomas o
Contaminantes físicos.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	33
	HUEVOS AA
	Huevos de gallina, tipo AA entre 60 y 66.9 gramos unidad, frescos
	PANAL X 30 UNIDADES
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	34
	HUEVOS DE CODORNIZ
	Huevos de codorniz, paquete x 24 unidades tipo, frescos
	PAQUETE X 24 UNIDADES
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	35
	JAMÓN DE CERDO
	Jamón Sándwich producto cárnico a base de carne de cerdo, es buena fuente de proteína. Una deliciosa mezcla de carnes. Presentación: envasado al vacío, paquete x 500 gs. X 21 tajadas.
	PAQUETE
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	36
	LAUREL
	El laurel presenta un aroma balsámico, intenso, fresco y dulce, con una nota de picante. 
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	37
	LECHUGA BATAVIA
	Planta de color verde de sabor suave y fresco. Es una planta, propia de las regiones semi -templadas, su parte comestibles son las hojas, forma cogollos redondeados y compactos. Debe mantenerse con cadena de frio, para garantizar su frescura.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	38
	LECHUGA CRESPA
	Planta con hojas rizadas y onduladas de color verde, su textura es crujiente y tierna
	PAQUETE X 200G
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	39
	LOMO DE CERDO
	Carne de cerdo para asar, corte fino para asar de lomo del cerdo, el corte debe estar de tejidos conectivos, nervios y grasa, porcionado por 450gr -500 gr, lista para la plancha. Las piezas individuales limpias, libre de grasa, materia fecal, coágulos de sangre, olor y color característicos de la carne de cerdo fresca, textura blanda, firme al tacto y superficie sin babosidad. Debe cumplir con lo establecido en la resolución 4287 de 2007 del Ministerio de Protección Social.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	40
	LOMO DE RES
	De alta calidad, obtenido de la parte superior de la res (Longissimus dorsi), conocido por su terneza y sabor superior. Ideal para asar, hornear o preparar a la parrilla.
Especificaciones del Producto:
Tipo de Corte: 
Lomo Entero: Sin hueso, limpio de grasa externa y membranas. Filetes de Lomo: Cortes uniformes de 2 a 4 cm de grosor. Presentación: Fresco (refrigerado) o congelado. Empaque al vacío para mayor duración y frescura. Color: Rojo brillante, característico de carne fresca de res.
Textura: Firme, suave y jugosa, sin partes babosas o
pegajosas.
Marmoleo: Uniforme, con grasa intramuscular ligera para
mejorar sabor y jugosidad.
Olor y Sabor: Fresco, propio de carne cruda de res, sin olores rancios o extraños.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Mínima (máximo 1 cm de cobertura externa).
Impurezas: Libre de huesos, cartílagos, hematomas o
contaminantes físicos.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	41
	MAIZ DULCE
	Maíz dulce en grano al vacío enlatado Corte de granos limpio y neto con una altura de corte uniforme, producto preparado a partir de granos de maíz dulce de variedades adaptadas, Color típico de las variedades utilizadas: amarillo-oro, amarillo vivo homogéneo o blanco - Sabor dulce y azucarado, olor franco y típico, exentos de sabores o olores extraños. 
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	42
	MAZORCA ENTERA
	Deberán presentar la forma típica de cultivar. Los choclos de cada lote deberán presentar brácteas de color verde, apretados y ordenados, se tolera una pequeña abertura que puede verse en la punta
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	43
	MOJARRA ROJA 3/4
	Mojarra cruda, fresca y de alta calidad, proveniente de aguas limpias y controladas. Pescado entero, eviscerado, sin escamas. Empacado bajo estrictos estándares de higiene para mantener su frescura, textura y sabor natura
Especificaciones del Producto:
Entera sin escamas y eviscerada.
Tamaño y Peso:
Entera: 400 g a 600 g por pieza
Color: Carne blanca o ligeramente rosada, brillante y
translúcida.
Textura: Firme y elástica al tacto.
Sabor y Aroma: Fresco, propio de pescado, sin olores
amoniacales o rancios.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Ojos: Brillantes y claros, no hundidos ni opacos.
Branquias: De color rojo brillante, sin mucosidad ni mal olor.
Condiciones de Almacenamiento y Transporte:
Temperatura de almacenamiento:
Mojarra fresca (refrigerada): 0°C a 4°C.
Transporte: En vehículos refrigerados, manteniendo la
cadena de frío constante.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	44
	PAN DE HAMBURGUESA
	Pan con ajonjolí, elaborado con harina de trigo. Presentación paquete x 6 unidades entre 525 gs. y 650 grs.
	PAQUETE X 12 UNIDADES
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	45
	PAPA CRIOLLA
	Denominada también papa amarilla es originaria de Colombia, es un tubérculo de piel delgada y de color amarillo, es una papa pequeña (2 a 6 cm de diámetro). Tiene un gran valor alimenticio ya que es una fuente rica en proteína, carbohidratos, potasio, vitaminas y minerales.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	46
	PAPA
	Papa tipo R-12, numero 2 y/o sabanera lavada y/o seleccionada, debe tener aspecto fresco y sano. 
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	47
	PAPA RIPIO
	Paquete de ripio de papa en corte de cabello de ángel Papa ripio, frita, con sabor natural, con corte cabello de ángel. PRESENTACION PAQUETE POR 1000 GR.
	PAQUETE
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	48
	PAPAYA
	Fruta tropical de forma ovalada o aperada, que mide entre 10 y 20cm y pesa aproximada de 500 g a 1000 g de color entre el verde amarillento y el naranja. La pulpa debe ser roja anaranjada o amarilla, dulce y muy jugosa
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	49
	PASTA FIDEO
	Pasta corta y de fino grosor, perfecta para toda clase de preparación de sopas e incluso para mezclar con arroz.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	50
	PECHUGA DE POLLO
	Pieza de pollo fresca derivada del despiece, que comprende el pectoral, entera sin hueso. Conservación: Refrigerado a temperatura de conservación de entre 0 y 4ºC.                              
Congelado a temperatura de conservación de -18ºC.
Especificaciones del Producto:
Tipo de Corte:
Entera: Sin hueso y sin piel.
Filetes: Cortes uniformes de 1 a 2 cm de grosor.
Cubos o tiras: Para preparaciones específicas.
Presentación: Fresca (refrigerada) o congelada individualmente (IQF Individually Quick Frozen).
Empaque al vacío o en bandeja sellada con atmósfera modificada. 
Color: Rosa claro, uniforme, característico de carne fresca de pollo.
Textura: Firme, jugosa y lisa, sin partes babosas o pegajosas.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Mínima, sin capas gruesas adheridas.
Impurezas: Libre de plumas, restos óseos, cartílagos,
hematomas o contaminantes físicos.
Olor y Sabor: Fresco, propio de carne cruda de pollo, sin
olores rancios o desagradables.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	51
	PERNIL DE CERDO
	Fresco o congelado, obtenido de la parte trasera del cerdo (muslo), ideal para asar, hornear o preparar guisos. Producto de alta calidad, adecuado para consumo humano.
Especificaciones del Producto:
Tipo de Corte:
Entero con hueso: Incluye hueso y piel.
Deshuesado: Sin hueso, con o sin piel.
Fileteado: En rodajas uniformes de 2 a 4 cm de grosor.
Presentación: Fresco (refrigerado) o congelado.
Empaque al vacío para mantener frescura y evitar
quemaduras por congelación.
Color: Rosado claro a rojo suave, característico de carne
fresca de cerdo.
Textura: Firme, jugosa y lisa, sin partes babosas o pegajosas.
Marmoleo: Ligero, con grasa intramuscular para mejorar
sabor y jugosidad.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Moderada (máximo 1 cm de cobertura externa).
Impurezas: Libre de pelos, restos de hueso, cartílagos,
hematomas o contaminantes físicos.
Olor y Sabor: Fresco, propio de carne cruda de cerdo, sin
olores rancios o desagradables
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente. 
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	52
	PEZUÑAS DE CERDO
	Fresca o congelada, limpia y lista para la preparación culinaria. Ideal para caldos, sopas y guisos tradicionales.
Especificaciones del Producto:
Tipo de Corte:
Entera o partida en mitades.
Sin uñas y bien limpia de residuos.
Presentación:
Fresca (refrigerada) o congelada.
Empaque al vacío o en bolsas de grado alimentario.
Color: Rosado pálido a blanco, uniforme y característico de la carne de cerdo fresca.
Textura: Firme y carnosa, con una capa de piel tersa y suave.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Grasa: Moderada, adherida a la piel y al tejido muscular.
Impurezas: Libre de cerdas, fragmentos óseos sueltos,
hematomas o contaminantes físicos.
Olor y Sabor: Fresco, propio de carne cruda de cerdo, sin olores rancios o extraños.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	53
	PIERNA PERNIL DE POLLO
	Producto obtenido de las aves debidamente faenadas, al realizar el corte a nivel de la extremidad proximal del fémur con el acetábulo coxal y la extremidad distal del fémur con la tibia y el peroné; incluyendo la masa muscular que lo rodea y la piel.  CARACTERÍSTICAS                                                              
Producto libre de residuos químicos, materia fecal, plumas o traumatismos (hematomas, manchas, pulseras), sin residuos de huesos ni quemaduras por el frío, de color rosa pálido, textura firme y olor característico a pollo fresco.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	54
	PIMENTÓN
	Fruto alargado y cilíndrico con poco contenido de fibra, y alto porcentaje de jugo, cascara lisa y pulpa. Blanca amarillenta con forma característica de la variedad, de aspecto fresco y consistente, firme sana libre de magulladura.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	55
	PIÑA
	Fruta tropical de 20 cm Aprox. sin hojas, la pulpa debe ser de color amarillo 
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	56
	PLÁTANO VERDE Y/O MADURO
	Plátano hartón seleccionado, tamaño promedio entre 400 y 500 gr, la unidad, de calidad extra.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	57
	POLLO CRUDO
	Pollo fresco entero o partido, en medida según necesidad, incluye una merma por pérdidas de agua para lograr un PESO FINAL, que oscila entre 2000 gr a 2500 gr, sin marinar libre de plumas, cañones, y grasa, en rabadilla listo para hornear, no debe contener hielo, no debe presentar quemaduras por el frio, de color rosa intenso, textura firme al tacto, olor característico a pollo saludable, debe cumplir con lo establecido en la resolución 4287 de 2007 del Ministerio de Protección Social.
Condiciones de Entrega:
• La entrega se realizará en el lugar y horario especificado en el contrato.
• El producto debe cumplir con las condiciones de frescura, tamaño, peso y color descritas anteriormente.
• Se aceptarán devoluciones si el producto no cumple con las especificaciones.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	58
	PORTACOMIDAS EN ICOPOR SECO
	Contenedor en Poliuretano REF: P1 de 20 cm de largo, 21.50 cm de ancho, 7.80 cm de alto.
	UNIDAD
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	59
	PORTACOMIDAS EN ICOPOR SOPA
	Contenedor en Poliuretano*16 onzas, para sopas
	UNIDAD
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	60
	PORTACOMIDAS EN ICOPOR SOPA
	Contenedor en Poliuretano*32 onzas, para sopas
	UNIDAD
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	61
	QUESO MOZARELLA
	Queso doble crema ENTERO bloque x2500 G. FRESCO, Ligeramente Salado. Producto lácteo obtenido por la coagulación de la leche pasterizada por la acción del cuajo y la eliminación parcial de lacto suero. PRODUCTO BLANDO.
	bloque x2500 G
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	62
	QUESO MOZARELLA TAJADO
	Queso doble crema tajado bloque x2500. FRESCO, Ligeramente Salado. Producto lácteo obtenido por la coagulación de la leche pasterizada por la acción del cuajo y la eliminación parcial de lacto suero. PRODUCTO BLANDO.
	bloque x2500 G
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	63
	RAICES CHINAS
	Raíces chinas contiene brotes del fríjol mungo o soya verde, frescas x empaque 500 gms.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	64
	SAL
	Sal refinada, yodadas y fluorizada para consumo humano, presentación salero plástico.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	65
	SALCHICHA PAQUETE
	Salchicha hecha con carnes especiales, RES, CERDO Y POLLO. PRESENTACIONES empacadas al vacío. 
	PAQUETE
X 30 UNIDADES
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	66
	SALCHICHA PERRO PAQUETE
	Salchicha hecha con carnes especiales, RES, CERDO Y POLLO. PRESENTACIONES empacadas al vacío, empaque x 1440 gs. Contenido 18 unidades.
	PAQUETE
X 18 UNIDADES
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	67
	SALSA BBQ
	Producto formulado a partir del tomate en cualquiera de sus formas, eliminadas pieles y semillas al que se le añade azúcares, vinagre de alcohol, sal, aroma, almidón, estabilizante, especias y conservadores. 
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	68
	SALSA DE CIRUELA
	Salsa agridulce viscosa de color marrón claro, con sabor a ciruela PAQUETE X 1000 GR.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	69
	SALSA DE MAIZ
	Salsa de maíz, PAQUETE X 1000 GR.
	KILO
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	70
	SAZONADOR EN POLVO
	Sal, Acentuadores de Sabor (Glutamato Monosódico E-621, Inosinato Disódico E-631, Guanilato Disódico E-627), Harina de Arroz, Especias Naturales (Perejil Deshidratado, Cebolla Deshidratada, Cúrcuma, Tomillo Deshidratado, Pimienta Molida Deshidratada, Ajo Deshidratado, Orégano Deshidratado, Comino Molido Deshidratado, Laurel Deshidratado), Azúcar, Anticompactante (Fosfato Tricálcico E-341 (iii)), Extracto de Levadura
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	71
	TAMAL
	Es un alimento que se prepara a base de maíz y se rellena con carne de pollo (contramuslo 75g) y cerdo (40g), un huevo cocido, zanahoria, papa, arveja, arroz. Adicionalmente se condimenta con ajo, cebolla bien picada, comino y sal, luego se le aplica hogo, un guiso especial que se hace a partir de cebolla larga bien picada, ajo, color y comino para sofreír a fuego lento. Esta mezcla se envuelve en hojas de plátano, y se cocinan bien amarrados en agua hirviendo durante 2 ½ horas a fuego medio.
	UNIDAD
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	72
	TOCINO
	Tocino o panceta, es un producto cárnico que incluye la piel y las capas que se encuentran bajo la piel del cerdo, específicamente los músculos ventrales, está compuesta de piel y grasa entreverado de carne.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	73
	TOMATE
	Fruto es una baya de color rojo, cuyo tamaño es variable, desde 3 cm de diámetro hasta 16 cm, con semillas dentro de un pericarpio carnoso desarrollado de un ovario. Su forma puede ser redondeada, achatada o en forma de pera y su superficie lisa o asurcada
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	74
	TOMILLO
	El tomillo es una hierba aromática bastante habitual en la cocina. Debido a su intenso olor y característico sabor se utiliza en diferentes elaboraciones, y es un elemento familiar en estofados, parrillas, adobos, marinados y aliños.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	75
	TRUCHA 3/4
	Trucha fresca o congelada, de alta calidad, apta para consumo humano. Ideal para preparaciones a la parrilla, al horno o en filetes.
Especificaciones del Producto:
Tipo de Presentación:
Entera: Eviscerada, con cabeza y cola.
Tamaño y Peso: Entera: 300 g a 400g por unidad.
Color: Carne rosada o anaranjada, característica de la especie. Piel brillante y escamosa, sin opacidad ni manchas oscuras.
Textura: Firme y elástica, que recupere su forma al presionar.
Humedad: Sin exceso de líquidos en el empaque.
Olor: Fresco, propio de pescado, sin olores rancios o
desagradables.
Impurezas: Libre de vísceras, escamas sueltas, espinas
sueltas y contaminantes físicos.
	LIBRA  
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	76
	UVAS PASAS
	 Uvas deshidratadas dulces
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	77
	YUCA
	Es un tubérculo alargado, con una corteza externa que es parduzca de aspecto leñoso y una interna que es de color blanco o amarillo en su totalidad sin manchas ni nervaduras, textura intacta debe sentirse firme al tacto, sin partes blandas ni viscosas de 500g. 
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	

	78
	ZANAHORIA
	Zanahoria. Hortaliza de color naranja, de forma alargada, el grosor puede variar de 2 a 4 cm y de largo de 10 a 25cm, tiene un sabor suave ligeramente dulce.
	LIBRA
	1 o hasta agotar presupuesto
	








TOTAL OFERTA: (VALOR EN NUMEROS Y LETRAS)

NOTA: La evaluación de la oferta se hará a total precio unitario de los elementos solicitados.

Certifico que toda la información aquí contenida es veraz. 
Atentamente, 


NOMBRE Y FIRMA (persona natural; representante legal de la sociedad; representante del consorcio o unión temporal o apoderado según el caso) 
C.C. No. ______________ expedida en _____________ 
Nombre de la Persona Jurídica 
Nit: _____________ 
Dirección: ________________ 
Número de teléfono: ______________ 
Número de Celular: ______________________ 
Número de fax: _______________ 
Correo electrónico: _________ 

EL VALOR DE LA PROPUESTA DEBE DARSE EN PESOS COLOMBIANOS






























	
ANEXO No. 3


FORMATO DE INFORMACIÓN REFERENTE A LA IDENTIFICACIÓN DE LOS BENEFICIARIOS SISTEMA INTEGRADO DE INFORMACIÓN FINANCIERA – SIIF.

Nombre / Razón Social: __________________________________________________
Advertencias:
1. El Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario INPEC se abstendrá de suscribir contrato alguno con beneficiarios que aparezcan en el boletín de Responsabilidad Fiscal de la Contraloría General de la República, conforme lo establece el inciso tercero del Artículo 60 de la Ley 610 del 15 de agosto de 2000.
1. Para la presentación de Ofertas y/o para la celebración de contratos de cualquier naturaleza con el Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario INPEC, se requerirá del cumplimiento por parte del contratista, del pago de los aportes de sus empleados a los sistemas de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a Cajas de Compensación Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio Nacional de Aprendizaje cuando a ello haya lugar,  lo cual será acreditado  mediante certificación expedida por el revisor fiscal cuando este exista con los requerimientos de ley o por el Representante Legal, conforme lo establece el artículo 50 de la Ley 789 del 27 de diciembre de 2002.


Documento de Id del proponente:   _______________________ Tipo: C.C___ NIT ___         
Ciudad: ____________________________	País: __________________________
Dirección: __________________________	Fax: ___________________________
Teléfono: _________________________
Correo Electrónico: __________________________________________
Nombre del Representante Legal: ___________________________________________
Identificación No. ____________________________	
Contactarse con: _____________________________________________
Institución Financiera donde Posee Cuenta __________________________________
Cuenta No. _________________________________________
Clase:		Corriente ______	Ahorros ______
INFORMACIÓN TRIBUTARIA.
Régimen Común ______	Régimen Simplificado ______
CLASIFICADOS COMO:
Autorretenedor de Retefuente _____		Gran Contribuyente _____
Autorretenedor de IVA ____			Institución Sin Ánimo de Lucro ____
Autorretenedor de ICA ____			Responsable de IVA ____



ACTIVIDAD ECONÓMICA.

Industria _____	    Código ______________     
Comercio _____	    Código ______________
Servicios _____	    Código ______________
Financiera ____            Código ______________
Nota:
· El formato debe ser diligenciado de manera legible en letra imprenta o a máquina.

· Si desea registrar otras cuentas adicionales, puede hacerlo a continuación.

	INSTITUCIÓN FINANCIERA
	NÚMERO DE CUENTA
	CLASE

	
	
	CORRIENTE
	AHORROS

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



[image: ]Esta información será validada por el SIIF a través del Ministerio de Hacienda y Crédito Público y el Banco de la República, por lo tanto, es importante que la información aquí consignada sea concreta, correcta y veraz, pues de ello dependerá que el abono en cuenta de las órdenes de pago tramitadas se efectúe en tiempo conforme lo estipule el contrato.



NOMBRE Y FIRMA (persona natural; representante legal de la sociedad; representante del consorcio o unión temporal o apoderado según el caso) 
C.C. No. ______________ expedida en _____________ 
Nombre de la Persona Jurídica 
Nit: _____________ 
Dirección: ________________

ANEXO No. 4
COMPROMISO ANTICORRUPCIÓN
Proceso de Contratación Invitación Pública No. [Insertar información] 
Modalidad Mínima Cuantía

[Nombre del representante legal o de la persona natural], identificado como aparece al pie de mi firma, obrando en mi propio nombre o en mi calidad de representante legal de [nombre de la Empresa], manifiesto que: 

1. Apoyamos la acción del Estado colombiano y del Establecimiento Penitenciario de Mediana Seguridad y Carcelario de Pitalito – INPEC, para fortalecer la transparencia y la rendición de cuentas de la administración pública. 
2. No estamos en causal de inhabilidad, incompatibilidad ni conflicto de interés alguno para celebrar el contrato objeto del Proceso de Contratación [Insertar información]. 
3. Nos comprometemos a no ofrecer y no dar dádivas, sobornos o cualquier forma de halago, retribuciones o prebenda a servidores públicos o asesores de la Entidad Contratante, directamente o a través de sus empleados, contratistas o tercero. 
4. Nos comprometemos a no efectuar acuerdos, o realizar actos o conductas que tengan por objeto o efecto la colusión en el Proceso de Contratación Invitación Pública No. [Insertar información]. 
5. Nos comprometemos a revelar la información que sobre el Proceso de Contratación Invitación Pública No. [Insertar información] nos soliciten los organismos de control de la República de Colombia. 
6. Nos comprometemos a comunicar a nuestros empleados y asesores el contenido del presente Compromiso Anticorrupción, explicar su importancia y las consecuencias de su incumplimiento por nuestra parte, y la de nuestros empleados o asesores. 
7. Conocemos las consecuencias derivadas del incumplimiento del presente compromiso anticorrupción. 
En constancia de lo anterior firmo este documento a los [Insertar información] días del mes de [Insertar información] del año [Insertar información]. 




NOMBRE Y FIRMA (persona natural; representante legal de la sociedad; representante del consorcio o unión temporal o apoderado según el caso) 
C.C. No. ______________ expedida en _____________ 
Nombre de la Persona Jurídica 
Nit: _____________ 
Dirección: ________________ 
Número de teléfono: ______________ 
Número de Celular: ______________________ 
Número de fax: _______________ 
Correo electrónico: _________


ANEXO N° 5
EXPERIENCIA DEL PROPONENTE

	OFERENTE:

	FORMATO DE CERTIFICADO DE CONTRATOS

	NOMBRE DEL CLIENTE
	




	NOMBRE DEL CONTRATISTA (OFERENTE O MIEMBRO DEL OFERENTE)
	


	
EL CONTRATISTA ES UN OFERENTE PLURAL

	SI
	NO
	

% DE PARTICIPACIÓN
	

	FECHA DE INICIO
	
	FECHA DE TERMINACIÓN
	
	DURACIÓN EN MESES
	




	

MONTO CONTRATADO (INCLUIDO ADICIONES) 

	

	
PERSONA DE CONTACTO PARA VERIFICACIÓN
	

	
TELÉFONO

	
	CELULAR
	

	DIRECCIÓN

	

	EMAIL

	





NOMBRE Y FIRMA (persona natural; representante legal de la sociedad; representante del consorcio o unión temporal o apoderado según el caso) 
C.C. No. ______________ expedida en _____________ 
Nombre de la Persona Jurídica 
Nit: _____________ 
Dirección: ________________ 
Número de teléfono: ______________ 
Número de Celular: ______________________ 
Número de fax: _______________ 
Correo electrónico: _________


ANEXO N° 6
MODELO CERTIFICACIÓN PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL Y APORTES PARAFISCALES
PERSONAS JURÍDICAS
CERTIFICO
Yo____________________________________ identificado con CC _________________, en mi condición de Representante legal de (Razón Social de la Compañía) con Nit No ______________, debidamente inscrito en la cámara de comercio  de _________ certifico el pago de os siguientes aportes, pagados por la compañía en los últimos seis (6) meses calendario igualmente exigibles a la fecha de presentación de nuestra propuesta para el presente proceso de selección, según se indica en el cuadro que abajo aparece. Lo anterior en cumplimiento de lo dispuesto en el artículo 50 de la ley 789 de 2002.
Yo __________________________, identificado con CC No _______________ y con tarjeta profesional No. ___________de la junta central de contadores de Colombia, en mi condición de Revisor fiscal de (Razón social de la Cía.) identificada con Nit No _______
Debidamente inscrito en la cámara de comercio de ______________, luego de examinar de acuerdo con las normas de auditorías generalmente aceptadas en Colombia, certifico el pago de los siguientes aportes pagados por la compañía durante los últimos seis (6) meses calendario legalmente exigibles a la fecha de presentación de la propuesta para el presente proceso de selección, según se indica en el cuadro que abajo aparece, los cuales corresponden a los montos contabilizados y pagados por la compañía durante dichos 6 meses.
Lo anterior, en cumplimiento de lo dispuesto en el artículo 50 de la ley 789 de 2002.
	No.
	Mes
	SISTEMA SEGURIDAD SOCIAL
	APORTES PARAFISCALES

	
	
	SALUD
	PENSIÓN
	ARL
	CAJA COMP. FLIAR
	ICBF
	SENA

	1
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	
	

	6
	
	
	
	
	
	
	



En constancia de lo anterior firmo estos documentos a los *** días del mes de **** del año *****
FIRMA                                                                             FIRMA
_________________________                                     ______________________________    
Nombre y Apellidos                                                     Nombre y Apellidos
Representante Legal                                                    Revisor Fiscal    
CC No.                                                                           CC No.
[image: ]


ANEXO N° 7
MODELO DECLARACIÓN JURAMENTADA DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL Y APORTES PARAFISCALES ARTICULO 9 LEY 818 DE 2003
PERSONAS NATURALES

CERTIFICO

Yo, ________________________ identificado (a) con C.C. No. _________________ de __________, de acuerdo con lo señalado en el artículo 9 de la Ley 828 de 2003, DECLARO BAJO LA GRAVEDAD DE JURAMENTO y con sujeción a las sanciones que para tal efecto establece el Código Penal en su artículo 442, que he efectuado el pago por concepto mis aportes y el de mis empleados (esto último en caso de tener empleados a cargo) a los sistemas de salud, pensiones, riesgos profesionales, cajas de compensación familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar (ICBF) y Servicio Nacional de Aprendizaje (SENA), durante los últimos (6) meses calendario legalmente exigibles a la fecha de presentación de nuestra propuesta para el presente proceso de selección.

En constancia de lo anterior firmo este documento a los (  )  día del mes de (     ) del año xxx




Firma:


_______________________
Nombre y Apellidos
Representante Legal
CC. No.


[image: ]



ANEXO N° 8
MODELO 1 DECLARACIÓN NO ESTAR OBLIGADO A EFECTUAR PAGO PARAFISCALES Y SEGURIDAD SOCIAL PERSONAS NATURALES y/o JURÍDICAS
MODELO 2 DECLARACIÓN APORTES SEGURIDAD SOCIAL Y DE NO APORTAR PARAFISCALES PERSONAS NATURALES y/o JURÍDICAS


(Ciudad y fecha) 
Señores 
Instituto Nacional Penitenciario y Carcelario INPEC 
Establecimiento Penitenciario de Mediana Seguridad y Carcelario de Pitalito 
Calle 19 Sur No 6 - 180 
 
Pitalito (H) 

Asunto: Declaración no estar obligado a efectuar pagos parafiscales y seguridad social 

MODELO 1 

Yo, (Nombre de la Persona Natural o del representante legal de la empresa) no tengo personal a cargo, por lo cual no estoy según el caso, obligado al cumplimiento de lo señalado en el artículo 50 de ley 789 de 2002 sobre el pago de salarios, aportes a los Sistemas de salud y Pensiones, riesgos profesionales, Cajas de Compensación, ICBF y SENA, de conformidad con lo señalado en (citar norma que no lo obliga). 

MODELO 2 

Yo (Nombre de la Persona Natural o del representante legal de la empresa) declaro que durante los últimos seis (6) meses anteriores a la fecha de expedición de este documento, con el pago de salarios, aportes a los sistemas de salud, pensiones, riesgos profesionales, Cajas de Compensación, ICBF y SENA de acuerdo con las normas vigentes y con las demás obligaciones fiscales del orden regional y nacional. Y no estoy obligado al pago de aportes parafiscales. 
Cordialmente, 


Firma:                                                       Firma: 



______________________________          _________________________
Nombre y apellidos:                                      Nombre y apellidos: 
Persona natural                                            Representante Legal 
C.C. No.                                                       C.C. No.


ANEXO N° 9
AUTORIZACIÓN PARA NOTIFICACIÓN POR VÍA ELECTRÓNICA
Yo, _________________________________, mayor de edad y vecino de la ciudad de, identificado con No. _______________ de la ciudad de_________________, actuando         en    mi     calidad     de Representante Legal de:_______________________________________ con NIT.__________________, con domicilio en____________________, entidad que en adelante y para los efectos de la presente autorización se denominará EL NOTIFICADO, AUTORIZO al ESTABLECIMIENTO PENITENCIARIO DE MEDIANA SEGURIDAD Y CARCELARIO DE PITALITO- EPMSC-PITLAITO, quien para efectos del presente documento se denominará EL NOTIFICADOR, para que los actos administrativos de carácter particular referentes al proceso de Selección de Mínima Cuantía No.__________________ con el objeto del “_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________.” que se profieran respecto de la entidad que represento, le sean notificados  electrónicamente a mi representada, de acuerdo con lo previsto en los artículos 53, 56 y 67 numeral 1° de la Ley 1437 de 2011, los artículos 20 y 21 de la Ley 527 de 1999, el artículo 43 del Decreto 229 de 1995 y demás normas concordantes.
Para el efecto declaro que conozco y acepto los términos, condiciones e instrucciones que se establecen a continuación, sobre la notificación por medios electrónicos de los actos administrativos que profiere el EPMSC-PITALITO:

PRIMERO IDENTIFICACIÓN DEL NOTIFICADO. Para efectos de la presente autorización, el NOTIFICADO se identificará con la información que se menciona en el siguiente cuadro. El correo electrónico que se incluye en el mismo será el que el NOTIFICADO considera válido para que se le efectúe la notificación electrónica de los actos administrativos:

	Nombre o Razón Social
	

	Nit
	

	Dirección
	

	Teléfono
	

	Fax
	

	Ciudad
	

	Dirección electrónica de notificación (e-mail)
	



SEGUNDO – CONDICIONES Y TÉRMINOS DE USO: A) Por medio de la suscripción del presente documento EL NOTIFICADO identificado como se establece en el numeral PRIMERO del presente documento, autoriza al EPMSC-PITALITO a realizar la notificación electrónica de los actos administrativos proferidos que deban ser objeto de notificación personal, a la dirección electrónica indicada en el numeral PRIMERO del presente escrito. B) partir de la fecha de suscripción de la presente autorización, el EPMSC-PITALITO queda facultada para remitir vía correo electrónico a la dirección incluida en el presente documento, los actos administrativos proferidos por la Entidad que deban ser objeto de notificación personal. C) Para efectos de la aplicación del artículo 56 del Código de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo, se entenderá que EL NOTIFICADO ha “accedido al acto administrativo” y por ende se entiende notificado personalmente del mismo, en la fecha y hora en que el usuario reciba el correo electrónico remitido por el EPMSC-PITALITO en el buzón de la dirección electrónica diligenciada en el numeral PRIMERO del presente documento. Dicho envío y recepción de los correos electrónicos generados en desarrollo de la presente autorización serán certificados con plena validez jurídica. El envío de los actos administrativos al correo electrónico del NOTIFICADO en las condiciones señaladas en este documento, tendrá las mismas consecuencias de la notificación personal prevista en el Código de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo, según lo consagrado en el numeral 1° del artículo 67 del código en mención. D) Los términos procesales para efectos de la presentación o interposición de recursos ante el EPMSC-PITALITO empezarán a transcurrir el día hábil siguiente de la notificación del acto administrativo correspondiente, de conformidad con lo establecido en el literal c) del presente numeral. E) EL NOTIFICADO se hace responsable de adoptar las medidas de seguridad idóneas para la administración de la cuenta de correo electrónico indicada en el numeral PRIMERO del presente documento, así como del manejo de la clave de ingreso al mismo y de mantener el buzón con la capacidad suficiente para la recepción de los actos administrativos que serán objeto de notificación; para lo anterior el EPMSC-PITALITO sugiere la creación de una dirección electrónica de uso exclusivo para el propósito de la presente autorización. En consecuencia, la omisión en el cumplimiento de dicha obligación por parte del NOTIFICADO no invalidará el trámite de
 
Notificación realizada por medios electrónicos. F) El NOTIFICADO será responsable de revisar diariamente el buzón del correo electrónico indicado en el numeral PRIMERO del presente documento, razón por la cual la omisión en el cumplimiento de dicha obligación por parte del NOTIFICADO no invalidará el trámite de notificación personal realizada por medios electrónicos.

TERCERO- VIGENCIA DE LA AUTORIZACIÓN: La presente autorización tendrá efectos a partir de la radicación de la misma en las oficinas de EPMSC - PITALIO hasta liquidación del posible futuro contrato (en caso de ser adjudicado), debidamente firmada por el Representante Legal o su apoderado, y hasta tanto el NOTIFICADO comunique por escrito al EPMSC-PITALITO que las notificaciones sucesivas no se realicen por medios electrónicos, sino de conformidad con los otros medios previstos en el Capítulo Quinto del Código de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo. Dicha comunicación deberá ser remitida por el NOTIFICADO al EPMSC-PITALITO con una antelación no inferior a tres (3) días hábiles a la fecha a partir de la cual el NOTIFICADO desee la cesación de la notificación de los actos administrativos por medios electrónicos.

CUARTO - BUENA FE: Con la suscripción de la presente autorización EL NOTIFICADO ACEPTA en su totalidad los términos y condiciones establecidos en el presente documento y se compromete a actuar en todo momento bajo los postulados de la Buena Fe.

QUINTO - ACEPTACIÓN DE LA AUTORIZACIÓN: Declaro haber leído y entendido la totalidad de los términos y condiciones contenidos en el presente documento, en prueba de lo cual lo suscribo a los días _____ del mes de ___________ 	del año xxxx.

Cordialmente,




NOMBRE Y FIRMA 
(persona natural; representante legal de la sociedad; representante del consorcio o unión temporal o apoderado según el caso)
C.C. No. _____________ expedida en____________________  	 
Nit: _____________________  	
Dirección: __________________________	 
Número de teléfono: __________________ 			                   
Número de fax: ______________________ 		                        
Correo electrónico: ___________________ 	


ANEXO No. 10
MIPYMES
(Ciudad) 


Señores 
Establecimiento Penitenciario de Mediana Seguridad y Carcelario de Pitalito - INPEC 
Cl 19 Sur No 6 – 180 Barrio Solarte
Pitalito - Huila. 



Manifiesto que al presentar la oferta a la invitación publica No. XXXXXXXXXXXXX tengo conocimiento que el proceso SI___ NO___ fue LIMITADO A MIPYMES.



Cordialmente,



____________________________
Firma del Proponente
Nombre o Razón social del Proponente
Identificación (C.C. o Nit):
Nombre del Representante Legal
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