Santiago de Cali, 03 de septiembre de 2020

Subcomisario

SANDRA LILIANA CRUZ BOCANEGRA

Rector (a) Colegio Nuestra Sefiora de Fatima Cali (E)
Calle 62 6N 31 B/ Calima

Cali, Valle del Cauca

Asunto: respuesta viabilidad o no modificacion especificaciones técnicas cafeterias.

Atendiendo su solicitud radicada con niimero S-2020-098880 del 03-09-2020, referente a la modificacion de
las especificaciones técnicas del contrato de arrendamiento vigente, en atencién a la emergencia sanitaria
ocasionada por el COVID-19, comedidamente informo a la sefiora Rectora que acepto la modificacion de

manera formal, en los términos adelante relacionados, asi:

T coNbie

IONES TECNICAS DEL SISTEMA DE GESTION DE

ITEM l o

E| Arrendatario debe realizar la matriz de
identificacion de peligros, vaioracion, evaluacion vy
control de riesgos ocupacionales de los procesos|
concernientes a la actividad econdémica realizada|
dentro del punto de servicio, determinando de|
acuerdo a la jerarquia de los controles de prevencion
de accidentes y enfermedades laborales articulo
2.2.4.6.24 del decreto 1072 del 2015 ministerio de|
trabajo.

priorizados entre los cuales esta el “Biologico”.

en SST.

[Anexar licencia vigente.

RABAJO

 SEGURIDADY SALUDENELT

Debera allegar Matriz de Peligros de cada centro de
frabajo actualizado, teniendo en cuenta el peligro

Documento firmado por la Profesional o especialistal

FECHADE
ENTREGA

Presentara 20 dias|
calendario posteriores al
reinicio del contrato

El Arrendatario debera anexar la matriz dej
Elementos de Proteccién Personal de acuerdo a la
lexposicion de peligros y riesgos.

Anexara copia Matriz de EPP de cada centro de
trabajo actualizado, teniendo en cuenta el peligro
priorizados entre los cuales esta el “Bioldgico”.
Documento firmado por la Profesional o especialista
en SST. Anexar licencia vigente.

Presentard 20 dias|
calendario posteriores al
reinicio del contrato

Entregara plan de trabajo anual a ejecutar en Ia
vigencia 2020 o 2021 firmado por un técnico,
tecnologo o profesional en SST con licencia vigente,
firmado por el empleador en el que se identifique;

Presentara 20 dias|
calendario posteriores al

adopta el protocolo de general de bioseguridad para
mitigar, controlar y realizar el adecuado manejo de la
pandemia del coronavirus COVID- 19"

radicado y aprobado por
corresponda.

las alcaldias segun

Deberan anexar licencia del Profesional.

Plan anual de Trabajo en SGSST objetivos, metas, responsabilidades, recursos ylreinicio del contrato
cronograma anual. Teniendo en cuenta las]
actividades prioritarias dentro del Peligro Bilégico.
Circular N° 001/DIPON — OFPLA 13, del 18 de marzo,
2020 “Medidas Institucionales preventivas y delProtocolos de Limpieza y Desinfeccion en:
contencion transitorias ante emergencia sanitarialActividades de limpieza y desinfeccion de los|Presentara 20
COVID-19". diferentes espacios (cocina, bafios, zona de consumoldias calendario
Circular N°. 006/DIPON —~ OFPLA 13, del 02 de abrillde alimentos). posteriores al reiniciol
de 2020 “Instrucciones institucionales transitorias|Los demas que se requieran para la atencién de lajdel contrato.
para la prestacién del servicio de policia ante lajpandemia.
lemergencia sanitaria para el COVID-19".
Protocolo de bioseguridad firmado por el
representanie legal y el responsable de SGSST]
Resolucion 666 de 2020 “Por medio de la cual sejdesignado por la contratista, asi mismo, debera estarfPresentara 20 dias

calendario posteriores al
reinicio del contrato

Decreto 1072 de 2015 .
CAPITULO 6 SISTEMA DE GESTION DE LA
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO.

IArticulo 2.2.4.6.26. Gestion del cambio.

documento
la  situacion de

Debera allegar diligenciamiento del
gestion de cambio atendiendo
pandemia COVID-19.

Documento firmado por la Profesional o especialista

en SST. Anexar licencia vigente.

Presentara 20 dias|
calendario posteriores al
reinicio del contrato




Decreto 1072 de 2015 .
CAPITULO 6 SISTEMA DE GESTION DE LA
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO.

rticulo 2.2.4.6.12. Documentacion. 15. La mal’[riz19

legal actualizada que contemple las normas del
Sistema Genera! de Riesgos Laborales que le
aplican a la empresa.

Debera  allegar  matriz legal actualizada,
contemplando la normatividad legal vigente)
incluyendo el despliegue y evaluacion de la
normatividad relacionada con la pandemia COVID
Presentara 20 dias
calendario posteriores al
Documento firmado por la Profesional o especialistajreinicio del contrato

en SST. Anexar licencia vigente, asi como el abogado|

y representante legal de la contratista.

Saneamiento Basico

forma

COVID 19.

Cronograma de capacitacion vigencia actual, firmado
por el representante legal.
Durante la ejecucion del

2 El Arrendatario debera adjuntar el cronograma deActas de capacitacié - N
o : pacitacién dando cumplimiento allcontrato. Realizara
gapac!tdac(;on Snluzl rela<|:|%_nart1)dp los _tecr‘nas eln cronograma., remitido al supervisor del contrato. mediante oficio de forma
etgq(rjl g y saiud en ?r ‘ :jaa a0 asoclados a WIactas del peligro  bioldgico  evidenciando  elftrimestrat la entrega def
activiaad economica contratada. despliegue y evaluacién de la normatividadlios soportes descritos.
relacionada con la pandemia COVID-19.
El Arrendatario adjuntara las actas de forma
mensual del Comité Paritario de Seguridad y Salud e " »
3 fenel Trabajo o vigia de acuerdo al Decreto 614 deA.ctas de los COPASST o vigia de forma mensual,|Durante la ejecucion del
1984, Resolucién 1016 de 1989 Decreto. firmado por el representante legal, de acuerdo allcontrato.
Ley 1’295 deu1 9094 Ley 1562 de 2’012 y Decreto cumplimiento de ley. Dandq a conocer las acciones
1072 de 2015, Resolucién 2013 de 1986. adelantadas frente a los peligros priorizados. De manera mensual.
. . . Informe mensual de los accidentes presentados
E Arrendatario reportara todos los accidentes dedurante el peﬁodo firmado por el Reppresentante
4 traba;otivpresentgggs d?ae fﬁgpda n?ensr,rzjallimﬁggtosg: Legal, y responsable de SST. Durante la ejecucion del
:’espec 0s sop ac 0 @l curmnp/ Casos presuntamente positivos en COVID-19 defcontrato.
ey. Resolucién 140? de ZQO7 (Mayo 14) “Por la cualorigen laboral
eslid;eeg:]l;n;zlét?ralgla_éqvesngamon de incidentes Yasi mismo allegara las investigaciones de los|De manera mensual.
jo-. accidentes de trabajo en el caso que se presente.
informe mensual del ausentismo presentados
5 durante el periodo, firmado por el Representante
Legal, y responsable de SST. Durante la ejecucion del
Decreto 1072 de 2015 -
CAPITULO 6 SISTEMA DE GESTION DE mgﬁggﬁ cg;ilsiﬁntamente positivos en COVID-19 defcontrato.
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO. Los demas que se requieran para la atencion de la]De manera mensual.
pandemia.
~ATEM . ECHA DE,QNTREGA'

El arrendatario debe asegurar que los
proveedores alimentos procesados como:
empanadas, arepa huevo, saichichas, carne de
hamburguesa, entre otros, cuenten con el
concepto sanitario favorable y vigente.

Resolucion 748 del 13/05/200 Por medio de la
cual se adopta el protocolo de bioseguridad con el
fin de mitigar, controlar y realizar el adecuado
manejo de la pandemia del Coronavirus COVID-
19 en la industria de alimentos y bebidas”.

El

arrendatario entregara los conceptos
favorables y vigentes por la Secretaria de Salud
de la Jurisdiccion (Regién, Departamento,
Metropolitana, Distrito o Municipio, segln
apligue) de los proveedores, como: empanadas,
arepa huevo, salchichas, carne de

hamburguesa, entre otros.

Actualizar durante lal

L . vigencia del contrato.
El arrendatario incluira dentro de su protocolo de 9 contrato

bioseguridad la “manipulacién de insumos vy
productos” y la “recepcion de insumos y materias
primas”, donde asegurard que el proveedor de
insumos y productos se ajuste a los protocolos
de bioseguridad establecidos por el Ministerio de
Salud y Proteccién Social.




E! arrendatario debe cumpliir con evitar Ia
Contaminacién cruzada.
Resolucion  2674/2013, Articulo 16, Numeral
7:Articulo 18, Numeral 7; Articulo 20, Numeral
5:Articulo 35, Numeral 4. El arrendatario presentara el procedimiento y
ejecucion del mismo, para dar cumplimiento a los
Tener presente la rotacion de los alimentos| requisitos de la Resolucion 2674 de 201320 dias posteriores a la
5 mediante el manejo adecuado de los insumos por] Articulo 16, Numeral 7; Articulo 18 Numeral 7; | firma yperfeccionamiento

medio de la técnica PEPS (primero en entrar| Articulo 20 de la adicion, modificacién
pr@mero en sa}lir) y/lo PVPS (primero en vencer,| Numeral 5; Articulo 35 Numeral 4. yprorroga.
primero en salir). El arrendatario entregara certificacion de

calibracion de los termémetros.
Se debe de excluir del drea de almacenamiento de

alimentos, todo producto quimico, téxico,
elementos de aseo y otros productos diferentes al

alimentos.

3 Ei arrendatario debe cumplir con las Condiciones | El arrendatario presentara el procedimiento y ?O dias pc;fsteri_ores 2 tla
de almacenamiento Resoluciones 683/2012,| ejecucion del mismo, para dar cumplimiento a los o:(renr:agic?gn ersggi?iacg]c]ieénno
2674/2013 Articulo 16, Numeral 5y 6. requisitos de la Resolucidon 2674 de 2013 brorroga ' Y
Articulo 33, Numeral 9. Articulo 5y 6. Articulo 33 Numerai 9. '

El arrendatario incluira dentro de su protocolo de
bioseguridad la “manipulacién de insumos vy
productos” y la “recepcién de insumos y materias
primas”, donde asegurara que el proveedor de|
insumos y productos se ajuste a los protocolos

Resolucién 666 de 2020 “Por el cual se adopta elociapiecidos por el Ministerio de Salud y20 dias posteriores a la

protocolo general de bioseguridad para mitigar|proteceién Social. firma y perfeccionamiento
controlar y realizar el adecuado manejo de I3 de la adicion, modificacion y
pandemia del Coronavirus COVID-19". El protocolo debera ser fimado por elfPP™92

representante legal y el responsabie de SGSST|
designado por la contratista, asi mismo, debera
estar radicado y aprobado por las alcaldias segun|
corresponda

FECHA DE ENTREGA

El arrendatario garantizara que el transporte de alimentos
debe realizarse en vehiculos autorizados para tal fin, los|
cuales tengan visible la leyenda “Transporte de
Alimentos”, evitando la contaminacion, la proliferacién dej
microorganismos, como el deterioro de los insumos.

El arrendatario supervisara, que:

Los medios de transporte y los recipientes en los cuales
se transportan los alimentos o materias primas, deben
estar fabricados con materiales tales que permitan una
correcta limpieza y desinfeccion.

Se permite transportar conjuntamente en un mismo
vehiculo, alimentos con diferente riesgo en salud publica
1 siempre y cuando se encuentren debidamente [yistrital
envasados, protegidos y se evite la contaminacién
cruzada.

Copia de la certificacién Secretaria de Salud20  dias  calendarig

o del municipio con conceptojposteriores al re-inicio
"Favorable" para el transporte de alimentos defdel contrato.
los proveedores que estaran durante la

. . . vigencia del contrato.
Se prohibe transportar conjuntamente en un mismo

vehiculo alimentos o materias primas con sustancias
peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza
representen riesgo de contaminacion del alimento o la
materia prima.

Los vehiculos destinados al transporte de alimentos vy
materias primas deben cumpiir dentro del territorio
colombiano con los requisitos sanitarios que garanticen Ig
adecuada proteccidn y conservacién de los mismos, para
io cual las autoridades sanitarias realizaran las actividades
de inspeccion, vigilancia y control necesarias para velaf]
por su cumplimiento.




Resolucion 749 del 13/05/2020 *“Protocolo de

alimentos, bebidas y tabaco, al por

alimentos,

comidas".

bioseguridad para el manejo y control del riesgo dellde bioseguridad
coronavirus COVID-19 en el comercio al por mayor delproveedores, donde asegurara que a través del
menor
establecimientos no especializados y al por menor dejsu operacion comercial, se ejercera el control
bebidas y tabaco en establecimientoslen la prevencién y protecciéon contra el riesgo|
especializados, asi como el alojamiento en hoteles ylde COVID-19.

actividades derestaurantes, cafeterias y servicio movil de

El arrendatario incluirda dentro de su protocolo]
la interaccion con sus]

en|procedimiento la entrega de los insumos paraf

El protocolo debera ser firmado por el
representante legal y el Responsable de
SGSST designado por la contratista, asi
mismo, debera estar radicado y aprobado por
las alcaldias segun corresponda.

IAdicionalmente, solicitara a todos los|
integrantes de la cadena de abastecimiento:
proveedores, distribuidores Vi
comercializadores, que acataran protocoio de
bioseguridad propuesto por el arrendatario.

20 dias calendario
posteriores al re-inicio
del contrato.

_ ESPECIFICAC

N°

~ CUMPLIMIENTO NORMA

"FECHADE

UMPLIMIENT

Compromiso firmado por el Representante legal.

En el momento del
reinicio del contrato

Cumplir con el manejo adecuado y seguro de los]
residuos generados, al igual que las acciones de

Informe y registro fotografico de las acciones|
realizadas en el lugar de prestacion del servicio y en
las instalaciones propias, segun aplique.

Mensualmente, durante
la ejecucion del contrato

limpieza y desinfeccion necesarias para e
lejecucion del protocolo de bioseguridad requerido
para mitigar y controlar el riesgo de contagio del
Coronavirus — COVID — 19; segun los lineamientos|
lestablecidos en las Resolucién 666 del 24/04/2020
del Ministerio de Salud y Proteccién Social, o los|
demas actos administrativos que los modifique,
complemente y adicione; los cuales estaran
vigentes durante la vigencia de! contrato, segin las
medidas y disposiciones que adopte el Gobierno
Nacional para la atencion de la emergencig
sanitaria en el pais.

*Debera allegar procedimiento actualizado del
manejo de los residuos sdlidos biosanitarios
(tapabocas, guantes, etc, riesgo bioldgico a causa del
COVID-19) hasta su disposicion final con el gestor de
aseo Municipal o Distrital de cada jurisdiccion, en
cada punto de servicio, este documento debe i
firmado por la Profesional ambiental.

*Actualizar el cronograma de capacitacion para
impartir este nuevo protocolo al personal a su cargo.

*Actualizar Plan de Manejo y el programa de gestion
de residuos, incluyendo el protocolo actualizado para|
el manejo de los residuos sélidos producto de Ig
prevencion a este riesgo biosanitario por COVID-19.

NOTA: Una vez retirada, doble el tapabocas con la
cara externa hacia dentro y depositela en una bolsa
de papel o basura.

No reutilice el tapabocas. Cértelos en varias partes
antes de depositarlos en una bolsa plastica.
Desinfecta la bolsa (alcohol) y dispongalos en la
caneca de residuos ordinarios.

Inmediatamente después del retiro de! tapabocas
realice lavado de manos.

En el momento del
reinicio del contrato

Decreto 1076 del 2015 “Por medio del cual se
expide el Decreto Unico Reglamentario Sector
Ambiente y Desarrollo Sostenible”. Libro 2, parte
2, titulo 6 “Residuos Peligrosos”, expedido por el
Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible.

Lineamientos para el manejo del aislamiento en
hotel, hostal u hospedaje, frente al SARS-19
(COVID-19) a Colombia.

MIN VIVIENDA, MIN AMBIENTE Y MIN SALUD
“Todo lo que debe saber sobre residuos en tiempo)

de SARS-COV-2 (COVID-19)".

Dentro de la ruta sanitaria se debe diferenciar una
linea de recoleccion y entrega de los residuos
biosanitarios (tapabocas, guantes, etc).

Establecer canecas donde solo se depositen los}
residuos biosanitarios (tapabocas, guantes, etc.)
Segun necesidad de cada punto de servicio.

Durante toda la
ejecucion del contrato.




DOCUMENTOS TRANSVERSALES PARA SGSST, SGA, ALIMENTOS Y BEBIDAS
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO: Conformado por 1os soportes resultantes de cada uno de los siguientes items.

ITEM

CUMPLIMIENTO

PRODUCTO POR PROGRAMA

FECHA DE
ENTREGA

El arrendatario debera presentar el “PLAN DE
SANEAMIENTO?” a desarrollar en fas instalaciones a
arrendar, donde se discriminen los programas:
Limpieza y desinfeccién, Desechos sélidos, Control de
plagas y Abastecimiento y suministro de agua potable;
de acuerdo a lo establecido en la Resolucién 2674 de
2013 en su capitulo VI, articulo 26. y en cumplimiento
a la Resoluciéon 01801 del 19/04/2018 de! Ministerio
de Defensa.

Donde el “PLAN DE SANEAMIENTO", debera ser un
documento escrito donde se relacionen los objetivos,
alcance de ejecucién, procedimientos, cronogramas,
formatos de registros y listas de chequeo por cada
programa antes referenciado y demas que sean

necesarios, teniendo en cuenta los servicios,
actividades y productos ofrecidos para el
cumplimiento del objeto contractual.

Este Documento debe contener como minimo los
soportes referenciados por la normatividad, asi como

Copla del documento "PLAN DE
SANEAMIENTO?", el cual debera estar
firmado por profesional competente
(Ingeniero o Tecnico de Alimentos,

20 dias calendario
posteriores al

sanitario y/o ambiental), donde | inicio del contrato.
anexara copia de la tareta

profesional.

Formatos de regisiro y listas de Mensualmente

chequeo, debidamente diligenciadas
de los seguimientos realizados a cada
uno de los programas del "PLAN DE
SANEAMIENTO"; los cuales deben
estar disponibles en las instalaciones
arrendadas.

durante el tiempo
de ejecucion del

contrato

trimestral en las
visitas del
profesional

idéneo.

las actividades y soportes que se relacionan
enseguida para cada programa.

, El poocumento  "PLAN  DE 55 gias calendario
PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL | SANEAMIENTO" evidenciara toriores al
PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario debe | procedimientos "PROGRAMA | P8

establecer, los procedimientos de limpieza vy
desinfeccién satisfaciendo las necesidades
particulares del proceso y del producto de que se trate.
Cada establecimiento debe tener por escrito todos los
procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias
utilizadas, asi como las concentraciones o formas de
uso, tiempos de contacto y los equipos e implementos
requeridos para efectuar las operaciones vy
periodicidad de limpieza y desinfeccion.

LIMPIEZA Y DESINFECCION"

inicio del contrato.

Entregar fichas técnicas y hojas de
seguridad de los productos utilizados
para el lavado, limpieza y desinfeccién
como: detergente, desinfectante,
desengrasante, gel y jabon de manos,
entre otros. Teniendo en cuenta que
estos debera ser biodegradables.

20 dias calendario
posteriores al
inicio del contrato
y cada vez que se
presente cambio
de producto.

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL
PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la
vigencia del contrato, realizarda mediante listas de
chequeo las inspecciones sobre el estado de limpieza
de areas, equipos y superficies.

Listas de chequeo de limpieza y
desinfeccion, debidamente
diligenciada con frecuencia de minimo
4 veces al dia.

Diarias durante el

tiempo de
ejecucion del
contrato

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL
PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la
vigencia del contrato, determinara el proceso de
desinfeccion que debe realizarse con un principio
activo que permita ia eliminacién o disminuciéon a
niveles aceptables de la carga microbiana de las
areas, superficies y equipos.
El arrendatario durante la vigencia del contrato,
Realizar jornadas de dosis de chogque periddico,
evitando la resistencia de los microorganismos a los
desinfectantes usados, para lo cual se debe cambiar
el producto o aumentar la dosis de concentracion.

Procedimiento de desinfeccién de
choque incluido en el Plan de
Saneamiento

20 dias calendario
posteriores al
inicio del contrato.

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL
PLAN DE SANEAMIENTO. Ei arrendatario durante la
vigencia del contrato, ejecutara el cronograma de
limpieza y desinfeccion de equipos, con uso de
productos aptos para alimentos, biodegradables y ia
salud del trabajador, limpiando inmediatamente
después del uso de equipos y superficies para evitar
incrustaciones de grasas y suciedades.

Cronograma de limpieza y
desinfeccion  donde  contemplara
como minimo:
1. Equipos a ulilizar en las
instalaciones a arrendar.

2. Quimicos a usar (fichas técnicas,
hojas de seguridad y Certificacién de
quimicos biodegradables).
3. Tiempo de exposicion y para uso en
alimentos.

20 dias calendario
posteriores al
inicio del contrato
y cada vez que se
presente cambio
de producto.




4. Frecuencia de minima: 4 veces al
dia.

Se debera entregar los siguientes

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL
PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la
vigencia del contrato, debe asegurar que, a través de
la capacitaciéon continua y permanente, se tendran en
cuenta los temas de: los procedimientos de limpieza y
desinfeccién, se efectuara las Buenas practicas
higiénicas de personal manipulador, el lavado de
manos, desinfeccion, aseo personal.

registros: . .. | Diaria durante el
1.Formato limpieza y desinfeccion tiempo de
debidamente diligenciados, de | eMPO
. ejecucién del

acuerdo al cronograma establecido. contrato de
2. Formato lista de chequeo de la acuerdo’ al
verificacién de limpieza y desinfeccion

. . . cronograma de
debidamente diligenciadas, de limpieza
acuerdo al cronograma establecido. d P - y

. esinfeccion
Nota: El encargado del establecido
diligenciamiento del formato lo
designara el arrendatario.
Plan de Capacitacion  donde
contemplara los lineamientos

descritos en la Resolucién 2674 de
Julio 22 de 2013 "Por la cual se
regiamenta el articulo 126 de Decreto
-Ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones" Articulo 13. Plan de
capacitacion.

Se debera tener en cuenta o
siguientes parédmetros:
1. Temas y contenidos.

2. Responsable. (Profesional idoneo).
3. Duracién por cada tema a bordar.
4. Cronograma
(Programado/Ejecutado).

20 dias calendario
posteriores al
inicio del contrato.

El arrendatario deberd instalar
sefializacion informativa donde se
tendra en cuenta: avisos o habladores
en el area de procesamiento en
referencia a: procedimiento lavado de
manos; limpieza y desinfeccién de
equipos y utensilios; frutas y verdura.

Permanente
durante la
ejecucion del
contrato.

Actas de socializacién en
cumplimiento al cronograma adherido
al plan de capacitacion, estas deberan

estar firmados por el profesional
idoneo  (copia de la tarjeta
profesional), el formato debera
contemplar:

1. Fecha.
2. Intensidad horario de la
capacitacion.

3. Firma del profesional.
4. Tema abordado.
5. Evaluacién de la efectividad de la
capacitacién.

6. Registro de asistencia de
participantes con su respectivo

registro fotografico.

Mensualmente
durante el tiempo
de ejecucion del

contrato, de
acuerdo al
cronograma  del
Plan de
Capacitacién
establecido.

PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL
PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario durante la
vigencia del contrato, debe utilizar atomizadores para
la aspersion de ambientes para su desinfeccion. De lo
cual debe garantizar que no se utilizara recipientes
como envases vacios de gaseosas, refrescos entre
otros para almacenar estos quimicos.

Procedimiento de desinfeccién de
ambientes incluido en el Plan de
Saneamiento

20 dias calendario
posteriores al
inicio del contrato.




PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DEL
PLAN DE SANEAMIENTO. El arrendatario debe
establecer dentro de las instalaciones a arrendar el
espacio para el almacenamiento adecuado y seguro
de los insumos quimicos que utilice para las
actividades que desarrolle de aseo, limpieza y
desinfeccion en cumplimiento del objeto del contrato;
teniendo en cuenta que este espacio no puede estar
en la zona de preparacion de alimentos y debe contar
con buena ventilacién y/o recirculacion de aire
apropiada.

En este espacio, se debe tener las fichas técnicas y
hojas de seguridad de todos los productos, las cuales
deben ser ubicadas en un lugar visible. Estos
productos deben contener caracteristicas y
propiedades de biodegradabilidad, que no presenten
alteraciones y contaminacién al ambiente; y deben ser
almacenados de acuerdo a sus caracteristicas de
compatibilidad identificadas y sefialadas por matriz de
compatibitidad.

Adicional, debe dar cumplimiento a las condiciones
establecidas en la Ley 55 del 02/07/1993 “Por medio
de la cual se aprueba el "Convenio No. 170 y la
Recomendacién nlimero 177 sobre la Seguridad en la
Utilizacién de los Productos Quimicos en el trabajo”,
en relaciéon al manejo, manipulacion, almacenamiento,
disposicion final y demas que apliquen para este tipo
de productos.
El arrendatario debe establecer dentro de las
instalaciones a arrendar el espacio el lavado de
elementos con los cuales realiza las acciones de aseo,
limpieza y desinfeccion (traperos, escobas, guantes,
pafios, telas, entre otros); garantizado no generar
contaminacion a los alimentos o productos a
comercializar en cumplimiento del objeto del contrato
y generacion de vertimientos que contaminen en las
redes existentes.

Esquema de las zonas o espacios
requeridas y delimitadas para el
cumplimiento del objeto del contrato,
que contribuyan al desarrollo vy
ejecucion del "PLAN DE
SANEAMIENTO"

20 dias calendario
posteriores al
inicio del contrato.

Fichas técnicas, hojas de seguridad y
matriz de compatibilidad impresas a
color de todos los productos, las
cuales deben contener los 16 items en
idioma espafiol, resaltando las
caracteristicas de biodegradabilidad.

20 dias calendario
posteriores al
inicio del contrato
y cada vez que se
presente cambio
de producto.

Listas de chequeo de limpieza y
desinfeccion, debidamente
diligenciadas segun la periodicidad
establecida en el programa.

Mensualmente
durante el tiempo
de ejecucion del
contrato

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS DEL PLAN
DE SANEAMIENTO. El arrendatario realizara vy
desarrollara un plan de gestién integral de residuos
solidos generados de las instalaciones a arrendar,
donde se garanticen una eficiente labor de separacion
o clasificacién, recoleccion, conduccion, manejo,
almacenamiento temporal, transporte interno - externo
y disposicién final de los desechos sélidos; teniendo
en cuenta las responsabilidades establecidas en el
Decreto 1077 det 26/05/2015, TITULO 2 “SERVICIO
PUBLICO DE ASEQ" - ARTICULO 23.2.1.1.
ARTICULO 2.3.2.2.1.2. al ARTICULO 2.3.2.2.5.118 y
de acuerdo a los lineamientos de {a Resolucién 754
del 25/11/2014 (Ministerio de Ambiente, Vivienda y
Desarrollo Territorial); asi como las normas de higiene
y salud ocupacional y demas normatividad legal
vigente relacionada; con el propésito de evitar la
contaminacion de los alimentos, areas, dependencias,
equipos y el deterioro del medio ambiente.
Para esto, en el plan de gestion integral de residuos
solidos, se deben establecer y desarrollar como
minimo las siguientes acciones:

El plan de saneamiento contemplara:
1. Procedimiento de identificacion y
caracterizaciéon de residuos sdlidos
2. Procedimiento de recoleccion,
transporte y almacenamiento de
residuos sélidos generados

20 dias calendario
posteriores al
inicio del contrato.

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS DEL PLAN
DE SANEAMIENTO. Mecanismos y estrategias para
garantizar la separacién en la fuente, dirigida a los
usuarios de los servicios prestados y los funcionarios
del arrendatario

Plan de  Capacitacion donde
contemplara los lineamientos
descritos ta normativa  vigente

colombiana frente a Manejo integral

de residuos sélidos.
Se deberd tener en cuenta lo
siguientes parametros:
1. Temas y contenidos.

2. Responsable.(Profesional idéneo).
3. Duracién por cada tema a bordar.
4. Cronograma

20 dias calendario
posteriores al
inicio del contrato.




(Programado/Ejecutado).

5. Esquema de material y/o piezas
comunicativas  dirigidas a los
funcionarios del arrendatario y
usuarios de los servicios prestados,
para ser ubicadas en las instalaciones
a arrendar.

Actas de socializacion y ejecucion en
cumplimiento al cronograma adherido
al plan de capacitacién, estas deberan

estar firmados por el profesional

idoneo  (copia de la tareta | Mensualmente
profesional), el formato deberd |durante el tiempo
contemplar: de ejecucion del
1. Fecha. | contrato, de
2. Intensidad horario de la|acuerdo al
capacitacion. cronograma  del
3. Firma del profesional. | Plan de
4. Tema abordado. | Capacitacion

5. Evaluacién de la efectividad de la | establecido.
capacitacion.

6. Registro de asistencia de

participantes con su respectivo

registro fotografico.

Sefializacién informativa, en donde se | Permanente

relacione la separacion en la fuente de
los residuos generados en las areas
de produccién y servicio.

durante el tiempo
de ejecucion del
contrato

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS DEL PLAN
DE SANEAMIENTO. El arrendatario debe suministrar
los elementos necesarios para la correcta separacién
de los residuos generados en las instalaciones
arrendadas; de acuerdo a los tipos de residuos
generados en cumplimiento del objeto del contrato y
teniendo en cuenta la codificacion de colores
establecidas por la GTC 24. El arrendatario debe
garantizar las actividades de limpieza y desinfeccién
de las canecas, cuando éstas se desocupen, con el fin
de evitar contaminacion cruzada y proliferaciéon de
vectores.

El plan de saneamiento contemplara:
1. Procedimiento de lavado vy
desinfeccion de las canecas donde se

van almacenar los residuos no
peligrosos generados.
2. Formato de registro lavado y

desinfeccidon de canecas de residuos
no peligrosos

20 dias calendario
posteriores al
inicio del contrato.

1. Zona de servicio se ubicara un
punto ecolégico como minimo, con
tapa giratoria y con sus respectivas
bolsas de acuerdo al color de la
misma.

2. En la zona de produccion se
ubicaran canecas tipo vaivén y bolsas
de acuerdo al color de la misma,
teniendo en cuenta el tipo de residuos
generados en cumplimiento al objeto
del contrato.

Permanente
durante el tiempo
de ejecuciéon del
contrato

Registro de lavado y desinfeccién de
canecas de residuos no peligrosos,
debidamente diligenciado de acuerdo
a frecuencia de recoleccion en ruta
interna establecida en ECOMAPA vy
segun procedimiento de la actividad

Mensualmente
durante el tiempo
de ejecucién del
contrato.

PROGRAMA DE DESECHOS SOLIDOS DEL PLAN
DE SANEAMIENTO. Establecer la ruta interna,
externa y frecuencia de recoleccion para los residuos
no peligrosos (aprovechables y ordinarios) generados
en las instalaciones arrendadas en cumplimiento del
objeto del contrato; asi como prever su
almacenamiento temporal (lugar que debe ser alejado
a la zona de produccién), teniendo en cuenta evitar
olores ofensivos y controlar la proliferacion de
vectores; y posterior coordinar la entrega para
aprovechamiento y disposicion final. Donde el

1. Acta de Reunion entre el
arrendataric y el Supervisor del
Contrato, con el fin de realizar
articulacion y  coordinacién, en
relacion al almacenamiento temporal
de los residuos no peligrosos
generados (aprovechables y
ordinarios) en las instalaciones del
Contratante  (Articulacion  proceso
SGA - programa residuos no
peligrosos).

20 dias calendario
posteriores al
inicio del contrato.




arrendatario debe contar y asumir a su costo con fas
herramientas, insumos y EPP necesarios para realizar
la recoleccion y trasiado de los residuos.

Realizar el registro y pesaje de los residuos no
peligrosos (aprovechables y ordinarios) generados en
las instalaciones arrendadas en cumplimiento del
objeto del contrato. En donde para llevar a
almacenamiento  temporal de los residuos
aprovechables, éstos deben estar limpios y secos. El
arrendatario debe tener y asumir a su costo las
herramientas, elementos, EPP y bascula para la
ejecucion de actividad. En donde de acuerdo .a la
coordinacion con el supervisor del contrato, se
apoyard en la entrega para aprovechamiento y/o
disposicioén final.

El arrendatario serd el Unico responsable de realizar
la remocién de los residuos con la ayuda de guantes
de caucho o alguna herramienta que le evite el
contacto con ellos, por ningtin motivo hara operacion
directa con la mano. Este funcionario no debe tener
asignada otra tarea simultanea que lo ponga en
contacto con menaje limpio o alimentos.

2. Formato de registro de recoleccion,
pesaje y entrega de residuos no
peligrosos aprovechables y
ordinarios) generados

ECOMAPA: Esquema donde
detalla:

1.La ubicacién de
2. Ruta interna de recoleccion
(instalaciones arrendadas).
3. Ruta externa recoleccién (hasta el
almacenamiento temporal) de cada
tipo de residuo generado, con su
respectiva frecuencia de recoleccién
(horarios y dias).

se

las canecas.

20 dias calendario
posteriores al
inicio del contrato.

Registro de recoleccién contemplara:
1. Pesaje de los residuos.
2. Entrega para almacenamiento
temporal en el centro de acopio o
lugar coordinado con et Supervisor del
Contrato, de residuos no peligrosos
generados (aprovechables y
ordinarios) debidamente
diligenciados; de acuerdo a la
frecuencia de recoleccion establecida
en el ECOMAPA.
3. Utilizacion EPP de acuerdo a la
actividad.

Mensualmente
durante el tiempo
de ejecucién del
contrato.

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS DEL PLAN
DE SANEAMIENTO. El arrendatario debe entregar el
diagnéstico realizado por una empresa autorizada con
concepto favorable vigente por la Secretaria de Salud
de la  Jurisdiccion  (Regién, Departamento,
Metropolitana, Distrito o Municipio, segun aplique).

Documento Diagnéstico de control de
plagas, realizado por una empresa
autorizada y especializada en donde
contemplara como minimos:
1. Procedimiento de control de plagas
y vectores.
2. Medidas de mitigacién, prevencién
y control.
3. Tipo de plagas a exterminar y grado
de infestacion.
4. Quimicos a utilizar y cronograma de
rotacién.

5. Frecuencia de control de plagas y
vectores (fumigacion, aspersion entre
otros).

6. Esquema de fumigacién de las
instalaciones arrendadas.

En donde se entregarda copia al
Supervisor del contrato, con el fin de
realizar el seguimiento a la frecuencia
y los quimicos a utilizar.

20 dias calendario
posteriores al
inicio del contrato.

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS DEL PLAN
DE SANEAMIENTO. Los quimicos usados deben ser
para uso en cocinas, y deben presentar cronograma
de rotacion de productos. El uso de los quimicos no
podra en ningin momento poner en riesgo la
inocuidad de los alimentos; estos productos deben
contener  caracteristicas y propiedades de
biodegradabilidad, que no presenten alteraciones y
contaminacion al ambiente; y deben ser manejados en
las areas a intervenir de acuerdo a sus caracteristicas
de compatibilidad identificadas y sefialadas por matriz
de compatibilidad, durante la ejecucién de las
actividades de control de plagas

Copias de hojas de seguridad de los
quimicos a utilizar, las cuales deben

contener los 16 items y Fichas
técnicas en idioma espafiol,
resaltando las caracteristicas de

biodegradabilidad.

Durante la
ejecucion del
contrato, segun
cronograma y
frecuencia
establecida en
diagnostico.




PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS DEL PLAN
DE SANEAMIENTO. E! arrendatario enviara al
supervisor del contrato las constancias de trabajo
realizado por la empresa especializada el cual debe
contar con el concepto sanitario favorable vigente para
la ejecucién de las actividades.
La realizacion de las actividades de control de plagas

1. Se anexara fichas técnicas y hojas
de seguridad de los elementos

uimicos, las cuales deben contener | Durante fa
vectores deb ner en nta | novi q 4 e o ; )
>;;reserttadZs ei telag einsthL;ecict)ie: ° aroreﬁggg:: los 16 items en idioma espafiol, | ejecucion del
(calendario académico, temporadas altas y/o otras resaltando las caracteristicas de | contrato, segun
- e v A i r ili . cronograma
disposiciones), por tal motivo se deben coordinar con biodegradabilidad freocuogncia dg
ntelacion | i . - s N
antelacio con el supervisor del contrato 2. Certificados de fumigacién u otras | fumigacion

El arrendatario debe asegurar que el personal de la
empresa arrendataria del control de plagas y vectores,
ingresara al punto de servicio con todas medidas de
bioseguridad, presentar pagos de seguridad social y
certificacién que acredite la idoneidad de la actividad.
No se admitiran animales domésticos en el servicio de
alimentacion como medida de control natural.
El control solicitada en éste item, es diferente al
control realizado por los puntos de servicio de la
Direccién de Bienestar de la Policia Nacional.

actividades encaminadas al control de
plagas y vectores emitidas por
empresa especializada y autorizada
por secretaria de salud para estas
labores; anexando copia del acta de
visita vigente por la cual se autorizan
estas actividades.

establecida en
Diagnéstico  de
plagas y vectores

PROGRAMA DE AGUA POTABLE DEL PLAN DE
SANEAMIENTO. E! arrendatario debe realizar la
identificacion y documentacion sobre el tipo de fuente

Procedimiento identificacion de la
fuente abastecimiento, tratamiento de

- . L ; agua ara consumo . .
de abastecimiento, disponibilidad de almacenamiento aI%’lacenampiento Y| 20 dias calendario

r ivi ratamientos para consumo en las osteriores al
y respectivos trata t P Documento "PLAN DE P

instalaciones del Contratante (este ultimo si aplica,
segun las instalaciones y fuentes existentes); para el
agua a utilizar en las instalaciones arrendadas y con
la cual se dara cumplimiento det objeto del contrato.

SANEAMIENTO" - generalidades vy
alcance "PROGRAMA  AGUA
POTABLE"

inicio del contrato.

PROGRAMA DE AGUA POTABLE DEL PLAN DE
SANEAMIENTO. Ei arrendatario establecerd un
procedimiento para garantizar la calidad e inocuidad
del agua a utilizar en los procesos de elaboracion de
alimentos (hamburguesas, perros, sandwich, etc.) y/o
bebidas (jugos, etc.) o de las actividades de lavado
con agua potable a los que son sometidas las materias
primas e insumos (frutas, verduras, hortalizas, etc.)

Procedimiento calidad de inocuidad
del agua del "PLAN DE
SANEAMIENTO"

Formato de registro de control de pH
y Cloro residual

20 dias calendario
posteriores al
inicio del contrato.

Registro de control de pH y Cloro
residual, de acuerdo a frecuencia
establecida en el procedimiento del
programa

Mensualmente
durante el tiempo
de ejecucién del
contrato

PROGRAMA DE AGUA POTABLE DEL PLAN DE
SANEAMIENTO. El arrendatario en coordinacion con
el Supervisor del contrato, realizara seguimiento a las
acciones de limpieza y desinfeccion del tanque de
almacenamiento de agua potable que se encuentre
conectado al suministro de agua de las instalaciones
arrendadas. Esta actividad debe ser realizada por

La Direccion de Bienestar Social
(Responsable del centro de trabajo),
garantizara la ejecucion del
procedimiento de limpieza y
desinfeccion de tanques de
almacenamiento de agua potable,
aportando el certificado de la empresa

Permanente
durante el tiempo
de ejecucion del

by - ue lo realizo.

empresa certificada y avalada por secretaria de salud. | . . contrato.
Megiante conceptoy sanitarig favorable vigente El arrendatario realiza los controles de
d " | acuerdo a los parametros

La periodicidad de lavado y desafeccion de tanques,
debe realizarse minimo cada 6 meses, segun lo
establecido en el Decreto 1575 del 09/05/2007.

establecidos por fa empresa frente a
registro y control de pH y Cloro
residual.

ITEM

DOCUMENTOS TRANSVERSALES ENTRE SGSST, SGA; ALIMENTOS Y BEBIDAS

CUMPLIMIENTO' -

PRODUCTO

ATENCION DE AUDITORIAS Y VISITAS INTERNAS Y EXTERNAS. El
arrendatario debe estar disponible para las diferentes auditorias y visitas
1 internas y externas, al igual que auditorias o visitas por parte de las autoridades
ambientales, sanitarias y del Ministerio de Trabajo al punto de servicio. En donde
debera tener en las instalaciones arrendadas la documentacion pertinente y
establecida como soportes en las condiciones técnicas del contrato.

Compromiso firmado por el Representante Legal




Para ello, el supervisor del contrato, notificara previamente al arrendatario sobre
las fechas de ejecucién de las respectivas auditorias o visitas programadas para
la Entidad e informara en el momento que las autoridades lleguen a las
instalaciones a realizar las respectivas visitas e inspecciones que apliquen
segun su competencia.

DOCUMENTOS TRANSVERSALES PARA SGSST, SGA, ALIMENTOS Y BEBIDAS
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO: Conformado por Ios soportes resultantes de cada uno de los siguientes items.

ITEM

CUMPLIMIENTO

PRODUCTO POR PROGRAMA

FECHA DE ENTREGA

El arrendatario debera presentar el “PLAN DE
SANEAMIENTO” a desarrollar en las instalaciones a
arrendar, donde se discriminen los programas:
Limpieza y desinfeccion, Desechos solidos, Control de
plagas y Abastecimiento y suministro de agua potable;
de acuerdo a lo establecido en la Resolucion 2674 de
2013 en su capitulo VI, articulo 26 y en cumplimiento a
la Resolucion 01801 del 19/04/2018 del Ministerio de
Defensa.

Donde el "PLAN DE SANEAMIENTO", debera ser un
documento escrito donde se relacionen los objetivos,
alcance de ejecucién, procedimientos, cronogramas,
formatos de registros y listas de chequeo por cada
programa antes referenciado y demas que sean
necesarios, teniendo en cuenta los servicios,
actividades y productos ofrecidos para el cumplimiento
del objeto contractual.

Este Documento debe contener como minimo los
soportes referenciados por la normatividad, asi como
las actividades y soportes que se relacionan enseguida
para cada programa.

Copia del documento "PLAN DE
SANEAMIENTO", el cual debera estar firmado
por profesional competente (Ingeniero o
Técnico de Alimentos, sanitario y/o ambiental).

20 dias  calendario
posteriores al reinicio del
contrato.

Cronograma de limpieza vy desinfeccion
(frecuencia de 4 veces por dia), fichas técnicas
y hojas de seguridad de los detergentes y
desinfectantes, formatos de registro y listas de
chequeo, debidamente diligenciadas de los
seguimientos realizados a cada uno de los
programas del "PLAN DE SANEAMIENTO"; los
cuales deben estar disponibles en las
instalaciones arrendadas.

20 dias calendario
posteriores al reinicio del
contrato.

Se debera entregar los siguientes registros:
1.Formato limpieza y desinfeccién
debidamente diligenciados, de acuerdo al
cronograma establecido.
2. Formato lista de chequeo de la verificacién

de limpieza y desinfeccion debidamente
diligenciadas, de acuerdo al cronograma
establecido.

Nota: El encargado del diligenciamiento del
formato lo designara el arrendatario.

Mensualmente durante
el tiempo de ejecucion
del contrato, de acuerdo
al cronograma de
limpieza y desinfeccion
establecido.

Atentamente,







