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San Luis — Tolima, 05 de febrero de 2026

Sefior coronel

GOSSER FREDDY RANGEL TORRES

Director Escuela Internacional de Entrenamiento de la Policia de Colombia CENOP
Vereda la Laguna

San Luis - Tolima

ASUNTO: informe de supervisién contrato de arrendamiento No 105-1-10039-25
TIPO DE INFORME

PERIODICO_X OFINAL ___

Periodo del informe de supervision

Desde | 01/01/2026 | Hasta | 31/01/2026 ]

En cumplimiento a los articulos 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011 “Por la cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencién, investigacion y sancién de actos de corrupcion y la efectividad del
control de la gestién pblica”, asi como de la Resolucién No.03049 del 30 de julio del 2014 “Por la cual se
adopta el Manual de Contratacién de la Policia Nacional”, Resolucion No. 00090 del 15/01/2018, “Por la cual
se actualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacién de la Policia Nacional adoptado mediante
Resolucién No. 03049 de 2014”, y la “Guia para el ejercicio de las funciones de Supervision e Interventoria
de los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas que las modifiquen,
adicionen o sustituyan, sin perjuicio de las funciones establecidas contractualmente y aquellas inherentes a
la naturaleza del ejercicio de la supervision, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u
orden de compra del asunto a través del cual se detalla, el seguimiento y el grado de cumplimiento de las
obligaciones establecidas en el respectivo contrato u orden, asi:

INFORMACION GENERAL:

e Mediante comunicacion oficial GS-2025-014949-CENOP del 19 de diciembre del 2025, el sefior coronel,
GOSSER FREDDY RANGEL TORRES, obrando en calidad de Director Escuela Internacional de
Entrenamiento de la Policia de Colombia CENOP, nombré como supervisor del contrato de arrendamiento
del asunto al sefior Subintendente CARLOS JULIO GARCIA SIATAMA.

e Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervisién: Mensual
e No. de informes de supervisién presentados y publicados en SECOP I1: 02

Informe de supervisién del mes de noviembre, comprendido entre el 01/11/2025 hasta el 30/11/2025
presentado mediante comunicacion oficial GS-2025-014381-CENOP

Informe de supervision del mes de noviembre, comprendido entre el 01/12/2025 hasta el 31/12/2025
presentade mediante comunicacién oficial GS-2026-000190-CENOP

Informacién del contrato u orden de compra
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Lontrato No. [ Orden de SomPra | 495.1.10039-25 DEL 28 D E OCTUBRE DE 2025
ARRENDAMIENTO DE UN AREA DE 146.8 M? DESTINADA PARA

Objeto del Contrato / EL FUNCIONAMIENTO DEL RESTAURANTE Y CAFETERIA DEL

instrumento de agregacion de CASINO DE SUBOFICIALES, DE LA ESCUELA INTERNACIONAL

la orden de compra DE ENTRENAMIENTO DE LA POLICIA DE COLOMBIA “BG. JAIME
RAMIREZ GOMEZ” (CENOP)".

Contratista WILSON ENRIQUE GUZMAN PALACIOS

Representante legal WILSON ENRIQUE GUZMAN PALACIOS

Valor inicial del contrato u | El valor estimado de la presente contratacion es de QUINCE

orden de compra MILLONES SETECIENTOS OCHENTA MIL PESOS M/CTE

($15.780.000,00), por concepto de canon de arrendamiento, con un
plazo de ejecucion de doce (12) meses en pagos mensuales por valor
de UN MILLON TRESCIENTOS QUINCE MIL PESOS M/CTE
($1.315.000,00) mes anticipado.

Valor adiciones del contrato u
orden de compra

Valor total del contrato u orden | El valor estimado de la presente contratacién es de QUINCE
de compra MILLONES SETECIENTOS OCHENTA MIL PESOS M/CTE
($15.780.000,00), por concepto de canon de arrendamiento, con un
plazo de ejecucion de doce (12) meses en pagos mensuales por valor
de UN MILLON TRESCIENTOS QUINCE MIL PESOS M/CTE
($1.315.000,00) mes anticipado.

Plazo de ejecucién inicial 12 meses

Fecha de inicio del plazo de
ejecucion del contrato u orden | 01/11/2025
de compra

Fecha de terminaciéon del plazo
de ejecucion del contrato u
orden de compra (pactada | 01/11/2026
inicialmente)

Fecha de inicio del plazo de

No aplica

ejecucion de la(s) adicién(es) | "© 2Plica
Fecha de terminacion del plazo No aplica
de ejecucién de la(s) adicidn(es)

Adiciones No aplica
Modificatorios No aplica
Prorrogas No aplica
Otros No aplica

1. DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA

Acciones adelantadas:

Se verifica que el arrendatario cuente con personal idéneo para la manipulacién, preparacion y servicio de los
aI!mentos, garantizando que todo el personal que intervenga directa o indirectamente en la preparacion de los
alimentos cuente con el certificado de manipulador de alimentos y los certificados médicos de ley.

- El contratista cancela el valor del canon de arrendamiento, aportando trasferencia de fecha 03/02/2026 15:42
horas, a nombre de Escuela Internacional de Entrenamiento de la Policia de Colombia “Brigadier General Jaime
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Ramirez Gémez” — CENOP, Cuenta Corriente 296-28586-9 DTN PONAL FONDOS ESPECIALES CENOP
Entidad: BANCO BOGOTA cédigo de consignacién: 01 arrendamiento por un valor de $1.315.000,00.

- El contratista hace entrega de la planilla de resumen del pago de parafiscales de los empleados de la empresa
INVERSIONES CROSS DELIGHTS en el periodo comprendido del durante el mes de enero.

- El contratista allega a esta dependencia el pago de la energia eléctrica del mes de enero, aportando el
comprobante Nro. 12545444 de fecha 19/01/2026 10:10 horas, a nombre de Escuela Internacional de
Entrenamiento de la Policia de Colombia “Brigadier General Jaime Ramirez Gémez” — CENOP, Cuenta
Corriente No. 296-28587-7 DTN PONAL SERVICIOS PERSONALES CENOP, Banco Bogota, Cédigo de
consignacion: 01 servicios plblicos por un valor de $ 2.507.443.

- Se pasa revista al casino de suboficiales con el fin de verificar que el personal se encuentre laborando con los
implementos de bioseguridad al momento de manipular los alimentos, para asi brindar un servicio mas acorde
al personal que utiliza los servicios de este sitio.

- En el periodo objeto de supervision se recibié una queja formulada por los estudiantes mediante comunicado
oficial GS-2026-007054-METIN, mediante la cual manifestaron inconformidad respecto a la prestacion del
servicio. Dicha situacidn se deja consignada en el presente informe para que obre como antecedente y permita
adelantar el seguimiento correspondiente, de conformidad con lo estipulado en el contrato, acciones
adelantadas por el superviso del contrato, se realiza reunién de coordinacion por parte representante legal de
la empresa del RESTAURANTE Y CAFETERIA DEL CASINO DE SUBOFICIALES donde se relacionan
compromisos los cuales quedan documentado mediante acta AE-2026-000312-CENOP

e e et
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2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES

DESTINO

iTEM GNIDRDDE DESCRIPCION

MESES

(CENOP).

“ARRENDAMIENTO DE UN AREA DE 146.8 M2 DESTINADA
PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL RESTAURANTE Y
CENOP CAFETERIA DEL CASINO DE SUBOFICIALES, DE LA| .,

ESCUELA INTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTO DE LA
POLICIA DE COLOMBIA “BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ"

No.

CONDICIONES A CUMPLIR

CUMPLE

NO
CUMPLE

OBSERVACIONES

Con el fin de establecer un orden con el personal que
haga uso de los servicios de restaurante en el casino
de suboficiales y la cafeteria, el contratista se
compromete acorde al espacio tomado en arriendo a
brindar atencion a toda la poblacion flotante de la
escuela, el horario de atencion al cliente sera todos los
dias, de acuerdo a las necesidades de la Unidad, en
coordinacidon con el sefior Supervisor del contrato.

El contratista se compromete hacer uso Unicamente
de las areas que le fueron dadas en arriendo, pero
debe velar por el mantenimiento y aseo de las mismas;
las areas contiguas son administradas por la Escuela
bajo dominio del ordenador del gasto.

El contratista sera el responsable de adquirir,
suministrar y adecuar, los utensilios de cocina, las
marmitas, estufas, hornos, calentadores, bienes
muebles y demas equipos que se utilizan diariamente,
insumos para preparacion de los alimentos, equipos
para la conservacion de los alimentos, equipos
necesarios para el enfriamiento de alimentos y
bebidas, neveras, vitrinas, bandejas, platos, ollas,
cubiertos, equipos para conservacion del alimentos,
equipos de lavado, equipos y elementos para el
almacenaje de alimentos, equipos y elementos para el
almacenaje de basuras, equipos y elementos de
oficina en caso de que requieran, insumos de aseo y
la totalidad de equipos y elementos que se requieran
para el cumplimiento del servicio y el objeto
contractual.

El contratista debera tener presente la aplicacién de
las buenas practicas de manufactura —BPM, con
arreglo a lo previsto en el decreto 3075 de 1997 y la
resolucion 2674 de 2013 expedida por el Ministerio de
Salud, o cualquiera otra disposicidén que los modifique,
adicione o sustituya.

El contratista' durante el desarrollo de su actividad
economica debera cumplir con las practicas higiénicas
y medidas de proteccion, asi:
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Toda persona mientras trabaje directamente en la
manipulacién o elaboracién de alimentos, debe
adoptar las practicas higiénicas y medidas de
proteccién que a continuacion se establece:

> Mantener una esmerada limpieza e higiene
personal (uniformes limpios, que existe
uniformidad en el personal, no uso de joyas,
uso correcto del tapaboca y del gorro para la
cabeza) y aplicar buenas practicas higienicas
en sus labores.

» Lavado de manos con agua y jabon antes de
comenzar su trabajo, cada vez que salga y
regrese al area asignada y después de
manipular cualquier material u objeto que
pudiera  representar un riesgo de
contaminacion para la alimentacién. Debera
ubicar en determinadas areas de la cocina
dispensadores de gel liquido anti-bacterial
para uso del personal que manipula alimentos.

> Desinfeccién de las manos cuando los riesgos

asociados con la etapa del proceso asi lo
justifiquen.

Mantener el cabello recogido y cubierto

totalmente mediante malla, gorro u otro medio

efectivo, y utilizacién de tapabocas.

Mantener las ufias limpias, cortas y sin

esmalte.

Uso de calzado cerrado, antideslizante, de

material resistente, impermeable.

Prever y garantizar la calidad de la

alimentacion para evitar brotes de

Enfermedades Transmitidas por Alimentos

ETAS.

> Los alimentos que han sido descongelados,

no se pueden volver a congelar.

El tiempo de manipulacion de alimentos

potencialmente  peligrosos  antes de

tratamiento térmico debe ser menor a tres
horas.

» Debera hacerse una revision cuidadosa para
descartar cualquier alimento en mal estado
(que presente cambios de olor, color, sabor.)

> Los alimentos que se sirven crudos o frios
deberan prepararse lejos del calor para luego
ser almacenados en refrigerador, en
recipientes debidamente tapados hasta el
momento de ser servidos. (Ensaladas, frutas,
postres, carnes frias).

Las grasas o aceites utilizados no lo deberan

utilizar en forma excesiva y menos cuando se

haya usado para preparar alimentos fuentes

Y

Y

A N 4

Y

Y
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como pescado, debera toda la grasa ser
retirada, toda la grasa que presente olor o
aspecto desagradable.

» Deberan descartarse todos los productos,
cuya envoltura se encuentre rota, raida,
contaminada con orina, heces fecales de
roedores y otros animales.

» Deberan  descartarse los productos
envasados que presenten decoloracion,
hongos, natas o cuyos envases estén rotos,
quebrados, entreabiertos o corroidos y los
enlatados inflados o cuyo contenido este lleno
de espuma o mal olor.

» Deberan descartarse los huevos cuyas
cascaras tengan fisuras, rotos 0 manchas. No
se debera sobrecargar de alifios en forma que
encubra caracteristicas de la normalidad o
que pueden ocasionar trastornos gastricos.

» Se deberan utilizar alimentos cuyas fechas de
vencimiento seran anterior al del dia de
utilizacion.

» En el almacén se debe utilizar el sistema
PEPS "Las primeras en entrar seran las
primeras en salir”.

El contratista se compromete a dar estricto
cumplimiento a lo establecido en la Resolucién 2674
del 22 de julio de 2013 en especial lo concerniente a
los Capitulos Ill Personal manipulador de alimentos, IV
Requisitos higiénicos de  fabricacion, Vil
Almacenamiento de  materias  primas, VIl
Restaurantes y establecimientos gastrondmicos.

Una vez adjudicado el contrato, EL ARRENDATARIO
se compromete a desarrollar acciones necesarias para
prevenir accidentes de trabajo para lo cual debera
ejecutar el sistema de gestidn de la seguridad y salud
en el trabajo en cumplimiento de la Ley 1562 de 2012
(Antiguo Programa de Salud Ocupacional) y la
sefializacion correspondiente el cual deberd ser de
conocimiento del supervisor del contrato y demas
normas y/o disposiciones que la modifique, adicione,
complementé o reemplace.

El contratista acorde al area entregada en arriendo se
compromete a ofrecer un precio estable y acorde con
el mercado de los productos que comercialice, durante
la ejecucion del contrato, manteniendo un stock de
productos en inventario para atender la demanda
correspondiente.

El contratista acorde al area entregada en arriendo se
compromete a publicar la lista de precios de los
productos ofrecidos en lugar visible al publico.
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El contratista acorde al éarea arrendada se
compromete a utilizar insumos y productos de primera
calidad los cuales deberan cumplir entre otros con las
exigencias de los reglamentos sanitarios vigentes,
para lo cual la Policia Nacional podra solicitar
inspeccién de autoridades sanitarias.

Dentro de sus documentos debe enconfrarse una
carpeta de los proveedores, donde se encuentre
certificado de Camara de Comercio, permisos INVIMA,
permisos Secretaria de Salud Departamental etc., afin
que sea posible efectuar cualquier investigaciéon o
rastreabilidad sobre la procedencia de los productos.
Igualmente los vehiculos destinados al transporte de
alimentos y materias primas deben cumplir dentro del
Territorio Colombiano con los requisitos sanitarios que
garanticen la adecuada proteccioén y conservacion de
los mismos, para lo cual las autoridades Sanitarias
incluida Sanidad de la Policia Nacional realiza las
actividades de inspeccidon, vigilancia y control
necesarias para velar por su cumplimiento, buscando
garantizar la cadena de frio de los alimentos
perecederos y condiciones higiénicas de los mismos,
para lo cual debe ser minimo un vehiculo tipo furgdn
adecuado con sistema de refrigeracion.

10.

El contratista acorde al érea entregada en arriendo se
compromete a realizar el procedimiento de recepcion
y almacenamiento de los viveres y alimentos de
acuerdo a lo establecido por las normas de estandares
de alta calidad. Las materias primas e insumos para
alimentos cumpliran con los siguientes requisitos:

> Recepcion de materias primas deben
realizarse en condiciones que eviten su
contaminacion, alteracién y dafos fisicos.

» Las materias primas e insumos deben ser
inspeccionados previos al uso, clasificados y
sometidos a analisis de elaboracion cuando
asi se requieran, para determinar si cumplen
con las especificaciones de calidad
establecidas.

> Las materias primas se someteran a la
limpieza con agua potable y ofro medio
adecuado de ser requerido y a la
descontaminacion previa a su incorporacion
en las etapas sucesivas del proceso.

» Las materias primas conservadas por
congelacion que requieran ser descongeladas
previo al uso, debe descongelarse a una
velocidad controlada para evitar el desarrollo
de microorganismos; no podrén ser re
congeladas, ademas, se manipularan de
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manera que se minimice la contaminacion
proveniente de otras fuentes.

» Las materias primas e insumos que requieran
ser almacenadas antes de entrar a las etapas
de proceso, deberan almacenarse en sitios
adecuados que eviten su contaminacion y
alteracion. (estribos y/o estantes a una altura
de 15 cm del piso)

» Los depdsitos de materias primas y productos
terminados ocuparan espacios
independientes, salvo en aquellos casos en
que a juicio de la autoridad sanitaria
competente no se presenten peligros de
contaminacién para alimentos.

> Las zonas donde se reciban o almacenen
materias primas estaran separadas de las que
se destinara a elaboracion o envasado del
producto final. La autoridad sanitaria
competente podra eximir del cumplimiento de
este requisito a los establecimientos a los
cuales no existe peligro de contaminacién
para los alimentos.

11.

Acorde al area entregada en arriendo y teniendo en
cuenta que se encuentra dentro de una unidad policial,
El horario para el ingreso de alimentos y proveedores
se realizara bajo la supervision del personal de
seguridad de las instalaciones de la Policia Nacional, X
para lo cual el contratista debe permitir la revisién de
los vehiculos y elementos ingresados, dicho horario
sera de 04.00 hasta 19:00 horas.

12.

El contratista acorde al area entregada en arriendo,
debera contar con personal idéneo para la
manipulacién, preparacion y servido de los alimentos,
por lo tanto, debera garantizar que todo el personal
que intervenga directa o indirectamente en la
preparacién de los alimentos cuente con el certificado
de manipulador de alimentos y los certificados X
médicos de ley, los cuales deberan mantenerse
vigentes durante la ejecucidn del contrato. Ademas, se
debera contar con personal encargado
exclusivamente de realizar el aseo respectivo a las
areas que comprende los comedores.

13.

El contratista se compromete a tener personal
calificado e idéneo y que cumpla con los requisitos de
salubridad e higiene, para lo cual debera presentar la
hoja de vida con el certificado en manipulacién de X
alimentos, las cuales una vez se notifique de su
adjudicacién seran entregadas para ser verificadas
por el supervisor del contrato.
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Acorde al espacio entregado en arriendo, el contratista
se compromete a ofrecer diferentes formas de pago
para el personal que haga uso del servicio de X
restaurante y cafeteria, entre ellos, dinero en efectivo,
pagos por plataforma de forma permanente.

14.

El contratista acorde al espacio entregado en arriendo,
se compromete a que el personal que labore dentro
del restaurante esté debidamente dotado de su
vestuario y uniformado, con los accesorios necesarios
para una impecable presentacién personal (gorros,
guantes, tapabocas, zapato cerrado anfideslizante,
traje térmico para ingreso a cuartos frios etc.), el X
personal que sea contratado por el Arrendatario, debe
portar un brazalete de identificacion que indique
nombres y apellidos, RH, tipo de sangre, EPS, ARL,
teléfono de un acudiente para identificacion en caso
de presentarse alguna eventualidad, fotocopia del
carnet de vacunacion.

18.

Queda prohibido gue el contratista y sus empleados
ingresen menores de edad y personas ajenas al
servicio a las instalaciones dadas en arrendamiento, X
asi mismo se prohibe el uso de las piscinas y/o zonas
comunes de la unidad.

16.

El contratista se compromete a remitir como maximo
con quince (15) dias después al inicio de labores, las
hojas de vida correspondiente del personal que
laborara con él, asi como la del mismo contratista. De X
igual forma debera informar cualquier cambio que
quiera realizar al personal que labora en los locales
arrendados.

1.

El contratista se compromete a cumplir las
obligaciones laborales y las establecidas como
patrono en el del cédigo sustantivo de trabajo, con el
personal contratado por su cuenta y riesgo, el cual
serda a cargo exclusivo del arrendatario incluido los
salarios, prestaciones, afiliacion al sistema de
18.| seguridad social integral (SALUD — PENSION — ARL) X
en calidad de trabajadores suyos y aportarlos con el
pago en forma mensual, requisito de cumplimiento
verificado por el supervisor del contrato. Es obligacion
del arrendatario que sus trabajadores estén afiliados a
la ARL Administradora de Riesgo Laborales.

Acorde al espacio entregado en arriendo, el contratista X
19.| se compromete a garantizar el menaje necesario
(platos, cuchara y vasos) para brindar una adecuada
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atencién y distribucion de los alimentos ofrecidos,
cumpliendo lo estipulado en la norma segun en su
articulo 9 Decreto 2674 del 2013.

20,

Acorde al espacio entregado en arriendo, el contratista X
debe garantizar el buen manejo y conservacion de los
elementos, instalaciones y materiales entregados para
la ejecucion del contrato. Los cudles seran entregados
con los respectivos inventarios.

21.

El contratista acorde al espacio entregado en arriendo,
se compromete a presentar despues de adjudicado el
contrato el programa de aseo, desinfeccion,
fumigacion y control microbioloégico que adelantara
especificando entre otros su periodicidad, la cual
debera ser como minimo la exigida por las autoridades
competentes, es decir presentara un programa de
saneamiento, que debe estar conformado por X
programa de limpieza y desinfeccién, manejo de
residuos y liquidos, programa de control de plagas,
programa de agua potable, igualmente debe llevar de
manera diaria diligenciadas las listas de chequeo que
garantiza el cumplimiento del respectivo Programa de
Saneamiento, durante la ejecucién del contrato que se
derive del presente proceso.

22.

El contratista se compromete a efectuar programas
trimestrales de fumigacion y presentar los
antecedentes al supervisor, para ser anexadas al X
contrato.

23.

COMPROMISOS SISTEMA DE GESTION
AMBIENTAL:

El contratista se compromete que durante el desarrollo
de su actividad econdmica deberda cumplir con el
Sistema de Gestion Ambiental de la Policia Nacional,
y la implementacién de las compras verdes o compras
publicas sostenibles el ARRENDADOR debera:

»> Hacer uso de tecnologias limpias, dando uso
correcto al consumo de agua y energia,
desarrollando programas ahorradores en pro
del bienestar del medio ambiente.

» El contratista empleara de preferencia
productos de sello ambiental colombiano u
otro reconocimiento a nivel Nacional o
Internacional, como certificaciones en la
Norma 1SO 14001 por entes certificadores
acreditados.

» El arrendatario dispondra de un funcionario
quien sera el encargado de hacer cumplir la
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MANEJO ADECUADO DE RESIDUOS:

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS:

EL contratista sera el responsable de la correcta
clasificacién, recoleccion y transporte de los residuos
generados, al lugar que destine la Unidad (CENTRO
DE ACOPIO), debidamente separados, segun las

normatividad en las practicas y manejo de
residuos, quien realizaré las coordinaciones
con el responsable de gestion ambiental de
ESCUELA INTERNACIONAL DE
ENTRENAMIENTO DE LA POLICIA DE
COLOMBIA BRIGADIER GENERAL JAIME
RAMIREZ GOMEZ — CENOP

El contratista realizara un plan de gestién
integral de residuos no peligrosos
aprovechables, (30 dias después del
contrato), donde se establezca en
cumplimiento a las diferentes regulaciones
ambientales y el adecuado manejo que se
realizara a los mismos.

Los residuos solidos deben ser removidos
frecuentemente de las areas de produccion y
disponerse de manera que se elimine la
generacién de malos olores, insectos y
roedores.

El establecimiento debe disponer de
recipientes con tapas de tamafo acorde a la
cantidad de residuos generados y bolsas
apropiadas, segun el codigo de colores
establecidos por la unidad, para la recoleccién
y almacenamiento de los residuocs sélidos

El lugar donde se almacenen los residuos
estara debidamente sefalizado, en perfecto
estado de orden y limpieza, debera estar
apartado de la zona de almacenamiento de los
alimentos. En general su ubicacion debe ser
de tal forma que se evite la contaminacion
cruzada de los alimentos.

El contratista se compromete a realizar un
adecuado manegjo de los residuos solidos y
liquidos generados, cumpliendo con el
programa de Gestion Integral de los Residuos
de la Unidad. El contratista, evitara el uso de
polietileno expandido (ICOPOR) para servir
alimentos.
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politicas ambientales de la Institucién y en los horarios
establecidos para la misma responsabilidad sin
generar desorden o desaseo en el lugar de
disposicion, exceptuando elementos de icopor y sus
derivados, cuyo uso no esta permitido en el interior de
la ESCUELA INTERNACIONAL DE
ENTRENAMIENTO DE LA POLICIA DE COLOMBIA
BRIGADIER GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ -
CENOP.

RECOLECCION DE RESIDUOS ORGANICOS:

Los residuos de origen animal o vegetal procedente de
la preparacion de alimentos o sobras que por su
naturaleza y composicién estd sujeto en un corto
tiempo a una rapida descomposicién, proceso que
genera malos olores y favorece la proliferacion
microbiana y de fauna nociva. El contratista estara
obligado a contratar los servicios de recoleccién,
transporte y disposicion final de estos residuos
diariamente.

LIMPIEZA Y DISPOSICION DE TRAMPAS DE
GRASA:

» Lalimpieza de los residuos generados en
las trampas de grasa sera asumida por el
contratista.

> El contratista se compromete a realizar un
cronograma para la limpieza de trampas
de grasas y se compromete a entregar los
certificados de la  limpieza vy
mantenimiento de estas. Para mejores
resultados, es importante ejecutar una
limpieza minuciosa semanalmente de las
trampas de grasa y cada 30 dias
presentar la certificacion de disposicién
final de las grasas.

» Los residuos que se generen, se tendran
que disponer en los lechos de secado de
la Planta de Tratamiento de Agua
Residual, previa coordinacion con el
Responsable del Mantenimiento de las
Plantas o ser entregados a empresa
certificada en transporte y disposicién final
de residuos peligrosos, la cual debe
contar con las diferentes licencias y
certificaciones requeridas por los entes
ambientales para su funcionamiento.

> El personal que realice el mantenimiento
y limpieza de las trampas de grasa, deber
tener todos los elementos de proteccién
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personal adecuados para su limpieza
(como guantes, botas, overol, protector
respiratorio teniendo en cuenta los olores
gue generan), de igual forma el personal
debe estar capacitado en la limpieza de
trampas de grasas y saneamiento basico,
preferiblemente que la limpieza vy
mantenimiento las realice una empresa
especializada en el tema.

> Aplicar buenas practicas ambientales en
el uso y ahorro eficiente de los recursos,
con el fin de reducir el impacto ambiental,
producto de las actividades y servicios
gue alli se ofrezcan.

El contratista debera cumplir estrictamente con todas
las normas y reglamentaciones sanitarias y de
salubridad publica; asi mismo atender las
observaciones que realice el encargado de control y
vigilancia del contrato en cuanto al manejo higiénico X
de los viveres, manipulacién de alimentos,
presentacion de comidas y condiciones higiénicas
sanitarias de los equipos, instalaciones y menaje. Los
vegetales deben desinfectarse con hipoclorito.

24.

Teniendo en cuenta la actividad econdmica a
desarrollar en las instalaciones dadas en arriendo, el
arrendatario debera instalar al inicio de la ejecucion del
contrato un dispositivo portatil para la retencién de
grasas, aceites y material solido generados por la
25.| actividad de lavado de loza con el objeto de aumentar X
la actividad en el pretratamiento de las aguas
residuales que se generan, el cual podra desinstalar
una vez cumpla con el periodo de ejecucién del
contrato.

Realizar el mantenimiento de la trampa de grasas con
una periodicidad de minimo de 1 vez al mes
dependiendo de la capacidad de las mismas y
controles ambientales implementados en la cafeteria,
este mantenimiento se realizara a través de personal
técnico o tecndlogos hidraulicos, sanitarios o fines. Los
residuos retirados deberan ser entregados a un gestor
autorizado por la autoridad ambiental para el manejo
de estos residuos, quienes certificaran el tratamiento
aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados y
la fecha.

26.

Presentar certificado de disposicion final de las grasas X
gue se generan en el mantenimiento de la trampa de
grasa a fravés de un gestor ambientaimente
autorizado por la autoridad competente.

27.




Pagina 14 de 18

Cédigo: 2BS-FR-0019

ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE
CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021

Version: 5

INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U
ORDENES DE COMPRA

) «
L e

POLICIA NACIONAL

28.

El contratista se compromete a devolver el inmueble el
equipamiento y utensilios entregados en Optimas
condiciones y a responder por pérdidas o dafios
cuando se demuestre su responsabilidad de los bienes
inventariados de propiedad de la Policia Nacional, asi
como por los dafios o perjuicios que cause a terceros.
Al momento de la entrega se debera verificar el
INVENTARIO FiSICO y el estado del mismo por parte
del arrendatario, Jefe de Almacén de intendencia,
Responsable Servicio Generales, Jefe de bienes
raices y Supervisor del Contrato.

29.

El contratista se compromete a ubicar el nimero de
extintores gque sean necesarios en cada comedor,
botiquin de primeros auxilios, en cada una de las
zonas dadas en arriendo, el cual como minimo debe
contener. Antiséptico, gel anti-bacterial, apésitos,
gasas, vendas, aplicadores, esparadrapo, curitas,
algodén, guantes de latex, tapabocas, suero
fisiolégico o solucidn salina, tijeras, entre otros que se
requieren para la atencion de primeros auxilios, dentro
de las instalaciones de los comedores; se debe ubicar
el numero de camillas fijas necesarias con su
inmovilizador de cuello y demas que sean
indispensables en caso de emergencia.

30.

El contratista se compromete a mantener al dia el
pago de los servicios publicos que cause. Cabe
resaltar que el contratista se compromete a
implementar cultura de ahorro con el fin de reducir el
consumo y reducir el costo del servicio, al igual que las
buenas practicas en el ahorro de energia eléctrica, con
el fin de contribuir con las politicas de austeridad en el
gasto de los servicios publicos de la unidad.

31.

El contratista se compromete a presentar los
comprabantes de pagos de canon de arrendamiento,
comprobantes de servicios publicos domiciliarios y
comprobantes de pago de parafiscales de todos los
empleados al sefior supervisor del contrato.

32,

El contratista se obliga a cancelar el valor del canon
de arrendamiento dentro de los primeros cinco (5) dias
después de la firma del contrato en mensualidades
anticipadas asi;

Nombre: ESCUELA  INTERNACIONAL DE
ENTRENAMIENTO DE LA POLICIA DE COLOMBIA
BRIGADIER GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ —
CENOP.

NIT: 900.276.535-8
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Nimero de Cuenta: 296-28586-8 DTN PONAL
FONDOS ESPECIALES CENOP

Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Cédigo de Consignacién: 01 ARRENDAMIENTO

No obstante, el incumplimiento del plazo acarreara un
interés del cero punto cinco por ciento (0.5%) del valor
dejado de cumplir o entregar, por cada dia de retardo
y hasta por quince (15) dias calendario.

Los servicios publicos domiciliarios deben ser
asumidos por el CONTRATISTA, asi:

Energia eléctrica, estaran a cargo del arrendatario y
deberan ser canceladoes a la cuenta servicios
personales CENOP, en consignacién diferente a la del
canon de arrendamiento, de acuerdo a la liquidacion X
periédica que certifique con relacién a las lecturas de
consumos de energia (KW), consumidos durante el
mes. Este pago se debera realizar durante los cinco
(5) dias hébiles siguientes a la fecha del recibido de la
comunicacion oficial de liquidacién de servicios, en la
cuenta:

Nombre: ESCUELA INTERNACIONAL DE
33.| ENTRENAMIENTO DE LA POLICIA DE COLOMBIA
BRIGADIER GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ -
CENOP.

NIT: 900.276.535-8

NGmero de Cuenta: 296-28587-7 DTN PONAL
SERVICIOS PERSONALES CENOP

Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Cédigo de Consignacion: 01 SERVICIOS
PUBLICOS

> Recoleccion de residuos: deben ser
cancelados directamente por el contratista a la
empresa prestadora del servicio.

> Gas propano: debe ser coordinado y pagado
directamente por el contratista.

El contratista se compromete a la instalacion de domo
de seguridad de vigilancia 360° con vista al exterior, el
cual debe contar con especificaciones como alta X
resolucién, visidbn nocturna, compresion de video
eficiente, almacenamiento de video de gran
capacidad, proteccién contra la intemperie y funciones
inteligentes como deteccion de movimiento, cruce de
linea y deteccion de personas o vehiculos. El cual
permite optimizar la seguridad y vigilancia del bien
mueble v de los activos del arrendatario; estas

34.




Pagina 16 de 18 ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE

Codigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS
Fecha: 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U
Versién: 5 ORDENES DE COMPRA POLICIA NACIONAL

especificaciones estan alineadas con los principios de
prevencion, control y reaccién que rigen la seguridad
institucional en entornos policiales.

Las demas condiciones que por la naturaleza del X
35.| contrato le sean compatibles sefialadas en las normas
civiles y comerciales que regulen el presente contrato

2.1.NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA

Durante el periodo no se presentaron novedades con la ejecucién del contrato.

3. AVANCEDE LA _EJECUCI()N DEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:

A la fecha de corte del presente informe de supervision han transcurrido (91) dias calendario desde que inicié
el plazo de ejecucion del contrato u orden de compra, restando (274) dias calendario para que finalice el plazo
de ejecucion.

4. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

EL CONTRATISTA se obliga a cancelar el valor del canon de arrendamiento dentro de los primeros cinco (5)
dias despues de la firma del contrato en mensualidades anticipadas, tomando como referencia este dia para
los demas pagos a favor de La Policia Nacional — Escuela Internacional de Entrenamiento de la Policia de
Colombia asi;

Nombre: ESCUELA INTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTO DE LA POLICIA DE COLOMBIA “BRIGADIER
GENERAL” JAIME RAMIREZ GOMEZ” — CENOP.

NIT: 900.276.535-8

Numero de Cuenta: 296-28586-9 DTN PONAL FONDOS ESPECIALES CENOP

Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Cddigo de Consignacion: 01 ARRENDAMIENTO

No obstante, el incumplimiento del plazo acarreara un interés del cero punto cinco por ciento (0.5%) del valor
dejado de cumplir o entregar, por cada dia de retardo y hasta por quince (15) dias calendario.

Los servicios publicos domiciliarios deben ser asumidos por el ARRENDATARIO, asi:

Energia eléctrica, estaran a cargo del arrendatario y deberan ser cancelados a la cuenta servicios personales
CENOP, en consignacion diferente a la del canon de arrendamiento, de acuerdo a la liquidacién periédica que
certifique con relacién a las lecturas de consumos de energia (KW), consumidos durante el mes. Este pago se
debera realizar durante los cinco (5) dias habiles siguientes a la fecha del recibido de la comunicacién oficial
de liquidacién de servicios, en la cuenta:

Nombre: ESCUELA INTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTO DE LA POLICIA DE COLOMBIA “BRIGADIER
GENERAL” “JAIME RAMIREZ GOMEZ” — CENOP.

NIT: 900.276.535-8

Nimero de Cuenta: 296-28587-7 DTN PONAL SERVICIOS PERSONALES CENOP

Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Cadigo de Consignacién: 01 SERVICIOS PUBLICOS
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> Recoleccion de residuos: deben ser cancelados directamente por el contratista a la empresa prestadora
del servicio.

> Gas propano: debe ser coordinado y pagado directamente por el contratista

4.1. Ejecucion Financiera y Pagos:

a. Balance general de pagos y entregas
Valor en pesos % dec:r\:jaelgl;jc;e‘lz:;r:rr:to u
Valor total del contrato u orden de compra 15.780.000,00 100,00%
Valor total de las entregas 5.260.000,00 33,33
Valor total facturado 5.260.000,00 33,33
Valor facturado pendiente de pago 0,00 0%
Valor pagado 5.260.000,00 33,33
Valor pendiente de entrega 10.520.000,00 66,67
b. Detalle de las entregas, valores facturados y pagos efectuados en el periodo informado (la
supervision debera relacionar de manera discriminada lo correspondiente a la ejecucion del contrato
u orden de compra Gnicamente del periodo que esta informando)
N° de acta
consgancia Velor sacibido I:eeg?;i l';’: fa‘:.’t?.ll:')ardo cgz:il;:::itgn Nalagpagada ded}.llilcti);nes I;I’;c;':ge:
de recibido
01 1.315.000,00 04/11/2025 | 1.315.000,00 No Aplica No Aplica No Aplica No Aplica
02 1.315.000,00 01/12/2025 | 1.315.000,00 No Aplica No Aplica No Aplica No Aplica
03 1.315.000,00 05/01/2026 | 1.315.000,00 No Aplica No Aplica No Aplica No Aplica
04 1.315.000,00 05/02/2026 | 1.315.000,00 No Aplica No Aplica No Aplica No Aplica

4.2 Entrada de Bienes (verificar que los bienes hayan ingresado a los estados contables, si aplica)

No aplica

5. RECOMENDACIONES

Se ha venido ejecutando dentro del normal desarrollo del contrato de arrendamiento.

6. CONCLUSIONES

El supervisor, debera marcar con una (x) las casillas segtn corresponda al periodo entregado, con el fin de que
la administracion tenga claridad frente al cumplimiento o no del contratista. El no diligenciamiento sera causal
de la devolucién del respectivo informe de supervision.
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Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplid con las

El contratista clausulas y especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas

establecidas, para lo cual relaciono y anexo los documentos soportes (técnicos
obligatorios establecidos en las especificaciones técnicas, incluyendo las
ambientales, de seguridad y salud en el trabajo y otros).

contractuales No aplica
NO
Atentamente,
Firma R )

Subintendente GARLOS JULIO GARCIA SIATAMA
Supervisor de Instrycciéon CENOP

Supervisor Contrato N° 105-1-10039-25

Correo electronico: carlos.garcia7399@correo.policia.qov.co

N® Celular: 3147498132
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Resumen General de Pago

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

Identificacién dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Departamento Teléfono Exonerado SENA e
ICEF
NIT 93132227 1 INVERSIONES CROSS DELIGHTS B - MENOS DE 200 COTIZANTES PRINCIPAL VRD LA LAGUNA SAN LUIS-TOLIMA 3138781382 Si
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pensién Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dias Mora Valor
2026-01 2026-02 33658889 9499147768 E 2026/02/06 2026/02/03 | BANCOLOMBIA 0 5,172,200
LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES
EMPLEADO PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES
No. | Identificacién Nombres Codigo |Dias IBC Aporte Codigo [Dias| IBC Aporte Codigo |Dias IBC Aporte Codigo (Dias| 1BC Aporte Dias IBC Aporte
1 |pT |6209099 BARROSO VARGAS 230301 30 51,750,505 §280,200 | EPSD17| 30 $1,750,905 570,100 CCF50] 30 $1,750,905 §70,100 14-23 30 $1,750,905 $42,700 | 30 50 50
MARY ISABEL
2 CC |1044921139 | BLANQUICET 230301 15 $875,453 §140,100 | EPS00Z( 15 5879,453 $35,100 CCFs0| 15 875,453 535,100 14-23 15 5875,453 $21,400 | 15 50 50
SALAMANCA ALBERT
3 [cc|1105683450 [CRUZ CALDERON  [25-14 0 §1,750,905 5280,200 [ EPSD41| 30 $1,750,505 §70,100  CCF50| 30 $1,750,905 $70,100 14-23 30 $1,750,905 $42,700 | 30 50 50
ANA JISETH
4 |cc 1109265630 [CRUZ CALDERON  [230301 9 $525,272 84,100 [ EPSO17| 9 525,272 s21,100(  ccFso) 9 525,272 521,100 1423 9 525,272 s12,800( o 50 50
IMIGUEL ANGEL
5 |cc|t007808817 |cRUZ CaLDERON  [230301 | 30 52,101,086 §336,200 | EPSO37| 30 52,101,086 $84,100|  CCFs0| 30 52,101,086 584,100 14-23( 30 52,101,086 $51,200 30 50 50
SERGIC ANDRES
6  |cC|1105304428 |DIAZ FUENTES p3ozot | 30 51,750,505 5280,200 | EPSOM7| 30 §1,750,905 §70,100|  CCFS0{ 30 51,750,905 $70,100 4.3 30 §1,750,505 542,700 | 30 0 50
DIANA ROCIO
7 |cc 1105693442 |GUZMAN ROMERO  [230201 | 30 $1,750,505 §280,200 |  EPSO41| 30 51,750,505 70,100  CCF50( 30 51,750,505 570,100 14-23| 30 $1,750,905 $42,700 | 30 50 50
MAIRA ALE JANDRA
8 |cc (28968529  |HERNANDEZ 30301 | 15 875,453 §140,100 [  EPS041| 15 875,453 $35,100|  CCF50] 15 $875,453 435,100 14-23) 15 $875,453 §21,400 | 15 50 50
RODRIGUEZ DIANA
FERNANDA
9 |cc (1105674327 |LOZADATRIANA  [230301 | 15 875,453 §140,100 [  EPsooz| 15 $875,453 §35,100|  CCFs0| 15 875,453 535,100 1423| 15 $875,453 521,400 | 15 50 50
CHRISTIAN ALEXIS
10 |cC (1110604323 |MARTINEZ RIVERO [230301 | 30 $1,750,505 $280,200 |  EPS037| 30 51,750,905 $70,100|  ccFso| 30 1,750,905 $70,100 1423 30 51,750,905 $42,700 | 30 50 50
YORMAN ENRIQUE
11 |CC (1105673495 |MONCALEANO GIL [230201 | 30 51,750,505 5280,200 | EPS002| 30 $1,750,508 $70,100|  CCFs0| 30 $1,750,905 $70,100 1423 30 $1,750,905 542,700 30 0 50
NORMA CONSTANZA
12 |CC [1110458497 |PRETEL MEDINA 230301 9 $525,272 §84,100 | EPs002| 9 §525,272 521,100  CCFs0| 9 §525,272 521,100 1423 9 525,272 512,800 9 0 50
LEIDY XIOMARA
13 |cC [1022966955 |RQDRIGUEZ [3ozor | 30 $1,750,505 $280,200 [  EPS037| 30 51,750,905 §70,100|  CCFs0| 30 1,750,905 570,100 1423 30 51,750,905 42,700 | 30 50 50
MONTEALEGRE
JENNY PAOLA
14 |CC (1120498178 |TORRES MIRANDA  [230301 15 875,453 §140,100 [  EPS03I7| 15 $875,453 §35,100|  CCFs0| 15 875,453 $35,100 1423 15 875,453 $21,400 | 15 50 50
YULI YANETH
15 |€C[1111123103 |TOVAR GUIMAN  [230301 11 641,599 102800 [  EPSO41[ 11 5641,999 S25,700|  ccFso| 11 641,998 525,700 14-23 11 $641,999 15,700 | 11 50 50
SHARICK XIMENA
Total hﬂ:ﬂﬂsﬁ Hmu $19,551,776 $3,129,000 $19,551,776 $783,100 $19,551,776 $783,100 §19,551,776 $477,000 $0 50
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, MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

W POLICIA NACIONAL

ESCUELA NACIONAL DE ENTRENAMIENTO POLICIAL
AREA ACADEMICA

B I A
% 8:_:,:1. NAS
S fosy patRIIn

Fecha: San Luis Tolima, 29 de enero de 2026
Hora de inicio: 14:30 horas [ Hora finalizacion: | 15:30 horas
Lugar: Escuela Nacional de Entrenamiento Policial CENOP

ACTAJJ03i) ARACA-GUSAC —2.21

QUE TRATA DE LA VERJFICACION PUNTOS DE CONTROL, REFERENTE A LA REUNION DEL
27/01/2026 COORDINACION POR PARTE DEL SENOR CORONEL GOSSER FREDDY RANGEL
TORRES, Y EL SENOR WILSON ENRIQUE PALACIOS REPRESENTANTE LEGAL COMEDOR CASINOG
SUBOFICIALES DE LA ESCUELA NACIONAL DE ENTRENAMIENTO POLICIAL BG. JAIME RAMIREZ
GOMEZ (CENOP)”, CON EL FIN DE TRATAR TEMAS REFERENTE AL COMUNICADO OFICIAL GS-2026-
007054-METUN.

ORDEN DEL DIiA

1. Verificacién de asistentes
2. Temas a fratar
3. Compromisos

DESARROLLO

1. Verificaciéon de Asistentes:

En las instalaciones de la Escuela Nacional de Entrenamiento Policial CENOP, se reunio el sefior
Coronel GOSSER FREDDY RANGEL TORRES Director Escuela, teniente coronel JULIO
ALEXANDER BELTRAN TORRES Subdirector Escuela, Subcomisario ROGERS STIVE RUEDA
BERNAL suboficial o0 mando nivel ejecutivo de comando Intendente Jefe JOAQUIN MARCELC
LOPERA GUZMAN Jefe asuntos Juridicos, Intendente Jefe WILMAN RAFAEL OROZCO ALVARDO
Jefe de Contratos (E), Subintendente CARLOS JULIO GARCIA SIATAMA supervisor del contrato
105-1-10039-25, Patrullero de Policia TATIANA SALAZAR MORA, Patrullero de Policia EIDER
STEVAN LEMUS Representantes de la Unidad de Didlogo y Mantenimiento del Orden (UDMO)
y el sefior WILSON ENRIQUE PALACIOS representante legal del casino de Suboficiales (CASUB)
“arrendamiento de unas areas destinadas para el funcionamiento del comedor casino de casino
suboficiales de la Escuela Nacional de Entrenamiento POLICIAL BG. Jaime Ramirez Gomez
(CENOP).

2. Temas a tratar:

Observaciones OFICIAL GS-2026-007054-METUN allegados la Escuela Nacional de Entrenamiento
Policial “CENOP", mediante el Gestor de Documentos Policiales GEPOL de fecha 26/01/2026, en la
cual se adjunta la comunicacion oficial de No. GS-2026-003955-JESEP de fecha 26/01/2026
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ACTA ARACA-GUSAC - 2.21 QUE TRATA DE LA INSTRUCION BRINDADA REFERENTE A LA REUNION DE COORDINACION POR PARTE DEL SENOR

CORONEL GOSSER FREDDY RANGEL TORRES, Y EL SENOR WILSON ENRIQUE PALACIOS REPRESENTANTE LEGAL COMEDOR CASINO SUBOFICIALES

DE LA ESCUELA NACIONAL DE ENTRENAMIENTO POLICIAL BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ (CENOP)", CON EL FIN DE TRATAR TEMAS REFERENTE AL
QMUNICADO O A -2026-007064-METUN

MINISTERIO DE DEFEN $A MACIONAL

MACTIONAL

QLITANA DE TUNJA

O CLALOGO ¥ MANTENIMENTO CEL ORDEN NO & DEBOY

RECMO-GUDMO -20 1
San Luis, 26 de encro de 2026

Sefor Coronal

GOSSER FREDDY RANGEL TORRES

Director Escusia Internacional de Enrenamsento de la Policia de Colombia (CENOP)
Vereda la Laguna , Hacenda ios Pijaos

San Luis

Asunto: Informe de novedsdes de la alimentacion por parte del casino de suboficiales.

Resgetucsaments me dirijo a mi coronel con Ia finalidad de remitir la novedad presentada por parte de
los estudiantes que se encusntran adelantando el evento académico denominado Curso WV
intervencion para el mantenimiento del orden hacia e! casino de suboficiales en la asmentacidn y
administracion. . segin comunicado oficial GS-2028-003955-JESEP. en el cual manifiestan su
inconformdad frente al servico de alimentacson que se viene prestando

En el documento anexo se exponren diferentes observaciones relacionadas con la calidad del servicio,
asi como el ncumpimienio en 03 horaros establecidos pot pare del comedorn stuacion que viene
afectando ol normal desarrollo de as actividades academicas del personal en formacion

Es mponante dejar constanca de qua la falta de cumplimianto en 0% tampos de surmnistro de los
alimentos genera relrasos. inconformidades y peruicios directos al personal que adelanta el curso
impactando au brenestar y rendimento

Por fo anterior, de manera atenta se remite 3 presente Para su conociNMwento y las scciones que
estime pertinentes, con e! fin de garanuzsr la adecuada prestacion del servicio y &} respeto por kos
horarios establecidos

Agradezeo ls atencion prestada

Argnmiamente,

taim

"
i
:
[')

Komrore e Andres Marraer Tumiveld
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ACTA:'C:l i lARACA-GUSAC -2.21 QUE TRATA DE LA INSTRUCION BRINDADA REFERENTE A LA REUNION DE COORDINACION POR PARTE DEL SENOR
CORONEL GOSSER FREDDY RANGEL TORRES, Y EL SENOR WILSON ENRIQUE PALACIOS REPRESENTANTE LEGAL COMEDOR CASINO SUBQFICIALES
DE LA ESCUELA NACIONAL DE ENTRENAMIENTO POLICIAL BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ (CENOP)”, CON EL FIN DE TRATAR TEMAS REFERENTE AL

_COMUNICADO OFICIAL GS-2026-007054-METUN,
CONDICIONES A CUMPLIR — CONTRATO NRO. 105-1-10039-25

ASEO:

e Elcontratista sera el responsable del aseo y del mantenimiento preventivo y correctivo
de las zonas dadas en arriendo, y de las zonas de comun uso utilizadas por el
contratista para servir y que el personal consuma los alimentos. comedor casino de
suboficiales y cafeteria casino de suboficiales.

e Se compromete a mantener en perfecto estado de aseo todos los elementos de
menaje, cubiertos, equipos y utensilios, debiendo ser desinfectados de manera diaria
con solucién en el comedor no se deben encontrar equipos de cocina y utensilios en
malas condiciones fisicas.

DESINFECCION:

e Debera implementar un programa de desinfeccién con soluciones autorizadas en las
concentraciones y diluciones exigidas, tanto para las instalaciones, superficies de
contacto con los alimentos, equipos, utensilios y alimentos en crudo como frutas y
verduras.

e Deberan desinfectar puertas, paredes y ventanas una vez por semana como minimo.

e Los equipos y elementos de trabajo deben permanecer limpios y desinfectados antes
de ser utilizados. Deberan estar en buen estado y condiciones de operacion para
evitar accidentes.

e Los equipos y utensilios de cocina que entren en contacto con alimentos deberan
lavarse, enjuagarse antes y después de cada uso.

e Se deben utilizar pinzas, tenedores, cucharas o palas para manipular o servir los
alimentos.

MENU:
¢ Los menUs seran evaluados periddicamente en cuanto a su contenido y peso.

o El contratista debe presentar unas propuestas diferentes para menu basico de
desayunos, almuerzos y cena de lunes a domingo, para suministrar en el comedor
del Casino de Suboficiales conforme con las caracteristicas exigidas.

e E| contratista suministrar estos menus durante el desarrollo del contrato, se debe
prever tener la disponibilidad de los alimentos indicados en cada ment con el fin de
no reemplazar los alimentos indicados para cada dia, estos menus haran parte
integral del contrato.

e coordinacion con el supervisor del contrato y posterior aprobacién del sefior director
del CENOP, manteniendo como minimo las porciones establecidas en el presente
estudio previo para desayunos, almuerzos y cenas.
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ACTA

ARACA-GUSAC - 2.21 QUE TRATA DE LA INSTRUCION BRINDADA REFERENTE A LA REUNION DE COORDINACION POR PARTE DEL SENOR

CORONEL GOSSER FREDDY RANGEL TORRES, Y EL SENOR WILSON ENRIQUE PALACIOS REPRESENTANTE LEGAL COMEDOR CASINO SUBOFICIALES
DE LA ESCUELA NACIONAL DE ENTRENAMIENTO POLICIAL BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ (CENOP)”, CON EL FIN DE TRATAR TEMAS REFERENTE AL

~COMUNICADO OFICIAL GS-2026-007054-METUN

PRIORIDAD:

El contratista debe garantizar el contrato de alimentacién, se establece como criterio
de prelacion y prioridad la atencién al personal adscrito a la Unidad de Dialogo y
Mantenimiento del Orden (UDMO), en razén a la naturaleza de sus funciones de
instruccion, la exposicién permanente, los turnos prolongados y la disponibilidad

inmediata que exige el cumplimiento de la misién del personal de instruccion.

3.Relacion de los compromisos adquiridos por los participantes asi:

ACTIVIDAD RESPONSBALE

El contratista se compromete a mejoras las observaciones
presentadas con el suministro de la alimentacion.

El contratista se compromete a realizar él envié del ment de la
semana y publicarlo, en el transcurso de la vigencia 2026

: . : WILSON ENRIQUE
El contratista se compromete a realizar el aseo del casino de PALACIOS — Representante

subpficiales Legal 105—1-10039-25
El contratista se compromete a realizar la Desinfeccién del
casino de suboficiales.

El contratista se compromete a realizar las Coordinaciones de
prioridad del personal de UDMO del casino de suboficiales.

Subintendente CARLOS
El supervisor del contrato supervisara que los compromisos JULIO GARCIA SIATAMA
realicen en las fechas estipuladas. Supervisor contrato 105—1-
A 10039-25

CR. GOSSERFRERPPY RANGEL TORRES

/3

Director Escuela N£ “ptrenamiento Policial CENOP

Anexo: (01) una Planilla de Firmas

Elaborado por: 8l. Carlos Julio Gracia
Revisado por:  Sl. Carlos Julio Gracla Y4y
Fecha de elabocién: 29/01/2025

Ubicacién: C:\Wescritorio/1 3/06/2023//actas 2026

Vereda La Laguna San Luis, Tolima
Teléfono IP: (1) 315 9000 Ext. 320545
cencp.araca@policia.gov.co

www.policia.gov.co

INFORMACION PUBLICA
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
V25 POLICIA NACIONAL
ciioor  METROPOLITANA DE TUNJA
24855%%8 1, GRUPO DIALOGO Y MANTENIMIENTO DEL ORDEN NO 6 DEBOY

REDMO-GUDMO - 20.1
San Luis, 26 de enero de 2026

Sefior Coronel

GOSSER FREDDY RANGEL TORRES

Director Escuela Internacional de Entrenamiento de la Policia de Colombia (CENOP)
Vereda la Laguna , Hacienda los Pijaos

San Luis

Asunto: Informe de novedades de la alimentacion por parte del casino de suboficiales.

Respetuosamente me dirijo 2 mi coronel con la finalidad de remitir la novedad presentada por parte de
los estudiantes que se encuentran adelantando el evento académico denominado Curso IV
intervencion para el mantenimiento del orden hacia el casino de suboficiales en la alimentacion y
administracion, segin comunicado oficial GS-2026-003955-JESEP, en el cual manifiestan su
inconformidad frente al servicio de alimentaciéon que se viene prestando.

En el documento anexo se exponen diferentes observaciones relacionadas con la calidad del servicio,
asi como el incumplimiento en los horarios establecidos por parte del comedor, situacion que viene
afectando el normal desarrollo de las actividades académicas del personal en formacién.

Es importante dejar constancia de que la falta de cumplimiento en los tiempos de suminisiro de los
alimentos genera retrasos, inconformidades y perjuicios directos al personal que adelanta el curso,
impactando su bienestar y rendimiento.

Por lo anterior, de manera atenta se remite la presente para su conocimiento y las acciones gue
estime pertinentes, con el fin de garantizar la adecuada prestacion del servicio y el respeto por los
horarios establecidos.

Agradezco la atencion prestada.

Atentamente,

Firmado digitalmente por:
% Nombre: Jorge Andres Martinez Tunjuelo
=~ Grado: Mayor
\: Cargo: Comandante Grupo Dialogo Y Mantenimiento Del Orden
- Cédula: 1069719333
Titulo: Administrador Policial
Bependencia: Grupo Dialogo Y Mantenimiento Del Orden No 6
eboy |
Unida):i: Metropolitana De Tunja
Correo: jorge.martinez8333@correo.policia.gov.co
26/01/2026 5:58:07 p. m.

Anexo: si
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G5-2026-007054-METUN

CARRERA 4 29-62

Teléfono: 3507741172
deboy.esmad@policia.gov.co
www.policia.gov.co

INFORMAGION PUBLICA
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GS-2026-003955-JESEP G2 %

MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL : %

POLICIA METROPOLITANA DE BOGOTA ) ‘ : 5T
JEFATURA NACIONAL DE SERVICIO DE POLICIA T

Nro. GS-2026- ' ~JESEP — UNDMO — 29 A
2480183060
San Luis Tolima, 26 de enero de 2026

Senor Mayor
JORGE ANDRES MARTINEZ TUNJUELO
Coordinador Curso IV intervencién para el mantenimiento del orden.
Vereda la Laguna, Hacienda los Pijaos
-San Luis

Asunto:-Informe de novedades en el casino de Suboficiales.

De manera atenta y respetuosa me dirijo @ mi mayor con la fi nalldad de informar por medio del
presente dejar constancia de las novedades presentadas desde el dia 13 de enero del presente
afo enlo relacionado con el servicio de alimentacién para el personal del curso 004 intervencion -

_para el mantenimiento del orden, donde en reiteradas ocasiones se ha evidenciado que en los
alimentos se han encontrado gusanos, cabellos, tanto en la sopas, ensaladas y seco. Por otro
lado, la limonada la mayoria de veces sale demasiado agria, lo cual genera malestar estomacal
y en lo relacionado a las porciones de alimentos, estas han disminuido ‘en los ultimos dias;
también se ha observado que los cubiertos salen mal lavados y en algunas ocasiones los
alimentos tienen bastante sal.

Cabe resaltar que las novedades mencionadas anteriormente, han sido puesta en conocimiento _ -
al administrador del casino de suboficiales por parte de la tesorera mayor y representante
estudiantil, donde él se comprometié a revisar la preparacion de los alimentos y variar la proteina
tanto en el desayuno como en el almuerzo, pero a pesar de eso se S|guen presentando las
mismas novedades.

1DS - OF - 0001 Pagina 1 de 2 Aprobacion: 30/08/2021
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GS-2026-003955-JESEP

Ademas, la atencién que brinda el servicio del restaurante para ofros cursos, interrumpe el
horario de las comidas del curso. ;

Atentamente,

Diana Hed L
Patrullero de Policia DIANA MARCELA MEJIA TOBAR
Representante del Curso IV intervencién para el mantenimiento del orden.

D\"C«nca H{,J(C- ﬂq‘ k| Zﬂ\ JUQI’

Elaborado por: PP. DIANA MARCELA MEJIA TOBAR Revisado por PP. DIRLEY JASMIN RODRIGUEZ TRIANA
JESEP.UNDMO JESEP.UNDMO

Fecha do elaborackin: 25/01/2028
Ublcacin: WA2026\

Vereda la Laguna, Hacienda los Pijaos
. ‘Teléfono 3183358000
diana.mejiat@correo.policia.gov.co

www.policia.qov.co
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