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CONTRATO DE SUMIN]STRO No. 021 -ARC-CBCAIG-ZOZS

ENTIDAD CONTRATANTE | : | MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL - ARMADA NACIONAL - BATALLON DE

COMANDO Y APOYO DE |.M No. 6.
DEPENDENCIA : | BCAI6
NIT. : | 800141688-3
CONTRATISTA : | CORPORACION PARA EL FOMENTO DEL BIENESTAR SOCIAL “FOMBISOL”
NIT. 900.192.362-9
REPRESENTANTE : | LILIAN LUCIA ORDONEZ VERGARA
LEGAL ) ]
gﬁ%ﬂgﬂi\ : | 64.586.085 de Sincelejo — Sucre
REGIMEN : | Responsable de lva
DIRECCION : | Calle 79B #74A - 160
TEL/FAX : | 3133946620
E-MAIL . | info@fombisol.com.co
CIUDAD : | Barranguilla — Atlantico
CUENTA : | 0902001338
BANCO : | BBVA.
TIPO : | CUENTA CORRIENTE

CDP No. 1926de 03 de enero de 2026

IMPUTACION
PRESUPUESTAL pe 23:“ ‘I':::ﬁ': CtalProg SUPC ObjG/Proy Ref CIS | CONCEPTO | AFECTADO EN
CERTIFICADO DE | : A 01 61 03 027 10 | CSF PARTIDN I y 1$ 2.400.893.2
ALIMENTACION |
DISPONIBILIDAD 1926 ; ATVENTACION
A o1 | o1 03 | 035 . 10| CSF | ALUMNOS .1$1.739.000.0
El valor del contrato sera hasta CUATRO MIL CIENTO TREINTA YI NUEVE MILLONES
OCHOCIENTOS NOVENTA Y TRES MIL DOSCIENTOS PESOS CON CERQO CENTAVOS
($4.139.893.200,00), incluido el IVA y demds derogaciones que correspondan, distribuidos
asi:
VALOR DEL CONTRATO : CONCEPTO AFECTADO EN
PARTIDA ALIMENTACION $ 2.400.893.200,00
ALIMENTACION ALUMNOS $ 1.739.000.000,00
Total 4,139.893.200,00

Entre los suscritos a saber Capitan de Fragata ALEJANDRO RODRIGUEZ ALFONSO mayor de edad,
domiciliado en Covefias Sucre, actuando en nombre y representacién del Ministerio de Defensa Nacional
— Armada Nacional — Batallén de Comando y Apoyo de Infanterfa de Marina No. 6, debidamente
nombrado mediante Resolucién de Comando Armada No. 1251 del 06 de d|0|embre de 2023,
posesionado con Acta No. 001/BCAI6 de fecha 09 de enero de 2024, y facultado para asumir las
funciones y competencias relacionadas con la contratacién de bienes y servicios destinados a la Armada
Nacional, en virtud de la Resolucion de Delegacion No 4223 del 23 de junio de 2022 y de conformidad
con la Resolucién Ministerial No. 4130 del 16 de junio de 2022 “por medio de la cual se expide el Manual
de Contratacion y Convenios del Ministerio de Defensa Nacional’, modificado parcialmente por la
Resolucién 4213 de 2023 de conformidad con lo establecido en la Ley 80 de 1993 y demas normas
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concordantes que rlgen la matena que en Io sucesivo se denominara el BATALLON DE COMANDO Y
APOYO DE'INFANTERIA DE MARINA No, 6y por la otra parte, la sefiora LILIAN LUCIA ORDONEZ
VERGARA, identificada con cedula de ciudadania No. 64.586.085 de Sincelejo — Sucre, en su calidad de
representante legal de la CORPORACION PARA EL FOMENTO DEL BIENESTAR SOCIAL
“FOMBISOL", con Nit. 900.192.362-9, quien para efectos del presente contrato se denominara EL
CONTRATISTA, hemos convenido celebrar el presente contrato, previas las siguientes consideraciones:
a). Que de acuerdo con los articulos 10. y 2o. de la Ley 80 de 1993, los contratos que celebre el Batallon
de Comando y Apoyo de Infanteria de Marina No. 6, como entidad estatal, deben someterse a ese
Estatuto y demas normas que lo reglamenten o complementen.

b). Que, en tal sentido, el presente contrato se celebra de conformidad con lo previsto en el numeral 2°,
literal a) de la Ley 1150 de 2007, y el decreto 1082 de 2015.

c¢). Que el Segundo Comandante Batallén de Comando y Apoyo de |LM. No. 6, con traspaso de las
Funciones y Atribuciones Administrativas y de Mando del Comando BCAI6 se encuentra debidamente
facultado para celebrar contratos de conformidad con lo dispuesto en el articulo 12 de la Ley 80 de 1993,
la Resolucion de Delegacion No. 4223 del 23 de junio de 2022 y de conformidad con la Resolucion
Ministerial No. 4130 del 16 de junio de 2022 “por medio de la cual se expide el Manual de Contratacién y
Convenios deél Ministerio de Defeénsa Nacional” modificado parcialmente por la Resolucion 4213 de 2023.
d). Que de acuerdo con el estudio y documento previo de fecha 29 de diciembre de 2025, suscrito por el
Gerente de Proyecto, se requiere contratar la necesidad planteada en el mismo, razén por la cual se
hace necesario la contratacién con el fin de cumplir con su normal funcionamiento.

e). Que se desarrollo el tramite del proceso de seleccion abreviada para la adquisicion de bienes y
servicios para la defensa y seguridad nacional No. 091-ARC-BCAI6-2025.

De conformidad con lo anteriormente sefialado, las partes acuerdan las siguientes:

CLAUSULA PRIMERA - OBJETO DEL CONTRATO SUMINISTRO DE ALIMENTACION Y VIVERES
PARA EL PERSONAL DE ALUMNOS E INFANTES DE MARINA DE LA ESCUELA DE FORMACION Y
EL BATALLON DE COMANDO Y APOYO DE INFANTERIA DE MARJNA No.6. Y SUS UNIDADES
BENEFICIARIAS DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS DESCRITAS EN EL
ANEXO TECNICO.

CLAUSULA SEGUNDA - VALOR: Por valor de CUATRO MIL CIENTO TREINTA Y NUEVE MILLONES
OCHOCIENTOS | NOVENTA Y TRES MIL DOSCIENTOS PESOS CON CERO CENTAVOS
($4.139.893.200,00) incluido el IVA y demas derogaciones que correspondan, respaldado
presupuestalmente acuerdo CDP No. 1926 del 03 de enero del 2026.

: CONCEPTO 3 AFECTADO EN
PARTIDA ALIMENTACION $2.400.893.200,00
ALIMENTACION ALUMNOS $1.739.000.000,00
Total 4.139.893.200,00

Nota: i

1. Por tratarse de un proceso de suministro de alimentacion y viveres, se estructura por cantidades
unitarias, no: obstante, se realizaran los requerimientos por parte del supervisor del contrato, conforme al
anexo técnico, hasta agotar el presupuesto oficial asignado y de conformidad a los partes diarios de
personal.

2. El porcentaje de satisfaccion de la necesidad podra ser ajustado por una nueva normativa que
actualice o reemplace el valor actual de la estancia, atendiendo a las politicas del Gobierno Nacional en
la materia.

CLAUSULA TERCERA - FORMA DE PAGO: El BATALLON DE COMANDO Y APOYO No. 6, se obliga
con el contratista a pagar el valor del contrato en pesos colombianos en PAGOS PARCIALES, una vez
recibido los bienes y/o servicios 'a entera satisfaccion por parte del Supervisor del contrato, cargue y
aprobacion de la Factura’' Comercial en la plataforma del SECOP Il y SIIF NACION, asi como,
la presentacién fisica de la documentacién de acuerdo con la lista de chequeo para la recepcién y tramite
de pago de contratos de bienes y servicios FINAN-FT-002-JOLAN-V04 que contiene requisitos como la
constancia de cumplimiento de las obligaciones del Contratista frente a los Sistemas de Seguridad Social
Integral (salud, pension, riesgos profesionales) y. parafiscales, entrada de los servicios en el programa
SAP y acta de recibo a satisfaccion firmada por el Supervisor del contrato, y de acuerde con la Ley 2024
de 2020 “Pago en Plazos Justos”, dentro de los cuarenta y cinco (45) dias a partir de la radicacion de
los documentos en la Division Financiera del Batallon de Comando y Apoyo de |.M No. 6 y de acuerdo

con la disponibilidad mensualizada de PAC asignado por el Ministerio de Hacienda y Crédito Publico a la
Armada Nacional.
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Para los pagos se debera presentar facturacion electronica, segun los obligados en la Resolucion
000042 de 2020 de la Direccion de Impuestos y Aduanas Nacionales, en concordancia y cumplimiento a
la normatividad vigente, acta de recepcién suscrita por el supervisor del contrato, la documentacion
técnica, en caso de bienes cumplimiento clausula de catalogacion OTAN, acta recepcion firmada por
contratista y supervisor contrato y demas documentos que hagan parte del paquete pago.

La factura electronica estd regulada acuerdo Decreto No. 000358 del 5 de marzo del 2020 y Ley de
Crecimiento 2010 de 2019 que modificd algunas disposiciones del Estatuto Tributario.

PARAGRAFO PRIMERO: Asi mismo el contratista debera presentar la factura de conformidad con el
articulo 617 del Estatuto Tributario, asi: a) Estar denominada expresamente como factura de venta. (Si
es responsable de INC o no). b) Apellidos y nombre del adquiriente de los bienes o servicios. ¢) Llevar un
numero que corresponda a un sistema de numeracion consecutiva de facturas de venta. d) Fecha de su
expedicion. e) Descripcién especifica o genérica de los servicios. f) Valor total de la operacion. g) El
nombre del impresor de la factura. h) Indicar la calidad de retenedor del impuesto sobre las ventas y el
valor discriminado de mismo, cuando aplique. '
PARAGRAFO SEGUNDO: Debido a que la entidades publicas realizan la ejecucion presupuestal a
través del Sistema de Informacion Financiera (SIIF Nacién), y este Sistema se ha parametrizado para
enlazar la factura electrénica con el proceso de pago interno, mencionada facturacion electronica debera
cumplir con los requisitos de identificacién solicitados por el SUPERVISOR DEL CONTRATO, para su
reconocimiento en el Sistema de Informacion Financiera SIIF Nacién Il, y asi poder dar tramite a los
pagos establecidos |
Con referencia proceso facturacion electronica emitida por la Direccién de Impuestos y Aduanas
Nacionales y la Administracion del Sistema de Informacién Financiera-SIIF Nacion, la Armada Nacional
emiti6 las instrucciones para la recepcion de facturas electronicas de venta, notas débito y notas crédito
relacionadas en la Circular No 20210425341 138723/MDN-COGFM-COARC-SECAR-JOLA-DIEF-DIPRE-
13 del 19 abril de 2021, a continuacién se relacionan las actividades y obligaciones que deben requerirse
a los contratistas o proveedores para dicha recepcion por parte de las Unidades Administrativas de la
Armada Nacional y los supervisores de contrato; .

1. Estar habilitado previamente ante la DIAN y contar con la capacidad informatica de cumplir con el
deber formal de emitir la factura electronica validada por esta, acuerdo instrucciones y fechas
determinadas en el calendario de implementacion, contenido en la Resolucion No 042 del 05 mayo de
2020 y sus actos administrativos modificatorios. :

2. Registra en la seccién de Datos del Emisor campo “correo de la factura electrénica; una direccion
electrénica valida, donde se informara si en el proceso de validacién en la plataforma SIIF NACION se
presenta alguna novedad. - i - ! | -

3. Diligenciar en la seccion “Notas” o su equivalente en la factura, el siguiente patron (Ejemplo):

Las definiciones sefialadas en el patrén correspondiente asi: Lt ‘
Cadigo Sistema: Corresponde a los caracteres #$. Se ubica al inicio y al final del patrén solicitado por
SIIF NACION y permite advertir al sistema que hay datos objeto de andlisis para la asignacion de la
factura electrénica a una cuenta en la plataforma. . | :

PCI: Posicion de Catalogo Institucional, es un codigo en el ambiente del SIIF Nacion que identifica a la
Unidad Administrativa dentro del sistema. Los siguientes son las posiciones vigentes para la Armada
Nacional en el aplicativo: ' el

NIT PCI SIIF NACION | SOCIEDAD DESCRIPCION PCI/SOCIEDAD
Il SILOG
BATALLON DE COMANDO Y
800141688 | 15-01-04-010 4905 = APOYO No. 6

Numero del contrato: de acuerdo con el nimero del contrato suscrito entre la Unidad Administrativa y el
proveedor o contratista, el emisor debe relacionar el texto correspondiente en el patron indicado, para
que sea utilizado de filtro en la validacion del sistema y asignacién a una cuenta para su posterior
aprobacion o rechazo.

Correo electronico de recepcion: Este es el correo del usuario centralizador seleccionado por la Unidad
Administrativa, el cual previamente fue informado a los proveedores o contratistas para que sea
relacionado en la factura electronica. Este permitira que el sistema redireccione los documentos
electronicos a las cuentas correspondientes dentro de la plataforma y ademas servira para recibir las
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alertas de la llegada de documentos para su aprobacion o rechazo. Este correo NO corresponde a la
direccion electrénica a la que el emisor debe de enviar la factura electronica.

4. Es importante indicar a los proveedores'y contratistas que cuando registren su NIT y el de la Unidad
Administrativa, NO deben vincular el digito de verificacién, por cuando que, si lo hacen, al momento de
hacer la validacién la plataforma del aliado tecnolégico, esta rechazard la recepcién de la factura y en
consecuencia la:unica forma de corregir este error es anularla con una nota crédito y emitirla
nuevamente.

5. El emisor debe diligenciar en el campo “Correo” dentro de la seccién “Datos del Adquiriente”, el buzén
electrénico siifnacion.facturaelectronica@minhacienda.gov.co el cual fue determinado por el Ministerio de
Hacienda y. Crédito Publico para recibir el contenedor electrén:co (archivo en formato ZIP que contiene
un documento PDF y XML).

6. Enviar al buzén electronico referido en el punto anterior el contenedor electrénico, diligenciando en el
asunto del correo el siguiente patrén: SIN incluir los caracteres #$. El siguiente es un ejemplo de como
debe de figurar el patrén para la Unidad Administrativa de la Armada Nacional

15-01-04-000; ContratoNo. XXX-BCAI6-2026; @armada.mil.co

Lo que permitira que la plataforma del aliado tecnolégico SIIF NACION, tenga en cuenta otro criterio de
filtro para remitir el documento electronico a la cuenta correcta dentro deI sistema para su aprobacion o
rechazo. |

Nota: de no ser posible &l envié automatico por el medio de operacion seleccmnado por el proveedor o
contratista,” el 'Emisor ‘podra remitir los ' documentos electrdnicos al  buzdn electrénico
autorizado siifnacion.facturaelectronica@minhacienda.gov.co con las instrucciones referenciadas en los
puntos anteriores.

PARAGRAFO TERCERO: El contratista frente a sus obligaciones PARAFISCALES (caja de
compensacion familiar, SENA, e ICBF 6 pago de autorretencion especial a titulo de impuesto de renta y
complementario seglin corresponda) allegara certificacion expedida por el representante legal o contador
o revisor fiscal en que avale lo propio y durante un lapso minimo de seis (6) meses. Y en tratandose de
la afiliacion y pago frente al SISTEMA GENERAL DE SEGURIDAD SOCIAL EN SALUD (salud, pension,
riesgos profesionales), si bien la consulta se hara en linea por parte de la Entidad, en los registros en la
base de datos que determine el Ministerio de Salud y Proteccién Social para el efecto, como lo ordena el
articulo 99 “Prohibicién de la exigencia de carné o certificado de afiliacién al Sistema General de
Seguridad Social en Salud.”, del citado Decreto 2106 de 2019, de presentarse algin tipo de
inconveniente con lo propio, se informara al contratista, en atenta solicitud presente las correspondientes
certificaciones, asf:

- Persona natural: se acreditara con la planilla tinica electrénica de pago del dltimo mes.

- Persona natural: con' establecimiento 'de comercio con personal a cargo: se acreditard con la
certificacion de paz y salvo expedida por el propietario del mismo o el revisor fiscal o contador puablico y
la planilla Gnica electrénica de pago.

- Persona natural con establecimiento de comercio sin personal a cargo: se acreditara con la
certificacion de no tener personal a cargo expedida por el propietario del mismo, asi mismo, el propietario
del establecimiento de comercio debera aportar también, la planilla Gnica electronica de pago de sus
aportes correspondientes al Gltimo mes.

- Persona juridica: con personal a cargo: se acreditarda con la certificacion de paz y salvo
correspondiente a los seis (6) meses anteriores a la fecha de cierre del presente proceso de seleccién,
expedida por el representante legal o revisor fiscal, segun el caso.

- Persona juridica sin personal a cargo: se acreditara con la certificacién de no tener personal a cargo,
expedida por el representante legal, quien, a su vez, debera indicar su tipo de vinculacion a la persona
juridica; en caso estar vinculado contractualmente debera aportar la planilla de pago de sus aportes
correspondiente al tltimo mes.

- En caso de Empresa Extranjera (nada del estatuto tributario colombtano) el contratista no se le exige
parafiscales, debe tener claro el NIT, razén social; descripcién del producto, los elementos que se deben
facturar etc:

PARAGRAFO CUARTO: La UNIDAD DELEGATARIA no se responsabilizara por la demora en el pago si
esta fuere causada cuando fuere provocada por el CONTRATISTA, por encontrarse incompleta la
documentacién que sirva de soporte para el tramite correspondiente por el CONTRATANTE.
PARAGRAFO QUINTO: El término para el pago solo empezara a contarse desde la fecha en que se
presente en debida forma y adjuntando la totalidad de los documentos exigidos para tal efecto. Las
demoras que se presenten por estos conceptos seran responsabmdad del CONTRATISTA elegido y no
tendra por ello derecho al pago de intereses o compensacién de ninguna manera.
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PARAGRAFO SEXTO: De conformidad con lo establecido en el Manual de bienes, las facturas, deberan
estar expedidas dentro del plazo de ejecucion del contrato y encontrarse verificadas por el supervisor del
contrato/interventor.

PARAGRAFO SEPTIMA: El PAC y el Cupo PAC son dinamicos, es decir, que pueden ser objeto de
adiciones, reducciones, anticipos y aplazamientos por parte del Ministerio de Hacienda y Crédito Publico.
El contratista debera tener presente que los pagos se realizan previa disponibilidad del Programa Anual
Mensualizado de Caja (PAC), si llegaré a aplazarse esto no genera ningln interés, ni mora, ni dafio, ni
perjuicio y por tanto deberan esperar aprobacion de asignacion de los recursos correspondientes por
parte del Ministerio de Hacienda y Crédito Publico. 3
CLAUSULA CUARTA- POSIBLES COSTOS ASOCIADOS AL VALOR DE CONTRATACION: Todos
los gastos que genere la ejecucion del objeto del presente proceso tales como adquisicion de insumos,
elementos, materiales, accesorios, entregas, recursos fisicos y humanos, asi como los montos que
genere su desplazamiento/transporte, manutencién, pasajes, viaticos, prestaciones laborales, sociales y
riesgos laborales, dotacion de vestido de labor y de proteccién acuerdo normas vigentes, y en general
los necesarios para dar garantizar la funcionalidad de los bienes / servicios, seran de resorte exclusivo y
por ende correra a cargo del contratista, sin que estos aspectos con posterioridad durante la ejecucion
y/o periodo de garantia, puedan ser esgrimidos por el mismo, como imprevistos y/o motivos generadores
de solicitud de restablecimiento del equilibrio del contrato y/o reconocimiento del mismo, por lo que debid
ser tenidos en cuenta (previstos) por el contratista desde el momento de confeccionar y presentar su
ofrecimiento. i

CLAUSULA QUINTA- DETERMINACION DE LOS IMPUESTOS A QUE HAYA LUGAR: En Colombia
existen impuestos a nivel Nacional y Regional. Los impuestos de caracter Nacional aplican para todas
las personas naturales o juridicas residentes en el pais y los impuestos de caracter Regional son
determinados por cada Departamento o Municipio conforme los parametros fijados por la Ley. El
Departamento Administrativo y Financiero del BATALLON DE COMANDO Y APOYO DE INFANTERIA
DE MARINA No. 6, liquidara los impuestos vigentes correspondientes en la ejecucion contractual.
CLAUSULA SEXTA- APROPIACION PRESUPUESTAL: EL BATALLON DE COMANDO Y APOYO DE
INFANTERIA DE MARINA No. 6 pagara al CONTRATISTA el valor del presente contrato con fondos
provenientes del presupuesto de la vigencia fiscal 2026, de acuerdo al CDP. No. 19260 de 03 de enero
de 2026. :

CLAUSULA SEPTIMA - PLAZO DE EJECUCION: Hasta el dia 31 de diciembre de 2026, previo
cumplimiento de los requisitos de ejecucion (expedido el registro presupuestal y aprobada la garantia
unica). :

CLAUSULA OCTAVA- FORMA DE EJECUCION: Se ejecutara el objeto del contrato en entregas
parciales previo requerimiento diario entregado al contratista por parte del supervisor del contrato. Las
entregas obedeceran al parte de personal entregado al contratista, el cual puede variar debido a los
movimientos de personal propios de la funcién militar en las unidades, para lo cual el supervisor debera
realizar un seguimiento continuo para el cruce de valores y las comidas preparadas con el fin de que el
contratista pueda facturar. ;

La entrega de los viveres se efectuara mensualmente conforme a la orden de suministro suscrita por el
supervisor del contrato, la cual también puede variar debido al movimiento del personal. '
CLAUSULA NOVENA - DERECHOS DEL CONTRATISTA: En general, son derechos del
CONTRATISTA:

1. Recibir el pago que en su favor establece el presente contrato de forma oportuna y a que el valor
intrinseco de la misma no se altere o modifique durante la vigencia del contrato.

2, Tener acceso a las instalaciones necesarias para desarrollar el objeto del contrato y cumplir con sus
obligaciones. ‘ .

3. Obtener la colaboracién necesaria del Comando del Batallén de Comando y Apoyo de Infanteria de
Marina No. 6, para el adecuado desarrollo del contrato.

4. Acudir a las autoridades con el fin de obtener la proteccion de los derechos derivados del contrato yla
sancion para quienes los desconozcan o vulneren. ; b

CLAUSULA DECIMA - OBLIGACIONES GENERALES DEL CONTRATISTA: En 'general, son
obligaciones del CONTRATISTA, entendiendo por ello y para efectos del presente contrato:

1. Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, en los términos establecidos en el mismo, la propuesta
economica y en general los documentos que lo integran.

2. Cumplir con las condiciones juridicas, técnicas, econémicas y financieras establecidas en el contrato y
los documentos que lo integran.
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3. Hacer la entrega de los bienes y/o servicios objeto del contrato conforme las especificaciones
establecidas en el contrato y la normatividad vigente.

4. Garantizar la oportuna, eficaz y eficiente ejecucion del contrato, entregando bienes y/o servicios de
calidad, acorde a lo establecido en el contrato, los documentos que lo integran y las normas nacionales e
internacionales que sean aplicables.

5. Dar estricto cumplimiento a los términos pactados y por ningln motivo suspender o abandonar el
objeto contratado.

6. Responder por los Impuestos que cause la Suscnpcuon y ejecucion del contrato.

7. Asumir obligaciones de cuidado y custodia de los bienes que la Entidad le llegue a entregar para el
debido desarrollo de las obligaciones a su cargo y en consecuencia estara obligado a realizar el
correspondiente reintegro en especie cuando por su responsabilidad se produzca dafio o pérdida, sin
que esto excluya la indemnizacion de perjuicios. Lo anterior sin perjuicio de las acciones que del hecho
se puedan predicar. i

8. Prever con suficiente antelacion, el traslado de los bienes y/o servicios hasta el lugar de entrega
establecido en el presente' acuerdo, con el fin de evitar retrasos producto de los cambios climaticos,
condiciones de transito nacional o local y en general aguellos aspectos que puedan afectar la movilidad.
9. Reportar por escrito al supervisor cualquier novedad o anomalia que detecte durante la ejecucion del
contrato que afecte el cumplimiento de las obligaciones establecidas en el mismo con el fin de adelantar
las gestiones que permitan aplicar correctivos y satisfacer oportunamente de la necesidad.

10. Permitir al supervisor del contrato o personal delegado por el CONTRATISTA, acceso a las
instalaciones prop|as las de sus subcontratistas o las de colaboradores que adelanten acciones
encaminadas a la ejecucion del contrato con el fin de verificar que las mismas cumplan con las
especificaciones técnicas establecidas en el contrato y documentos que lo integran.

11. No acceder a peticiones 0 amenazas de quienes actlen por fuera de la Ley con el fin de obligarlos a
hacer u omitir algiin acto o hecho. Cuando se presenten tales peticiones o amenazas, los contratistas
deberan informar inmediatamente de su ocurrencia a la Entidad contratante y a las demés autoridades
competentes para que ellas adopten las medidas y correctivos que fueren necesarios. El incumplimiento
de ésta obligacién y la celebracion de pactos o acuerdos prohibidos dara lugar a la caducidad del
contrato de conformidad con el articulo 5°, numeral 5° de la Ley 80 de 1993.

12. Colaborar con el CONTRATANTE en lo que sea necesario para que el objeto contratado se cumpla y
que éste sea de!la mejor calidad, acatando las érdenes que durante el desarrollo del contrato sean
impartidas y de manera generar obrar con lealtad y buena fe, evitando entrabamientos que pudieran
presentarse.

13. ' Solucionar las controversias contractuales, que se presenten en la ejecucion y desarrollo del
presente contrato, de conformidad con lo previsto en la Ley 80 de 1993.

14. Durante la ejecucion del Contrato debera observar las leyes y los reglamentos relacionados con la
seguridad y salud en el trabajo y tomar todas aquellas precauciones necesarias para evitar que se
produzcan durante la ejecucion del contrato, accidentes o condiciones insalubres; asi como dotar a su
personal y asegurar el uso adecuado de los elementos de proteccién personal (EPP).

15. Cumplir con las obligaciones laborales, tributarias y ambientales que le correspondan de conformidad
con las normas aplicables en Colombia.

16. Para dar tramite al pago debera anexar la constancia del pago de la Seguridad Social, con el fin de
dar cumplimiento al articulo 23 de la Ley 1150 de 2007. De igual manera, debera presentar certificacion
debidamente suscrita por parte del Representante Legal y Contador y/o Revisor Fiscal del pago de la
Seguridad Social Integral segln corresponda acuerdo normatividad vigente y aportes Parafiscales segln
corresponda (Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003 y la Ley 1562 de 2012 - Sistemas de
Salud, Riesgos Laborales, Pensiones y Aportes a las Cajas de Compensacién Familiar), anexando copia
de la planilla integral de liquidacion de aportes en seguridad social.

17. Devolucién y Reposicion: La Armada Nacional, en virtud de lo establecido en el contrato, podra a
través del supervisor rechazar los bienes y/o servicios objeto del acuerdo, que no cumplan con las
especificaciones establecidas en el mismo y los documentos que lo integran, caso en el cual el
contratista debera reemplazar el bien, o realizar la correccién de los bienes y/o servicios, dentro de los
cinco (05) dfas habiles siguientes al recibo de la sélicitud elevada.

18. Los precios ofertados por el contratista para las diferentes modalidades del servicio son los
consignados en la propuesta; se mantendran vigentes durante la ejecucion del contrato y cubre todos los
costos de los diversos trabajos a realizar, impuestos, herramientas, equipos.

19. Cumplir en todo momento con la reglamentacién de seguridad industrial y sanitaria para
profesionales y personal técnico, asi como la normatividad vigente.
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20. El contratista debera entregar la informacion generada en la ejecucion del contrato, en forma fisica y
digital, dando cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la ley, circulares y demés protocolos
aplicables a la materia. s i ; g {1 ; .

21. Catalogacion: EI CONTRATISTA debera proporcionar la informaciéon necesaria para denominar,
clasificar, identificar y numerar los articulos de abastecimiento relacionados y/o incluidos en el objeto del
contrato, dentro del plazo y en las condiciones sefialadas por el Supervisor, quien acreditara el
cumplimiento de la presente clausula, mediante un certificado en que conste la entrega total de la
informacion requerida. La presente certificacién sera necesaria para la liquidacion ‘del contrato.
Entendiéndose no finalizada la entrega de los bienes objeto del contrato, en tanto no se cumplan las
obligaciones de la cléusula de catalogacién segun los cédigos y lineamientos OTAN. |

22. Ponderables: El contratista se compromete a entregar los bienes y/o servicios que son objeto de la
ponderacion técnica, acuerdo oferta presentada. '
OBLIGACIONES ESPECIFICAS DEL CONTRATISTA: =

1.Garantizar que la calidad de la preparacion de los alimentos se haga con agua potable verificable por
parte del supervisor del contrato. ;

2. Los productos alimenticios deben ser de excelente calidad, de acuerdo con la descripcion técnica
indicada.

3. Disponer de |a logistica necesaria para la adquisicion, transporte, y entrega de los elementos objeto de la

contratacion, de la manera mas &gil, oportuna y segura posible y asume la totalidad de los costos directos e
indirectos.

4. Realizar los cambios de los elementos defectuosos o que no cumplan con las exigencias ylo
descripciones técnicas requeridos por la Entidad. |

5. El servicio de alimentacién se suministrara tipo entrega de porciones, servidas de a 8 porciones por
bandeja, correspondientes a 8 personas.

6. La empresa seleccionada debera presentar dentro de los cinco (5) dias siguientes a la suscripcion del
contrato las certificaciones en capacitacion de manipulacién de alimentos y buenas practicas por
manufactura del personal de auxiliares y jefe de cocina. -

7. El contratista debera presentar dentro de los cinco (5) dias siguientes a la suscripcion del contrato las
hojas de vida anexando:

Documentos de identidad

Copia de Diplomas y Actas de Grado que acrediten la formacién profesional expedidb por Entidades
reconocidas por el Ministerio de Educacion Nacional.

Matriculas o Licencias Profesionales que apliquen. Certificaciones laborales, donde se evidencie la
experiencia exigida.
Certificados de afiliacion a EPS y ARL.

8. El contratista debera contar con un plan de saneamiento que especifique los siguientes puntos:
Mantenimiento y técnicas de higienizacion de equipos y utensilios. - Practicas Higiénicas y medidas de
proteccion. - Tecnicas de higienizacion locativas. - Cronograma de fumigacién. - Programa de manejo y
disposicion de residuos: los residuos organicos deben ser dispuestos por un gestor externo autorizado por
la Secretaria Distrital de Ambiente. Adjuntar certificado vigente que aplique. Previa coordinaciéon con el
supervisor del contrato. | ; 3

9. El contratista debera efectuar las labores de aseo de las instalaciones donde desarrollara las actividades
de preparacion de los alimentos para el personal objeto del contrato. Asi mismo instalar y mantener un
punto limpio, compuesto por 3 canecas, acuerdo normatividad vigente. 3

10. El contratista debera responsabilizarse del lavado del menaje utilizado por el personal objeto del
contrato que hagan uso del servicio utilizando, las técnicas de higienizacién correspondientes.

11. El contratista garantizara la entrega al BATALLON DE COMANDO Y APOYOQ DE I.M. No.6 y ESCUELA
DE FORMACION DE IM No.6 los viveres, frutos secos y frescos solicitados para ejercicios de orden abierto
y/o operacional,

12. El supervisor del contrato debera verificar como requisito de ejecucion que el contratista haya celebrado
el contrato de proveeduria con los pequefios productores y/o productores de la Agricultura Campesina,
Familiar o Comunitaria locales y sus organizaciones. j

13. Las demas inherentes a la naturaleza del contrato.

CERTIFICACIONES TECNICAS REQUERIDAS: : : i .

1. El adjudicatario debera contar con las siguientes certificaciones que garanticen una buena ejecucion
del contrato asi: ‘ ' ; Sy
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a. Certificados de Manipulacion de alimentos vigentes (1 afio) del personal que interviene en los
procesos de recepcion de vivieres e insumos, almacenam[ento manipulacién, preparacién y servicio de
alimentos y seran renovados anualmente.

b. Certificado médico vigente (1 afio), calificando al personal como apto para trabajar como manipulador
de alimentos, deberdn ser acreditados por unidades médicas que se encuentren bajo la supervision y
debida autorizacion del Ministerio de la Proteccién Social.

2. En caso de que se presente el requerimiento por Entidad para que la comida sea brindada en
desechables el contratista debera realizar el despacho en los mismos.

3. Comprar viveres de primera calidad a proveedores de reconocida trayectoria en el mercado que
garanticen la seguridad de ios productos de acuerdo a la normatividad vigente en materia de alimentos y
salubridad. - '

4. Responder por todo el personal bajo su mando al igual que por los proveedores presentando las
respectivas, certificaciones como documentos personales, permisos, constancias, certificaciones, etc,
para que en el momento de ser solicitados se pueda constatar sus datos personales y se encuentren
libre de antecedentes judiciales que pongan en riesgo al personal de usuarios al igual que las
instalaciones. El'BCAI6 se reserva el derecho de aprobar el personal a contratar por el proveedor, en
virtud de las condiciones de seguridad que debe manejar la institucion.

5. La supervisién del contrato tendra la facultad de solicitar el oportuno reemplazo de personal que
presente condiciones no favorables de salud para la manipulacién de alimentos y que pueda afectar la
calidad de prestacion del servicio, asi como el personal del contratista que se vea inmerso en actividades
que vayan en deterioro a la buena prestacién del servicio.

6. La empresa seleccionada se hard responsable del comportamiento de todos sus empleados y
proveedores, por tal razén informara oportunamente cualquier novedad presentada con los mismos.

7. La empresa seleccionada sera la Unica responsable por los problemas de salud que presenten los
alumnos a causa del suministro de los alimentos.

8. EL contratista DEBERA ALLEGAR al supervisor del contrato la solicitud realizada para concepto
sanitario ante la autoridad competente, en un plazo maximo de 10 dias.

CLAUSULA DECIMA PRIMERA - DERECHOS DEL BATALLON DE COMANDO Y APOYO DE
INFANTERIA DE MARINA No. 6:

1. Recibir a satisfaccion los bienes entregados por el CONTRATISTA, cuando estos cumplan con las
condiciones establecidas en el presente contrato.

2. Asignar un Supervisor, a través de quien se mantendré la mterlocumén permanente y directa sobre la
ejecucién del contrato.

3. Adelantar las gestiones necesarias para el reconocimiento y cobro de las sanciones pecuniarias y
garantias a que hubiere lugar.

4. Solicitar la actualizacion o la revisién de los precios cuando se produzcan fenémenos que alteren o
vallan en contra del equilibrio econdmico o financiero del contrato.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - OBLIGACIONES DEL BATALLON DE COMANDO Y APOYO DE
INFANTERIA DE MARINA No. 6:

1. Recibir a satisfaccion los bienes/servicios que sean entregados por el CONTRATISTA, cuando estos
cumplan con las condiciones establecidas en el contrato.

2. Pagar al CONTRATISTA en la forma pactada y con sujecion a las disponibilidades presupuestales y
de PAC previstas para el efecto.

3.Tramitar diligentemente las apropiaciones presupuestales que requiera para solventar las prestaciones
patrimoniales que hayan surgido a su cargo como consecuencia de la suscripcién del contrato.

4, Verificar .que el CONTRATISTA se encuentre al dia en el pago de aportes PARAFISCALES (caja de
compensacion familiar, SENA, e ICBF 6 pago de autorretencion especial a titulo de impuesto de renta y
complementario segun corresponda) y al SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL Integral (salud, pension,
riesgos profesionales - articulo 50 de la Ley 789 de 2002, Ley 828 de 2003 y articulo 23 de la Ley 1150
de 2007).

5. Aprobar la Garantia Unica una vez constituida en debida forma y presentada por el Contratista.

6. Suscribir el acta de Liguidacion.

7. Exigir del Contratista la ejecucion idénea y oportuna del objeto contratado.

8. La Entidad, se reserva el derecho de efectuar las verificaciones que considere necesarias.

9. Adoptar las medidas necesarias para mantener durante el desarrollo y ejecucién del contrato las
condiciones técnicas, econémicas y financieras ofertadas por el contratista.

10. Actuar de tal modo que, por causas a ellas imputables, no sobrevenga una mayor onerosidad en el
cumplimiento de las obligaciones a cargo del contratista.
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11. Las demas obligaciones que se deriven de la naturaleza del contrato. AL
CLAUSULA DECIMA TERCERA - SUPERVISION: De conformidad con el articulo 14 y 53 de la Ley 80
de 1993 y el articulo 83 de la Ley 1474 de 2011, con el fin de ejercer la supervision y el control del
contrato, se designara al supervisor MYCIM MARTIN ANDRES PRIETO RODRIGUEZ quien vigilara el
cumplimiento de las obligaciones emanadas del mismo, para lo cual podra exigir la informacion que
considere necesaria y quien podra ser remplazado por razones del servicio, mediante comunicacién
escrita y/o sefial del COMANDANTE DEL BATALLON DE COMANDO Y APOYO DE INFANTERIA DE
MARINA No. 6. Igualmente, velara por los intereses del BATALLON DE COMANDO Y APOYO DE
INFANTERIA DE MARINA No. 6 y tendra las funciones y deberes que por la indole y naturaleza del
contrato le sean propias, asi como las que especificamente se estipulan, igualmente las sefialadas en el
articulo 84 de la Ley 1474 de 2011 y la Resolucion No. 4223 de 2023 que trata del Manual de Contratos
y convenios del Ministerio de Defensa Nacional de las Fuerzas Militares y de sus Unidades Ejecutoras y
la guia para el ejercicio de las funciones de la supervision e interventoria de los contratos de estado (G-
EFSICE-01) Colombia Compra Eficiente. Asi: a) Velar por los derechos de la entidad, de EL
CONTRATISTA y de los terceros que puedan verse afectado por la ejecucion del contrato, de
conformidad con lo establecido en el articulo 4° de la Ley 80 de 1993. b) Elaborar y suscribir el acta de
liquidacion del contrato dentro de los (08) meses siguientes al cumplimiento del plazo de ejecucion del
mismo, o cuando se presente la causal para terminarlo anticipadamente, de conformidad con lo previsto
en el presente contrato. ¢) Adelantar las diligencias para el cumplimiento de las obligaciones a cargo del
BATALLON DE COMANDO Y APOYO DE INFANTERIA DE MARINA No. 6. d) Evaluar los informes
presentados por EL CONTRATISTA, en todos los aspectos relacionados con la ejecucion del contrato,
tanto en lo referente al cumplimiento, como a las observaciones que se tengan sobre cada caso en
particular para asi tomar las medidas pertinentes, sin perjuicio de las que deban rendirse de manera
extraordinaria cuando las circunstancias asi lo indiquen. e) Suscribir acta de cumplimiento sobre las
actividades desarrolladas por EL CONTRATISTA en cumplimiento del objeto contractual, cuando a ello
hubiere lugar. f) Se deberan mantener como supervisores del contrato durante su vigencia y solo en
caso de ausencia se nombraran sus remplazos mientras dure la ausencia de uno o los dos titulares, lo
anterior se debera informar con una antelacion minimo de tres (03) dias al CBCAI6 delegado para
contratar y adelantar el tramite administrativo correspondiente. g.) Exigir que el objeto del presente
contrato se cumpla en el plazo de ejecucion previsto. h) Atender y resolver por escrito toda consulta
sobre el objeto contratado. i) Aceptar o rechazar el objeto contratado. j) Exigir que se cumplan las
medidas de seguridad militar e industrial durante la ejecucion del contrato. k) Informar al Comando del
BCAI6, los hechos que considere relevantes durante la ejecucién del contrato. 1) Verificar que los valores
de los bienes correspondan a los precios y condiciones pactados en el presente contrato. m) Presentar
en los cinco (05) primeros dias de cada mes informe administrativo y financiero de supervision del
contrato al sefior CBCAI6 y de los elementos ofrecidos como ponderables. n) Mantener comunicacién
permanente con el contratista para efectos de coordinacion de suministro de los. bienes. Los
supervisores del contrato deberan verificar: a) Que los pagos se encuentren fechadas dentro del plazo
de ejecucién del contrato. b) Verificar que lo pagado corresponda al valor de los bienes pactados en el
contrato. PARAGRAFO PRIMERO. De conformidad con el articulo 84 de la Ley 1474 del 12 de julio de
2011, "La supervisién e interventoria contractual implica el seguimiento al ejercicio del cumplimiento
obligacional por la entidad contratante sobre las obligaciones a cargo del contratista. Los interventores y
supervisores estan facultados para solicitar informes, aclaraciones y explicaciones sobre el desarrollo de
la ejecucion contractual, y serén responsables por mantener informada a la entidad contratante de los
hechos o circunstancias que puedan constituir actos de corrupcién tipificados como conductas punibles,
O que puedan poner o pongan en riesgo el cumplimiento del contrato, o cuando tal incumplimiento se
presente). PARAGRAFO SEGUNDO: De conformidad con la ley 80 de 1993, el supervisor sera
responsable por sus acciones y omisiones dentro de la actividad contractual. PARAGRAFO TERCERO:
El acta de liquidacion sera suscrita por las partes contratantes, si a ello hubiere lugar, de conformidad
con lo establecido en el articulo 60 de la ley 80 de 1993. PARAGRAFO CUARTO. - LIMITACIONES
DEL SUPERVISOR: El Supervisor no estara facultado, en ningiin momento, para adoptar decisiones que
impliquen la modificacién de los términos y condiciones previstos en el presente contrato, las cuales
tunicamente podrén ser adoptadas por los representantes legales de las partes, mediante la suscripcién
de modificaciones al contrato principal. i e ‘

CLAUSULA DECIMA CUARTA - GARANTIA UNICA: Una vez suscrito el contrato, y dentro de los tres
dias siguientes a la solicitud para tal efecto, el CONTRATISTA constituira una garantia Gnica que avalara
el cumplimiento de las obligaciones surgidas del contrato, mediante cualquiera de los mecanismos
establecidos en el Decreto 1082 de 2015, a favor de NACION - MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL




CONTINUACION CéNTRATO NQO. 021-AR€£-CBCA16-2028. CELEBRADO ENTRE EL BATALLON DE COMANDO Y APOYOQ DE M. NO.8 Y LA SENORA LILIAN LUCIA
ORDORNEZ VERGARA, REPRESENTANTE LEGAL DE LA CORPORACION PARA EL FOMENTO DEL BIENESTAR SOCIAL FOMBISOL.

— ARMADA NACIONAL — BATALLON DE COMANDO Y APOYO DE INFANTERIA DE No. 6, NIT
800 141 688 3, lacual contendr'a los s;gwentes amparos:

gl

e Son EE R \BOE S s e
! g | Vigente por el plazo de liquidacién  del
1 Cumplirniento del Contrato 30% contrato. (ocho meses adicionales al plazo de
4 i i} ; . | ejecucién del contrato ).
b ‘ Vigente por el plazo de liquidacion del
2 Calidad del servicio 30% contrato. (ocho meses adicionales al plazo de
ejecucion del contrato ).
3 ‘Calidad de los bienes 0% Vigerlte por el plazo de ejecucién del contrato
y 1 afio mas.
4l Pago de salarios, prestaciones 5% Vigente hasta el plazo de ejecucion del mismo
sociales e indemnizaciones laborales N y fres (3) afios més.
i 200 Vigente igual al plazo de ejecucién del
5 Responsabllidad civil extracontractual “SMLMV | contrato.

PARAGRAFO PRIMERO: Las garantias deberan otorgarse de acuerdo a lo establecido en el Titulo 11l —
seccion3 del Decreto Compilatorio No 1082 del 26 de mayo de 2015, e indicarlo en la pdliza de manera
expresa.
PARAGRAFO SEGUNDO: La garantia Unica deber4 ajustarse siempre que se produzca modificacion en
el plago y/o valor del contrato o en el evento de que se presente la suspension temporal del mismo.
PARAGRAFO TERCERO: Igualmente el CONTRATISTA se compromete a responder de los perjuicios
que cause a la entidad contratante de los vicios ocultos en los servicios entregados en los términos de la
legislacién civil y icomercial, de los articulos 4, 26, 52, 55 y 56 de la Ley 80 de 1993 y demas normas
complementarias iy de conformidad a lo estipulado en el Articulo 7° de la Ley 1150 de 2007, la garantia
se mantendra vigente durante la vida y liquidacién del contrato y se ajustara a los limites, existencia y
extension de los riesgos amparados.
PARAGRAFO CUARTO: LA POLIZA DEBERA INDICAR DE MANERA EXPRESA QUE AMPARA EL
PAGO DE LA CADUCIDAD DEL CONTRATO, LAS MULTAS Y DE LA CLAUSULA PENAL
PECUNIARIA Y DEMAS SANCIONES, Si el CONTRATISTA se negare a constituir la garantia Unica, asi
como no oforgarla en los términos, cuantia y duracion establecidos en este paragrafo, el BCAI6 podra
declarar la caducidad del contrato.
PARAGRAFO QUINTO: El valor de esta garantia debera reponerse cada vez que por razén de multas
impuestas por el BCAI6 su monto se agotare o disminuyere.
PARAGRAFO SEXTO: El BCAI6 se reserva la facultad de no aceptar Garantia Unica de contratos
cuando a su juicio el GARANTE carezca de capacidad econémica para responder conforme al Codigo de
Comercio o cuando en Estado de insolvencia, o tenga pleitos pendientes contra la entidad que afecte
seriamente su patrimonio.
PARAGRAFO SEPTIMO: SE DEBERA INDICAR QUE LA ENTIDAD ASEGURADORA RENUNCIA AL
BENEFICIO DE_EXCUSION Y QUE LAS POLIZAS CUYO BENEFICIARIO ES EL ESTADO, NO
EXPIRAN POR FALTA DE PAGO DE LA PRIMA O POR REVOCATORIA UNILATERALES.
PARAGRAFO OCTAVO: Articulo 2.2.1.2.3.1.18 “Restablecimiento o ampliacién de la garantia”, Decreto
1082 de 2015. Cuando con ocasidn de las reclamaciones efectuadas por la Entidad Estatal, el valor de la
garantia se reduce, la Entidad Estatal debe solicitar al contratista restablecer el valor inicial de la garantia
y el contratista proceder a reponerla. Reportar por escrito al supervisor cualquier novedad o anomalias
que detecte en la entrega de los bienes. Garantizar la oportuna, eficaz y eficiente prestacion del objeto
contratado y responder por su calidad, sin perjuicio de la respectiva garantia.
CLAUSULA DECIMA QUINTA - MODIFICACION DEL PLAZO Y EL VALOR DEL CONTRATO. El
plazo y el valor del presente contrato podran ser modificados de comuin acuerdo entre las partes,
decision que sera recogida en el modificatorio correspondiente suscrito por las partes.
CLAUSULA DECIMA SEXTA - INDEMNIDAD: De conformidad con el Decreto 1082 de 2015, el Batallon
de Comando y Apoyo de Infanteria de Marina No. 6 no sera responsable por actos de incumplimiento de
contratos, omisiones o hechos ocasionados por el CONTRATISTA que llegare a celebrar y ejecutar el
contrato, como tampoco de los actos o incumplimientos de contratos, omisiones o hechos ocasionados
por las personas que sean subcontratadas o dependan del CONTRATISTA. La relacion contractual sera
exclusiva del contratista y las fuentes de sus obligaciones seran las que se originen en la ley. El
CONTRATISTA, garantiza mantener indemne al BCAI6 frente a cualquier reclamacion judicial y
extrajudicial por parte de terceros por los dafios y perjuicios que se deriven de los actos, omisiones y
hechos que tenga como causa las actuaciones del CONTRATISTA o de las de sus subcontratistas o
dependientes.

10
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CLAUSULA DECIMA SEPTIMA - RESPONSABILIDAD ANTE TERCEROS: EL Batallén de Comando y
Apoyo de Infanterfa de Marina No. 6 no adquiere compromiso alguno con las personas de que se valga
EL CONTRATISTA para la ejecucion del contrato.

CLAUSULA OCTAVA- EXCLUSION LABORAL Y PRESTACIONAL: De conformidad con lo previsto en
el numeral 3° del articulo 32 de la Ley 80 de 1993, este contrato en ningln caso generara relacion
laboral ni prestaciones sociales, entre EL Batallon de Comando y Apoyo de Infanteria de Marina No. 6 y
EL CONTRATISTA. v ‘

CLAUSULA DECIMA NOVENA- CESION: EL CONTRATISTA, no podra ceder el presente contrato en
todo o en parte en persona alguna sin autorizacién previa, expresa y escrita del BATALLON DE
COMANDO Y APOYO DE INFANTERIA DE MARINA No. 6, de conformidad con lo previsto en el inciso
3o. del articulo 41 de la Ley 80 de 1993 como tampoco podra celebrar subcontratos en virtud del mismo,
sin el consentimiento previo y escrito del BATALLON DE COMANDO Y APOYO DE INFANTERIA DE
MARINA No. 6, quien no esta obligado a explicar las'razones de su negativa, si fuere del caso. Si llegase
a sobrevenir una inhabilidad o incompatibilidad, se procedera de conformidad con el articulo 9 de la Ley
80 de 1993. PARAGRAFO: En caso de que EL CONTRATISTA celebre subcontratos, EL BATALLON
DE COMANDO Y APOYO DE INFANTERIA DE MARINA No. 6 no asume ninguna obligacién con las
personas o entidades subcontratadas.

CLAUSULA VIGESIMA - TERMINACION POR MUTUO ACUERDO. Cualquiera de las partes podra
solicitar dar por terminado este contrato antes de su vencimiento, siempre y cuando medien motivos de
evidente conveniencia, dando aviso por escrito a la otra parte por lo menos con un término no inferior a
quince (15) dias habiles, sin perjuicio de las obligaciones contraidas por las partes. En caso de que la
solicitud sea presentada por EL CONTRATISTA, EL BATALLON DE COMANDO Y APOYO DE
INFANTERIA DE MARINA No. 6 se reserva el derecho de evaluar los motivos. esgrimidos por EL
CONTRATISTA a fin de autorizar dicha terminacion. '
CLAUSULA VIGESIMA PRIMERA - FUERZA MAYOR O CASO FORTUITO: El CONTRATISTA no
sera responsable ni se considera que ha incurrido en incumplimiento de sus obligaciones en el objeto
contratado, si se presentare durante la ejecucion circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito u otros
hechos fuera de su control conforme a las disposiciones del articulo 1° de la Ley 95 de 1890. El
CONTRATISTA se obliga a informar por escrito al BCAI6, dentro de los cinco (05) dias habiles
siguientes a la ocurrencia de las posibles causas acompafiando a la mencionada comunicacion todos los
documentos y pruebas de soporte que demuestren su ocurrencia, manifestando el tiempo estimado
dentro del cual se reanudara la ejecucion del objeto contratado. ' '
CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA- DEBIDO PROCESO: Durante la ejecucién del contrato, el
Ministerio de Defensa Nacional — Armada Nacional — Batallén de Comando y Apoyo de |.M. No. 6 podra
hacer uso de las acciones sancionatorias previstas, en el presente contrato, las cuales se adelantaran
respetando el derecho al Debido Proceso consagrado en el articulo 29 de la Constitucién Politica y en
cumplimiento del procedimiento regulado en el articulo 86 de la ley 1474 de 2011 concordante con el
decreto 1082 de 2015. En todo caso el Ministerio de Defensa Nacional — Armada Nacional — Batallén de
Comando y Apoyo de .M. No. 6, en el proceso sancionatorio que se adelante, brindara todas las
garantias constitucionales y legales al contratista para que ejercite su derecho a la defensa en audiencia
y tenga la oportunidad de exponer las razones y/o motivos sobre los hechos generadores de la
afectacion de la ejecucion contractual. En ninglin caso procedera la imposicién de sancién sin haberse
brindado la oportunidad al contratista de explicar las causas que impiden la ejecucién normal y oportuna
del contrato. ) .

CLAUSULA VIGESIMA TERCERA- MULTAS: Con el objeto de conminar al Contratista al cumplimiento
de las obligaciones que se encuentren en mora o retraso, el BCAI6 podra imponerle al Contratista multas
cuyo valor se liquidara con base al uno por ciento (1.0%) de los bienes o servicios dejados de entregar,
por cada dia de retardo y hasta por treinta (30) dias en caso de incumplimiento de las obligaciones
derivadas del contrato. En el evento en que el incumplimiento en que, incurra el contratista no deba
tasarse en bienes o servicios dejados de entregar/prestar, se determina que se liquidara con base en el
en el cero uno (0.1%) del valor total del contrato, por cada dia de retardo en el cumplimiento de su (s)
obligacion (es). Para tal efecto, el BCAI6 observara el procedimiento establecido en el articulo 856 de la
Ley 1474 de 2011. La imposicién de multas no impedira la aplicacion de otras sanciones a que haya
lugar por el incumplimiento. El Contratista autoriza que el BCAI6 descuente del saldo a su favor, el valor
correspondiente a las multas que se llegaren a causar. PARAGRAFO. No habra lugar a la aplicacién de
esta clausula en el caso de presentarse fuerza mayor o caso fortuito, oportunamente informado por el
contratista a la Entidad, debidamente acreditado y soportado.
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CLAUSULAS VIGESIMA' CUARTA- PENAL PECUNIARIA: En caso de incumplimiento de las
obligaciones contractuales, por parte del Contratista, éste debera pagar al BCAIB, la suma equivalente al
(10%) del valor total del contrato, la cual seré cancelada o descontada segun el caso, al momento de
efectuarse el pago del contrato. Lo anterior de conformidad con el articulo 17 de la Ley 1150 de 2007. El
pago de la Clausula Penal Pecuniaria estara amparado mediante Péliza de Seguros en las condiciones
establecidas en el contrato. Esta sancién se impondra conforme al procedimiento establecido en el
articulo 86 de la Ley 1474 del 12 de julio de 2011 y se reportara a la Procuraduria General de la Nacion y
a la Camara de Comercio competente, una vez se encuentre ejecutoriado, de conformidad con el articulo
31 de la Ley 80 de 1993, modificado por el articulo 218 del Decreto 0019 de 2012, para lo de su
competencia en los respectivos registros ptiblicos. PARAGRAFO. APLICACION DEL VALOR DE LAS
SANCIONES PECUNIARIAS: El valor de las multas y de la Clausula Penal Pecuniaria se tomara del
saldo a favor del CONTRATISTA si lo hubiere, o de la Garantia constituida. Si esto dltimo no fuere
posible, se cobrara por via Ejecutiva.

CLAUSULA VIGESIMA QUINTA - OTRAS FACULTADES EXCEPCIONALES: En caso de presentarse
cualquiera de las circunstancias establecidas en los articulos 15, 16 y 17 de la ley 80 de 1993, EL
BATALLON DE COMANDO 'Y APOYO DE INFANTERIA DE MARINA No. 6, podra hacer uso de las
facultades excepcionales alli previstas.

CLAUSULA VIGESIMA SEXTA - RIESGOS: De conformidad con lo establecido en el articulo 4° de la
Ley 1150 de 2007 y contenidos en el estudio previo y pliego de condiciones del presente proceso de
seleccion los cuales hacen parte integral del presente contrato.

CLAUSULA VIGESIMA SEPTIMA - SOLUCION DE LAS CONTROVERSIAS CONTRACTUALES: Las
partes contratantes buscaran solucionar de mutuo acuerdo y en forma &gil, rapida y directa las
diferencias y discrepancias.surgidas de la actividad contractual dentro de los quince (15) dias siguientes
a su ocurrencia. Acuerdan las partes someter las controversias que pudiesen surgir con ocasion del
presente contrato a mecanismos de solucién directa como son conciliacién, amigable composicion y
transaccion, conforme al articulo 68 de la ley 80 de 1993.

CLAUSULA VIGESIMA OCTAVA - SUSPENSION: De comun acuerdo entre las partes, cuando medien
circunstancias de fuerza mayor y caso fortuito se podra suspender la ejecucion del contrato, mediante la
suscripcion. de acta, sin que para el efecto del plazo extintivo del mismo se compute el tiempo de
suspension. i

CLAUSULA VIGESIMA NOVENA - LIQUIDACION El contrato serd objeto de liquidacion de
conformidad con lo consagrado en el articulo 11 de la Ley 1150 de 2007, bilateralmente dentro de los
OCHO (08) MESES siguientes al cumplimiento del plazo de ejecucién. Si no fuere posible, La BCAI6
procedera a realizar la liquidacién unilateral mediante expedicién de acto administrativo debidamente
notificado.

CLAUSULA TRIGESIMA -CONFIDENCIALIDAD: EL CONTRATISTA se obliga a no divulgar ningtn tipo
de informacion de cualquier naturaleza a terceras personas en relacion con el objeto contratado e
instalaciones que llegare a conocer, con ocasion del presente contrato, a menos que sea requerido por la
autoridad competente. i

CLAUSULA TRIGESIMA PRIMERA - DOCUMENTOS: Forman parte integral del contrato y se anexaran
al mismo los siguientes documentos:

1. Estudio y Documento Previos.

2. Certificado de Disponibilidad Presupuestal.

3. pliego de condiciones y adendas.

4, Certificado de Registro Presupuestal.

5. Garantia Unica debidamente aprobada.

6. Oferta del CONTRATISTA.

7. Los demas documentos relacionados con el presente contrato.

CLAUSULA TRIGESIMA SEGUNDA - REQUISITOS PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL
CONTRATO: Para el perfeccionamiento del contrato se requiere la aprobacion de las partes
electrénicamente en la plataforma SECOP II”.

CLAUSULA TRIGESIMA TERCERA - REQUISITOS PARA LA EJECUCION: Para la ejecucion del
presente Contrato se requiere Registro Presupuestal, la constitucion de la Garantia Unica de
Cumplimiento por parte de Contratista y su aprobacién por parte del Batallon de Comando y Apoyo de
Infanteria Marina N° 6 a través del SECOPII, asi como la presentacién de los documentos que acrediten
el cumplimiento de las obligaciones parafiscales y de seguridad social integral por parte del contratista y
el pago de los impuesto y gravamenes que se necesiten.
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CLAUSULA TRIGESIMA CUARTA - DECLARACION EXPRESA: EL CONTRATISTA declara que al
suscribir el presente contrato no se halla incurso en ninguna de las causales de inhabilidad e
incompatibilidad contempladas en el Art. 8° y 9° de la Ley 80 de 1993. ‘ :

CLAUSULA TRIGESIMA QUINTA -AVISOS Y NOTIFICACIONES. Todas las comunicaciones que se
requieran en desarrollo del presente contrato, se presentaran asi: las que deba realizar el Batallén de
Comando y Apoyo de Infanteria Marina No. 6 al contratista se remitiran a la Direccién Calle 79B #74A —
160 Barranquilla — Atlantico info@fombisol.com.co, Teléfono 3017869999, las que deba realizar el
contratista al Batallon de Comando y Apoyo de Infanteria Marina No.6 se remitiran a la Carretera Troncal
Via Lorica Cérdoba Covefias Sucre Teléfono 2880846, con copia a la Oficina de Contratos Batallon de
Comando y Apoyo de Infanteria Marina No. 6. Y el por medio electrénico en la plataforma del SECOP II.
CLAUSULA TRIGESIMA SEXTA - REGIMEN LEGAL: El presente contrato queda sujeto a la Ley
Colombiana particularmente se regira por las disposiciones comerciales y civiles pertinentes, salvo en las
materias particularmente reguladas por la Ley 80 de 1993, la Ley 1150 de 2007, la Ley 1474 de 2011, ley
1882 de 2015, el Decreto 019 de 2012 y el Decreto No. 1082 de 2015, y demas normas de la
Jurisdiccion de lo Contencioso Administrativo.

CLAUSULA TRIGESIMA SEPTIMA-DOMICILIO LEGAL: Las partes contratantes declaran que para
todos los efectos legales, judiciales y extrajudiciales que se deriven del presente contrato, fijan como
domicilio legal, el Municipio de Covefias (Sucre). |

Por todo lo anteriormente expuesto se procede a firmar por las partes a los once (11) dias de febrero de

2026. / wh
NDRO RODRIGU

S
ragata ALEJA

POR EL CONTRATANTE:

7

LFONSO

mandante Batallon de Comando f’Apoyo de I.M. No. 86,
unciones y Atribuciones Administrativas y de Mando del Comando BCAI6
o Delegatario ‘ '

Cco

~ LIKIAN LOCIA ORDONEZ VERGARA

C.C. No. 64.586.085 de Sincelejo
Representante legal de la CORPORACION PARA EL FOMENTO
DEL BIENESTAR SOCIAL FOMBISOL

Elabord: IMP Garcla Gallego Robinsdn
Ejecutivo de Contratos BCAIS
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ANEXO
ANEXO ECONOMICO
VALOR
UNITARIO
mEm | GRUPO ELEMENTO U/MEDIDA | CANT | INCLUIDO
b sl IVA CUANDO
APLIQUE
1 G. CARNICOS BAGRE LBRA | 1 $7.185
2 [cCARNICOS | MOJARRA ROJA LBRA | 1 $6.100
3 "| G. CARNICOS MOJARRA NEGRA LIBRA 1 $6.200
4 G. CARNICOS PARGO ROJO LBRA | 1 $7.500
"5 | G.CARNICOS CACHAMA LBRA | 1 $ 6.960
6 G. CARNICOS ATUN FRESCO LIBRA 1 $5.515
7 |G cArNIcos POSTA SIERRA MAR LBRA | 1 $7.400
8 | G.CARNICOS PECHUGA DE POLLO LBRA | 1 $2.880
9 |G.CARNICOS gg?;g‘;%go CON PIEL LBRA | 1 $1.840
10 | G.CARNICOS b CON PIEL. LIBRA | 1 $1.816
1 e CARNlcos ;'E,fgfgg:ﬁgg DERQAOCONPEL.. ¥ by jaeh I 4 $2.910
12 | G.CARNICOS - ALAS DE POLLO SIN COSTILLAR LBRA | 1 $1.910
13 G. CARNICOS PULPA DE CERDO LBRA | 1 $2.970
14 .|G.CARNICOS COSTILLA DE CERDO LBRA | 1 $ 6.650
15 | G.CARNICOS TOCINO DE CERDO LBRA | 1 $4.270
16 |G.CARNICOS CHULETA LBRA | 1 $2.620
17 | G.CARNICOS CARNE DE CERDO MOLIDA LBRA | 1 $3.375
18 | G.CARNICOS SOBREBARRIGA LBRA | 1 $5.890
19 G. CARNICOS COSTILLA DE RES LBRA | 1 $ 6,640
20 | G.CARNICOS CARNE MOLIDA LBRA | 1 $4.760
21 | G.CARNICOS CARNE DE RES LOMO FINO LBRA | 1 $ 10.400
22 |G CARNICOS CARNE DE RES LOMO ANCHO LBRA | 1 $9.980
23 .|G.CARNICOS g&gﬁ;Es RTASOACH | LBRA | 1 $ 5.800
24 | G.CARNICOS &ﬁg DERES BOLADEIFIERNA LIBRA | 1 $7.210
25 G. CARNICOS &P‘S';';')E DERESCENTRODERIERNA | g | 4 $6.400
26 | G.CARNICOS HiGADO LBRA | 1 $3.560
27 - 1| G.CARNICOS '} CALLO PICADO O MONDONGO LBRA | 1 $3.470
i i ANAQUEL
28 | G.CARNICOS HUEVO (AAA) X 30 1 $6.200
L, Lk UNDS
29 |E CARNES FRIAS CHORIZO ROJO LBRA | 1 $8.211
30 |E. CARNESFRIAS | CHORIZO DE TERNERA LBRA | 1 $7.856
31 |E CARNESFRIAS CHORIZO SANTARROSANO LBRA | 1 $9.064
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32 E. CARNES FRIAS CHORIZO DE CERDO LIBRA $9.820
33 E. CARNES FRIAS MORCILLA LIBRA $5.338
34 E. CARNES FRIAS SALCHICHON POLLO LIBRA $ 5.560
35 E. CARNES FRIAS SALCHICHON RES LIBRA $6.409
36 E. CARNES FRIAS SALCHICHON CERVECERO | 'LIBRA $9.279
37 E. CARNES FRIAS SALCHICHA DE POLLO LIBRA $11.962
38 E. CARNES FRIAS SALCHICHA DE RES LIBRA $4.240
39 E. CARNES FRIAS SALCHICHA MANGUERA LIBRA $4.278
a0 E. CARNES FRIAS QUESO COSTENO DURO LIBRA $5.160
M E. CARNES FRIAS QUESO COSTERO BLANDO LIBRA $7.520
42 E. CARNES FRIAS BUTIFARRA X 500 GRS. PAQUETE $5.300
43 E. CARNES FRIAS JAMON DE POLLO LIBRA $8.700
a4 E. CARNES FRIAS JAMON DE CERDO LIBRA $8.700
45 E. CARNES FRIAS JAMON DE PAVO LIBRA $ 16.600
46 E. CARNES FRIAS JAMON DE PIERNA PERNIL LIBRA $8.700
a7 E. CARNES FRIAS QUESO DOBLE CREMA LIBRA $9.200
48 E. CARNES FRIAS CARNE HAMBURGUESA PRECOCIDA |  LIBRA $3.160
49 E. CARNES FRIAS MORTADELA LIBRA $5.020
50 B. VERDURAS AGUACATE LIBRA $5.000
51 B. VERDURAS AHUYAMA LIBRA $1.600
52 B. VERDURAS APIO 'LIBRA $2.200
53 B. VERDURAS AO ‘ LIBRA $2.720
54 B. VERDURAS CEBOLLA CABEZONA BLANCA LIBRA $1.547
55 B. VERDURAS CEBOLLA CABEZONA ROJA LIBRA $ 1.660
56 B. VERDURAS CEBOLLA LARGA LIBRA $1.460
57 B. VERDURAS CILANTRO LIBRA $3.580
58 B. VERDURAS PEREJIL LIBRA $3.580
59 B. VERDURAS CILANTRON O CIMARRON LIBRA $3.567
60 B. VERDURAS HABICHUELA LIBRA $1.833
61 B. VERDURAS LECHUGA BATAVIA LIBRA $3.420
62 B. VERDURAS LECHUGA CRESPA LIBRA $3.420
63 B. VERDURAS PEPINO ' LIBRA $1.567
64 B. VERDURAS PIMENTON ROJO LIBRA $2.333
65 B. VERDURAS PIMENTON VERDE LIBRA $1.567
66 B. VERDURAS REPOLLO BLANCO LIBRA $1.460
67 B. VERDURAS REPOLLO MORADO LIBRA $1.727
68 B. VERDURAS ‘| TOMATE CHONTO 'LIBRA $1.680
69 I. TUBERCULOS PLATANO MADURO LIBRA $1.140
70 |. TUBERCULOS PLATANO VERDE LIBRA $1.193
71 |. TUBERCULOS YUCA LIBRA $1.267
72 . TUBERCULOS PAPA LAVADA LIBRA $620
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73 I. TUBERCULOS PAPA CRIOLLA LIBRA $1.220
74 ' |1.TUBERCULOS NAME LIBRA $1.367
75 “11. TUBERCULOS ZANAHORIA LIBRA $1.453
76 | 1. TUBERCULOS REMOLACHA LIBRA $1.713
i |. TUBERCULOS: MAZORCA ENTERA LIBRA $1.280
78 |. TUBERCULOS MAZORCA DESGRANADA LIBRA $3.640
.79 . .|C.FRUTAS GUAYABA DULCE LIBRA $1.433
' 80 | C. FRUTAS GUAYABA AGRIA LIBRA $2.920
81 . | C.FRUTAS FRESA LIBRA $6.200
82  |C.FRUTAS MANZANA ROJA LIBRA $ 3.400
83 | C.FRUTAS MANZANA VERDE LIBRA $3.020
84 C. FRUTAS NARANJA LIBRA $1.420
| 85 C. FRUTAS PAPAYA LIBRA $1.420
86  |C.FRUTAS PERA LIBRA $ 3.420
87 . |C.FRUTAS LIMON LIBRA $1.420
8 | C.FRUTAS PATILLA (SANDIA) LIBRA $1.307
89 C. FRUTAS MELON LIBRA $ 1.860
90 - | C.FRUTAS BANANO LIBRA $ 900
91 '| C. FRUTAS MANDARINA LIBRA $1.833
92 C. FRUTAS MARACUYA LIBRA $1.913
183  :|C.FRUTAS TOMATE DE ARBOL LIBRA $1.280
94 |C.FRUTAS PINA LIBRA $1.367
95 | C.FRUTAS MANGO LIBRA $1.780
196 | C.FRUTAS LULO LIBRA $2.160
97 C. FRUTAS MORA LIBRA $1.860
98  |C.FRUTAS GUANABANA . LIBRA $4.140
99 -| F. ABARROTES ACEITE LITRO $ 3.449
100 F. ABARROTES ARROZ BLANCO X 500 GRS LIBRA $799
101 F. ABARROTES ARVEJA LIBRA $ 980
102 | F.ABARROTES AVENA MOLIDA X 500 GRS LIBRA $1.380
103 | F.ABARROTES AVENA OJUELAS LIBRA $1.285
104 | F.ABARROTES = AZUCAR X 500 GRS LIBRA $933
105 F. ABARROTES GARBANZO LIBRA $ 1.420
106 ' |F.ABARROTES FRIJOL CABEZA NEGRA LIBRA $ 1.660
107 F. ABARROTES FRIJOL ROJO LIBRA $2.140
108 | F. ABARROTES LENTEJAS LIBRA $2.160
109 = - |F.ABARROTES | ARVEJAS 300GRS LATA $1.340
110 | F. ABARROTES MAIZ LATA 600GRS LATA $5.153
111 |F. ABARROTES PALOMITO LIBRA $ 2.400
112 | F. ABARROTES HARINA DE TRIGO LIBRA $1.085
113 |F. ABARROTES HARINA PRECOCIDA DE MAIZ LIBRA $1.015
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PASTA PARA SOPA (CABELLO DE

1760
114 F. ABARROTES i LIBRA $
115 F. ABARROTES PASTA ALIMENTICIA (SPAGHETTI) "LIBRA $1.800
ATUN LOMITOS EN ACETTE X 160
116 F. ABARROTES e T : LATA $3.780
= P SARDINA EN SALSA TOMATE (LATA i I
“225GRS) ‘
118 F. ABARROTES SALCHICHA VIENA 150 GRS LATA $ 2,640
119 F. ABARROTES JAMONETA 370 GRS LATA $7.300
120 F. ABARROTES BEBIDA CHOCOLATADA TKILO $ 18.900
121 F. ABARROTES CAFE X 500 GRAMOS LIBRA $8.940
122 F. ABARROTES CHOCOLATE EN BARRA X 500 GRS LIBRA $6.446
123 F. ABARROTES LECHE BOLSA EN POLVO X 380 GRS | BOLSA $2.969
124 F. ABARROTES LIMONADA POLVO KILO $7.507
125 F. ABARROTES TE EN POLVO SABORES VARIOS LIBRA $9.213
126 F. ABARROTES PANELA LIBRA $1.660
127 F. ABARROTES PANELA LIMON (POLVO) LIBRA $2.900
H, CONDIMENTOS ¥
128 ips SAL KILO $ 600
H. CONDIMENTOS ¥
129 oo MAYONESA KILO $6.460
H. CONDIVENTOS Y T ‘
130 e SALSA DE TOMATE KILO $5.900
H. CONDIMENTOS ¥ |
131 ieip MOZTAZA KILO $6.000
H. CONDIVENTOS ¥ ‘
132 Lo SALSA BBQ KILO $5.700
H. CONDIVENTOS Y
133 il SALSA DE SOYA LITRO $5320
H. CONDIVENTOS Y ] 5 !
134 ot SALSA NEGRA LITRO $3.900
H. CONDIMENTOS Y
135 o oot SALSA TARTARA KILO $ 9.460
H. CONDIVENTOS Y -
136 SALSAS VINAGRE LITRO $1.660
H, CONDIVMIENTOS Y CALDO DE GALLINA CAJA POR 10
137 e ot CAJA $2.640
H. CONDIVENTOS Y CALDO DE COSTILLA GAJA POR 10 i
138 SALSAS SOBRES ot $2.800
H. CONDIVENTOS Y :
139 el QUESO GREMA 400 GRS GRS $ 5.260
H. CONDIVENTOS ¥
140 i CaML MANTEQUILLA LIBRA $10.160
H. CONDIVENTOS ¥
141 Lo COMINO LIBRA $7.160
H. CONDIMENTOS Y ‘
142 Lo COLOR LIBRA $4.800
H. CONDIMENTOS v
143 by TRICOMPLETO LIBRA $9.000
H. CONDIVENTOS Y ‘
12!
144 b PIMIENTA DE OLOR 100GRS GRS $2.120
H. CONDIMENTOS ¥
- GRS $1.920
145 Lo PIMIENTA MOLIDA 60 GRS
146 A BEBIDAS TE HELADO SABORIZADO POR 200ML' | UNIDAD $1.940
147 A BEBIDAS AVENA SABORIZADA POR 200ML UNIDAD $ 620
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148 | A BEBIDAS YOGUR EN BOLSA DE 175A200ML | UNIDAD $ 620
149 |A.BEBIDAS i S S DEATSA200 | UnipaD | $ 1.880
150 | A BEBIDAS LECHE SABORIZADA POR 200ML UNIDAD $ 680
151 | A BEBIDAS GASEOSA POR 250 ML UNIDAD $ 600
152 | A BEBIDAS GASEOSA POR 600ML UNIDAD $2.100
153 A BEBIDAS GASEOSA POR 3000ML UNIDAD $ 4.800
154 1|A BEBIDAS | GASEOSA POR 1500ML UNIDAD $ 3.000
155 | A BEBIDAS HIELO KILO $ 2.040
156 | A BEBIDAS JUGO POR 200ML UNIDAD $ 540
157 | A BEBIDAS JUGO POR 500ML UNIDAD $1.760
158 | A BEBIDAS JUGO POR 3000ML UNIDAD - $ 2.660
159 | A BEBIDAS . AGUA LITRO $1.200
160 | J. VARIOS AREPA DE HUEVO 200GRS UNIDAD $1.820
161 J. VARIOS CARIMANOLA 200GRS UNIDAD $2.100
162 |J.VARIOS CROISSANT 200GRS UNIDAD $1.960
163 J. VARIOS PASTELITO DE POLLO 200GRS UNIDAD $1.960
164 | J.VARIOS PASTELITO DE CARNE 200GRS UNIDAD $1.960
165 | J. VARIOS PASTELITO DULCE 200GRS UNIDAD $1.960
166 J. VARIOS ng;ig:;g”ﬁ Z000HS UNIDAD $ 4.400
167 J. VARIOS ?&“’éﬁﬁigg‘;”" 200GRS UNIDAD $6.200
168 | J.VARIOS s JAMON, ¥ QUESO UNIDAD $2.800
169 1| J. VARIOS SANDWICH DE POLLO 200GRS UNIDAD - $6.200
170 | J.VARIOS SANDWICH DE CARNE 200GRS UNIDAD $6.200
171 | J. VARIOS CHOCOLATINA 100GRS UNIDAD $4.100
172 |J.VARIOS GELATINA 200GRS UNIDAD $ 4.400
173 J. VARIOS HELADO 200GRS UNIDAD $9.400
174 | J.VARIOS 250%;2 DE QUESO HORNEADD UNIDAD $1.800
175 | J.VARIOS ng‘osgsg'm e i UNIDAD $1.800
176 J. VARIOS il S LSS A B $ 1.800
177 _|J.VARIOS ZP:OSGTFE'S"TO HHLCE HORNERES UNIDAD $4.120
178 | J.VARIOS PAN DE BONO 200GRS UNIDAD $1.720
179 - |J.VARIOS PAN HAMBURGUESA X 6 UNDS PAQUETE $6.400
180 J. VARIOS PAN PERRO X 06 UNIDADES PAQUETE $3.400
181 J. VARIOS (HPAR“E?D‘;';%E?A 203 PAQUETE $ 3.400
182 | J. VARIOS PAN DE MANTEQUILLA 200GRS UNIDAD $3.000
183 | J.VARIOS PAN CHURRO 200GRS UNIDAD $ 1.420
184 J. VARIOS MANTECADA 200GRS UNIDAD $1.540
185 J. VARIOS TORTA DE QUESO 200GRS UNIDAD $2.100
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186 J. VARIOS TAMAL 200GRS UNIDAD | 1 $4.000

187 J. VARIOS CAKE DE CHOCOLATE 200GRS UNIDAD | | 1 $3.000

188 J. VARIOS CAKE DE VAINILLA 200GRS UNIDAD | 1 | $2.800

189 J. VARIOS CAKE DE NARANJA 200GRS UNIDAD | 1 $3.000
EMPANADA DE MAIZ DE QUESO

190 J. VARIOS P fele | | unpAD |1 | $1.920
EMPANADA DE MAIZ DE CARNE ' ;

191 J. VARIOS v 1 UNIDAD | 1 $1.960
EMPANADA DE MAIZ DE POLLO

192 J. VARIOS SRS UNIDAD | 1 $2.000
EMPANADA DE HARINA DE QUESO .

193 J. VARIOS SO0GRE UNIDAD |~ 1 $2.000

- r— EMPANADA DE HARINA DE CARNE . T p—
200GRS _ ; ;
EMPANADA DE HARINA DE POLLO : ;

195 J. VARIOS e s UNIDAD | 1 $2.000

196 J. VARIOS PAPA RIPIO X 1000GRS BOLSA | 1 $4.400
BOCADILLO DISPLAY X 18 UND.-

197 J. VARIOS BELENO DISPLAY | 1. |. $7.300
GALLETA DULCE RELLENA X 12

198 J. VARIOS ONIDADES DISPLAY | 1 $3.000

199 J. VARIOS GALLETA TACO'SALADA {TACO: |14 11]% $1.460

200 J. VARIOS GALLETA TIPO LECHE X 18 UNIDADES | PAQUETE | | 1 $3.420

201 J. VARIOS GALLETA NAVIDERA POR 200 GRS BOLSA | 1 $3.260

202 J. VARIOS AREQUIPE POR 220 GRS TARRO | 1 |*  $3.400
GALLETA TIPO WAFER BOLSA X 24 :

203 J. VARIOS NS PAQUETE | 1 $4.200
VALOR TOTAL | | "$778.650,40
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ANEXO TECNICO.
DESCRIPCION

PLATO SERVIDO El contratlsta debera suministrar eI alimento deb:damente preparado en dos
comedores, el comedor de Alumnos de la Escuela de Formacién de Infanteria de Marina y el comedor de
Infantes del Batallon de Comando y Apoyo IM No.6.

Para el comedor de Alumnos de la Escuela de Formacién de Infanteria de Marina el servicio de
alimentacién se suministrara en una bandeja de 8 porciones, correspondientes a 8 personas, las
bandejas con las 8 porciones seran entregadas en la correspondiente mesa y rehrados una vez termine
cada tiempo de comlda

En el comedor de Infantes del Batallon de Comando y Apoyo IM No.6, se servira a cada persona de
manera individual a través de linea de servicio.

COMEDOR ALUMNOS EFIM - INFANTES BCAI6

Estancia = Cantidad promedio de alumno Valor equivale a tres comidas
' ik A e i ; i ~___ diarias y un refrigerio
Alumnos de Infanteria de

Marina 407 ESFIM $ 20.000
Infantes de Mal;‘ Ao = 29 MI12/18 ESFIM 14 = 920000
gy ! 265 MI12/18 BCAI6 : $20.000

s 10 MI12/18 EGCOV. : - $20.000

SUMINISTRO DE VIVERES: El Batallon de :Comando y Apoyo No.6 elaborara requerimientos
individuales de viveres al contratista, los cuales deberan estar discriminados en el anexo del respectivo
contrato. Estos viveres son requeridos por unidades o personal dependiente del Batallon de Comando y
Apoyo de IM No.6 y Escuela de Formacién de Infanterfa de Marina, cuando sea necesario de usarlos
acuerdo estancia diaria, sin excepcién de ningln producto.

Horario de serwda

DESAYUNO: A PARTIR DE LAS 4:30 AV-6:00 AM (O DE ACUERDO A REQUERIMIENTOS DE LA
EFIM Y BCAIB).

REFRIGERIO: DE ACUERDO A REQUERIMIENTOS DE LA EFIM Y BCAI6.

ALMUERZO: A PARTIR DE LAS 11:30 AM-01:30PM (O DE ACUERDO A REQUERIMIENTOS DE LA
EFIM Y BCAI6). |

CENA: A PARTIR DE LAS 05:00 PM- 06:30 PM (O DE ACUERDO A REQUERIMIENTOS DE LA EFIM
Y BCAIB).

Los horarios establecidos pueden sufrir modificaciones de acuerdo a necesidades del servicio,
las cuales seran informadas al contratista con antelacién, con el fin de realizar las coordinaciones
necesarias y no causar fraumatismos en el servicio.

CONDICIONES LOCATIVAS Y DE EQUIPO/ENSERES: El Batallon de Comando y Apoyo IM No.6, hara
la entrega de las instalaciones de manera formal al contratista de acuerdo estado actual de la
infraestructura, activos de acuerdo a inventario. Los mantenimientos correctivos estaran a cargo de la
entidad contratante, sin embargo, es pertinente aclarar, que los mantenimientos preventivos le
corresponderan al contratista. En el evento en que sobrevenga un dafio producto de un incumplimiento
de los mantenimientos preventivos, la reparacion de los dafios estara a cargo del contratista.

Sera obligacion del contratista suministrar, instalar, operar y mantener, por su cuenta y riesgo, los
equipos requeridos para la conservacion, manipulacién, preparacién y coccién de alimentos y viveres,
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garantizando la continuidad del servicio, la inocuidad alimentaria y el cumplimiento de las disposiciones
sanitarias aplicables.

Como minimo, el contratista debera contar con:

01 Cuarto frio minimo 5 toneladas P

01 Cuarto conservacion minimo 5 toneladas

04 Refrigeradores de 1000 litros i

03 Equipo para la coccién de alimentos (hornos o marmitas o estufas industriales entre otros) que
garantice la adecuada preparacion de los alimentos.

Para garantizar el adecuado alistamiento, de los alimentos, se debera contar, como minimo, con los
siguientes equipos y elementos: ‘

01 Licuadora industrial.

01 Pela papas industrial.

01 Maquina pica todo industrial.

01 Molino de alimentos industrial.

01 Batidora industrial.

01 Procesador de alimentos industrial.

Los siguientes utensilios y herramientas de cocina:

Cuchillos profesionales (carnes, verduras y uso general).

Tablas de corte diferenciadas por tipo de alimento.

Ollas industriales de diferentes capacidades.

Sartenes industriales.

Coladores, escurridores y tamices.

Recipientes plasticos y/o de acero inoxidable para almacenamiento.
Jarra dosificadoras _ :

Jarras, cucharones, espatulas y palas para alimentos.

Equipos complementarios para el alistamiento.
Elementos para la preparacion de jugos y bebidas:

01 Exprimidor industrial.
01 Licuadoras adicionales de apoyo.

Demas equipos y elementos que determine el oferente para el alistamiento, preparacion y servido de los
alimentos ‘ ?

La disponibilidad de los equipos e infraestructura antes sefialados constituye un requisito técnico
indispensable para la correcta ejecucién del contrato, razén por la cual debera ser considerada por los
oferentes al momento de estructurar sus propuestas técnicas y economicas.

Nota: EI cumplimiento de estas obligaciones no dara lugar a reconocimientos adicionales ni a ajustes en
el valor del contrato.

| |
SERVICIOS PUBLICOS: El servicio de luz y gas natural, sera cancelado directamente por la Entidad a la
empresa prestadora del servicio; si el contratista llegare a solicitar un servicio publico adicional, debera

hacerlo a su nombre y ntimero de cédula, con previa autorizacién por escrita al contratante, y de ninguna
manera recaera dichos cobros sobre la Entidad contratante.

PERFIL DE LOS USUARIOS: Los usuarios del servicio de alimentacion son alumnos e infantes de
marina entre 17 a 29 aflos de edad, con una actividad fisica vigorosa, con diferentes habitos y
preferencias alimentarias ya que pertenecen a distintas regiones del pals. ;

CALIDAD NUTRICIONAL: Los datos del aporte nutricional estan dados de acuerdo a la ir'\formac'id‘m en
porciones derivada de la tabla de composicién de alimentos. Teniendo en cuenta las Recomendaciones

de Ingesta de Energia y Nutrientes - RIEN para la poblacion colombiana, el aporte calérico diario debera
ser de 2.600 kilocalorias. { e : -3
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METAS DE INGESTA DE MACRONUTRIENTES (Resolucién 3803 de 2016)

MACRONUTRIENTE PORCENTAJE
~ Carbohidratos ' 50-65%
Proteinas 14 - 20%
~ Grasas " 20-35%
Total ‘ 100%

CALORIAS POR TIEMPO DE COMIDA

Fl GPESO ] e
NAS | ESTIMADO CALORIAS

DESAYUNO |

S | GRASAS | PROTEINAS
i REALE:s | REALES | REALES
YOGURT " 200 18 ~ 248 | 08 | 20
HUEVO 120 15.6 1,32 13.2 15,6
AREPA 100 219 37 5 5
BANANO 100 89 23 0 1
TOTAL 520 2416 86,12 19 41,6
: w3 APESOR: sk v - A
MRS A | ESTIMADO | CALORIAS | CARBUNIDRATos GRASAS PROTEINAS
: | EN | REALES | = REALES | REALES ' REALES
S . GRAMOS | S
BRAZO DE
REINA 100 210 293 87 41
GASEOSA 200 40 60,8 0,0 0
TOTAL 300 250 90,1 8,7 41
dikEaa | PROTEINAS ESTlmAzft) CALORIAS | GRASAS | PROTEINAS
ERZQ 5. ~ 1100g " EN REALES REALES | REALES
sl i | GRAMOS a5
ARROZ 2,6 250 325 0,50 6,5
PECHUGA 30,7 125 205 4,38 38,4
LENTEJAS 165 | 183 6.87 83 100 165 6,87 83
PAPA 20 0.1 2.1
PASTUSA 86 . 1].4:0 i 130 111,8 26 0,13 27
ENSALADA 17* 3.8 0,17 0,8 60 10,2 2,28 0,10 0,5
LIMONADA 40 25,8 0.1 01 240 96 61,92 0,24 0.2
TOTAL 602 95,8 10,94 44,6 905 913 | 178,25 12,22 56,6
) ’mmmﬁs 'S | CARBOHIDRATOS | ¢ ' PROTEINAS
"REALES ,
69.8
100 85,0 171 1.1 2.0
CERDO re B e 17 27, 125 | 338,8 0,0 213 338
JUGO 38.9 03 0.9
NATURAL 67 5:: ' ' 9 b 240 | 1608 | 93,4 07 22
BLANQUILLO | 139 25 03 97 80 111,2 20,0 0.2 78
ENSALADA 17 38 01 08 60 10,2 23 0,1 05
TOTAL 709 12,7 19 43 855 1031,0 202,5 23,9 52,7
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Calorias Consumidas en el dia | 2635,6 ! i Mantener peso
Carbohidratos diarios 557,0 71,80
Grasas diarias 63,8 8,22
Proteina diaria 155,0 19,98

MINUTA PATRON:

GRAMAJES
Ingredientes minimos del menu diario por persona (alumnos e infantes).

. SO L - ® “ 8 . 2]
Leche derlvados Iacteos (yogur, avena, bebida
. . achocolatada, leche saborizada), jugos a base de
y?g ?;?:C%?:'ﬁ?é% , 200 pulpa, jugo natural, agua panela con leche, chocolate
con leche, café con leche, peto, arroz con leche, entre
ofros. |
Carne de res (cualquier presentacion), cerdo
Proteina (Huevos (cualquier_ presentacién), pollo (cualquier
carnes y ' Huevo: 150 presentacaén),. huevos (_cualqwer ' presentacu‘)p),
defivadas Embutido: 80 queso (cu‘a]quler pre§entacmn), salphlchas (cualqmer
carnicos) presentacion), salchichdn ' (cualquier - presentacion),
chorizo (cualquier presentacion), butifarra, jamén
(cualquier presentacion), atln, entre otros.
Almojabana, arepas (blanca, de anis,'de carne, de
choclo, de huevo, de pollo, de queso, trifasica),
bufiuelo, quidbe, papa rellena, croissant, dedo de
Farinaceo queso, bufiuelo, empanadas (cualquier presentacion),
(Cereales y 100 envuelto de malz, pan (cualquier presentacion), pastel
derivados) (de pollo, de carne, dulce), bollo (cualquier
presentacion), sandwich de jamén y queso, caldo de
costilla, changua, tamal, hayaca, calentado, patacén,
papas fritas, pancake, entre otros. |
Banano, mandarina, papaya, naranja, pifia, mango,
Frg;c}ap(&r;g;a;o 100 granadilla, pera, manzana, patilla, meldn, fresa,

frambuesa, kiwi, uva, melocotén, entre otros.

: Brazo de relna browme buﬁuelo churro, cronssant
Farinaceo dedo de queso, donas, empanadas, galleta (cualquier
(Cereales y 70a35 presentacion), mantecada, milhojas, mogolla, pan
derivados) (cualquier presentacién), pan de bono, roscén
(cualquier sabor), torta (cualquier sabor), entre otros
Bebida fria con Leche, jugo, derivados lacteos (yogur con cereal,
hielo kumis, leche, yogur, avena, leche saborizada, bebida
Presentacion: 200 achocolatada) jugos a base de pulpa refresco,
Bolsa, caja, gaseosa, malta, entre otros
botella plastica
o de vidrio.

| Farlnéceo(CereaIes y

derivados)

Arroz encualqw

1 At )
presentacion
i |
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Arveja, lenteja, frijol, garbanzo, blanquillo,

. Legu minosas ; 100 pastas (cualquier presentacién)

Carne (cualquier presentacion), pollo (cualquier
i presentacion), cerdo (cualquier presentacion),
125 pescado (cualquier presentacion), panza,
higado, atln, costilla de res, costilla de cerdo,
bofe, entre otros

Proteina i(Cames y
derivados carnicos)

- Jugo natural con hielo, derivados lacteos, jugos
Bebida fria con hielo ! 240 a base de pulpa de fruta, refresco, agua con

_ panela, avena, entre otros
iy 14 ACOMPANANTES (DIARIO)
: ‘ bt papa criolla, papa pastusa (cualguier
Farinaceo (Ralces, 60 presentacién),  platano verde (cualquier
tubérculos y platano) presentacion), platano maduro (cualquier

presentacion), yuca (cualquier presentacion)

Habichuela, zanahoria, ahuyama, repollo,
tomate (verde, rojo, cherry), lechuga (comun,
Ensaladas oo 60 ,‘ crespa), cebolla (larga, blanca, cabezona),

' i PR : ‘remolacha, mazorca, pepino, aguacate,
espinaca, brécoli, coliflor, champifién, de frutas,

Sopa (Opcional) 300

~
At

Farinaceo (Cereales
y derivados)

i it papa criolla, papa pastusa (cualquier

Farinaceo (Raices, 60 presentacién), platano verde (cualquier

tubérculos y platano) presentacién), platano maduro (cualquier
; presentacion), yuca (cualquier presentacién)

Carne (cualquier presentacion), pollo (cualquier
presentacion), cerdo (cualquier presentacion),
pescado (cualquier presentacién), panza,
higado, atln, costilla de res, costilla de cerdo,
bofe, entre otros

Proteina (Carnes y 125
derivados carnicos)

Jugo natural con hielo, derivados lacteos, jugos
Bebida fria con hielo 240 a base de pulpa de fruta, refresco, agua con
1513 panela, avena, entre otros

ACOMPANANTES (DIARIO)
i Arveja, lenteja, frijol, garbanzo, blanguillo,

Legum;nosas : 80 pastas (cualquier presentacion)

Habichuela, = zanahoria, * ahuyama, repollo,
tomate (verde, rojo, cherry), lechuga (comun,
Ensaladas 60 crespa), cebolla (larga, blanca, cabezona),

‘ remolacha, mazorca, pepino, aguacate,
espinaca, brécoli, coliflor, champirién, de frutas,

NOTA:

El gramaje establecido en el menu del presente anexo, hace referencia a la unidad de medida minima
exigida correspondiente al peso del alimento cocido.

La fruta incluye parte comestible y no comestible.

CICLO DE MINUTAS: El menu a entregar obedecera a la programacién mensual efectuada por un
comité representante de la Escuela de Formacion de Infanteria de Marina y del Batallon de Comando y
Apoyo No.6 y el contratista. |

El ciclo de minuta que entregara el contratista debe ser variado y deben ser diferentes para cada tiempo
de comida. - '
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Si por motivos de fuerza mayor debe modificarse alguna preparacion, se debera dar aviso con 6 horas
de anticipacion para que se indique cual sera su reemplazo. En este caso el contratista debe dar minimo
dos opciones de cambio.

Lo anterior, previa coordinacién con el supervisor del contrato.

MENU PARA OCASIONES ESPECIALES: Estos menus se solicitaran con anticipacion al evento asi
mismo se tendra en cuenta el nimero de asistentes y el tipo de celebracién que se realiza, el plato a

ofrecer sera un acuerdo mutuo entre el contratante y contratista. Se realizara la solicitud con 2 dias de
anticipacion.

CALIDAD SENSORIAL: El plato servido tendra las caracteristicas adecuadas en cuanto olor, sabor,
temperatura, consistencia y apariencia, desde el momento de servida hasta el momento de distribucién
de los alimentos en el comedor. Estaran en continuo mejoramiento acatando las sugerencias. El servicio
debe incluir preparaciones que combinen consistencia, mezclen texturas, sabores y colores. Para esto,
deben incorporarse alimentos de distintos cortes (enteros trozados, picados y/o molidos) y formas de
elaboracion (crudos, cocidos, naturales y elaborados), de tal forma de otorgar variedad y atractivo a las

preparaciones. No se aceptaran ingredientes y preparaciones cuyas caracteristicas organoléptlcas se
encuentren alteradas.

- Olor: Viene dado por distintas sustancias volatiles presentes en los alimentos, sea de manera natural u
originario de la preparacion (a través de aditivos alimentarios, como los aromas artificiales), los cuales
deben ser aceptado por los comensales del servicio. .

- Color: El plato debe ser llamativo y variado a la percepcién visual.

- Sabor: Las papilas gustativas de la lengua son capaces de identificar cinco tipos de sabores dulce,
salado, amargo, &cido y umami, los cuales deben ser apetecibles al paladar.

- Textura: Dependera del tipo de preparacion establecido para los tiempos de comida y se identificara en
el proceso de masticacion.

- Temperatura (resolucion 2674 de 2013, articulo 18 punto 3): Los ahmentos que por su naturaleza
permiten un rapido crecimiento de microorganismos indeseables, deben mantenerse en condiciones
tales que se evite su proliferacion. Para el cumplimiento de este requisito deben adoptarse med|das
efectivas como:

Mantener los alimentos a temperaturas de refrigeracién no mayores de 4°C +/-2°C.

Mantener el alimento caliente a temperaturas mayores de 60°C (140°F).

CARACTERITICAS DE LOS INSUMOS: Segln la Resolucién 2674 de 2013 capltulo IV “Requisitos
higiénicos de fabricacion”, Articulo 16 “Materias primas e insumos”, (Resolucién 5865 de 2018).

Las materias primas e insumos para las actividades de fabricacion, preparacion, procesamlento envase
y almacenamiento de alimentos deben cumplir con los siguientes requisitos:

La recepcion de materias primas debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién, alteracién
y dafios flsicos y deben estar debidamente identificadas de conformidad con la Resoluuén 5109 de 2005
o las normas que la modifiquen, adicionen o sustituyan, y para el caso de los insumos, deben cumplir
con las resoluciones 1506 de 2011 y/o la 683 de 2012, segun corresponda, o las normas que las
modifiquen, adicionen o sustituyan. |

Toda materia prima debe poseer una ficha técnica la cual debe estar a disposicion de la autoridad
sanitaria competente cuando esta lo requiera.

Es responsabilidad de la persona natural o juridica propietaria del establecimiento, garantizar la calidad e
inocuidad de las materias primas e insumos,

Las materias primas se someteran a la limpieza con agua potable u otro medio adecuado_de ser
requerido y, si le aplica, a la descontaminacién previa a su incorporacion en las etapas sucesivas del
proceso.

25



CONTINUACION éONTRATO NO. 021-ARC-CBCAI6-2026. CELEBRADO ENTRE EL BATALLON DE COMANDO Y APOYO DE LM. NO.6 Y LA SENORA LILIAN LUCIA
ORDONEZ VERGARA, REPRESENTANTE LEGAL DE LA CORPORACION PARA EL FOMENTO DEL BIENESTAR SOCIAL FOMBISOL.

Las materias primas conservadas por congelacion que requieren ser descongeladas previo al uso, deben
descongelarse a una velocidad controlada para evitar el desarrollo de microorganismos y no podran ser
recongeladas. Ademas, se manipularan de manera que se minimice la contaminacién proveniente de
otras fuentes.

Las materias primas e insumos que requieran ser almacenadas antes de entrar a las etapas de proceso,
deben almacenarse en sitios adecuados que eviten su contaminacion y alteracién.

Los depodsitos de materias primas y productos terminados ocuparan espacios independientes, salvo en
aquellos casos en que a juicio de la autoridad sanitaria competente no se presenten peligros de
contaminacion para los alimentos.

Las zonas donde se reciban o almacenen materias primas estaran separadas de las que se destinan a
elaboracion o envasado del producto final. La autoridad sanitaria competente podréd eximir del
cumplimiento de este requisito a los establecimientos en los cuales no exista peligro de contaminacion
para los alimentos.

La calidad en la compra de los viveres debera cefiirse a una éptima calidad sanitaria y nutricional. Lo
anterior obliga a comprar productos con registro sanitario expedido por el ministerio de la proteccion
social y/o secretaria de salud del distrito, INVIMA. :

El contratista debera ingresar la alimentacion corfespondiente, en carros de transporte de alimentos en
los horarios previamente acordados con el supervisor del contrato.

ESTANDARIZACION DE RECETAS: El contratista presentara y publicar4 en un lugar visible para los
manipuladores la estandarizacién de las recetas como parte del aseguramiento de la calidad de
produccion.

Todas las preparaciones ofrecidas deben tener su estandarizacién actualizada, se debe asegurar que los
auxiliares de alimentos preparen de acuerdo a lo estandarizado.

El utensilio de servida debe estar estandarizados, tales como pocillo o vasos medidores, jarras
medidoras para controles de liquidos, cucharas, cucharones y demas utensilios necesarios segun las
preparaciones. La estandarizacion de recetas debe cumplir con especificacion de: tiempos,
temperaturas, cantidad, medidas caseras y utensilios de servida.

PROTECCION DE ALIMENTOS: El oferente deber4 contar con un plan de saneamiento que especifique
los siguientes programas: '

Control de tiempos y temperatura

Limpieza y desinfeccion

Manejo de basuras y desperdicios

Potabilizacion del agua

LIMPIEZA Y DESINFECCION: Segun la Resolucion 2674 de 2013 en el capitulo VI, articulo 26 Los
procedimientos de limpieza y desinfeccion deben satisfacer las necesidades particulares del proceso y
del producto de que se trate. Cada establecimiento debe tener por escrito todos los procedimientos,
incluyendo los agentes y sustancias utilizadas, asi como las concentraciones o formas de uso, tiempos

de contacto y los equipos e implementos requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de
limpieza y desinfeccion.

El contratisfa debera efectuar las labores de aseo de las instalaciones donde desarrollara las actividades
de preparacion de los alimentos para el personal del Batallbn de Comando y Apoyo No.6.

El contratista debera respdnsabilizarse del lavado de henaje utilizado por los alumnos del Batallén de

Comando y Apoyo No.6, de igual manera se encargaré de colocar los implementos de aseo para
ejecutar las técnicas de higienizacion correspondientes.
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MANEJO DE BASURAS Y DESPERDICIOS: Se debera dar estricto cumplimiento a lo establecido enla
Resolucién 2400 de 1979 capitulo V “EVACUACION DE RESIDUOS O DESECHOS", asl mismo a la
Resolucion 2674 de 2013 capitulo | “Edificacion e Instalaciones” articulo 6 puntos 4 y 5.

CONTROL DE INSECTOS Y ROEDORES: El contratista debera realizar un cronograma de fumigacion
contra roedores, insectos y plagas, control de vectores a realizarse en las instalaciones del Batallén de
Comando y Apoyo No.6 (Cocina, Comedor de Alumnos, Comedor de Infantes) donde elaboraré los
alimentos, estableciendo una periodicidad minima de un mes, dejando constancia escrita de los
medios fisicos, quimicos o biolégicos utilizados. Asi mismo garantizara que la fumigacion realizada es
adecuada para establecimientos de preparacién y suministro de alimentos y que no afectara la salud del
personal operario de la cocina, asi como de los usuarios del comedor. ;

CHEQUEO MICROBIOLOGICO: Es un control que siempre debe hacer el contratista a través de una
firma especializada para verificar la calidad microbioldgica, este debe realizarse trimestralmente,
mediante un laboratorio de control de calidad de alimentos que este acreditado para realizar muestras

por un organismo nacional de acreditacion. El laboratorio deberd contar con cinco (5) afios de
experiencia.

Los analisis que deben realizarse en el servicio de alimentacion son los siguientes:

AGUA PROTEINA MANIPULADOR
1 Aerobios Mesdfilos Aerobios Mesofilos recuento de 1 Coliformes totales
1 Coliformes totales colonias 1 Coliformes fecales
1 Escherichia coli 1 Coliformes totales 1 Staphylococcus Aureus
PH 1 Coliformes fecales ; fit o 1 Hongos
Cloro residual libre 1 Staphylococcus Aureus | ' ;

1 Bacillus cereus
1 Salmonella spp : i
ENSALADAS Y FRUTAS JUGOS SUPERFICIES

1 Coliformes totales 1 Aerobios Mesobfilos 1 Coliformes totales
1 Coliformes fecales 1 Coliformes totales 1 Coliformes fecales

1 Salmonella spp 1 Coliformes fecales ; 1 Mohos y levaduras
; 1 Clostridios (e.c.s.r) . ;
1 Mohos y levaduras

MENU DE SEGURIDAD: El contratista debe sacar una muestra del ment que se sirve en cada comida,
la cual debe ser diariamente y al azar, de todas las comidas que se estan sirviendo y se guarda
debidamente rotulada, en refrigeracion, durante 72 horas. Esta muestra es una norma de seguridad que

se usa para analisis mlcrobiologlco en caso de que se presenten enfermedades alimentarias, o para
controles periédicos.

REGLAS HIGIENICAS DEL PERSONAL (Resolucién 2674 de 2013, articulo 14), (Resolumon 5865
de 2018): El contratista debera cumplir obligatoriamente los siguientes aspectos:

Todo manipulador de alimentos debe adoptar las practicas higiénicas y medidas de proteccnbn que a
continuacién se establecen:

1. Mantener una estricta limpieza e higiene personal y aplicar buenas practicas higiénicas en sus
labores, de manera que se evite la contaminacion del alimento y de las superficies de contacto con este.
2. Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes requisitos: De color claro que permita visualizar
facilmente su limpieza; con cierres o cremalleras y/o broches en lugar de botones u otros accesorios que
puedan caer en el alimento; sin bolsillos ubicados por encima de la cintura; cuando se utiliza delantal,
este debe permanecer atado al cuerpo en forma segura para evitar la contaminacién del alimento y
accidentes de trabajo.

3. El manipulador de alimentos no podra salir e ingresar al establecimiento con la vestimenta de trabajo.
4. Lavarse las manos con agua y jabén desinfectante, antes de comenzar su trabajo, cada vez que salga
y regrese al area asignada y después de manipular cualquier material u objeto que pudiese representar
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un riesgo de contaminacion para el ahmento. Sera obligatorio realizar la desinfeccion de las manos
cuando los riesgos asociados con la etapa del proceso asi lo justifiquen.

5. Mantener el cabello recogido y cubierto totalmente mediante malla, gorro u otro medio efectivo y en
caso de llevar barba, bigote o patillas se debe usar cubiertas para estas. No se permite el uso de
magquillaje. |

6. Dependiendo del riesgo de contaminacién asociado con el proceso o preparacion, sera obligatorio el
uso de tapabocas desechables cubriendo nariz y boca mientras se manipula el alimento. Es necesario
evaluar sobre todo el riesgo asociado a un alimento de mayor y riesgo medio en salud publica en las
etapas finales de elaboracion o manipulacién del mismo, cuando este se encuentra listo para el consumo
y puede estar expuesto a posible contaminacion.

7. Mantener las ufias cortas, limpias y sin esmalte.

8. No se permite utilizar reloj, anillos, aretes, joyas u otros accesorios mientras el personal realice sus
labores. En caso de usar lentes, deben asegurarse a la cabeza mediante bandas, cadenas u otros
medios ajustables.

9. Usar calzado cerrado, de material resistente e impermeable y de tacén bajo.

10. De ser necesario el uso de guantes, estos deben mantenerse limpios, sin roturas o desperfectos y
ser tratados con el mismo cuidado higiénico de las manos sin proteccién. El material de los guantes,
debe ser apropiado para la operacion realizada y debe evitarse la acumulacion de humedad y
contaminacion en su interior para prevenir posibles afecciones cuténeas de los operarios. El uso de
guantes no exime al operario de la obligacion de lavarse las manos, seglin lo contempla el numeral 4 del
presente articulo.

11. No esta permitido comer, beber o masticar cualquier objeto o producto, como tampoco fumar o
escupir en las areas donde 'se manipulen alimentos.

12. El personal que presente afecciones de la piel o enfermedad infectocontagiosa debe ser excluido de
toda actividad directa de manipulacion de alimentos.

13. Los manipuladores no' deben sentarse, acostarse, inclinarse o similares en el pasto, andenes o
lugares donde la ropa de trabajo pueda contaminarse.

OBLIGACIONES DEL PERSONAL.: El contratista debe tener un plan de capacitacién segun lo plasmado
en la Resolucién 2674 de 2013, articulo 12 “continuo y permanente para el personal manipulador de
alimentos desde el momento de su contratacion y luego ser reforzado mediante charlas, cursos u otros
medios efectivos de actualizacién. Dicho plan debe ser de por lo menos 10 horas anuales, sobre asuntos
especificos que trata la Resolucion 2674 de 2013, (Resolucién 5865 de 2018).

Articulo 13 de la misma resolucién “el plan de capacitacion debe contener, al menos, los siguientes
aspectos: Metodologia, duracién, docentes, cronograma y temas especificos a impartir. El enfoque,
contenido y alcance de la capacitacion impartida debe ser acorde con la empresa.

Capacitar al personal adecuadamente en conservacién, manipulacién, preparacién de alimentos,
atencién al publico y demas actividades para la prestacion eficiente del servicio.

La empresa debera presentar las hojas de vida de todos los trabajadores que laboraran en cada uno de
los .comedores, certificado antecedentes judiciales, asi como los respectivos recibos de pago y
certificados ‘de afiliacion a EPS, Entidad de Pensién, ARL y certificado de actitud laboral, que se
entregaran mensualmente.

La empresa seleccionada deberd presentar con 15 dias de anticipacién las certificaciones en
capacitacién de manlpuiacnén de alimentos y buenas practicas por manufactura del personal de
auxiliares y jefe de cocina.

El contratista se comprometera a cancelar el valor correspondiente a los ficheros del personal asi como a
diligenciar los estudios de seguridad, a realizar los procedimientos y suministrar la documentacion e
informacion requerida para garantizar que el personal que laborara dentro de las instalaciones del
comedor de alumnos asi como de los proveedores no representan ninguna amenaza para las
instalaciones y para el personal que conforma la Escuela de Formacién de Infanteria de Marina y el
Batallon de-Comando y Apoyo No.6.
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En caso de presentarse accidentes del personal que laborara en la cocina de. alumnos, el
CONTRATISTA serd el responsable de realizar los tramites ante la ARL y EPS respectivas.

La empresa seleccionada se hard responsable del comportamiento de todos sus empleados y
proveedores, por tal razén informara oportunamente cualquier novedad presentada con los mismos.
Responder por todo el personal bajo sumando al igual que por los proveedores presentando las
respectivas certificaciones como: documentos personales, permisos, constancias, certificaciones, entre
otros para que en el momento de ser solicitado se puedan constatar sus datos personales y se
encuentren libres de antecedentes judiciales que pongan en riesgo al personal de usuarios al igual que
las instalaciones. el Batallén de Comando y Apoyo No.6. se reserva el derecho de aprobar el personal a
contratar por el proveedor, en virtud de las condiciones de seguridad que debe manejar la institucién.

Contar con las medidas de seguridad industrial necesarias (extintores, botiquines, camillaé, sefalizacion
y otros).

En caso que algunos alumnos requieran salir en un horario diferente al habitual debe haber personal
disponible por parte de la empresa o facilitar los medios para servir los alimentos en condiciones 6ptimas
previas aviso del Batallén de Comando y Apoyo IM No.6.

La supervision del contrato tendra la facultad de solicitar el oportuno reemplazo de personal que
presente condiciones no favorables de salud para la manipulacién de alimentos y que pueda afectar la
calidad de prestacion de servicio, asi como el personal del contratista que se vea inmerso en actividades
que vallan en deterioro a la buena prestacién del servicio. r

PERSONAL REQUERIDO PERSONAL MiNIMO

PERSONAL MINIMO REQUERIDO EN EL COMEDOR ALUMNOS EFIM - INFANTES BCAIG PARA BRINDAR EL SERVICIO NECESARIO

NO.

CARGO

PERSONA
S

DESCRIPCION DEL CRITERIO

TIEMPO DE ESTADIA

OBSERVACION Y/O
VERIFICACION

ADMINISTRADOR
GENERAL

EL° PROPONENTE DEBE TENER EL PERSONAL MINIMO
REQUERIDO:

PERFIL: ADMINISTRADOR DE EMPRESAS, CHEF, O CARRERA
SIMILAR. (SEGUN LO ESTABLECIDO EN LA RESOLUCION 2674 DE
2013 ARTICULO 24), CON EXPERIENCIA MINIMA DE DOS (2) ANOS
EN ESTABLECIMIENTOS DE COMIDAS Y/O ADMINISTRADOR
SERVICIOS DE ALIMENTACION.

' PRESENCIA
PERMANENTE EN
COMEDOR. (SEGUN LO
ESTABLECIDO EN LA
RESOLUCION 2674 DE
2013 ARTICULO 24)

GASTRONOMO O
INGENIERO DE
ALIMENTOS

EL PROPONENTE DEBE TENER EL PERSONAL MINIMO REQUERIDO:

PERFIL: LICENCIADO EN GASTRONOMIA Y/O INGENIERO DE ALIMENTOS.
CANTIDAD UNO (01) CERTIFICACION DE MANIPULACION DE ALIMENTOS,
CERTIFICADO MEDICO CON LA APTITUD PARA MANIPULAR ALIMENTOS.
DOS (2) ANOS LA EXPERIENCIA PROFESIONAL QUE SOLO SE COMPUTARA
A PARTIR DE LA FECHA DE EXPEDICION DE LA MATRICULA PROFESIONAL.
(LEY 842 DE 2003), PARA QUE CON EL CARGO PUEDA CONCEBIR, DISENAR,
IMPLEMENTAR Y OPERAR EL PROCESO DE ALIMENTACION DEL PERSONAL
DE INFANTES DE MARINA Y ALUMNOS DE INFANTERIA DE MARINA.

UNA VEZ POR MES

NUTRICIONISTA

EL PROPONENTE DEBE TENER EL PERSONAL MINIMO
REQUERIDO:

PERFIL: NUTRICIONISTA Y DIETISTA. CANTIDAD UNO (01).
CERTIFICACION DE MANIPULACION DE ALIMENTOS.
CERTIFICADO MEDICO CON LA APTITUD PARA MANIPULAR
ALIMENTOS. CON DOS (2) ANOS LA EXPERIENCIA PROFESIONAL
SOLO SE COMPUTARA A PARTIR DE LA FECHA DE EXPEDICION
DE LA MATRICULA PROFESIONAL. (LEY 842 DE 2003), PARA QUE
SE DESEMPENE EL PROFESIONAL EN LAS CARACTERISTICAS
DE LA NUTRICION Y LA ALIMENTACION PARA LOS ALUMNOS DE
IM E INFANTES DE MARINA E INFANTES DE MARINA.

UNA VEZ POR SEMANA

AUXILIAR DE
ALIMENTOS
(PREPARACION

EL PROPONENTE DEBE TENER EL PERSONAL MINIMO
REQUERIDO:

PERFIL: TECNICO EN PREPARACION DE ALIMENTOS, CHEF, O
CARRERA SIMILAR. CERTIFICACION DE MANIPULACION DE
ALIMENTOS.

CERTIFICADO MEDICO CON LA APTITUD PARA MANIPULAR
ALIMENTOS ; ‘

ACUERDO NECESIDAD
DEL CUMPLIMENTO
DEL SERVICIO

EL SUPERVISOR

VERIFICARA HOJA DE VIDA,
TITULOS OTORGADOS Y

EXPERIENCIA

. CERTIFICADA, UNA VEZ SE

PERFECCIONE EL
CONTRATO

Si el contratista considera que requiere mas personal, este podra aumentar el personal de auxiliar

de despensa.
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ESTADO DE SALUD DEL PERSONAL MANIPULADOR (Resolucion 2674 de 2013, articulo 11): El
“personal manlpulador de alimentos debe cumplir con los siguientes requisitos:

Contar con una certificacion médica en la cual conste la aptitud o no para la manipulacién de alimentos.
La empresa debe tomar las medidas correspondientes para que al personal manipulador de alimentos se
le practique un reconocimiento médico, por lo menos una vez al afo.

Debe efectuarse un reconocimiento médico cada vez que se considere necesario por razones clinicas y
epidemioldgicas, especialmente después de una ausencia del trabajo motivada por una infeccién que
pudiera dejar secuelas capaces de provocar contaminacién de los alimentos que se manipulen.
Dependiendo de la valoraciéon efectuada por el médico, se deben realizar las pruebas de laboratorio
clinico u otras que resulten necesarias, registrando las medidas correctivas y preventivas tomadas con el
fin de mitigar la posible contaminacién del alimento que pueda generarse por el estado de salud del
personal manipulador.

En todos los casos, como resultado de la valoracion medica se debe expedir un certificado en el cual
conste la aptitud o no para la manipulacién de alimentos.

La empresa debe garantizar el cumplimiento y seguimiento a los tratamientos ordenados por el médico.
Una vez finalizado el tratamiento, el médico debe expedir un certificado en el cual conste la aptitud o no
para la manipulacion de alimentos.

La empresa es responsable de tomar las medidas necesarias para que no se permita contaminar los
alimentos directa o indirectamente por una persona que se sepa o sospeche que padezca de una
enfermedad: susceptible de transmitirse por los alimentos, o que sea portadora de una enfermedad
semejante, '0 que presente heridas infectadas, irritaciones cutdneas infectadas o diarrea. Todo
mampulador de allmentos que represente un rlesgo de este tipo debe comunicarlo a la empresa.

PLAN DE CONTROL DE CALIDAD: Se debera dar estncto cumplimiento a lo establecido en la
Resolucion 2674 de 2013 en el capitulo IV Requisitos Higiénicos de Fabricacion en el articulo 18:

Todo el proceso de fabricacion del alimento, incluyendo las operaciones de envasado y aimacenamiento,
deben realizarse en optimas condiciones sanitarias, de limpieza y conservacién y con los controles
necesarios para reducir el crecimiento de microorganismos y evitar la contaminacion del alimento. Para
cumplir con este requisito, se deben controlar factores, tales como tiempo, temperatura, humedad,
actividad acuosa (Aw), pH, presién y velocidad de flujo. Adicionalmente, se debe vigilar las operaciones
de fabricacién, tales como congelacién, deshidratacion, tratamiento térmico, acidificacion y refrigeracion,
asegurando que los tiempos de espera, las fluctuaciones de temperatura y otros factores, no contribuyan
a la alteracion o contaminacion del alimento.

Los alimentos que por su naturaleza permiten un rapido crecimiento de microorganismos indeseables,
deben mantenerse en condiciones tales que se evite su proliferacién. Para el cumplimiento de este
requisito deben adoptarse medidas efectivas como:

e Mantener los alimentos a temperaturas de refrigeracion no mayores de 4°C +/-2°C.
e Mantener el alimento en estado congelado.
e Mantener el alimento caliente a temperaturas mayores de 60°C (140°F).

Tratamiento por calor para destruir los microorganismos mesofilos de los alimentos &cidos o acidificados,
cuando estos se van a mantener en recipientes sellados herméticamente a temperatura ambiente.

Los procedimientos mecanicos de manufactura, tales como, lavar, pelar, cortar, clasificar, desmenuzar,
extraer, batir, secar, entre otros, deben realizarse de manera tal que se protejan los alimentos y las
materias primas de la contaminacién.

Cuando en los procesos de fabricacion se requiera el uso de hielo en contacto con los alimentos y

materias primas, este debe ser fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que garanticen
su inocuidad.

30



CONTINUACION CONTRATO NO. 021-ARC-CECAI6-2026, CELEBRADO ENTRE EL BATALLON DE COMANDO Y APOYO DE M, NO.8 Y LA SENORA LILIAN LUCIA
ORDONEZ VERGARA, REPRESENTANTE LEGAL DE LA CORPORACION PARA EL FOMENTO DEL BIENESTAR SOCIAL FOMBISOL.

No se permite el uso de utensilios de vidrio en las areas de elaboracién debido al riesgo de ruptura y
contaminacion del alimento.

Deben contar con un sistema de control y aseguramiento de calidad, el cual debe ser esencialmente
preventlvo y cubrir todas las etapas de procesamiento del alimento, desde la obtencion de materias
primas e insumos, hasta la distribucién de productos terminados, el cual debe contar como minimo, con
los siguientes aspectos: Especificaciones sobre las materias primas y productos terminados,
documentacion sobre planta, equipos y proceso, planes de muestreo. (Resolucién 2674 de 2013,
articulo 22), (Resolucién 5865 de 2018).

LISTADO DE PRODUCTOS

ITEM GRUPO ELEMENTO UIMEbIDA ‘ CANT
1 G. CARNICOS BAGRE LIBRA ¢ 1
2 G. CARNICOS MOJARRA ROJA ; LIBRA 1
3 G. CARNICOS MOJARRA NEGRA i ‘ LIBRA - i 1
4 G. CARNICOS PARGO ROJO LIBRA 1
5 G. CARNICOS CACHAMA LIBRA . | 1
6 G. CARNICOS ATUN FRESCO LIBRA 1
7 G. CARNICOS ' POSTA SIERRA MAR L LIBRA 1
8 G. CARNICOS ' PECHUGA DE POLLO LIBRA i
9 G. CARNICOS CONTRAMUSLO CON PIEL REFRIGERADO LIBRA 1
10 G. CARNICOS MUSLO DE POLLO CON PIEL REFRIGERADO LIBRA 1
11 G. CARNICOS FIERNA PESE‘ELII-RIIDGEE%LC? GO PIEL LIBRA !
12 G. CARNICOS ALAS DE POLLO SIN COSTILLAR LII'::’RA 1
13 G. CARNICOS PULPA DE CERDO LIBRA 1
14 G. CARNICOS COSTILLA DE CERDO LIBRA . 1
15 G. CARNICOS i TOCINO DE CERDO ; LIéRA 1
16 G. CARNICOS CHULETA LIBRA 1
17 G. CARNICOS CARNE DE CERDO MOLIDA LIBRA - 1
18 G. CARNICOS SOBREBARRIGA LIBRA 1

19 G. CARNICOS E COSTILLA DE RES ‘ LBRA : 1

20 G. CARNICOS CARNE MOLIDA LIBRA 1

21 G. CARNICOS CARNE DE RES LOMO FINO LIBRA | i1

22 G. CARNICOS CARNE DE RES LOMO ANCHO LIBRA 1
i
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TEM | GRUPO TELEMENTO UMEDIDA CANT
23 G. CARNICOS CARNE RES PARA GOULACH (GUISAR) LIBRA 7
22| G.CARNICOS CARNE DE RES BOLA DE PIERNA (ASAR) LIBRA ]
25 G CARNICOS CARNE DE RES CENTRO DE PIERNA (ASAR) LIBRA 1
26 T G.CARNICOS HIGADO LIBRA ]
5 G GARNICOS CALLO PICADO O MONDONGO LIBRA 7
28 G. CARNICOS HUEVO (AAA) Amﬁ:g'éx 30 1
2 _E CARNES FRIAS : CHORIZO ROJO LIBRA 7
| E CARNES FRIAS CHORIZO DE TERNERA LIBRA 1
3 E. CARNES FRIAS CHORIZO SANTARROSANO LIBRA ]
32 E. CARNES FRIAS CHORIZO DE CERDO LIBRA 7
33 ~ E GARNES FRIAS MORCILLA LIBRA 1
3| E CARNES FRIAS SALCHICHON POLLO LIBRA 1
35 E. CARNES FRIAS SALCHICHON RES LIBRA 1
% | E CARNES FRIAS SALCHICHON CERVECERO LIBRA 7
37 E. CARNES FRIAS _ SALCHICHA DE POLLO LIBRA 1
38 T E CARNESFRIAS SALCHICHA DE RES LIBRA 7
39 E. CARNES FRIAS SALCHICHA MANGUERA LIBRA i
@ ~E. CARNES FRIAS QUESO COSTENO DURO LIBRA ]
4 T E. CARNES FRIAS QUESO COSTENO BLANDO LIBRA 1
47 | E CARNESFRIAS BUTIFARRA X 500 GRS. PAQUETE i
43 £ GARNES FRIAS JAMON DE POLLO LIBRA 1
4 ~E.CARNES FRIAS JAMON DE CERDO LIBRA 1
45 . E.CARNES FRIAS JAMON DE PAVO LIBRA 1
4 | E CARNESFRIAS JANION DE PIERNA PERNIL LIBRA 1
a7 ~E CARNES FRIAS QUESO DOBLE CREMA LIBRA i
a8 E. CARNES FRIAS CARNE HAMBURGUESA PRECOCIDA LIBRA ]
49 ~ E CARNES FRIAS MORTADELA LIBRA 1
50 | B VEROURAS AGUACATE LIBRA 7
51 B. VERDURAS AHUYAMA LIBRA 1
52  B.VERDURAS APIO LIBRA 1
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ITEM GRUPO ELEMENTO UMEDIDA CANT
53 B. VERDURAS ; AJO LléRA ' ' 1
54 B. VERDURAS CEBOLLA CABEZONA BLANCA LIBRA 1
55 B. VERDURAS CEBOLLA CABEZONA ROJA LIBRA 1
56 B. VERDURAS CEBOLLA LARGA LIBRA 1
57 B. VERDURAS CILANTRO LiéRA 1
58 B. VERDURAS PEREJIL LIBRA 1
59 B. VERDURAS CILANTRON O CIMARRON LIBRA E
60 B. VERDURAS HABICHUELA LIBRA 1
61 B. VERDURAS LECHUGA BATAVIA UBRA 1
62 B. VERDURAS LECHUGA CRESPA LIBRA &
63 B. VERDURAS PEPINO LIBRA 1
64 B. VERDURAS PIMENTON ROJO LIBRA 1
65 B. VERDURAS "~ PIMENTON VERDE [BRA 1
66 B. VERDURAS REPOLLO BLANCO LIBRA 1
67 B. VERDURAS REPOLLO MORADO LIBRA 1
68 B. VERDURAS TOMATE CHONTO LIBRA 1
69 . TUBERCULOS PLATANO MADURO LIBRA 2 1
70 . TUBERCULOS PLATANO VERDE [IBRA 1
71 . TUBERCULOS YUCA LIBRA i1
72 I. TUBERCULOS PAPA LAVADA LIBRA 1
73 1. TUBERCULOS PAPA CRIOLLA LIERA 1
74 I. TUBERCULOS NAME LIBRA 1
75 I. TUBERCULOS ZANAHORIA LiBRA 1
76 I. TUBERCULOS REMOLACHA LIBRA 1
77 I. TUBERCULOS . MAZORCA ENTERA LIBRA 1
78 | I. TUBERCULOS MAZORCA DESGRANADA LIBRA 1
79 C. FRUTAS GUAYABA DULCE LIBRA 1
80 C. FRUTAS GUAYABA AGRIA LIBRA ‘ 1
81 C. FRUTAS _FRESA uszA 1
82 C. FRUTAS MANZANA ROJA 1

LIBRA
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ITEM

GRUPO _ ELEMENTO UMEDIDA CANT
83 G FRUTAS MANZANA VERDE LIBRA ]
W CFRUTAS —NARANIA LIBRA 7
85 C.FRUTAS PAPAYA LIBRA 1
86 C.FRUTAS PERA LIBRA T
87 G FRUTAS LIMON LIBRA T
8 C FRUTAS PATILLA (SANDIA) LIBRA 7
89 C.FRUTAS MELGN LIBRA 1
90 “C.FRUTAS BANANO LIBRA ]
91 G FRUTAS MANDARINA LIBRA 1
92 C.FRUTAS MARAGUYA LIBRA 1
93 C.FRUTAS TOMATE DE ARBOL LIBRA 1
5 C.FRUTAS PIRA LIBRA 1
95 "C.FRUTAS VANGO LIBRA i
96 C.FRUTAS | [ULO LIBRA 1
97 C. FRUTAS MORA LIBRA 1
98 C.FRUTAS GUANABANA LIBRA ]
99 F. ABARROTES ACEITE LITRO 1
100 F. ABARROTES ARROZ BLANCO X 500 GRS LIBRA 1
101 “F. ABARROTES ARVEJA LIBRA 1
102 F. ABARROTES AVENA MOLIDA X 500 GRS LIBRA 1
103 F. ABARROTES AVENA OJUELAS LIBRA ]
104 F. ABARROTES AZUCAR X 500 GRS LIBRA 1
105 F. ABARROTES GARBANZO LIBRA 1
106 F. ABARROTES FRIJOL CABEZA NEGRA LIBRA ]
107 F. ABARROTES FRIJOL ROJO LIBRA ]
108 F ABARROTES [ENTEJAS LIBRA T

109 F. ABARROTES ARVEJAS 300GRS [ATA 1
110 F. ABARROTES MAIZ LATA 600GRS LATA 1
111 F. ABARROTES PALOMITO LIBRA 1

112 F. ABARROTES 1

HARINA DE TRIGO

LIBRA
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ITEM GRUPO ELEMENTO U/MEDIDA CANT
113 F. ABARROTES HARINA PRECOCIDA DE MAIZ LIBRA K
114 F. ABARROTES PASTA PARA SOPA (CABELLO DE ANGEL) LIBRA 1
115 F. ABARROTES PASTA ALIMENTICIA (SPAGHETTI) LIBRA 1
a4 . —r] ATUN LOMITOS EN ACEITE X 160 GRAMO T 3

UNIDAD
SARDINA EN SALSA TOMATE (LATA
117 F. ABARROTES GIERES LATA 1
118 F. ABARROTES SALCHICHA VIENA 150 GRS LATA 1
119 F. ABARROTES JAMONETA 370 GRS LATA 1
120 F. ABARROTES BEBIDA CHOCOLATADA KILO K
121 F. ABARROTES CAFE X 500 GRAMOS LIBRA 1
122 F. ABARROTES CHOCOLATE EN BARRA X 500 GRS LIBRA 1
123 F. ABARROTES LECHE BOLSA EN POLVO X 380 GRS BOLSA 1
124 F. ABARROTES LIMONADA POLVO KILO K
125 F. ABARROTES TE EN POLVO SABORES VARIOS LIBRA 1
126 F. ABARROTES PANELA LIBRA 1
127 F.ABARROTES PANELA LIMON (POLVO) LIBRA 1
H. CONDIMENTOS Y ,
128 SALSAS SAL KILO 1
H. CONDIMENTOS Y
129 SAl fia MAYONESA KILO 1
H. CONDIMENTOS Y
130 ShiBn SALSA DE TOMATE KILO 1
H. CONDIMENTOS Y
131 e MOZTAZA KILO 1
H. CONDIMENTOS Y
132 SALSAS | SALSA BBQ KILO 1
H. CONDIMENTOS Y
133 s SALSA DE SOYA LITRO 1
H. CONDIMENTOS Y
134 R SRS SALSA NEGRA LITRO 1
H. CONDIMENTOS Y :
135 e SALSA TARTARA KILO 1
H. CONDIMENTOS Y -
136 SALSAS VINAGRE LITRO 1
137 CALDO DE GALLINA CAJA POR 10 SOBRES CAJA 1

H. CONDIMENTOS Y
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ITEM

GRUPO ELEMENTO UIMEDIDA GANT
SALSAS
138 H. CONDIMENTOS Y | A1 Do DE COSTILLA CAJA POR 10 SOBRES CAJA 1
SALSAS
~ 1. CONDIVENTOS Y : !
139 g lons QUESO CREMA 400 GRS GRS 1
H. CONDIMENTOS Y
140 e MANTEQUILLA LIBRA i
- " H. CONDIMENTOS Y
141 i COMINO LIBRA 1
H. CONDIMENTOS ¥
142 it COLOR LIBRA 1
H. CONDIMENTOS Y
143 g TRICOMPLETO LIBRA 1
H. CONDIMENTOS Y
4| iy PIMIENTA DE OLOR 100GRS GRS 1
H. CONDIMENTOS Y
145 s PIMIENTA MOLIDA 60 GRS GRS 1
146 A. BEBIDAS TE HELADO SABORIZADO POR 200ML UNIDAD 1
ar | A BEBIDAS AVENA SABORIZADA POR 200ML UNIDAD i
148 | A BEBIDAS YOGUR EN BOLSA DE 175 A 200 ML UNIDAD 1
129 A BEBIDAS YOGURT CON CEREAL DE 175 A 200 ML UNIDAD 7
150 A BEBIDAS LECHE SABORIZADA POR 200ML UNIDAD 7
151 A BEBIDAS GASEOSA POR 250 ML UNIDAD 1
152 A BEBIDAS GASEOSA POR 600ML UNIDAD 1
153 A BEBIDAS GASEOSA POR 3000ML UNIDAD 1
154 A BEBIDAS GASEOSA POR 1500ML UNIDAD 1
155 A BEBIDAS HIELO KILO 1
156 A. BEBIDAS JUGO POR 200ML UNIDAD 1
157 A BEBIDAS JUGO POR 500ML UNIDAD 1
158 A BEBIDAS JUGO POR 3000ML UNIDAD 1
159 "A.BEBIDAS AGUA LITRO 1
160 "1 VARIOS AREPA DE HUEVO 200GRS UNIDAD 1
161 J_VARIOS CARIMAROLA 200GRS UNIDAD :
162 JVARIOS CROISSANT 200GRS UNIDAD i
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ITEM GRUPO ELEMENTO U/MEDIDA CANT
163 J.VARIOS PASTELITQ DE POLLO 200GRS UNIF)AD ; 1
164 J. VARIOS PASTELITO DE CARNE 200GRS UNIDAD 1
165 J. VARIOS PASTELITO DULCE 200GRS UNIbAD "
166 J. VARIOS PERRO CALIENTE 200GRS (PREPARADO) UNIDAD . 1
167 J. VARIOS HAMBURGUESA ZOOGRS (PREPARADOQ) UNIDAD 1
168 J. VARIOS SANDWiCH DE JAMON Y QUESO 200GRS UNliDAD : 1
169 J. VARIOS SANDWICH DE POLLO 200GRS UNIDAD 1
170 J. VARIOS SANDWICH DE CARNE 200GRS UNIDAD ‘ 1
171 J. VARIOS CHOCOLATINA 100GRS UNIDAD 1
172 J VARIOS . GEL}:\TINA éOGGRS UNIjDAD g 1
173 J. VARIOS HELADO 200GRS UNIiDAD ] ‘ 1
174 J. VARIOS DEDITO DE QUESO HORNEADO 200GRS UNIDAD j 1
175 J. VARIOS PASTELITO DE POLLO HORNEADO 200GRS UNIDAD 1
176 J. VARIOS PASTELITO DE CARNE HORNEADO 200GRS UNIbAD 1
177 J. VARIOS PASTELITO DULCE HORNEADO 200GRS UNIPAD ; ‘ fl
178 J. VARIOS PAN DE BONO 200GRS UNIDAD . 1 1
179 J. VARIOS PAN HAMBURGUESA X 6 UNDS PAQPETE , 1
180 J. VARIOS PAN PERRO X 06 UNIDADES PAQUETE 1
181 J. VARIOS HAMBURGUESA 200GRS (PREPARADO) PAQLJE!'E 1
182 J. VARIOS PAN DE MANTEQUILLA 200GRS UNIDAD 1
183 J. VARIOS PAN CHURRO 200GRS UNIDAD 1
184 J. VARIOS MANTECADA 200GRS UNIDAD . ! 1
185 J. VARIOS ‘TORTA DE QUESO 200GRS UNIDAD 1
186 J. VARIOS TAMAL 200GRS UNIbAD 1
187 J. VARIOS CAKE DE CHOCOLATE 200GRS UNIDAD 1
188 J. VARIOS CAKE DE VAINILLA 200GRS UNIbAD i 1
189 J. VARIOS CAKE DE NARANJA 200GRS UNIDAD i
190 J. VARIOS EMPANADA DE MAIZ DE QUESO 200GRS UNIDAD . i1
191 J. VARIOS EMPANADA DE MAIZ DE CARNE 200GRS UNIDAD 1
192 J. VARIOS EMPANADA DEEMAIZ DE POLLO 200GRS

UNIDAD
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]

ITEM - GRUPO ELEMENTO U/MEDIDA CANT
1.93 _ : ~J.VARIOS EMF’ANADA DE HARINA DE QUESO 200GRS UNIDAD 1
194 :. J. VARIOS . EMPANADA DE HARINA DE CARNE 200GRS UNIDAD 1
195 e . J. VARIOS EMPANADA DE HARINA DE POLLO 200GRS UNIDAD 1
‘;96 . J.VARIOS PAPA RIPIO X 1000GRS BOLSA 1
197 " 1 J.VARIOS BbCADILLO DISPLAY X 18 UND.- BELENO DISPLAY 1
198 7 I J. VARIOS - GALLE;I'A DULCE RELLENA X 12 UNIDADES DISPLAY 1
199 G D J. VARIOS GALLETA TACO SALADA TACO 1
200 .l . J. VARIOS ‘GALLETA TIPO LECHE X 18 UNIDADES PAQUETE 1
201 | .. | J.VARIOS GALLETA NAVIDENA POR 200 GRS BOLSA 1
202 . ‘ J. VARIOS AREQUIPE POR 220 GRS TARRO 1
203 vl J. VARIOS GALLETA Tli%gﬁgig BOLAAX 24 PAQUETE 1

' !

PONDEﬁACION.TECNICA OFERTADA SIN COSTO ALGUNO

" Seis (G)eic dzliment én(uresp I).
Seis (6) servicios de alimentacion (desayunos especiales).

Para los méses requeridos” por la entidad estatal a través del supervisor del contrato, seran distribuidos en los dias
conmemorativos para la institucién, en cada vigencia 2026 y 2027 (vigencias futuras), (méximo dos veces por mes hasta agotar
existencias).

ALMUERZO ESPECIAL:

Servicio de asado a la parrilla incluye:

came de res 100gr, porcion de chorizo 40gr, butifarra 40ar, porcién de pollo 80gr, porcién de cerdo 80gr, acompafiantes 60gr
cada uno (papa, yuca, mazorca), guacamole 40gr, incluye bebida (jugo, gaseosa tamafio personal 350ml).

El servicio inciuye, menaje (platos, cubiertos, servilletas, vasos, etc.) y asistentes.

DESAYUNOI ESPECIAL:

Suministro de tamal tipo tolimense empacado en hoja de bijao y bebida caliente chocolate. (tres tipos de carne: pollo, res y
tocino 80 GRS. cada uno, papas tajadas, 2 huevos cocidos, pelados y tajados en rodajas, 100 gramos.

407 alumnos
294 infantes,i

NOTA: EL SERVICIO ESPECIAL DEL DiA FUNGE COMO DESAYUNO Y/O ALMUERZO DEL DiA QUE SE REALICE, ASi
MISMO, SE AFECTA LA PARTIDA DE ESTANCIA DEL DIA.
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- Frecuencia: 60 Hz

- Controles: Manual

- Presion de trabajo: 60 psi
- Filtro retrolavable: 1865 ( 18" de diametro x 65" de alto) -

Suministro e instalacién de una PLANTA DE TRATAMIENTO DE AGUA CON MICROFILTRACIQN
- Capacidad de tratamiento: 2500 litros / hora. ' ‘
- Tipo de filtro: Micro filtracion de 10 micras.

- Turbiedad maxima: 25 NTU

- Voltaje nominal: 110 VAC + 10%

- Consumo: 1000 watts aproximadamente.

- Programacién: Sin programacion.
- Desinfeccion: Con lampara UV de 12 gpm.

Nota: El presente ponderable técnico debera ser entregado dentro de los 90 dias siguientes al perfeccionamients del contrato.
El contratista debera entregar acta de donacion y factura. El bien pasara a control administrativo de la Subunidad Delegataria,
previa coordinacion con el supervisor del contrato.

PARAMETROS COMPRAS PUBLICAS SOSTENIBLES

DE EQUIPOS DE COMPUTO

Y ELECTRICOS

FICHA No. 4

El mantenimiento preventivo y correctivo de equipos eléctricos y electrénicos pertenecientes a la Armada Nacional, es primordial para el
funcionamiento de estos, puesto que el uso continuo y el desgaste de los elementos internos sin un correcto mantenimiento, puede
causar el dafio irreparable de estos equipos, de manera que se ocasione con ello un detrimento patrimonial a la Entidad.

Es necesario determinar que se deben tener en cuenta en el momento de elaborar los términos y estudios previos de esta clase de

contratos, al considerar que se usan quimicos de lim
residuos de aparatos eléctricos y electrénicos.

pieza y se disponen residuos provenientes de estos elementos catalogados como

ASPECTOS AMBIENTALES

IMPACTOS
AMBIENTALES

OBLIGACIONES PARA EL CONTROL DE LOS ASPECTOS E IMPACTOS
AMBIENTALES IDENTIFICADOS.

Generacién de residuos

Contaminacién de suelo
agua.

Contar con un protocolo de manejo adecuado y disposicion final de los
residuos solidos provenientes del mantenimiento de los equipos.

Consumo de Productos
Quimicos

Contaminacién de suelo
agua,

'Los elementos de limpieza empleados para el mantenimiento de equipos
‘electricos y electronicos deberan ser ambientalmente amigables, demostrando

estas caracteristicas con las fichas de cada producto.

Generacién de residuos

Contaminacion de suelo
agua.

Cuando exista cambio de partes que sean consideradas como residuos de
aparatos electricos y electrénicos —~RAEE-. Debera garantizar que las partes
cambiadas sean gestionadas por un gestor autorizado. Por lo tanto, debera
entregar al supervisor del contrato, copia del manifiesto de recoleccién,
transporte y certificado otorgado por disposicién final de estos residuos.
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gk

ELEMENTOS DEASEQY LIMPIEZA

FICHA No. 6

El ejercucuo de las ac’(wldades que implican el contrato de elementos de aseo y limpieza, es considerado uno de los temas de suma
importancia, puesto que generan impactos ambientales negativos, no solo por la generacién de residuos sino también en la utilizacién de
sustancias de carécter peligroso que deben cumplir con medidas de manejo y almacenamiento adecuado.

ASPECTOS AMBIENTALES

IMPACTOS AMBIENTALES

OBLIGACIONES PARA EL CONTROL DE LOS ASPECTOS E
IMPACTOS
AMBIENTALES IDENTIFICADOS.

Generacion de residuos
peligrosos.

Afectaciones al suelo y
recursos hidricos.

"El adjudicatario debe informar el manejo final que le dara los residuos
peligrosos (en caso de que se generen) durante el servicio de aseo.
Asi mismo, el adjudicatario debe asegurar que entregarad el(los)
certificado(s) de disposicién final o de aprovechamiento de los
RESPEL generados durante el servicio."

Generacion de ‘residuos
peligrosos.

Afectaciones al suelo y
recursos hidricos.

El adjudicatario debe brindar capacitacion a su personal sobre la
gestion del riesgo para manejo seguro de sustancias quimicas y
capacitacién en manejo de residuos peligrosos.

Uso de elementos
de aseo

Aprovechamiento de recursos
naturales

Los trapos de limpieza deben ser de microfibras, se priorizaran trapos
de limpieza reutilizables, se deben suministrar en la propuesta las
fichas técnicas de los productos

Uso de elementos |
de aseo

Aprovechamiento de recursos

naturales

Las bolsas de basura deben ser de plastico 80% reciclado o bien
contener componentes que permitan su biodegrabilidad.

Los colores deben ser blanco (residuos aprovechables), negra (no
aprovechables) y roja (biosanitarios), de acuerdo con lo establecido en
el Plan de Gestion Integral de Residuos Sdlidos de la Armada
Nacional.

Uso de elementos

Aprovechamiento de recursos

El papel seca-manos debe ser: * 100% reciclados * ser totalmente libre

de aseo naturales de cloro elemental.

Uso de sustancias Afectaciones al recurso Los productos quimicos que se utilicen deben ser de tipo ecolégico, y

quimicas | hidrico los que estén en presentacién concentrada, deben contar con las

especificaciones de cémo realizar una adecuada dilucién y disponer de

% medios de dosificacién precisos.

POR EL CONTRATANTE:
P

con Tr. tnbuelenes Administrativas y de Mando del Comando BCAI

Comandante Cumpaﬁia Logistica BCAI6 .

Revisé: TK Forero Velandla Sa
' Jefe Adquisiciones BC.

Elabord: IMP Garcla Gallego Robin
Ejecutivo de Contratos BCA

C.C. No. 64.586.085 de Sincelejo
Representante legal de la CORPORACION PARA EL FOMENTO
DEL BIENESTAR SOCIAL FOMBISOL

Delegatario
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