Coédigo: F-GJ-1140-238,37-009

INFORME DE CUMPLIMIENTO A Versioén: 1.0
OBLIGACIONES

CONTRACTUALES Fecha aprobacion: Junio-29-2017

Pagina 1 de 2

INFORME DE CUMPLIMIENTO A OBLIGACIONES CONVENIO DE ASOCIACION
No. 326 del 04 DE DICIEMBRE DEL 2025

Supervisor (a)

MARIA ISABEL BALLESTEROS

Técnico Operativo Grado 25

Municipio de Bucaramanga.

Con toda atencion me permito presentar informe de actividades correspondiente al periodo
comprendido entre el 05 de diciembre al 31 de diciembre del 2025 en los siguientes términos:

RECURSO DEPARTAMENTAL

CONTRATISTA FUNDACION CENTRO DIA TERESA DE JESUS

DEPENDENCIA SECRETARIA DESARROLLO SOCIAL

FECHA DE PRESENTACION 11 de febrero del 2026

NUMERO DE INFORME 02

) OBLIGACI PRODUCTO ACTIVIDAD CANTID EVIDENCIA
NUME ON REALIZADA AD

RO

- | ALIMENTA Aprox.

CION Se revisan las condiciones | Preparacion de | 2.788
higiénicas y la calidad de los | alimentos. raciones
productos al momento de ser servidas
entregados por los preparad
proveedores, verificando as
fechas de vencimiento,
integridad de los envases y | Recepcion de | Semanal
temperatura adecuada, en el | materias primas. mente
caso de alimentos

refrigerados o congelados.

Se realiza el lavado con | Lavado y
agua potable y posterior | desinfeccion de
desinfeccion con soluciones | frutas y verduras Semanal

autorizadas, asegurando mente
que los productos estén

libres de suciedad, | Limpieza y
pesticidas y | desinfeccion de
microorganismos antes de | utensilios y | Diariame
Su consumo o preparacion. | superficies. nte
Incluye el pelado, -corte, | Registro de

coccion, porcionado y | controles sanitarios

montaje de los alimentos, Semanal
respetando  estrictamente mente

las normas de higiene
personal y la manipulacion
segura para evitar la
contaminacién cruzada.

Se emplatan los alimentos
correspondientes segun la
minuta de alimentos avalada
por la nutricionista de la
institucion, acorde a las
necesidades de los adultos
mayores.
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Se limpian y desinfectan
diariamente las mesas de
trabajo, cuchillos, bandejas,
tablas de cortar y otros
utensilios para garantizar un
entorno higiénico y libre de
riesgos para la salud.

Se llevan planillas o
formularios con los datos
diarios de temperatura,
limpieza, y cualquier
observacion relevante, como
incidencias o productos no
conformes, para mantener la
trazabilidad y cumplir con los
protocolos establecidos.
Higiene personal

Mantener una limpieza
rigurosa del cuerpo,
especialmente de manos y
ufas. Se usa ropa adecuada
(uniforme, gorro, delantal) y
mantenerla limpia.

Seguro
funebre

Afiliacion a seguro exequial

Mensualmente

CONTRATISTA

/zodo vero

Claudia Bueno Rivera

Fundacion Centro Dia Teresa de Jesus

Representante Legal




