
 

 

 

 

FORMATO DE PRESENTACIÓN DE COTIZACIÓN 

Ítem Descripción 
Unidad de 

Medida 
Can 

Val
or 
Unit
ario 

(%) 
IVA 

Valor IVA 
Valor Total 
UNITARIO 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 

Costilla de res carnudas x 200 gramos con Hueso 

en su interior porcionada con las siguientes 

características técnicas certificadas. 

Parte del costillar de res, cortado a la altura del 

lomo, mediante sierra automática, sin punta y 

con carne madurada, empacado al vacío, y con 

custodia de cadena de frio. 

NIVELES MICROBIOLÓGICOS Microorganismos 

Límite de aceptación Aerobios 1x10E+06 ufc/gr 

Enterobacterias 5x10E+02 ufc/gr Escherichia 

coli 5x10E+01 ufc/gr 

Staphylococcus aureus 1x10E+02 ufc/gr 

Salmonella sp. Ausencia en 25 gr 

Listeria monocytogenes Ausencia en 25 gr 

arroba 1 350.000   350.000 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2 

Pollo 

 

Pollo (pernil) x 250 gramos, el pollo debe ser 

semi criollo. 

Extremidades inferiores del pollo con piel, y con 
hueso, separada del cuerpo por corte anatómico, 
obtenido en condiciones higiénicas. Se requiere 
entera, refrigerada y con custodia de cadena de 
frío. Rótulo con fecha  de  empaque  y  
vencimiento.  No 
empacada al vacío, no congelada. 

arroba 1 200.000   200.000 

 
3 

Carne de res madurada, porcionada por 250 
gramos 

arroba 1 450.000   450.000 

 
4 

Carne fina de cerdo, porcionada por 250 
gramos 

arroba 1 350.000   350.000 

 

 

 

 
5 

Chorizo elaborado principalmente a base de 
carne de cerdo picada y adobada con especias, 
siendo las más características el pimentón, que es 
el elemento más distintivo del chorizo y 
también el que le da su color característico rojo 

paquete 1 50.000   50.000 



 
 y sabor ligeramente picante. X 8 unidades en 

paquete al vacío de 520 gramos, 
      

 

 

 

 

 

 

 

 

 
6 

Papa PASTUSA 

 

Papa pastusa mediana X arroba en empaque 
que proteja y lo conserve fresco, por lo cual 
será empacada en bolsas plásticas con 
pequeños orificios para que circule el aire 
dentro de su empaque y el producto se 
conserve mejor; con consistencia firme al 
tacto, sin tierra y alto porcentaje de almidón 
entre 60 y 80 %. 

Arroba 1 50.000   50.000 

 

 

 

 

 

 

 

 

7 

Papa SABANERA 

 

Papa sabanera X arroba en empaque que 
proteja y lo conserve fresco, por lo cual será 
empacada en bolsas plásticas con pequeños 
orificios para que circule el aire dentro de su 
empaque y el producto se conserve mejor; con 
consistencia firme al tacto, sin tierra y alto 
porcentaje de almidón entre 60 y 80 %. 

Arroba 1 63.000   63.000 

 

 

 

 
8 

Yuca 

 

Yuca armenia pareja limpia con un peso 
promedio de 750 a 1.000 gramos cada una, 
fresca y de primera calidad. 

Arroba 1 90.000   90.000 

 

 

 

 

9 

Plátano 

 

Plátano de color verde X arroba y su peso por 
unidad no sobrepasan los 120 gramos y de 
primera calidad. 

Arroba 1 50.000   50.000 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

10 

Mazorca 

 

Mazorca Biche Las mazorcas en forma típica de 

cultivar. Los choclos de cada lote tienen 

brácteas de color verde, apretados y 

ordenadas, se tolera una pequeña abertura 

que puede verse en la punta. 

Tamaño: Se determinará por su longitud 
máxima del eje de la mazorca de entre 15 y 20 
cm de largo de 300-400 gramos. 

kilo 1 8.000   8.000 

 

 

 

 

 

 

11 

Ahuyama 

 

Ahuyama grande X 5000 gramos, en forma de 
baya cuyas paredes externas deben tener una 
consistencia dura, pero su carnosidad suave y 
carnosa, para que esté apta para el consumo. 
No  debe  presentar  defectos  como 

kilo 1 5.000   5.000 



 

 

 
 magulladuras, ni rupturas que pongan en 

riesgo la calidad del producto 
      

 

 

 

 

 

 

 

12 

Arracacha 

 

La Arracacha Debe ser fresca, con su corteza 
sana, sin magulladuras ni procesos 
degenerativos que pongan en riesgo su 
inocuidad. Debe venir suelta, con corteza y 
empacada en bolsa con agujeros que permitan 
ventilación. 

kilo 1 10.000   10.000 

 

 

 

 

 

 

 

 

13 

Cebolla Larga 

 

Cebolla junca, debe estar fresca sin 
magulladuras y no debe traer tierra ni raíces, 
debe venir empacada en papel film que 
garantice su inocuidad en el transporte. Su 
parte verde debe ser pronunciada y estar 
presente con la misma frescura que la parte 
blanca. 

kilo 1 8.000   8.000 

 

 

 

 

 

 

14 

Tomate 

 

Tomate chonto de fuerte color rojo y exentos 
de podredumbre o deterioro que hagan que 
no sean aptas para el consumo. Estar limpios, 
y exentos de cualquier materia extraña visible, 
y libre de insectos 

Libra 1 4.000   4.000 

 

 

 

15 

Ajo 
 

Ajo nacional X cabeza de 50 gramos de la 
Región, no encurtido, no pasta, no maltratado. 

Libra 1 8.000   8.000 

 

 

 

 
16 

Cilantro 

 

Cilantro de fuerte color verde clorofílico de 
hojas brillantes y exentos de podredumbre o 
deterioro. 

Libra 1 3.000   3.000 

 

 

 

 

 

 

17 

Arroz 

 

Arroz X 500 gramos Blanco marca reconocida 
Nacional tipo 1 deberá ser inocuo y adecuado 
para el consumo humano en su empaque 
original con registros sanitarios vigentes y 
fechas de vencimiento visibles. 

arroba 1 80.000   80.000 

 

 

 

18 

Aceite 
 

Aceite vegetal 1000 cc empacado con sellos y 
registro invima. 

Frasco 1 18.000   18.000 

 

 
19 

 

 
Ají en frasco x250 gramos 

Frasco 1 5.000   5.000 



 

 

 

20 Sal x 1.000 gramos kilo 1 5.000   5.000 

 

 

 
21 

Platos desechables, paquete de doscientas 

unidades 

Ondos y pandos - grandes 

paquete 1 190.000   190.000 

 

22 
Cucharas desechables para sopa, paquete de 
doscientas unidades 

paquete 1 15.000   15.000 

 

23 
Tenedores desechables, paquete de doscientas 
unidades 

paquete 1 15.000   15.000 

24 Lavaloza crema limón x 425/450. unidad 1 10.000   10.000 

ALIMENTACIÓN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
25 

ALMUERZO 
 

Se entregarán (raciones alimenticias) en 

empaque desechable biodegradable, con 

cubiertos biodegradables, en el sitio que 

disponga el supervisor dentro del casco 

urbano. 

y con las siguientes especificaciones técnicas: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unidad 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 

22.000   22.000 

 PRODUCTO CANTIDAD  

Jugo de cosecha, 
gaseosa o limonada 

330 ml 

Sopa del día 240 ml 

BANDEJA  

Proteína 150 
gramos 

Carbohidratos 250 
gramos 

Vegetales 100 
gramos 

Ubicación Zona 
urbana y 
Rural del 
Municipio 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

26 

Refrigerio 
Rebanadas de pan tajado tostado con 
mantequilla 2 x 100 gramos 
Rebanadas de jamón york o serrano 2 x 100 
gramos 
Rebanada de queso doble crema 2 x 100 
gramos 
Lechuga crespa1 x 25 gramos 
Salsa mostaza y mayonesa 25 gramos 

Servido en empaque individual térmico, con 
servilleta y biodegradable para conservar la 

 

 

 

 

 

Refrigerio 

 

 

 

 

 

1 

12.000   12.000 



 

 

 
 temperatura en el sitio que disponga el 

supervisor dentro del casco urbano. 
      

 

 

 

 

 

 

 

 

27 

MIX DE EMPANADAS 
 

1 empanada con relleno de carne de 200 
gramos cada una 
1 empanada con relleno de pollo de 200 
gramos cada una 

En el sitio que disponga el supervisor dentro 
del casco urbano. 

 

 

 

 

MIXTA 

 

 

 

 

1 

12.000   12.000 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
28 

GASEOSA 
Con las siguientes especificaciones técnicas 

 

 

 

 

 

Unidad 

 

 

 

 

 

1 

4.000   4.000 

 Bebida gaseosa embotellada  

Envase Botella plástica 

Volumen 250 ml 

Temperatura Máximo 10 
grados 
centígrados 

Cantidad Unidad 

Sabores Surtidos 

Entregada refrigerada 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
29 

 

AGUA 
Con las siguientes especificaciones técnicas 

 

 

 

 

 

 

Unidad 

 

 

 

 

 

 

1 

5.000   5.000 

 Agua tratada y embotellada  

Envase Botella plástica 
envase econo 

Volumen 300 ml 

Temperatura Máximo 10 
grados 
centígrados 

Cantidad Unidad 

Entregada refrigerada 

TRANSPORTE 
Del municipio de Anapoima Centro a cada una de las veredas indicadas. 

 

 Servicio de Transporte en Camionetas doble cabina, de doble tracción. 

 Poner a disposición camionetas en perfectas condiciones de mantenimiento, entendiéndose que el cupo deberá ser de 15 

pasajeros cada uno, de acuerdo al recorrido y programación que oportunamente indique el Supervisor del Contrato. 

 Las camionetas deben ser como mínimo modelo 2015, deberán llevar impresos los logos y la razón social de la Empresa a la 

que pertenecen. 

 Horario de Salida y de Regreso será establecida con anterioridad por el supervisor del Contrato. 





 

 

 

29 1.- EL CABRAL IDA Y REGRESO 1 22.000   22.000 
30 2.- EL CONSUELO IDA Y REGRESO 1 14.000   14.000 
31 3.- EL PEDREGAL IDA Y REGRESO 1 14.000   14.000 
32 4.- LA ESMERALDA IDA Y REGRESO 1 15.000   15.000 
33 5.- VEREDA SAN ANTONIO ALTO IDA Y REGRESO 1 16.000   16.000 
34 6.- VEREDA SANTA LUCIA PARTE BAJA IDA Y REGRESO 1 18.000   18.000 
35 7.- VEREDA ANDALUCIA IDA Y REGRESO 1 30.000   30.000 
36 8. -VEREDA APICATA IDA Y REGRESO 1 15.000   15.000 
37 9.-VEREDA CALICHANA IDA Y REGRESO 1 30.000   30.000 
38 10.-VEREDA CIRCACIA IDA Y REGRESO 1 20.000   20.000 
39 11.- EL HIGUERON BAJO IDA Y REGRESO 1 35.000   35.000 
40 12.- VEREDA PAZ IDA Y REGRESO 1 20.000   20.000 
41 13,-VEREDA PROVIDENCIA MAYOR IDA Y REGRESO 1 40.000   40.000 
42 14.-VEREDA EL ROSARIO IDA Y REGRESO 1 25.000   25.000 
43 15.- VEREDA GOLCONDA IDA Y REGRESO 1 30.000   30.000 
44 16.- VEREDA LA CHICA IDA Y REGRESO 1 9.000   9.000 
45 17.- VEREDA LA ESPERANZA IDA Y REGRESO 1 30.000   30.000 
46 18.- VEREDA LA GUASIMA IDA Y REGRESO 1 35.000   35.000 
47 19.-VEREDA LAS MERCEDES IDA Y REGRESO 1 14.000   14.000 
48 20.- VEREDA LUTAIMA IDA Y REGRESO 1 18.000   18.000 
49 21.- VEREDA PALMICHERA IDA Y REGRESO 1 18.000   18.000 
50 22.- VEREDA PANAMA IDA Y REGRESO 1 24.000   24.000 
51 23.- VEREDA PROVIDENCIA GARCIA IDA Y REGRESO 1 18.000   18.000 
52 24.-VEREDA SAN JUDAS IDA Y REGRESO 1 14.000   14.000 
53 25.- VEREDA SANTA ANA IDA Y REGRESO 1 25.000   25.000 
54 26,-VEREDA SANTA ROSA IDA Y REGRESO 1 16.000   16.000 
55 27.- VEREDA PANAMA-SECTOR LA UNION. IDA Y REGRESO 1 26.000   26.000 
56 28. PATIO BONITO IDA Y REGRESO 1 19.000   19.000 

VALOR TOTAL DE LA COTIZACIÓN $2.587.000 

 
 
 
 

 


