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MODIFICACION A LA FICHA TECNICA Y NUMERAL 2.4 DE LOS ESTUDIOS PREVIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS DE
LA SIGUIENTE MANERA:

DATOS GENERALES

FECHA DE EMISION DEL ESTUDIO

SECRETARIA QUE ELABORA EL ESTUDIO  SECRETARIA DE GOBIERNO

MODALIDAD DE SELECCION Seleccion Abreviada por Subasta Inversa Electronica
SUMINISTRO DE RACIONES  ALIMENTICIAS PARA LOS
INTEGRANTES DE LA FUERZA PUBLICA QUE BRINDAN APOYO Y
SEGURIDAD EN EL MUNICIPIO DE CHIA, EL PERSONAL PRIVADO DE

OBJETO DE LA CONTRATACION LA LIBERTAD (PPL) A CARGO DE LA SECRETARIA DE GOBIERNO Y
APOYQO A LA REGISTRADURIA MUNICIPAL EN EL PROCESO DE
ELECCIONES DEL CONGRESO DE [A REPUBLICA Y
PRESIDENCIALES DEL ANO 2026.

24 LOS DOCUMENTOS TECNICOS PARA EL DESARROLLO DEL PROYECTO.

LOTE 1:

| ITEM CONCEPTO DESCRIPCION | CANTIDAD

' Una bebida con leche 200 C.C. una porcidn de proteina 200 gramos (huevos, carmne o UNIDAD
1 |DESAYUNO | pollo), una harina 150 gramos (pan, arepa o patacon}, una porcidn de fruta (papaya,
meldn, sandia} en una taza por 40 gramos

Una porcidn de proteina 250 gramaos de carne, polfo o pescado, cereal o arroz o torta
ALMUERZQ | de 150 gramos, tubérculos 100 gramos, principio (vegetales o legumbres) 100 gramos, UNIDAD
2| y bebida de 200 mililitros.
| Una porcion de proteina 200 gramos de carne o pescado, 0 350 gramos de polle
CENA (pierna o pernil}, cereal o arroz o torta de 150 gramos, tubérculos 100 gramos, UNIDAD |
3 | { principio (vegetales o legumbres) 100 gramos, y bebida de 200 mililitros .

En el marco def suministro de raciones alimentarias destinadas tanto a la Fuerza Publica como a las personas privadas de la
libertad (PPL), se establece que el comandante de Policia del Municipio de Chia sera el responsable de solicitar, mediante
comunicacién escrita a través de comeo elecfronico dirigido al supervisor del confrato, la asignacién de raciones
correspondientes.

Dicha sclicitud deberd contener como minimo:
* Lajustificacion del operativo y/o actividad a surtirse, acompaiiada de los soportes respectivos.
e  Tipo de racidn entregada (desayuno, almuerzo, comida).
+ El numero total de raciones requeridas.
s Laidentificacién y descripcion de los beneficiarios, incluyendo fecha de la solicitud, cargo, placa, funciones.

o En el caso de personas privadas de la libertad en el Ceniro de Detencion Transitoria (CDT), se debera remitir el
registro que contenga idenfificacion, nombre, fecha de ingreso, fecha de salida, tiempo de pemanencia de cada
persona y numero de raciones asignadas y tipo de racién asignada.

El supervisor del contrato sera el encargado de autorizar la entrega de las raciones al contratista (restaurante), garantizando
que estas comespondan a lo estrictamente necesario. El contratista, a su vez, llevara planillas de entrega en las que se registre
de manera completa la informacién de cada beneficiario, incluyendo su firma como constancia de recibido.

El supervisor verificara que las raciones autorizadas coincidan con las efectivamente entregadas, asegurando asi la trazabilidad
del proceso. Cada beneficiario recibira una Unica racién, entregada de manera personal, con €l fin de evitar duplicidades y
garantizar el uso eficiente y transparente de los recursos publicos.

LOTE 2:
ITEM| CONCEPTO DESCRIPCION | CANTIDAD
Un jugo tetra pack (caja), de aprox 200 ml, sabores variados de marcas reconocidas en
| 2 el mercado nacional, sandwich de jamdn y queso con verduras frescas de aprox 220

grs, empacado en bolsa ecoldgica o papel anti grasa parafinado para empacar
REFRIGERIOS | alimentos con su respectiva servilleta, preparados con insumos de dptima calidad
y excelente presentacién. Incluye transporte y entrega en
el sitio, de acuerdo al cronograma establecido y la
directriz del supervisor I
Una porcidn de proteina aprox 250 gramos de carne, pollo o pescado, cereal o arroz o UNIDAD

ALMUERZOS | torta de 150 gramos, tubérculos 100 gramos, principio (vegetales o legumbres) 100

2 gramos, aprox 220 ml de bebida (jugo de mora o de mango o de lulo o fresa)

UNIDAD
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Una porcidn de proteina aprox 200 gramos de carne, pollo o pescado, cereal o arroz o

torta de 150 gramos, tubérculos 100 gramos, principio (vegetales o legumbres) 100

gramaos, aprox 220 ml de bebida {jugo de mora o de mango o de lulo o fresa). Deberan
CENAS entregarse en recipientes biodegradables, con cubiertos y servilletas, los cuales
deberéan ser adecuados para mantener la inocuidad de los alimentos y se mantengan a
temperatura correcta para su consumo. Incluye transporte y entrega en el sitio, de |
acuerdo al cronograma establecido y la directriz del supervisor |

e e

UNIDAD

El contratista seleccionado debera cumplir en fodo momento con las normas técnicas minimas exigidas por ia Secretaria
de Salud, para la manipulacién y preparacion de alimentos, dando cumplimiento a lo establecido en el Decreto Nacional
539 de 2014 y Resolucion 2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social y demés normas que se
encuentren vigentes y/o sean expedidas durante el transcurso del contrato; sin detrimento de las observaciones que
realice el supervisor del confrato en cuanto al manejo higiénico sanitario de los equipos, instalaciones, menaje,
sostenimiento regular de la calidad en los mends ofrecidos y demas aspectos que considere relevantes. Adicionalmente,
debera cumplir con todas las normas de higiene respecto a compra, transporte, recibo, almacenamiento y conservacion
de los alimentos.

El municipio, a través de la Secretaria de Gobiemno, podra realizar una visita a las instalaciones del oferente con el
personal que estime conveniente a la direccion relacionada en la propuesta sin previo aviso, sitio en el cual debera estar
gjecutando la actividad comercial correspondiente, para este caso preparacion y/o expendio de alimentos y acreditar la
titularidad del local o la calidad de arrendatario respecto del mismo, esto con el fin de verificar el cumplimiento de la
normatividad en manejo, manipulacion, preparacién, calidad y sanidad respecto de los alimentos preparados. En caso
de arrendamiento se debe adjuntar contrato de arrendamiento vigente por ef término de duracion del suministro de las
raciones.

REQUERIMIENTOS

Personas Juridicas si el proponente es persona juridica, debera presentar el cerificado de existencia y representacion
legal expedido por la Camara de Comercio, con fecha no superior a treinta (30) dias calendario de antelacion a la fecha de
cierre del proceso de seleccién, en original, con codigo de verificacion que pueda ser constatado por la Entidad, donde
conste como minimo una antigliedad no menor a un (1) afio, contado a partir del cierre de la presente convocatoria y que
su vigencia sea como minimo igual al plazo de ejecucién del contrato y un afic mas. Asi mismo, debera certificar que su
objeto social tenga actividades de produccidn y comercializacion de alimentos relacionados con los del presente proceso
de seleccion.

Si existieren limitaciones en las facultades del representante legal para contratar y comprometer a la sociedad, debera
acreditar mediante copia del acta expedida como lo determina el Cédigo de Comercio, que ha sido facultado por el
maximo drgano social, para presentar la propuesta y firmar el respectivo contrato hasta por el valor total del mismo.

Capacidad Operativa

Como parte integral de las fichas técnicas, el oferente debera certificar mediante documento debidamente suscrito, que
cumple con la capacidad operativa necesaria para ejecutar en debida forma el objeto contractual, con el detalle expreso de
las siguientes declaraciones.

1. Atencion: El proponente deberé presentar por escrito como minimo las siguientes alternativas para la prestacion del
servicio; a. Atencion personalizada. b. Atencion telefonica. ¢. Correo electronico; para lo cual debera relacionar los datos
que corresponden a cada una de las alternativas y certificar que tendra la operacion por estos medios.

2. Restaurante: E| proponente debe contar con un restaurante ei cual debe estar debidamente inscrito en camara de
comercio, debera estar ubicado dentro del casco urbano del municipio de Chia, lo anterior con el fin de facilitar Ia
coordinacion pertinente, oportuna y eficaz, de acuerdo a las necesidades del Municipio. EI cual para su funcionamiento
deber4 contar con tos siguientes documentos los cuales deberan encontrarse vigentes:

¢ Registro de saneamiento ambiental en vigencia.

e Certificado de lavado y desinfeccion de tanques.

o Certificado de recoleccién de aceites.

o Certificado de uso de suelos.

o Certificado de fumigacién y control de plagas.

e Certificado de Registro Nacional de turismo. (Lo exigen a todo el sector gastrondémico)

o (Certificado de programa de protocolos de bioseguridad para restaurantes.

e El oferente debera adjuntar en fa propuesta certificado de Inspeccion, Vigilancia y Control sanitario expedido por
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comercial siempre que el documento aportado cumpla las siquientes condiciongs minimas: estar suscrito con una

anterioridad no inferior a seis (6) meses contados hacia atras desde la fecha de adjudicacidn del respectivo

contrato, corresponder a un _inmueble/establecimiento _ubicado en el municipio de Chia que garantice

gfectivamente la operacién y tener relacion directa con la capacidad requerida para el objeto contractual, para lo

cual debera contemplar como finalidad u objefo la disponibilidad para el suminisiro de raciones alimenticias (o

actividades operativas/logisticas directamente asociadas a dicho suministro.

Adicionalmente con el fin de asegurar que no se trate de documentos meramente formaies o constituidos para la

convocatoria, el proponente debera allegar soportes de eiecucion del contrato de arendamiento o del convenio comercial,

tales como facturas o comprobantes de pago o cuentas de cobro o remisiones o actas o certificaciones de ejecucion u otro
medio idoneo que permita evidenciar que el acuerdo se encuentra en ejecucion y que garantiza disponibilidad operativa

real en el municipio, en condiciones acordes con las exigencias del proceso.

Personal Minimo Requerido

Para la adecuada prestacion del servicio de suministro de raciones alimentarias, el contratista debera contar con personal
altamente calificado e idoneo, garantizando su permanencia durante todo el tiempo de ejecucién contractual. Dicho

personal debera cumplir con el siguiente perfil y experiencia minima exigida:

Cargo

Nutricionista
Dietista

Coordinador de
logistica

Tecndloge en
Gastronomia

Titulo Profesional

Un {01) Nutricionista y/
0 Dietista.

Un (01} Ingeniero
Industrial o logistico o
Administrador Industrial
o administrador
logistico

Un (1) Tecndiogo en
Gastronomia

Titulo de Posgrado

N/A

Especializacion  en

sistemas de control
organizacional y de
gestion y/o Gestidn y
Control de |a Calidad

y/lo  especializacion
en Control
Organizacional  y/o

especializacién  en
Sistemas

Gerenciales de
Ingenieria ylo
especializaciéon  que
guarde similitud en el
pensum  académica

de [as aqui
enlistadas.
N/A

Experiencia general Expepenc:a

(afios minimos) SSfctfgdlen
proyectos o contratos

Con minimo dos (2) Experiencia

afios de experiencia ggpecifica de minimo

profesional, un (1) aflos enfa
contados a partir de gjecucion de

la fecha de actividades

expedicion de la  rgjacionadas con

matricula valoracion nutricional

profesional. y elaboracion de
minutas

Con minimo seis (6)

afnos de experiencia

profesional, Experiencia

contados a partir de especifica de minimo

la fecha de (5) cinco afics en
expedicion de ia organizacional
matricula logistica 0

profesional o tarjeta coordinacion logistica
profesional

Experiencia

. especifica de minimo
Con minimo un (1) o (1) afic en

anos de experiencia gastronomia  como
laboral. colaborador o apoyo
con el suministro y
produccion de los.
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alimentos o apoyo en
la elaboracién de
minutas semanales,

Cinco (05) cocineros

con capacitacion Experiencia
Cocineros certificada en Minimo dos (2) afios especifica de minimo

manipulacién de N/A de experiencia dos (2) afos como

alimentos vigente. laboral. cocingro,  adquirida

Certificado médico de en entidades

aptitud  laboral vy publicas yfo privadas.

osteomuscular.

NOTA: El equipe minimo requerido para la ejecucién del confrato, debe acreditar formacion en manipulacién de

alimentos mediante |a presentacion del carnet de manipulacion el cual deberé estar vigente durante todo el plazo de
ejecucion del contrato. Este requisito se debera acreditar con |a presentacién de la propuesta.

El Proponente debera anexar junto con su propuesta la siguiente documentacidn para efectos de demostrar las condiciones
requeridas.

a.

Oferta del equipo minimo mediante el cual se relacione la experiencia dedicacion y se refieran los demas aspectos exigidos
del equipo de trabajo;

Copia de la Matricula o Tarjeta Profesional de acuerdo a lo ordenado legalmente para acreditar la profesion de que se trate
y certificacion de la vigencia de la matricula profesional vigente.

Certificaciones de los Contratos en los cuales participd el profesional o manipuladores debidamente firmados por el
Contratante que contenga como minimo la siguiente informacion (en caso de que la certificacion no contenga toda la
informacion el oferente debera presentar copia del confrato o documento que la soporte):

- Nombre del Contratante.

Objeto del Contrato.

Cargo desempefiado.

Fechas de inicio y terminacion del Contrato.
Firma del personal competente.

Los estudios de Educacion Superior (Pregrado y/o Posgrado), asi como los estudios técnicos se acreditaran mediante
fotocopia de los diplomas respectivos o cerificados de obtencién del titulo correspondiente. En ef evento de que el titulo
académico haya sido obtenido en el extranjero el proponente debera acreditar la convalidacion de dicho titufo ante el
Ministerio de Educacion Nacional, de conformidad con el establecido en la Resolucién No. 21707 del 22 de diciembre de
2014 o norma que la modifique o complemente.,

El proponente debera suscribir carta de intencion, mediante documento dirigido al Municipio, con indicacidn expresa del
nimero y el objeto de la convocatoria, en el cual se compromete a garantizar los servicios profesionales y tecnicos del
recurso humano exigide para cada una de [as actividades y del equipo interdisciplinaric minimo conformado por los perfiles
solicitados. La carta de intencidn debe especificar la identificacidén del personal propuesto, el perfil académico y la
experiencia acreditada.

Para acreditar la condicion de profesional nutricionista dietista deberd adjuntarse la certificacion de inscripcion en el
Registro Unico Nacional del Talento Humano en Salud - RETHUS.

Par los cocineros se debera de adjuntar la cerfificacion del curso de manipulador de alimentos actualizado.

NO se aceptardn auto cerfificaciones. Se entiende como aufo ceriificacion los documentos que acrediten experiencia del
profesional y que provengan del mismo proponente yfo que provengan del mismo profesional. Las auto certificaciones
presentadas NO seran tenidas en cuenta, salvo que se aporte copia del contrato y su respectiva certificacion en la que conste
que fue el ejecutor del contrato y los pagos de seguridad social.

NOTA. Las certificaciones allegadas a las propuestas, en casc de ser presentadas por un consorcio deberan ser fimadas por
el representante legal del mismo.

Si el proponente no cumple con los profesionales solicitados sera evaluado como NO CUMPLE TECNICAMENTE.

Las demas condiciones del estudio previo, se mantienen vigentes
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