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ANEXO TECNICO 1

ESPECIFICACIONES MINIMAS DE COCINA PARA PREPARACibN DE AUMENTOS

Objeto Del Contrato: SUMINISTRO DE ELEMENTOS Y SERVICIO DE SUMINISTRO DE COMIDAS Y BEBIDAS 
NECE5ARIOS PARA EL APOYO A LA REGISTRADURIA MUNICIPAL DE FUNZA EN LOS COMICIOS 
ELECTORALES DEL ANO 2026 ASI COMO PARA EL EVENTO DE REPARACION SIMBOLICA DE LAS VICTIMAS 
DEL CONFLICTO ARMADO

El contratista debera contar con una cocina habilitada para la preparacion de Refrigerios, 
desayunos, almuerzos y cenas, que cumpla como minimo con las siguientes condiciones:

1. CONDICIONES GENERALES

La cocina debera:

• Estar ubicada en el municipio de Funza que permitan despacho oportuno y por inmediates 
de los productos.

• Contar con concept© sanitario favorable o condiciones higienico-sanitarias verificables 
Expedido por la entidad Correspondiente del Municipio.

• Garantizar produccion segura y oportuna segun cantidades contratadas.

2. AREA MINIMA

• Area minima recomendada: 20 m2.
• Espacio suficiente para separacion bdsica entre:

o Almacenamiento 
o Preparacion 
o Coccion
o Empaque y despacho
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3. CONDICIONES FISICAS8
c

SA-CER753750i Pisos lavables y en buen estado.
Paredes limpias, lavables o pintados con pintura sanitaria. 
Buena ventilacion natural o mecdnica. 
lluminacion suficiente.
Lavamanos con agua potable.
Sistema de disposicion de residuos con recipientes con tapa.
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4. EQUIPOS MINIMOSa
c CO-SC-CERI16470

CO-ST-CER753763
CO-SA-CER763750
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El contratista debera contar como minimo con:
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T>_D Estufa (minimo 4 puestos).

Nevera (minimo 300 litros).
Congelador
Meson de preparacion en acero inoxidable o superficie sanitaria lovable. 
Lavaplatos funcional.
Licuadora.
Ollas y utensilios suficientes para e! volumen ofertado.
Termometro para control de temperature de alimentos.

c
8

5. ALMACENAMIENTO
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Esiantena elevada minimo 15 cm del piso. 
Separacion de alimentos crudos y preparados. 
Control basico de fechas de vencimiento. 
Refrigeracion entre 0°C y 4°C.
Congelacion a -18°C si aplica.

6. VERIFICACI6N

La Entidad solicitara:

• Verificar condiciones sanitarias y operativas.
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