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PRODUCTO / NOMBRE YOGURT CON CEREAL
Codigo SAP 200001764
Clasificacion Lacteos
| El producto resulta de la combinacion de una copa de cereal,
[ REQUISITOS acompanado de un vaso de yogurt, listo para consumo. Yogurt (Es un
| GENERALES producto, lacteo obtenido mediante la fermentacion bacteriana de la

Descripcion del
Producto

leche, levemente acido, de consistencia viscosa de cultivo semisélido |
que es producido por homogeneizacion seguido de la fermentacion). |
Cereal (productos de textura fragil y/o crujiente de figuras y formasi
variables obtenidos a partir del maiz y sus derivados, sometidos a los |
procesos de coccién extrusion, secado, laminado, etc.) |

~ REQUISITOS
| ESPECIFICOS
|

Ingredientes

Leche entera, azucar, cultivo lacteo, saborizantes, colorantes y aditivos |
permitidos por la legislacion correspondiente. Debe estar exento del
grasa de origen vegetal o animal diferente a la lactea y demas sustancias |
diferentes a las lacteas. El yogurt debe estar exento de sustancias |
toxicas y residuos de drogas © medicamentos. Cereal: Maiz
descascarado o arroz, azucar, jarabe de glucosa, extracto de malta, sal,
entre otras materias primas aprobadas por la legislacion sanitaria,
dependiendo del tipo de cereal. ]

Requisitos
Fisicoquimicos

Requisitos
Microbiologicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros:
REQUISITO Maximo
Materia grasa % m/m [ Min.25 |
Sélidos lacteos no grasas % mim, rninimo_ 7.0 |
Acidez como acido lactico % mim 0.70-1.50 |
Prueba de fosfatasa wge-g_aﬁti-v:':l_.l
Requisitos Fisicoquimicos Yogurth Enterc Res 2310 de 1986 -
El producto debe cumplir los siguientes parametros: .
REQUISITO n c m M |
Mohos y Levaduras 5 2 2x107 ufc/goml | 5x10? ufc/g o ml
Colifarmas 5 | 2 | 1oulclgoml | 107 ufelg |
Escherichia coli | 5 0 | <10ufc/goml :
|

Requisitos Microbiolégicos - 1,11 Leche Fermentada Res 1407 de 2022 !

Requisitos

Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

Se deberan entregar minimo 3 tipos de cereales diferentes en cada una
de las entregas (Ej.: hojuelas de maiz azucaradas, arroz inflado
achocolatado, aros con sabor a frutas), cantidades de forma
proporcional, previa coordinacion en el momento de efectuar los pedidos.
El producto debera ser entregado con una temperatura entre 0 - 4 °C, y
se debera conservar la cadena de frio.
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REQUISITOS NORMATIVOS

YOGURT CON CEREAL

El producto debe cumplir Resolucion 2310 de 1986, Res. Min Proteccion

social 5109 de 2005, Resolucién 2674 de 2013, Resolucion 1407 de
2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion
254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen

Presentacion del
Producto

‘SAP 200001764

El producto debe tener un contenido neto de 170 gr minimo
+ Vaso de Yogurt: Minimo 150 ml
+ Copa de Cereal: Minimo 20 g — 25g.

‘ Empaque y/o

Producto debe estar empacado en envases piastlcos y cierres con Foil
de aluminio. El empaque debe ser de grado alimentario y de primer uso
que garantice la conservacion del producto. El empaque no puede
presentar fugas o defectos en el sellado. Las copas deben ajustar
encima del vaso del yogurt. El producto debera entregarse con la
correspondiente cuchara de plastico. Canastilla x 20 unidades

EMPAQUE/ | Embalaje
. EMBALAJEY
‘ ROTULADO B
|
I Rotulado

El producto debe estar rotulado segun la Res Min. Proteccion Social
5109/2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 vy
resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o
adicionen.

|E! Rotulado debe ser resistente a la humedad y a la manipulacion La

informacic'm suministrada en el empaque debe también declarar la

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se recibe en bodega con maximo cinco (5) dias despues de
su fabricacion.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la
Resolucion 2674 de 2013. El producto debe ser transportado en vehiculo
dotado con unidad de enfriamiento y equipo de medicion de temperatura
Se debe asegurar su conservacion durante el transporte. El personal
debe poseer dotacion completa para la entrega del producto.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

I Registro, Permiso o Notificacion Sanitaria, Viggnt'é_

e Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente
Favorable (FV) o Favorable con requerimientos expedido por el
INVIMA.

e Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres anos.

FECHA ACTUALIZACION:
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‘ CONTROL DE CAMBIOS

|VERS[ON !
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1 Version Inicial

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUIS!TOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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I SIS
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cadigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya ‘
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
| de informacion. Se adiciona informacion en clasificacion basado en Sistema SAP: “Lacteos’. Se adicionan requisitos |
| microbiologicos y se especifica de donde se extraen datos requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos, En condiciones de

2 |transpone y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES", ademas que El personal debe poseer
dotacion acorde ala normatividad sanitaria para la entrega del producto. |
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de‘
certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega. Para las certificaciones se
| solicita: ~ Registro sanitario vigente Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable
_ﬂﬂmquerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicién no superior a un ano. P
Se actualiza a version PA-FO-75V2
En requisitos microbiologicos se actualizan, retirando los requisitos microbiolégicos Yogurt Entero - Resolucion 02310 de
| 1986, Articulo 13. se incluyen los Requisitos Microbiologicos - 1.11 Leche Fermentada Res 1407 de 2022 L
i nmimlc REQUISITO | n |c | m M _JH
H NMP Coliformes Fecales | 5 | 20 | 93 | Mohos y & |3 leaeameen 107 ulclg 0 |
| | [ ’\____'—— l_Levaduras | il ialies gem m | ||
NMP Coliformes Totales / 3 <3 - 0 | 5| |
I‘l | Hongos y Levaduras /g 9 3 | 200 | 500 1 1 Fomormes |1 2 | 2—}*10 e L |] |||
n evadu
l | = gly e e ']E = Escherichia coli ‘ 5 \0|<1U”f°’9°m1\ = ;!‘
| 3 equisitos microbiolégicos Yogurt Entero - Resolucion | Requisitos Microbiologicos - 1,11 Leche Fermentada Res 1407 ‘
. 02310 de 1986, Articulo 13. de 2022
‘ Se traslada el requisito de concepto tecnico santario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud del item de
certificaciones al item de condiciones de transporte y se incluye el texto: Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo Vil de la Resolucion 2674 de 2013. |
| En requisitos normativos se incluyen Resolucien 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y‘
resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen. ‘
En rotulado se retira la resolucion 333 de 2011 y se incluye por entrar en vigencia la Resolucion 810 de 2021, Resolucion
2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen.
|En item de certificaciones se incluye ol texto “Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar
| Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por 1a entidad competente, concepto Favorable o Favorable con‘
: | requermientos. Con fecha de expedicion no superior a tres afios’. Cambios realizados por MCRG — ago 2024
[ CARGO | NOMBRE | FECHA |
fi—— | : ; 3 . I
| Elaboré Profesional de Defensa ) Maria Catalina Rodriguez | 7 1 rp . \
Abastecimientos Clase | | Gonzalez = ¢ AuU 2UdA
| Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez
i Abastecimientos Clase | Rojas
Profesional de Defens . ; '
| Sone Detensg Gisella Paola Garcia 1 )
Revisé Subdireccion General De Avendafio
| eviso | Operacion Logistica
Profesional de Defensa ;
ité i ; Fabian Ernesto Ponguta
| Ag::;Iru:ie Oficina Asesora de Planeacion plissieny 9
| e Innovacion Institucional
Fichas - == 5
Técnicas Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez
i Clase | Montenegro
) | Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E) )
| Rodriguez
|
| Jefe Oficina Asesora Juridica
. | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes
| Aprobd . v
despacho de la Direccion Baquero
L= General
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