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cODIGO: FT-Q-01 VERSION: 4
FICHA TECNICA PULPA
TOMATE DE ARBOL.
PRODUCTO TERMINADQ | FA:08/10/2024 Pag 1de2
1. [DENTIFICACION
NOMBRE DEL PRODUCTO: PERMISO SANITARIO
PULPYA DE TOMATE DE ARBOL CONGELADA INVIMA:

PSA-0004716-2024

2. DESCRIPCION FisSICA

Producto obtenido por la trituracion y tamizado de [a parte comestible de las frutas frescas, sanas, maduras,
limpias y desinfectadas. Basados en la Resolucidn 3529 de 2013

3. COMPOSICION (materias primas y aditivos)

Tomate de arbol y antioxidante {acido ascérbico),

4. CARACTERISTICAS SENSORIALES

El producto cumple con las siguientes caracteristicas:

Sabor: Caracteristico del Tomate de arbol maduro Olor: Propio del Tomate de arbol maduro
Color: Amarillo caracteristico del Tomate de arbol maduro Textura: Espesa
Sin contaminacidn percibida visualmente Sin objetos extrafios

5. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Ei producto cumple con las siguientes caracteristicas fisicoquimicas
Acidez titulable expresada como 4cido citrico anhidrido %m/m: minimo 1,4
Porcentaje minimo de sélidos disueltos por lectura refractométrica a 202C (2 Brix):  minimo 9,0

6. CARACTERISTICAS BIOLOGICAS (MICROBIOLOGICAS)

Ei producto cumple con los siguientes pardmetros microbiolégicos:

Requisitos Parimetro
N m M [
Recuento aerobios meséfilos ufe/g 5 1000 3000 0
Recuento E. Coli ufe/g o ml 5 <10 - 0
Recuento de mohos y levaduras ufe/g o ml 5 100 200 2
Deéteccidn de salmonella/25 g 5 Ausencia - 0

Basados en la Resolucion 1407 de 2022, Numeral 5,2 Pulpa congelada. Ministerio de Salud v Proteccién Sccial

7. REQUISITOS LEGALES

El producto cumple la siguiente normatividad:

Resolucién 2674 de 2013 (BPM)

Resolucién 3929 de 2013 (pulpas)

NTC 5468 (pulpas)

Resolucion 2115 de 2013

Resolucion 5109 de 2005 (rotulado)

Resolucién 2492 de 2022 {rotulade nutricional)

Codex Alimentarius Norma 300 {4cido ascérbico)

Resolucidn 1407 de 2022 (pardmetros microbioldgicos alimentos)
Resolucién 2906 de 2007 {Limites méximos plaguicidas)

Resolucién 683, 4142 y 4143 de 2012 (Requisitos sanitarios de material en la produccién de alimentos)
Resolucién 834 de 2013 (Requisitos sanitarios de empaques de alimentos)
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8. FORMAS DE CONSUMO Y CONSUMIDORES POTENCIALES

Pulpa lista para preparar refrescos o bebidas con fruta u otras preparaciones gastrondmicas e industriales.
Puede ser consumida por toda la poblacién a cualquier hora del dia, especialmente después de las comidas.

9. VIDA UTIL PREVISTA

Ocho (8) meses conservada en congelacion a temperaturas entre -5°C 2 -18°C

10. INSTRUCCIONES PARA MANIPULACION, PREPARACION Y USO

EN REFRESCOS Y BEBIDAS CON FRUTA

Descongelar el producto en refrigeracidén (no al ambiente); puede licuar 0 mezclar manualmente en un
recipiente previamente higienizado.

Adicione azlcar, agua y/o hielo al gusto, teniendo en cuenta el rendimiento de la pulpa.

Sirva inmediatamente o almacene en refrigeracién mientras se distribuye a los usuarios finales.

11. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El producto debe mantenerse congelado a temperaturas entre -18°C a -2°C.
La pulpa de fruta no se debe almacenar con otros productos en la misma area.

Después de abierta debe consumirse en el menor tiempo posible.
12. EMPAQUE '

Material: Polipropileno Calibre 4 Presentacién: Bolsa Desde 100 gramos hasta 10 Kg

13. EMBALAJE

La pulpa de fruta para su distribucion es embalada en canastillas con bolsa capuchona cerrada, en caja o segiin
especificaciones del cliente.

14, REQUISITOS DE ETIQUETADO

El productoe cumple con fa resolucion 5109 de 2005 el rotulo del empaque primario cuenta con la siguiente
informacion: Identificacibn de Lote (DIA/MES de fabricacidn), Fecha de vencimiento (MES/AND),
Denominacién del producto (Variedad marcada del listado), Marca (EMPULPATE), Nombre de la empresa
(FRUTOQS SH), Peso Neto {seglin presentacién), Permiso Sanitario Invima {PSA-0004716-2024), Ingredientes
(listado de las materias primas), Condiciones de almacenamiento (Manténgase congelado a -182C), Direccién
y Teléfono de la empresa.

15. METODOS DE DISTRIBUCION

Vehiculo refrigerado cerrado con control de temperatura: 0-4 2 C
Los tiempos de distribucion hasta la entrega final no pueden superar las 24 horas.

16. ALERGENOS o ingredientes hipersensibles

No presenta ingredientes que puedan generar hipersensibilidad de acuerdo a lo establecido en reglamentacién
nacional.

17. RESPONSABLE

SANTIAGO HERNANDEZ FERREIRA-Gerente General

18. DATOS FABRICANTE

Central de Abastos Bodega 13 Modulo 5
Correo contacto: santiagohernandezferreiral7@gmail.com
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1. IDENTIFICACION
NOMBEBRE DEL PRODUCTO: . PERMISO SANITARIO
PULPA DE PINA CONGELADA INVIMA:

PSA-0004716-2024

2. DESCRIPCION FiSICA

Producto obtenido por la trituracién y tamizado de la parte comestible de las frutas frescas, sanas, maduras,
limpias y desinfectadas. Basados en la Resclucién 3929 de 2013

3. COMPOSICION (materias primas y aditivos)

Pina y antioxidante (acido ascérbico),

4. CARACTERISTICAS SENSORIALES

El producto cumple con las siguientes caracteristicas:

Sabor: Caracteristico de la pifia Olor: Propio de la pifia madura
Color: Amarilla caracteristico de la pifia Textura: Espesa
Sin contaminacién percibida visualmente Sin objetos extrafios

5. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

El producto cumple con las siguientes caracteristicas fisicoquimicas
Acidez tituiable expresada como &cido citrico anhidrido %m/m: minimo 0,3
Porcentaje minimo de sélidos disueltos por lectura refractométrica a 208C (2 Brix): minime 9,0

6. CARACTERISTICAS BIOLOGICAS (MICROBIOLOGICAS)

El producto cumple con los siguientes parametros microbicldgicos:

Requisitos ' Parimetro
N m M c.
Recuento aerobios meséfilos ufe/g 5 1000 3000 0
Recuento E. Coli ufe/g o ml 5 <10 - 0
Recuento de mohos y levaduras ufc/g o ml 5 100 200 2
Deteccidn de salmonella/25 g 5 Ausencia - 0

Basados en la Resolucion 1407 de 2022, Numeral 6.2 Pulpa congelada. Ministerio de Salud v Proteceion Social

7. REQUISITOS LEGALES

El producto cumpie la siguiente normatividad:

Resolucién 2674 de 2013 (BPM)

Resolucidn 3929 de 2013 (pulpas)

NTC 5468 (pulpas}

Resolucién 2115 de 2013

Resolucion 5109 de 2005 (rotulado)

Resolucidn 2492 de 2022 (rotulado nutricional)

Codex Alimentarius Norma 300 {4c¢ido ascérbico)

Resolucidn 1407 de 2022 (pardmetros microbiolégicos alimentos)
Resolucidn 2806 de 2007 (Limites méximos plaguicidas)

Resolucidn 683, 4142 y 4143 de 2012 (Requisitos sanitarios de material en la produccion de alimentos)
Resolucién 834 de 2013 (Requisitos sanitarios de empagques de alimentos)
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8. FORMAS DE CONSUMO Y CONSUMIDORES POTENCIALES

Pulpa lista para preparar refrescos o bebidas con fruta u otras preparaciones gastrondmicas e industriales.
Puede ser consumida por toda la poblacién a cualquier hora del dia, especialmente después de las comidas.

9. VIDA UTIL PREVISTA

Ocho (8) meses conservada en congelacién a temperaturas entre -5°C a -18°C

10. INSTRUCCIONES PARA MANIPULACION, PREPARACION Y USO

EN REFRESCOS Y BEBIDAS CON FRUTA

Descongetar el producto en refrigeracidn {no al ambiente); puede licuar o mezclar manualmente en un
recipiente previamente higienizado. '
Adicione azdcar, agua y/o hielo al gusto, teniendo en cuenta el rendimiento de |3 pulpa.

Sirva inmediatamente o almacene en refrigeracion mientras se distribuye a los usuarios finales.

11. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El producto debe mantenerse congelado a temperaturas entre -18°Ca -2°C.
lLa pulpa de fruta no se debe almacenar con otros productos en la.misma area.
Después de abierta debe consumirse en ] menor tiempo posible.

12. EMPAQUE

Material: Polipropileno Calibre 4 Presentacién: Bolsa Desde 100 gramos hasta 10 Kg

13. EMBALAIE

La pulpa de fruta para su distribucion es embalada en canastillas con bolsa capuchona cerrada, en caja o segln
especificacicnes del cliente.

14. REQUISITOS DE ETIQUETADO

El producto cumple con la resolucién 5109 de 2005 el rotulo del empague primario cuenta con la siguiente
informacién: Identificacién de Lote (DIA/MES de fabricacién), Fecha de vencimiento (MES/ARO),
Denominacién del producto (Variedad marcada del listado), Marca (EMPULPATE), Nombre de la empresa
{(FRUTOS SH), Peso Neto (seglin presentacidn), Permiso Sanitario Invima (PSA-0004716-2024), Ingredientes
(listado de fas materias primas}, Condiciones de almacenamiento (Manténgase congelado a -182C), Direccidn
y Teléfono de la empresa.

15. METODOS DE DISTRIBUCION

Vehiculo refrigerado cerrado con control de temperatura: 0-42 C
Los tiempos de distribucién hasta la entrega final no pueden superar las 24 horas.

16. ALERGENOS o ingredientes hipersensibles

No presenta ingredientes que puedan generar hipersensibilidad de acuerdo a lo establecido en reglamentacién
nacional.

17. RESPONSABLE

SANTIAGO HERNANDEZ FERREIRA-Gerente General

18. DATOS FABRICANTE

Central de Abastos Bodega 13 Modulo 5
Correo contacto: santiagohernandezferreiral7 @gmail.com
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1. IDENTIFICACION
NOMBRE DEL PRODUCTO: PERMISO SANITARIO
PULPA DE NARANJA CONGELADA INVIMA:

PSA-0004716-2024

2. DESCRIPCION FiSICA

Producto obtenido por la trituracién y tamizade de la parte comestible de las frutas frescas, sanas, maduras,

limpias y desinfectadas. Basados en fa Resolucisn 3829 de 2013

3. COMPOSICION (materias primas y aditivos)

Naranja y antioxidante (acido ascorbico),

4. CARACTERISTICAS SENSORIALES

El producto cumple con las siguientes caracteristicas:

Sabor: Caracteristico de {a naranja - Olor: Propio de la naranja madura
Color:Caracteristico de la naranja Textura: liquida

Sin contaminacién percibida visualmente Sin objetos extrafios

5. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

El producto cumpie con las siguientes caracteristicas fisicoquimicas
Acidez titulabie expresada como acido citrico anhidride %m/m: minimo 0,5
Porcentaje minimo de sélidos disueltos por lectura refractométrica a2 202C (2 Brix):  minimo 9,0

6. CARACTERISTICAS BIOLOGICAS (MICROBIOLOGICAS)

Ef producto cumple con los siguientes pardametros microbiolégicos:

Requisitos Parimetro
N m M €
Recuento acrobios mesdfilos ufe/g 5 1000 3000 0
Recuento E. Coli ufe/g o ml 5 <10 - 0
Recuento de mohos y levaduras ufe/g o mi 5 100 200 2
Deteccién de salmonella/25 g 5 Ausencia - 0

Basados en la Resclucion 1407 de 2022, Numeral 5.2 Pulpa congelada. Ministerio de Salud y Proteccién Sacial

7. REQUISITOS LEGALES

El producto cumpie ia siguiente normatividad:

Resolucidon 2674 de 2013 {BPM)

Resolucion 3929 de 2013 (pulpas)

NTC 5468 (pulpas)

Resolucion 2115 de 2013

Resolucion 5109 de 2005 (rotulado)

Resolucién 2492 de 2022 (rotulado nutricional)

Codex Alimentarius Norma 300 (4cido ascérbico)

Resolucién 1407 de 2022 (pardmetros microbioldgicos alimentos)
Resolucién 2906 de 2007 {Limites maximos plaguicidas)

Resolucidn 683, 4142 y 4143 de 2012 (Requisitos sanitarios de material en la produccién de alimentos)

Resolucion 834 de 2013 (Requisitos sanitarios de empagues de alimentos)
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8. FORMAS DE CONSUMO Y CONSUMIDORES POTENCIALES

Pulpa lista para preparar refrescos o bebidas con fruta u otras preparaciones gastronémicas e industriales.
Puede ser consumida por toda la poblacién a cualguier hora del dia, especialmente después de las comidas.

9. VIDA UTIL PREVISTA

Ocho (8) meses conservada en congelacidn a temperaturas entre -5°C a -18°C

10. INSTRUCCIONES PARA MANIPULACION, PREPARACION Y USO

EN REFRESCOS Y BEBIDAS CON FRUTA

Descongelar el producto en refrigeracidn (no al ambiente); puede licuar o mezclar manualmente en un
recipiente previamente higienizado.

Adicione azlcar, agua y/o hielo al gusto, teniendo en cuenta el rendimiento de [a pulpa.

Sirva inmediatamente ¢ almacene en refrigeracidén mientras se distribuye a [os usuarios finales.

11. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El producto debe mantenerse congelado a temperaturas entre -18°Ca -2°C.
La pulpa de fruta no se debe almacenar con otros productos en la misma drea.
Después de abierta debe consumirse en el menor tiempo posible.

12. EMPAQUE

Material: Polipropileno Calibre 4 Presentacion: Bolsa Desde 100 gramos hasta 10 Kg

13. EMBALAIE

La pulpa de fruta para su distribucion es embalada en canastillas con bolsa capuchona cerrada, en caja o segin
especificaciones del cliente.

14. REQUISITOS DE ETIQUETADO

El producto cumple con la resolucion 5103 de 2005 el rotulo del empaque primario cuenta con la siguiente
informacidn: Identificacion de Lote (DIA/MES de fabricacion), Fecha de vencimiento (MES/ANO),
Denominacidn del producto {Variedad marcada del listado), Marca (EMPULPATE), Nembre de la empresa
{FRUTOS SH), Peso Neto (segln presentacidn), Permiso Sanitario Invima (PSA-0004716-2024), Ingredientes
(listado de las materias primas), Condiciones de almacenamiento (Manténgase congelado a -182C), Direccién
y Teléfono de la empresa. ' '

15. METODOS DE DISTRIBUCION

Vehiculo refrigerado cerrado con control de temperatura: 0-4 2 C
Los tiempos de distribucidn hasta la entrega final no pueden superar las 24 horas.

16. ALERGENOS o ingredientes hipersensibles

No presenta ingredientes que puedan generar hipersensibilidad de acuerdo a lo establecido en reglamentacién
nacional. ‘

17. RESPONSABLE

SANTIAGO HERNANDEZ FERREIRA-Gerente General

18. DATOS FABRICANTE

Central de Abastos Bodega 13 Modulo 5
Correo contacto: santiagohernandezferreiral7®gmail.com
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1. IDENTIFICACION
NOMBRE DEL PRODUCTO: PERMISO SANITARIO
PULPA DE MANGO CONGELADA INVIMA:

PSA-0004716-2024

2. DESCRIPCION FisSICA

Producto obtenido por la trituracién y tamizado de la parte comestible de las frutas frescas, sanas, maduras,
limpias y desinfectadas. Basados en la Resoiucién 3928 de 2013

3. COMPOSICION (materias primas y aditivos)

Mango vy antioxidante (acido ascérbico),

4. CARACTERISTICAS SENSORIALES

El producto cumple con las siguientes caracteristicas:

Sabor: Caracteristico del mango maduro Olor: Propio del mango maduro
Color: Amarillo caracteristico del mango maduro Textura: Espesa

Sin contaminacidn percibida visualmente Sin objetos extrafios

5. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

El producto cumpie con las siguientes caracteristicas fisicoquimicas
Acidez titulable expresada como acido citrico anhidride %m/m: minimo 0,3
Porcentaje minimo de sélidos disueltos por lectura refractométrica a 202C (2 Brix): minimo 7,5

6. CARACTERISTICAS BIOLOGICAS (MICROBIOLOGICAS)

Ei producto cumple con los siguientes parametros microbioldgicos:

Requisitos Pardmetro
N m M c
Recuento aerobios mesofilos ufe/s 5 1000 3000 0
Recuento E. Coli ufe/g o ml 5 <10 - 0
Recuento de mohos y levaduras ufc/g o ml 5 100 200 2
Deteccidn de salmonella/25 g 5 Ausencia - 0

Basades en la Resolucign 1407 de 2022. Numeral 5.2 Pulpa congelada. Ministerio de Salud v Proteccién Social

7. REQUISITOS LEGALES

El producto cumple la siguiente normatividad:

Resolucidén 2674 de 2013 {BPM)

Resolucion 3929 de 2013 (pulpas)

NTC 5468 {puipas)

Resolucion 2115 de 2013

Resolucion 5109 de 2005 (rotulado)

Resolucion 2492 de 2022 ({rotulado nutricional)

Codex Alimentarius Norma 300 (4cido ascérbico)

Resolucidn 1407 de 2022 (parametros microbiolégicos alimentos)
Resaolucidn 2906 de 2007 (Limites maximos plaguicidas)

Resolucion 683, 4142 y 4143 de 2012 (Requisitos sanitarios de material en la produccién de alimentos)
Resolucién 834 de 2013 (Requisitos sanitarios de empaques de alimentos)

o
o
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8. FORMAS DE CONSUMO Y CONSUMIDORES POTENCIALES

Pulpa lista para preparar refrescos o bebidas con fruta u otras preparaciones gastrondmicas e industriales.
Puede ser consumida por toda la poblacidn a cualquier hora del dia, especialmente después de las comidas.

9. VIDA UTIL PREVISTA

Ocho (8) meses conservada en congelacion a temperaturas entre -5°C a -18°C

10. INSTRUCCIONES PARA MANIPULACION, PREPARACION Y USO

EN REFRESCOS Y BEBIDAS CON FRUTA.

Descongelar el producto en refrigeracién {(no al ambiente); puede ficuar o mezclar manualmente en un
recipiente previamente higienizado.

Adicione azdcar, agua y/o hielo al gusto, teniendo en cuenta el rendimiento de la pulpa.

Sirva inmediatamente o almacene en refrigeracion mientras se distribuye a los usuarios finales.

11. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El producto debe mantenerse congelado a temperaturas entre -18°C a -2°C.
La pulpa de fruta no se debe almacenar con otros productos en la misma area.
Después de abierta debe consumirse en el menor tiempo posible.

12. EMPAQUE

Material: Polipropiteno Catibre 4 Presentacion: Bolsa Desde 100 gramos hasta 10 Kg

13. EMBALAIE

La pulpa de fruta para su distribucion es embalada en canastillas con bolsa capuchona cerrada, en caja o segtin
especificaciones del cliente.

14. REQUISITOS DE ETIQUETADO

El preducte cumple con la resolucién 5109 de 2005 el rotulo del empaque primario cuenta con la siguiente
informacion: Identificacion de Lote (DIA/MES de fabricacién), Fecha de vencimiento (MES/AND),
Denominacién del producto (Variedad marcada del listado}, Marca (EMPULPATE), Nombre de la empresa
(FRUTOS SH), Peso Neto {segln presentacién), Permiso Sanitario Invima (PSA-0004716-2024), Ingredientes
(listado de las materias primas), Condiciones de almacenamiento (Manténgase congelado a ~182C), Direccidn
y Teléfono de la empresa.

15. METODOS DE DISTRIBUCION

Vehiculo refrigerado cerrado con control de temperatura: 0-4 ¢ C
Los tiempos de distribucion hasta la entrega final no pueden superar las 24 horas.

16. ALERGENOS o ingredientes hipersensibles

No presenta ingredientes que puedan generar hipersensihilidad de acuerdo a lo establecido en reglamentacién
nacional.

17. RESPONSABLE

SANTIAGO HERNANDEZ FERREIRA-Gerente General

18. DATOS FABRICANTE

Central de Abastos Bodega 13 Modulo 5
Correg contacto: santiaggohernandezferreiral7 ®@gmail.com
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1. IDENTIFICACION

NOMBRE DEL PRODUCTO: PERMISO SANITARIO
PULPA DE LULO CONGELADA INVIMA:

PSA-0004716-2024

2. DESCRIPCION FiSICA

Producto obtenide por la trituracion y tamizado de la parte comestible de las frutas frescas, sanas, maduras,
limpias y desinfectadas. Basados en la Resolucion 3925 de 2013

3. COMPOSICION (materias primas y aditivos)

Lulo y antioxidante (dcido ascdrbico),

4. CARACTERISTICAS SENSORIALES

El producto cumple con las siguientes caracteristicas:

Sabor: Caracteristico del lulo Clor: Propio del lulo
Color: Naranja Caracteristico del lulo Textura: Espesa
Sin contaminacién percibida visualmente Sin objetos extrafios

5. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Ei producto cumple con las siguientes caracter{sticas fisicoguimicas
Acidez titulable expresada como acido citrico anhidrido %m/m: : minime 1,0
Porcentaje minimo de sélidos disueltos por lectura refractométrica a 20°C (2 Brix): minimo 6,0

6. CARACTERISTICAS BIOLOGICAS (MICROBIOLOGICAS)

El producto cumple con los siguientes parémetros microbioldgicos:

Requisitos Parametro
N m M c
Recuento aerobios mestfilos ufc/g 5 1000 3000 0
Recuento E. Coli ufc/g o ml 5 <10 - 0
Recuento de mohos v levaduras ufe/g o ml 5 100 200 2
Deteccidon de salmonella/25 g 5 Ausencia - 0

Basados en |la Resolucidn 1407 de 2022. Numeral 5.2 Pulpa congelada. Ministerio de Salud y Proteccién Social

7. REQUISITOS LEGALES

El producto cumple la siguiente normatividad:

Resolucidn 2674 de 2013 {BPM)

Resolucion 3929 de 2013 {pulpas)

NTC 5468 (pulpas)

Resolucién 2115 de 2013

Resolucion 5109 de 2005 (rotulado)

Resolucidn 2492 de 2022 {rotulado nutricional)

Codex Alimentarius Norma 300 {acido ascorbico)

Resolucion 1407 de 2022 (pardmetros microbiologicos alimentos)
Resolucién 2806 de 2007 (Limites maximos plaguicidas)

Resolucién 683, 4142 y 4143 de 2012 (Requisitos sanitarios de material en la produccidn de alimentos)
Resolucidon 834 de 2013 {Requisitos sanitarios de empaques de alimentos)
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8. FORMAS DE CONSUMO Y CONSUMIDORES POTENCIALES

Pulpa lista para preparar refrescos o bebidas con fruta u otras preparacicnes gastrondmicas e industriales.
Puede ser consumida por toda la poblacidn a cualquier hora del dia, especialmente después de las comidas.

9. VIDA UTIL PREVISTA

Ocho (8) meses conservada en congelacién a temperaturas entre -5°C a -18°C

10. INSTRUCCIONES PARA MANIPULACION, PREPARACION Y USO

EN REFRESCOS Y BEBIDAS CON FRUTA

Descongelar el producto en refrigeracién {no al ambiente); puede licuar o mezclar manualmente en un
recipiente previamente higienizado.

Adicione aztcar, agua y/o hielo al gusto, teniendo en cuenta el rendimiento de fa pulpa.

Sirva inmediatamente o almacene en refrigeracién mientras se distribuye a los usuarios finales.

11. CONDICIONES BE ALMACENAMIENTO

El producto debe mantenerse congelado a temperaturas entre -18°Ca -2°C.
Lz pulpa de fruta no se debe almacenar con otros productos en la misma area.
Después de abierta debe consumirse en el menor tiempo posible.

12. EMPAQUE

Materiaf: Poliprepileno Calibre 4 Presentacion: Bolsa Desde 100 gramos hasta 10 Kg

13. EMBALAIE

La pulpa de fruta para su distribucion es embalada en canastillas con bolsa capuchona cerrada, en caja o seglin
especificaciones del cliente.

14. REQUISITOS DE ETIQUETADO

El producto cumple con la resolucién 5105 de 2005 el rotulo del empagque primario cuenta con la siguiente
informacion: ldentificacibn de Lote (DIA/MES de fabricacién), Fecha de vencimienta {(MES/AND),
Denominacién del producto (Variedad marcada del listado), Marca (EMPULPATE), Nombre de la empresa
{(FRUTOS SH), Peso Neto (segln presentacién), Permiso Sanitario Invima (PSA-0004716-2024), Ingredientes
(listado de fas materias primas), Condiciones de almacenamiento (Manténgase congelado a -182C), Direccidn
y Teléfono de la empresa.

15. METODOS DE DISTRIBUCION

Vehiculo refrigerado cerrado con control de temperatura: 0-42 C
Los tiempos de distribucién hasta la entrega final no pueden superar las 24 horas.

16. ALERGENOS o ingredientes hipersensibles

No presenta ingredientes que puedan generar hipersensibilidad de acuerdo a lo estabiecido en reglamentacién
nacional.

17. RESPONSABLE

SANTIAGO HERNANDEZ FERREIRA-Gerente General

18. DATOS FABRICANTE

Central de Abastos Bodega 13 Modulo S
Correo contacto: santiagohernandezferreiral7 @gmail.com
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1. IDENTIFICACION
NOMBRE DEL PRODUCTO: PERMISO SANITARIO
PULPA DE GUAYABA CONGELADA INVIMA:

PSA-Q004716-2024

2. DESCRIPCION FISICA

Producto obtenido por la trituracién y tamizado de la parte comestible de las frutas frescas, sanas, maduras,

limpias y desinfectadas. Basados en la Resolucién 3929 de 2013

3. COMPOSICION (materias primas y aditivos)

Guayaba y antioxidante (acido ascérbico),

4. CARACTERISTICAS SENSORIALES

El producto cumple con las siguientes caracteristicas:

Sabor: Caracteristico de ia guayaba madura Olor: Propio de la guayaba madura
Color: Caracteristico de la guayaba Textura: Espesa
Sin contaminacién percibida visualmente Sin objetas extrafios

5. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

El producto cumple con las siguientes caracteristicas fisicoquimicas
Acidez titulable expresada como acido citrico anhidrido %m/m: minimo 0,45
Porcentaje minimo de sélidos disueltos por lectura refractométrica a 202C {2 Brix): minimo 7,5

6. CARACTERISTICAS BIOLOGICAS (MICROBIOLOGICAS)

El producto cumple con los siguientes pardmetros microbioldgicos:

Requisitos Parametro
N m M c
Recuento aerobios mesdfilos ufe/g 5 1000 3000 0
Recuento E. Colj ufc/g o ml 5 <10 - 0
Recuento de mohos y levaduras uft/g o ml 5 100 200 2
Deteccidn de salmonella/25 g 5 Ausencia - 0

Basados en iz Resolucion 1407 de 2022, Numeral 5.2 Puipa congelada. Ministerio de Salud y Proteccién Sociat

7. REQUISITOS LEGALES

El producto cumple la siguiente normatividad:

Resolucidn 2674 de 2013 {BPM)

Resolucidn 3929 de 2013 {pulpas)

NTC 5468 {pulpas)

Resolucion 2115 de 2013

Resolucidén 5109 de 2005 (rotulado)

Resoiucion 2492 de 2022 (rotulado nutricional)

Codex Alimentarius Norma 300 (&cido ascérbico)

Resolucién 1407 de 2022 {pardmetros microbiolégicos alimentos)
Resolucién 2906 de 2007 (Limites maximos plaguicidas)

Resolucion 683, 4142 y 4143 de 2012 (Requisitos sanitarios de material en la produccién de alimentos)

Resolucion 834 de 2013 (Requisitos sanitarios de empagues de alimentos)
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8. FORMAS DE CONSUMO Y CONSUMIDORES POTENCIALES

Pulpa lista para preparar refrescos o bebidas con fruta u otras preparaciones gastrondmicas e industriales.
Puede ser consumida por toda la poblacién a cualquier hora del dig, especialmente después de las comidas.

9. VIDA UTIL PREVISTA

Ocho {8) meses conservada en congelacién a temperaturas entre -5°C a -18°C

10. INSTRUCCIONES PARA MANIPULACION, PREPARACION Y USO

EN REFRESCOS Y BEBIDAS CON FRUTA

Descongelar el producto en refrigeracién (no al ambiente); puede licuar o mezclar manuaimente en un
recipiente previamente higienizado.

Adicione azlcar, agua y/o hielo al gusto, teniendo en cuenta el rendimiento de la pulpa.

Sirva inmediatamente o almacene en refrigeracién mientras se distribuye a [os usuarios finales.

11. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El producto debe mantenerse congelado a temperaturas entre -18°Ca -2°C.
ta pulpa de fruta no se debe almacenar con otros productos en la misma drea.
Después de abierta debe consumirse en el menor tiempo posible.

12. EMPAQUE

Material: Polipropileno Calibre 4 Presentacién: Bolsa Desde 100 gramos hasta 10 Kg

13, EMBALAJIE

La pulpa de fruta para su distribucién es embalada en canastiflas con bolsa capuchona cerrada, en caja o segtin
especificaciones del cliente.

14. REQUISITOS DE ETIQUETADO

El producto cumple con la resolucién 5109 de 2005 el rotulo del empaque primario cuenta con la siguiente
informacién: ldentificacién de Lote (DIA/MES de fabricacidn), Fecha de vencimiento (MES/AND),
Denominacion del producto (Variedad marcada del listado), Marca (EMPULPATE), Nombre de la empresa .
(FRUTOS SH), Peso Neto {segln presentacién), Permiso Sanitario Invima {PSA-0004716-2024), Ingredientes
{listado de las materias primas), Condiciones de almacenamiento {Manténgase congelado a -182C), Direccién
y Teléfono de la empresa.

15. METODOS DE DISTRIBUCION

Vehiculo refrigerado cerrado con control de temperatura: 0-4 2 C
Los tiempos de distribucién hasta la entrega final no pueden superar las 24 horas.

16. ALERGENGS o ingredientes hipersensibles

No presenta ingredientes que puedan generar hipersensibilidad de acuerdo a o establecido en reglamentacidn
nacicnal.

17. RESPONSABLE

SANTIAGO HERNANDEZ FERREIRA-Gerente General

18. DATOS FABRICANTE

Central de Abastos Bodega 13 Modulo 5
Correo contacto: santiagohernandezferreiral 7@gmail.com
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1. IDENTIFICACION
NOMBRE DEL PRODUCTO: PERMISO SANITARIO
PULPA DE CURUBA CONGELADA INVIMA:

PSA-0004716-2024

2. DESCRIPCION FiSICA

Producto obtenido por la trituracidn y tamizado de la parte comestible de las frutas frescas, sanas, maduras,

limpias y desinfectadas. Basados en la Resolucion 3929 de 2013

3. COMPOSICION {materias primas y aditivos)

Curuba y antioxidante (acido ascoérbico),

4. CARACTERISTICAS SENSORIALES

El producto cumple con las siguientes caracteristicas:

Sabor: Caracteristico de [a curuba madura Olor: Propio de la curuba madura
Color: Caracteristico de la curuba madura Textura: Espesa
Sin contaminacion percibida visualmente Sin objetos extrafios

5. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Ei producto cumple con las siguientes caracteristicas fisicoquimicas
Acidez titulable expresada como acido citrico anhidrido %m/m: minimeo 1,0
Porcentaje minimo de sélidos disueltos por lectura refractométrica a 202C {2 Brix): minimo 8,0

6. CARACTERISTICAS BIOLOGICAS {(MICROBIOLOGICAS)

El producto cumple con los siguientes parémetros microbiolégicos:

Requisitos Parametro
N m M c
Recuento aerobios mesofilos ufc/g 5 1000 3000 0
Recuento E. Coli ufe/g o ml 5 <10 - 0
Recuento de mohos y levaduras ufc/g o ml 5 100 200 2
Deteccidén de salmonella/25 g 5 Ausencia - 0

Basados en la Resclugidn 1407 de 2022. Numeral 5.2 Pulpa congelada. Ministerio de Salud v Proteccién Social

7. REQUISITOS LEGALES

El producto cumple la siguiente normatividad:

Resolucidn 2674 de 2013 (BPM)

Resolucién 3528 de 2013 {pulpas)

NTC 5468 (pulpas)

Resolucién 2115 de 2013

Resolucién 5108 de 2005 {rotulado)

Resolucién 2492 de 2022 (rotulado nutricional)

Codex Alimentarius Norma 300 {acido ascérbico)

Resolucién 1407 de 2022 {pardmetros microbioldgicos alimentos)
Resolucién 2906 de 2007 {Limites méximos plaguicidas)

Resolucion 683, 4142 y 4143 de 2012 (Requisitos sanitarios de material en la produccién de alimentos)

Resolucion 834 de 2013 (Requisitos sanitarios de empagues de alimentos)
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8. FORMAS DE CONSUMO Y CONSUMIDORES POTENCIALES

Pulpa lista para preparar refrescos o bebidas con fruta u otras preparaciones gastrondmicas e industriales.

Puede ser consumida por toda la poblacién a cualguier hora del dia, especialmente después de las comidas.

9. VIDA UTIL PREVISTA

Ocho (8} meses conservada en congelacidn a temperaturas entre -5°Ca -18°C

10. INSTRUCCIONES PARA MANIPULACION, PREPARACION Y USO

EN REFRESCOS Y BEBIDAS CON FRUTA

Descongelar el producto en refrigeracién (no al ambiente); puede licuar o mezclar manualmente en un
recipiente previamente higienizado.

Adicione azidcar, agua y/o hielo al gusto, teniendo en cuenta el rendimiento de la pulpa.

Sirva inmediatamente o almacene en refrigeracidn mientras se distribuye a los usuarios finaies.

11, CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El producto debe mantenerse congelado a temperaturas entre -18°C a -2°C.
La pulpa de fruta no se debe almacenar con otros productos en la misma drea.
Después de abierta debe consumirse en el menor tiempo posible.

12. EMPAQUE

Material: Polipropiieno Calibre 4 Presentacion: Bolsa Desde 100 gramaos hasta 10 Kg

13. EMBALAIE

La pulpa de fruta para su distribucion es embalada en canastillas con bolsa capuchona cerrada, en caja o segin
especificaciones del cliente.

14. REQUISITOS DE ETIQUETADO

El producto cumple con la resolucién 5103 de 2005 el rotulo del empaque primario cuenta con la siguiente
informacion: Identificacion de Lote (DIA/MES de fabricacidn), Fecha de vencimiento (MES/ANO),
Denominacién del producto (Variedad marcada del listado), Marca (EMPULPATE), Nombre de la empresa
{(FRUTOS SH), Peso Neto (segiin presentacién), Permiso Sanitario Invima (PSA-0004716-2024), Ingredientes
{listado de las materias primas), Condiciones de almacenamiento (Manténgase congelado a -182C), Direccién
y Teléfono de la empresa.

15. METODOS DE DISTRIBUCION

Vehiculo refrigerado cerrado con control de temperatura: 0-4 2 C
Los tiempos de distribucidn hasta la entrega final no pueden superar las 24 horas.

16. ALERGENOS o ingredientes hipersensibles

No presenta ingredientes que puedan generar hipersensibilidad de acuerdo a lo establecido en reglamentacidn
nacional.

17. RESPONSABLE

SANTIAGO HERNANDEZ FERREIRA-Gerente General

18. DATOS FABRICANTE

Central de Abastos Bodega 13 Modulo 5
Correo contacto: santiagohernandezferreiral7@gmail.com
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1. IDENTIFICACION
NOMBRE DEL PRODUCTO: PERMISO SANITARIO
PULPA DE LIMON CONGELADA INVEMA:

PSA-0004716-2024

2. DESCRIPCION FisICA

Producto obtenido por la trituracién y tamizado de la parte comestible de las frutas frescas, sanas, maduras,

limpias y desinfectadas. Basados en la Resolucidn 3929 de 2013

3. COMPOSICION (materias primas y aditivos)

Limén y antioxidante (acido ascérbico),

4. CARACTERISTICAS SENSORIALES

El producto cumple con las siguientes caracteristicas:

Sabor: Caracteristico del limén Olor: Propio del limén
Color: Caracteristico del limdn Textura: Liquido
Sin contaminacién percibida visualmente Sin objetos extrafios

5. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

El producto cumple con las siguientes caracteristicas fisicoquimicas
Acidez titulable expresada como acido citrico anhidrido %m/m: minimo 4,5
Porcentaje minimo de sélidos disueltos por lectura refractométrica a 202C (2 Brix}: minimo 6,0

6. CARACTERISTICAS BIOLOGICAS (MICROBIOLOGICAS)

El producto cumple con los siguientes pardmetros microbiolégicos:

Requisitos Parimetro
N m M c
Recuento aerobios mesdfilos ufe/g 5 1000 3000 0
Recuento E. Coli ufe/g o ml 5 <]0 - 0
Recuento de mohos y levaduras ufe/g o ml 5 100 200 2
Deteccidn de salmonella/25 g 5 Ausencia - 0

Basados en la Resolucidn 1407 de 2022. Numeral 5.2 Pulpa congelada. Ministerio de Salud y Proteccidn Social

7. REQUISITOS LEGALES

El producto cumple la siguiente normatividad:

Resolucién 2674 de 2013 (BPM)

Resolucion 3929 de 2013 (pulpas)

NTC 5468 (pulpas)

Resolucidn 2115 de 2013

Resolucién 5109 de 2005 (rotulado)

Resolucion 2452 de 2022 {rotulado nutricional)

Codex Alimentarius Norma 300 (4cido ascérbico)

Resolucién 1407 de 2022 {pardmetros microbioldgicos alimentos)
Resolucion 2906 de 2007 (Limites méximos plaguicidas)

Resolucion 683, 4142 y 4143 de 2012 (Requisitos sanitarios de material en la produccién de alimentos)

Resolucion 834 de 2013 (Requisitos sanitarios de empaques de alimentos)
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8. FORMAS DE CONSUMO Y CONSUMIDORES POTENCIALES

Pulpa lista para preparar refrescos o bebidas con fruta u otras preparaciones gastrondmicas e industriales.

Puede ser consumida por toda la poblacidn a cualquier hora del dia, especialmente después de las comidas.

9. VIDA UTIL PREVISTA

Ocho {8) meses conservada en congelacidn a temperaturas entre -5°C a -18°C

10. INSTRUCCIONES PARA MANIPULACIGN, PREPARACION Y USO

EN REFRESCOS Y BEBIDAS CON FRUTA

Descongelar el producto en refrigeracién (no al ambiente); puede licuar o mezclar manualmente en un
recipiente previamente higienizado.

Adicione aztcar, agua y/o hielo al gusto, teniendo en cuenta el rendimiento de la pulpa.

Sirva inmediatamente o almacene en refrigeracién mientras se distribuye a los usuarios finales.

11. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El producto debe mantenerse congelado a temperaturas entre -18°Ca -2°C.
La pulpa de fruta no se debe almacenar con otros productos en la misma area.
Después de abierta debe consumirse en el menor tiempo posible.

12. EMPAQUE

Material: Polipropileno Calibre 4 Presentacidn: Bolsa Desde 100 gramos hasta 10 Kg

13. EMBALAIE

La pulpa de fruta para su distribucién es embalada en canastillas con bolsa capuchona cerrada, en caja o seglin
especificaciones del cliente.

14. REQUISITOS DE ETIQUETADO

El producto cumple con la resolucién 5109 de 2005 el rotulo del empaque prirmario cuenta con la siguiente
informacién: Identificacién de Lote {DIA/MES de fabricacién), Fecha de vencimiento (MES/ANOY),
Denominacién del preducto (Variedad marcada del listado), Marca (EMPULPATE), Nombre de la empresa
(FRUTOS SH), Peso Neto {segln presentacién), Permiso Sanitario Invima (PSA-0004716-2024), Ingredientes
(listado de las materias primas), Condiciones de almacenamiento (Manténgase congelado a ~132C), Direccidn
y Teléfono de la empresa.

15. METODOS DE BISTRIBUCION

Vehiculo refrigerado cerrado con control de temperatura: 0-4 2 C
Los tiempos de distribucién hasta la entrega final no pueden superar las 24 horas.

16. ALERGENOS o ingredientes hipersensibles

No presenta ingredientes que puedan generar hipersensibilidad de acuerdo a lo establecido en reglamentacidn
nacional.

17. RESPONSABLE

SANTIAGO HERNANDEZ FERREIRA-Gerente General

18. DATOS FABRICANTE

Central de Abastos Bodega 13 Meodulo 5

Correo contacto: santiagohernandezferreira17@gmail.com
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccidn Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos v de Alimentos - INVIMA

RESOLUCION Nro. 2024052974
Por la cual se Modifica una Resolucion

El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de octubre del
2012, con base en [o previsto por la ley 9a. de 1979, Decreto - Ley 019 de 2012, Ley 1755 de 2015,
Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 719 de 2015

EXPEDIENTE: 20280616 RADICACION: 202412623286 FECHA: 2024/10/09
REGISTRO No.:  PSA-0004716-2024 VIGENCIA: 2031/05/28

ANTECEDENTES

Mediante Resolucion 2024024058 del 28 de mayo de 2024, el Invima cocnedid Permiso Sanitario PSA-
0004716-2024 (VIGENTE HASTA: 2031/05/28 EXPEDIENTE: 20280616 RADICACION: 20241130094);
MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER PRODUCTO: PULPA DE FRUTA.CONGELADA vy sus variedades en
esta autorizada. MARCA: EMPULPATE, FRUTOS SH, PRESENTACION COMERCIAL: Desde 100 gramos
hasta 250 Kilogramos, TITULAR(ES): SANTIAGO HERNANDEZ FERREIRA PROPIETARIO DEL
ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO FRUTOS SH con domicilio en: LEBR SSANTANDER,
FABRICANTE(S): SANTIAGO HERNANDEZ FERREIRA PROPIETAR AEST IMIENTO DE
COMERCIO FRUTOS SH Ubicado en [a VEREDA AGUIRRE LOTE VILE on doimicilio en
LEBRIJA - SANTANDER, T ’

Que mediante radicado No. 20241262326 de fecha 202

FERREIRA actuando en calidad de apoderado y/o represen
Registro Sanitario en mencidn., :

En el sentido de autorizar:

Cambio en la ubicacion de fitular y fabricante E

Una vez revisada la documentacién aportad ~elinteresado,. el despacho observa que cumple con los
requisitos establecidos en el Decreto= Ley 019 de-2012, la Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 719 de
2015, la Resolucion 3168 de 2015, y la Resolucion No. 2021032459 del 4 de agosto de 2021, expedida porel
Invima para fa concesién de dicho tramite. Con fundamento en lo anterior, ia Direccidn de Alimentos y
Bebidas. g '

s concedié Permiso Sanitario No. PSA-0004746-
HERNANDEZ FERREIRA PROPIETARIO DEL
H con domicilio en LEBRIJA - SANTANDER,

ARTICULO PRIMERO: MODIFICAR La Resol

2024 , a favor de TFITULAR(ES): SANTIAGO
ESTABLECIMIENTQ [ MERCIO ER OS

En el sentido de autorizar:

ir y fabricante SANTIAGO HERNANDEZ FERREIRA PROPIETARIO DEL
CIOFRUTOS SH, quedandeo en adelante VIA PALENQUE CAFE MADRID

IANGA/COLOMBIA

Cambio en a ubic nidel titi
ESTABLECIMIENTO:DE COM
44 - 96 T

BODEGA:13 MODULO 5/1

ARTICULO SEGUNDO: Notificar La presente Resolucion advirtiéndole que contra ella procede (nicamente
el Recurso de Reposicion; que debera interponerse ante LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL
INSTITUTO NACION; = VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA, dentro de los DIEZ
{10) dias siguientes’a s tificacion, en los términos sefialados en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Centericioso Administrativo.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta Resolucién quedarén sujetos a la revision
posterior que debe realizar LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE
VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA de conformidad con lo previsto por el Articulo 1
de la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.
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MINISTERIO DE SALUD
Y PROTECCION SOCIAL

"Aesiluln NnGoA AL NERarmy s Nerosmenios v Rbranicn,
Repiiblica de Colombia
Ministerio de Salud y P roteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Med icamentos y de Alimentos - INVIMA

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Dada en Bogota, D.C. El 19 de Noviembre de 2024

La impresidn en soporte cartular (papel) es una reproduccicn del documento original gue se encuentra en

formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacién digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 {Articulos 6 a 13 y 28) y de Ia ley 962 de 2005 (Arficulo 6}

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a Ia fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se constdera en blanco.

Firmado digitalmente por
ALBA ROCIO JIMENEZ
TOVAR

Fecha: 2024/11/18
18:14:05 COT

Razén: invima

Locacion: BOGOTAD.C,,
Celombia

ALBA ROCIO JIMENEZ TOVAR
DIRECTORA TECNICA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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MINISTERIO DE SALUD Y
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RESOLUCION Nro. 2024624058 del 28 de Mayo de 2024
Por la cual se concede un Permiso Sanitario de Alimentos {Medio Riesgo)

£l Director de Alimenios y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
fa Resoclucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracién publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de notificacién sanitaria, Permiso Sanitario o registro
sanitario, segln el riesgo de estos productos en salud plblica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccién Social, dentro de los seis (6} meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto”. _—

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 20‘1"."3, _';e'glaméntc')__e'l"aIUdido.:a;rt_]:{;"ﬂf_-_t_j;_Eﬁn el fin
de garantizar su aplicacion. : R

Que mediante Resolucion No. 712 de Marzo 11 de 2015:se:establece la clasificacion de alimentos para

consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud pablica

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de
de la Resolucidén 2674 de 2013.

l2) Sefior(a) SANTIAGO

Que mediante escrito radicado bajo el No. 2024:""1:3_009 /
F tantelegal, presentc solicitud de

HERNANDEZ FERREIRA actuando en calidad de ap do y/
concesion de Permiso Sanitario para el producto:a_t;)jaj'_:_ etendi

_ CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establ_é:éi'dos é'ﬁ'-"e_E_ 38de la Resolucidn 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesién de dicho iramite, la Direccion
de Alimentos y Bebidas del ]nstitutdéjNap_izpnal de Vigi_la__rj'_n:_c;_i_a' edicamentos y Alimentos [INVIMA, .

- RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder PERMISO SANITARIO por ef termino de Siete (7) afios al producto que se
describe a continuacion:

PERMISO PSAOO04TIEZ024"
SANITARIO No: .0

VIGENTE HASTA:
EXPEDIENTE: . ... . .
MODALIDAD

RADICACION: 20241130094

- PULPA DE.FRUTA CONGELADA VARIEDAD: 1. AGRAZ, 2. ARAZA, 3. ASAI.4.

PRODUCTO: - PUL
P "BADEA; 5. BANANO, 6.
BOROJO, 7. CHONTADURO, 8. CIRUELA, 9. COCO, 10. COPAZU, 11.COROZO,

12. CURUBA, 13. . )
“DURAZNO, “14. FEIJOA, 15.FRESA, 16.GRANADILLA, 17.GUANABANA,
18.GUAYABA, 19.GULUPA,20.

L KIWL 21LIMON, 22.LULO, 23.MANDARINA, 24.MANGO, 25.MANZANA.
26.MARACUYA, 27 MELON, )
28.MORA,29. NARAN.JA, 30. NISPERO, 31.PAPAYA, 32.PERA, 33.PINA,

34.PITAHAYA, 35.SANDIA,

36.TAMARINDO, 37 TOMATE DE ARBOL, 38.TORONJA, 39.UCHUVA,40. UVA,
41.ZAPOTE, 42. MEZCLA

DE PULPA DE (PINA, SANDIA, PAPAYA, BANANO Y MANGO) NOMBRE DE
FANTASIA “PULPA

TROPICAL", 43 MEZCLA DE PULPA (MORA, FRESA, CIRUELA), NOMBRE DE
FANTASIA “PULPA FRUTOS .

ROJOS",44. MEZCLA DE PULPA (PINA, NARANJA, MARACUYA Y MANGO),
NOMBRE DE FANTASIA

“PULPA FRUTOS AMARILLOS", 45.MEZCLA DE PULPA (MORA, ARANDANOS Y
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+68.COPAZU, 69.COROZ0

UVA AGRAZ), NOMERE

DE FANTASIA “PULPA BLUEBERRY", 46.MEZCLA [C'E PULPA (PINA, PAPAYA Y
GUAYABA NOMBRE DE

FANTASIA “PULPA FRUTOS DE MI TIERRA", 47.MEZCLA DE PULPA (MARACUYA
Y MANGO), NOMBRE

DE FANTASIA “PULPA FRUTOS DE LA PASION”, 48. MEZCLA DE PULPA
(MANGO, PINA Y FRESA),

NOMBRE DE FANTASIA "PULPA FANTASIA", 49. MEZCLA DE PULPA (LIMON Y
COCO) NOMBRE DE

FANTASIA “PULPA LIMONADA DE COCO”, 50.MEZCLA DE PULPA (LIMON Y .

MANGO) NOMBRE DE

FANTASIA "PULPA LIMONADA DE MANGO”, 51.MEZCLA DE PULPA (LIMON Y
FRESA) NOMBRE DE ]
FANTASIA "PULPA LIMONADA DE FRESA",52.MEZCLA DE PULPA (LIMON Y
SANDIA) NOMBRE DE ]
FANTASIA “PULPA LIMONADA DE SANDIA”, 53 MEZCLA DE PULPA (LIMON Y
GROSELLLAS) NOMBRE
DE FANTASIA “PULPA LIMONADA DE GRO_ EL -AS?,
(LIMON Y TAMARINDO) i
NOMBRE DE FANTASIA “PULPA LIMONADA D (
PULPA (LIMON Y e ;

CEREZA) NOMBRE DE FANTASIA “PULPA LEMONAD'_ CEREZAD -5 __.-MEZCLA
DE PULPA (LIMON,

MARACUYA Y MANGO) NOMBRE DE FANTASIA (PU ARACUMANGO", 57.
MEZCLA DE PULPA :
(LIMON Y MANGO BICHE) NOMBR DE. FANTAS! b IMONADA DE
MANGO BICHE", 58. .

MEZCLA DE PULPA (LIMON Y- HIERBABUENA)-:NOMBRE DE: “ANTASIA “PULPA
LIMONADA

HIERBABUENA”. '
PULPA DE FRUTA AZUCARADA.CONGE 'DA VAR!EE)AD 59. AGRAZ, 60.
ARAZA, 81 ASAE 62.BAD - S

_E.ZCLA DE PULPA

6-6 CIRUELA, 67.COCO,

CURUBA, 7. DURAZNO,-

77.GULUPA, 7_8;.K-!.W-I'-
83. MANZANA -':8-

96. TORONJA‘,‘- 97. 'UCHUVA o
98.UVA, 99.ZAPOTE, 100. MEZCLA'---DE PULPA DE (PINA, SANDIA, PAPAYA,
BANANO Y MANGO)

NOMBRE DE FANTASi:  “PULPA TROPICAL®, 101.MEZCLA DE PULPA (MORA,
FRESA, CIRUELA),"

NOMBRE DE FANTASI, ULPA FRUTOS RCJOS”, 102.MEZCLA DE PULPA

‘(PINA NARANJA

".':.I.DUE_ :A{-(MORA ARANDANOS.Y UVA AGRAZ), NOMBRE DE FANTASIA “PULPA

BLUEBERRY”,

DE PULPA (PINA PAPAYA'Y GUAYABA NOMBRE DE FANTASIA

_ | 0.5 MEZCLA DE PULPA {(MARACUYA Y MANGO), NOMBRE DE
T “PULPA ERUTOS
_DE LA PAS[ON 106.MEZCLA DE PULPA (MANGO, PINA Y FRESA), NOMBRE DE

EANTASIA PULPA

FANTASIA®, 107.MEZCLA DE PULPA (LIMON Y COCO) NOMBRE DE FANTASIA
“PULPA’ LlMONADA DE

.. COCO", 108:MEZCLA DE PULPA (LIMON Y MANGO) NOMBRE DE FANTASIA
i ULPA LIMONADA DE

MANGOQ”, 109. MEZCLA DE PULPA (LIMON Y FRESA) NOMBRE DE FANTASIA

S PULPA: L!MONADA DE
"FRESA" 110.MEZCLA DE PULPA (LIMON Y SANDIA) NOMBRE DE FANTASIA

“PULPA LIMONADA DE

SANDIA", 111.MEZCLA DE-PULPA (LIMON Y GROSELLLAS) NOMBRE DE
FANTASIA “PULPA LIMONADA )

DE GROSELLAS”, 112.MEZCLA DE PULPA (LIMON Y TAMARINDO) NOMBRE DE
FANTASIA “PULPA )

LIMONADA DE TAMARINDO", 113.MEZCLA DE PULPA (LIMON Y CEREZA)
NOMBRE DE FANTASIA ,

“PULPA LIMONADA CEREZADA, 114.MEZCLA DE PULPA (LIMON, MARACUYA Y
MANGO) NOMBRE DE

FANTASIA (PULPA MARACUMANGO", 115 MEZGLA DE PULPA (LIMON Y MANGO
BICHE) NOMBRE DE
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“NOMBRE DE FANTASIAPL

CEREZA)NOMBRE DE FAN
DE PULPA(LIMON, "

 MARACUYA Y MANGO) A _O_MBR = DE. FANTASIA (PULPA MARACUMANGO™, 1786.
'MEZCLADE PULPA =" - -

MINISTERIO DE SALUD Y
PROTECCION SOCIAL

FANTASIA “PULPA LIMCNADA DE MANGO BICHE",, 116.MEZCLA DE PULPA
(LIMON Y HIERBABUENA)

NOMERE DE FANTASIA “FULPA LIMONADA HIERBABUENA”. 117. MEZCLA DE
PULPA (LIMON Y

TORONJA). 118. MEZCLA DE PULPA (LIMON Y GUAYABA)

PULPA DE FRUTA PASTEURIZADA VARIEDAD: 119.AGRAZ, 120. ARAZA,
121.ASAl, 122.BADEA,

123. BANANO 124. BOROJO 125.CHONTADURO, 126.CIRUELA, 127.COCO,
128.COPAZU,

129.COR0Z0, 130. CURUBA, 131.DURAZNO, 132.FEIJOA, 133.FRESA,
134. GRANADILLA

135.GUANABANA, 136. GUAYABA, 137.GULUPA, 138.KIWI,139. LIMON, 140.LULO,
141. MANDARINA,

142.MANGO, 143. MANZANA, 144 MARACUYA, 145.MELON, 148.MORA,
147, NARANJA

148.NISPERO, 149. PAPAYA, 150.PERA, 152.PINA, 153.PITAHAYA, 154.SANDIA,
155.TAMARINDO, o

156. TOMATE DE ARBOL, 157. TORONJA, 158' '

181.MEZCLA DE PULPA
DE (PINA, SANDIA, PAPAYA, BANANO
“‘PULPA TROPICAL" :
162.MEZCLA DE PULPA (MORA FRESA CIR
“PULPA FRUTCS ROJOS”
163.MEZCLA DE PULPA (PINA NARANJA MARACUY
FANTASIA "PULPA S

FRUTOS AMARILLOS", 164. MEZC
AGRAZ), NOMBRE DE’

3

(MANGO, PINA Y FRES

COCO) NOMBRE DE
FANTASIA “PULPA.LIMONADA DE
MANGO) NOMBRE DE:

FRESA) NOMBRE DE -
FANTASIA “PULPA LIMONAD

A”, 171.MEZCLA DE PULPA (LIMON Y
SANDIA) NOMBRE DE :
FANTASIA “PULPA:LIMONADA DE 5

NDI"_‘" 172.MEZCLA DE PULPA (LIMON Y
GROSELLLAS) NOMBRE A

DE FANTASIA “PULPA LIMONADA DE GROSELLAS", 173.MEZCLA DE PULPA
(LIMON Y TAMAR!NDQ)

NOMBRE DE FANTASIA
PULPA (LIMON Y

PULPA LIMONADA DE TAMARINDO", 174. MEZCLA DE
\SIA “PULPA LIMONADA GEREZADA, 175. MEZCLA

MANGO?BICHE) NOMBRE DE FANTASIA “PULPA LIMONADA DE
ICHE?, 177
UL 'IM(DN Y HIERBABUENA) NOMBRE DE FANTASIA “PULPA

HIERBABUENA-
PULPA DE FRUTA AZUCARADA PASTEURIZADA VARIEDAD: 178 AGRAZ,

U 179.ARAZA, 180.ASAI,
181.BADEA, 182 BANANO, 183.BOR0JO, 184.CHONTADURO, 185.CIRUELA,

186.COCO," jECOF’AZU
188. COROZO 189.CURUBA, 190.DURAZNO, 191.FEIJOA, 192.FRESA,

193, GRANADILLA

-GUAI;JJABANA 195. GUAYABA, 196.GULUPA, 197 KIWI, 198.LIMCN, 199.LULO,
ANDARINA

1.MANGO, 202.MANZANA, 203. MARACUYA, 204.MELON, 205.MORA,
206. NARANJA

207.NISPERO, 208. PAPAYA, 209.PERA, 210.PINA, 211.PITAHAYA, 212.SANDIA,
213. TAMARINDO

214 TOMATE DE ARBOL, 215. TORONJA, 216.UCHUVA, 217.UVA, 218.ZAPOTE,
219.MEZCLA DE PULPA

DE (PINA, SANDIA, PAPAYA, BANANO Y MANGO) NOMBRE DE FANTASIA
‘PULPA TROP[CAL

220.MEZCLA DE PULPA (MORA FRESA, CIRUELA), NOMBRE DE FANTASIA
“PULPA FRUTOS ROJOS?,

221.MEZCLA DE PULPA (PINA NARANJA, MARACUYA Y MANGO)}, NOMBRE DE
FANTASIA “PULPA
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FRUTOS AMARILLOS”, 222.MEZCLA DE PULPA (MORA, ARANDANOS Y UVA
AGRAZ), NOMBRE DE

FANTASIA “PULPA BLUEBERRY”, 223.MEZCLA DE PULPA (PINA, PAPAYA Y
GUAYABA NOMBRE DE

FANTASIA “PULPA FRUTOS DE M| TIERRA”, 224.MEZCLA DE PULPA
(MARACUYA Y MANGO), NOMBRE

DE FANTASIA “PULPA FRUTOS DE LA PASIGN”, 225.MEZCLA DE PULPA
(MANGO, PINA Y FRESA),

NOMBRE DE FANTASIA “PULPA FANTASIA?, 226 MEZCLA DE PULPA (LIMON Y
COCO) NOMBRE DE

FANTASIA “PULPA LIMONADA DE COCO", 227.MEZCLA DE PULPA (LIMON Y
MANGO) NOMBRE DE

FANTASIA “PULPA LIMONADA DE MANGO", 228.MEZCLA DE PULPA (LIMON Y
FRESA) NOMBRE DE

FANTASIA “PULPA LIMONADA DE FRESA”, 22¢.MEZCLA DE PULPA (LIMON Y
SANDIA) NOMBRE DE
FANTASIA “PULPA LIMONADA DE SANDIA”, 230. MEZCLA DE PULPA (LIMON Y
GROSELLLAS) NOMBRE S e

DE FANTASIA "PULPA LIMONADA DE GRI SELL-_
(LIMON Y TAMARINDO) oy
NOMBRE DE FANTASIA “PULPA L!MONAD" D )
PULPA (LIMON Y o '
CEREZA) NOMBRE DE FANTASIA “PULPA LIMONAD- 'CEREZADA 233 MEZCLA
DE PULPA (LIMON,

MARACUYA Y MANGO) NOMBRE DE FANTASIA (PUL
234 MEZCLA DE PULPA N

(LIMON Y MANGO BICHE) NOMBRE D
MANGO BICHE”,,
235.MEZCLA DE PULPA (LIMON:

; EZCLA DE PULPA

MARACUMANGO?”,
ANTASIA 'PULPA LIMONADA DE
IE! BABUENA} NOMBRE DE FANTASIA

*PULPA LIMONADA
HIERBABUENA". H
PULPA DE FRUTA CGNGEL
236.AGRAZ, 237 ARAZA,.
238.ASAl, 239.BADEA;
243, CIRUELA 244. COCO
245.COPAZU, 246, COROZO :
250:FRESA, 251 GRANAD[LLA
252. GUANABANA 253 GUA
258. MANDARINA ;" o O )
259.MANGO, 260 MANZAN :MARACUYA, 262.MELON, 263.MORA,
264. NARANJA e
265.NISPEROD, 266 PAPAYA 267‘.‘PER '68 PINA, 269.PITAHAYA, 270.SANDIA,
271 TAMARINDO
272. TOMATE DE: ARBOL 273 TORONJA 274. UCHUVA 275.UVA, 276.ZAPOTE,
277.MEZCLA DE PULPA .
DE (PINA, SANDIA, PAPAYA, BANANO Y MANGO) NOMBRE DFE FANTASIA
“PULPA TROPICAL",
.RA

278 MEZCLA DE PULP ; FRESA, CIRUELA), NOMBRE DE FANTASIA
SPULPA FRUTOS ROJOS”, = ..

P 279.MEZCLA DE F’ULPA PIN'__ NARANJA, MARACUYA Y MANGO), NOMBRE DE

L FANTASIA "PULPA e

FRUTOS MA_R_ILLOS 280. MEZCLA DE PULPA (MORA, ARANDANOS Y UVA

AGRAZ). NOMBRE DE.

FANTASIA “PULPA BLUEBERRY”, 281.MEZCLA DE PULPA (PINA, PAPAYA Y

‘GUAYABA NOMBRE DE'

FANTASIA “PULPA FRUTOS DE M| TIERRA”, 282.MEZCLA DE PULPA

MARACUYA Y MANGO), NOMBRE

. DE-EANTASIA “PULPA FRUTOS DE LA PASION”, 283.MEZCLA DE PULPA
(MANGO, PINA.Y FRESA),

NOMBRE DE FANTASIA "PULPA FANTASIA®, 284. MEZCLA DE PULPA (PINA,

ON' ROZOS DE FRUTA VARIEDAD:

.. DURANZO; MANZANA,

S NARANJA, PERA, UVA FRESA), NOMBRE DE FANTASIA “PULPA PARA
SANGRIA”

- 'MEZCLA DE PULPA DE FRUTA CONGELADA ENDULZADA CON PANELA

"VARIEDAD: 285.MEZCLA DE

PULPA (LIMON Y COCO) ENDULZADA CON PANELA NOMBRE DE FANTASIA
“PULPA LIMONADA DE

COCO CON PANELA", 286.MEZCLA DE PULPA (LIMON Y MANGQO) ENDULZADA
CON PANELA NOMBRE

DE FANTASIA "PULPA LIMONADA DE MANGO CON PANELA”, 287 MEZCLA DE
PULPA (LIMON Y FRESA)

ENDULZADA CON PANELA NOMBRE DE FANTASIA “PULPA LIMONADA DE
FRESA” CON PANELA, 288.

MEZCLA DE PULPA (LIMON Y SANDIA) ENDULZADA CON PANELA NOMBRE DE
FANTASIA "PULPA

LIMONADA DE SANDIA CON PANELA”,289. MEZCLA DE PULPA (LIMON Y
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GROSELLLAS) ENDULZADA
CON PANELA NOMBRE DE FANTASIA “PULPA LIMONADA DIZ GROSELLAS CON
PANELA”, 290.MEZCLA

DE PULPA (LIMON Y TAMARINDO) ENDULZADA CON PANELA NOMBRE DE
FANTASIA “PULPA ]
LIMONADA DE TAMARINDO CON PANELA”,281. MEZCLA DE PULPA (LIMON Y
CEREZA) ENDULZADA

CON PANELA NOMBRE DE FANTASIA “PULPA LIMONADA CEREZADA CON
PANELA”, 292. MEZCLA DE ]

PULPA (LIMON, MARACUYA Y MANGO) NOMBRE D& FANTASIA (PULPA
MARACUMANGO CON ]

PANELA", 293. MEZCLA DE PULPA (LIMON Y MANGO BICHE) ENDULZADA CON
PANELA NOMBRE DE

FANTASIA “PULPA LIMONADA DE MANGO BICHE CON PANELA’, 2904 MEZCLA
DE PULPA (LIMON Y

HIERBABUENA) NOMBRE DE FANTASIA “PULPA LIMONADA HIERBABUENA
CON PANELA”, 295 PULPA e

DE LIMON ENDULZADA CON PANELA:NOMBRE:DE FANTASIA "PULPA

MARCA: EMPULPATE, FRUTOS SH,

PRESENTACION Desde 100 gramos hasta 250 Kilogramos,
COMERCIAL:

TITULAR(ES): SANTIAGO HERNANDEZ FERREIRA PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTO DE
COMERGIO FRUTOS SH con domi BRIJA - SANTANDER,

FABRICANTE(S): SANTIAGO HERNANDEZ _FERREIRA ROF ET
COMERCIO FRUTOS SH Ubicado er
CAROLINA, con domic R

ARTICULO SEGUNDOC: E| producto debe cu‘:r'ﬁ:pl_lr_ on jos requisitos
materia de rotulado de:alimentos de conformidad .con:
Resolucion 333 de 2011'si es el caso..,

10 DEL ESTABLECIMIENTO DE
VEREDA AGUIRRE LOTE VILLA
NTANDER,

: nl_t-an_o'é"'que le sean aplicables en
puesto en:la Resolucion 5109 de 2005,

ARTICULO TERCERO: Los derechos que riven:de esta resolucion, quedaran sujetos a revisién
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS -~ INVIMA, quien asi mismo realizar4 las actividades de Inspeccién,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con'la previsto por la Resolucién 2674 de 2013
modificada por la Resclucion 3168 de 2015,

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
inicamente el Recurso de Reposicion, que debera interponerse ante el DIRECTCR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL: DE VIGILANCIA-DE MEDICAMENTQOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacién personal; de conf d:con lo sefialado en el Codigo de Procedimiento
Administrativo y de lo-Gontencieso-Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del preserite Permiso Sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad ‘con lo dispuesto en el articulo 87 del Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de fo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: n"t"e‘reso_it_xcién rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el. Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado.declaré que el productoramparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucién 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables; y que foda:la informacién suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion seré posterior ala presente notificacién cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para-e! producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
auteridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume |a responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informacién suministrada %
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 28 de Mayo de 2024

Carrera 10 # 64 - 28 PBX: 2848700 Pagina Web htip//www.invima.gov.co Pagina 5 de 6
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MINISTERIO DE SALUD Y
PROTECCION SOCIAL

Los derechos que se deriven de este Permiso Sanitario quedaran sujetos a resvisién posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTC:S INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccién, Vigilancia y Control a que halla lugar de conforrmidad con lo previsto por la
Resolucién 2674 de 2013.

La impresién en soporte cartular (papel) es una reproduccién del documents original que se encuentra en
formato elecirdnico firmado digitalmentie, cuya representacion digital goza de ‘plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de: la ley 962 de 2005 {Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Firmado digitalmente por
ALBA ROCIO JIMENEZ
TOVAR

Fecha: 2024/05/28
14:16:08 GOT

Razén: Invima

Locacién: BOGOTA D.C.,
Colombia

ALBA ROCIO JIMENEZ TOVAR
DIRECTORA(E) TECNICA DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS

Carrera 10 # 64 - 28 PBX: 2948700 Pagina Web hitp/fwww.invima.gov.co Pagina 6 de &
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ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD [ Sgewn Toine ST I/ I 7 A oy Py T ]

DELESTABLECIMIENTO

RaZONSOCW. [ SasTiIAhGe HEpwap BES Feapéina |
*CEDULA f NIT { [0 D A7 6E | "NOMERO DE INSCRIPCION Bool YO Y
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CORREC ELECTRONICO [~ SGT) wpio bt ven e dOx Fen ot T v 7.6, 1
NOMBRE DEL PROPIETARIO [ (Y Edd:hn[ 59 .‘H:c ¥ oAk Fevrvrilve _1
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"NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL | ,g-:n_.aj wpo i-lm\ﬂ,n_u-&l-t Feyveive ]

*DOCUMENTO DEIDENTIFICACION  ce.[7]

ce[] ) ME[ | “Mimaco e documents [

1903 2F W84 |

*DIRECCION DE NOTIFICACION

[CeaTive aboiior

"DEPARTAMENTO

L So T o oltv | municIPo

e [B o Htocholo T

o i b e

]
l

"HORARIO Y DIADE FUNCIONAMIENTO | & oy o~ T o & £7] "NUMERO DE TRABAJADORES

S £ R CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIAS
FAVORABLE
e DELA dia Lmest=ao FAVORABLE CON % OE CUMPLIMIENTO
A ON - I REQUERINIENTOS DE LA ULTIMA INSPECCION

P

. b ! s
PROGRAMACION] ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS|
SOLICITUD DE PRALTICA DE PRUEBAS/|

soLicrun OF'CW-’ PROCESOS SANCIGNATCORIOS ADMIN,

Marque ‘con une X cuando el eslablecimiento cumple parcieiments oS requisitos descnlos en ol itsstructivo
pare el aspecio B avaluar

| tabie (1) Alarque con una X cuando el eslablecimento no cumple ninguno de 105 requisiios descritos an el instrucivo
nacept para el aspecio a evaluar -

Marque con una X 12 casilla '&" cuando & ncumplimvenie del 85pecis a vermicar slecie T3 inociidad de Ios
Critico (C)|elimentos y deba splicar Medida Samtavia de Segurided que impida que el esltablecimiento continds
eierciendo sus labores

[ Aceplable con Requerimiento (AR)

a0 1 CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCE!
. FICACION E -
1 Imsrmclc'mss : AlAR] | : HALLAZGOS _
X — r0 Jofree praffa PAOT e 70
Locallzacion y diseho. .

. j‘b-v.c.— etitor ef Nopreco o [oy
eetfm1qa Py /-.;a.-c.

1.Y{Resolucién 26742013, Aticul | 4 2 1]
B Nunﬁrafes 1,12 13 21,

23y 255,
! 2]
Condiclonss ds pisosy 7
paredes.
12 4 2 0
(Resolucidn 26T4/2013, Aticulo
7, Numeral 1, 2.)
C

ARLS
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Techos, luminacion y
ventllacion, e
1.3 4 2 0
{Resolucion 267472013, Articuio
7, Numerakes 3.4, 51,7, 8.) ,-——
[+
Inatalaciones sanitarias. i
! ] ! - PR
14 {Resolutibn 267472013, Articulo sl25p | '

6 Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4 .

CALIFICACIGN DEL_ BIL.OQUE IS 12 cashcacisn del bh;zuo comresponds al 17% Aot delacla "

2 [equpos Y UTENSILIOS

Condlclones de aquipos A
utensilios,

2|(Resolucion 26792013, aticwe | T | 3,51 0
8, Adicuio 9, Numeraies 1,6, 8y
9, Adticulo 10, Numerales 2y 3,
Articuio 34)

CALIFICACION DEL BLOQUE ~ F

PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

£

Estado de salud -
{signosiesiones).

3.1 !
(Resolucin I6T4/2013, Articula
11: Numeral 1, 2, 4, 5_Anticulo 14, |
Numeral 12)

Reconocimiento médica,

3.2| (Resorucrie 2674 de 2013,
Articule 11, Numeral 1, 2. 3, 4]

Pricticas higiénicasa.

3 3 (Resolucdn 267472013, Articuto
14, Numerales 1,2, 3,4,5,6,7, 8,
9. 10,11, 13 ¥ 14_ Anicudo 36,

Aniculp 35, Numeral 5y 7.)
. 3 [ >
T T 3 " N - - . C. v R ' 3 I B L, N N

Educacidny capacitacion

K PR
34 {Resolucrdn 26742013, Articuios 3/ L ’5 ¢

12 y 13 Astieulo 36 )

CALIFICACION DEL BLOQUE

¢ |REQUISITOS HIGIENICOS | A’

Recspeion y requisitos
lngalas, Pe

4-1/(Resolucsdn 267452013, Adicaio, | T .1 3,5 | . 0 R

16, Numerales 1, 3, Antloulo 37, g0
Resolucin 5104 de 2005, -, ., R L
Resalucite 1506 de 2011} " )

Condiclones de / [
almacanamliento.

4.2] 3 4 o
(Resolucitn 267472013, Articuley
28_numerales 1. 4,5 6. 7)
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Consetvacldn de 1oy
productos. «
4.30 (Resolucion 26742013, Aticws | 8
18, Numeral 3 Arliculo 27,
Iterales a y ¢, Articulo 28,
lnumerales 2, 3.}

CALIFICACION DEL BLOQUE ? 3

SANEAMIENTO | A

La callicaciin £al Bloque comeaponde of 23% defioral del scth

Sumlmstru y :-lidad de agus
potable.

{Decrele 1575 de 2007, Arliculo e
10, Numerat 3,

5.1|Resalucién 267472013, Articuio 6,
Numeral 3.1, 3.2,3.3 351,352
y 3.5.3, Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8,
Resolucibn 2115 de 2007,
Articulo 8.)

o

Realduos liguldos. /

52| (Resolucibn 2674/2013 Atlewlo 6, | 5
Numneral 4, Articulo 32,
Numerales Sy 10.)

Residuos sdélldos.

51 (Resolucidn 25742013 Articulo & &

““iNumerales 51, 5.2 y 5.3 Articule
13, Numerales 5, 6 y 7. Arficwia
18, Numeral 11}

leplzu Y dnlnlecr.lén de
drens, equlpos y utensllios,

(X}
o

550 (Decrato 1575 de 2007, Adicuio 3/
10, Nemeral 1y 2,

Resoluesdn 267472013, Articule
26 Numeral 1.}

Soportes documentales de I
sansamlento. /

5.6] (Decret rs7sde 2007 Atewia | 2 | 1 | 0

Re.sofm::dﬂ 2672012
Artieuko 26)

cqunc.qcxo:u DEL ar.oous 3
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v DE CUMPUM}ENTO Saipcowra w3 S8 1X] ¥ coneRR

La calificacion dof boqua comssponds al 31% d3l 1013l del acta

i

N Caso quUe uNo © imas da los aspectos a ovaluar|

sea identificado come crilico y caliicado comd
inaceptable (1), independiente del porcentzje de

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
Aprlpoey 2 m=hds
‘1 FAVORABLE 50-100%
4’ B 0 FAVORABLE CON REQUERWIENTOS 60- 89,9%

S i 5 2
NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADA S

cumplimiento oblenido, el CONCEPTCO SANITARIO
a8 emilir sard DESFAVORABLE y 5o procederd B
aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

rasaaclrva

NOMERQ CEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS ——

R

Si | Wa |Cudl: —
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15 acta frman 105
o0 I Cludad de

nu%a

e 5
E'S?SA que :nterviniaron an la visita, hoy

De i2 presente acta se deja copia en poder del interesada, rapresentanta legal, responsable del eslnbiemmiento o ruien atendid la visita.

NOTA: El acla debe sernolificads dentro de un plaZa no mayor de cinco (5) dlas contados a pastir de 1s realizacion te la visia.
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ARTE DELES

FIRAA:
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Educacidn "ﬂg“quﬁﬁdw?

ALCALDIADE !
BUCARAMANGA, :

INFORME ALISTAMIENTO 2026

Contrato 359 de 2025: Cuyo OBJETO: “SUMINISTRO DIARIO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN MODALIDADES DE ATENCION:
RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO — TIPO ALMUERZO, RACION PREPARADA EN SITIO — COMPLEMENTO
ALIMENTARIO JORNADA MANANA/ZJORNADA TARDE PARA NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL

VIGENTE".

FICHAS TECNICAS
ALIMENTOS

~ RACION PREPARADO EN
SITIO

ABARROTES

utalimentar26@gmail.com -Carrera 13 N° 33-44 Barrio Centro
Bucaramanga - Santander
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Caracter;stlco del producto fresco,
llbre de olores ajenos.y rancios.

.Caracteristico del producto
Iibre ‘de sabores ajenos y rancios.

! uqumda,.sm presencia de materiales extrafios -
| de‘sustanmas empleadas en su ext{acmon y

reﬂnacmn

] Amarlllo.claro

sm md:mos de turble

dad o] sucnedad
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Po, ciones por envase
o "Cantidad por potcian
|| Calerias 90 Calorias de grasa 90 ]
5| IR Valur Dmrm*
i GrasaTotal. 107G . 15%
a0l Grasa Saturada 2/g ‘ 10%
~_Grasa poliinsatwrada 5,;5g L
il Grasa monomsaiurada '259;" o
| Grasa'Trans’ 0g i 0 T
‘Colesterol O0mg ! ' . | - 0%
ilSediol ~ _O0mg ! " I - 0%
| [l .Carbohidrato Total.0ig ' . 0% _
._FibradietariaQig | =~ | 0%

| Proteina Og I

i WitaminaAQ% . 1 VitamingiC 0%

i \Galdiol0%: | . Hierrol0%

ilos [igicentajes| de Valdfes Diarios estan basados en una dieta

de 2qpo calorias. Sus valorésidiarios pueden ser mayores o
lmennres dependiendo de sus: neces:dades caldricas.

i . Calorigs 2000 2500
Grdsa Totall i Menosde.  65g- 80 g
Grasa Sat-  :Menosde: 20g 25¢
Cq!;esterol‘ . !Menosde 300mg 300mg
Sedio '\ .| Menosde: 2400mg 2400 mg .
Catb. Total A 300 g 375g
Fibra ditaria | 259 30g
“Calorias por gramol ‘ ' o
Grasa @ &t Carbohldratos 4 Proteina.’
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‘ iénteu‘
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mp ratura; de 180 °G St se utiliza una freidora eléctri
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c "hservarlo tapado a temperatura ambiente y
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! Pr0c1|1rar de}ar
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normales con’ 'buena wveqtllaaon para que’ pueda, durar. segin lo
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con5|gu1ente son\almacenadas en estibas separadas del suélo.
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ACEI TE VEGETAL VARIEDAQ SOVA; ACEITE VF%GETAI. VARIEDAD DE
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Nombre
producto

Expediente [
Sanitario

Vigente

Estado

Reglstm T
l PSA—DDDBDSB 2021
} '
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‘ .i L MILB013382794 |

Observaciones R

[SALOME, [PALMA SAE.OME. gALMA GALILEA, sowlx GALII? 7
OVA, ZAJEY SOYA, ZAJEY PALMA, DV ‘
MARLITA SOYA, A 1TE ou:ocosm sgm,mcms BENICIO pﬁu.m IACEITE asmqo SOvA, Acsmz MEqAPAL

i OLEOCOSTA FALMA, ACEITE MARLITA PALMA ACEITE MARTINA PALMA. ACEITE MARTINA SOVA

Nembre f Razon Social
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INSPECCION

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-Fhi1 14 1 Versién: 05 Fecha da emisién: 2021/06/13
Ciudad / Departamento BUCARAMANGA f SANTANDER Fecha 2023-07-12 Acta Ne. 1
DATOS GENERALES AT

. i R . L CRA 2 No 3-290 LOTE 22 C-2 PARCUE
Cédigo de Inscripcidn planta 901338279-1 Dlreccxéq INDUSTRIAL ETABA 2
{Razdn Social COMERCIALIZADORA ELINCER SAS Teléfonos 3173665248
lNl?—'CC = 9013382798 Corred electrénico comearcializadoraelincersas@outiook.com
'Representante Legal HECTOR ELIECER BACCA RENGIFO Fax NO TIENE

Oficid Comisorio 7302-850-23

GTT

CENTRO ORIENTE 1

Objetive de la visita

Realizar visita de Inspeccin Sanitaria PRICRIZACION-DEM INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL EN ATENCION A SOLICITUD DE
CENIPALMA POR CONDICIONES SANITARIAS DE ENVASADO DE ACEITE, ROTULADO GENERAL Y NUTRICIONAL E INFORMACION
ERRADA DE CONTENIDO NETO, MARCA SALOMON ACEITE DE PALMA, con & fin de verificar el cumplimienta de la
reglamentacicn sanitaria vigente en especial fa Ley 9 de 19785,
Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005 y demds normatividad sanitaria aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

Mo, De empleados

33

51, SALOMON PALMA, SALOMON SCYA

Lz actividad insustrial realizada en el
establecimilento es'acorde cor: lo establecido en sl
Cémara de Comercio?

ALIMENTO

Magquilas
2.1.1 ENVASADO DE ACEITES DE ORIGEN VEGETAL
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
Cantidad/Unidad de tiemps .
ACEITES DE ORIGEN VEGETAL 130006 L /MES
LINEAS DE SURCATEGORIA BE

ABU0




- INSPECCION. VIGILANCIA ¥ CONTROL { INSPECCION
g ﬂgﬁm’g INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGOD A FASRICAS DE ALIMENTOS
“" T Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 [ Fecha de amisicn: 2021005/13
. BUCARAMANGA / .
Cludad / Depta SANTANDER Facha 2023-07-32 Acta No, *

T - DATOS GENERALES o T
Cisdiga de inssripgion planta; 01238278 Direccion: CRA 2 No 3-290 LOTE 22 C-2 PARQUE INDUSTRIAL
Razdn Soclal ; ' COMERCIALIZADORA ELINCER SAS Teléfonos: E 3173665248
NIT-C.C.: [ 9012382798 Correo electronica: z comercializadoraincarsas@eutook,com
Representante Legal: i HECTOR ELIECER BACCA RENGIFQ Fax i NO APLICA
GTT: l CENTRO ORIENTE 1 Qficla comisorie: ; 7302-880-23

Realizar visita de Inspeccitn Sanitaria PRIORIZACION-DEM INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL EN ATENCION A
SOUICITUD DE CENIPALMA POR CONDICIONES SANITARIAS DE ENVASADO DE ACEITE, ROTULADO GENERAL Y
NUTRICIONAL E INFORMACION ERRADA DE CONTENIDO NETO, MARCA SALOMON ACEITE DE PALMA, con el fin de
varificar el cumplimiente de la reglarmeantacion sanitana vigente ar especial la Ley 9 da 1873,
Resolucicn 2674 de 2013, Resolucion 5108 de 2005 y demés normetivided sanitaris aplicable.

Objeto de la visita :

DATOS DEPRODUCCION: -

Nomero de emglsados: 35 L aclividad indusirial realizada en el esiablecimiento es acorde con o 8l
® . establectdo en Cimara de Comercio?

Waguilas: S, SALOMON PALMA, SALOMON SOYA

Subeategerias sualugdas: [2 1.1 ENVASADO DE ACEITES DE QRIGEN VEGETAL

Lineas da subcategorfa del afimentos ) Volgmen i ada

ACEITES DE ORIGEN VEGETAL 1560000 L

Subcategor/a T !ZH ENVASADD (F ACEITES DF; ORIBEN VEGETAL

El porton de ingreso no cuemia con)
pralgccién en pane superler ni enreluces
imerales e inferlores, se  evidencia
desprotaccion en enielechos y sberuras

f El espblecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Ras. 2674 Anj m 0 No  |® paredes del 4rea de almacanamiento de
S |Bnum. 11, 12,13, 21, 23 y26 fars envases y soplado de beletlas, o qus no
evila cf posible ingreso de polvo ni del
plagas. En ol area de almacenamlento de
proflutlo  lerminade y  despaches  se

observan malenales y objeics en dasuso.
Bl diswia e las insiolaciones da elsboracién <@ simenics, procesamens o dray g Soslado da wralora Y

empague ¥ almacenamienio s adacundo y cuenta con 1a amplitud suficients; > / .

) ) : s ) 5 - 3 NO  {cuentan con ompliud  suficiente  quel
iz mi - 4 i
s:r;ﬂrf:;.:réa:ume'?t:ones y permitir la circulactdn d=los cperarics. Res 267 permita fealizar ¢ aparasion y una

adecuada clroukacidn de aperanas.

E! diserio de fa instalacenes de Jas freas de procass permila un adacuado ujol
de matena prima, preducio y personal . Ras. 2674 de 2013 Art 12 num. 5

1

Se evidenclon scrionas da paredes con
"{1adrillo a fa vista en algunas &reas 1o qua no|
facllitan Ja lmpiaza vy desinfeccidn. Las
unlones entre pisos y paredss, de elas
antre si y con &l lecho Ao estin disefadas

H de manara fue evile la acumulacion del
~ suciedad vy facilie la  lmpiezn v
dasinfoccién. Se abservan secclones del
pisos en drea de almacenamients del
ias primas con grictas.

Piscs, paredes y techos. Uenen un disefo adecusdo y poseen un buen estado de] o
mantenimianto. Res. 26873 Art. Tnum. 1.1,1.2,2,3. 4,567 -

5

£l digedio de loa lavamancs de ios servicias
2ANManes no permite un cormedlo lavado Y|
5 NO  |desinfecclén de Jas mismas, l2< llaves de|
los lavamanos son de acconamienta
manual, No cuanlan con vestler.

E! disedn, capacidad v domclén de las wldades saniianas es adecuado. Res)
2674 de 2073 Art. 6 num, 8,1, 6.2, 63. yB.5

1841




- INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL E WSPECCION
in@éﬁﬁﬁb INSPECCIGN SANITARIA CON ENFOOUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
o = Codine NGNS FIIA T Version: 05 Fecha de emisién: 202406113
No cuentan con procedinmients de lavade)
N . . . " - A de calzado y &l elemento dispuesto para k|
Posce fil 25} de | s deslnleeciin, Res, 2574 " ,
1. m‘:;iﬁ:;:ﬁ{s; :j:l?;(;:iécf:c;nn{:::nds‘— impieza v desiileceiir 3 j ar j 3 NO desinfeccion del calzado af ingreso de lac|
) o A (N dreas de envasado no sen de extension)
adecuada y de pasa chllgatoris,
4.7|E} sistema de drenajes no gonera riesges de conlaminacian. Res. 2674ds 2013 10 MO
~UIAr 7 num, 13,14 2
£ disafio el area de residucs Soidos v Su udicacion Ao gensro desgos del s I"i‘:ﬂ i’::“ ”"d:’"’a r‘::l di';"sm"a’ﬁi:‘;‘:
1.8; contarminacidn a la materia prird, dreas de procesa o producta . Res. 267< de| Ioar 5 NO o o

2013 AL Enum. 5.1, 5.4y AL 33 num. 5y 6

Bde na uhicada e i
alefeda de las dreas de proceso.

Parceniale da cumglimionte {equivalenta al 20% del valar 1otal da ta avaluacian)

12

1B8UT




INSPECC! (N \GILAMC! & CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE BE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Facha de emisig

2021106413

Cadigo. WC-NS FM1 14 ] Versidn 05

Byt

Cuenta con lod equipos suficientes v adecuatios par s provescs qua Sel
realiza. Res. 2674 rum B, Art 10 num_ 3

w

Posesn un disens sanilare y luncionarnienla adecuads, Ras, 2674, Ar. 9 num |
2.211.2,3.4,5,6, 7,8, 8,10, 11; Art 10 rum, 4,41 18 num. 10. Res. 583 de 2012
Art. 13 num, 11

125

NQ

Ei  establagimients na  cuenla  con
documante  que permita  esiablecer ia
aplitud para entrar an contzcto con &)
afimento de los equipas v superficies de
acuerdo  con o eslablecidn en las
resoluciones 683, 4142 v 4143 de 2072, Los|

elevadores de lapa de lag dif
1l algunas nel

Programa de manenlmiento de equpss y wenshios, Res. 2674 de 2013 Art 72|
num, 2, Al W0 num. 5

IS}
[

125

NO

sanilarlos (cartdn y cinta adhesiva)

Se cuenta con programa da mantefimienis
péro no axsten la lolalidad da fichos:
técnicas de los equipas y superfisles can 12
informaciin completa de usas, descripeitn,
eapacificacionas, aclividades i
eronegeaima. Existen algunas registros dey
su efecucltn.

o

4| Calibratian 0e eyuipas de medicidn Res. 2574 de 2013 Arr 25

NO

Mo hay progrema de  callbracin  sin
emharge hay registros de callbracion del
baseulas y sus respectivos certificades del
patrenes ulitizades, no auenlan con s
registros de calibeacidn de ks equipes el
inslrumentas uliizades en la medicion del
variables previo & envasado (densimetro y|
picndmetre).

Porcentate de cumplimlento {equivalante a1 15% del valar total da la evahiacion)

10

3| REQUISITOR SANITARIOS ¥

Pragrams y registras de contral de calidad de agua potatite. Res. 2874 da 2013,
AL B num 3, Al 28 num 4

25

NQ

N cueatan can el plana de distribucion de
agua utiizads an 'a plama. Actualmente el
anqua de almacenamiarts de agua no sc
encuentra  eonectago  al  sistema de
distribucian y no se esta realizando (3
delerminacidn de elora residuat,

Programa documeniade & implamantada para & manefo mnilegral de residuos|
sclidos. Res. 2674 de 2013 Ant 6 aum, 5. Arl. 26 num. 2

125

NO

&l procedimienio de manaja de residuos|
sdlions se encuentra en documentacidn y
no s¢ ausia a lo estbiecida 3 da
Resolucian 2184 ae 2019, no se evidencia
ja impl idn en su lotatidad, Se
evidencian en algunps areas produclos)
para reciglaje sin un silio especifico nil
Identificada. na hay un sitio iden@ificado)
para el almscenamisnte de residuos|
adfidas.

Programa de contral inlegral de plagas. Hes 2674 de Y913 At 8. num 27, 5.3
Art 7 num 6.3 Art. 26 num 3: Art 28 num 7

125

NG

Se evidencla lalta da protesgidn en partel
suparior de portones de acceso, enireluces
lawerales e Inferiores sin protecesn, se
evidercia desproleceidn en enlrelechos yi
abeduras en  parades el Area  de
almacengmienio de anvsses y soplado del
botflas, o que no evita e posible ingreso
de palva v plagas. en el Area  del

di SUSIINCIAS quimictas se|
evidancid f@ita de orden y almacenamianta|
de elamentos en desuso. Los planes del
ubicacidn d& dispasitives de contral y et
que indica la ruta de lumigacion se;
sncusnira desaclualizado.

Programa de impleza v desinfeccion de dreas, equwpes y utenslios. Res. 2674
de 2013 A6 num. 3.2; Arl. 26 num. 1; AL 28 num 7

125

le]

Se evidencia un procadimiento pero estel
no inghuye fa lotakdad de areas, equipos.
wensillos  y  superfieie.  Para jas
envasadoras ¢ precedimlents no  es|
ilicack

y en los reg: de
no se incluyen elementes como por.
ejemplo los elevadores de tapa. Cl sitiol
para a slmacenamienta de produntos de;
fimpieza no sa enconirahzn en orden nl
identificada.

Porcentaje de cumplimlents {equivalents al 20% det valor totat de |2 evatuacldn)

0

Programa documeniado ¢ ivplemantade 0e educacitn sarana dingido 3 los|

Hay programa da educacion sanitaria pefal
en o patte lematica no se contarnpla ta
talidad de temas en cuania a BPM m el

41 o Pl Py ¥ MO |procase productiva. Existe un sronogramaf
krshajadores. Res. 2574 Arl. 12,13y 14 con reqlslras sin embargo no s& ajusta en
su iolaligad @ lo establecide en |
resclucién 2674 de 2013
Procticas high i .
22 roctieas higienicas y Datacisn de fos irabajadores, Res, 367« de 2012 Ar. 13 yi a 1 NO

14,
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INSPECCION, VIGILANCIAY CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

i Cod iy NCANS Frii1e |

Wer sdw 05

Fecha de emisign. 202170613

Esiado ¢e salud del personal manipuladar de alimentos. Res, 2674 de 2613 An.

a2 1% 1A 14 num. 12

63

NO

[Para los manipuledores nueves no hay
[certficaciones médicas que declaren qual
Zon aplos para manipular alimenlos,

Poreentaje de complimiento (paunalenie Bl 10% del valor 1otk de o eveluacian)

v

OPERACIGHESTLAVE EN ELFROCESD - - Bvatiseisi. | gt i
En los reglsiros ne 52 consignan los lotes)
del majerial g ervase v (3038, No exisie
o o i de EE de
54 Conlrel de materia prma ¢ insumos. Res, 2674 Art 16 um. 12,345 £7.8:An) < E‘ 12 NO proveedores. Los ranques de
“'122 num. 1: ArL 28 num. 1.3.4.5 ArL 28 num. 1, 2. 3.5, 6.7, 8. 9y 10 SO aimacensmisnio de maleras primas se)
"= encuaniran sin naguna ldenlifcacidn. Se
evidenciaron  envases  sin Separacion
adecuada del piso ni dz paredes.
« - |Fluins Jrdenades, lineales y sin aperagranes oruzadas Fes 2674 da ZOWSArzé 20
3148 Num. & Art. 20 auen, 1 yd 4 NG
No  s¢  encuenira  documentado  las
Control de varables de procaso (emporaturas, promidn, hempe enlre oiras) controles para ia reshzacion dej procosn do
5 3] adecuadas durante |3 produccitn de acuerdo @ lipo e producte, Rag, 2674 dej 0 NQ  [anvasada. no hay regisiras de densidad)
2013 AM 22 num. 21 At TBum, Ty 32 que s ls caracleristica primordial det
PrOCEsD de envanade.
5.4 Conservacdn adecuada da producio én proceso. Res 2672 de 2013, An 1B, F] 10 NO
Las pueras del area ge emvasado nol
cuentan con un disefa autematico para sul
5 5, Gankal de envasado y embalaje. Hesaluciones 583 de 2012, 2674 e 2013 An T R NG ;f;j;‘,'wdzc';fé:" d‘;“'iﬁ'g‘:;f; P “'Si
-2117; 19 num 1y % $142 e 2012; 4143 de 2012; B4, 835 de 2013, - “ i coh @
momento do |2 visila, Se  almacenan
maienzles  de  envase  sin  adecuadal
separacian del piso.
No cuentan con procedimente de andliss|
_ . . X N m— de pelkpos (acciones correclivas o
5. :les;l;?; de assguramient y control de calidad, Res. 2674 An. 23 y Res, 1819 o /, 10 NG preventivas) pera cade ung @8 las elapas
L\: de proceso, Na exisia procedimienta de
4 PORS, Se svidancian algunos reglstros.
Porcentgie de cumplimienio (equivalante o 20% ded valor lotal de la evaluacien) 13
< VERIFIGACION SOBRE ELPRODUCTD - Bualumeldn” | Caliticaeidn | Crtilow :| absarmdipnn i 00 T
No existe pisn de muetiros Que incluy
ParAmMelrns fomBaralivegs normalivas paral
ambrentes, Malerias  prmas, nsuUmos,
b o on producios  erminagos,  superficies  nd
s ;;ﬁri::aﬁiu:‘ufsgaz wwarentela y liparacin da progucio. Res. 2874 de 25 NG persanal menlpuiader, No exisle acoones)
i E 4 . coreciivas N cato de desviacion def
sl fresullados. No  exisie cronograma  de
muEslreo, se avidentian algunas andlis:s ¢f
i Laboralorio,
) No cuentan con estudio de validacion dely
g 4 3 3 5. N "
62 2;;35:1;:2(:1 producio. Res. 2674 de 2073 Art 2, AL 19, num 3 Res. 5108 de 7.6 NO  jvida det pmducls enuasada, Se tions
: eatitada una vida Uil de §3 10 meses,
El drea de almacenamiento de produciol
g4/ Amacenamiznto de producta terminaco. Res. 7674 de 2013 Ar. 28 num. 1.2.3.9 . ng  |1eminace no se entuanis ardsnada y Ao
“iyE ; se dispone de manern  Gue  tenga
separacion de iz paredes.
Cumple, wver anexs. No se realiza)
evaluncidn  de  rolulade  nulricionat de
Ratulade def producie tenminade, Res. 5108 da 2005 y auaadao apligue Res. 333 75 Ng | 3cuecdo con lomaa de rolulado nuviciona)
5 de 2041 y Res. 2508 de 2012 EINS-FMI00, v cumple parcialmente 12]
) eliqugla con lg dispuasie en 13 Rasolucisn;
&10de 2021 y Resolution 2432 de 2022,
No cuentan fon 3 tolahdad de regisires)
. que permitan real2ar 1 irazsbiiidad 2
. i ] - producto ervasago. No hay precedimiento
5.5t Trazotildad, recall y mango de devoluciones Ras. 2674 de 2012 An 26 nur. 6 Lo 75 NG docurmenlads de trazabiidad. No cuentan
con procedimients du recall Nk manija de
desolygiones.
6.6 Transporte procducta lerminada. Ras. 2674 92 2013 An 28 * 15 NG
Forcentajn de cumplinmienio{equivalents al 15% del veior 10l de la cvalusclany §
Paorcentz]e de cumplimients subestegoria &0

184U




o

Faging o oo &

< TEPELCION, VIGILANGIA ¥ CORTROL T WSPECCION

Enﬁ%j i o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGC A FABRICAS DE ALIMENTOS

e A A g e Chdigo: MC-INS-FIT 14 I Vergon: 05 | Fecha da emisldn: 202106113
Suhcategorias Puntajes
Subcategaral 0
Nismerg de subrategorias evaluadas I

Promedic total dal pargentaje de
cumplimiento

Se lomd muestra para anélisis de laboratoria? | NO ]

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEFTO SANITARIO: | FAVORABLE |

EXIGENCIAS::

Para ajustar la plarta a las normas sanitarias debe darse cumplimienlo a las siguisntes exigencias:

Las evaluadas con “ar” de la presente acta,

De conformidad con lo establecido en la fegisiacitn sanitaria vigente, aspeciaimente la Ley 8 de 1879 y su reglamentacion, en particular
Resolucidn 2674 de 2013, Resolucidn 5109 de 2005 y demas normatividad sanitaria aplicable.

L FUNCIONARID. OUE REALIZA

La actividad se realiza acatando los protocolos de bioseguridad, ademas del cumplimianto a lo establecido en fa POLITICA INSTITUCIONAL DE]
CALIDAD DE ATENCION Y TRATO DIGND AL CIUDARANO, Cotige: GDI-DIE-PLO07, espacialmente fo descrito en los numerates 4.1, 4.1.1 y 4.1.2.
Se arienta al cludadanc scbre todas las inquieludes manifestadas durante la visita. Se hace necesario dar cumplimiento a io establecido en la Resclucion
810 de 2021, Resoiucion 2492 de 2022 (Madificatoria de Ja resolucion 810 de 2021) y Resolucidn 2013 de 2020 en cuanto & la declaracion de;
infarmacion nutricisnal, contenide de sodio en el rotule o etiqueta del producto segiin aplique, Se sccializa |2 Resolucion 1407 de 2022 en lo referente al
criterios microblologicos,

Quien atiende la visita par parte del establecimiento manlfiesta que NG son proveedares directos de Programas Soclales (PAE).

En relacion con el objeto de l2 visita asaciado 3l requerimiento de Ceniplama, la verificacion de las condiciches sanitarias se evaluan en el contenido de la
presente acta y se emite concepto sanitarios Favorable.

Se realiza evalaucion de rotulado nutricional de la etigueta wiilizada para el producto Aceite Vegetal de Plama en presentacion de 3000 mi, la cual
{presenta Infarmacion de rotulade nutricional acorde a lo establecido en las Resoluciones 810 de 2021 y 2492 de 2022, en la que Se obServa que las)
dimensiones de |a tabla de informacion de rotulago nutricional no se ajusta 2 lo establecido acorde al tamario de la efiqueta y no declara el numero de
porcicnes junic al conenido nato.

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma:
JAMER HUMBERTO GONZALEZ ESPADAFOR
Nornbre:
PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Cargo:
DIRECCION DE OPERACIONES
Dependencia: SAMNITARIAS
Firma:
HERBERT STAIN MCRENGC MORENG
Nembre:
PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Cargo:
DIRECCICN DE OPERACIONES
Dependencia: SANITARIAS

ATENRIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma:
VANESSA DAZA COLLAZOS
Nombre:
INGENIERA DE PRODUCCION
Cargo:
1.065.847.770

c.C.
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Cddigo: POO1

Documento
Ficha técnica Arroz Fecha: Enero/2024

Centro de Arroces S.A.S.

niro do Arroces S.A.5)

Pagina: Pagina 1 de 4

Arroz

Presentacion del producto

Denominacién del producto: Arroz

Marca: Arroz Mora y Centro de Arroces.

Notificacién sanitaria INVIMA: NSA-000802-2016

Presentaciones comerciales:

Fardo de Arroz Mora de 500gr por 25 unidades.
Fardo de Arroz Mora de 1000gr por 15 unidades.
Bulto de Arroz de Centro de Arroces de 10 a 60 kl.

Descripcion del producto

ARROZ BLANCO (GRANO LARGO), se entiende por arroz al grano procedente de cualquier
variedad de graminea Oryza Sativa L. El arroz blanco es grano de arroz, entero y quebrado
con apariencia ovalada y de color blanco. Producto descascarado al cual se le han eliminado
parcial o totalmente por elaboracién el germen vy las capas de la aleurona.

‘voceso

El arroz de los diferentes proveedores de la regién o del pais, llega al molino a granelo en
bultos de Arroz Paddy, del cual es sacado y se le realiza las diferentes pruebas de laboratorio
para ser admitido, los cuales deben estar en un promedio de 24% de humedad y 4% de
impurezas, para realizar el siguiente proceso: ARROZ PADDY - PRELIMPIADO - SECADO (13% de
humedad para pasar a los tanques de almacenamiento de arroz paddy seco) -PRELIMPIADO
- DESCASCARADO - CICLOAVENTADORA - SEPARADORA - DESPEDREGADORA

- PULIDO - POLICHADO -~ CLASIFICACION - ALMACENAMIENTO - EMPACADO en sus
diferentes presentaciones y calidades Arroz MORA del 10 al 12 % de grano partido y Arroz
MORA PREMIUM con el 5 al 7 % de grano partido. Producto listo para el consumo.

Especificaciones de calidad

El arroz que oferta CENTRO DE ARROCES (CENTRO DE ARROCES Y ARROZ MORA) Es un
producto natural sin conservantes. No presenta signos de infestacién o infecciones causadas
por insectos o sus huevos; granos mohosos, germinados, picados, sucios y ni olores o
sabores extrafios, causados por agentes fisicos, quimicos o microbioldgicos.
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penito da Arraces SUA. S5

Ficha técnica Arroz Fecha: Enero/2024
Centro de Arroces S.A.S.

Cédigo: POO1

Documento

Pagina: Pagina 2 de 4

Apariencia Grano ovalado largo.
Color Caracteristico del producto.
Caracteristicas de la materia prima Olor Caracteristico del producto.
Sabor Harina.
Textura Dura granulada.
Solido Granos ovalados.
G Semillas % Maximo en masa
r objetables Granos Granos | Granos Granos | Tipos de
Caracteristicas | 2 Y igrlfljz dafiados yesados rojos | partidos | contraste
- -l 00 gr calor
2 4 1.5 4 11 2 7al12 6
Fuente: NTC671
Caracteristicas Aflatoxinas B1+B2+G1+G2 20 ug/Kg* maximo
quimicas del
producto terminado Residuos de plaguicidas Menor a limites permitidos

Valores de referencia seglin NTC 671 Arroz elaborado {blanco)} para consumo humano segiin Resolucién 4506 de
2013 por el cual se establecen los niveles maximos de contaminantes en los alimentos destinados al consumo

humano y se dictan otras disposiciones

Parametros microbioldgicos

Coliformes fecales Menor a 3.
Estafilococo coagulasa Menor a 100.
Bacillus cereus 700 - 1000.
Mohos y levaduras 3000 - 5000.

REPORTE TABLA NUTRICIONAL SEGUN RESOLUCION 810 DE 2021

Fecha: 2022 - 06 - 30

Nombre/Empresa: CENTRO DE ARROCES S.A.S.

Producto: Arroz entero (300 gr)

Observaciones

El modelo de tabla nutricional que se presenta fue realizado teniendo en cuenta los
lineamientos descritos en la resolucién Ndmero 810 de 2021, Articulo 30, numeral 30.1,

Formato vertical estandar.
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Jganirada / Arroces 5.8.55

Documento
Ficha técnica Arroz

Centro de Arroces S.A.S.

Cddigo: POOT

Fecha: Enero/2024

Pagina: Pagina 3 de 4

informacion Nutricional
Tamafio por porclon: 1/4 taza (50 g) |
Nimera de porcionés por envase: 20
\Calorias (keal) Pori00g | Porpercion:
| 350 175
{Grasa lotal bg | 0g
Grasa saturada 0g 0g
Grasa trans 0 mg 0 mg
Carbehidratos lotales 81g 41g
Fitira dletaria 244 1249
- Azlicares totales 0g 0g
Azicares afadidos 0g 0g
Proteina 8g 38g
Sodio 0 mg Om
Vitamina A Opg ER 0ugER
itamina D Opg 0pg
Hemo 053mg | 027mg
Zing 1.7 mg 0,85 mg
No es fuente significativa de Calgio.

Empaqgue y rotulado

“Empaquetado: Bolsa de polietileno de baja densidad por 500 y 1000 Gramos. La Notificacion
Sanitaria INVIMA incluye Presentaciones de 50 a 7500 gramos.
Bulto: saco de polipropileno grado alimenticio de 10 a 60 Kilos

El empaque v el saco cumple con todas las reglamentaciones de rotulado establecidas en la
Resolucién 5109 de 2005 y las de rotulado nutricional contenidas en la Resolucion 288 de

2.008
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Codigo: POO1

Documento
Ficha técnica Arroz Fecha: Enero/2024

Centro de Arroces S.A.S.

‘Eentroda Afroces §.A.55

Pagina: Pagina 4 de 4

Instrucciones en la etiqueta

Consérvese en un lugar seco y fresco, después de abierto en caso de no utilizar todo el
contenido del paquete mantenga el empaque cerrado.

Almacenamiento

E] ARROZ MORA Y CENTRO DE ARROCES debe almacenarse sobre estibas, para protegerlo de
la humedad, en un ambiente fresco, seco, con buena ventilacién y libre de olores extrafos.

Vida util esperada 12 meses | En las condiciones de almacenamiento recomendadas.

JUAN SEBASTIAN MORA D.
GERENTE




Sistema de Tramites en Linea - Consuitas Publicas

20/1/28, 3:40 p.m.

<< Alrag
Datos Generales del Preducte

So167262 Meanbre | ARROZ BLANCO; ARROZ INTEGRAL, MAIZ BLANCO, MALZ AMARILLO,
protucio 1 MASZ (PIRA, CUCHUCO, PILADO, GRIS DE MAIZ, PETO), AVENA.

Vigente

i FABRICAR Y VENDER

Teme e NSA-000802-2016 ‘-fe-mmic.-nml!zozsm&'az Madalidad

| N|,$008796250

[ srarene ! CENTRO DE ARROCES SAS, MIMORA, MORA, SALVAJE

Catos de Interés

Srennicinnes de
Tralamiento l SECADO s MEDIQ AMBIENTE

" Rudicate Estade AZCHIND

Etwguatas

Presentaciones Comerciales

Aepsnpinclon Comereial
Boisa de polietileno de baja densidad x 250g, 400y, 454g, 500g, 900g, 90Bg, 1000g, 2000g, 2500g, 3000g, 3500g, 5000g, 75009,
Bulto de polipropileno x 10, 12.5, 15, 25, 50 y 60 Kilos.
Belsa de polietilenc de baja densidad x 50 & 7500 gramos. Bulto de polipropilenc x 10 2 60 Kg.

Roles por Producio

1B

R ]f pormhee T Fozor Social Ceguien g i Cleedad el
ENVASADOR CENTRO DE ARROCES 545 AVENIDA 4 N°7 N ~185 ZONA INDUSTRIAL CUCUTA COLOMBIA ng.’:;ﬁg; CUCUTA
NORTE DE
FABRICANTE CENTRO DE ARROCES SAS AVENIDA 4 N°7 N 185 ZONA INDUSTRIAL CUCUTA COLOMBIA SANTANDER CUCUTA
o NORTE DE
TiITULAR CENTRO DE ARROCES SAS AVENIDA 4 N°T M -185 ZONA INDUSTRIAL CUCUTA COLOMBIA SANTANDER CUCUTA

= 'mir << Atras

hitps://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

1M1




JNSPECCION Y VIGILANCIA EN SALUD : Cédigo: PM-01-02-P3.FZ
i "J& N ENFOQUE DE RIESGO PARA EXPENDIO Versign: 01
ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON E T
cUCUTA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS Fecha 17/11/2022
. Pigina 1 ded
i . - ‘r\ 7
CIUDAD] [P WS T | FECHA : LS ]34 actanNl B & 3 ]
ra
’ . E dl operaclones de porcionade, roceado,
TIPQ DE ESTABLECIMIENTO: Expendio E xpendla con ope ‘ son: dimamlemD
i} . o~ i 3
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD | YT o Sedaal  Wissieelnagd |

* GEMPO OBLIGATORIO + =} 4
1orazonsocial [ Chypdce A Aerroctn S, A4S _ 1
*CEDULA f NIT D0 - - "NUMERU DE INS‘C/RIPCiON A A AT
*NOMBRE COMERCIAL | G: i,cfm r Ty I/Jmm : |
*DIRECCION o, U e 2 J—-LFa 7 ]  MATRICULA MERCANTEL 9860 1.0 !
*DEPARTAMENTO / ‘| WA by = “MUNICIPIO. | Mﬂ- |

Barrio ED Vereda Comuna E Locaﬂdadg,_ ASecmrE Corragimianto E— Cassriom“‘ . upz B
3

o] cusl o Zpiin ladsfed)

tewronos [ L Y4 BH 3B : | Fax —_— -

CORREQ ELECTRONICO
NOMBRE DEL PROPIETARIO
DOCUMENTO DE iDENTIFICAGION

*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION
*DIRECCICN DE NOTIFICACION

1 I

*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL R =P = sl L .).ew/&&.ﬂ §

wzﬂ 9.5 & apoa»—l e @
[ Tidtin & Ao Z A5 .
C_C. C.E. / Ni‘i’%ﬁ Numerog,o’ﬁ'c:umlenlu (') &7 -

C.C.@ Cfea NLT@Z “Nimere e documento | ] 0 2 6?—6 Y EAY
VT v <—l C S S A £ SN W i _L,wsl,m

“DEPARTAMENTO ¥

7~ (* =, -hunicipio [ uw

“HORARIO Y DIA DE FUNGIONAMIENTC ly Oé,fm - oo,q ] "NUMERO DE TRABAJADORES EE]

: ’ FAVORABLE ‘ -
FECHA DE LA . .
; y = . [FAVORRBLE CON T % DE CUMPLIMIENTO o
.‘i@lﬂéc.é” @’{ iG@ }"’2}9 257 |REGUERIMIENTOS | DELA ULTIMA INSPECCION } 0 %
. . ' DESFAVORABLE

PROGRAMACION SOLIGITUD DEL NTERESADO (] ASOCIADA A PETICIONES, QUE.AS Y REGLAMOS
SOLICITUD OFICIAL] | EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/

Aceptable

PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.

| (Lt : : :
Margue con una X cuando el eslableqmlenio :urnple la latahdad de los requisilos descnlos en el mslmchuo para

B aspecto a evaluar

Aceptable con Requeri mienta (AR) Marque con una X cuando el-establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el Instructivo pars el

aspecie agvaluar .

Inaceptable (f)

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguro ¢e los requxsatos descritos en el instructivo para
¢l aspecto g evaluar

No Aplica (NA) Margue con una X la casilla "NA* en caso que el aspecto 2 vestficar no se realice por parte del establecimiento v

"|calificar como Aceptable {A). Justificar {a razdn del no aplica en el espacic de haliazgos.

Critico

Marque con una X & casilla "C" cuando el meurnplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de 105
{C){almentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad gue impida que el estabiecimiealo continde ejerciendo|
b . .

Lecalizacion y construceidn.,
{Resoluclén 2674/2013, Art
11415, Numeral 1.1, 1.2, 1.3, 2.1,
24,26y27 Ar 31
Numeral 1; 2.) ’

S

Condiciones de pisos,
paredas y drenajos.

1.9} (Resolucién 267412013, Anticulo
7, Mumeral 12 1.1, 1.2, 1.4
Numeral 2;:2,1; 2,2 Ant, 31
Nurnerai 1, 2.

Ny
o
&=
4
413
foncd

Taches, puertas, iiuminacién
¥ ventilacién.

1.3] (Resolucion 267412013, Adtlcuia
7. Numeral 3, 4, 8, 7, 8. Arl. 31
Numeral 1, 2.)

-t
o
]
o
ot
o

want

(&
i

-}




1.4

6, Numaral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4; Atk J
31 Numeral 1, 2}

Ihstalaciones sanitarias.
( Resolugidn 2674/2013, Articuio @ 1.5

1]

1.5

Araas de exhibicién y venta
{Resolutidn 2674 de 2013 Art. 6.
Numeral 2.3; 2.5, Art. 31 Numeral
1:2.}

CALIFICACIGN DEL BLO

La calificacion dei blogue corresponde al 10% del total dei acta

21

T e

Capacidad, diseho y
funcicnamiento de equipes
y utensilios.

(Resolucién 2574 de 2013 An: 8
Arl. 10 Numeral 2.3, Art. 18
numeral 3.1, 3.2y 3.3, Ant 31

Numeral 1; 2, 3.)

)

22

Superficies de contacto con
el atimento,

{Reséruoidn 267472013, Articute |
8; Articulo &, Numeraies 1, 2, 3,

|4 7, 9y 10; Articulo 34, Articuio

35, Numeral 8 y 10.
Rasoluciones 663, 4142 y 4743
de 2012; 834 y 835 de 2073.}

CALIFICACION DEL BLOQUE |

La califlcaclén dei blanm corresponde al 12% del tolat del acta

A

Estado de salud aparente .
{signesfieslones)

11; Numeral 2, 5. Artfeuio 14;
Numeral 12)

(Resclucion 2674/2013, Am’cmo{

3.2

Recorocimienta médico,’

(Resciucion 2674 de 2013,
Antfeulo 17, Numeral 1, 2, 3, 4)

@ 15

33

Practicas higiénicas y
dotacion

{Resolucidn 2674 de 2013 At 14
Numeral1,2,4,5,6,7.8, 9,11,
Articuie 31 numeral 4, arlculo-
35 numeral 5,)

3.4

Capatitacién en
manipulacién higiénica de
alimantos.

(Resoiucion 2674 de 2013 Ant.
121 4.)

T

CALIFICACIGN DEL BLOQUE

ponde al 20% del total def acta

potakle.

{Decreto 561 da 1984, At 92.
Decrete 1575 de 2007, Articula
10. Resolucitn 267472013,
Adfoule 6, Numeral 3.
Reselucidn 2115 de 2007,
Artfeulo 8.)

42

Reslduos {iquidos,

{Resolucidn 2674/2013 Adfculo
8, Numeral 4] -

@)T 25|




Rasid

(Resoiucion 2674/2013 Artieulo
6, Numeraies 5.1, 5.2y 5.3}

4.5

1

[.impieza y desinfsccién de
4reas, equipos y utensllios.

{Resolucicn 287472013 Arfculo
Numeral 6.5; Artfeuic 26 Nume.

uos séiidos.

Sope

16

saneamiento.
4.8|(Decrato 1575 da 2007, Artlcuh

Resolucitn 2674/2013
Articule 26.)

ries documentales de

&
©

—

CALIFIGAGION DEL BLOQUE

L2 callficaclén dei biogue corresponde al 28% del total dej acta

5.1

AR

Condicionas de
almacenamisnto

- H{Resolucidn 2674 de 2013 Art.
27, Art. 28 Numeral 1, 2, 3, 4, 6,

31 Numeral 1,2, 3y 4.} _

(Ley 9
4285,

359, 3

'Hane]6 ¥ conservacion de
productos refrigerados o
congelados.

5.2|Decreto 2276 o 1982, Ant Ar. AT g
50, 361, / A

Decreto 561 de 1984, At 31, 32,
33, 34, 35, 36, 30, 100, 701, 102
¥y163.

Resolucidn 2674 dg 2613 AR 27, |,
Am. 28 Numeral 2; Art. 31
Numeral 1,2, 3y 4 At 35
Numngrsf 4]

de 1878, Anlcuia 293,

53

Manejo de productos que se
expenden a
ambiente.

3
{Resolucidn 2674 de 2013 AA. & .

27, Art. 28 Mumeral 3, 4; Art. 3117
Numeral 1, 2, 3 y 4 At 35
Numeral 6)

temperatura

CALIFICACION DEL BLOQUE

ZA/

La calificacién del blogue corespente al 25% del total del zcta

legales

{Decreto 5671 de 1984, Art. 73.

6.1 Decretc 1685 de 2072 Art 46,
T 47 49; 50,

Resolucidn 2574 de 2013 Ar.

371 pardgrafo 2. Al 37.

"iResolucidn 5109 de 2605 )

(i,%\

CALIFICACION DEL BLOQUE

La callicaclin de! bloque coresponde 3t 5% del total del acta




R H

T 7 7 AT AT
i F i
S il ‘a!r ) G '}‘

SXE b 4 R torr S T il A

"6 DE GUMPLIMIENTO |  CONGEPTO. suscciraconurs s 0 s NIVEL DE GUMPLIMIENTO

Aunitaic u omHir

[FAvORABLE . 50100%

10@@ / P | |FAVORABLE con reaUERIMENTOS 80 - 88,9%

DESFAVORABLE

NUMERQ TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

T ST R T
i

En caso que une o mas de ios aspectos a evaluar sea
identificado come ¢ritico y calificado come Inaceptable
(i, independiente del porcentsje de cumplimiento
obtenido, 8l CONGEPTO SANITARIC a emilir serd
DESFAVORABLE y se procederd a aplicar la MEDIDA
SANITARIA DE SEGURIDAD respeczlva

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

NOMBRE: é\)\l)oDD < \\f\)& RV NOMERE:

cEDULA  \ 9 \L% Lo | i CEDULA:

CARGO:

FIRMA:

lNSTITUClON

Toes e S SLT e

INSTITUCIGN:

FIRMA;
NOMBRE: NCMBRE:"
CEDULA: ] 4 |CEDULA:
CARGO: - : CARGO: ’

PN

A8
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£ FICHA TECNICA ARROZ

Nombre del ARROZ

producto

Composicién Arroz 100%

Marcas FORTILAC — JR ~ MAS X MENOS — MONTERGVIRA
Calidad Cumple con NTC 671

- Corresponde s arroz Tipo |, grado 2.

- Cuenta con NSA —004896-2018

- El establecimiento cuenta con concepto sanitario Favorable emitido por
el INVIMA.

Requisitos generales | - Producto descascarado al cual se le han eliminado parcial o totalmente
por elaboracidn el germen vy Ias capas de la aleurona.

- No se le adicionar aceite mineral.

- Sin colorantes.

- Producto natural sin conservantes.

CARACTERISTICAS ESPECIFICACION
-Color Blanco limpic
-Olor Caracteristico
-Humedad maxima 13%
-Libre de infestacion No debe presentar infestacidn o
infecciones.

Caracteristicas fisico quimicas

Requisitos
N % Maximo de masa

Especificos

T @ SEMILLAS GRANOS

| R OBJETABLES Y DANADOS

P A ARROZ CON POR TOTAL GRANOS | GRAND [ GRANGS TiPCS

o D CASCARA EN CALOR YESADOS S PARTIDO CONT
o] 100g ROJOS S RASTE

1} 2 4 1.5 4.0 11 2 12 &

Fuente NTC 671 Arroz elaborado (bianco) para consumo.

Caracteristicas microbioldgicas

Parametro Resultado | Lim.inferior | Lim.Superior | unidad técnica
Microarganismos 300 <10 300.000 Ufc/g Rto en
mesofillcos placa
Coliformes fecales <3 <3 <3 Mic/g NMP
Bacillus cereus <100 700 1.000 Ufc/g Rto en
placa
Mossel
Mohos y levaduras 10 3.000 5.000 Ufc/g Rto en
placa YGC
Estafilococo <100 <100 100 Ufc/g Rtoen
coagulasa positiva placa BP




FICHA TECNICA ARROZ

Informacion
Nutricional

Tamafio de la porcién en % taza {50g)
Porciones por envase 5 Aprox

Cantidad por porcidn
Calorfas 160 Calorias de Grasa 0

% Valor Diaric™®

GrasaTotalOg 0%
Grasasaturada0g 0%
Grasatrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 5 mg 0%
Carbohidratos total 38 g 13%
Fibra Dietaria2 g 8%
AzucaresOg
Proteinad g 8%
Vitamina A 0% Vitamina C 0 % Calcio 0% Hierro 2 %
Empaque y Rotutado | PRIMARIO:

— MATERIAL: Empaque en Polietileno de baja densidad calibre 1.5

- CARACTERISTICAS OPTICAS: Pelicula transparente, apta para procesos
de impresion y para estar en contacto con alimentos.

- Cumple con [a Resolucion 683 de 2012.

- Cumple con la Resolucién 4143 de 2012.

- Cumple con la Resolucién No. 5109 de 2005 de rotulado.

- La fecha de vencimiento se ubica en lugar visible.

- Resolucidn 333 de febrero de 2011

- La fecha de vencimiento se ubica en lugar visible.

| SECUNDARIO

- Ef empague garantiza la proteccidn y conservacién dei producto en los
procesos de maniputacién, transporte, almacenamiento y distribucién.

Conservacion y
almacenamiento

Almacenar en lugares secos, ventilados y protegidos de infestacién por
insectos v roedores. Evitar el contacto con jabones, detergentes,
perfumes, ACPM, gasolina y en general con olores penetrantes que
puedan alterar sus caracteristicas organolépticas. Es un producto no
perecedero por su bajo contenido de humedad por esta razon absorbe
olores y humedad del ambiente en el gue es almacenado. El
almacenamiento se realizar ordenadamente en dreas independientes,
debidamente identificadas, organizadas, sefializadas y aireadas en
estibas con separacién minima de 60 cm. con respecto a las paredes, a
por lo menos 15 cm de altura del piso, de manera que permite la
inspeccidn, limpieza y fumigacidn, si es el caso. (Resolucidn 2674/ 2013).

\Dse




FICHA TECNICA ARROZ

Transporte

Los vehiculos transportadores estén en adecuadas condiciones sanitarias,
disponen con estibas, en donde se prohibe transportar conjuntamente
con sustancias peligrosas gue representen riesgo de contaminacidn del
alimento o la materia prima.

Los vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior la
leyenda: “TRANSPORTE DE ALIMENTOS”.

El transporte cuenta con acta de inspeccidn emitida por las autoridades
sanitarias. Tanto vehiculo como operarios transportadores y auxiliares
cumplen con lo establecido en la resolucién 2674/2013.

Presentacién
comercial

250 g a 50Kg.

Vida atil

12 meses de acuerdo a condiciones de almacenamiento, dadas después
de la produccién; este periodo de tiempo puede ser mayor.

Tipo de proceso

Almacenamiento de materia prima- empague presentaciones
comerciales- empaquetado- almacenamiento — distribucidn.

Forma de uso o

Preducto crudo que debe someterse a coccién antes de consumirse.

consumo

Porcion 50 gramos
recomendada

Normatividad NTC 671

aplicable Resolucién 5109/2005

Resolucion 333/2011
Resoluciéon 2674/ 2013
Resolucidn 633 de 2012.
Resolucion 4143 de 2012

Grupo poblacional

A toda la poblacidn en general

REVISO: NUBIA AMAYA GUTIERREZ
BACTERIOLOGA Y LAB CLINICA

APROBO: JULIO ALIRIO RAMIREZ
REPRESENTANTE LEGAL

PN
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20/1/26, 3:59 p.m. Sistemna de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras

Datos Generales del Producto

CEREALES GRANDS ENTEROS O TRITURADOS: MAIZ TRILLADO
ELANCO, MAIZ TRILLARD AMARILLO, MAIZ FIRA, ARROZ, ARRCZ
PARA SOPA, CEBADA. CEBADA PERLADA, TRIGD, TRIGO PARTIDO

Bupedienig Nomhre
Fanhario 20145058 protiveio

Sregiirn
Janitarie

Wcdslidagl]  EMPACAR Y VENDER Mgtf;:;o Vigente

NSA-004896-2018 Wanoinkanao 12028/06,"21

s evvatloncs
T EORTILAC, MONTEROVIRA, {+X-) MAS POR MENOS, DISTRICOSTOS, COMERCIAL DE GRANOS. IR, MERCASUR,
e SUPERMERCADO PANORAMA, AMANECER, , SAN AGUSTIN, CAJASAN, EL GRAN CAMPEON
Dates de Interés

Tratawianto NINGUNO Condiciones o MEDIO AMBIENTE

e

' Archivo
Ne Aplica No Aplica

No Aplica

Friguetos

Presentaciones Comerciales

Fresoentoginn (oo al

desde 250g hasta S0 kg

Roles por Producto

ol Fomirg { oo duclal G geeion Pals Dol Chaptdad Ernait
EMPACADOR COMERCIAL DE GRANOS INTERNACIONAL S.AS. BG 14 LC 5 CENTROABASTOS COLOMBIA|ISANTANDER| BUCARAMANGA,
TITULAR COMERCIAL DE GRANOS INTERNACIONAL S.A.5, BG 14 LC 5 CENTRQABASTOS COLOMBIA|[SANTANDER]| BUCARAMANGA

primir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consulias/consreg_encabecum.jsp
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HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA

NOMERE DEL HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA
PRODUCTO
MARCA FGRTIAVENA
NOMBRE DEL TROPICAL FRESS S.A.
FABRICANTE
UBICACION DEL CALLE 3 N° 1-35 PARQUE INDUSTRIAL I ETAPA BODEGA 3
FABRICANTE TELEFONO: {087) 6760008 BUCARAMANGA, SANTANDER.
NIT B04.004.262 -8
NOTIFICACION NEA0012394-2022
SANITARIA
Avena laminada 100% natural prececida, en forma de hojustas, de color crema y figeramente cacba, caracteristico, de sabor y
DESCRIPCION DEL arcma agradable de avena tostada;
PRODUCTO Sin presencia de residuos extratios, clores y sabores no caracteristicos, preservativos, edulcorantes, sustancias téxicas ni residucs
de dregas o medicamentos.
j avena precocida.
INGREDIENTES Hajuela da o

No contiene ningin tipe de derivade ldcteo, azucares adicionados, consarvantes o neutralizantes.

DESCRIPCION DEL

El granc de avena estabilizado e somelido a impieza, precoccién, laminadoe y secado; obteniendo un granc de avena sin cdscara,

PROCESO con sabor caracteristico tostado, de tal forma que no se afectan sus propiedades cuakcuanmahvas
Cumpliendo con los requisiles eslipulados segan la NTC 2158 enla Glima actuahzacvén adernés de las Resclucicnes B83 de 2072,
REQUISITOS 333 de 2011, 5109 de 2005, 4143 de 2012 4506 de 2013, 2806 de 200, &l Decreto 3075 dé 1997 ¥ la Resolugion 2574 de 2013, que
NORMATIVOS lo modifica Resalucién 810 de 2021, junto al Decreto 60 de 2002.codex estandar 201°de 1995, nomatividad colombiana wgeme
aplicable en la industria alimentaria.
FISICOQUIMICOS
Reguisitos Minime Maximo
Acidos grasos fbrs en base seca (%) - &
Humedad (%) B - 11,5
Protelna (%) : . 165 -
Cenizas (%) - 2.1
Cenizas (si se han adicionado minerales( (%) - 32
Grasa (%) [ 10,5
Fibre cruda (%) B ) - 3
MICROBIOLOGICOS
REQUISITOS Reguisilos o m M UNIDAD TECNICA
ESPECIFICOS Recuenia de microorganismos mesdfilos BT B000 20000 ufcig Rcto en Placa
Reguento de E. Cali s S0 - miclg NMP
Recuenle de mohos y levaduras : 100 1000 ufe/g Reto en Placa
Deleccidn de Salmonella : Ausente - ufici25 g Saimosyst
CONTAMINANTES . MINIMO MAXIMO
plomo , expresado come Pb K 0,01 0,02
Aflatoxinas M 0,002 0,005
MELAMINA 1 2,5
= Indice maximo permisible pasa idenlificar el nIvel de buena calidad.
= Indica maxlne permisible para idenﬁffzirel nivel da calidad aceptabie.
T’écnlu Mélodo de conleo
BOLSAS:
PRIMARIO: Empaque de matenal axico, elaborado en polietileno de baja densidad, con calibre entre 2.0 y 2.5 micras; de propledad
inocuo, inalterable a las caraclsristicas al contacte con el alimento, asegura su conservacidn durante su vida Gt estimada.
EMPAQUE SECUNDARIG; Bolsa de pnlielnleno de alla densidad, formando el display con las unidades deseadas,
SACO DE FIBRA: -
PRIMARIO: Bolsa de pollellierm de alta densidad, formando el dispiay con las unidades deseadas,
SECUNDCARIO: Empatjlie dé malerial atéxico, elaborade en pofietilens de alla densidad, no altera fas caracteristicas del producto al
centaclo con el empague, asegura su conservacién durante su vida atil estimada.
Informacian Nutricional
Tamafio de porcidn {25 g)
Nomero de porciones por emgague 10
Calorias Kcal oty T e |
391 93
Grasa Tolal 92y 23g
Grasas saturadas 19g 059
Grasas Trans Omg | Omg
| Carbohidratos lofates 70g Ty
Fibra 969 24
TABLA NUTRICIONAL Py T e zs:
AzGcares sriadidos 0qg Og
Proleina 129 3g
Sodio 2.7 mg | 0.7 mg
Vilamina A OugER | CugER
Vitamina D Jug O ug
Lalcio 46 mg 11.5mg
Hiemo 31mg | BT mg
Jinc 1.9 my C49mg
PRESENTACION Display con unidades de 200 g, 250 g, 500g ,1000 g.
COMERCIAL Saca de fibra 16 Kg v 25 Kg.




ROTULADO

Compuesto por los siguientes tems: Marca Comercial, Nombre del Producto, Conter dde Neto, Fabricado por, Para, ingredientes,
Lole, Fecha de Vencimiento, Conservacion de Producto, Instrucciones de Uso, Precausiones de Uso, Tabla Nulricionatl y finaimente
e Cédigo de Bamas.

USOS Y APLICACIONES

Usado principalmente como precursor en olros productos alimenlicios de alla inge-sia.

VIDA GTIL ESTIMADA

El producto liene una vida Giil de 12 meses aimacenado en ¢pimas condiciones.

CARACTERISTICAS DE

Debidamente rotulado, conforme se estipula en la normatividad vigente,
E! producto empacado No deberé presentar abombarnienio, fisuras o despeguis en su estructurs.

Ei color, el olor y i sabor debe comesponder a las carasteristicas del producte en estads freseo,
ACEPTACION O No deberd presentar impurezas, particulas extraias o ajenas al producta.
RECHAZO El peso nete conlenido debe corrasponder al indicado en el empague.

£l producio con fecha de vencimiento menar a dos (2) meses, no deberi comercializarce,

Disponer el praoduclo scbre eslibas plslicas, en un lugar fresco, seco, venliiado, iluminacion adecuada, en zonas libres de
CONSERVACION contaminacién por olores, humedad y demds condiciones higiénicas que asuguren la inocuidad del producto.

z El vehicula de transporte de alfimentos debe tenar concepto sanitario vigenle, que no scasione riesgo de contaminacién wo

?LRﬂNAgsg;j?_éENTo Y profferacion de micreorganismes, y protejan contra la alteracion del alimento o les dafios en. el material de empaque.

El preduclo debe ser aimacenado & una lemperatura ambiente < 35°C y a una humedad rélaliva S 80% para mantener las

caracteristicas propias del producto terminado. B
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Datos Generales del Preducto
Expediente ] 20229946 Nombre 'AVENA VARIEDADES: HOJUELA NATURAL, HOJUELA DE AV 4NA
Sanitario " praducto PRECOCIDA NATURAL

Registro i Estade
r NSA-0012394-2022 2032/06/14 Modalldad igente
[Observaciones| N1B040042628

FORTIAVENA, TROPICAVENA, PRECOCIDA

FABRICAR Y VENDER

Datos de Interés

Traamients | COCCION c:::;zlrg:ifoﬂa MEDLO AMBIENTE
| EROUG | CoTSRTICT | —
; Radicado m_mm
[ ___No Aglica _ _No Aplica_

Presentacion Comercial
Display con unidades de 200 g, 250 g, 50091000 g.
Saco de fibra 10 Kg y 25 Kg.

Reies por Preducto

" Rol | ombre/RaonSocal [ Faic | boio | Cudad | Emat |

Caiie 3 No. 1-35 PARQUE INDUSTRIAL DE
FABRICANTE TROPICAL FRESS S.A BUCARAMANGA 2 ETAPA COLOMBIA| ISANTANDER] BUCARAMANGA| jwaseciadosbusiness@gmail.com

TITULAR REGISTRO Calle 3 No. 1-35 PARQUE INDUSTRIAL DE i j R
SANITARIO TROPICAL FRESS S.A BUCARAMANGA 2 ETAPA COLOMBIA/ISANTANDER| BUCARAMANGAjwasociadosbusiness @gmail.com
mprimir << Alras

hitps:/iwww.invima.gov.co/consulta-registros-sanitarios ) 1




_Mj.;‘_ o

INSPECCION, VIGILANCIAY CONTROL | INSPECCION
OFICIO COMISORIO
- bécﬁgo: IWCINS-FM101 i Version: 05 % Fecha de Emisién: 2023-12-28 l Fagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7302-1192-2025

instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima

GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE 1
Respetados sefiores:

Ubicacién

Esiablecimientos {La ubicacién pusde determinarse por fos furclonarios al momento de realizar
- {a diligencia)

CR 2 No 3-285 LT 22C-2F PQ INDUSTRIAL DE

TROPICAL FRESS SA PLANTA No 2 BUCARAMANGA LI ET

BUCARAMANGA- SANTANDER

En uso de las facultades ctorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigents, me permito presentar
a los profesionales relacionados 2 continuacion, quienes estdn comisionados a partir del 2025-10-23 hasta el 2025-10-24,
para realizar actividades de conformidad con las competencias de este [nstifuto: PRIORIZACION INSPECCION, VIGILANCIA

Y CONTROL EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO (PLAN DE VISITAS CUARTO TRIMESTRE 2025) Y TOMA DE
MUESTRAS ACORDE A CRONOGRAMA

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
Sulay Milena Leal Leal Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial Centro
Edwin Mufioz Amariz Profesional Universitario Orients 1

) Nota: Ei Rol solo se diligencia pera el Procesa de Audiforias y Cerfificaciones para los ofros procesos se diligencia €l cargo

.08 profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto v en desarrollo de sus
- funcianes y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigifancia y control, seguin las cuales podran
adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas sanitarias, sin necesidad de

ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito s2 encuentra facultado para intervenir en la presente
diigencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados {carné, oficic comisorio, actas de visitas,
atc.) a ravés de contacto telefdnico, con Iz oficina: Grupa de Trabajo Territorial Centro Criente 1 Teléfono (807) 6310453 o
medianie el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web insfitucional en &l siguiente vincuio
httpsfapp.invima.gov.ceffuncionariosiconsulta/consulta .php.,

Contéctenos en: Teléfonos: {607)6910453 Chat de WhatsApp: 30594132671, Agendamiento de citas Atencidn virtual
¥ presencial mediante Bookings en el siguiente QR:

LA s
Se informa que en el marco de |a estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la {inea (+57) {601) 242 50 00 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.gov.ce en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.qov.co:444/Parsd/peticiones/solicitud . Para
denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion (+57) (601) 242 50 00 ext 1500. *Los teféfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Tado en la ciudad de Bucaramanga, el dia 16 del mes de Octubre del afio 2025

. e - Recibido por
e 4 7 - PP o
e i~ ) Firma Flvwin Bocson MontGioT

Nombre ¢puin Geifion  rontsicl
Cédula oS4 L EG
Cargo _irCe ~olidaed

Fecha A5 ig&5ha1s

OMAR TOMAS ACUNA ACOSTA
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL.

NSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: WC-INSFM114

Versidn: 07

Fecha de emislén: 2024-05-04

BUCARAMANGE, / SANTANDER

2025-10-22

| TROPICAL FRESS 5S4 PLANTA Ne 2

R 2 No 3785 LT 22C-2F PO INDUSTRIAL DE BUCARAMANGA Il ET

IPAULA ANDREA LIZARAZO SANABRIA

- |8040042628-2

| 8040042828

“|a1esTrs15 8292858822

“ladministrecion @trapicaifzess com

| CENTRO ORIENTE 1

*[7302-1192-2025

5 |Magiiias

N 1.4.1 Laches sn polva y cremas da leche en polve

LINEAS DE SUBCATEGORIAD
S ALIME :

S Uigad gé medida

120 YARIC

EOWIM MUNOZ AMARIZ

PROFESIONAL UNIVERSITARIQ

SULAY MILENA LEAL LEAL

PROFESIONAL UNIVERSITARIC

smbre(s) y Apelidofst

- Peelifonts -

EDWIN GERSON MONTANEZ LATORRE

JEFE DE CALIDAD

cC 1094 248,779

JESSICA ALEJANDRA PERIA FLOREZ

JEFE CE LABORATORIO

cc 1.065.877.767

186%




~ INSPECCIGN, VIGILANCIA Y CONTROL l HNSPEGSION

2 R

HSPECCION SANTARIA LON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Chdkga: NC-NS-FMi14

AT e R s AT

Vershin: 7 Fechs de emizisn; 2024-06-04

BUCARANANGA / SANTANDER

20251023

TROPIGAL FRESS 54 PLANTA No R

1R 2 No 3-285 LT 22C2F PRUINDUSTRIAL BE BUCARAMANGA BT

)
1y deras roplameniacion santada apleabls
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[supcategoia R [m—— : - Fromedio tots] Sl pareantsfe da cumplimisnt N 84,00
Subcaiegars . Subsalegoria . Canctpic wnl_tnﬁntsl":leiilna!e{:lmhnw: R FAVORABLE
(of . Acépiife (o Acepublyzonsbasitmionios .o Co acephably R ) ::,xx[mvlgam
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FICHA TECNICA DE AZUCAR

NOMBRE DEL PRODUCTO

AZUCAR

MARCA COMERCIAL JR, MONTEROVIRA, DULZURA
Descripcién Fisica:
GENERALIDADES v Sacarosa de origen natural de color blanco de apariencia
granulada, extraida de la cafia de azdcar.
Caracteristicas fisicas:
REQUISITOS v" Color: blanco
GENERALES v Olor: a dulce caracteristico del producto
‘ v"  Sabor; Caracteristico a dulce
v" Textura: suave
PARAMETRO RESULTADO LIMITE
Aerobios mesdfilos  menos 10 ufc 20a 100
Coliformes totales menos de 10 ufc menos de 10
CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS E. coli menos de 10 ufc menos de 10
Mohos menos de 10 ufc 20 a 40
Levaduras menaos de 10 ufc 20240
v Humedad 0.06% maximo
J N h) R
camcrenstcas | e o850 oo
FISICOQUIMICAS s
Q v" Peso molecular: 342
v" Material extrafio:

PRESENTACIONES Y
EMPAQUE

250 gramos a 50 kilos ‘
» Bolsa plastica de baja densidad en polipropileno
s Sacosen fibrade 50 kilos

1864




SO

mantener en lugares secos, sin presencia de humedad, alejado

CONSERVACION Y VIDA .
de piso y paredes.
UTIL A ~
* Vida Gtil @ 1afio
Trasportar el producto evitando estar cerca de jabones o
productos quimicos que puedan afectar las caracteristicas
TRANSPORTE organolépticas

El vehiculo debe encontrarse limpio, utilizado solo para
transporte de alimentos

INSTRUCCIONES EN LA
ETIQUETA

Consérvese en un lugar fresco y seco

IDENTIFICACION DEL LOTE

LOTE: DIA, MES, ANO

DATOS DEL EMPACADOR

Comercial de granos internacional 5.A.S

Ubicado en: bodega 14, local 5, Centroabastos,
Bucaramanga {Santander), Nit : 901097194-5

Notificacidn Sanitaria No: NSA-0014960-2023

FECHA DE ELABORACION

MARZO / 2025

ELABORADO POR:

APROBO:

BACTERIGLOGA Y LAB CLINICA

JULIO ALIRIO RAMIREZ
REPRESENTANTE LEGAL

ZULAMITA DEL SO0CORRO MONRROY RAMIREZ

T,P. 682542382245TD
ING . DE ALIMENTOS
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Mombre
proteis

AZUCAR BLANCO; AZUCAR BLANCO REFINADG.

NSA-0014360-2023
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Ok servaciomss

idarcas DULZURA, LR, CAJASAN, MAS X MENQS, MONTEROVIRA
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No Aplica No Aplica

Presentaciones Comerciales

No Aplica

Prasiniacion L oingreie]

250 g A 50 Kg
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Codigo: F- 630 002
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PRIMERA EDICION'QOIS 01-01

CODIGO: F-6304002

EDICIONNO.. 09 ': ‘ 'f . ; . FECHA:2018-07-19
i o i i r%l‘ i i i B
TITULO: DESCRIPCION DEL PROD UCto ‘AZU '

AZU CAR BLANCO ESPECLA.L

egistro Sanitario- | . ©.

I NSA-004594-2018"
.i Pl Sacarosa punﬁcada y cristalizada (sucrosa) extraida de la cafia de aziicar mediante
Descripcion 5 ! procesoq mdusﬁmales ! |

i ' ‘ "|Recepcion de” | cafia) ' Preparacién de cafia, ‘Molienda de cafia, Pcsaje de jugo,
i ! + {Alcalizacién, Caleutamlento 1{ Calentamiento. 2, Calentamiento 3, Calentamiento 4,5 y
d 4 6, Clanficaméu? de jugo, Calentamiento de jugo Claro, Evaporacion, Calrificacién de
Etapas del procgsﬂo Meladura, Evaporacién 5Efecto, Cristalizacion de “A”, Centrifugacion, Transporte de
- aziicar,| Secadc? Transporte de Aziicar seco, Envasado Almacenaxmento de producto

i | terminado, Transportey dlstn’bumén :

Sacarosa : '

R . n 5 -
Recuento de bactenas aerob:as mesoﬁ]as o I } ten 1 . L ‘ .
UFCnog i oo | SH A | B0 s Nirc 3906
Recuento de Cohformes totales (UFC/ 10g) 5.0 3.1 i0: 50 NTC2085; NTC 4306
Recuento de Mokés (UFC/10g) + © “5E | 15 : :  NTC 3907
Recuento de Levaduras (UFC/lO_g) i S+ 3| 0. {1s0- i NTC 3907
Recuento de Eschericia coli/ 10 g 510 0 ; NTC 4306
En donde o ! e _

: i ' I' o : \
n=nimero de muestras por exammar ! 1 i I i ;
M =indice maxnno permisible para indicar el nivel de buena)calidad.! : '

m =indice maxuno permisible para’ identificar el'nivel awpu able de cahdad_
¢ = N0mero maxxmo de muestras permlslbles con resultadcs entre m y M

étodo de En il
n , X ICUMSA: GS2/3-23(2005);
Arsénico, expresado como As 0 5 mg/kg Ma)umo ! NTC2085 (52/3-25 (2007); -
| T i | -GS2:51 (2015)
:Cobre, exprcsac.lor E:ox_no Cua 1 Omg/ﬂg Maxn:noj: ‘ NTC 2085 ICUMSGAS';} ?%;0219551994);
T , S i B} ICUMSA:GS2/3.24 (1998);
Plomo, expresado como P O 5 mg/kg Méximo. gg 'NTC 2085 - iGS2/1/3-27 ( (1994),
e RN ' GS52-51(2015)
- SN 1 ) ' Resohucién 5109 de 2005 '~ NTC5970
D : * } <! i . .
i6xido de Azufre (SO < 10 mg/ke 21CFR101.100 GS2/3/7/8-31-94:A0AC
Ed.9 /201807 - 12 ANTESDE USAR ESTE DOCUMENTOC, VERIF'IQUE EN' i cPagina'l de s
P . LA ]NTRANET QUE ESTA VERSION ES LA VIGENTE .
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Pesticidas S Codex alimentarius:

Absorcitn Atomica!
o |

Jlr‘ Yoo SN T R

Micotoxdnas o [|L0, :JAu5~nc1a: P 0 NA T b [ Métodos inmunogufmicos

*Este producto no ;connene alergenos'

: Método dc-;‘gﬁsayd !

Partlculas metéhc;,as (ppm); & | 10ppm b . Parémetro interno C270001, 7.1.27

Pamculasnometahcas(ppm) ‘ . 35ppm . b 1. Par4meétro interno L C270001, 7121 :

L FDAUSDAQapimlos Section |

Pm‘mlas metahcas (mm) i ‘ :5: <’me f ol 555425 C270001,|7 1 27

‘ .“i ! Z I' : 5
-'Particulas Ho metﬁlipas (_mm)-g o

EER 't i f ‘ T -
AR FDAUSDACapnu]oSSecthn 0279001::7;1-21 i

: 555 425

ol €todo de Ensaye
I'Clor e C270001, 7.130:

3abor TR Dulee - jéi: . L G270001, 7.1.30 -

[Apariencia i} . ¢ 107 ol Gramdada: ¥ . i 5 €270001, 7.1.297

_ Meétodo de Erisayo |

. P | ICUMSA GS2/3-1 (2011,
| NTC20ss _ NTCS86

B et | ] . i
jen - p;aga):_; SR o ICUMSA G82/3/9-17 (201 1);
' i ENTC‘QOSS ¥ - NTC570 ‘

b.bé%i@f?cciéﬂ en masa)lsMa.mmo} : : i\ITC 2085 ‘ ‘ ;QUMSASr?‘éflsgziS (2905)

Colorad20mm '/ |* 7 © 180UIMaximp - || NTC2085  ICUMSA GS2/3-102005);

Humedad |

L NTC 5969

- SN NS T A ;]IICUMSAGsm 110 (2011
Tmbledadaﬂ{)nmu o Sl SOIrHMamm‘clJ . = ‘NTCZOSS T NTCsese
10.10% (Fracéiéh en masa)Méximo:| - |1 ‘NTC2085* ok E O NTC4355
P Dos anos a part;: de su fab rlca(:lon,u m1en'tras se encuentre bego conchcwnes de a]macenamlento
1 establemdas s Sk I ‘ (R

Condiciones dew . ' | Unsitio fresco seco ysin, c,ontacto directo con humedad, productos qumcos res1duos 0 prodictos

‘Aziicares Reductores

" Vlda 1til prev1stai 5

i
!

S e oy e
= "almacenamlentm G ahmen’acms en mal estado 4 !

o 3 i Presentacmn SR RIS B LI Embaiaje

Embalaje [ ; ' ]
; : ot Bolsas 0 Skg,ll Okg:® Kg!2: Skgy 5. Okg ol Saco pohpropﬂeno ---- | !
; oo o8 Tib ) - Bolsas.0.5kg, 1.0kg; 25kgy5 Okg . E 'fi; N ik !
[dentificacitn de }}oife Lote, fecha de fabncaclén’( dia, mesy ano), turno de producclén, maquma envasadora.

s L L i Bolsas0.5Kg, IOkg,ZSkgySOkg o LRI :
Etiquetado relacionado.con Product G i, 1 d T i d C
Ia inocuidad de lés alimentos Segoucc!)qhmen cio,: azu%ar granu ado. ratasc concm ado. onservese en un lugarfrescoy

Instrucciones | para I N [
‘manipalacién, prE paraclon ¥ No aphca debldo a que el Froducto se encuentra hsto para su-consumq 0 USO.
| T ) ? A T
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Cédigo: F—630 001 o il: . P
uso P e | .
' L R R ol - .
‘ . ! ; ' Productmparaconsum]rse]?; ‘ectamemeocomo matenapnmaparala elaboracmn de otros
‘Uso previsto i pro ductos, | | ‘::_ S | |
Manipulacion | R IR
razonablemente\esperada del L N i . - e
:producto finaV/ Intenclén de No aphca,|| deb1do a Hque elL;pr?ciiuc!:to! se epc_ugntraihstg para suconsumo © uso.
uso : :w' . . o
‘Manipulacién:o usos no; S . : R “
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Grupns de usuar:os

A
Industnales mayonstas dlsmbmdores gmndes cadenas y autosemcms

‘Grupo de consugydores b
‘Poblaciones en riesgo!

Destmado'al consumo dei'lpubhc en general
.zFIH :

S

. . Ll T
.Consumidores vulnerables | -

“El producto debe jser consumido con moderacmn en personas diabéticas segim recomendamones

medicas ) 1‘1 R I ‘ . i.
N o N i . B H
-Métodos de distribucién - De productor a: Industnale‘&s hlayonstas dlstn"bmdores grandes’ cadenas y autoservicios.
1] . . ]
' i Codex—Stan 212-1999 No%ﬁua del Codex para 1os Azicares | IRy ;
: ; Resolucmn 2674/2013 Condlcmnes bésicas para empresas procesadoras de alimentos. .
‘ ! Decreto 60/2002 Anahsh de pehgros y puntos criticos -HACCP- |
b .‘ Resoiumon 5 109/2005 Romlado 0 Ethuetado de; almlentos .
Identificacion requmtos i N"rc 611/2018 Azicar Bﬁamo L g It

legalesyreglamentanos D

: Rssolucmn 333/20&[3 Informacmn nutrlcmnal i

humano

FDA USDA Capitulo 5 Sectmn 555,425 !
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Resoiucmn 683 de 2012 i}equmtos sanitarios que deben cumphr los matenales objetos
envases qumpamwntos ‘destlnad‘os a entrar en contacto con; ahmentos 'y bebidas para consumo

Calotas___: 200kl
: Carbohidrato tota] Cd G 99.6% i
| Proteina R e Lk !
'GrasaTotal 11 ° C e T 0% ,
i Sodio 1“ 1 it ok 0% o :
Minerales (mg) | L R 0% !
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01 i 2015 01 01 : Prun@raj‘edi}cmn : ji _ J
02 2015- 02 01 Inclusmn de mfonnacmn nutncmnal i ‘ : i
.'; Sh ; o Mod1ﬁcaczon en 41 campo»mstrucctones al consumldor en la ethueta (y/o i
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Datox Getrerales del Producto
E'A'-PE_d‘é{‘ te 20142161 N_Dmhrt' | AZUCAR MORENA ¥ AZUCAR SLANGO ESPECIAL, AZUCAR CRUDO.

Sanitaric producte

Registro i b Al Estado

i-‘:ar:(jlmr‘so NSA-D04594-2018 Vencimiento 12028,'04/09 Modalidad FABRICAR Y VENDER Registro Vigen'ter
Ohservacioneg (5,8913062379
[ Marcas || " INGENIO DEL CAUCA, INCAUCA, DMA, IBERIA, NATSUCAR, BARY

Datos de Intarés
" 5 Cundiciones de
Tratanbento CONCENTRACION conservaclin MEDIC AMBIENTE
e P e =
Radicado Estade Archivo
Eliguetas
Huetes No Aplica ‘ No Aplica No Aplica
' Prasantaciones Comarciales

Prasentacion Conercial

Sobres: 5 g, tubipack: 5 g, bolsas: 25¢ g, 300 g, 454 g, 500 g, 850 g, 2.0 kg, 2.5 kg, 5.0 kg. 8,5 kg, 10, 12 g Saco: 50 kg, 1060

kg, 25 bolsas de 1 kg (peso neto 25 kg); 5 boksas de 5 kg {peson neto 25 kg); 10 bolsas de 2.5 kg (peso neto 25 kg); tarro:

300 g; bolsa individual por 250 g, en 50 bokas en empaque primario en fardo de polipropilenc de 12.5 kg como empagque

secundario. Bolsa individual de 500 ¢ en 25 bolsas en empaque primario en fardos de polipropileno de 125 kg como

empaque secundario y en 50 bolsas en empaque primario en sacos de polipropileno de 25 kg como empatue secundario.

Tarro individual de 300 g embalado en cajas corrigadas por 12 unidades. Estas p JOnes ¢ ponden a azucarera

de 250 g, 300 g, 500 g . Bolsa x 200 Unidades de 5 g; Tarro indivudual o andcares x 250, 300 y 500 gramos; Tarro indivudual o

aziicares x 200 gr por 40 Turrones de azucar, 300 g por &0 turrones

Sachets 3g 680g, 1814g Doypack: 907¢ BIG BAG/ SACO: 10KG, 125KG, 13.6KG, 50 K5, 1000 KG, 1100 KG, 1150 KG, 1175 XG, 1200 K6
1250 KG 1100 Kg, 1150 Kg, 1200 Kg, 1250 Kg. BOLSA INDIVIDUAL DE 454 GR, EN 12 BOLSAS EN ENPAQUE PRIMARIO EN CAJA DE
CARTON PO 5,445 KG COMO EMPAQUE SECUNDARIO. BOLSA INDIVIDUAL DE 680 GR, EN 12 BOLSAS EN ENPAQUE PRIMARIO EN CAJA
DE CARTON PO 5.160 KG COMOC EMPAGUE SECUNDARIO. BOLSA INDIVIDUAL DE 1.814 GR, EN 6 BOLSAS EN ENPAQUE PRIMARIO EN
CAJA DE CARION PO 10.884 KG COMO EMPAGUE SECUNDARIQ. '

ro e 2,6 Ko, 2.7 Ko, 2,8 Kg, 6,250kg, 12,5kg.Boksa para contenidos desde 300 g hasta 12,5 Kg.Saco o caja que contiens 300 g, 330 o,
350g, 400g, 454 g.Tubipak desde 3g hasta 5g. Bolsa que contiene 200 tubipaks

Bolsa de 2,6 Kg, 2,7 Kg. 2,8 Kg. 6,250kg, 12,5kg. Bolsa para contenidos desde 250 g hasta 12,5 Xqg. Saco © caja que contiens 300 g, 330 g,
350q, 400g, 454 9. Caja tetrarex desde 500 g hasta 1 kg Dulcera tipo Pet desde 250 g hasta 1 kg. Sobre individual/ Sachet/Tubipak
desde 3g hasta 10g - Bolsa que contiens 100 Sobres/Sachets/Tubipaks - Bolsa que contiene 200 Sobres/Sachet/Tubipaks Big Bag de
100Ckg, 1100 kg, 1150 kg, 1200 kg y 1250 kg- Boka plastica autosostenida, reseliable (Tipo Doypack), Contenidos desde 250 g hasta 2,5

\eg!

Kg.
Roles por Producto
Rol Hombre ! Razon Secial Direccion Pais__ |[Depto][ Ciudad [ Email
FABRICANTE INGENIO DEL CAUCA §.A5. - INCAUCA SAS. EL CRTIGAL, COLOMBIA(ICAUCAI  MIRANDA
I N SAS, : "
TITULAR REGISTRO SANITARIO NGENIO DEL CAUCA SIGLA: INCAUCA O Carrera 9 N® 28 - 103, Cali, Colombia, COLOMBIA] VALLE CaLl
INCAUCA SAS
Imprirnir << Atras

hitps:/fwww.invima.gov.colconsuita-registros-sanitarios
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INSFECCION SANITARIA GONENFOQUE DE RIESGN A FABRICAS DE ALIMENTOS

l ST

OIS FM114 Marsln: 07

2021 0804

Cludag - Deparamenta I

WMIRANDA S CAUCA

Facha

ARROALT 62 OO0

DATCS GENERALES

Razdn sotial

INGENIO DEL CAUCA SAS-INCALICA SAS

Oireccidn

COR BL ORTIGAL

Subcategorias

1114

Linoas)

AZUCAR BLANGD

No.

CRITERIOS EVALUADCS

1. DISENG ¥ CARACTERISTICAS DETAS
INSTALACIONES -

Evaluacidn | Calificacion Crltica

EL establochnemio presenia una adecuada
localzacmn y diseha, Res, 2674 A 8 num.
11,012,113, 21,23 ¢v238

a 20

£idisunio de las nslalaciones de clabomeadn
2 glimenlos, procesamiente, empagque ¥
almazanemicnto es adecuade y cusnla can g
ampidud sulicients para realizar las
cpaiaciones ¥ parmilir la cirouiadion de los
eparanos Res. 2674 de 2013 Ad. Snum. 23

Obsarvacionas

]

!

tid'sens de la msfaleciones do las arcas de
preCRR0 permile un adecuarto lu de matesis
srima, producio y personal . Res. 2874 de
2003 Ar. fRnaum B

Pisgs, paredes y lechos tenen un disei
adecyado y poseen un buen estadn de
mantenitantd. Res 2674 A 7 num. 1.1, 1.2,
2.3 4.5 6y7

&l dsede, capacidad y dolacion dis lag
unidades sanienas es adecyado. Res, 267¢
de 2013 A0 8§ num. 81,82, 03 y64

Foses itrols) sanilztals y esladon(est de
tienpizza y desinfeccion. Ros. 2674 de 2013 Art.
Goum, 83y 5.6 Al 20, num B

jom
=t

Els51pma di drenzjes no ganem Ansges de
cantaimnacin. Res. 2674da 2013 A, 7 num.
13,14

L]

£ disefin del area da residuas stlides v su
ukicacion no genera fesgos de contaminacicn
2 I3 maleria prima, dreas de proceso ¢
producto . Ros. #6874 de 2013 At 6 aum 5.1,
54y 330um. Gy

Farcentaje ge

cumphiriants (equivalente al 20% del valor total de fa evaluacidng

.- Evaluai:léﬁr:' :"Vc.nllh:lc.%du_

ho. |2 EQUIPOS REQUERIDOS
Cuania con los equigos suliclentos y

2.1 advouapes pars los procesos que so roalia 3 30
Res 2674 An. 8, A 10nem 3
Posren un diseio saditario y funsonamienie

. sancuads, Res. 2674, Ad, 9num, 1, 2,3, 4, 8, a 5

24 6, 7,8,9,10, 11, Am. 10 num. 4, Ad 1B num.
19, Res. 683 de 2012; A 13 nem. 1,1
F;_x.ugri»:na dis shantenimienta de cquipes y

23 ulensdios. Res. 2674 do 2013 7ol 22 num. 2, a a5
A 10 nuan &

aa Cajbrastn do equpos de medoidn . Hes, a 10

074 e ZBT3 AN 2D

Poreontag de cumplirmiento {equivalenie al 15% sdel valor tolal de la evahacion)

1. REQUISITOS SANITARIOS ¥ ) I
Califleaclo Critl
Ne. AMBIENTALES Evaluaclon. [ Califteaclon i ,, £o
Programa y reqisiros de control de calidad de Pl pek,
33 agua palable. Res. 2874 dir 2013, AL & num & 25

3 A 26 ot d
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!

Tegrang dovanteatadg & feplomeniade jan
%3 Al | wat de nsldues LOdes. Bos
FETA . 208 AL 6 pum, §, An 26 numw, 2

Fragrama o costiol mwearol de
402013 An G num 2.4 5
At 28 i 3, A 28 nam 7

apas. Res
oL AR T

UG g impie e Y desaloccion thy aress,
A4 wGuipos v wlonsitas Hes, 2872 da 2043 A0 &
matt 32 AR 26 nom 1DAUY 2B nom 7

1 T -
Prennta)e de complimiento feguvalante at 20% gel vaies total de la cvaluaciang | Aoe0
. & REQUISITOS PARA EL PERSONAL - i
N Crie Observacionss
2 MANIPULADOR DE ALIMENTOS . Evaluacidn Calficsclén rittkee
BroQuaina Aeaneniaun o rmplomentads ce
21 sausacitn saritana dingléo @ los Iravafidares x EL]
Res, 2874 A2, 13y 19
22 Praclicas gichisay y Dotacion da 1os 4 3%
el rabmademes Res 2874 de 23 AL 13y 14
Eatado de satud del parsnonal manpuiacer o
a3 alimontas, Ras 7574 do 2013 Aar, 1% A 14 a a3
num 12
Forceniaje ge cumplimento {equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10,00
No. |5 OPERACIONES CLAVE EN'EL PROCESO | Evalaclén' | ‘Calficacien |  Crltice Opsorvacionas
Contral de materia prima e insumes Rns 2674 ' ;
a1 A 16 num 12348 678 At 82 num 1; 2 10
e Al 28 aum 1,345 AN 28 nem. 1, 2,3, 5.6, "
B Ay
#iujos ardenados, dneales ¥ sin operaciories
52 crysadas, Ros. 2674 du 2013 A 16 Num. 5 a 0

A 20num. 1y 4

Coriral de variabies 50 prcasn
{ernparatras, prosan, humpe, ool owss)
53 sdenados durenie fa produceidn de acuerdo 5 0
allipa o producto, Res. 3674.de 2013 Art. 22
num 2, A0 1B nom. by 2

Conservacian agecuada de producto en
proceso, Res 2674 de 2033, Ar 18,

Canirat do envasado y ambalaje. Rosclutiones
GBI ae 2012, 2674 de 23 ArUI T 18 num 1y a
22 2,442 de 201241423 de 2042, 24, B35 de

213

Sislema de ascguramicnto y ceninol de cilldad

kb Res. 2674 An 23y Ros 1619 do 2015 a 0

Porcentaje de curmpiimiento {equivalenie al 20% del valor total de ia pvaiuzcion)

No. - 15.VERIFICACION $OBRE EL PROCUCTO Evaluacién | Callfizaclon

Programa de mueslree, chareniena y
51 shoracien de producie Hes 2674 ae 2073 A, E 24
2Znun 1, 2y 3

Wigs Gt Gel products. Res, 2674 de 2015 Art,

82 |3 An15.num3 Res 5109 de 2005403 a 18
e Aimacenamienie de products tarminade, Res. a 18 ; i ;

- 2674 du 213 A 28 um 1234y 3 ” Sl e y L G I P i m.“ RN
- Roidads def prosicta termnads ¥ reluindo TR Var ancre da rollbada pir o praducis AZUGAR BLANGD

. nurzioral coamdo apirun Res 51082005 a 15 T ESPEGIAL MARCA INGAUCA PRESENTACION POR 500y

£4 Res 8102021, Res. 24022022, Res. 0 o 6 0LSA DE POLIETILEND

Pa02021 - :
P +: T L I SR

e Trazabedad, recally manefo do dEvolicknes a is B ;

=i Rus 2674 de 2015 An. 26 num, 6 -

&5 ranspore producin ferminauo. Res. 2074 da a 1%

2013 A, 29

Parsenisie do vumplinuanto {equivalente al 15% def vaior loial de la evaluacihn}

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1
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PRODUCTOS LA SABANA

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

NOMBRE
COMERCIAL

AREQUIPE. Marca La Sabana

FABRICANTE Y NIT

PRODUCTOS LA SABANA S.A.S. NIT. 2015953948

No. REGISTRO
SANITARIO

RSAG033518-2024

CALIDAD

El producto cumple con la siguiente normatividad

* Resolucién 2674 de 2013

* Resolucion 2310 de 1986

* Resolucidon 5109 de 2005

* Resolucion 1407 de 2022

* Resolucion 335 de 2021

Y demas nermas que modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion anteriormente
mencionada una vez entre en vigencia

DESCRIPCION DEL
PRODUCTO

Generalidades: : ‘
Es el producte higienizade obtenido por ia concentracién térmica de una mezcia de leche y
azlicares.

Es un producto de textura blanda y pegajosa, color ambar moderadamente pegajoso y sabor
dulce con aroma lacteo.

Requisitos generales:

En la elaboracion del producto lacteo condensado azucarado se permite el empleo de
saborizantes, incluidos los naturales, de

acuerdo a las Buenas Practicas de Fabricacion.

En el arequipe queda prohibida la adicidn de aimidones y demas sustancias no permitidas y
debe estar exento de sustancias
toxicas o residuos de drogas o medicamentos,

NOMERE
ESPECIFICO DE LOS
INGREDIENTES

Leche reconstituida (agua y leche entera en polvo), endulzante: az{car, suerc de leche en
polvo, endulzante: glucosa,

coadyuvante: bicarbonato de sodio, antiespumanie: polidimetilsiioxanoe, enzima: lactasa,
conservante: Sorbato de potasio.

Aditivos: Se adicionan aditivos auterizados en la resofucion 2310 de 1986

CARACTERISTICAS La leche como materia prima del producte, puede ser un alérgeno. El producto esta exento de
TOXICOLOGICAS sustancias txicas o residuos de drogas o medicamentos. Cumple con la reglamentacion
Codex Alimentarius Standard 183-1995 ¢ reglameniacion nacional en cuanto, a residuos de
aflatoxinas, metales pesados, pesticidas o residuos de medicamenios veterinarios.
CARACTERISTICAS El producto cumple con las siguientes caracteristicas:

FISICOQUIMICAS

ANALISIS METOLO VALOR ESPECIFICACION | CUMPLIMIENTO | ANALZADO
OBTENIDO Resoiucién 02310 POR
CERTIFICADD | de 1086, CAP. IX,
ANALISIS art. 56, Arequipe
FISICOQUIMICO

Almidén (Sin unidades) | AOAC 820.40 H/ negativo negativo CUMPLE TD300

cualitativo (kI
Cenizas (g/100g) AOAC 920.115 2.0 Max. 2.0 CUMPLE TD300

E/Calcinacion
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Humadad (g/100g) AOAC 620115 15,9 Max. 30 CUMPLE TD300
DiSecado en
estufa
Sdlidos Lacteos no Calculos por 32,3 min. 17 CUMPLE TD300
Grasos {g/100g) diferencia
Rcto. de Hongos y Pelrifilm 48 Hrs, <10 10-100 CUMPLE MG300
Levaduras ACAC Official
UFC/g Method 2014.05
20th. Edition.
2018
Rcio. de Petrifiln , ACGAC <10 100 CLUMPLE MG300
Staphylococcus Cfficial Method
aureus coagulasa 2003.08
posltiva Froductos
Lacteos
CARACTERISTICAS El producto cumple con las siguientes caracteristicas:
MICROBIOLOGICAS
VALOR CETENIDQ su AALZAO
CERTIFICARG ESPECIFICACI i
ANALISIS HETODRO ANALIEIS Resclign 140702 | CUMPHRENTO ) T eng
MICROBICLOGICO
Rein. de Hongos y Levadirss | Periflm48 Hrs, AQAC Official '
UFCA Method 2014.05 20t Edion, 2016 <1 10-10¢ CUMPLE | MGi00
- Reto. de Staphylocoetus . .
" Betiflm , ACAC Official Methed
aureus coaqulasa positiva ! " <10 i CUNMPLE MGE306
UECH 200308 Productos Lacteos
COMPOSICION VALOR OETENICO: | ESPECIFICACION
] CERTIFICADO | Ressiucién 02343 AHALIZARD
QUIMICAE ANALISIS KETODO BALISIS de 1056, AR, | CUMPLIMIENTO | ™
INFORMACION BROMATOLOGICO | ¥art. 58 Arequine
NUTRICIONAL Proteina {g/100g] ijeldzhl, ACAC B20.115 & 55 * * QU300
Shlidos Totales {gf100g) Célculos por diferencia B4.B ¥ * AFS00
Srasa {g#00g) Roase.Gotlieh, AGAC 854.05 2.8 * 2 AFG0D
Grasa saturada {g/100g) CGFID, 8008, Ce 1689 1,96 * 2 QD300
Graga rans{sémercs (gf100g) CG-FID, A0.0.5. Ce 189 0,00 * 4 Qn30e
Azucares reductares Totales {gHG0g) Eynon-Lans, AQAC 823.08 513 * . AFS00
Carbohidratos {gf100g) Céloulos por diferencia R * * sl
Cenizas [gfitDg} Cafcinagion, AGAC 920115 E 1,6 max. 20 Curaple Q8500
Secado #n estufa, AQAC £ 5 P 1
Humedad {g/1a0g) A5 D‘ 35,2 AFE0D
Digasfion Acida-Alcaling
Fibra erida o bruda {g{ag) calinacion, ADAC 962.03. 2st. 0,0 ¥ * AF500
Edition 2018,
OTRAS BETERMIHACIONES
. Detersinacion Indirecta factor
Calprias {Kealf0g} Atwaler B/7 ! * QO30T
) . Espasdrofotomelfa de absarclon .
Calcio imgCar! by atéenica con Jama, 183 * Q500
Espactrofofometris de cbaorcion
Hierro {mgFer10Bg) atomica gon llama, AQAC 0,2 T * QL1500
58911, 21st. Edilion 2019,
N Espectrofotometriz de absorcion
Sadio (mgNa/10Cg) atémica cor Tama, AGAC 950.23 178 ’ ’ QL5

APORTE
NUTRICIONAL DEL

El producio cumple con las siguientes caracteristicas:




VERSION: 01
AGOSTO /19

PRODUCTOS LA SABANA
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ALIMENTO POR 100
GRAMOS.

VALOR OBTENIDO | ESPECIFICACION
ARALISIS KETODC CERTE D0 Fi":’ﬁgﬁgﬁm cuupLsiero | AHATEAD
BROMATCLOGICO | Iar, 55.fmeqeee
Caiorias fKealitil) Dm”“‘““f&g‘;‘eﬁ;“‘“ factor e : . QD300
Proisina {gHlg) Kleltaht, AGAC 9201156 55 . * D30
Grasa (gfi00g} Rogse-Gattliieh, AQAC 58985 28 * * AFEDG
Grasa saturada (gf100g) CGFID, AQ.C.5. Ce 1088 1,56 * * Cbaag |
Grasa frans-feémeros (gH100g) CGFID, AO.LS. Ce 1083 0,00 ! * Q030c
Azicarss reductorss Tolaes (o100} EynonLane, A0AC 92309 513 * ¥ AFSO0
Larohidratos (3A00G} Cilenies por diferencia 545 * * D300
Caleio fmgCaifd0g) Esmeﬁﬁgﬂﬁ gz;gmwn & * : N
Espectrofctomelria de alJ,somiéﬂ
Hierro fmgFafDig) atémics con fama, AOAC 02 * ‘ CL5G0
G00.11. st I?diﬁun 21319__‘
Sodio (mgMa0Gg) i“opn:imégg’;;ﬁ?: e 178 : . G500

* Para estos anafisis no hay nomma de comparacion

CARACTERISTICAS
ORGANOLOGICAS

Color: émbar Olor: aroma lacteo
Sabor: dulce lacteo Texiura: viscosa
Apariencia: brillante

- ARACTERISTICAS
DEL EMPAQUE

Empaque: El empague primario cumpie cabalmente con las especiiicaciones técnicas
establecidas en la Resolucidn 683 de 2012 v las demés normas que |la modifique o sustituya.
El empaque es acorde con la composicion fisicoguimica y naturaleza del producto, o cual
determina las caracteristicas de resistencia, permeabilidad al oxigeno v a fa humedad, &l
sellado mantiene las caracteristicas asépticas, microbiolégicas, sensoriales y fisicoguimicas
dei producto. El producto se empaca individualmente en sobres tipo sachett unitaric de
material impreso que corresponde a laminado PET transparente y PEBD, de calibre 91 g/m2 ¢
en tricapa que adiciona capa metalizada o foil de aluminio comoe segunda capa, de tamano va
desde 5.5x8.0 cm a 7x8.5 cm; ambas presentacicnes son de grado alimenticic, inertes, ho
genera migraciones de componentes al producte; con cierre termosellado.

Rotulado: El empagque contiene el rotulado establecide en la Resolucién 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 del Ministerio de Proteccién Social, y las demés normas que
modifiquen, sustifuyan o adicionen la reglamentacion mencionada, una vez entre en vigencia.
L.a fecha de fabricacion, lote y fecha de vencimiento estan resaltadas y son facilmente legibles

PRESENTACION

Presentaciones comerciales

Cambio de presentacion comerciai: unidades desde 10 a 50 gramos en unidades enteras o
fraccionadas, frasco: desde 100g a 1000g; cufiefes: 1 kg, 5 kg, 15kg o 25kg, bolsa doy pack
desde 200 g a 50C g, bolsa de polietileno de alta densidad con o sin tapa dosificadora por 500
g 1kg, 2kg, 5kg, 10 kg.

PORCION
RECOMENDADA

Tamano de porcién recomendada segln minuta patron establecida en la resolucion 335 de
2021 Programa de alimentacion escolar:

Preescolar
Primaria: Primero, segundo y tercero.

V23
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Primaria: Cuarto y Quinfo.

Secundaria: Media y Ciclo complementario.

GRUPO Todo tipo de poblacion puede consumir este alimento. Su consume no es recomendadc en
POBLACIONAL personas con morbilidades como diabetes, problemas de higado grase o vesicula.

PROCESO DE Se parte de una mezcla de leche entera en polvo y agua la cual se hidroliza, durante un tiempo
ELABORACION

de 1-2 horas, a temperatura entre 38 - 42°C. Posteriormente se adiciona el resto de los
ingredientes. Se inicia la evaporacién hasta llegar a punto de ebullicién, se aplican controles
de temperatura entre 78-82°C, equipo empleado, presién de vapor de 20-30 PSI. Esta
evaporacién se mantiene por un fiempo aproximado de 2 haras al cabo de las cuales se
obfiene una concentracién de 85-70° grados brix. En seguida se baja rapidamente la
temperatura del producto entre 20-25°. Se procede a bombear el arequipe a tanques para
almacenarse, justo al ingresar al tanque se pasa por un filiro para retener particulas; por
conexion de tuberia sanitaria se da el empacado y rotulado del producto en maquinas

automaticas.
R LIMTE CRITEO
MEDIDA DE CONTREL ACCIONER CORRECTIVAS
FIAh e M ESTABLECIDO
Pesalode Verfgsion etz | Cumplmiento delprgrants Reabzar 3 safbracin o verfioaciin
mpedetesy © - —
mEzidath Umpiesydesiforgn | Complimiento g2l pogna Limgiar y desinfectyr
Tem {0370 hos Mﬂdejarmenﬁ-deihaml adlﬁrl!;{:diaj;&d: Sefre el ke o ecta
Hidniss F , : e
— B {alemtar s e temperetires por dehajo del it  enfiar
3 . para terperaiiras sobre el s, catrotande el pase G vapay
. - Rara metores ot imite defar svspovar s fempa, Sobve
" ‘ Gl b -1 e ke aeiama aquay deiar evaperar mivimo 10 minuos

e | F Regubar 2 sntmeda 2 vapr, T para ulores por defgjo gl

P e vt 3-9H i e pé;ﬁ Valges Do EXim
Fimiy Husenia e nofedss ers Veeer materis pimas ? ﬂiﬂ Tomar 3 produceitn para
fumit | P Respalar s sntrada de agm ;E; ;tﬁr.para Yalores por eazima g
e . L Fad B, 28 =

Terpela 8- it por czbaip no afec o ocuidad

Empacady 26 Copbaes de olfacion Cumﬁi‘!m?:;?b;g:;mnld'}? B procads eom prosloeto o cankoeme
dnaeenioen | PO | Contes de s condienes Sumplirln?:-mde‘lasga_méim:«s Daacuerdoalintaanpﬁmianmsfnrregir(esthaia,édemmeaeﬁm

ga simarenamicnt i)
Tatgpae B | Rontmes de s wrdidanss Cupnplmiznta 2 as conicones | e avverdo 2l ncsmplimients camregi {esthado, Hentfeatian,
I manspen i)

VIDA UTIL, FECHA DE
VENCIMIENTO

La vida Gtil del producte es de 80 dias contados a partir del dia de su elaboracién en

condicicnes adecuadas de almacenamiento a femperatura ambiente. La fecha de vencimiente

esta impresa en el empaque. La fecha de fabricacion, lote vy vencimiento estan resaltadas y

\888
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son facilmente legibles. El praducto se enirega al ensamblador dentro del tempo de su vida
(itif y con los microbiolégicos de liberacion completos.

FORMA. DE
CONSUMO Y
CONSUMIDORES
POTENCIALES

Producto para consumo directo, cada unidad se considera de consumo de una scla ocasién, si
no se consume en su totalidad, debe mantenerse en su empaque original en condiciones
ambientales de baja humedad, protegido de olores fuertes y de temperaturas altas. Producto
para consumo por cualguier persona y sin restricciones salvo por prescripcion medidas.

CONDICIONES BDE
CONSERVACION,
ALMACENAMIENT

Conservacién: Este producto se debe aimacenar a una temperatura ambiente, en canastillas
plasticas v sobre estibas, en un lugar fresco alejado de focos de contaminacidn, olores fuertes,
libre de plagas, dande cumplimiento a la Resolucidn 2674 de2013 y demas normas gue

O Y TRANSPORTE | modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion antes mencionada una vez entre en
vigencia Consumirse después de abierto en el menor tiempo posible.

CONTROLES Debe verificarse el buen manejo del producto durante todo el proceso de distribucidn, tanto en

ESPECIALES PARA | el transporte como en el almacenamiento y conservacion. Debe realizarse confrol estricto a los

LA ENTREGA vehicules y personal encargado de la distribucién, asi como también a los lugares de
almacenamiento del producto, se cumple con o establecido en la Resolucion 2674 de 2013 v
demas normas gue modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion mencionada una vez
entren en vigencia.

FIRMA DE LA GLORIA ESPERANZA DURAN BARRERA

PERSONA Representante Legal

RESPONSABLE

DIRECCIONY CALLE OB N. 7874 SEVILLA

TELEFONO DEL 3125867985

FABRICANTE

GZ’" % g &m’? @ﬂe’r“?

GLORIA ESPERANZA DURAN BARRERA

Representante Lega

1889
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MINISTERIO DE SALUD Y
PROTECCION SOCIAL

RESOLUCION Nro. 2024042238 del 11 de Septiembre de 2024
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NAGIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resclucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictardn postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en ta administracion publica.

El Articulo 128 de la precipitada norma establece: "Los alimentos gue se fabriguen, envasen o importen para
su comercializacién en el territorio nacional requeriran de Notificacién Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segtin el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccién Social, dentro de los seis {(6):mes iguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto”. : .

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013 jie) - , on el fin
de garantizar su aplicacion. i e

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 5¢&:
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud public

Que mediante la Resolucién 3168 de 2015, el Ministerio de-Sal
de la Resolucion 2674 de 2013.

11 el (la) Sefior{a) GLORIA
egal, presentd solicitud de

Que mediante escrito radicado bajo el No. 2{}2':
ESPERANZA DURAN actuando en calidad de
concesion de Registro Sanitario para el producto abaj

Verificados los requisitos establ
de 2015, y en cumplimiento con las di
de Alimentos y Bebidas del instituto’

RESUELVE
NITARIO por el termine de CINCO (5} afics al producto

ARTICULO PRIMEROQ: Conceder REGISTF
gue se describe a continuacion: '

REGISTRO -RSA-0033515.
SANITARIO No.: v
VIGENTE HASTA:
EXPEDIENTE:

RADICACION: 20241233815
MODALIDAD
PRODUCTO:
MAR_C'A:::": g

UIPE LOS ALMENDROS, AREQUPE EL MOTILON, EL CAMPESINITO.,
OS LAS SABANA, EL PRINCIPE DE LA SABANA,

PRESEN 209 hasta 5kg,
COMERCIAL: :
TITULAR(ES): PRODUCTOS LA SABANA S.A.S con domicilio en CUCUTA - NORTE DE

SANTANDER,

FABRICANTE(S): PRODUCTOS LA SABANA S.A.S Ubicado en la CALLE OBN NO 7A-74 SEVILLA,
con domicilio en CUCUTA - NORTE DE SANTANDER,

ARTICULO SEGUNDO: El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 810 de 2021 y sus modificaciones, si es el caso.
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MINISTERIO DE SALUD Y
PROTECCION SOCIAL

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedarén sujetos a revision
posterior de la documentacién que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segln el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucién 2674 de 2013
modificada por ta Resolucién 3168 de 2015,

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
Gnicamente el Recurso de Reposicién, que deberd interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dlas a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en ef Cédigo de Procedimiento
Administrativo v de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Registro sanitaric se,
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulc
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ntara a partir de la firmeza de [a
' l::Codigo de Procedimiento

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Aliment

(o} NVIMA, manifiesta que
el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucién 2674 de 2013 y Resolucién 719 de 2015 y las normas  sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacién suministrada.a oridad es auténtica’y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumplien frictamente conilas especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilan osterior por parte de las
autcridades sanitarias cotrespondientes, de acuerdo.con lo establecido en las‘pr gs normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsigtencia sente ‘entre lasinformacién suministrada y
ta que resulte de las acciones que se gjerzan por. de: o '

uj.'é 08 a revisién posterior por parte del
OS2, ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
' uga__r‘_j_'de conformidad con lo previsto por la

La impresién en soporte cartular (papel) &
formato electrdnico firmado digitalmente, cuyare
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 149

produccién del documento original que se encuentra en
esentacién digital goza de plena autenticidad, integridad y
culos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo &)

NOTA: La informacit
Sanitarios del INVIMA
direccion htip:/imnww.i

de la inscrita en la Base de Datos de Registros
I'docuimento electronico se puede consuiltar en la

Este espacio, h '

Firmado digitalmente por
DORIS YOLIMA GOMEZ
PARADA

Fecha: 2024/08/11
12:52:21 COT

Razoén: Invima

Locacién; BOGOTA D.C.,
Colombia

DORIS YOLIMA GOMEZ PARADA
DIRECTOR(E) DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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INSPECCIGH, VIGILARCIA ¥ COHTROL I

INSRECTION

INSPECCION SANTARIA GON ENFOGUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVCINS-FM114 Wersion: 06 Fechis da smisisin 20239123
cucummoRTE DE_SANTANDER JFecha - | G | st f i
o DATOS GENERALES S : I
Razeti saidl . PRODUCTOS LA SABANA SAS
Biretxion . . - .- o [GL 0B Mo 7A-74 BR SEVILLA
Representantelegal: . . GLORIA ESPERANZA DURAN BARRERA
Cod;go;mnpuun pl:mta fonises3cdan Tir - leassssasas
. Cotits e!eoh'omca .
Tﬁﬂi’fﬁﬁ% 5053801 31258687385 de nplficacion . |padusientssabnes @ho sl cnn
. udk:mi‘:lwma
Giupa de irabijo tertitcrizl . |CENTRO DRIENTE 1 Oficio comisario * - {T302-892-2024

OBJETWO CELA WSI‘!‘A

T Realzat wsia de anspe.mﬁn sanﬂarra an ater»cam E Gegbén dual nerga con el in do verificar ef cumg(muc-‘m di Ia :eglamemcmn saniaia vigente en es',)ec:bai b=
Resofucian 2674 de 2073, Resoluritn 3529 de 2013, Resoluckin 2310 de 1988, y damis reglamentacion apticabla,

DATOS DE FRODUCGION

tia. -Eé‘én{a_laaaos:"

9 IMaguilas | PO REALZAN

1122 Leche sondensads

LVRTY Arspdipeidulce de ohe/caramelos de fache

ductss 3 base g Sa

Q53

4.2.3 Corsturas, frutas conifitadas, fifeas y memeladis y 0amas prodlUclos pars Untar a bass O3 HE3S, 50 NCLpen (05 S0E0E U0 FURGs ¥
- Jjarabes de fuss, se exchyen los @

'|4.8.2 Hertakzas y oivas vagetales diferenics a dos de 48.1, incluides hongos ¥ selas, eioes y tubarculos, legurnbres y legumincsas, sloe
vora, aigas marinas; on vinagre, aceite, saimuern, saisa da SayR, o cuaiguEer ol Tkiads da coberturs; yfo con o sin tstemiento armice;
se ntidren J0s produclos confftadas, alimbarados, Paseados o escamhades; so extuyen los do 487

SUH{:ATEGORfAS
: EVMUABAS

me bEs! acmssaﬂ!a
i uﬁwmm -

L Ganlidad producida _Unidad ge medida’
. REGHE SONDENSADA 51600 s el
U AREQUIFE 45,000 Feg I
. ,". MERMELADAS DE FRUTAS 5.500 K/ARK
. |elasEactE 13.500 kAR

IPROFESIONALES INVINS QUE

- Nombals) ¥ Apellidofs) . " Ciwgo. ¢
DANEIDA FLATA JIMENEZ PRGFES?-OMAL UNEVERS)TJ’;RIG GITCO1
ANGEL DORINGD CRUZ NAVAS PROFESKONAL UNIVERSITARIC BYTCO1

RERLIZAN LAVISITA

Mexmiiels) y Apellidols o Gargm. - Docummento [
PERSO QUE ﬂTI EEN -
- NJ;\‘S% “s[TA EN FREDY FERARANDA ARCHILA JEFE DE PRODUCCION oC 18, 158.08%
DEFAMA BOTELLO AVENDAFKS CALIDAD o 1.060 807 638

¥
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Cadigo: CAL-FT-010102

FICHA TECNICA

IBA>

Version:
1.0

Documento asociado:
CAL-AN-0101 Anexo Requisitos
documentales de productos y
proveedores

AREQUIPE REPOSTERIA LEVAPAN x 1 kg

Cédigo Material 2418
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Es un producto higienizado obtenido por la coneentracion térmica de una mezcla de

DEFAEEARA

T R =
i ARIESIO r BRI AR pRaeEER
e T e e 5

1 Recepcicn e higienizacién de la

leche, descremado, hidrolisis, evaporacidn con incorporacion simulianea de ingredientes,

& enfriamiento, empagque y embalaje.

RERBIER :

= A

| Método de medicién -

&

£

Leche semidescremada, azlcar, glucosa, reguladores de acidez (citrato de sodio y bicarbonato de sodio), conservante

&

- | Frecuencia

SRR R T TS EH

ieche, azucar y conservantes.

;
e
iR

i

ARSI SR

e

- Especificacién - -

Color

Comparacién visual de
colores ref. Panione

Por cada lote de produccion

Minimo: 730C
Maximo: 2319C

Aroma

Pruebs sensorial

Por cada iote de produccidn

Notas lacteas altas, dulce
moderado y caramelo leve

Notas [acteas y dulces

Sabor Prueba sensorial Por cada lote de produccién | altas, notas caramelo
bajas-leves
Textura visual Prueba sensorial Por cada lote de produccion | Lisa, suave
. Por cada lote de produccién Suave, sin arenosidad ni
" Textura en boca Prueba sensonial 0 ep P
harinosidades

1 Consistencia y esparcibiiidad

Aplicacién manual

Por cada lote de produccion

Firme y manejable

HEARACTERISTHG AR EISIGAUUIMIGAS « : ‘ e
: Caracten_stlt_;qs.__-. S medicicn Frecuencia:: : E_s._pec_lfu_:aclpn -‘Norma
Grados brix Refractometro Por cada lote de produccion 67-73"Brix Interna
GARACTERISTICAS McRORIGLOE[EAS ; , :
| Caracteristicas ' { Método de medicién” - | Frecuencia - | Especificacion [ Norma .
- . . Recuento en piaca AQAC .
Recuento de Meséfilos aerobios 990 42 Un lgfe gleaiorlo < 500 UFC/g Resolucién 1407
. Recuente en piaca AOAC por dia de : de 2022
7] Recuento de Coliformes totales produccion < 10 UFClg

991.14




Version:

Cédige: CAL-FT-010102 10

FICHA TECNICA Documento asaciado:

CAL-AN-0101 Anexo Requisitos
documentales de productos y

proveedores
. Recuento de Coliformes fecales ng szmo en placa AGAC Ausencia
.| Recuento de hongos v levaduras Sg.? Lée;to en placa AOAC <10 UFC/g
Un lote aleatorio
0 e en un periodo
i ji Staphylococcus coagulasa positiva | NTC 4779/2007 de tiempo no < 100 UFC/fy
80 di

Informacion Hutricionat
Porcifin Z Cdas (30 g)
Mimern de porciones: Aprox, 33
Calorias [keal) Por 100 i | Pur porcibn
342 101
O —
Grasa total 474 144
Grasa sat. 26g 08yg |
Trans {mg Omg | ,
£arb. Total S8 g 20 E xc E S D E N
-,
Fibra dietaria G g Og U C S
Azlcares toigles 47 g 14g A Z A R E
Az. Afiadidos 454 149
Proteing 880 20g
Scdio 188 mg| 57mg | MINSALUD
Vitamina A GugER QpgER |
Witarning O dyg {d ug
Hizrro & mg { mg
Caltio 188 mg B0 my
Zine 0.84 mg

T

RESEN

T eretntacan. | PESOPORUNIDAD | - | MATERIALS -l
' Pﬁiﬁﬁ?ﬂ@ﬂf" | EEre— p—— | ENSIONES /| - DIMENSIONES - | "EAN 13| . 'DUN14"
l | Fmpague | - Bruto' | EMPAQUE | - EMBALAJE" : -

Dimensiones: Dimensiones:
13cm de ancho x 23cm de ancho x
48cm de largo 38em de largo x
19cm de alfo

80g

1050 g

Impresos en el envase. Se registra con la palabra “LOTE", compuesto por tres digitos gue corresponden a su orden de
produccidn; la unidad de tiraje segdn su orden de codificacion; fecha de vencimiento especificada con la palabra “VENCE,

con dos digitos para el dig, las fres primeras letras del m
T 7 T T 7

FORMAR

usa
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Versidn:

Cédigo: CAL-FT-010102 10

FICHA TECN ICA Documento asoci;do:

CAL-AN-0101 Anexo Requisitos !
documentales de preducios ¥ ;
proveedores

DURANTE SU USO

El producto se debe conservar en lugares limpios y secos, libres de agentes contaminantes fisicos o quimicos, &
temperatura ambiente menores a 25°C. Dosificar con utensilios limpios. Evitar la incidencia de la luz solar directa o
cualquier fuente de calor.

DURANTE SU TRANSPORTE - .../

Arrume a 5 pisos méximos de altura

DURANTE SU AL_M_ACENAMEENTO o

Arrume maximo a 5 pisos de altura
[REEISIAGION Mo olucinho v DRdrotes
Resolucion 5109 de 2005, Resojucid
Colombiana 2167, Resolucidn 2310 de 1988, Resolucién 1407 de 2022.

Fabricado por: Desarrollos Campesines | Registro

S.A.S. Km 15 via Buenos Alires -~ Doima Sanitario: RSA-
(Piedras, Tolima) 005618-2018
Distribuido Por: Compafia Nacional De Levaduras l.evapan S.A.

J Carrera 46 No 13-20 Puente Aranda - Tel: 4 19 49 48 - www.levapan.com

Expediente: Vence:
20141191 Enero 2028

ELABORADO REVISADO Y APROBADO
Deimer Fabian Figueredo — Confrol y Calidad DESCAM Sebastian Uruefia Varon — Lider de Planta DESCAM
Fecha: Abril 2024 Fecha: Abril 2024
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MINISTERIO DE SALUD 'ﬂ%
Y PROTECCION SOCIAL R

Instiulo Naciorst tie Vighancia de Medicamantos yAlirenios.

Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2023021585 DE 23 de Mayo de 2023
Por la cual se Autoriza un Procedimiento Sobre un Producto con Registro Sanitario
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de [as facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de octubre del 2012,
con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Decreto - Ley 019 de 2012, Ley 1755 de 2015, Resolusion
2674 de 2013, Resolucién 719 de 2015.

EXPEDIENTE: 20141191 RADICACION: 20231029983 FECHA: 13/02/2023
REGISTRO SANITARIO: RSA-005618-2018 VIGENCIA 2710172028

ANTECEDENTES

Mediante Resolucién N° 2023003055 del 27 de enero de 2023 Por la cual se concede una
Renovacién de Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo) No.: RSA-005618-2018
MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER PRODUCTQ: AREQUIPE, MARCA: SAN JORGE, DEL
CAMPO, LEVAPAN, VAKITA Y SEIS PALMAS, PRESENTACION COMERCIAL: desde los
250gr hasta 25 Kg, TITULAR(ES): COMPANIA NACIONAL DE LEVADURAS- LEVAPAN con
domicilio en BOGOTA - D.C., FABRICANTE(S):. DESARROLLOS CAMPESINOS S.A. con
domicilio en PIEDRAS — TOLIMA.

Mediante resolycion No. 2023008318 de 6 de marzo de 2023, el INVIMA resuelve, Corregir la
Resolucidon No. 2023003055 del 27 de enero de 2023 en su articulo primero, en lo referente a
corregir el nombre del fabricanie, por las razones expuestas en la parte, considerativa de este
proveido,

Que mediante escritc nGmero 20231029983 de fecha 13/02/2023, la Sefiora Cristina Martinez
Castillo, actuando en calidad de apoderada, presentd solicitud de autorizacion de agotamiento
de etiquetas del producto AREQUIPE, presentaciones comerciales: 250g, 5Kg, 25Kg, marca:
LEVAPAN, por falencias conforme a lo establecido por la normatividad vigente en materia de
rotulado por ajuste de la informacion nutricional por cambio normativo a la Resolucién 810 de
2021 y 2492 de 2022.

CONSIDERACIONES

Que una vez evaluada la peticion allegada, se pudo constatar que esta no contraviene lo
dispuesto en la Resolucion 2016028087 de fecha 26/07/2016, “Por la cual se establecen los
lineamientos para la autorizacion de agotamiento de existencias de etiquetas y uso de
adhesivos en alimentos”, Resolucidn 810 de 2021 “Por la cual se establece el reglamenio
técnico sobre los requisitos de etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos
envasados o empacados para consumo humano®, Articulo 6 de la Resolucion 2492 de 2022
“por la cual se modifican los articulos 2°, 3°, 16, 25, 32, 37 y 40 de la Resolucion 810 de
2021, mediante ef cual se fijan las pautas sobre las etiquetas, empaques y rotulos, el uso de
adhesivo y autorizacion de agotamiento de empaqgues”y Resolucion 254 de 2023 “Por fa cual
se corrige un yerro en la Resolucion 2492 de 2022 modificatoria de la Resolucion 810 de
2021

Que el interesado allega la respectiva documentacién técnicoflegal, para acceder a lo solicitado
y en consecuencia este Instituto,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: AUTORIZAR a COMPANIA NACIONAL DE LEVADURAS- LEVAPAN
con domicilic en BOGOTA - D.C. el agotamiento de etiquetas del producto AREQUIPE,
presentaciones comerciales: 250g, 5Kg, 25Kg, marca: LEVAPAN, por falencias conforme a lo
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccidn Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2023021585 DE 23 de Mayo de 2023
Por la cual se Autoriza un Procedimiento Sobre un Producto con Registro Sanitario
E| Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigitancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de octubre del 2012,
con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Decreto - Ley 019 de 2012, Ley 1755 de 2015, Resolucicn
2674 de 2013, Resolucién 719 de 2015.

establecido por la normatividad vigente en materia de rotulado por ajuste de la informacion
nutricional por cambio normativo a la Resolucion 810 de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023,
otorgandole un término hasta el 14 de junio de 2024,

ARTICULO SEGUNDO: El término citado en el Articulo Primero de la presente resolucion, hace
referencia al tiempo durante el cual el producio puede ser comercializado con la etiqueta
suministrada al momento de la solicitud para agotamiento radicada con el namero 20231029983
de fecha 13/02/2023, por tal razén, una vez se agote el plazo concedido, las etiquetas con las
que se comercialice el producto deben cumplir cabalmente con lo establecido en la Resolucidn
5109 de 2005, 810 de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023, expedidas por el Ministerio de la
Proteccién Social, o los reglamentos que la modifiquen, sustituyan o adicionen.

ARTICULO TERCERO: Contra la presente resolucidn procede unicamente el Recurso de
Reposicion, que deberd interponerse ante el DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS
INVIMA, dentro de los DIEZ (10} dias siguientes a su notificacion, en los términos sefialados en
el Cédigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo. -

ARTICULO CUARTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C., el 23 de Mayo de 2023
Este espacio, hasta ia firma se considera en blanco.

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Proyectd: Claudia Calderdn, coordinador Angela Rueda, reviso Nubia Martinez

Verifie :
Firma gitalnlnent por

CARLOS ALBERT,
RCGBLES COCI
Fecha: 2033/0§23
19:48:40 COT
Razén: Invima
Locacion: TAD.C,,
Colombia

Signhature Not

-
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Codige: IVO-INS-FMT0T

OFICIO COMISORIO No. 7305-0345-24

instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
Grupo de Trabajo Temitorial Occidente 1 de la Direccidn de Operaciones Sanitarias

Respetados sefores;

Ubicacion
Establecimientos {L.a ubicacitn puede determinarse por los funcionarios al !
moments de realizar g diligencia} |
KM 35,4 AU MEDELLIN - BOGOTA VDA LAS LAJAS def |
municipio de RIONEGRD

PANAMERICANA DE ALIMENTOS SAS- PANAL SAS

£n el uso de las facultades otorgadas en el decrelc 2078 de 2012 y demas normatividad sanilaria vigente, me permiic prasentar a los
profesionales relacionados a continuacion, guienss estdn comisionados a partir del 2024-03-12 hasta el 2024-03-21, para realizar
attividades de conformidad con las compelencias de este Instiluto:

Nombres Cargo { Roll® Dependencia
SEBASTIAN PUENTES GONZALEZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO Grupo de Trabajo Territorial
JORGE VAN DELGADD GOMEZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO Oocicente 1

3 Nota: EI Rol solo se diligericia para el Proceso de Audiforias y Cerfificaciones para ios olros procesos se diligencia el cargo

lLos profesicnales comisionados, en virlud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo de sus funciones ¥
actividades, estdn investides de amplias facultades de Inspeccion, vigiiancla y conlrol, segun las cuales podran adeiantar las
diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente
documentz, Cabe resaliar que e susorito se encuentra facultado para interveniv en la presente diligencla cuando o estime
conveniente.

--lsted podra verificar la autenticidad de Jos funcionarios yfo documentos presentados (carne, oficio comisorio, actas de visitas, sto} a

aves de contacto lelefonico, con ke oficina: Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1: Carrera 48 A No 10 sur - 42, barrio fa
Aguacatals, Medellin Antioguia; Teléfono: 604 605 2354, correo efectranico:r gttoccidentel @invima.gov.co ¢ medianie &
Sistema Consulta Funcionarios o Contralistas, disponible en fa paginag web institucional en & siguiente  vinculo
hitps:/fapp. invima.gov.coffuncionarios/consulta/consulta.php.,

Contactenos en: Teléfonos: 804 605 2854, Chat de WhatsApp: 322 2693234, Agendamienta de citas Atencidn virtual y
presencial medianie Baokings en el siguiente QR:

Be informa gue en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productios competencia del
Invima, toda persena se puede comunicar a Ia linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.irvima gov.co en el
formulario de denuncias https:ffsesuite invima.qov.co:444/Pgrsdipeticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de
corrupsion de funcionarios yio contratistas del Invima puede ilamar a la linea anticorrupcion 745 8583, *Los feféfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Medellin ol dia 77 del mes de Marzo del afio 2024

Recibido por

i I :
Hoctecti o - [

JAVIERERRIQUE ANDRADE HERNANDEZ Mombre e Lo 78 oy
Caoordinador del Grupo de Teabaio Tefritorial Occidents Lino Céduls g’ }7 gi’?ﬁ & G’T ;

Direccion de Dperaciones Sanitarias — I el '
Carqo M(F‘Q/f_,{& (f éé[““a/f

4203




1M

INSPECTION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPETTICN

INSPECEIGN SANITARLA GON ENFOQUE DE RIESSO A FABRICAS DE ALIMENTDS

Codgo: MEINS-FRI114 Vargiyx 08 Fosha de woukicn: 823-14-23

2024-G3-12,2024-031% y
20240314

RIONEGRO f ANTIOGUIA

CARLOS MARIO ISAZA TAMAYQ
90032670661

4444362; 3168778374

QUCIDENTE 1

Realizar visita de inspaceion sanitaria en atencion a soliciiud de visita con radicada invima 20241038220 con ef fin de verificar
cumplimiento ds ia raglamentacion sanltaria vigente «n espacial 1a resolucion 2574 de 2013, rasolucion $108 de 2005, resciugion
810 de 2021 v sus modificaciones, resolucidn 3829 da 2013, resolucién 775 de 2008, resolucion 2185 de 2010, resolueidn 15780
de 1984, resolucidn 19021 de 1985, y ias demds gue le saan aplicables.

DRGetN

NS, £X

2.3 Mermeladas

14.5.1 Néctares de frutas

4.1 Productos del grupo B que pueden ser calegorizados come allmenios de baja acldez ¢
cidificados

3.3.5 Vinagre Bianco

3.4.1 Mayonesas

3.4.2 Salsas no emulsionagas

{|Vinagre Blanco
Salsas Ermulsionadas 9.120 YANO
Salsas no smulsionadas

SEBASTIAN PUENTES PROFESIONAL
GONZALEZ UNIVERSITARIO
JORGE VAN DELGADD PROFESIONAL




INSPECCIGN, VIGILANGIA ¥ CENTRUE, [ j TRIPECIION
Er\t . ﬁ'ﬁﬁo HSFECCION SANITARIA GO ENFOQUE DE RIESGS & FABRICAS DE ALMENTOS
: Cdige: (VUG ERIY ! Vorsign: 08 £ acie <o G 2053 1S
. 2024-03-12;2024-03-13; v 2024-03- a )
RIONEGRO / ANTIOQUILA 14

PANAMERICANA DE ALIMENTOS SAS-PANAL SAS
KM 35,4 AU MEDELLIN-BOGOTA VDA LA LAJA

legarias seainaday.

Wadiis samitaria By e

Subcategoria 10 1.85. 182,64
Subsategoria 2; 1.4;1.6;2.3;5.1;5.2

Tz conlonmidad con 10 Gslabiacido en 12 Isgislacion samiena vigenie, espaciabmerie la Ley @ dg 1979 y su reghamenlasion, 8n
particutar la Resolucitn 2674 de 2013, Resolucién 2195 De 2010, Resolucion 3823 De 2013, Ressiucion 14488 Dy 1984, Rasoluciin
17882 De 1985, Reselucidn 1902_1 De 1885, Resalucién 775 De 2008 y demas reglamentasion saniana anglicabie

Se debe dar cumplimiento a lo Teglamentado en |z resolutién 810 de 2021 y sus modificaciones.

Ninguna

So atinde sollciyd de visita con Radicade No: 20241035224

£ 4 ’
Nornbre: SEBASTIAN PuEiéES GONZALEZ
Carga: PROFESIONAL MMNVERSITARID
Dependena: ST &1 .

i
Firmar mm
s ??

Nombyre: JORGE WAN RELGADG GOMEZ
Cargo: PROFESIGNAL UNIVERSITARID
Dependencia BTT Oy

Y4 B
Firma:
rambra; JLiAn PA@W
Cargo: AEFE DE CALIDAD
Dozumente; $T £B.214.581

Fiomiz;

Nombire:
Gargo: Casgive
Dasumenta; § Documgrda)

A0S




- * Cédigo: FLK-CEI-CM-15-02
| ‘ PROGRAMA DE TRAZABILIDAD o

| Emision: 01/04/2024

| ‘ FICHA TECNICA S

BOCAD!LLODE GUAYABA

Fabricante: | Lacky Luck Company SAS Nit: | 900.811.158-1
Diraccion: | Kildmetro 12 via Barbosa — Vélez Teléfonos: | 310 550 1462 — 321 343 7572

| El bocadilic resulta de la mezcla y cogcion de la pulpa de fruta y el azlcar, con olor y sabor caracteristico. |

Nombre legal del
preducto

Nifics mayores de 4 afies v

Bocadillo de guayaba Consumidores aduitos

Pulpa de guayaba y
azucar

Peso neto | 40 g por 325 unidades

Ingredientes Notificacién sanitaria NSA-000573-2016 .

EXEESO EH
1 AZUCARES

B oAUl

Sello de advertencia

Vida util 8 meses

Y . Alislar ‘
Recepcion de : s Concentrar : - : L . . bt 1
lmateria prima l Almacenar n;anj:ﬁ]r;s ) l Moldear ] Enfriar J [ Cortar I [ Envasar ] Dlstrlbou

: D] - - N S R ! R ;
i Calorias . Grasa | Grasa “Carb S i UAZ TAZ. P PP AR TN RU SR LIUSES IS DRPWCEE erLu R PO
(kcal) Total-' Sat - Total . | If|i;_ra Dy Totales Anadldos Prme[na_ Sodio: - Vit A | Vlt.p : H|arra. Caicle | Zinc |
i g . f '9_'. T L g -Q '9' g Mg b Mg cmgn o mg g |
311 09 | 04 78 | 47 | 58 40 0,0 38 ) 0 | 30 ; 000 |000;

! ] i J

Color Rojo uniforme, caracteristico del producto. Olor | guayaba
Sabor | Dulce y caracteristico de la guayaba Consistencia | Firme
“~ariencia | Bl producto debe estar fotalmente libre de materias extrafias y sin sefiales de resequedad o revenimiento.

Solidos solubles por Jectura refractomeétrica 2 20 °C | ° Brix minimo de 75

Resolucién 3929 de 2013

pH minimo de 3.4

Elaborado por: ing. Gabriel Leyton Revisado y Aprobado por: Jhon Edisson Gonzéalez

e
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PARAMETRO Caso Muestreo clase n c m M
Recuento de mohos y levaduras 2 3 5 2 10° ufc/g 2 x 10%ufc/y

Tipo de envase Material
Primario Pofipropileno
Secundario Paoligtileno de baja densidad
Terciario Carton corrugado
*El ralenial y caracteristicas del envase secundario y lerciado dependerd de las necesidades del cliente yic la negociacion.

Parz la identificacion del lote en el producto se usa un cédigo numérico impreso, antecedido por ia paiabra

c6digo esta conformade por 5 digitos: los tres primeros indican un consecutivo del dia envasado y los dos Gtimos indican
el afio de envasado.

ON NEE : A
gl producto se mantiene en perfecto estado preservandolo en su ,
en un lugar fresco vy seco, alejado del sol. No almacenar con productos gue puedan causar contaminacion y/o deterioro.
Debera transportarse en vehiculos adecuados para el transporte de alimentos de acuerdo a la resolhucién 2674 de 2013.

;Esta presente en la

Componente ;iEsta present% en el productos misma planta de
producto? manuf_actura'dos enla produccion?
e misma linea?
"~ Leche y sus derivados NO e g e T |
Trigo NO T I e D R
Coco NO S G T e G

Resolucion 2674 de 2013 Resolucion 5109 de 2005 Resolucion 3929 de 2013 Resolucion 810 de 2021
Resolucion 683 de 2012 Resolucion 1407 DE 2022 Resolucion 2492 de 2022 Resolucion 254 de 2023

| Y ‘\, :

| L AR 0
irm—lﬁ‘r s -
Elaborado por:

Gabriel Leyton Jnon Edisson Gonzalez
Ingeniero de Alimentos Gerente

Elaborado por: Ing. Gabriel Leyton . Revisado vy Aprobado por: Jhon Edisson Gonzalez
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Repiblica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccidén Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

RESOLUCION Nro. 2025064870 det 10 de Diciembre de 2025
Por la cual se Renueva una Notificacién Sanitaria de Alimentos (Bajo Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucién 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictardn postulades para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de Notificacién Sanitaria , permiso sanitario o
registro sanitario, segin el riesgo de estos productos en salud plbiica, de conformidad con ta reglamentacion
que expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto”. S _

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2015, reg
de garaniizar su aplicacién.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se:e5

consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud pablica:: .

Que mediante la Resolucién 3168 de 2015, el Ministeric d
de la Resolucién 2674 de 2013.

12/03 el (la) Sefior(a) EDISSON
nte egal, presentd solicitud de

Que mediante escrito radicado bajo el No. 202
GONZALEZ TRIANA actuando en calidad de apoderado:y/o:Ie
Renovaci6n de Notificacién Sanitaria para el producto abajo re

lo 38 de la Resolucién 2674 de 2013 y la Resolucion 719

Verificados los requisitos estaﬁl:e.é;" os enel 0
de 2015, y en cumplimiento con las:disposiciones sa
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilanc

‘para la concesion de dicho tramite, la Direccion
e Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

ARTICULO PRIMERO: RENOVAR LA NOTIFICACION SANITARIA por el termino de DIEZ (10) afios al
producto que se describe a confinuacion: il

NOTIFICACION  NSA-000573-201¢
SANITARIA No.:/' = = :

VIGENTE HASTA:
EXPEDIENTE:. RADICACION: 20251361089
MODALIDAD:

PRODUCTO:

'BOCADILLO DE GUAYABA VARIEDADES: BOCADILLO DE GUAYABA (LONJA DE
GUAYABA), BOCADILLO DE GUAYABA (CONSERVA), BOCADILLO DE GUAYABA
(SUPER REY). BOCADILLO DE GUAYABA (EXTRAFINO), BOCADILLO DE
_ GUAYABA (TRADICIONAL), BOCADILLO DE GUAYABA (AZUCARADO),
' “BOCADILLO DE GUAYABA {MANJARCITOS DE GUAYABA), BOCADILLO DE

GUAYABA (BOCADILLO DE GUAYABA), BOCADILLO DE GUAYABA (CERNIDO
DE GUAYABA), BOCADILLO DE GUAYABA (CUBITOS), BOCADILLO DE
GUAYABA (ARRANCAMUELAS), BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE CON
LECHE (SUPER VELENON), BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE CON
LECHE (VELENITAS), BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE CON LECHE
(GOLOSINAS), BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE CON LECHE (DEDITOS),
BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE CON LECHE {(LONJA COMBINADA),
BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE CON LECHE (BOMBONERA
COMBINADA), BOCADILLO DE GUAYABA DULCE CON LECHE (MANJARCITOS
COMBINADOS), BOCADILLO DE GUAYABA DULCE CON LECHE (BOCADILLO
COMBINADO), BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE CON LECHE (TUMES),
BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE CON LECHE (ROLLITOS DE GUAYABA),
BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE CON LECHE (OJITOS), BOCADILLO DE
GUAYABA CON DULCE CON LECHE (SUPER MANJAR), BOCADILLO DE
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GUAYABA CON DULCE CON LECHE (LONJA DE LECHE), BOCADILLO DE
GUAYABA CON DULCE CON LECHE (ROLLITOS DE GUAYABA), BOCADILLO DE
GUAYABA CON DULCE CON LECHE (TUME), BOCADILLO DE GUAYABA CON
DULCE CON LECHE (DEDITOS), BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE CON
LECHE (OJITOS), BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE CON LECHE (LONJA
COMBINADA), BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE CON LECHE, BOCADILLO
DE GUAYABA CON MANJAR BLANCO, BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE
CON LECHE (RECORTES), BOCADILLO DE GUAYABA CON AREQUIPE
{(ROLLITOS CON AREQUIPE), BOCADILLO DE GUAYABA CON OBLEA,
BOCADILLO DE GUAYABA CON OBLEA (CHAPARRITAS), BOCADILLO DE
GUAYABA CON OBLEA (CHAPARRONAS), BOCADILLO DE GUAYABA CON
DULCE CON LECHE Y OBLEA, BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE CON
LECHE Y OBLEA (HERPOQ), BOCADILLO DE GUAYARA CON DULCE DE COCO Y
DULCE CON LECHE, BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE DE COCO Y
DULCE CON LECHE (LONJA TRICOLOR), BOCADILLO DE GUAYABA CON
DULCE DE COCO Y DULCE CON LECHE (MANJARCITOS TRICOLOR),
BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE DE.COCO Y DULCE CON LECHE
(SUPER VELENCN COCO), BOCADILLO DE:GUAYABA .CON DULCE DE COCO Y
DULCE CON LECHE (BOCADILLO TRICOLOR), BOCADILLO DE GUAYABA CON
DULCE DE COCO Y DULCE CON LECHE (SUPER" {COCO), BOCADILLO
DE GUAYABA CON DULCE DE COCQ, BOCADILLG IAYABA CON
DE COCO (BOCADILLO DE COCO GUAYABA), BOCADILLO DE GUAYABA Y
FEIJOA, BOCADILLO DE GUAYABA Y PINA, BOCADILLO DE GUAYABA Y MORA,
BOCADILLO DE GUAYABA Y DULCE CON LECHE CON:SABOR ARTIFICIAL A
CAFE (BOCADILLO GUAYABA CAFE), BOCADILLOS TIPICOS SURTIDOS,
RECUERDOS VELENOS, DELICIAS VELENAS, BANDEJA MIXTA: (BOCADILLO
DE GUAYABA (VELENO), BOCADBILLO DE GUAYABA CON'DULCE CON LECHE
(TUMES), BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE. CON LECHE (ROLLITOS),
BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE CON LECHE (MANJAR), BOCADILLO DE
GUAYABA CON DULCE CON LECHE (OJITOS), BOCADILLO DE GUAYABA CON
OBLEA (CHAPARRAS), BOCADILLO DE GUAYABA CON DULCE CON LECHE Y
GALLETA (HERPOS), DULCE CO : N DULCE DE COCO, DULCE CON
LECHE CON DULCE.DE: . “ON LECHE . CON DULCE DE FEIJOA,

MARCA: EL GRAN VELER
COEXITO, TROP
GOURMET LATINO, E
KACTUS, BOCADILLOS EL
GUAYABERQ, BOCANOS
ALIMENTOS GRAN KACT

PRESENTACION 5g-50000g @ .
COMERCIAL: 1 Unidad - 50000 Unidades

H]

TITULAR(ES): LACKY LUCK COMPANY
FABRICANTE(S): Ubicado en la KILOMETRO 12 VIA BARBOSA
E VELEZ / SANTANDER., con domicilio en VELEZ -

e Umplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
midad con lo dispuesto en la Resolucién 5109 de 2005,
&5, si es el caso. :

materia de rotulado:de:
Resolucion 810 de 2

ARTICULO TERCERO derechos que se deriven de esta resolucién, quedaran sujetos a revisidén
posterior.de la documentacion que Soparta el cumplimiento de los requisitos exigibies segun el caso, por
parte de'la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS « INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccidn,
Vigilancia'y: Control a'que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucién 2674 de 2013

modificada por fa Resolucién 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Notificar Ja presente resolucion al interesado, advirtiendo gue contra la misma preocede
Unicamente el Recurso de Reposicién, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialads en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de [o Contencioso Administrativo. '

ARTICULO QUINTO: La vigencia de la presente Notificacién Sanitaria se contara a partir de la firmeza dela
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.
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ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el inferesado declaré que el producto amparado cumple con todos los requisiios establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, vy que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica Yy veraz, que su
comercializacidn serd posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el productc y que se encuentra sometide vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad scbre cualquier inconsistencia que se presente entre la informacion suministrada y
la que resulte de las acciones gue se ejerzan por parte de ias autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 10 de Diciembre de 2025

Los derechos que se deriven de esta Nofificacion Sanitaria quedaran:;

actividades de inspeccién, Vigilancia y Control a que halla lugar de’
Resolucion 2674 de 2013.

La impresitn en soporte cartular (papel) es una reprodu
formato electrénico firmado digitalmente, cuya represerta
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Amcu!o

NOTA: La informacién consignada es fiel ¢
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedlc
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la ﬁrrn'a*se considera en blanco.

Flimade digialmente por:™ R

ALBA ROCIQ JIMENEZ ALBA ROCIO
TOVAR

Fecha: 10:12:2025 JIMENEZ TOVAR

Horat 12:1057

ALBA RCCIO JIMENEZ TOVAR
PDIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
invita OFICIO COMISORIO _
_ Codigo: VC-INS-FM101 | Version: 05 [ Fecha de Emision: 2023-12:28 | Pégina 1 de

QOFICIO COMISORIQ No. 7302-1439-2025

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima

‘ GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE 1
Respetados sefnores:

Ubicacidn
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al mamento de realizar
la diligencia)
KM 12 Vi BARBOSA-VELEZ VDA EL LIMON
VELEZ- SANTANDER

LACKY LUCK COMPANY SAS

En uso de Jas facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demés normalividad sanitaria vigente, me permito presentar
a los profesionales relacionados a continuacian, quienes estan comisionados a partir del 2025-12-09 hasta ef 2025-12-12,
para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto: DEM INSPECCION, VIGILANCIA Y
CONTROL EN ATENCION A SOLICITUD DE LA DAB, RADICADO No 20253017240 DEL 07/11/2025. ASUNTO:
TRASLADO DENUNCIA RADICADO INVIMA No, 20251312260 DEL 24/10/2025

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia .
Sulay Milena Leal Leal. Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial Centro
Maria Carclina Ardila Fonseca Profesional Universitario Criente 1

B Nota: &I Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los ofros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrolio de sus
funciones y actividades, estan investidos de ampiias facultades de inspeccién, vigilancia y control, segdn las cuales podran
adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efeclivo cumplimiento de las normas sanitarias, sin necesidad de
ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra facultado para intervenir en la presente
diligencia cuando lo estime conveniente. :

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarlos y/o documentos presentados (carné, oficic comiscrio, actas de visitas,
etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1 Teléfono (807) 6910453 o
mediante el Sistema Consuita Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo
hitps://zpp.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teiéfonos: ‘(607)6910453 Chat de WhatsApp: 3059413261, Agendamiento de citas Atencion virtual
y presencial mediante Bookings en el siguiente QR: '

1] i{ﬁl%l
ERE
. pacs |
Se informa que en ¢! marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea (+57) (601) 242 50 00 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.qov.co:444/Pursd/peticiones/solicitud . Para

denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios yl/o- contratistas del Invima puede Hamar a la linea
anticorrupcién {+57) {601) 242 50 00 ext 1500, *Los teléfonos se encuentran ubicados en fa ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bucaramanga, el dia 5 del mes de Diciembre del afo 2025

_ 2 Recibido por
ﬁ \———/ Firma

F

Nombre JEENY Goqt—ciq

cedula VO99T QTG -

OMAR TOMAS ACUNA ACOSTA cargo G -CONCIM QY

Fecha  GOCARIALQR

Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 14

o
.

! Scanned with |




INSPECCION, VIGILANCIA Y GONTROL ' l

INSPECCIGN

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

D s s et Codige: VC-INS-FM114 Versién; 07 |Fecna de emisin: 2024-06.04
Cludad - Departamente VELEZJ SANTANDER Fecha ! 2025-32-11
DATOS GENERALES
Razén soclal LACKY LUCK COMPANY SAS
Dlraccidn |k 12 vi BARBOSAVELEZ VDA EL LiMON
Representante Legal EDISSON GONZALEZ TRIANA
Cadigo inscripcidn planta . NIT 800811158-1

S00B111581-1

Correo electrénica

Grupo de trabajo territorial

Telétonos I12A51R166,3105501480 de notificacion lanuevaindustrizbocadiilos@yahog.es
Judiclal;alterno
CENTRO ORIENTE 1 Oficlo comlsorlo 7302-1439-2025

OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccién sanitaria en alencidna DEM INSPECCIGN, VIGILANCIA Y CONTROL EN ATENCION A SOUCITUD DE LA DAB, RADICADO No 26253017240
DEL 07M172025. ASUNTO: TRASLADO DENUNCIA RADICADG INVIMA No. 20251312260 DEL 24/10/2025, con el fin de verificar & cumplimiento da la reglamentacicn sanitaria
vigente en especial la fey 09 de 1979, Resolucidn 2674 de 2013, resolucién 810 de 2021,y demés reglamentacian aplicable al establecimiento y productos de su competencia

DATOS DE PRODUCCION |

No. de empleados

73 Maquilas

Sk SU SABOR LATIN TASTE, COEXITO, TROP) SWEET, GUSTO LATING, CHEEKY FOODS, CASTIPAN.
GOURMET LATING, BOCADILLOS GRAN KACTUS, BOCADILLOS EL GRAN KACTUS, GUAVA SNACKS ay
NEOS. EL GUAYABERD, BOCANOS, BOCANOS, BOCADILLOS COLOMBLANOS, ALIMENTOS GRAN
KACTUS, FRUTY GUAVA.

SUBCATEGCRIAS EVALUADAS

1,7.2 Manjar blanco

4,23 Confituras, {adas confitadas, jaleas y mermeladas v demds producios para untar abase g frutas, seincluyen las salsas de fngtas ¥ jarabes
de frutas, se excluyen los producies a base de sacarosa

=

s

—

~

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

Linez Cantidad producida Unidad ;:!e medida
DULCE CON LECHE VARIEDADES 3c0 YARO
BOCADILLO DE GUAYABA VARIEDADES 1.500 YAND

-~

<

/.

P

-~

e

~

e

.

e e i
' Nombre{s) yApellldo{s) ' Cargo - Dependencla‘ B
PROFREES ;&glﬁEﬂl\\l’\:ls?f&QUE MARIA CAROLINA ARDILA FONSECA PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO1
SULAY MEENA LEALLEAL PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO1
Nombra{s) y Apelfide(s) h Cargo. Documento No
PERSONAS QUE ATIENDENLA | JoHN EDISSON GONZALEZ JEREZ | REPRESENTANTE LEGAL SUPLENTE e 1.099.210.238




NSFECC!QN VIGILANCIA ¥ CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOGUE DE RIESGC A FABRICAS DE AUMENTOS

w»mmum-,a—m‘ Cdign: MC-INS-FII14

Verxider 07

Focho da emision: 2024-08.04

Cludad - Depadtathenta VELEZ } SANTANDER

Fagha 2025-12-11

* i+ DATOS GENERALES = . = .

Razén soci’ - [LAGRY LUCK COMPANY BAS

Dlroccidn < Lo

" [0 12 1 BARBOSAVELEZ VDA EL LIMON
Subestagorla Puntaje Subcategonta ‘Puniafe  |mimero de subcategorias evaluadas 2
Subcalegonm 1Y 2423 O €050 [Sudestegona - e s da seguridad por condiclones sanitarias o O
Subsategoria ’ - Subcategoria : - Hadlda sanitaria da seguridad splicada bor'rohimo au p:.odu,clu NO
Subtatagona | - |Subcolsgedia - S 10rmd muesiya para andiizla de Iahoratoria? 51
Subtategonia - Subcalegana - Promadio te1al dal poccentajn di cumplinisnto 80,50
Subcategana . Subcalegoria . Cangapty sanltarlo dek sstableciionto FAVORARBLE
Convencicnes @) Aceplatle far}  Aceptable con requonmignlos 1] Ingcoptable avey wispeccln,
: L . viglancin y eonlrot

Subcategoria 1.7.2:4.2.3 1241 31,62.2.3.1-3.0:34-51-52-556 2

{De ronformidad con la establecida en Ia legisiacien sailara vigente, especialments k2 Ley 5 do 1573 y 3u ceglamentacion, e parioular ia Reselucién 2674 de 2013,

Obsorvaclones & -
tmanifestaciones de fos
profasionales que - .
fraalizan la visika o VC

o Acords @ la sifuacion

ith sarulana se emile concoply sanitario favorpbie

dascrid enla p

; ¥ demag ceglan sanilaca ap
cuiacionadas al - |ransumna
producin o pm'c_fm .
Exigenslas adicionates
selacionadas al objetivo ININGLINA
delavisia 0
: Ofizio camisorio T302-1433-2025. Acta en Excel. Visita daen 66 a Solicitud mdicade 20253017240 ded OF 11 2028 y 20251312260 del 24 15 2028

©. [N momenda de la vista se da respuesty 8 Denungia segiin radicada SOUICITUR DE LA DA, RADICADQ No 2025304 1240 DEL 0711172025 ASUNTO: TRASLADO DENUNCIA
RACICADD INVIMA No. 20251312260 DEL 2410:2025. "
aela da insp

Observaciangzo | -
marifestaciorss del -
responsable de ta planta
o da adender fa vikita

Pocy

feeny de

fclwinenic  esdones . congdiorends U tugue  plen’y
cor OAPIeyehIo gl s

| Tofmesdiocn, eda doyw v Vo © of S8 7.

' PROPESIGNALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISTA

Firma:
Nombre;
Cargo: PROFESICNAL UNIVERSITARIO
Dependencia: 17 €01
Firms: 6-
Nomire: SULAY MILENA LESL LEAL ¢
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARID
Dependentia GTTCO1
. = PERSGNAS QUE ATIENDEN LAVISITA
Firma: . Fima:
Nombre: HNembie:
Carga: Ri ESENTANTE LEGAL SUPLENTE Carngo:
Socumente: S5 1.098,210.238 Dogumento:
OYROS PARTICIPANTES O TESTIGOS B
Namibre: Nembre: W
Cargo: i Cargas i P
Documente: Yool Documento: ZRAE AR
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GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD

Cédigo: FR-G1-024

FICHA TEECNICA PRODUCTO TERMINADO

Version; 02

g NOMBRE: “Chocolate demesaconazucartradlcmna!

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO: Producto obtenido de la mezcla de licor de cacao, azdcar,
jecitina de soya (emulsionante}. incluye los siguientes procesos: mezclado, temperado,

dosificado, vibrado, enfriado, desmoldado, empacado y embalado.

ORIGEN: Piedecuests, Santander — Colombia

AUTORIZACION DE COMERCIALIZACION: NSA-0010672-2021

INGREDIENTES: Azucar, Masa o licor de cacao, Lecitina de soya (Emulsionante).

PRESENTACION COMERCIAL:

. Niamero de unidades .
Contenido neto (Pastillas) Peso (Pastilla)
20 25g
00 g 16 31g
10 25¢g
2509 8 31g
31g 1 31g
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:
Requisitos m v
Deteccion de salmonella /50 g 0 0

Res.1511/2011

CARACTERISTICAS FiSICO QUIMICAS:

Requisito Chocolate de Mesa con azdcar
Total de extracto seco de cacao % =20
Manteca de Cacaoc % =11
Extracto seco Magro de. cacao % =g

Res.1511/2011

CARACTERISTICAS SENSORIALES:
+ Color: Marrén oscuro.

+ Apariencia: Uniforme homogénea.
s Olor: Aroma caracteristico al cacao.

s Textura: Rigida sélida.
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GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD

Cédigo: FR-GI-024

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

Version: 02

.

INFORMACION NUTRICIONAL

Informacion Nutricional
Tamafio por porcidn: 1 taza (200mi)
Numero de porciones por envase: 20
. Por 100mt Por porcion
Calorias (Kcal) 62 . 124
Grasa Total 2,29 4,4g
Grasa Saturada 1,39 2,79
Grasa trans Omgyg 0Omg
Car_t;gg;jersatos 11g 22g
Fibra dietaria 2,29 4.4qg
Azucares Totales 6,39 139
Azucares
Adadidos 6,3 139
Proteina 0,79 1,3g
Sodio 6,3mg 13mg
Vitamina A Oug ER Oug ER
Vitamina D Oug Opg
Hierrc 0,42mg 0,84mg
Zinc 0,25mg 0,50mg
No es fuente significativa de calcio

*La informacion nutricional se encuentra basada en el producto reconstituido en 200mt de agua y el nimero de

porciones para empague de 500g

10. LIMITE MAXIMO DE CONTAMINANTES:

Contaminante Limite maximo
Plomo (Pb) 2 mg/kg
Aflatoxinas 20 mg/kg

Resolucidn 1511 de 2011,

11. EMPAQUE Y EMBALAJE:
A. EMPAQUE PRIMARIO:

Caracteristicas: Laminacidn de 2 peliculas: poliéster 12 micras + Bopp perlado 40y, el cual
presenta buenas condiciones de barrera al oxigeno, humedad y aromas, con impresién de

8 tintas.

B. EMBALAIE: Caja de carton corrugado.

12. VIDA UTIL: 18 meses en condiciones de almacenamiento indicadas.

13. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO: Conservar en un lugar fresco, seco, ventilado, libre
olores fuertes, u otras sustancias que puedan afectar la calidad de! producto. Evitar la

exposicion directa al sol o0 a cualquier otra fuente de calor.
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GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD Codigo: FR-GI-024

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

Version: 02

14. INSTRUCCIONES DE USO: Calentar leche o agua y adicionar una pastilla de chocolate de
mesa tradicional con azlcar por cada taza de 200ml] que desee preparar. No es necesario
dejar hervir. Batir muy bien con molinillo o en licuadora hasta obtener un chocolate

espumoso. Preferiblemente consumase caliente.

15. CALIDAD REQUERIDA: Cumplir con los requisitos legales y reglamentarios aplicables.

16.

17.

18.

19.

20.

CONSUMIDORES POTENCIALES: Es apto para consumo humano, a excepcidn de personas
alérgicas a los ingredientes declarados en la etiqueta o con restricciones en consumo de

Resolucion 2674/2013. Establece las condiciones bajo las cuales el INVIMA hace
control en las fabricas que procesan alimentos.

Resolucion 5109/2005. Rotulado general de alimentos y materias primas para
consumae humano.

Resolucién 1511/2011 Establece el reglamentotécnico sobre los requisitos
sanitarios que debe cumplir el chocolate y productosde chocolate para consumo
humano.

RESOLUCION 2906/2007. Por la cual se establecen los Limites Maximos de Residuos
de Plaguicidas - LMR- en alimentos para consumo humano y en piensos o forrajes.
NTC 793 (Sexta actualizacién). Establece los requisitos fisicoquimicos vy
Microbiolégicos que debe cumplir el chocolate de mesa

RESOLUCION 810 DE 2021. Por la cual se establece el reglamento téenico sobre
los requisitos de etiquetado nutricional y frontai gue deben cumplir los alimentos
envasados o empacados para consumo humano.

RESOLUCION 2492 DE 2022. Por la cual se modifica parcialmente la Resolucién 810
de 2021

azucares afadidos.

CONDICIONES DE DISTRIBUCION: En concordancia con la Resolucién 2674 de 2013. Se
realiza el transporte en condicicnes de higiene y en ambientes que no afecten la inocuidad

del producto, libres de olores extrafios. Protegido de infestacién por plagas.

INFORMACION SOBRE ALERGENOS: El producto contiene soya.

CERTIFICACIONES: SO 9001-2015, 1SO 22000-2018, NTC 5830.

FABRICANTE:
Grupo Alimenticio Alba Del Fonce S.A.S.
Vereda Guatiguard, Finca el Man3, Pledecuesta, Santander.

Teléfono: (607) 66544685 E-Mail: calidadmelino@grupedelfonce.com
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Lider de Gestion de calidad e Inocuidad

Gerente General

01 20/06/2023 liberado para su impiementacién
02 21/08/2024 » Seactualizan condiciones de empague y embalaje.
s Calidad requerida.
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Repiiblica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccian Social
instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos v de Alimentos - INVHVIA

RESCI.UCION Nro. 2023044280
Por Ia cual se Modifica una Resolucion

El Director de Alimentos y Bebidas del Insfituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, en ejercicio_de
las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de octubre del 2012, con base en lo previsto por la ley 8a. de 1979,
Decreto - Ley 019 de 2012, Ley 1755 de 2015, Resolucién 2674 de 2013, Resolucidn 719 de 2015

EXPEDIENTE: 20204623 RADICACION: 20231239333 FECHA: 2023/09/08
REGISTRO No.: NSA-0010872-2021 VIGENCIA: 2031/06/17

ANTECEDENTES

Mediante Resolucion Nro. 2021024123 de fecha 17 de junio del 2021, el Invima concedid NOTIFICACION
SANITARIA No. NSA-0010672-2021 para FABRICAR Y VENDER el producto CHOCOLATE DE MESA CON
v SIN AZUCAR VARIEDADES: TRADICIONAL, SABOR A CLAVOS Y CANELA, SABOR A VAINILLA,
SABOR A QUESO, CHOCOLATE DE MESA CON Y SIN AZUCAR {(NOMBRE DE FANTASIA: MI
CHOCOLATE DE MESA) ARIEDADES: TRADICIONAL, SABOR A CLAVOS Y CANELA, SABOR A
VAINILLA, SABOR A QUESO, marcas: DON MANUEL,UNIMERCAS D:OSKAR, FAMY, PASADENA,
MADRIGAL, SU AMIGO, CAMPOVERDE, MERCAPAZ, MERQUER ELL A

PAMPA, LA CANASTA , EL CENTAVO MENOS LA 47 .
ALKOSTO,SERVIALKOSTO,MERCADESKUENTOS, NUEVO D
COSECHA, SUPERMERCADOS K, DEM|, LALIM, BOLIVAR, ELM
MERCAYA, LA TIA, JLYD, DON JUANITO,SIACHOQUENSE, GHOCC
CASA REAL, ARO, M & C, MERKAPAISA, MERKEPAISA, MAX X MEN
CHOCOLATERA DEL CACAO, DINAS, CHOCORICO, C COABURRA NO, OLIMPICA,
MEDALLA DE ORO , EURO, MOR MOR , RIO NEGR! EAL, CHGCOC €, MERCAMAS,
MERCABOY, GRANUVA, EL REY, LA COSECHA, D" C ; ERKAR, 1YA, EL
CONDE, DIAMANTE NEGRO, MERCAHOGAR,AL:G Y, NUEVO DIA,
ALGRANO, EVEREST, NORKAFAM, JOGQUI, TODO MER ILLETANO, MITAD
DE PRECIO,SELECTO, DISTRIMAX, DISTRICENTRO,"ME ESS, EL CENTAVO
MENOS DE LA 57, MERCADOS K, PR R..J

SUPERMODERNOS, SAN SIMON, SAN JUA

TODO GMG,COORATIENDAS,
RESO, DONALUPE, SAN

1AS CALIDAD, METRO, METRO
ENTRO, CHOCOESTEVIA, DANUSIA,
5, SANTANDEREANO, D'ALBA.
000 g, TITULAR(ES): GRUPQ
'ECIMIENTO DE COMERCIO CAFE
ABRICANTE(S): GRUPQ ALIMENTICIO
DE COMERCIO CAFE COLOSAL con

MARCA T, T, ABURR
FRANCISCO, MIRA V
JUNTO A TI, CUISINE &€ TOD
CUENCA, COLOSAL, SUPERO, EL
SUPER INTER, SUPERDIA, PRESE
ALIMENTICIO ALBA DEL FO S.A"
COLOSAL con domicilio en BU
ALBA DEL FONCE $S.A.S. PROPI
domicilio en BUCARAMANGA - SANi

9 de diciembre 'de 2021, el Invima autoriz6 1. Cambio de
ARA, FINCA EL MANA, PIEDECUESTA, SANTANDER.2.
o autorizado mas: YIA LIFE. 3. Adicién del nombre del

.STEVIA. 4. En consecuencia cambia la composicion
LATE DE MESA ENDULZADO CON STEVIA. 5. Cambio

Mediante RESOLUCION Nro. 2021055
ubicacién Titular y Fabricante: VEREDA G
Adicién de marca comercial quedando en
producto: CHOCOLATE DE MESA ENDULZA
del producto por la adicién de la.variedad: CH
de presentacién comergial

Que mediante Resol 42.de 'énero de 2022 el Invima autorizd 1. Adicion de
nombre del preducto, G CON Y SIN AZUCAR VARIEDADES: TRADICIONAL,
SABOR A CLAVOS Y CANEL /AINILLA, SABOR A QUESO. CHOCOLATE EN POLVO CON Y
SIN AZUCAR (NOM COLATE DE MESA) ARIEDADES: TRADICIONAL, SABOR

OR A QUESOQ, 2. Cambio de presentacién comercial.

55 de 18 de Enero de 2023 autoriza 1.Adicion de la marca comercial: LA
icién de variedad quedando autorizado: CHOCOQLATE DE MESA CON Y
CIONAL, SABOR A CLAVOS Y CANELA, SABOR A VAINILLA, SABOR
! N'Y SIN AZUCAR(NOMBRE DE FANTASIA: M! CHOCOQOLATE DE
-DADES: TRADICIO SABOR A CLAVOS Y CANELA, SABOR A VAINILLA, SABOR A
DE MESA ENDULZADO CON STEVIA, CHOCOLATE EN POLVO CON Y SIN

DICIONAL, SABOR A CLAVOS Y CANELA, SABOR A VAINILLA, SABOR A
D) CON Y SIN AZUCAR (NOMBRE DE FANTASIA: Ml CHOCOLATE DE
: AL, SABOR A CLAVOS Y CANELA, SABOR A VAINILLA, SABOR A
QUESO, CHOCOLATE DE'MESA EN POLVO CON AZUCAR SABOR A CLAVOS Y CANELA, CHOCOLATE
DE MESA EN POLVO CON AZUCAR TRADICIONAL, CHOCOLATE DE MESA EN POLVO CON AZUCAR
SABOR A VAINILLA, CHOCOLATE DE MESA REDUCIDO EN AZUCAR, 58% MENQS AZUCAR. En
consecuencia, se adiciona la composicion de las nuevas variedades: CHOCOLATE DE MESA EN POLVO
CON AZUCAR TRADICIONAL CHOCOLATE DE MESA EN POLVO CON AZUCAR SABOR A CLAVOS Y
CANELA CHOCOLATE DE MESA EN POLVO CON AZUCAR SABOR A VAINILLA: CHOCOLATE DE
MESA REDUCIDO EN AZUCAR: 3.Adicidén de presentacion comercial: 14g a 50 Kg.

QUESO. CHO A
MESA) ARIEDADES:

Que mediante radicado No. 20231238333 de fecha 2023/02/08 el Sefior(a) JORGE ANDRES HERNANDEZ
HORMIGA actuando en calidad de apoderado y/o representante legal presento solicitud de modificacion al
Registro Sanitario en mencién., .
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Repiiblica de Colombia
M:nisterio de Salud y Proteccion Social
instituto Nacional d= Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

En el sentido de autorizar:

1. Adicién de marcas comerciales.

2. Adicién en el nombre del producto.

CONSIDERACIONES

Una vez revisada la documentacién aportada por el interesado, el despacho observa que cumple con los
requisitos establecidos en el Decreto - Ley 019 de 2012, la Resolucion 2674 de 2013, Resolucién 718 de
2015, la Resolucion 3168 de 2015, y la Resolucién No. 2016008980 del 15 de marzo de 2018, expedida por
el Invima para la concesién de dicho tramite. Con fundamento en 10 ant; ] Dlrecmon de Alimentos y
Bebidas. :

RESUELVE
ARTICULO PRIMERO: MODIFICAR La Resclucién que concedié Notifica | 0672-2021
, a favor de TITULAR(ES): GRUPOC ALIMENTICIO ALBA DEL FO IETARIO DEL

ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO CAFE COLOSAL con domncniso enP A - SANTANDER,

En el sentido de autorizar:

1. Adicion de marcas comerciales, lo autorizado méas: CH ES DE LA TAZA, RUTA
ANDINA. ;

2. Adicién en el nombre del producto, lo autoriz
CANELA, CHOCOLATE DE MESA CON ‘AZ
TRADICIONAL Y CHO -‘OLATE DE MESA A

A CON AZUCAR CLAVOS Y
TE DE MESA AMARGO

En consecuencia, [a compos.
CHOCOLATE DE MESA CO
(lecitina de soya) y sabor artificia
CHOCOLATE DE MESA CON A
soya) y sabor artificial (Vainilla). e
CHOCOLATE DE MESA AMARGO TR/ D CiONAL Ma
CHOCOLATE DE MESA AMARGO CLAVOS

soya) Y Sabores Artificiales {Claves y C

cao y emulsificante (lecitina de soya).
licor de cacao, emulsificante (lecitina de

radvirtiendole que conira ella procede tinicamente el
LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL
TOS Y ALIMENTOS INVIMA, dentro de los DIEZ
sefialados en el Cédigo de Procedimiento

ARTICULO SEGUNDO: Notificar La presente Re
Recurso de Reposicién, que debera interponers
19 E ME]|

n.de esta Resolucion quedaran sujetos a la revision posterior
NTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE
_S INVIMA de conformidad con o previsto por el Articulo 1

ige a partir de la fecha de ejecutoria.

" NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
eptiembre de 2023

La impresién en soporte car papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrdnico firmado digitalmente, cuya representacién digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 {Articulos 6 2 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 8)

NOTA: La informacidn consignada es fief copia de la inscrita en la Base de Datos de Reglstros Sanitarios del INVIMA a 1a fecha
de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la direccién http:fiwww.invima.gov.co

Este espacio, hasia la firma se considera en blanco.

Carrera 10 # B4 - 28 PBX: 2948700 Pagina Web hitp:/fwww.invima.gov.co Paging 2 de 3
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIIMA

Fecha: 20231022
10:18:28 CTT
Razon: Invima.
Lecacién: TAD.C.,
Colombia

CARLCS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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INGPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL l

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codige: VC-INS-FM114

Version: 06

Fecha de emision: 2023-11-23

PIEDECUESTA / SANTANDER

2024-02-08

| SRUPO ALIMENTICIO ALBA DEL FONCE SAS

VDA GUATIGUARA FiEL MANA

[JORGE ANDRES HERNANDEZ HORMIGA

189020940822

+|880209498-2

6654685

Cnrreo lectromco de

not[ficac 'n :

“imolinosaladetfonce@hotmail.com

S |CENTRO ORIENTE 1

Gfﬁ'pq 'c_le'trﬁ_ii_éfo territoria

Qﬁmo- cprhis'o_rlp

|7302-178-2024

Realzar visita de inspecci6n sanitarla en atencidn a So

Resolucidn 1511 de 2011, v demas reglamentacién aplicable.

iciud con el fin de verificar el complimiento de |2 regiamentacion sanitaria vigente en especial la Resclucion 2674 de 2013,

EDi’\'i‘()s DE PRODUCCEO

N&: de__e_}mpleat::lﬁ.s'

|81, a Jerénimo Martins, Qlimplea, Cencosud, Mas x menos, colsubsidio.

: 5.1,1 Chocolates de mesa - 5.1.2 Cocoa

15.1.2 Cocoa

:[3.4.2 Concentrados de. Calé, 1€ o yerba mate, para preparar bebidas (por ejemple café inslantdnes, polvo para capuchine), granes de café
:|tratados para preparar productes de café; hierbas y mezclas de hierbas para preparar infusiones, (se excluyen aquellos preductos a base de
|szcarcsa}

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

e e : Linea ST .,'anﬂdad producsda = Unldad demedld;
CHOCOLATE DE MESA - PASTiLLAS DE COCOA 3936 vy 956 W\NO
MEZCLAS EN POLVO DE COCOA Y AZUCAR 197 VANO
CAFE TOSTADC Y MOLIDO 344 YANO
LINEAS DE SUBCATEGOREA DE
: Nom ve(s) yApelhdo(s) e -: Cargo ; Dependencia R ‘

PROFES!ONAL UNIVERSITAR%O

GTT CO1

PRDFESIONALES INViMA QUE ;
REALIZAN LA VISITA e

JORGE RAUL QUINTERD ANTOLINEZ
ANGELA MARCELA BECERRA
ESPANCL PROFESIONAL ESPECIALIZADO GTT CO1

mbre(s) ¥ Ape

fida(s) ]

Gige

Documentd’ S T

PERSONAS QUE ATIENDEN l..A

MARIA {SABEL VILLAMIL

LIDER GESTION CALIDAD E INOCUIDAD

cC 37.698.21

0

[
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

INSPECCION SANITARIA GON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codige: IVCANS-FM114 Versién: 06 Fecha de emision: 2023-11-23

PIEGECUESTA / SANTANDER 2024-02-09

S RataNe, 5

- DATOS GENERALES 1 o i 1

| GRUPO ALIMENTICIO ALBA DEL FONCE SAS

VDA GUATIGUARA FI EL MANA

Subcategoeria Subcategoria Puntaje Nusmero de subcategorias avaluadas 3

b ia 5.1.1 i 84,63 .Suhlcalagnria - Medida sanitaria de seguridad por diei sanitarias o publicidad NC
Subcategerda 5.1.2 & 80,18 Subcategotla - Medida sanitarla de seguridad aplicada por rotulado o a producto NO
Subcategoria 3.4.2 & 74,30 Subcatagorla - 4Se tomd muestra para analisis de laboratorio? NG
Subtategoria - Subcalagona - Promedio total dei porcentaje de cumpiimiento 79,70
Subcalegoria . Subcategoria - Concepto sanitario dei establecimiento FAVORARILE
Convenciohe: (a) Aceptable {ar)  Aceplable con requerimientos i Inaceptable e Inspeccidn, vigilancia

¥ control

i Subcategoria 5.1.1 1.1-1.3-14-2.2-2.3-3.3-5.1-5.2-6.4;Subcategorla 5.1.2 1.1-1.2-1 301.4-3.2-3.3-4.1-5.1-5.2-5.6-8.3;Subcategoria 3.4.2 1.1-1.3-1.4-1.8-2.3-
v7|2.4-3.2-3.3-3.4-4,1-51+5.53-5.5-5.6-6.5;

De conformidad con lo establecide en la legisiacidn sanitaria vigente, especiaimenie la Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particuiar la Resolucion 2674 de
2013, Resolucion 1511 De 2011, y demas reglamentacion sanitaria aplicatle

Exigentias adicionales :
relaciohadas al products ¢ Ninguna —————~e~mr-———-
procesd AREERES

Exlgencias adiélonal'cs_:' 2
rejacionadas al objetivo de  |Ninguna
la'visita 000 : !

DI | Oficio comisorio 7302-178-2024, Acta en Excel. Visita realizada en atencién a Solicitud radicado 20241017128 DE FECHA 26/01/2024
Obseryaciones o ’
manifestaciones defos | En la evaluacidn de la subcategoria de Chocolate de mesa, s& incluye la evaluacion de la fabricacion de las pastilas de Cocoa, teniendo en cuenta qus para
fest esta se hace uso de las mismas areas utilizando los mismos equipos en las etapas de mezcla - dosificacién- enfriamients - desmoldado y empaque. La

| producclén se realiza en forma allernada. Se ajusta en la direccion PD EL MANA a FI EL MANA, segun lo evidenciado en camara de comercic, se aclar que

*Ine corresponde a cambio de ubicacion.

P S que
la visita de VG

Obsarvationss o :
manifestaciones d

" PROFESIONALES INVIMA GUE REALIZAN LA VISITA |

Firma:
JORGE RAUL QUINTEROC

Nombre: ANTOLINEZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTTCO1
Firma:

ANGELA MARCELA BECERRA
Nombre: ESPAROL
Cargo: PROFESIONAL ESPECIALIZADG
Cependendcia: GTT CO1

ERSONAS QUE ATIENDENLA VISTTA /17 0

Firma: Firma:
Nombre: MARIA iSABEL VILLAMIL Nombre:
Cargo: LIDER GESTION CALIDAD E INOCUIDAD Cargo:
Documents:  CC 37.898.211 Documento:

OTROS PARTICIPANTES G TESTIGOS

Firma:

Firma:
Nombre Nombre:
Cargo!
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& (I FICHA TECNICA
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o Chocolale »
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Chocolate de mesa con azicar tradicional.

Pasta o licor de cacac preparado por ef molido de cacao fermentado y tostado, desprovisto
de - sus cubiertas y gérmenes y una cantidad variable de aziicar (sacarosa).
Azicar, Licor de cacao y Lecitina de soya (Emulsificante).

Recepcién de la materia prima: Evaluar las caracteristicas de las materias primas e
insurmos, garantizando su calidad y cumplimiento de especificaciones establecidas.

| Almacenamiento: Ubicar la materia prima en el drea de almacenamiento, sobre estibas, con
espacios perimetrales entre la pared y la materia prima.

‘Tostion: Adicionar el cacao al equipo de tostion, cuando este alcanza una temperatura entre
110 °C a 115°C, someter a proceso de tostién por un tiempo aproximado de 40 minutos.

| Descascarillado: Triturar el cacao para separar la cascarilla de la almendra y posteriormente
pasa por una malla para separar la cascarilla de la aimendra.

Molienda: Obtener el licor de cacao a través del procéso de molienda de ics nibs de cacao.
Mezclado: Adicionar los ingredientes previamente dosificados al mezclador y homogeneizar,
| Moldeo: Moldear el producto para que adquiera la presentacion del producto terminado.
Vibrado: Dar uniformidad al producto y lograr que el producto disminuya su temperatura.
Enfriamiento: Reducir la temperatura'y facilitar el proceso de desmolde.

| Empagque: Brindar proteccion al producto final, para evitar alieracién de sus caracteristicas
organoléplicas, microbioldgicas y fisicoguimicas.

CARACTERISTICAS RESULTADO
1 Humedad (%) 1,10
Grasa (%) 15,46
Arucares (%) 69,69
Grasas trans (mg/100 g) 0
CARACTERISTICAS RESULTADO
Recuento de Aerobios Mesofilos (UFC/g) 10000
Recuento de coliformes en placa (UFC/g) <10
| Recuento de Escherichia coli (UFC/g) <10
| Recuento de Mohos y Levaduras (UFC/g) <10
Deteccion de Salmonella sp Ausencia
CARACTERISTICAS " RESULTADO
Olor Caracteristico a cacao
| Sabor \ Caracteristico a chocolate
Color Marrén oscuro
Textura Dura
Aspecto Sélido. No contiene impurezas, ni materiales
exirafios

ELABORO: Tatizna Sofia Ledn Vanegas. Director de Planta APROBO: Tatiana Sofia Ledn Vanegas. Director de Planta
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CODIGO: FT-PR-12

FICHATECNICA | »*

FECHA: Julio de 2021

Pagina: 1de 3
CONTAMINANTE LIMITE MAXIMO
Plomo (Pb) (mg/Kg) 2
Aflatoxinas {mg/Kg) ' 20
Informacién Nutricional Cantidad/porcién %vD* Cantidad/porsion %VDh*
Tamano por porcitn 1 Pastilla (25g)
Contiene 10 Porciones GrasaTotal 49 6% Carbohidrato Total 20 g 7%
Calorias 120 Grasa Saturada 2 g 12% Fibra Dietaria 1g 4%
Calorias de Grasa 35 Grasa Trans 0g Aziicares 18 g
lest 9 Protei
*Los porcentajes de valores diarios g;’deii erel 20{)n;ngg ?I;:Z L 19
(VD) estan basados en una digta de
2000 calorias. Viamina A 0% Vitamina C 0% Calclo 2% Hierro 4%
Informacion Cantidad/porcion %VD* Cantidad/porcién VD~
Nutricional
Tamafio por porcién 1 Pastilla (31,25q) | Grasa Total 5g 7% Carbohidrato Total 25g 8%
Porciones por envase 8 Grasa Saturada 3 g 15% Fibra Dietaria 1g 5%
Calorias 150 [ GresaTrans _0Og Aziicares 229
Calorias de Grasa- 45 Colesterol 0mg 0% Proteina ig
i L Sodio 20 mg 1%
*Los porcentajes da valores diarios " . -
{VD) estin basados en una dieta de | VitaminaA 0% Vitaminz C 0% Calcio 2% Hierre 4%
2000 calorias.

1 afio en condiciones optimas de higiene y almacenamiento.

- Mantener a temperatura ambiente y alejado de olores fuertes y extrafios.
- Disponer el producto sobre estibas plasticas con separacion minima de 60 centimetros con
respecto a las paredes y 15 cm elevadas del piso, con el fin de permitir la supervisién y
limpieza del area.
Tener una adecuada rotacion de los productos (Primeras Eniradas, Primeras Salidas PEPS).
- Separarse de detergentes, perfumes, especias, esencias, gasolina y cualquier sustancia que
pueda alterar las caracteristicas organolépticas del preducto.
- Protegerse de la luz solar directa.
- Mantener a una temperatura no mayor a 25°C.
- Mantenerse alejado de la incidencia directa del agua y/o cualguier riesgo de humedad.

- No almacenar cerca de granos y/o cereales que puedan provocar contaminacién cruzada.
- Consumirse preferiblemente antes de la fecha de vencimiento.

10 pastillas (250 g) caja * 50 unidades

8 pastillas (250g) caja * 50 unidades

Producto empacado en lamina de Poliester. transparente — Polipropitenc Biorentado perlado.
Embalaje del producto en cajas de cartén.

El empaque es de material atoxico, resistente, no cortante e inalterable en contacto con el
producto. Esta disefiado para evitar la contaminacién ocasionada por factores externos,
garantizar - la proteccién. del producto y mantener las caracteristicas nutricionales,
fisicoquimicas, organolépticas' y microbioldgicas ‘del mismo. Ademds, cumple con los
esténdares de calidad durante la manipulacién, transporte Y CONSUmMo.

-Codificacion del lote

BIA~
Ducclo

PRO

ELABORO: Tatiana Sofia Le6n Vanegas. Director de Planta APROBO: Tatiana Sofia Ledn Vanegas. Direcior de Planta
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VERSION: 02

FICHA TECNICA

b FECHA: Julio de 2027
- Chocolale »
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El primer ndmero del lote indica el dia de la produccion (01), el segundo digite indica
(07) hace referencia al-mes de produccién y el tercer digito indica el afio de
produccién (21)..

Para la fecha de vencimienio

El primer ndmero indica' (01) el dia de vencimiento, el digito siguiente el mes de
vencimiento (07) y el tercero el afio de vencimiento (2022).

A una taza de agua o leche agregue una pastilla de chocolate de mesa con aztcar y déjelo
hervir, batalo con molinillo o licuadora.

Consumase preferiblemente antes de la fecha de vencimiento.

Apto para publico en general y para nifios mayores de 1 afio.

.La materia prima utilizada no es de variedad transgénica.

Alergenos: Contiene Soya.

Para distribuir los alimentos los vehiculos de fransporte deben cumplir con las condiciones
higiénicas adecuadas:

- Mantener el producto a temperatura ambiente.

- Mantener el producto sobre estibas evitando el contacto directo con el piso.

- No transportar el alimento con detergentes, perfumes, especias, esencias, gasoling y
cualquier sustancia que pueda allerar las caracteristicas organolépticas del mismo.

- El vehiculo debe contar con carpa o poseer furgén, para evitar la entrada de agua y la luz
directa del sol.

- No transportar con granos y/o cereales que puedan provocar contaminacion cruzada.
Resolucién 1511 de 2011, NTC 793, Resolucidn 2674 de 2013, Resolucidn 333 de 2011, Resolucién
5109 de 2005.

NSA-003084-2017

e ——

ahl

. dl . Pt o~
L e L
ffﬂaﬁa LT T *"r’(r-:f‘-'ﬁ*f* A L

ELABORO: Tatiana Soffa Ledn Vanegas. Director de Planta APROBO: Tatiana Sofia [Ledn Vanegas. Director de Planta
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Datos Cienerales del Producte
CHOCOLATE DE MESA VARTEIADES: CON AZI:ICAR. CON AZUCAR
CLAVOS Y CANELA, CON AZUCAR SABOR ARTIFICIAL A VAINILLA,
COM AZUCAR SABOR ARTIFIGAL ALMENDRAS, . CHOCOLATE SIN
AZOCAR, CHOCOLATE St AZLCAR CLAVOS Y CANELA,
. _— SEMIAMARGO CON LECHE S5iN AZUCAR, SEMIAMARGO CON LECHE
Fxpadicate 20128117 s SIN AZUCAR CLAVOS Y CANELA, SEMIAMARGO CON LECHE
anitario P ENDULZADO CON STEVIA SEMIMARGO CON LECHE ENDULZADO
CON STEVIA CLAVOS Y CANELA, SEMIAMARGO CON LECHE
ENDULZADO CON SUCRALZSA, SEMIAMARGO CON LECHE
ENDULZADO CON SUCRALOSA CLAVOS Y CANELA, LICOR/MASA DE
CACAD
Registro NSA003084-2077  ||Vencimiento|2027/06/20|Modatidad]|  FABRICKRRYVENDER || E5229% | vigente
Sanitaric ~ Registro 1gen|
Observaciones NI890Z111945

MARCA(S) GIRONES, CASERO GIRONES,BOLA GIRONES,CASERITO GIRONES,EL ESPARCLDEL ALT, IPLANG, CASAREAL, REAL,
Marcas GUSTOSITO, UND A, CHUCULAT, MERCADERRA, DOCTCHI FOODS, SUN, AHORRAMAS, MERQUEMAS, SURTIPLAZA, LA
CANASTA, D SIR DUQUE, SUPERMERCADOS UNIDOS, CASTILLA, GIRONES LIGHT, GIRONES ZERC, TRADICIONES DEL

CAMPO, PROCOLCACAQ, COLOR CHOCOLATE., DAVIDA, DAVIDA ZERD, DAVIDA LIGHT., CAVOCAO, OFRENDA, MUA

Datos de Interés

Tratamienle NINGUNO

[

Condicicnes de
censervaclon

Prasentacicnes Comarciales

MEDIO AMBIENTE
ftadicade Estadso Ar
Etiguetas = # =
No Aplca No Aplica No Aplica

Presentacion Comercial

Pastillas,Bacras o Bolas de 89 a 1000g.

Roles por Producte
i Bl Nomore / Razon Social Direccion | Pais Depte I Ciudad ! Email
s FABRICANTE GIRONES 5.8, Carrera 9 N° 26 € - 93 JlcoromBial[sanTaNDER][FLORIDABLANCA]]
1{ TITULAR REGISTRO SANITARIO GIRONES S.A. Carera9 N° 28 E - 93 [|coromBIAHSANTANDER]FLORIDABLANCA]

Imprimr << Alras

https:/fwww.invima.gov.co/consulta-registros-sanitarios
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T INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |, INSPECCION
OFICIO COMISORIO
: Cédigo: WCANS-FMID1 . | Versién: 05 | Fecha de Emisisn: 2023-12-28 | Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7302-570-2024

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
GRUPO DE TRABAJQ TERRITORIAL CENTRO ORIENTE 1
Respetados sefiores:

Ubicacion

Establecimientos {L.a ubicacién puede determinarse por los funcionarias al momento de reafizar
la difigencia}

CR 9 No 28E-23 BR LA CUMBRE

FLORIDABLANCA- SANTANDER

GIRONES SA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demés normatividad sanitaria vigente, me permiic presentar

a los profeslonales relacionados a continuacidn, quienes estan comisionados a partir de! 2024/05/06 hasta el 2024/05/8, para

realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto: DEM INSPECCION, VIGILACIA Y CONTROL
20N EMISION DE CONCEPTC Y TOMA DE MUESTRAS ACORDE A CRONOGRAMA

Nombres Cargo / Rol®™ Dependencia
Angel Domingo Cruz Navas Profesional Universitario Grupo de Trabaio Territorial Centro
Jorge Radj Quintero Antalinez Profesional Universitario Criente 1

T Nota: Ef Rol solo se diligencia para ef Procesc de Auditorias y Certificaciones para 10$ 0lros proceses se diligencia el cargo

Los profesicnales comisionados, en virtud de las competencias lsgales otorgadas a este Institutc y en desarrclic de sus
funciones y actividades, estén investidos de amplias facuitades de inspeccion, vigilancia y contro, segun las cuales podran
adelantar ias diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimignto de |as normas sanitarias, sin necesidad de

iacién del presente documento, Cabe resaltar que el suscrito se encugntira faculiado para intervenir en la presente
dimgencia cuando 1o estime conveniente, .

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios yio documentas presentados (carne, oficio comiscrin, actas de visitas,
stc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1 Teléfono (B07) 6973537 o
mediante el Sistema Consulia Funcionarios o Contratistas, disponible en |a pagina web institucional en el siguieate vinculo
hitps:/fapo.invima.qov.coffuncionaros/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: (B07)6973537 opeién 2 o ext: 7701 Chat de WhatsApp: 3222851134, Agendamiento de
citas Atenclén virtual v presencial mediante Bookings en el siguiente QR:

g ﬁ:g
mé%

“Se informa que en el marco de la eStrategia de a lucha contra fa ilegalidad y contrabando de productos compatencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a {a linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www invima.gov.co en el formularic de denuncias httpsti/sesuits.invima.gov.co:444/Parsd/peticionesisolicitud . Para
denunciar posibles hechos de corrupcidn de funcionarios y/o contratistas del” Invima puede llemar a la linea
anticorrupcion 745 8593, *Los feféfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogots.

pouy

Dado en la ciudad de Bucaramanga, el dia 3 del mes de mayo del afio 2024

Recihido por .

Firma FMWM
Nombre }ﬁ#aﬂwséx%;;ﬂ
Cédula F7./80-287

Cargo p;,,;g()rw dasl -

Fecha 2027 14 - 05 - 84

OMAR TOMAS ACUNA ACOSTA
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1

(]
I




INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL

INSPECTCION

INSPECCION SANITARLA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

(AR

A R

Codigo: IVC-INS-FM1

14 WVersian: 08

Fecha de erusion” 2623-11-23

Cludad - Departamente

FLORIDABLANGA / SANTANDER

Focha

20240508

10

DATOS GENERALES

Razdn sockal GIRONES 8a

Diraccion

CR @ No 28E-93 BR LA CUMBRE

chrusc.n!antn Lagal

DIANA MARIA BALLESTEROS TELLEZ

Cadigo inscripeidn planta B902111545-1

NIT 830211134-5

Cotreo electrénico da

Toléfonos B5E 13485593607 3178854311 notificacion diracy i BEISRES GO L0
ludlcial:alterna
Grupa da trabajo territarial CENTRU QRIENTE 1 Oficio comlsarla, Fa02-570.2024

OBIETIVG DE LA VISITA

de 2013, Rosotucidn 1517 de 2011, y demés reglamenlacion aplicatie.

Boalsar visila de InSpaccion SAnKAna Gr Atencion & Toma da muastra con el fin de vorificar of cumplimianta de 1 reglamentacion sanitania vigenta en especial fa Resohucidn 2674

DATOS DE PRODUCCION

Ne, de empleados 130

Maqulias

|S|. EAINISO,

EXITO. UNIDOS

£.1.% Chocaolatas do mesa

5.1.3 Ghocolates para tensuma divecis, se mcluyen 10s sUCEddneos de chosolats para consumo directo

€.2.1 Harnas: 5o Incluyen las e hortallzss y vagatales

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

VISITA

Linea Gantidad produclda Unidad do medida
CHOCOLATE DE MESA 2060 AN
SUCEDANEGS DE CHOCOLATE 60 YARD
HARINAS 98 £l
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO
Hombrais) y Apalllda{s) Cargo Dapendenci%x
forge Radl Quintere Antolines PROFESIONAL UNIVERSITARIZ GIT OO
PROFESIONALES INVIMA QUE
REALIZAN LA VISITA Angel Damngn Cruz Navas PROFESIQNAL UNIVERSITARIO GIT
Nombre{s) y Apallide{s} Cargo Documants No
PERSDORAS QUE ATIENDEN LA )
Taliana Scfia Lenn Varegas Direclor de Invastigacitm y Dasarrolio Calidad cC 37180208




HSPECSION, VIGILANGIS ¥ CONTROL INSPECTION
INSPECCION SANITARLA CON ENFOOUE DE RIESGO A FABAICAS DE ALIMENTOS
Codiga: WMCANSFM1t warsion” 6 Fgaha 2o Gaviedn 2251123
Ciudad - Departaments FLGRIDABLANCA | SANTANDER Fasha 2024-05-08 Acta No.
DATOS GENERALEE
Razén sochd GIRONES $6
Dicaccién LR 2 No 28E-63 3R LA CUMBRE
RESULTADCS
Subcutagorks Puntsfe Subzatagoria Puntsjo Namaro de subcategariar evaluadas a

Scrmogona 5.1.1.5.1 3 c 8778 Subzalagerls - Modids saitaia de sagurldad per candlciches xanitarias o pubicidad HO
Subsatosons §.2.7 Subcalasjona - Magidn sanitarla ge anguridad apticada por tutulado o 3 preducts Hgo
SuBCaEgOna $ 2.4 - Subciianor - 450 10mi mueatra parx analisias de laboratoria? g S
Sunchteginia . SupEaliEgodn - Promodlo telal del porcemajo do eumplimionio 86,25
Subeateguia - Subcategana - Concopte sanilarie de] ostaklocimianta FAVORABLE
Gonvancionos [T Aeaptabl {ar} A%l G0N rEqReT [ Inncapiabe G hispacadn, wghtiazd

¥ Canno]

Suncategez 5.0.3:5 13 1,4-1.2.1.31.5.2.2.2.3-3. 2:5ubcalegeria 821 13-1.3-3.01.4-1.5-2.2.0. 33,2 boptogoriz 62811

Exlgencias

(3t cortizmeutay cort fo eslprlerian on ia lepstanon sankasia vigeste, csnenringaks ar 1979y zu reglarienlacion, pn garhsuliz By Pogolldas 36 Resalepn 1511 Lo

L1 p e AS FAGHIT ANLESON $S0Ma Abileakle

iBxigoncian adiclunshes
rofaclonadas al groducic o
Dfocess

Exlgenclas agiclonales
tolaclonages ol objativo de
la wisila

Ohcit cemisoia TA0Z-570-2004. Aola en Earel, Visla reahzada en aigncidt 2 Toma de mussita
Obsarvations ¢
maniEsmEon es de joy S rpaban ma di MuUGSina 38 £A020 O8N0 ¥ doscAscRElAdo AT ESHONGENIa 3 1a muesira del mes do abrli seqln Crendgrama y ua chocalale e masa
:”“f‘?j":“":ﬂq"" noalizan Lo o sharsontn a k2 MURSIS de! mes da maye del Plan de Viglancla de Cadmis gn Sacen y Preducios Dedvados.

n winka de | Mo £0 pudo lomat ta musstea de £acad 1053300 ¥ dASCASCHlada correapondients A 12 muestra 9ot mes d2 Mayd 5eqUn CraRGgrama. detic ada lalle de mateda proes,

Obsorvaclonds o L
manlgziacionas dei /v 6 /d
raspansabio dala plant o f N U .pf

do sionder (3 viskz

A
Firma: ,ﬂ Z frc’/é»/ 7

PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA

Nembre: Am Rl Quisters frtolines
Cargo: FACFESIONAL UNVERSITARIG
Oapendencia: f; ‘} 3§760% N
RO
Firma: i )ﬁ -
Nombre: Ltgﬁr Dot S My N
Targo: [ i, LINIERSTTRERIT
Dependencia: G5

/,7{7 P PERSOMAS QUE ATIENDEN LA VISITA

Fitrha: N D Flrmea,
MNombra' Fatizol Sfia Leda Yaogss Mabre:

- hecior de iwasliinas on y Desarralio Catidad

Catgy Sargo;
Susumeno, €O 37,180 20¢ Documania.
CTROS PARTICIPANTES O TESTIGUS

Fitsa, 7 Firma:
NomErE: Nembre
Carga; Carga

LIS oeme: Duturmnento:




A Hoja 1
‘ OREANIZACION ORGANIZACION CARDENAS S.A.S oT.05%

CARDENAS $.A5 FICHA TECNICA Versién 04

FECULA DE MAIZ FORTIFICADA CON VITAMINAS Y MINERALES
SABOR A CANELA, FRESA, VAINILLA, AREQUIPE, BANANO Y NATURAL
MARCA: DE LA ABUELA

NOMBRE GENERICO

Harina de fécula de maiz o almidon

FABRICANTE

Organizacién Cardenas 5.A.5
Km 3.3 Via Funza- Siberia parque lndustrlal santa lucia bodega 18 B
Nit. 860521637-7

REGISTRO SANITARIO N°
RSA-003303-2017

DESCRIPCION

Fécula de maiz fortificada con vitaminas y minerales sabor a canela, fresa, vainilla, arequipe, banano y
natural

PRESENTACION

30g,90g,360gy1000g

COMPOSICION

Fécula de maiz 100%, sabor artificial natural y/o vainilla y/o fresa y/o arequipe; pre mezcla de vitamina y
minerales (vitamina C, Sulfato zinc, Niacina, fumarato Ferroso, Vitamina B6, Vitamina B1, dcido félico,

vitamina A, vitamina B12), colorante artificial amarillo N°S y/o rojo Punzo y/o color caramelo.

DECLARACION DE ALERGENOS: elaborado en equipos que procesan alimentos que contienen avena
y tartrazina

Elabord: Revisd: Aprohd:
Supervisora de Calidad Supervisora de Calidad Gerente de Planta
Yadira Rueda U Yadira Rueda U Roger Contreras

Fecha: 11 de Enero de 2020 Fecha: 11 de Enero de 2020 Fecha: 11 de Enero de 2020




‘ ORGANIZACION

-CARDENAS S.AS

. Hoja 2
ORGANIZACION CARDENAS S.A.S PT-038
FICHA TECNICA Versién 04

componente

Presente en el | Presente en otros Presente en la
producto productos misma planta
manufacturados en | de produccién.
_ la misma linea
Leche y sus derivados No No No
h mani No No No.
8 Productos con soya No No No
gn Huevos y producto a base de No No No
% huevo
c trigo No No Si
2 | Nueces de érbol No No No
g Crustaceos y producto a base No No
o de crustaceos
8 Pescado y productos a base No No No
de pescado
ajonjoli No No Si
Dioxido de azufre y sulfito en No Si Si
concentraciones >10 mg/kg
Otro (tartrazina) No Si Si
7. EMPAQUEY EMBALAIE
El producto se empaca en sobres (empaque primario de alta barrera) de 30 g, 90 g, 360 g y 1000 g. Luego en
caja plegadiza (empaque secundario} y se embala en caja de cartén corrugado de 96 unidades x 90 g y 20
unidades x 360 g. La bolsa de 30 g que es impresa, se embala en dos presentaciones, una de 12 unidades por
ristra x corrugado de 8 ristras, y la otra de 18 unidades x display x corrugado de 8 display. La fecula de 1000g,
lleva etiqueta y se empaca en bolsas de 5 unidades * 1000 g.
Elaborég: Revisé: Aprobé:

Supervisora de Cafidad
Yadira Rueda U

Qac\m “deda

Supervisora de Calidad’
Yadira Rueda U

Qdémzedé J

Gerente de Planta
Roger Contreras

Fecha: 11 de Enero de 2020

Fecha: 11 de Enero de-2020

Fecha: 11 de Enero de 2020




DORGANIZACION
. CARDENAS 5.A.8

ORGANIZACION CARDENAS S.A.S

Hoja 3

PT-028

FICHA TECNICA

Versién 04

8. COMPOSICION NUTRICIONAL

INFQRMACION NUTRICIONAL
Tamafio de fa porcién 1 Cucharadas {15g)
Porcidén por envase -6 aprox
Cantidad por porcion
Calorias 50 Calorfas de grasa 0
% valor
diarioc*
GrasaTotal O g 0%
Grasa Saturada 0Og 0%
Grasa Trans 0Og
Colesterol Omg 0%
Sodio 0 mg 0%
Carbohidratos Totales 13 g : 4%
Fibra Dietaria <1g - 0%
Azlcares <lg
Proteina Og 0%
Vitamina A 15%
Vitamina C 25%
Vitamina B6 ' 15%
Vitamina B1 15%
Niacina 15%
Acido félico 20%
Vitamina B12 ] 15%
Calcio 0%
Hierro ' 0%
*los porcentajes de valores diarios estan basados en una dieta
de 2000 calorias. Su valor diario puede ser mayores o menores
dependiendo de sus necesidades caldricas
Catorias por gramo
Grasa 9 Carbohidratos 4 Proteina 4
Elabors: Reviss: Aprobo:

Supervisora de Calidad
Yadira Rueda U

QSAQ(ZE.D‘C\ J

Supervisora de Calidad
Yadira Rueda U

Qdc;m(z'ec:‘c\ J

Gerente de Planta
Roger Contreras

Fecha: 11 de Enero de 2020

Fecha: 11 de Enero de 2020

Fecha: 11 de Enero de 2020
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ORGANIZACION CARDENAS S.A.S e
- ORGANIZACION : ‘
~ CARDENAS 5.4.8 FICHA TECNICA Versién 04
9, CARACTERISTICAS MICROBIOLCGICAS
Basado en norma INVIMA Mezclas Crudas de Cereales, Harina de Maiz
Caracteristica rnicrobiolégica : Especificacion
Recuento de mesdfilos aerobios 200000-300000 UFC/g/ml
Recuento de Coliformes Totales Menos de 3 NMP/g/ml
Recuento de Coliformes Fecales . ‘Menos de 3 NMP/g/ml
Recuento de Mohos 3000-5000 UFC/g/mi
Recuento de Levaduras 3000-5000 UFC/g/ml
Recuento Staphylococcus Aureus Coagulasa Positivo Menos de 100 UFC/g/ml

10. CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

' PARAMETRO 100 (g)
Calorias . . 351
Sodio {(mg) 33
Carbohidratos: 87
Fibra dietarfa 4
Aziicares 4

11. VIDA UTIL

E! producto tiene una vida iitif de 18 meses en condiciones normales (empaque original).

12. CODICIONES DE TRANSPORTE

Se debe trasportar en su empaque . original, en vehiculos protegidos de contaminacién del ambiente
{Furgones) y que cumplan con la resolucién 2674 de 2013.

13. TIPO DE CONSERVACION Y ALMACENAMIENTO

El producto se conserva al medio ambiente, se debe almacenar en lugares limpios, secos, sobre estibas y
protegida de la humedad v los rayos solares.

Elabord: Revisd: . Aprobé:
Supervisora de Calidad Supervisora de Calidad Gerente de Planta
Yadira Rueda U Yadira Rueda U Roger Contreras

O@CLQ (Zrec;d kj Qd\cim%é J

Fecha: 11 de Enero de 2020 Fecha: 11 de Enero de 2020 Fecha: 11 de Enero de 2020




~ ORGANIZACION CARDENAS S.A.S fioia >
"S- oreanizacion - -028
A IS SAS FICHA TECNICA Version 04

14. LEGISLACION

s Resolucién 5109 de 2005.

s INVIMA. Mezclas crudas de cereales, harina de maiz.

Elaboré: Revisd: Aprobo:

Supervisora de Calidad Supervisora de Calidad Gerente de Planta

Yadira Rueda U Yadira Rueda U Roger Contreras
Csdin Heda J Chadm Bede J

Fecha: 11 cfe Enero de 2020

Fecha: 11 de Enero de 2020

Fecha: 11 de Enero de 2020




COLOMBIA

' e
POTENCIA DE LA . 8 m T ER A ~
{ VIDA | IN% MO | Te Acompana
. Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccion Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2023035994 DE 3 de Agosto de 2023
Por la cual se Autoriza un Procedimiento Sobre un Producto con Registro Sanitario
£l Director de Alimentos y. Bebidas-del Institito Nacional, de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicic de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de octubre del 2012,
con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Decreto - Ley 019 de’ 2012 Ley 1755 de 2015, Resolucion
2674 de 2013, Resolucién 719 de 2015.

EXPEDIENTE: 20126179 RADICACION: 20231049239 - FECHA: 28/02/2023
REGISTRO SANITARIO: RSA-003303-2017  'VIGENCIA = . 02/06/2027

ANTECEDENTES

Mediante Resolucién No. 2017015296 de 20 de Abril de 2017 se concedié registro sanitario
RSA-003303-2017 para fabricar y vender el producto: FECULA DE MAIZ FORTIFICADA CON
VITAMINAS Y MINERALES SABORES A: CANELA, FRESA, VAINILLA, AREQUIPE, BANANO
Y NATURAL MARCA (S):DE LA ABUELA, NUTRIBABY, CARREFOUR. PRESENTACIONES
COMERCIAILES:30 g, 90 g, 360 g vy. 1000 g. TITULAR (ES):ORGANIZACION CARDENAS
S.A.S con domicilio en FUNZA - CUNDINAMARCA. FABRICANTE (ES):ORGANIZACION
CARDENAS S.A.S con domicilio en FUNZA - CUNDINAMARCA.

Que mediante escrito nimero 20231048239 radicado ‘el 28/02/2023 , la Sefiora KAREN
VALENCIA SANCHEZ, actuando en calidad de representante legal y/o apoderada, presentd
solicitud de autorizacion de agotamiento de etiqueta, en lo referente que en las etiquetas
aciuales del FECULA DE MAIZ SABOR A FRESA, presentacion comercial 90g, 360g, 1000g;
FECULA DE MAIZ SABOR A AREQUIPE , presentacién comercial 90g, 1000g; FECULA DE
MAIZ SABOR NATURAL, presentacion comercial 90g, 360g, 1000g; FECULA DE MAIZ SABOR
VAINILLA, presentacion comercial 90g, 360g, 1000g, marca(s) DE LA ABUELA, presentan
falencias conforme a lo establecido por la normatividad vigente en materia de rotulado en o
‘referente a: por falencias conforme a lo establecido por la normatividad vigente en materia de
rotulado por ajuste de la informacién nutricional por cambio normativo a la Resolucién 810 de
2021 y 2492 de 2022, 254 de 2023

CONSIDERANDO

Que una vez evaluada la peticion allegada, se pudo constatar que esta no contraviene lo
dispuesto en la Resolucién 2016028087 de fecha 26/07/2016, “Por ia cual se establecen los
lineamientos para la autorizacién de agotamiento de existencias de efiquetas y uso de
adhesivos en alimentos”, Resolucién 810 de 2021 “Por fa cual se establece el reglamento
técnico sobre los requisitos de efiquetado nutricional y frontal que deben cumplir ios alimentos
envasados o empacados para consumo humano” y Articulo 6 de la Resolucién 2492 de 2022
“oor fa cual se modifican los articulos 2°, 3°, 16, 25, 32, 37 y 40 de la Resolucién 810 de
2021, mediante el cual se fijan las pautas sobre las efiquetas, empaques y rofulos, el uso de
adhesivo y autorizacién de agotamiento de empaques y Resolucion 254 de 2023 “Por fa cual se
corrige un yerro en la Resofucién 2492 de 2022 modificatoria de la Resolucion 810 de 20271".

Que el interesado allega la respectiva documentacion técnico/legal, para acceder a lo solicitado
y en consecuencia este Institute,
RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: AUTORIZAR a ORGANIZACION CARDENAS S.AS - SIGLA OCSA
S.AS. con domicilio en BOGOTA - D.C. el agotamiento de etiquetas del producto del FECULA
DE MAIZ SABOR A FRESA, presentacion comercial 90g, 360g, 1000g; FECULA DE MAIZ
SABOR A AREQUIPE , presentacion comercial 90g, 1000g; FECULA DE MAIZ SABOR
NATURAL, presentacion comercial 80g, 360g, 1000g; FECULA DE MAIZ SABOR VAINILLA,
presentacidén comercial 90g, 360g; 1000g, marca(s) DE LA ABUELA, por falencias conforme a
lo establecide por la normatividad: vigente en materia de rotulado por ajuste de la informacion
nutricional por cambio. normativo a la Resolucion 810 de 2021 y 2482 de 2022, 254 de 2023
oforgandoie un término hasta el 14 de junic de 2024.

ARTICULO SEGUNDO: El término citado en el Articulo Primero de la presente resolucion, hace
referencia al fiempo durante -el cual: el producto puede ser comercializado con la etiqueta
Pagina 1de 2
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Reptblica de C:olombia

Ministerio de Salud y Proteccion Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No.: 2023035994 DE 3 de Agosto de 2023
Por la cual se Autoriza un Procedimiento Sobre un Producto con Registro Sanitario
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en eiercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de octubre del 2012,
con base en lo previsto por [a ley 9a. de 1979, Decreto - Ley 019 de 2012, Ley 1755 de 2015, Resolucién
2674 de 2013, Resolucién 718 de 2015. ‘

suministrada al momento de la'solicitud para agotamiento radicada con ef nimero 20231049239
radicado el 28/02/2023. Por tal razdn, una vez se agote el plazo concedido, las etiquetas con
las que se comercialice el producto-deben cumplir cabalmente con lo establecido en la
Resolucién 5109 de 2005, 810 de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023 expedidas por el
Ministerio de la Proteccién Social, o los reglamentos que la modifiquen, sustituyan o adicionen

ARTICULO TERCERO: Confra la presente resolucién procede Unicamente el Recurso de
Reposicién, que debera interponerse ante -l DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y
BERIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS
INVIMA, dentro de los YDIEZ (10) dias siguientes a su notificacién, en los términos sefialados en
el Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO CUARTO: La presente resolucién rige a partir de la fecha de ejecutoria.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C, €l 3 de Agosto de 2023
Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

[ (-’ "'15
\ \'.;((’«'J’,»‘iw \ \"')"' j;
B PR p—

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Proyectd: glscerom, coordinador Argela Rueda, reviso Nubia' Martinez Legal jmedinar

Firmado digitalmente por
CARLOS ALBERTO
ROBLES COCUYAME
Fecha: 2023/08/03
19:54:54 COT.

Razdr: nvima

Locacidn: BOGOTA D.C.,
Colombia
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ORGANIZACION CARDENAS S.A.S FT10160300
FICHA TECNICA Versién 3

NOMBRE GENERICO

Frijol Radical

PRESENTACION

FRIOL RADICAL
MARCA: MARITZA

454 g, 500 g, 1000 g, 3000 g, 12500 g

ENVASADOR

Organizacidn Cardenas S.AS

Km 3.3 Via Funza- Siberia parque industrial santa lucia bodega 14 B

NOTIFICACION SANITARIA

NSA-0010092-2021

DESCRIPCION

Grano procedente de los géneros Phaseolus vulgaris Tipo 1, Grado 2, alargados, secos y limpios, libres de
infestacién, nodebe presentar olores objetables.

Uso previsto y No Previsto: Dirigido a todo tipo de consumidor, su consumo del producto después de la fecha

de vencimiento, uso del producto almacenado en condiciones inapropiadas que alteren sus caracteristicas

sensoriales, fisicoguimicas y microbioldgicas.

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD
- Caracteristicas Fisicoguimicas

Caracteristica

Especificacidn

Granos dafiados

Max. 2,0%

Granocs abiertos

Max. 1%

Materias duras

Max. 0,2%

Granos partidos

Max. 1,0%

Variedades contrastantes

Max. 2,0%

Variedades no contrastantes Max. 5%
Humedad Mdx. 11.2%
Impurezas Max. 1%
Presencia plagas vivas o muertas 0%
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B driaon ORGANIZACION CARDENAS S.A.S 0160309
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' FICHA TECNICA Versién 3
- Caracteristicas Microbiolégicas
. VARABIE. | ESPECIFICACION = | ~ ~ METODO_
Hongos y levaduras >5000 UFC/g ISO 21527-2:2008
- Caracteristicas Sensoriales:
. VARIABLE | ' . ESPECIFICACION ' | . METODO DE MEDICION
Color Rojo con manchas Visual
caracteristicas blancas
Otlor Sin ¢lores objetables Olfativa
- Analisis Externos:
Cadmio, como Cd 0,1 mg/Kg
Plomo, como Pb 0,2 mg/Kg

7. EMPAQUEY EMBALAJE
El producto se empaca en ldmina coextruida de 3 capas (empaque primario) de 454 gy 500 g, o bolsa de

polipropileno monorientado de 1000 g, 3000 g y 12500 g.

8. CODIFICADO

La codificacién para marca consta de dos renglones que contienen la siguiente informacidn: En el primer
rengldn se marca la fecha de vencimiento de la siguiente manera
VENCE MMMAA

Donde:
MMM: 3 primeras letras del mes de vencimiento.

AA: 2 Gltimos digitos del afio de vencimiento

En ef segundo rengldn se identifica el lote de la siguiente manera:
XY LOTE SSAOP

X: Cdadigo Internc Proveedor

Y: Ndmero de maqguina envasadora

LOTE: Texto “LOTE”

§S: Semana de produccién del afio.

A: Ultimo digito del afio de produccién.
oP: Ultimos 2 digitos asignados por SAP
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FICHA TECNICA Versién 3
9. COMPOSICION NUTRICIONAL
INFORMACION NUTRIGIONAL
Temafio de fa-porcion : 1/4 Taza {(60g)
Nimero de porciones por envase: 8 aprox.
Calorias  [keal) Portb0g | Par porcion
337 202
Grasa iotal 11 0649
Grasa satirada 82yg 61g
Grasa monoinsaturada 019 004
Grasa polinsaturada 06Q 04g
Carbahidrates Tolales Blag 37g
Fibra dietaria g 9,tg
Aziicares lotakes Zig 13 g
Azicares Ahadides ag Og
Proteina 23 4 ’ 149
Sodio 12 myg 7,2 mg
| Pedasia: 1358 mg F15 mg
HIETo Tt MG T0mg
Calcio 83 mig ) 50 mg
Zinc 2,8 mg 17 mg
No es fuente signiffcativa de grasa trans, Vitaming A, Vitamina B

10. VIDA UTIL
El producto tiene una vida Util de 18 meses en condiciones normales (empague original), a partir de la fecha de
empaque del producto.

11. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO
Se debe trasportar en su empadque original, en vehicuios protegidos de contaminacidn del ambiente. El producto

se conserva al medio ambiente, se debe almacenar en lugares secos, sobre estibas y protegida de lahumedad y
tos rayos solares.

12. LEGISLACION

* Resolucién 5109 de 2005 - Resolucién 810 de 2021- Resolucién 2492de 2022 - Reglamento técnico sobre los
requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos
para consumao humano.

» Resolucion 683 de 2012 - Reglamento Técnico sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales,
objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano.

« Resoluciones 4143 de 2012 - Reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales,
objetos, envases y equipamientos pldsticos y elastoméricos y sus aditivos, destinados a entrar en contacto con
alimentos y bebidas para consumo humano.

e Norma Técnica Colombiana NTC 871 - Frijol para consumo
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13. CONTROL DE CAMBIOS
P FECHA . :
VERSION EMISION DESCRIPCION DEL CAMBIO RAZON DE CAMBIO RESPONSABLE
Yadira Rueda
1 27/01/2022 Versidn original No Aplica Coordinadora
de Calidad
Se  actualizan  campos L
. . Actualizacion L,
plantifla y parametros de Docurnental en relacién Laura Jiménez
2 18/09/2023 | calidad: Fisicoguimicos, vy L lefe Nacional
. a la normatividad .
contaminantes acorde a . de Calidad
i . vigente.
normatividad legal vigente.
Se incluve Uso previsto v no Actualizacion Laura liménez
3 02/03/2024 revisto‘/ R ¥ Documental Jefe Nacional
P de Calidad
Elaboré: Reviso: Aprobd:
Analista de Sistema de Gestidn Jefe Nacional de Calidad Gerente de Planta

L iz Povate

Lina Maria Poveda

—

| &
Laura Jiménez Yasquez Fernando Duque

Fecha: 02 de Marzo de 2024

Fecha: 02 de Marzo de 2024

Fecha: 02 de Marzo de 2024

-t




20/1/26, 7:41 p.m. Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
<< Alras

Dates Generales del Producto

GRANOQS ENTEROS VARIEDADES: LENTEJA EXTRA FINA, LENTEJA,
ARVEIA VERDE SECA, FRUOL BOLA ROJA, FRIJOL CARGAMANTO
BLANCO, FRUOL CARGAMANTG, FRIJOL NIMA, FRUIOL RADICAL,
Evpadienke Nombire FRIJOL SABANERO BLANCD, FRIJOL SABANERO, FRIJOL SARAGOZA,
Sanhario 20158949 producio MAIZ PETO, GARBANZO EXTRA, GARBANZOD, ARVEJA AMARILLA,
FRIJOL SOYA, MAIZ PIRA, FRUUOL BLANQUILLO, FRLIOL CARAOTA,
FRLIOL CABEZA NEGRA. LENTEJA ROJA, LENTEJA MARRON, ARVEIA
VERDE

il NSA-0010092-2021  ||Vencimbanie||2031/03/10]Modalicad]  FABRICAR Y VENDER lﬁ;"f;’o Vigente
Ciozeccincionas C5,86052163772
Farsas || MARITZA, GRANOS DE LA ABUELA, ARO

Datos de Interés

Tegirmionin NINGUNO S;Ef‘ E;ﬁ:cgé‘f J MEDIO AMBIENTE J

% ':"-;'adi ézado {
Mo Aplica

Eatads arehive

No Apiica

No Aplica

Presentaciones Comerciales

P st acion Congarclsh

Besde 1 gr hasta 50 kg

Roles por Producto
Rl Horabre [ Razon Sovial Direcclon [ pais Baple Ciuilad Bk
FABRICANTE ORGANIZACION CARDENAS S.AS KM 3.3 VIA FUNZA COLOMBIATCUNDINAMARCA|L  FUNZA
N 5= .3 Vi - Siberi i i P .
TITULAR ORGANIZACION CARDENAS S.A5 - SIGLA || Km 3.3 Via Funza: _Slbena pargue industrial santa COLOMBIAICUNDINAMARCA]  FUNZA  [lorganizacioncardenas@hotmait.com
OCSASAS lucia bodega 18 B
-imir < Alras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encaboum.isp
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< Alrag

Sistema de Tramites en Linea - Consulias Publicas

Datas Generales def Producto

GRANOS ENTEROS VARIEDADES: LENTEJA EXTRA FINA, LENTEJA,
ARVEJA VERDE SECA, FRIJOL S8OLA ROJA, FRUIOL CARGAMANTO
BLANCO, FRUJOL CARGAMANTO, FRIJOL NIMA, FRLIOL RADICAL,
Noinhre ERLIOL SABANERC BLANCO, FRIJOL SABANERO, FRUOL SARAGOZA,

Expediente 20198049
Samitaric produals || MAIZ PETO, GARBANZO EXTRA, GARBANZO, ARVESA AMARILLA,
FRIJOL SOYA, MAIZ PIRA, FRUOL BLANQUILLO, FRIJOL CARAGTA,
FRIIOL CABEZA NEGRA, LENTEJA ROJA, LENTEJA MARRON, ARVEJA
VERDE
| Seglers NSA-0010082-2021 E Vaarimiants 2031/03,:‘10"i‘ﬂw.2?lkiad FABRICAR ¥ VENDER t iii:iﬂ.?c l Vigenta

Cbserracione s
Iindudullutetbitbivhel

Hornas

CS,86052163772

WARITZA, GRANDS DE LA ABUELA, ARO

Datos de Interés

l Teniuwlento NINGUNQ

famiiciopes do

=4

consgneacisn

MEDIC AMBIENTE

Sadicoda

Eelade Arehive

No Aplica

No Apiica No Aplica

Presentaciones Comerciales

Fereaniaeion Comarcial

Desde 1 gr hasta 50 kg

Roles por Producto

ATNS

Rol iombre § Razen Social Bhrecsion Pris || Dupio [ Cludss Einad)
FABRICANTE ORGANIZACION CARDENAS S.AS KM 3.3 VIA FUNZA COLOMBIA|ICUNDINAMARCAIL  FUNZA
CRGANIZACION CARDENAS S.AS - SIGLA || Km 3.3 Via Funza- Sibeda pargue industrial santa . .
TITULAR OCSASAS tucia bodega 18 B COLOMBIAJICUNDINAMARCAI|  FUNZA  Jorganizacioncardenas@hotmail.com

Ire--=ig << Alras

tips:ficonsultaregistre.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encaboum jsp

1
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FICHA TECNICA FRIJOL

Nombre comercial

FRUOL: VARIEDAD RADICAL

Calidad

- Corresponde a Frijol Tipo |, grado 2.

- Cuenta con NSA - 000652-2016.

- El establecimiento cuitenta con concepto sanitario Favorable
emitido por el INVIMA.

Requisitos generales

- Granos procedentes de cualquier variedad de los géneros
Phaseolus spp.

- Frijol para consumo, variedad: Radical

Producto natural sin preservativos y/o aditivos.

- Humedad maxima 15%.

- No presenta signos de infestacién o infecciones.

- El frijol no excede los limites de metales pesados y plaguicidas
establecidos por el Codex Alimentarius.

- Olor caracteristico.

- Color: rojo.

“ Limpie, no contiene mas de 1 % de impurezas.

Requisitos
Especificos

Caracteristicas fisicoquimicas

Tipo Grado % Maximo en masa
Mate Granas Granoes Granos Variedades Variedades no
rias dafiado partidos | abiertos | contrastante contrastantes
duras 5 H
| 2 0.2 2.0 1.0 1.0 2.0 5.0

Fuente NTC 871

Informacién

Nutricional Informacion nutricional x100 gramos
Calorias (kcal) 392
Grasas (g} 1.3
Carbohidratos (g) 58.7
Proteinas {g) 22,9
Hierro (mg) 5.3
Calcio {mg) 120
*Referencia Tabla de composicidn de
alimentos —ICBF-2018(T026)
Empaque y Rotulado | PRIMARIO:

- Empague en Polietileno de baja densidad calibre 1.5

- Cumple con la Resolucién 683 de 2012.

- Cumple con la Resolucion 4143 de 2012.

- Cumpie con la Resolucidn No. 5109 de 2005 de rotulado.

A09%
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FICHA TECNICA FRUOL

- La fecha de vencimiento se ubica en [ugar visible.
- Resolucién 333 de febrero de 2011
- La fecha de vencimiento se ubica en lugar visible.

SECUNDARIO
- El empaque garantiza la proteccidn y conservacién del producto en los
procesos de manipulacién, transporte, aimacenamiento y distribucion.

Conservacién y
almacenamiento

-Fl almacenamiento y conservacién de los alimentos cumpie con lo
establecido en Ja Resolucion 2674 de 2013,

Transporte El transporte de alimentos, los operarios, transportadores y auxiliares del
vehiculo cumplen con lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013,
Vida qtil 6 meses.

Presentacion

Presentacidén comercial acorde con las necesidades del servicio.

Presentacion
comercial

250 g - 50Kg.

Tipo de proceso

Almacenamiento de materia prima- empaque presentaciones
comerciales- empaquetado- almacenamiento — distribucion.

Forma de uso o
consumo

Producto crudo que debe someterse a coccidn antes de consumirse. Se puede
emplear en sopas y guisados.

Porcidn
recomendada Y
Grupo poblacienal

La porcion recomendada y el grupo poblacional es el establecido en 1a
Resolucidn 29452 de 2017, en la minuta y demds normas que apliquen o
modifiquen.

Normatividad
aplicable

NTC 871 Frijol para consumo
Resolucidén 5109/2005
Resolucion 333 de 2011
Resolucion 2674/ 2013
Resolucion 683 de 2012,
Resolucion 4143 de 2012

REVISO: NUBIA AMAYA GUTIERREZ
BACTERIOLOGA Y LAB CLINICO

APROBO: JULIO ALIRIO RAMIREZ
REPRESENTANTE LEGAL

19SC
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

05715 Mowbre GRANOS ENTEROS VARIEDADES: FRIOL, LENTEJA, GARBANZO,
20 potiets ARVEJA AMARILLA, ARVEIA VERDE, FRUOL SOYA
NSAO008s2.2016  [Nermicr 20z60aj0e|sociiiac]]  empacaryveNDER SN | vigents

e e
R, {+X-} MAS X MENDS, MERCASUR, JR, FORTILAC, CAJASAN, AMANECER, MONTEROVIRA, DISTRICOSTOS., COMERCIAL
©E GRANDS JR, ARQ, PANORAMA, SAN AGUSTIN, MERCANTIL,

Ni§12633025

Datos de Interés

Ettguatas

TFratnnieaio NINGUNO

Concdiciones do
noensarvncisn MEDIO AMBIENTE

Radicads Eariscdo frehivo
{ No Aplica No Aplica No Aplica

Presentaciones Comerciales

Pinzsniseen Comarciat

25Dg, 460g, 500g, 1000g, 2500g, 5000g, 25kg, 50kg

1951

250g 2 50kyg.
Rofes por Producto
[ Rol Woantbre f Fiacon Sepiat | Direcsion Pals Dopie I Dhistiou Swalt
EMPACADOR COMERCIAL DE GR?;J?S INTERNACIONAL BG 14 1C 5 CENTROABASTOS 01 OMB1A SANTAMDER| BUCARAMANGA
RAMIREZ RODRIGUEZ JULIO ALIRIO
FABRICANTE F"C%ﬂf:;’g gg;;?;ﬁfgé"’;im%? centro abastos Bodaga 14 local 5-13 coLomuia lANTANDER|[BUCARAMANGA] tramitessicinvima@grnail.com
RAMIREZ
TITULAR COMERCIAL DE GR;EE)S INTERNACIONAL BG 14 LC 5 CENTROABASTOS COLOMBIA||SANTANDER|BUCARAMANGA
imir << Alras :

l
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. Hoja 1
ORGANIZACION CARDENAS S.A.S 110160327
FICHA TECNICA Version 1

1. NOMBRE GENERICO
Lenteja Roja con cascara

2. PRESENTACION

LENTEJA MARRON
MARCA MARITZA

250g, 454 g, 500 g, 1000 g, 3000 g, 12500 g

3. ENVASADOR

QOrganizacién Cardenas S.A.S

Km 3.3 Via Funza- Siberia parque industrial santa [ucia bodega 14 B

4. NOTIFICACION SANITARIA
NSA-0010092-2021

5. DESCRIPCION

Grano procedente de la especie Lens culinaris medikus, grano tipo 1y grado 1 con tegumentos externos de

colores marrdn caracteristicos de |a variedad. De forma redonda, convexa pequefia.

Uso previsto y No Previsto; Dirigido a todo tipo de consumidor, su consumo del producto después de la fecha de
vencimiento, uso del producto almacenado en condiciones inapropiadas que alteren sus caracteristicas
sensoriales, fisicoquimicas y microbioldgicas.

6. ESPECIFICACIONES DE CALIDAD
- Caracteristicas Fisicoguimicas

Caracteristica

Especificacion

Granos dafiados

Max. 2,5%

Granos abiertos Méax. 3%
Materias duras Max. 0,3%
Granos partidos Mdx, 1,0%
Variedades contrastanies Max. 3,0%
Humedad 13%
Impurezas Max. 1%
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& xoua'.xﬂmmlox ORGANIZACION CARDENAS S.A.S FT10160327
mmnrms §AS
FICHA TECNICA Versién 1
- Caracteristicas Microbiologicas
| " VARIABLE | ESPECIFICACION . | . METODO
E. coli <10 UFC/g iSO 9308-1:2014
Hongos y levaduras >5000 UFC/g SO 21527-2:2008

- Caracteristicas Sensoriales:

" VARIABLE = " | . - ESPECIFICACION “... 'METODO DE MEDICION.
Color Roja Visual
Oior Sin olores objetables Olfativa
- Andlisis Externos:
o N ARIABLE s e iy ESPECIFICACION .
Cadmio, como Cd 0,1 mg/Ke
Plomo, como Ph 0,2 mg/Kg

7. EMPAQUE Y EMBALAIJE

El producto se empaca en lamina coextruida de 3 capas (empague primario} de 250g, 454 gy 500 g, o bolsa de

polipropileno monorientado de 1000 g, 3000 g y 12500 g.

8. CODIFICADO

La codificacidn para marca consta de dos renglones que contienen la siguiente informacidn: En el primer renglén
se marca la fecha de vencimiento de la siguiente manera

VENCE MMMAA
Donde:

MMM: 3 primeras letras del mes de vencimiento.
AA: 2 (ltimos digitos del afio de vencimiento

En el segundo renglon se identifica el lote de la siguiente manera:

XY LOTE 5SA0P
X: Codigo Interno Proveedor

Y: Numero de maguina envasadora

LOTE: Texto “LOTE”

$S: Semana de produccian del afio.
A: Ultimo digito del afio de produccién.
OP: Ultimos 2 digitos asignados por SAP
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q B o ORGANIZACION CARDENAS S.A.S 10160557
w CARDENAS .45 - -
FICHA TECNICA Versidn 1

9. COMPOSICIO NUTRICIONAL

10. VIDA UTIL

INFORMACION NUTRICIONAL

Tamafio de la porcién : 4/4 de taza (E0g)
Numerc de porciones por envase; 8 aproX

Calorias  (kcal) Por 100 g | Por porcion
411 246
Grasa totat 2.2¢ 1,3g
Grasa saturada 0,389 0,239
Grasa menoinsaiurada 0,509 0.30g
Grasa paliinsaturada 1,19 0,689
Grasa frans Omg amg
Carbohidratos Totales 53g 38g
Fibra dietaria 11g 6,5g
Aztcares iofales 0g Qg
Azlcares Afadidas 0g 0y
Proteina 249 14g
Sodio 7mg 4,2myg
Potasio E68mg 431mg
Caicio 48myg 29myg
Hietro 7.4mg 4 4mg
ZING 3,6mg 2,2mg

Mo s fuente significativa de grasa trans, azucares,
vitamina A vitamina D y vitamina C.

El producto tiene una vida Gtil de 18 meses en condiciones normales (empaque original), a partir de la fecha de

empague del producto.

11. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO
Se debe trasportar en su empaque original, en vehiculos protegidos de contaminacién del ambiente. El producto
se conserva al medio ambiente, se debe almacenar en lugares secos, sobre estibas y protegida de lahumedad y los

rayos solares.

12. LEGISLACION

» Resolucién 5109 de 2005 - Resolucién 810 de 2021- Resolucién 2492de 2022 - Reglamento técnico sobre los
requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos

para consumo humano.

* Resolucién 683 de 2012 - Reglamento Técnico sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales,
objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano.

» Resoluciones 4143 de 2012 - Reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales,
objetos, envases y equipamientos plasticos y elastoméricos y sus aditivos, destinados a entrar en contacto con
alimentos y bebidas para consumo humanao.

= Norma Técnica Colombiana NTC 937 - Lentefa seca
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13. CONTROL DE CAMBIOS
- FECHA < .
VERSION EMISION PESCRIPCION DEL CAMBIO RAZON DE CAMBIO RESPONSABLE
Laura Jiménez
, N i .
i 09/01/2024 Creacién del documento ueva Va‘rse_dad @ Jefe Nacional
comercializar. .
de Calidad
Elabora: Revisé: Aprobé:

Analista de Sistema de Gestidn

Lina Marla Poveda

Jefe Nacional de Calidad

Laura Jiménez Vasguez

Gerente de Planta

Fernando Duque

Fecha: 09 de Enero de 2024

Fecha: 09 de Energ de 2024

Fecha: 09 de Enero de 2024
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< Alrag
Datos Generales del Producto

GRAMNOS ENTERDS VARIEDADES: LENTEJA EXTRA FiNA, LENTEJA,
ARVEJA VERDE SECA, FRIJOL BOLA ROJA, FRIJOL CARGAMANTG
BLANCO, FRLUOL CARGAMANTO, FRIJOL NIMA, FRIJOL RADICAL,

Fxpediante 30708548 dosbre | FRIJOL SABANERO BLANCO, FRIJOL SABANERQ, FRIJOL SARAGOZA,
Sanitario producio MAIZ PETO, GARBANZO EXTRA, GARBANZO, ARVEJA AMARILLA,
FRISOL SOYA, MAIZ PiRA, FRUJOL BLANQUILLO, FRIJOL CARACTA,

ERIJOL CABEZA NEGRA. LENTEJA ROJA, LENTEJA MARRON, ARVEIA

VERDE
Boglstro ; R Baizde -
| Saaitwie NSA-0010092-2021  [[Vancimiento|l2031/08/10 icdahiad]]  FABRICARY VENDER |lg ooy o Vigente
Diasrvscis]| CS,86052163772
kinrcas || MARITZA, GRANQS DE LA ABUELA, ARD

Datos de Interés

Traramianio NINGUNG Foudiclnas e | MEDIO AMBIENTE

adicado - Zstade Archive
No Aplica No Aplica No Aplica

Presentaciones Comerciales

Prassibonion Cewwrolsl

Desde 1 gr hasta 50 kg

Roles por Productie

Eol | Wembre | Rezon Sockal Ditecsion Pals Dupto Shurdad Esnail ]
FABRICANTE ] ORGANIZACION CARDENAS SAS KM 3.3 ViA FUNZA COLOMBIA|[CUNDINAMARCA]L  FUNZA
CRGANIZACION CARDENAS $.A.5 - SIGLA [| Km 3.3 Via Funza~ Siberia parque industrlal santa N -
AR
TITUL OCSA SAS lucia bodega 18 3 COLOMBIAICUNDINAMARCAIL  FUNZA  Horganizacioncardenas@hotmaili.com)
T i << Alrag

hitps://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consulias/consreg_encabcum.jsp 111
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FICHA TECNICA LENTEJA

Nombre comercial

LENTEJA.

Calidad

-Corresponde a lenteja tipo 1, Grado 1.

- Cuenta con NSA —000652-2016

- El establecimiento cuenta con concepto sanitario Favorable
emitido por el INVIMA.

Requisitos generales

-Lenteja seca y limpia.

-Lenteja para el consumo corresponde los granos procedentes de la
especie Lens suculenta Moench.

-Producto natural sin preservativos y/o aditivos

-Comprende lentejas con tegumentos externos de color marrén o verde
caracteristicos de la variedad uniforme amarillo claro, de las cuales el
97% minime gueda retenido a través de una criba con orificios circulares
de 5.95 mm {15/64").

- Color verde o marrdn, limpias de impurezas.

- No presenta signos de infestacidn o infecciones.

- La lenteja no excede los limites de metales pesados y plaguicidas
establecidos por el Codex Alimentarius.

- Humedad maxima 13%.

Requisitos
especificos

Caracteristicas Fisicoquimicas

% Maximo en masa

Tipoe Grado | Granos Granos Materias | Granos Variedades
abiertos | dafiados duras partidos | contrastantes
1 1 1 10 0.1 1.0 2.0

Fuente: NTC 837

Caracteristicas microbiolégicas

Pardmetro Resultado tim.inferior Lm.Supnesior unidad Técnica
Salmonella sp Negativo Negativo Negativo Ufe/25g 1SC 16140
Mohos y levaduras <10 <10 5.000 Ufe/g Rto en placa

YGC
Baciilus cereus <100 <100 1.000 Ufc/g Rto en placa

Mossel
Estafilococo <100 <100 100 Ufc/g Rto en placa
coagulasa positiva BP
Coliformes fecales <3 <3 <3 Mic/g NMP
Coliformes totales <3 <3 Sin limite Mic/g NMP
establecido

Microerganismos 30 <19 300.000 Ufc/g Rto en placa
mesofilicos
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FICHA TECNICA LENTEJA

Informacién
nutricional

Informacidn nutricional x100 gramos

Calorias (kcal) 387
Grasas (g) 0.9
Carbohidratos (g) 61
Proteinas (g) 23.1
Hierro (mg) 7.2
Calcio {mg) 51

*Referencia Tabla de composicién de
alimentos —[CBF-2018(T026)

Empaque y Rotulado

PRIMARIO:

- Empaque en Polietileno de baja densidad calibre 1.5

- Cumple con la Resolucién 683 de 2012.

- Cumple con la Resolucién 4143 de 2012.

- Cumple con la Resolucién No. 5109 de 2005 de rotulado.
- Resolucién 333 de febrero de 2011.

- La fecha de vencimiento se ubica en lugar visible.

SECUNDARIO

- El empaque garantiza la proteccién y conservacién del producto
en los procesos de manipulacidn, transporte, alimacenamiento vy
distribucién.

Transporte - El transporte de alimentos, los operarios, transportadores y auxiliares
del vehiculo cumplen con lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013.
Vida dtil & meses

Presentacidn
comercial

250 g a 50 Kg.

Tipo de proceso

Almacenamiento de materia prima- empague presentaciones
comerciales- empaquetado- almacenamiento — distribucidn.

Forma de uso o
consumo

Producto crudo que debe someterse a coccién antes de consumirse. Se
puede emplear en sopas y guisados.

Porcién
recomendada Y
Grupo poblacional

La porcién recomendada y el grupo poblacional es el establecido en la
Resolucién 28452 de 2012, en la minuta y demds normas que apliquen o
modifiquen,
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FICHA TECNICA LENTEJA

Normatividad
aplicable

NTC: 937

Resolucion 5109/2005

Resolucion 2674/2013

Resolucion 683 de 2012.
Resolucidn 4143 de 2012.
Resolucion 333 de febrero de 2011.

Grupo poblacional

Atoda la poblacién en general

v a

REVISO: NUBIA AMAYA GUTIERREZ

APROBO: JULIO ALIRIO RAMIREZ

BACTERIOLOGA Y LAB. CLINICO REPRESENTANTE LEGAL
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Datos Generales del Producte

GRANOS {ENTEROS VARIEDADES: FRUJOL, LENTEJA, GARBANZO,
AFVEJA AMARILLA, ARVEJA VERDE, FRLIOL SOYA

; J Estado
e :_ 026/04/06! ﬁ EMPACAR Y VENDER Vigente

NG 146333028
B SR, (+X-) MAS X MENOS, MERCASUR, IR, FORTILAC, CASASAN, - sMANECER, MONTEROVIRA, DISTRICDSTOS,, COMERCIAL
DE GRANOS JR, ARC, PANORAMA, SAN AGUSTIN, MERCANTIE.

20105716

NSA-(00652-2816

Datos de Interés

MEDIC AMBIENTE

SR b ool procentaian CAMeTEalT L
250g, 460y, 500g. 1000g, 25009, S00CL:, 25!&% 50k

[ 250g a 50kg.

Roles por Proaducto
Nomibrs | Razeh Social’ e i Direedlon vt L pais ] Depta® Ema

EMPACADOR COMERCIAL D GR:_:?S INTERNACIONAL BG 14 LC 5 CENTROABASTOS COLOMBIA SANTANDERl BUCARAMANGA,

RAMIREZ RODRIGUEZ JULIO ALIRIO
PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTO DE o .
FABRICANTE COMERCIO COMERCIAL DE GRANOS rientro abastos Bodega 14 local 5-13 COLOMBIA|SANTANDER BUCARAMANGA||tramitessicinvima@gmail.com)
RAMIREZ
TTULAR REGISTRO COMERCIAL DE GRANOS INTERNACIONAL
SANITARIC CAS, 8G 14 LC 5 CENTROABASTOS COLOMBIA SANTANDERHBUCARAMANGA

mprimir << Atras.

tps:/iwww.invima.gov.co/consulta-registros-sanitarios 171
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ESPEC!F!CACIONES TECNICAS
HARINA DE TRIGO TRADICIONAL

VERSION 11

2023-01-09

NOMBRE DEL FABRICANTE

‘MOLINOS DEL ATLANTICO S.A.S

NUMERO DE NIT

802.001.105-9

NOMBRE COMERCIAL DEL ALIMENTO

Harina de trigo fortificada tradicional. La Nieve, La Espiga
Antioquena, La Insuperable

NUMEROQ DEL PERMISO SANITARIO

PSA-001620-2018

DESCRIPCION DEL ALIMENTO

Se presenta como un polvo bianco finamente dividido

obtenido del endospermo del trigo. (Triticum aestivum L)
NOMBRE ESPECIFICO DE LOS Vitamina B1, Vitamina B2, niacina, hierro, acido folico
INGREDIENTES
VALOR DE REFERENCIA
MICROORGANISMO NTC 267
CARACTERISTICAS

Recuento de aerobios mesofilos UFC/g

) 200 000-300 000
MICROBIOLOGICAS | Recuento de Escherichia coli UFC/g <10
Deteccién de salmonella/25¢g Ausencia
Recuento de mohos y levaduras UFC/g 3000-5000
Recuento de Bacillus cereus UFC/g 500-1000
PARAMETRO VALOR DE
REFERENCIA
NTC 267 METODO
Humedad, en fraccion en
o Max. 14.5 Secadc a 130°C — NTC
masa, expresada en %. 599
Cenizas, en fraccion de
masa en base seca, Max. 1.0
expresada en % incineracién a 900°C
NTC 3808
COMPOSICION Proteina, en fraccion de
QUIMICA masa en base seca,
expresada en % Min 7.8 Kieldahl, 1SO 1871
NTC 5749,
Gluten Himedo (%) Min 20.0 Determinacion del
gluten himedo
NTC 5749,
Gluten seco (%) Minimo 8.0 Determinacion del
gluten seco.
Granulometria (%) (malla | Min 98 (Debe pasar a
212 ) través de un tamiz 212 yj NTC 267

LAS COPIAS IMPRESAS SE CONSIDERAN “COPIAS NO CONTROLADAS”

Pagina 1 de 4




E‘DILA)-(‘_
§ % . VERSION 11
g ﬁ% 3 ESPECIFICACIONES TECNICAS
w- HARINA DE TRIGO TRADICIONAL 20230400
PARAMETRO VALOR DE REFERENCIA
METALES °
CADMIO (mg/Kg) MAXIMO 0.2
PLOMO (mg/Kg) MAXIMO 0.2
VALOR DE
PARAMETRO REFERENCIA METODO
mg/Kg
NIACINA Min 55.0 HPLC — Método manual
) ‘ ICBF 14230-1-M08
INFORMACION HIERRO Min 44.0 Absorcion atomiza
NUTRICIONAL AOAC 985.35
VITAMINA B1 Min 6.0 HPLC —~ Método manual
ICBF 14230-1-M08
VITAMINA B2 Min. 4.0 HPLC — Métado manual
ICBF 14230-1-M08
ACIDO FOLICO (mgfkg) Min 1.54 HPLC

CARACTERISTICAS DEL EMPAQUE

Es suministrado en bolsas de polietileno por 500
g en Pacas de 25 Libras y 1000 g en Pacas de
10 Kilos.

PROCESO DE ELABORACION

Recibo de - Recibo de
trigo all trigo
Prelimpia
Primera limpia
1 Acondicionamiento I > Cogg;ﬁ;'gn y
Segunda impia Empaque
v v
Trituracién Almacenamiento

VIDA UTIL ESPERADA, FECHA DE VENCIMIENTO

Esta harina tiene un tiempo de vida (til de diez
{10) meses, por lo que hay que tener en cuenta
que las harinas con fecha de produccién mas
reciente deben ser utilizadas de tltimo. Esto nos
lleva a aplicar la técnica FIFO (First in — First
out) permitiendo una rotacion adecuada del
producto para el consumo.

LAS COPIAS IMPRESAS SE CONSIDERAN “COPIAS NG CONTROLADAS"

Pagina2de 4
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e 3 VERSION 11
Foly ESPECIFICACIONES TECNICAS
Y‘? HARINA DE TRIGO TRADIGIONAL 2023-01-09

\ Evitar ambientes oscuros, hUmedos vy
sofocados. La harina absorbe la humedad y
tiene una gran tendencia al deterioro o
enmohecimiento en estos ambientes. .uz solar,
aireacién y disposicidn en arrumes con espacio
entre si para circulacién del aire son
requerimientos basicos para el cuarto de la
harina. Por otra parte, su almacenamiento no
debe realizarse conjuntamente con productos
que tengan olores fuertes o que “tengan un
tiempo de vencimiento mas corto.

No se debe comprimir demasiado la harina, por
lo que se debe evitar forzar los arrumes,
cuidando que el producto que se encuentre
abajo no sufra excesiva compresion. Es por lo
anferior que se recomienda que los arrumes no
contengan mas de 20 pacas en altura para
producto con presentacion de pacas por Kilo y
libra. En la base formar grupos de cuatro (25)
bolsas y subir el arrume cruzéndolas para
amarrarias vy aliviar la presion.

CONDICIONES DE TRANSPORTE,
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

Manténgase alejado de productos que tengan

CONTROLES ESPECIALES DURANTE LA olores fuertes o que tengan un tiempo de
DISTRIBUCION vencimiento mas corto o© que puedan

constituirse como focos de contaminacién.

DIRECCION Y TELEFONO DEL FABRICANTE Via 40 No 62-174 teléfonos: 3443088 Ext. 114

Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 810 de
2021, Resolucion 2492 de 2022, Decreto 1944
NORMATIVIDAD REGLAMENTARIA Y DE de'1 996, Resolucion 4506 de 2013, NTC 267
REFERENCIA (Ultima actualizacion), Resolucién 2674 de
2013, Resolucion 32209 de 2020, Resolucién
2906 de 2007

APROBADO POR: JEFE DE CONTROL DE CALIDAD

%/enm -Am:uf o

REVISADO POR: COORDINADOR DE SISTEMAS DE GESTIGN

Jedun Ll
NOMBRE Y FIRMA: ANDRIS LOPEZ A _%@

/
1 P

NOMBRE Y FIRMA: YENNY AMAYA
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ESPECIF ICACIONES TECNICAS
HARINA DE TRIGO TRADICIONAL

VERSION 11

2023-01-09

REGISTRO DE CAMBIOS

FECHA

NUMERAL

RAZON DEL CAMBIO

VERSION No.

1

2006-08-24

4

6.1

Se incluyen modificaciones de
ciertos paréametros de Microbiologia,
tomando como base la NTC 1055
Cuarta Actualizacion.

Se incluye numeral 5.1 Empague,
para incluir el material utilizado para
empacar las pastas.

Se incluye tiempo de vida Gtil del
producto.

2009-05-07

Se colocaron los rangos en los
valores de referencia de cada
microorganismo

2011-05-25

Se coloca el nuevo logo de la
empresa y se cambia la razén social
a Molinos del Atlantico S.A.S

2011-11-30

Se modifica la vida Gtil a 10 meses

2012-01-30

Se afade una nueva marca
comercial La espiga Antioquefia
Se afiaden los requisitos
reglamentarios y la informacién de
metales

2017-04-04

Se actualiza la normatividad
reglamentaria. Se elimind el requisito
de stafilococcus

2018-07-21

Se actualizé el permiso sanitario

2018-11-03

Se adiciond la marca La
Insuperable. Se modificé la proteina
de min 7 a min 7.8. Se modificé el
gluten seco de min 7 a min 8.

2020-05-14

Se especifica el tipo de trigo
(Triticum aestivum L.}
Se especifica las unidades de los
parametros de composicion quimica

10

2021-03-06

Se establecen las nuevas
resoluciones de etiquetado
nutricional y frontal y de control
metrologico a productos
preempacados. Resolucién 810 de
2021, Resolucidon 2492 de 2022,
Resolucion 32209 de 2020

LAS COPIAS IMPRESAS SE CONSIDERAN “COPIAS NO CONTROLADAS"
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ESPECIFICACIONES TECNICAS _ VERSION15
HARINA DE TRIGO PARA PANIFICACION | 50750100

L
prita

1. NOMBRE DEL'FABRIC_ANTE MOLINOS DEL ATLANTICO S.A.S

2. NUMERO DE NIT - 802.001.105-9
3. NOMBRE COMERCIAL DEL Harina de trigo fortificada para Panificacién. La Nieve y La
ALIMENTO Espiga Antiogueiia

| 4. NUMERO DEL PERMISO SANITARIO | PSA-001620-2018

Se presenta como un polvo blanco finamente dividido
obtenido del endospermo del trigo (Triticum Aestivum L.), al
cual se le adicionan aditivos suplementarios tales como
alfamilasa fungal, acido ascérbico, azodicarbonamida vy
complejos enzimaticos autorizados, para mejorar sus

5. DESCRIPCION DEL ALIMENTO

: caracteristicas panaderas.
6. NOMBRE ESPECIFICO DE LOS VITAMINA B1 (mg/Kg.), VITAMINA B2 (mg/Kg.). NIACINA
INGREDIENTES (mg/Kg.). HIERRO (mg/Kg.), ACIDO FOLICO (mg/Kg.)
VALOR DE
MICROORGANISMO REFERENCIA
NTC 267
7.C ARACTER_iSTEC AS Recuento de aerobios mesofilos UFC/g %%%%%%—
| IC :
MICROBIOLOGICAS Recuento de Escherichia coli UFC/g <10
Deteccidn de salmonella /25g Ausencia
Recuento de mohos y levaduras UFClg I 3.000-5.000
Recuento de Bacillus cereus UFC/g | 500-1.000
PARAMETRO VALOR DE METODO
REFERENCIA
HUMEDAD % en fraccidn en

. o
masa, expresada en %. Max. 14.5 Secado a 5133 C —NTC

incineracion a 900°C NTC

CENIZAS, en fraccién de masa Méx. 1.0
‘ en base seca, expresada en % - 3806
PROTEINA (NX5,7), en fraccién
8. COMPOSICION de masa en base seca,

QUIMICA expresada en % Min 7.0 Kieldahl, 1SO 1871
g . NTC 5749, Determinacion

GLUTEN HUMEDO (%) Min 20.0 del gluten hiimedo
NTC 5749, Determinacion

GLUTEN SECO (%) Minimo 7.? del gluten seco.

NTC 5128, Determinacion

FALLING NUMBER (s) 250-450 . del numero de caida
: segun Hagberg — Perten.

GRANULOMETRIA (%) (malla | Debe pasar min
212 w) 98 {tamiz 212 p) NTC 267

LAS COPIAS IMPRESAS SE CONSIDERAN “COPIAS NG CONTROLADAS™ Pagina1de5
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Fd ESPECIFICACIONES TECNICAS VERSION 15
“J) | HARINA DE TRIGO PARA PANIFICAGION | 50750100

ESPECIFICACION

.PARAMETRO ALVEOGRAMA
TENACIDAD (P) 50-150 mm
ELASTICIDAD (L) 50-130 mm

HINCHAMIENTO (G) 14-30
0.7-2.5

EQUILIBRIO (P/L)

Minimo 250x 10~

FUERZA (W)
9. DATOS
GENERALES PARAMETRO PANIFICACION ESPECIFICACION
ABSORCION (%) 40-65
TRABAJO (#¢) 30-80
TRABAJO (Min en batidora) 2.00-10.00
VIP (cm®/ g) Minimo 9.0
PARAMETRO ESPEGIFICACION
10. METALES CADMIO (mg/Kg) MAXIMO 0.2
PLOMO (mg/Kg) MAXIMO 0.2
VALOR DE
PARAMETRO REFERENCIA METODO
mg/Kg
HPLC - Método manual
NIACINA (mg/Kg.) MINIMO 55.0 ICBF 14230-1-M-08
Absorcién atdmica acac
MINIMO 44.0
11. INFORMACION HIERRQ (mg/Kg.) 985.35
NUTRICIONAL
VITAMINA B1 (mg/Kg.) MINIMO 8.00 | o) & _ método manual
ICBF 14230-1-M-08
VITAMINA B2 (mg/Kg.) MINIMO 4.00
ACIDO FOLICO (mg/Kg.) ¢
MINIMO 1.54 HPLG

LAS COPIAS IMPRESAS SE CONSIDERAN “COPIAS NO CONTROLADAS™ Pagina2de 5
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3 ESPECIFICACIONES TECNICAS VERSION 15
w HARINA DE TRIGO PARA PANIFICACION | 5005 01.05

La Harina para panificacién es suministrada en
empaque de papel por 50 Kg, 25 Kg y 12.5 Kg.

12. CARACTERISTICAS DEL EMPAQUE Y en empaque de polipropileno por 50 Kg.
Re::riit;?: de -« Trigo
Prelimpia

v

Primera limpia

v

13. PROCESO DE ELABORACION [Acondiinariaro]| J| Compresicny
¥ v
....... Segunda Empia Empague
Trituracién Almacenamiento

La Harina para panificacion empaque de papel y
polipropileno tiene como vida util 3 meses en
condiciones de humedad vy temperatura

. adecuadas.
14. VIDA UTIL ESPERADA, FECHA DE Tener en cuenta que las harinas con fecha de
VENCIMIENTO produccion mas reciente deben ser utilizadas de

Ultimo. Esto nos lleva a aplicar la técnica FIFQ
(First in — First out) permitiendo una rotacion
adecuada de! producto para el consumo.

TRANSPORTE: E! producto debe transportarse
‘ en vehiculos aptos para el transporte de
alimentos, es decir debe estar completamente
limpio y seco.

ALMACENAMIENTO: No colocar las bolsas de
harina en el suelo.. Se deben usar estibas con
altura minima de 15 centimetros del piso para
permitir la limpieza adecuada. No comprimir
demasiado la harina. Al forzar los arrumes,
cuidar que la harina que se encuentra abajo no
sufra excesiva compresion. Es recomendable
que los arrumes no contengan mas de diez (10)
bolsas en altura para producto con presentacion
de 50 kg. En la base formar grupos de cuatro (4)
bolsas y subir la pila cruzandolas para
amarrarlas y aliviar la presion.

15. CONDICIONES DE TRANSPORTE,
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

- LAS COPIAS IMPRESAS SE CONSIDERAN “COPIAS NO CONTROLADAS" Pagina 3de 5
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
HARINA DE TRIGO PARA PANIFICACION |  ,055.01.09

Evitar ambientes oscuros, huimedos vy
sofocados. La harina absorbe la humedad y
tiene una gran tendencia al deterioro o
enmohecimiento en estos ambientes. Luz solar,
aireacién y disposicién en arrumes con espacio
entre si para circulacion del aire son
requerimientos basicos para el cuarto de la
harina. Por otra parte, su almacenamiento no
debe realizarse conjuntamente con productos
que tengan olores fuertes o gue .tengan un
fiempo de vencimiento mas corto

16. CONTROLES ESPECIALES DURANTE LA
DISTRIBUCION

17. DIRECCION Y TELEFONO DEL FABRICANTE | Via 40 No 62-174 teléfonos: 3443088 Ext. 114

Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 810 de
2021, Resolucidn 2492 de 2022, Decreto 1944
18. NORMATIVIDAD REGLAMENTARIA Y DE de'1.996, Resolucion 4506 de 2013, NTC 267
REFERENCIA (Ultima actualizacién), Resolucion 2674 de
2013, Resolucion 32209 de 2020,-Reso[uci6n
2906 de 2007

APROBADO POR: JEFE DE CONTROL DE CALIDAD

¢ zenni-ﬁ Moy
NOMBRE Y FIRMA: IN 3 YENNj AMAYA

REVISADO POR: COORDINADOR DE SISTEMAS DE GESTION

M J/W , 2e S?L
NOMBRE Y FIRMA: ING. ANDRIS LOPEZ ,\/ (\\_%‘6 . :

REGISTRO DE CAMBIOS
[ VERSION No, FECHA NUMERAL RAZON DEL CAMBIO
6 2009-05-09 7 Se coloraron los rangos en

los valores de referencia
para cada microorganismo

7 2011-05-25 _ Se coloca el nuevo logo de
1 la empresa y se cambia el

LAS COPIAS IMPRESAS SE CONSIDERAN “COPIAS NO CONTROLADAS" Paginadde 5
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ESPECIFICACIONES TECNICAS VERSION 15

HARINA DE TRIGO PARA PANIFICACION

2023-01-09

nombre a Molinos del

- 2011-11-30

2013-09-20

Atlantico S.A.S
Se modifico el rango de

10

13

minutos de trabajo de 2 a 10
Se modifica la vida dtil del -
producto a 6 meses para

empaque de papely 3
meses para empaque de

11

2016-05-19

2017-04-04

10
18

18

polipropileno
Se afhade una nueva marca
comercial La espiga
Antioquenia
Se afiaden los requisitos
reglamentarios y la
inforrnacién de metales

12

2018-07-21

Se ingresa los requisitos de
la normatividad
reglamentaria y de
referencia. Se elimind el
requisito de stafilococcus

13

2018-11-03

14

Se colocd el nuevo permiso
sanitario. Se actualizé a 3
meses la fecha de
vencimiento de bultos de

papel.

14

Se especifica el tipo de trigo
(Triticum aestivum L.)
Se especifica las unidades
de los parametros de

2021-03-06

18

composicidn guimica
Se establecen las nuevas
resoluciones de etiquetado
nutricional y frontal y de
contirol metrolégico a
productos preempacados.
Resolucion 810 de 2021,

Resolucion 2492 de 2022,

Resolucién 32209 de 2020
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentcs — INVIMA

RESOLUCION No. 2023025%81 DE 8 de Junio de 20273
Por la cual se Autoriza un Procedimiento Sobre un Producto con Registro Sanitario
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 ciel 8 de octubre del 2012,
con base en lo previsto por fa ley 9a. de 1979, Decreto - Ley 018 de 2012, Ley 1755 de 2015, Resolucion
2674 de 2013, Resolucién 719 de 2015.

EXPEDIENTE: 20149733 RADICACION: 20231034610 FECHA: 17/02/2023
REGISTRO SANITARIO: PSA-001620-2018 VIGENCIA 06/09/:2025

ANTECEDENTES

Mediante Resolucién N°. 2018035955 del 22 de Agosto de 2018 el INVIMA, concedid Permiso Sanitario
N°, PSA-001620-2018 para el producto; HARINA DE TRIGC FORTIFICADA CON VITAMINAS Y
MINERALES. VARIEDADES: HARINA DE TRIGO FORTIFICADA PARA PANIFICACION, HARINA DE
TRIGO FORTIFICADA PARA PASTAS, HARINA DE TRIGO FORTIFICADA PARA REPOSTERIA-
CONGELADOS, HARINA DE TRIGO FORTIFICADA CON LEUDANTE, HARINA DE TRIGO
FORTIFICADA INTEGRAL, HARINA DE TRIGO FORTIFICADA TRADICIONAL, HARINA DE TRIGO
FORTIFICADA REPOSTERIA PREMIUM Marca: LA NIEVE, WHEAT FLOUR KIKUET, LA ESPIGA
ANTIOQUENA, Presentacién Comerciak: 50 Kg, 25 Kg, 12,5 Kg, Titular y Fabricante: MOLINOS DEL
ATLANTICO S.A.S. con domicilio en BARRANQUILLA - ATLANTICO.

Mediante Resolucién 2019050535 del 7 de noviembre de 2019, el INVIMA modificé el permiso sanitario
PSA-001620-2018. En el sentido de autorizar: 1. Adicion de fabricante: MOLINOS DEL ATLANTICO
S.A.S., Nit. 802.001.105-9, can domicilio en la Via 40 N°. 62 - 174 Barranquilla - y AVIMOL S.A.S., Nit.
860.204.199-2, con domicilio en la via 40 N° 67 B - 63 en Barranquilla - Colombia. 2. Adicién de marca
comercial: LA INSUPERABLE, BOLOGNA.

Mediante Resolucion 2020034557 de 13 de octubre 2020, el Invima Adicién de presentaciones
comerciales quedando en adelante autorizadas: 50 Kg, 25Kg, 12.5Kg, 1000g, 500g.

Mediante Resolucion No. 2022007074 del 11 de Abril de 2022, el Invima autorizé Modificacion por adicién
de fabricante, quedando en adelante asi: Molinos del Atlantico 5.A.S Nit 802001105- 9 con domicilio Via
40 No. 62-174 Barranquilla, Avimol S.A.S Nit 890204199-2 con domicilio Via 40 No. 67B- 63 Barranquilla,
Harinera Indupan S.A.S Nit 800161555-8 con domicilio Carrera 22 # 14-12 Bogota. Modificacion por
adicion de marca comercial, quedando en adelante asi: LA NIEVE, WHEAT FLOUR KIKUET, LA ESPIGA
ANTIOQUENA, LA INSUPERABLE, BOLOGNA, QUICKSY.

Que mediante escrito ndmero 20231034610 radicado el 17/02/2023, el Sefior ABERTO GUARIN
HERNANDEZY, actuando en calidad de REPRESENTANTE LEGAL, presentd solicitud de autorizacion de
agotamiento de etiquetas, en lo referente que en las etiquetas actuales de los productos HARINA DE
TRIGO FORTIFICADA CON VITAMINAS Y MINERALES presentacién 500 g marca Espiga Antioguena
VARIEDADES: HARINA DE TRIGO FORTIFICADA PARA PANIFICACION, presentaciones 12.5 Kg, 25
Kg, 50 Kg marca La Nieve y presentacion 50 Kg marca Espiga Antioquefia; HARINA DE TRIGO
FORTIFICADA PARA REPOSTERIA-CONGELADOS, presentaciones 12.5, 25 Kg y 50 Kg marca La
Nieve, HARINA DE TRIGO FORTIFICADA CON LEUDANTE, presentacién 500 g marca La
Nieve;HARINA DE TRIGO FORTIFICADA TRADICIONAL, presentacion 1000 g marca La Nieve ¥
HARINA DE TRIGO FORTIFICADA REPOSTERIA PREMIUM, presentaciones 12.5 Kg y 25 Kg marca La
Nieve, por falencias conforme a lo establecido por la normatividad vigente en materia de rotulado por
gjuste de la informacién nutricional por cambic normativo a la Resolucién 810 de 2021, 2492 de 2022 y
254 de 2023.
CONSIDERANDO

Que una vez evaluada la peticidn allegada, se pudo constatar que esta no contraviene lo dispuesto en la
Resolucién 2016028087 de fecha 26/07/2016, “Por la cual se establecen los lineamientos para la
autorizacién de agotamiento de existencias de etiquetas y uso de adhesivos en alimentos”, Resolucién
810 de 2021 "Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de etiquetado nutricional
y frontal que deben cumplir [os alimentos envasados o empacados para consumo humano” y Articulo 6 de
la Resolucion 2492 de 2022 “por la cual se modifican los articulos 2°, 3°, 16, 25, 32, 37 y 40 de la
Resolucion 810 de 2021, mediante el cual se fijan las pautas sobre las etiquetas, empaques y rétulos, el
uso de adhesivo y autorizacién de agotamiento de empaques y Resolucion 254 de 2023 “Por a cual se
corrige un yerro en la Resolucion 2492 de 2022 modificatoria de la Resolucion 810 de 20217,

Que para proximos tirajes, el nombre del producto debera figurar tal como se aprobé en el registro
sanitario.

Que el interesado allega la respectiva documentacion técnico/legal, para.acceder a lo solicitado y en
consecuencia este Instituto,

Pégina 1de 2
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCICN Nlo. 2023025381 DE 8 de Junio de 2023
Por Ia cual se Autoriza un Procedimiento Sobre un Producto con Registro Sanitario
El Director de Alimentos y Bebidas defl Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de las facultades - legales conferidas en el decreto 278 del 8 de octubre del 2012,
con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Decreto - Ley 019 de 2012, Ley 1755 de 2015, Resolucién
2674 de 2013, Resolucidn 719 de 2015.

RESUELVE

ARTICULC PRIMERO: AUTORIZAR a  MOLINOS DEL ATLANTICO S.AS. con domicilio en
BARRANQUILEA - ATLANTICO el agotamiento de efiquetas de los productos HARINA DE TRIGO
FORTIFICADA CON VITAMINAS Y MINERALES presentacién 500 g marca Espiga Antioguefia
VARIEDADES: HARINA DE TRIGO FORTIFICADA PARA PANIFICACION, presentaciones 12.5 Kg, 25
Kg, 50 Kg marca La Nieve y presentacidn 50 Kg marca Espiga Antioquefia; HARINA DE TRIGO
FORTIFICADA PARA REPOSTERIA-CONGELADOS, presentaciones 12.5, 25 Kg y 50 Kg marca La
Nieve, HARINA DE TRIGO FORTIFICADA CON LEUDANTE, presentacion 500 g marca La Nieve:
HARINA DE TRIGO FORTIFICADA TRADICIONAL, presentacién 1000 g marca La Nieve y HARINA DE
TRIGO FORTIFICADA REPOSTERIA PREMIUM, presentaciones 12.5 Kg y 25 Kg marca La Nieve, por
falencias conforme a lo establecido por la normatividad vigente en materia de rotulado por ajuste de la
informacion nutricional por cambio normativo a la Resolucién 810 de 2021, 2492 de 2022 y 254 de 2023
otorgandole un término hasta el 14 de junio de 2024.

ARTICULO SEGUNDO: El término citado en el Articulo Primero de la presente resolucion, hace
referencia al tiempo durante el cual el producto puede ser comercializado con la etiqueta suministrada al
momento de [a solicitud para agotamiento radicada con el niimero 202310346810 de fecha 17/02/2023.
Por tal razon, una vez se agote el plazo concedido, las etiquetas con las que se comercialice el producto
deben cumplir cabalmente con lo establecido en la Resolucién 5108 de 20085, 810 de 2021, 2492 de 2022
y 254 de 2023 expedidas por el Ministerio de la Proteccion Social o los reglamentos que la modifiquen,
sustifuyan o adicionen.

ARTICULO TERCERO: Contra la presente resolucion procede Gnicamente el Recurso de Reposicién,
que debera interponerse ante el DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO
NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA, dentro de los DIEZ (10) dias
siguientes a su notificacion, en los términos sefialados en el Cédigo de Procedimiento Administrativo y de
lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO CUARTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C., el 8 de Junio de 2023
Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

{
CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Proyectd: Pmeloa VoBo iegal Ivan Salazar

Signature Not
Ver{iﬁe_' -0
Firmal gitalmenty por
CARLOS ALBERT,
ROBLES COCI
Fecha: 2023/0408
16:27:36 COT.,
Razén: [nvima ]

Locacién: TAD.C,,
Colombia
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INSPECCION, VIGILANGIA Y GONTROL

INSPEGGION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOUUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALINENTOS

Godigo: VCANS-FM194 Versian: a7 Facha de gmisién: 2024-05-04
e Cludsd - Départamonts 1, EARRANGUILLA { ATLANTIGO " Fogha 2624-10-08
DATOS GENERALES <.

Rozén social

MOLINOS DEL ATLANTICO SAS

1963

Diveccidn. . : Y4l Neo 62 -174
Repressntarte Lega | 1 | ALBERTO GUARIN HERNANDEZ
Codiga inberipaish plamty 7001 1058-2 NIT S B0I001105.8
R - Corren alecirbhies da
Telfonos - L {3443068 - 3168227439 notificdcion . i Jarses,
..... ) judiclatalterno
Grupe i irabajoderiarat @ 1COSTA CARIBE 1 Ofici comisaric 7300119224
i . OBIETMODE LAVISIA -

Frealizar visita de inspeccidn saniiana en sencidn g Gesticn del riesyo co

n &l fin de venficar el cumplimlents di

2013, Decreto 1644 de 1996, Resolucién 4393 de 1991, v demas regiamentacion aplicable

fa reglamentazion sanitaris vigenle en especial la Resokoitn 2674 de

.. DATOS DE PROBUCEISN

Ma. de snpleados . . -

200 iMadutms {NG

SUBCATEGORIAS EVALUADAS |-

|e2.1 Harinas: se nciliyen las de horlalizas y vegelales

adicin de hugvo

T T FaeTas Aimercms ¥ 19508 Gon & Si7 NAlICHINE (por aemply desiadrataton, Goesin, pregelatnizanon o congelamient. Gon o Sif

e ,-_Canliﬂq&’p;odu‘cida i "i._lnidnﬂ'c:in medida
- [EARNA DE TRIGO FC 5000 VAR
- [FARINA DE MAIZ PAECOCIDO G VAR
_ FASTAS ALUJENTICIAS Z2.000 NG
LINEAS BE SUBCATEGORIA DE
- ALIMERTO
©_ Nombre(s) y Apeiliciofs) : : ‘Cargo Dependancia
”iai-':ao'rssxo” LS bovian oy | AME ALBEIRD CORTINA CASTILG PROFESIONAL UNVERSITARIO GTTCe
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HARINA PRECOCIDA DE MAIZ BLANCO

PRESENTACION DEL PRODUCTO

Nombre del producto: Harina blanca.

Definicion del producto: ‘Harina precocida de maiz
blanco para consumo humano.

Marcas: LA SOBERANA, AREPAREPA.

Permiso sanitario: PSA—000210—2016.

i Presentacién comercial: unidades de 500 gy 1000 g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Harina precocida de maiz blanco libre de conservantes'y aditivos, obtenida a partir del endospermo de granos de
maiz clasificados para consumo humano, que han sido sometidos a un proceso de limpieza, desgerminacion,
precoccién y molturacién o molienda. Utilizada principalmente en la preparacion de arepas y otros productos como
empanadas, tamales, envueltos, pasteles, etc.

INGREDIENTES
Maiz blanco 100 %. ‘

CARACTERITICAS DEL PRODUCTO

Organolépticas:

Color: blanco cremoso homogéneo

Olor: caracteristico

Sabor: caracteristico

Aspecto: polvo homogéneo harinoso sin aglutinacitn o compactacion
Libre de contaminantes extrafios y de colores y olores objetables.

Fisico - quimicas

ul
Humedad, en fraccién de masa expresada como % - 13,0
Proteina, en fraccidn de masa en base seca expresada como % 6,0 -
Grasa, en fraccidn de masa en base seca expresada como % - 2,3
Cenizas, en fraccidn de masa en base seca expresada como % - 1,2
indice de absorcién de agua (cm#3/g)a 25¢C 4,5 -
Granulometria en % de retencidn tamiz N2 25 standar - 1,0
TOXINAS
Aflatoxinas totales (suma de BL, B2, G1Y G2}, en ug/Kg - 10,0
Ocratoxina A, en ug/Kg - 3,0
Deoxinivalenol (DON), en pg/Kg - 750,0
Zearalenona, en pg/Kg - 75,0
Fumonisinas {suma de B1 y B2), en ug/Kg - 1000,0
METALES PESADOS

Plomo expresado como Pb, en mg/Kg - 0,20
Cadmio expresado como Cd, en mg/Kg - 0,10

LA
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CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Microorganismos

&5

Recuento de Escherichia coli, UFC/g 30 <10 -
Recuento de Staphylococcus aureus coagulasa positiva, UFC/g 3|0 <100 -
Recuento de Bacillus cereus, UFC/g 3 (1 100 -
Recuento de Mohos y Levaduras, UFC/g 311 1000 2000
Recuento de Salmonella/25g 3 | 0O jAusente -

n = tamafio de la muestra.

En donde:

¢ = nidmero maximo de muestras permisibles con resultados entre m y M.
m = indice maximo permisible para identificar el nivel de buena calidad.
M = indice maximo permisible para identificar el nivel aceptable de calidad.

TABLA NUTRICIONAL

Informacién Nutricional
Tamanfo por porcion: 1/4 taza (35 g)
Porciones por envase: 14 aprox. '

Cantidad por porcién

Calorias 130 Calorias de grasa 0

Valor Diario *

GrasaTotal1g 2%
Grasa saturada Qg 0%
Grasatrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 0 g 0%
Carbohidrato total 28 g 9%
Fibra dietaria 2 g 8%
_ Azucares 0 g
Proteina 3 g 6%
Vitamina A; 0% Vitamina C: 0%
Calcio: 0% Hierro: 4%

dependiendo de sus necesidades calbricas.

Los porcentajes de valores diarios estdn basados en una dieta
de 2000 calorias. Sus valores pueden ser mayores o menores

CARACTERISTICAS DEL MATERIAL DE EMPAQUE

Especificaciones del empaque primario para 500 g y 1600 g.
Material: bolsa de polietilenc de baja densidad pigmentado.
Calibre: 2,20 x 103y 2,3 x 1072 pulgadas.

Especificaciones del empagque secundario para 500 g y 1000 g.
Material: bolsa de polietileno baja densidad transparente.

Calibre: 1,9 x 10° y 2,0 x 10 pulgadas para paquetes de 24 y 20 unidades respectivamente.
Ndmero de unidades por embalaje: fardos de 20 unidades de 1000 g y de 24 unidades de 500 g.

LA SOBERANA
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CODIGOS EAN 13

Harina precocida de maiz blanco La Soberane
500 g: 7702910002077

1000 g: 7702910002191

Harina precocida de maiz blanco Areparepa
500 g: 7702510002015

1000 g: 7702910002022

VIDA UTIL

12 meses, siempre y cuando se sigan las recomendaciones de almacenamiento y transporte mencionadas.

IDENTIFICACION DEL LOTE Y FECHA DE VENCIMIENTO

Consumir preferentemente antes de: DD MMM AALT## DIA MES ANO LOTE.
lote incluye el # del turno de trabajo y Ia maquina empacadora. Ej: 12 JUN 16 L 205

CONDICIONES DE CONSERVACION Y ALMACENAMIENTO

Temperatura: Consérvese en un lugar limpio, seco v fresco; libre de [a exposicién directa a los rayos solares o fuentes
de calor, la humedad, vy alejado de agentes contaminantes. Debe estar protegido del ingreso de insectos, roedores
y plagas en general.

Una vez esté abierto el producto, debe cerrar muy bien la bolsa si no es consumido por completo. Se recomienda
guardar en un recipiente hermético y consumir en el menor tiempo posible.

Recomendaciones de almacenamiento: Se debe almacenar sobre estibas pidsticas a una altura minima de 15 cm
del piso y separada de la pared minimo 60 cm. El sitio de almacenamiento o bodega, debe estar libre de insectos y
plagas, asi como de productos contaminantes, en ambientes fumigados y controlados.

'CONDICIONES DE TRANSPORTE

Transportar en vehiculo para transporte de alimentos con concepto sanitario vigente, que no ocasione riesgo de
contaminacidn y/o proliferacién de microorganismos, y proteja contra la alteracidn del alimento o los dafios en el
material de empaque. El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del carro, para aislario de toda
posibilidad de contaminacidn '

CONDICIONES DE RECHAZO PARA EL RECIBO DE PRODUCTO

incumplimiento de uno o mas caracteristicas gue se enuncian en la presente ficha técnica y la presencia de
‘plagas, olor, sabor y color objetables, impurezas, grumos, particulas extrafias, empadgue sin rotular o con
deficiencia de rotulado segln normatividad vigente.

PREPARACION

Instrucciones de preparacidn: Para preparar 3 arepas delgadas:

1. A una taza de agua agregue una taza de harina precocida de maiz.

2. Mezcle bien, afiada sal, margarina, mantequilla, v si lo desea queso al gusto.

3. Amase bien hasta lograr una masa suave y sin grumos, deje reposar de 5 a 10 minutos.
4. Arme las arepas segln su gusto ya sea manual o con un molde.

5.Aselas en la parrilla 0 en la plancha a temperatura alta.

REGLAMENTACION APLICABLE

Nuestro producto cumple con los pardmetros de calidad establecidos en la siguiente normatividad:

Resolucidn 2674 del 2013 sobre Buenas Practicas de Manufactura.

Norma Técnica Colombiana NTC 3594 HARINA PRECOCIDA DE MAIZ PARA CONSUMO HUMANO 5a actualizacién.
Norma Técnica Colombiana NTC 366 INDUSTRIAS ALIMENTARIAS. MA{Z EN GRANO PARA CONSUMO.
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Resolucién 4506 de 2013, "por la cual se establecen los niveles maximos de contaminantes en los alimentos
destinados al consumo humano y se dictan otras disposiciones”.

Resolucién 2671 de 2014 que madifica la reselucidn 4506 de 2013.

Resolucién 5109 de 2005, "por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano".
Resolucién 333 de 2011, "por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado
nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo humano".

Resolucidn 683 de 2012, "por medio de la cual se expide el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que
deben cumplir los materiales, objetos, envases vy equipamientos destinados a entrar en contacto con alimentos y
bebidas para consumo humano".

Resolucién 4143 de 2012, “por el cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben
cumplir los materiales, objetos, envases, y equipamientos plasticos, y elastémericos y sus aditivos destinados =
entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano en el territorio nacional”.

“+ FECHA DE ELABORACION | NOMBRE DEL RESPONSABLE DEL PRODUCTO FIRVA
Octubre 24 de 2016 Olga Patricia Duque F.

Jefe de Aseguramiento de la Calidad K’U\g L)'U"%’

[N
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HARINA PRECOCIDA DE MAIZ BLANCO

PRESENTACION DEL PRODUCTD

Denominacidon del producto:

Harina precocida de maiz blanco.

Marca: AREPAREPA, CHOICE, CUSCO, EXITO, GRAN AREPA,
INKAREPA, JUANA, LA CRIOLLA, LA OZ, LA SOBERANA, LA VEGA,
MAISSISIMO, MEDALLA DE ORO, MERCALDAS, MIDIA, MORIXE,
OLIMPICA, QUICKSY, RINDEAREPA, SURTIMAX, TA RIKO, TA'RIKO,
UNIDOS, DEL COSTAL, M, M {MENOR PRECIO X UNIDAD MAS

FELICIDAD), MUA, SAVORIA, 24/7, 24/7 (VEINTICUATRO 7), LA
MANTUANA

Origen del producto: Colombia

Permiso sanitario: PSA-000210-2016

Composicion del producto:
Harina precocida de maiz blanco 100%
Presentaciones comerciales:

e

b

it

HABINA POREOCIRA DY

b

€0

Paquetes de 500 g por 24 uds
Paquetes de 1000 g por 20 uds
Paguetes de 100 g por 90 uds
Bultos de 22.5kg

Todas las referencias son empacadas en las siguientes
presentaciones:

= Bolsa tipo almohada {cojin) para las marcas Areparepa x
100g, Rindearepa, Mi Dia.

* Bolsa tipo catedral (fondo plano) para las marcas Areparepz
La Soherana, Inkarepa, Gran Arepa, Medalla de Org, Exito, L
Oz, Morixe, Quicksy, Juana, La Criolla, Ta'Riko, Cusco, Del
Costal, M, M {menor precio x unidad més felicidad), MUA,
Savoria., 24/7, 24/7 (veinticuatro 7)

En los siguientes materiales;

* Bolsa Polietileno para marcas Rindearepa, Mi Dia, La Oz, De
Costal

* Bolsa Laminada para las marcas Areparepa, La Soberana,
Inkarepa, Gran Arepa, Medalla de oro, Exito, Morixe,
Quicksy, Juana, La Crioila, Ta'Riko, Cusco, M, M (menor
precio x unidad mas felicidad), MUA, Savoria., 24/7, 24/7
(veinticuatro 7), La Mantuana.

®  Saco laminado
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DESCRIPCION DEL PR{IDUCTO

Harina precocida de maiz blanco libre de conservantes y aditivos, obtenida a partir del endospermo de granos de maiz
clasificados para consumo humano, que han sido sometidos a un proceso de iimpieza, desgerminacién, precoccién,
iaminado, secado, molienda y empaque. Utilizada principalmente' en la preparacidn de arepas, productos de panaderia
y otras preparaciones tales como empanadas, tamales, envueltos, pasteles, etc. También puede usarse como materia
prima en la industria alimentaria.

INGREDIENTES

Harina precocida de maiz blanco 100 %.

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Organolépticas

Color: Blanco cremoso homogéneo

~'ar; Caracteristico

...>or: Caracteristico

Aspecto: Polvo homogéneo harinoso sin aglutinacion o compactacién

Libre de contaminantes extrafios, colores y olores objetables.

Fisicoquimicos:

Humedad en fraccién de masa (%): 13.0 % Méximo
Proteina, en fraccién de masa en base seca (%}): 6.0 % Minimo
Grasa, en fraccidén de masa en base seca (%): 2.3 % Maximo
Cenizas, en fraccidn de masa en base seca (%): 1.2 % Maximo
indice de absorcién de agua (cm?® /g) a 252C: 4.5 Minimo
Granulometria en % de retencidn tamiz N2 25 estandar: 1.0% Maximo

Valores de referencia segiin NTC 3594 Harina precocida de maiz para consumo humano 5a actualizacién.

Micotoxinas:

Aflatoxinas totales (suma de B1, B2, G1 Y G2), en pg/Kg: 4,0 ug/Kg Maximo*
Ocratoxina A, en ug/Kg: 3,0 ug/Kg Méaximo*
Deoxinivalenol {DON), en pg/Kg: 1000,0 pg/Kg Maximo®*
" ralenona, en pg/Kge: 300 peg/Kg Maximo™
‘Fumonisinas {suma de B1 y B2}, en pug/Kg: 2000,0 ug/Kg Maximo*

*Valores de referencia seglin Resolucién 4506 de 2013 Niveles maximos de contaminantes en los alimentos
** Valores de referencia seglin Resolucion 3709 de 2015 Niveles méximos de contaminantes en los alimentos.

Metales pesados
Plomo expresado como Pb, en mg/Kg: 0,20 mg/Kg *
Cadmie expresado como Cd, en mg/Kg: 0,10 mg/Kg *

*Valores de referencia seglin Resolucion 4506 de 2013 Niveles méximos de contaminantes en los alimentos

Plaguicidas

Residuos de plaguicidas: (mg/Kg) Menor a limites permitidos**

**Seglin Resolucién 2906 de 2007 por el cual se establecen limites méximos de residuos de plaguicidas -LMR- en alimentos
para consumo humano y en piensos o forraje
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CARACTERISTICAS MICROBIOLO'SICAS

Microorganismo n c m M
Recuento de Escherichia coli, UFC/g 5 0 <10 -
Recuento de Staphylococcus aureus coagulasa poéitiva, UFC/g 3 0 <100 -
Recuento de Bacillus cereus, UFC/g 5 2 300 1000
Recuento de Mohos y Levaduras, UFC/g 5 2 1000 2000
Recuento de Salmonella/25g 5 0 Ausente -

En donde:

n  Numero de muestras que se van a examinar ‘

m  Valor de las muestras por debajo del cual un lote no se considera peligroso
M Valor por encima del cual se rechaza el lote

¢ Namero maxime de muestras permitidas con resultados entre my M

Valores de referencia segtin Resolucion 1407 de 2022 Criterios microbioldgicos para slimentos y bebidas destinadas a
consumo humano.

CONDICIONES DEL ETIQUETADO Y EMPAQUE

Especificaciones del empague primario: Polietileno

Material: Bolsa virgen de polietileno de baja densidad pigmentado.
Calibre: 2,20 x 10-3 para referencias de 500g y 2,30 x 10-3 pulgadas para referencias de 1000g.

Especificaciones del empaque primario: Laminado

Material: Boisa virgen Jaminada de polietileno baja densidad mds polipropileno biorientado.
Calibre: 2,80 x 10-3 pulgadas para unidades de 100g, 500g y 1000g.

Especificaciones def empaque primario: Saco Laminado

“terial: Saco laminada de polipropilenc — Carbonato de Calcio.
‘tspecificaciones: Ancho: 50 cm, Largo: 72 cmy Peso: 54.3 g

Especificaciones del empaque secundario.

Material: bolsa virgen de polietileno baja densidad transparente.
Calibre: 1,9 x 10-3 y 2,0 x 10-3 pulgadas parg pagquetes de 24 y 20 unidades respectivamente.
Numero de unidades por embalaje: Fardos de 24 uds de 500 g, Fardos 20 uds por 1000 g, Fardos de 90 uds por 100 g.

BOLSA TIPO ALMOHADA

ftem Nombre del producto Cédigo £AN 13 Codigo EAN 14
- Harina precocida de maiz blanco Rindearepa x 7709985002664 37709995002665
500 g
- Harina precocida de mafz blanco Rindearepa x 7709895002657 47708995002655
i000g
- Harina precocida de maiz blanco MiDiax 500 g 7705946009065 47705946009063
7369 Harina precocida de maiz blanco Areparepa x 7702910469887 17702910469884
i00g
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BOLSA TIPO CATEDRAL

ftem Nombre del producto Codigo EAN 13 Codigo EAN 14
44472 Harina precocida de maiz blance La Soberana x 7702910002077 37702910002078
500 g
4441 Harina precocida de maiz blanco La Soberana x 7702810002091 47702910002099
1000 g
4266 Harina precocida de maiz blanco Areparepa x 7702910002015 7702910002016
500 g
4438 Harina precocida de maiz blanco Areparepa x 7702910002022 47702510002020
1000 g
4664 Harina precocida de maiz blanco Inkarepa x 7759473000019 -
_ 1000 g
o 4617 Harina precocida de maiz blanco Gran Arepa x 7804601443999 -
- 1000 g
42358 Harina precocida de maiz blanco Medalla de 7701008506787 37701008506788
Crox500g
4237 Harina precocida de maiz blanco Medalla de 7701008506763 47701008506761
Orox1000g
- Harina precocida de maiz blanco Exito x 500 g 7701001091037 17701001091034
- Harina precocida de maiz blanco Exito x 1000 g 7701001091044 17701001091041
3605 Harina precocida de maifz blanco LaOzx 500 g 7704268107700 17704269107707
3148 Harina precocida de maiz blanco La 0z x 1000 g 7704269105249 17704269105246
5363 Harina precccida de maiz blanco Morixe x 1000 7780199603368 17750199603365
g
5388 Harina precocida de maiz blanco Quicksy x 1000 7700304186969 17700304186966
g
6766 Harina precocida de mafz blanco Juana x 1006 g 7707325840085 -
6762 Harina precocida de maiz blanco La Criolla x 7804671630022 -
. 1000g
12555 Harina precocida de maiz blanco Ta'Riko x 500 g 2302597220006 -
12556 Harina precocida de maiz blanco Ta’Riko x 1000 2302557240004 -
g
13034 Harina precocida de maiz blanco Cusco x 1000 g 0769602445519 -
14122 Harina precocida de maiz blanco MUA x 500 g 7707467422064 -
14191 Harina precocida de maiz blanco 24/7 x 500 g 2025000088931 -
14195 Harina precocida de malz blanco 24/7 x 1000 g 2025000088610 -
14223 Harina precocida de maiz blanco La Mantuana x - 8437017350194
1000 g
SACO LAMINADO
ftem Nombre del producto Cédigo EAN 13

Codigo EAN 14

Harina precocida de maiz blanco Areparepa x
22.5kg

7702910325749
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IDENTIFICACION DEL LOTE Y FECHA DE VENCIMIENTO

La fecha de vencimiento se rotula en los paguetes siguiendo la codificacién DIA-MES-ANO, seguido del lote indicado por Ia
letra L v tres nlimeros que indican turno de trabajo y cédigo de la maguina empacadora.
Ej: 21 JUIN 251 205.

Para saco laminado: Lafecha de vencimiento se rotula en los paguetes siguiendo la codificacidn DIA-MES-ANO, seguido
del lote indicado por la letra Ly un nimero que indica el turno de trabajo.
Ej: 21 JUN 2512,

VIDA UTIL

12 meses partir de la fecha de fabricacion, siempre y cuando se sigan fas recomendaciones de almacenamiento y
transporte mencionadas.

MODO DE CONSUMO

Instrucciones de preparacion: Para preparar 5 arepas delgadas:

1. A una taza de agua agregue una taza de harina precocida de maiz.

2. Mezcle muy bien y deje reposar de 3 a 5 minutos.

3. Amase bien hasta lograr una masa suave y sin grumos. 5i lo desea, a su gusto, puede agregar a la masa sal,
mantequilla y/o queso rallado.

4. Con las manos hdmedas arme las arepas.

5.Aselas en la parrilla 0 en la plancha a temperatura alta.

Uso no previsto: Se puede utilizar para el desmolde de productos, consumo directo, use recreativo en fiestas y
carnavales. ' '

CONDICIONES DE MANEJO Y CONSUMO

Una vez esté abierto el producto, debe cerrar muy bien [a bolsa si no es consumido por completo. Se recomienda
guardar en un reciplente hermético y consumir en el menor tiempo posible..

ALERGENOS

Informacion alergénica: puede contener trazas de gluten y trazas de soya.
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INFORMACION NUTRICIONAL

Informacion Nutricional
Tamafio de porcion: 3 cucharadas (25 g)
Niimero de porciones por envase: Aprox. 900 (para 22.5kg)
Numero de porciones por envase: Aprox. 40 (para 1000g)
Nimero de porciones por envase: Aprox. 20 Spara SOOg)
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcién
344 86
Grasa total 25¢g 06g
Grasa saturada 049 0.1g
Grasa trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 77 g 19 g
Fibra dietaria 9.0g 2.29
Fibra dietaria soluble 219 05¢g
Fibra dietaria insoluble 8.89g 179
Azicares totales 199 0.5g
Azicares anadidos 0g 0g
Proteina 739 18¢g
Sodio 0m 0m
Vitamina A 0 ug ER 0 pg ER
Vitamina D 0 pg 0 ug
Hierro 1.1mg 0.28 mg
Calcio 4.8 mg 1.2mg
Zinc 1.1 mg 0.29 mg

SELLOS DE ADVERTENCIA / SELLO POSITIVD

POBLACION OBJETIVOD
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Toda la poblacién. En infantes {Menores de 1 afio) se recomienda consultar con su pediatra o profesional en salud SN
asignado. [H h

CONDICIONES DE RECHAZO

El incumplimiento de unc o mas caracteristicas que se enuncian en la presente ficha técnica y 2 presencia de plagas, olor, |
sabor y color objetables, impurezas, grumos, particuias extrafias, empaque sin rotular o con deficiencia de rotulado segun |
normatividad vigente y de acuerdo con las politicas de devolucidn establecidas por Soberana 5.A.S.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION

Consérvese en un ltugar limpio, seco y fresco; libre de la exposicién directa a los rayos solares o fuentes de calor, la °
humedad, y alejado de agentes contaminantes. Debe estar protegido del ingreso de insectos, roedores y plagas en general
Una vez esté abierto el producto, debe cerrar muy bien la bolsa si ne es consumido por completo. Se recomienda guardar |
en un recipiente hermético y consumir en el menor tiempo posible. Se debe almacenar sobre estibas plasticas a una altura
minima de 15 cm del piso y separada de la pared minimo 60 cm. El sitio de almacenamiento o bodega, debe estar libre de

© ctos y plagas, asi como de productos contaminantes, en ambientes fumigados y controlados.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Transportar en vehiculo autorizado para TRANSPORTE DE ALIMENTOS con concepto sanitario vigente, debidamente
fumigado, que no.ocasione riesgo de contaminacion y/o proliferacién de insectos o microorganismos, y proteja
contra la alteracidn del zlimento o dafios en el material de empaque.

El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del vehiculo, para aislarlo de toda posibilidad de
contaminacién.

REGLAMENTACION APLICABLE

Nuestro producta cumple con les parametros de calidad establecidos en la siguiente normatividad:

Resolucién 5109 de 2005 "Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado gue :

deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano®. _

Resolucion 2906 de 2007 “Por el cual se establecen limites méximos de residuos de plaguicidas -LMR- en alimentos para

consumo humano y en piensos o forraje”

Resolucion 4143 de 2012 “Por el cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben

cumplir los materiaies, objetos, envases, y equipamientas pldsticos, y elastémericos v sus aditivos destinados a entrar en

contacto con alimentos y bebidas para consumo humano en e} territorio nacional”.

~~solucién 683 de 2012 "Por medio de [a cual se expide el reglamento técnico sobre [os requisitos sanitarios gue deben
~...nplir los materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas para :

consumo humano “.

Resolucién 4506 de 2013 “Por el cual se establecen los niveles maximos de contaminantes en los alimentos destinados al

consume humano y se dictan otras disposiciones”.

Resolucién 2674 del 2013 “Por el cual se establecen los requisitos sanitarios que deben cumplir las personas naturales o

juridicas que ejercen actividades de fabricacién, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, transporte,

distribucién y comercializacién de alimentos.”

Resolucion 2671 de 2014 que modifica la resolucién 4506 de 2013.

Resolucién 3708 de 2015, “Por Ia cual se modifica parcialmente la Resolucién 4506 de 2013 modificada por la Resolucién

2671 de 2014”.

Resolucién 810 de 2021 "Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de etiquetado nutricional y

frontal que deben cumplir los alimentos envasados 0 empacados para consumo humana”.

Resolucion 1407 de 2022 "Por |a cual se establece los criterios microbiolégicos para alimentos y bebidas destinadas a

consumo humano”

Resolucién 2492 de 2022 Por |a cual se modifican los articulos 2, 3, 16, 25, 32, 37 y 40 de la Resolucién 810 de 2021 que

establece el reglamento técnico sobre los requisitos de etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos

envasados y empacados para consumo humano”

Norma Técnica Colombiana - NTC 3594 Harina precocida de maiz para consumo humano 5a actualizacién
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Norma Técnica Colombiana - NTC 366 Industrias alimentarias. Maiz en grano para consumo.

INFORMACION GENERAL

FABRICADO POR:

SOBERANAS.AS

NIT: 811.022.681 -7

Oficinas administrativas Cr 57 No. 74-80, Sector ciudadela del Valle, Tel: (604} 444 39 18, Itagli, Antioquia
Planta de produccién: Km 1 Via a Ciénaga de Oro, Tel: (604) 764 24 24. Cereté, Cérdoba.
info@soberana.com.co — www.soberana.com.co

]

NOMBRE DEL RESPONSABLE DEL
PRODUCTO FIRMA

06 de noviembre de 2024 Luis Hernandez Bula
Responsable de Calidad Wj %VMLLC[Q %ﬁ/&

FECHA DE ELABORACION
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 Alras
Datos Generales ded Producte
Expetients Nombre HARINA PRECOCIDA DE MAIZ BLANGO, HARINA PRECOCIDA DE

Samitario 20105599 producto MAIZ AMARILLO

Ragisiro _ ] Vengimiant Mcda{idad" FABR v Estado

e P5A-000210-2016 encimiento][2028/02/06 CARYVENDER || = 250 | Vigente
ybservaciones| CS8110221
e e —

AREPAREPA, CHOICE, CUSCO, EXITO, GRAN AREPA, INKAREPA, JUANA, LA CRIOLLA, LA OZ, LA SOBERANA, LA VEGA,
arcas MAISSISIMO, MEDALLA DE ORO, MERCALDAS, MIDIA, MORIXE, OLIMPICA, QUICKSY, RINDEAREPA, SURTIMAX, TA RIKO,
TARIKO, UNIDOS, DEL COSTAL M, M {MENOR PRECIO X UNIDAD MAS FELICIDAD), MUA, SAVORIA., 24/7, 24/7
{(VEINTICUATRO 7, LA MANTUANA

Datos de Interés
B Londiciones de ™
Tratamienta MOUDO conservacian MEDIO AMBIENTE
T T b T e T e e =
Radicade Estade Archivo
Etiqueta =
1quetas No Aplica No Aplica No Aplica
e ]|
Presentaciones Comerciales
Presentacion Comerciai
Desde 50 g hasta 50000 g
Roles por Producto
Feol I Mombre | Razon Social i Gireccion Pais Depte  [|  Ciudad Emeil
FABRICANTE SOBERANA SAS, CERETE Kim 1 Via Cerete - Ciénaga de Cre COLOMBIA|| CORDOBA CERETE
TITULAR REGISTRO SANHARIC SOBERANA S.AS. Carrera 57 No. 74-80 COLOMBIAHANTIOGUIA TAGUL _{ljuanJoaiza@soberana.com
nprimir €< Atras

tps/www.invima.gov.co/consulta-registros-sanitarios 7
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
OFICIO COMISORIO
Codigo: IVC-INS-FM101 | Version: 05 | Fecha de Emision: 2023 -12-28 { Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7301-0883-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — invima
Grupo de Trabajo territorial Costa Caribe 2

Respetados sefiores:

Ubicacioén
{La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al

Establecimientos momento de realizar la diligencia)

SOBERANA SAS KM 1 VIA CERETE - CIENAGA DE ORO,
7642424,3128431400, CERETE - CORDOBA

#n uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demés normatividad sanitaria vigente, me permito
presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados a partir del 2024/09/23 hasta el
- 2024/09/26, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
MARCO AURELIO JURIS RODRIGUEZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GTT COSTA CARIBE 2
RAUL ANDRES COGOLLO LOPEZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GTT COSTA CARIBE 2

*) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los oiros procesos se difigencia el cargo
Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo de sus
funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y control, segdn las cuales
podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas sanitarias, sin
necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra facultado para intervenir en
la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio, actas de
visitas, etc.) a través de contacto telefdnico, con la oficina en la Calle 61 No. 7-38 Barrio La Castellana teléfono 604-
7880612 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Coniratistas, disponible en la pagina web institucional en el

vinculo: https/fapp.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php

Contactenos en: Teléfonos: (604)7890612. Chat de WhatsApp: 3222693256 Agendamiento de citas Atencidon
virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:
https://outlook.office365.com/owalcalendar/GTTCCZ2ATENCINCITASVIRTUALESYPRESENCIALESCOSTACARIBE2@in
vima.gov.co/bookings/

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https:/isesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogofd.

Dado en la ciudad de Monteria, 23 de Septiembre de 2024

Recibido por ﬁuu % n de
M PIer T — i
]

Nombre LUIS Hernandez Bula

Alicia Isabel Restrepo Eljach Cédula 1.067.854.794
Coordinadora cargo Responsable de Calidad
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
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Cludad Departamento

CERETE /CORDOBA 2024-09-23

“DATOS GENERALES ~

SOBERANA SAS

Razon secial -

Direccion i 1M 1 CERETE-CIENAGA DE ORO

Representarite Leg

= LUIS FERNANDO ARISTIZABAL ZULUAGA

Cadigs inseripcion planta - [8110220817-3

: Corren electrénico de
+|7642424;3128431400 not:flcamon

;udlcial altern

Tetéfonos

“|jergelimenez@soberana.com.co

GOSTA CARIBE 2

Grupn de trabajo territorial

ofico comisori {7301-0883-24

Realizar visita de Znspecéién sanitaria en atencidn a. VISITAS EXT. DEMANDA -G tD) con el fin de verificar el cumplimien.to detfa feg!amentacién sanitaria vigenfe eh es;ﬁecial la
Resoclucién 2674 de 2013, Resolucidn 816 de 2021, Resclucién 2492 de 2022, Resolucién 254 de 2023, Resclucién 4506 de 2013, Resolugidn 2906 de 2007 y demés reglamentacion
apiicable.

- DATOS DE PRODUCCION 413

No. de emipleadss - 300

6.2.1 Harinas: se incluyen las de hortalizas y vegetales

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

o Lmea - Cantidad ﬁr}bduc_ida T Umdad de- medlda .
HARINA PRECOCIDA DE MAIZ 100.000 HANO
LlNEAS DE SUBCATEGORIA DE
VoA ALIMENTO
w_-_.:Ncmbre(s}yApe]hdu(s) i Cargn : T ; .é.;'_DEPEII;"dEﬂlT:_i.a' &z
AND
PROFESIONALES INIMA QUE RAUL RES COGOLLO LOPEZ PROFESIONAL UNIVERSiTARIO GTT CC2
<1 REALIZAN LA VISITA MARCO AURELID JURIS RODRIGUEZ PROFESIONAL UNIVERSITARIC GTT CC2

i Nombre(s) ¥ Apellado{sj
LUiS HERNANDEZ BULA

'PERSONAS QUEATIERDEN ko e Dosumenty L
o ) Responsable De Calidad cc

1.067.854.794

>
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INSPECCION, VIGILANGIA ¥ CONTROL, 1 INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codige: IVC-ING-FM114 Varslén: 07 Fecha de emlsidn: 2025-06-04

CERETE/ CORDOBA 2024-09-23

“Fechn

JATOS GENERALES

“lsoserana sas

Razén gocial

Difeceién | KM 1 CERETE-CIENAGA DE ORO

: : RESULTADOS
Subcategoria Puntaje Subcategeria Puntaje i de subcategori : 1
Suboategoria 8.2.1 3 100,00 Subcategoria - Medida sanitaria de seguridad por condiciones sanltarias o publicidad NG
Subeategoria - Subcategorla - Medida sanitaria de seguridad aplicada por rotulade o 2 produszto NO
Subcategoria - Subcategerla - 256 tomé muestra para andlisis de laboratoria? NO
Subcategeda - Subcategoria - Promedio fotal del porcentaje de cumpiimiento 100,00
Subgategoria - Subcategera - Cenceplo sanltarlo del establecimiente FAVORABLE

Inspeceion, viglancla

(a) Acoplable (ar} Aceplable con requerimientos {1} Inacaptable ey ¥ conirol

* |Subcategorfa §.2.1;

De confortmidad con jo establecido en ia legislacldn sanitaria vigente, espacla]mente la Ley B de 1978 y su reglameniacian, en particular la Resolucién 2674 de 2013,  y damas
tacion sanitara aph

Exigencias adicionales .-
relaclonadas al product
proceso .

Ninguna

Exigancias adicionalés .
relaclonadas ai objeﬂvu de | Ninguna
la isita

:| Oficio comisoria 7301-0883-24. Acta en Excel. Vislta reallzada an atenckin & VISITAS EXT. DEMANDA - IVC (D}

Dbservacionas o Quien aifends informa que el establecimienta no es proveedor de los programas sociales. Se le informa al ignlo que son de mantener actualizada su Informacidn
Hianlfe: Anes - en los aplicatives que a dlspos:cuén det usuaric tiene el Invima en su pdglna web; asl mismo deila én delair que le sea aulorh; en el reglsiro iario v de ta.
profesichales. que realizan - |inf lén del establ fi gistrada en la Camara de Comercio. EL PROPIETARIC AUTORIZA LA FIRMA DEL ACTA DE FORMA DIGITAL, EN CONCORDANCIA AL DECRETO
Javisiti ge WG .5~ £ 7] 2364 DE 2012, {Noviembre 22}. Por medio del cual se reglamenta el aticule 7° de la Ley 527 de 1998, sobre la fima eleclrénica v se dictan olras disposiciones. Arifculo 4°,

Confiabilidad de la firma electrdnica. La firma elecirénica se considerard confiable para & propdsiio por el cual el menssje de datos fue generade o comunicada si: 1. Los datos de
Hereacién de la flana, en el contexte an gue son utilizados, corespanden exclusivamente al firmante.

oasewacson :
manlfestaciongs: del g

raspensable d fa planti'o Ninguna
de-atender lavisita

/ ..?_/2 ';_/Q_N'
Firma: h—

- PROFESIONALES Vibia QUE REALIZAN LAVISITA .~

Nombre: RAUL ANDRES COGOLLO LOPEZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CC2

Firma:
Nombre: MARCO AURELID JURIS RODRIGUEZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CC2
" PERSONAS QUE ATIENDER LAVISITA: |10 2470 oo/ :
Hos J&(Mna’my
Firma: Firma:
Nombre: LIS HERNANDEZ BULA Nombre:
Cargo: Respensahie De Calidad
Documente: £C 1.067.854.794

OTROS PARTICIFANTES 0 TESTIGOS .

Fima;
Nombre:
Cargo:
Documento:




