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| ¢ mde e AR R FECHA: l 23 04 ‘ 2024 il
PRODUCTO / NOMBRE GALLETA NEGRA TIPO CUCA
[ -]
‘ Codigo SAP 200001726 / SAP 200000229 |
| REQUISITOS Clasificacion PANADERIA |
| GENERALES Producto horneado tipo galleta con forma redonda de color oscuro que |
Descripcion del |se caracteriza por ser una masa elaborada a partir de Harina de Trigo, |
| Producto Miel, Agua, aceite, Levadura, colorantes, bicarbonato sin conservantes, '|
| de color café oscuro y de contextura blanda. - -
[ E— Harina de Trigo, Miel, Agua, aceite, Levadura, colorantes, bicarbonato, ‘
‘ g aditivos permitidos. o
El producto debera cumplir con los siguientes requisitos: [
| N REQUISITOS B MINIMO ‘\_I_UIAXIME)_"‘
| 'Requisitos Ph en solucion acuosa al 10% 56 |95 ||
| Fisicoquimicos || Proteina, % en fraccion en masa en baseseca | 30 | - | |
' Humedad, en % - 100 ____].
‘ NTC 1241, tabla 1 requisitos fisicoquimicos para galletas sin relleno 1 |
| El producto debera cumplir con los siguientes requisitos: ) - |
| REQUISITOS REQUISITO nlel m | m |
! ESPECIFICOS ‘Requisitos Mohos 5 2 10? ufclg 2x10% ufclg | |
- Microbiolégicos ——
| Escherichia coll 5 | 0 | <tOuferg | - | |
‘ Requisitos Microbiologicos. 8,2 productos panaderia dulce, galletas y
| bizcochos. Resolucion 1407 de 2022 R — |
‘ Requisitos . ' |
Nutricionales No-Aplica B - {
‘, El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: Debe poseer
l Otras una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre de
caracteristicas | cualquier material extrafio o contaminante de cualquier naturaleza. El
I del producto | producto no podra presentar exceso de grasa ni en su superficie o en su
L interior. o ‘
[ NTC 1241 productos de molineria. Galletas. Resolucion 2674 de 2013,
'. Resolucion 5109/2005. Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de
| REQUISITOS NORMATIVOS 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Y las demas |
L que las sustituyan, modifiquen o adicionen. ]
F"'_‘ Presentacion del | SAP 200001726 Unidad *75 g Galleta - Pan Cuca ]
Producto SAP 200000229 Unidad Cucade 50 a 75 g S _‘
EMPAQUE / El producto debe empacarse en bolsas de polietileno, material de primer
| EMBALAJE Y uso, que proteja el mismo de grado alimentario. '
ROTULADO Empaque y/o | Paquete con 12 unidades. El producto debe entregarse en canastillas de |
i Embalaje plastico, cajas de cartdn u otro embalaje que asegure la presentacion del |
' producto y los riesgos de contaminacion cruzada, en excelentes '.
L condiciones de higiene.
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| J ~ |El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion Min. |
Proteccion Social 5109 de 2005 y Resolucion 810 de 2021, Resolucion

| ( Rotulado (519 de 2022 Y Resolucion 254 de 2023. Y las demas que las sustituyan,
| N | modifiquen o adicionen. ] -
r VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y - PR

[ REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias.
ENTIDAD ._

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con |
J ' concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON |
| REQUERIMIENTOS, expedido por el Ente Territorial de Salud Al
i momento de la entrega el producto debe tener una temperatura optima |
| CONDICIONES DE TRANSPORTE ya sea de refrigeracion o ambiente de acuerdo al requerimiento Regional. |
| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
[ almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Se debe cumplir |
‘ con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién i

| ] | 2674 de 2013,

[ T- Registro sanitario del producto. (Vigente) _
e Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la Entidad
competente (vigente con concepto Favorable o Favorable con |

| CERTIFICACIONES Proveedor / requerimientos) |
| Maguilador/ Comercializador | . Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
| presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida |
[ por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con

L o N | requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres anos

— = .

| OCTUBRE 2024

| i 2
| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
| 1 | Version Inicial
.| Se ajusta formato PAFO.75 Version 00. se retiran los codigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en Ia |
‘ entidad, y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema de informacion. Se
| cambia la clasificacion basado en Sistema SAP Los Requisitos fisicoquimicos se agregan para galletas sin relleno - NTC |
| 1241-Tabla 1. Se ajusta el contenido, ampliando el rango de peso que puede tener el producto asi: “El producto debe tener
un peso de entre 50 a 80 gr' En Condiciones de transporte y Almacenamiento se agrega: 0 FAVORABLE CON
| REQUERIMIENTOS ... En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse n transportarse
con diferentes sustancias :
- |Seactualiza a version PAFO75 V2 S |
|Se actualizan requisitos microbiologicos incluyendo resolucion 1407 de 2022 por entrar en vigencia y se retiran JosI
'  Requisitos microbiologicos para galletas sin relleno - NTC 1241-Tabla 2 o
e — N T B [ REQUISITO njc m_ [ m ]
: e  w w : 2107 '
| woce [ Mohos 512 10%ufeg _ uicg
reens . P | Escherichia coli 510] <10uferg [
| 3 | SS e Requisitos Microbiologicos. 8,2 productos panaderia

dulce, galletas y bizcochos. Resolucién 1407 de 2022

| En requisitos normativos se incluyen Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021

| | Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen. Se retiran Res. |

| Min Proteccion Social 333 de 2011.

| 'En presentacion del producto se actualizan de acuerdo al gramaje cantemplado en la creacion del material en SAP retirando
el texto El producto debe tener un peso de entre 50 a 80 ar

__ L En rotulado se retira el texto "Se debe indicar como minimo lo siguiente informacion: fabricante, direccion fabricante. fecha |




ey

GALLETA NéGBA'TIPo CUCA |

Tde elaboracion. lote. fecha de vencimiento.” Y se incluye el texto “El rotulo debe cumplir con los requisitos exigido?é_n'_law

Resolucion Min. Proteccién Social 5109 de 2005 y Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de
2023 Y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen.”
Se amplia la vida util minima de cuatro a cinco dias.

En certificaciones se incluye el texto “Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto
sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requerimientos. Con fecha de expedicién no superior a tres anos. Cambios realizados por MCRG. oclubre 2024. |

General

- CARGO NOMBRE FECHA FIRMADN
Elaboré Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez , : W\
Abastecimientos Clase | Gonzalez 18 0CT AL \\&J\J ‘
Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez il %- !
Abastecimientos Clase | Rojas 18 0CT L ﬂefl
' Profesional de Defensa . : ' .
Revisé Subdireccion General De G|selﬁvziglglﬁ(garma
Operacion Logistica
Comité Profesional de Defensa
Asesor Oficina Asesora de Planeacion Yamile Betancourt Vega
de Fichas |—© Innovacién Instituciopal | | Troeven, L N
Técnicas Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez |« . W
Clase | Montenegro bR O0CT 202 JQ‘[WO ‘
Secretafio General (E) Sandra Palqma Bolaios
Rodriguez
Jefe Oficina Asesora Juridica
ABrobs encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes
P despacho de la Direccion Baquero
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