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PRODUCTO / NOMBRE PAN CANA
Codigo SAP 200001749 / SAP 200000502 ]‘
REQUISITOS Clasificacion PANADERIA B |
GENERALES Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes ‘

Descripcion del
| Producto

panificables y azucar espolvoreada en la parte superior del producto, de

contextura blanda, esponjosa y aroma caracteristico. Se caracterizan

por
su contenido alto de humedad y la suavidad. ‘

‘ Ingredientes

Harina de trigo fortificada, azucar pulverizada, levadura, sal, mantequilla, |
bicarbonato de sodio. ‘

Requisitos
‘ Fisicoguimicos

No Aplica |

‘ Requisitos

‘ REQUISITOS Microbiologicos
ESPECIFICOS

El producto debe cumplir los siguientes parametros: |

REQUISITO n c m ] |
Mohos 5 | 2 | 10 ufc/g lﬁnor ufclg \
Escherichia coli 5| 0 J <10ufclg | j ‘

Requisitos Microbiolagicos. 8.2 productos panaderia dulce, galletas y bizcochos |
Resolucién 1407 de 2022 ‘

Requisitos

No Aplica

\ Nutricionales

‘ Otras
‘ caracteristicas
del producto

[

El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe poseer
una textura suave al paladar, que se disuelve en la boca, olor y sabor‘
caracteristico, liore de cualquier material extrafo o contaminante de |
cualquier naturaleza. El producto no podra presentar exceso de grasa ni
en su superficie o en su interior. - - B

‘ REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 1407
de 2022. Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion
254 de 2023. Y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

SAP 200001749 PAN CANA
SAP 200000502 PAN CANA *110 G

. — |

Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso Y grado:
alimentario, embalado en canastilla limpias y desinfectadas garantizando
la proteccion del producto. -

SAP 200001749 PAN CANA PAQUETE POR 2 UNIDADES

L

| Presentacion del

| Producto

] EMPAQUE/ | CTpadueyio

‘ EMBALAJE Y )
ROTULADO

! Rotulado

I

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion Min.
Proteccion Social 5109 de 2005 y Resolucion 810 de 2021, Resolucion

| modifiquen o adicionen.

2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023. Y las demas que las sustituyan,

‘ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
| ENTIDAD

|

El producto requiere una vida util de 5 dias contados a partir de la fecha

de fabricacion. Al momento de la entrega, el producto no debe tener mas
de un (1) dia de fabricado empacado.
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| El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y bajo

i condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado

' CONDICIONES DE TRANSPORTE | en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario

| FAVORABLE, Expedido por el Ente territorial de salud. Se debe cumplir |
|' con el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

| * Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
| e Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente (Con fecha de expedicién no superior a un ano y con

‘ CERTIFICACIONES Proveedor / concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

Maquilador/ Comercializador |«  Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
‘ presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida |
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con |
‘ requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios

e -

CONTROL DE CAMBIOS

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE 2024

' VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| | -
| 1 | Version Inicial

i Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Caodigo SAP actualizado.
| Se ajustan requisitos fisicoquimicos y microbiologicos de acuerdo con lo establecido en la NTC 1363.
| Se incluyen requisitos normativos “Resolucion 2674 de 2013 y NTC 1363 (Ultima Actualizacion)”
2 | Se deja la presentacion del producto como “minimo 60g”
| Se unifica y ajusta el empaque y/o embalaje del producto. Se incluye en la vida util del producto “desde su fecha de
| elaboracion y al momento de su entrega” Se ajustan y complementan las condiciones de transporte y CERTIFICACIONES
| Proveedor / Maquilador/ Comercializador. Cambios realizados por JPMR / Abr-2021. —— .
Se actualiza a version PA-FO-75 V2 |
Se retiran los requisitos fisicoquimicos
Se actualizan requisitos microbiologicos incluyendo resolucién 1407 de 2022 por entrar en vigencia y se retiran los requisitos |
| microbiologicos pan — NTC 1363 (Ultima Actualizacion).
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Incluye el texto “El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion Min. Proteccion Social 5109 de 2005y |
Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023. Y las demas que las sustituyan, modfiquen o
| adicionen.” En embalaje se retira le texto “en bolsas de 15 unidades cada una”. En vida util se retira el texto "El producto se |
| requiere con una vida util minima de dos (2) dias desde su fecha de elaboracion y al momento de su entrega " y se incluye el
texto "El producto requiere una vida util de 5 dias contados a partir de la fecha de fabricacion. Al momento de |a entrega. el
| producto no debe tener mas de un (1) dia de fabricado empacado”. En certificaciones se incluye el texto “Adicionalmente
para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la
' | entidad competente, concepto Favorable o Faverable con requenimientos, Con fecha de expedicién no superior a tres afios
Cambios realizados por MCRG, octubre 2024

CARGO NOMBRE | FECHA | FIRMA

—
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Elaboré Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ’ ‘ 1 N \\_\ |
Abastecimientos Clase | Gonzalez i B0 \
11 8 0C1 2U24° '

Profesional de Defensa ] Danery Alexandra Sanchez
Abastecimientos Clase | l Rojas

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacion Logistica
Profesional de Defensa

Gisella Paola Garcia
Avendano

\ Reviso

|

Comité e
Asesor Oficina Asesora de Planeacion Yamile Betancourt Vega g yi!
de e Innovacion Institucional
L e =

Fichas ‘ _ ‘

Técnicas| Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez

| Clase | Montenegro

|' . Sandra Patricia Bolanos

L Secretario General (E) i

" Jefe Oficina Asesora Juridica l _

| Aprobé encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes
del despacho de la Direccion Baquero

~ General
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