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PRODUCTO / NOMBRE PAN MOGOLLA CORRIENTE
Cédigo 200001747
REQUISITOS Clasificacion PANADERIA
GENERALES Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes

panificables. El producto es de textura suave y aroma caracteristico.
Generalmente tiene forma semicircular, muy similar al pan usado para
hacer hamburguesas.

Ingredientes

Harina de trigo fortificada, huevos, margarina vegetal, azucar, agua, sal,
levadura. No se permite la adicion de colorantes y otros aditivos
diferentes a los aprobados por la legislacion nacional vigente

Requisitos
Fisicoquimicos

E! producto debe cumplir con los siguientes requisitos:
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NTC 1363 - Requisitos Fisicoquimicos para el pan
Tabla 3. Limites maximas permitidos de micotoxinas para #l pan
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Micotoxinas

Limite maximo en pgKa

REQUISITOS
ESPECIFICOS

El producto debe cumplir con los siguientes requisitos:

Lumite p g
Reguisitos mecrotalogeos

Requisitos
Microbiologicos W
Requisitos .
Nutricionales Noaplca
El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corteza
Otras no debe estar quemada, ni tener hollin o materia extrana alguna. La miga

caracteristicas
del producto

debe ser elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los caracteristicos a su
formulacion. El pan debe estar bien horneado y cocido, libre de olores y
sabores desagradables.

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucién 2674 de 2013 y NTC 1363 (Ultima Actualizacion)
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Presentacion del El producto debe tener un peso neto entre 50 y 100 g.

Producto
EMPAQUE / — Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y grado
EMBALAJE Y Ep t? | .g alimentario y debe ser embalado en canastillas limpias y desinfectadas
ROTULADO mRale) en bolsas de 10 0 15 unidades cada una.

Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de dos (2) dias desde
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | su fecha de elaboracion y al momento de su entrega.

El producto debe ser transportado en ambiente seco, fresco y bajo
condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser transportado
CONDICIONES DE TRANSPORTE |en furgdbn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS, expedido
por el Ente territorial de salud.

Registro, permiso o notificacion sanitaria del producto (vigente) o
certificacion de no obligatoriedad de notificacion sanitaria.

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la Entidad |
competente (vigente con concepto Favorable o Favorable con|
requerimientos). ) |

CERTIFICACIONES Proveedor /
Magquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Codigo SAP actualizado.
Se ajustan requisitos fisicoquimicos y microbiologicos de acuerdo con lo establecido en la NTC 1363.
Se incluyen requisitos normativos “Resolucion 2674 de 2013 y NTC 1363 (Ultima Actualizacion)”
2 Se unifica y ajusta el empaque y/o embalaje del producto. Se incluye en la vida util del producto “desde su fecha de
elaboracion y al momento de su entrega”.
Se ajustan y complementan las condiciones de transporte y CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/
Comercializador
Cambios realizados por JPMR / Abr-2021 ]
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