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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

San gil, febrero de 2026

Sefor

EDICSON LOPEZ BENJUMEA

Instructor Grado 11

SUPERVISOR CONTRATO No. CO1.PCCNTR.9203459
Centro Agroturistico

San gil

Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual
Mes febrero del afio 2026

Referencia: No CO1.PCCNTR.9203459 del afio 2026

Luis Leonardo Hernandez Fonseca, identificado con la cédula de ciudadania No. 1022993629 de
Bogota, en mi calidad de Contratista del SENA, en Titulada, en cumplimiento del Contrato de
Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion presento el Informe de actividades
realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de cincuenta millones
cincuenta y nueve mil quinientos cincuenta y dos pesos (50.059.552). Esta suma sera pagada por el
SENA al contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago proporcional a los dias ejecutados
durante el mes de enero de 2026. b) diez (10) pagos iguales por los meses de febrero a noviembre
de 2026, por valor de Cuatro millones setecientos treinta y siete mil cuatrocientos noventa y siete
pesos m/cte. (S 4.737.497) .c) Un ultimo pago proporcional a los dias ejecutados durante el mes de
diciembre de 2026.
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Plazo: Sera hasta el 15 de diciembre de 2026.

OBJETO:

Prestar servicios profesionales como instructor para impartir formacion profesional integral en la Red
de conocimiento en informatica, disefio y desarrollo de software en el drea temdtica Infraestructura,
mediante el desarrollo de actividades formativas en los programas de titulada y/o complementaria
del Centro Agro turistico, Regional Santander.

Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 Participar en la planeacién | Realizo alistamiento para impartir Evidencia 1
de los procesos formativos | formacién presencial y Virtual a las ZAJUNA.
de acuerdo con los | Fichas Sofia plus.
lineamientos 3420105 - PASTELERIA.

institucionales, para el drea | 3420104 - PASTELERIA.
tematica del objeto | 3420111 - PASTELERIA.
contractual. 3420113 — PASTELERIA.

2 Participar cuando el centro | Esta obligacion no se registro paraelmes | N/A
de formacion lo requiera, | de febrero de 2026
en jornadas de disefio y
desarrollo curricular de
programas de Formacion
Profesional Integral,
conforme a las necesidades
nacionales y a los
lineamientos
institucionales requeridos
para el &rea tematica
objeto del contrato.

3 Evaluar los aprendizajes
previos correspondientes a | Esta obligacion no se N/A
las fichas asignadas, de | registro para el mes de febrero de 2026
acuerdo con los

procedimientos, plazos vy
herramientas tecnoldgicas
gue la entidad defina.
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Ejecutar la  formacidn | Se Imparte formacién segun Evidencia 2
profesional integral de | programacién asignada en Formacién ZAJUNA.
acuerdo con el curriculo, | Complementaria virtual Fichas: Sofia plus.
desarrollo  curricular y | 3420105 - PASTELERIA. Secop Il
proyecto formativo de los | 3420104 - PASTELERIA.
programas del area | 3420111 - PASTELERIA.
temaética objeto del | 3420113 — PASTELERIA.
contrato.
Aplicar segun la modalidad, | Se aplican estrategias didacticas de | Evidencia 3
estrategias de ensefanza, | ensefianza, aprendizaje en la plataforma | ZAJUNA.
aprendizaje, seguimiento y | ZAJUNA Como instructor (se registran las
evaluacidn de acuerdo a los | actividades propuestas segun la guia de
lineamientos pedagdgicos y | aprendizaje) establecidos en las
metodoldgicos  de  la | siguientes  Fichas: 3420105 -
entidad PASTELERIA. 3420104 - PASTELERIA.
3420111 - PASTELERIA. 3420113 -
PASTELERIA.
Participar cuando el centro
de formaciéon lo requiera,
en proyectos de L .
investigaciéon técnica y/o Esta obligacién no se registro para el NA
o mes de febrero de 2026
pedagdgica para fortalecer
el proceso de formacion del
area tematica objeto del
contrato
Emitir  juicio valorativo
sobre el nivel de
cumplimiento de los
resultados de aprendizajes
de las competencias del
programa, adquiridos por | Esta obligacidn no se registro para el NA
los aprendices en el | mesde febrero de 2026
desarrollo de su formacion,
aplicando los
procedimientos, plazos y
herramientas tecnoldgicas
gue la entidad defina.
Entregar los soportes del
procedimiento de Ingreso
de aprendices al programa | Esta obligacidn no se registro para el NA

de formacién tales como:
Ficha de matricula;
fotocopia del documento
de identidad, y/o requisitos

mes de febrero de 2026
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definidos en el disefo
curricular, cuando ejecute
formacién omplementaria.

Registrar, verificar y hacer
seguimiento oportuno en el
sistema de informacion que
la entidad defina para la
Gestion de la Formacion
Profesional Integral
mediante las siguientes
actividades: a). Verificando
que la totalidad de los
aprendices seleccionados y
matriculados queden en
ese estado. b). Registrando
juicios  evaluativos  del
reconocimiento de
aprendizajes previos, los
juicios evaluativos, rutas de
aprendizaje, para los
beneficiarios nuevos,
reintegrados o trasladados.
e). Comunicando al
Coordinador Académico
oportunamente anomalias,
inconsistencias, novedades
de aprendices y hallazgos
en el registro de |Ia
informacion.

Esta obligacidén no se registro para el
mes de febrero de 2026

NA

10

Participar cuando el centro
lo requiera en el proceso de
seleccidn, diseno de talleres
e instrumentos que
alimenten los

bancos de pruebas para la
seleccidn de aprendices

Esta obligacién no se registro para el
mes de febrero de 2026

NA

11

Aplicar y hacer cumplir el
reglamento del aprendiz,
asi como el manual de
convivencia del Centro de
Formacion.

Esta obligacién no se registro para el
mes de febrero de 2026

NA
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12

Apoyar procesos de
Registro calificado para los
programas en nivel
tecndlogo del drea tematica
objeto del presente
contrato, cuando el centro
lo requiera

Esta obligacién no se registro para el
mes de febrero de 2026

NA

13

Acatar los lineamientos del
Sistema  Integrado de
Gestion y el Sistema de
Seguridad de Salud en el
Trabajo y asistir a las
convocatorias que el centro
programa.

Esta obligacién no se registro para el
mes de febrero de 2026

N/A

14

Apoyar al centro de
formacién cuando este lo
requiera, en la promocion
del portafolio de servicios.

Esta obligacidn no se registro para el
mes de febrero de 2026

NA

15

Realizar seguimiento en la
etapa productiva a los a los
aprendices que le sean
asignados, cuando el centro
de formacidn lo requiera.

Esta obligacidén no se registro para el
mes de febrero de 2026

NA

16

Responder por los bienes y
elementos puestos a su
disposicidn para el
cumplimiento del objeto
del contrato y una vez
finalizado, quedar a paz y
salvo con el Almacén.

Esta obligacién no se registro para el
mes de febrero de 2026

NA

17

Acompanar a los
aprendices a las actividades
que se encuentren
planeadas por el equipo de
Bienestar al Aprendiz.

Esta obligacién no se registro para el mes
de febrero de 2026

NA

18

Apoyar y acompafar los
procesos de autoevaluacion
de programas de formacion
en nivel tecndlogo del
Centro de Formacién

Esta obligacidn no se registro para el
mes de febrero de 2026

NA
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19 Participar en las labores de
montaje y puesta en
marcha de equipos y | Estaobligacidn no se registro para el
magquinaria utilizados en la | mes de febrero de 2026 NA
Formacion Profesional
Integral.
20 Asistir v participar
activamente en las
reuniones programadas por
la(s) red(es) de | Esta obligacion no se registro para el NA
conocimiento propias del | mes de febrero de 2026
Centro de Formacion a las
cuales sea invitado
21 Participar en reuniones y/o | Participar transferencia (E-Pedagogos) Evidencia 4
transferencias técnicas y/o | para Instructores de Formacion Virtual y evidencias teams
pedagdgicas. a Distancia el dia 09 de febrero. Pantallazo Correo
electrénico 6
22 Ejecutar la  formacidn | Se imparte formacidn en las siguentes Evidencia 5
profesional integral en los | fichas teniendo en cuenta la planeacidn ZAJUNA
diferentes niveles y | y lo programado desde coordinacién SOFIA PLUS
modalidades (titulada, | académica, de la siguiente manera:

complementaria y virtual)
que programe el Centro de
Formacion

Formaciéon Complemetaria

Ficha: 3420105

Fechas: inicio:09/02/2026

fin: 06/03/2026

Rango de Horas: 08:00 a 16:30
Nombre del Programa: Pasteleria
Competencia:preparar alimentos de
acuerdo a la solicitud del cliente.
(equivale a la norma nts usna 001 del
mincomercio, industria y turismo
Actividad de Aprendizaje: Actividades
iniciales, AA1-EV01. Exploracion de
la pasteleria moderna.

Total horas ficha: 30
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Ficha: 3420104

Fechas: inicio:09/02/2026

fin: 06/03/2026

Rango de Horas: 08:00 a 16:30
Nombre del Programa: Pasteleria
Total horas ficha: 30

Ficha: 3420113

Fechas: inicio:09/02/2026

fin: 06/03/2026

Rango de Horas: 08:00 a 16:30
Nombre del Programa: Pasteleria
Total horas ficha: 30

Ficha: 3420104

Fechas: inicio:09/02/2026

fin: 06/03/2026

Rango de Horas: 08:00 a 16:30
Nombre del Programa: Pasteleria

Total horas ficha: 30

Total de horas impartidas durante el
mes de febrero: 120

23 Utilizar el LMS Institucional | Impartir formacién en las fichas de
como apoyo a la formacién | Complementaria virtual ficha; 3420105, Evidencia 6
en cualquiera de las | 3420104 342011. 3420113 del SOFIA PLUS
estrategias institucionales programa PASTELERIA
a través de ambientes virtuales de
aprendizaje ZAJUNA.
24 | Cumplir con los | Impartir formacion en las fichas de
lineamientos de | complementaria virtual ficha: 3420105,
orientacion del desempefio | 3420104 342011. 3420113 del . .
. . Evidencia 7
d.eI instructor en an?blgntes programa PASTELERIA ZAJUNA
virtuales de aprendizaje, de | a través de ambientes virtuales de SOFIA PLUS

acuerdo a lo establecido en
el aplicativo compromISO —
Guia Orientacion
Formacion ambientes
virtuales de aprendizaje
(Aplica para instructores

aprendizaje ZAJUNA Segun la guia de
orientacién para la formaciéon en
ambientes virtuales de aprendizaje AVA
V5.
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que apoyan formacion

virtual).

Evidencia 8
Formato de evidencias
Pantallazo Correo
electrdénico 6
Registro de asistencia 6
registro fotografico

Asistencia a reunién de Induccién o
reinduccién el dia 16 mes programada
por coordinacion (CENTRO
AGROTURISTICO).

Participar en las actividades
de induccidn y reinduccion
gue sean requeridas por el
centro de formacion.

Apoyar cuando sera

requerido por la entidad,
los procesos de
investigacion, desarrollo
tecnolégico e innovacién,
cooperacion técnica
nacional e internacional en
los que el Centro participe,
dentro y fuera del pais.

Esta obligacién no se registro para el
mes de febrero de 2026

NA

27

Realizar técnicamente
cuando sea requerido por la
Entidad, la identificacion,
estructuracion y definicidn
de las especificaciones
técnicas de los bienes y
servicios necesarios para el
cumplimiento de la misidn
institucional y apoyar la
planeacion de los procesos
contractuales de la Entidad.

Esta obligacién no se registro para el
mes de febrero de 2026

NA

28

Realizar cuando sea
requerido por la Entidad la
verificacion y evaluacién
técnica o econdmica de las
propuestas que se reciban
dentro de los procesos de
contratacion de la Entidad.

Esta obligacién no se registro para el
mes de febrero de 2026

NA

29

En aplicaciéon de la Ley 1474
de 2011, realizar cuando
sea requerido por la
entidad el apoyo a |Ia

Esta obligacién no se registro para el
mes de febrero de 2026

NA
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Supervision de los
contratos que celebre el
SENA, de acuerdo con el
Manual de Supervision del
SENA vigente.

30 Brindar apoyo en todos los
aspectos relacionados con | Esta obligacién no se registro para el

el modelo de planeacidn | mes de febrero de 2026 NA
integral participativa del
Centro.

31 Apoyar en la elaboracién de
fichas técnicas, estudios de
mercado, analisis del
sector, analisis de riesgos y

demas documentos ., .

necesarios para la Esta obligacién no se registro para el NA
s . mes de febrero de 2026

adquisicion de materiales

de formacion y demas

bienes y servicios del

Centro segun la red de

conocimiento a la cual

pertenezca.

32 Atender oportunamentelos | Se realiza entrega de informe de Evidencia 09
requerimientos que haga el | ejecucién mensual Pantallazo Correo
supervisor del contrato y | Documento Gestion Financiera: electrénico y cargue de
presentar informes | GF_ 1022993629 2325 FEBRERO _2026 | la cuenta, del informey
mensuales de la ejecucion | Documento Gestidon Contractual: el formato de
del contrato GC_ 1022993629 _2325_FEBRERO_2026 evidencias

33 Las demas necesarias para | Esta obligacion no se registro para el NA

el cabal cumplimiento del | mes de febrero de 2026
objeto contractual.

A continuacidn, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacién Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las

actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el visto
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bueno del Supervisor. Se lista a continuacidn el soporte de la legalizacién de los desplazamientos

realizados, los cuales forman parte integral del presente informe de ejecucidn contractual.

ITEM | No DE LA ORDEN | LUGAR DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
INICIAL

FECHA DE
DESPLAZAMIENTO
FINAL

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe

gue la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion

del informe de ejecucién contractual, deberd reportarlo en el siguiente informe de ejecucién

contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como

evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, los deplazamientos realizados

(Decreto Ley 2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en (22) folios

Cordialmente,

Léovireo HERNANpER

Firma

LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA
Contratista

C.C. No. 1022993629

Recibi a satisfaccion:

Firma

EDICSON LOPEZ BENJUMEA

Supervisor Contrato CO1.PCCNTR.9203459 de 2026
Instructor Grado 11
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INFORME DE EVIDENCIAS CONTRACTUALES

NOMBRE DEL CONTRATISTA: LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA

NUMERO DE CONTRATO: CO1.PCCNTR.9203459

MES: FEBRERO

CLASIFICACION DE LA INFORMACION
Publica X Publica CIasificada|:| Publica Reservad

Numero ficha: 3420105

Fecha: 09,10,11,12.13.14.15.16,17,18 de febrero

Rango de horas: 8:00 - 5:00

Nombre del programa: pasteleria

Competencia: preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente. (equivale a la
Norma nts usna 001 del min comercio, industria y turismo

Horas de formacion: (30) horas

Actividad de aprendizaje: AA1. Identificar los principales insumos utilizados en la reposteria
y las Buenas Practicas de Manufacturas, de acuerdo con las diferentes solicitudes. Evidencia
de conocimiento: Evidencia de conocimiento: AA1-VO01. Exploracion de la pasteleria
moderna.

Numero ficha: 3420104

Fecha: 09,10,11,12.13.14.15.16,17, de febrero

Rango de horas: 8:00 - 5:00

Nombre del programa: pasteleria

Competencia: preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente. (equivale a la
Norma nts usna 001 del min comercio, industria y turismo

Horas de formacidn: (30) horas

Actividad de aprendizaje: AA1. Identificar los principales insumos utilizados en la reposteria
y las Buenas Practicas de Manufacturas, de acuerdo con las diferentes solicitudes. Evidencia
de conocimiento: Evidencia de conocimiento: AA1-VO01. Exploracion de la pasteleria

moderna.
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Numero ficha: 3420111

Fecha: 09,10,11,12.13.14.15.16,17, de febrero

Rango de horas: 8:00 - 5:00

Nombre del programa: pasteleria

Competencia: preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente. (equivale a la
Norma nts usna 001 del min comercio, industria y turismo

Horas de formacion: (30) horas

Actividad de aprendizaje: AA1. Identificar los principales insumos utilizados en la reposteria
y las Buenas Practicas de Manufacturas, de acuerdo con las diferentes solicitudes. Evidencia
de conocimiento: Evidencia de conocimiento: AA1-VO01. Exploracion de la pasteleria
moderna.

Numero ficha: 3420113

Fecha: 09,10,11,12.13.14.15.16,17, de febrero

Rango de horas: 8:00 - 5:00

Nombre del programa: pasteleria

Competencia: preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente. (equivale a la
Norma nts usna 001 del min comercio, industria y turismo

Horas de formacion: (30) horas

Actividad de aprendizaje: AA1. Identificar los principales insumos utilizados en la reposteria
y las Buenas Practicas de Manufacturas, de acuerdo con las diferentes solicitudes. Evidencia
de conocimiento: Evidencia de conocimiento: AA1-VO01. Exploracion de la pasteleria
moderna.

Obligacion: 1. Participar en la planeacién de los procesos formativos de acuerdo con los
lineamientos institucionales, para el area tematica del objeto contractual.
Evidencia 1,
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zajuna.sena.edu.co,

Accede a SOFIA  Area Personal

¥ Mis cursos
A Pgina principal del sitio
> Secciones
~Mis cursos
>
P_63520028 V_2420113 R 68 C 95
4
~
P_63520028_V_3420111_R_68.C 95
a1
> Participantes
BB Calificaciones
&) Anuncios
> Informacién del programa
» Cronograma
> Actividades iniciales
> Actividad de aprendizaje Gula
1
> Sesiones en linea
>
P_63520028 V_2420104 R 68 C 95
4
>
P_63520028_V_3420105_R_68_C 95
a1

ADMINISTRACION

e

Accede aSOFIA  Area Personal

P_63520028_V_3420113 R_68_C 95
41
>
P_63520028_V_3420111_R_68_C_95
41
~
P_63520028_V_3420104_R_68_C_95
41
> Participantes
BB Calificaciones
&) Anuncios
3 Informacién del programa
> Cronograma
> Actividades iniciales
> Actividad de aprendizaje Guia
i
> Sesiones en linea
>
P_63520028_V_3420105_R_68_C_95
41

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
¥ Configuracion
Y Filtros
& Registro
Il = ean e

~ Sunuevo tema de debate

Asunto

Mensaje

Archivo adjunte

Anuncios y novedades generales

Buscar en los foros

°

Asunto

Mensaje

L] | Actualizaci

SENA

E O RN QWA S md g O

S X% X £ =2 % B8 1 |9 <> #v Q-

Estimados aprendices SENA.

Les doy la bienvenida a la formacion PASTELERIA. (3420111). Mi nombre
es Luis Leonardo Hernandez fonseca y seré su instructor df ite este
programa.me pueden confactar a fravés del foro de dudas e inquietudes, o al
correo electrénico: leonardofonher2@gmail.com, o en el celular: 3167724107,

Fechas Importantes

Este programa inicia el [Fecha de inicio de la formacion segin Sofia Plus]
v finaliza el [Fecha de fin de la formacion segin Sofia Plus].

Las actividades de formacion daran comienze el {en actualizacién).
Tengan en cuenta que la fecha limite para Ia recepcién de todas las

Suscripcién a la discusion @

Tamafio méximo de archivo: 250 MB, nimero maximo de archivos: 1

552 p.m.
9/02/2026

) o

& Incbgnito

& @ LUISLEONARDO HERNANDEZ FONSECA G) ¥ Modo de edicion @I

acion de datos

=
=

3 A- B I

eR @B

u s x x| =

% © B ¥I| 9 /| #v | Q-

7 PASTELERIA a

Estimados aprendices SENA.

Es importante que sepan que, durante los tres primeros dias habiles a pariir
del inicio de la formacion (la fecha exacta la pueden encontrar en Sofia Plus),
necesitaré que verifiquen sus datos basicos en el Sistema de gestion
académico administrativo Sofia Plus

Por favor, revisen cuidadosamente su nombre, apellidos, tipo y nimero de
documento de identidad, y su correo electronico. Si encuentran alguna
novedad o necesitan realizar alguna correccion en sus datos, les pido que se

pongan en contacto con la persona encargada de ingreso en el Centro de
= 4 a Ceuin Albartn limanaz Masisd

913 p. m.
9/02/2026

]
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P_63520028 V 3420104 R 68 « X ar

= zajuna.sena.edu.co/zajuna/mod, i d g

Accede aSOFIA  Area Personal

#Aypagina principal del sitio -
? secones respusstas anidadas ¢ s || Mowr
“Mis cursos
» P_63520028_V_3420105 R 68 C_ 954 ? Bienvenidos
> P_63520028_V_3420111_R_68_C_0541 de LUIS LEONARD 9 de febrero de 2026, 1630
> 632400 V2236108 R 68 C 0541 &
> 63520028 V_3420113_R_68_C_954 4
~P_62520028_V_3420104.R_68_C 954 PASTELERIA
> Paricipantes
BB Calficacionss Estimados aprendices SENA.
~ B Anuncios
B Bienvenidos Les doy 1a bienvenida 3 1a formacién PASTELERIA. (3420104). i nomere
P — =5 Luis Leanardo Herninder fonseca y seré s insirucior duranie este
g 3 programa.me pusdan contactar a través del foro de dudas @ inquietudes, o al
fenearsma corren elecranioa: Ieonardofornar2@gmail.com. o &n
> Actividades iniciales - v~ i chet de whatsapp.
> Actividad de aprendizaje Guia 1
> Sesionss en linea Fechas Importantes
HEEEE=ETI) Este programa nicia el 10/0212026 y finaiiza = 06/03:2026
3 Documentos de interés pars ol sprendiz
> | curso Las acividades de formacién darin comienzo 11/0212026. Tengan en cusnta
que Ia fecha limite pare Ia recepcidn de todas las evidencias es < 0410372026,
Es crucial que se organicen para cumplir con estas fechas.
ADMINISTRACION Primeros Pasos y Comunicacién
T Para iniciar, les o consuitar f del
~ r o programa y Ia guia de aprendizaje inicial Alll encontrarin las actividades
cenfguraden que deben dssarmollar y los recursos necssarios.
Y Filros
s Regiszros Nusstros espacios intemos de comunicacin serén: el fora de dudas @
) Copia de sequridad inquietudes, el chat de Ia plataforma, sesiones sincronicas, ete]. Estaré
¥ Restaurar atento a sus preguntas y comentarios por estos canales.
ErEa i Recomendaciones importantes
> Modalidad de suscripcion
W Suscripciones Para faciitar su adaptacién y &l maneio de la plataforma, fes sugiero consultar
B s 12 normalreglas de convivencia o reglas del programa (=l documento ofcial
: o encuentran en cie < coicom: v

938 p. m.
@™ 17/02/2026
<«

Accede aSOFIA  Area Personal +MostrarExtensidn /i #l4 LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA

s Curscs

#A Pigina principal del sitio
> Secdones

“Mis cursos
3 P_63520028_V_3420105_R_68_C_9541
3 P_63520028_V_3420111_R_68_C_9541
3 P_633400_V_3236108_R_68_C 9541 i
3 P_63520028_V_3420113_R_68_C_9541
™ P_63520028_V_3420104_R_68_C_9541 PASTELERIA

- lunes, 8 de febrero de 2026, 20:53

> Paricipante:
BB Caificaciones Estmados aprendices SENA.
VB Anuncios

B Anuncio de apertura rmacin

Quiera daries Ia bienvenida nuevamente & nuestra programa de
nicial, quiero compsriirles alguncs puntos. clave para que

Ademés del anur

¥ Informacién del programa
tengan un inicia exitoso.
> Cronegrama =

vidades Participa en el Foro Sociall

je Guia 1

ad de aprend .
- Les invito a presentarse v a interactuar con sus compafierss en el Foro

Sesionss en linea . -
>, L Social. E un espacio excelente para conocemos, compartir expeciativas y

ampezar 3 construi nuzstra comunidad de sprendissie. (Su partcipacidn £

> Documentos de interés para el aprendiz muy importante!

Pasos para iniciar tus actividades
Pars comenzar con el desaroilo d Ias actvidads del program. s
5 recomisndo sequr sstos pasos:

ADMINISTRACION ]

1. Explora la plataforma: Familiarizate con ol entorno del curso. Ubica
~ Administracién del foro los méduos, recursos y herramientas disporibles.
¥ Configuracian
Yo 2 Revisalos materiales de estudio: Dedica fiempo a leer y comprender
es Ias cantenidos de cada médula
& Registros

3. Realiza las actividades propuestas: Sigus Ias instrucciones d:

D Copia oe sequriasa
actividad y entrega tus trabajos en las fechas establecidas.

3 Restaurar

TR s 4 Consulfalas grabaciones de las sesiones (si aplica): Si te pierdes
> Modsiidad de suseripein aiguna sesién en linea, podrds encontrar la grabacién disponible en la
W Suscripciones platatorma.

939 p.m.
BOE s @
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Accede aSOFIA  Area Personal

+Mostrar Exensidn i 4 LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA ‘) “  Modo de edicién @

M Pgina principal del sitie
3 Secciones

espusstas anidadas ¢ ) [ M
~Mis cursos

> P_63520028.V_3420105 R 68_C 9541
963520028V 3420111_R _68.C 9541

dsnate o] hoer

Apertura de actividad de aprendizaje

lunes, 8 de fabrero de 2028 2327

> Pameipanta:

PASTELERIA

B Aperturs de actividad de
aprendizaie

Les escribs pare darles |a bienvenida a nuesiva nueva unided.
6n del programa Como saben, nusstra fecha de inicio de unidad esté

» Cronograma programadia para 10/02/2028

simrEes Esta actiidad de aprendizaje se desanolar desde el
1010212026 hasta ¢l 15/02/2026. Duranie esie periodo, nas
enfosaremos en las siguintes actividades:

isd e aprendizsje Guia 1

= Reslizar la "Actualizacién de datos dl aprendiz’.
= Participacién &n &1 "Foro social”

- Realizar o1 Sondeo de conccimisntos previos”.
s No calificabe.
> P_633400. 3236108 R 68.C_9541
- - . Les recomiend revisar ol cronagrama defallado del programa
D RO I EREARES para tener todas s fachas y actvidades claras
> P_63520028V 3420104 R_58.C 0541

(Estoy emosianads por somenzar esia nusva eizpa con
ustedes! Si fienen alguna pragunta, no duden en consularme.

ADMINISTRACION

 Administracién del foro
B Contguracion

B -
¥ Fitres °
=
) Copia e seguricad = A
3 Restaurar ge= P
B Caificacién avanzsdia ==
> Modsidad e suscripcién =

G w e g

17/02/2026

P_63520028_V_3420113_R_6¥
zajuna.sena.edu.co,

Accede 3 SOFIA Area Personal ONARDO HERNANDEZ FONSECA ) v Modo de edicién @)

Mostrar/Ocutar Sara Ltersl | PASTELERIA. (3420113)

Mis cursos / P_63520028 V 3420113 R_68.C 9541 / Informacion del programa / Foro de dudas e inquietudes / ;Bienvenidos asu Foro de Dudas e Inquietudes!

PANEL D NAVECAGON Foro de dudas e inquietudes

~ Mis cursos

A Pagina prindipal del sitio
> Secciones

 Mis cursos
» P_63520028.V 3420105 R 68.C 954
> P_63520028 V_3420711.R 68.€ 9541
» P_633400.V 3236108 R_65.C 9541
VP_63520028,V_3420113_R _69_C_954
3 Paricipantes

Estimados aprendices.

ritiames sste caming d sprendizale y qUErEm: qUE S Hientan seompadsdes én cada paso. Exte foro & muestro canal oficial y priofitario pars rezoler cuslauier obs

e encuzntren £n i camine.

No duden en escribimos si tisnen inquietudes sobre:
“infermaeién del programa

 Temas académicos: Concapeos o contenidos Qus no queden claros.
B Disefo curricular

B e s « Evidencias: Dudas sobre qué entregar o como raslizar fas actividadss.
) Foro de dudas e inquietudes.

« Plataforma; Dificulisdes téenices @ maneio de las s
B ;Bienvenidas 3 su Foro de Dudas

= Desarrollo del programa: Fechas. cronagramas y proceses generales
o al instructor

@ Como trabajeremos?

a3 que nuestra comunicacién sea fluid y efectiva sigamos astas

jo Guia 1 Cemtralizacién: Por faver, publiquen suz dudss aqul e lugar e Usar ol corea siectrénizo. Exto permite que I respussts 1 Siva también 3 otros compaferss qus tangan fs misms duds.

2 Respuestas detalladas: Respenderé 2 cada una d sus preguntas. i |2 explicasion =5 muy compleja, les dejaré un resumen squiy Ies adjuntaré un documento de apoye con e| pase 2 pase.
2 Documentos de interés pars &l sprendiz 3 Multicanalidads Ademss de este foro, recusrden oue estaremos conectados 3 trsvés de nuestios anuncios, chats y lss sesiones en linea programadas
> Report

> _63520028_V 3420104 R_68_C 954

tosa y sinc

démicos.

941p.m.
@I e @

Obligacion 4: Ejecutar la formacidn profesional integral de acuerdo con el curriculo, desarrollo
curricular y proyecto formativo de los programas del drea temdtica objeto del contrato.

Evidencia 2,

GOR-F-012 V03
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X & P_63520028_V_3420113_R_68_

Re: ;Bienvenidos a nuestra Estacién de Presentacion!
de AN HER CAMPO BERNARD - viernes, 13 de febrero de 2026, 1935

Hola a tedos, mi nombre es Anyil Esther Campo Bemard, vivo en Pamplona-Morte de Santander, Este es mi primer curso y ke verdad me apasiona aprender ya que estudio Nutricién
y dietética y siento que s un plus a mis conocimientos. Me encanta la idea de tener mi propie emprendimiento y est es motivacién para mi.

nvenidos a nuestra Estacion de Presentacién!
de LUIS LEONARDC HERNANDEZ FONSECA - sibado, 14 de febrero de 2026, 23:00
Hola, Anyil Esther! Un salude muy especial hasta la “Ciudad Mitrada”, la hermosa Pamplona.

Es un gusto darte |a bienvenida a tu primer curso virtual, Me entusiasma mucho ver que estudias Nutricién y Dietética; tienes en tus manos una ventaja competitiva increfble.
En el mundo de la pastelera actual, el conocimienta sobre ingredientes, aportes calricos y sustitutos saludables es un plus que los clientes valoran cada vez més.

Combinar la técnica clésica que aprenderemos aquf con tus conocimientos cientfficos te permitira crear un emprendimienta con un sello tnico: postres que no solo enamoren
por la vista, sino que cuiden el bienestar.

Aprovecha cada leccién para ver cémo la quimica de los alimentos transforma una simple mezcla en una obra de arte iEstoy seguro de que este serd el inicio de un gran
proyecto personal!

Re: jBienvenidos a nuestra Estacién de Presentacion!
AYRA OSPINO - sébado, 14 de febrero de 2026, 18:44

Un cordial salude, mi nombre es kayra perez, vivo en la ciudad de Bogots, estoy empezands desde cero en la pasteleria, actuaimente trabajo como auxiliar contable y
administrativa, en este curso deseo aprender desde lo mas basicos y penerio en practica. deseo aplicarlo en hogar y si es pasible en emprendimiento

11:04 p. m.
14/02/2026 e

P 63520028 V 3420105 R 680 X  +

zajuna.sena.edu.co/zajuna/mo

Accede a SOFIA. Area Personal

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos
A Pagina principal del sitio
> Secciones

~Mis cursos.

P_633400_V_3236108_R_68_C_9541
>

P_63520028_V_3420113 R_68_C_95
41

>
P_63520028_V_3420111_R_68.C 95
41

v

P_63520028 V_3420105 R_68.C_95

> Participantes.
BB Calificaciones.
& Anuncios
» Informacién del programa
» Cronograma
~ Actividades iniciales
B Actualizacién de datos
& Sondeo conocimientos
previos
& Foro social
B presentacion

> Actividad de aprendizaje Guia

| Mostrar respuestas anidadas ¢ | | Mover este debate a. ¢ || Maver

presentacion @

de YULI ANDREA SANCHEZ RAMI sébado, 14 de febrero de 2026, 17:28

Configuraciones |

cordial saludo mi nombre es Yuli Andrez Sanchez, me radico en Ipiales Naritio, Aux. de enfermeria pero actualmente me encuentro cursando el técnico en asesoria comercial del Sena,
pero también me gusta lo relacionado con la reposteria y quisro adquirir mas conocimisnto respecto a este tema

Re: presentacion
de LUIS LEONARDO HERNANDEZ

CA - sabado, 14 de febrero de 2026, 22:14.
iHola, Yuli Andrea! Qué gusto saludarte hasta la *Ciudad de las Nubes Verdes". Bienvenida a nuestra comunidad de aprendizsje.

Es fascinante ver tu perfil: combinar la vocacion de servicio de la enfermeria con las habilidades estratégicas del técnico en Asesoria Comercial te da una ventaja nica. La reposteria
1o es solo técnica: también es cuidado y, si decides emprender, requiere de una excelente visin comercial,

Cémo empezar con éxito en la plataforma?
Explora el Material de Apoyo: Te recomiende iniciar con el médulo de "Higiene y Manipulacién”, donde verés que muchos conceptos se conectan con tu drea de salud.

Cronagrama de Actividades: Grganiza tus tiempos para que puedas cumplir con tu técnico en Asesoria Comerdial y este curso de Pasteleria sin contratiemps.

Foro de Dudas: No dudes en preguntar cualquier inquietud técnica; estamas aqui para que adquieras ese conocimiento profundo que buscas.

Yuli, Ipiales tiene una despensa de ingredientes maravillosa, Estoy segur de que podrés erear productos increibles integrando tu disciplina y tu pasién.

104 p. m.

14/02/2026
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@ P_63520028_V_3420105R_

Accede a SOFIA  Area Personal

» Secciones

| Mostrar respuestas anidadas ¢ || Mover este debate ¢ | Mover | connguracions
 Mis cursos
> Presentacion
P_633400_V_3236108 R 68 C 9541 de ROMELIA CARDENAS 0 - sébado, 14 de febrero de 2026, 17:46
>
P_63520028 V3420113 R 68.C 95 Hola hols, para todos, mi nombre s Belsy Cardenas, vivo en Floridablancs {Santander), me gusta ls pasteleria, tengo un poco de conocimiento, y cada dia de me gusts aprender mas, pg
que medic que pasa el tiempo hay mos cosas nuevas, mas écnicas, mas productos. Me gusta tod lo que tenga que ver con este arte. porque puedes hacer y hacer hasta encontrar < |
> punto exacto y cada dia mejorar.
P_63520028 V_3420111 R 62.C 95
41
v

P_63520028 V_2420105 R 68 C 95

> Participantes
BB Calificaciones Re: Presentacion
& Anuncios de LUIS LEONARD
> Informacién del programa
% Cronograma Hola, Belcy! Qué alegria saludarte y recibir ese "hola hola” tan llzna de energia desde |z "Ciudad Dulce”, Floridablanca.

7 FONSECA - sabads, 14 de febrero de 2026, 22:11

~ Actividades iniciales ) )
Tienes toda la razén: la pasteleria es un arte que nunca deja de evolucionar. Esa mentalidad de querer aprender mas parque el mundo de las técnicas y productos cambia
constantemente es lo que diferencia a una aficionada de una profesionl,

Bl Actualizacion de datas
[ Sondeo conocimientos
previos

& Foro social

B Presentacion

Pasos clave para iniciar con éxito

Explora el Material de Apoyo: Dale una mirada 2 la seccién de “Insumos y Maquinaria® para que empieces a familiarizarte con las nuevas herramientas que mencionas.

» Actividad de aprendizaje Guia Foro de Dudas: Si en ese proceso de "hacer y hacer” te has encontrado con algun reto técnico especiiico, jcompértelo! Resolverio es parte de mejorar cada dia.
1
> Sesiones en linea Cronagrama: Ten presente las fechas de nuestras sesiones en vivo para que podames discutir esas nuevas tendencias de las que eres tan entusiasta

> Biblioteca SENA

o s Belcy, tu pasién por el detalle es el ingrediente principal para ser una excelente pastelera. iBienvenida a este reto!
> Documentos de interés para el Y. W p g principal p: 2

o 1011 p. m.
B AW oo ©

x # P_63520028 V3420105 F

e £Qué sabe sobre su composicidn o 61 mpacTo de S Uso en 35 preparaCionss
) copis ce seguncsa

En Iz mayoria de los pro culinaries los alimentos son sometidos 3 diversos cambios tecnolégicos: produccién, elaboracion, transformacién, preparacién y almacenamiento, y a medida que aumenta el grado de
3 Rest

wransformacian, mayores susien ser les modificationss e su valer nuy

o
alficacién avanzada

> Modalidad ce suscripcién Miuchos procssos culinarios requisren de apiicar calor 2 los alimentos con e objetivo de mejorar sus caracteristicas sensoriales, esto puade generar pérdidas de algunos nurientss, pero 2l mismo tiempo, pusds majorar s
W suscripsionss textura, sabor. y absorcién por el cusrpo, de diertos simentos.

W inormes

B o rastraar mensajes no leidos

W o

> Administracién del curso

bado, 14 de febrero 6= 2026, 2024

jHola, Beley Romeliat &5 un gus

saludarte. Te agradezco mucho por compart esta intervencién tan completa y bien sustentada en nuestro foro tematico; se nota un compromiso profunce con 3 investigacién y la
normatividad vigente.

1. Gestion del Husvo y Cadena de Frio
Has ddo 2n &l clava £an Un tamz tEenico vital. Aunque culturaimants en Colombia 12 venta & 2

pratura amibientz, tu recomendacian de refrigeracion Inmedista 5 3 s 2certagz pars el enome prafesions|

Sequridad y Calicad: Mantener Ia cadena de fio ayuda = garantizar Ia frescura de Ia clara y 12 yema, evitando riesgos biolégicos y manteniendo las propiedades nutiicionales por mis tiempo.

ImEacte £n & Resulade: Como bisn mencionss, proteger |2 membrana interior &5 clave pars que, 3l memento de b2t Gbtengames |2s Sstructuras dazsacs en nussiros bizcechusics.

2 Marco Lagak: Un Compendio Excepcional

ad s admirabls. Citar desde la Ley @ de 1970 hasta la reciente Ley 2120 de 2021 demusstra ue tienes una visién clara de | responsabilidad lsgal del pastslero.

Inoeuidsd Alimentaria: £l cumplimiznto e I2 Resalucién 2674 G 2013 =5 &l piler para idantificar y controlar pefigras en 12 fabricacién y preparacién ds alimentas.

Salud del Consumidor: A aplicar estas normas, no solo cumples con el INVIMA, sino que sjsrces uns lsbor de medicina preventiva sl asegurar que lo que vendss &5 seguro pars el consume humano.

3. Grazas y Transformacién Térmica

£ muy interesante tu andlisis sobre cémo el calor melors [a texcura y el sabor, pero también altera =l valor nUITEVS,

Elaccién Consciente: Fraferi grasas vegetales de aits calidad ayuda = reducir riesgos de salud, o cusl es uns tendencis creciente en Ia pasteleria ssludable

Capura de Calidac: En stz curso buscaramos captursr =l squillaric perfzcio: lograr 252 tediura imesistible Qus 3partan las grasas sin compromeser s respansabiliced nutricions.

p.ll-‘nh?g ~ 5

825 p.m.
® 1 02r006 °
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Obligacion 5: Aplicar segun la modalidad, estrategias de ensefianza, aprendizaje, seguimiento y
evaluacidn de acuerdo a los lineamientos pedagdgicos y metodolégicos de la entidad

Evidencia 3,

& LUIS LEONARDO ©  =Bandejadetareas ™ LMSSENA  @CambiarClave  Salir &
.
v
£ Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
M Opciones de bisqueda
xS Ficha de 3420111 - PASTELERIA. o4
caracterizacion®
7~
Ruta de Aprendizajer RUTA VIRTUAL 3420111 m<Q
A
kivo Consultar Aprendices
e v
La operacion Asociar aprendices a ruta se realiz6 exitosamente. | Resultado: 80 Aprendiz(ces) asociado(s) a la Ruta de Aprendizaje:
RUTA VIRTUAL 3420111, Se ha enviado un correo electronico a los aprendices asociados a la ruta
ivo

0 ] R L4 (A B sotia plus

& LUIS LEONARDO (7] 2= Bandeja de tareas 7= LMS SENA & Cambiar Clave Salir

4] 8]
Sofiarius

Instructor v

(# Disefio Curricular

Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

Aprondizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo

Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masive

RUTA VIRTUAL 3420105, Se ha enviado un correo

alos

(¥ Ejecucion de la Formacion Opciones de busqueda
Administrar Ruta de Aprendizaje Ficha de 2420105 - PASTELERIA. o4
caracterizaciin®
Consultar Ruta del Aprendiz
Generar Excel de Planeacién Ruta o Aprandizaje”  RUTAVIRTUAL 3420105 L4Q
Pedagdglica 3
Generar PDF de Proyecto Formativo i Apoendices
Gestlon de la Ruta de Aprendizaje ~
Asoclar Aprendiz a una Ruta de La operacion Asociar aprendices a ruta se realizé | 80 Ap a la Ruta de Ap

alaruta

GOR-F-012 V03
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& LUIS LEONARDO = Bandeja de tareas ™= LMS SENA & Cambiar Clave  Salir &

Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

Opciones de bisqueda

Ficha de 3420104 - PASTELERIA, M4
caracterizacion®

A
Ruta de Aprendizaje* RUTA VIRTUAL 3420104 m<dQ

La operacion Asociar aprendices a ruta se realizé exitosamente. | Resultado: 80 Aprendiz(ces) asociado(s) a la Ruta de Aprendizaje:
RUTA VIRTUAL 3420104, Se ha enviado un correo alectronico a los aprendices asociados a la ruta

& LUIS LEONARDO © =Bandejadetareas = LMSSENA  @CamblarClave  Salir &

£ Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
N Opciones de bisqueda
X Ficha de 3420111 - PASTELERIA. o4
caracterizacidn®
7~
Ruta de Aprendizajer RUTAVIRTUAL 3420111 m<Q
%~
livo Consultar Aprendices |
&

La operacidén Asociar aprendices a ruta se realiz6 exitosamente. | Resultado: 80 Aprendiz(ces) asociado(s) a la Ruta de Aprendizaje:
RUTA VIRTUAL 3420111, Se ha enviado un correo electronico a los aprendices asociados a la ruta

GOR-F-012 V03
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v G P63520028V3420111R68( X + = a X

zajuna.sena.edu.co/;
GZAUAA

Accede aSOFIA. Area Personal +Mostrar Exensiin

i) LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA Q ) v Meodo de edicén @

MostraOcutar Bara Laterar | PASTELERIA. (3420111)

Mis cursos / P_63520028 V 3420111 R 68_C 9541 / Actividad de aprendizaje Guia 1 / Actividad de aprendizaje AA1 / AAT-EVOL Exploracién de Ia pasteleria moderna / Calificando

leria moderna

PANEL DENAVEGACION AAT-EVOL. Exploracion de la pa

“Mis cursos

Atrss

A Siina princips! del <o Descorger todas s etreges
> Secciones
“Mis curses Entreqas
> P_63520028_V_3420105_R_66_C_9541 -
“P_63520028._3420111_R_68.C_954 Accibn sobre Iss calfficsciones +)
3 Participantes
BB Calificacionss nnmre.-], slciolelele wi ol iloslalrlsiTulviwixlviz
1 Anuncies
3 Informacién dl programs Apeiicors) [ G </ i[o]p s[rlu|v|w|x|r]|z
» Cronograma
P AT Imagen  Nombre(s) ma Texta Comentarios  Uttima
" Actividad de aprendizaje Guia 1 del 7/ Nombre de modificacién  en de la modificacién
B Guia de sprendizaie 1 Seleccionar  usuario  Apelido(s)  usus Comeo clectrénico Estado Editar  (entrega) acién)

entrega (ca
B introducci6n 3 1a pasteleria - -
1 Preparaciones y usos de cremas en

pasteleria {‘;; ) 11003847236 penavdd03@gmasilcom  Enviado lunes 15de @ o b = pd »

B Preparaciones de mousses para — para febrero de 16 g febraro de 2026, 1355 Cor e
J— aificor 20261356 o
 Actividad de sprandizsje A1

[ AA1-EVO1. la L} >

pasteleria moderns

> Actividad de apren
5 Seciones el

Con las seleccionadss. [ Bloquearer

952 p.m.
G @ = 17/02/2026 o

P_63520028 V_3420111_R 68 +

zajuna.sena.edu.co/zajuna/mod/assign/vie

110938472311, pen: 0|
Fecha de vencimiento: 4 de marzo de 2026, 23:59
Enviado para calificar a

La Evidencia fue enviada 16 dias 10 horas antes
£l 2prendiz no pusds editar ssta sntrega

6 e febrero oe 2026, 13:55

icacion
°
ion actual en e libro de calificaciones.
Comentarios de retroalimentacién x
1 A+ B I = HP
°
Hola. Diegol £ un gust saludarte He revisado detaladamente ta svidenda “EXPLORACION de la -

pasteleria moderna” para el program. en el Sena

e presento la retroalimentacian de tu desempefio en esta Actividad

O lecnicos

1. Andlisis de Contenid
Equipos y Maquinaria

< identificado corractaments [3s herra

a: fundamentales de un taller de pastelers:

* Horne: Destacas acerizdementa su imperiancia para e homeado uniforme mediants =l contral de

i 113 p.m.
B o0 O

10
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@ P.63520028 V 3420111 R68 ( X

c zajuna.sena.edu.co/zajt .php? 6678#p 10750741

i 8y WSLONRO IR RO () ¢ Mo micin @B

Wiz cursos / P 63520028 V 3420111 R 68 € 9541 / Actidadesiniciales / Forn temstico / posteleria refiexion

PAMEL DEMAVEGACION

rtes 17 defebrers e 2006 2134

» Purtcipartes
[C]——
B frusvicn Comerci
3 Infrmacin de pragrama e en que s praciceny co

1 ar

aria y usa de grasas en pasteleria en Cclombia

ances ot o e prctices g, nformacn o corsumidor y i piblica Tommande coma el comerciizadan ek

practicas

o prsie o

eigeraciin. S srbiwge, ein 1o dgnifca

ibieca srevigion generses
cr afimerts y proteges sl conumider. N b

o 3075 e 1967y s Reobcion 2674 e 2013 fjn st pors fabeicacion, simce
ot a

B Confiquracion L
R Mok, Hes i de constry
D Copia de segusicad e analizaca tu intervencion en f foro sobee | comencialzacion de
et iom scbre a el ratural del huese enel corfexto colombiano, Mientsas cue en otros peises o lavec inchstial oblige aciém inenccisa, i contarms con e barrers biolagica que permite ks verta a temperatusa mbicrte

. 10:23 p. m
@ v 1 17/02/2026 °

OBLIGACION 21: Participar en reuniones y/o transferencias técnicas y/o pedagdgicas.

Evidencia 4,

REUNION EQUIPO VIRTUAL
/launch?context=%7B"Tid"% c 9 5 B OGX06 =

. ~ sai
Chat Gente Participar Compartir

Teams necesita permiso para acceder a la cdmara X Chat de la reunién

familiar o que ya no tienen al
momento de iniciar la
formadion, falta de
herramientas como PCy
acceso a intemet, temas
familiares y la desmotivacion
en general

Leonardo Hernandez & - Neira (No comprobado) & Liz Marin (No comprobado) ¥

yo lo que he intentado hacer
es tener una cercania con los
aprendices, me gusta conocer
un poco de ellos y los grupos
de whatsapp y estar
disponibles para ellos, eso
genera mucha empatia con
ellos

LUZ PATRICIA (No comprobado) ‘& Mayeth Duran (No comprobado) & Diana Paola Hernandez Fonseca &

Luz Marina Arenas Villat Maria Teresa Ayala Reyes (No comprobado) & Edicson Lopez Benjumea &

= EMm® 0 O

11
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SENA

Webinar Instructo

teams.microsoft.com/light-meetings/launch?context=

par Reaccionar  Vista

Rosalia'Re... & Jorge N

Estas acciones no deberan tomar mas de un dia, entendiendo asi que, el inicio de actividades para los
aprendices serd maximo el dia siguiente (calendario) de la fecha registrada como inicio de la formacién en el

Sistema de gestion académico administrativo SofiaPlus. fermifige=" 8

« Disponibilidad y funcionamiento de contenidos, actividades y enlaces.
+ Habilitar desde el inicio y hasta el final de la formacion.
+ Verificacion del mend del curso.

LorreineG... &,

« Cronograma. Leonardo ...

ACTUALIZACION - &
= Espacio perfil del instructor

+ Evidencias de aprendizaje.

+ Foros.

CONFIGURACION + Espacio calificaciones.

+ Seccion sesiones en linea.

+ Orientaciones para el disefio de anuncios.

Leonardo Hernéndi
Aura Andrea Sanchez Suarez &  +

1012 a. m.
¢ @vw 17/02/2026 o

<) Webinar Inst:

teams.microsoft.com/light-

Controlar

El micréfono no funciona X Chat de la reunién

Atencion sincroénica

Se ha eliminado
Diana Mareela Pa.
E-Pedagogo Responsable:

Diana P. Carmona

Johanna Carofina... 8 -
Cordial saludo para los

Esta atencién no participantes
El EEF orientard Atencién . deberé Se responderdn Enlace para registrar asistencia
espacios de minima de una E}te horario seré realizarse en el @ Ia§ dudase a la actividad:
atencién hora semanal mforma_do alos mismo-horarle inquietudes que Jose Alirio Pefia ..
sincrénica a para el aprendices por; establecido para tenganilcs
aprendices

través del grupo/ficha. medl'o deun las sesiones en
anuncio, el cual

servicio de Chat ; linea semanales. acerca del m
serd publicado al programa, sus

que ofrece el rns 2 Diana PaYGRPC E-Pedagogo Responsable:
LMS, u otro inicio de cada actividades o iana Pativewr Ca | DiariaD: Connons

" £ mes. temas
medio elegido. :
relacionados.

Leonardo Hernan.

~ 419 p.m.
AEBE @vo 17/02/2026 2]

12
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N

Obligacién 22: Ejecutar la formacién profesional integral en los diferentes niveles y modalidades
(titulada, complementaria y virtual) que programe el Centro de Formacién.

Evidencia 5:

% Editar curso: PASTELERIA. (342 % +

25 zajuna.sena.edu.co/zajuna/cou php? 7 Q & Incognito

B sofia plus

senasofiaplus.edu.co

Accede a 5(]

.
Soﬁa Plus | 7% & LUIS LEONARDO

Usuario SENA . 3 = A
No existen Asignaciones por ejecutar
[# Gestién de Ambientes <
[ Inscripcién <
PANEL D)|
[ Planeacion de la Formacién <
~ Mis curs
APigin| (£ Registro <
> Secci
vMise{ (£ Seleccion ~
~
P_63: Actividades Usuario Sena v
9541
>H Consultar Asignacion de Pruebas
=]
24
>
>
> SOFIA Plus Version 9.0.30 Powered by SENA -+ © SENA 2013 - Bogotd - Colombia- 2136

> Agvidad de T
]

? Sesiones en linea

Ry

GOR-F-012 V03
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13



SENA

4 Anuncics | Zajuna m]

< L s zajuna.sena.edu.co/zajuna; rum 78 c = oE <k

Accede a SOFIA  Area Personal 41s @5 LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA G’ e Modo de edis

PASTELERIA. (3420104)

Mis cursos / P_63520028_V_3420104_R_68_C_9541 / Anuncios

PANEL DE NAVEGACION

Vv Mis cursos

# Pagina principal del sitio

> Secciones o N

e D
>
P_66210001_V_3435121_R_66_
€_9541
> Réplicas
P_66210001_V_3435129_R_68_ Debate Comenzado por Uttimo mensaje 4 v
€_9541
’ 2 @ e o
P_66210001_V_3435131_R_€8_ & 15 02
EL=X g 1 LUIS LEONARDO... 0 .
> 15 feb 2026 ¢
P_66210001_V_3435133_R_68_
€ 9541 , LUIS LEONARDO...

% \ 3
> w , 15 feb 2026 e :
P_63520028_V_3420105_R_€8_ j, LUIS LEONARDO.

- \ E
e w 10 feb 2026
>
P_63520028_V_3420111_R_€8_ & (" LUIS LEONARDO...
€ 9541 @ 9feb 2026

-—F—+ 10

457 p.m.
B/02/2026

@ =

P_63520028_V_3420104 R 68_C t a

@ 0G4

s S5 LIS LEDNARDO HERMANDEZ FORSECA (S~ Mexko e ccesin )

PASTELERIA
» P 3520028 V. R 68 Ca5e

> P 633400 V 2236100 R 63 C 2541
3 R 68 9541
D4, R 66.C 9581 Ly b erverict a b Formaciin PASTELERIA. (3420108). M5 roméne

Eslimados aprendioes SENA

? Punticiparmes = Luls Leonardo Hemandez fonaecs y zere su insinucor durs 3
[ —— rograe s pcchen coiacts 3 aves el fora de s
o et Ml ot
Uy — - o lonerder ey
[yT——

2 Informacitin el programa
3 Crancgrama
vicdes iniciales

Activiclsd e sprercize Guis 1
» Sesiones enlinea

> Bibioteca SENA

3 Doarumeness ce merés pors e sprenciz

> e i e

enrrcidumens: o
ROgrama y s Ui 02 BpraNAI23e INicial Al e
e deben desamolar  kos recursas necesr

ADMINISTRACION

~ Adinictraciin dd forn Inquistudee, ol chat da Ia platalarma, sestanse elncromicas, elc.} Estre.
2 Configuracion st 21 preguners y comentarcs por estos carses.
¥ Fitnes Recomenascionss importantss
= Regimrees
) Copi de seguridad Paa Facilar 5 adptactn y e manefo de s plasior, les s cormultar

+ Restouear s normairegian ds CoMVVEcIa 0 ro(fas DSl prOpFaS (el docurerts ofces
W Coificacion saneads S e e

> Merisfcsd e ancipeian

W Siccripcions:

@ Informes.

W st mesajes o ko -
& By Sy qus tengan L encalerts experienc
Muchcs o

> Adrinictracion del cussa

500 p. m.
@ D = 18/02/2026
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SENA

P_62520028 V_3420104_R 68 C t m]

zajuna.sena.edu.co/z; : ) i = [ = O

i Ms LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA Q) v Modo de edicitn

& Pigina principal del sitio CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES
» Secciones PROGRAMA DE FORMACION COMPLEMENTARIA:
~ Mis cursos PASTELERIA - 3420104
>

CENTRO AGROTURISTICO - SAN GIL
P_66210001_V/_3435121_R_68_C 954

; &
> En este espacio encuentra el cronograma del programa de formacion "PASTELERIA® con I3 descripcin de las evidencias pertenecientes a cads actividad de aprendizaje del programa de farmacién.
P_66210001_V_3435129_R_68_C_954

: Para acceder al documento descargable, haga clic AQUI

>

P_66210001_V_3435131_R_68_C 0954

1 FECHA DE INICIO: 10/022026
> FECHA LIMITE RECEFCION ACTIVIDADES: 0410320,

P_66210001_V_3435133_R_68_C 954
1

>

P_63520028_V/_3420105_R_68_C 954
1

>

P_63520028_V_3420111_R_68_C 954
1

FECHA FIN: 08032025

>
P_633400_V_3236108_R_68.C_9541 Realizar |z "Actualizacién de datos del
> aprendiz’, segun indicaciones. t/02/2028 1122028

P_63520028_V_3420113_R_68_C 954
P

v
P_63520028_V/_3420104_R_68_€ 954 (Actividades iniciales
P

No calificable.

Participacién =n & “Faro saci
N/A 12/02/2026 13/02/2026
No calificable.

» Participantss.

Realizar el “Sonden de conocimientos
previos™ 14/02/2026 15/02/2006
No calificable.

BB Calificaciones
& Anuncios

> Informacitn del programa

™ Cronograma

5:00 p. m.

@nt= 18/02/2026

B ORk@ =

a
Accede aSOFIA  Area Personal i #ls LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA Q) ¥ Modo de edicén @

Mis cursos / P_63520028 V_3420111_R_68 C_9541 / Anuncios / Cierre actividades iniciales

PANEL DE NAVEGACION

™ Mis cursos

& Pigina principal del sitic

> Seccionss
# | Mover ~

“ Mis cursos

> Cierre actividades inici

P_66210001_V_3435121_R_68_C_954 de LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA - domingo. 15 de febrero de 2026, 19:41

1

> /

P_66210001_V_2435129_R_63_C 954 Gy

1

>

P_66210001_V_2435131_R_63_C 054 iHola 2 todos!

1

5 Quiero informarles que 2 actividad de aprendizaje Actividades iniciales ha

T L ER e concluido. Agradezco su esfuerzo y dedicarién

1 Los invite  continuar desarrollando las préximas actvidades del programa con

> &l mismo enfusiasmo. jVames por buen camina!
P_63520028_V_3420105_R_68_C 954 ;

1 iExito en lo que viene!

~

P_63520028 V_3420111R 68 C 954
1
> Panicipantes
EB Calificaciones
~El Anuncios
B Cierre actividades iniciales
> Informacién del programa N . v

- 5:02 p. m.
@ = 18/02/2026
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SENA

P_63520028 V_3420111_R 68 _C

zajuna.sena.edu.c

EZAIUAN

Acrede 3 SOFIA  Area Personal Jjim s LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA &) v Modo de edidén @

Mis curses / P_63520028_V_3420111_R_68_C_9541 / Sesiones en linea / Sala atencién sincrénica

PANEL DE NAVEGACION Sala atencion sincronica

~ Mis cursos
Préxima hora de chat:

A piigina principal del sitio emes, 20 de febrero de 2026, 16:00

> Secciones
v
’;"S furos & ;Atencién! €3
£_66210001_\/_3435121_7_68_C_954 (@ Nuestro chat de atencién WhatsApp y atencidn sincrénica en zajuna estaré disponible de £:00 a 5:00 PM VIERNES
1 ™) No dudes en escribimos para resolver tus dudas. jEstamos aqui para ayudarrs!
>
P_66210001_V_3435120 R_68 C 954 § iTe szperamost §
:
>

P_66210001_V_3435131_R_68_C 954
1

>

P_66210001_V_3435133 R_68 C 954
1 Entrar al chat Usar interfaz més accesible
>

P_63520028 V_3420105 R_68 C 954
¢

~
P_63520028_V_3420111_R_68_C_954
1

4 en 1 dia 22 horas desde shora.

iguiente sesién de chat emp

> Panicipantes

@ 9 o 5:03 p. m.

18/02/2026

P 63520028V 3420111 R 68.C X  + =]

zajuna.sena.edu.co/zajuna/mo 7id=6 e | @ = aGeEx @ =

a
ede 3 SOFIA  Area Personal im M5 LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA G) ¥ Modo de edicién @I

& Pagina principal del sitio CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES
PROGRAMA DE FORMACION COMPLEMENTARIA:
PASTELERIA - 3420111

3 Secciones
“ Mis cursos.
4 CENTRO AGROTURISTICO - SAN GIL
P_66210001_V_2435121_R_68 € 054
:
> En este espacio encusntra el cronograma del programa de formacin “PASTELERIA™ con Ia descripcion de las evidencias pertenecientes a cada actividad de aprendizaje del programa de formacion. @
B_66210001_V_3435130_R_68 C 054

¢ Para acceder al documento descargable, haga clic AGUI

>

P_66210001_V_3435121_R_68_C_054

1 FECHA DE INICIO:

> FECHA LIMITE RECEPCION ACTIVIDADES:

P_66210001_V_3435133_R_68_C_954
1

>
P_63520028_V_3420105_R_68_C_954
1

w

P_63520028 V_3420111_R_68 C 054
1

> Participantes

FECHAFIN:

[Realizar I "Actualizacién de datos del

BB Calificacionss

laprendiz”. sequn indicaciones. 101022026 11022026
INo catificable.

™ Cronograma

Rl . 13/02/2026 [Participacién en el “Foro social
Romiiiia |Actividades iniciales /A 12022008 F—
ISRgES InicilEs |2 las 06:30 PM* \No calificable.

> Actividad de aprendizaje Guia 1

> Sesiones en linea [Realizar &l “Sondea de conocimientos

> Siblioteca SENA lprevios™. 14/02/2026 15/02/2026

» Documentos de interés para el [No calificable.

aprendiz - - —

. [AAT. lgentificr os principsles [260201011-01. Acondicionary| lEvidencia de conacimi -

. 503 p.m.
@ = 18/02/2026

GOR-F-012 V03



SENA

& P_63520028 V 3420113 R 68 C

A

Accede a SOFIA  Area Personal i W LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA Q) ¥  Modo de edicin @

Mis cursos / P_63520028_V_3420113_R_68_C_9541 / Anuncias / Actualizacién de datos

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos

& Pagina principal del sitic

? Secciones ( + ) Mover

espuestas anidadas | [ Mow

~ Mis cursas
>
D_66210001_V_2435121_R_68_C_054
1

lunes. @ de febrero de 2026, 2015

>

P_66210001_V_3435129_R_63_C_954 PASTELERIA

1

>

P_66210001_V_3435131_R_65_C_954 Estimados aprendices SENA

1

N Es importants que sapan que, durante los tres primeros dias habiles 2 pariir

del inicio de la formacién (12 fecha exacts |2 pusden encontrar en Sofia Plus).

P_66210001_V_3435133 R 68.C 954 . . P p
necesitaré que verifiquen sus datos basicos en el Sistema de gestién

1

s académica administrativo Sofia Plus. o
P_63520028_V_3420105_R_68_C_054 Por faver, revisen cuidadosamente su nombre, apellidos, tipo y ndmero de r

1 documento de identidad, ¥ su correo elecirénica. Si encuentran alguna ah‘
> nowedad o necesitan realizar alguna correccidn en sus dstos, les pido que se S 7
P_63520028_V_3420111_R_68_C_054 pangan en contacto con la persona encargada de ingreso en el Centro de —=

1 Formacién. (eajimenez@sena edu.co, Edwin Alberto Jiménez Montafia ,

> actualizacion de datos) Pueden dirigitse a | Coordinacién de Formacién o.
5_633400_\_3236108_R_50.C._0541 si existe, a 2 Coordinacién de Administracién Educativa. Ellos les

- e

P_63520023_V_3420113_R_68_C_054 iMuchos éxitas!

505 p. m.

@ D = 18/02/2026

Obligacion 23: Utilizar el LMS Institucional como apoyo a la formacidn en cualquiera de las
estrategias institucionales.

Evidencia 6:

17
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SENA

P_63520028_V_3420104_R_68_

& Cronograma Realizar |a “Actualizacion de datos del
> Actividades iniciales laprendiz”, sequn ind
prendiz’, segtin indicaciones. \0/02020%6 102028
> Actividad de aprendizaje Guia {10/02/2026 /0212026
5 INo calificable.
> Sesiones en linea \s/0212026 Err——s P
. /027 articipacién en el “Fora social”.
3 Biblioteca SENA. \Actividades iniciales N/A pa 1210072026 13/0072026
> Documentos de interés para el ja las 06:30 PM* \No calificable.
aprendiz
D Recrratiarss Realizar el “Sondeo de conocimientos
previos". 14/02/2026 15/02/2026 T
INo calificable.
ADMINISTRACION IAA1. Identificar los principales|260201011-01. Acondicionar Evidencia de conocimientos
insumos utilizados en la |y alistar las materias primas e
~ Administracién del recurso pagina reposteriay los Buenas insumos necesarios pare o |18/02/2026 IAR1-EVO1. Exploracién de  pasteleria || 000 R
¥ Configuracion Pricticas de Manufacturas, de [proceso de produccién de ) modema. [16/02/2026 H12/02/2026
¥ fitros lacuerdo con las diferentes  |cada uno de los productos a (2125 06:30 PM*
i lsolicitudes. elaborar. Calificable.
gistros
B Copia de seguridad Evidencia de producto:
1+ Restaurar
[24/02/2026 AR2-EVO1. P i6n d
TEPABCENGECEMA  oi02/2026 [25/02/2026
\chantilly y su aplicacién en decoracién.
> Administracién del curso la las 06:30 PM*
Calificable.
Evidencia de producto:
[24/02/2026 |AA2-EV02. Elaboracién d
aboracién de crema . .
pastelera y su uso en postres. [26:02/2026 12600212026
|AA2. Realizar diferentes 260201011-02. Blaborar |2 las 06:30 PM*
preparaciones de reposteria, ~|preparaciones de base de Calificable.
lde acuerdo con los reposteria de acuerdo a los
requerimientos de produccién [requerimientos de la Evidencia de producto:
lde cada uno de ellos. produccion. i
103/03/2026 |AR2-EV03. Preparacion de mousse de

7302, m.
18/02/2026

omMQPr a=mEMmM® i 0@ ~

dudas e inquietud P_63520028 V_3420105 R 3420105 R

2864#p10751162 Q

wenidos a su Foro de Dudas e Inquietudes!
- martes, 17 de febrero de 2026, 17:10

Ingresa aqui este miéreoles 18 de febrero 2026: hittps: con el numero de sala> 76e85351-c76-4165-b301-e8098b42¢413 _. y tus datos ... intenta tener una fista de los

05 indique otra cuestion. éxitos.

3]
Q)ZNIUAN 57;{6 5

Inicio de Sesién de Invitado

materisles de Ias recetas que vamos 3 ver, hasta 3hora se le ha e

Numero de Sala

Nombre Completo Documento de Identidad

Ingrese su nombre completc 1771366017003

Iniciar coma Invitado

Inquietudes!
martes, 17 de febrero de 2026, 22:34

Hola, Andrés Felipe! Qué gusto saludarte.

s excelente que ya estés compartiendo el enlace de la sesion y recordandoles 3 todos Ia importancia de tener lsta la materia prima para las preparaciones. Como bien mencionas, la
organizacién es clave en Ia pasteleria moderma para lograr resultados exitosos y un fujo de trabajo profesional.

Efectivamente, para Ia sesion de este miércoles 18 de febrero, adems de los materiales, &5 fundamental que repasemos los equipos basicos que hemos analizado, como el homo, la batidora y la

~ 10:35 p. m.
@ A E @ue 17/02/2026
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SENA

Obligacién 24: Cumplir con los lineamientos de orientacidn del desempefio del instructor en
ambientes virtuales de aprendizaje, de acuerdo a lo establecido en el aplicativo compromISO —
Guia Orientacion Formacion ambientes virtuales de aprendizaje (Aplica para instructores que
apoyan formacion virtual.

Evidencia 7,

[ sofia plus

So_ﬁa Plus ?;”C

Instructor -

[ Diseiio Curricular

[ Ejecucién de la Formacion ~
Admiristrar Ruta de Aprendizaje
Compiementaria Virtual v

Consultar Envio Gorreo Electronico a
Aprendices

Crear Novedad Cancelamiento

Emviar Comreo Electronico a
Aprendices

Eventos-de Divulgacion Tecnologica
(# Gestion de Ambientes
[# Gestidn de Tiempos
# M5
(# Matricula
[ Planeacion de la Formacion
[ Reportes

[ G5

s - hernandezfon:

senasofiaplus.edu.co

& LUIS LEONARDO HERNANDEZ ©Ayudaysoporte  ESBandeja de tareas R IMSSENA & Cambiar Clave: Salir @
Ceniro ds Fomacién Fieha de Caractarizaciin
CENTROAGROTURISTICO 3420104 - PASTELERIA. Q
Figina1ge 1
Aprendices
Ficha de Caractesizacién: 3420104 - PASTELERIA.
Dowuments Nomtre Estaco
T 103372477 MARGARITA VILLAFANEZ MARTINEZ Formacion
TI 1034321085 AMAVALERIAALCALA CARAS Formacion
T 1041467175 MABEL ALEXANDRA RAMIREZ SERRIO Formacion
i 1a567087eT YENIFER JULIETH LOPEZ CUERVD Formazion
I 1085308758 LIA MANUELA PEREZ SANTIAGD Formacion
T 1086540125 ‘SARA SOFIA SILVA BLANGD Formacion
T 1087012013 MATIAS MARQUEZ GARRILLO Formacion
T 1103745241 PAULAVALENTINA GALLEJAS NISPERUZA Formacion
T 1141330455 MARIA ALE JANDRA CORDOBA DIAZ Formacion
i 1148125078 ANALUGIA ZAPATAPREETO Formacion
4 SR 1234567 8 IECISITE M
Pigina 8.ds 8
Redactar Mensaje
e
At i gl g arenia | No se ha selecionads ningin archivo

a
v
4

Mensaje" (o se permits texia en HTML)

e [

PASTELERIA

senasofiaplus.edu.cofsofia/.../consultacnviocorreoelectronicoaprendicesfaces?me. SOFIA Plus Versiin §.0.80 Powered by SENA - SENA 2015 -- Bogots - Colombia- =141

gam
11/02/2026
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GOR-F-012 V03

19



SENA

& LUIS LEONARDO HERNANDE

/profile.php

Accede aSOFIA  Area Personal 41 5 LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA G) v

LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA

D Menssie

Mis cursos / Perfil

Regional Santander Centro de Formacion San Gil:
HORARIO DE ATENCION SINCRONICA: DIA A LA SEMANA DE ACUERDO A LA FICHA PLANTEADA

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos
Fich:

RUTA DE ACCESC:

Horario de Chat 4:00 pm a 5:00 pm MIERCOLES

#A Pégina principal del sitio

> Secciones

WHATSARP: h
~ Mis cursos
>
P_63520026_V_3420105_R_68_C_9541
> WHATSAPP:

P_63520025_V_3420111_R 65 C 9541
> P_633400_V_3236108_R_68.

5 Ficha:
- L RUTA DE ACCESO:  htiy

P_63520026_V_3420113_R_65.C 9541 WHATSAPS:

>

P_63520025_V_3420104 R 65_C_9541
Fich

RUTA DE ACCESC: it
WHATSAPP:

T:40a.m.
@ » o 18/02/2026

Obligacion 25: Participar en las actividades de induccidn y reinduccidn que sean requeridas por el
centro de formaciodn.
Evidencia 8:

1 Gmail - Actividad 16 de febrero X

-
M Gmail Leonard Hermandez <leonardofonher2@gmait com>

Actividad 16 de febrero

Edicson Lopez Benjumea <slopezbe(@sena. edu.ca> 13 de febrero de 2028 2 las 1:13a.m,
. by

Pars con som>, “joove22 1@gmail com” s, com’ com, 3
“diana. com" <diana. o> B@gmail com” e " " x
> g # <mam. ODETH QUESSEF DIAZ
X - , Jenny Tarres Garcia . 3 , " "
@gmail com>. v . . LINA PAGLA TAMAYO PEREZ con>. "maakachal om” X
: 4 @gmail com” . icom’” il com>, ' <ol i Jimena Pérez < . Luisa Femanda Perea Rivero <ipereat @hotmail com=, Diana Carolina Neira
Camacha <carolinalZ03nei . "wil 3 i.com>, i 3 i " i.com” i ) v
- 3 >, " =, Jorge Luis >, Sergic Ivan Vargas Tang: e

Cordial saludo

Estimados Compafieros envio agenda y formalizacion de |a actividad a desarrollar el proximo 16 de febrero en las instalaciones de CAJAZAN MUNDO GUARIGUA 7:00 am esperamos contar con su valiosa asistencia

En la medida de las posibilidades asistir con prendas con imagen institucional

Feliz dia

Quedo atento

Edicson Lépez Benjumea

[ ]
SENA

W

@SENAcemunica

Edicson Lopez Benjumea

76 a.
@ = 18/02/2026
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SENA

AGENDA

Hacia la calidad de la formacion en el Centro Agroturistico

T:00a7:20am. %u bdirectmﬁa P{ R““? riguez 1:30 a12:00 m. Mesas de !rabajo
Saludo entre participantes. Buenas practicas
ejecucion de la formacion.
Inteligencia Artificial generativa Nancy Pérez
T:30a9:00 am. en laformaciéon SENA. Claudia Ber
Sistemas

2:00a915am. RECESO Maria Liliana Aguas

075 a 30 am. Aspectos procesos administrativos Induccidén SIGA

) e 12:00 a 2:00 p.m. . ) :
Coordinadores Centro Agroturistico. P Zaida Garcia Jaimes

Obligacién 32: Atender oportunamente los requerimientos que haga el supervisor del contrato y
presentar informes mensuales de la ejecucidn del contrato.
Evidencia 9:

21
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1 Mensaje original

0808149

Mensaje original

B
Teezje “LVEPR2ZMESG14F 4204707 1BODDSF 16559565AQLVSPR22MBS514.namprd22 prod ook com>
o0 g de febrero de 2026 alas 444 p . (Entregado ras 13 segundos)
De: Edicson Lopez Benjumea <slopezbe@sena ed o=
m il com>, “Jove r com> - i e, conr
' >, "diana i com> mal con”
“ing. conr” <ing e, conr h 2 9 o>, i -
<astriomhv@gmal.com>., "chuchovasquezbaez@gmail.cont” <chuchovasquezbaez@gmail com, con <jmsm e,
Para “leonardofonher2@gmal com” <lecnardofonherd @gmail com=, ODETH QUESSER DIAZ < . Jenny Tomes Garcia
il com> o com>. i om=, i com”
com-. mail.co™ mal.com, "tai m com>, LINA PAOLA TAMAYO PEREZ
<iina.{amayoperez Ggmail com>, "maokachalu 1358 @gmail com’" 1968
e 3 o ilcom> ' < . Diana
Carolina Neira Camacho <caroiin dliame v . con

il.cont®

com>, m>. cor il com>, “mi
“com>=, joanba ‘com>, Jorge Luis Gomez Carlagena singgomezcariagena@gmail com=

Asunte:  Solicitud presentacién primera cuenta de cobro — Vigencia 2026
SPF PASS conel IP 2a0: 111:1403:c112:0:0:055 Mas informacion
DKIM: 'PASS’ con e dominio sena.edu.co Mss informacion

DMARC:  'PASS' Mas informacion

Descargar el oiginal

by
on, & reb 2025 1.
fed-Encrypted

812a.m
1B/02/2026

(R

rirmalEOVIMD  HERNANDER

LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA

C.C. No. 1022993629

GOR-F-012 V03
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA

CENTRO DE ,
FORMACION: CENTRO AGROTURISTICO

FECHA INICIAL: 02/02/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  28/02/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3420105 - PASTELERIA.
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 30,00

FICHA 3420104 - PASTELERIA.
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION
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HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 30,00

FICHA 3420113 - PASTELERIA.
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 30,00

FICHA 3420111 - PASTELERIA.
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ACONDICIONAR Y ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS NECESARIOS PARA EL PROCESO DE PRODUCCION DE CADA UNO
DE LOS PRODUCTOS A ELABORAR

ELABORAR PREPARACIONES DE BASE DE REPOSTERIA DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA PRODUCCION

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 30,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 120,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's
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FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: LUIS LEONARDO HERNANDEZ FONSECA

CENTRO DE 3
FORMAC|ONZ CENTRO AGROTURISTICO

18/02/26 12:24 Page 3 of 3



