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Bogotá,  Diciembre- 1-2020 
Señores 
Alcaldía Local de los Mártires  

COTIZACION 50 PERSONAS 
      
A continuación se hace entrega de cotización de refrigerios, estos precios 
son con IVA INCLUIDO. 

   
 

  
 

        

N. CANTIDAD DESCRIPCION  VALOR UNITARIO   

1 1 

Refrigerio Tipo 1: Sándwich: jamón de cerdo 
y/o pollo, tajada de queso doble crema y 
lechuga.(90 grm.)  Pan  blandito de 8 cm.  con 
servilleta y bolsa metalizada unipersonal. Jugo:   
mínimo 200 ml de contenido (envase tetra pack 
y/o botella plástica desechable).fruta de 
cosecha (manzana, pera, mandarina) entre 100 
a 120 gr. 

6.500 

2 1 

Refrigerio Tipo 2: Mini perro Caliente (pan 
Blanito 150 gr, salchicha y salsas de tomate y 
mayonesa. o mini Hamburguesa de res o pollo 
(proteina de 120 gr) (pan hamburguesa de 150 
gr, mas queso mozarella 25 gr, mas salsas de 
tomate y mayonesa, ) Acompañada de bebida 
gaseosa 500 ml.   8.000 
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3 1 

Refrigerio Tipo 3: Pasteles:  Pollo, carne, 
gloria. ( 220 grm) Medida 10 cm. Palito de  
queso (120 grm), Fruta: duraznos, manzanas, 
mandarinas, mangos, peras. Jugo: mínimo 200 
ml de contenido (envase tetra pack y/o botella 
plástica desechable). 7.500 

4 1 

Refrigerio Tipo 4: Mantecadas (100 grm) . 
Fruta: duraznos, manzanas, mandarinas, 
mangos, peras, Jugo : mínimo 200 ml de 
contenido(envase tetra pack y/o botella plástica 
desechable). 6.300 

5 1 

Refrigerio Tipo 5: Proteina animal res, pollo, 
cerdo de 120 gr aprox. Un cereal o tuberculo 
entre 50 y 80 gr, una porcion de arroz entre 90 y 
110 gr aprox. Una porcion de ensalada entre 70 
y 90 gr sobremesa, un jugo o gaseosa de 200 
ml y un postre fruta natural de cosecha 70 a 90. 
gr en empaque que garantice la conservacion y 
buen presentacion de los alimentos, 
acompañado de cubiertos y servilletas, 
empacado unipersonal.  

9.000 

6 1 

Refrigerio Tipo 6: Tamal tolimense 350 grm. 
Bebida: Café y/o chocolate y/o jugo de naranja 
y/o mandarina  de 7 onzas. Pan  y/o galletas 
integrales y/o tostadas.  7.500 

7 1 

Refrigerio Tipo 7: Porción de fruta. Huevos: 
Pericos y/o mazorca y/o salchicha y/o jamón, 
y/o  queso. 90 grm. Bebida  Café y/o chocolate 
y/o jugo de naranja y/o mandarina  (envase tetra 
pack y/o botella plástica desechable) .Pan, 
galletas integrales ó tostadas.  6.000 
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