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ACTA No. 001 

NOMBRE DEL COMITÉ O DE LA REUNIÓN: 

EVALUACIÓN PROCESO DE MINIMA CUANTIA No. MC-CDB-CCIT-001-2026 

 

CIUDAD Y FECHA: Montería, 02 de marzo de 

2026 

HORA INICIO: 

8:30 am  

HORA FIN: 

11:00 am  

 

LUGAR Y/O ENLACE:  

 

Oficina de contratación – 

CENTRO DE COMERCIO, 

INDUSTRIA Y TURISMO DE 

CÓRDOBA 

CENTRO DE COMERCIO, 

INDUSTRIA Y TURISMO DE 

CÓRDOBA 

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR: 

1. Evaluación definitiva del Proceso de Contratación MC-CDB-CCIT-001-2026, cuyo objeto es 
“CONTRATAR EL SERVICIO DE ALIMENTACIÓN PARA LOS TRABAJADORES OFICIALES EN EL 
CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO DE CÓRDOBA. 

OBJETIVO(S) DE LA REUNIÓN: 

-EVALUAR LAS PROPUESTAS RECIBIDAS DENTRO DEL PROCESO DE CONTRATACIÓN MC-CDB-

CCIT-001-2026 Y REVISAR LOS DOCUMENTOS SUBSANABLES PRESENTADOS POR LOS 

OFERENTES.  

-RECOMENDAR AL ORDENADOR DEL GASTO LA ADJUDICACIÓN O DECLARATORIA DESIERTA 

DEL PROCESO DE CONTRATACIÓN MC-CDB-CCIT-001-2026 

DESARROLLO DE LA REUNIÓN 

Se procede al análisis de las ofertas recibidas dentro del proceso MC-CDB-CCIT-001-2026 
cuyo objeto es “CONTRATAR EL SERVICIO DE ALIMENTACIÓN PARA LOS TRABAJADORES 
OFICIALES EN EL CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO DE CÓRDOBA.” en el cual 
se presentaron una (1) propuestas así: 
 

No. Entidad Presentada Oferta 

1 JULIO CESAR CARE GAVIRIA - ASADOS MONTERIA 24/02/2026 Monto agotable 

 

Teniendo en cuenta que el valor del presente proceso es a monto agotable se procede a 

evaluar valores por ítems de las ofertas habilitadas, establecido de la siguiente manera: ver 

anexo evaluación valores unitarios. 

No. Entidad Presentada Oferta 

1 JULIO CESAR CARE GAVIRIA - ASADOS MONTERIA 24/02/2026 37.819.548 

 

VERIFICACIÓN DE PRECIOS UNITARIOS JULIO CESAR CARE GAVIRIA - ASADOS MONTERIA 

NIT.:78.708.824-6 
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ITEM DESCRIPCION CANT 
UNIDAD DE 
MEDIDA 

PROMEDIO OFERTA 

1 DESAYUNOS 1 und $ 14.500 $ 12.083 

2 ALMUERZOS EJECUTIVOS 1 und $ 18.500 $ 15.416 

 

Después de realizar la respectiva verificación del valor unitario en la oferta, se determinó que 

el menor valor ofertado es la propuesta económica de JULIO CESAR CARE GAVIRIA - ASADOS 

MONTERIA NIT.:78.708.824-6, se procede a realizar la verificación de los requisitos 

habilitantes de la siguiente manera: 

  
  

VERIFICACIÓN DE REQUISITOS HABILITANTES TÉCNICOS O DE EXPERIENCIA 
(estudios previos) 

REQUISITOS TECNICOS 

 JULIO CESAR CARE GAVIRIA - ASADOS 
MONTERIA NIT.:78.708.824-6 

SI NO RESULTADO OBSERVACIÓN 

EL CONTRATISTA deberá contar con un punto 
de producción, venta y distribución de 
alimentos (Restaurante o Cafetería) sujeto a 
verificación durante visita técnica. X   CUMPLE   

Presentar copia del concepto sanitario 
expedido por la Secretaría de Salud para la 
actividad de expendio de alimentos y/o 
preparación de alimentos vigente. X   CUMPLE   

Entregar certificado de curso o capacitación 
en educación sanitaria, Buenas Prácticas de 
Manufactura - BPM y conocimientos de 
manipulación higiénica de alimentos del 
personal que preparará los alimentos.   X CUMPLE  

Entregar plan de capacitación anual continuo 
y permanente 10 horas anuales en educación 
sanitaria, Buenas Prácticas de Manufactura - 
BPM y conocimientos de manipulación 
higiénica de alimentos (cronograma, planillas 
de asistencia registro fotográfico temas, 
duración,) de acuerdo a lo establecido en la 
resolución 2674 del 2013. X   CUMPLE  

Entregar copia del Plan de Saneamiento 
actualizado. (Procedimientos, cronogramas, 
registros, listas de chequeo y responsables). X   CUMPLE   

El proveedor del servicio deberá garantizar el 
manejo y gestión adecuada de los aceites de 
cocina usado que se generen, mediante un 
gestor autorizado, presentar los certificados 
de aprovechamiento expedido por el gestor y X   CUMPLE   
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realizar el reporte como generador de aceite 
de cocina usado ante la autoridad ambiental 
competente. 

Presentar listado de por lo menos 15 menús 
de Desayuno y 15 menús de almuerzos 
ejecutivos en los que se describa el gramaje 
de cada porción de proteína, harinas, 
verduras, frutas, bebidas, y de cualquier otro 
tipo de alimentos que se incluya en el menú.  X  CUMPLE  

Certificado  de implementación del SG-SST 
acorde a la evaluación de estándares 
mínimos, certificación firmada el 
Representante Legal, y  con los siguientes 
soportes: X  CUMPLE   

Fotocopia de cédula y licencia de seguridad y 
salud en el trabajo del profesional que evalúa 
los estándares mínimos.  X  CUMPLE  

evaluación de estándares mínimos y 
respectivo plan de acción de acuerdo a la 
aplicación de estándares mínimos aplicables - 
Dec. 1072/2015(2.2.4.6.1) y Res 0312-2019 .   X  CUMPLE  

Los vehículos destinados al transporte de 
alimentos y materias primas deben cumplir 
dentro del territorio colombiano con los 
requisitos sanitarios que garanticen la 
adecuada protección y conservación de los 
mismos, para lo cual las autoridades 
sanitarias realizarán las actividades de 
inspección, vigilancia y control necesarias 
para velar por su cumplimiento. Las 
autoridades sanitarias practicarán la 
inspección en el vehículo y/o medio de 
transporte y, por acta harán constar las 
condiciones sanitarias del mismo. Presentar 
información del vehículo responsable del 
transporte (Tarjeta de propiedad- descripción 
con fotografías del vehículo).  X   

Teniendo en cuenta 
la calidad del 
suministro NO 
APLICA 

 
 
Luego de realizar a verificación de los requisitos técnicos, se determina que la oferta que cumple con 
todos los requisitos tanto económicos como técnicos es la de LINA MARCELA MEJIA GOMEZ/ MR CHEF 
NIT. 26202687-1, por consiguiente, se procede a verificar los requisitos jurídicos (remitirse a 
Evaluación jurídica). 

 



 

GOR-F-084V02 
 

 
 
 

Cumpliendo con los requisitos de oferta económica, técnica y jurídica, se determina que se debe 
adjudicar el proceso a la entidad JULIO CESAR CARE GAVIRIA - ASADOS MONTERIA NIT.:78.708.824-6, 
toda vez que, cumple con todos los requisitos mínimos exigidos en el presente proceso. 

 

RESUMEN VERIFICACION DE DOCUMENTOS Y REQUISITOS HABILITANTES 

 

PROPONENTE FACTOR RESULTADO 

LINA MARCELA MEJIA 
GOMEZ/ MR CHEF NIT. 

26202687-1 

JURIDICO VER ANEXO EVALUACIÓN 
JURÍDA 

TÉCNICO  HABILITADO 

EXPERIENCIA HABILITADO 

FINANCIERA N/A 

 

 

CONCLUSIONES 

Una vez revisado y verificado los requisitos habilitantes, se determinó, dando cumplimiento 

a lo establecido en los estudios previos y la exigencia de requisitos habilitantes, que JULIO 

CESAR CARE GAVIRIA - ASADOS MONTERIA NIT.:78.708.824-6, presentó junto con su oferta, 

toda la documentación requerida dentro de la presente invitación pública. 

 

Que, en el desarrollo de la evaluación y luego de la verificación de los requisitos habilitantes 

se recomienda: 

 

ADJUDICAR el proceso de selección de mínima Cuantía No.  MC-CDB-CCIT-001-2026 a JULIO 

CESAR CARE GAVIRIA - ASADOS MONTERIA NIT.:78.708.824-6, toda vez que, cumple con 

todos los requisitos legales y técnicos mínimos exigidos, teniendo en cuenta las condiciones 

establecidas y por acreditar los requisitos habilitantes establecidos en el estudio previo y 

pliego de condiciones, solicitados dentro de la presente invitación. 

ESTABLECIMIENTO Y ACEPTACIÓN DE COMPROMISOS  

ACTIVIDAD /DECISIÓN FECHA RESPONSABLE FIRMA O 

PARTICIPACIÓN 

VIRTUAL 

 

 

   

DE: ASISTENTES Y APROBACIÓN DECISIONES 

NOMBRE DEPENDENCIA/ 

EMPRESA 

APRUEBA  

(SI/NO) 

OBSERVACIÓN FIRMA O 

PARTICIPACIÓN 

VIRTUAL 
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ELIANYS SOFIA 

VELASQUEZ VEGA 

CENTRO DE 

COMERCIO, 

INDUSTRIA Y 

TURISMO 

SI   

     

     

     

 
De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Protección de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se 
compromete a garantizar la seguridad y protección de los datos personales que se encuentran almacenados en este 
documento, y les dará el tratamiento correspondiente en cumplimiento de lo establecido legalmente. 

 

ANEXOS 
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