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Bogota D.C; 20 de enero 2026

Sefior coronel ]
MAURIGIC ANDRES CARRILLOALVAREZ
Director de Educacion Policial {E)

Transversal 33 No 47335 Sur
Bogota D, C.

ASUNTO: Informe de supervisién del contrato No. PN DIEPO 8(-1-30065-25 correspondiente alimes de
Noviembre del 2025

TIPO DE INFORME
PERIODICO _X_ O FINAL

Periodo del informe de supervisién

7] 23/12/2025 |

En cumplimiento alos-articulos 83 y 84 de'la Ley 1474 de 2011 Porla cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencion, investigacién y sancién de acios de corrupcion v Ia efectividad del
control de la gestién publica’,asi como de ia Resolucion No.03049 del 3¢ defulic del 2014 “For /a clal se
adopta el Manual de Coniratacion de la Policia Nacional®, Resolucion No, 00090 del 15/01/2018, “Por fa cual
se actualiza, modifica'y complementa el Manual de Contratacién de fa Policia Nacional adoptado mediante
Resolucién No. 03048 de 2014”, y 1a."Guia para el ejercicio delas funciones de Supervisién e Interventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia CompraEficiente, o las normasque las modifiquen, adigionen
o sustituyan, sin perjuicio de las funciones establecidas contractualmente y aguellas inherentes a lanatUraleza
del gjercicio de 1a supervision, me permito presentar el correspondients informe del contrato u orden de compra
del asunto a _través del cual se detalla, el seguimiento vy elrgrade de cumplimiento de’ las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato U orden, ast:

INFORMACION GENERAL:

Mediante ' comunicacién oficial ' No. GS-2025-014966-DIEPO de fecha 19/10/2025, el senor Coronel
OLESKYENIO ENRIQUE FLOREZ RINCON Director De Educacion Policial, designd como supefvisor del
contrato No. PN DINAE 80-1-30004-24 al seftor Teniente samanta Estefania Duran Pefia, Jefe Administrativo
de la Escuela de Policia Metropolitana de Bogota (E), nombrade mediante orden interna de personal No. 25-
218 ESMEB-GUTAH 38.1 del 06/08/2025.

Mediante comunicacion” oficial No. GS-2025:016482-DIEPO de fecha 21/10/2025, el sefior Coronel
OLESKYENIQ ENRIQUE FLOREZ RINCON Director De Educacion Policial, designd como supervisor del
contrato No. PN DINAE 80-1-30065-25 al sefior Capitan NICOLAS GARCIA YATE, Jefe Grupo de Soporte
Académico de ia Escuela de Policia Metropolitana de Begota.
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Mediante comunicacién oficial No. GS-2025-014966-DIEPO de. fecha 18/10/2025, el sefior Coronel
OLESKYENIO ENRIQUE FLOREZ RINCON Director De Educacion Policial, designé coma supervisor del
conirateNo. PN DINAE 80-1-30004-24 al sefior Teniente samanta Estefania duran pefa, Jefe Administrativo
de la'Escuela de Policia Metropolitana de Bogota (E), hombrado mediante orden interna de personat No. 25-

218 ESMEB-GUTAH 38:1 del 06/08/2025.

¢ Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervisién: Mensual

+ No. de informes de supervisién presentados y publicados.en SECOP HI: 02

1.0 Informe de supervision del mes comprendido entre el 23/09/2025 al 23/10/2025, presentado mediante
comunicacion oficial G3-2025-004693-ESMEB del 11/11/2025,

2. Informe de supervision del mes comprendido entre el 23/10/2025 al 23/11/2025, presentado mediante
comunicacion oficial G3-2026-000141-ESMEB-del 10/01/2026.

Informacién del contrato u orden de compra

Contrato ' No, / Orden
de'compra No.

80-1-30065-25

Objeto del Contrato™/
instrumento de
agregacion de la orden
deccompra

"ARRENDAMIENTO DE UN ESPACIO FISICO DE 412m2 (CUATROCIENTOS
DOCE METROS CUADRADOS) (PARA FEL FUNCIONAMIENTO DE UN
RESTAURANTE Y CAFETERIA, UBICADO EN EL COMPLEJO EDUCATIVO
DEL SUR “ENRIQUE SANTOS CASTILLO", DENTRO DE LA ESCUELA DE
POLICIA METROPOLITANA DE BOGOTA “TENIENTE CORONEL JULIAN
ERNESTO GUEVARA CASTRO".

Contratista

JORGEHUMBERTO MUNOZ CORREA
NIT\78.281.714-5

Representante legal

JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA

Valor inicial del
contrato u-orden de
compra

NOVENTA Y CUATRO MILLONESOCHOCIENTOS TREINTA'Y SIETE MiL
NOVECIENTOS VEINTE PESOS ($94.837.920,00)

Valor adiciones del
contrato u orden de
compra

N/A

Valor total def contrato
worden de compra

$94.837.920,00

Plazo de ejecucién
inicial

El plazo de ejecucion del contrato serd de doce (12) meses ininterrumpidos,
contados a partir del cumplimiento de'los requisitos de perfeccionamiento y para
su ejecucién la aprobacion de la garantia Gnica.

Fecha de inicio del
plazo de ejecucién del
contratc u orden de
compra

23/09/2025

Fecha 'de terminacién
del plazo de ejecucidn
del contrato u orden-de
compra {pactada
inicialmente)

23/09/2026
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Fecha de Inicio” del
plazo de ejecucion de | N/A
la{s) adicién{es)

Fecha de terminacién
del plazo de ejecucion | N/A
de la(s) adicidn(es)

Adiciones NIA
Modificatorios NIA
Prorrogas N/A
Otros A

1.1 Acciones adelantadas:

«-En cumplimiento de las funciones como supervisor del contrato, se realizaron revistas personales a2 las
instalaciones delrestaurante y cafeteria, verificandc el cumplimiento de las obligaciones del contratista
pactadas en’el objeto contractual.

» Mediante acta G8-2025-004367-ESMEB del 23 de septiembre del 2025, se realiza la reunién con el
representante legal de JHMC, donde se hace entrega de los elementos e inventarios asignados al
servicio de restaurante y cafeteria, verificacion y cumplimiento de'las clausulas y/o especificaciones
{écnicas minimas por parte del supervisor del contrato.

e Mediante acta GS-2025-001485-ESMEB del 23 de(septiembre del 2025, se'le imparte ordenes y
consignas por parte de\la sefiora feniente coronel viviana palricia \consuegra bolivar directora de
escuela a un representante de auxiliares y estudiantes y el comedor de la escuela metropolitana de
Bogota en atencion a la prestacion de servicio.

¢ Eldia20'de diciembre de 2025 mediante comunicaciénoficial GS-2025-005466- ESMEB, se notifica la
contratista del pago de servicios de agua, energia'y gas.

2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES
CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES GENERALES DEL CONTRATISTA

; OBLIGACIONES . GENERALESDEL . . Lo oo
TEM | CONTRATISTA . . /CUMPLIO e
Para el periodo informado, el amendataric ha desarrollado
1 | Cumplir con el objeto confractual. Si el' objeto contractual de acuerdo a las condiciones
téenicas y obligaciones estipuladas.
Obrar con lealtad y buena fe en las distintas Para el periodo informado el arrendataric en sus
2 | etapas contractuales, evitando dilaciones y 81 actuaciones ha obrado con leaitad y buena fe durante la
trabas: ) ejecucion del contrato.
Responder en los plazos-gue ia POLICIA

NACIONAL -~ . (DIRECCION  DE el datario b did " A
3 | EDUCACION . POLICIAL establezca en] " SI arrenaa ta“O o resé“o“ 100 oporiungpQiie a los
cada caspbE equerimientos de aclardSon requerimientos presentados por esta supervision,

o dednformacion que le formule:

Cumplir cabalmente con'sus obligaciones, El arrendatario atendiendo su obligacion de manera

frente al Sistema de Seguridad Social permanente y Unico-responsable de personal-de gue
Integral .y, parafiscales  (Cajas - de laiporatef)' el ;estaurante_dque ptr)es!ta el servicio de

4 | Compensacion Familiar, Sena e ICBFY, por Si almefigvion  na ’cumpir ° & ap:;ente con  sus
obligaciones, realizé el pago de pensién 11-2025, salud

cuanto el cumplimiento de. esta obligacién : N
es requisito indispensable para  la 12-2025 y realizo el pago de la planilla No 9495813616

realizacion de cualguier pago. gg égogt{;eos para el ‘mes de octubre por wvalor de
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Constituir en\ debida forma y aportar al
Grupo-de contratacidon de la Direscidon de
Educacion Policial o quien haga sus veces,
dentro de los tres (3) dias habiles siguientes
a la suscripcién del conirato, la garantia
unica.

Sl

Ei' contratista realizo (entrega de la pdliza - (No.
1835583027, reposan en la carpeta del contrato,

Guardar fa confidencialidad de)toda ia
informacién que le sea entregada y que se
encuentre bajo su (custodia o que por
cualquier otra circunstancia deba conocer o
manipular \y respondera civil, penal 'y
disciplinariamente por los perjuicios de su
divulgacion ylo utilizacidén indebida gue por
si 0 por un tercero’ se cause a la
administracion ¢ aterceros.

Si

En la propuesta de contrato se entregé acuerdo de
confidencialidad por parte del contratista, el cual reposa
en la'carpeta del contrato en DIEPO

No acceder a peticiones o amenazas, de
quienes actuando por fuera' de ia ley
pretendan obligarlo a hacer u omitir algtn
acto o hecho, el ARRENDATARIO debera
Informar de.\tal) evento a la_POLICIA
NACIONAL - DIRECCION DE
EDUCACION POLICIAL vy alas autoridades
competentes para. que se adopie las
medidas necesarias.

Si

En la propuesta de contrato se entregd. el compromiso
anticorrupcion-por parle del contratista, et cual reposa en
la carpeta del contrato en DIERO

Cumplir_con todas y cada una_de‘las
exigencias técnicas descritas enst Anexo
“ESPECIFICACIONES . TECNICAS” del
contrato, segtin lo estipulado en su objeto.

Sl

Fara gl \periodo informade, el arréndatario ha cumplido
con cada una de las condiciones técnicas de acuerdoa
ta verificacion realizada en el ejercicio de la supervisién

El ARRENDATARIQ debe cumplir con'\la
normatividad en el manejo y aplicacion de
las buenas précticas en materia contractual.

Sl

El arrendatario ha cumplido con las \buenas practicas
contractuales en materia contractual teniendc en cuenta
lo contenido en la ley 80 de 1983,

10

Cuaiqguiet infraccién por omision de Ia
normatividad antes, durante y al finalizar el
objeto del contrato, sera asumida como su
responsabilidad.

Si

Para ei pericdo informado no se han identificado
omisiones-\ejecutadas y causadas .por parte del
arrendatario.

1

El\ ' ARRENDATARIO. debera brindar
capacitacion al personal que tenga bajo su
responsabilidad ) en temas ambientales
como: impactos ambientales, manejo-de
residoos solidos, liquidos, efffe ofros,
donde se realice ef manejo'y adecuacion de
los mismos, e igualmente identificar los
elementos ulilizados (guimicos, eléctricos|
entre ofros), para el servicio a realizar, de
acuerdc a la actividad especifica que se
desarrolle.

S

Se entregd planila de capacitacion con fecha 03.'de
octubre de 2025,

12

Brindar  soluciones ' prontas  sobre
situaciones gque-ameriten el cambio del
personal\ofrecido para la atencidén’ del
servicio de restaurante y cafeteria.

Sl

Fara el periodo \informado, el contratista’ presemto la
necesidad de cambiar el personal de trabajadores para el
servicio,

13

Restituir a la POLICIA NACIONAL -
DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL,
los elementos gque haya colocadc a su
disposicion” para el desarrollo del) chjeto
contractual, cuando se lo -requiera o al
finalizar el contrato, en.case que se hayan
suministradc.

Sl

Para el periodo informado el contratista nc ha tenido ia
necesidad de restitulr elementos.
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El ARRENDATARIO se compromete—a Para el periodo informado, el arrendatario ha utilizado e
14 | destinarel inmueble exclusivamente para el Sl hign.inmueble Unica y exclusivamente para el abjeto del
servicio de restaurante vy cafeteria. contrato.
. - . En las verificaciohes realizadas en ejercicio de la
F(;):rl’;plirlaconp;is?: géonnai dr:; mrg: r;iec:?:engg supervision, se ha constatado que el arrendatario cuenta
16 restaurante v cafeteria, en Ia forma en que Si c?n el Eer_sronal gara r.;umpilr c;:ndl_ostrequer;ngptos dela
se describe en el anexo taenico. alimentacion e los _estudiantes, auxiliares . ¥
profesionales.
El ARRENDATARIO' se compromete a
cumplir las  obligaciones laborales y. del El arrendatario’ atendiendo su obligacién de manera
codigo ~sustantive del trabajo, -para el permanente y Unico responsable de personal de que
personal contratado por su cuenta y riesgo, fabora en el restaurante que presta el servicio de
16 el cual serd a cargo’ exclusivo del St alimentacién ha. cumplide cabalmente . con’ sus
arrendatario en cuanto salario, prestaciones cbligaciones, realizd el pago de pension 11-2025, salud
sociales, afiliacién’ al sistema de segquridad 12-2025 yrealizo el pagoe de la pianilla No 9495813616
social,. ~aportes parafiscales y. demas de -aportes para &l mes de octubre por valor de
obligaciones derivadas  de la relacidn $8.155.900.
laboral,
En las verficaciones realizadas en ejercicio de la
supervision, se ha constatado. que &l restaurante,
bodegas, linea de preparacion’de alimentos, bafios y
demas zonas se encuentran buen estado de aseo y
éptimas condiciones de salubridad
T 2 o “ ey =
o 2
Ei ARRENDATARIC se compromete a
mantener en perfecto estadc de aseo y
17 condiciones optimas' 'de salubridad las si
instalaciones, al igual que los elementos\y
equipos wtilizados en la prestacion del
sernvicio.
El ARRENDATARIO se compromete a que Para el periodo inforrmads el amendatario certificd la
el personal que labore en el restaurante y entrega ' de dotacién al personal mediante planiflas de
cafeteria. esté debidamente uniformado rectbo por parte del personal de trabajadores.  'en
180 )|-como se menciona en-las-especificaciones Sl septiembre de 2025, dotacion que pude ser constatada
técnicas, asl mismo, debe dotar al personal mediante verificaciones visuales de uniformidad y soporte
de un sistema de identificacion (caret} para documental que se encuentra en la carpeta archive de!
el ingreso a las instalaciones. contrato que reposa en la carpeta de supervision.
El arrendatario con la firma de la minuta del conirato PN
DIEPO B80-1-30065-25, certificd el compromisa de cumplir
El ARRENDATARIO se compromete \a todas las normas de higiene, seguridad. industrial y
cumplir todas las normas de higiene, comercial, establecidos en el articule 557 de la Ley 9 de
16 | seguridad industrial  y  ((comercial, Sl 1978. Asi mismo en ia presentacion de la oferta en el
establecidos en el articulo 567 de la Ley 9 apartado MANUAL SG-SST SISTEMA DE GESTION DE
de 1979 LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO, se verifica
el cumpiimiento’ en compaifila del RESPONSABLE
SGSST dela ESMEB.
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. - El arrendataric'con la firma de la minuta del contrato PN
Obsef;a[j todas 4 las d‘s‘?os'c*"”ecsomf; DIEPO ' 80-1-30065-25, certifics la responsabilidad de
- gz?:aralninte zob?e ?Q;i:ct;fgcsge puedan|  S) .| Velar por la seguridad del ‘personal que labora en el
afectar la salud o vida de sus trabajadores y rgstaurante, asi m‘Esmo as.uml(_') ate_t:;der log\lagores de
usuarios en geridral riesgo para prevenir cualquier situacion que pueda afectar
) la salud owida de sus trabajadores y usuarics en general.
Al inicio 'del contrato, hacer entrega al El.arrendatario realizo entrega fisica de la carpeta con los
supervisor del contrato de(los examenes soportes de los exdmenes fisicos del personal contratado
21 'médicos y de laboraloric del personal Sl para el servicio prestacion del servicio de restaurante v
ofrecido para, la prestacién del servicie de cafeteria, asi\mismo los soportes de \ios examenes
restauranie y cafeteria. reposan e la carpeta del contrato.
Elarrendatario con la firma de la minuta del contrato PN
Cualquier accidente, lesidny/o fallecimiento DIEPO 80-1-30085-25, asumib la responsabilidad total
22 | de un empleado del contratista, correra bajo Sl del personal gue labore para el desarroiio del servicio que
la responsabilidad def ARRENDATARIO: se presta. (Alendiendo cualquier accidente, lesion y/o
failecimiento de un empleado).
El ARRENDATARIO se compfomele a El'\ Varendataric realizé. el ‘pago del canon_ de
cancelar el page de losservicios plblicos arrendamiento, para (el periodo del 23/11/2025 al
durante la vigencia del contrato, para ello a 23/12/2025, mediante comprobante de pago 'del Banco
partir del segundo mes de elecucion y Popular No 3738610 de fecha 22/12/2025 por valor de
sucesivamente en forma mensual se $7.908:160,00, Asi mismo el arrendatario realizo ef pago
realizard el calculo bagje la formula del servicio de energia sléctrica mediante comprobante
23 \yrelacionada en las\ ' especificaciones Sl de pago N° 3354631 del 22/12/2025 por.el valor de
técnicas minimas. ' El  supervisor del ($1.466.724), .‘pago de agua potable' mediante
contrato, en@socio con el arrendatarioy el comprobante de pago N* 3354630 del 22/12/2025 por un
profesional respectivo, tomara la lectura del valorde (3318.046} y el valor del'servicio de gas mediante
contador una vez instalado ¢con el objeto de comprobante de pago 82627110 del 10/12/2025 por.un
conocer a partir de quédfecha y lectura se le valor de ($11.486.920).
cobrara el valor de cada kilovatio.
El arrendalario atendiendo su obligacion de manera
Debera enviar copia mensual al supervisor ?ebrmanente Iy unico restponsable de perfonal fj? que
del contrato, la certificacién del pago de avora en & restaia © Qque presta el serwvicio de
i . . alimentacion  ha Ccumplide cabalmente  (con  sus
24" | aportes al sistema de seguridad social y Si bligaci 126 ol d 6 11.2025. salud
parafiscales, con el respectivo recibo-de obligasianes, \1ealizo el pago de pension f1- , Sau
pago 12-2025 yrealizo el pago de la planilla No 94658135616
; de(\aportes para e mes de \noviembre por valor de
$8.155.900.
. . En las verificaciones realizadas en egjercicic de la
25 Eib??gsgf?giﬁnﬂgbﬁaoop;i?ogje:tir dgi S| supervis'i{,'m, se ’ha constatado que la administyacién y
presente contrato. verificacion estd a cargo del personal adscritc a la
empresa JHMC
E! ARRENDATARIO  ‘sstéd obligado de
conformidad con laley a efectuar todas las
reparacioneslocativas a que haya lugar-No
pedra el -arrendatario  efectuar (en el
inmueble mejoras y reparaciones que no
tengan el cardcter de locativas, sin permiso
previo y escritc delarrendador, de tal forma Para el periodo informado no se han\ réalizado
og |OUE de efectuarse no se realizard reintegro 3| adecuaciones ‘o reparacicnes locativas gque deban ser
alguno; por parte de fa . POLICIA informadas y puestas en conocimiento por la supervision
NACIONAL-DIRECCION DE EDUCACION del contrato.
POLICIAL. El arrendatario en este caso se
obliga a entregar ‘el inmueble en el mismo
estado quelo’ recibid. No podra alegar
derecho ' de retencién por concepto de
mejoras ni  reclamar el arrendador
indemnizacion.




GS-2026-000328-ESMEB

Pagina 7 de 47 ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDAGION DE

Codigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS

Fecha(12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U )

Versién: 5 ORDENES DE COMPRA POLICIA NACIONAL
Se compromete a restituir el inmueble ala El arrendatario con la firma de la minuta del contrato PN
terminacion del contrato en el mismo estado DIEPQ 80-1-30065-25, certificd el compromiso de restituir

27 . en gue lo recibe, debiendo realizar las St el inmueble a la terminacion del contrato en & mismo
reparaciones en _'casc de que sean estado en que 'lo recibe, debiendo  realizar las
necesarias. reparaciones en casc de que sean necesarias.

El ARRENDATARIO pagara a la POLICIA
NACIONAL -  DIRECCION  DE
EDUCACION POLICIAL'\NIT, 900.373.379-
0, el valor del canon de arrendamiento
establecido en el estudio previo, pagadeto
dentro ~de los cinco (5) dias- habiles El arrendatario realizé el -page del canon de
siguientes al inicio del contrate. El pago se arrendamiento, para el periodo del 23/11/2025 al

28 | deberz efectuar en la guenta corriente Nro. Sl 23/12/2025, mediante comprobante de pago del Banco
110-018-16886-4. /del Banco Popular, Popular No 3738610 de fecha 22/12/2025 por valor de
Fondos Especiales DIEPO, cadigo. del $7.903.160,00
convenia 6028; debiendo enviar soporte del
pago 'a la oficina de Tesoreria para la
generacion de la ~respectiva  factura
electrénica y el ingreso contable a los
Estados Financieros.

El-carrendataric realizé el pago del canon de
arrendamiento, para, €l periodo del 23/11/2025" al
g:::ngzi}g:suadn g pag‘o‘del canon de 23/12/2025, mediante’ comprobante de paga(del Banco
¥, \\'servicios  publicos p
: X : : opular No\ 3738610 de fecha 22/12/2025 por valor de
{energia), debera enfregar copia del recibo $7.803:160,00, Asi mismo el arrendatario realizé el pago
de pago'de los mismos al supervisor de e E el d' A cloatri diant bp gt

29 | centrato, No obstante, el incumplimiento del St \ senncuoo © encrgia SRodd medlanie comprougnia

) Y de pago N° 3354631 del 22/12/2025 por el valor de

plazo acarreard un interés del cero punto "
cince por ciento (0.5%) del valor dejado de ($1.466.724), pago 98 agua potable = mediante
; p comprobante de pago N° 3354630 del 22/12/2025 por un

cumplir o entregar, por cada dia de retardo e X
y hasta por quince (15) dias calendario. valor de ($318.046) y el valor del servicio de gas mediante
caomprobante de pago 62627110 del 10/12/2025 por un

valor de ($11.486.920)!

No se permitira la prestacién de servicio de En las verificaciones realizadas en ejercicic de la

30 | restaurante y cafeteria por parte de nifios, Sl supervision, se’'ha constatado que elipersonal adscrito a
nifias y adolescentes. la empresa es mayor de edad.

Elarrendataric durante las verificaciones realizadastiene
plblica la lista de precios del restaurante.
Mantener una lista de precios en lugar

31 |visible de 'cada uno de los producios a Si

ofrecer.
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Prohibicion  al  expendio ' de bebidas
embriagantes y_sustancias que causen
dependencia: queda explicita la prohibicién

INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U
ORDENES DE COMPRA

En las verificaciones realizadas en ejercicio’ de la
supervision, se ha constatado que el arrendatario no tiene
exhibicion“ni venta de bebidas. alcohodlicas, bebidas

cremalleras y/o broches en lugar de botones)\'u ofros
accesorios que puedan caer en el alimento; sin bolsilios
ubicados (por encima de la cinturai (cuando se utiliza
delantal, este debe permaneceratado al cuerpo en forma
segura para evitar la \coptaminacién del alimento) Yy
accidentes de trabajo. La empresa serd responsable de
una dotacion de vestimenta de trabajo en ndmero suficiente

32 pir?anci\;esn:ﬂ:inébee};igzsestfn;?;ggi?;:% S| embriagantes, sustancias alucinégenas, estupefacientes
QLpereia nogenas, pe o psicotropicas, cigarmillo 'o cualquier ofra que cause
psicotropicas, cigarmiilo © cualguier otra que dependencia
cause dependencia. " A
Acatar las sugerencias y recomendaciones
que el Supervisor del Conirato) sefale,

g;?g ?:égigﬁ los dﬁsuit;ide%st:e er;itizitas g: En Ia§ “'.reriﬁcaciones realizadas en t?jercicio de la

sugerencias, recomendaci cn";es verbales de supervision, se ha generagi'o recomendap:pnes e§cratas y
33 Ios usuarias’ del servicio y todas aquellas Si verbales en ' la prestacion del servicio, verificando

. - recepcién adecuada por parte de {a' administradora v el

que se deriven de las actividades de répresentante legal

medicion de fa satisfaccion del cliente vy que )

conlleven a la realizacion de accicnes

preventivas o correctivas para la mejora.

24 Las demas que en maleria comercial o civil S| Para el periodo informado el contratista ha cumplido a

le sean aplicables. cabalidad con el objeto del contrato,
VERIFICACION DE LAS CONDICIONES TECNICAS
iTEM CONDICIONES TECNICAS MINIMAS CUMPLE OBSERVACIONES
El arrendataric debe mantener actualizados los carnats de Se verifico el uso del carnet para identificar
manipulacion de alimenios; de las personas gue estén al personalque tabora en la empresa JHMC,
laborando en los diferentes puntos de servicio; cumpliendo asi_mismo fos certificados de maniputacion
con las BPM (Buenas Practicas de Manufactura) Decreto de alimentos, se verifico que la dotacion este
3075/87 y Resolucion 2674 de 2013, usar vestimenta de acorde con el contrato. y en uso por los
trabajo gue cumpia los siguientes requisitos: de color claro funcionarics.
4.0 [que permita visualizar faciimente su fimpieza; con cieres o 3|

Para el periodo informado el arrendatario
certificd desde el inicio de(la ejecuciéon del
contrato la entrega de(dotacidn al personal
mediante planillas de recibo por parte del
personal de trabajadores octubre de 2025,
dotacion que pudo ser constatada mediante
verificaciones visuales dg unifermidad,
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para ef personal manipulador, con el propdsito de facilitar ¢

el cambio de indumentaria el cual sera consistente con el
fipo de trabajo que desarrolia,

La planta de personal debe ser acorde a las necesidades
del servicio para no causar traumatismos 'a la hora de
suministrarlos alimentos, con una disponibilidad 24 horas
para atender las necesidades.

Lacempresa JHMC cuentaccon un personal
de empleados necesarios para ia actividad

Los trabajadores que utilice el CONTRATISTA con motivo
del contrato gue se suscriba, no tendrén vincllacion laboral
alguna conla Policia Nacional de Colombia, condicion que
debera figurar en cada contrato individual de trabajo, el cual
sera verificado por el supervisor del contrato.

Realizada la verificacién en cada contrato se
encuentra el compromiso como clausula de
cumplimiento la cual reposa en la carpeta del
contrato que. sé encuentra En el grupo de

Et ARRENBATARIO debera cumplir con fedas'y cada una
de las dispesicicnes legales sobre contratacion de personal
establecidas en el Régimen Laboral Colombiano y Lay 100
de 1693,

Ei“contratista cumple, \mantiene relacion
laboral con este personal mediante contrato
de trabajo, entregando las copias de los

Cada vez que el ARRENDATARIO vaya a. realizar el
cambio de alguna de las personas que laboran a su cargo,
debera contar previamente con. el visto bueno del
supervisor del contrato. Una (vez realizada la nueva
contratacion, debera acreditar la documentacion respectiva
dei personal contratado.

Para el periodo informado, el contratista NO
presentc ia necesidad de cambiar el
personal de trabajadores para el senvicio.

El Supervisor'del Contrato requerira en\el momento de la
contratacion, copia de la hoja devida del personal con sus
respectivos examenes medicos, previa coordinacion, del
responsable de seguridad y salud en el trabajo DIEPO Y
ESMEB.

El contratista realizo_enirega al supervisor
fas copias de las hoias de vida del personal
que labora enla empresa JHMC, com sus
respectivos examenes médicos, atendiendo
lodispuestc en el presente numeral, las
cuales reposan en la carpeta del contrato.

El servicio de restaurante (preparacion de alimentos segin
tas necesidades del servicio del personal de estudiantes 'y
auxiliares) se realizara de lunes a domingo en jornada
continua (24 horasy, incluido los dias festivos, y el servicio
de cafeteria desde las 06:00 horas hasta las 20:00 horas
de lunesa domingo incluido los digs festivos.

El contratista cumple el horario establecido,
realizadas por el

El arrendataric deberd suminisirar a cada operario una
dotacion completa de uniforme, 1a cual debe incluin:

- Delantal y sobre delantal de dacron paralas damas
{minima‘tres juegos), de colores(daros.

- Pantalén.

- Biusa de dacron pard el personal masculino, color
blanco (minimo tres camisas).

- Gorro que cubra completamente el cabello, para el
personal femenino, lo mismo gue para el personal
masculino que tenga el cabello que sobrepase el cuello de
la blusa {minimo 3 gorros). :

- Zapato cerrado con suela antideslizante.

- Ademas de lo anterior, cuando las actividades lo
requieran, se suministraran: guantes de caucho,
delantales de caucho.y otros elementos de proteccién @
necesidad.

La-entrega de la dotacion quedd soportada
en el Informe de supervision correspondiente
al mes de sepiiembre del afic 2025,
F-HSPROG7-03  del

El arrendatario debe garantizar que la presentacion del
personal sea la siguiente:

a. [ cabello debe permanecer completamente recogido.
b. Los hombres deben tener ia barba bien rasurada.

anexa. 'las respectivas
certificaciones . para- cada uno de los
empleados ¥ se adjuntan como soporte al

Sl
asociada.
Si
contratosDIEPO.
Si
contratos;
S
Sl
Si segln ' verificaciones
suscrito.
Sl
mediante acta
17/09/2025
El contratista,
Sl
cumplimierito.
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c. Las ufias deben estar cortadas a ras del dedo vy sin
esmalte., Durante las horas de trabajo-no se podran usar
anilios, ni otra clase de joya en las'manos o brazos,

d. El personal que presente heridas, infecciones o
enfermedades fransmisibles de la piel; infecciones de vias
respiratorias.como'gripe o infecciones dela gargants; otras
Enfermedades infectocontagiosas tales comoa: hepatitis
(bucuanoza), tuberculosis, rocicla e infeccién intestinal
{diarrea), no podran laborar en manipulacion de alimentos
ni menaje y debera ser remitido al médico,

No se permitird que se confrate personal que ng tenga
comprebade su adecuado estado de salud con los
certificados de: examen meédico general que incluya
revision de la cavidad oral, vias respiratorias, estado de la
piel v otros (costeado por el contratista); ccoprologico
seriado {minimo 2); cito quimico de orina; citologia para el
personal- femenino; serologia; «vacunacion antitetanica;
vacunacion contra la fiabre tifoidea.

SOPORTE REQUERIDO: presentar cettificacion de
compramise firmada por el representante legal o persona
natural.

EIARRENDATARIO deberd sliegar Iz relacién del personal
previsio por la empresa para cada punto de servicio con las
respectivas hojas de vida y los formatos de afilfacion a EPS,

El contratista hace entrega dellistado del
personal junto con las hojas de vida vy

vigentes; asi-como las disposiciones vigentes aplicables en
materfa  ambiental, asi mismo  deberd mantener
permaneniemente limpias(las instalaciones de cocina,

areas de almacenaje delos alimentos, mesas y.sillas.

10 : R 2 : St examenes médicos los cuales reposan en la
Pensiones y ARL,; indicando el personaltécnico y Operario . ;
a laborar (cargos), y ademas debera hacer llegar el formato c?rplie[ta ar?hwc:‘ ,dei contrat‘ccj), ge lgqa: ancx}
de estudio de seguridad, planilla cotizacion a seguridad social:
Se realizdé acompafiamiento verificacién vy
El ARRENDATARIO se compromete a hacer entrega al - X .
supervisor del confrato desde el momento de la g:ntrtglsde Isr;!;rr?ggtaggn l(())fsertar\:;. C;?E'Sdad
11 adjudicacidn, el listado de los ments y gramaje el cual debe st seguimie n}:;o al ment diaric que gerwia Ig
ser igual al entregado con la propuesta. Union  temporal  de servic?os 2 esta
De requerirse modificacién esta solo podra ser realizada Sstparvision ge manera semanal a través del
previa coordinacion con el supervisor del contrato. co?reo ingtatianamontoya@gmail.com
El ARRENDATARIC se compromete a garantizar ia calidad
de sus productos\de marcas reconocidas encel mercado
nacional, los‘cuales deben cumplir con las normas de
sanidadcy calidad; buen manejo y conservacion de los
alimentos, elementos, | -instalaciones vy  materiaies El contratista cumple la condicion técnica del
12 1entregados para la ejecucion del contrato;, ademas de Sl presente numeral, segun las verificaciones
entregar la pdliza de responsabilidad civil extracontractual, realizadas.
dado que-losalimentos son producidos por externos y
comercializados en el lugar arrendado.
De ‘requerirse modificacién 'esta solo podra ser realizada
previa coordinacién con el supervisor del contrato,
CONDICIONES DE ASEOQ, LIMPIEZA, DESINFECCION Y. MANEJO DE RESIDUOS
Manteéner en complete aseo las instalaciones del servicio
de alimentos, el area utilizada por los usuarios del servicio
prestado por el contratista y disposicion de los residuos,
43 | como lo exige las condiciones de higienely sanitarias si Ellcontratista cumple 1a condicién técnica del

presante numeral.
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El ARRENDATARIC deberd cumplir \con las normas
higiénicas sanitarias para preparacién y manipulacién de
alimentos segln lo establecido en el Decreto 539 de 2014,
Resolucién Ministerio de” Salud 604 de 1993 y demas
normas aplicables vigentes ¢ que se dicten al respecto.

Si

Et contratista ha cumplido a cabalidad con
las normas sanpilarias, de la cual los
documentos reposan en la carpeta del
contrato en DIEPO.

E! manejoy almacenamiento de residuos y basuras, debe
realizarse fuera del lugar de. preparacién, consumo y/o
almacenamiento de alimentos. Los recipientes gue) 'se
utilizaran para almacenar los residuos organicos y otras
basuras deben ser proporcionados por eloferente y futuro
contratista, siguiendo las normas de reciclaje, deberan ser
de plastico con su tapa de movilidad y su respectiva bolsa
plastica desechable. El transporte de dichos residuos vy
basuras debera llevarse hasta el lugar de recoleccion
general de las mismas, en sus respectivos recipientes por
cuenta del ‘personal contratade _por el oferente y futuro
contratisia. Dichos recipientes deberan encontrarse en las
condiciones optimas_de calidad para la manipulacion v

Sl

Atendiendo este requerimiento el contratista
cuenia cop-un sitio adecuado para ‘el
almacenaie’ de basuras y. . (residuos
organicos.

El ARRENDATARIO debera mantener la despensa vy
debidamente organizados .y
almacenados Jos diferentes productos que se dejarén en
dicho lugar, disponiendo de una persona exclusivamente

Sl

Para el periodo ‘Informado, ef contratista
cumple convla condicidn técnica del presente
numeral de acuerdo a las wverificaciones
realizadas.

Ei ARRENDATARIO debera realizar por su cuents, las
reparaciones, limpieza y mantenimiento de los equipos(e
instalaciones para asegurar el normal funcicnamiento del
restaurante-comedor, estas actividades deberan realizarse
peridgdicamente (minimo una vez al mes) de acuerdo con
las observaciones e indicaciones formuladas por el
Los equipos suministrados
debido cuidado, " siendo
responsable el oferente y futuro contratista' de los dafios
causados per’ mal uso, ocbligandose ‘a efectuar las
reparaciones que sean necesarias de manera inmediata y
en todo caso no interrumpir la prestacion del servicio,

Sl

Para el periodo informado, el contratista
realizo el mantenimiento de sillas y mesas,
asi como las reparaciones a las gue dieron
tugar en-el ejercicio de la actividad.

El ARRENDATARIO se compromete a disponer de (02)
puntos ecologicos con tapa giratoria ~ubicadas en el
comedor.corn'una bolsa del color correspondiente segin el

DIMENSIONES: Largo: 69.00 cm Ancho: 20200 cm, Alto:
144.00 cm, Peso: 33.00 kg Materiales -contenedores:
Polietileno. ‘Materiales estructura:. Tubo cuadrado de 1,57
por.calibre 18, platina de 2" x 1/8” terminado en pintura

Material paneles: Lamina metalica cold-rolled calibre 16 de
Marcacién: Simbologias, fextos o logotipo sobre vinilos

adhesivos impresos digitaimente para adherir a los paneles
e impreso en screen- directamente sobre el recipiente con
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15
almacenamiento de los diferentes tipos de basuras.
cuarigs “frios aseados,
16
para mantener.el orden, control y limpieza dellugar.
17 \
supervisor del contrato.
deberan operarse \con el
residuc a recolectar.
18
electrostatica.
44x27h.
marcaciones\originales de fabrica.

Sl

El contratista cumple con [a condicion def
presente numeral,
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Atendiendo la normatividad establecida por
la administracion disirital, la fumigacion se
realizé durante ' el periodo informade por
parte de la empresa JHMC NIT 78.291.714-
5con ndmerc de acta No' 37702 del
27/10/2025 colocando cebos para el control
de roedores y plagas.

Qﬁﬁ?m@&ﬂ%m B
Ceriifieada e Sarvicla HY 37702 QF Fos

Ef* ARRENDATARIO se (compromete mensualmente ' a

efectuar fumigaciones'y aplicaciones de cebos en forma
1g | Gue se garantice-el confrol de plagas, control a caninos, si

controf ~de -palomas y demdas animales aque puedan

transmitir enfermadades y que no deben hacer parte del

comedor entregando informe al supervisor del mismo.

e J

ElARRENDATARIC debera controtar diarfamente el uso

de soluciones desinfectantes. Se debe lavar y desinfectar Cumple con lo establecide, de acuerdo a las
20 {los equipos, utensilios y superficies después de'cada uso. Si verificaciones  realizadag \Ode manera

Deberan desinfectar puertas, paredes\y ventanas como personal.

minime una vez a la semana.

En el'momento en que sea necesario e ingreso a la coging

de recipientes, estos porningdn motivo se ubicaran’al pie

del sitic de preparacién de alimentos, (o0 donde se

encuentren \alimentos preparados para el consumo.

Diches recipientes deben ser depropledad del contratista

las ‘cuales deben tener Jos(colores establecidos por las

normas de reciclaje. Cumple con lo establecido, de acuerdo a las
21 jCuando se llenen‘los recipientes en los ‘Que se estan Si verificaciones  realizadas . 'de  manera

recolectando los desperdicios estos deberan ser tapados y personal.

frasladados de inmediato a _la‘zona destinada para el

almacenamiento. El encargado

de vaciar los desperdicios al recipiente, deberan utilizar

guantes de caucho para evitar el contacto directc con elios

y no podré tener asignada simulténeamente otra [abor que

lo ponga en contacto con el menaje limpio o con alimentos

MENU Y GRAMAJE: elafrendatario debera anexar en su

propuesta relacion da'menus a ofrecer, de tal forma que el .
22 gramaje permita-una porcion minima adecuada, la cual se 3| S;%gii:% or{';;o es::;!;gg;é de g:uem:r?ai;?:

deba ingerir por una persona; el mencionado menl debers |

esfar ' certificado por una | nhutricicnista, debiendo personal.

mantenerse durante &l désarrollo del contrato.
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GENERACION DE RESIDUOS ORGANICOS: Resojucion
2840.de2007. Por la cual se reglamenta las condiciones
sanitarias y de inocuidad en la produccion primaria 'de
ganado porcino destinado sacrificic  para.\ \consuma
humane. ICA: Art. 14F. Queda prohibido alimentar porcinos
con residuos de la alimentacion humana o con viseras o

Sl

Cumple con lo establecido, de acuerdo a las
verificaciones realizadas de .\ manera
personal, se llevo a cabo en la comida del dia
dominge 1 de noviembre 'de 2025 para
almuerzo.

El contratista debera tenerun plan de contingencia en caso
que se presenten enfermedades infecto contagioso con el
fin de evitar ef contagio masivo por medio de los utensilios.

Si

Cumple con lo establecido, de acuerdo a las
verificaciones  realizadas . de  manera
personal, soportado mediante formato anexo
Codigo: HS-PL-003 del 01/09/2025.Cadigo.

El contratista debera contar un protocolo u hoja de rutaen
caso de una ETA, Enfermedades Transmitidas por
Alimentos, asi mismo ante el riesgo de contaminacién de

Sl

Cumple conllo establecido, de acuerdeo@ las
verificaciones  realizadas de () manera
personal, soportado medianteformato anexc
Codigo: F-HSPLC03-01 del 01/09/2025.

El contratista allegara Péliza de seguros donde garantice

extraconiractual. 200

Sl

Ei contratista da cumnplimiento a la presente
mediante péliza numere 14-40-101083112
por parte de seguiros del estado S.A.S

El contratista se compromete a instalar un circuito cerrado
de television con monitoreo las 24 horas ¥ con minimo 30

Sl

El' contratista actualmente “cuenta con el
CCTV segin las-especificaciones dadas.

El ARRENDATARIO debera cumplir y hacer cumplic las
normas legales vigentes que aplican a cada-uno de los
procesos, procedimientos e instrucciones  sobre Salud vy

Sl

El-contratista cumple con. esta condicién
técnica seglin verificaciones realizadas.

El arrendatario deberd cumpliry hacer cumplir las normas
legales vigentes que aplican a cada uno de los procesos,
procedimientos e-instrucciones sobre salud:y seguridad

Sl

El contratista cumple con esta ‘condicidn
técnica segln verificaciones realizadas.

El ARRENDATARID debera instalar las trampas de grasas
portatiles, (que sean necesarias para cumplir con lo
estipulado en materia ambiental en un tlempo no mayor de
1 meses después de suscrito el contrato las cuales seran
inspeccionadas por el supervisor del contrato v realizar la
limpieza segun lo indicado en los requisitos dl sistema de

sl

La cocina cuenta’con frampas de grasa
portatiles, fas cuales fueron asighadas
mediante acta GS-2025-004367-ESMEB del
23/09/2025, 1a cual reposa ‘ernla carpeta del
contrato.

Tiene contrato con la empresa y ECO-LIVE
NIT\75.291.714-5, para la recoleccion de
residuos  organicos y O fimpieza vy
mantenimiento de trampas de grasa.

Se realizocel mantenimiento de las trampas
de grasa los dias 08, 15, 24\'y 20 de
noviembre del 2025

-Los alimentos que han side descongelados, no se pueden
congelar.
-El tiempc de manipulacion de alimentos -antes de
tratamiento iérmico, debe ser menor (@ “tres horas.
-Debera descongelarse solamente la cantidad que se va a
preparar y con la anticipacion \necesaria, para evitar

Pagina 13 de 47
Cédigo: 2BS-FR-0019
Fecha, 12-03-2021
Versién: 5
23
carnes de ofras especies animales.
24
25
alimentos.
los siguientes amparos en favor de la entidad:
o5 |- Cumplimiento del contrato 20%
- Calidad del servicio 50%
- Responsabilidad  civil
SMMLY
No pago salarios 5%
27
dias de almacenamiento.
28
Seguridad Ocupacional,
29
ocupacional.
30
gestién. ambiental.
MATERIAS PRIMAS
volver a
31
descomposicién.

-Deberd hacerse una revision cuidadosa para-descartar
cualquier alimento en mal estado (que presente cambios

SI

En las verificaciones realizadas en gjercicio
de la supervision para el periodo\informado,
seha evidenciado que el arrendatario aplica
linea de frio de los productos alimenticios y
tiene especial cuidado con la conservacion'y
manejo de fos mismos.
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de olor, sabor y color).
-Debera retirarse con agua, todo reste de tierra insecticida
0 animales adheridos a los vegetaies.

<Los alimentos que se sirven crudos o frios deberan
prepararse lejos del calor para luego ser almacenados en
refrigerador. En recipienties debidamente-tapados hasta el
momento de servidos {ensaladas, frutas, postres, cames
frias). -
Deberan descartarse los huevos cuyas cascaras (tengan
fisuras, rotos o Manchas. No se deberd sobrecargar de
alifios en, forma gue encubra Caracteristicas de
anormalidad o que puedan ocasionar trastornos gastricos.
-No 'se deheréan utilizar alimentos cuyas fechas de
vencimienio sean anteriores a la del dia de utilizacién.

El ARRENDATARIO se compromete a utilizar productos de
primera calidad los cuales deberan cumplir entre otros con
las exigencias de los reglamentos sanitarios vigentes, para
la'cual el supervisor del contrato podrd ordenar cada vez
gue lo estime conveniente, la toma de muestras para
andlisis quimicos,'c bacierioldgicos en\ uso del stock.
Utilizande-en lo posible materiales bicdegradables para los
envases'y empagues. Y exigir visitas sanitarias por parte

Sl

Se realiza wverificacion de los productos
utilizados, verificando la calidad, revision de
facturas y soportes de compra,

MARCA DE LOS PRODUCTOS Y CALIDAD: todos los
productos que se entreguen, A EXCEPCION DE LAS
FRUTAS(FRESCAS, DEBERAN.-TENER MARCA. Se
aclara que los componentes de los sdndwiches de jamény
gueso {pan, jamon, gqueso), deberan tener marca, lo
anterior serd verificado frente a los regisiros sanitarios
presentados (por-el oferente y futurc ccontratista como
requisito) \para iniciar la ejecucién del contrato. Estos
requerimientos seran verificados por el supervisor  del
contrato, Desde el iniciodela ejecucién el oferente y futuro
contratista se compromete con la Direccion de Educacion
Policial a adquirir insumos y viveres de optima calidad para
el suminisiro de la alimentacién descrita en el anexc
técnico. Durante la ejecucion; el oferente — contratista dard
cumplimiento a lo establecido en la Ley 9° de 1878, Titulo
V, y en general todas las resoluciones’y normas
relacionadas con alimentos y las que ‘modifiquen total ¢

S

En las verificaciones realizadas en gjercicio
de la supervision para el periodo informado,
se ha evidenciado que el arrendatario
maneja ) productos con  los-  réspectivos
registros sanitarios Invima, marca y calidad
de los productos.

TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: Los menUs en caso de
transportar se eniregaran debidamente organizados en
canastillas plasticas de 60 cm de largo x 40 ‘¢ de ancho x
24 cm de altura, limpias y desinfectadas, de tal manera que
garanticen que los productos (en-ella almacenades no
pierdan sus caracteristicas. fisicas y que el nimero de
ments en cada una sea el adecuado para-asegurar ia
temperatura épfima de los productos. Las temperaturas
estipuladas en las fichas técnicas(para cada producto
deben conservarse desde el ensamble hasta la entrega en
los en puntos acordades por el supervisor del cantrato.
Los vehiculos deben cumplir con el articulo 33 del Decreto
539 de 2014\ y los lineamientos determinados para
transporte 'de alimentos establecidos por ef Ministeric de
Transporte, Resolucién 2505 de 2004, Este aspecto se
verificard por parte \del“ supervisor del contrato.
Las partes interiores de 1a unidad de transporiednciuyendo
techo v piso(deben ser herméticas, (asi como los

32

de la secretaria de salud:
33

parcialmente alguna de las anteriores.
24

St

Para el periode informado, el arrendatario no
ha realizado transporte de-mens fuera del
lugar de ejecucidn del contrato, todes los
productos que ha vendido han sido dentro
del espacio)fisico objetc def contrato segun
verificacion realizada.
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dispositivos de cierre de los vehiculos, de modo gue una
vez dentro, la carga quede aislada del exterior. Los
dispositivos de ventilacidn v ‘circulacion interna de ire,
deben estar fabricades' con materiales resistentes a la
corrosién, impermeables, con disefios y formas que no
permitan el almacenamiento de residuos y que sean faciles
de Hmpiar, lavar y desinfectar. Adicionalmente [as
superficies deben permitiruna buena circuiacion de aire. El
disefio de la unidad de tfransporte debe -permitir ia
evacuacion delasaguas de lavado. En caso gue la unidad
de transporte tenga orificios para-drengje, éstos deben
permanecer cerrados mientras ' la unidad contenga los
glimentos.

Para la movilizacién 'de los alimentos refrigerados, la
unidad debe estar-equipada de un adecuado sistema de
monitoren de temperatura de facil lectura y ubicacion en un
lugar ‘visible, donde se pueda verificar la temperatura
requerida v la temperatura del aire intermno, desde el
momento en que se cierran las puertas dedla unidad de
transporte. Durante el transporte de los‘paguetes de los
menls-desde la planta de ensamble hasta el punto
determinado por ef supervisor, se debe garantizar el
monitoreo permanente de la temperatura, la cual debe ser
registrada en los formatos de calidad disefiados por el
oferente y futuro contratista, para el seguimiento de este
indicador en rutas.
En'el caso de los cilindros para el almacenamiento de-gas
natural comprimide vehicular, deben estar completamente
aislados del habitdculo de carga, estar equipados con
dispositivos | de ventilacion que eviten el ingresc de
combustible al interior de la unidad\de transporte y lo envié
al\exterior del vehiculo en una eventual fuga, los cuales
deben cumplir con los reglamentos técnicos expedidos por
la autoridad competente que apliquen para vehiculos que
operen con’ gas natural vehicular, 'No debe existir
comunicacion entre la unidad de'carga y la cabina del
conductor,

Los vehiculos deben \tener concepto higiénico sanitario
favorable, deben ser de uso exclusivo para el fransporte de
alimentos, ‘Antes de iniciar la ejecucion, se debe presentar
al supervisor del contrato Ja constancia de la revision
técnico-mecanica de acuerdo a la norma vigente. Estas
condiciones se verificaran durante la ejecuciondel contrato
por parte del supervisor. En el procesa (de suministro se
deberaasegurar el cumplimiento enlos horarios de entrega
de(los menls de acuerdo con la previa solicitud del
supervisor del contrato.
Nota: el anterior item se requerird en el evento que por
necesidad del'servicio se necesite traspartar [os alimentos
a los estudiantes que realizan su-proceso de formacion en
1la(ESCUELA DE POLICIA "METROPOLITANA DE
BOGOTA a un lugar diferente a la del item a un lugar
diferente al -DE ) PRESTACION DEL SERVICIO del
presente estudio previo.
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CONTRA. MUESTRAS: ElI ARRENDATARIO debera
guardar-una (01} contra muestra diaria por mend
suministrado como minimo 72 horas, con el fin de realizar
los analisis pertinentes en caso de Enfarmedades
Transmitidas \ por Alimentcs o para” controles
microbiolégicos y/o bromatologicos| que programe la
supervisién del contrato:
NOTA: si ol resultado delas contra muestras por posible
intoxicacién masiva, ‘arroja fallas en la preparacion vy
manipulacién dealimentos el arrendador podra terminar de
manera unilateral el contrato, previa revision y concepto por
parte de la secretaria de salud.

Sl

Se constata personalmente’el cumplimiento
a la presente condicion segun vetificacion
realizada.

38

EQUIPOS Y UTENSILIOS. Todos los equipos y Utensilios
deben ser dotados por los contrafistas como losa, grecos,
ete. (NO PLASTICOS) para la toma de alimentos por parte
de personal de estudiantes y(auxiliares de policia en
(MELANINA) debiendo reponer aguelics que presenten
deterioro de manera inmediata.
REQUISITOS PARA LA LIMPIEZA E 'HIGIENE DE
INSTALACIONES, EQUIPOS, MENAJE, LENCERIA Y
UTENSILIOS.

Para la limpieza e higiene de las instalaciones’ se
establecen los siguientes requisitos;
-Se debe tener un programa de limpieza y. desinfeccion y
Hlevar los(registros respectivos, el clual’'debers realizar un
informe semanal con sus respectivos registros fotograficos
al supervisor del contrato.
-Las instalaciones se 'deben mantener limpias, utilizando
métodos gue' no levanten polve .y '\ no produzcan
contaminaciones.

-Las instalaciones del comedor se deben Impiar al término
de cada servicio, con(eb-fin de eliminar los restos de
alimentos que ~se' hayan podido caer 0 esparcir.
- Buenas Précticas de Manufacturas, para su esteritizacion
y limpieza de los mismos
ASEO Y LIMPIEZA
COMEDOQOR; Se debe mantener libre de polvo y.enoptimas
condiclones de aseo verificar cuantas veces sea necesario
durante dia con el fin de mantener en &ptimas condiciones
las instalaciones del comedar.
MOSTRADOR Y AUTOSERVICIO; Se debe bamer 'y
limpiar cuantas veces sea necesario, en especial después
de cada descansode los estudiantes con el fin de mantener
en oOptimas~ condiciones de ~asec e higiene.
BANGQS: Se debe mantener en completo estado de aseq y
limpieza incluye trapear ) 'desinfectar, secar y limpiar
cuantas veces seg necesario, en especial después de cada
descanso de los estudiantes con el fin.de mantener en
optimas. condiciones de aseo e higiene, asi mismo el
personal de limpieza no deberd estar inmerso en la
preparacion o entrega de los alimentos. (el mantenimiento,
servicio y funcionalidad de los bafios estard a\cargo del
oferente y futurc contratista, garantizando la prestacién del
servicio-tal'y como se entrega los senitarios ~ orinales y
lavamanos ~ pisos -divisiones —infraestructura)

St

El arrendatario ‘cumple con e! menaje
completo para la prestacion del servicio, asi
mismo (establecid un protocolo, de limpieza,
elocual en las diferentes visitas que ha
realizado  esta _supervision se ha
evidenciado, mediante planilla codigo F
SEPGO01-06 version 2 del programa de
limpieza’ y desinfeccidn consistente en
Vestier, bafios, planta, cuartode residuos.
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DESPERDICIOS: REQUISITOS PARA LA ELIMINACION
bE DESECHOS
- En las areas donde se preparen alimentos, los
productos secundarios y residuos se recogeran en bolsas
desechables contenidas en recipientes de uso repetido,
con tapa\ los cuales deben (estar etiquetados.
Cuando {as bolsas contenidas en los recipienies
estén llenas, se deben cerrar para ser retiradas del area
donde se estan ' preparando  los - \alimentos.
Las canecas de basura se consemwvaran en una
superficie|\'cerrada, separada de(\los almacenes de
glimentos.
Las canecas de basura se limpiaran y desinfectaran
cada vez que se vacien.
Para desprender los residuos de las vasijas y menajes
deberamn |\ 'ulilizar  cepillo, guantes o  esponja.
Los desperdicios de alimentos deberan recogerse\y
almacenarse separados)de las basuras en recipientes
identificados.
Los recipientes para la basura y desperdicios deben
ser suficientes en cantidad y capacidad y deben lavarse y
desinfectarse frecuentemente y deberan estar ubicados
lejos del lugar de  'preparacion de cada (\comida.
Quien este encargado de vaciar los desperdicios del
recipiente debera utilizar guantes de\'caucho o alguna
herramienta que le evite el contacto con ellos, por ninglin
motivo hard operacion ~directa con la mano. ~Este
funcionario no debera tener asignada otra tarea simultanea
que lo ponga en contacto con menaje limpio g'alimentos.

Si

El arrendatario establecid un protocolo de
limpleza y recoleccién de residuos (y
basuras, tiehe confrato con la ECO-LIVE NIT
1026278.705-9 para la recoleccion de
residuos organicos. Los recipientes para la
recoleccion cumplen con las condiciones, asi
mismo tiene dispuestc un area para (su
disposicién. Se realizaron 04 visitas asi: los
dias 08, 15, 24 y 29 de noviembre del 2025,
con un total recolectado 4423 kg de residuos.

38

El ARRENDATARIO se compromeie’ a devolver ei
inmueble, el equipamiente y (Utensilics entregados en
6ptimas condiciones de mantenimiento y conservaciény a
responder por pérdidas o dafios cuando se demuestre su
responsabilidad de los bienes inventariados o de control
administraiivo de propiedad de la Direccién de Educacion
Policial, previa acta de entrega realizada al inicio del
contrato, asi como por los dafios o perjuicios que cause a
terceros.

Sl

Para el periodo informadc nose ha requerido
restitucion de elementos ni del inmueble.

39

El ARRENDATARIO se compromete \a- atender las
solicitudes de mejoramiento que e realice la Direccién de
Educacion Policial de la Pelicie Nacional por diferentes
razones de acuerdo a su 'servicio y a solucionaras en los
términos que para el efecto se sefialen, cuando sea del
caso, asi como afacilitar y colaborar en'la realizacién de
evaluaciones que se hagan de su servicio (encuestas,
entrevistas, buzon de sugerencias, etc).

Si

El arrendatario ha cumplido cabalmenie con
sus abligaciones y para el periode informado
ng- se ha requerido solicitudes de
mejoramiento.

40

El ARRENDATARIO se compromete a mantener al dia el

pago de los servicios publicos como esta establecido en la
forma de pago de este estudio.

Sl

El arrendatario realizé el pago debcanon de
arrendamiento, para el- ' periodo del
231172025 al  23/12/2025, mediante
comprobante de page del Banco Popular No
3738610 de fecha 22/12/2025 por valor.de
$7.903.160,00, Asi mismo el arrendatario
realizé el pago del semvicio 'de energia
eléctrica mediante comprobante de pago N°
3354631 del 22/12/2025 por el valor de
($1.466.724), pago de agua . potable
mediante comprobante de pago NY 3354630
del 2211212025 por un valerde ($318.048) vy
el wvalor del serviciclde gas mediante
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comprobante de pago 82627110 del
10/12/2025 por unvalor de ($11.486.920).
ElCARRENDATARIO se compromete a realizar el Para la presente entrega ol arrendatario
mantenimiento  técnice, ) preventivo vy correclivo - del inclayé aﬁ servicio dosg oS mars
41 equipamiento y,la reposicion del equipo y mepaje si fgere Sl mejorar la prestacion delmismo, como !z es
del caso, que para &l efecto le entregue en inventario la un asador como se relaciona en7la imagen
Direccion.de Educacidn Policial, sin.costo alguno para la tuta d6.6 : geny
Institucidn. una estufa de 6 puestos.
Los equipos extras querequieran el ARRENDATARIO para Para sl periodo informado el anendatario no
la organizacion y_produccién de suministrog materia del o uiri()pel inareso 0 uso Vio sustitucion de
42 | contrato, seran aportados por el oferente y futuro Si elgmentos go i !emgntos ara el
contratista sin costo adicional('para ia Direccion de funcionamiento P P
Educacion Policial. )
En atencién a la condicion técnica ocho, el horaric'para el
ingreso de alimenios y proveedores se realizard bajo la
supervision del personal de seguridad de l1as instalaciones Cumple con lo(\ establecido, segtn
43 | permitiendo la revision de los \vehiculos y elementos 81 verificaciones, (de  seguimienioc con- ‘el
ingresados, asi mismo &€) pondra en conocimients ) del personal de seguridad del complejo DIEPO.
supervisor del contrato el horario e ingreso de los productos
y materias primas.
Mantener. en perfecto estado de - funcionamiento los El contratista cumple con lo establecido enla
44 | elementos utilizados en, sus actividades y ademas. los 8! minuta del('contratc segan verificasién
equipos de prevenciény 'de extincion de incendios. realizada.
En las verificaciones realizadas en ejercicic
de la supervision, se ha constatado que el
arrendatario no'tiene exhibicion ni venta de
El ARRENDATARIO se compromete a no vender behidas bebidas alcohdlicas, bebidas embriagantes,
44" | alcoholicas, no instalar maquinas de juegos-de azar o St sustancias alucindgenas, estupefacientes o
suerte ¢ aleatorios, ni expender sustancias psicoactivas. psicotropicas, cigarrillo, o> cualquier otra que
cause dependencia. Asi mismo tampoco
tiene maquinas de juegos de azar o suerte o
aleatorios.
Enoctas  verificaciones, tealizadas  en
Con el fin_detdar cumplimiento a la ley 789 de 2004, e} cumplimiento de Jas ' funciones de
46 ARRENDATARIO debera tener ‘el archive en medio g supervision, se’O-ha evidenciado el
magnetico o fisico las planillas que acrediten el pagode cumplimiento | referente por parte{ \del
la seguridad social de los empleados arrendador del archivo fisico y magnetico de
las pianillas.
El Director dé Educacion Policial y el Director de la Escuela . . .
de Policla Metropolitana de Bogota, dentro de sus ;S;acaeéigﬁrsggi;mzﬁgoE?csugll;eio};esr d’e
47, fonciones puede adelantar y previa autorizacion adelantar | o | Ll E RS Bg o4 o b il d%}?elxi
actividades que fomenten la calidad de vida( laboral, instalaciones del co?ne d'or ara actividades
capacitaciones /o reuniones que impliquen la utilizacion dif : | es fi P destinad
de instalacionss del comedor. iferentes para las cuales fueron destinadas.
Disefiar‘y ejecutar el Programa 'de Salud Ccupacional
dirigido al personal que labora en el comedor, por parte de
un especialista en Prevencion de Riesgos Profesionales Para el periodo informado. el contratista h
con licencia en la entidad de Salud correspondiente. Dicho dado ap conocer el : \¢ {imienés a da
programa debe contener como minimo las siguientes actividades o eacit:;o rf)es ao s ©
48 | actividades: Informacion sobre los riesgos de la labor y su Si empleados g; N rtg del bl ;'S
forma de prevencion, procedimientos de trabajos segiiro, s aIE d ocupagona[?ai persi)n;?scg%%n;abo?a eﬁ
;lig‘\:gfggn ¥ e:: SOA-?gSICUZ?g grgiagp;;le P;?g;fgl?ésn di el restaurante segin verificacion reafizada.
prevencién'en salud y Plan de Emergencias acorde al
Institucional.




GS-2026-000328-ESMEB

Pagina 19 de 47

Cddigo: 2BS-FR-0019

ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE
CONTRATOCS

Fecha:12-03-2021

Version: 5

INFORME DE SUPERWVISION DE CONTRATQOS U
ORDENES DE COMPRA

POLICIA NACIONAL

49

En cumplimiento de las normas vigentes de saltud pablica
el coniratista debera presentar al supervisor del contrato
las actas de inspeccion y vigilancia que sean levantadas
por la secretaria de Salud.

St

Para el periodo ~informado, no se han
realizado visitas' por parte de la secretaria
distrital (\de salud de Bogotad segin
veriicacion realizada.

50

GENERACION DE RESIDUOS ORGANICOS
Resolucion 2640 de 2007, Por la cuat se reglamenta las
condiciones sanitarias 'y de inocuidad en la produccion
primaria de \ganado porcino destinade 'sacrificic para
consumgy humano. ICA: Art. _14F. Queda prohibido
alimentar porcinos con residues de la alimentacién humana
o'con viseras o carnes de otras especies animales:

Si

El arrendatario establecié un protocole de
limpieza y recoleccion de residuos y
basuras, tiene contrato con la ECO-LIVE NIT
1026.278.705-8 para la recaleccidon de
residuos organicos. Los recipientes para la
recoleccidn cumplen con las condiciones, asi
mismo tiene dispuesto un area para su
disposicion.. Se realizaron 04 visitasasi: los
dias 08, 15, 24 y 29 de noviembre del 2025,
con un fotal recolectado 4423 kg de residucs.

51

Art.13 Estado de Salud. El personal’ manipulador de
alimentos debe haber pasado 'por un reconocimiento
médico antes de desempefar esta funcidén. Asi_mismo,
debera efectuarse un reconocimiento médico cada vez que
se considere | .necesario por razeonegs -~ clinicas vy
epidemiolégicas, especialmente después de una ausencia
del-trabajo motivada por unanfeccion que pudiera dejar
secuelas capaces de- provocar contaminacion - de-'los
alimentos que se manipulan. La direccion dela empresa
tomara las medidas correspondientes para que al personal
manipulador de alimentes se) le practique un
reconocimiento médico, por lo\menos una vez al afio; ka
direccion de la empresa tomars las medidas necésarias
para que no se permita contaminar los alimentos directa o
indirectamente a ninguna persona gue se'sepa o sospeche
que padezca de una enfermedad susceptible de
transmitirse por los alimentos, o que sea portadora de-una
enfermedad semejante; o que presente heridas infectadas,
irritaciones  cutdneas infectadas o diarrea. Todo
maniputader de alimentos que represente un riesgo de este
tipo debera comunicarlo a la direccién de la empresa.

8!

En . las)verificacicnes realizadas en
cumplmiento de las ~funciones de
supervisién, se ha evidenciade que los
empleados del - amendatario a la fecha
realizaron examenes médicos
ocupacionales, los cuales repgsan en Ila
carpeta del contrato en DIEPO.

52

Art.14 Educacién y Capagitacion. Todas las personas gue
han de realizar actividades de manipulacién de alimentos
deben tener formacion en materia de educacion sanitaria,
especiaimente ‘en cuanto a practicas’ higiénicas en Ia
maniptiacion de alimentos, . Igualmente deben estar
capacitados para llevar lastareas que se les asignen, con
el fin de que sepan adoptar las precauciones-necesarias
para evitar la\ contaminacion de los-alimentos: Las
empresas deberan tener un plan de tapacitacién continuo
y permanente para el persopal manipulador de alimentos
desde el momento de su contratacion y luego ser reforzado
mediante charlas, cursos u otros medios, efectivos de
actualizacion, © \Esta  capacitacion  estard bajo  ia
responsabilidad de la empresa y podra ser efectuada por
esta, por personas naturales o juridicas contratadas v por
las autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacion
se realice a través de personas naturales o\ juridicas
diferentes ala'empresa, estas deberan contar con la
autorizacién de la autoridad sanitaria. competente. Para
este efecto se tendrd en cuenta ef contenido de ia
capacitacion, materiales y ayudas utilizadas, asi como-la
idoneidad del personal docente. La autoridad sanitaria en
cumplimiento de sus actividades de vigilancia y control,

Sl

Cumple con lo establecido| de acuerdo a ias
verificaciones realizadas de manera
personal, evidenciando que cumplen con €l
carné de manipulacion de alimentos, deiguat
manera” el arrendataric _ha ' brindado
capacitacién  frente el \'‘protocolo  de
preparacion de alimenios. De igual manera
el espacio fisico objeto del contrato, cuenta
con sefializacion adecuada de cada area.
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verificara el cumplimiento del plan de capacitacion para los
manipuladores de alimentos que realiza la empresa; Para
reforzar el cumplimiento de las praciicas higiénicas, se han
de colocar en sitios estratégicos avisos alusives' a la
obligatoriedad v necesidad de su observancia durante la
manipulacién de alimentos; El manipulador-de alimentos
debe ser'entrenado para comprendery manejar el control
delos puntos criticos que estan bajo su responsabilidad\y
la importancia de su vigilancia o monitoreo; ademas, debe
conocer los limites criticos y las acciones gorrectivas a
fomar cuando existan desviaciones en dichos limites,

El ARRENDATARIO debera ‘demostrar una experiencia

El conifratista cuenta con mas de diez \(10)
afios de experiencia en la preparacion de

53| minima de cuatro {4} afios en la preduccion y preparacién 3l afpeh p i ;
de alimentos, demostrado bajo certificaciones: xenlos que iue ye@ada  en  la
adjudicacion del contrato.
54 EL?.RRENDATARE dejara’en un lugar visible copia del Sl El contratista tiene visible copia del RUT,
El contratista debera aplicar el decreto 3466.de 1992 y del El contratista en la propuesta presenta LA
titwlo 1, Ccapitulo segundo de la -circular tnica de LISTA DE PRECIOS, para el objeto dal
Superintendencia de Industria'y ‘Comercio. Donde debe contrato la cual reposa en la minuta y.enla
informar el listado completo de precios, un tablere yla carta carpata del proceso.
con los precios, para'que el cliente conozca. los productos
que se ofreceny el costo de cada uno, en un-lugar visible y
claro al-publico. Nota: Tode producto ofertado debera ser
facturado vy con emisidn de recibo de compra al cliente, se
sugiere posibles producies ofertades, con el siguiente
listado:
LISTA DE POSIBLES PRODUCTOS OFERTADOS
CAFETERIA
55 Sl
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PREGIO UNITARIO
PROGUCTO con VA inciukdo

Tinte 4 o2 1,305
Tinto &5 or 1500
Goid cory fashe 4 oo 2000
Catd gon fechy & oar 2.500
Py 2350
Arorralicy & o 1.350
Arpitiog € o Ty
mAo cabame o fie o D0y
Cazeass 3580 od vidng. 25
G irberotn G50 o viahia 2.300
Githaida Pattch 200 ml 2 5050
Giineosn fdnfica 300 ml 2.004)
Daseons pldchen 600 mi .y
Gascosn pldetien OG0 mi S.000
Gtegss Mo v onedio o0
HSugos 350 m F0E
cats Wit B
un s Tebadak 204 mil X
Hebida enorpzants Simars poqusho S0
Breida orrgurants amafio gronde 3,500
Babids heiralante 4500
Agua en boten) S0 gas At
Aguy on hotella con gias A
Audua yaborizada 3500
Te trio oo Dotelia plastion .00
Te vio gnbatels de vidro DAY
Sung refreoee wons bty
Leche achocoitinds baiin 2
Rurmis 00 Ggmn ZEOL
Yogr o Jutantas 200 g AZOD
Nongurt Lehes 200 i 2000
Mesqurt 200 s A208
Pasuate de Papag 2500
Propquasster povonis £ it 2005
Tapacetis Aol v Sultn 2804
Almuerrd 36 padoets SCOG
AU 46 panadle oholis B
Ebepros 206D
chms S oty oon sabee 2500
TN (CCTANGUIAN COTT CONSETULY O

oty 2500
Promou resianaulay gu saturos 2 OO0
PASTHRE cubiorto He chocolaty ¥ chissas do chotolaty 2 0G0
et do SabOrSs on Dagquits 2. BOO
Thoon EHEwnie L OO0
EdGurt vaso 200 gr 2.1350
Aveng foess 200 of B0
Aweng hatoral 200 a7 2000
Avena concis 2006 or 3000
Lochio dosisctosaca fag XL
{elabog LA00
LOrhi: eontosy ) 2500
o w150 Ot 2500
FooLn bolna 250 g 000
Empanagan de polle ¥ dé sarms L300
Empanadas iamaorn ¥ fame 2800
Ctosssant 3.000
Mantgeads 2800
Salchicha #a lata 4,500
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Argpan de gunso 300
Almoiabanas 3005
Salchchon intheduat pollo ¥ eams 2200
Sakchichon cerreton 4600
Chaocolanng Mim 2000
barta do coramelo aablertd do chooolate con leche 4806
Morsas refrescantes on baras de sabores 1,504
Mentas mfroscanies 06 tabores indivrdug 300
§ant snatt crupente - 26060
galivias con chispes de chocolate 1500
Galleias phauefias 1500
gallati satads reaiargular 8
Queso tefeno I000
Qsvsn para 3.00¢
Arpguipt 2508
Brazo de reing 2000
Cluskay quess 3530
AWirs naturat 3005
Achiras prguenias 2506
fovsnr 4000
Corazones - bocaditos 2200
Brownic 3500
Bateitdn de-agua S.00¢
Almendms A 500
Caseros 2500
Crema go helado con cubiorty oo chotolate 1000
Artesanal - platid AL
Palets sremass - cona pocata 5500
Paleta do aqua eftero eremi do leche 2800
Patela do checdiale 3200
Agua pegiefia sabor Hmon 2000
Avona on bolss 2800
Avena en vasa 3.000
Bebida achozolatindy 3500
Bebida achiscolatvts squeria 2800
aasto pol 3600
| qasecsa ring 2500
Bebita carbinatada con sabot ir 6ela muni 2000
Bebida carbonalada con sabor a cota Lolh porsonal 2.500
Bebicta relrescante no alcohdlied a base de malta mni | 2600
bebida refrescante no acphdlica a baso g makta
porsonal 3000
Golatna 2800
Jugd bolsa 1 2500
Jugjo catibnenia personat 3000
Jugo o 4.000
Jugo personat 3.200
Jugo e cam 2500
Juga nectar 2560
Jugo fasttar 2500
Jugo on potels 3000
Linehada paeal vaso ¥ onz. 3000
Sporade 3.500
Yoou griegoe 3840
Atepd Doydtinse 3000
Arepa de huevo 000
Aropa do queso 3000
Awvenavaso ¥ onza 3000
Buppoles 3000
Caté sonlecho 2500
Chenzo ton aregs 5.000
Crapes pequesias 5008
Emipatedado c60 polls. Jaimen v queso. 7.000
Ensatada de frutas con halado 306¢
Hamboteuess 8000
Helado mnt tps patela 2008
Helade artesanal 3600
sz de helaco congelada mirescante 2000
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NOTA: cabe resaltar que ‘el contratista debe ofrecer
variedad en los productos garantizando la calidad de los
mismos.

Version: 5 POLICIA NACIONAL
Holado patot de sgus 2880
Helado poieta cublarls de chossolate 2000
Helado paiala robby y aiboia econdouo 2.500
fglads wasiio choce lisle 3080
Molaldre do choedlate 3800
Hojaldre pequerto 2500
Juge vaso 7 ent. 3009
Muhoia 2500
Libetales 2000
Babida achorolatoda cabonte 7 o 3000
Palito de suass Jeees]
Pasiel de polly 3.500
Pastel de quosd y Jamdh 3500
Pasud de yuea 3,500
Fastel de gloga 3.000
Porre caliente 7004
Pizza TS0
Porcidn de arro 2500
Poreitn gt fruta 860
Salchwans 8000
Tora 46 quase 3500
Vaso calianie fecha 1808
Anpguind galeli vasiis 3200
barra careal 2500
Barotote e o
Fruriis SR
Bocadittes mult cotor ‘1800
Bocadilo valats 1.008
Caramelo touids acdo 2800
Cetgal e paguete P
Crogquelas de malr sabor 4 imon 27 gramos 2000
Chossiate burbujn 2500
Chseolste chooo siop 3.200
Chosslaima LEOD
Carieneto on bima tetubiens de choodat: 3000
Chorslagnas con man! 2.500
Sandwmenes 2500
Bananos 1.EG0
Manzanas 000
Peras 3000
Yvas £000
Dharasnes 4000
How 25060

56

El ARRENDATARIQ debera aplicar el 'decreio 3466 de
1992 y-dehtitulo i, capitulo segunda’de ta circular Unica de
Superintendencia de Indusida y Comercio. Donde debe
informar ia lista de precios, un tablero v la carta o lista de
precios. Para que el cliente conozca los productos que se
ofrecen y el costo de cada uno, en un lugar visible y claro
&l publico, de conformidad con el siguiente listado:

DESAYUNOS

Si

El contratista en la(propuesta presenta LA
LISTA DE PRECICS, para el objeto. del
contrato'la cual reposa en fa minuta y en la
carpeta del procesc.
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HUEVOS AL GLISTO. PAN Y BEBIDA CALIENTE 6000
HUEVOS AL GUSTO PAN Y JUGO NATURAL 6.500
HUEVOS AL GUETO CON ARROZ, PAN Y BEBIDA
CALIENTE 8000
HGEVOS Al GUSTO CON ARRQOZ, PAN Y JUGD
NATURAL 2500
HUEVOS AL GUSTO.ARROZ PAN. SALCHICHA Y
BEBIDA CALIENTE 1000
HUEYGS AL GUSTO, ARFGZ PAM, SALGHICHA ¥
JUGD NATURAL 10.000
CALDO, PAN Y BEBIDA CALIENTE 8000
CALDO, PAN Y JUGD NATURAL 8500
CALENTADD CON HUEVG, PAN ¥ BEBIDA
CALIENTE $2.000
CALENTADO CON HUEVD. PANY JUGQ NATURAL | 12.500
CALBO, HUEVOS AL GUSTO, PAN Y BERIDA
CALIENTE 13000
CARNE EN BISTEG GON ARRGZ, HUEVD, PAN Y
BERIDA CALIENTE 15.000
CARNE EN BISTEG COM ARROZ, HUEVE, BAN Y
JUGD NATURAL 45.500
TAMAL, PAN ¥ BEBIDA CALIENTE 2.000
TANAL, PAN Y JUGO NATURAL BEOG
AREPA, QUESO Y CHOCOLATE 5000
HUEVOS AL GUSTO 4.000
CALDO DE COSTLLAQD POLLO 5000
CHANGUA 5000
CARNE EN BISTEC 5.000
AREPA OE QUESO 3.000
PAN 400
SALCHICHA 2500
PORCION DE QUESO 2,500
CALENTADO 5.000
TAMAL 4,000
GHOCOLATE 2.0
CAFE CON LEGHE 2500
AGUA DE PANELA 2.000
TINTO 1.500
JUGG DE NARANJA 9 ONZ 3.000
JUGO DE NARANJA 14 ONZ 4.500
JUGE DE FRUTAS 14 ONZ 4,000
CONSQME 3500
SANDWICH DE JAMON ¥ GUESO 2500
GRANOLA. CEREAL CON YOGURT 4.000
PORCION DE FRUTA 2.500
ALMUERZO EJECUTIVO 12.900
PLATOS A LACARTA 20.000

L PORCION ADICIONAL DE PROTEINA [4800 |
PORCION ADICIONAL DE PRINCIPIO 2,500
PORCION ADICIONAL DE ENEALADA 2.509
VASO ADIGIONAL DE JUGOD 1500
SOPADEL DA 4000
PORCION ADICIONAL DE ARROZ 2.500
PGRCION DE PARA A YA FRANCESA 4.000
PORCION DE TAJADAS DE PLATANO 18003

57

NIVEL DE EDUCACION 'O NIVEL ACADEMICO.
Con el fin de garantizar el profesionalismo vy la calidad en
la prestacién de los servicios, el ARRENDATARIO debera
presentar los certificados del personal que preparara los
alimentos y que prestara los servicios, en estudios vy cursos
de manipulacion de alimentos, ingenieria de alimentos las
cual seran verificados ‘mediante la presenfacién de
diplomas y/o actas de grado de entidades avaladas por el

Si

El (contratista cuenta con personal
profesional  certificado . por instituciones
educativas avaladas por e ministerio de
educacion, para\la preparacion de alimentos
y prestacion del servicio.
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ministerio ~'de” educacion SENA e

Instituciones Técnicas).

(Universidades,

58

EXPERIENCIA DEL PERSONAL.
El personal que atenderd ylo prestard los. servicios de
cafeteria y restaurante de la Direccion de Educacian
Policial, -debera tener la respectiva ‘en preparacién de
alimentos, atenciéon al publico 'y desarrollo de eventos
sociales, lo cual se verificara mediante la presentacion de
certificados de experiencia, expedidos por entidades y/o
empresas a.las cuales se les haya prestado los servicios.

Si

En las verificacionesc realizadas a los
contratos del personal con el que cuenta el
cantratista, se constatd que estos cuentan
con la-experiencia requerida.

58

CAPACIDAD OPERATIVA.
Con el fin de garantizar ta calidad del servicio de cafeteria
y restaurante en las (instalaciones de la Direcgidon de
Educacion Policial 'y para evitar incumplimientos en la
gjecucion del contrato, se requiere que el contratista cuente
con el personal necesario e idoneo'en la preparacion de
alimentos, atencion al cliente. Contar con la maquinaria
adecuada para garantizar el servicio, congeladores
industriales refrigeradores industriales, estufas
industriales, \sartenes industriales, ‘ollas industriales,
platerfa, ficuadoras industriales, @zafates, menaje, homos
indusiriales, juegos de vajilla: {plato hondo, pando; vaso
para jugo, pocillo y  'cubiertos), bandejas, suministros,
transporte, manteletia, personal}, para. el servicio de
cafeteria y restaurante, garantizando la prestacion del
servicio:

Para ello deberd presentar coniratos laborales, anexar
certificacion de servicio atencidn y de manipulacion de
alimentos del \personal este Gitimo  expedido por la
secretaria( 'de salud y/o entidad- adscrita y adicional
acreditar experiencia minima de (1) afio con el objeto de
garantizar un buen sepvicio, asimismo inventarics de’los
elementos en mencién.

SOPORTE ' REQUERIDO: Presentar certificacién  de
capacidad operativa con la cual se pueda garantizar @l
servicio firmada por el representante legal ¢ persona
natural.

Sl

Ei contratista cuenta con_ los' elementos
necesarios para prestar-el servicio basados
en las certificaciones aportadas por el
contratista.

60

Se debe presentar brochure © ments de productos que el
ARRENDATARIO suministratia incluyendo el valor. de
desayunos y almuerzos para el persenal profesional, asi
comao los productos-de la cafeterfa en lugar visible y con
acceso al publico.

St

Eif arrendatario presentc propuesta de
alimentacion con tarifas fijas en los menus
las cuales reposan en la carpeta del contrato,
asi como tiene la publicacion de los ments
para los diferentes horarios'de los grupos de
los alimentos.

81

Lista de precios para restaurante y cafeteria comlos
articulos que se deseen vender en una tabla fisica como
mend ¢ “carta’ para'los clientes, la cual puede ser utilizada
como referencia y unificacion de productos v precios. (nota:
los precios de los productos no ‘podran ser modificados a
criterio propic del arrendatario, ni como consecuencia'de
las fluctuaciones de la' moneda, durante el tiempo de
ejecucion del contrato y sus prorrogas si las hubiese).

Si

El contratista cumple ' con la condicion
tecnica del presente numeral,
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El arrendatario con 1a firma de la minuta del
El ARRENDATARIO se compromete a garantizar la :;022.?2rf::b%ifa%otaigl_qézogsgzli‘ asur?lé
prestacion del servicio de manera permanente, atendiendo cléusu;i)as especificacione Pl te;on% as
52 cualguier situacion de indoie logistice y de abastecimiento s minimas as&if misrgo on 1a2 vzriﬁcggg gas
{gas- agua -logistica), por lo gue nc se podré suspender ia realiza dés se loara detefminar aue se cuenig
prestaciondel servicic atendiendo  las urgencias con la planta ga[tema necesqaria para el
mgpifiestas que puedan preseniiee. funcionamiente de la actividad y garantizarla
prestacion def servicio.
- . ElCarrendatario certificd -mediante acta de
El ARRENDATARIC certificara documento -escrito en el . \ S
que manifesté veracidad de (g informacién vy 23?5;?;;’5?\0:05; clt;m%lzlrggerrléo de es';a
83 | documentacion presentada en el proceso. (Dejando en Sl carpeta. del contrato la cus! reposaa N ia
claro que en caso. hegativo o falsedad se procedera Dirgccién de Educacién Policial?oGsru;S dz
conforme a la normatividad legal vigente). Contratos.
CONDICIONES DE ENTREGA (DEL INMUEBLE,
EQUIPAMIENTO, UTENSILIQS Y PAGO DE SERVICIOS
PUBLICOS
El contratista entregara el inmueble en igual condiciones de
las gue fue entregada at inicio del contrato; de igual forma
se-compromete a devolver el equipamiento y utensilios en
éptimas condiciones. v a responder por pérdidas o dafios
de los bienes inventariados de propiedad la Escuela de
Paolicia Metropolitana de Bogota.
Se formalizara mediante actay liquidacion del contrato, se
realizard hasta tanto el arrendatario haya cancelado las
deudas adquiridas por conceptc de servicios publicos
consumidos durante e tllimo mes contratado, previendo El contratista se compromete a hacer
que la periodicidad de la facturacion se expide por las entreaa de lo Utensilio paz salve d ale
g4 . [EMIPresas prestadoras en forma posterior al consumo; al 31 servic?ias iblicos e | ' tp | |y & 08
mismo tiempo la verificacidén de equipos contadores vy finalizado pei contthclnns 2racor&es una ;ez
medidores de las servicios publicos estara @ cargo del liguidacion Ra@ el Tespeciiva
sefior Jefe det Grupo Bienes Raices o 'quien funja como 4 ’
responsable en la Escuela de-Policla Metropolitana de
Baogota, en coordinacion con el supervisor del cantrate.
El Arrendatario favorecido deberd cancelar el pago
oportuno por-concepto de servicios plblicos (energia,
acuedusto y gas domiciliaric), presentando al supervisor
del' contratc copia de(las facturas pagadas, (sera
responsabilidad del arrendatario el pago de las facturas por
concepto  de\ 'servicios publicos y.\ contribuciones
complementarias a estos, sanciones, costas, multas
generadas por la falta de pago de las mismas.
SOPORTE REQUERIDO: Presentar certificacion firmada
por &f representante legal o persona natural.
ITEM OTRAS CONDICIONES TECNICAS VERIFICABLES CUMPLE OBSERVACGIONES
EXPERIENCIA REQEONENTE Ef arrendatario certificd mediante
Con el fin'de garantizar la calidad de los servicios a contratar y c?en;urrlztceéc:ones X la dofe;tg
o5 | evitanincumplimientos en Ia ejecticion del futuro contrato, se . prese . age li.” m:namo[ e
requiere acreditar experiencia minima de cuatro (4) afios en la gg.?;; \ 3 de>|(pe letnc:a e? & camlpo
prestacion del servicio. de restaurante, expendio de comidas ) ° conlra 0. a5 tcua;si
preparadas y/o ventas de productos alimenticios, en minimo un reposan en la caipsta de
establecimientc de comercio, de restaurante y cafeteria. Dicha proceso.
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experiencia’ debera ser presentada’ en certificaciones. de
contrato, emitidas por terceros

Informacion que debe traer la certificacion;
+» Nombte o razén social del contratista
Nombre o razdn social del contratante
Descripcion del objeto contratado
Fecha del contrato (inicio y terminagion)}
Valordel contrato
Manifestacion por parte \del' contratante que ef
contratista cumple conel objeto contractual
« Valoracion dela prestacion por parte del contratante

Nota: las certificaciones seran objeto de verificacion; no seréan
tenidas en-cuenta aquellas certificaciones en las que no . se
pueda constatar que el contratista cumplic a cabalidad con el
objeto contractual, ni aquellas en las que se establezca un
concepto desfavorable, asi como tampoco las cerlificaciones de
contratos gue'se encuentren en ejecucion.

NIVEL DE EDUCACION O NIVEL ACADEMICO

Cerr'el fin de garantizar el profesionalismo v la calidad en a
prestacién de los servicios, el oferente y futuro contratista
debera presentar con la oferta los certificados del personal que

El contratista presento las hojas
de vida del personal con sus

88 preparara los alimentos y que prestaralos servicios, en estudios Sl respectivos sopories
y curses de manipulacion de alimentos, ingenieria de alimentos, académicos ¥ CUrsos
los cuat seran verificados mediante la presentacion de diplomas adelantados.

y/0 actas de grado de entidades avaladas por el ministerio de

educacion (Universidades, SENA e Instituciones Técnicas).

EXPERIENCIA E! arrendatario certificod mediante
Conel fin de garantizar el profesionalismo vy la calidad enla comunicaciones en la oferta
prestacién de los servicios, el oferente y futuro contratista presentada un minimo _de \10

67 debera presentar los_certificados de experiencia relacionada Sl afios de experiencia en'ef campo

con el objeto delpresente estudio. objeto del contraio, los cuales
reposan ~en— la carpeta del
proceso.

CAPACIDAD OPERATIVA

Con el fin de garantizar la calidad del servicio 'de comedor en

las instalaciones de la Direccién de Educacion Policial y para El contratista cuenta con los

evitar incumplimientos en la ejecucion del futuro contrato, se elementos' ) nhecesarios  para

68 requiere que el oferente cuerite con el personal necesario e Sl prestar el servicic segun
idoneo en la preparacion de alimentos, atencién alcliente, debe verificaciones realizadas
contar con la maquinaria, equipo, plateria, menaje (cubierios, personalmente.
magquinaria, suministro, transporte, manteleria, personal), para
el servicio de comedor.

CONFIDENCIALIDAD El contratista en los formularios
El contratista, deberd ) diligenciar el formato \1DT-FR-0016 presentados firmo el formato-de

69 ‘DECLARACION\DE CONFIDENCIALIDAD “ el cual sera Sl confidenciatidad  los ~ cuales
suministrado por el supervisor dentro\de los cinco dias (05) reposan  en da“carpeta del
siguientes a la firma., proceso.

El contratista debera garantizar que, durante la ejecucion del
presente contrato, -dispondrd de la habilitacién ‘de canales ) .
digitales comometodos de pago alternativos; paro lo cual, junto ﬁiez%?qttl:ctifiaﬂfr?;c:(}; f%?:q:ltiﬂg:

70 con la propuesta, deberd entregar cerfificacitn, en la que sl confidenciaidad  los  cuales

indigue ' expresamente que dispondra de canales digitales y
meétodos de pago alternativos con cualquier forma de pago que
no sea dinero en efective (nequi, Daviplata u otro, disponible an
mercado),

reposan. en
procesoc.

la carpeta del
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CANTIDAD.\ 'DE PERSONAL REQUERIDO Y SU
EXPERIENCIA: teniendo en cuenta que el arrendamiento-de
las ' instalaciones es para \la prestacion del servicio de
restaurante es necesario que el proponente (guente como
minime con el siguiente personal, documentos que deben ser
presentadaos con la oferta.

SR I AU PR P Yo g
cantipal SAREOA | poRmACIGN | | EXPERIENGIA || DEDICACION -
o DESEMPE] Lt banmmen SENERI - EJECUCION =
- ORAR P P [ TOTAL DEL
\. R I < CONTRATS
Nutricionista Experiencia
Manipulador de alimentos | minima de un (1}

1| sesor | (certificao _det’, SENA- | afio come Pafmfgg;‘e del
FENALCO\ | ‘o entidad | nutricionista °
educativa)

Ingeniere de Alimentos.
\ {cerlificado  del SENA- = .
Ingeniaro FEMALCG o enlidad, de E%perlencm Permanente def

4 de . Y minima de un (2) 0

Alimentos edusacion superior) afios come 100%
presentar tarjeta nutricionista
profesional,
Téenico o superior  en
gastroniomia ylo clencias | Experigncia
afines minima de un (2)

1 Chef | {ceftificado del SENA: | afios en Pe’mf’g;;‘e 4
FENALCO o (entidas | gastronomia ylo °
educativa legaimente | clencias afines
constitiiga)

Experiencia
minima de 1 afo
Controldef .. . gome ingenierc | Permanente del
1 cafidad | 1CONCO 0 SUPRNOT Oy tacndlogo yio 100%
. técnico an
alimentos
Experiencia
minima de 1 afo
Administrad . oMo Permanente dei
1 >\ Administrador de empresas Administrader 3 100%
fin con al objetc
del contrate,
Auxiliares i i Permanente det
10 de cocina Manipulador de aiimentos WA 100%

Para acreditar 1a formacion académicay experiencia se debera
anexar la respectiva hoja de vida'\de cada uno del personal
ofrecido con los respectivos soportes (diplomas vy
certificaciones). La (experiencia general, solo' podrd ser
contabilizada a partir de la fecha de expedicion de la tarjeta o
matricula profesional y/o del diplomaco acta de grado {lo que
apligue). En el evento que se cambie al personal ofrecido, el
nuevo personal debera cumplir con la idoneidad y expetiencia
requerida, el cual deberd contar con la viabilidad del supervisor
del contrato y la autorizacion del ordenador del gasto.

s Contrato, donde se(evidencie gue se encueniran
debidamente afiliados.

«  Carnet y/o'cerificados de manipulacién de alimentos
expedidos por la autoridad competente,

« \ Certificado médico {examenes de frotis de gargania,
manos, ufias, serologia'y coprologico actualizados)

» Certificado y/o'carnet donde se evidencie que cuenta
con iavacuna de hepatitis Ay B

« Contrato de trabajo

£n el evento que se cambig algtn trabajador ofrecido, elnuave
personal deberd cumplir con la experiencia requerida, el cual
debera contar con |a viabilidad del supervisor del’ contrato y la
autorizacion del Ordenador del Gasto, wina vez autorizado el

Sl

El contratista realizd entregade
las copias de las hojas devida y
los cerlificados de estudios del
personal contratado para la
prestacion del servicio, asi como
fes\ que reguieren estudios
especificos.
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cambio de personal, el supervisor del futurs contrato deberd
solicitar el estudio de seguridad‘a la Seccional de inteligencia
de la Policia Metropolitana de Bogota.

NOTA.: en cumiplimiento a lo dispuesto en el Instructivo Nro. 024
DIPON= DIRAF del 114-09-2022 "Lineamientos para suscribir
contratos de arrendamiento de bienes inmuebles por parte de
la Policia Nacional”, aumeral 2 POLICIA NACIONAL COMO
ARRENDADOCRA, ' 'subnumeral 2.3 ~ESTUDIOS DE
SEGURIDAD .Y CONFIABILIDAD, gue a2 la letra dice “la
Secciohal de Inteligencia Policial (SIPOL) de la jurisdiccién
donde se ubica el bien o drea a arrendar, debe realizar Jos
estudios de seguridad y de confiabilidad al oferente’ favorecido
del mismo”.

NOTA1: el oferente garantizard la prestacion del servicio con
el ‘personal requerido. No obstanie, si es necesario mas
personal, el oferente-que salga favorecido deber& contratar mas
funcionarios para prestar el debido servicio,

NOTA ' 2: el oferente se compromete a presentar los
documentos solicitados con 'un maximo de cinco((05) dias
posteriores a la firma del contrato.

NOTA 3: la‘cantidad de Auxiliares de\cocina seran ajustables a
la cantidad de personal que se requiera en la demanda‘del
servicio, para el caso puede 'aumentar o disminuirliegando a un
consenso con el supervisor del contrato.

72

E! contratista, debera presentar la documentacion legal vigente necesaria para garantizar la constitucion de la
empresa tal como lo expresa el Articulo 87 de la LEY 1801 y demas normas legales Vigenies, asi:

Es obligatorio, para el gjercicio de cualquier actividad: comercial, industrial/ de servicios, social, cultural, de
recreacion, de entretenimiento, de diversidn; ¢con o sin animo de iucro, 0'que, siendo privadas, trasgiendan a lo
publico; que se desarrolle o no a través de establecimientos abiertos o cerrados al publico, ademas de los
requisitos previstos en normas especiales, cumplir previamente a la iniciacidn de la-actividad econdmica ios

siguientes requisitos:

1) Las normas referenies al uso del suelo, destinacion o
finalidad para\la que fue construida. la edificacion v su
ubicacion.

St

El contratista cumple con lo
solicitado en el\use de suesios.

2} (‘Mantener vigente la matricuia mercantil de la Camara de
Comercio de la respectiva jurisdiccidn donde' se desarrolle
la actividad,

Sl

El contratista cumple al adjuntar
en' la carpeta la matrculs
mercantl de la camara y
comercio

3) La comunicacion de la apertura—del establecimiento, .al
comandante de estacion o(subestacion de Policia del lugar
donde funciona el mismo, por el medic mas expedito o
iddneo, que para tal efecto establezca la Policia Nacional.

Sl

El coniratista ' cumple con el
requisito, de la comunicacién al
contratante del complejo y el
supervisor.

4) Para la comercializacion de equipos terminales moviles se
debera contar con ¢! permiso o autorizacion expedido. por
el Ministerio de Tecnologias de ia Informacién (y las
Comunicaciones ¢ su delegado.

Si

El contratistas ho comercializa
equipas terminales moviles.

Durante la ejecucion de la actividad ecomémica debera
cumplirse con.los siguientes requisiios:

1.1} Las normas referentes alos niveles de intensidad auditiva.

Sl

El contratista cumple con los
niveles de intensidad auditiva al
no contarccen altavoces en el
sitio arrendado.

1.2} Cumplir con los horarios establecidos pafa 'la actividad
econémica desarrollada.

Sl

El- contratista cumple con.los
horarios establecidos - en el
contrato.
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El contratista: en’ los soportes
adiuntos | ‘cumple con  las
1.3) Las condiciones de seguridad, sanitarias y ambientales g condiciones de  seguridad
determinadas en el régimen de Pglicia, sanitarias y ambientales
determinadas . en"el régimen
policial.
1.4) El ‘objeto registrado en da matricula mercantil -y no Sl El contratista no desarrolla otra
desarroliar otva actividad diferente. actividad diferente a la registrada
en la matricula mercantil
1.5) Para caquellos establecimientos -donde se  ejecuten Sl El contratista-no-ejecuta obras
piblicamente obras musicales causantes de pago, musicales en el desarrolio de sus
protegidas por las disposiciones legales vigentes 'sobre actividades establecidas em\ la
derechos de autor, mantener y presentar-el .comprobante matricula mercantil
de pago al dia.
1.68) Para ‘ofrecer los servicios de alojamiento al piblico u Si El contratista‘no ofrece servicios
hospitalidad, se debe contar con el registro nacional de de alojamienio al pulblico u
turismo. hospitalidad.

- CRITERIOS:DE SELECCION DEL'ARRENDATARIO .

73

1 CRITER!OS DE CAL!DAD EN EL SERVICIO:

Con el fin de garantizar fa calidad del servicio de comedor en
las instalaciones de\la Direccidn de Educacion Policial y para
evifar incumplimientos en la ejecucion de! contrato, se
requiere que el contratista cuente'con el personal necesaric
2 idoneo en la preparacidnde alimentos, para la atencién al
cliente, debe contar(con la maquinaria asdecuada para
garantizar el . servicio, congeladores)  indusiriales,
refrigeradores - industriales, estufas | industriales, sartenes
industrales, ollas industriales, plateria, licuadoras
industriales, azafates, menaje, hornos industriales, juegos de
vajila: (plate hondo,( pando, vasc para juge, pocillo y
cubiertos), bandejas, suministros, transporte, manteleria,
personal), para’ el servicio de cafeterla y restaurante,
garantizande la prestacion del servicio.

Para ello deberd  presentar coniratos laborales, anexar
certificacion | de Cservicio de atencidn (al cliente y de
manipulacion de alimentos dei persanal,este Uitimo expedido
porda‘secretaria de salud y/oentidad adscrita y adicional
acreditar experiencia minima de (1) afio con el obieto de
garantizar un buen servicio,

Sl

El contratista anexa las hojas de contrat
laborales, ta certificacidén de manipulaci
de alimentos con la experiencia d
perschal.

o]

2, CRITERIOS,"DE RESPONSABILIDAD SOCIAL Y
AMBIENTAL

Cumplir con los requisitos de! sistema de gestién de
seguridad y salud en el trabajo. (solicitados en &l anexo ITEM
68).

CumplirCcon los requisitos del sistema gestidén ambiental.
(solicitados en el anexo ITEM 69).

S

&1 contratista cuenta con la certificacion
capacidad- operativa y los formatos
confidencialidad adjuntos en g carpeta d
supervisor

LOLL
L A1)

&b
B

3. CRITERIOS INSTITUCIONALES Y DE INTEGRACION

HORARIQO: CEl “servicio de restaurante \{preparacién de
alimentos segln las necesidades del servicio del personal) se
realizara de lunes a domingo en jornada continua (24 horas),
incluido los dias festivos,'y el servicio de cafeteria desde las
06:00 horas hasta'\las 20:00 horas de lunes’'a domingo
incluido los dias festivos.

sl

Se presenta la licencia de la sefiora ING
C. TAPIERO CASALIMA “identificada ©
cedula de ciudadania 52.910.375
Bogota. Resolucion No, 0427 del 02 abrii
2018 v reposa en la carpeta del contrato
DEPQC.

LU e v p |
a3 W I =
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ASEOC ¥ MANTENIMIENTQ: Se debe mantener en completo
estado‘de aseo y limpieza incluyetrapear, desinfectar, secar
y limpiar cuantas veces\sea necesario, en especial después
de cada descanso \del personal con el fin de mantener en
optimas condiciones de aseo e higiene, asi mismo el personal
de limpieza no deberd estar inmerso en la preparacion o

Sl

El' contratista realiza encel aseo a los
lugares asignados \al comedor, de igual

como, (BLOQUEQS, PAROS, ESCASES DE ALIMENTOS;
PROBLEMAS Y ADECUACIONES DE INFRAESTRUCTURA
ETC), v demas situaciones que pueda afectar el buen
funcionamiento del servicio.

; . - forma al bafio, lavamanos, sanitariog,
entrega de los alimentos. (el ‘mantenimiento, servicia'y divisiones e infraestructura
funcionalidad de los bafios estara a cargo dei arrendatario, )
garantizando la prestacion del servicio tal y como se entrega
los sanitarios - orinales y lavamanos = \pisos -divisiones —
infraestructura). ]
4. CRITERIOS DE SOSTENIBILIDAD FINANCIERA
Poseer planta alterna de alimentos para asegurar la auto El' contratista se compromete soportado ep
sostenibilidad y no afectar el servicio por situaciones altemas &t su certificado de  capacidad operativa gl
)

servicio de comedor ante alguna situacio
alterna.

CONDICIONES TECNICAS MINIMAS

REQUISITOS DEL SISTEMA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

Para la ejecucion del contrato: Adicional a los requerimientos exigidos para-la ejecucion del contrato'la persona natural p

juridica debera:

1.2.1 Desarrollar las actividades necesarias para dar cumplimiento
de las obligaciones del SGSST. que las normas legales vigentes

Para la-presente entrega se realiza g
verificacion  del cumplimienta de |lb

vio ta Policia Nacional fiaya considerado en el contrato y acorde a Si consignado en fa propuesta presentada.
fa exposicion del contratista o subcontratistas a Ios riesgos
encontrados; en el centro de trabajo donde desarrolla la actividad.
1.2.2 Evidenciar objetivamente elliso continuo y permanente de los Para.la presente entrega se evidencia quie
Elementos de Proteccion' Personal, durante \la\“ejecucitn sI el personal cuenta con los elementos de
contractual, acorde & los peligros y riesgos relacionados con ia proteccion personal) seglin  verificacipn
tarea contratada realizada.
1.2.3 Participar en todas las actividades del plan de emergencias Para la presente enirega se realiza |z
guese' programen por e coplratante para el area) donde verificacion y a la fecha nol)se han
desarrollara las tareas., St programado  actividades.\\ asociada | »
simulacros por partel del complejp
educativo.
1.2.4 Notificar a la mayor brevedad, al supervisor del contrato, Ia Para la presente entrega no se ha reportatip
ocurrencia de incidentes, accidentes de trabajo, ¢ el diagnostico de 3| a esta' supervision la ocumencia e
actividades laborales, asi 'como las condiciones de peligro gue accidentes laborales segin “verificacion
detecte durante la ejecucién de la actividad a contratar. realizada.
El arrendatario atendiendo su obligacion da
manera permanente y Gnico responsable de
personal de que labora en el restaurant
1.2.5 Entregar al contratante, los documentos gue evidencien gue presta el servicic de. alimentacion }E
objetivamente los aportes al Sistema de Seguridad Social Integral, St cumplido cabalmente con sus obligaciones

segun los requisitos legales y las obligaciones como contratista.

realizé el pago-de pension 11-2025, sall
12-2025 y realizo el pago de la planita'N
9495813616 de aportes para el mes
noviembre por valor de $8.155.800.

[4 I < g,

Para liquidar gl gcontrato al término de su ejecucién, el contratista debera;

1.3.1 Presentar un informe escrito al supervisor del contrato, donde
evidencia  documentalmente o\ el cumplimientc de\ ' las
respansabilidades asignadas'como contratista o subcontratista, en
materia de aseguramiento en SST vy permita evidenciar
obietivamente la patticipacion de estos..en las actividades de

N/A

Para la presente enirega aln no

presenta el cumplimiento de la condici
toda vez que el requisito esta para
fiquidacion del contrato(al’término de
ejecucion.

L
FLUI  lpen R {1 )
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promocién y prevencion que adopten y estén conforme a los
parametros adoptados en el Sistema de Gestién en Seguridad. y
" Salud-en el Trabajo de la Policia Nacional,

Es de anotar que se debe notificar al superviser del' contrato, quien
serd el encargado de asegurar e cumplimiento de los criterios
téenicos (el SGSST. Asi mismo, antes de dar inicio al objeto
contractual, el supervisor .del\ contrato deberd realizar las
caordinaciones necesarias para que e personal_de' contratistas,
reciba induccion sobreel SGSST, por parte del Grupo de Seguridad
y Salud en el Trabaje de la unidad donde se desarrolle el contrato,

Ieem| .. - e ZREQUISITOS DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL -0 i
De acuerdo a)lo contemplado en la Resolucidn No. 03049 del 2014 “Por la cual se adopta‘efManual de
1 Contratacion de la Policia Nacional™ se actualiza, modifica y-complementa Resolucion No. 00090 del 2018 y
su apéndice inicial, se deberan tener en cuenta las siguientes consideraciones, en las etapas de los procesos
contractuales
. :Criterios:Ambientales En Lios Contratos De Préstacion De Servicios ...
Garantizar que todo el material que e entregue
a-las unidades policiales en forma digital, se £l tratist " t |
realice en un medio reutifizable; ios escritos = contralisia se gompromete a entregar ta
deberan ser ajustados de acuerdo a la directiva Sl |nform.ac'10n S5 manera d.lg'ta‘. garido
- . s . cumplimiento'a 1a directiva presidencial’ 04 de
presidencial 04 de 2012 "Politica cero papel 2012 "Politica cero papal”
(aplicada a los contratos que deben-presentar pap
informes).
Aplicar las buenas —practicas ambientales,
participar de _los \'programas y campafias
ambientales, asi como las demas exigencias El contratista cumple con las buenas préacticas
que_se establezcan en el Sistema de Gestién Sl ambientales [o cual se(evidencla en las
Ambiental, en todas las actividades que realice verificaciones realizadas de manera personal.
durante la prestacion dei servicio dentro de las
instalaciones policiales.
Garantizar la -disposicién final de los residuos
solidos peligrosos y especiales {aceites usados,
luminarias. RAEES, Envases de Sustancias
Quimicas y de. derivados do hidrocarburo; El arrendatario) establecié un protocalo- de
baterias y pilag; lantas, escombros entre ofros limpieza .y recoleccién de residuos’y ‘basuras,
relacionados con el Titulo 6 Residuos Peligrosos tiene" '\ -contrato con Ila (\ECO-LIVE NIT
del ‘Decreto 1076 de 2015 expedido por el 1026.278.705-9 para la recoleccion de residuos
Gobierno Nacional, o norma que lo modifique, S| orgénicos. Los regipientes para la recoleccidn
adicione o sustituya, gue se pudieran generar cumplen con las condiciones, asi mismo tiene
como resultados de la prestacion, de  sus dispuesto “un area para su disposicion. Se
servicios “a’ “la respectiva unidad ' policial. realizaron 04 visitas asi: los dias(08, 15, 24 y 29
(Presentar al supervisor -del' contrato, el de noviembre del 2025, conun total recolectado
certificado de disposicion \final a través de un 4423 kg de residuos;
gestor ambiental debidamente acreditado porda
autoridad | ambiental competente para Ia
prestacion de estos servicios).
Debera impartir, instrucciones;” socializaciones _ )
yfo capacitaciones alpersonal bajo su cargo en El arrendatario establecio un protocolo de
temas ambientales relacionados con  Sus limpieza y recoleccién de residuos y basuras,
aspectos gimpactos ambientales establegiendo tiene contrato con la ECO-LIVE NIT
y presentando croncgrama en temas tales S| 1026.;78.70543 par‘a‘ia recoleccion de residuos
oo organicos. Los recipientes | para la recoleccion
cumplen con las condiciones, asi mismo tiene
o . . dispuesto un  drea” para su disposicién. Se
s Gestionintegral de residuos solidos.y realizaron 04 visitas asi: los dias 08,15, 24 y 29
liquidos, con medidas gue permitan
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disminuir ja cantidad de residucs de noviembre del 2025, con un-total recolectado
generados. Uso de“elementos de 4423 kg de residuos.
proteccion personal,

» Manejo de sustancias quimicas

s Ahorro vy uso eficiente de recursos
(agua y energia)

*  Normativa ambigntal

= Saneamiento basico

»  Gestibn del riesgo que garantice el
buen manejo de los riesgos asociados
a su actividad productiva.

SOPORTE REQUERIDO: Presentar

comunicacion - oficial donde se manifesté los
compromisos de cumplimientos' de todos los
numerales y sus notas en materia ambiental
para el presente objeto contractual.

Presentaral supervisor de conirate, Jas hojas de
seguridad de todos los productos e insumos
utilizados, asi como' ' los reportes de
socializacion, capacitacion o entrenamients de
acuerdo al\cronograma presentado al inicio de
la ejecucién del contrato.

St

El contratista entrego la ficha técnica de los
productos, asi mismo, se brindé capacitaciones al
personal para (a-vigencia 2024, documentacion
que reposa en la carpeta de supervisidn de
confrato de DIEPO.

Fresentar el Plan de Manejo Ambiental para la
mitigacibn de los' (aspectos e impacios
ambientales generados en sus actividades
productivas, todos los programas
documentados en mencionado \Plan, deben
contener:

Alcance

Objetivos

Responsables

Descripcion de actividades
Cronograma

Indicadores que seran del control de la
empresa contratista

. 8, e

SOPORTE REQUERIDO: Mantenersoporte de
la informacién documentada y disponible de los
soportes de cumplimiento normative ambiental
en caso de auditorias de control internas -y
externas,

sl

Para el presente requerimiento el contratista
presento ia implementacion detl sistema ambiental
que con posterioridad se ira adelantando\junto
con el objeto coniratado documentacion que
reposa-en la carpeta de contrato en DIEPO.

Garantizar la presentacién y disponibilidad de
las hojas de seguridad de todas las sustancias
guimicas utilizadas para la limpieza vy
desinfeccion, de igual farma las
especificaciones técnicas de cada producto’'y
debera dar ‘amplia instruccidn al personal bajo
sumando en ef uso adecuado de los mismos y
a la atencion de los riesgos asociados a
derrames de estos, conservando los registros
de socializacion 0 capacitacién. Por otra lado,
los recipientes que los contenga deberan tener

Sl

E! contratista cumple con esta condicién y.a que
suministra (informacién mediante la- planilla de
compatibilidad de sustancias guimicas segtn
verificacion realizada y anexo a la carpeta de la
supervisién.
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su respectivo rotulo de identificacién, indicando
e] grado-de peligrosidad y compatibilidad para
su almacenamiento.

Nota 3: Este Fequisito debe ser cumplido
durante la-gjecucion del contrato, el supervisor
del ‘mismo debe mantener las' respectivas
evidencias de su cumplimignto.

El contratista y su personal de operarios debera
cumplir | ‘estrictamente con Iz normatividad
ambiental vigente y aplicable ’de acuerdo al
objefo confractual (Decreto 1076 de 2015 “Por
medio del cual \se\ expide el Decreto {nico
Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrolio
Sostenible™, incluye los aspectes g impactos
ambientales generados por la actividad
desarroliada, asl como ' tambien sobre los
principios de  responsabilidad ambiental 'y
buenas practicas ambientales expresados a
fravéscde/la Politica y Objetivos Ambientales de
la Policia Nacional.

Si

la ‘normatividad
vigente aplicada’ en el objeto

El contratista cumple con
ambiental
contractuat

El Contratista deberé prever y garantizar que los
empaqgues donde se suministren los diferentes
alimentos\ contengan  caracteristicas’ de
biodegradabilidad y tenga la posibilidad de
aprovechamiento o reciclaje. Todo esto,
cumpliendo las condiciones de salubridad e
higiene que apliguen para cada tipo de alimenio.

Si

El contratista garantiza las, ccondiciones de
salubridad e higiene para los alimentos, de igual
forma ios empaques para suministrar alimentos.

7. En materia de arriendeo de inmuebles para e
funcionamiento de unidades policiaies.

El inmueble noQldeber tener bombillas
incandescentesy contra con un sistema debajo
consumg\de energia tuminica y demas equipos
eléctricos a cargo del arrendatario.

Sl

Bl inmueble  no(\cuemrta con bombilias
incandescentes y cuenta con bombillas tipo led de
bajo consumo de energia.

El inmueble deberd {ener sistema de ahorro,
dispositivos e implementos de bajo consumo de
agua o de uso eficientes, y de no contar conello,
deberé dejar constancia del compromiso del
cambio de los mismoes (presentar el plan de
accidn para esta actividad).

Sl

El contratista se compromete a tener un sistema
de ahorro de agua para la gficiencia def mismo.

El inmueble deberd contar con un sitic para
almacenat y presentar los residuos sélides que
se generen en las instalaciones deacuerdo con
lo previsto en los articulos 17, 22 del Decreto
2981 del 20 de diciembre del 2013 expedido por
el Gobiernc Nacienal, aquella norma gue o
modifiqueadicione o sustituya, frente“a las
obligactiones de los usuarios, del servicio de
aseo.

&l

El contratista cuentacon un sitio para almacenar
los residuos sélidos generados por el comedor.

El  inmueble deberd tener plenamenie
identificadas lastutas de evacuacién, contarcon
sistemas\ de’ alertas, sefializacidon. vy \alarma
segln requerimientos de la\(ley para la
prevencion, control de ~desastre y riesgos
ambientales.

Sl

El contralista tiene identificada las rutas de
evacuacion debidamente sefializadas af igual que
las alarmas para el contrel y riesgos ambientales,
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En o pasible el bien inmueble debera contar con
un sistema de recoleccién de” aguas lluvias
debidamente separadas de la red hidrosanitaria,
y un tangue de | almacenamienic para.las
mismas que facllite su aprovechamiento.

SOPORTE REQUERIDO:
Las evidencias del cumplimiento disposicicnes

El contratista’ - no cuenta con sistema de

cortenidas en el presente obieto contractual, N/A Iy .
deberan  tener su respectivo  rotulc de recoleccion de aguas lluvias.
identificacion, indicando el (\'grado de

peligrosidad vy  compatibilidad para su

almacenamiento.  disposiciones contenidas en
el presente objetc contraciual, deberan ser
allegadas @l supervisor del contrato y revisadas
por parte del funcionario que tiene el rol de
responsable de Gestién Ambiental.

4.4:1 CAFETERIAS:0O RESTAURANTES:

El contratista “deberd instalar al inicio de la
sjecucién del contrato un dispositivo portéati
para la retencién de grasas, aceites y material
solido generados per ia actividad de lavado de
loza, con el objeto de aumentar la efectividad en
el pretratamiento de las aguas residuales que se
generan, el cual podra desinstalar una vez
cumpla con el periodo de gjecucion del contrato.

Sl

La cocina cuenta con trampas de grasa portatiles.

Realizar el mantenimientc de la trampa 'de
grasas . \con ~ una periodicidad, mensual
dependiendo de la capacidad'de ia misma v
controles ambientales  implementados en la
cafeterfa, este mantenimiento se realizard (@
través de. personal técnico o tecndlogos
hidraulicos, ‘sanitarios ¢ afines. Los residuos
retirados deberan ser entregados a un gestor
autorizado por la auteridad ambiental para el
manejo de estos residuos, quienes certificaran
el tratamiento'aplicado, indicando la cantidad de
residuos retirados, v la fecha.

S

La cocina cuenta con trampas de grasa portatiles,
de igual manera ha realizado las limpiezas y
mantenimiento de trampas de grasa a través de
ECO-LIVE NIT 1026.278.705-9 los dias 08, 15, 24
y 29 de noviembre del 2025,

El contratista se compromete a realizar el
mantenimiento y/o _calibracion de los equipos
asignados (neveras, congeladores y aquellos
gque requieran este servicio), mediante una
entidad. certificada por el ONAGC] minimo cada
seis (06) meses, una vez se adjudique el
contrato o cuando \se requiera por fallas
tecnicas, registrando la cantidad y tipo . .de
refrigerante utilizado.

5

No se evidencia el mantenimiento toda 'vez gue
no seha-completado el tiempo estipulado, guede
regisirade el compromiso medianie acta GS-
2025-004367-ESMEB \(del  23/09/2025 de o
ordenado.

E! contratista debera instalar puntos ecologicos
o contenadores dentro delestablecimiento, con
el fin de realizar la-separacion de los residuos
plenaments identificados de acuerdo .alos
voltimenes de generacion teniendo. en 'clenta
loslineamientos establecidos dentro'del sistema
de Gestion Ambiental implementado en las
Instalaciones. Ademas, debera realizar |a
segregacion enla fuente para la disposicion final
en el chut deresiduos en bolsas de color acorde

Sl

El confratista cumple con lo establecido en la
minuta del confrato segin verificacion realizada
se instalaron 02 puntos ecologicos.
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a las directrices establecidas por el equipo def
SGA, (separar adecuadamente(\los residuos
selidos y liguidos del ‘material organico vy
reciclable.
El contratista debera realizar caracterizacion de
las aguasresiduales proveniente de su actividad
{cafeteria o restaurante) a fravés de un
laboratorio acreditado_ante ‘el IDEAM, tramite
que se dehe adelaniar cada seis (6) messs, &l
primero al finalizar el segundo mes de iniciada
su actividad productiva. De ser. necesario y Se ‘recibid resultado de cargcterizacion de las
segun resultado de laboraterfc,' el contratista muestras de las aguas residuales y trampas de
debera tomar medidas ambientales para el logra grasas a fraveés de(informe de analisis No A-24-
del cumplimiento de los parametros exigidos por 65623-0 cuya nota manifiesta “EL ITEM DE
la ley. ENSAYO Sl CUMPLE CON LA
Sl ESPECIFICACION: Resolucion 0631 de 2015 —
Asu vez, el contratista debera realizar la {ELABORACION DE PRODUCTOS
caracterizacion del agua potable (analisis fisico ALIMENTICIOS).\Vertimiento al alcantarillado.
quimico y microbiclogico) a fravés de'\\Un Soportado en el informe de supervision' de! mes
laboratorio)| agreditado, con sl fin\ de dar de junio de 2024 GS-2024-002083-ESMEB.
cumplimiento a lo establecido enla’Resolucién
Nro. 2115 de 22/06/2007 “Por medic de la cual
se sefalan las caracteristicas, instrumentos
bésicos y frecuencias del sistema de control y
vigilancia parala calidad del agua para consumoc
humano” expedida por el Ministerio de
Proteccion Social,
. ) . . Ei arrendatario) -establecidé un protocolo- de
El coniratista_'deberad realizar el manegjo o . .
adecuado delos residuos orgénicos generados ili:ﬁ;ezacgmr;cigieczgz de}aresgécéit};vléasu&?
durante la’ ejecucién del contrate, asi mismo 1026.278.705-9 | lccion d id
debera llevar un control de(la‘generacién y la L para ia recoleccion de residuos
disposicidn de los mismos, y presentar informe Si organicos. Los recnpiept_es para !a r'ecoiec.clon
al supervisor del 'contrato de manera mensual cymplen &R Ia:s condiciones, ast g tiene
donde especifique cual es el tratamiento o dls;lj_uesto O‘iﬂ area pgr[a deiz disposicion. Se
disposicion aplicada, garantizando'que no se ;ea rarn b Véssitazsoggl. 2% ast C;BE 15, ?4 y ig
utilice para ia alimentacién de ganado porcino 422[130:5932 :2 sideu o icon un total recolectado
Para las unidades ubicadas en el Distrito Capital
los arrendatarios deberan diligenciar gl registro
de generadores de aceites vegetales usados, de
conformidad a lo establecido'en’el acuerdo 634
?:gigiﬁnns SO'; g.ian;aecggng?; c?gr?,] ;icﬁgii%ici La cocina cuenta con ?rampas de grasa portéatites,
tratamiento. 6 aprovechamiento adecuato de las cuales fueron asignadas mediante acta No
Acejte Vegetal Usado”. Asl mismo, al’igual que 98'2025'004367—ESMEB def 23”0_9”2925' de
en las unidades a nivel nacional, deberan darle S| igual manera ha realesdo” las I;mpxezgs y
manejo adecuado a los aceites producto de las Pantemmler;:_tg geLK?Emﬁfc:s?gezggasa 4a traves de
friluras y tendrd gue darle tratamiento \y/c la eg?pregaa 15 2'4 ng' -, '? 'g’ ?gofggha
disposicion final a través de un gestorambiental 08 Gias e, 19, 24y © ROVIEMU NS :
autorizade por la autoridad competente para la
realizacién de esa actividad, de igual forma
debera llevar el reporte de generacion de forma
documentada para su verificacién y control,
Fara ta adguisicion de preductos alimentarios y
en-los contratos de arrendamiento de cafeterias Elarrendataric hace entrega de los certificados de
o restaurantes, se deberd\incluir dentro de las manipulacion de alimentos de los funcionarios
obligaciones del contratista la aplicacion de Sl contratados los cuales repesan en la carpeta del
buenas practicas de manufactura — BPM, con contrato ia cual'se encuentra en la DIEPC:
arreglo_a o ‘previsio en el Decreto 3075 de
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1897 y-laResolucion 2674 de_ 2013 expedida
por el Ministerio de Salud, (0''cualquiera otra
disposicion que los\ (modifique, adiciohe ©
sustituya.

Garantizar-que ios detergentes, desinfectantes
y demas sustancias utilizadas en(el-servicio de
cafeteria estén debidamente ' identificados vy
guardados de acuerdo'a ias recomendaciones
del fabricante y fuera del drea de procesamignto
de los alimenics.

SOPORTE REQUERIDO: El contratista debera
presentar en su propuesta las condiciones de
ambito téenico ) exigidas para el presente
proceso, {as cuales deben ser firmadas por el
representante legal, donde se comprometa a
cumplir en su totalidad «con' los requisitos en
materia ambiental.

Nota: Este requisito debe ser cumplide durante
laejecucion det contrato, el Csupervisor del
mismo debe mantener las respectivas
evidencias de su cumplimiento.

sl

El contratista (cumple con esta  condicién
suministrando informacién medianieJaplanilla de
compatibilidad de sustancias quimicas.

En atencion al instructivo No. 024 DIPON-DIRAF-70 del 14 de septiembre de 2020 “Lineamientos para
suscribir_contratos de arrendamignto’ de bienes inmuebles \por parte de la Policia-Nacional”. Literal 1.
Lineamientos Ambientales para el arrendamiento debienes inmuebles, a continuacidn, se amplia la
informacién referente al cumplimiento normativo ambiental.

El arrendatario debera realizar el tratamiento de
los residuos especiales, desde la generacidn,
almacenamiento, recoleccion, transporte,
separacién y disposicion. final, asi como lo
expresa la Resolucion 02309 de 1986 “Por Ja
cual se dictan normas para el cumplimiento del
contenido del Tituto Il de la parte 4a- del'Libro
1o, del Decreto Ley 2811 de~1974 y de los
Thulos 1, il y X1 de la Ley 08 de 1979, en cuanio
a Residuos Especiales”, y debera hacerse
responsable ~por la contaminacién, Osus
consecuenciasy sanciones.

El arrendatario establecié un protocolo de
limpieza y recoleccion de residuos y basuras,
tiene contrato ‘con la empresa ECO-LIVE NIT
1026.278,705-9 para la recoleccidn de residuos

Si organicos. Los recipientes(para la recoleccion

Por ende, el manejo de los residucs especiales gymplen con _las COﬂdlCIOH:S, ast _r.mjsn";o tgape
(grasas, sedimentos| aceites, sdlidos v demas ispuesto ul A4 para su dispesicion. 108 dias

b i S\ 08, 15, 24 ¥ 29 de noviembre del 2025, con un
que sean de origen de la prestacion de servicios total recolectado 4027 kg de residuos
de cafeteria 'y resfaurante), asi\'como de 9 ’
cualquier tipo de contaminacién ocasionada por
éstos, y por las consecugncias que se pueden
originar sobre la salud humana o sobre el medio
ambiente, sinetjuicio de las sanciones legales
a que-haya fugar y sean impuestas por la
autoridad ambiental de la «itada Resoclucion
02308 de 1986.
El arrendatario.deberéd emplear laboratorios Se recibio resultado de caracterizacion \de' las
acreditades. ‘para la certificacion _de) los muestras de las aguas residuales-y trampas de
resultados “en materia ambientaligue estan grasas a través de informe, de analisis No A-24-
sometidos a un sistema deInter calibracion s 65623-0 cuya nota manifiesta “EL ITEM DE

analitica validada mediante sistemas
referenciales establecidos por el Insfituto de
Hidrologia, Meteorologia ¥ Estudios
Ambientales  (IDEAM), dichos . daboratorios

ENSAYO Si CUMPLE CON A
ESPECIFICACION: Resolucion 0631 de 2015 —
(ELABORACION DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS). Vertimiento al alcantarillado, Lo
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deben poseeriia resolucion de acreditacidn en
donde\se presente el alcance('en cuanto a
parameiros y métodos, los cuales deberan estar
registrados en la pagina del
IDEAM, www.idearn.gov.co, ¢ en el medio que
la entidad de control establezca, conforme lo
sefiala el arficulo 2.2.6.1.2.4. del Decreto 1076
2015 "Por medic del cual se expide Decreto
Unico Reglamentanio' del Sector Ambiente -y
Desarrollo Sostenible”.

Para el caso de Bogota D.C,“se debe acatar
la Resolucidn 3957 de 2009 expedida por la
Secretaria Distrital de Ambiente de Bogota, ol
acfo administrativo que la modifique, adicione o
sustituya,

cual-'\quedd soportado en cel “informe de
supervisién del mes de junio de 2024 GS8-2024-
002083-ESMEB.

El‘arrendatario no puede realizar vertimiento de
sustancias  peligrosas, "Se  prohibe  of
vertimiento, la_dispesicién, o pemmitir que\ se
disponga directa o indirectamente ala' red de
alcantarillado publico y/o en cuempos de agua de
uso“ publicc o privado cualquier residuo o
sustancia sélida, liquida' o gaseosa que sea
considerada _como  pefigrosa”, segin o
establecido .en el Decreto 1076 ~de 2015,
expedida por el Presidente de('la Repiblica
de Colombia, ¢ la norma que la modifique o
sustituya.

Sl

La cocina cuenta con frampas da grasa portatiles,
de igual manera ha realizado las limpiezas y
mantenimiento de trampas de grasa a través de
la empresa ECO-LIVE Nit 1026.278.705-9 'de
fecha los dias 08, 15, 24 y 29 de noviembre del
2025

Cuando las aguas residuales no domésticas, no
retnan jas condiciones de calidad exigidas para
su-vertimiento a la red de alcantarillado publico,
el arrendataric esta (\obligado a realizar
tratamiento previo- de-vertimientos, confarme
con los parametros fisicoquimicos de menitereo
y sus valores limites méximos permisibles en los
verlimientos puntuales de aguas residuales no
domésticas (segin resultados de laboratorio de
analisis fisico quimicos de las aguas residuales
nc domesticas); por ende, deberan serobjeto de
tratamiento previo, mediante - un sistema
adecuado y permanente ~que garantice el
cumpiimiento en todo momento de los valores
de referencia, conforme a lo sefialado en ‘el
articulo 16, de“la Resolucion 0631 de 2015,
expedida por el Ministerioc de\\Ambiente vy
Desarrollo Sostenible “Por Ia cual se sstablecen
parametros y los valores limites méximos
permisibles en.\Ios “verlfimientos puntuales. a
cuerpos de agua superficiales y a los sistemas
de alcantariiado publico y se \dictan otras
disposiciones”.

Para el caso de Bogota D.C, se debe acatar
la Resolucidn 3857 de 20089, expedida por la
Secretaria Disttital de Ambiente de Bogota “For
la_cual se establece la noma éenica, para el
control y manejo de los vertimientos realizados
a la red de alcantarillado pablico en el Distrito
Capital', Capitulos: Vili Tratamiento Previo de
fos Vertimigntos, IX Caracterizacion y Obtencion

Si

i.acocina cuenta con trampas de grasa portatiles,
tas cuales fueron asignadas mediante acta No
(GS-2025-004367-ESMEB  del 23/09/2025, de
igual manera ha realizado las limpiezas vy
mantenimiento de trampas de grasa a través de
la' empresa ECO-LIVE Nit)1026.278.705-9 de
fecha los dias 08, 15,24 y 29 de noviembre del
2025.
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de muestras y X Seguimiento de los
Vertimientos.

El arrendataric realizard con personal técnico
idaneo, el mantenimiento de 1a trampa de grasa
(portatil} con una periodicidad diaria {a partir de/
inicio-del'‘contrato y la prestacion del servicio).
Los residucs retirados deberan ser entregados
a un gestor autorizado por la autoridad
ambiental para el manejc de los mismos,.guien
certificard @l tratamiento aplicado, indicando la
cantidad de residuos retirados 'y la fecha
correspondiente de recoleccién.

Para el caso de'Bogota D.C, aplica lo dispuesto
en los articulos 22 y 23 de la Resolucidn 3957
de 2009 de la Secretaria Distrital de Ambiente
de Bogotd "Por fa cual se establece la norma
técnica, para el wontrol y mansjo de Jos
vertimientos realizados a la red de alcantarillado
publico .en el Distrita Capital’, Capftulo: VIl
Tratamiento Previo de los Verimientos

&i

La cocina cuenta con trampas de grasa portatiles,
las cueles“fueron asignadas mediante acta No
(8-2025-004367-ESMEB _ del) 23/09/2025, de
igual manera ha realizado las limpiezas y
mantenimiento de trampas de grasa a través de
la empresa ECO-LIVE Nit 1026.278.705-9 de
fecha.los dias 08, 15, 24 y 29 de noviembre del
2025,

El arrendatario realizard mantenimiento de la
trampa de grasa (externa o fija) de acuerdo a los
controles _pperacionales que establezca el
Responsable del Sistema de Gestién Ambiental
de'la Policia Nacional o el téenico, tecndlogo o
profesional en tematicas ambientales (a partir
del inicic del contrafo y la prestacién. del
servicio). Los-residucs retirados deberéan ser
enfregados a un gestor auterizado por ia
autoridad ambiental para el manejo de los
mismos.

Para el caso de Bogota D.C, aplica lo dispuesto
en los articulos 22 v 23 de la mencionada
Resolucién 3957 de 2009 de'la Secretaria
Distrital de Ambiente de Bogota, Capitulo: Vil}
Tratamiento Previo de los Vertimientos.

Sl

La cocina cuenta con trampas de grasa portatiles,
las cuales fuerom asignadas mediante acta)No
(535-2025-004367-ESMEB  del 23/09/2025, de
igual-'manera ha realizado Jas limpiezas y
mantenimiento de trampas de grasa a través de
la empresa ECO-LIVE Nit 1026.278.705-8 de
fecha los dias 08,15, 24 y 29 de noviembre del
2025,

El arrendatatio debera realizar la
caracterizacion de las aguas | residuales
{paramefros fisicogquimicos que ' se deberan
monitorear y sus valores' limites maximos
permisibles en los vertimientos puntuales de
Aguas Residuales No Domésticas (ARND} de
las actividades de elaboracidon de “productos
alimenticios y bebidas) provenientes de su
actividad (cafeteria o restaurante), a través de
un laboratorio acreditado ante el IDEAM, tramite
que se debe adelantar cada seis (6) meses, la
primera caracterizacion se efectuara al finalizar
el (\primer mes de iniciada” su actividad
productiva, v de ser mecesario conforme los
resuitados de laboratorio, el contratista deberd
tamar medidas ambientales para el logro del
cumplimiento de los parametros exigidos en jos
articulos 12y 16 de la Resalucion 0631 de 2015,
expedida por el Ministerio de Ambiente y
Desarrollo Sostenible *Por la cual se establecen
los pardmetros-y los valores limites méximos
permisibles en los vertimientos puntuales a

8l

La cocina cuenta con frampas de grasa portatiles,
las cuales fueron asignadas mediante acta No
GS-2025-004367-ESMEB  del 23/08/2025, de
igual manera ha realizade las. limpiezas y
mantenimiento de trampas degrasa a fravés de
la empresa ECO-LIVE Nif 1026.278.705-9 y de
igual manera ha realizado las limpiezas los dias
08, 15, 24 y 29(de noviembre del 2025.
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cuerpos de aguas superiiciales y a los sistemas
de -alcantarilado publico y se \dictan otras
disposiciones”, y la segunda, seis (8) msses
después de realizada'la caracterizacion (si se
estan cumpliendo todos los pardmetros), de no
cumplirselos” pardmetros, cada 3 (neses se
realizara caracterizacién _de’ ‘las aguas
residuales en los vertimientos puntuales.

Para el caso de Bogotd D.C, aplica lo dispuestc
en los articulos 22 y 23 de la ya referida
Resolucion ' 3857 de 2008 de la ‘Secretaria
Distrital de Ambiente de Bogetd, Capitulo; Vil
Tratamiento Previo de los Vertimientos.

Nota: de ser) reiterativo (segunda ez que
acurra); el incumplimiento de los
parametros fisicoquimicos «que - se deberan
monitorear y sus valores flimites maximos
permisibles en_Jos vertimientos puniuales de
Aguas Residuales No Domésticas (ARnD), el
Dirgctor, \Jefe o Comandante dela Unidad de
Palicia, informaré a 1a autoridad ambiental para
realizar una visita técnica a la trampa de grasas
y redes hidraulicas, dejando como evidencia los
respectivos resultados de laboratorio y controles
ambientales que se hayan realizado.

Atendiendo lo dispuesto, en Ley 1973 dsl
19/07/2019 expedida | \por e Congreso . de
Colombia "pormedic de {a cual se reguia'y
prohibe el ingreso, comercializaciony uso de
bolsas 'y otros maleriales plasticos en el
Departamento Archipiélago 'de San Andrés,
Frovidencia y Santa Catalina e islas menores
que lo componen, y se dictan - ‘ofras
disposiciones™en sus articulos 6, 7y 8, yen la
Resolucion 2184 del 2019, expedida por el
Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible
“Por el cual se modifica la resolucion 668 de
2016, sobre uso racional de bolsas plasticas y
se adopian otras disposiciones”, eh arrendatario

debera:
= Eliminar el uso de las bolsas piasticas, El contratista para mitigar el impacto ambiental,
8 como accidn contundente para el mangjo Si cumplié con el cambio de mezcladores plasticos
de residuos y cuidado de los. \récursos por mezeladores biodegradables,
naturales.

«(\'Prohibir el uso de pitillos plasticos como
medida de conciencia sobre el dafio a los
recursos  naturales y el desperdicio
incontrolado de las ciudades que temminan
en ' relfenos  sanitarigs- ('sin ningtin
aprovechamiento.

s  Eliminar el uso de-mezcladores plasticos,

=  Prghibirel uso de envases, portacomidas y
cualquier recipiente  de)) poliestirenc
expandido (ICOPOR),. para realizar la
sustitucién  de\ 'estos elementos o
productos, (\'por materales que-(no
contaminen & ambiente.
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El amendatario se compromete a realizar el
mantenimiento y/fo' calibracion de los equipos
asignados (neveras, congeladores, licuadoras y
hornos '@ gas vy eléctricos como. aguellos que
requieren este servicio,para el caso de la
calibracion donde -apligue), certificade por Ja
Organismo, ~MNacional de  Acreditacién
Colombiana ~ ONAC, minimo una vez durante ia
ejecucion del contrato, o cuando se requiera por
fallas técnicas, registrando el servicio prestado
(mantenimiento, . calibracion yfo verificacion),
aclarandeo pardmetros como: cantidad.y tipo de
refrigerante, aceites lubricantes, entre‘otros, con
surespectiva certificacion de mantenimiento y/o
calibracién at supervisor del contrato.

Los residuos retirados deberan ser entregados
a ungestor acreditade por a) autoridad
ambiental para el manejo (de éstos, quien
certificard el tratamienty aplicado, indicando la
cantidad de residuos retirados y la fecha
correspondiente a la certificacion, ia cual debera
ser entregada al supervisor, conforme a lo
sefiaiado en el articulo 2.2.201.15.1 del Decreto
1076 del 26 de mayo de 2015 que expide
el Presidente de la Replblica de Colombia-"Ror
medio del'cual se expide el Decreto - Unico
Reglamentario del Secter Ambiente y Desarrollo
Sostenible", v el Decreto 284 del 2018 “Por el
cual se adiciona el Decreto 1076 de 2015, Unico
Reglamentario del Sactor Ambiente y Desarroflo
Sostenible; \en lo relacionade con la\ Gestion
Integral de los Residuos de Aparatos Eléctricos
y' Electronicos - RAEE\y se dictan ofras
disposiciones”.

Para el caso . de Bogotd D.C, aplica 'lo
establecido ‘en el articulo 27 de la Resolucion
3857 .de 2009 de la Secretaria Distrital de
Ambiente de Bogota, “Porla cual se estabiece
la norma técnica, para el control y manejo de os
vertimientos realizades a la red de alcantarillado
publico enel Distritc Capital’.

Sl

Para la presente entrega de supervision se ha

realizade mantenimiento “al cuarto fric y auto

servicio a los equipos asignados.

Aunado a esto, el contratista realiza la recoleccion
de residuos organicos con'la empresa legal
constituida de razon | social ECO-LIVE Nit
1026.278.705-9"y 'de igual manera ha realizado
las limpiezas 'los dias 08, 15, 24y 29 de
noviembre del 2025.

10

El arrendatario se compromete a
realizar mantenimiento-dei'ducto de escape de
los gases y vapores de la campana de
extraccion (a todas las campanas para remover
la grasa, ‘en filtro, extractores de grasa o©
ventiladores especialmente’ disefiados para
remover los vapores de grasa y crear, a la vez,
una barrera confra el fuego), con _una
periodicidad minimo de tres {3} meses-a partir
del inicio de la actividad productiva, o por
saturacién de la misma que'exija realizar el
mantenimiento en . menor tempo a lo
establecido, procedimiento  que  debe
realizarse pordla empresa a cargo, conforme a

Sl

El arrendatario aun no cuenta con el tiempo para
el mantenimiento,  verificando e corresto
funcionamiento de la campana de extraceion.
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la Guia Técnica GTS-USNA Sectorial 009 del
2007 <\ICONTEC.

11

El'arrendatario se compramete a dar disposicion
final de aceites (de cocina usados . en
cumplimiento-a)la’ Resolucién 0318 del 2018
emitida por el Ministerio de Ambiente vy
Desarrollo Sostenible “For el cual se establece
las  disposiciones  relacionadas con la
disposicion de aceifesde cocina usados y se
dictan otras disposiciones”.

Para'el caso de Bogota D.C, aplica el Acuerdo
634 del 2015de la-Secretaria Distrital de
Ambiente de Bogotd"Por medio del cual se
establecen regulaciones para la generacién,
recoleceion y tratamiento o aprovechamiento
adectado del aceite vegetal usado y se dictan
ofras disposiciones”,

Sl

El \arrendataric establecid. . un' ‘protocelo  de
limpieza y recoleccién de residuos y basuras,
tiene contrato con la ECO-LIVE . NIT
1026.278.705-0 para la recoleccidn de residuos
organices.O'Los recipientes para I3 Fecoleccion
cumplen con las condiciones, asi mismo tiene
dispuesto un drea para su disposicién. Se
realizaron 04 visitas asi: los dias 08, 15, 24.y29
de noviembre del 2025, con un total recolectado
4423 kg de residuocs.

12

El arrendataric s& compromete a realizar un
adecuadao- manejo de sustancias -guimicas,
comalo-establece la Ley 55 del'2'de julio de
1863 que expide el Congreso de Colombia “Que
trata Caonvenio 170 sobre la seguridad en la
utilizacién de dos' productos guimicos .en. el
frabajo”.

81

El contratista cumple conla condicion técnica del
presente numeral segin verificacion realizada!

13

El . —arrendataric debera _instalar puntos
ecolégicos © contenedores dentro  del
establecimiento, - con el fin de realizar la
separacion, delos residuos aprovechables 'y
peligrosos, ' plenamente  identificados’ de
acuerde a los volimenes- de generacion,
teniendo en cuenta(\ los lineamienios
establecidos en la'Politica Ambiental de la
Policia Nacional, fa Resolucion 02309 de 1985
expedida por el Ministerio de Salud, conforme el
articulo 35 “Por la cual se dictan'normas para ef
cumplimiento del procedimiento en materia de
Residuos Solidos Especiales”, y en atencionala
Resolucién, 2184 de 2019 “Por fa)\cual se
modifica ia’ Resolucién 668 de 2016 sobre uso
racional de bolsas plasticasy se adoptan ofras
disposiciones”,

De conformidad\'con los dispuesto en\\la
Resolucion 2640 de 2007 que expide gl Gerente
General del Instituto Colombiano-Agropecuario
~CA “Por la cual se(\reglamentan las
condiciones sanifarias )y de inocuidad en la
produccion  primana de ganado porcino
destinado.\ al sacrificio  para  -consumo
humano', el arrendatario deberd realizar e}
manejc adecuado de los residuos organicos
{lavazas), generados durante la ejecucion del
contrato, acorde con lo dispuesto por el Institito
Colombiano Agropecuario — ICA, para 1o cual
deberd’ llevar un control de (generacién vy
disposicién de los mismos, y presentar informe
al supervisor del contrato de manera mensual
en el gue especifique cual es el tratamiento o

Sl

Para el presente informe de supervisidon, se
evidencia que el contratista cuenta con varios
puntos ecolégicos segln verificacion realizada.
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utilice para la alimentacion de ganado porcino.

14

El arrendatario.\deberd garantizar que.los
equipos eléctricos cumplan con normas técnicas
de  eficiencia energética (de(\'eomputo vy
periférico), es decir, gue' tengan un bajo
consumo de energid)y que cuenten con
opciones de encendido, hibernacién y apagado
{(entregar, ~fichas técnicas de losc equipos),
conforme ta NTC 5310 Eficiencia energética en
equipes de refrigeracién. comercial rangos de
eficiencia y etiguetado 'y el Reglamento Técnico
de Efiquetado -RETIQ-.

Para el ccasc de Bogotda D.Co aplicalo
establecido en el capitulo Il de la Resolucion
1512 de 2010 "Por la cual'se establecen los
Sisteras de Recoleccion Selectiva v Gestion
Ambientaj de Residuos de Computadores y/o
Periféricos’y se adoptan otras disposiciones”, de
la-Secretaria Distrital de Habitat de Bogota.

St

£l contratista cumple con la condicion técnica del
presente_numeral segdn verificacion realizada.
Atendiendo la verificacién realizada con los
medidores y calibrador -de ‘los cuartos frios,
atendiendo que sonos Gnicos elementos sujetos
a una verificacién suscitada en el presente
numeral..

15

El arrendataric debera presentar los permisos,
licencias que " dieran lugar para“ el
funcionamiento y desarroilo de- su~ actividad
productiva, cualguier infraccion ambiental por
omisiéh de permisos, (concesicnes o licencias
ambientales, que '\ hubiese sido necesario
tramitar anies) del inicic del confrato, en el
transcurso” y después de la (actividad del
conirato, seran asumidas como responsabilidad
del arrendatario.

Si

El contratista presento certificacion de no requerir
licencias ambientales la cual reposa en Ja carpeta
del conirato en la DIEPO.

16

El arrendatario. \deberd aplicar las buenas
practicas - ‘ambientales, participar.\de los
programas y campafas ambientales, asi como
las demas exigencias que se establezcan en el
Sistema de Gestion Ambiental, que contribuyan
al cumplimiento \de la Politica Ambiental 'y
Objetivos Ambientales Institucionales; entodas
las aclividades que realice durante |a prestacion
del servicio dentro de ‘las instalaciones
policiales.

Sl

cumplido & cabalidad con este numertal.

Para i{a presente entrega el contratista’ ha

17

E! arrendatario deberd garantizar que todo el
material que se entregara a la Policia Nacional
sea de forma digital o en medio reutilizable, los
escrites deberan estar-gjustados de acuerdo a
la Directiva Presidencial 04 de 2012 “Politica
Cero Papel” (aplica a los contratos que_deben
presentarinformes digitales, informacion digital
Y@ facturas fisicas y magnéticas)”.

Sl

Para ia presente enirega el contratista ha
cumplido a cabalidad con este numeral, segln
verificacion realizada.

18

El arrendatario deberg cumplir con lo previsto en
la Resolucion 41012 de 2015 expedida por
el Ministerio de Minas v Energia “Por la-cual se
expide el Reglamento técnico de Etiquetado —
RETIQ expedido por Ministeric’ de Minas y
Energfa, con fines de Uso Racional de Energia
aplicable a algunos equipos de uso final de
energia eléctfica y gas combustible, para su
comercializacion y uso en Colombia!, o aquella

Si

Para la presente entrega se esta implementado el
presente numeral, seglin verificacion realizada.
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18

El arrendatario deberd, garantizar que todas las
sustancias \quimicas que se utificen para la
prestacién- de servicio deniro~de las
instalaciones policiales, posean rdtulo de
identificacién y las ~hojas de seguridad,
especificando los siguientes items:

s ' |dentidad del producto

« Informacion sobre componentes

* [dentificacidén de peligros

«  Primeros auxilios

o (\‘Inflamabilidad y explosion

s Medidas en caso de derrames o
escapes

«  Manipulacién y almacenamiento

Control de exposicion /) proteccion
personal

Propiedades fisicas y quimicas
Estahilidad y reactividad

Informacidn toxicologica

informacién ecolégica
Consideraciones ' relativas a  la
eliminacion

* Ipformacion relativa al transporte

s informaciones reglamentarias

. & & @

Esta informacion deberé ser allegada en idioma
espafiol al suparvisor del contrato, en aras de
atender efectivamente cualquier- situacion de
emergencia, conforme al Decreto 1076 de 2015
"Por medio del cual seexpide el Decrefo Unico
Reglamentaric del Sector Ambiente y Desarrollo
Sostenible”,

Nota & Este requisito (debe ser cumplido
durante la ejecucion del conirato, &l supervisor

del mismo debe mantener jas respectivas
evidencias de su cumplimiento.

N/A

El confratista no utiliza sustancias quimicas'en la
preparacion de los alimentos, por tal motivo esta
condicién no aplica, segtn verificacion realizada.

REQUERIMIENTOS PARA SUPERVISORES DE CONTRATOS:

de ' los
estudio

El supervisor debera verificar y soportar el cumplimiento

requerimientos ambientales sefialados en el
de conveniencia 'y oporfunidad, tenienda en

Sl

Se verifica que el contratista cumpla con los
soportes de requerimiento ambiental los cuales
reposan en . la carpeta de contrato DIEPO vy
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cuenta que podra ser objeto de verificacion a través de documentos de supervisién mensual los cuales
gjercicios de supervision. son anexados a la presente supervision.

2.1 NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA
Al momento no se han presentados anormales del normal desarrollo del presente contrato.
3. AVANCE DELA EJECUCION DEL CONTRATOC U ORDEN DE COMPRA:

A la fecha de corte del presenté informe de supervision han transcurrido (91} dias calendario desde que
inicid 1a ejecucion del contrato u orden de compra, restando (274) dias calendario para que finalice &l plazo
de gjecucion.

4. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

El arrendatario pagara al arrendadoer el valor-del canon de arrendamiento, en mensualidades, anticipadas,
dentro de los cinco (05) dias habiles de cada mes, siguientes alivencimiento del plazo para pagar el canon
de arrendamiento. El valor del canon de arrendamiento mensual sera de SIETE MILEONES NOVECIENTOS
TRES MIL CIENTO SESENTA PESOS (57.903.160,00), moneda legal colombiana, exciuido de VA sin
incluir servicios publicos,

Los servicios plblicos se pagaran porindependiente, discriminados asi:
El'servicio de gas se pagara de acuerdo con la factura emitida por la entidad prestadora del servicio.

Los servicics deagua vy energia se determinaran de acuerdo con el consumo realizadgo que se tomara de
los medidores al iniciar el mes y.al finalizar, este consumo sera multiplicado por el\walor det kilovatio de luz
y metro cubico que se determine en la factura emitida por la entidad prestadora del servicio, procedimiento
que arrojara la cantidad de dinero a pagar, por cada uno de los servicios.

Las sumas de dinero antes descritas, tanto la del canon de arrendamiento v la establecida por concepto de
servicios publicos sera consignada por el arrendatario€n 1a cuenta corriente No,\110-018-16886-4 de! Banco
Popular Fondos Espegiales DIEPQ, cédigo del convenio 6028, exceptuando la suma de dinero gue por
concepto de servicio‘de gas se emita en la factura por parte de la entidad prestadora del servicio.

Se indica que, para efectuar pagos por concepto de canon de arrendamiento, se debera solicitar la orden
de consignacién a la oficina de Tesoreria de la- Direccidn de Educacion Policial antes del dia primero de
cada mes. El arrendataric tendra cinco (05} dias habiles para realizar el mencionado pago, tomando como
referencia la fecha de aprobacién de ia garantia Unica.

PROCEDIMIENTO PARA EL PAGO DE INTERESES MORATORIOS POR CONCEPTO DEL CANON DE
ARRENDAMIENTO.

El incumplimiento del plazo para el pago del canon mensual dearrendamiento v el valorde los servicios
acarreard para el arrendatario el pago de un interés del cero punto cinco por ciento (£.5%) del valor dejado
de cumplir o entregar, por cada dia de retardo y hasta-el dia en que se efectiie el respectivo pago.

4.1. Ejecucion Financiera y Pagos:

‘de pat

% del valor det ;:ontra’.ec.: u
orden de compra
Valor total del contrato u orden de compra % 94.837.920,00 100%

Valor en pesos
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Valor total de las entregas $ 23.708.480,00 25%
Valor totalfacturado $ 23.709.480,00 25%
Valor pagado $.23.709.480,00 25%
Valor pendiente de entrega $ 71.128.440,00 75%

de arrendamiento. Lo anterior,

por un espacio fisico.

Nota 1: El cuadro A, hace referencia al pago del arrendatario de acuerdo al valor acordado segin ef contrato

spendiente a; Ia ejecucmn del

sté mfcrmando)

No. deracta LED
constancia
de-recibido

: ,Valor_ Valor

' 'facturado - '

ret;ab:do i

“pagado deduc_mones () pago

‘No. orden-de

/A WA

VAT WA T AT WA “NA

N/A

PAGOCS REALIZADOS POR EL ARRENDATARIO

PAGO CANON DE ARRENDAMIENTO

Por cencepio de canon de arrendamiento con cargo alicontrato principal

Nota 2: no se diligencia el-cuadro B teniendo en cuenta que el obieto contractual es el arrendamients de un
espacio fisico donde fa Direccién de Educacidon Policial recibe ingresos. en este sentido a ¢ontinuacion se
relacionan tos pagos realizados por el arrendatario.

01 2025 | 23/09/2025 | 22/10/2025 $ 7.903.160,00 27/30/2025
02 2025 (. 23/10/2025 | 22/11/2025 $ 7.503.160,00 26/11/2025 2787004
03 2025 | 231172025 | 22/12/2025 § 7.903.160,00 22/12/2025 3738610

SERVICIOS PUBLICOS

Por concepto de servicio de ENERGIA ELECTRICA a cargo del contrato principal

(G5-2025-004365-ESMER del 01 U D )

01 Ve hre do 2095 3023347 07/10/2025 $ 483.825,30 23/09/2025 al 01/10/2025
G52025-005102-ESMEB del 22

02 de noviembre e 2044 3354625 26/11/2025 $ 934.873,75 02/10/2025 al 21/11/2025
G5-2025-005466-ESMEB del 20

03 do diclomblo\AL 2025 3354631 2214212025 $1.466.724.00 21/11/2025 &l 23112/2025

Par.cancepto de servicio de AGUA a carge del contrato principal

de octubre de 2025

GS§-2025-004365-ESMEB del 01

3023347 1 07/10/2025 § 483,625,30

23/089/2025 gl 011012025
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0z | GS2025005102-ESMES del 22 3354625 26/11/2025 $ 620.691,73 02110/2025 al 21/11/2025
03 \[852025-008466 ESMES del 20 3354830 22/12/2025 $318.046,00 21/11/2025 al 23/12/2025

Por concepto de servicio de GAS a cargo del contrato principal

GS- 2025 004355 ESMEB
01 delGde cctubre de 62627110 23/10/2025 $4.170,44 17/69/2025 al 20/10/2025
2025
(GS-2025-004365-ESMEB
02 del 01 de octubre de 62627110 23/10/2025 | $ 7'674.7800,00 28/06/2025 al 18/G7/2025

2025 :
(GS-2025-005102-ESMEB
03 det 22 de noviembre de 62627110 23/10/2025-) $11°488.920,00 2011072025 al 21/11/2025

2025
G5-2025-005466-ESMER

04 del 20 de diciembre de 62627110 05/01/2026 $ 6'330.910,00 21/11/2025 at 19/12/2025
2025

4.2 Entrada de Bienes
No aplica
5. (\RECOMENDACIONES

Acatar las recomendaciones emitidas en las inspecciones realizadas por el responsable del sistema de gestién de
seguridad.y salud en el trabajo de la Escuela de Policia Metropolitana de Bogota.

6. (\CONCLUSIONES

El coniratista Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplio\con las clausulas y

cumplic  con -8 _X_ | especificaciones técnicas del contrato, enla fecha o fechas establecidas, para lo cual relaciono

io establecido y angxeJos documentos soportes-(técnicos obligatorios establecidos en las especificacicnes

en las téchicas, incluyendo las ambientales, de seguridad y salud en el trabaje v otros).

clausulas En caso de incumplimiento parcial o total del contrato, se informé mediante_comunicacién

centractuayﬁf‘ NO'~_ | oficial No. del , dirigida al ordenador del gasto, las
\ obligaciones incumplidas.

Supervisor Contrato No. 80-1-30065-25,
Correo electronico: nicolas.garciay@cokeo. pohma gov.co
No. Celular: 3142301796
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Planilla Resumen

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

Identificacion dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Departamento Teléfono Exonerado SENA e
NIT 79291714 5 MUNOZ.CORREA JORGE HUMBERTO B - MENOS DE.200, COTIZANTES SANTA ROSA Calle 25 B No. 74-34 SANTA'ROSA DE VITERBO-BOYACA | 2633190 Si
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pension Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dias Mora Valor
2025-11 2025-12 1972545167 9495813616 B 2025/12/03 2025/12/01 |\ BANCO CAJA SOCIAL $20,835,100
LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES
EMPLEADO NOVEDADES PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES
No. | Identificacion Nombre Codigo| Dias 1BC Aporte  |Codigo| Dias IBC Aporte | Codigo | Dias IBC Aporte  [Codigo| Dias 1BC Tarifa Aporte  |Dias I1BC Aporte Exonerado | Total Aportes
ing|r p|corfvst|stn| i [avplvet]irl |vip| SENA e ICBF

SUCURSAL: BOGOTA ESCUELA (25 Afiliados)

$30,889,950  $4,943,300

$30,889,950  $1,236,900

$30,877,600  $1,236,400

$30,889,950

$739,300

$8,155,900

\"
Pagina 1 de 3

2025/12/01 04:40 PM
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Centro de Trabajo: BOGOTA ESCUELA (25 Afiliados) $30,889,950| $4,943,300 $30,889,950], $1,236,900] $30,877,600| 1$1,236,400 $30,889,950 $739,300 $0| 30| 48,155,900

Ciudad:\BOGOTA Depto: BOGOTA D.E. (25 Afiliados) $30,889,950| $4,943,300) $30,889,950(  $1,236,900 $30,877,600| $1,236,400 $30,889,950 $739,300 30| 30| $8,155,900

10JcC [93136137  |ACOSTA YARA 23020 [ 30 [ $1,423,500] $227,800|ERS005 30 $1,423,500) $57,000 CCF22| 30| \ $1,423,500] $57,000] 147 30 |  $1,423,500( 2.436% $34,700] 30 $0) $0) Si $376,500
JOSE NORBEY 1

2 [cC |37627382  [CAMELO MASMELA 23030 [ 30 [ $1,423,500] $227,800[EPS008| 30 $1,423,500) $57,000] CCF22| 30 |  $1,423,500) $57,0000 1477 30| $1,423,500] 2.436% $34,700] 30 30| $0) Si $376,500
|JOHANA EDITH 1

3 |cc 1074809247 \[cARDOZO 23020 [ 30 |\ $1,423,500] $227,800[EPS008| 30 $1,423,500) $57,0001 CCF22| 30 | $1,423,500) $57,000] 14-7] 30 |  $1,423,500| 2.436% $34/700] 30 $0) $0) si $376,500
RODRIGUEZ 1
UENNIFER
ALEXANDRA

4 |cC 1106900835 [CARVAJAL MATEUS 23020 [ 30 [ $1,423,500] $227,800[EPS041[ 30 $1,423,500) $57,000 CCF22{ 30, [+ $1,423,500] $57,000 14-7] 30 | ~$1,423,500| 2.436%] $34,700] 30 $0) $0) Si $376,500
CRISTIAN CAMILQ 1

5 |cC [1006031451 |CASTANEDA X 23020 | 5 $237,250) $38,000[EPS005| 5 $237,250) $9,500] CcF22| 5 $237,250) $9,500] 147} 5 $237,250| 2.436%] $5,800(, 5 $0) $0) Si $62,800

1

6 |cC 1110456018~ [CASTANEDA X 23030 [ 4 $189,800| $30,400[EPSC34| 4 $189,800) $7,600( ccF2| 4 $189,800) $7,600 14-7| 4 $189,800| 2.436% $4,700( 4 $0) $0) Si $50,300
VIRGINIA 1

7. |cc 11011082896  [CUBILLOS URREGO 23020 [ 30 [ $1,423,500] $227,800[EPS005[ 30| ~ $1,423,500] $57,000 CCF22| 30.[~ ‘51,423,500 $57,000] 147 30 |  $1,423;500].2.436% $34,700] 30 $0) $0) Si $376,500
MIGUEL ANGEL 1

8 |cC |37944075  [GARZON YANET 23030 [ 30 [ $1,423,500] $227,800[EPSC34{ 30 $1,423,500) $57,000) CCF22| 30 | $1,423,500) $57,0000 14-7| 30} |\ * $1,423,500] 2.436% $34,700] 30 50| $0) Si $376,500

1

9 [pT [788728 [GONZALEZ s 23020 [ 17 $806,650) $129,100[EPS017| 17 $806,650) $32,300] ccF22| 17 $806,650) $32;300] " 14-7| 17 $806,650| 2.436%] $19,700) 17 $0) $0) Si $213,400
MONTERO JAVIER 1
RAFAEL

10-|cc ‘(65830823  |HERRERA 23030 [ 30 [ $1,423,500] $227,800[EPS041| 30 $1,423,500) $57,000 CCF22| 30 |~ 51,423,500 $57,0000 14-71 30 | $1,423,500] 2.436% $34,700] 30 $0) $0) Si $376,500
ESPERANZA 1

11 [cc [1005340895 |HURTADO 23030 [ 30 [ $1,423,500] $227,800[EPS041[ 30 $1,423,500) $57,000) CCF22[ 30 |  $1,423,500) $57,0000 14-7 30, $1,423,500] 2.436% $34,700] 30 $0) $0) Si $376,500
VILLAMI XIOMARA 1
STACEY,

12 [cc [1000493488 |{LAGOS BAUTISTA 23020 [ 30 [\ $1,423,500] $227,800[EPS008| 30 $1,423,500) $57,000] CCF22| 30 | $1,423,500) $57,0000 14-71 30 | $1,423,500] 2.436% $34,700] 30 $0) $0) si $376,500
DANA VALENTINA 1

137)cc \[57427056  |LOZANOMUNOZ | X | X 23030 [28 [ $1,328,600) $212,600[EPSC34{ 28 $1,328,600) $53,200 CCF22| 28 | 51,328,600 $53,200] 147 28 |  $1,328,600] 2.436%] $32,400 28 $0) S0 Si $351,400
EDITH 1

14 [cc [1105679393 [LozANO 23020 [ 30 [ $1,423,500] $227,800[EPS037[ 30 $1,423,500) $57,000-CCF22[*30 | $1,423,500) $57,0000 14-7 30,| \ $1,423,500] 2.436% $34,700] 30 50| $0) Si $376,500
ESPERANZA 1

15 [cc [1221967483 . [MEZA MARTINEZ 23030 [ 30 [ $1,423,500) $227,800[ESsc24| 30 $1,423,500) $57,0001 CCF22| 30 | $1,423,500] $57,000]\ “14-7] 30 |  $1,423,500| 2.436% $34;700] '30 $0) $0) Si $376/500
SIRLEY PAOLA 1

16 [cc, (1110491129 [MONTOYA SIERRA 25-141( 30-f * $1,423,500] $227,800[EPS037| 30 $1,423,500) $57,000] CCF22| 30 | $1,423,500] $57,0000 14-71 30 | $1,423,500] 2.436% $34,700] 30 $0) $0) Si $376,500
CINDY TATIANA

17 |cc [1143161369 [PACHECO 23030 [ 25 [ $1,186,250] $189,800[ESsc24f 25 $1,186,250) $47,500] CCF22{ 25 | * $1,186,250] $47,500( 14-7| 25 | ~51,186,250] 2.436% $28,900] 25 $0) $0) si $313,700
[CANTILLO JOSE 1
ARMANDO

18 [cc [1143161369 [PACHECO X 23030 | 5 $237,250) $38,000[ESSC24| 5 $237,250) $9,500( CCF22| 5 $237,250) $9,500]\ \14-7| 5 $237,250| 0.000%] sof, 5 $0) $0) Si $57;000
[CANTILLO JOSE 1
ARMANDO

19-.|cC' [1064980547 |PENA ORTEGA 23100 28 [ $1,328,600) $212,600[EPS002( 28 $1,328,600) $53,200 CCF22| 28 | ,$1)328,600) $53,2000 14-71 28 |  $1,328,600] 2.436% $32,400] 28 $0) $0) Si $351,400
ARACELY DEL 1
[CARMEN

20 |CC [1064980547 |PENA ORTEGA X 23100 | 2 $94,900) $15,200(EPS002| 2 $94,900) $3,800| CcF22| 2 $94,900 $3,800] 14-7| 2 $94,900] 0.000% so| 2 50| $0) Si $22,800
ARACELY!DEL 1
[CARMEN

21 |cC [52239980 . |PEREZ PARRA ANA | X 23100 [ 25-[\ $1,186,250] $189,800[EPS002| 25 $1,186,250) $47,500 CCF22| 25 | $1,186,250) $47,5000 14-71 25 | $1,186,250] 2.436% $28,900] 25 $0) $0) Si $313,700
LuCILA 1

22-|CC 1002188284 [PEREZ VEGA MAIRA 23030 [ 30 [ $1,423,500] $227,800|EPS005| 30 $1,423,500) $57,000] CCF22| 30 | $1,423,500] $57,000] 147 30 |  $1,423,500| 2.436%] $34,700] 30 $0) %0 Si $376,500
ROSA 1

23 |cC [1002188287 |PEREZ VEGAMARIA 23030 [ 30 [ $1,423,500] $227,800[EPS017| 30 $1,423,500) $57,000] CEF22[.30 |  $1,423,500) $57,000] 14-7). 30 |+ "51,423,500| 2.436% $34,700] 30 $0) $0) Si $376,500,
FERNANDA 1

24 |cC [1022405408+ [ROBLEDO LEON X 23030 [ 30 [ 51,423,500 $227,800[EPSC34{ 30 $1,423,500) $57,000] CCF22| 30 | $1,423,500] $57,000( \ 14-7 30 |  $1,423,500] 2.436% $34,700] 30 $0) $0) si $376,500
LAUDY YUSSEY 1

25 [ce\ 79446123 [RODRIGUEZ 23100 30  $1,423,500] $227,800[EPS017| 30 $1,423,500) $57,000] CCF22| 30 | $1,423,500] $57,0000 14-7] 30 | $1,423,500] 2.4363 $34,700] 30 $0) $0) Si $376,500
MOLINA GUSTAVO 1
HERNAN

26 |cC [1012339535 |VELANDIA PUERTO [ X 23030 25 [ $1,186,250] $189,800[EPS037| 25 $1,186,250) 47,500 CCF2225 (" $1,186,250] $47,5000 14-7] 25 | $1,186,250] 2.436% $28,900] 25 $0) $0) Si $313,700
ANA PILAR 1

27 |cC [1020738854. |VILLAMIL ROJAS x| [z3020] 5 $237,250) $38,000[EPS001[ 5 $237,250) $9,500[ CCF22| 5 $224,900| 9,000}, 14:7-'5 $237,250| 0.000%] s[5 $0) $0) Si $56,500
MIGUEL ALFONSO 1

28 |CC, 1020738854 |VILLAMIL ROJAS X 23020 | 2 $94,900) $15,200(EPS001| 2 $94,900) $3,800( ccr2| 2 $94,900) $3,800] 14-7) 2 $94,900] 2.436% $2,400( 2 $0) $0) si $25,200
[MIGUEL ALFONSO A

Total Afiliados( 25) $30,889,950|  $4,943,300) $30,889,950|  $1,236,900 $30,877,600|  $1,236,400) $30,889,950) $739,300) $0) 50 $8,155,900

RESUMEN DE PAGO

CODIGO AFILIADOS VALOR LIQUIDADO

AFP/(ADMINISTRADORAS: 4) 25 $4,943,300
COLFONDOS 231001 800,227,940 6 3 $645,400
COLPENSIONES 25-14 900,336,004 7 1 $227,800
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RESUMEN DE PAGO

CcoDIGO AFILIADOS VALOR LIQUIDADO

PORVENIR 230301 806,224,808 8 12! $2,483,000
PROTECCION 230201 800,229,739 0 9 $1,587,100
ARL (ADMINISTRADORAS: 1) 25 $739,300
SEGUROS BOLIVAR 14-7 860,002,503 2 25 $739,300
CCF (ADMINISTRADORAS: 1) 25 $1,236,400
COLSUBSIDIO CCF22 860,007,336 1 25 $1,236,400
EPS (ADMINISTRADORAS: 9) 25 $1,236,900
ALIANSALUD EPS (ANTES COLMEDICA) EPS001 830,113,831 0 1 $13,300
CAPITAL SALUD EPSC34 900,298,372 9 4 $174,800
COMPENSAR EPS008 860,066,942 % 3 $171,000
COOSALUD MOVILIDAD ESSC24 900,226,715 3 2 $114,000
FAMISANAR EPS017 830,003,564 7/ 3 $146,300
NUEVA E.P.S. EPS037 900,156,264 2 B $161,500
NUEVA EPS MOVILIDAD EPS041 900,156,264 2 3 $171,000
SALUD TOTAL EPS002 800,130,907 4 2 $104,500
SANITAS EPS005 800,251,440 6 4 $180,500

v $8,155,900

¥
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;. MINISTERIC)DE DEFENSA NACIONAL

# POLICIANACIONAL

¥ ESCUELA DE POLICIA METR@RQLITANA DE BOGOTA
GRUPO DE SOPORTEAOGISTICO

2408680038
No. GS-2025- SUDIE~GUSOL - 20.1

Bogota DIC., 20 de diciembre dg2025

Sefor B

JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA
Representante legal JHMC
ingtatianamontoya@gmail corm
Transversal 33 No 47335 Sur

Bogota D.C.

Asuntai'notificacion pago de servicios de agua y energia eléctrica.

Respetuosamente qme'permito informar al sefior representante legalygue el consumo de energia eléctrica
y agua potable del periodo comprendido entre el 22 noviembre al 20 de diciembre de 2025, corresponde
a lo indicado por las lecturas tormadas a los contadores delrespectivo servicio evidenciado mas adelante
enelcuadro, asi:

Contadorinicial 125384 Kwh Coniador Inicial 1436,1 m3
Contador Final 13245,8 Kwh Contador Final 14774 m3
Total, consumo mes: 20926 Kwh Total, consumo mes: 41:31m3
Valor del Kwh $ 700,94 Valor del m3 $7700,89
Totala pagar en pesos:  $1466.724,26 Total, @apadar en pesos: $ 318.046,75

* lLaempresadeenergia sefiala que ehKwh, tiene un costo de-Setecientos pesos con.noventa y un
centavos{$700,91), que multiplicadc por el consumo tetal de dos mil noventa y dos con seis Kwh
(2092,6 Kwh), nos arrojaun-valor total de un milién clatrocientos sesentaly ‘seis mil setecientos
veinticuatro con veintiSéis centavos ($1°466.724,26) a pagar por el periodo sefialado por af servidio
de energia.

+ Asimismo, me permito informiar gue el consumo de-agua potable es de cuargnta’y un metros coma
3 metros clbicos (41,3 m3) que multiplicadopor-el valor del metro_ctibico y alcantarillado, euyo
valor es de Sigte mil setecientos con oghénta y nueve centavos ($.7:700,89), por lo que nds da un
total de trestientos dieciocho mil cyarenta y seis con setentd'y cinco centavos ($318.046,75).

El pagodebera ser consignade én'a cuenta No 110-048-16886-4 fondos especidles — codigo de convenio
6028 - DIEPOC del banco poptlar.

Asi mismo, el ARRENDATARIO se\«¢ompromete al pagede los servicios publicos de acueducto v
alcantariliado, energia y recoleccion de basuras, para lo cual se determinara(su valor de acuerdo al
gonsumo realizado que,se tomara de los medidares al iniciar el mes y.al finalizar, este consume|'sera
multiplicado por elvalor del kilovatic de luzyy metro cubico que se determine en la factura emiitida por la
entidad prestadora del servicio, proceditniento que arrojara la cantidad de dinero a pagar, por cada uno de
los servicios. El pago que se derive por este concepto, dabera ser cancelado dento'de los cinco (5) dias
habiles siguientes a la notificacion.

108~0F- 0001 Paginai1de 2 Aprobacion: 26-05-2023
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Eoto contador Acueducto 20/12/2025 Foto confadorenergla 20/12/2625

De manera-atenta y respetuosa me‘permito recordar al sefior representante legal, 7ealizar el pago del valor
dellcanon de arrendamiento’ del mes comprendido''entre el 23/11/2025ab 23/12/2025, asi mismo e
recuerdo que cuentacon un plazo maximo hasta el dia 25/11/2025 pararealizar dicho page.

EL ARRENDATARIO pagar4 a la<POLICIA NACIONAL ~IIRECCION DE EDUCACION POLICIAL NIT.
800.873'379-0, el valor .del'’canon de arrendamiento mensual que .sera) de SIETE MILLONES
NOVECIENTOS TRESUMIL CIENTC SESENTA PESOS ($7.903,180,00) excluido IVA, deimanera
anticipada, una vez el ARRENDATARIO realice ia respectiva consignacion y cuenta con un plazo méaximo
hasta el dia25/11/2025 para realizardiche pago.

Ebincumplimiento del plazo‘para el page del capab mensual de arrendamiento y del valor de los-sénvicios
acarreara un interés.dei cero punto cinco ponciento {0.5%) del valar dejado de cumplir o entregar, por cada
dia de retarde,y hasta que se efectie\elrespectiva pago.

Los pagos se hardn a |a sigliente cuanta:

NOMBRE BENEFICIARIO: Policla Nacional«<Direccion de Educacion Reticial.
N.LT.. 800.373.8379-0

CUENTANro: 110-018-16886-4»-Fondos Especiales - codigo del convenic 8028

Anexo: no

Transversal 33 No. 47 A 355ur Fatima
Teléfono: 3159000 ext. 20403
esmeb.jefad@policia.gov.co
www.policia.gov.co

INFORMACION PUBLICA
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL
2B 86skkEkA DE POLICIA METROPOLITANA DE BOGOTA
’  GRUPO SOPORTE LOGISTIEO
Fecha: Bogotad, D.C. 23 de septiembre de 2025
Hora de inicio: 10:00 horas Hora de finalizacion: 12:00 horas
Lugar: Oficina Grupe\Saoporte Logistico Escugla de Policia Metropolitana de Bogota
ACTA- -SUDIE - GUSOL 2.25

QUE TRATA DE LA,REUNION DE ENTREGA'FiSICA DE LOS ELEMENTOS E INVENTARIOS
ASIGNADOS, (AL~ SERVICIO DE. BESTAURANTE Y _.CAFETERIA, VERIFICACION Y
CUMPLIMIENTO DE LAS CLAWYSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR
PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-1-30065-25 TENIENTE SAMANTA
ESTEFANIA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL(DE LA EMPRESA (JORGE |
HUMBERTO. MUNOZ CORREA) EL SENOR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN
PERSONAL QUE LABORA EN EL'RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO.

ORDEN DEL DiA

Verificacion de asistentes
Lectura de acta anterior

Temas a tratar

Verificagidn de los compromisos

Ll S

DESARROLLO
1. Verificaciéh'de Asistencia.

En lag instalaciones de la Escugla‘de Policia Metropolitana de Bogota, el dia 197de septiembre de 2025,
signdo las 10:00 horas,se” reunieron la sefierad- Teniente SAMANTATESTEFANIA DURAN: PENA
supervisor del contrato'No PN DIEPO 80-1-30065-25 v el sefior JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA
Representante Legal y los miembrog, adscritos de la Empresa)\JORGE HUMBERTO.MUNOZ CORREA
MUNOZ \cen el propdsito de realizar ia entrega y asigngcion de los elementos e estaran a cargo del
comedor para garantizar eldesarrollo del objeto delgontrato, y verificar el cumplimiento a ias condiciones
tecnicas del contrato,.en las instalaciones poriparte del contratista.

2. LECTURA DEL ACTA ANTERIOR
No aplica

3. TEMAS A TRATAR:

Efarrendatario tendra en glienta la siguiente socializacion y dara cumplimientoa las condiciones téenicas
las cuales estan establecidas en el contrato-eh &l anexo nimero 2, asi:

Me permito recordar que<el’ incumplimiento de.dds siguientes condiciongs técnicas minimas
generara incumplimiéntos parciales o totales«eh 1a supervisién del contrato.

;I/ifég—sAC — 0001 Pégina 1 de 35 Aprobacion: 30/08/2021
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ACTA- - SUDIE'= GUSOL 2.25 QUE TRATADBE LA REUNIQN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS

E INVENTARIOS ASIGNADCS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS

CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS PGR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO/PN DIEPQ 80-

1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIADURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL DE-LA EMPRESA (JORGE

HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL SENOR'JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN Ek
-RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO

CONDICIONES\TECNICAS MINIMAS

ISTAIDE: F’QS}EL_ESB- BRSO SIDE ALIAEPTTONE

CERECIIMEN TO D EL- GRANAJIE
G IVHRHTRCO D E A LT B RUTACION

Ei8 clelc)

5 o
BEERDA SABORIZADA.
LACTEOS LECHE, LECHE SABOTIZADA, YOGURT
REFRIGERIOS ERUTAS SUAYABACEAPAY A, MANDARHNA, 84 NANDY,
= AT
- ELQGE, POSTIRES, SALLEYTA GALADD,
BMNAKES SONETAS RAPIDAS

SR G E NI D B G R RIS
MHRIMIO D EV_ALlMEN?I'"AC.LCSN

ARREDE, FASTAS CORTAS, PAZITAS
CEREAL ES Y DERIVIADOS LARGAS, TESRTAS, AREFPA, AR,

TOSTARAS, t4a1Z

< FRLIGL, ARVEJLA, LENTEJA, BLANDULLD,
LEGLERIOSAS GARSANZD, HABICHUELA.
PROTEIMAS GO HUE SO POLLO, COSTILLA
SRUPO DE ALIMEMTOS QUE PORHRAM RES,  GEROON L POLLG,  FILETE
INCLUIR DESAYUMNG - ALMUBRZO - PROTEINAS S18 HUERO PESCADD BS DS
CENA Y CORHDA ESHEECIAL (MES)
LACTEDS LECHE, GsE 2O,
. 2R vA, TAANZANA, PMAMNBARIMNA,
FRUTRS BANANG, MARANIA, FRESA_
 ECHUGA, HHABRRTHOEL S EN LA E M TN |
VERLIUFAS CEBOLLA, TOMATED \ESFINACA, PEPING,

ZUrari ARG AZGRCA

TUBERCULOS Y RAIGES PAPA, REMOLACHA, YIUICA, ZANAHORLA,

El oferente y futuro coptratista garantizard la alimentacion'dal personal de estudiantes\y auxiliares de Policia tenigndo en cuenta
los grupos de aliméntos relacionados y las cantidades minimas solicitadas, asieomo'la presentacién de un mentt ¢on variedad de
productos asociadas a cada item.

NOTA:\Serecomianda seguir fos productos sugeridos en la tabla,mas sin embargoe se podra realizar ajustes y enunciarlos enla
prapuesta bajo las indicaciones deia nutricionista, Es importahte mencionar que en iz propuesta se dehe certificar quacel men
fue revisado y certificadopor un profesional en nutricidn- (nutricicnista).

El oferente y fulurorcontratista debe mantener actualizados los carnsts de manipulacion de alimentos, de lagpersanas que estén
laborando en ios-diferentes puntes de semvigio;cumpliendo con las BPM:(Buenas Practicas de Manufactura) Decreto 3075/97 y
Resclucion'2674 de 2013, usar vestimanta de trabajo que cumpla los siguientes requisitos: de coidrclaro que permita visualizar
faciimente su limpieza; con cigries o cremaileras y/o broches e lugar de bolones u otrosiaccesorios que puedan caer(an el
alimento; sin bolsillos ubicadbs por encima de la cintura; cuando se utiliza delantal, este, debe permanecer atado al cuerpo ef: forma
segura para evitar la contaminacién del alimento.y\@accidentes de trabajo. La empresa sera responsable de una dotacion de
vestimenta de trabajc en numero suficiente para)él’personal manipulador, cen sfproposite de facilitar ef cambio de indumentaria ef
cual serd-conaistente con el tipo de trabajoque desarroila.

La'ptanta de personal debe seracorde a las necesidades.débservicio para no causar traumatismos a la hora de suminisirar los
alimentos, con una disponibilidad 24 horas para atenderlas necesidades.

l.os trabajaderes gue utilice el oferente y fulufg'contratista con motive delgontrato gue se suscriba, no tendrdn vinculacion laboral
alguna, conMa Policla Nacional de Colémbla, condicién que debera figurar en cada contrate individual de trabajo, el cual serd
verificado por el supervisor del contrato.

Ei oferente y futuro coptratisia deberd cumplir con todas v cada una de las disposiciofes legales sobre contratacion-de personal
establecidas en el Régimen Laboral ColombianoyLey 100 de 1693,

Cada vez Que sl oferente y future contratista vaya a realizar el cambio de-aiguna de ias personas gue faboran a su cargo, debera
contar previamente con el visto bueno del supervisor del conlrate., Una vez realizada la nueva€ontratacién, debera acreditaria
documentacion respectiva,del personal contratado.

El Supervisor del Gonlralo requerira en e momento de la contratacion, copia de ld hoja de vida del personal conslis respectivos
examenes medicos, previa coordinacion del résponsable de seguridad y salud en el'trabajo DIEPC Y ESMES,

Ei servicio de restaurante {preparacion de alimentos segln lag necesidades def servicio del personal de estudiantes v auxiliares)
se realizara de lunes a domingoen jornada continua (24 horas), incliido los dias festives, y el'sericio de cafeterla desde las07:00
horas hasta las 20:00 horas'de lunes a domingo incluide-i6s dias festivos.
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ACTA- < SUDIE - GUSOL 2.25 QUETRATA DE LA REUNIQN DEENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS AS|GNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA,\VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL'REPRESENTANTE LEGAL: BE LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL SENOR JORGE HUMBERTO MUNGZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO

El oferente y futuro confratista debera suministrar a cada operario una dotacién corppléta de uniforme, la cual debe fnoluir ;

- Delantal y sobre delantal de dacrén para las damias tminimo tres juegos), de colores claros.

- Pantalén.

- Blusa de'dacrdn para el personal masguling, color blanco (minime fres camisas).

-30mmo que cubra completamente el cabello, para el personalfemenino, lo mismo gue paraieb personal masculing que tefiga’el
cabello que sobrepase el.cuglio de iz biusa (minimo 3 gerfos):

- Zapato cerrado con stela antideslizante.

- Ademas de lo-anterior, cuando las actividades)lo requieran, se suministrarén:‘guantes de caucho, delantales de caucho y otros
elementosle proteceion a necesidad.

El oférente y futuro contratista debe garantizar que ia presentacién/del personal sea la siguierita:

a-El cabello debe permaneget completamente recogido,

b. Los hombres debendéner la barba bien rasurada.

¢. Las ufias deben estar cortadas a ras del dedgyisin esmalte. Durarte tas horas’de frabaio no se podyan usar anillas, ni otra clase
de joya endasimanocs ¢ brazos.

d. El perscnal que presente heridas(infecciones o enfermedades fransmisibles de la piel: infecciones de vias respiratorias egmo
gripe o infecciones de la garganta; otras Enfermedades infectorentagiosas tales como; hepalifis (bucuanoza), tuberculosis, rociola
€ infeccion intestinal (djarrea), no podran laborar er mariptilacién de alimentos ni menije v deberd ser remitido almiddico,

e. No se permitira que se'contrate parsonal que ngtenga comprobado su adecuado estado de salud con los certificados de: examen
médico generalque incluya revision de la caVidad oral, vias respiratorias; estado de la piel y otros (costeado por el contratista);
coprologicaseriado {minimo 2); cito-gdimico de oring; citologia para el personal femenino; seroldgia; vacunacion antitetanica’
vacunacicn contra la fiebre tifoidea,

El'oferente y futuro contratista debera allegar la relacign'det personal previsto por la-empresa para cada punto desémnvicic con las
respectivas hojas de'vida'y los formatos de afifiagion 2 EPS, Pensiones y ARL; dndicando el personal técnico ¥y Opérario a laborar
(carges), v adermés debera hacer llegar el forMatb de estudio de seguridad:

Et oferente y futuro contratista se compromete 2 hacer entrega al supervisor del contrata desde el momento de la adjudicacion, el
listado de los mends, y gramaje el cual debe ser igual @l'entregado con la propuesta;
De requerirse modificacidn esta solo podra ser realizadza previa coordinacion comel supervisor del contrato.

El oferente y futuro contratista se Compromete a garantizar Jacalidad de sus productos de tarcas recenccidas en el mersada
nacional, ios cuales deben gumplir con las normas de sanidad'y calidad; buen manejo y conservacion de los alimentos) elementos,
instalaciones y materiales entregados para la ejectdidn del contrate; ademas, de entregar la pdliza de responsabilidad civil
extracontractual.dade que los alimentos son producidos por externos y comertializados en ef fugar arrendado.

De requerirsg modificacion esta solo podrd’ser reatizada previa coordingcion con el supervisor del contrato.

CONDICIONES'DE ASEQ, LIMPIEZA, DESINFECCION Y MANEJO DE RESIDUOS

Mantener en completo gseo las instalaciones del sevigio de alimentos, el drea utilizada por los usuarios del sesvicigprestado por
el contratista y_digposicién de fos residuos, coe’lo exige las condiciones@e higiene v sanitarias vigentes, asi como las
disposicionggvigentes aplicables en materia \ambiental, asi mismo debefd mantener permanentemanté limpias las instalaciones
de cocina, areas de aimacenaje de jos afimentos, mesas y siflas.

Eloferente y futuro contratists'debera cumplir con las normas higiénicas sanitarias para preparacion y manipulacidn-dealimentos
seglin fo establecido en &F Decreto 539 de 2014, Resdlucién Ministerio de Salud 504 de'1983 y demas normas aplicables vigentes
0 gue se dicten al respecto.

El manejo 'y gimacenamierto de residuag’y basuras, debe reatizarse fuera del lugar de preparacian; Eonsumo y/o almacenamienta
de alimentos. Los recipientes que se utilizardn para almacenat (os residuos organicos y otrasibasuras deben ser proporcipnados
por &l oferente y future contratista, siguiends las normas(de*reciclaje, deberan ser de Blastico con su tapa de movilidad Y su
respectiva belsa pigstica' desechable.

Ettransporte de.dichos residuos y basuras deberaVlevarse hasta ef lugar de recoleccién general de las mismas, &n sus respectivos
reciplentesger'cuenta del personal contratado por el oferents y futuro-¢antratista. Dichos recipientes deberan encontrarse en las
condiciones optimas de calidad para-famanipulacién y almacenamiento de los diferentes tipos de-basuras.

El oferente y futuro contfatista deberd mantener la.dedpensa y cuartos frios aseados,debidamente organizados yalmacenados
los diferentes productos que se dejaran en dichoygar, disponiendo de una persena exclusivamente para mastener el orden, control
y limpieza dellugar,

Etoferente y futuro contratista’debera realizar por su cuenta, (s reparaciones, limpieza ¥ ‘mantenimiento de los equiposde
instalaciones para asegurar el normal funcionamients ) del restaurante-comedor,~estas actividades deberanvedlizarse
periddicamente {minimo tina vez al mes) de acuerdo,con 138 observaciones e indicaciones formuladas por el supervisardel contrato.
Los equipos suministrados deberdn operarse cén ¢l debido cuidade, siendoresponsable el oferente y future contratista de los
dafios causados por mal uso, obligéndose @ efectuar |as reparaciones gue $ean necesarias de manera inmediata y en todo caso
no.interrumpir la prestacion del servicio!
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ACTA- - SUDIE ~ GUSOL 2.25 QUE TRATA'DE LA REUNIQN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS

E'INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICAGION Y CUMPLIMIENTODE LAS

CLAUSULAS Y!0 ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-

1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA\DURAN PENA CON E!. REPRESENTANTE LEGAL DELA EMPRESA (JORGE

HUMBERTO'MURNOZ CORREA) EL SENOR-JORGE HUMBERTC MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN EL
ESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO

El oferente y futuro contrafista se compromete a dispaner de'{02) puntos ecolbgicos sontapa giratoria ubicadas enghcomedor con
una bolsa del colonéorraspondiente segdn el residuc'a recolectar.
DIMENSIONES: - "

Largo: 69.00 cm

Ancho: 20200 cm, Alto: 144.00 cm,Pesoy 3500 kg

Matetiales contenedores: Polietilend.

Materiales estructura: Tubo suadrado de 1,5" por calibre 18, platina de 2° x 1/8" terminadp en'pintura eleclrostética,

Material paneies; Lamind metdlica cold-rolied calibre 36 de 44x27h.

Marcacion: Simbolegias, textos o logotipo sobrecuiniles adhesives impresos digitaimente para adherir a los paneles e impreso en
sgreen dirsctamente sobre el recipiente conarcaciones originales de fabtica.

Et'oferente y futuro contratista s& compromete mensuaimente a efectuar fumigaciones.y-aplicaciones de cebos en forma que se
garantice el control de-plagas, control a caninos, controide palomas y demas animalgs\glie puedan transmitir enfermedades y que
no deben hacer partedel comedor entregando-ififorme al supervisor del mismo:

Ei oferente'y futuro contratista debera contrelar diaramente el uso-de soiuciones desinfectantes.

Sa debe lavar y desinfectar losiéguipos, ulensilios y superficies después de cada uso.

Deberan desinfeciar puertas, paredes y ventanas como minimo una vez a la semana;

En &l momenio en.que sea necesario el ingreso a‘a‘eocina de recipientes, esies por ningun motivo se ublcardn al'pie del sitic de
preparacion.dealimentos, o dende se encughiten alimentos preparados paraelconsumo.

Dichos réciptentes deben ser de propigdad del contratista los cuales deben tener los coleres establecidos por las normas de
reciclale.

Cuando se llenen los recipighies en los que se estan rescolestando los desperdicios esiés deberan ser tapados y {rasladados de
inmediato a ka zona.destinada para el amacenamiento!

El encargado_de vaciar los desperdicios al regipiente, deberan uiilizar guantesde’caucho para evitar el coptacto directo con elios
v no podeéiener asignada simulianeamedite ‘otra iabor gue lo ponga eméontacts con o menaje limpiog con alimentos

MENUY GRAMAJE: El oferente y futuro contratista debera ansxaren su propuesta relacion de thents a ofrecer, de 1at formagie
el'gramaije permita una porgion minima adecuada, la cual.sé deba ingerir por una persopa Yy mas adn al persenal al cualkhay que
suministrarsela (Estudiantes y auxiliares de policia),a’cual debe estar acorde a lasdctividades flsicas y mentalssFealizadas por
los mismos en su'procesc de formacion, mencionado mend deberd estar certificade por una nutricionista, debiendo mantenerse
durante sl desarrollo del contrato.

PARTIDA ADICIONAL DE ALIMENTACION: {a Resolucidn Nro. 08%8del 24/03/2023 en su ardicule’s, fila en of mes de distembré
unia partida adicional por el valonde dieciséis mil seiscientos pgventa y un pesos ($20.000), zen el fin de atender gastos espésialss
de alimentacién que contribuya al bienestar y la moral,del personal beneficiario de laorma en mencion y el cual.serd sujeto a
modificaciones segin\lo’establezca el Gobierna Nacional.

REFRIGERIO: conforme lo establece la Resgltion No. 0899 dei 24/03/2023%n su articulo 1, paragrafe, comprende desayuno,
aimuerzo(y'cena y un refrigerio, que en'adelante se denominard estancia y no constituye factor salarial, mismo que deberd ser
entrégado por ei oferente al personal de estudiantes v Auxiliares de Folicia de forma diaria enthoras de [a mafiana o en {a-taide,
seglin coordinacion con el supervisor; af refrigeric debe estar.compuesto por una bebidagun alimento o una fruta, en los dias que
se suministre fruta nosé suministrara bebida, la fruta) bebida y alimentos deben seqvariados todos los dias de lasemana.

NOTA 1: los alimentos pueden ser prefabricad@s {galietas, mantecadas, paduetes, elc.) o aquelios que sean fabricados por el
oferente).

ASIGNACION DE LA PARTIDA DIARIA DE ALIMENTACION: elvalorque se le cancelara al oferente favorecido por concepto del
servicio de alimentacion suministrado a los estudiantes y auxiliares de policia es el fijado en'ia’partida de alimentacién estipulada
por el mediante Resolucidn Nro. 0899 del 24/03/2023 Ja cual tene un valor de digciséis mil ssiscientos noventa v un pesos
{$16.691,00), ef pago del suministre de la alimeniacion, serd autorizado por dos estudiantes mediante el diligenciamiento de la
planilla 1AR-FR-0037 anie la Tescreria de la\Bireccidn de Educacion Policial,'el cual sera tramitade por el supefvisor del contrato
y para talafecto el oferente debera adjtintar junioc con la presentacidn de-la oferta la certificacion bapcatial

NOTA'2: la partida de alimentacion-estéd determinada por rgsolucidn del Goblerno Nacional, malivo por el cual se debera tenkr
presente que [a ResolucidnNo, 0899 del 24/03/2023 rige hasia 1a expedicion de la nueva Resolicion con los valores determinados
por &l Gobierno para el afio 2024 que se ajustaran paga la partida de alimentacién durante la ejecucién del contrato;

COMIDAESPECIAL: el oferente y fulusd contralista mediante certificacitn'escrita firmada por el repre§entante iegal o persona
natural en caso de ser favorecido, s€ compromete a realizar y suministrarUna comida especial cada mes, al personal de Estudiantes
yAuxiliares de policla, sin que ello signifique algin sobre cosiodeniendo en cuenta la parlidade’ alimentacion diaria fijada ponel
Ministerio de Defensg Nacional

Ei ofesente y futurc contratista deberd sumplir y hacer cumplir las normas legales vigentes que aplican@ cada uno de los procesos,
procedimientos e instrucciones sobre Salud y Seguridad Ocupagional.

D&> 105-AC-0001 Pagina 4 de 36 Aprobacion: 30/0872021
Version: 6



GS-2026-000383-ESMEB

ACTA- «SUDIE ~ GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FISICA DE 1.OS ELEMENTOS

E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA; VERIFICACION ¥ CUMPLIMIENTO DE LAS

CLAUSULAS Y/Q ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-

1-30065-25 TENMIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON Et REPRESENTANTE LEGAL-BE'LA EMPRESA (JORGE

HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
ESTAURANTE EN FUNCIONATWENTO

El oferente y futuro contrafista debera instatar las trampas de grasas portatiles que sean'necesarias para cumplir cerlo gstipulado
en materia ambiental'en-un Hempo no mayor de, 'meses después de suscrita,ghcontrato las cuales seran inspeccionadas per el
supervisor dekgontrato y realizar la impieza segdn lo indicado en los reguisitos dl sistema de gestion ambigntal.

MATERIAS PRIMAS

-Los alimentos que han side descongelados, no se pueden volver a'congelar.

~El'tiempo de manipulacign'de alimentos antes de tratamiebto termico, debe ser menona'tres horas. o
-Debera descongelarse\solamente la cantidad que 8¢ 'va a preparar y con la antigipacion necesaria, para evitar deseompaosicion.
-Debera hacerse una revisién cuidadesa para-descartar cuaiquier alimento @ mal estado {que presente cambios de olor, sabor y
color),

-Debera retirarse con agua, todo sesto de tierra insecticida o animales adheridos a los vegetales,

=Los alimentos que se sirvenrudos o frios deberan prepardrse lejos det calor para lusgd ser almacenados en refrigerador. En
recipientes debidamente “'tapados hasta e  momento de servirlos (ensaladas, frutas, postres, (Games frias).
-Deberan descariarsglos huevos cuyas cascaras(fengan fisuras, rotos o Manchas. No se debera sobrecargaf de alifios en forma
que encubra Garacteristicas de anormalidad 0 8e puedan ocasionar trasfarnos gastricos.

-No se.deberan utilizar alimentos cuyas fechas de vencimiento sean anteriores a la del dia de utilizadién.

Ef oferente y futuro contratista)se compromete a utilizar proddctos de primera calidad lgs@uales deberan cumplir entresoiros con
tas exigencias de los reglgmentos sanitarios vigentes,para lo cual el superviser del ¢gplrato podra ordenar cada vez gue lo estime
conveniente, la toma ‘de ruestras para andlisis iimicos o bacteriologicos en Uso del stock, Utilizande. en 16 posible materiales
bicdegradaples\para los envases y empaques. Y exigir visitas sanitarias-per parte de la secretaria de salud.

E} oferente y future contratista se gomprometera a que al persanal de estudiantes v auxiliares.dé palicia no se veran afectadosen
lg entrega diaria de alimentagién por ningtn motivo,

MARCA DE LOS PRCBUCTOS Y CALIDAD: todos.Ids)productos que se entraguen A EXCEPCIGN DE LAS FRUTAS FRESCAS,
DEBERAN TENERMARCA. Se aclara que los componentes de los séndwiches-de jamén y gueso (pan, jamon, quesc), deberan
tener marcas iganterior serg verificado frenté a'los registros sanitarios presentados por el oferente y futufoeontratista come requisito
para iniciar la ejecucion dei contrate.(Estos requerimientos seranverificados por el supervisor.dél.contrate. Desde el inicio dé'a
ejecucion el oferente y futuro contratista se compromete conGa-Direccion de Educacién Policial a adguirir insumos y viveres de
optima calidad para el suministro de la alimentacién descrita en el anexo técnico. Dirante la ejecucion, el oferente ~'contratista
dara cumplimiento, a-lo.establecido en la Ley 9° de“1979, Titulo V, y en general tadas las resoluciones y narmas relacionadas con
alimentos v las:que medifiquen total o parcialfgente alguna de las anteriores.

TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: Losimends en casc de transportar se entregaran debidamente‘organizades en canastillas
piasticas de 60 cm de largo x 40 ¢ de ancho x 24 cm de altufd, limpias y desinfectadas, de\tal manera que garanticenque)los
productos en ella almacenadgs no pierdan sus caracteristicgs fisicas y que el ndmero de'mentis en cada una sea el adecuado para
asegurar la temperatuysa éptima de los productos. Lasdemperaturas estipuladas-en Ias fichas técnicas para cada producto deben
conservarse desde el ensamble hasta la entregzen los en puntos acerdados poFe! supervisor del contrato,

Los vehiculos’deben cumplir con el artfsilo 33 def Decreto 539 de-2014 v ios lineamientos deteffinados para transporie de
alimentos establecidos por el Minjsterio'de Transporte, Resolucion 2505 de 2004. Este aspecto sewverificard por parte del superyiser
debcontrato.

Las partes interiores de idUnidad de transporte incluyerde techo y piso deben ser hermeticas, asl como los dispositivos de cierre
de los vehiculos, de:modo que una vez dentrg, 14 earga quede aislada del extéfior, Los dispositivos de ventilacion y circulacion
interna de ajre)\deben estar fabricados cen'mzteriales resistentes a |a carrosion, impermeables, con disefios y formas que no
permitan ‘&l'dimacenamiento de residuos’y que sean faciles de limpiar, lavar v desinfectar. Adicichalmente las superficies debeh
perraitir una buena circulacion de'aire. El disefic de ia unidadide)transporte debe permitirda evacuacion de las aguas dedavado.
Ercaso que la unidad detratsporte tenga orificios paradrenaje, éstos deben permangser cerrados mientras ia unidad contenga
los alimentos.

Para la movilizacidn'de los alimentos refrigerados, la unidad debe estas equipada de un adecuado sistema de monitoreo de
temperaturg 'de facil lectura y ubicacion ef un lugar visible, donde se pueda verificar la temperatura requerida y la temperatura del
aire interno, desde el momento enque se clerran las puertas deda unidad de transporte. Dutante eltransporte de los paquetesde
fos'men(s desde la planta de €nsamble hasta e punto defefminado por el supervisor, se d&be garantizar el monitoreo permanente
de la temperatura, la,cudlidebe ser registrada en los@ormatos de calidad disefiados por el oferente y futuro contratista, para el
seguimiento de esté indicador en rutas.

En el caso delos citindros para el afmacenamiente de gas natural comprifido vehicular, deben estar completamente aisiados del
habitaculo'de carga, estar equipados@on dispositivos de ventilacié que eviten el ingreso de combustitle al interior de la unidad
de fransporte v lo envié al exterior del vehicuto en una evarfual fuga, los cuales deben sumplir con los reglamentos tégnicos
expedidos por iz autoridad ecmpstente que apliquen para vehiculos que operen con.gas natural vehicular, No-débe existir
comunicacion entre Ja-unidad de carga y la cabinacde) conductor,

Los vehicuios-deben tener concepto higiénico sanitario favorable, debafser de use exclusive parael\transporte de alimentos,

Antes de'iniciar la ejecucion, se debé presentar al superviser del contrato ia constancia de la revision técnico-mecanica de acuerdo
ala norma vigente.

Estas condiciongs severificaran durante la ejecugién’'del contrato por parte del supervisor. En el procesc de suministro se debera
asegurar eleumplimiento en los horarios de'enirega ds los menus de acuerdo con la previa solicitud delsiipervisor def contrato.
Nota: et anterior item se reguerira en el BVento gue por necesidad del-servicio se necesite trasportardos\alimentos a los estudiantes
que vealizan su procesc de formaciénen ia ESCUELA DE POLICIA'METROPOLITANA DE BOGOTA a un lugar diferente adadel
tern a un lugar diferente al <BE PRESTACION DEL SERVICIO del presente estudio previo.
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ACTA- - SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATADE LA REUNIQN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA VERIFICACION Y CUMPLIMIENTC DE LAS
CLAUSULAS Y/ ESPECIFICACIONES TECNIGAS WMINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFAN{S DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUROZ CORREA) EL SENCR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN.EL

_RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

H

CONTRAMUESTRAS: El oferente — futuro contratista debera guardar una {01} centra'muestra diaria por mend suminjsirade como
minimo 72 horasccon el tin de realizer los analisis‘pertinentes en casc de Enfermedades Transmitidas pof Alimentos o para
controles mictobioldgices y/o bromatoldgicos'que programe la supervisién el Contrate,

NOTA: gi\él resultado de las contramuestras por posible intoxicacion masiva, arroja falias en la.preparacion y manipulacion de
alimentos el arrendador podrasterminar de manera unilateral.glcontrato, previa revision y coneepto por parte de fa secretagia'de
salud.

EQUIPCS Y UTENSILIOS. Todos los equipos i utefisilios deben ser dotados 'porlos contratistas como losa, grecos, sto. (NO
PLASTICOS) para la toma de alimentos par\parte de personal de estudiintes y auxiliares de policia-en (MELANINA) debiende
reponeragquelios gue presenten deterigro-de manera inmediata,

REQUISITOS PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE INSTARACIONES, EQUIPOS, MENAJE, LENCERIA Y UTENSILIOS.

Para la limpisza & higiene de las instalaciongs 38 establecen los siguientes requisitos:

-Se debedener un programa de limpiezaydesinfeccion y ltevar los registros respectives, el cual deberé realizar un informe semanal
con@us respectivos registros fotegraficos al supervisor del contrato.

-Las instalaciones se debenmantener limpias, utilizando métodos que no levanten polvoy'no-produzcan contaminaciones.

-Las instalaciones del comedor se deben fimpiar al términc de cada servicio, con elfinide eliminar los restos de alimentos que se
hayan podido caef: o esparcir,

- Buenas Prachicas de Manufacturas, para su\esterilizacion y limpieza deslos mismos

ASEQ Y LIMPIEZA

COMEDOR; Se debe'mantener libre de polvo y en oplithas condiciones de asegwersificar cuantas veces sea pecesaric durante dia
con el fin de mantener en dptimas condicioneslas instalaciones del comeador,

MOSTRADOR Y AUTOSERVICIO; Sedgbe barer y limpiar cuantas ¥eges sea necesario, en especial después de cada descanse
de- 168 estudiantes con el fin de méntener en optimas condiciones de aseo ¢ higiens,

BANOS: Se debe mantenarén complets estado de aseoy limpieza incluye trapear, desigfectar, secar y impiar cuantas veess sea
necesario, en especial después de cada descanso delos estudiantes con el fin de maniener en Optimas condiciones de asec e
higiene, asi mismoel personal de impieza no debera estar inmerso en la prepafacion o entrega de los alimentes. (et mantenimiento,
servicio y-funcionalidad de los bafos estard.a cargo del oferenie y futufe contratista, garantizando la prestacion del servicio tal y
come se entrega los sanitarios — orinales y lavamanos -~ pisos ~divisiones — infraestructura)

DESPERDICIOS: REQUISITOS PARA LA ELIMINACION DE DESECHOS

En las areas donde se preparen alimentos, {os productos secundarios y residuos se recogeran en bolsas desechables
conienidas en regipientes de uso repetido, con tapaos cuales deben estar etiguetados.

Cuandolas bolsas contenidas en logfecipientes estén llenas, se-deben cerrar para ser retiradasdel area donde se estén
preparando los alimentos.

Las canecas de basura s€ conservaran en una superficie cerrada, separada de los alyiacenes de alimentos.

! as canecas de basura se limpiarén v desinfectaraft cada ver que se vacien.

Para desprendér los residuos de las vasijas yimenajes deberan utilizar cepillo, guantes o esponja.

Los dasperdicios de alimentos deberdgreccgerse vy almacenarse separados de las basuras en recipientes identificados.

Los\recipientes para la basura ydesperdicios deben ser suficientes'en cantidad y capacidad ydeben lavarse y desinfectarse
frectientemente y deberén estar.ubicados lejos del lugar de preparacion de cada comida.
Quien este encargado de vaciarlos desperdicios del recipienie debera utilizar guantes de-cateho o alguna herramienta.gie.le evite
el contacto con ellos, o5 Ringln motivo hara operacién directa con la mano. Este funcionario no debera tener asigfiada otra tarea
simultdnea gue lg'ponga en contacto con menajg limpio o alimentos.

E! oferente’y fuluro contratista se compremete a devolver el inmuepble, el equipamiento y utensilios entregados en optimas
condiciches de mantenimiento y.conservacion y a responder porpérdidas o dafios cuando se demuestre su responsabilidad dees
bienes inventariados o de controt administrativo de propiedad de'ia Direccion de Educacidn Policial, previa acta de entrega realizada
al inicio del contrato, asi'como por los dafios o perjuicios que cause a terceros.

El oferente y\futuro contratista se compromete-a atender las solicitudes-dé mejoramiento que le realice laDireccion de Educacion
Policial'de'la Policia Nacional por difefentes razones de acuerdo asu'servicio v a solucionarlas en losdérminos que para el efecle
s¢ sefialen cuando sea del ¢casd, asi como a facilitar y colabbrar en la realizacion de evajuacjohes gue se hagan de su servicio
{encuestas, entrevistas,.bigzon de sugerencias, etc).

Et oferente y futdro'contratista se compromefe(@ mantener al dia sl pago de-los servicios piblicos como estd'establecido en fa
forma de pago-tle este estudio.

El oferente y futuro contralista'se compromete a realizar glimantenimiento técnico, preventivey correctivo del equipamientoy la
repeswlon del equipa ymenaje si fuere del caso, qus Para’el efecto le entregue en intentario !a Direccidn de Educagion Polisial,
sin costo algunofara ia Institucién.

Los equipos extras que requierd el oferente y futuro contratista’para la organizacion y produceion de suministros materig del
contrato, serén aportadosporel oferente vy fuluro contratistasin costo adicional para la Direccién de Educacion Policial;
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ACTA- SSUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUN[QN DEENTREGA FiSICA DE LOS EKEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TEMENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGALOE LA EMPRESA {(JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL- SEROR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN_PERSONAL QUE LABORA EN'EL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

El horario para el ingresd de alimantos y proveedores sg realizara bajo la supervision dgl\personal de seguridad de lastinstaiaciones
permitiendo ia revigidn de los vehiculos y elementos’ingresados, asi mismo se gondra en conocimiente del.supervisor del contrato
el horario e-ingresc de los productos y materias primas,

Martener en perfecto estado de'fincionamiento los elementos Gfiizados en sus actividades ¥ ademas los equipos de prevencicn
y de extincién de incendigs:

El oferente y futuro@ontratista se compromete a nic vender bebidas alcohélicas, 0o instalar maquinas de jusgos de azar o suerte o
aleatorios, niekpender sustancias psicoactivas)

Camrelfin de dar cumpiimiento aldaley 789 de 2004, el Contratista\debera tener el archivo enymedio magnético o fisico las pldnitias
que acrediten el pago de laseguridad social de los empleados

El Director de Educacidn Policial y el DirectordaVa’Escuela de Policia Metropdiitana de Bogota, dentro de sus funciones pusde
adelantar y-previa avtorizacién adelantar actividades que fomenten la-¢alidad de vida laboral, capacitaciones y/o reunicnes que
impliguen-la utiizacion de instalacionés del comedor.

Dissfiar y ejecutar el Programa de Salud Ccupacional dirigide-al personal que labora emélcemedor, por parte de up especialista
en Prevencion de Riesgos Profesionales con licencia é@n e entidad de Salud correspéndiente. Dicho programa debe contener como
minimo las sigufentes actividades: Informaciép, sebre los riesgos de la laborySerma de pravencian, procedimientas de trabajos
Segure, suministro y uso adecuado de ERF; Programas de Prevencién @rATEP, programas ge promodion y prevencion en salud
v Plande Emergencias acorde al Institucional.

En cumptimiento de las nefmias vigentes de salud publica\el'Contratista debera presentar-al supervisor del contrateias actas de
inspeccitn y vigancie que 'sean levantadas por ig secretaria de Salud det munijcipio de corozal.

GENERAGION'DE RESIDUOS ORGANICOS

Resotucion 2640 de 2007, Por la sual'se reglamenta las condiciong® sanitarias v de inocuidad enda produccion primaria de ganado
porcine destinado sacrificio para* consume humano. ICA: AR 14F. Queda pronibidg. @imentar porcines con residuds 'de la
alimentacién humana o con'Viseras o camas de otras espeties animales.

Aft.13 Estado de Salud. El perscnal manipulador de afimentos debe haber pasado por un reconocimiento’ médice antes de
desempefias'gsta funcion. Asi misme, deberd efectuarse un reconagimiento médico cada vez quenSe-considere necesaric por,
razones\clinicas y epidemioltgicas eSpecialmente después de Lina ausencia del trabajo motivada por una infeccién que pudiera
dejar secuelas capaces de provocar contaminacion de los.afimentos que se manipulan. ba 'direccién de la empresa tomard las
medidas correspondientes'para que al persenal manipulador de afimentos se le practigue Un recanocimiante meédics. por lo menos
una vez al afio; La direscion de la empresa tomaragas medidas necesarias paraqleno se permita contaminarles alimentos directa
o indirectamentera ninguna persona que 5e.sE1& 0 sospeche que padezca de tna enfermedad susceptible de transmitirse por los
alimentos] o'Gue sea portadora de una enfermedad semejante, o que presente heridas infectadas, fritaciones cutaneas infectadas
o diarrea. Todo megnipulador de alimentos que represente un geSyo de este tipo debera comunieatio a fa direccion de la ampresa.
Art.14 Educacion y Capacitacion. Todas las personas que ‘han de realizar actividades de manipuiacion de alimeniegdeben tener
formacién en materia deseducacion sanitaria, especialimente en cuanto a practicas higiénicas en la manipulacion'de alimentos,
lgualmente deben estar capacitados para llevardas tareas que se tes asignen,'con el fin de que sepan adoptar las precauciones
necesarias(para evitar la contaminacion(de los afimentos; Las emprésas deberan tener un plan’de”capacitacidén continuc y
permafente para el personat mapipuiador de alimentos desde el momente de su contratacién y-luego ser reforzado mediante
charlas, cursos u otros medigs\efectivos de actualizacion, Esta-capacitacién estars bajola(fesponsabilidad de la empresay podra
ser efectuada por esta(por personas naturales o jutidicas contratadas y por las\atloridades sanitarias. Cuahde el plan de
capacitacion se reaglice a través de personas natutales o Juridicas diferentes a la\empresa, estas deberan contarcon la autorizacion
de la avtoridathsanitaria competente. Paraeste efecto se tendra en cuerita ef contenido de Ia capagitgcion, materiales y ayudas
utilizadas, asi como la idoneidad def personal docente. La autoridad sanitasia en cumplimiente. de sus actividades de vigilancia-y
control, verificard el cumplimiento.del plan de capacitacién pare’ los manipuladores de. alifnentos que realiza la empresa; Para
reforzar el cumplimients delas practicas higiénicas, se han de colocar en sitios estratégicos avisos alusives a la obligateriedad y
necesidad de su obsefvancia durante la manipulacion de alimentos: El manfpulador de alimentos debe ser(entrenado para
comprender y.manejar ef control de los puntds criticos que estan bajo st responsabilidad y la importancia de su vigilancia o
monitoreo; @demas, debe conacer los liMités criticos v las acciones correctivas a tomar cuande existan desviaciones en dichos
limites.

El oferente y futuro contratista deberd demostrar unaceXperiencia minima de cuatro {4} afios en la produccién y prefaracion de
alimentos, demostrato bajo certificaciones.

El oferente y futuro contratista dejard en uh lugar visible copia del RUT

Eboferente y futuro contratista debera aplicar el decretc 3466, de 1992 y del titulo h, capituio“segundo de fa circular Gnica‘de
Superintendencia de Industria v Comercio. Donde debe iformar la lista de precios, un(tablere y la carta o lista de_présios. Para
que el cliente conozGatios productos que se ofrecen Fel'costo de cada uno, en un Iigar visibie y claro al pablico para‘que el cliente
conozea log productos que se ofrecen y el costd de cada uno, de conformidad con el siguiente listado;
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ACTA- - SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA,MERIFICACION Y CUMPLIMIENTQ DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPC 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA'DURAN PENA CON EL-REPRESENTANTE LEGAL PE LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO.

LISTA DE PRECIOS CAFETE.RIA
Lista de precios
Tinto 4 oz 1300
Tinto 6 0z 1500
Café con leche 4 gz 1500
Café con leche'8 oz 2000
Choccolate 2000
Aromatica 4 oz 1500
Aromatica 6oz 2000
Milg caliente o frio 6 0z 1500
Gaseosa 350 mi Coca Cola botella vidrio 3000
Gaseosa 350(mi-Postobon botella vidrio 3000
Gaseosa plastica 200 mi 2406
Gaseosa plastica 300,m 000
Gaseosa piastica 500 ml 5000
Gag8osa plastica 3.000 ml 10500
Gaseosa jitro y medio 6500
Jugos Hit 350nl 3000
Hit vitat 1200
Hit Caja 1000
Vive 100 pequefio 2500
Vive 100 grande 3000
Gatorade 3700
Agua en botella sin gas 1600
Agua enbotella con gas 2600
Agua H20 3000
Mr. te piastica 3000
Nir, tewvidsio 2800
Juge soka vaso 2300
Leche entera caja 1300
Alpinboisa 2500
Kumis 200 grm 2000
Bonyurt 200 grm 4800
Regenetis' 200 ¢cc 3700
Yogurt 200 ce 3800
Papas super rica 2500
Papas margarita 2500
Tajaditas sal y dulce 2300
Todo rico 2800
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- «BUDIE ~ GUSOL. 2.25 QUE TRATA DE LA REUN!()N DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
Q?JCENTAR!OS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, \VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS YK} ESPECIFICACIONES TECN!CAS MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PERA CON ELREPRESENTANTE LEGALDE LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL-SENCR JORGE HUMBERT.Q MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL

ESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO

Tode rico cricflo 2800
Cheetos 2000
Daritos 2000
Chocorramo 2500
Gala 2500
Gansito 1700
Donas ramo 2000
Choco brownie 3500
Yogurtivase 200 gr 3800
Avena fithes 200 gr 4800
Avena natural 200 gr 2200
Avenacanela 200 gr 4300
Leche deslactosada caja 2000
Getlatina 2500
Leche-entera caja 3200
Yogurt vaso pomar 150 ml 2500
Yogo Yogo bolsa 200 gr 2000
Alpin en Bolea 2500
Empanadas de pclle y de carhe 2700
Empanadas jamény same 3000
Croissant 2000
Mantecada 2500
Salchicha zenu 2500
Arepas de gqueso 2506
Almojdhanas 2500
Saichichon individual pello y carne 1000
Saichichon@erveroni zenu 1400
Minijumbe 100
Mitky way 2000
Halls en bafta 2000
Hails individual 200
Mani — manimoto - chokys 2500
Galistas pequeftas 1000
Galletas club social 1200
Queso relieno 25060
Queso pera 3000
Arequipe alpina 2000
Brazo de reina 2200
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ACTA- =SURIE - GUSOL 2.26 QUETRATA DE LA REUN[QN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIAVERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/Q ESPECIFICACIONES TECNICASMINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 FENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL DELA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL SENOR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN(EL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

Chiskey queso 2500
Avena natural 2000
Achiras pequefias ' 1000
Alfajor 3000
Corazones — hgcaditos 2500
Browsie 3508
Botelion de agua 2600
Almendras 3500
Caseros . 2000
“Chaco - cono 2800
Artesanat — platilio 2800
Paleta pasion 3500
Poiet — cono bocato 4800
Alcha mix 2500
Paleta jet 4800
Agua pequefia sabor imdn 1200
Avena bolsa alpina 2500
Avena vaso alqueria 2500
Bebida achocolatada alpin 2500
Bebida achocolatada algueria 2000
Cocacola'pst 3000
Locacola mini 2500
Gaseosa big colamisi 2000
Gaseosd big cola persanal 3000
Gaseosa pony malta minj \ 2000
(Gaseosa pony malta. personal 3000
Gelatina@ipina 3000
Jugo bolsa tangelo 2000
Jugo california persohal 3000
Jugo cifrot litre 6000
Jugo cifrut personal 3006
Jugo en caja cifrut 3000
Jugo néctaralpina 3000
dJugo néctar cifrut 2200
Jugo tangelo botellitg 2200
Limonada \ hatural vaso 7 onz. 3500
Sporade 3000
w Yogurt griego alpina 4000
1
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- «SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
}E\(I:;CENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/Q ESPECIFICACIONES TECN!CAS MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL:DE LA EMPRESA {JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN(EL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

Arepa boyasence 2500
Arepa de hueve 3500
Arepa de queso 2500
Avena vaso 7 onz. 2500
Bufiuelas 2500
Café con leche 20060
Chorizo con arepa 4500
Crepes pequefios 2000
Emparedado can pollo, lamén y queso 3300
Ensalada de frutas con helado 6000
Hamburguesa 4000
MHeiado mini polet 30060
Helado artesanat 2800
Helado bon ice 2500
Helade galeta de agua 2500
Helado paleta chocs listo 2500
Helado paleta hobBy.y alhoja econdmico 2560
heladovasitc choco listo 3500
Hojaldre de chocolate 2500
Hojaldre pequefio 2000
Jugo vaso 7 onz. 1206
Miihoja 2500
Liberales 2500
Milo caliente\7 onz. 3500
Faiitc de queso 2500
Pastel de polio 3500
Pastel de-queso y jamaén 3500
Pastel de yuca 3000
Pastel de gloria 3500
Perro caliente 3500
Pizza 3800
Porcidon de arroz 1500
Porcion de frita 3800
Salchipapa 1860
Torta de queso 2500
Vaso cafienteleche 2000
Arequipe galleta vasito 1560
barra cereal gloria 800
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ACTA- - SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATADE LA REUNIQN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA,VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/Q ESPECIFICACIONES TECNICAS MiNiMA_S POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTE_FANiA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA {JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL SENOR JORGE HUMBERTO-MUROZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN EL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

Barrilete barra 1000
Frunas 1000
Becadilles multi color 1600
Bocadillo velefio 1000
Caramelo iguido acido 800
Cereal froot loops paguete 2000
Choclitos 27 gramos 2000
Chocolate hurbyjajet 1000
Chocelate choco stop 800
Chocolatina jet 1000
Chocolatina Bianchi 1500
Chogotatings cookies and cream 2500
Sandwiches 2500
Bananos 1600
Manzanas 2200
Peras 2200
Uvas 2200
Duraznes 2200
kiwi ' 2200

El ofgrente vy futuro €ontratista deberd aplicar el.désreto 3466 de 1992 y dal fitule-H, capitule segundo dejiaGircular tnica de
Superintendencia-de Industria y Comercio. Ropde debe informar la lista de precios, un tablero y la cartan)lista de precios. Para
que ¢l cliente'conozca los productos quase-ofrecen y el costo de cadg Uno, en un lugar visible v ¢larcoal publice, de conformidad
confelsiguiente listado:

DESAYUNOS CON SUTABLA DE PRECIOS

HMUEVOS AL GUSTO, PAN Y BEBIDA CALIENTE 5700
HUEVOS AL GUSTG RANYY JUGO NATURAL 5700
HUEVOS'AL GUSTO CON ARROZ, PANY'BEBIDA CALIENTE €300
HUEVOS AL GUSTO CON ARRQOZ, PAN Y JUGO NATURAL 5900
HUEVOSALGUSTO, ARROZ PAN, SALCHICHA Y BEBIDA
CALIENTE

8300
HUEVOS AL GUSTO, ARROZ PAN, SALCHICHAM JUGO
NATURAL

8300
CALDOQ, PAN Y BEBIDA CAMENTE

7600
CALDO, PAN YIUGO NATURAL

7600
CALENTADO CON HUEVQ, PANY BEBIDA CALIENTE 6700

@, 1 CALENTADC CONHUEVO, PANY JUGO NATURAL 6700
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CALDO, HUEVOS AL GUSTO, PAN Y BEBIDA CALIENTE 9500
CARNE EN BISTEC CON ARROZ,-HUEVO, PAN Y BEBIDA
CALIENTE

8800
CARNE EN BISTEGC CON ARROZ, HUEVO, RAN-Y JUGD
NATURAL

8800
TAMAL, PAN Y BEBIDA.CALIENTE

7400
TAMAL, PANY JUGO NATURAL

F400
AREPA, QUESO Y CHOCQOKATE

5500
HUEV(OS AL GUSTO 3500
CALDODE COSTILLA O POLLO

5500
CHANGUA

5500
CARNE EN\BISTEC 4200
AREPA DE QUESO 2200
PAN 500
SALCHICHA 8000
PORCION DE QUESG 1500
CALENTADO 2800
CHOCOLATE 2000
CAFE CON LECHE 2000
AGUA DE PANELA 1500
TINTG 1500
JUGO DE NARANJA 9 ONZ 2500
JUGC BDE NARANJA't4 ONZ 3500
JUGO DE'ERUTAS 14 ONZ 3800
CONSOME 2200
SANDWICH DE JAMON Y QUESO

2800
GRANOLA, CEREAL CON YOGURT

5800
PORCION DE FRUTA 3500
ALMUERZO EJECUTIVO 16,000
PLATOS A LA CARTA 20000 A 25000
PORCION ABICIONAL DE PROTEINA 5000
FORCION ADICIONAL DE PRINCIPIOC 2400
PORCION ADICIONAL DEENSALADA 1600
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VASO ADICIONAL DEJHGO 1200
SOPA DEL DIA 4206
PORCION ADICIONAL DE ARROZ 1500
PORGION DE PAPA A LAFRANGCESA 2900
PORCICN DE TAJADAS DE PLATANO 1400

NIVEL DE EDUCACION ONIVEL ACADEMICO.

Con ol fin de garantizar, ei'profesionalismo y la calidad en la prestacion de los servicios, el oferente y futuro ceritratista debera
presentar los ceflificados del personal que pfeparard los alimentos y gquelprestard los servicios, en estudios y cursos de
manipulacién\de alimentos, ingenieria de-alimentos, los cual seran verificados mediante la presentacion de diplomas y/o actas de
grade ds entidades avaladas por elministeric de educacion (Universidades, SENA e instituciones Fécnicas).

EXPERIENCIA DEL PERSONAL.

El personal que atenderd'y/o prestara los servicios de cafeteria y restaurante de la Difgecion de Educacion Policial, debera tener
la respectiva en preparacion de alimentos, atencioncal piblico y desarrolio de-gventos sociales, lo cual se verificara mediante fa
presentacionde certificados de experienciaggxpedidos por entidades y/o.empresas a las cuales se les haya prestado los servicios.

CAPACIDAD OPERATIVA.

Con'el fin de garantizar la calidad del servicio de cafeteria yrdstatirante en las instalaciones'de la Direccién de Educacion Policial
¥ para evitar incumplimientos en la ejecucion de! futuro tontfato, se requiere que el oferente cuente con ef personat necesario e
idéneo en la preparacion de afimentos, atencion alclients, debe contar con la maquinaria, equipo, plateria; azafates, menaje
{cubiertos, maguinaria, surninistro, transporie ananteleria, personal), parael servicio de cafeleria y restaurante.

Para eilo deberd presentar contralosdlaborales, anexar certificacion(de servicic atencion y de manipulacion de alimentos del
personal este Ultimo expedido porla secretaria de salud y/o entidad adscrita y adicional acreditar experiencia minima de (8)dvieses
con el objeto de garantizain uh buen servicic, asimismo jny@ntarios de los elementos eghiencion.

Se dsbe presentar brochure o menus de prodiictos ‘que el oferente y futuro, contratista suministraria incluyendo el valor de
desayunos yalmusrzos para el perscnal profesional, asi como los productes de-a cafeteria en lugar visible y con acceso al publice.

Lista'de precios para cafeteria conrlos articulos que se deseen vender en una tabla fisica como meht o "carta” para los clientes) 2
clial puede ser wtilizada comoreferencia y unificacién de productos y precios. (nota: los precios de los productos no.podran ser
modificados a criterio propie del arrendatario, ni comé sonsecuencia de las flustygciones de la moneda, durantg et tiempo de
gjecucién del contratoy sus prorrogas s las hubiese).

El-oferente y future contratista se compromete a garantizar I prestacion dei servicio de manerg permanente, atendiendo cyalguier
situacién de indole logisticory de abastecimiento (gas- aguaogistica), por o gue no se pedrd suspender la prestacidéndel servicio
atendiendo las urgencias manifiestas que puedan presentarse.

El oferentg certificara documento escrito en) &l que manifesté veracidad de fa informacidn y docunientacion presentada en el
procest: (Dejando en claro que encase negativo o falsedad se procedera conforme a la normatividad legal vigente).

OTRAS CONDICIONES TECNICAS VERIFICABLES

EXPERIENGIA PROPONENTE

Gon el fin de garantizar la calidad de los servicios a contratar y evitar incumplimisntos en la gjgtucién del futuro contrato, se reqliere
acreditar experiencia minimia de cuatro (4) afios en la prestacion del servicio de restaurante, expendic de comidas preparadas y/o
ventas de productos dlimenticios, en minimo un establecimiento de comercio, de restaurante y cafeteria. Dicha experiencia debera
ser presentadaen eettificaciones de contrate, @mitidas por terceros

[nformacion que debe traer ia cerdifiCacion:
»  Nombre o razdn secial del contratista
MNombre ¢ razén social del contratante
Descripeion del objeto contratado
Fecha del contrato (inicio v terminacion)
Valor del contrato
Manifestacion porparte dei contratante que el coplratista cumple con el objeto contragtual
Valoracién dela prestacién por parte del contratante

Nota: las certificaciones seran objeto de verificacion; no seréan tenidas eny-clenta aquelias certificaciones.en Jas que no se pueda
congtatar-que el contratista cumplié, & \cabalidad con el objete contractual, ni aquellas en las guelse ‘establezca un concepto
desfavorable, asi como tampocodas certificaciones de contratos-gue se encuentren en ejecugian,

‘i
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NIVEL DE EDUCACION O NIVEL ACADEMICO ' .
Con el fin de garantizar el profesicnalismo y la calidad en la prestacidn de logtservicios, e oferante y future contra@tsta debera
presentar conda oferta los certificados del personal que preparara los alimentos y que prestaré los sernvicios, en estudios y cursos
de manipuiacion de alimentos, ingenieriacde alimentos, los cual seran verificados mediante la presentacion de diplomas y/o actas
de-grade de entidades avaladas per el ministerio de educacion{Universidades, SENA e Instituciones Técnicas).

EXPERIENCIA % ;
Con el fin de garantizan el profesionalismo y la calidadien la prestacion de los semvicios, el oferente y futuro contrafista debera
presentar |os cestificados de experiencia relacionada con el objete del presente estudio.

CAPACIDAD QPERATIVA _
Conelfin de garantizar Ja calidad gél 'servicio de comeder en las\instalaciones de fa Direccion de Educacion Policial y para evitar
incurnplimientos en la ejecucith del futuro contrato, se requigre que ef oferente cuente c6n ‘el personal necesaric & idénes en la
preparacion de alimepto§fatencién al cliente, debe contar con la magquinaria, equip) plateria, menaje {(cubierds'maguinaria,
suministro, trangporie; manteteria, personal), pard el servicic de comedor, Para eifo debera presentar mediante certificacion el
cumplimienia!

CONFIDENCIALIDAD

Lnza vez se suscriba el contrato el oferente v futuro, contratista deberd hacer llegar gl stupervisor el formulario -declaracion de
confidencizlidad el cual.sera suministrade por el supervisor dentro de los cinco dias (05) siguientes a la firma.

CANTIDAD DEPERSONAL REQUERIDO Y. SWEXPERIENCIA: teniendoén cuenta que el arrendamiento’de las instalaciones es
para la_prestacion del servicio de restalrarite es necesario que, gl proponente cuente corne minime 'con el siguiente personal;
documentos que deben ser presentades con lz oferta.

ol CRRGOA e D e Lo e T ] % DEDICACION
CANTIDAD | mrarnietn | FORMAGIONACADEMICA | EXPER -EJECUCION TOTAL °
- O IENMTERAR G e . DEL CONTRATO

Nétriei.onfsta ' o -

. . Experiencia mihima, de-un {1)
. X Manipulador  de afimentos | AT o
1 Asesor Nutricionai (centificado del SENAFENALCO ano como nutrigionista Permanentedel 100%

o entidad egugativa)

Ingenigro de Alimentos.

1 Ingeniero dei-(Gertificado del SENA-FENALCO
Alimentos 0 entidad de educacionslperior
presentar tarjeta profeésional.

Experiencia minimadeun (2} | Permanente del $00%
aftos como nutricionista

Técnico o] supericr en
gastrenomia y/o ciencias afines . Expériencla minima de un (2)

1 Chef (certificado del SENA-FENALCC | afios en gastronemia ' y/o | Permanente del 100%
o entidad educativa Jegalmente | ciencias afines
constituida)

Experiéncia ‘minima de 1 afio

1 Control de calidad Ry ) ’ como Ingeniero y/o tecndlogy |‘Permanente del 100%
Téenico o superior en alimentos. Y1 tacnico en alimentes

Experiencia minima)de 1 afio

1 Administrador Administrador de empresas como Administrador a fin con el | Permanente'del 100%
objeto del@ontrate.
10 Auxitiares de cocing Manipuiador'de alimentos NA Permanente del 100%

Para.acreditar ia formacién académica y experiensia se deherd anexar s respectiva hoja dewita de cada uno del personalefrecids
con los respectivos soportesiidipiomas y certificaciones)La experiencia general, s6/0 podra ser contabilizada a partifde Ia fecha
de expedicidn de la tarjeta o matricuta profesionalw/o'del diploma o acta de grado (lo-que aplique}. En el eventd gue se cambie al
personal ofrecidg; el nuevo personal debera.cumplir con la idoneidad y expenencia requerida, el cual deberd contar con la viabilidad
del supervisor'del contrato v la autorizacién 'del ordenadoer del gasto.

Contrato, donde se\avidencie que se encuentran debidamente afiliados.

Carnet y/o ceftificades de manipulacion de alimentos expedidos por la autoridad competente.
Certificade-medice (exdmenes de frotis de garganta, manos, ufias, serologia y coproldgico actualizagos)
Certificade y/o camet donde segVidencie que cuenta con |a vaduna de hepatitis Ay B

Caontrato de trabajo

En el evento que se cambiie algln trabajador ofrecido, elnusvo personal debersa cumplit con'la experiencia reguerida,&ledat debera
contar con la viabilidad"del supervisor del contrato ¥la autorizacién del Ordenadar del Gasto, una vez auterizado el cambio de

personal, el-sipervisor del futuro contrato dsbera solicitar el estudio de seguridad a la Seccional de, Infeligencia de & Policia
Metropelitana de Bogota.

NOTA: en cumplimiento a o displesto en ¢ Instructivo Nro. 624 DIPON — DIRAF del 114-08-2022 “Lineamientos pard: suscribir
contratos de arrendamientd de bienes inmuebles poriparte de la Policia Naciongl, "numeral 2 POLICIA NACIONAL COMO
ARRENDADORA subnumeral 2.3 ESTUDIOS DESEGURIDAD Y CONFIABILIDAD, ue a la letra dice “la Secdional de Inteligencia
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Paolicial (SIPOL} de la jurisdiccioh donde se ubica el biep,o\area a arrendar, debe realizarlos estudios de seguridad y de confiabilidad
al oferente favorecida 'det'mismo”.

NOTA 1€l oferente garantizaréd la presfacion del servicio con el persanalraquerido. No cbstante, si€sinecesario mas persenal, sl
ofarénte que salga favorecido debera contratar mas funcionarios\para prestar el debido servicio,

NOTA 2: el oferente seccompromete a presentar los doeumentos solicitados con unnigkimo de cinco {05) dias posteticres a ia firma
del contrata.

NOTA\3:1a cantidad de Auxiliares-de cocina seran ajustables a’la cantidad de personal que serequiera en la demanda-del
servicio, para el caso puede aumentar o disminuir llegando a un consenso con el supervisor del contrato.

REQUISITOS DE SISTEMA DE GESTION EN SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

De acuerde.ada-normatividad vigente, los contratistas deben dar cumplimiento al Decreto 1072 de 2015 "Por medio del cual se
expide &l Decreto Unico Reglamentarid del Sector Trabajo”, Capitulo 8\"Sisterna de Gestitn de la.S&guridad y Salud en ef Trabajd”,
Resolucién 01956 del 2018 "Porla-cual se adopta las directrides de evaluacion af Sisterna teiGestion de Seguridad y Salid 'en of
Trabajo, para los contratistas y subcontratistas, bajo cyaigiier modalidad de contrato.gidl, comercial y administrativo,orgamzaciones
de economia solidaria-y del sector cooperativog'a Jas agremiaciones u asociaciones que afilien trabajadares independientes al
Sistenia deSeguridad Sacial Integral, las-efnpresas de servicios temporales, estudiantes afiliados al Sistema General de Rissgos
Labarales,” Trabajadores en misidn(y fas personas naturales ojuridicas, que deban efecular.clialguier objefo contractual y/o\se
vinculen a la Policia Nacional, a-fravés de contratos de préstacion de servicics y los visitahtes permanentes y fransitorios a los
centros de trabajo, elctaldeberd ser aplicado de acperdo a la previa priorizaciéndelMiesgo” y Resolucidn (312 ¢8'2019 “For la
cual se definendos Estandares Minimos del Sistama de Geslion de Seguridad wSalud en of Trabajo”, asi;

Los contratistas o subcontratistas, que actlian como verdaderos empleadores, deben entregar los cuatro siquiéntes
documentos, asi:

1. Certificagoids’implementacién dei Sistema de Gestion de Seguridad ¥ Salud en el Trabajo del oferénta, expedido por la ARL
o, poriun profesional en Segugiddd 'y Salud en el Trabajo, con el respectivo curse de 50 0 20 horas SGSST vy licencia en
Seguridad y Salud en el Trabajo vigente.

2. Resolucibn de'fa'kicencia en Salud Ocupagiehatt en Seguridad y Salud.en'el Trabajo vigente del responsable del Sistema de
Gestign devSeguridad y Salud en el Trabajo del oferente {segan alcarice):

3. ‘Certificado del curso de'50 horas SGSST o el certifidado del curso de actuafizadibn’ SGSST de 20 horas vigente del
Responsable del Sistema da Gestion de Seguridad y\Salud en el Trabajo (lensren.clenta ef articulo 16 de ta-Resolucion 4927
de 2016, la cual-establece que el curse virtual.de tincuenta (50} horas emSST cuenta con una vigencia'de 3 afies y Circuiar
063 de-2020 Actualizacion curso 50 hotas’SGSST).

4. E| Representante legal debers entregar el siguiente documento, firmado por su-parte, donde se comprometed cumplir
con los siquientes'criterios, asi:

111 Durante la eiecucion contractual sumpliré las responsabilidades establecidas en el ArticuloNo. 2.2.4.6.10, del Decreto
1072 de 2015.

“Responsabilidades de Jos\trabajadores. 1. Procurar el'‘ouidado infegral de su salud;,2! Suministrar informacitn clara, veraz y
completa sobre sugstade de salud; 3. Cumplir lag nermas, reglamentos e instricciones del Sistema de Gestidnde fa Seguridad v
Salud en el Trabajo de la empresa; 4. Inforfiar-oporfunamente al empleador ¢ contratante acerca de los peligros y riesgos latentes
en su-sitie'de trakajo; 5. Participarcendlas actividades de capacitacion’en seguridad y salud en eltrabajo definido en el plan de
capacitacion del SG-83T, y, 6! Participar y contribuir al cumgplimiento de ios objeiivos del Sisterna de Gestitn de la Seguridad v
Salfud en ef Trabajo SG<S8T”.

La Resolucidn No. 03843 del 08/09/19 “Rorfa cual se actualiza la Politica’y\los objetivos del Sistema.de Gestion de la Seguridad y
Salud en & Trabajo en la Policia Nacioha!”, asi: Adiculo 2.

POLITICA DEL SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO: La Policia Nacianal de Cotombia, en
el gjercicio de su funcién de mantenimiento de Seguridad y convivencia ciudadaia, manifiesta su compromise.can 1a proteccion de
la seguiidad’y saiud en el trabajo de todes los funcionarios uniformades\ne uniformados, contratistash trabajadores en misién,
mediante la identificacion de peligros;evaluacién y valoracion deos\riesgos laborales en todos {os\niveles de 1a institucién; para
ello destinara el capital humano,-financiero y tecnolégico, quepermita ef cumplimiento de los requisitos legales y las acciones de
mejora continua.

% + 10S-AC-0001 Pagina 16 de 36 Aprobacion: 30/08/2021
Version: 5




GS-2026-000383-ESMEB

ACTA- “SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNZQN DEENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CGONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGALDE LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL-SEROR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL

- RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO

Articulo 3 OBJETIVOS DELUSISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN'EL TRABAJO:

1. Promover laimejora continug del desempent v los resulfados de la-Policla Nacional en materig-dé_ Seguridad v Saiud en ef
Trabajo] \minimizande fa ccurencia«e 105 accidentes de trabajo\y la aparicidn de enfermedades. de origen laboral, 2. Defininy
gestionar los recursos para {a.gestion de la Seguridad y Salgd'enel Trabaje. 3. Identificari6s pefigros, evaluar y valorar [os rissgos
y establecer |os respectivos controles. 4. Identificar y gualuar los requisitos fegaies aplicables a los centros de trabaje-y establecer
las acciones de mejoras que permitan dar tratamiento a las brechas identificadgst

5. Forentar actividades de promogién v prevencion de la salud.en'las tnidades que conformanta Policia Nacional.

1.1.2 Mantener la afiliacion vigente a EPS, AFP y ARLIUgl aplica) v mantener dicha afiliacion y alcance de cubrimiénts del nivel de
riesgo de exposicion; durante toda la ejecucion'de 1as actividades objeto delcontrato.

1.1.3 Si'a actividad est4 relacionadd con actividades reglamentadas'para el SG-SST, (alturas; eléctrico, espacio confinados &le)'la
persona que reelizara la actividad debera presentar licencid\vigente que contemple habilifacion para el desempefio devlatarea.

1.1.4 Tenencia de Elementos de Proteccidn Rerdonal acorde a las necesidades de la tarea vy segun |os fiesgos de cada tarea a
gjecutar.

1.1.5 Mantener actualizado:glplan estratégico de segyridad\vial en atencién a la normatividad vigente.

Para la ejecycién del contrato: Adicional alos requerimientos exigidos para la ejecucion del cordtrato la persona natural o
juridica debera:

1.2.1 Desarrollar las actividades necesarias para dapclimplimiento de las obligaciongs'del SGSST, que las normas legales vigentes
yio 1a Policia Nacional haya considerado en el'contrate v acorde a la exposicidn def contratista o subcofératistas a los riesgos
encontrados,\eh'el centro de trabajo donde‘desarrolia la actividad.

1.2.2 Evidenciar objetivamante ‘el‘uso continuo y permanenie’de los Elementos de Rrofection Personal, durante la‘giecucion
contractual, acorde a los-peligros y riesgos relacicnados con la tarea contratada.

1.2.3 Participar\en’ todas las actividades def\plan de emergencias que8e programen por e contratante para el area donde
desarrgllara\as tareas,

1.2°4 Notificar a fa mayor brévedad, al supervisor del contrato, Ta ocurrencia de incidentés, accidentes de trabaje; o€l diagnostico
de actividades laborales) asi como las condiciones de peligre que detecte durantea sfecusion de la actividad a gontfatada.

1.2.5 Entregaral contratante, los documenios que evidencien objetivardente los aportes al Sistema de Seguridad Social Integzal,
segun los requisitos legales y 'as obligaciones como contratista,

Para liquidar el contrate’at término de su ejecucidniel contratista debera:

1.3.1 Presentar un informe escrito-@! 'supervisor del contrato)-donde evidencia documentslmente el cumplimiento de _las
responsabilidades asignadas edflo contratista o subcontratista) en materia de aseguramiento en SST y permita evideneiar
objetivamente la participacioh de estos, en las actividatles de promocién y prevencion que adopten y estén conforme a los
parametros adoptadesen’el Sistema de Gestién erSeglridad y Salud en el Trabajo de la Policia Nacional.

Es de anetar que se debe notificar al-supervisor del contrato, quiehgers &l encargado de aseguranelcumplimiento de los criterios
téchicos del SGSST. Asi mismio)antes de dar inicio al«gbjeto contractual, el supervisorn del contrato debera realizar las
cacrdinaciones necesarias pata que el persenal de contratistas, reciba induccion sobre el SGSST, por parte del Grupo.dé Seguridad
y Salud en el Trabajerds'la unidad donde se desangile 8l contrato.

.
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ACTA-

- SUDIE ~ GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS

E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA-VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/Q ESPECIFICACIONES TECI)HCAS MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 FENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL SENOR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO

CRITERIOS DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL

01

Encatencion la comunicacién oficial GS-2024-000157-ESMEB, se expide el formato«que contiene las pautas
amblientales que deben serinciuidas para ef objeto contractual solicitado, asi,

Referencia: compromisos con ef Sisfemna de Gaslioh Ambiental para el procesacuyc chjeto es “ARRENDAMIENTO DE UN
ESPACIC FISICO DE 370m2 (TRESCIENTOS SETENTA METROS CUADRADOS) (m2) PARA EL FUNCIONAMIENTO
DE UNRESTAURANTE Y CAFETERIAAL SERVICIO DEL PERSONAL DE ESTUDIANTES, AUXILIARES DE POLICIA,
PERSONAL PROFESIONAL Y(PERSONAL NG UNIFORMADO DEL COMPLEJO EDUCATIVO DEL SUR “ENRIQUE
SANTOS CASTILLO”, \WBICADOS EN LA ESCUELA \DE POLICIA METROPOIITANA DE BOGOTA “TENIENTE
CORONEL JULIANERNESTO GUEVARA CASTRO™

Ei(los) suscrito(s) a saber: (nombre del¥epfesentante legal de la sociedad, asociacion o personaijuridica proponente, o
nompre'del representante legal delgonsorcio o unién temporal propenente) domiciliade en {domicilio de la persona firmante),
identificado con (documento (de Tdentificacion de la persona firmante y lugar de expedicion), quien obra en calidad'de
(representante legal de la sociedad, del consorcio, dedaunion temporal, o de la asociacién proponente, si se trata deperscna
juridica, casa en el’cuat debe identificarse deymanera completa dicha scciedady’conseorcio, union temporal{e' asociacién,
indicando ingtrumento de constitucian y hagiendo mencion a su registro efla camara de comercio del domicitio de 1a persona
juridica); tjuien en adelante se denominara el PROPONENTE, manifiesta(n) su voluntad de asumin de manera unilateral, ei
presente compromiso, teniendo entuents las siguientes consideraciones:

En atencion a le.ceptempiado en fa Nota 4 desla\Resolucion No. 03049 dei 2014 "Por la cual se adopta-efManual de
Contratacién 'de la Policia Nacional”, complfementada por el Numerai 5 del apéndice de ta Resolucion Ne. 00090 del 2018
“Por lactual'se actualiza, medifica_yamptementa el manual de contratacion de la Policia Nagcional adoptade mediante
Resolucion 03049 de 2014", se deberén tener en cuenta las sighientes consideraciones, asi:

1, Estudios prévios
Criterios para-compras publicas sostenibias

Con el objeto de cumplir cerla-normativa ambiental vigente nacional para reducir los aspectos e impactos ambientalgs
asociados a su actividad\productiva, ios oferentes y(futuros contratistas deberan, presentar los permisos o licencias que
dieron lugar para el flshcionamiento de su compafiiay el desarrolio de su actividad productiva; cualquier infraccion ambiental
por omisidnde permisos, concesiones o tigencias ambientales que hubiese sidonecesario tramitar antes delinitio del contrato,
en eliranscurso v despues de la-actividad del proceso, serdnsasumidas como responsabilidad-del oferente o futuro
contrafista.

Mota 1. En caso dend reguerir tramite con ia autoridad-ambiental, el oferente y futtire'contratista deberéd anexangficio donde
manifieste(n).gle’eillos) integrante(s) no reguitiéron permisos o licencias ambientales para su funcionamiento.

Nota(2) Durante la ejecucion, detcontrato, en caso de requeritse, el fuluro contratista deberd adelantar ios trdmites
ambientales correspondientes ante la autoridad competente.

igualmente, el gontratista debera garantizar que’los materiales de los empagqlss’y/o embalajes estén constituidos con un
parcentajedeimaterial reciclable o provenir'de tna fuente sustentable, (declaracion del fabricants, especificaciones técnicas,
fichag: técnicas), asi como evitar-ef\ \Uso excesive de los mismos, de acuerdo a ios parametfos contemplados por las
auteridades ambientales competentes.

Nota 3. Este requisito debe ser cumplido duranié, 1a ejecucion del contrato,. gl 'superviser del mismo debe mantener las
respectivas.evidencias de su cumplimiento;

SORORTE REQUERIDO: El oferénte debera presentar comunicacion que contenga la siguientglinformacion presentacion
de permisos o licencias ambientales que dieron lugar a-slfuncicnamiento ¢ desarrollo de ‘st actividad productiva o ep-si
defecto se informe gue norequieren de los mismaog:

2. . Criterios ambientales en los caffratos de prestacion de servicios

Aplicar las buenas précticas ambientales, participar de los\programas y campafias ambigntales, asi como las demas

exigencias que se establezcan en el Sistema de Gestidn Ambiental, en todas las actividades que realice durante la prestacion
del servicio dentro de'las instalacionas policiales.

Garantizar la disposicion final de los residucs solidos peligrosos v especiaies (aceites usados, luminarias. RAEES, Envases
de(Sustancias Quimicas y de derivades do hidrocarburo, baterjas y pilas, lantas, escombros gnfre otros refacionados con
el Titulo 6 Residuos Peligroses'del Decreto 1076 de 2015 @xpedido por el Gobierno Nagional, o norma gue lo medifique,
adicione o sustituya, que.se pudieran generar como-resultades de la prestacion de sus’servicios a la respectivacunidad
policial. (Presentar al supervisor dst contrato, el cerlificade de dispesician finalatraves de un gestor ambientat gebidamente
acreditadoponla autoridad ambiental compélente para la prestacion de gstos'servicios),
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ACTA- <SUDIE - GUSOL. 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA; VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
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Debera impartin, dnstrdcciones, socializaciones+\y/o ‘capacitaciones al persetal‘bajo su cargo en temas ‘ambientales
relacionades Con-sus aspectos e impactos ambientales estableciendo y. présentando cronograma en temas taies como:

' Gestion integral de residues sdlidos y liquidos, congmedidas que permitan dismingir la cantidad de residuos
generados.

Uso de glementos de proteccién personal

Mapgjo'de sustancias quimicas.

Ahorro y uso eficiente de recurses (agua y energial.

Normativa ambiental,

Saneamiento basico.

Gestién del'fiesge gue garantice el huenyariejo de los riesgos asociadas'a su actividad productiva,

Pregentar<l supervisor de contrato, las hajgs'de seguridad de todos Igsgrodictos e insumos utilizados: asi como los reportes
de satializacidn, capacitacion ¢ entrénamiento de acuerdo al crerfograma presentado al inicio d€\l@'gjecucién del contrato,

Presentar ¢l Plan de ManeiolAmbiental para la mitigacién de los aspectos e impactos ambientales generados en-sus
actividades productivag, todos los programas documentados en mencionado Plan, dében contener:

Alcance

QObietivos

Respensables

Descripcion de actividades

Cronograma

Indicaderes que serdr’del control de la empresa cofitratista

Gearantizar la presentacion y disponibilidad de las hojas de seguridad de todas las sustancias guimicas utdizadas paraa
limpieza y desinfeccion, deligual forma las especificacipnes técnicas de cada produycte'y debers dar amplia instruccién ‘al
personal bajo su mando en el uso adecuado de fos fuismos v a la atencion de fog\Hiesgos asociados a derrames de estas,
conservando Jos fegistros de socializacién o capaciacion. Por otro lado, log\recipientes que los contengaldeberan tener su
respectivoitotulo de identificacion, indicande'el grads de peligrosidad v Gomipatibilidad para su almacgnamiernto.

El'Oferente y futuro Contratista deberd garantizar que los regiduos sélidos no peligrosos génerados durante el desarrolio de
las diferentes actividades y eventos objeto del cortrato; se realicen las accioneS)de segregacion, manejo \adeectado,
transporte, almagegnamiento temporal y disposigion adecuada dentro de Jas\fespectivas instalaciones. dénde éstas se
desarrollan, Asf-come deberd promovery facilitar los insumos necesaricspara la correcta separacién én'la fuente con los
usuarios de'los servicios prestados.

Nota 4: Este requisitc debé ser cumplido durante la_gjecucion del contrato, el supervisor del mismo debe manteherlas
respectivas evidencias\de su cumplimiento.

3. «(Gtros criterios ambientalesPpara considerar

Cafeterias o restaurantes

1. El ofergiife v future contratista deberd instalar al inicio de la gjecucion-del contrato un dispositivo portatil para la
retencion de grasas, aceites yyaterial solido generados por\i@ actividad de lavado dedoza. con el obieto de
aumentar iz efectividad en’el'\pretratamiento de las aguss'residuales que se generan, el cual podra desinstalar
una vez cumpla con-€l periodo de ejecucion del confrato.

2. Realizarel manteniriento de la trampa de'grasas con una periodicidad minimo de 2 vecas al mes dépendiendo
de la'capacidad de la misma y, contfoles ambientales implemeéntados en la cafeteria, este migntenimiento se
realizara a través de personaltenico o tecnélogos hidraulicos, sanitarios o afines. Los residucs retirados deberan
ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad ambiental para e maznejo de-estos residuos, quienes
certificaran el tratgmiente aplicado, indicando Jaantidad de residuos retiradas, W\ 12 fecha.

3. Eloferante’y futuro contratista se compromete a realizar el mantenimiénto y/o calibracion de los equigas asignados
{neveras, congeladores y aquelids que requieran este servicic), mediante una entidad cedificada por el ONAC,

minime cada seis (08) meses. una vez se adjudique, @f\contrato o cuando se requiera por fallas técnicas,
registrando la cantiddd y'tipo de refrigerante utilizado,

4. El oferente yMuturo contratista debera ingtdlar puntos ecolégicos o conténedores dentro det establecimientc, con
e finds'realizar la separacién de logresiduns plenamente identificados de acuerds a los volimenes de generacion
teniendo en cuenta los finearmiéntos establecidos dentro del$istema de Gestisn Ambientalimplementado en las
Instalaciones. Ademds, debera realizar la segregacionenla fuente para la disposiciénfinal en el chut de residuos

en bolsas de color@cerde a las directrices establscidas por el equipo del SGA, separar adecuadamentailds
residuos sélidds y liquidos de! material organico'y reciclable,
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1.

5. Eloferentey futuro contratista debera realizar caracterizacion de las aguéas residuales proveniente de\sb actividad

6. Ei oferente debera realizar el manejo adecuado de los residuos arganicos generados durante latejecucion del

7. Para las unidades ubicadas en el Distrito,Capital los arrendatarios debgrén diligenciar el registro de generadores

8.\ Y Evitara el uso de polietilengexpandida mas conocido como (ICOPOR) para servir alingntos.

8. Para la adquisision de productos alimentarios.y ‘en los contralos de arrendamiento de cafeterias o restauranites,

10, Garantizar quedds detergentes, desinfectanies\y demas susiancias utilizadas en el servicio de cafeteriacesién

Notd 5 Este requisito debe ser-oumplide durante la ejecuciondel contrato, el supervisor deltrismo debe mantener lag
respectivas evidencias de suCumplimiento.

En atencion aldnstructivo No. 024 DIPON-DIRAF-70 del 14 de septiembre de 2020 “Lineamientos-gara suscribir
contratos de-arrendamiente de bienes,inmuebles por parte deola Policia Nacional”. Literal I.”Lineamientos
Ambientales para el arrendamiento\de bienes inmuebles, a-continuacién, se amplia la-informacién referente al
cumplimiento normativo ambiental.

{cafeferia o restaurante) a través defun laboratorio acreditado ante aMDEAM, tramite gue se debé adelantar cada
seis (6) meses, el primero alfinglizar &l segundo mes de iniciada’su actividad productiva. De ser necesario y segun
resultado de lahoratorjos el contratista deberd tomar-medidas ambientales para eldodrs' del cumplimiento de los
pardmetros exigidos por la ley.

contrato, asl mismo deberd fevar urrcontrol de la generacion pla disposicion de los mismos, ¥ présentar informe
al-supervisor del contrato-de\manera mensual donde especifique cual es e ratamisnto o disposicién aplicada,
garantizando gue ne seutilice para la alimentacién-de ganade porcino.

de ‘adeites vegetales usados, de eohformidad a lo establecidoén'e) acuerdo 634 de 2015 “Por el medio del cual
se'establece requiaciones pgraY¥a generacion, recoleccion y frdtarmiento o aprovechamiento adecuado de Aceils
Vegetal Usado”. Asimisme; al igual que en las unidades’a nivel naclonal, deberan darles maneic adecuado a los
aceites producto de las frituras y tendrd que dati@tratamiento y/o disposicion finala través de un gestor ambigntal
autorizado porla autoridad competente parala Tealizacion de esa actividad, de igual forma deberd Hlevar el reporte
de genéracion de forma documentada-para su verificacion y control,

se deberd)incluir dentro de las obligaciones del contralista la aplicacién de buenas précticas de manufactura —
BPM, con arregic a lo previsto epel.Decreto 3075 de 1997 y la Resolucién 2674 de 2013 expedida par e Ministerio
de’'Salud, o cualquiera otradisposicion que los modifique;adicione o sustituya.

debidamenté identificados y guardados\da‘acuerdo a las recomendaciones del fabricante y fuera del“drea de
pracgsamiento de los alimentos.

El arrendatario’\deberd realizar el {ratamiento\tde los residucs especiales)\desde la generacién, almagenamiento,
recoleccion, transporte, separacién y diSposicion final, asi como lo gxpresa la Resolucién 02309 de 1986 "Por ia cual
sa'dictan normas para el cumpfimiento del contenido del Titulg llide fa parte 4a. del Libro fo. def Decrefo Ley 2811
de 1974 y de los Titulos L [y Xhde la Ley 09 de 1978, en cyanto a Residuos Especiales” Afdebera hacerse responsable
por la contaminacion; 'sus consecuenclas y sangiones. Por ende, el manejo de los residuos especiales {gra3as,
sedimentos, ageites, sdlidos y demdés gue seandeorigen de la prestacion de-gervicios de cafeteria y restauranta), asi
como de cualgiier tipo de contaminacidmpcasionada por éstos, y por las'consecuencias gue se pueden originar sobre
la sallid htimana o sobre el media afbisnte, sin perjuicio de las sdAciones legales a que haya Jugar'y sean impuestas
por'fa autoridad ambiental dedacitada Resclucién 02309 de1986.

El arrendatario debéré- emplear fabaratorios agredilados para la certificacion de\ios resuliados en materia ambiantal
que estan senletidos a un sistema de Intez-calibracién analitica validada mediante sistemas referenciales.establecidos
por el Institito de Hidrologia, Metearologia v Estudios Ambiaentales (IDEAM), dichos laboratoriog«dgben poseer la
resolucion de acreditacion en dofde se presente el alcance ericuanto a pardmetros v métodos, o5 cuales deberan
ostar registrados en la pagina“det IDEAM, www.ideam.abyvict, ¢ en el medio que la ertidad’ de conirol establezca,
conforme lo sefalg-&l\articulo 2.2.6.1.2.4. del Degreto 1078 2015 "Por medio_del\ciial se expide Decreto Unico
Reglamentarig-del Sector Ambienie y Desariollo-Sostenible”.

Para e} gaso de Bogota D.C, se debecdcatar |la Resolucién 3957 de-2009 expedida por la Secretaria Distrital de
Ambiente de Bogotd, ¢ el acto administrativo que la modifique, adicione o sustituya.

£l arrendatario no pugde realizar vertimiento de sustancias’peligrosas, "Se prohibe elvertimiento, la disposicion, ¢
permitir que se disponga directa o indirectamente @ a red de alcantarillado pdblice v/o en cuerpos de agua deiso
publico o privade cualquier residuo o sustapcia'sdlida, liquida o gaseosa qug sed considerada como peligrasa®, seglin
lo establecido en el Decreto 1076 de 2018 expedida por el presidente dela Repiblica de Colombias ‘olla-norma que
l#'modifique o sustituya.

Cuando las aguas residuales no domésticas, ne refinan-las condiciones de calidad@xigidas para su vertimiento ada
red de alcantarillado plbiico, el arrendatario estd obligado a realizar tratamiento previe de vertimientes, conforime con
los pardmetros fisicoquimicos de rmonitores ¥ sus valores Hmites maximos permisibles en los vertimientos puntuales
de aguas'residuales no domésticas {segun resultados de laboratorio de \analisis fisico guimicos de las aglias residuales
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no domestiegs); por ende, deberan ser objeto 'de tratamiento previo, medigrite un sistema adecuadoypermanente
gue garantice el cumplimiento en todaimomento de los valores dereferencia, conforme a lo sefialado en el articulo 16
dela'Resolucidn 0631 de 2015\ eXpedida por el Ministerio”de Ambiente y Desarrolla Sosteritble “Por fa cual se
establecen pardametros y-fos valores limites méaximos-permisibles en los vertimientas puntuales a cuerpos de agua
superficiales y a los-sistemas de alcantarillado pgblfco'y se dictan otras disposicicnes”.

Para el.caso/de Bogota D.C, se debeacatar |la Resolucidon 3957 de 2009, expedida por ia Secrétaria Distrital de
Ambiente de Bogotd “Por la cual 88 establece la norma téenica, péra &l control y manejo de losVertimientos realizados
d'la red de alcantarifiado_pdblico en el Distrito Capital’ ~Capitulos: VIl Tratamiento Prévio’ de los Vertimientos, BX
Caracterizaeion y Obtericion de muestras y X Seguimiento de los Vertimientos.

El arrendatafio realizard con personal técpico idoneo, et mantenimientsde la trampa de grasa (pgftatil) con una
periodicidad diaria (a partir def inicie-def Contrato y la prestacion del'servicio}.

Los. residuos retirados deberan.sen entregados a un gestoratorizado por la autoridad ambiental para el maneio de
los mismos, quien cerificard el tratamiento aplicado, indicando la cantidad de tesiducs retirades vy la_fecha
carrespondiente derecoleccion.

Para el caso de Bogota D.C, aplica lo dispyesta'en los articulos 22 y 23 deda\Resclucian 3957 de 2009 defa Secretaria
Distritai de Ambiente de Bogota “Por jg Cuaf'se establece la norma téenica, para el control y manejode loé vertimientos
realfzados a fa red de alcaniarillad@\siblico en el Distrito Capitaf'{ Capituio: VIl Tratamiento Prévio de los Vertimientos.

Elarrendatario realizard'mantenimiento de la trampade‘grasa (externa o fija) de acuerdo z los controles operacioniales
que establezca el responsable del Sistema de\Gestion Ambiental de la_Rolicia Nacionat o ef técnico, tecndlogo o
profesional@xtematicas ambientales (z.paftir del inicio del contrato y la prestacion del servicio). Los residuos retirados
deberén’ser entregados a un gestar altcrizado por la autoridad ambiental para el manegjo de los mismos.

Para‘el cazo de Bagotd D.C-aplicalo dispuesto en los artictiios 22 y 23 de la mencionadd Resclucién 3957 de 2009
de la Secretaria Distrital-de Ambiente de Bogota, Capitillo: Vil Tratamiento Previg dellos Vertimientos.

El arrendatarioidebera realizar la caracterizagion de las aguas residuales\(Darameiros fisicoquimicos gue se deberan
moniforear-y’ sus valores limites méximos permisibles en los veftimientos puntuales de Aguas -Residuales No
Domesticas (ARND) de las actiitfaties de elaboracion de.producios alimenticios y bebitlas) provenientes de su
actividad (cafeteria o restaurante), a través de un laboratorio acreditado ante of IDEAM: tramite gue se debe adelantax
cada sels {6) mesesla primera caracterizacion se ‘efectuars al finalizar el priffier mes de iniciada su aectividad
productiva, y desernecesario conforme los resiiitados de laberatorio, el contrafista debera tormar medidasambientales
para el logro'del cumplimiento de los parametros exigidos en fos apiclios 12 y 16 de la Resolugidn 9631 de 2015,
expedida por el Ministerio de Ambighte v Desarroile Sostenible “Porve cual se establecen los pardmetros v los valores
limites maximos permisibles-@n'fos vertimientos puntuales & cuerpos de aguas superdiciales y a los sistemas de
alcantarillado publico -y 'se dictan otras disposicionés’ y la segunda, sefs (6)meses después de realizada(a
caracterizacion, (sf\se ‘estan cumpliendo tados o5 parimetros), de no cumglifse 1os parémetros, cada 3 meses se
realizara caratterizacion de las aguas residpales en los vertimientos puntuales.

Rara‘el caso de Bogota D.C, aplicas dispueste en los articulos 22y 23 de Ia ya referida Regplucion 3957 de 2009 de
la Secretarfa Distrital de Ambiente de Bogota, Capitulo: Wl Tratamiento Previo de losVertimientos.

Nota: de ser reiterative (segunda vez gue ocurra), @lincimplimiento de los parsmetos fisicoquimicos que se.deberan
monitorear y .sUs' valores limites maximosopermicibles en los verimientds' puntuales de Aguas -Residuaies No
Domésticas\(ARND), el Director, Jefe o(Comandante de la Unidad desPolitia, informaré a la autoridad armbiental para
realizar una visita técnica a la trampade grasas y redes hidraulicas, dejando como evidencia los respectivos resultados
deaboratorio v controles ambientales que se hayan realizado’

Atendiendo lo displiestc en Ley 1973 del 19/07/2019 expedida por el Congresé de Colombia “por medio de jacual se
regula y profilbe” &l ingreso, comercializg6ion vy uso de bolsas y olros\ materiales plasticos en el Departamentc
Archipiglago de San Andrés, Providéncia y Santa Catalina e islasomenores que lo componen; ¥ 'se dictan otras
disposiciones” en sus articuios®, 7y 8, y en la Resolucion 2184 del 2019, expedida por el Ministerio de Ambiente ¥
Desarrollo Sostenible “‘Porel'cual se modifica ia resolucion 668 de 2018, sobre use ragiohal de bolsas plasticas y se
adoplan otras disposiciones”, el arrendatario debera:

*  Eliminar€liuso de las bolsas plasticasy como accion contundente pard el manejo de residuos y cuidade de los
recursos naturales, :

#\(“Prohibir el usc de pitiflos plésticos como medida de cenCiencia sobre el dafo a loscrécursos naturales y el
desperdicio incontrolado de las ciudades que terminan\en rellenos sanitarios sin ninglin aprovechamiento.
Eliminar ¢l usolde mezcladores plasticos.

* Prohibir(elt'uso de envases, portacomidas y cualquier reciplente. de) pbliestireno expandido (ICOPOR], para
realizar la sustitucion de estos elementos o productos, por matefiales que no contaminen el anibiente.

B! arrendataric se compromete a realizar el mantenimiekto v/o calibracion de los equipos asignados (neveras,
congeladores, licuadoras’y hornos a gas y eléclricos.come aquellos gue requieren)este servicio, para el caso.¢é)la
calibracion donde aplique), certificado por la.Qrganismo Nacional de Acreditacion’ Colombiana - ONAC, mitimo una

vez durante)la ejecucion del contrate, o(gtiando se requiera por falla§\écnicas, registrando el servidio prestado
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ACTA-

- SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS

E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA,VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICASWINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANJA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL_SENOR JORGE HUMBERTQ MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN EL

RESTAURANTE EN FUNCIONANIENTQ

12.

14,

15

18.

10.

11

13.

(manterimientey. calibracidn y/o verificacionyatlarando pardmetros como:(cantidad y tipo de refrigerante, aceites
lubricantes, entre otros, con su respegctiva cartificacion de mantenimiento'y/o calibracidn al supervisof del contrato.

Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor acreditado por fa autoridad-ambiental para ¢l maneio de
éstos, quien cerificard ébtratamisnto aplicadoe, indicando la cantidad de residuos fetirados y la fecha correspondighte
a la certificacion; Ta'cual deberé ser entregada @i supervisor, conforme a {o-sefiglado en el articulo 2.2.2.47151 del
Decreto 1478 del 26 de mayo de 2015 que expide el Presidente de ia Republica de Colombia "Por medio 'def cual se
expidé el Decreto Unico Reglamentario-del Sector Ambiente y Dasarrallo Sostenible”, y el Decrato 284 del 2018 “Por
gl cual se adiciona ef Decreto 1076 de 2015, Unico Reglamenfaric del Sector Ambiente y Bésarrollo Sostenible, en lo
relacionado con lg Gastion integral de los Residucs.de Aparatos Eléctricos y Electrénicos - RAEE y se dictan olras
disposiciones”.

Para el casa de Bogotéd D.C, aplica o establecido en el articulo 27 de la Resolucién 3957 de 2009 de.laSecretaria
Distritat.de Ambiente de Bogota, "Porja cial se establece la norma féchica, para el control y manejordealos vertimientos
realizados a la red de alcantarillado plibiico en el Distrifo Capitef’,

E} arrendatario se ¢oiipromete a realizar mantenimignto del ducto de escape de los gases y vapores de fa campana
de extraccién(atoddas fas campanas para remaver iz grasa, en fiitro, extractores.de grasa o ventiladores espetiaimente
diseftados para remover los vapores desgtasa y crear, a la vez, unadbiarrera contra ef fuego), con una periodicidad
minimo’de tres (3) meses a partirdélinicio de la actividad productiva, o por saturacion de la misma que exija realizar
el -mantenimiento en mengrtiempo a lo establecido, prosédimiento que debe realizarse ), porla empresa a cargo,
conforme a la Guia Téenica GTS-USNA Sectorial 008.del 2007 - [CONTEC,

El arrendatario se compromete a dar digposicién final de aceites de coginatisados en cumplimiento_acia Resolucidn
0316 dal 2018 emitida por el Ministerio de’Ambiente y Desarrollo Sestenible *Por el cual se establece Jas disposiciones
relacionadas con la disposiciéndgaceites de cocina usados.y se'dictan otras disposiciongs?,

Para al caso de Bogota DXC aplica el Acuerdo 634 del 2015 de la Secretaria Distrital'de Ambiente de Bogota "Por
medio def cual se establecen regulaciones para la generacion, racolsccidn y fratamiento o aprovechamiento adeciiado
del aceite vegetal usado y se dictan otras disposiCiones”.

El arrendatario se compromete a fealizar un adecuado manejp deGustancias quimicas, como lo‘establece la Ley 85
del 2 de julio de 1993 que expide-ai Congresc de Colombia” Que irata Convenio 170 sobrefaseguridad en la utilizacion
de los productos quimitas'en el frabajo”.

El arrendatafig 'gebera instalar puntos egolégicos o contenedores dentro del establecimiento, con el finde'realizar ia

separacien’ de los residuos aprovechabies y peligrosos, plenamente identificados de acusrdo(a los voilimenes de
generacion, teniendo en cuenta\los lineamientos establecidos-en la Politica Ambiental-de'ia Policla Nacional, ia
Resolucion 02308 de 1886 expedida por ef Ministetio.de Salud, conforme el articulo35%For fa cual se dictan normas
para &l cumplimiento de! procedimiento en materda \de Residuos Solidas Especiales” y en alencion a la Resélucion
2184 de 2018 Por la cual se modifica ia Resoliicion 668 de 2016 sobre usgracional de bojsas plésticas Y. se adoptan
otras disposiciones”.
De\ conformidad con los dispusstet &n la Resclucion 2640 de 2007 que expide el Gerente General del Instituto
Colombiano Agropecuario={SA“For fa cual se reglament@nias condiciones sanilarias y-dednocuidad en fa produccion
primaria de ganado-porcine destinade al sacrificio-para consumo humano”, el arrendatario debera realizar el manejo
adecuado de los residucs organicos (lavazas))\generados durante la ejecucidn’del contrato, acorde con lg dispuesto
por el Ingtituto 'Colombiano Agropecuario = 1CA, para lo cual debera llevarun coniro! de generacidny disposicién de
los mismos, y presentar informe -al'supervisor del contrato devmanera mensual en el que especifique cudl es el
thatamiento o disposicion aplicada; garantizando que no se dlilice para ia alimeniacién de ganado porcino.

El arrendatario debesa garantizar que los equipos eléctricos cumplan con normas\téchicas de eficiencia energética {de
cOmputo y periférico), es decir, que tengan an bajo consumc de energia\y.que cuenien con opciones de egncendido,
hibernacién’y apagado (entregar fichastécnicas de los equiposh conforme ia NTC 5310 Eficlencig)energética en
etuipos de refrigeracién comerciabrangos de eficiencia y stiguetado y el Reglamento Técnico de Etiguetado -RETIQ-

i:’ara el caso de Bogbte D.C, aplica lo establecido'\en el capitulo !l de la Resolucidn 1512 de 2010 "Por la cualde
establecen jos Sistemas de Recoleccitn Selectiva y Geslion Ambiental de Residuos de Computadores y/o Periféricos
¥ se adoptan otras disposiciones”, de la_Secretaria Distrital de Habitat de'Bogota.

Elharrendatario debera presentar tos permisos, ficencias guedieran lugar para e! funcionaniiento v desarrollo de su
actividad productiva, cgalquier infraccidon ambientai poromision de permisos, concasiones o licenclas ambientales,
que hubhiese side nNecesario framitar antes del inicio delcontralo, en elfranscursoy después de la actividad del contrato,
seran asumigas come responsabifidad delarrendatario.

Elarendatario debera aplicar lgsbuenas practicas ambientales, paricipar de los programas y camparias ambientales,
asi como las demas exigencias que se establezean en el Sistema de Gestion Ambiental, que contribuyan al
cumplimiento de fa Politica Ambiental v Objetivos Ambientales Institucionales, entodas las actividades que realica
durante la prestacion del servicio dentro de lasinstalaciones policiales.
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ACTA- SSUDIE - GUSOL. 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DEENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIC DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATC PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGALDE LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUROZ CORREA) EL-SEROR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN'EL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

17. Elarrendatario deberd garantizar que todoglmaterial que se entregara a2 Policia Nacional sea de fonvia digital o en
medio reutilizable, los escritos deberdn estar sjustados de acuerdd’a la Directiva Presidencial 04 de 2012 “Politica
Cero-Papel” (aplica a Jos coniraths ‘que deben presentar infofimes digitales, informacion digital v o facturas fisicas y
magnéticas}”.

18. El arrendatario.débera cumplir con to previsto én 12 Resclucién 41012 de 2035 expedida por el Ministerio.de' Minas y
Enerqgia *Porfa cual se expide el Reglarento técnico de Efiquetade\L-'RETIQ expedido por Ministerio de Minas y
Energia;’con fines de Uso Racionglde Energia aplicable a algunos equipos de uso final de@hergia elécirica y gas
combustible, para su comerciglizacion y uso en Colombia®; & dquella narma que la modifiglie’ adicione o sustituya, en

lo relacionado con log-glectrodomésticos que tengan el etiquetado de eficiencia,energética v que sean tipo B cofmo
minimo, entre e}, 55% V el 75%.

19. Ei arrendatario deberé, garantizar gué todas fas sustancias qmmlcas que se utilicen para la prestacién de servigio
deniro’ de las instalaciones policialés, posean rétulo de jdertificacion y las hojas de seglisidad, especificando los
siguientes ftems:

ldentidad del producto

Informacion sobre componentes
ldentificacion de peligros

Primeros auxilios

Inflamabilidad ¥ explosién
Medidas(eén'caso de derrames o escapes
Manipulacion y almacenamiento

Control de exposicion / proteeidn personal
Propiedades fisicasyguimicas
Estabifidad y resctividad

Informacion toxicoidgica

Infarmaeion ecolégica

Consideraciones relativas a la gliminacion
Informacion relativa al.transporte
Informaciones reglamentarias

Esta informacion debera ser aflegada en idioma aspafol al supervisor del contiato, en aras de atender efectivamente
cualquier situgeidn,'de emergencia, conforme @l Decreto 1076 de 2015.N'Pormedio def cual se expide el Decreto Unico
Reglamentario.del Sector Ambiente y Degarrollo Sostenible”.

Nota 5t Este requisito debe ser curviplido durante la ejecucion dgl‘contraie, el supervisor deb(lismo debe mantsner las
respectivas evidencias de su gumplimiento.

Reguerimientos para sugénvisores de contratos:

El supervisorcdebera verificar y soportar, el ‘cumplimiento de los requernifiientos ambientales sefislados en elestudio de
conveniencia previ, teniendo en cuenta fiue podra ser objeto de verification a través de ejercicio§'de supervision.

La verificacion al cumplimiento de lo antes descrito seraefectuada por el supervisor delgohtrato.

* Sefedlizo la verificacién delinventario de los elementos que seran responsabifidad del contratista
JORGE HUMBERTOMUNOZ CORREA, asighados para la gjecucianidel contrate PN DIEPO8D-
1-30065-25, dela siguiente manera:

Registro fotografico
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ACTA- - SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, MERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/Q ESPECIFICACIONES TECNIGAS MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPC 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEEANIA DURAN PENA CON EL,REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL-SEROR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO.

ELEMENTOS QUE REPOSAN EN EL GOMEDOR Y QUE SIRVEN PARA LA PRESTACION DEL
SERVICIO
ESPACIO ESTUDIANTES: ESPACIO PROFESIONALES:
« 77 MESAS » 77 MESAS
o 140 SILLAS METALICAS o 14D'SILLAS METALICA
28 SILLAS VERDES +. < 34 SILLAS VERDES

ATENDIENDO LO:'MENCIONADO EN_EL\'ANEXO NUMERQ:2'DE LAS ESPECIFICACIONES
TECNICAS MiNIMASj EN EL NUMERAL 33 EN EL APARTADO ASEC Y LIMPIEZA REZA 1O
SIGUIENTE (...} BANOS:Se debe'mantener en completo estado de aseo y Jitipieza incluye trapear
desinfectar, secar v limpiar€uanias veces sea ngceSario, en especial después de cada descanso dé@los
estudiantes con el finde mantener en Optimas'condicicnes de aseq g higiene, asi mismo el-pérsonal de
limpieza no deberaestar inmerso en la preparacion o entrega deslos’alimentos. {el mantenimiento, servicio
y funcionalidad de los bafios estara 2\targo del oferente y fufuro contratista, garantizando la prestacién del
servicio tal y como se entregaios sanitarios — orinales’y lavamanos — pisos ~divistones ~ infrasstructura)

02 sectores de,bafo para el funcionamignto y apoyo del senvicio' de baterias tanto,fefnenino como
masculino, ash:

Bafo de hombres

03 bafios (sanitarjesp'cempuestos por 03 jnodoros completos conasiento sanitario v tapacntievos, asi
mismo las 03 divisiones metalicas en fuhecidhamiento unicamente deterioradas por uso.

(4 lavam@s'en deterioro por usegen las Llaves Lavamanos De Push Cierre Automatico Ecenomizadora
NUEVos.

05 orinales

Bafio de mujeres

04_bafios (sanitarios) compuegstos por 03 inodoros compietos con asiento sanftario y tapa nuevos, .asf
mismo las 03 divisiones metalicas en funcionamiento tnicamente deterioradas por uso.

03 lavamos en deierioro por usc con las klaves Lavamanocs De Push Cierre Automatico Ecefiomizadora
nUevos.

01 egpacio de lavado de trapgros'en funcionamiento comgletamente enchapado eftbaldosa negra.
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ACTA- +SUDIE ~ GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNIQN DEENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA; VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/Q ESPECIFICACIONES TECNICAS'MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 FTENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGALDE'LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUROZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

— — ESTADO DE
. DESCRIPCION: N N ESTADO
- DELBIEN oo . ENTRESA,
LAS
AUTOSERVICIO g‘%ﬁ'ﬂ"i’f&ﬁ oE
NN FUERON ENTREGA
Pt 1 FVSL2046724 | 01/03/2024)) | 'REPARADAS CON
POR EL DESGASTE
REFRIGERACION CONTRATISTA 4-\POR USO
Y CALIENTE o v
ASAFATES,
LAS
RESISTENCIA SE
AUTOSERVIGIR SOELALINEA | ENTREGA
ACERQ
INOXIDABLE FUERON con
e 1 FVSL2040725 | 01/03/0024°| REPARADAS | DESGASTE
REFRIGERACION contRAmsTaD NoRMAL
Y CALIENTE RAT
ASAFATES.
LAS
RESISTENGIA SE
AUTOSERVGO SDE LALINEA | ENTREGA
AGERD
INOXIDABLE FUERON CON
DOBLE 1 FVSL2040727 | 0110302024 | REPARADAS | DESGASTE
: POR EL POR USC
REFRIGE
v Cf,_é;ﬁ%o” comgqgnsm NORMAL
AGAFATES,
NO
DN ieana FUNGIONA
 TRACTORA 1 FVSL2040728 4\ A1/63/2024 | NO FUNCIONA
DESGASTE | oo
NORMAL POR | Src s
CUARTO FRIO 1 FVS0025763 | 01/a3r2024 | USO. SEGURO | gy
DE LA
DESGASTE
PUERTA
CUEl G, | PORUSO
| NORMAL
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ACTA- - SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATADE LA REUNIQN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA,VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICASWMINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFAR{A DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL DELA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUROZ CORREA) EL SENOR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL

ESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,
EN
FUNGIONAMIE
NTO, EL SE
MANTENIMIEN | ENTREGA
CUARTO FRIC 4 FVS0025756 DABII2024 T GON
G FUE
BESGASTE
REALIZADO
paer s\ POR USO
NORMAL
CONTRATISTA
SE
DESGASTE ENTREGA
CUBIERTERD 1 £vSL20407337)\ 17 01/03/2024 | NORMAL POR CON
ACERO Lad DESGASTE
POR USO
NORMAL
s
DESGASTE () "ENTREGA
Cui'gg;gm 1 PVSLooabyad | 01/03/2024 | NORMAL POR CON
Uso DESGASTE
POR USO
NORMAL
SE
DESGASTE™| ENTREGA
cuiiéc_gg SRO 1 Si 01/03/2024 | NORMAL POR con
Uso DESGASTE
POR UE0
NORMAL
SE
DESGASTE | ENTREGA
ESTANTE 1 PUBL2C40715 | 01/03/2024 | NORMAL POR CON
Us0 DESGASTE
PGR LSO
NORMAL
é; 1DS-AC-0081
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ACTA- - »<SUDIE- GUSOL 2.25 QUETRATADE LA REUNIQN DEENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS Al SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA; VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR PARTE DEL'SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 FTENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL DE'LA EMPRESA (JORGE

HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

SE
ESTANTERIA DESGASTE ENTREGA
ACERC FVSL2040729 01/03/2024 | NORMAL POR CON
INOXIDABLE Uso DESGASTE
PCOR USD
NORMAL
SE
ENTREGA
ESTANTERIA DESGASTE CON
ACERC FVSLZ040708 01/03/2024 | NORMAL BOR V' DESGASTE
INOXIDABLE Uso POR USO
NORMAL
) SE
ESTANTERIA DESGASTE ENTREGA
ACERD FVSL2040704 01/03/2024 | NORMALPOR CON
INOXIDABLE uso DESGASTE
POR USC
NORMAL
SE
ENTREGA
) CON
ESTANTERIA DESGASTE /| DESGASTE
ACERO FVSL2040701 01/03/2024 | NORMALPGR | POR USC
INCXIDABLE uso NORMAL
SE
) ENTREGA
ESTANTERIA ) DESGASTE CON
ACERC FvEL2040702 01/03/2024 | NORMALPOR | DESGASTE
INOXIDABLRE Uso POR USO
NORMAL
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ACTA- - SUDIE ~ GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNIQN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA-VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/OESPECIFICACIONES TECNICAS'MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFARIA DURAN PERA CON EL REPRESENTANTE LEGAL DELA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL-SENOR JORGE HUMBERTQ MUNGZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL

RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

S

SE
ENTREGA
ESTANTERIA DESGASTE CON
ACERO 1 FVSL2040700 DI03F2024 | NORMAL POR { DESGASTE
INOXIDABLE usa POR USC
NORMAL
SE
) ENTREGA
ESTANTERIA DESGASTE CeN
ACERO 1 FVS0025758 01/03/2024 | NORMAL POR)|\'DESGASTE
INOXIDABLE Uso POR USO
NORMAL
SE
ENTREGA
ESTANTERIA DESGASTE CON
ACERO 1 FV80025718 01/03/2024 | NORMAL POR-| DESGASTE
INOXIDABLE LUso POR USC
NORMAL
SE
ESTANTERIA DESGASTE ENTREGA
ACERC 1 FVS0025709 01/03/2024 1 NORMAL POR CON
INOX!DABLE Uso DESGASTE
POR USO
NORMAL
SE
ESTANTERIA DESGASTE ENTREGA
ACERQ 1 FYS0625762 0110312024 | NORWMALPOR CON
INOXIDABLE uso DESGASTE
PCR USG
NORMAL
1D3-AC-0001
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ACTA- YSUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA; VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y{Q ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR PARTE DEL' SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TEMIENTE SAMANTA ESTE_FANiA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL'DE LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL(SENOR JORGE HUMBERTOMUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL

ESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,
SE
ENTREGA
, CON
ESTANTERIA DESGASTE | DESGASTE
ACERO FVS0025755 \\01/03/2024 | NORMAL POR. £, POR USQ
INOXIDABLE Uso NORMAL
SE
ENTREGA
, cON
ESTANTERIA EN DESGASTE _ |- DESGASTE
ACERO Fvso025754 \' 01/02/2024 | NORMAL PORY|- POR USO
GALVANIZADO Uso NORMAL
SE
‘ ENTREGA
ESTANTERIA EN DESGASTE CON
ACERO FVS00Z5740 ~| 01/03/2024 | NORMAUPOR | DESGASTE
GALVANIZADO UsoO POR USO
NORMAL
ShESTure s PstRvcio
ESTUFA & o
PUEST:
ST g;:s CS:ON FVSL2BAETA7 | 01/032004 | oaSE o
FUERA DE
SERVICIO.
ESTUFA EN
FUNCIONAMIE SE
NTO, ENTREGA
ESTUFA ENAN El CON
o8 pUESToé FVB0025724 | 01/03/2024 | MANTENIMIEN | DESGASTE
TG FUE POR USO
REALIZADO | NORMAL
POR EL
CONTRATISTA
FREIDORA FVSL2040713 | 01/03/2024 N%ER%?QS%R
INDUSTRIAL Uso FUERA DE
SERVICIQ
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ACTA- -SUDIE ~ GUSOL 2.25 QUE TRATADE LA REUNEQN DE ENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS

E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA-MERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS

CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICASMINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-

1.30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFAN|A DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA (JORGE

HUMBERTO MUROZ CORREA) EL SENOR JORGE HUMBERTO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN Bl
ESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,

HORNO 1 FVSL2040712 01/03/2024 g%%%?c?g FUERXDE
SERVICIO
LAVAMANOS EN DESGASTE SE
AGEROC 1 FVSL2040721 01/08/2024~1 NORMAL POR | ENTREGA
INDXIDABLE uso CON
DESGASTE
POR USO
NORMAL
LAVAMANGS EN DESGASTE sE
ACERC 3 FVS0025720 01/03/2024 | NORMAL'POR | enTREGA
INOXIDABLE Uso CON
DESGASTE
PORMSO
NORMAL
ENUSO,PERD
SN
EUNCIONAMIE
NTO SEGUN
sU EWERA) DE
MARMA EN mL%F&LF;EAZA SERVICIO
ACERO 1 FVSL2040707 01/03/2024 |
INOXIDABLE SUMINISTRO
DE GAS
QUEMADA,
NO FUNCIONA
ESTA
CERRADA.
FUERA DE
SERVICIO
MARMA EN
ACERO 1 EVSL2040711 01/03/2024 ?éi?fl‘c?g
INOXIDABLE
ENUSO, PERO
SiN
FUNGIONAMIE
NTO  SEGUN
su FUERA DE
NATWYRALEZA. | SERVICIO
MANGUERA
MARMA EN DE
ACERC 1 FVSL2040708 04{03/2024 | SUMINISTRO
INOXIDABLE DE GAS
QUEMADA,
NQ FUNCIO
ESTA
CERRADA.DE
SGASTE
NORMAL POR
‘% TIEMPO
1D5-AC-0007 Pagina 30 de 36 Aprobacion: 30/08/2021
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GS-2026-000383-ESMEB

ACTA- ~SUDIE ~ GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNION DEENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA; VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNJCAS'MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPQO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL-OE LA EMPRESA {JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA} EL-SENOR JORGE HUMBERTQ MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN-EL

Al -

ESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO,
DESGASTE
MBS~ ACERO FVSL2040722 | D1i03/2024 | NORMAL POR SE
(NOXIDABLE USG ENTREGA
CON
DESGASTE
POR USO
NORMAK
DESGASTE
MESAAGERQ sE
i e FUSL2040732 | 01032624 | NORMALPOR | _ SE30)
UsSo
CON
DESGASTE
POR USO
NORMAL
DESGASTE
NORMAL POR | SE
e ED, USO.EL | ENTREGA
& osxmggﬁz FVS0025722 | 01/03/2024° | CONTRATRIS | CON
TAINSTALO | DESGASTE
REPISAS & LA | POR USO
VITRINA- - | NORMAL
MESABUXILIAR DESGASTE SE
COCINA ACERQ FVSL2040720 | 07032024 | NORMAL POR | \ENTREGA
INOXIDABLE Uso CON
DESGASTE
POR USC
NORMAL
DESGASTE
NORMAL POR sE
USO FALTA
MESA DE ACERO SOPORTES | ENIREGA
CON UNA POGETA FVSL2040716 41 \01/03/2024 o CON
NIVELACION < DESGASTE
ENALUMING | FORUSO
NORMAL
TOTAL 8
DESBASTE
NORMAL POR
USO FALTA
MESA LAVA SOPORTES St
GLLAS UNA FVSL2040726 | (dib3/2024 oE ENTREGA
POCETA NIVELACION CON
ENALUMINIO | DESGASTE
TOTAL 3 POR USQ
NORMAL
TDS-AC-0001

Version; 5
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GS-2026-000383-ESMEB

ACTA- ~SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRATA DE LA REUNEQM DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA; VERIFICAGION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/QESPECIFICACIONES TECNICAS‘MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPG 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA (JORGE

HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL. SENOR JORGE HUMBERTQO MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENELD
RESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO.

MESON EN DESGASTE St
ACERC 1 FVSL2040708 | 0/032024 | NORMAL POR | ENTREGA
INOXIDABLE Uso CON
DESGASTE
POR USO
NORMAL
MESON EN DESGASTE | SE
ACERD 1 EWSL2040705 | 01/03/2024~1 NORMAL PCR (E;g;REGA
INOXIDABLE S0 COl A
POR'USO
NORMAL
DESGASTE
NORMAL POR SE
MEPSL?A“;OU;VA 1 FVSL2040706 | 04/03/2024 Uso ENTREGA
LLAVE NO CON
FUNGIONA | DESGASTE
PORAISQ
NORMAL
DESGASTE SE
MEPS&'*;(';‘S‘VA i EVS0025739 | 01/03/72024 . NORMAL POR | ENTREGA
uso CON
DESGASTE
POR USQ
NORMAL
MESON PARA
LAVADODE DESGASTE SE
OLLASEN'ACERD 1 FVS0025745 | 01/03/20240. NORMAL POR | ENTREGA
INGXIDABLE CON Uso CoN
DOS POCETAS DESGASTE
POR LSO
NORMAL
SE
Mﬁfg’égﬁ? DESGASTE | ENTREGA
N os con 1 FVS0025737 | 017032024\ I 'NORMAL POR con
TRES POCETAS Uso DEGSASTE
BOR USO
NORMAL
‘\&\ TDS-AC-0001
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GS-2026-000383-ESMEB

ACTA- “SUDIE - GUSOL 2.25 QUE YRATA DE LA REUNION DE ENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA; VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/O ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL'SENOR JORGE HUMBERTO'MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
RESTAURANTE EN FUNGIONAMIENTO

Versignid

MESON PARA SE
LAVADO DE ENTREGA
PLATOS UNA DESGASTE CON
FVSL2040714 01/03/2024 MNORMAL POR. ¢ DESGASTE
POCETA EN
ACERO uso POR USQ
INCXIDABLE NORMAL
EN
FUNCIONAMIE
NTQ,
EL FUERA DE
PLAN
CHA FVBL.2040748 01/03/2024 | MANTENIMIEN.|~ SERVICIO
ASADORA
TOFUE
REALIZADO
POREL
CONTRATISTA
FUERADE
SERVICIO
ESTUFA FUERADE
FVSL2040719 01/03/2024 SERVICIO
EN
FUNCIONAMIE
NTO, SE
SARTEN EL ENTREGA
BASCULANTE FVSL2B40710 | 01/03/2024 | MANTENIMIEN CON
TO FUE DESGASTE
REALIZADO POR USO
POR EL NORMAL
CONTRATISTA
SE
TRAMPA DE DESGASTE ENTREGA
GRASA FVS0025743 01/03/2024 NORMAL POR CON
Uuso DESGASTE
POR USO
MNORMAL
TDS-AC-G407 Pagina 33 de 36 Aprobacion; 30/08/2021
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ACTA- +SUDIE-GUSOL 2.25 QUETRATADE LA REUNEQN DE ENTREGA FISICA DE LOS ELEMENTOS

E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA;VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS

CLAUSULAS Y/OESPECIFICACIONES TECNICASMINIMAS POR PARTE DEL SUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-

1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA DURAN PENA CON EL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA (JORGE

HUMBERTOD MUNOZ CORREA) EL. SENOR JORGE HUMBERTQ MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA ENEL
ESTAURANTE EN FUNCIONAMIENTO

SE
ENTREGA

DESGASTE GON
TRQ&"':QADE 4 FVS0025744 -} (OMB/2024 | NORMAL POR | DESGASTE
UsQ POR USO

NORMAL

SE

ENTREGA

DESGASTE can
TRQ;"EQADE 1 FVSL20407420\ |0 01/03/2024 | NORMAL PORD N DESGASTE
Uso POR USO

NORMAL

El presente ‘documento se detalla'el“estado del inmueble arrendado al dia 23/89/2025 v se anexa al
contrato de arrendamiento. §e certifica que el inmueble, ubicado en la Escuela de Policla Metropglitana
de' Bogota, se entrega@l representante legar JGRGE HUMBERTO CORREC MUNOZ con igs@nteriores
alemeantos

4. COMPROMISOS

Actividad Responsable

RealizarCel pago del consumb-los servicios

oY : Emipresa Jorge Humberto-corr A
pablieos como o estima elcontrato. P g B0 munoz

Realizar el paga.del'’canon de arrendamighic los
primergs 5(\dias a parlir de ;18\ “fecha de|EmpresaJorge Humberio correp mifioz
cumplimiento del mes de arriends:

Procurar mantener jos-élementos asignados para
el servicio en buah estado de funcionamignto

Empresa Jorge Himberto correo mufioz

El contratista se comprometeCa’ cumplir los
conipromisos descritos gnvlas especificaciones (Empresa Jorge Humbertogorreo mufioz
técnicas minimas.

Los demasirelacionados en {a miguta-del contrato | Empresa Jorge Humberto corree Moz

Preservar y vigilar los-elementos asignados al senvigio

del restaurante yaaetsria. Empresa Jorge Humberto correo mufioz

v 1DS-AC000] Pagina 34 de 36 Aprobacién; 30/08/2021
Version: &



GS-2026-000383-ESMEB

ACTA- -~SUDIE - GUSOL 2.25 QUE TRAFADE LA REUNIQN DE ENTREGA FiSICA DE LOS ELEMENTOS
E INVENTARIOS ASIGNADOS AL SERVICIO DE RESTAURANTE Y CAFETERIA, VERIFICACION Y CUMPLIMIENTO DE LAS
CLAUSULAS Y/Q ESPECIFICACIONES TECNIGAS MINIMAS POR PARTE DELCSUPERVISOR DEL CONTRATO PN DIEPO 80-
1-30065-25 TENIENTE SAMANTA ESTEFANIA'DURAN PENA CON EL-REFRESENTANTE LEGAL DELA EMPRESA (JORGE
HUMBERTO MUNOZ CORREA) EL SENOR JORGE HUMBERTO-MUNOZ CORREA Y UN PERSONAL QUE LABORA EN EL
NTOQ

TC VIVIANAPATRIGIA CONSUEGRA BOLIVAR
Director de Escugla Metropgolitana de Bogotd

Eiabprado por: TE SAMANTA DURAN PERA
Révisada por: TE SAMANTA DURAN PERA
Eecha de elaboracion: 19/08/2025

Ublcacibn: Civmis decumentos\Actas 2025

Transversal 33 N0 47A 35 Sur
Teléfono-81598650 ext. 30110

esmeb.qusocl@policia.gov.co
www.policia.gqov.co

INFORMACION-PUBLICA

1DS-AC-0001 Pagina 35 de 36 Aprobacion: 3C/08/2021
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GS-2026-000328-ESMEB
GS-2025-0050A7ESMEB

B ONAC MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
: e POLICIA-NACIONAL

CEA3.0:07 ESCUELA DE POLICIA METROPOLITANA DE BOGOTA TC JULIAN ERNESTO
16:ECD003 GUEVARA CASTRO
GRUPO SOPORTELOGISTICO ESMEB

A R
sy parh®

SUDIE-GUSOL - 20.1

Bogota D.C:,'05 de diciembre de 2025

Senor coronel

MAURICIO'ANDRES CARRILLO‘ALVAREZ
Director de Educacion Policial ( E )
Transversal 33 47A 35 sur

Bogota D.C.

Asunto: cumplimiento tarea mensual restaurante

Respetuosamente me permito informar a mi coronel, en cumplimiento ‘del proceso de verificacion
mensual del contrato suscrito bajo el numero 80-1-30065-25 cuyo-objeto es: “ARRENDAMIENTO DE
UN ESPACIO FISICO DE 412m2 (CUATROCIENTOS DOCE METROS CUADRADOS) PARA EL
FUNCIONAMIENTO DE UN RESTAURANTE Y CAFETERIA, UBICADO“EN EL COMPLEJO
EDUCATIVO DEL SUR “ENRIQUE SANTOS CASTILLO”, DENTRO DELA ESCUELA DE POLICIA
METROPOLITANA DE BOGOTA “TENIENTE CORONEL JULIAN ERNESTO GUEVARA CASTRO”,
a la fecha se paso €l primer informe de supervision soportado a través de comunicado oficial Nro GS-
2025-.004693-ESMEB con fecha 11/11/2025.

Es importante resaltar.que, desde la supervisiéon del contrato, se realizan de manera mensual visitas
de verificacion.en cada una de las areas'del restaurante, concel fin de asegurar que'se encuentren en
6ptimas condiciones. Asimismo;se supervisa que los alimentos suministrados cumplan con todos los
controles de calidad establecidos, garantizandocasi un servicio eficiente y de alta calidad para los
estudiantes y el personal en general.

Registro fotografico

Pagina 1 de 3
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Contramuestras
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GS-2025-0050A7ESMEB

Las inspecciones han permitido-verificar que las condiciones fisicas del restaurante y la cafeteria, asi
como,'la calidad de los alimentos suministrados;' cumplen con los estandares establecidos'en la
normativa y en las especificaciones contractuales. Este cumplimiento asegura.ila''adecuada
prestacién del servicio, contribuyendo al bienestar y la seguridad alimentaria de los-estudiantes y del
personal de'la Escuela de Policia-Metropolitana de Bogota. Se mantendra un seguimiento riguroso
del contrato, orientado a‘garantizar el cumplimiento de los compromisos adquiridos y promover la
mejora continua en la,calidad del servicio.

Atentamente,

Firma:

Anexo: no

Transversal 33 47 A 35 SUR
Teléfono: 3159000
esmeb.gusol@policia.gov.co
www.policia.gov.co

INFORMACION PUBLICA
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GS-2026-000328-ESMEB

; ) | A N Formulario del Registro Unico Tributaria 0 0 1

2. Coneepto{0 | 2| Actualizacion

4..Numero de formulario 14912090833
(415)7707212489984(8020) 000001491209083 3
5. Ndmero de Identificacién Tributaria (NIT) 6. DV | 12. Direccién seccional ~ U 4. Buzon electrénico
7 9 2001 7 1 4|5 Impuestos de Bogota /'3\ 2
3 |
IDENTIFICACION v .’/
24. Tipo de contribuyente 25. Tipo de documento 26. Numero de Identificacién/. 2NN\ -
Persona natural o sucesion iliquida 2 |Cédula de Ciudadania 13 79291%7 14
Lugar de expedicién 28 Pais 29. Departamento 80-Ciudad/Municipio
8
COLOMBIA 1 6.9 |Bogota D.C. 1 'Bo‘goté'», D.C. 001
31. Primer apellido 32. Segundo, apellido 33, Primer nombre y \|\3%-ctr6s nombres
MURNOZ CORREA JORGE /=N 0N |HUMBERTO
356: Razén social OO
/ l"‘ )
X NN
36. Nombre comercial » 37.Sigia
\
LUBICACION AN\
38. Pais 39..Departamento . \¥ 40. Ciudad/Municipio
COLOMBIA 1 6.9 |Bogota D.C. 6 1 1 [Bogota, D.C. 001
41. Direccién principal A\
CL25B 74 34 Q&
42. Correo electrénico humbertomunoz46@hotmail.com
43. Cédigo postal |44. Teléfona 1 A\ 2 6 3 3 1 9 0|45 Teléfono 2 3108554532
LCL ASIFICACION
—\HAN
Actividad-econémica® Ocupacion
Actividad principal Actividad sscﬂnda'|a Otras actividades 52 Ndmero
46. Codigo 47 Fecha inicio actividad 48. Codigo\(_) M9\ Fechainicio dctividad 50. Codigo 1 2 51. Cédigo establecimientos
N\
y |
[5629l201001,26ff 2 ] NG | | - | 1

Responsabilidades, Calidades y Atributos

1 2 3 (4 5 /6 7 N
53.C()digo|3 |5 |7 |1 4|1_6J3-2!4 %]l5\2|

— I

8 9N 10 11

12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26

03- Impuesto al patrimonio _52«'Facturador-electronico

05- Impto: renta y compl. régimen prdinar y

07- Retencion en la fuente a titulo de rént

14- Informante de exogena

16- Obligacién facturar por ingresos bienes, -, ‘."«'

22- Obligado a cumplir deberes formales-a
42 Obligado a llevar contabilidad "~

Usuarigs aduaneros Exportadores
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
| ‘ | | | | | ‘ | ‘ 55. Forma 56)-Tipo Servicio 1 2 3
54 Cédigo | 57. Modo | |
11 12 13 14 15 16 17 18 19 20
| | ‘ ‘ | ‘ |58 cec ‘ |

IMPORTANTE: Sin perjuicio de las actualizaciones,a que haya lugar, la inscripcién en.el'Registro Unico Tributario -RUT-, tendré vigencia indefinida y en consecuenciano se exigira su renovacion

59. Anexos Sl |:| NO

Para uso exclusivo de la DIAN

60. No. de Folios: ljl

La informacion suministrada a través del formulario oficial de inscripeion, actualizacion, suspension | _Sin perjuicio de las verificaciones que la DIAN realice.
y cancelacién del Registro Unico Tributario (RUT), deberd ser‘exacta y veraz; en caso de constatar [} ‘Firma autorizada:

inexactitud enalguno de los datos suministrados se adelantaran los procedimientos administrativos
sancionatorios o de suspension, segun el caso, Paragrafo del articulo 1.6.1.2.6 del Decreto 1625
del'2016. De igual manera al formalizar el tramite el usuario fue informado y acepta lapolitica de

tratamiento de datos ley 1581 de-2012.
Firma del solicitante:

984. Nombre - MUNOZ CORREA JORGE HUMBERTO
985 Cargo.  CONTRIBUYENTE

Fecha generacion documento PDF: 05-09-2025 12:11:59PM



GS-2026-000328-ESMEB
D I A N Formulario del Registro Unico Tributario 0 0 1

Pagina 2 4 Hoja 2
Espacio reservado para la DIAN 4. Namero de formulario 14912090833
07212489984 0000014912
5. Ndmero de Identificacién Tributaria (NIT) 6. DV | 12. Direccién seccional 2 U 4. Buzon electrénico
7 9200171 4|5 Impuestos de Bogota A B82
|
Caracteristicas y formas'delas organizaciones < .//
AN
it 64. Entidédes |nsl|tutos de derechopublico de orden nacional, departamental,
621 Naturaleza 63. Formas asociativas ALY e S am i lion o, derecno P
65. Fondos 66. Cooperativas Bl ghreiedadedy ghapicmes ¢
Y
68. Sin personeria juridica 69. Otras organizaciones no clasificadas 70. BeneficCig N\ J' y
(N
N AP
Constitucion, Registro y Ultima Reforma v/ X Composicion del Capital
Documento 1. Constitucion 2 Rcfom\a "I
2L
\ )¢
71. Clase 09 ’ 82. Nacional %
72. NGmero ~‘\,
73. Fecha AN\ ; 83. Nacional putblico %
L L PAVAND NS e
74. Nimero de notaria . \°
75. Entidad de registro 0 3 TO\ 84. Nacional privado %
76. Fecha de registro 20010126 W\
L L (23X (L SN\,
77.'No. Matricula mercantil 0010 6 17 32 Q&
fo. VARVA
78. Departamento 1 1
79. Ciudad/Municipio 4 | A\ 85:'Extranjero %
Vigencia >\ 86. Extranjero publico %
Y7 T N
80. Desde ) ) X s | A )
81. Hasta O i 87. Extranjero privado %
. —_— A AN 1 "
- |
=X X Entidad de vigilancia y control
88. Entidad de vigilancia y control <O \
A N
A AN
O Estado y Beneficio
ltem 89. Estado actual 1\ 480, Fecha cambio de estado 91. Numero de Identificacion Tributaria (NIT) 92. DV
1 8 0 |20 18 000 1] \
o' ) |
_I: <\ |
2 A A 1 1 :
N
N\,
' |
g [ . . \
4 | o -
5 | | :
1 1
Vinculacién econémica
i i6 o " 95. Numero de |dentificacion Tributaria (NIT) de la
93é(\:gﬂg#?§é°" 94. Nombre del grupo:econémico y/o empresarial Matnzuo e ead butaria (NIT) 96-DV.
97. Nombre o razén social de la matriz o controlante
170,'Numero de identificacion tributaria | 171 Pais 172. NUmero de identificacién tributaria
otorgado en el exterior sociedad o natural.del exterior con EP

173. Nombre o razén social de la sociedad o natural del exterior con EP

)'%) Fecha generacion documento PDF: 05-09-2025 12:11:59PM
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Formulario delRegistro Unico Tributario
Revisor Fiscal y Contador

AN

001

Pagina 3.\ de 4 Hoja 5
Espacio reservado para la DIAN 4. Namero de formulario 14912090833
(415)7707212489984(8020) 000001491209083 3
5. Ndmero de Identificacién Tributaria (NIT) 6. DV | 12. Direccién seccional ~ U 4. Buzon electrénico
7 9 200"1 7 1 4|5 Impuestos de Bogota /'3\ 2

|
YY)

Revisor Fiscal y Contador

N\

s

Contador

124:Tipo de documento 125, Numero de identificacion 126.DV* | 127.NUmero.de tdrjeta/profesional
A |
2 N X

¥
E 128. Primer apellido 129. Segundo apellido 130, Primer-nombre 3\ 5«31. Otros nombres
s o (
El | \VAP- s |
£ 1132, Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 133. DV | 134. Sociedad o firma designada v/ X
<} | ¢
0 \
2 O
& |135. Fecha de nombramiénto \/ ‘4' 'S
1 1 | AN, AN\ -

136 Tipo-de documento 137. Namero-de identificacion 188/DV/|139. Nimero de tarjeta profesional
il \ A ’
£ (NN EDCON
& [140. Primer apellido 141. Segundo_ apellido 142. Primer hombre 148: Otros nombres
=1
12
< | AN
£ | 144, Numero de Identificacion Tributaria (NIT) 145, DV | 146. Sociedad o firmé qesignada
2 | QW
= — Z,
o |147. Fecha de nombramiento

| N
1 1 AV BN A\
148. Tipo de-documento 149. Numero de-identificacion ~ W\ 150. DV | 151. Nimero de tarjeta profesional
Cédula de Ciudadania 1 3 [77'9°3 6 9 2 ,7—8 £ 5 1 1 9 5 -_T

152. Primer apellido
REYES

153. Segundo apellide-+ s
ARCHILAC

154. Primer-nombre

ARTURO

155.-Otros nombres

156. Numero de Identificacion Tributaria (NIT)

157 DV
|
1<

X

A

P

158,/Sociedad ofirma.desighada

159. Fecha de nombramiento

20000 2|o_7! A

”

Fecha generacion documento PDF: 05-09-2025 12:11:59PM
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AN

FonnMaﬂodelRemonUnmoTHbMaﬂo
Establecimientos

001

Espacio reservado para la DIAN

4. Numero de formulario

(415)770

Pagina

7212489984(8020

) C

4 ‘de 4 Hoja 6
14912090833
‘ -“-14912‘(‘)9H(|)833

5. Ndmero de Identificacién Tributaria (NIT)

6. DV | 12. Direcci6n seccional

14./Buzén electrénico

e \C\\
7 9200171 4|5 Impuestos de Bogota ¢ "43\ 2
9
Establecimientos, agencias, sucursales, oficinas, sedes o negorios antre otros
160 Tipo de establecimiento 161. Actividad econémica AN X |
Establecimiento de comerci,\g -2 | Actividades de otros servicios-de comidas I 5,62 9]¢
162. Nombre del establecimiento 3\ ,," y
JHMC A
Ad
163.-Departamento 164. Ciudad/Municipio v/ X
Bogota D.C. 1 1 | Bogota, D.C. O\ o 0 01
1 > o B
165. Direccién Y.
5
CL25B_74 34 .
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Certificado No:

EOIPEEIT@IERT®E @7

LA REPUBLICA DE COLOMBIA
MINISTERIO DE COMERCIO; INDUSTRIA Y TURISMO
UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL
JUNTA CENTRAL DE CONTADORES

CERTIFICA A:
QUIEN INTERESE

Que el contador.plblico ARTURO REYES ARCHILA identificado con CEDULA DE CIUDADANIA
No 79369278.de BOGOTA, D.C. (BOGOTA D.C) Y Tarjeta Profesional No 51195-T Sltiene vigente
su inscripcion en la Junta Central'de Contadores y desde la fecha de Inscripcion.

NO REGISTRA ANTECEDENTES DISCIPLINARIOS * * * * % * ¥ sgfaew sk sose sedeskosose w o f awoekwx
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EE I I I SRR R I R R I I R T R R I I R T S I T B O R R

Dado.en BOGOTA a los 15 dias del mes de Enero de-2026 con vigencia de (3) Meses, contados a

partir de la fecha de su expedicion.
o "'J;{J,nJJ'?f' N i oS
SANDRAMILENA BARRIOS PULIDO

DIRECTOR GENERAL

ESTE CERTIFICADO DIGITAL TIENE PLENA VALIDEZ DE CONFORMIDAD CON LO
ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 2 DE LA LEY 527 DE'1999, DECRETO UNICO
REGEAMENTARIO 1074 DE 2015 Y ARTICULO 6 PARAGRAFO 3 DE LA LEY, 962 DEL 2005

Para confirmar los'datos y veracidad de este certificado, lo puede consultar en la pagina web
www.jcc.gov.co digitando el numero del-certificado
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