CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSURGIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-22

Institucién y sede: INSTITUTO TECNICC

SAN MIGUEL

INDUSTRIAL EMETERIO DUARTE SUAR

22 de octubre de 2025, g:56a.m.
B° 42 35" N, 727 43' 51" W
Concentracion Escolar San Miguels,
Mataga
Santander

Imagen No1: Fachada Sede Educativa

22 de octubre de 2025,
5° 42' 36" N, 72° 43 50" W
Concentracion Escolar San Miguel
Mélaga
Santander

£

EZ - CONCENTRACION ESCOLAR

| 22 de octubre de 2025, 9:17 a.
6° 42 37" N, 727 43' 49 W
oncentracion Escolar San Migue!
Malaga
Santande

2 de octubre de 2025, 11:23a.m.
5° 42' 37" N, 72° 43' 50" W
Concentracion Escolar San Miguel
Malaga
Santander

fmagen No5: Verificacion de Gramajes

. -
27 de octubre de 2025, 11:00a.
2 B° 42 A7" N, 72° 43 49" W
: ,A : Concentracion Escolar San Migue!
Mélaga
Santander

Imagen No6: Menu Suministrado
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: : FORMATO VISITA DE VERIFICACION iE-SITIO
institucion Educativa Sede Educativa

IRFINTR TSRO |ikosTuTe TECRICO SATSTOMAS -

Direccion: C—KW A No /\q \@
Operador:
OADPAO 82N SANTANOEE

Reporta casos
de atencion
prioritaria

ETC
EDPFDN TR
e SJOEX

Fecha Visita: 97) ~C(PORIZE ~202S-

No Contrato / Convenio
CHAe LPAITIE ~ EZSBOEL

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

NA

Tipo de racién

Ciudad/ Municipio

| 26 CA
Hora inicio: Q -’CDQCI/L

Hora de terminacion:

220 pm-

Si NO

No titulares de
derecho

AOS-
~INpeyaaices Ve (AUYD

No de visita

/\

Nombre y cargo de quien realiza la visita

Adjudicados R4 2 Atendidos 2q4_)

Nombre y cargo de quien atiende la visita
O TREIR  CALTEND — MPR\U ACDEAIE SA PYIAL=S
Objeto de la visita:
\erchUoy pa. omain lea= De (oS Unsgp '
, 20 TS TRER IS WL
CORTEAT  (OA PULNTE 8258 66 E.
PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTG [ TIPIFICACION »' <=64,9% (No Conforme) / 65%- 88,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)
bl 49 27 £327%
CONCEPTO FINAL i ANO cONFolemE -

[FECHA DE VISITA
CONCEPTO EMITIDO

PUNTAJE OBTENIDO ] ] PORCENTAJE % !

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Cantidad de Personal Manipulador segin Anexg
Técnico. ETC -RPS

4

encontradas Racion Preparada en sitio: OBSERVACIONES:

<.

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA

ALACID

NO APLICA), NO (NO.OBSERVADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR

1 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

E] comedor escolar cuenta con acceso a Servicios sanitarios
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

] eutden ¢ y
%ysecom(davon Cervicso8 Sanv7onoS

AN

Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area
3 de consumo) estan construidos de manera gue facilitala operaciénde
limpieza y desinfeccion.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evital
acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para

garantizar condiciones higiénico-sanitarias. :

El 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

N\
N\

Las paredes estén construidas en material resistente, impermeable, noj
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de aguaj
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades)
correspondientes a un dia de preparacion.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

olo olo 0|0 &le

N\

e eudinira  Sifon <n )illo ares
Ae preparacios =)

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos
(rejilta), funcionando y limpios.

NC -

Las ventanasy aberturasque se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buenal
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios|
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion,
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

Se cohbncs9n wentonas OdeedS

NC- | Zreporo cion %, (_3/71{))7’;" bucwoy $in

10
mol o gnti-

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza|

1 ey, . L RPN >
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del

comedor escolar.

CRITERIOS DE EVALUACléN: 1:(CUMPLE),

12

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

CUMPLE NO CUMPLE

3

0.(NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO.(NO OBSERVADO)
PROD
OBSERVACIONES (Describir la accion correctivao accién de mejora)

A A 0 A RIAS PR A 0

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

1

ITEM

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas 0 estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita|
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

13

Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.

14

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kéardex

15 y rotacion de productos - PEPS.

Se evidencia recibidos a satisfaccién de la
sedes educativas (remisiones).

16 entrega de viveres en

ELN AN N

Impreso por Litodisafios Tel. (607) 6211271
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17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a O ﬁL@ Se W&QV\C( an e c\ \&'iYOS CD'\"\"O( AQ,
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros tempera '\)."D\ de L&‘F\f( qeractor,
18 El a!mfcenamiento de ai?mentos congelados se realiza a temperaturas; O IO Se el dencl 2an 2@;},}& &,/f)raj cfe.
de -18°C y se llevan registros Fenper oMo » e e e r N Cron
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen . /]
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.
O GND 0 DE A A A 0 SIAS PR
PUNTAJE ’
i } PUNTAJE OBTENIDO S
. GIND ) () RRED
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE SERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones éptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de /\
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
21 X . . " s )
desinfeccidn debe realizarse mediante la utifizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas enel plan de /1
saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con Utensilios (pinzas, cucharas,
23 etc.) segin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del /]
alimento con las manos.
24 Se cuen_t'an con _regtstros y control de temperatura durante la D No Se Euvt Aern coa rej i STro & @ﬂ#
preparacion y servido. Ao Tenpera Nrs LiEprecaracion Seq
L 1A ONLD O B, PREPARA S .
PUNTAJE - 2
PUNTAJE OBTENIDO 4 E| 9 -
e ERADO s PORCENTAJE % 80-00 7
. . MP HENTO P | -, A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
25 B
ment aprobado por la ETC.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. /.
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu _4
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion,
por parte de la interventoria).
Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de| /\
28 )
edad atendidos.
Cumple con Evaluacion Organolépticay de temperatura. Ver anexo . Se ewt deoncra n (/leﬂ/ 'm ’en‘i\o en lo
29 Evaluacién Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del O i - [
. ra ce v 4
Programa de Alimentacion Escolar. Tem Per 9 J 9o ¢ ensq /a o/ .
() s ‘ @ L) A
PUNTAJE . =)
ESPERADO 5 PUNTAJE OBTENIDO 4— PORCENTAJE % 9 OO0 s
PERSO GIPILADOR D iT0
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El personal manipulador utiliza |a dotacién completa, en buen estado,
130 de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad /l
{legal vigentey/o elementos de proteccién necesarios para la modalidad
preparada en sitio.
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada {ufias
31 cortas, limpias y sin esmaite, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas U otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio
32 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica /‘
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).
El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria)
33 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas /)
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afo) y se
cuenta con registros de capacitacion.
34 £} personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion| O Se eve encia pe SO 7 ol ojeno
(tapabocas, cofia y bata). en e/ CoOmector S rpf19 botd v 70100&&
35 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a 4
lo establecido en el contrato.
El complemento alimentario es entregado en et horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por /‘
parte del comité de alimentacion escolar
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

en estado

PUNTAJE |
ESPERADO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

PORCENTAJE %

I ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con No e e (/LO(e ncja Programa e | mpi -
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O €z2q % Hlin ,C‘ cr 70‘0
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas No Se = tedenc/on Ech as TERC necasoe
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). O Prad UC“/\‘)j D(Q lks’-eo ACVLUQ Je ‘240’/4 <-
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se (4 ’
favan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

Impreso por Litodiseiios Tel (607) 6211271



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Pag.3ded -

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

|

Ne)

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludanles e Vatle S.A8.

FORMATO VISITADE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

! Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

4

\

Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el
lineamiento tecnico - contrato.

1

A\

, ASPECTO A EVALUAR
Se garantiza fa limpieza y desinfeccion periodica del tanque /0|

ABASTECIMIENTO DE AGUA

PUNTAJE

OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o acci6n de mejora)

Mo se eveclences Certrficadds O réoy

SN
z> N‘.‘

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O
comedor escolar. dgé/ g‘*’ﬁ; ‘e 2a Y SMnbcclon <o T
“ Existe un programa implementado dg |§mpleza y Qesinfeccnon de /\/a Se Eut o/e'nC/ an ?ro9r0m<J ;-
tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan| o N Ao L o o e orr)
registros de las actividades. ,;69 L 4an 9ve ok p-:?g %Ué N N ‘“ e’
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes lo
$ <l
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O N o Se eucs Q CQ’%’ ﬁcada & Qg o5
Salud y se evidencia soporte po+a£/e ger e 63%3/90/)(]( enatc.
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que 4
garanticen su inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuipos
ITEM ASPECTOQA EVALU'AR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay boisa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para /)
\a recoleccion temporal de residuos solidos y: se promueve el reciclaje.
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O _7\[0 Se euvicloncid pro?f@m > ok mY Eegﬂ
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. o de Maneso oe resileol.
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O Se €yl e?? 1n Fuetive ob diposi-
residuos. Cion Fnol ok Lesioloe - desactv<a liad
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, 4
material orgénico separado de papel, plasticos y empaques.
 CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accidn correctiva o accion de mejora)
51 La§ instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o O Se ewnndoncian pq lom O S e e/ :7-/-1:4
dafio causado por plagas. ol /! com-wolor eS¢ ar.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con /1[@ Je € I/Lo(é/) et DN /7r09 romal N 7 g i
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| O . )
preventivas o correctivas. —+7ro-S$ o[ e condko/ /» 7 ‘grado of P/o > 728 .
DA OND () B A G
PUNTAJE ] <,
ESPERADO /] 5 PUNTAJE OBTENIDO & . PORCENTAJE % <40.60 7+
BNEREIE 2 S o o 1] A3
ITEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
53 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, N O
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica) V\)O
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar def Departamentode
55 Santander. Estos se enclentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente N O
de "Transporte de Alimentos”.
Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
56 plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. NS O
57 El personal transportador cuenta con certificacién de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a fa normatividad M( i )
vigente.
1A G B, ) A POR ) PRO1L) C) = ADO AP
PUNTAJE
JEU PUNTAJE OBTENID P
ESPERADO . [e] PORCENTAJE %
@ifeinie &)
ITEM ASPECTC A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o aceién de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaije| .
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion 4
de facil limpieza y desinfeccion.
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de ,/l
derecho son de material lavable y facil desinfeccion . i
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente| /]
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho.
1 tSe e;idertwcian Jos instrumentos de medicion (balanza, bascula, O e euiden cto  Qromeea b Pasta nome-
ermémetro) . Follca  (omo lo exize/anoxrsa.
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento N o Se e(fbd"ll cl0n manua les i
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo 2 lo establecido en la O r Lo ok m:;/IVCnIMIEﬂTO Pvent1vo o
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de egts - ool
mantenimiento, responsables ) (orvecF 1ve e €Y /d .
Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento O Mo &e eveqency Qn sedg 1S$tro CO/\*“/ de
cuentan con controles y registro de temperatura. Tempera brw Ee KIS (erd cendqe /a doszs.

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL EQUIPOS

b

PORCENTAJE %

Impreso por Litodisafias Tel. (607)6211271
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A L) &) B RIDAL RADA MY
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o accién de mejora)
E£1 comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete :
de gasas limpias x 20, 1 Rolio de Esparadrapo de telade 4"x5 yardas, ﬂ( H Se et gl A £ x 71‘//? '77\'))' 0{‘
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenXx ’ ¢ /
64 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1 mo / P’of 2R Y 04’ 40 ZA )
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco
de yodopovidona (jabon quirirgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multiproposita de 10Lb
OTA AD ON D RIDAD RABAIJO
PUNTAJE s = /
ESPERADO /’ PUNTAJE OBTENIDO O PORCENTAJE % @ o .
L) L)
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o-accion de mejora)
£1 comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
X de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).
Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
66
jas SPQR en el comedor escolar

TOTALGESTIONSOCIAL
PORCENTAJE %

PUNTAJE

PUNT. BTEN}
—SPERADO UNTAJE OBTENIDO

CONCLUSIONES/ ORSERVACIONES/RECOMENDACIONES
Durante o vuwito Yétnw en la modalidad mPS  Se evndoncian Suenag Pra
lcas O pronyfactyra,

No UJW\QLQ"\ on Serviciog Sl darieg del Cﬁm{olo) S F3n arca Peparacion $in
\”O\SXHQ, VQVL’i‘OnOS avreas P&epqmuc\ch v étﬁw)muén Sin malla anti—Ingectay -

Ne Se evidincian repusho de control de temperatvro de oneelation, Refmaeracion ,
P»:cQ’)amcLon% &eﬂf\olo- J

No se ewdencian. Programas al r@glﬁv’m o limpeza g dosupbecaor Qo toanqus de
o%ud\ N\aw\dode RegwWoos, (ontd de ﬁoo}qg, Al mmanuales R mibs Peverth o o
Cocrectiyo 00 £QuiposS- e inshvehibo Aeéo\d’\)ﬁ)\l?ﬂdo- de oo dspoycon fe!
Co evidenara  Pereonal o\ LNO Seutre dol @om,golor.

No so eudenaon Picha s fee mcee e Prodoctoy & Aies D(/Faahzq—&u‘, (e rhfeads
o ?u LA Po'\'@klﬂ R extintsy & 10\ -

&e e\/JLéO,V\C\D. iwwM“ﬂ\\N\eM‘{‘o QV\—"O ée_\ Suge U %V\&s)‘qc‘q‘
\

\

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

]\o C/@s'\‘ambs w;r\ Papale\ria O\Cvtwa\'t?a.o)a

‘\\

Atendido por: %U/g /L/a i ga Ty@ﬁé) //90;7 Firma: ;&WQ/L{ g / Cargo: /I/c/ﬂ/]/]u /0 0/@ o

Atendido por: Firma: Cargo:

Rgalizada por: Firma: 2% //S Cargo:
ElSp RE~PT 2O (ES —_— SATEFRLENTO LA AN

Realizada por: Firma: Cargo:

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-22

INSTITUTO TECNICO SANTO TOMAS

Institucion y sede: INSTITUCION EDUCATIVA INSTITUTO TECNICO SANTO TOMAS - INSTITUCION EDUCATIVA

6.81549526N 73.26801015W
#19-34 Carrera 8

Altitud:1716.7msnm
Velocidad:0.0km/h

Imagen No1: FACHADA INSTITUCION EDUCATIVA

Imagen No2: MANIPULADORES

6.81489242N 73.26667430W
#18-70 Carrera 6

Altitud:1711.5msnm
Velocidad:0.0km/h

- 4
22 oct 2025 12:35:03 p. m.
6.81481095N 73.26688761W
#19-70 Carrera 6

Zapatoca

Santander
Altitud:1709.0msnm
Velocidad:0.0km/h

:32 a.
Zapatoca
Santander
1710.7msnm

#19-53 Carrera 6
Velocidad:0.0km/h

22 oct K 3
$6.81487542N 73.26668053W

1w
- prIkCIPAL

Imagen No5: GRAMAJE

Zapatoca
Santander

#19-53 Carrera 6
Altitud:1721.7msnm
Velocidad:0.0km/h

6.81490068N 73.2667064W

Imagen No6: PLATO MENU




CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CDNSDRGIU Registro Fotografico :

AS SANYANDER 2026

Fecha de la visita: 2025-10-22

Institucién y sede: INSTITUCION EDUCATIVA INSTITUTO TECNICO SANTO TOMAS - INSTITUCION EDUCATIVA
INSTITUTO TECNICO SANTO TOMAS

i oct 2025 7:59:20 a. m.
. : 6.81549526N 73.26801015W
22 oct 2025 7:59:20 a. m. #19-34 Carrera 8/
6.81549526N 73.26801015W
#19-34 Carrera 8

Zapatoca

Santander
Alitud:1716,7msnm
Velocidad:0.0km/h

Altitud:1716.7msnm
Velocidad:.0.0km/h

Imagen No2: MANIPULADORES

22 oct 2025 9:09:27 a. m. ; ; L 22 oct 2025 12:35:03 p. m.
6.81483242N 73.26667433W 3 6.81481095N 73.26688761W
#19-70 Carrera & . i a2, #19-70 Carrera &

Zapatoca e : Zapatoca

Santander Santander
Alitud:1711.5msnm ‘ o Altitud:1709.0msnm
Velocidad:0.0km/h ¢ Velocidad:0.0km/h

a.m.
Carrera 6
Zapatoca

Santander

32a.m.
Altitud: 1721 7msnm

Zapatoca
Santander

tud:1710. 7msnm
Velocidad.0.0km/h

#19-53 Carrera 6
53

6.81490068N 73.2667064W
19-5
Velocidad:0.0kavh

22 oct 2025 11
6.81487542N 73.26668053W

Al
220012025 11

e

Imagen No5: GRAMAJE Imagen No6: PLATO MENU




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEI- V ALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saudablas def Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS [ Version: 01 l Fecha de emision: 19/09/2024
| FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucién Educativa Sede Educativa ETC Ciudad/ Municipio

NS RENTES ESCOELR 2OeAL SAN ISIDEO e.gt%&/cgfé ZPEATOCA

Direccion: \)ea.epp’ S Qd\) \&\D% Fecha Visita: ZB‘OGU%—Z—@ZS Hora inicio: ?,_\750’)1
Hora de terminacién:

Operador: oe ao 8 Zm -< W e N&gx?agé%{%q[‘joﬁ“ 8259%6 1A1: 00 auw -

Reporta casos Identifique la causal del caso de atenci6n prioritaria
de atencion

S NO
prioritaria NIA-

No titulares de Adjudicados Q). Atendidos 2 2. No de visita /\‘rc} Tipo de racién CPS ) M\ .

derecho
Nombre y cargo de quien atiende la visita

Nombre y cargo de quien realiza la visi
T A IO A~ PRIPULADD e [ELah BEROAL PEBALS ~ NSRS O CAURD:

Objeto de la visita:

VERIT 1 (IO CEL COMPL N ERSE  OF OS USERAWMIENSTS TECNICOS d DET
CONZATO M PACNTE-B2S 8066 .

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION . <=64,9% (No. Conforme) / 65%-89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% {Conforme) fz‘
PUNTAJE N > i
ipuet A% PUNTAJE OBTENIDO | 26 | PorcenTAJE % S<.223.;
CONCEPTO FINAL { No coNFPormE

[FECHA DE VISITA Poe-

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA LSt ' rc

. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio: OBSERVACIONES:

/’

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ALACIO ARIA

Cantidad de Personal Manipulador segiin Anexg
Técnico. ETC -RPS

/\

ITEM ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
1 £ comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de C, \\

insalubridad, maleza y aguas estancadas.

El comedor escolar cuenta con acceso a Servicios sanitarios N Se =0 Ld’QmOl an <er VICLOS Sanitar
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. NG Gel commecior

Las instalaciones (drea de aimacenamiento, rea de preparacion, area| \\

3 de consumo) estan construidos de manera que facilita la operaciénde
limpieza y desinfeccion.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evitg
acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para)
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

N
N

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

ol 0] O N

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o
productos.

N\
N\

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, i . CIA
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buenal NO S e obServan N ‘\'QY\ Qs areQ d"

10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios] NO
de las ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccién
para evitar contaminacién en caso de ruptura.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|
(rejilta), funcionando y limpios.

Olol O

Preparacion § e\ Srea de dwsinbo-
cBn €y i~ loaar avierto-

1 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza ) -
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - C
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
AO NO CUMPLE - A

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

CUMPLE

L ) s 1A 7 > () PROD @ I8 ALC)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de y

material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita '\
la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algtin tipo de contaminacién y son '\
aptos para el consumo.

5 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex /]
y rotacién de productos - PEPS.
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en /\

sedes educativas (remisiones).

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 62112 71




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.2de 4
As DEI- VA”-E PROCESO MISIONAL I PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Satudables del Valle S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS [ Version: 01 l rFecha de emision: 19/09/2024
17 tEI a!matc:enamxetntci1 o((j:e +}OZ° ghmen{tlos refrlge;ados se realiza a O \_-\o Se eyt Ac:;\ Ca %Lpaegkg‘}ro COV} *)’Q}
emperaturas entre - y se llevan registros A} ~temp erathya e Fri Geracics
18 El almﬁcenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas| O o S@Eevi d en c1Q Qe Ju Yo co Aho ,
de -18°C y se llevan registros “‘emperqiura de congelacadn .
18 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen O Le eviclenaan < uncdades de Woeve Sin
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005 a enamink @ | 3{-(_ .

. ' BE AL AMIENTO W

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accidn corre
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en

20 condiciones éptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de /\

contaminacion.

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

21

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias

22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de /\
saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,

23 etc.) seglin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del /\

alimento con las manos.
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la
preparacion y servido.

No se evidenaa Regitvp contrvl Qe
Hermperotura 8¢ Preparacids \ $ervas
CONDICIONESDE/PREPARACION' i 0 :

PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE %

24

PUNTAJE

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de 4
menu aprobado por la ETC. .

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

/

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| -
por parte de la interventoria).

—

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos del

2 edad atendidos.

Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del
Programa de Alimentacion Escolar.

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva.o accién de mejora)
El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
30 de color clarc y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad l\
preparada en sitio.,
.1 Laﬁpresrentafcién pgrsonal |<t:le losb r;';anipula4ddoresI es azjec;ada (;Jﬁa_ls Le f,\ftc\e\r\ aa  Mam pu" adoy a Dante ( a
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin O A COn . ) ~a< largas-
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio \'BQ v €€ A-00£.179.951 (on ©na 9
32 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica @ No se evidenaa  certiAc ado medico -
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un aio). pan lf)uiQ d_gy a Dani g[ ] Loq 123 ¢85 - ,Mq.q;t»t
El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, i o = e
33 principios basicos de Buenas Précticas de Manufactura y practicas | “\ o4e -eUL?ief\ a C'%\/ A \ng‘i S“‘ 2 r;”:
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se d manipoeladory aneta cQi23 )
cuenta con registros de capacitacion. 1.20%.139. 931
34 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion) ‘\\O e oblerya que el \u 93r de\ Ga e -
(tapabocas, cofia y bata). ) - ey awe; (,‘.0
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
35 ! /\
lo establecido en el contrato.
El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por 4
parte del comité de alimentacién escolar
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y /\
en estado.

|as instalaciones sanitari encuentran en bu ] N
: 7 0 | TOTALPERSONALM

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCICN
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con No se ewvtdencio Pro q‘r oma N e Ao
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. AL i P 22 D\i i nr_e oo .

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas WO Se evidenaan Fuchal Tecacal X
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). O 'p rg\’l\tc\%S M P(S ec b(c{.\) Q\\ lq& A-

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se /\
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 62112 71



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.3de 4
As DE[ VA“-E PROCESO MISIONAL ’ l PROGRAMAS DE ALIMENTACION \ !:/\
Mimentos Satudables del Valle S.A.5. FORWMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO ~
Cédigo: PDAE-F-017-RPS I Version: 01 [ Fecha de emisién: 19/09/2024
Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
41 . . N 4
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. ’]
4 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el O Ne se CV\d"{V\C\Q ferisicn 9o Prodecfos de Pl
lineamiento tecnico - contrato. © Correspondientc @l mes de ot -
ABASTECIMIENTO.DE AGUA
f  itEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE |  OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora) l
Se garantiza la limpieza y desinfeccién periédica del tanque y/o NO euz.cie net Cex
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O Se 2 hﬁcado © Ee%‘lx‘h

de timmpleza U desinfeccida do Tange de aqu

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de| Ne se eQidencid Crooxamnd, ol rQQIS‘\?‘O dea.

tangues ylo rec:p'ne_ntes, con procedimientos escritos, se llevan Lumpreza v} &S‘-(\kfcléa Se Tanque de
registros de las actividades. QHaa,

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| .

45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de ( )
Salud y se evidencia soporte

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es

46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que P\)O N@ Se Q‘GSer s c'SQ \/\lela

garanticen su inocuidad.

comedor escolar.

No se cuwdencia certificads de ayua
cotade Por ente (orespondrente.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS g
I . itEM ASPECTOA EVALQAR PUNTAJE E OBSERVACIONES (Describir Ja accion correctiva o accién de mejora) : I
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material O Qe <ut :;Czn <D < ole un rea e endc

47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para an ANoS \
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. Sk AnQ\i‘\'\F. < th’a ne S vt nstan
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O Nose endencion Progroama, n) a'e@ly}rb
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. dQ MmONe o de rééldu oS .
""""" 49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O f\\cz se euidencao Iinghrg chiucs de dd;x:&)-
residuos. cids Final cde Reycdlees desactuali2zadd -
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques.
" CONTROL. DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
l iTEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE E OBSERVACIONES (Describiria accién correctiva o:accion de.mejora)
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presenciao /‘
dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con No se ewdencid Prao‘ FAMA; N3 )Sb’o
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O j

preventivas o correctivas ‘i" C c-"fh’D‘

tntegrods <e Plagas.

E SANEAMIENTO

PUNTAJE ; ' . © /

ASPECTO AEVALUAR ; PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,

5 congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, M(D
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de

aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) I\_\' O

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacién Escolar del Departamentode
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo N Q
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente

de "Transporte de Alimentos”.

56 Los complementos alimentarios son transportados en canastilias N
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. O
El personal transportador cuenta con certificacién de manipulacion de

alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad t\rd
vigente.

57

| TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA) -

PUNTAJE
T, TENI Y

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora) :

\ ,

60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente _/‘
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho.

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion
de facil limpieza y desinfeccion.

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de

58 derecho son de material favable y facil desinfeccion

Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula, Se wvidencin Bolanaa &SP asta no
termémetro) . rechd ¢ comoe lo ex ‘qe \q rnoae Q|

No se evdencran marvades, ni regis-

61

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento

62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la E .
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de Aros de monteny it ent® e Pﬁvevx“"\ O “
mantenimiento, responsables ) (‘,OTY‘CC.‘(’l vo ok € =1&3 PoS

63 Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento NO Se evidenan req Sto CO(\'\YO de
cuentan con controles y registro de temperatura. O Temnperq‘h) o\ e N evralrQ,

_TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE

ESPERADO PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO

SO -0

Impreso por Litadisefis Tel. (607) 6211271




PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva 0.accion de mejora)

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.4de 4 £
As DEL VA”-E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION . gﬂj
Aimentos Saludables el Vatie SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cadigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete

de yodopovidona (jabon quirdrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucion Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAIO

PORCENTAJE %

de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas, Se e ULl{llr\ [~ -] @)G‘/’l 3 ¢in  [n COmPlﬂ'fO .
1 Paguete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x =3 . ; {

64 100, 1 Venda eléstica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1 Fa ,+ 2 hk ’ U en c/Q Q/ as ﬁc“ 3x S-YQ rdQS ]
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco O

PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accion de mejora) i

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales /]
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA). .
66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender _/\ \
las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTIONSOCIAL
2 PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

400 \

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Durante la ukio techica Se evidencian louenas Prachcds ge mondfucto-

ra en o wodahdad CpPS-IM

No cvmplen con seruicios ganitonos del comedor.

No se evidencian Programas. ni reguhros de | (mpre2a y desinfeccion | Ly D de+amy

de 0L, moneo de @emdoos Contrd inteqrado de Plogas , n manvoles de
o Preventivo \ correchup dQ equipos, Ficha tecnica de Produdto Aseo desartuataad

7

No se evidinaan Requsho e tontrol de Temperatura  de congelaCion pelmigera
Cclon, Preporacton, Servido Y Newera.

e evidenCion Somdades de hueums  «in roNlaadn, Fecha de venamients 4 lote .

Monipuladora  on ohag lor9as, no se eudenvd Certificade fredico y duBPM.

de manmpoladora,

Se euidenzia oyomerg (e posta no metoled comg S¥iye o norma, B otiqun

ihcomplets Taltonk venda <laghca axsyardag.

E] area dle dishhbucidn  es on lugar ablerte 4 19§ nRos de Prmanra

recaben en salde de clages.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Ua (pento  Con  la Paveleng noeJq
L4_eena & ‘

\Q—

Atendido por: Firma: Cargo:

Danmela learzeg Dc\nl®70r L. \(V\QY\IQF‘O]QGJOTC"(

Atendido por: Firma: Cargo:

Realizada por: Firma: Cargo:

Bl pEAp POBES, ™ CUE | Sipegen e G |
i

Impreso por Litodisoiios Tel. (607) 62112 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026
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As DEL V ALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION o c
Aimentos Satudables del Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO R
Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 I Fecha de emisién: 19/09/2024
, . FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
institucion Educativa Sede Educativa ETc&keﬂtﬁiO’b Ciudad/ Municipio

Toohloln Agricdl;  [Trobildo Aavcoa . eegarcer| (orocod
Direccién: Enl-{cdb CO\GQ:O Coreosh {  [Fecha Visita: 23 Od(bre XA Hora inicio: q;z/‘ G
Operador: Conso Y‘Cj\ o 8i’ M &YA‘@ Y\deY P‘JCOQC?\TW?W Hora de terminacion: 1:,‘0 Pm

Reporta casos |dentifique la causal del caso de atencién prioritaria
de atencion

prioritaria St NO N A

S:ri:':'es de’ Adjudicados ’\4/\ Atendidos 14/, No de visita /‘ Tipo de racién AP§

R B0 Nojico éovdc - Monigoledon eI AToU0er - Lospeckarde (omoo

Objeto de la visita: Qeﬁ(ﬂ@déﬂ @[ 0 U m]m de \CD \Trecmw\éj‘)bj '}é@’)‘f@\
de contoto Ne oo pconT2 82 B806.

PORGENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION : <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >30% (Conforme)... . f ‘\

PUNTAJE 23 PUNTAJE OBTENIDO ] 19 | porcentaE % | 40.43%

CONCEPTO FINAL [ No conho rmé |
[FECHA DE VISITA [&] Ten e o0r NiSiia—
CONCEPTO EMITIDO [#] et (0r Nigifar

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Manipuladoras encontradas Racién Preparada en siti

5

OS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

Cantidad de Personal Manipulador seguin Anexg
Técnico. ETC -RPS

o)

CTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora) :

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

i
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios| N C écxjcfe (I)G’\\&S?n andCd i G de A0
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. QSINQ B roNino Yo |

i
~ |Las instalaciones (drea de almacenamiento, area de preparacion, areal ) eyiden o, lcs imototeio r% dfg?
3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operacion de N C C\'OC;P() \1{ COMOr"0O ;% f '
Je v @b erchae

limpieza y desinfeccion. a) e\ D X
Lgs teclzgg§ esdtén dizergaazos % %onst;lg@s ?oe rr;acpéeradqeuz?1 snegevita J.{Se, szicb‘m ‘(‘éd’@ p Y& de
acumulacién de suciedad, condensacion, formacion ongos y 0 0D
4 mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para NC_ . ® i QO OTOJ’S@‘ “G
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. YIOX0. .
s 1 t—1 ~
5 El 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas ?I—éo\'b ocken \‘ CcOe en el o> de, C’\EI'TI wdn
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
. i A
6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no Se. ecoidendc 2O, con oty oome,
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. anb‘o ‘e\lm con Q ﬁe('m
L

Existen tangues ylo recipientes de almacenamiento de agual . l{\b ae e 0 joN Cb Olfig Y )a'i')imb
7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la Cti wn o< (dfe'\ e & s}
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades C — -

correspondientes a un dia de preparacion. d \O p n

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el N C 20 eidendq cKers s0G@), con Orm

8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o en € CROorn
productos. O a \eqb 091\0

i , ,
Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos )& ev G rooe CUGﬂb an dfem‘@ on
(rejilla), funcionando y limpios. NC QY &5 b@‘(b K)me a0t j \l

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, %“’O VYO\b Oﬂ\:\ Rnﬁgﬂo N qm\'@'@
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y bueng o ! \I
N(‘_ veo e QOG0 | RO,

10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios| Cb d .
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura. en( & o ‘()H_‘f) ¢ iel +& y 0.
P
= < 3 7
Los pisos se encuentran fimpios, en buen estado y se realiza Se. evifenaC D avaade
11

mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. N Qe D C[ﬂ
' {

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

OTA ALACIO A A ARIA

CUMPLE 2 NO CUMPLE /' O

CRITERIOS DE EVALUAC!@N (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

"ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlr la accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos 5 eider o en @‘ .
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con clencero YYD"@ﬂOl nYd .

13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias del
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Estontenc con oxido Y folten entios.

Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex

o= O

15 y rotacién de productos - PEPS.
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en 10enGCy, YoMISian de oiNere e hace
sedes educativas (remisiones). \ % \03 fasg )] CQnmrd\*e(\ .

Inlpreso por Litadisefios Tel. (607} 6211271
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AS DEI- VALLE PROCESO MISIONAL i PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Afimentos Saludables def Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS Verslon 01 Fecha de emlswn 19/09/2024

17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a GU-C‘e(U mf"\ ﬂ"ﬁ O' I’)‘
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros O Y“"‘eﬂ ¢

El almacenamiento de afimentos congelados se realiza a temperaturas| O 1\P'f>€ euid e CQ@YY%E@Y)‘ Fer‘eﬂ’ﬁ.al
W W2 5593

18 de -18°C y se llevan registros ny feq"b
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen /\
con la normatividad sanitaria wgente Resolucién 5109/2005

PUNTAJE | ' T :

ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Los procesos de preparacién de los alimentos se realizanen!  , L P
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de /

forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacién.

20

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera /
permanente posterior al cambio de alimentas por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, /
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. L

21

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias A
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas enel plan de
saneamiento del operador.

El servido dé los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas, q

23 etc.) seglin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del

alimento con las manos.

Se cuentan con registros y control de ‘temperatura durante la
preparacion y servido.

PUNTAJE |
-ESPERADO
ASP

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
meng aprobado por la ETC.

24

PUNTAJE OBTENIDO

r\b se mg%gnee\ mert') EW t:Mq d:

e cm oo debb \—n @oaacd@
- i

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de|

28 ; Arroz, \m
edad atendidos. ez
mro ¢ o rU
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo l€ (O«? lO te EYD"U(U’C‘E serudp)
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del (e ¢ @] 3 ch\1 d@‘ lL}CrOde

Programa de Alimentacién Escolar.

BUNTAE T o/ o LRIt G
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

2.59C

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE NES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
E! personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
30 de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para la modalidad
preparada en sitio.
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin l\

uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica .LO" I b kﬂb‘ g Am \y I
2 ipular al " Mcnﬂice 1enc,'c.
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). Q(, "‘0

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,| Ude -‘YC@ ATO m <G 28 003 gg
33 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas N’O"O Ay %DBUO
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se 1%85‘4% : i ~2 A

cuenta con registros de capacitacidn.

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion NO
(tapabocas, cofia y bata).

34

Nose obseng mqrego de ,persord o,ern

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

35 lo establecido en el contrato.

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por.
parte del comité de alimentacion escolar

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y
las mstalacrones samtanas se encue tran en buen estado !

PUNTAJE \' — o L AL

LIMPIEZA Y DESINFECCION

PORCENTAJE %

{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE - OBSERVACIONES (Descnblr 1a accign correctiva o agcién de mejora)
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con no 53@6%(\: elg VE*‘Q Je )|
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. g’%’@'ﬂ "Cg)‘ e(Oj gﬂ,?};cb%
. ¥
29 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas lf‘b %Kﬁﬂ@ dd{U d"g 'YCCXOY] fE}erGw;Q,Cl
técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacion). !%d% ?ﬁ%%}g
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutassef /4 ——
. via /
lavan y/o desinfectan antes de su preparacién y/o consumo. I
e

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 6211271



AS DEL VALLE

Alimentas Saludables del Valle S.4.5.

Cadigo: PDAE-F-017-RPS ] Versién: 01 ] Fecha de emision: 19/09/2024
Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
41 N . N
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.
42 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el NQZS@C?\“ YFMI?A%Y')\
lineamiento tecnico - contrato.

ASPECTO A EVALUAR

ABASTECIMIENTO DE AG

43

Se garantiza la limpieza y desinfeccion peridica del tanque y/o)
recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el
comedor escolar.

(o]

BSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora) |

?en cﬁiﬂ%%;étorcoen ect 5o

SC8

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de
tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan
registros de las actividades.

@"?‘W SRR

45

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes
establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de
Salud y se evidencia soporte

A L

46

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que|
garanticen su inocuidad.

NOéeobaer\lo Um0 de H‘@b.

J iT%EM

MANEJO Y DISPOSICION
ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

OBSERVAC!ONES {Describir la accian correctiva o accion de mejora}

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material

55 Sengs reaﬁx%ouerc@ NG 56 fece 4

PUNTAJE
ESPERADO

preventivas o correctivas.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

47 sanitario, con tapay boisa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para C 28 CO&’\\'O aon
la recoleccién temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. xpgmm Y m ?e @we f(dele O[e

48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con Nr o ed‘ ‘E’J e%?@l&)
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. 9 %

49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de ﬁo | ir)Q"YUCh OG UOb@Q d'ﬁ ESY G‘Ch
residuos. Cf) feé‘i\ )

50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, / € euidentio. Mo 5 {\ Qoo s
material organico separado de papel, plasticos y empaques. Ch Cﬁjaf(b O‘ C@\Qr bb@tﬁ E‘ {303 (\g:iqﬁ

. CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describirla accién correctiva o accion de mejora)

51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o 56 Ui
dafio causado por plagas. Ul
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con an on

52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades|

PUNTAJE

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 3 de 4 ﬁ(/
Ly
PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION J’». v
FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO %\<>

mxv

OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accién de mejora)

53

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de

conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

NO

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

NO

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacién Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

NO

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

57

El personal transportador cuenta con certificacidén de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

ToTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SIAPLICA)

PUNTAJE
E OBTE
ESPERADO — PUNTA) NIDO

PUNTAJE
ESPERADO

[TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJ E NES {Describirla acclén correctivao acclén de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje //'
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosién —
de facil impieza y desinfeccion. /
Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
59 . o . ix
derecho son de material lavable y facil desinfeccion
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente
para la atencidn de la totalidad de titulares de derecho.
61 Se evidencian los instrumentos de medicién (balanza, bascula,
termémetro) .
Fi ]
Existen manuales y registros para servicio de mantenimientol No Se efﬂﬂ’\’h’a le>
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la \‘D\T@ﬁ (o] LN R
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de (e \":U L~
mantenimiento, responsables ) \C CO\‘&“’O&%C 2
63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento o s euviderciG
cuentan con controles y registro de temperatura. CuenNe (N aon
e ney erm ©

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 62112 71
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» Mimentos Saludables de! Vaile S.AS.

Version: 01

Fecha de emisién: 19/09/2024

OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accién de mejora)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paguete N | " N N el rxf’rCD
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5yardas, Oﬁe Gﬂ?b @ b:)h C‘U\ n de P
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x Q GU)(Q ‘\(}5 “" ?O A -

64 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x § yardas, 1
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco
de yodopovidona (jabon quirtirgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucién Satina
250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga de! extintor multipropésito de 10 Lb

| TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN FL TRABAJO

PUNTAJE | ‘ . OO mo .

I EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva © accion de mej
Ei comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica -
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibiidada rutade | /¢ |
65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales e
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios /
(ETA). o
Es visible el mecanismo que el operadory fa ETC tienen para atender /l
66
las SPQR en el comedor escolar

_ TOTAL GESTIONSoclaL
PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/REGOMENDACIONES

Se deion lea siquientes dorerandores: Tolle s delo resichn de
Jees Tolio drhd aoreomients . 5e vequiere de aopocifecidn
0 lcs monipUlcdores can ePecio o g€ —tormck terperciexc v
dends. Tolle docomentodidn’ ¢k las hanipledorts cooic dedbl-
apto ddl conholo. cerfificadn médico, accdémica, corhifl cocidn de BPN
J'ARL Foltantnsuros de asep de coldore. Folte certifiapoidy
fumaodon. Se_requiere del runferinieno ckic ostofe de 3 pebo
s0la Furciore 4 quemeder. Tolio remgie audhillos - ollo eqyes grorde
oot —cuckoras -Naans —gancho de oaar: erolqronde. [ Falld el Bokicdin
He pames ouxilics tiod A. S5PQL. se bvidevto bortore ok g
en &l dveo de prandic J consoro, elidendic ce plogas (reechs)
en eloree de grdorcion | @nsoro. No R @nple con el mery
hearmrodn #19 Jolle eslibos cao el clroadromients dele

teric orino. |

PUNTAJE
ESPERADO

 ‘

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

B Hay  naquda ohS(ruAcon

Atendido por: X ) Firma: / Cargo:
Hﬂcﬁma F\m%nea F(M/\w ?{/{ M (anPol A nore A

N
{
Atendido por: Q na Yo t 1 JVLOJ i Ca C( Firma: Cargo: ;:"
AQC\DG}I;«/U\‘ ANant Po\ /q dlgrq /

Reagzada por: ) A()TC)U OEY :FEOQQ} ;E;){&U W* f?:@@(;‘@r& C@W@

\
Realizada por: KW Firma: |-Cargo: ﬁ_—aw “.ﬁv bb/ C ‘

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271

il -
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORCI

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-23

Institucion y sede: INSTITUTO AGRICOLA - Instituto Agricola

e 2025, 7.

d
6.628708° N, 72.631205
Entrada Colegio
Carcasi
Santander
Colombia

Imagen No1: Evidencia fotografica Fachada, Instituto Agricola
- Carcasi

23 de octubre do 2
6627831
Entrada Colegio
i
Santander
Colombia

Imagen No2: Evidencia fotografica manipuladoras, Instituto
Agricola - Carcasi

23 de octubre de 2025, 8:02:10a.m.
6.627747° N, 72.631022° W
Entrada Colegio .
Carcasi <
Santander
Colombia
to Tecnico Al

Imagen No3: Evidencia fotogréfica area de preparacion,
Instituto Agricola - Carcasi

| ‘
23 de octubre de 2025, 7:52:08 a.m.
6.627764° N, 72.631046° W
Entrada Colegio
Carcast
Santander
Colombia
Instituto Tecnico Agricola

Imagen No4: Evidencia fotografica drea de consumo, Instituto
Agricola - Carcasfi

Careas
Santander
Colombla
stitulo Teenico Agricola

TR

Imagen No5: Evidencia fotografica gramajes, Instituto
Agricola - Carcasi

2723 de octubre de 2025, 11 .
6.627790° N, 72.631101° W
Entrada Colegio
Carcasi
Santander
Colombia )
Tecnico A

Imagen No6: Evidencia fotografica menu del dia, Instituto
Agricola - Carcasi




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Pag. 1de 4

AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION W

Alimentos Satudables dsl Valle S.A8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS I Version: 01 l Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucién Educativa Sede Educativa ETC Ciudad/ Municipio -
. . Gobe"ao] ; e
inhiio  Ag \CO\O Fecuelo  Lrbona borCia Cac\ ent| Samander Chatao

Direccion: COSCO wbun o) cemn)

Fecha Visita: 23 - \ 0-202 S Hora inicio: 8 20 am

CO1PCCNTR £2S%066

No Contrato / Convenio Hora de terminacién:’l

‘7:30<Hm

Operador: CO“SOV a0 8 2m 60(\\0 Y\de_(

Reporta casos Identifique la causal del caso de atencioén prioritaria

i sencin s o NA

No titulares de |, .. .. . . . . L.

derecho Adjudicados /I 7 " Atendidos 7 7 7 No de visita —7 Tipo de racién CP S

Nombre y cargo de quien atiende la visita

Moo Mogaatens So\ana Mampuladod RobwsOn

Nombre y cargo de quien 5aliz§‘la visita
X

ol Inlerentar de Compo

Objeto de la visita:

Letficar 10 Lneamnentod

Teencos del  comvato c.oﬂPccmxg

5?066'

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION | <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% {Conforme)

PUNTAJE
ESPERADO l ya PUNTAJE OBTENIDO

3 39‘ l PORCENTAJE % l <. S7 o

CONCEPTO FINAL

Confomme Con obServacioin.

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

antidad de Personal Manipulador seguin Anex
Técnico. ETC -RPS

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

9 R

[FECHA DE VISITA coSSs

CONCEPTO EMITIDO

/ACIONES:

ge Pwefora A S Qaro
€\ cleg 0 Aguwcola

CRITERIOS DE EVALUACION

ITEM ASPECTO A EVALUAR

(CUMPLE),

NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO

CONCEPTO

OBSERVACIONES (Describir ia accion corr

£l comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

“ o |

El comedor escolar cuenta con accesc a servicios sanitarios| C
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

limpieza y desinfeccion.

Las instalaciones (area de almacenamiento, érea de preparacion, area

Se ewdencio Gue \as  Poredes U
3 de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacion de MC_ ésce{mov‘ 3?0'% a (?fe awacenamiento q:‘%o \9

CrOSas -

garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita)
acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos V|
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para

cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

£l 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas)

2 Gwdeata dw 03 Qoredes £51a0 foxoas
3 vosdcas M2a de  coding

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.

, NOJ

correspondientes a un dia de preparacion.

protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades]

8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos
productos.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el

ylo

(rejilla), funcionando y limpios.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|

SSNN

para evitar contaminacién en caso de ruptura.

Las ventanasy aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios)
de las ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccion

NC
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua C .

mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

“ Los pisos se encuentran fimpios, en buen estado y se realiza 0 Q EV_ WG de wdosman M area oM acenar-eny

Prevenicr guedes

12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones

comedor escolar.

q

CUMPLE

Existen letreros en buen estado alusivos 2 la aplicacion de BPM - /
del C

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

)

NO CUMPLE

A A 0) A RIA

ITEM ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

SEAA 0 EROD O R ADO

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias

la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamenteen pilas o estibas (canecas con

de|
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permital 7

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha

aptos para el consumo.

14 vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son

de|

-\

Se tiene actualizadoe! control de entradas y salidas, Kéardex

15 y rotacién de productos - PEPS.

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en

16 sedes educativas (remisiones).

N

<
NN

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.2de 4
As DEL VA“-E PROCESO MISIONAL ‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Rimenios Saludables det Valie S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS ! Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/20@1’)
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 4°C +/- 2°Cy se llevan registros 7
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas
18 a ! 7
de -18°C y se llevan registros
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. 7
OilA o 2 & B - 2 f () . A PR s ) PROL () > ABG
PUNTAJE
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO ’} PORCENTAJE % Jo0 7-
& EGiIL) B 2 TS 2
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ia accién correctiva o accién de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de 7
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera ’
21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, 7
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande ’7
saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
23 etc.) seglin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del 7 /
alimento con las manos.
24 Se cuen‘t'an con Aregistros y control de temperatura durante la O Vo sc C’U:‘J@fl e BESIS z(r(JS & I
preparacion y servido. TCT : e '/~C v Byo CC SO

PORCENTAJE %

Lo occ”

OBSERVACIONES (Describir fa aceién correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

ITEM SPECTO A EVALUAR PUNTAJE

25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado ef ciclo de .7
men( aprobado por la ETC.

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. 7 /
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meni

27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion) /[
por parte de la interventoria).

28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de _1
edad atendidos.
Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo

29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del ‘7
Programa de Alimentacion Escolar. .

GMELIMIENTO DE MENUS -

PUNTAJE

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

30

E! personal manipuiador utiliza ia dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

/
7

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para maniputar alimentos) (no mayor a un ano).

O Se ?Ufcjcr)cro\ cl Cfovr‘fr CCL(J&
mcdico de les  renPuledereS

33

El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se

Mo Se evidencic cedrfrcoccidn O
Planilic. Jde exsistencs o

cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion|
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

37

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

las instalaciones sanitarias se encuentran en buen es

PUNTAJE |
ESPERA

tado.

LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accion de mejora)

38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con U O sSc Coy 0' CACrex ProSfraaviay Q)Q
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. 0 I F MIPTE RS \f J(’f Sin _F e C‘/”O/)

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas O N Se&oeu ?:’@ NCreXn Vichax
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empieo y rotacion). TC" CNyrCcen S '_é e = «D
Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se

40 . i
Javan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

Impreso por Litodisefins Tel. (607) 6211271
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AS DEL VAI-I-E PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saludables del Valle S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO MC
Cédigo: PDAE-F-017-RPS ‘ Versién: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024 :
a1 Los productos de aseo se aimacenan en un sitio ventitado, identificado, . '
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. 7
42 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el /
lineamiento tecnico - contrato. 7
| ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALU AR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accién de mejora)
Se ) garantiza la limpieza y desinfeccion peritdica del tgnque yio NO S e !‘cJG’I'\ oo [ed} do C.C»’MG’/‘NLO
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el 0 ) A
comedor escolar. Sofo >’+C o’?/ Cavedde J el TONZuc
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de ANC Se eo {d@ana @, PT Ogramen
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan) O . ] :
registros de las actividades. Jde LY D o‘e | Tan go
El agua que se utiliza es potable y cumple c¢on las normas vigentes| DC’ <E eu ,’Q](Z'V\ cres Q”/ d0 C.emense
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de, O ) J et .
Salud y se evidencia soporte Jo F'C”"?le eXpre 1‘:J1> Pes ¢ ’ o »;rcsPa.’le/;eﬂyé
El uso de hielo en contacto con los alimentas y materias primas, es
48 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que ‘7
garanticen su inocuidad. ;
MANEJO Y. DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTOA EVALUéR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora) |
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para 7
la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
45 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con D po se¢ <u; dencie € | Pregrance
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. a '3 day) 'J veS
49 Se evidencia instructivo que especifique fa disposicién final de 7
residuos.
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, .
material organico separado de papel, plasticos y empaques. 7
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora) i
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
dafio causado por plagas. -7
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con /\.}‘ o = C eor dc;'\ Cien C / F‘f@g!ama
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O
preventivas o correctivas. (4 - ON —)yo/ c)e F/& 3 o S
OTA OND © B A A O
PUNTAJE .
ESPERADO =Y PUNTAJE OBTENIDO 8 PORCENTAJE % <3 33 -/
ONDICIC D RA POR > oo
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
53 conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacién, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, /\7 0
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) U 0
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente ” 0
de "Transporte de Alimentos”.
56 Los complementos alimentarios son transportados en canastilias
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. w O
57 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad U C)
vigente.
1A 0 1) G RA POR ¢ PROD o e ADO AP A
PUNTAJE P e
PUNTAJE OBTENIDO — ORCENTAJE ¥
ESPERADO PORCENTAJE %
R e )
{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corectiva o aceion de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion 7
de facil limpieza y desinfeccion.
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de '7
derecho son de material lavable y facil desinfeccion
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente| -1
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho.
61 Se evidencian los instrumentos de medicién (balanza, bascula, 7
termoémetro) .
Exnsten_ manuales ) y reglstrps para servicio de mantgmmaento UO S & vy «:)ef)Cl o @ " Pf@ﬂ?’am&
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la 0
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de (k, . 7[ J J <
mantenimiento, responsables ) rAANT ENim I CNTE c c io' pes
63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento LoOSs c g vipPesS 01 c 7€ 157’)"36’70&({,’&’,7
cuentan con controles y registro de temperatura. O Ve / s

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

Impreso por Litodiseias Tel. (607) 6211271
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As DEL V A“_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION \%

Mimentos Saludables del Valle S.A.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Fecha de emision: 19/09/2024

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

Version: 01

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paguete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode telade 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1

64 Venda eléstica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco
de yodopovidona (jabén quirdrgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucion Salina _’
250 cc o0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

OTA AD ON D RIDAD RABAJO
PUNTAJE
ESPERADO -7 PUNTAJE OBTENIDO wi PORCENTAJE % T0 07" .
G >
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios 7
(ETA).

6 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender /
las SPQR en el comedor escolar ’l

| TOTAL GESTION SOCIAL ,
PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

7007

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
xS ~~ang ch/amfaraj' ¢ Marra  de los Ancrc/cs calle
Vdentificada con cec joDIROIDA,  MaAvrex magdalena
=olons  Svares sdent freoiden  _con c.c Jogqlery/o.

CoSale Svarez Svare=z nerJ-Fr (‘amla coN Cc <
23 IS 203 Mo Cucadon  con lo Cerdbicocrdn  prnddifca,
cabe Cidaocipgn _en  BPAA, Loio e vuide.  ©en  Jex

o< cvele  orbone .
,Duvamle (o L «ch Se ctbsSee Gre e csld el

P lan de Sanaanr\tenvio Por emJe Nin one de Svs
Orogrames 4y ol no estor  np sc_Wewve  ves.stro
de  ningunp  de  Jos  ProCeses, |

Se cuidencien el comPhmiente Ne loas BpdA  Por
Porte Je [es man,peledoros

//’/>\

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

N0  hay oCsewocienes de  Guren abende Lo visirden

Atendido por: Firma: Cargo:
Maria Hocj Ja\e na Sclenc 2. HC\'TC{ Selano Moa NLRU lede <
Atendido por: Firma: Cargo: »,i

/
/
/

Realizada por: Eirma: @ Cargo: 1) ’}‘QTU @f)')Lﬁ}’ <J c

Pobinson Orderez CarmP O

Realizada por: Firma: e Cargo:

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 62112 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORCID

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-23

Institucion y sede: INSTITUTO AGRICOLA - ESCUELA URBANA GARCIA CADEENA

23/10/2025 8:27 a.m.
7°16'51.852"N 72°58'5.634"W
80 Carrera 7

Charta

Santander
Altitud:1897.8msnm

23/10/2025 919 2. m.
T°16'51.012'N 1) B W
#3-30 Catrera 7

Chat

Santander
Altitud:1999.8msnm

Santande
Altitud:2000.5misnm

Altitud:1998.5msnm

Imagen Nod: GRAMAJE

23/10/2025
7°16'50.904"N 72°58
# 3-61 Carrera 7

Altitud:2000.2msnm

Imagen No5: AREA DE PREPARACION

23/10/2025
7650 TBEN 72°58'6.7
# 3-61 Carrera 7

Altitud:1895.3msnm

Imagen No6: DISTRIBUCION




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As DEI_ V ALLE PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AMimentos Safndables del Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -Ri

Codigo: PDAE-F-017-RI l Version: 01 ’ Fecha de emision: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE - RI

institucion Educativa Sede Educativa lgg . Ciudad/ Municipio
_— . ~ CYIAC, O
Tnsdioto Agrrcola Thastdto  Ageraolo nendes Chawes
Direccion: Fecha Visita: - Hora inicio: -
cosco vrbone  Centro chavisits:  2¢._ Jo-207TS et B30 A
Operador: No Contrato / Convenio . Hora de terminacién: "
Consorcio B2 M Sanfander CoqpcoiTE 32SBOEE T304
Reporta identifique 1a causal del caso de atencién prioritaria e
casos de sl . NO S
atencion N A é/’
prioritaria 7
':: ;‘:‘r‘;acf: Adjudicados U & Atendidos  j .S No de visita - Tipo de racién e T
Nombre y cargo de quien atiende la visita . Nombre y cargo de quien realiza fa visita
Yowan; Rlance Gorces ManiPoledere | 206:0509 COrdorez _interveatos Je compo

Objeto de la visita:

Jer frcod (oS Cneamenies Tccnices Jel condrede CayPccrvi“Ez&S?O{{

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO./ TIPIFICACION <=64,9% {No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >30% (Conforme)
PUNTAJE . . o :
ESPERADO ZB PUNTAJE OBTENIDO 27 PORCENTAJE % ?’S- o .
CONCEPTO FINAL ] conforme Con ©&Sey v CyonesS -
[FECHA DE VISITA Lo

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

L0

i

Observaciones

il
oras encontradas Racion Industrializada:

Cantidad de Personal Manipulador segin No. de Manipulad

Anexo Técnico. ETC RI g
Lo hay
1 i ORSEivo.CTONCS
CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
’ . 7 T NSTALRGION RSN Sh ARINS . .
ITEM ASPECTO AEVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
1 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de C el ,ns_{-';-)lu-fo AZvrcelen WO Coc Aten
insatubridad, maleza y aguas estancadas. o con_ COMC JD/ [ ax / (23 4
2 El c_omedor gscolar cuenta con acceso‘ a sel:vicios sanitarios, en 'C €i 'ns-ﬁ +u7C) A vrcoflfcr NO co en+&v
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. N Con oMM Caor ¢S Co /C«‘I
s La edxﬁc'a‘cmn’, las instalaciones (are? de alma'cenamlento, area de (LS Pare d cs Qj el ﬁ-"e a Jde
preparacion, érea de consumo) estan construidos de manera que IU C p ,
facilita la operacion de limpieza v desinfeccion alma Cenamen jo gd 5‘}; Locidn PoroSes
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita N - d e N
=  mex Ena'ly
4 acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y el T¢ C'h() d‘L/ \ Ca d(’: < I
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para IUC Cf\+0~ 5 J 6_5'""1; é vcren cs en
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. rmatcried evs {T Cer Y PoveSO
5 El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o €] Tecae del a rCG JC" éa‘S‘fﬁéu Ciren
. L L. L . "
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. o C):i PO"OSD Y rus 'if Co iSU a} /OS' ﬁ'lYGJCS‘,
6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no Y C as redes | J¢ dvrCe de ctlm QA CCHEMTild
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. G Listn Locicn oroSes Y TeSIcC
El area de almacenamiento de producto terminado  (Productos
7 industrializados) de! comedor escolar cumple con el espacio minimo C
que garantice la conservacion.
Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, S ‘J - e [c’ ves 71&
estan provistas con malla antiinsecto de  facil limpieza y buena e Cv ‘, enciae fj. € 1 nea
8 conservacion, resistentes a la limpieza y la maniputacion. Los vidrios U . d_el Arco ¢ JtS v, (, v Cion no
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion C
ara evitar contaminacion en caso de ruptura. + iene 7ang ec's
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del /

comedor escolar.

NO CUMPLE

2

NO (NO OBSERVADO)

CUMPLE

c

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA)
ARG ENAMENTOIEERIAS PRIVA

. MAS £
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
10 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de 7
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita

la inspeccion, limpieza vy fumigacion, si es el caso.

bir la accion correctiva o accién de mejora)

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
11 vencimiento vigente, no presentan aigin tipo de contaminacién y son 7
aptos para el consume.

12 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen ,’
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacion de productos - PEPS. ‘7

13

Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en sedes
educativas {remisiones).

NES )

10 ) ‘
PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE
ESPERADO

Impreso por Litodiseios Tel (607) 6211271
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RS DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION O
Aimentos Saludabies det Valtg S48, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI )
Cédigo: PDAE-F-017-Rl Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
e [ i CORPUIENTO DR MENTS: IERANIAIES , T
ITEM - ASPECTO AEVALUAR | PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir'ia accién correctiva o accién de mejora)
15 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por ta ETC. 7
16 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu

establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion '1
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados.

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

= T . Z 7
ASPECTO A EVALUA PUNTAJE

El personal manipuiador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
18 legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para racion /l
industrializada.

La presentacion personal de fos manipuladores es adecuada (ufias

19 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin ‘(
uso de joyas u otros accesorios ni maguillaje) y uniforme fimpio

20 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion medica oe S codencra CCY FLrcoCron
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). O ™ GJ:‘CD (JC ( < ~Qn; ‘PU /& oS
El personal maniputador acredita formacion en educacién sanitaria, AO Se eu I‘JCf} Cre C’.@r""r ﬁ-; CQJD

principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un ano) y se
cuenta con registros de capacitacion.

z o Planlle de ascstencie €n

B

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

2 lo establecido en el contrato del operador. 7 /

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
23 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Ef complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
24 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE
ERADO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con NO S o} dencro el Prograrey
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. 0 é c C g D

26 S.e L{tilizan productos'de limpieza y desinfecciép y cuentan con ﬁfhas 0 oo sc cuf Q)Cr) cian (=0 ﬁ FCJ'\CZLS’
técnicas {concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). éc- L’ﬁ_D
Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racién F

2 industrializada. N ﬂ Se en ““Teﬁ' a Dbo I Cce

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado

28 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. 7 /

29 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los
lineamientos - contrato. 7

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes Lo Se (ZU;\:) en Citce el dJdocuvmen to
30 essatlil;lecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O (ZXP@J :‘JD Fof e, Qq—[—c, CovrcS fog J,\cr\ «/—5
WMANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
. Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material ye g
31 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para "’ .
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje /'
22 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con pNoe Se eor :J encrs e (&4 ’
procedimientos escritos, se lievan registros de las actividades. O ?703 o & J&‘; eSS J oS

33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de
residuos. 7

Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir,

34 material organico separado de papel, plasticos y empaques. 7
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accion de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranfibres de presencia o
dafio causado por plagas. 7
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con Vo) = ecuiden Cron e/ P’O 2
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades o 5 € (l 3 Mmoo

de Con {re/  Je

PUNTAJE

ESPERADO PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO

5¢. s< o

Impreso por Litodisefios Tel (607} 6211271
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Codigo: PDAE-F-017-RI Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
o S T T 7 T TR 7 m o i
o . fu%ﬁé e e . . o .
fTEM ASPECTO A EVALUARV PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
37 conservacion requeridas para la materia - prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, U O

etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de

\\

38 aseo y operacion para el fransporte de los alimentos. (Si aplica) U 0
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
39 alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode

Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente L:) O
de "Transporte de Alimentos”.

40 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas U 0 /

plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

41 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de w 0
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo ala normatividad vigente.
) LA ) B () I P B Pl L) B AL A A
PUNTAJE
ESPERADO
iTEM OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

(ETA).

£1 comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales -7
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender .
las SPQR en el comedor escolar 7

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

700 7

z PORCENTAJE %

- CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

(o maniPola dore  Aovan: Rlance Gavces ident £ co de

CON c .C. 99 22213 0o ceente Con [en Cer-l;ﬁrccu Crain
- dice, CorPoCide cign en 8P 5 hoj e Je

Uidos -
Se  euvidencion gue no  esid ¢) pln Je Sancamiento
ha | P Pf\cJe no  Se lleve.  ningon rc—*c).s/ra Jum«nlé‘ e
Pvocese «Je C’Jn4 L&l thi T2 Je [& Yo .Cren inJu< lr?al»’@ao’a ,
(v mMani puledora comPle  Con  les BpPM, almo, (\er\omfnen%a

4  bomw de eatrega

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

A D hay 0 CservercioncsS de Yuien Oml e n:je léi Visy 710(

e

—

Atendido por: \_IU,{ qh{ B(QNQ 6C“Cé5 Firma: \kﬂan\- '6 Cargo: MC\Y\Q PQ\C\AQ.{O\

Atendido por: e Firma: ) Cargo: - \

Realizada por:

Firma: @ Cargo: ! ")’lLeY o C’f)“@ v (Je

" Po6inson Ordone coampPo

Realizada por: — Firma: —_— Cargo:

Impreso por Litodisefios Tel. (607} 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

0

N
CONSOREID

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-24

Institucion y sede: INSTITUTO AGRICOLA - INSTITUTO AGRICOLA

Sibes
J s .
24/10/2025 8:30 3. m|
102N 72°58'6.822"W|
43-61 Carrera 7

Charta
Santander|
Altitud: 1984 .6msnm)|

Imagen No2: MANIPULADORA

Aftitud 1

imagen No3: MENU

Imagen No5: AREA DE PREPARACION

24/10/2025 8:46 a. m.
7°16'51.142"N 72°58'6.82

#3-61Carrera 7

Charta

Santander,

Altitud1994.1msnm

Imagen No6: DISTRIBUCION

Altitud:1194 6msnm
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables def Vaile S.AS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 l Fecha de emisién: 19/09/2024
: FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa Sede Educativa (L ETC . Ciudad/ Municipio
I. Tecnico Adviolo Eafoe] L - Teonico Agncole Larael orhi3 Shermacen
DIy Gon3glen on 3nie 3 B¢ Sider E‘ﬁr\‘}ﬁ Dby

Direccion: M\)\’\ 1 C1PO SDH’\N &)fh@fb Fecha Visita: 14 - D (-7" - OLS Hora inicio: e 4U'Qm

Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminacion:
nsofcin 82 M Swtgnder ©]. fConNTE  B2LSBDEG Ol 20 pm

Reporta casos Identifique la causal del caso de atencion prioritaria

de atencion sl NO

prioritaria N A

g:rzgfres 4@ | Adjudicados 11% Atendidos 7 ) No de visita 1 Tipo de racién Almoer 2

Nombre y cargo de quien atiende la visita
Ady toines

Caceres - Maavpujodoins

Nombre y cargo d

Puoic

e quien,realiza fa visita

Srey - Inderyerdor de gD

Objeto de la visita:

VeriFicor Jos [ineamentes tecnicos del Gantot 1 fcente  325B06GS

Cantidad de Personal Manipulador segin Anexg
Técnico. ETC -RPS

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%-.89,8% {Conforme Con Observaciones)/>90% (Conforme)
PUNTAJE i N - -
ESPERADO 45 PUNTAJE OBTENIDO ! 23 | PORCENTAJE % 48 q4g .
CONCEPTO FINAL NO O FCimee
- FECHA DE VISITA 11- O1L- 2328
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA t - et
CONCEPTO EMITIDO FQvorahie Con ZEOX

No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en siti

(S5 <7

OBSERVACIONES:

CONCEPTO

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

C

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios;
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

C

S

T ——

Las instalaciones (drea de almacenamiento, area de preparacion, area|
de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacion de|
limpieza y desinfeccion.

NC

las pouredes s¢ evdencian (on desprend -

me~¥ de finfur) en O
AR Povwent™ TiChe hom

Con o
Gl 'L\Ji

['¢ ™
& ST

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evital
acumulacién de suciedad, condensacion, formaciéon de hongods )|
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para|
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

\

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

los faredes 0O S€ Suidencia de mternal s s
tiene de@endienent® de fintvr

humnedicisd

N,

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la|
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion.

¥
{

El drea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o|
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos]
(rejilla), funcionando vy limpios.

10

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y bueng
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios|
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion)
para evitar contaminacién en caso de ruptura.

NC

e\«i*&:dn Q] mroeds! o fene Ml
ontinseckes .

Aberto Soperer de lo foerts de

ki

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realizg
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

C

12

CUMPLE

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

-

. TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

NO CUMPLE

>,

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE)

ASPECTO A EVALUAR

0 (NO CUMPLE)

PUNTAJE

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES (Describirla accién corrchva o accién de mejora)

13

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

14

Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

15

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kérdex
y rotacion de productos - PEPS.

16

Se evidencia recibidos a satisfaccién de la entrega de viveres en

sedes educativas (remisiones).

Impreso por Litndisefos Tel (607) 6211271
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o o e g s | g [0 s¢ ESEnts (egan VE lanpe i
0frigerntion enfre ¢ £/- 27 .
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas| O ND Se e“‘dﬁ"‘ [ -9 @ = A ¢ CIY‘?E,W\NP S&.

de -18°C y se llevan registros

Cﬁn‘s@taC\éﬂ -1 -C.

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. 1

ES ENAMIENTOIMATERIAS PRIMASE INSUMO: GDUCTO TERMINADO
PUNTAJE OBTENIDO _ PORCENTAJE %
ASPECT! PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accidn de mejora)
Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en
20 condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de 4
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,| /i
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias .
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de /l \
saneamiento del operador.
El servidc? de los aIifnentos se hace con ute}nsilios (pinzas,cAucharas‘ ND se e\s(d%“ Cian (o ohorus o€ Servido
23 etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del O a . ]
alimento con las manos. me “AON(S gmde o Linenmen’™) fetaws.
24 Se cuentan con _registros y control de temperatura durante la O No <€ evdencsa reqistro de b pecatonrs
preparacion y servido. o, I o £ ery kul\": .
1A OND ) 2 PREPARA &
PUNTAJE
PUNT T 9 N -
ESPERADO 5 UNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE % 6’0 /
; . P J an S RAMA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
25 . l]
menl aprobado por la ETC.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. D No = €U)d€“C Wn jos S Y Cho s w"eé' - S

osle W lines MeendoS FELneCsS «

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| 1
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de 1

28 edad atendidos.

Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo No §e FUW\(\C Con ewl=Cion egonaiey e Qe
29 Evaluacién Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del O \ay QQ‘SM N e pev(rl‘\)fﬂ de { J\,\jo Y
Programa de AIIentacnon Escolar. easal o raD 2" . - 4°C,

PUNTAJE

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la correctiva o.accion de mejora)

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad 4 E
preparada en sitio.

30

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabelio recogido, olores (perfumes), sin 1
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia para cada uno de los manipuladeres certificacion médica O NO se eudenCla Certif ads mealjcos oy
(apto para manipular alimentos) {no mayor a un afio). mﬂl?oiaé,\)\ti MO\"‘H’\U m\)'\ \ong Co 3% %1@1 ]
El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, 4

principios basicos de Buenas Practicas de Manufacturay practicas O No S¢ ﬁ\ixtiehil‘a forwOLign €n gt e

higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se » ”H . N
cuenta con reqistros de capacitacion. N VB OO Moy tho JuienD (. 236180t

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién

(tapabocas, cofia y bata). N-© o s€ ¢y (&e A fer sona ﬁ Hieno:

32

33

34

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a /h

35 lo establecido en el contrato.

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacién realizada por q
parte del comité de alimentacion escolar

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon| - N> Se thc@@r&t& @em@wﬁé d‘l ascs w
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y D .

s instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. mes dQ, xiub (€.

T T T ULADOR .

PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ’ OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con ) NO se evdenci progimina e LqO |, M eghok
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. UCDR&?, o Ii’(\ 0 Tl 1@ ‘N S et s .
19 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas (D Ne & eddenCio F oS AN (nd Jo,
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). Dmdu G}Qb QLo ]2 o hf\e a‘\’hce"\bé ‘l'eti’\i. S5 -
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se \
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. /'

Impresc por Litodiseias Tel. (607) 6211271



AS DEL VALLE

Aimentos Satudables el Vallg S.AS.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.3de 4 A
PROCESO MISIONAL ‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION . /\‘{‘%
FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO ‘
Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Versién: 01 l Fecha de emision: 19/09/2024

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,

PUNTAJE
ESPERADO

preventivas o correctivas.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

41 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. 1
42 Se evidencia Ja remisién de asec de acuerdo a los estipulado en el o nNo ¢ endendi reasian JAg QFED seyen
lineamiento tecnico - contrato. eshpviads en linemient=s .,
K | ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTC A EVALUAR PUNTAJE: OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tangue y/o ND ¢e €N .&Q D S \r§€ é Q ! N \i o d'i
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O . ¢ e po . QR \
comedor escolar. AR E VAOEME, , Yea (WD 1 Jubs 255
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de ! 'd ’ ) . i
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan (D) nNo se eu ltle’ ~—.\~"\;‘ ?"QE‘Q‘ Y n VENS TS do
registros de las actividades. =1 chy \ﬂud.e/g gf Quu .
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| >
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de . . ¢ .
ks ~ M) 4 GLQD,E e~
Salud y se evidencia soporte D o sC C\Hé Enlia ét)fcft 6“’ b‘h 53&“’" Y
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que| N O MQ O
garanticen su inocuidad. el 120 hielo
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE [ OBSERVACGIONES (Describir Ia accion correctiva o accién de mejora) .
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material Se Ffie~Pn ¢ecHic nies farm almocenament®
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para 3 s - 3
la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. O dﬁ— ‘l;%@)ld uo ?p??éo V\Ol %g'lbi rl o (denti 1 Ry,
48 Se cuenta con un programa de manegjo de residuos, con 0 nNo S& e\kde“‘ A fmg‘(umq do. moréye S
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. fesidu s py vea i  Dch \)‘SG .
L [\
49 Se .evidencia instructivo gue especifique la disposicién final de O QQ [+ Q,U(a,ﬁy\c_(,a \V\b'\'?\)C.ﬁ"\D aue es P@cnﬁ~§l~\,®
residuos. LOS 1Cen Piax | S0 vesduesS,
50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos sblidos, es decir,
material orgénico separado de papel, plasticos y empaques. 4
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
. ITEM ASPECTOA EVALUI’{R PUNTAJE ‘OBSERVACIONES (Describir la accin correctiva o accion de mejora)
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o
dafio causado por plagas. 1
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con NO s evidenca ﬂ*—@mm, hi ey ishS
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades (D

do ool iRgraaclo ce Pl

S -
IENTO .

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora}

53

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congetacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

N-©

No S0 evgencws TRinsfo et .

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

N©

N

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacién Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por ia Entidad,y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

57

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

PUNTAJE
ESPERADO

'BRODUCTO TERMINADO

APLiCA)
PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje

58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion: 1
de facil limpieza y desinfeccion.

59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de \
derecho son de material lavable y facil desinfeccion 1

60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente O c1 enai€ no Ch SOF tient pa €l Fotxi 6&,
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. 06‘)\‘63&( Ls < @(Oz&\S 10 - Yoiss Q9 \? e RS

1 Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula, N <e eddenta gt la bujsin 3a nNo ext™
termémetro) . -
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento NO Se <:§ A A OO . ons o

62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la =€ i . va \@) M (93 ‘h’\\S
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de ° DL ONFE N MRS S\ CQuUipPOS .
mantenimiento, responsables )

63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento o se evdencaa r9usTe= <o {c_m?e]ﬁ'}\)m o)
cuentan con controles y registro de temperatura. 0 ’ { < n . =<

I O N 3 .

Impreso por Litadiseiias Tel. (607) 6211271
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ASPECTO A EVALUA accién correctiva o accién de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete ;
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas, E‘ [ extintor Se e\ﬂde\’\ Cix deg freso-
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes |atex para examen X
100, 1 Venda eléstica 2 x 5 yardas, 1 Venda eldstica 3. x 5 yardas, 1 } 3 - -

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco (D Y 5 Q\\.!o i \‘ ho e ?’Q' ‘;'i'D\ Sl @LO} D&Q-'
de yodopovidona (jabn quirdrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 ¢cc 0 500 cc, 1 Termdmetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico 3 Sb h’\L .
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN Bl TRABAJO

64

PUNTAJE OBTENIDO “ PORCENTAJE %

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o‘accién de ma;ora)
El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales /‘

Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

66 | Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender /l
las SPQR en el comedor escolar

 TOTAL GESTION SOCIAL. || .
PORCENTAJE %

PUNTAJE

PUNT, OBTENIDO
ESPERADO AJE OBTE

100 /.

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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Atendido por: Firma: Cargo:

Dovana  Comuelp  Colt»eS  |Bviane Colov&P | rraqai Pulo dova.

Atendido por: Firma: T Cargo: IR

Cargo:

Realizada por: { ; . .
" Pocia Sibres Trlenicntor de camps

Realizada por: Firma: - Cargo: e
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

U/
7

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-24

RAFAEL ORTIZ GONZALEZ

Institucién y sede: INSTITUTO TECNICO AGRICOLA RAFAEL ORTIZ GONZALEZ - INSTITUTO TECNICO AGRICOLA

imagen No1: EVIDENICIA FOTOGRAFICA: MANIPULADORAS
- INSTITUTO TECNICO AGRICOLA @ RAFAEL ORTIZ
~ GONZALEZ.

24 de octubre de 2025, 55p.m.
67 59' 28.529" N, 72" 54' 24.678"
[Santander.Santa Barbara. Santa Barba
> S —

Imagen No2: EVIDENICIA  FOTOGRAFICA: MENU
ENTREGADO - INSTITUTO TECNICO AGRICOLA RAFAEL
ORTIZ GONZALEZ.

A & M
24 de octubre de 2025, 8:48:19a.m.
6° 59' 27.085" N, 72° 54' 24.528" W,
. Santander,Santa Barbara,Santa Barbaral)

Imagen No3: EVIDENCIA FOTOGRAFICA: FACHADA -
INSTITUTO TECNICO AGRICOLA RAFAEL ORTIZ GONZALEZ.

24 de octubre de , 8:55;
6° 59' 28.281" N, 72° 54' 24 502"
_ Santander,Santa Barbara,Santa Barbara

Imagen No4: EVIDENCIA FOTOGRAFICA: LUGAR DE
PREPARACION Y CONSUMO - INSTITUTO TECNICO
AGRICOLA RAFAEL ORTIZ GONZALEZ.

Imagen No5: EVIDENCIA FOTOGRAFICA: GRAMAJE-
INSTITUTO TECNICO AGRICOLA RAFAEL ORTIZ GONZALEZ.

24 de actubre de 2025, 1:08:02 p.m.
6° 59' 28.580" N, 72° 54' 24.332" W,
Santander,Santa Barbara,Santa Barbara

Imagen No6: EVIDENCIA FOTOGRAFICA: CONSUMO -
INSTITUTO TECNICO AGRICOLA RAFAEL ORTIZ GONZALEZ.
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Alimentos Safudables def Valle S.AS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Codigo: PDAE-F-017-RPS
: FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Sede Educativa

Escoelon Rouval ol Forveniy

] Version: 01 [ Fecha de emision: 19/09/2024

ETcé )
EoGCernaCios
Séf\vémcj(’/

Ciudad/ Municipio

Su fadlcv'\

Institucion Educativa ¢~ / e e
integvade Comochace
CovywCrRC

Direccién: \’@y@ ] e} PC*'/ veniy Fecha Visita: Z ?__ IO -202 5 Hora inicio: ? : 3 G A

Operador: . . No Contrato / Convenio Hora de terminacién:
CoONnSorCi@ Re SanJaﬂcér Co1PC et 225R06C 1773044

Reporta casos Identifique la causal del caso de atencion prioritaria o

de atencion sI NO

prioritaria A A

No titulares de|, .. . . . " iz
derecho Adjudicados ]ﬁ’ Atendidos i/ 7 No de visita 7 Tipo de racidén C?S
Nombre y cargo de quien atiende la visita . Nombre y cargo de quien realiza la visita
Hovandy MoarFeez Aluewvey Menipole c/ora tinsen Ordonez /m[eruer;}m Camifo

Objeto de la visita:

Jer ficor (o3 Cimeomiendes T cnrcos cJL’/ contrede airccvte 32586 €4

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%-89,9% (Conforme Con Observaciones) /.>90% (Conforme)

%
7

FUNTAJE ; - - v
CePERADO ] "q PUNTAJE OBTENIDO | 36 | PORCENTAE% | 3.4/ /- /
CONCEPTO FINAL conforme con olscrwaciones/
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA lziﬁ(':‘; PD'!rEowEan:'\lno 'g Z

OBSERVACIONES:
L0 Hhay

OLseiveCion & s.

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

Cantidad de Personal Manipulador segtin Anexq
Técnico. ETC -RPS

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

=

CRITERIOS DE EVALUACION: C(CUMPLE), NC (NO CUMPLE),

.

ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la ac

El. comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de

1 insalubridad, maleza y aguas estancadas. <
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios C &l Comedor No ceadte, Con
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. )U sSeIUICcio S Sanitavi oS
R canciniidbs 4o maners e FOTEa A operation e s Poredes Je o cocine g
) strui anera qui ilita ionde . p . )
limpieza y desinfeccion. nNC Almo Cenam Cr’("(o CS‘&X n foroSes
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita . ()] (@i
4 acumulacién de suciedad, condensacién, formacidén de hongos vy, €( TCCVIC’ ie [G" COﬁ ’ Z\fk‘c S
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para| N 20N Vit s '
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Sye c€n Ci‘[ Evnu 3 P e G~
5 El drea de distribucion o de 'ali_s’tamiento‘de_las raciones preparadas| I\}C 6‘[ Te Ci‘l & c) el - YCCu JC’ ai ajf{z‘, QU(,\;‘,
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. s e e‘fcf” P ::I U '3&5' en mM [N
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no ] . Pay i - d Il iq coCine, aaréon
6 J " 9 (s Favedes § ¥
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién. f\/ C o me Ce nam e e ’,‘0 yvjfndaa_‘j) ) ;’C/Saj
Existen tanques ylo recipientes de almacenamiento de agua
7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades C/
correspondientes a un dia de preparacion.
El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o C/
productos.
9 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos C /
(rejilia), funcionando y limpios. .
Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, .
estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena o ue ’17"@7\0’ OIC [ e
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios . - ~ 4
10 de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccién) ”C_ co Cinc- NG "‘ cCn e '4”\5 e
para evitar contaminacion en caso de ruptura.
1 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. C
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del [
comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS |

CUMPLE NO CUMPLE

&

&

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
B

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE),

OBSERVACIONES (Desriblr 1a‘accién correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso.

13

Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

14

Se tiene actualizado el control de enfradas y salidas, Kérdex

15 y rotacién de productos - PEPS.

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en

16 sedes educativas (remisiones).

~ L=

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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PROCESO MISIONAL

[ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Mimentos Satudables e Valle S.A5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO vy

Codigo: PDAE-F-017-RPS ‘ Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024 %
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas
de -18°C y se llevan registros
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.

PUNTAJE

1AS EINSI

E INSUMOS Y. TERMINADD |
PORCENTAJE %

forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de

Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en
condiciones Gptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de

contaminacion.

-

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de
saneamiento del operador.

23

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

24

" PUNTAJE

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la
preparacién y servido.

Lo SC j(even ECGrSEres J<

ESPERADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR

25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por fa ETC. ‘1

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. -1
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend

27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| '7
por parte de la interventoria).
Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de|

28 ) T
edad atendidos.
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo

29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del 7
Programa de Alimentacion Escolar.

PUNTAJE

{TEM

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

yd

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

.MU s¢C e rden cres [N Cef-}n,{—'rcacpo“’,i
M(folTCG‘\ e lo mamPu(Odcvrox

33

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

O 1914

ce se evidencie len Cehificacicy

en &P

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion|
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

E! complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

37

las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, pape! higiénico y papeleras)y

S P (R [ [

NN

PORCENTAJE %

_UAJ [
] [o]
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con o 3€ e’ (¥ QJC NCrtx (cag I
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O Pr’oj?’a M de [ 3 _O
29 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas AC sSe o J@r’\ O:‘Oﬂi N ﬁr Choaon
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién). O Te Cny ca S d e C i‘i \D
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
favan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. 7

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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PROCESO MISIONAL

] PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Himentos Saludables del Valie S.A5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

41

Los productos de asec se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

7

/

42

Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el
lineamiento tecnico - contrato.

1

/

ASPECTO A EVALUAR

ABASTECIMIENTO DE AGUA

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque ylo

po Se eouidencion €l bocomento

dario causado por plagas.

7

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el
comedor escolar. O SOPo 7L€ Jef IqUaob cJC/ Tang v
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de N ) b
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan O nve sc e Jen cra @’ Prajfa mao
registros de las actividades. d Y (4D Q} C/ Tanguvce
El agua gue se utiliza es potabl‘e’y cumple con las norm;s‘viggntes FNYv) sc euv; d@n cic ({/ dOCUMC"ﬁ(D S'OPOf/‘f
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de| cj
Salud y se evidencia soporte O QX‘?C‘:' l'c)D For C/ C’]?lf cor ’c%ﬂdi C‘/I")ZC’
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que -.1
garanticen su inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAiR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora) l
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapa y bolsa piastica, ubicados en un sitio exclusivo para 7
la recoleccion temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje.
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con ve se eo ;‘Jcr') Ci&n C"f/ PTOﬂ brad e Ve
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. 0 Jde [ Y, o’ VeSS
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de /
residuos. 7 F
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, .
material organico separado de papel, plasticos y empaques. 7
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora) i
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran liSres de presenciao /

PUNTAJE
ESPERADO

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades|
preventivas o correctivas.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

O

PUNTAJE

Lo s¢ ecvidencia € pPrograma

OBSERVACIONES (Describir la.accion correctiva o accién de mejora)

53

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

Ve

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

oo

57

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad

PUNTAJE
ESPERADO

vigente.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

L0

| TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI

ABLICA)

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva 0 accién de mejora)

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL EQUiPOS

fTEM PUNTAJE
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion
de facil limpieza y desinfeccion. 7
L
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de ,
derecho son de material lavable y facil desinfeccion 7
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente|
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho. 7
61 Se evidencian los instrumentos de medicién (balanza, bascula, .
termémetro) . 7
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento A?O S & CGo; ] ]
. . : f X Lo [ ™~
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a io establecido en la cj f') Cien & ngm <
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de| @ CJ]E mamlem Meen %9 &G‘ EE?,U;POS
mantenimiento, responsables } ! )
Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento CGeipes Jde yYeiLvigercoren Ne
63 cuentan con controles y registro de temperatura O { 7( /
' LUENtCn Con A trol 8S

PORCENTAJE %

£6- €Y

Impreso por Litodisafias Tel. (607) 621 12 71
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Aimentos Satudables del Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
MA 1) () B RIDAL HABASL)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora) -
E£1 comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete ;\\
de gasas limpias x 20, 1 Rollode Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas, ~ [
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx LO\ COoCrne ne ceer ){»5/‘ .\
64 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1 . \

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco . e ’l,
de yodopovidona (jabon quirdrgico) 120 mi, 2 boisas de Solucion Salina O C’(} H & X i {' {0 7
250 ¢¢ o 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTIONDE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE ] )
ESPERADO | PUNTAJE OBTENIDO m PORCENTAJE %

ITEM ASPECTO. | UN OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales

Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios ”

(ETA). .
66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender

las SPQR en el comedor escolar 7

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE

ESPERADO ’L PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 7 0 0 71-
"CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
Len mManj Pu le. b[&/z:»u Y even dg Margqcezz Alvavez ne
Coenden  Con  Cerdifrcocron  me I ca L, dendi £+ cacle con
Cedoie AU mnere | o6 £SS SR, TomPoco Cuentea

Con Caﬁsucmiac:o’n en o e I

En lo escuvelo  no cste el Plar cjc s’aneamien;&o
N sus  ryespeclives ProgromeS.  Por  ende  no

se llevan gea.sdreS de N/indunl de S ol
ProcesoS.

Lo ran Polede ro comPle con el  gramaje @5{0&/60&/&,
Juic. Je  Prefore cicn.

€l AR ne Sc GU?::)CHCTO« el Jocumernzo SOPam[e
Jdonde Se garantrce sv  pote L ded exPedido  Por el
enie CoryesPoidi ente .

\

\

/&

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

0o ha gy OQSefuaCron(}S Je q:)zen a#énole /& V"S’a‘)LO\

Atendido por: ‘:K oo Y{:{ (1, WG y(g‘rd o2 ﬁ Firma: ijmyé\\j 'Wcl Cargo: “‘(Qﬂ('()\)lcwfd?

Atendido por: Firma: —— Cargo:

indervendoy de

Realizada por: Firma: Cargo:
ppobinson oOrderez 2 cemPo

Realizada por: Firma: JE—— Cargo: -

Impresa por Litadisefios Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGI

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-27

Institucién y sede: COLEGIO INTEGRADO CAMACHO CARRENO - ESCUELA RURAL EL PORVENIR

N 72°58"
Surata-Cachiri
Suratd
Santander
Altitud:1987.3msnm

Imagen No1: FACHADA DE LA INSTITUCION

Imagen No3: MENU

Imagen No5: AREA DE PREPARACION

Imagen No6: DISTRIBUCION

.248'W
Surata-Cachiri
Suratd

Santander
Altitud:1994.8msnm




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ! Pag. 1ded4 ™|

AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION p v
Himentos Saludabies del Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO e
Codigo: PDAE-F-017-RPS | Version:01 | Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION [E-SITIO ‘
Institucion EducatlvaCo\ec“O_rem'(D Sede Educativa ETCGOpermaicn|Ciudad/ Municipio /

Pqeirdsshiol Perocdorods | Esavelo Rl \amo del Neqro ldespaborde] Enciso
Dl(eCCIOn. *em& ..LOYYO Cb) Neqlro Fecha Vnsitazz'q’ &,"\'Obre 20‘25 Hora inicio: q II/IO m
Operador: GOY\@Y()”\O 82" ™M &Y\"'@ ‘9 %TWJ;&? 825%6 Hora de terminacién: /H y 3 &)m

Reporta casos Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
de atencién

S Si NO
prioritaria N A
No titulares de | .. . i - . - ‘. p
derecho Adjudicados 4 Atendidos 4 No de visita /\ Tipo de racion C% — S M
mbre y [ rgo de guien atiendejla visita > [ ' bre y cargo de qujen realiza la ws:ﬁ.
domire Sol6 20 - "‘"Oﬂlpv odore | Retoon) cle. eluce

Objetodelawsﬂa \xQX\\'\ n \Yﬂ\eﬂb e \C}j \n’m e}]\'ﬁé lfecn COf)
del cgcﬁr%% ”\F NT2 @2 HE065. ™ |

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION . <=64,8% {No Conforme) / 65%-.89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme) //

Rivalipuet 4} PUNTAJE OBTENIDO ’ 24 } PORCENTAJE % l 5’) 06 O/D /
CONCEPTO FINAL , NO caontOrme, h

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHA DE VISITA Nl ."0'207” S)

ICantidad de Personal Manipulador segiin Anexqg No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio: OBSERVACIONES:
Técnico. ETC -RPS /]

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ITEM : ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
1 El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.
2 El comedor escolar cuenta con acceso a: servicios sanitarios 1 U‘ enOO nose cpenic Con, Gntaccd
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. ()SQ exclsnvo de\O rocn ] DU lCd) (@

Las instalaciones (&rea de almacenamiento, area de preparacion, area 5@ eU\ ‘éf\ el CN'E@ de
3 de consumo) estan construidos de manera que facilita la operaciénde N C) yOoe Quen O ‘f@\{
limpieza y desinfeccion. [ds &) I'U \ {

=e eurclenoo %edbbdeﬁ orep de

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita

acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos | Q) oD

4 mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para “(‘.‘/ \1 conso cud \‘\ w@n
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. OONOD.,

5 El drea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas (
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

s Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no N C %ﬁ@mﬂ TEdeD S5 C)? é\j coN \’fectﬁ,‘

absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.
pieza y \l OM

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la C
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades)

correspondientes a un dia de preparacion.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/of
productos.

9 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos| N ( Eﬂ Q\O‘% %C‘gﬁ& 5e eU fdGrOD
(rejilta), funcionando y limpios. \‘

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, l \_,
estén provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena NQ NO& b mo\ G o ﬂ \ﬂﬁeej“D

10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios en uen de Greg
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura, \.I ComMYQr g,

11 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza]
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES EISICAS Y SANITARIAS

NO CUMPLE 6

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO.OBSERVADO)

CUMPLE

ASPECTO A EVALU

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de|
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita|
la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex

15 y rotacion de productos - PEPS.

16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de vnveres en
sedes educativas (remisiones).

Q\_&A

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 621 12 71
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] Fal A H

17

temperaturas entre 4°C +/- 2°Cy se llevan registros

£l almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

| 3 : S

18

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas
de -18°C y se llevan registros

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005.

ONES DE ALMACENAMIEN
PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accién de mejora)

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion. |

[

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso.La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,|
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

—

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de
saneamiento del operador.

23

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
etc.) seglin sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

24

PUNTAJE
ESPERADO

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

preparacion y servido.

PUNTAJE OBTENIDO

1
[
()

| TOTAL CONDICIONES DE PREPARACION

drreleenteaic

G35 3
: ¢ OreparociCo yel seruidh).

S0 o e

LD

PORCENTA.E %

PUNTAJE |
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
25 3

men( aprobado por la ETC.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion

por parte de la interventoria). . .

Se cumple con los gramajes de las preparéciones para los grupos de NO& [ ‘e n d rOr’O\C/CB \O NO\’Cbﬁ(O
28 ; el 42-3 :

edad atendidos.

1 % Fl i
£

Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo fb xCO eCOY‘b d‘)@ (E&YUIC@
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del de\ \\X_‘to rYO\'CF) n Z255<,.

Programa de Alimentacién Escolar.

TOTAL CUMPLIMIENTO! DE MEN

PUNTAJE

S GRAMAJES |
PORCENTAJE %

NES (Describirla accién correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

T Mo

550 lcdo A domfro‘%)bzer

C.
6 enlo Con certiticacian mécdrc@

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,|
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas
higiénicas en ‘manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se

cuenta con registros de capacitacion.

oo C

G ArC ,
n yersley

70 (U8,

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con ta debida dotacion
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

Nosedooenta i GO eé\pesaardol;ero

36

£l complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucién vigente o acorde a Ja autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

37

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénicoy papeleras)y

las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

PUNTAJE OBTENIDO

N0 56 endeD0 10000 cbl Aceo OF

TOTAL PERSONAL MANIPULABOR

PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

38 Se cuenta .con un programa de Iimbieza y desinfeccion, con

procedimientos escritos, se lievan registros de las actividades.
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas

técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se

lavan ylo desinfectan antes de su preparacién y/o consumo.

Impreso por Litodisefigs Tel (607) 6211271
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i \  Jimentos Saludadies del Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO 3
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2054
A D OND RIDAD RABAIO
_ ITEM ' ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la ‘accién correctiva o‘accion de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paguete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4'x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen X

100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1 1

64 Venda eléstica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco
de yodopovidona (jabén quirdirgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucion Salina
250 cc o 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 m), recarga del extintor multipropésitc} de 10Lb
OI1A AL 0 ) RIDALD RABAJO
PUNTAJE . o ©
ESPERADO PUNTAJ? OBTENIDO PORCENTAJE % O
) )
| ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acclén de mejora)
El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA). ]
Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender /,
66
las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL
PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES ;4

———

2o deon [00_siGuenies _coeenlodots - folto plon de agrepmiento.
o 2 cormple @n Bl grong € de o prnsrecion o terreriog
cb._zervidd. Lo monid]odofa no cuénit con cerfi icodJO!

~medico, ceriicodo! de, BPM. cooio e o ceddc copic
contold, certiticado aceddmidd, certitcedo ARL.| No oe,
eaidercic ne0mos de 0o ad mes de aCiuare, oo insumas &2
0060 cdenaeon clmocencdod en €] greo decansomo - Lo redpiens
& residuod nQ_se encventar idenhiticadnd morcod, =l
scOne_certificacidn de formiGeaidn. Fo len_egoipnd oe redcioy
Jonza_termbmeho y booal Tolle 1 recipiehid on gan

de condadad de 2 Tihod poro. (o conh tusp D oe\deja
3000\ s euideno0 oroono 02 qas en el Grao de pregorodion

y Onsovo. l [

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

/
A Wy ninGUno observocidn

Atendido por: ' Firma: Cargo:

\»

dnd  Cleiy e S5Flatay Anar clomires MO Pulad@rg
Atendido por: Firma: Cargo: //
1
Realizada por: Fi Cargo

oo Aucuder Roeer olae) lua Tepedorde Cormpo

| !
Realizada por: \ 1 \(\i = Qb p Firma: /%argo: < !‘f \'Cvu-(/\b' d‘Q C -

~ / Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORCI

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-27

Institucién y sede: Colegio Técnico Agroindustrial Pefiacolorada - Escuela Rural Loma del Negro

de oclubre de 2025,
9.
Enciso
Santander o
Colombia

Imagen No1: Evidencia fotogréfica Fachada, Colegio Técnico
Agroindustrial Pefiacolorada — Escuela Rural Loma del Negro

Imagen No2: Evidencia fotogréfica manipuladora, Colegio
Técnico Agroindustrial Pefiacolorada — Escuela Rural Loma
del Negro

Imagen No3: Evidencia fotografica area de preparacion,
Colegio Técnico Agroindustrial Pefiacolorada — Escuela Rural
Loma del Negro

Imagen No4: Evidencia fotogréafica area de consumo, Colegio
Técnico Agroindustrial Pefiacolorada — Escuela Rural Loma
del Negro

Imagen No5: Evidencia fotografica gramajes, Colegio Técnico
Agroindustrial Pefiacolorada — Escuela Rural Loma del Negro

27 de oclubre de 2025, §:3¢:17 am.
6.629565° N, 72.693516" W
En
Santander
Colombi

Imagen No6: Evidencia fotografica menu del dia, Colegio
Técnico Agroindustrial Pefiacolorada — Escuela Rural Loma
del Negro
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AS DEL VAI-I-E PROCESO MISIONAL. l PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Aimentos Saludabias del Vellz S.A.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI \ ‘xv
Cédigo: PDAE-F-017-RI | Version: 01 | Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE - Ri
l:n:stitucién Educativz(' o Sede Educativa ET%  |Ciudad/ Municipio
nS o Tntesnd ﬁa{ i i eraatisa — :
COMEF o (hanis Tolre: Escoelm vl L= Noudnyed e sSides €] fFloyon
Direccion: 7 Fecha Visita: H inicio: v
\}e,esq '\_Q\ W mmJCM echa Vvisita Z’% DC‘} ZDZ,S ora Inicio O% 5-1 Qm
Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminacion: X
(Onsofce BL M Santg nder oM. PeenTe D2 SBDOEE 1700 Umn
Reporta Identifique la causal del caso de atencion prioritaria
casos de
atencion st NO oA
prioritaria
:: ;':‘:;if: Adjudicados 1 Atendidos 16 No de visita 1 Tipo de racién e T
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza Ia visita
ida  Poachars - Docent@ Pocla Swaves — ITnterventor de P90

Objeto de la visita:

Verificos los linea mientos tecnicos del contrato (o1 peenT® §LSBOSG

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION | <=64,9% (No Conforme) / 65%- 83,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)
PUNTAJE
ESPERADO 176 PUNTAJE OBTENIDO R PORCENTAJE %
CONCEPTO FINAL l NO  ConfFovme.
[FECHA DE VISITA N

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

D

Observaciones

Hoce Eniregu La Docente.

R il
Cantidad de Personal Manipulador segln
Anexo Técnico. ETCRI

/i

PLE), NC (NO CUMPLE), NA (N
e e 2

. M S EISICAS I s S . .
ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)
1 El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de C
insalubridad, maleza y aguas estancadas.
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en oS bohgs Se Gudendian deterorides ;, frese noaa e
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. NC hews do rivcielogo b teltiaioy de sorend mient= P il
La ediﬁc_a’cién‘, las instalaciones (ére:el de alma'cenamiento, area de Amaccasn =i K-j:l S U SSin A J& clace en desusd
3 preparacion, area de consumo) estdn construidos de manera que NC + . I
facilita la operacion de limpieza v desinfeccion Yhere foredes Gon humedud 150 en Cemrpnie do difral
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita — 4 R
4 acumulacién de suciedad, condensacién, formacion de hongos y NG fecks en etcrmip (on b[j“«) neful (e’ 0
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para r ncio e te {a /‘Di —
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. frese de t ©a " de d fied Lo
5 El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. C
6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no POUCS@ <€ EdiSencia Con JdEYCndimieat e fnfu™,
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. NG homedodd v onom chodes de gttt Lyj)

El area de almacenamiento de producto: terminado (Productos

7 industrializados) del comedor escolar cumple: con el espacio minimo C \

que garantice la conservacion.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, < f
{ F e ot Ccet
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena (QS UQ‘“*O‘ Ny no ‘h gnen P I ©n
8 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios NC de o |)o\ a Nt NS ectoS
™ i o

de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura;

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - NO <«e eviden (o letre~S DHOSYSS D
9 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del NG BPM

comedor escolar.

it

CRITERIOS DE EVALUACGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NG APLICA), NO (NO OBSERVADO)
S CEN AN EN IO R ERAS PRES ESENGS Y PRODIETD IERNINADE.

SPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

NO CUMPLE

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos e ey . . . . R
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con . {deh s ;‘\f’ gvardaf en vnQ neve
10 tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de D en desuse el i “teo U Fryts Y es

material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccidn, limpieza y fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de
11 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son ’]
aptos para el consumo.

oxJdudo enia fagre inFerier.

12 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen ,]
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.
13 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacién de productos - PEPS. 1
14 Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en sedes O No fe edideénces Fwms ole @a Carpodo de

educativas (remisiones).

& Sede educahve 4 (ondodder en femisise -
S AD) T

ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Impreso por Litadiseiius Tel (607) 6211271
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AS DELVALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Atimentos Saludables el Valle S.4.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI \

o
ASPECTO A EVALUAR

Cédigo: PDAE F-017 Ri

= ;
PUNTAJE

Version: 01

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados

ASPECTO A EVALUAR

1
5 ment aprobado por la ETC. 1
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
16 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion 1
por parte de la interventoria).
17 o No> s¢ CUmMPple con €l GRim=je ol |3 m==n3anos

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Descnblr la accién correctuva 0°accion de mejora)

18

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente ylo elementos de proteccién necesarios para racion
industrializada.

-

19

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores {perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquiliaje) y uniforme limpio

N-O

gntrego pocente

20

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion medica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

N

Entvego Docente

21

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura'y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un ano) y se
cuenta con registros de capacitacion.

Entvego Occeatc

22

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato del operador.

23

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

No se evndenca  elemexTos de 0SCO  fersonoll
4 las eston detericmdss.

\V\;STO’!QCRQI\E,S

24

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacién realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

<

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

LIMPIEZAY DESINFECCION
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con . NO se evigenCio PRgima de Lys, n.
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O vegisteas de achvidodes.
26 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas 0 ND <€ cuiderc Fichas € prodod de
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). L“f ) QCOYd‘e O \ e onentsO .
27 Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion 0 Soio lous~ o FroTe Com Qgua o an= 1\
industrializada. desin FQCM n
23 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado O NO 3¢ evidenci= '}‘Dclcs 18 frodv il Jde
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. aseo 9 21 5o 1N CS‘?“ ID.\SZ]'\T L Lo {
29 fe evifierlcia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los O No se ev e~ VLS ttn b\e_ QSCE  QUC oAl
ineamientos - contrato. o ineq miens e LGS
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con fas normas vigentes
30 ;stialélecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O] NO $e eu iﬂﬁrﬁ(b 5’Df° ric. 6& Yb‘hjﬂ " 23 Cudin S RO
alud.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir a accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material ND Se @Jkdemu,a ecep 1B~ 1l i 7 icades
31 sanitario, con tapay bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para O - )
la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje A GACLUS (VOSSN fe coleccidn L IcSiddusy
32 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con NO se evidencia P de MmO neye S
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. D WSL.A,\;% ni rea J‘?\* T&D, o C:"’t I E‘D des
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de 0 NO <o ewé@ N> ln&{’? \j(:hw Tfu e €3ece f’iq
residuos. . ~ N
i sposicion  Ffnal de {cs:é UJ,
34 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, O ND E e\kdenctd SC?HW c (gﬁv\ er~ S\f(o e
material organico separado de papel, plasticos y empagques. res ‘idcgs ne i&? Wl FLCQC(S:\V\
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
15 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o O e evident> freseanci ¢ heces dSe
dafio causado por plagas. mov L ('\ZLG\DS \4 .%e io VC‘?\—W\S
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con o S e \3 ~ ula P~ ~aq:
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades D < enc f"of) AR d"t ﬂ L 9 oy AL
preventivas o correctivas /e ~ & achwdodes

PORCENTAJE %

Impreso por Litodisedos Tel. (607) 6211271
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R
PUNTAJE

ASPECTO A EVALUAR

E! transporte garantiza el mantenimiento:de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, 3 .
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, No NO ¢ &N e n s ‘t’dﬁ\'\ S PD‘(-\_Q-

etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

38

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) N \

39

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo NO
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

40

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. N o

41

Ef personal transportador cuenta con certificacién de manipulacionde
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente.

PUNTAJE
E EY
ESPERADO PORCENTAJE %
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctlva © accion de mejora)
El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica NO ¢ cvrden cvo Fic s TeCnicyxy Xn
de informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales D INFOV MOLisn del 7a< \{ 1ol Yok
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios . o
(ETA). de gtencidr en (oS de ETA.
43 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen paraatender . O NO €S vischle D3 mecanitsmds ALY
las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE
ESPERADO

PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

< tene g el olmocenoiments del ompements €-F VA Solon de dinse

en desusd | el faniFrcade o winacenan eaun boide Con tHps pes ne ez

identificado o Fret@ | [acted @ diice glmnpeenan en  (nee neue & QX

estor ea desuso \4‘ perma nece abiet __en la pavie. nferiar se eyigdence

oXiduds .y e enc o de Unos jozas e pises , ep lsF bofios se evedenc

hews de mo(c(etaﬁo y te larmngs __en losay e aimactencmeat= se  evidenca

\«o'r\/\edcd ] CSCNMQLS prest nero de hecet de W\uvc;e,\uc,c \,i 4 o oA
prestncior e Pbi\)o ) paredes on desyvCpshiment= Jde Ptm—om. < dan indey-

i

Congs ol docentt y no Se evidenca  ningon  RormetO dil iqej\c.k()b{b hacen repdenga

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

i

~

. g
]ZFn(/ /I é?ﬁf’t/‘\e/n/ (Oheq

\

\

Atendido por: Firma: Cargo:
[ /,

q ; .
Atendido por: Jlb {(’V; %dﬂi / I(p j?f 7@[{(,’ Firma: A ) " Cargo: /7;06[7,/9_[?....__,___\
U

Cargo:ji,\"’;\'\)c,*tb.; le Grmps

i o !
Realizada por: P@ O\ Q S\)u v %
Realizada por: / Firma: / Cargo: )

Impreso por Litadisefins Tel (607} 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORCIO

SANTANDER 2074

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-27

Institucién y sede: INSTITUTO INTEGRADO DE COMERCIO CAMILO TORRES - ESCUELA RURAL LA NARANJERA

Imagen Noi: EVIDENICIA  FOTOGRAFICA: MENU

ENTREGADO -ESCUELA RURAL LA NARANJERA.

7° 28 26.654" N, 73° 11'30.142" Wi .

Imagen No2: EVIDENICIA FOTOGRAFICA: FACHADA
ESCUELA RURAL LA NARANJERA.

7 de octubre de 2025,
C2827T.17T"N, 73 1T 2
SantanderEl P)

Imagen No3: EVIDENICIA FOTOGRAFICA: LUGAR DE
ALMACENAMIENTO -ESCUELA RURAL LA NARANJERA.

Imagen No4: EVIDENICIA FOTOGRAFICA: GRAMAJE
ESCUELA RURAL LA NARANJERA.

7 de octubre de 2025, 9:4
7°28'27.228" N, 73° 11" 29.562"
_ Santander,El Playon,El Playon

Imagen No5: EVIDENICIA FOTOGRAFICA: DISTRIBUCION -
ESCUELA RURAL LA NARANJERA.

27 de octubre de 2025, 9:51:32 a.m.
7° 28'27.228" N, 73° 11' 29.562"
Santander,El Playon,El Playén)

Imagen No6: EVIDENICIA FOTOGRAFICA: CONSUMO
ESCUELA RURAL LA NARANJERA.
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As DEL v A”-E PROCESO MISIONAL ' PROGRAMAS DE ALIMENTACION ﬂ S
Alimentos Saludables del Valle S.A8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO %
= Cadigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 l Fecha de emisién: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO

institucion ;w%%{f#%% sg ;:Zzi% ,,(/ $ / ér I?)[ %2# M:/ Ciu;?; rlvz;.%pdm\

Direccion: .W é/ %/W J , Fecha Visita: 2—? 10~ 2025‘ Hora inicio: 9: 4_0 er o4
Operador: WM g 2 - W W No CO“Z";;’ /{ C;nvemz 2.3 2551 6 Hora de termin::a,lci?rb 7P weif

Reporta casos identifique la causal del caso de atencién prioritaria t
de atencién

Si NO H»
prioritaria ‘} .
No titulares de Adjudicados ~4 /’ Atendidos -/f '1 No de visita 4 Tipo de racién #P '>

derecho

i S Qo (Moo b i 5 T Do il )
A (01 prEnl. 82566

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)
PUNTAJE o v/
PN l 4 PUNTAJE OBTENIDO ] 29 l PORCENTAJE % SX, 48 /o E
CONCEPTO FINAL | Ao len forinn e ’
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHA DE VISITA 7 / H-0F~2023 ¢
CONCEPTO EMITIDO oref ol 72
GTAL T Ul ADOR R
Cantidad de Personal Manipulador segiin Anex No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio: OBSERVACIONES:

Técnico. ETC -RPS 4 /

PLE), NA (NO APLICA), NO.(NO OBSERVADO,

CONCEPTO

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de "
insalubridad, maleza y aguas estancadas. ( —

OBSERVACIONES (Describir ia accion correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar cuenta con acceso “a servicios sanitarios ch
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operaciénde

Las instalaciones (&rea de almacenamiento, drea de preparacion, area C/
limpieza y desinfeccion.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos | p C
mohos, Se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para|

garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El &rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. (

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. A/ C

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la

capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades C_
correspondientes a un dia de preparacion.

El 4rea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o C
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos; /
(rejitta), funcionando y limpios. C

VA 4 4 P) y. 2w _A
Las ventanasy aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior, V q@( Y IR 0@ df{ 75;‘,&1/44‘9%
(Yl
o v chﬂ,

.

estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena

10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios N c 6‘@%
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion)
para evitar contaminacién en caso de ruptura.

DAY i Y /i 7/
" Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza N C/ V.74 /Pé% =Y 74 374 24 /g
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. pﬁ plm y
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - C / / ﬂ

12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
= NO CUMPLE

CUMPLE

5

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

A A 0 A BIAS PR

ITEM ASPECTO A EVALUAR

. () PROL) () s AL
PUNTAJE 'OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

Y

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos

terminados se realiza ordenadamenteen pilas o estibas (canecas con

13 tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita 1
la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algn tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex j\ /

15 y rotacién de productos - PEPS.

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en

18 sedes educativas (remisiones).

Impreso por Litodiseiios Tel (607) 6211271
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Aimentos Saludables del Valle S.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

%

Cddigo: PDAE-F-017-RPS

l Version: 01/ I Fecga,de emisign: 19/09/20

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

/o deﬂaar. " T VA4
g%%: 15 ,‘ﬂ 2 :

conla normatlv»dad sanitaria vtgente Resolucién 5109/2005

PUNTAJE OBTENIDO

17 temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas, ®
de -18°C y se llevan registros
Ly —
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacién.

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de
saneamiento del operador.

23

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
etc.) segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

24

Se cuentan con registros y control de ‘temperatura durante la

preparacion y servido.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
25 meny aprobado por la ETC. )
. /
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. /l
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mentd
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| /l
por parte de la interventoria).
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de /
edad atendidos.
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del
Programa de Alimentacién Escolar.

OBSERVACIONES {Describir 1a accién correctiva o accion de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

=

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

(Valézea/aé&zao

Wo

4.

I3~

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

37

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabén
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

—PUNTAJE “ T §

las lnstalacrones samtanas se encuentran en buen estado

PUNTAJE OBTENIDO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con

0L p/

38 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. /()
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas "
técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacion).
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se /\ 4

lavan y/o desinfectan antes de su preparacién y/o consumo.

el ,
L/ /
4 9 ( ? Y3 ;' H2A l

e

/

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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Cédigo: PDAE-F-017-RPS ] Versién: 01 [ Fecha de emisién: 19/09/2024

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,

4 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizadoes.

Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el

42 ¥ X .
lineamiento tecnico - contrato.

_ iTEm ASPECTO A EVALUAR

Se garantiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque ylo
43 recipiénte (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el
comedor escolar.

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan
registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de,
Salud y se evidencia soporte

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es

46 fabricado con agua potable y manipulade en condiciones que
garanticen su inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
{TEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accibn de mejora) ; i
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para /)
la recoleccion temporal de residuos sélidos y | se promueve ef reciclaje.
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de
residuos.
50 Se aplica la separacion en sitio de los residucs solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. /)

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

. TEM l ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accion de mejora) I

51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o
dario causado por plagas.
v /7
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con %ﬂll
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades {

preventivas o correctivas.

PUNTAJE
ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {| esn ir la acciéwqorrectival,? acciérfe mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de uo Se © Wa l/ 9&(' v [ﬂ C)Q/
conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion, U@ WS/W ?&-
-~

53

congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de U
aseo y operacidn para el transporte de los alimentos. (Si aplica) - )

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode

55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo

y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente ~

de "Transporte de Alimentos”.

56 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas

plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. ~

El personal transportador cuenta con certificacién de manipulacion de <.
57 . ! -

alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad -

vigente.

| 1OTAI CONDICIONE TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA)

PUNTAJE ' S ;
UNTAJE OBTENIDO ORCENTAJE ¢

iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion 4
de facil limpieza y desinfeccion.
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de '/‘
derecho son de material lavable y facil desinfeccion
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente W /
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho. 4 7 gl 7/ 9 5
61 Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula,
termémetro) .

62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables )

Existen manuales y registros para servicio de mantenimientol @

Las neveras, congeladores y deméas equipos de almacenamiento

63 cuentan con controles y registro de temperatura.

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE
ESPERADO

PORCENTAJE %




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.4de 4 ;

AS DH_ VA”_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION C

Mimentos Saludables def Valle SA.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01

Fecha de emision: 19/09/2024

PUNTAJE OBSERWACJONES (Describf 1a acgfbn correctiva o accién de mgjol

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x

64 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1 @
Venda eléstica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco

de yodopovidona (jabon quirtrgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucion Salina
250 ¢cc o 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

 TOTAL SISTENA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE OBTENIDO n PORCENTAJE %

ITEM ASPECTO A EVALUAR : (Describir la accion correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios

(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender /
las SPQR en el comedor escolar

66

PUNTAJE
ESPERADO

Seni2d  yelasonadled cey [ EPM v Courldony

— Ve W@I//W 2z O,é/ﬂwz&té/;jé M;%aééz@d%f
Lopre: e Gl dele AL wi céwb Jo #AV

/ / /
/ / 4

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proceso de apoyo |  Gestién administrativa y financiera

Formato de Oficio

cnnsnncm codee:

AS SANTANDIFR A4

Version: Fecha de vigencia: pag. « D

|- PAE.

ACTA ACLARATORIA
lnstltuc:lon | INSTITUTO POLITECNICO MONSENOR MANUEL SORZANO GONZ -
,Educatlva . ESCUELA RURAL EL BARZAL MUNICIPIO MALAGA
Contrato ] CO1.PCCNTR.8252803
Modalidad e 1 dela 27-10-2025
. = Almuerzo |- No: Visita
Profesionalde ] WALTER JOSE URRUTIA
Campo
. [|Acta de la visita INSTITUTO POLITECNICO MONSENOR MANUEL
Documento | SORZANO GONZ - ESCUELA RURAL EL BARZAL MUNICIPIO MALAGA
j,lnexactltud . ] Al momento de anotar la informacién se generd un error.
~ lLa informacion errada consignada no afecta la veracidad de su contenido,

Rectnf‘cacnon . |por demas, este error se encuentra sentada a pufio y letra de Walter José
‘ . |Urmutia

... |8e deja la constancia y se adjunta en el formato de verificacién para
Trazabil‘ida‘d, ~ |comedores escolares del programa de alimentacion escolar

Ublcaclon de Enmendadural Error

TIpO de enmendadura

Educativas

Por un error mvoluntarlo no fue dlhgenCIado en su totahdad

ANEXO 1. Formato de Verificacion de Materige! Formato de Verificacion de materia el cual es la Siguiente
Prima Racion Preparada En Sitio En Sedesfinformacion: Proveedor: ROH Inversiones S.A.S; Lote:

\24726E247725; Fecha de Vencimiento: 040926

TN
Erye(?nsténcia /ﬁlproyacién a lo anterior s

e firma el dia 10 de febrero de 2026

U d

ISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE
PRESENTANTE
G/ONS RCIO AS SANTANDER 2026

WALTER JOSE URRUTIA
INTERVENTOR DE CAMPO
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

AS DEL VALLE

Alimentos Saludables del Valle S.A.S.

CONSORCIO AS SANTANDER 2025
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 Piso 6
Teléfono: +57 322 7979337- 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com
santander@asdelvalle.com
WWW.ASDELVALLE.COM
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORCI

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-27

BARZAL

Institucién y sede: INSTITUTO POLITECNICO MONSENOR MANUEL SORZANO GONZALEZ - ESCUELA RURAL EL

Lo .
nes, 27 de octubre de 2025, 8:40a.m.
6°42' 9" N, 72° 42' 55" W
Escuela Rural El Barzal
Malaga

10V N, 727
Escuola Ruraf Ef Barzat
Malay

93
__ Santander

; : Al
{unes, 27 de octub 2025, 11:52a.m
) 6°42'9"N, 72° 42' 54" W
Escuela Rurai £l Barzal
Malaga
Sanlander

clubre de 2025, 11:44 a.m|
O"N, 727 42' 54" W
ela Rural B} Barzal
Madlaga
Sanlonder

Imagen No5: VERIFICACION DE GRAMAJES

-y e Uiy
lunes, 27 de octubre de 2025, 11:51 a.mj
6°42' 10" N, 72° 42' 54" W
Escuela Rural El Barzal
Malaga
Santander

Imagen No6: MENU SUMINISTRADO




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ‘ Pag.1de 4

AS DELV AI.I.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION e
Nimentos Saiudabies def Vatie A, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO *
Cédigo: PDAE-F-017-RPS | Version: 01 | Fecha de emision: 19/09/2024
I , FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO }
Institucion Educativa ; =r_|Sede Educativa ETC Ciudad/ Municipio <
INEDTITO VEG EOPERNACIOS

IO SASTO Tom &S oea oAt LtuesSiE DE Sipe.| ZRPATOA “

Direccion: Ch((é % H:) 6 "S% . Fecha Visita: Zq_m%ee_wzr Hora inicio: S:SOQW
Operadof: No Contrato / Conveni Hora de terminacién:
CRRORORCIO B2 - SATANDEE CORPLNT R, 825806 2720 Bm -
Reporta casos identifique la causal del caso de atencién prioritaria
de atencion sl NO
prioritaria w3 D.
3:::;‘:":"35 4@/ Adjudicados 8 q Atendidos &5 No de visita o lme! Tipo de racién A0S -
Nombre y cargo de guien atiende la visita Nompre y cargo de quien realiza la visita —
Do REARADOIL — MR QU DA ERN BERNAL RORES ~WTH2ERTORA DE CRUPO

Objeto de la visita:

NegiFicacon DEL comPun(enwte e (eS UsEAMIENTSS TECNICoS
OEL onNTEATe  (o. PANTE. 82158066 /

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) /. >90% {Conforme) f
PUNTAJE .
B l 48 PUNTAJE OBTENIDO ‘ 28 ‘ PORCENTAJE % g8 23 Y.
CONCEPTO FINAL | NO cavToeme -
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHA DE VISITA oz VK1TF e
CONCEPTO EMITIDO Gis ™

Cantidad de Personal Manipulador segiin Anexd OBSERVACIONES:

Técnico. ETC -RPS

2

puladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

2.

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC.(NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

MUAGID A

iTEM ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES {Describir 1a accién correctiva o accion de mejora)

1 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de "
insalubridad, maleza y aguas estancadas. C_
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios Sé em_den IO N insg (‘,lch_(_g;s =Yg X

2 exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. NC 5(2\{\\‘{'0 nos. fr viceel
Las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de preparacion, area

3 de consumo) estéan construidos de manera que facilita la operacionde| C
limpieza y desinfeccion.
Los techos estan disefiados y construidos: de manera que se evitd

4 acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos Y NC Sc evidencran H'UQCDS o aberhirag
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para =N _m y e d
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. *YC Vl@ M DQ -

5 El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas -
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. C
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no| an PQre_de OoN i

6 absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. \\)C Se eupend \ s Stiete

Qreq : digtnbucion:
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua N\

7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion.

N

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el

8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o| C,
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos| C:
(rejilia), funcionando y limpios.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena Se eu idencian von +O nas, \"\U%.S

conservacién, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios] - _
1 de las ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccion NC o a bberthras sSin mq\\ & O f\'h g}

para evitar contaminacion en caso de ruptura. s ecTos Qres psepQ O USH— Q\%Mbvcl&
11 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza C \

mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del (@
comedor escolar.

CUMPLE 8 NO CUMPLE
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0.(NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
A A g O MATERIAS PRIMA 0 PROD O R ADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
~

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de /\
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita

la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de /1
14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.
15 Se tiene actualizado el control de entradasy salidas, Kardex D Se eudenci® T Honte - de hova Jdeghdrata
y rotacién de productos - PEPS. A YA 9r Leche condensad a ucaradq 425 A
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en 1
sedes educativas (remisiones).

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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Programa de Alimentacién Escolar.

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a No Se evdencan \"0—6\3\’(0 cortol de
17 temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros D TQMP-Q( Q‘\\)(O ab &ﬁﬂqa Q
18 El alme:cenamiento de alimentos congefados se realiza a temperaturas O Mo se evdenaa ~eastyo Q@(\{\"D\ de
de -18°C y se llevan registros Tewm Perd'\\l( a Ze wn9 elacca . :
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen 4
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.
OTA OND ) DE A A A O A RIAS PR A O PROD 0 R ADO
PUNTAJE p o
ESPERADO q—, PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE % =.5 -g- . 4 4 (™
’ . GND )
iITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones dptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de /\
. forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacién.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso.lLa
21 . e : . e oo ) )
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias 4
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de )
saneamiento del operador.
E] servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
23 etc.) segtin sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del /]
alimento con las manos.
2 Se cuer?t'ain con é’egistros y control de temperatura durante la O No Se €V 1Qencaan e \%‘\'YD co f\“h’t)‘ d(’,
preparacion y servido. Temperatura  DrepQracion Ser 0.
OTA ONDICIO DE PREPARACIO
PUNTAJE [<)
PUNTAJE OBTENIDO Y «
CAPERADO = LY PORCENTAJE % B86.00 </
% P> MIE] (1] = o 2
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de 4
25 . K
ment aprobado por fa ETC.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el'servido. /\
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mena
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| 4
por parte de la interventoria).
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de D Le e;utdena& W\ oD \\ mento en el Qro-
edad atendidos. wnale dol hoovo LOCLaO
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo Ce eutder\CAQ \r\cumPh rmienrts on TTemperd
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del O
E

" PUNTAJE
ESPERADO

ITEM

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

‘e de Yoa@ 4 ensalada.

(Describir)a accion correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas U otros accesorios ni maguillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipuiar alimentos) (no mayor a un afo).

AN

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no-mayor @ un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajenc al comedor escolar ingresa con la debida dotacion|
(tapabocas, cofia y bata).

No se observa personal fyens
entyay ol comedor.

a\

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

N

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

37

Se evidencia dotacion de los elementos de:higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénicoy papeleras)y

PUNTAJE
ESPERADO

las instalaciones snitarias encuentran en buen estado.
. 0. . Tom
PUNTAJE OBTENIDO

SERSONALMANIPULADOR |

Lo evidenaun dabon do:{-erctem‘c S
vofvlacien  corpecta

PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
- . T
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con D No se evidenodn ProaramMa ny 1stro
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. ‘ﬁ)_ (tm 4 \E2D N dO& N\(TECC (_5 n
T Y
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas Ne se euidencian Fiches jecticas de
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). P\(Odm &_ A—Aeo QCQ'UO \ \Zadqs .
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se /\
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

. /f\/

Impreso por Litadiseiipos Tel (607) 6211271



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.3de 4

AS DH. V AU.E PROCESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION ~
Alimentos Saludables el Valie $.0.8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO &

Cédigo: PDAE-F-017-RPS | Version: 01 | Fecha de emisién: 19/09/2024

4 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, /l \

protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.
Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el O Se euuhoncl ?\S\H"Q“k/ de Prodocty Aded
lineamiento tecnico - contrato. Trapers, eSS oo, recey edar, ¢ ep\ Vi jauar .
ABASTECIMIENTO DE AGUA .
'~ i’rEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accién de mejora)
. g _ _ No se endencia. respushro ol (Lumpeza
recipiente (s) de aimacenamiento de agua, de uso exclusivo para el - {
comedor escolar. N Besinfrecidn de Tanywe Agua,

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de D ‘\[g Se eu(_d&hq 3 Proqq oM, N \\"QG_)\S‘h“o

42

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o

44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan) .
. . de Wmpreza desiPle ccrion SeTanau dexu

registros de las actividades.
No ce evidenard certificads de. agud

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes

45 establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de
Salud y se evidencia soporte P°+°\O‘€ por ende corres Pond‘ e"\k *
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es

46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que /\

garanticen su inocuidad.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
Trem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describir la accién ca@

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material

47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para 4
la recoleccion temporai de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje.

43 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O I\LO se endencia Proarama, n) Feop Vh R
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. mane{« o‘e, e SLCLU ol .

Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de ‘ ) o se evtdenct (n v chwo e dn s

48 . ~ 4

residuos. con Einel de residu oS gesactualieada.
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, /\

material orgénico separado de papel, plasticos y empaques.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
. iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accion de mejora)

51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o /‘

dafio causado por plagas.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con - NO Je endenca Droﬁfon"o, ne refis tro
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| ‘ )

preventivas o correctivas.

oe Coy\'h'c‘ |n"‘CgrQDla & 'P}Oqo\s'

PUNTAJE .
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento ‘de las condiciones de
conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,

53 e " " . s :
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, ND
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)
Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
54 ~N0O

aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo M O
y el eslogan aprobado porla Entidad, y portan el aviso correspondiente

de "Transporte de Alimentos”.

56 Los complementos alimentarios son transportados en canastilias ‘
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. O
El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de
57 . . L
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

* TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE ] S
NTAJE OBTENIDO ORCENTAJE ¥
il PUNTAJE O PORCENTAJE %

fTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ja accién correctiva o accion.de mejora)

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosiéon
de facil limpieza y desinfeccion.

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de

53 derecho son de material lavable y facil desinfeccion
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho.
61 Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula, Se euidencid qramera de Pasre ro ~etalica

termometro) . Como lo eriqe lo norm o

NOSe evidencian manvoley, nv resishs
del montenimientd Przrentive o correg
two de eaviwos

No se guideneas M.J\sh‘cor\‘\m\ e .
Newras., Temperatura.

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en Ia
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de!
mantenimiento, responsables )

Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento
cuentan con controles y registro de temperatura.

Ol O 1O x> >

63

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Impreso por Likadisefios Tel. (607) 6211271
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ITEM ASPECTO A EVALUAR

rretiva o accién de mejora)
El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paguete ; | 1 = £ n
de gasas limpias x 20, 1 Rolio de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas, Se €u LD‘@ ncin rb 3 Uih iniom P [ 0—"’0 -
1 Paguete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x . A unds < aSalN .
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x5 yardas, 1 FQH a Y\'{C . 1 q
Venda eléstica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén3x 5 yardas, 1 frasco
de yodopovidona (jabon quirtrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc ¢ 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

64

1A At 8, 1) RIDAD RABAJO

PUNTAJE . =
ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % ) s .

() ()
_ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o accién de mejora)

i comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales 4
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory fa ETC tienen para atender /\

66 las SPQR en el comedor escolar

" ToTAlGESTIONSOGIAL
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

100 Y

. CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
Durtonde (o wirto tecnico se evtdencian Boenag Prachcas do monofactura,
en \o modolidad  APS .
Mo se oudencian  Suficentes ervicton ganitorior oberturag erhe fecho W Qaed,
Dored. con quetd, yertoras Y Oeedveas sin moallg apdi—\ingecty '
No e evdencn Requsve de Temperaturo de refngecaciof, conAglation, Preparac@n
Servido y Neveraf, intomplimentyD gramoye lhuevo , Tem peroturo Juqou ensalada .
3 okon defergente cn cshlacén toxecto, Fucha Tecmcas o Pedockes Se Aseo y Foltank
dc Pyl dos.
NoSe eydencid  Progeamds i eegishio de (mpedd 4 dastnfeacdn  Lyd & fanque de
0400, onefo de Resdoos monoales e wrto Prevanttvo N onectvo de equpad
y contrd e Plogac, oromerd e puosta o et ca oo o exge [ @ Norma.
oo ncompleto.
\

\
\

\h‘
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
nO  (ontames Con  papelecia  Nueva
Atendido por: / Firma: Cargo:
Rebeco Dman A%QmadorQeéecQ D. A mamlou la doro«
Atendido por: - ) Firma: Cargo:

Cargo:

g\fﬁpoé%m PORI(ES o 6% TR0 A PE CAUFQ.

Realizada por: - Firma: Cargo:

Impreso por Litodiseiigs Tel. (607} 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CDNSURBIU Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-27

Institucion y sede: INSTITUCION EDUCATIVA INSTITUTO TECNICO SANTO TOMAS - ESCUELA RURAL LA FUENTE

!

Zapatog
Santand

taFue
Altitud:773.3ms

665 Calle
Velocidad:0.0km,

6.7071111N 7328151565

27 oct 2025 8:50:53 a. m. i ; .
6.706329N 73.27989859W A G iﬁ
#5-21 Carrera 6° ,
La Fuente

Altitud:759.7msnm
Velocidad:0.0km/h

27 oct 202512:

27 oct 20259:31:24a. m. B
| 6.4832087N 73.2564481W Socorro Santander
Socorro Santander .
Socorro

Santander ‘
Altitud:789msnm Velocidad:0.0km/h

Imagen No3: AREA DE PREPARACION

Zapatoca
Santander

Altitud:774.7msnm

La Fuente
Velocidad:0.0km/h

7071083N 73.28151645W
Socorro Santander

27 0ct 2025121911 p. m.
70710948N 73.28151564W
665 Calle 72

27 0c1 202511

Imagen No5: GRAMAJE Imagen No6: PLATO MENU

,A(ﬁ\iq ‘43\—\3\ E Rt s AV if\;f/ﬁ/\)f)/\%*owu (6&\1 o o \«’CSFC‘J\“\VQ VST S S d.a ‘*M

Comvdenadul evdentiandoe guot lod wmdltadur e cide s Bote
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.1de 4 A T
As DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION ~ (%
Mimentog Saludables def Valie SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO N
Cédigo: PDAE-F-017-RPS [ Versién:01 | Fechade emision: 19/08/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION [E-SITIO
Institucion Educativa ~¢> /’@’. o Sede Educativa ETC . Ciudad/ Municipio
intes.ads (oS / ; Cober "‘acj 4
TG o e s EScoelo Poral bonello [Sontonder Matane>
Direccion: \} @re i :\‘CtGOf)Cf/[O Fecha Visita: 23_ /0 ~ 20 25 Hora inicio: 3 els] ﬁ"q
Operadot: . -A& No Contrato / Convenio Hora de terminacion: ..
Consor Cio Y2 ™M Sanfander | coteccure 82535066 TIGohA.
Reporta casos Identifique la causal del caso de atenci6n prioritaria
de atencion
prioritaria st NO : U A
(b::r:izl;‘l‘z:res de Adjudicados 10 Atendidos 1O No de visita T Tipo de racién C PS
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita JD (L
Moi lene  Perez peret  dent Pu/ac/cvd COt .nScn O‘w’gm’i‘e T 1 n-:[cwen il Co.mpPC

Objeto de la visita:

verficor /03 I'AGOM’G”’I":S Yccnicees J‘f? COAlmvld Co%f§§c§2

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

PUNTAJE o : - V3

vl 4q PUNTAJE OBTENIDO 1 39 ‘ PORCENTAJE % i 3q.59 1 I
CONCEPTO FINAL l con Formc con obselvacionesS

[FECHA DE VISITA NC
CONCEPTO EMITIDO A O

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio: BSERVACIONES:
NO hey

7 OLseyveCioncCy.

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO-OBSERVADO

ACIO A ARIA

Cantidad de Personal Manipulador segiin Anexq
Técnico. ETC -RPS

-

{TEM ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

1 El comedor escolar esté ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas. - z ,

2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios . (S SeErurcreS Saanitares S
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen‘estado y funcionamiento. Kc ComMPartt Jo 5 Con lo, eScuela
Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area| < A on Crna

3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operacion de| M C < L Techo d c [ Co 3
fimpieza y desinfeccion. comcdor CS En CHlera -[L
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita) j - .

4 acumulacion de suciedad, condensacién, formacién de hongos Y| EC Tccho Jc ’ o Co i Nex, :
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento paral /
garantizar condiciones higiénico-sanitarias: N C almaCencs m “crni-o ) CC)MCQ&)! cternif

5 £l area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas)
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. C

6 Las paredes estén construidas en material resistente, impermeable, no|
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. C

,,,,,,, Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua

7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades C
correspondientes a un dia de preparacion.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el

8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o| C
productos.

9 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos C
(rejilia), funcicnando y limpios.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, i 2]
estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena [ W B ventanos J'@l C—OM'GJO e

10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios) U C L
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura. No Coc fnlan con  #An Heo S

1 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza|
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. C p
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -

12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del (
comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS |
CUMPLE Pal NO CUMPLE

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO {NO OBSERVADO)

» A & s ]IA il o . & PROD & - ADO

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de'mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita 7
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de|
14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son 7
aptos para el consumo.

"\ \\\

15 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacién de productos - PEPS. 7
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en ,.1
sedes educativas (remisiones). ",

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 621 1271
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PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Aimentos Saludabies del Valle S.A.8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

I Versién: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024 \ |

= LMACEN
| PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

7 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros 7
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas|
18 2 ! 7
de -18°C y se llevan registros
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen 7
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

4

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande
saneamiento del operador.

23

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
etc.) seglin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

24

PUNTAJE | . o
PUNTAJE OBTEN
capErabo TAJE OBTENIDO

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la
preparacion y servido.

/
/.
%
-

WL euan
e CC

yegistes Jdorando

2’ -0 7

PUNTAJE
0

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de -
ment aprobado por la ETC. 7 i
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. -7 /
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion /I
por parte de la interventoria).
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de .,l
edad atendidos.
Cumple con Evaluacion Organoiéptica y de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del 7
Programa de Alimentacion Escolar.

AMAJESE
PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir ia accién. correctiva 0.:accién de mejora)

30

E) personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

1

31

La presentacidn personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

/

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

Lo mani Poiederes ne Coende. Con
Cer + 5 co cacn wcdroen

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos:(no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

oo S eordencra el cevbificeds
©  asSistencie o capo-cilaCion en Bped

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion|
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a:la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacién escolar

al

37

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

“PUNTAJE |
_o

7

©

o
»
=
B

ADOR | ;
PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora)

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con

38 - . . - 7
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas .7
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo 'y rotacion).

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. 7

Impreso por Litndiseies Tel. (607) 6211271



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.3de 4
AS DEL VAI.I-E PROCESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saludables del Valle .4.8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
En v
Cédigo: PDAE-F-017-RPS ! Version: 01 l Fecha de emision: 19/09/2024 Y’
\
a1 Los productos de aseo se aimacenan en un sitio ventitado, identificado,
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. 7
2 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipuladoen el O ro Se (’fU:’dC}’i Ci D Ly SO
lineamiento tecnico - contrato. éc ASEO
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora)
" Se garantiza la limpieza y 'desinfeccién periddica del tanque ylo| Mo Se co rden e ¢} decomendo
recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O P i -
comedor escolar. Sd%f‘féf de (avagls Je Tong o
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan| -7
registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable'y cumple coq las norma's‘vige'ntes Lo sS¢c Gur dc’/\cro. d'c'CU !'Y'\G'/[’fo ‘
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de 0 4 i J J‘
Salud y se evidencia soporte Sovette exPe J;‘Jg Po: el anlg covveSPond enfy
El uso de hielo en contacto con los afimentos y materias primas, es
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que r—-"
garanticen su inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iTEM ASPECTOAEVALUAR PUNTAUE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accion de mejora) I
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para 7
la recoleccion temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje.
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O MO SC euidencion el FProegrocnma
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Q[ ¢ [y J,-) o3 So { IJC’S
Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de
49 h T
residuos.
Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir,
50 : e - -1
material organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
e ———
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora) |
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranfibres de presencia o _’
dano causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
52 procedimientos escritos y se lievan registros de las actividades| 7
preventivas o correctivas.

PUNTAJE g o
ESPERADO 77 PORCENTAJE A’
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ia accién coectiva © accién de mejora;
jora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
53 conservacidén requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, ” 0
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica) A) 0
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente U 0
de "Transporte de Alimentos”.
56 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas A)
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. O
El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de
57 . . L
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad A) {9
vigente.

| TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (Si

PUNTAJE T
J TE

APLICA)

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL EQUIPOS

fTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion 4,[
de facil limpieza y desinfeccion.
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de .
derecho son de material lavable y facil desinfeccién 7
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho. 7
&1 Se evidencian los instrumentos de medicién: (balanza, bascula,
termémetro) . 7T
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento [ s > § s
. . ; ] rde e Fogram e
62 preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la| NO SC € d neion ’ P I '
resoluci‘én_. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de 0 JC mQr’[“[lQrﬁ M e Vl?‘VD Gle
mantenimiento, responsables ) & ?(_u ¢ PG’S
63 Las tneveras, cc:ng:eladores- i/ d:mta's equitpos de almacenamiento (08 CFou:fos Je YEFTIGera ards NO
cuentan con controles y registro de temperatura.
yres P o co Ceon  controles

'h"n

PORCENTAJE %

Impreso por Litodisefias Tel. (607) 6211271
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As DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Himentos Saludables del Valle S48, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO ‘\\\*\
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
A < 2 RIDAD &) RADAIE
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete .
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas, . cC ~, & j o
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx S c &ui J nera ?- ¢ ,
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1 c<coelon T CoCinon
64 Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco O Scue / h A Ce J ¢
de yodopovidona (jabdn quirdrgico) 120 ml, 2 boisas de Solucién Salina Ne CoCin J—a cen @'X‘ H ﬂ{"ﬁ b4
250 cc o 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco: de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

‘ , .  TOTAl SISTEMADE GESTIONDE SEGURIDADENELTRABAJD. | .
PUNTAJE .

ASPECTO A EVALUAR ribirla accion correctiva © accién de mejora)
El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales -

’ Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios 7
(ETA).

66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
las SPQR en el comedor escolar -1

TOTAL GESTIONSsociaAL
PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO '70} o )/

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

(ax MomPu/acJaro\ Mawlene Perez Peree lJCO‘tl:)(/‘CQC/o\
con cedo lon de C,‘uchkJCmy\fO\ N oMero 7074_S9zi22/

ng C.Ue/‘m’& Coen Ces *ln[;‘ Co i %’l(b/c/;: Cen ca o crdeceron

cn SPA. Tienc el unforme en Roen &35 s o
comple Con s P, Crele J& Mencf/, Juicn e
Preforocron.

Se eurdencs e Gee  Sole LMQ 2z Progromas 0)0/
Plen de  Sanecmcento lﬁoc Sen el de Agva y
L4D.

De  JosS __ Jdemss  Programes no Se  Levan yegistres
Je les  pProcesasS

[P

~OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

VO hay 06S eve Ciones Je Guien aliende o vest don

Atendido;g/ FW Cargo:
enene ﬁi€7 pereg Mme/ﬂérezﬁa.. v e e
SRR AR pEIS Z

/ "
Atendido por: Firma: — Cargo:

interventer e

Realizada por: Firma: cargo: ;
€o b nSon ordoAe 2 e comPp /

Firma: JRESESES-—— Cargo:

Realizada por: /

Impreso por Litodiseiios Tel (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico
CONSORCIO

Fecha de la visita: 2025-10-28

Institucion y sede: COLEGIO INTEGRADO LAS MERCEDES - ESCUELA RURAL JABONCILLO

Imagen No2: MANIPULADORA

Imagen No3: MENU . Imagen No4: GRAMAJE

Imagen No5: AREA DE PREPARACION - Imagen No6: AREA DE DISTRIBUCION

Nore g La Fvens wwker vordevay rasbide e vipeeh s vemficpoo-  Je
Las C,OO\:CS'.O’\QC&U"S' @\dﬂﬂw"\&/@ B\/\—b (SN \ﬂﬁwkﬁu& e e&te m@ﬂ\&y\:
o oo Flee  (mnes Fo‘“&ﬂ/\ con Lo di‘wu":’“ do les Sedues edotoduas
Q‘Q{‘\Le,\’k) di Lo vl e~ el meplape Je Motants.




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD . - Pag.1de4 r —:)

As DEI_ V M_LE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION @“’*ﬁ

Nimentos Satudables 021 Vale SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO N
Codigo: PDAE-F-017-RPS ~ | Version: 01 | Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION [E-SITIO
Institucion Educativa Sede Educativa ETC Ciudad/ Municipio

LRI DAS b oElh poEAL SN GWEPND B gie| (Bl A
bireccion: \| Y€ DY SO CAY ETAND FeanaVits: 20 _O(TLBIRE- 200L o= 8:0g ..

Operador: No Contrato / Convenio ] Hora de terminacion: '

ORIOECLO AL SAHMANDER COLPCRT 2. $25B056. A1 ©0 awm.
Reporta casos Identifique la causal def caso de atencion prioritaria
de atencion st NO

prioritaria /\5 A
No titulares de | i jicados 4.3 Atendidos <k No de visita Ay Tpoderacion | C.PS =)

derecho
Nombre y cargo de quien atiende la visita Ngtgre y cargo de quien realiza fa visita
CEND Y TATLARA ASALA ~ T COVAR Y - (EC - InTERZUENTOZA O CAUMR

Objeto de la visita:

JELRDCIO DEL  compLimiesTo e (OS LIoEPM (@UTDS  TBECAILCOC

%

/
\ DEL CommeAaTe  (DA. PANTIZ. BLSBOES /
PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO/ TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >80% (Conforme)
PUNTAJE 7
ESPERADO l A%y PUNTAJE OBTENIDO ‘ 21 : l PORCENTAE Y% | & 5. AL /o o
CONCEPTO FINAL [ CosToEME ON)  DB(EL VACIONES .
GLTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHA DE VISITA poe visiTnle
CONCEPTO EMITIDO z VTS UTAE .
OTAL D ANIP ADDRA
Cantidad de Personal Manipulador seglin Anex No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio: OBSERVACIONES:

Técnico. ETC -RPS /\

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO

AMACIO

ITEM ASPECTO AEVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
El comedor escolar estd ubicado en un'lugar alejado de focos de C \

insalubridad, maleza y aguas estancadas.

2 E| comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios \ C— NI Se euldencian feryiclas  San tanos
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. )\ el CcmédOY . .

Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area C \

3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operacionde
limpieza y desinfeccion.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evitg
acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos Y|
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para|
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadasi
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. B

N
N

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades|
correspondientes a un dia de preparacion.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el

productos. \

8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
e evidenaa s ifan de dernajye ole
lavado s ceyilla.
Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, S cu tdef\ o an \/ew]’ar\a& C\)m d-b
10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios)
para evitar contaminacién en caso de ruptura. ma \ "Q Qh’h _ \n‘s ec‘l\?S
1 Los pisds se encuentran limpios, en buen estado y se realiza C \

estan provistas con maila antiinsecto. de facil limpieza y buenal

o 3
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion i ( &PO rocion \'( é tS M ‘O uC 109 Sin
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

AN 100

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos,
(rejiita), funcionando y limpios.

z
0

Z
0O

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del

comedor escolar.

CRITERIOS DE }'EVALUACléN: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

12

P TOTALINSTAUACIONES FISICAS Y SANITARIAS

CUMPLE NO CUMPLE

A f A O MA RIAS PRIMA © PROD 0 R ADO
CITEM ASPECTO A EVALUAR . PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamenteen pilas 0 estibas (canecas con
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de| 4

material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccian, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de, /\
14 ~ vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son
aptos para el consuma.
15 Se tiene actualizado el control de entradasy salidas, Kérdex 4
y rotacion de productos - PEPS.
16 Se evidencia recibidos a satisfaccién de la entrega de viveres en /l

sedes educativas (remisiones).

Impreso por Litadiszios Tel. (607} 6211271
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1= £l almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a 3 "}\\6 e eVLQ:D\en (g 3”03 LS"’(D Cﬁ'ﬂ“h"ai
temperaturas entre 4°C +/-2°Cy se llevan registros c\e "t‘anpera’\\s ros g Qefﬂﬁ‘e/chlsn
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas Q No e el dénaa ra‘g\ré w«’\"h‘b ] de
de -18°C y se llevan registros ) TemPer atura Jde cone \@&erdn
15 Los productog que se ?ngueqtran empacado's' y rotutados, cumplen Se evtd éna . fvevoeSsS 7‘5) \l SQ[ @409
con 1a normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. sin lo-k . recha vencimien .
OTAT CONDIEIO BHE ALIA p B ATERIAS PRIVAS EINSUMDS! ¥PRODUCTO TERMINADO ‘
PUNTAJE
ESPERADO q— PUNTAJE OBTENIDO A
(N1 8 BE PR
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de /]
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La /l
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de /]
saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
23 etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del -
alimento con [as manos.
o4 Se cuentan con (;egistros y control de temperatura durante la O ,\.[0 Se cuidencan requ siros conhol de Fempe
preparacion y servido. ratvea  Preparacaen M derinda
LA ONE o B PREPARA @
PUNTAJE
PUNTAJE OBTENIDO 9 =
s B | 4 PORCENTAJE % 86.00 / .
- P Yo A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
25 .
ment aprobado por la ETC.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion) /\
por parte de la interventoria).
Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos del K
28 .
edad atendidos.
Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del .
Programa de Alimentacion Escolar.
OT1A P 0D RA
PUNTAJE / Q
PUN N Y
el £ UNTAJE OBTENIDO < PORCENTAJE % 10O f
PERSONA P ADBOR D @
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o accién de mejora)
El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
30 de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad )
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios parala modalidad
preparada en sitio.
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, limpias y sin esmatte, cabello recogido, olores (perfumes), sin /l
uso de joyas u otros accesorios ni maguillaje) y uniforme limpio
32 " ISe evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica /\
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).
El personal manipulador Scredita formacion en educacion sanitaria,
33 principios basicos de Buenas Practicas de Manufacturay préacticas /\
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afo) y se
cuenta con registros de capacitacion.
El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion 4 N
4
3 (tapabocas, cofia y bata). 7\\ O {\\O Se D\Q_S—e( va Pe Lona aende
35 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a /\
lo establecido en el contrato.
El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de /‘
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar
Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y -/\

PUNTAJE |
ESPERA

las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

PUNTAJE OBTENIDO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

| TOTALPERSONALMANIPULADOR.

PORCENTAJE %

lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con O 1\10 Se evidonoe Proarama  wi Q'CCDLX'T’D
. procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. dl?. \ M p e2™a c\e&t ntcc k‘pp
38 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas ‘\\{) e eV L&(’,{\C’\GY\ ¢ (/'\GS_(CC ncas ot
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleoy rotacién). p 5o Olu c’(’o S C%, p, Sfe
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se /\ \

Impreso por Litadisefiss Tel, (607) 6211271
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

|

\

Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el
lineamiento tecnico - contrato.

d

N\

ABASTECIMIENTO DE AGUA

'ASPECTO A EVALUAR

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora)

No se eywdencion oSt de (melemu

PUNTAJE
ESPERADO

iTEM

preventivas o correctivas.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el @ - ©
comedor escolar. N deSinfection de Tongue de Qe R,

" Existe un progrgn'}a implementado dg limpieza y Qesinfeccién de| f\\O se {,VL&CF\CI Q. Pr OO]YQH\O Al rec) tsb«-\) i
tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan N !
registros de las actividades. de impe20 Y dasinfeccion o Tarswe o gua
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes|

45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O l\l{) Se € VLAO'\C' A Cerhﬁcaci.; Cgé Q%U 2
Salud y se evidencia soporte sotable. por en d= co nresp ordten .
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es O

46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que| o

‘\S rvyax L
garanticen su inocuidad. N DSe b&*ﬁ A Pa\'ﬁ QL e 51"‘q_
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS YLiQUIDOS
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | OBSERVACIONES (Describir la acd@

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material

47 sanitario, con tapay bolsa piéstica, ubicados en un sitio exclusivo para A
la recoleccién temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O NQ Se t\lt&f\(ﬁ ¥ ProoramQ, n\ m.gx&h‘h
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. OQ moneo de ges wdo oS -

J -

s Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O N&O Se tvi denc '_Q instuchve que €S P@( i
residuos. Faw A posiCicp Ewnal de =S 1= CT A Y

50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, /‘
material organico separado de papel, plasticos y empaques.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
l iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ‘ OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora) '

51 La§ instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o Q .&Q eu vd enaws Q\'C(SQV\C\ q dc, Mo S casS €n
dafio causado por plagas. Oyen Ow PrCP Araciop M dt\s\‘ﬂbu ciphn
Se cuenta con un programa de control. integrado de plagas, con \D Se e\x,'d doNncan PYogramd ni rEQ(..\"\“I‘o

52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades

PUNTAJE

de_)- con‘ho' lnquado C‘e P)QﬁﬂLS\

OBSERVACIONES (Describir ta accién correctiva o accion de mejora)

53

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de

conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitaric con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente: (Si aplica)

O

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

NO

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

57

El personal transportador cuenta con certificacién de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

PUNTAJE
ESPERADO

ITEM

e

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Pescribir la acclén correctiva o accién de mejora)

58

Los utensilios tales como tablas, cucharas, olias y demas menaije|
estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosién
de facil limpieza y desinfeccion.

d

59

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccién

60

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente
para la atencion de la totatidad de titulares de derecho.

61

Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula,
termoémetro) .

Qe euidenCtd  Jrawera de Da<to no meta-
lica come o exnye (& nerwa

62

Existen manuales y registros para servicio de mantenimientol
preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas dej
mantenimiento, responsables )

No se evidencian monuales, AT reglshye-
ok monkenimento Prevenhiyo Cetrectivo
de equpo -

Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento
cuentan con controles y registro de temperatura.

PUNTAJE
ESPERADO

/]
4
O
O
O

TOTALEQUIPOS |

PUNTAJE OBTENIDO

W

Nb ge evidenaa resste o contyol de
Temperalvea  negera

PORCENTAJE %

O<OQ‘%

Impreso por Litadisefias Tel. (607) 6211271
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1) () B RIDAL RABAILD
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxifios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latexpara examenx
100, 1 Venda efastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1 /‘

64 Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco
de yodopovidona (jabdn quirargico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

O1A AL 0, B RIDALD RABAJO
PUNTAJE . O
ESPERADO /‘ PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE % /l ov »
G B
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales /\
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).
Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE P
- UNTAJE OBTENIDO
CAPERADO PUNTAJE OBTENID

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONESIRECOMENDACIONES
Ducante (a perds  Téaned en la modolidad  CPL-IM Se eudevcian  Boenas Prochicd
de peony foctura : ‘
No CUm‘p\Qﬂ wn Serviiaes ,(D)V\HG(U% O\Q‘ COmedor" sifon Sin re\'\l\q: \,.ev\-LQngs s
wolla anti- (nsectos .
N o se evdencia  Peguho de Temperatura e 2efnqecacion, ongelaucn, Preporacidn,
Cornndo, neveras .
S evdencis hevos y Sal Sim rotulocidn, Lk, v fecho de Ve cluniewts .
No se pudencian  Proqramds  nh requtras de limpiezs o desinbeccion, de Tange ok
Qo , d OO e rextdoos, contral o placd\cu Y_mio Preventivo U correch-
Vo S equi pos ., instevetivo de olcSposlu'on Final de residoos.
Wo (e endonas cerhfucade de 04u9 Potalble,
Se outdentd  Presencid  De mescal - Gromera o Pasta no metalica como Lo exig

la normo,

\
\
\

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

NO ento (on & ”)dan de  saneamiento  huevo
Lo thinto S — ,

Atendido por: Le 7/ d, -l»a {’ ;an0| A {qla Firma:Le;d.l M, }aﬂ&. A Cargo: ’/Vlan . PUIGLCIOYQ

Atendido por: ) Firma: Cargo:

Realizada por: ‘ Firma: Cargo: )
EWn BERKSAT POBLES gﬁl—l (RFEL NI LB CAUID |

ri
Vi
7

Cargo: Vi

Realizada por: Firma:
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico

CNSORCIO

Fecha de la visita: 2025-10-28

Institucion y sede: INSTITUCION EDUCATIVA LLANADAS - ESCUELA RURAL SAN CAYETANO

Velocidad:0.0km/

28 oct 2025 10:20:33 a.

5 i 7
28 oct 20: :57.52a. m.
7.16686609N 73.22628806W

Via Barrancabermeja - Bucaramanga
Lebrija

Santander

Altitud:984.3msnm
Velocidad:0.0km/h

28 oct 2025 9:35:01
7.16712093N 73.2263152

Altitud:991
Velocidad:0.0km/h

Imagen No4: AREA DE DISTRIBUCION

San Cayetano
Lebrija

| 28 oct 2025 8:59:.04 a. m.
7.16712009N 73.22630457W

[ AYEBRKS

CRSm
el #2 9.

28-0CHREE = 225

SEET EUURA Lups san

Imagen No5: GRAMAJE




e o
st . S i s A

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DH. \’ N.I.E PROCESO MISIONAL ‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Liimentos Saludables el Yale SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA R

Cédigo: PDAE-F-017-RI l Version: 01 \ Fecha de emisién: 19/09/2624
FORMATO VISITA DE VERIFICACION iE - RI

el Gl I (o forn! A T o R LN

Direccién: //ML 7% %/WW B FechaVisit: 23 jp- Zp2 & Hora inicio: ij

y)

Operador: ﬁ < XZ "M W No;;tratop/éonvenm/Z 5&5’ 0é,é Hora de ternglyi?r%zm

Reporta Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

casos de

atenci6n st NO y o H‘

prioritaria

No titulares - d . Z t - . .z _‘:z
de derecho Adjudicados Atendidos No de visita Tipo de racion 2—

@_n ycargo e qu Wa e fiita é ) Nombr, /;;arg dequnewlza laisita 0}02@ éz{ ’éw 747)

Objeto Je 1a visita:

f e o oh lus Lim W Horns
Z%;g &/ MM/ o7 PIENTIE TZS 2(5//6 éW =y

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,3% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >80% (Conforme} 7
PUNTAJE - .
ESPERADO 2 F PUNTAJE OBTENIDO 16 PORCENTALE %

CONCEPTO FINAL

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Cantidad de Personal Manipulador segun
Anexo Técnico. ETC RI

i ——

CRITERIOS DE EVALUACION C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

| NSTALRCIONES EISIGE 5 s
iTEM ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de me;ora)
1 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de C
insalubridad, maleza y aguas estancadas.
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en
2 N : . ) (
cantidad suficiente, en buen estado y funcienamiento.

La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de

3 preparacion, area de consumo) estan construidos de manera gue ]\)C
facilita la operacion de limpieza y desinfeccion

Los techos estan disefiados y construidos de manera gue se evita

acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos y

mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para U c

garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

(‘

E] area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no N C/
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.

El area de almacenamiento de producto terminado (Productos
7 industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo (
que garantice la conservacion.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
8 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipuiacion. Los vidrios C
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion

ara evitar contaminacién en caso de ruptura.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - .

9 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del C /

comedor escolar.

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
EACENAMIERTO MATERIAS ERINA S ENSTDE PROBUCTORERNINADG .
{TEM SP TO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Desgribir la accién , correctiva o accién de mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos ,Za W @Q % KJ
. . 25 ét

terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con @

CUMPLE NO CUMPLE

10 tapa u. otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita M f/‘
la inspeccion, limpieza v fumigacién, si es el caso. 4/ *

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
11 vencimiento vigente, no presentan algdn tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.

/

Los productos que se encuentran empacados Y rotulados, cumplen

12 con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. 4

13 Se tiene actualizado el contro! de entradas y salidas, Kardex /
y rotacién de productos - PEPS. /l

14 Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en sedes
educativas (remisiones).

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

80.00 2%

lmpresgpor Litodisefios Tel. (607) 6211271




AS DEL VALLE

ffimentos Saludabies det Valle SAS.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD } Pag.2de3 /1
PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION o C”
FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI ‘i

Codlgo PDAE-F-017-RI

Versién: 01 ’Fecha de emisién: 19/09/2024

ASPECTO A EVALUAR |

AN

OBSERVACIONES (Desenb:r la accign cprrectiva o ;ccnon de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentrapublicado el ciclo de

wé%%

15 p m
mend aprobado por la ETC.
oy _ [Le2 2
7 1 [ G S
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
16 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion
por parte de la interventoria).
17 Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados. /
SRy o BeD A A
PUNTAJE 3 Z o a
ESPERADO ’ _ PUNTAJE OBTENIDO POSF:EN:!’AJE % é é} é 9» ’
Y « EAwENTOs 000 ﬁ? .
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBRSERVACIONES (Describir Ja accion correctwa o-accion de mejora)

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especif jcaciones de la normatividad
18 legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para racion
industrializada.

1

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada {ufias
19 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

N

pbgerlp,

Ao s€ @/WP/
Waﬁ/

&3

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica

20 . " -
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

v

N se

v [o
Lspivo, of

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

21

0

£ P
A/o/;;%a s %‘Zmaézw?{

a/ farvam/ ¢l 1 00S305 IS

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

2 lo establecido en el contrato del operador.

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabén
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

23

El complemento alimentario es entregado en e} horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comite de alimentacion escolar

24

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE

ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

SN

LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIPNE; (Describir la acciyi correctiva o acciéﬁe mej'ora)
25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con 0 ; € , : /. = . e Gocy, 7 *
procedimientos escritos, se lievan registros de las actividades. { - & Sesta /4 %
R (2 cH U TV S
2 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas (0(’ Fe_e4'r et (My
técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacion). ” 2z L LEY y PEVS
GO} ofoid g
27 Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion .
industrializada. 4 R
Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado
28
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. /l
y) P
29 Se-evidencia la remision de aseo de acuerdo a o estipulado en los do W%ﬂ }’%@ZM ¢ A
lineamientos - contrato. »2L) &4
ABASTECIMIENTO DE AGUA k
fTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONESlDescnbnr la acmén correctiva ¢ aCCWI de mejpra) . 4
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes 4/9 ﬂl\
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de
Salud.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS 'SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONEyDescnbtr la accién correctiva © #lon de mejora) 2t
Ay L
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material //@ S€ CU
31 sanitario, con tapa y bolsa piastica, ubicados en un sitio exclusivo para C)QM L\
la recoleccion temporal de residuos solidos y. se promueve el reciclaje
32 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. ﬁ/y¢
I
— o7 Lé
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de @ (
residuos. C/ gg
y : ) : 1 7/ {
24 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. /‘
CONTROL DE PLAGAS (ARTF!OPODOS, ROEDORES, AVES)
t_i iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
35 | as instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presenciao
dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de controt integrado de plagas, con A
procedimientos escritos y se flevan registros de las actividades /O
preventivas i 2

PORCENTAJE %

Z]
Impreso pef Litodisefios Tel (607) 6211271



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ’
AS DH. \’ N.I.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION N 0
timentes Salodaties gel Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA R % 7
Cédigo: PDAE-F-017-Rl Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

AT

n cogpctiva o accy de mc?dra)
£l transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de

37 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, I MO VW
congelacion, recipientes 0 canastillas de material sanitario con tapa, k/ A\l 1 S Wﬂ/
/

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accié

etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

38 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de A/ W

aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacién Escolar del Departamento de
39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con ellogo

y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente N A3

de "Transporte de Alimentos”.

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
las SPQR en el comedor escolar

43

40 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente favadas y desinfectadas. N .
21 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de M \
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a ia normatividad vigente. N
SHys L B (2 A PR ) PROLD) ) > ARG Ar s
PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
ESPERADO . i i
. ?f/?%gfjﬁ% . ;é%j, . . . xiggé? g}}}% . . ] 4 : 4 /
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE accién de mejora)
El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA). A

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

z

. i
Se M% 228 &U’?éﬁ%éé/(. WM a %W, Qgéyxg W
Avidole 00 Ly BPH % fpuclicea el fi b I o
G2l &

7/ ) . /
e refreips 1o A Kar A
/

A 2 g : /
W e evvelesiciol e/éwwwm Se eidelo,

Vi

/

/

/

OBSERVACIONES DE GQUIEN RECIBE LA VISITA

N ?nc\a) UG, / .

Atendido por: \\QY\C\‘\ (‘C\N O‘g Oj Firma: C}“Ai\) CONQS ah Cargo: %C QV\*Q )

J
]

/ I S S ' -\ , / .
— L e GCgid) ~Fuestr o Gy

Realizada por: Firma: --- | Cargo:

Atendido por: Firma: Cargo:

Impreso por Litodiseios Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

I

Registro Fotografico
CONSOREI0

Fecha de la visita: 2025-10-28

Institucién y sede: INSTITUCION EDUCATIVA QUEBRADAS - ESCUELA RURAL ALTO TORMENTA

martes, 28 de octubre d 25, 8:38 2. |
8°50'47" N, 72° 54" 14" W v 28 do octubre do
Escuela Rural Alto Tormenta 50 47" N, 72" 54" 13" W
Guaca B cucka Rural Alto Tormenta
Gunca

Santand i on o Santander

Imagen No3: ALMACENAMIENTO DE MATERIA PRIMA Imagen No4: CONSUMO DEL RI

0" 4 , 72
scueln Rural Alto Torme:
Guaca
Snntander

Imagen No5: VERIFICACION DE MATERIA PRIMA Imagen No6: MENU SUMINISTRADO




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 1de 4 1

AS DH. V AI.I.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION \f‘\“
Himentos Saiudables del Valie SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Codigo: PDAE-F-017-RPS | Version: 01 | Fecha de emision: 19/09/2024
S FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO . N
Institucion Educativa ] 1151 Yoty T ¢Q [Sede Educativa ETCGHO0ernocOp| Ciudad/ Municipio

Paropecasio Telige Gordero | Escodo Ruol (orral de PenG  |desontoeckr] (joncencion
Dirgccipn: “ereéb CQY(U\ de Peno Fecha Visita: 28 &J,Ub@ 2625 Horainicio:\q-.150m

Operador: C) Y\&(C:\O 82‘ M 6@{)\'@ ()d@’ thmo. 82 5 8 % Hora de terminacion: 42,3)90‘

Reporta casos identifique la causal del caso de atencién prioritaria

de. at_enc.lon si ‘NO

prioritaria N A

No titulares de Adjudicados ,) Atendidos No de visita /\ Tipo de racién APS
derecho 1 P aciol

Nﬁn}%ﬁi}gco’i?ﬂﬁén atnendeji%l Mon) a)kcb@ N?mbre y cargo dm viiiti I \PC}S‘, Cb

Objeto de la visita: \]@(TCICOCJOY) ce ijf) \m\e{ﬁ—o e lCD \lryggm;e}'\('@j +GUNCC35
del ko PCCNTR 8258066

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,3% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme) /

e | 43 PUNTAJE OBTENIDO | 70 ] rorcevmase | 4. 55 O/O /]
CONCEPTO FINAL l NO Conbrmc 4

- FECHA DE VISITA P@rﬂ\eﬂ’(ﬁ, ror N IS)TC(‘
TIMA VISITA AUTO! D SANITARI '
u SITA RIDA NITARIA CONCEPTO EMITIDO endhente

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

l

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO-CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO.OBSERVADO)

Cantidad de Personal Manipulador segin Anexq
Técnico. ETC -RPS

iTEM ASPECTO AEVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

1 El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de

insalubridad, maleza y aguas estancadas.

3 ;

2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios| NO CU&"& COD Ot HonG de 000

exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. C' rY'Can TO

Las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de preparacion, rea 5@ e d@)"O‘O \OD Wb \'C; O\’@ e
3 de consumo) estéan construidos de manera que facilitala operacionde N()

limpieza y desinfeccion. N mfe@

Los techos estan disefiados y construidos de-manera que se evita {Eemw)o‘c} kdm CH
4 acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y NC P ?F@sh

mohos, se encuentran limpios y se reafiza mantenimiento para

Con20™O oo, con
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. ](\ k)ro
5 £} area de distribucién o de alistamiento de las raciones preparadas (
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no e e iderCic TGCE JVCKD a@n \nTUO
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. e CJY‘@ ce CO"DOWO \ OrepO’ODOn

capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades; Con

correspondientes a un dia de preparacién. $ O(@CO

El 4rea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el : \

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua No ageu*denoo A’N m
7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la N ( PJ a d

8 espacio minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos| (
(rejilla), funcionando vy limpios.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, E‘b Hdb OnH ] nagjo en Uenbfoj d‘:ﬁ l
1

estan provnstas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena N C

10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios

oreg de P’CPO@GOG y CONRoTO:
para evitar contaminacion en caso de ruptura. .

de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion

1 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

CUMPLE 6

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - C

_ TOTALINSTAI'ACIONES EISICAS Y SANITARIAS

NO CUMPLE 6

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO. OBSERVADO)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describlir 1a‘accién correctiva o accién de mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con

13 tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de A
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de /
14 vencimiento vigente, no presentan aigun tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kérdex /)
y rotacion de productos - PEPS.

1% Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en fermidion Jde Nt
sedes educativas (remisiones). fol X81100) (_‘Q)\ry-@ e“

Impleso por Litodisefios Tel. (607} 6211271
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE

PROCESQ MISIONAL

1 PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saiudables def Valle S.A.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS | version:ot | Fecha de emision: 19/09/2024
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a O g) 56 @%{E%%Wmon V{G_G)E'@n*e oY i )
° o f ; .
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros -,a%. COYYE& hc%’l\@ }%G\% Db’)\ men\o
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas| noiee €U~Q6'\C‘) YoCign C
de -18°C y se llevan registros U g 3
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.
SRy () ) ) B A A ) @ RIA A ) PROL) 8 IR AE
eyl 3 PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE % 5:} o
. . ONBICIO DE PREPRFACID .
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir'la accién correctiva o accién de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en N
20 condiciones éptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso.La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande
saneamiento del operador. .
El servndt? de los ahmentos sve hace con utepsnhos (pmzas,c.ucharas, \”G“’C‘«Y\ defb".\}(b o e\ &m;da Ch/ \Q) Ohn‘fﬂO.‘)
23 etc.) seglin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del ( )
alimento con las manos. Ot gries)
2 Se cuentan con registros y control de temperatura durante la rose @idenOC YYE"\*CCC\O (ﬂes’&ﬂ*ﬁ, CibD
preparacion y servido. e 5\7@5 (f/ct}ﬂ dor(]nsfe lG - i

" PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL CUMPUIMIENTO DE

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
25 3
ment aprobado por la ETC.
» . n U\-enS) \\ i |
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. O g% 0O pcroel e COCE o5 @ {rer '@3
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion)
por parte de la interventoria).
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de|
edad atendidos.
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo Nng nﬁ@m W%@k_)fo CE,&(UI@
28 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del 4'3qu. \l CE‘ 'UC(QCE
Programa de Alimentacion Escolar. S 43 30

)

PUNTAJE

PORCENTAJE %

8000

OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

30

£l personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para la modalidad
preparada en sitio. .

oo Arg L0 Torrenl
’B’l 5Q6 C()er\Q‘? condele ﬁz
O iere.

CC'1

31

La presentacion personal de los manipuladorés es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquiltaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

Moq‘ F
%%)‘;g%@e o cwjo con 'rc\c%én

33

ET personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

OO* O

16 Mentpodoro Anc Lucy Torres @i‘tﬁgb

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion)
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

CCACAgAN.EA6 rocuen
No &Obéer\fo“;rq@odegeréom[ ojero
1

de BrM
\/,/

36

E! complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

37

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

PUNTAJE A . AL PER
N
pomE T Jwaosrewo | 3]

las instalaciones samtarlas se encuentran en buen estado.

% UG o 0TS de AED B megde
(@@

PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descnbxr 1a acqmn covrect:va o§ccmn de mejorq)

38 Se vcuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con NOOC € UBYC\(F

procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. p%dr‘g\\ﬁ\ (Eq O
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y.cuentan con fichas O NO & O‘GWO dogren e}m

técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). W

( prep pieo y ) RiBn jfia

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se \

lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. )

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 3 de 4

As DEI_ VA”_E PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Aimentos Satudanles del Valle S.A.8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO ’ \@*\
Codigo: PDAE-F-017-RPS [ Version:01 | Fecha de emision: 19/09/2024
Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
41
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

— — , 00 7 m;a, (o7 cé% ‘ %u:rd%‘o &)
42 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el O Ve %‘%{\e(o ‘ol
W\ﬁ)a)'CD O

lineamiento tecnico - contrato.

ABASTECIMIENTO DE AGUA

3

TEM ASPECTO A EVALU AR PUNTAJE DBSERVACIONES (Describlr Ia accion correctiva o accion de mejora) l
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o !§ 63 \T@QC’C \Y e j
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el 6\1IC> reo
comedor escolar. I\tfo CQ)

44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan
registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes|

ve Jlo raci en\es ni Shad
SO \l &U%Eag&)sgfgccbn
@baéq i te certiticad
.S I
45 establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de Jmn‘to % S Ce ‘ﬂ ﬁ“’e
Salud y se evidencia soporte

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que N O ,\JOoe . 6 d@ &)V 1
do con agu - UsQ 1610

garanticen su inocuidad.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctwa o accion de mejora) i

ST S
S S Rl

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de O

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con

48 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
9 Se evidencia instructivo que especifique Ia disposicion final de nose E\Jid@"c\o i OTYCCHU0 00O dﬁfF@ICO\’)
residuos. C\\’\O dm
N TX
50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos solidos, es decir, Nooe CUe'\\'E ‘C"\\@ (deln)] \'CF‘ '\dm\-\\»’;@-
material organico separado de papel, plasticos y empaques. Ch (@3&@

OOOO

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDOF!ES, AVES)

\
_ iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora) l

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o 1

5
1 dafio causado por plagas.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades

preventivas o correctivas.

PUNTAJE
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Ei transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de . /
53 conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion, /
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, N O
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de N O

aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el fransporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo N’Cﬂ

y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiertte
de "Transporte de Alimentos”.

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas /\J < %

56 plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.
El personal transportador cuenta con certificacidén de manipulacion de
57 ) . L
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad ;

vigente.

PUNTAJE
ESPERADO

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

Los utensilios tales como tablas, cucharas; ollas y demas menaje

58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion
de facil limpieza y desinfeccién.

59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion

60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente rﬂeno ANCD- ’*Cbb hCCr - OWO LN
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho. \\OO; fO\

1 Se evidencian [os instrumentos de medicion ' (balanza, bascula, ‘r(,“o V‘CEO' C,l()n Jyer h'O
termometro) . ) i (Ol’\p()h GE q. ed& mimeO 5K0]
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento NO\% nafnm

62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables )

63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento
cuentan con controles vy registro de temperatura.

PUNTAJE
ESPERADO

PORCENTAJE %

Impreso por Litodisafios Tel. (607) 62112 71



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 4 de 4

As DELV ALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION -~
FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Nimentos Saludables dei Vatle S.A.8.

Cddigo: PDAE-F-017-RPS Versién: 01

ECH de mejora}

OrTe
E} comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete S d@n N ¢ \.O !YIO' 5 )
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas, 66’ eo ! QU @‘*\ n p r hf :s! - ‘-O .
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes ltex para examen x Ch '\0 Lb d @wY\ZCCb @ gﬁ:\'o
64 100, 1 Venda eldstica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x § yardas, 1 i 4
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco Ch NenCihvmien ZO’\ 8 .

de yodopovidona (jabén quirtirgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucion Salina
250 cc 6 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTION bE‘SEGUVRIDAD EN EL TRABAJO

i | -1 00.00]

B iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visiblela Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la:ETC tienen para atender 1

66 las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

100°
%2 dejon |o siqdientes obzenodones - Tolla plan de. soreomieno
o\l ks (dwespondienles alo rewdicion! de Gueres Fshon
Olensiios cord ! seddidd e oo climentes (pinean). No
cormple _con o terpercion del aeruido delas | alimenies.
1o 'madiededore, Ve tdie b dourentedion cadio delo cadbio
certiticokidn wedico, cerfificady de @PM _chpio o ck didb,
cerficods_ocadimico AL Follon ioumad de oreo cel
e de_acldore. Fglon Yecipientes  core €l glho ceromieno
de s mdus Il cetihaado cb fomiaocion. Iolie renge
1ddo e pior, ol peguenas adoddyr, audhilos, wlicabr
oros . Folle eadiom lddelradicion ferma mebo | sooalt ck
I5Kg . Folte ] kebipienie con epo de @aodcicd) ce 2 D
6@&@&5\9@\2. e ledidendic bsywnbore d@\c?ca en el ook
@S0

PUNTAJE PORCENTAJE %

ESPERADOC

PUNTAJE OBTENIDO

\\

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

NE \\CD‘ Ningunc Obscervaclon

\
\\

Atendido por: Firma: Cargo:
ATe] \,JCJ Toyres Thane> /}nQL)JTOV(C’S L | mant \Dulcuslora
Atendido por: Firma: Cargo:

Rew@“z deOOU AUTO(.(U%} OO0 :rc:i /m@é%\( [e¥. KE}}_CLQKD‘QB ‘e Cerl[Q
G Ve oV evientor eb Compo

NJ / Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 62112 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-28

Institucion y sede:

Instituto Técnico Agropecuario Felipe Cordero - Escuela Rural Corral de Pefia

Concepcion F
Santander
Colombia

Imagen No1: Evidencia fotografica Fachada, Instituto Técnico
Agropecuario Felipe Cordero - Escuela Rural Corral de Pefia

Imagen No2: Evidencia fotogréfica Manipuladora, Instituto
Técnico Agropecuario Felipe Cordero - Escuela Rural Corral
de Pefia

ctubre de 2025, 8:03:08 a.m.
6.813635" N 738" W
Concep
Santander
Colombia

Imagen No3: Evidencia fotogréfica area de preparacion,
Instituto Técnico Agropecuario Felipe Cordero - Escuela Rural
Corral de Pefia

6.813624" N,
Concepcion
Santander
Colombia

Imagen No4: Evidencia fotogréfica area de consumo, Instituto
Técnico Agropecuario Felipe Cordero - Escuela Rural Corral
de Pefia

Imagen No5: Evidencia fotografica gramajes, Instituto Técnico
Agropecuario Felipe Cordero - Escuela Rural Corral de Pefia

8 de octubre de 2025, 11:22:53 a.m
6.813624° N, 72.656743" W

Imagen No6: Evidencia fotografica meni del dia, Instituto
Técnico Agropecuario Felipe Cordero - Escuela Rural Corral
de Pefia
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As DH_ V M_I_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION ﬁi‘-/’
\i
Himentos Saludablas def Valte S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS | Version:01 |  Fechade emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION [E-SITIO
Institucién Educativa ,'(:3; c - Sede Educativa ¢’ /@5, o i ,,]‘/;(_-,3 ?O\c/CJ gg(;’c"m("a’_’ Ciudad/ Municipio
1"’.‘,\?370‘;0/0 L_G\S J i (,O(S IO\
My CC IS ~cy o edes Sondenekey Mafon 2o
Direccion: - Fecha Visita: Hora inicio: P
CoScCo Lrlbane  Centre G- lo- 2023 10730 A
Operador: No Contrato / Convenio i Hora de terminacién;
ConSorCio_F2 M Son londe, corpcerre B 25 866€ 2, 0oped
Reporta casos identifique la causal del caso de atencién prioritaria
de.atencion
| NO
prioritaria M A
No titulares de Adjudicad Atendid : C No de visit -7 . .
derecho judicados [é’S endidos I 3 o de visita Tipo de racién & PS
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita

Aleubo.  vere.  COvdew wen folodo ro | BoCinson oderee indercentes e Qowmapo

(Objeto de la visita:

Nenficay los lmeamienfes teenices JC’/ centete Co R chTR 3253066

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION . <=64,9% (No Conforme) / 65%~ 89,8% (Conforme Con Observaciones)/ >90% (Conforme)
FONTAE o PUNTAJE OBTENIDO | P | porcenmasen | B 2 o
CONCEPTO FINAL | Conpormce  Con cEScreacdicnes
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHA DE VISITA X0
CONCEPTO EMITIDO iYe)

No. de Manipuladoras encontradas Racion < : OBSERVACIONES:
LO  hoy CESCrwaGicnGs

Cantidad de Personal Manipulador segtin Anexq
Técnico. ETC -RPS

3

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO.CU|

iTEM ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora) ‘

1 El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas. C

2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios| C
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.
Las instalaciones (4rea de almacenamiento, rea de preparacion, area| (el C;Gr{f}“ J(’ 1 ﬂS’rc Lo & / =, CCrrion

3 de consumo) estan construidos de manera que facilitafa operacion de /U C . 5 - * >
limpieza y desinfeccién. '} [O» (&) eﬂ{&ﬂo\ D[e‘ /C.\ CoCific, Cn er;oé‘ o

Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacién de suciedad, condensacién, formacién de hongos Y|
4 mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para C
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

5 El drea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. .

e

6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no|
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

C
C
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con lg|
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades| C
correspondientes a un dia de preparacion.
C
C

El drea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el

8 espacio minimo que garantice la conservacién de los alimentos ylof
productos.
3 Los sifones y drenajes, se encuentran en-buen estado, protegidos;
(rejilla), funcionando y limpios.
Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, ¢ f j S > ,
estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena Lo v C’IT’/O‘\ ne :;IG o <e C;lnc‘ <s
1 conservacion, resistentes a la limpieza y la:manipulacién, Los vidrios . - . e oy roe
0 de las ventanas ubicados en 4reas de proceso cuentan con proteccion) )U C en MC&:JCY o g ne ceen ¢ en
para evitar contaminacién en caso de ruptura. &i\ n ffé‘ cS
11 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza . (oS Pngg .Jc’ f & reC :Je‘ Cz(m&(é'rnrv]mqfc
. mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. L’C S 4ot n_ evs _h co s
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - 4
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del C
comedor escolar.
‘ _  TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

CUMPLE (’7 NO CUMPLE 3

CRITERIOS DE EVALUACK")N: 1 (CUMPLE), 0.(NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO.(NO OBSERVADO)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y. dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algtin tipo de contaminacion y son 7
aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex

15 y rotacion de productos - PEPS.

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en

16 sedes educativas (remisiones).

NN\

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 6211271
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17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a C}&\/
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros '7 /\p

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas . |

18 o X ‘7
de -18°C y se llevan registros

19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. 7

O A OND ) B » A ) @ 1A e A ) PROD G e AL
P J
EPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % To0 7.
OND o D PREPARAGIO
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)

Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en

20 condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de ’[
contaminacién.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera

21 permanente posterior al cambio de alimentos:por cada proceso.La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacidn de agua caliente, —’I
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias

22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas enel plan de 7
saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,

23 etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita: el contacto directo del 7 /
alimento con las manos. ;
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la L0 sc evan £ .S’{;fﬁi cje_—
preparacion y servido. 0 T i

ASPECTO A EVALUAR

2 ( o (L)

PORCENTAJE %

I
I3

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por la ETC.

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion|
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de

28 edad atendidos.

Cumple con Evaluacién Organolépticay de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del
Programa de Alimentacion Escolar.

PUNTAJE |
ESPERADO

UNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

NN

PORCENTAJE %

(Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

30

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

N

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica

32 . . o
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

L Vi Pulodero. Alegbe, UCrer CSfes
vcd e fecihe de exped. e et ifocada

%

El personal manipulador acredita formacion en educacioén sanitaria,
principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

33

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion

34 (tapabocas, cofia y bata).

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

35 lo establecido en el contrato.

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacién realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

Se evidencia dotacion de los elementos de: higiene personal (jabdn
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénicoy papeleras)y

las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estad

PUNTAJE |
ESPERADO

7
~
O
1
4
7
4
1

SRR

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con

procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. ’1
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas

técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién). 7
20 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se

lavan y/o desinfectan antes de su preparacion ylo consumo. 7

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 62112 71
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41

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

=

42

Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el
lineamiento tecnico - contrato.

7

ASPECTO AEVALUAR
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periédica del tangue y/o

ABASTECIMIENTO DE AGUA

PUNTAJE ; OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora) | -

PO Sc cundencra e Secorn ento

PUNTAJE
ESPERADO

iTEM

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el - :
comedor escolar. O Soforte ':L‘?i lavede Jof T HC/.U -
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan| -/’
registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| posSce cUidencio @[ Docurnen 7[0
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O S oPo + J
Salud y se evidencia soporte oPorte  expedrde por el G"){“C CorreSPo 'Gn(-/c‘
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que| 7
garanticen su inocuidad.
MANEJO.Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
fTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para _]
la recoleccién temporal de residuos sélidosy se promueve el reciclaje.
a8 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con Ao se cei CJ@"\ cicy &) FProgroenaey Q(C'
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O K@S‘;‘d [ERORY
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de /
residuos. 7
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material orgénico separado de papel, plasticos y empaques. 1
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
I ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ‘ OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accian de mejora) I
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o
dafio causado por plagas. ‘7
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades 7

preventivas o correctivas.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

53

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

re

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

oo

.
/
e
~

57

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulaciénde
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad

PUNTAJE
ESPERADO

vigente.

00

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SLABLICA)

PUNTAJE OBTENIDO

_ASPECTO A EVALUAR

%

OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE

58

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje
estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion
de facil limpieza y desinfeccidn.

59

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion

60

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente|
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho.

61

Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula,
termoémetro) .

/

62

preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en Ia
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de!
mantenimiento, responsables )

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento

pve se curden cia e} Programa Je
mmanien miente Je CQeiPosS

63

Las neveras, congeladores y.demas equipos de almacenamiento
cuentan con controles y registro de temperatura.

PUNTAJE
ESPERADO

UNTAJE OBTENIDO

| TOTAL EQUIPOS

oS egupes de Refrigero i no

cuenten  Con contrales

¢ 62 /

PORCENTAJE %

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 62112 71
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Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024
55 ) E, RIDAD RALDANI
ITEM: ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o accién de mejora)
El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode telade 4"x5 yardas,
1 Paguete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen X
64 100, 1 Venda eléstica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1

de 350 mi)

de yodopovidona (jab6n quirdrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
, recarga del extintor muttiproposito de 10 Lb

‘ ‘ TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

7007,

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco 7

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)
£ comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios 7
(ETA).
Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
66
las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE

PUNTAJE OBTENIDO

ESPERADO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

La

i oo dorer Ale 4o Vere.  ordoz  idendilicede <on

Cedole Je Ciuéo;olanra« ARumer O L0263 6SS , Len

C,C’Y‘F‘#}Co« CiC i f:’)@clr&:« CS1[<>\ e la Ao e he JC’

expedicion  giene como  feCha  Ol- 1S - 2o2S .

(o Poerdo e ingreso o le  woina @S €n

M eadCrexn {on u@q—L&na o(fe Jen CoCinea ¢S N A o/@rc’/\
4 no Jrene  sos vespecives  Angeos.

el P sc cJej Kree.  de almeo cemm/enJo 657[& Yus jrCa,

[ &S ~man Puladbras tiencn el onforme en  Locen @fc«c/c»

e an le. Souie Je Pre foves Cic/n ey MeCNY Procy/c:amao/o.

2 Pregramas JC’/ f’/an c[c’- Sanec{m.-en/o les

sole  _hay
cuale Seon: A(,aﬁzﬁCmmemZa Je Agoo. Y Condrel Je
Plage.s.

—————

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

(V1Y

hoy ©lSeivociones. Je Goien  recigle Jo visite

-

—

Atendido por:

Cargo:

Firma:
6)(\ eqd ol Dejen o Ao \DS\&“@@& Uere O %Q\{\V\ \\?'Q&C\QXOT CA

Atendido por:

Cargo:

Firma:

Realizada por:
£06 »son Orobn\e’z -=rl canmfo

intervento, e

Firma: Cargo:

Realizada por:
e

—_—— ' Firma: Cargo:

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 621 12 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

GONSORCIO Registro Fotografico
AS SANTANDER 2026

Fecha de la visita: 2025-10-29

Institucién y sede: COLEGIO INTEGRADO LAS MERCEDES - COLEGIO INTEGRADO LAS MERCEDES

v

438 Calle 9

Matanza

Santander
Altitud:1588 3msnm

Imagen No1: FACHADA

Imagen No3:

28/10/2025 12:18 p. m.
318N 73°1'3.684"W
458 Currera 4
Matanza

Santander
Altitud:1554.2msnm

Santander
Altitudi1554.5msnm

Imagen No6: AREA DE DISTRIBUCION

Imagen No5: AREA DE PREPARACION




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 1 de 46(\
As DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION \ '
Kimentos Satudables def Valle S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
A Cédigo: PDAE-F-017-RPS I Version: 01 I Fecha de emision: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION E-SITIO

A '
instituciép Educativa Lty fyciod/\ Séde Educativa . ETC / 1 /|Ciudad/ Municipio
' cwjﬂ@\ Bajado -, |tscoals Lol & A Z‘X@/ Iﬁ%{f%% Erace.
Direccién: Vm&é( 1/ 5/ A i‘w P , Fecha Visita: Z\Jﬁ_* [O-29 25 Hora inicio: 10 : S‘pm“
Operador./b a “0 SZ__M E ; ﬁ:: ifiE// NO;&anfraﬁlccnve%’ Z’ZS“ZD 66 Hora de term{a:cug & oess
/

Reporta casos Identifique la causal del caso de atencion prioritaria

de atencion
Sl NO }4\
prioritaria lj .
itul
No titulares de Adjudicados ZO Atendidos /l 4— No de visita Tipo de racién -H P S

derecho n~ N

. Y 4 . i o Z §
Nombre y cargo de quien atiende la yigita . Nombre y pafgo de qujen realiza 18Yisfla s
b e g Do b Maigp beon ) T e 738" Tl i Ooren(dnierweres
Objeto di jita: t / W . _A
2ol toudrafp  HEe0{20CTR. 3258066 .
PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION , <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% {Conforme Con Observaciones) / >80% (Conforme)
Laiiiyyo b PUNTAJE OBTENIDO | 2 4 | porcentaiE% | S0 A

CONCEPTO FINAL | Mo (o pkoyme.
[FECHA DE VISITA Do olie o7 VIaT 1 HF

-

3\

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

CONCEPTO EMITIDO ./ / o
BTAL D ANIPUILADORE
Cantidad de Personal Manipulador segiin Anex No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio: OBSERVACIONES:

Técnico. ETC -RPS

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO

TEM ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la acgion correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar estad ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas. N

.. -, 3 W'y
2 El comedor escolar cuenta con acceso '@ servicios sanitarios
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

3 de consumo) estén construidos de manera que facilitala operaciénde

Las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de preparacion, érea
limpieza y desinfeccion. N c

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
4 acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y A/ 6/
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para

garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Ef 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no / LT 774 ’ﬂi}' 2 yftl‘llll
absorbente, de facit limpieza y desinfeccion. U & L/ 6 UL

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua

7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades|
correspondientes a un dia de preparacion.
El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el , .
8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o| ( 2
productos.
9

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|
(rejilta), funcionando y limpios. N @

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buend
10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios]
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccién
para evitar contaminacién en caso de ruptura.

11 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del

Existen letreros en buen estado alusivos & la aplicacion de BPM - 2
comedor escolar.

TOTAL INSTALUACIONES FISICAS Y SANITARIAS ‘

CUMPLE 5 NO CUMPLE
CRITERIOS DE EVALUACIéN: 1:(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
- 2 - ) avia 1A PR A () PROD 2 e A1)
{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES/[Describir la accién correctiya o accién gfé mejora)

e
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos| gﬁ, / W }U
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con M ]
13 tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de

material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita|
la inspeccidn, limpieza y fumigacién, si es el caso.

14 vencimiento vigente, no presentan algtn tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

/

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de 4

15 y rotacion de productos - PEPS.
16 Se evidencia recibidos a satisfaccién de la entrega de viveres en /
sedes educativas (remisiones).

Impreso por Litodisefios Tel. (607} 62112 71



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 2 de 4

AS DELV ALLE PROCESO MISIONAL ‘ P —. T
imentas Saludabies gel Vallg SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO 7
Cédigo: PDAE-F-017-RPS ., ] Version: 01

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
17 temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se lievan registros

2,
77

@, <
L Z N
£l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas O %‘Waq rox £ ﬂz”
18 de -18°C y se llevan registros MLer] 6 chjlj Ja”/ sl 77,

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen

—

1’ con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.
OTA OND O PE A A 2 QO NiA PRINA 0 PROD 0 R ADO
EZ%NE;%EO .}- PUNTAJE ORTENIDO PORCENTAJE % < } ¢ -
OMRICIO PREPARACIO
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en

20 condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza'y de conservacién, de
forma secusncial y continua para evitar cualquier tipo de

contaminacion. /

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los uwnaiios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos: por cada procesc. La
desinfeccién debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente|

vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

21

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de
saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,

23 etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del O
SDE

alimento con las manos.
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la
preparacion y servido.

24

, CIONESIDE
PUNTAJE
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por la ETC. / / /

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menl

M se D zen %%
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| /O . ﬁe Ll 4:& fu
por parte de la interventoria). el [ "
/I [4 4

28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de

edad atendidos.
: / /[
Cumple con Evaluacién Organolépticay de temperatura. Ver anexo /1/0. (77 lw gl é{ ;
29 Evaluacién Organoléptica y de Temperatura' De Los Alimentos del /O ( Z// V. l’C’) ) %fw
/ &rd

o

. S— y >
. . G ! , TOTAL/CUMRLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES
PUNTAJE .
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE ORSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accién ee]ora)

Programa de Alimentacion Escolar.

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
30 de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad] .
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad 4

preparada en sitio.

31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias; A
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica O

(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se @
cuenta con reqistros de capacitacién.
El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion M /O
(tapabocas, cofia y bata). -

33

34

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon /
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y N
Iainstaaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de /’

LIMPIEZA Y DESINFECCION
{TEM ASPECTO A EVALUAR . PUNTAJE OBSERVACIOJES (Describir la acc}én correctiva 0 a
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con @ /}0 S
rocedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. g

P : ' o v / oy r///ﬂﬂ’

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). aw

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se

lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

Impre;( por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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Codigo: PDAE-F-017-RPS

| version: o1 | Fechade emision: 19/09/2024"

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,

PUNTAJE
ESPERADO

preventivas o correctivas.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

“ protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. /\ ; /
ya .
42 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el //b ﬂ @/W W&m %
lineamiento tecnico - contrato. /O W
ABASTECIMIENTO DE AGUA
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE _ OBSERVACIONES (Describir la acci6n corractifa o acclon dg meig
Se garantiza la limpieza y desinfeccién periédica del tanque y/o X/b sz I O HICLE S )ay of
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el /C) /x”to ‘ﬂ 2774 22 g B L3 &
comedor escolar. 77 £fx 2 \ry lain , - / -
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion dej w‘ "YQ W/Oa . o ev 2>
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan; /O (}ﬂ 7] Of
registros de las actividades. ﬂ i ,
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| b o ’ )4 v é é/r !'
45 establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de (N ' éé ]
Salud y se evidencia soporte y»
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones gue
garanticen su inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
TEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Deseribir la accién correctiva o accion de mejora) : I
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para Y
la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. y
. j Vo 5/‘¢ VIEs / z7
48 Se cger!ta con un  programa dg manejo de ) xjesxduos, con /O P /24 /! ,/ 7, PWW
procedimientos escritos, se lievan registros de las actividades. ,A, L e ,‘ 2 &é‘ C,%/
Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de /O ‘ﬁu f
49 ; Y7 WW;«(
residuos. ‘?Jéj P ?‘(/ /
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
_ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora) |
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o /(
dafio causado por plagas.
por plag _ Ly Yy
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con JWWMW
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades @W%M é

PUNTAJE

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES {Describirla ac(l-lén correctiva o accién de me ora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
ete. y cumple con la normatividad vigente. (Si‘aplica)

VIO,

p%&’ 7&/{& Se méacg,./a

54

Los vehicutos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacidn para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

MO

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
atimentos de! Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon ellogo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portanel aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

O

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plésticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

.0

57

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacionde
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente

PUNTAJE
UN OBTENID

TOTAL CONDIC]ONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERM!NADO (Sl APLICA)

-0

OBSERVACIONES (Describir Ia accién ‘correctiva o accién de mejora)

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje

58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion
de facil limpieza y desinfeccion.

59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de|
derecho son de material lavable y facil desinfeccion

60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente
para ta atencion de la totalidad de titulares de derecho. /D N

61 Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula,
termémetro) . @
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento /,"’)

62 preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la aﬂ g
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de /O /
mantenimiento, responsables )

63 Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento
cuentan con controles y registro de temperatura.

: TOTAL EQUIPOS
PUNTAJE jz
NT, B 9
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Impreso por Litodisafios Tel. (607) 621 12 71
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AS DEL V ALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
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Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

Codigo: PDAE-F-017-RPS

ITEM ASPECTO A EVALUAR
Ei comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete ,?&

de gasas limpias x 20, 1 Rolio de Esparadrapode tela de 4"X5 yardas, :}

1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx /l ~ ]

100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco

de yodopovidona (jabdn quirdrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Safina
250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito.de 10 Lb

TOTAL SlSTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE .

64

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios

(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender /l /
las SPQR en el comedor escolar

66

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

'CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

, / ] P4
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORCI

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-29

Institucién y sede: INSTITUCION EDUCATIVA BARAYA - ESCUELA RURAL EL ALIZAL

29 de octubre de 2025, 10:51 a.m
6° 59" 19" N, 72° 468' 42" W
Escuela Rural El Alizal
Guaca
Santander

9 do oclubre do 2025, 11.28am.
G 59'20"N, 72° 46' 42" W
Escuela Rural £) Alizal

G

29 de octubre de 202 3p.
6° 59' 20" N, 72° 46' 42" W
Escuela Rural El Alizal
Guaca
Santander

29 de oclubre de 2025, 12:30 p.m,|
" 5 YN, 72" 46°42"° W
a Rural E} Alizat
Guaca
Santander _

Imagen No5: VERIFICACION DE GRAMAJES

'Y
9 de octubre de 2025, 12:42p.m
6°59'20"N, 72° 42" W
Escuela Rural El Alizal
Guaca
Santander

Imagen No6: MENU SUMINISTRADO
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AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION \,7<\
Mimentos Saludabies def Valle S.A8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI '
Codigo: PDAE-F-017-RI l Version: 01 I Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE - RI . //""'
Institucién EducativaTWSTVIOYD Sede Educativa ETCEoSeevACiCiudad/ Municipio
BIEGEROD D CMER0I0 avhi\O  Escumn Loenc <A peosTIN L“”" pee | gL e
Direccion:  _ [ Fecha Visita: Hora inicio: '
VERTOA SAN ASOSTIN 29-OCTORRE~2D1S +:30am
Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminacion:
(0RO 2™ SAVTANOCR COA PcCNTR._ 258066, 10:20 am
Reporta identifique la causal del caso de atencidn prioritaria
casos de
atencion st NO N -
prioritaria -
No titulares — . . s | . ..
de derecho Adjudicados 3)_ Atendidos 31 No de visita A\ Tipo de racion ch \V\ l R\
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita =
ESI108 D A SANCHE 2~ Wi OLn0RA s BERNA( ROBLES - \ATERLENTDRA D (ANPD

Objeto de Ia visita:

ERFCACION DEL CoMPUMENTD DE 103 UNEATIENTDY TECICoS ¥ DEL CONTRATO
Co1.PCcCNTR R2ASITES

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO./ TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >30% (Conforme) Y.
PUNTAJE .
- L7
ESPERADO 2q PUNTAJE OBTENIDO ,\q PORCENTAJE % QS‘ s a/’

CONCEPTO FINAL I ERTORVIE cOM 0B IERVAOONED
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHA DE VISITA POE WS THE

Cantidad de Personal Manipulador segn No. de Manipuladoras encontradas Racion Industrializada: Observaciones

Anexo Técnico. ETCR!

1

1

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO C

ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO
El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas. C .
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en W SC TODERCIHN SeeoCi03 SHNTPRIOS
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. ‘& C ol COTAT OOR .

La edificacion, las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de
3 preparacion, drea de consumo) estan construidos de manera que Q
facilita la operacion de limpieza v desinfeccion

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacién, formacion de hongos y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)

0

£l 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

absorbente, de facil limpieza y desinfeccién,

El area de almacenamiento de producto terminado (Productos
7 industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo
que garantice la conservacion.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, - s S
estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena SE -COIDENCIAN %A A )

8 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios &C AALLA AT - |\~\§€C‘VDS o f\P.E—ﬁ OQ
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion

para evitar contaminacién en caso de ruptura. ASTAT \£ ‘Q\"O

Existen letreros en buen estado alusivos a la’ aplicacién de BPM -

9 Buenas Préacticas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del C

comedor escol.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no C \

CUMPLE 3 NO CUMPLE

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
10 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de ,]
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida (til, con fecha de

1" vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son /,
aptos para el consumo.
12 Los productos que se encuentran empacados y:rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucidn 5108/2005. /'
13 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacién de productos - PEPS. 4
14 Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en sedes
educativas (remisiones). /}
. | TOTAL CONDIGIONES D ACENAMIENTO MATERIAS PRIVAS E INSUMOSI Y PRODUCTO TERMINADO
PUNTAJE
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

Impreso por Litodiseiios Tel. (607} 6211271
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PROCESO MISIONAL ]

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Alimentos Saludabies de! Vaile S.AS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA Rl

ASPECTO A EVALUAR

Codigo: PDAE-F-017-RlI

PUNTAJE ’

" Versién: 01

OBSERVACIONES (Descnbxr la accién correctiva o acci

de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por la ETC.

/\

16

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion
por parte de la interventoria).

1

PUNTAJE
ESPERA

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados.

R

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Descrlblr la accién correctlva © accion de mejora)

18

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccidn necesarios para racién
industrializada.

19

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmaite, cabelio recogido, olores {perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

20

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

AN

21

El personal manipulador acredita formacién en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacién.

22

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato del operador.

AN

23

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

No Se evidencia
ene Persunal.

elementos oe hagi-

24

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacién escolar

i

i

e 7o e
L

TR

'PUNTAJE

ESPERADO

LIMPIEZAY DESINFECCION
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
25 Se cuenta con un programa de limpieza'y desinfeccion, con ( ) No Se eucdencia  Programa, mivrequivo
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. dQ \ irapea N ée& inFeccidn -
26 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas N se -eULé-EY\c\Q F’—C‘(\OS Tenicas o Proc]-
técnicas {concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). O UC'\\') S & PRS—&D
27 Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion /‘
industrializada.
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado NO je €VLéCV\Cl an Pr odu chas dﬁ_ As [Sle)
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. COFYCS\()Ond (é’IH'tS Q[ me s dL o C,“h)/Ol"C
29 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a lo estipulado en los O No Se -P,Uld_&hcla 2must Of) de D!’Qﬂdcw
lineamientos - contrato. a,e Qg Yo C,OMSPO(\ CVb‘t Gl mes dQ bch)b}c -
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes No Le eyt dencra Cexti F‘ICOdo de Qgoua
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de D o
Salud. potable por ente orrzspondiente.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Se ‘cugnta con recipientes’ s.uﬁcien'tes, identiﬁcafigs, de material Ce el doncilan Q el P \ tv\"\-ﬁs Smn'}“]'onos
31 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje 2 con bolS a Q‘) lonca
32 Se c:c;J‘er?tat con utn pro%rama de 1 ma(r;ej:) det' l"zsisiuos, con O I\lc') Se e,\jlde ncLo. Progra ma, Nt rc@ (R} ’W‘D
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Mene|o o(& re St doog -
33 Se evidenoia instructivo que especifique la disposicion final de No se e videncia tn L»‘u(_’h vo Qe-eldpett-
residuos. O FLove lq d K posi CLOV! Fnal Cle, [O.S TS lC(UVS‘
34 Se aplica la separacidn en sitio de los residuos sdlidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. 4
’ CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva 0 .accién de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o
dafio causado por plagas. /\
Se cuenta con un programa de control integrade de plagas, con N.O Ce eu\de ncAQ Pr oq Yoma, ™ ¥ &3 s 'h.,o
36 procedimientos escrifos y se llevan registros de las actividades O c‘e f\‘h' D‘ de & (e ,P )
preventivas o correctivas. ‘ o in » A o O a9 S

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

Impreso por Litadisefos Tel. (607) 6211271
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’ As DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Himentas Satudables del valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI 5

Version: 01

T

iTEM ‘ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de.las condiciones de
37 conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion, .

congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, NO
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

a8 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de '\SO
aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de

Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo '\SO
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

39

40 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas Ma
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas:

41 El personal transportador cuenta con certificacién de manipulacion de t\YO . /

alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente.

PUNTAJE
ESPERADO
N

&

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién orrectiva o accion de mejora)

PORCENTAJE %

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

42 Atenci6n ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales /\
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

43

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender 4
las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE - -
TAJE OBT N o
ESPERADO /2_ PUNTAJE OBTENIDO 2, PORCENTAJE % /LCQC’) A

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Docante la guita decnwen e evdenaan Boenas Practicas  de wanufachura en \a

rroololidad  Racion \ndartnalizada.

No cumplen cont Corvicioy sonitaros  del comeder,  Gentanas cin hallo onh ~ (nsechd

o Se cvidencian  glementos de higrene Pexgohm N Prodockss kseo, Frcha Teenics

Ade Peoolectss bfé;—ee:/ ?doqmmas, N\ reaJL)er.; de . (LW\\‘aeﬁq q c&o_smizcc«o’n’, Conhol de

Ploges; manele de Resduos | mthuchio - de disposicen Anal de residoos

\

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

\_© d![pcga)m EA_Rlawn  AEC Sanica oy e N0

Atendido por: 6{ CA é A Sb \(ML SMY\ W @ 2| Firma: Ci/c": Aa Q‘CLZ Cargo

Atendido por: Firma: : Cargo:

Realizada por: ELSA‘ &@IAM @—@(}(ﬁ . Firma: %’M }; éargo: ‘WWZA OF CAu PO

Realizada por: Firma:

Cargo:

Impreso por Litodisefios Tel. (607} 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026 \ [\

CONSORCIO Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-29

Institucién y sede: INSTITUCION EDUCATIVA INSTITUTO INTEGRADO DE COMERCIO CAMILO TORRES - ESCUELA
RURAL SAN AGUSTIN

Velocidad:0

29 oct 2025 7:30:58 a. m.
49227788BN 73.22941667W
Rionegro

Santander
Altitud:777.8msnm
Velocidad:0.0km/h

Cauca

1546 31
Altitud:785.7msnm
Velocidad:0.0km/h

Santander de Quilichao
£l Playén

29 oct 2025 : .m.
.49229247N 73.22932968W

29 oct 2025 7:38:58 a. m.
9231439 73.22935006W

Altitud:779.9msnm
Velocidad:0.0km/h

29 oct 2025 8:28:12a. m.
7.49229498N 73.22933447W
Santander de Quilichao
Velocidad:0.0km/h

29 oct 2025 8:40:38 a. m.
7.49229552N 73.22932007W
Altitud:784.9msnm
Velocidad:0.0km/h

Imagen No5: GRAMAJE Imagen No6: PLATO MENU

Noyp 12 Lo Bismna Lemendrovro vealhiFo Loo vespechua GenBioa Sa Ao Lus
QO*OVA@’\QAU@\ e/u\Amuux'}m;\LJo K2 las (ﬂ&&mgia e exte Ao c(:oi"oeﬁm
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proceso de apoyo Gestion administrativa y financiera

Formato de Oficio

N . . Fecha de vigencia: - ,
Codigo: GAF-F-001 Version: 06 | 14000025 Péagina 1 de 1 N
CONSORGIO o
\ b
FORMATO DE NOVEDADES
CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Fecha del reporte Dia = Mes ) Afo
c o 20RS
Fecha del . -
incidente Dia 30 Mes ) Afo 2025
Municipio cali €0rnicx
Institucion
educativa Colezio Tndesroch  San Antearc
Sede educativa Escoelo  pPural Angestvros
Contrato de
Interventoria No CoipcciTe g2 S2 303
Contrato de
Operador No CoTpocaTe  B2SB0EE
Nombre de quien
realiza la visita Pobinsen Simen Grdemez  JarmCS

Cedula

To92 E3S5 136

inconveniente

Cargo :Dr;-/ieruef‘(-lm e CormPC

Numero de

contacto 3224029 ¢SS
Se (cega o o (nsdidocion @dbcedive
Angostures el dre de L)Og o ey
?500}4"@ <e eurJ@ﬁQTo\ G, R”""‘;’ﬁ‘
Cewrado (0 ™Mismo Gec [os soalenes-
o GI\JG’ NnNo ;)0\5 1y AOS QS’IIUC"O\)’LC/@.

Novedad /

Se ancto @usc;‘enc;@ Fofo&faf-»‘@ Jc

visto .)Ca/foé%

2

-

Declaro que la informacién suministrada corresponde a la realidad y la brindo bajo
la gravedad del juramento.

AS DEL VALLE'

Alimentos Saludables det Valie SAS,

Firma

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com
WWW.ASDELVALLE.COM




CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGI

Registro Fotogréafico

Fecha de la visita: 2025-10-30

Institucion y sede: COLEGIO INTEGRADO SAN ANTONIO - ESCUELA RURAL ANGOSTURAS

- 30/10/2025 8:01a.m.
};& 7°16'27.516"N 72°54'23.222"W|
2 Via Sin Nombre /
Catifornia i
Santander |4
Altitud:2751.3msnm
\

30/10/2025 8:00 a. m.
7°16'27.516"N 72°54'23.222"W
Via Sin Nombre

Altitud:2751.3msnm

Imagen No2: SE EVIDENCIA QUE NO HAY MOVIMIENTO
DE ESTUDIANTES

\ 30/10/2025 8:00 a. m.
S \\\ 7°16'27.516"N 72°54'23.222"
’ Via Sin Nombre)

N

/
imagen No3: SE EVIDENCIA QUE LAS PUERTAS TIENEN
CANDADO

Imagen No4: SE EVIDENCIA QUE NO HAY MOVIMIENTO
DE ESTUDIANTES




CONSORCIO AS SANTANDER 2026

N ‘ Proceso de apoyo Gestion administrativa y financiera
g’ %g@ Formato de Oficio
" . o . Fecha de vigencia: L.
Codigo: GAF-F-001 Version: 06 04/02/2025 Pagina 1de1
CONSORCIO
FORMATO DE NOVEDADES
CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Fecha del reporte Dia 30 Mes |OClupRE| Anho | 2025
Fecha del . ~
incidente Dia 30 Mes OCTvRE Afo 2008
Municipio LERBRZIVNA
Institucion
educativa LUANADAS

Sede educativa

ESWEW ROUBAL SANTERO

Contrato de
Interventoria No

COA. PANTE- 8252603

Contrato de
Operador No

COA. PANTE - 8259066

Nombre de quien
realiza la visita

ElLp RERNAL POBIES

Cedula

28030 02S.

inconveniente

Cargo INTEgVENTORA DE CARUMPO

Ndamero de

contacto 204 5322551
Al leopde ala Inshivaon tduootwa lanadas
ccovelo Rural Sontero vbwada en el muontciplo de
Lg\o\m)a»&oﬂov\der\ en o modaldod Roacion Lndds.
trohiz0d0, se evdencia ope no hay clasey; 1ndaoun
4o ‘con los woctnos e wndican qu no hay cases
o que oy doceudes e enueman en Paro .€e
maesiros.

Novedad /

Declaro que la informacion suministrada corresponde a la realidad y la brindo bajo
la gravedad del juramento.

AS DELVALLE.

Alimentos Saludables el Vaile S.A.S.

s

Firma

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374

Licitaciones@asdelvalle.com
WWW.ASDELVALLE.COM
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORED

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-30

Institucion y sede: INSTITUCION EDUCATIVA LLANADAS - ESCUELA RURAL SANTERO

ct 2025 7:36:22 3. M.

7.16261546N 73.17236336W

Aguada de Caferino

Lebrija

Santander

: Altitud:1060.8msnm

i . : Velocidad:0.0km/h

Aguada de Caferino
Lebrija

Santander
Altitud:1060.3msnm
Velocidad:0.0km/h

300
7.16276

Altitud:1056.3msnm
Velacidad:0.0km/h

Imagen No3: FACHADA SEDE EDUCATIVA

30 oct 2025 7:37:26
17.16274864N 73.172

Altitud:1057 4msnm
Velocidad:0.0km/h

Imagen No4: FACHADA SEDE EDUCATIVA




CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proceso de apoyo Gestién administrativa y financiera

Eormato de Oficio

Fecha de vigencia:

Version: 06 04/02/2025

Cédigo: GAF-F-001

FORMATO DE NOVEDADES
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Fecha del reporte Dia 3 Mes 10 Afo | 20725
Fecha del ] ' -

incidente bia / Mes / Afo /
Municipio 6()9(0@\

Institucion

educativa m%\%bu ou %AUCM Vo %@(@\{ O

Sede educativa

ool YAJMBL Neren bu e

Contrato de
Interventoria No

A PEONTL 7572802

Contrato de
Operador No

idree L 430 bo

Nombre de quien
realiza la visita

Welfer Yoot Thotio U260

Cedula

P03 21T4

inconveniente

Cargo ﬁwhy{\)ewtb( ke Qam@@
et 20 Tb6bQL0Z ; -
A “w@/ a ln ius %wa@m jmfd
%@A:e :ESCU
Now%wa Wma@to
CLEL 6\
e e, e W do

No \/LCU-Q G/Qﬂ;%@}; U\%Ljﬁﬁ %1&(&@

Declaro que la informacién suministrada corresponde a

la realidad y la brindo bajo

la gravedad del juramento.

‘AS DEL VALLE

Alimentos Saludables del Valle S.A.S.

ALA

iIrma

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com
WWW.ASDELVALLE.COM

Pagina1de1 N




CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORCIO

IDER 2026

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-31

Institucién y sede: INSTITUCION EDUCATIVA BARAYA - ESCUELA RURAL NUCUBUCA

6°58' 7" N, 72°
Escuela Rural Nucubuca
Guaca
Santander

1 de octubre de 2025, 9:28 a.m.
6°58 8" N, 72° 47' 51" W
Escuela Rural Nucubuca

Guaca
Santander

31 de octubre de 2025, 9:24 a.m.!
6°58' 8" N, 72° 47' 50" W
Escuela Rural Nucubuca

Guaca
Santander

Imagen No3: Interventor de Campo Frente a la Fachada de la
Sede

V
Rural Nucubuca
Guaca
... Santander

Imagen No4: Interventor de Campo




CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proceso de apoyo | Gestion administrativa y financiera

ei?/ Formato de Oficio
. . L Fecha de vigencia: . .
Codigo: GAF-F-001 Version: 06 04/02/2025 Pagina 1 de 1
CONSORCIO
FORMATO DE NOVEDADES
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Fecha del reporte Dia 24 Mes |OcudRe| Afio |COLS-
ﬁ‘i‘i’;‘:nfee' Dia 24 | Mes |octudee| Afio | 202
Municipio lepigt)A
Institucion
educativa LbsnTuciony EDUATIVA . LLAKNADAS

Sede educativa

EOELE RORAL EL PORUENIE .

Contrato de
Interventoria No

Co\. PCLNTR.. 8252 B03

Contrato de
Operador No

CoA. PeonTe. BLSB 066 .

Nombre de quien
realiza la visita

Elp BERRAL RPOBIES

Cedula

29.-070-025

Cargo

(NTEZUENTO A  Des CAMPD

Numero de
contacto

20432258541

Novedad /
inconveniente

Ala lleqoda a la Inshhucicn Educotiva
L\lonadas Sede Esaela Pucal EL Rwveniy.
Oboicada en el municipro de. Le brija - Sonton,

dev, en \o modanda. ePS—im, so evidencia.
Qe NO oy clages; ndagapdo  Con ey vec
noy del gechor, me tndwean que el dig de
Vo mo Yoy clages delodo g que \es
docentes <e encventron en Parc de
rrgeftros,

Declaro que la informacién suministrada corresponde a la realidad y la brindo bajo
la gravedad del juramento.

AS DEL VALLE'

Alimentos Safudables det Valie S.A.S.

E M2

Firma

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com
WWW.ASDELVALLE.COM




CONSORCIO AS SANTANDER 2026 '\,<\

CONSORCIO Registro Fotografico
AS SANTANDER 2026

Fecha de la visita: 2025-10-31

Institucion y sede: INSTITUCION EDUCATIVA LLANADAS - ESCUELA RURAL EL PORVENIR

31 oct 2025 8:04:20 a. m.
18383629N 73.18479581W : .

Altitud:895.7 ‘ X g Altitud:896.0msnm

Velocidad:0.0km/h 4 e ) Velocidad:0.0km/h

Imagen No1: FACHADA DE LA SEDE EDUCATIVA Imagen No2: FACHADA DE LA SEDE EDUCATIVA

{
- ¥ b v
31 0ct 202581349 a. m,
7.18383498N 73.18506821W
Bucaramanga
Giron
Santander
Altitud:896.0msnm
Velocidad:0.0km/h

31 0ct 2025 8:14

23,
7.18384354N 73.18478591W
Bucaramanga
Glron
Santander
Altitud:897.9msnm
Velocidad:0.0km/h

Imagen No3: FACHADA SEDE EDUCATIVA Imagen No4: FACHADA SEDE EDUCATIVA

}\\Dm 4 \/Q e xv\*t/"f'\/u’\kev\g eolids L /C\quﬁ:ku@ NN coods— e
\ﬁ'b wovdé,r\\;\,-éx}& e Qe ceond o c‘v— e s vnAreadus en e%—irv r—tj13-}\,g
louwtTie s punen Co~ Vv Ot LS~ O oS sedes edioess

dojg do Lo \isvhs

\ SleSerua de?/ e\ 'ﬁmd\ﬁd\m oo \v{,\{‘i/uf)\
Al e vl e A on oNlePle ddFerende ol de s Savcowrs
Ao La &f/\;‘u/j 31({\5\/\(}/;?, O doe&(/u’/ ol a&ue/ etro. Qe ed il
S encoentn e \ss Livodis Qe moniapis GUCJO"IE/\X.

Nome 25 Sin emoovd D, =



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Pag. 1de 4

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Afimentos Saludabies def Valle S.A.8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO

Longoraus 82 M

Sontonde(

Cédigo: PDAE-F-017-RPS i Version: 01 I Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa Sede Educativa ETC Ciudad/ Municipio
&ale rnacidn

T edoot e ks Fuentye | Esceely  fural €| lobo cal 3¢ sider Wos Sontos
Direccion: —_ Fecha Visita: Hora inicio:

yereda €l Tohncol OUu_ Nov 202S D900 Qm
Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminacién:

olfcenNTe  B2S/06e

O1: 20 pPm

Reporta casos \dentifique la causal del caso de atencién prioritaria
de' at_enc‘lon sl NO-
prioritaria N-A
No titulares de | . . . s - s
derecho Adjudicados 250 Atendidos 2 s0O No de visita 2 Tipo de racién A PS
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita
— . ' -
Llons  Npe - Mompoiaders pavla  Sudiver - Intewentcr de Cmps
v T

Objeto de la visita:

Nerificar  los lineoimientss tecnicas del Contrato Con.peenTA [ILSS0E6

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO | TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >80% (Conforme)

onal Manipulador segiin Anexq
Técnico. ETC -RPS

4

PUNTAJE N .
vl l 4= PUNTAJE OBTENIDO s 24 \ PORCENTAJE % } 44 6
CONCEPTO FINAL ! ND C(onfFovmae !
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA |FECHA DE VISITA NS

CONCEPTO EMITIDO

No. de Maniputadoras encontradas Racion Preparada en sitio:

4

ITEM

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ALACID

ASPECTO A EVALUAR

CONCEPTO

OBSERVACIONES (Describir la-accién correctiva o accién de mejora)

£l comedor escolar esta ubicado en unlugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

C

El comedor escolar cuenta con acceso a Servicios sanitarios|
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

Nc

Ne se eydentia honos  poga oso efclusive

Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacién, areg|
de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacionde
limpieza y desinfeccion.

G

de lug manipuistornd,

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos Y|
mohos, se encuentran limpios y se realfiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

e o) Grea de Fevorsdidna Y onSores
eh eter i Con Nigees en wmoders ate v
monChodo de. difia) 4o,

El 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion.

£l area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o
productos. -

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen. estado, protegidos|
(rejilia), funcionando y limpios.

No
Pregumscedn 9 _Consvens Bahma wgos hacwa g

5¢ elidenca SifoneS en drem de

10

Las ventanasy aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y bueng
conservacion, resistentes a la limpieza y:la manipulacion. Los vidrios
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion|
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

Se evidencan OYiFICes Cn muila g
evrm vhiadar En Ventorux & Gre=s, de frrfas

Y area di Consyvo us Yene 'ff\\i—e_guév\ .

"

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

12

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y

NOo se evidencia lerres 5 WS

SANITARIAS

CUMPLE = NO CUMPLE 5
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO.(NO OBSERVADO)
A p A B MA RIAS PRIMA () PROD Q R ADO
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la 6n correctiva o én de mejora)
£l almacenamiento de los insumos, materias primas o productos Se almeeent <) F( uver en Coanas s
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con el
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de D \1 S reesd Ul dernus Cce eJ ) CV\‘ baldes 2
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita tom pqr\'\e,r\ciu TSP Qo EN “’3“( do_ presormce
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
Con €578 Qo yPxivt e
Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de -
14 vencimiento vigente, no presentan algdn tipo de contaminacién y son /l
aptos para el consumo.
5 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacion de productos - PEPS. 1
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de fa entrega de viveres en o No se e encta Firps dal ranspe (ﬁ&‘b\’)

sedes educativas (remisiones).

fue

4
[y

-

W encargodo da & sede educduwrs enel Yanex|
Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271

-



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Pag. 2de 4

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION v

AS DEL VALLE

Himentos Sahudables del Valle S.A8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

{

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

| Version: 01 |  Fecha de emision: 19/09/2024

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

NO S€ edidenca rC;ﬁ\.S’hP de fempemiur

17 : O
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros enre 46( +/ 2°¢ m
- praddch=d  (efigensis]
£} almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas N S videnua redushe e @x{’ i
18 ©
de -18°C y se llevan registros en -1R°'C fovo predlodd™s Congelados .
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen 1 ) J .
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 51 09/2005.
OTA OND S B . L A O A A P ) PRODB 0 R ADO
b0 Es PUNTAJE OBTENIDO o) PORCENTAJE % 42, ©67.
EINDIHGA 1) PREPANRA )
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de /\
contaminaciéon.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso.La /!
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,|
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. :
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de ’\
saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
23 etc.) segln sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del 1
alimento con las manos.
24 Se cuent'an con .registros y controi de temperatura durante la No $¢ &N e ‘(\i(.o ey 1 St— de e mee oo
epara 6n y servido. en fre Yaxaasa servids A w oS

PUNTAJE

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
7 .

25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de o €l Cinlo del menl pYbucade no €8 €

menti aprobado por la ETC. O.Q(\)Q\\ 9°\éb CesT el AVges 4 peoke inas,
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. '\

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend e enidR Nilar Cambies €n W prefe =
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion O Prefarsetsia

por parte de la interventoria). el )90, heCen nowen j & for et AT OW L
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de| A

edad atendidos.

Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del 1

Programa de Alimentacién Escolar.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

30

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

NO S€ evidend= certrificod= medico do maanifuia

dor Mdeudd marfin L4063 C1XA3T, NS
Aleuichle, Co 4'273“ @?L.ihmnc\&N‘\g\\ cc '6;3;';,)‘%69

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se

cuenta con registros de capacitacion.

U Gunaveia Alrmeildey L Ay SsULsS3TY.

No se evxéen:? Eelracon en BPM da

manig Otlonde

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
(tapabocas, cofia y bata).

NOSe akdentis fersonal Pend

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
1o establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE |

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

PUNTAJE OBTENIDO

| 1OTAL PERSONAL MANIPULADOR. |

PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o'accién de mejora)
18 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con N se G\MGC\'\C\,D\ p\ﬂj e dg Lyo O s\l
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O ol \‘ NEoUN L o0 ‘r‘CC,V\ LCS
29 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O NO S€ evclen o produch=0 Con Filams
R técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). tecnltms Oeo i = \l NnECIWAL =3 ke S |
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. ']

Impreso por Litadisefigs Tel (607} 6211271
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O

Cédigo: Pl

DAE-F-017-RPS

I Version: 01 ]

Fecha de emision: 19/09/2024 ™ |

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventitado, identificado,

Se almoce~tin 105 frduchkd de aseo en unm

lineamiento tecnico - contrato.

41 ) N . ¢ - . .
rotegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. O Loinas il o[ laxdo <t ngye 0O SH{
protegidey : Vo ldej»i cﬁluﬂda' \1 bnnnm;i:."} 4
Se evidencia la remision de aseo de ‘acuerdo a los estipulado en el ¢
42 O NO Se CU&C‘Q}\CAQ YCimiSio "\ Q\Q/ aseo de Nowied

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES {Describir Ja accidn correctiva o accidén de mejora)

Se garantiza la limpieza y desinfeccién periodica del tanque y/o

o se RUDENtR gpporit S Lyo del

material organico separado de papel, plasticos y empaques.

43 recipiente (s) de almacenamiento de agus, de uso exclusivo para el )
comedor escolar. Towngue de alMoce NOmentS by ag oo
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de R LR ) V

44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan| O No 36 6\]\&6 n Vwﬁfq Y= c“Q’ L"to 6()
registros de las actividades. fangul | AL vey A achividades,
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes N ' N ¢

45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de @) O se eudenco FTeporde S PBhb“‘f}QC\b"
Salud y se evidencia soporte dol QgL .
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es =

46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que “D NQ 0-\-\\\ 39 \,“ e! o
garanticen su inocuidad. *

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS .
| S AT
 iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir a ach

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material )

47 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para /\
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con No 5€ Ci)ko\e nu PK‘? ~_re S mﬁh%o 6{‘
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. © r@,x{}\\gé ny fean StS Owonde . a Linea eendd

T At

49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O AR 2 esdano IP\S%V\\C_*\VO e epvece e
residuos. o dis OB Leidn Flaal de veSidsss

50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, )

’\

CONTROL DE PLAGAS

(ARTROPODOS,

ROEDORES, AVES)

| imem

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE ‘ OBSERVACIONES (Describir la accién corractiva o accion de mejora) . I

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o

PUNTAJE
ESPERADO

procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
preventivas o correctivas. E

PUNTAJE OBTENIDO

st dafio causado por plagas. 4
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con W St eddencu f@ﬁ\ﬂn‘\‘) de flagas |
2 ©

b2

=

M oregpste s de anuidades |

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

TeEmM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
53 conservacién requeridas para .la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, N-O {\p e ) .t, <
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica) se ey Ld €nciea RY AN bz
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de M Q
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) b \
Los vehiculos son utilizados exciusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
55 ‘Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el fogo NO
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.
56 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas N o)
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.
57 El personal transportador cuenta con certificacidn de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad N-O
vigente.
() 0 B, 2 e P2 B e RO ) I3 AL AP £
PUNTAJE
PUNTAJE OBTENIDO R 9
ESPERADO / AJ / PORCENTAJE % /S
il L] 3
fTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o.acclén de mejora)
Los utfer;)silicfi tales como talblas, cucharas, ollas y demas menaje sS€ ewadens (JOharo , €5L0¢ Yido M W Unsd
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion .
de facil limpieza y desinfeccién. O da rmcesr Y tenedor Con moinge en muxled
Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
59 . ol i )
derecho son de material lavable y facil desinfeccion /\
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente o E=t) mengje o s s Ficente o eq ol de
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho. bl 3».( S 120 Plodss 196 Vasos  y 2.0 (uchanris
61 tSeer r::snr:z?rcc::)an los instrumentos de medicién (balanza, bascula, o ‘\p se e\)ae e i Seow Y 9 P 1
terromete e ndermitpodd. €1 PFuncionamd
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento .
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la o we e ed Ld\&i 'O@ rranoies , ntvey (ST
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de i
mantenimiento, responsables ) de ™ do esifos.
63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento o Se eundantCun eI STvs de temferaurs
cuentan con controles y registro de temperatura. ’D §
A D

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL EQUIPOS

PORCENTAJE %

16 6AY

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 62112 71
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Fecha de emisién: 18/09/2024

Version: 01

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accidn correctiva o accién de mej

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas,

1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx )
64 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x § yardas, 1 ' 
Venda efastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco 4
de yodopovidona (jabén quirdrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucion Salina

250 cc 0 500 cc, 1 Termdmetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

. TOTAL SISTEMA DE GESTION/DE SEGUR)
PUNTAJE A
ESPERADO

DAD ENEL TRAEAJO

1loo'/.

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

ria‘accién correctiva o accién de mejora)

ASPECTO A EVALUAR

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica evidendia fchas e Uisiyy el
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de NO S€ T ol

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales O 4 :‘. 3
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios 6{ rod PQVC( enfer Néude\j S ey
ETA). Jor aliment™s .

66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender /l
las SPQR en el comedor escolar

‘ ‘ TOTAL GESTIONSOCIAL .
PUNTAJE -
NTAJE OBTENID! OR AJE Y
ESPERADO 2 PU o o PORCENTAJE % So7.

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se_reshzo segunda Vs de Verificacdn en e que $€  eVigdenCua que oun

€an sin frog@amas del flon de Sancamient Y For

T TACN] y hacen (awbis _del menv en un Comfonente de IRES! de  mondar e

por NI el aseo lo Siguean Glirmeace nands  encims  del menye- Y no

l/tm{ vn_lugar lder\‘(’lFlcutJD’ Prefocan 1o essalada 4y jgo de primes v

Cla remisién do ases do noviembre — en Cognte Q (o5 dfendidas Se

evidenCla gue ne wuiten & (lase cstoclisates de gmb(}a‘ Aeescolal de ~1 y
Ty godo gouie A ue foral de 2% estudfantes  por (o que. (eal;3cn
repitencia en GoddoS soferiowms | 5@ dan dicaCenes O laf 4w puiasiet

vl en Loanke O o himientio  del menis Y de JuiIvs e por el kEardex

PO we teney equwocgc,u{n )

- .
N
L OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
No %QDP]O QBSQ/\/QC)O/‘)QS
- 7
—
Atendido por: —_ Firma: . ’ Cargo:
\_\\\D\Y\O VWn© L‘\\\OY‘tQ ENVETAXS) NS\WIQ\) \QéOI\’))
X
Atendido por: : Firma: . Cargo: Py
—_— g
f//
Realizad : . C : ,v'f
seleada por )DQD\O) SK N\ M/C 2 oree Tnte nentr b CPO
Realizada por: / Cargo:

ha S
4]

PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION s Y

C\otan  en (= Neyersy | Se__rene neves cjmnde | COr\g@lado\/ T se eNiden|-

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 62112 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026 \\
2 N\
CUNSURCIU Registro Fotografico
AS SANTANDER 2726
Fecha de la visita: 2025-11-04
Institucion y sede: INSTITUCION EDUCATIVA LA FUENTE - ESCUELA RURAL EL TABACAL
iembre de 2025, 10:46:39a.m.
67 48°2.189" N, 73" 3 16.085" W *
Santander,Los Santos.Los Santos”
Imagen No1: EVIDENCIA FOTOGRAFICA: | Imagen No2: EVIDENCIA FOTOGRAFICA: LUGAR DE

| MANIPULADORAS - ESCUELA RURAL EL TABACAL.

PREPARACION - ESCUELA RURAL EL TABACAL.

Imagen No3: EVIDENCIA FOTOGRAFICA: MENU SERVIDO -
ESCUELA RURAL EL TABACAL.

G el .
§4 de noviembre de 2025, 9:03:01a.m.
6°48'3.189" N, 73° 3" 17.308" W_ |
. SaQ nd

Imagen No4: EVIDENCIA FOTOGRAFICA: FACHADA -
ESCUELA RURAL EL TABACAL.

Imagen No5: EVIDENCIA FOTOGRAFICA: GRAMAJE -
ESCUELA RURAL EL TABACAL.

44 de noviembre de 2025, 12:26:59 p.m,
! 67 48'2.095" N, 73" 3' 15.734"
Santander,Los Santos,Los Santos|

i

Imagen No6: EVIDENCIA FOTOGRAFICA: CONSUMO -
ESCUELA RURAL EL TABACAL.




' SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.1de4 |
As BEI. V N.I.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION AN
Nimentos Saladanles el Valle SAS FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

PO

>lanico  leswe e Ropsl SPN JAVIER AMNNGUD | b d/vee ZBPHTL

Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Versién: 01 ’ Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa Sede Educativa ETC Ciudad/ Municipio
LOPELAACIOR

Direccion: VW JAN JAVI EP. - Fecha Visita: M -AJD U/E/Y)BIZE" w 5 Hora inicio: 890 am.
Operador: N o nveni : rminacion:
perado CONSO o QZ/Y) < NpE L2 . o Contrcatofl(.‘:%gcmo : 52:30 6‘6 Hora de tel ;:‘ogno Ph” .

de atencién
prioritaria

Reporta casos

Sl NO

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

N

derecho

No titulares de

Adjudicados 4 2. Atendidos 42_ i

No de visita

1 ra. Tipo de racién A’PJ‘

Nombre y cargo de quien atiende la visita

NELY NORKE2 DIH2 M BN PULARDORA |EINA Derrnt PO BISS~ ) NTER U8 DE AU

Nombre y cargo de quien realiza la visita

Objeto de la visita:

VEWAF? ChClons DE

Com pLim IErIIS OF LOS LUrEAM IPTTOS seentcos <
ODEL (orTEATS - COT. PCCATE B 25B066.

i

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

PUNTAJE
ESPERADO

l <) I PUNTAJE OBTENIDO ]

CONCEPTO FINAL

=Y ‘ PORCENTAJE % ‘ S32.<4< °¢/~

| Ao compoemE - 7

Cantidad de Personal Manipulador segin Anexg

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

[FECHA DE VISITA Po&Z vil)7nw

Técnico. ETC -RPS

1

CONCEPTO EMITIDO P visS)m=

No. de Manipuladoras encontradas Racién

1

OBSERVACIONES:

ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: C{(CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

CONCEPTO

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva'o accién de mejora)

£l comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

C

N\

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

NC

Mo So euwddencs/on SLryictss sanifanes
LMD r

Las instalaciones (&rea de almacenamiento, &rea de preparacién, area
de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacién de|
limpieza y desinfeccion.

C

AN

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacién, formacién de hongos y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas,
cumple con fas condiciones higiénico sanitarias.

AN

Las paredes estéan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

N\

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion.

So euvidenca Tonyt de AGu a Peroad
el A wuso exclesIvO el comedor agco

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o|
productos.

VAT \

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos
(rejilla), funcionando y limpios.

N\

10

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena|
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios|
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacién en caso de ruptura.

NC

Se ewvtdllnctdn ventanas ohred prepIra.
cron Sin molla onti-ingecto s Yy oreq ole

d§triboc)Bn logar abierrc  corn wentn
nales s ventondSy Sin mallg.

1

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Nc

Se ev1dlencsid  pisos orted dishrrbecion
Con heovecos . Pisvl re3Neo -

12

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en fas instalaciones del
comedor escolar.

U TOTAL INSTAACIONES FISICAS Y

SANITARIAS

sedes educativas (remisiones).

CUMPLE 8 NO CUMPLE 4.
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO.(NO OBSERVADO)
A A A B MA RIAS PRIMA MO PROD < = APO
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o-accién de mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con

13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de /]
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de

14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son /\
aptos para el consumo. .

15 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex O Se eveolencs 3 FalFan A cle. 412 9r e
y rotacién de productos - PEPS. lechoar.

16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en O Se € veedenern LPem 110N ol viveres g£in

Firmo ol TiranSpordaddor .

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 6211271

N)




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 2 de 4

AS DEL VAL[E PROCESO MISIONAL i PROGRAMAS DE ALIMENTACION p
Arimentos Sahudabies del Valle $AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Codigo: PDAE-F-017-RPS | version: o1 | Fecha de emision: 19/09/2024
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a O No Se ewnidencian res5idtro conkp/ de
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros Fem pPera focra o LeFirofed ot
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas| O No s e e vecdenctd )_,5 iSho con }m ole.
de -18°C y se lievan registros 7rernpeo atvea of Cong e /qeio’
19 Los productos gue se encuentran empacados y rotulados, cumplen /,
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.
GRS () B ) B, . A R ) A IR1A 2R . 2 PROE @ < ADO
PUNTAJE =3
ESPERADO ’.? PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE % 42.8 ¢ L.
() i) & 5 E : REPARA )
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ia accién correctiva o accion de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones optimas de higiene, de limpieza'y de conservacion, de 4
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de

contaminacion.

Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada procesoe. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

21

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias

22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de /]
saneamiento, del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,

23 etc.) seglin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del 4

alimento con las manos.
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la
racién y servido.

Mo Se evidenc)gn registro control de Fen

24
997"qu 2b6- Porpa seruod.

prepa

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menq
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion 4
por parte de la interventoria).

ASPECTO A EVALUAR

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
menu aprobado por la ETC.

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de

28 edad atendidos.

T~

Se euvidencia ncomplimients en Tempe

Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacién Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del
Programa de Alimentacién Escolar.

reFura dob  Jugo q eagglasia,

7 T : 6/BE MAIE e
PUNTAJE o -
ishiowsl PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % BO-00O /' .

ITEM ASPECTO A'EVALUAR PUNTAJE RVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

E} personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad /l
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

30

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, fimpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin /)
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica /)

32 ) . =
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,|
33 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas| 4
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion N D

(tapabocas, cofia y bata).

) ANo se obsery z Pergona Ajrpe.

DN

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

35 lo establecido en el contrato.

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por ’/I
parte del comité de alimentacion escolar

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y /}
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

OTAlI PERSONA ANIP ADOR
PUNTAJE 4
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE ¢
ESPERADO . —+ % 100 s
G iR @ ) A A G
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con 0 A/O Se evicdencs » Pro 9 (n 2, N ) zg IR %Y
procedimientos escritos, se lievan registros de las actividades. PT-) L pPreza o olo § 1 Frecion
Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas NO se evedden e qn rc basS Tecnicas o€
39 .
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién). /o roolu s c‘/e S O .
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se 4
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

Impreso por Litadisgiios Tel. (607} 6211271



PUNTAJE

ESPERADO

iTEM

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.3de 4 ,>/
- \SA
As DEL VA”-E PROCESO MISIONAL l . PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Satudabies 4t Valie S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA |IE-SITIO \}\
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 l Fecha de emisién: 19/09/2024
41 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, 4
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.
4 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el O Hose evedencro Pemision ol Prodwros
lineamiento tecnico - contrato. sle Aseo Lo peSpon A entes al mes o Naremban.
ABASTECIMIENTO DE AGUA ‘ :
. T
 iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accion de mejora)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque y/o /)/o Se tJfLJ:‘n /D }_&51) A~ ol //m/ple%
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O Y ob Sinrecion ok ang.l o 2gua
comedor escolar. 7 3 9 "
Existe un programa implementado de limpieza y desinfecciéon de No Se eue D/t.,,a e Prog oma, nire. lsﬁo
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan, O ob /s ; i ! 6‘;10 )
registros de las actividades. wpilePay S Sinfrcerier ol Tany<s R B
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes Mo se ewuclercs a cwr PPl o gq0n
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de| O i obi A 9 .
Salud y se evidencia soporte Ve ot o Por Tt contsS poncliendt-
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es S o LSer vs /o -
: SR~ + Qo -
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que }\D N S < va Se E h -
garanticen su inocuidad. .
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuipos
- TEM ASPECTO A EVALUAR I PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir 1a accién correctiva o accion de mejora) l
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material /\[0 Se eviolencsan solentiFreaolts s
a7 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exciusivo para O /s el o) en s Sfoni £ a Faed-
la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con 0 Mo Se S eve encrad prog QG NI ’GIST
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. tov=z o Aoy s)e 2 ¢ Ledicicos.
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O A/O Se criofrnciy /S Hrv e A7 v oa
residuos. Aisposiciern fFnal ofe Lesratv 09 -
50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos solidos, es decir, A
material organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) :
7
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE i OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora) ;
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
dafio causado por plagas. / /I
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con /\/a Se gma///; <r9 /7ro gromo, i "c’ﬁ/&/h}
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| ] . ; ; ;
preventivas o correctivas. e wﬂ‘ﬁ'D/ YR 9’30{0 e /0/0 99d -~

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

53

El transporte garantiza el mantenimiento.de las condiciones de
conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, MO
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de

aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) f\fo \

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y ¢l eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente l\yo

56

de "Transporte de Alimentos”.
Los complementos alimentarios son transportados en canastillas

plésticas, debidamente lavadas y desinfectadas. . '\@ \

57

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad ,\f D

PUNTAJE |
ESPERADO

vigente.

| TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (! APLICA)

PUNTAJE OBTENIDO = PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa acclén correctiva o .accion de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ‘oltas y demas menaje|
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion /\
de facil limpieza y desinfeccion.
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion 4
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. ‘/l
61 Se evidencian los instrumentos de medicién (balanza, bascula, D Se evtdin s Qramera de rasta no metd
termémetro) . lteq cPmo lo €¥lge [a norma-
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento /\Io Se ev icden cs3n manuvo fes ne reg iShol
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la O ) ) nto
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de ob mmaoantanimie Preventivo o correc-
mantenimiento, responsables ) +ivo de. eqlpods-
63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento Mo Se cvechiencian Fegi skO con 7‘7-;;/ e
cuentan con controles y registro de temperatura. O empers ‘]‘urq e Aevera

| ToTALEQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Impreso por Litodiseios Tel. (607) 6211271
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As DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimenm Satudantes del Valig S.A.8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO R
Codigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
MA D ON £ RIDAD RABAID
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
E1 comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paguete .
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas, So ev dencig  extintor vencido C‘QSP e
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x
64 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1 2Wwriza db .
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algoddn 3 x 5 yardas, 1 frasco O
de yodopovidona (jabén quirtrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

TOTAL SISTENIADE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE .
EsperADD | PUNTAJE OBTENIDO “ PORCENTAJE %

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Ei comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible fa Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales /‘
Posiblemente Asociados a Complementos Afimentarios
(ETA).
6 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender 4 \

las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION'SOCIAL »
PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

100 O/s

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Doranle la uisita. Técnica en la modlahdad RPS Se ewtdencian Bienag Proeticas

de manufactura

No complen: con Serviciog Canitonas dol  comedor, Tongue de A9ua no exc lucivo para.

comedlos ventonal Ored Preparacics v distnborcion Sim malla, Se evidancian. piion

O+ destribucion Lo st cos o con ;)uec‘o:‘

No Se evidsnecsan Programas, pi reaishog ob ! 1mrpre2ay desinfeceidn, Ly O R Tange ol

Qgue, manejo ok reyidvo s, con J ol P/C’?:SJS- Y monué))é)’ 'YJ'C?’JJ’"J ol patto Pieien-

AFlve v corvechiro % 290, DS, Frchas Tecnwcas Propoctos o Dseo, lastvetiye Fral do B ielcs

Se pu;d?n & Pa;f&nr}t ol 412 9, Sk /eC/’lu@o, /?_emu/afa VivertS iy Eromd 'fY‘Dn&Pal}

)\/c) Se evedenci /Zea);_n‘ro contrs/ Tﬂmffrmf‘urq /Z»efr79€raaéal Congels 0,0’,,1 /%»g/zorac/agl

Servido y Neveras-

A/O Se ewdzncia Poonisibn Peruplectsc Pdeo, ldentroc acichn Rcciprentes §anitaried,

certifc oddo ogyva poFabl, 9gramers ok Pasta oo Fmetolicd comes  exige /a norm .

extintor - venstds o de&pﬂsun7ac[a .

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

ne cuento con pope leyN Nvedva

aendgopor NJelly  (\ogee  Drat FmE ey Muve deu | ppanipuledéra

Atendido por: Firma: Cargo: e S ]

Realizada por: Firma: g w{ ‘,> Cargo: :
ElISh Gzt ROBILES = INTZ RUENTDEA DE CALMEE

Realizada por: Firma: ———rr— Cargo:

Impreso por Litodiseiios Tel, (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

%

CONSORGD

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-04

Institucion y sede: INSTITUCION EDUCATIVA PALO BLANCO - ESCUELA RURAL SAN JAVIER ANTIGUO

4 2581011 8. m.
6.84450055N 73.33016555W
Zapatoca - Betulia

Zapatoca

Santander
Altitud:2117.4msnm
Velocidad:0.0km/h

i
4 nov 2025 8:20:59a. m.
6.84383502N 73.33009654W
Zapatoca - Betulia
Zapatoca
Santander
Altitud:2116.4msnm
Velocidad:0.0km/h

ov 2025 12:44:00 p. m.

N 73.33013236W

Zapatoca
Santander

Zapatoca - Betulia
d:2126.6msnm

4 nov 202512:17:58 p.

Imagen No5: GRAMAJE

Imagen No6: PLATO MENU

44n0v 202512
£.84385679N 73.3301339

59p
ad:0.0km/h

Zapatoca - Betulia
Altitud:2124.7msnm
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.1de 4

M
As DEL VAI-LE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION _{\}, )
FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO N

Aimentos Satudables def Valle S.A.5.

Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 [ Fecha de emision: 19/09/2024
~ : , FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa ’ﬁj St i e 7&73”’} Sede Educativa ?’;C rncaer Ciudad/ Municipio
) ; C<roe . Eoberaceio, -
EJucatwe ©f Lame. Cscvele Roral &/ Civip SOndander Belols o

Hora inicio:

n o = E Visita: - ) —

Direccién \/é 700/0\ <o o538 echa Visita CG-1 - 2025 TT: e Ary

Operador: ; No Contrato / Convenio Hora de terminacion: 3
consorcrn ¥e M __Sontn O/G‘V Cp 1pecwre Fes80LL” 2 coL

Reporta casos Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

de atencidn sl NO

prioritaria N A

No titulares de
derecho S 7
Nombre y cargo de quien atiende la visita
Diwcne UValent;e

Objeto de la visita:

Adjudicados Atendidos No de visita Tipo de racion

1

Nombre y cargo de quien realiza la visita

ol non Ovdere

57
Main s i’)a’/&Jﬁrm

Ars.
Thlerventyr Jo campo

\;Qﬁf' car (o3 [’hCOiM’C’i’?’LS TeEC nces a/é/ Cﬁf)/,@,/g CcOTRECK TR 5’2,520!/

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 83,9% {Conforme Con Observaciones)/>90% {Conforme)

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO LTIPIFICACION

PUNTAJE 3 - N ey .
CopERADO yag PUNTAJE OBTENIDO i 3y | PORCENTAEY% | &F.-3F o
CONCEPTO FINAL [ Confoime Con OGscivaciencs -
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA |§i‘;‘é‘; PDEOV:ESI\:‘TQ = “;‘u % o

OBSER' :
RO hay ObSeyuarCiones

Cantidad de Personal Manipulador segn Anexg No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

Técnico. ETC -RPS

Z

Z-

NC (NO CUMPLE),

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién'de mejo)

(e sode aC cuenfes Con COracdo,

ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de

1 ; ; ]
insalubridad, maleza y aguas estancadas. ’&4 C Csceloy
Ei comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios) , O S > ge Ceon , L
2 exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. N C SOO,C ne c ’7@}% lecr e, v
Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacién, area 4 ) s . j y P .
3 de cpnsumo) estan construidos de manera que facilita la operacion de| N C LQS Fh e JGS J(} ‘IO‘ . cine ¥ VS%’ Cﬂ"f ;
limpieza y desinfeccién. veatonas no Cle "'l/‘o: n CCi RArgecs
Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita H ; o .
4 acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y €’ TGCf‘lO PrcS“é‘-r‘l faq 5% Cr Ggé,(o/ Vi
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para Y . : N a
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. vC s '{0‘ 3 e%ﬁr&Jg 91@ /a. Foire J En [5\ Ce Civion
El area de distribucién o de alistamiento de las raciones preparadas g n < d Y i R
5 or alistar de. (o mesas d 6 gvea ofe distriboc o
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. < / (X4
P ¢ v en __modere 77
o |Lasparedes ssn consinidas on malerelresisente, mpermeatlernol 5 - LGS’ Ronedes oo (o (BCino G
Cilpmo Cernam erle ¢stcrn guvsit . coy
Existen tanques yl/o recipientes de almacenamiento de agua
7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con I3
capacidad suficiente para atender como 'minimo las necesidades C/
correspondientes a un dia de preparacion.
El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice fa conservacion de los alimentos y/o C
productos.
9 Loﬁnsifofnes_y drznajesr. se_ encuentran en buen estado, protegidos U c LO\ coCine. FaTs Cce ey / . Cevr
, funcionando y limpios. .
(rejilla), funcion: y limpio St bnes
Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena L&S JECN -/banj noe 7[( CrC» Oyﬂﬁpcj‘*
10 gor}servacllon, resgter;tes a Ig hmp:jeza yla mamputlacron. Lostvndqgs U o’ /
e las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion C 5 ) ]
ara evitar contaminacion en caso de ruptura. ‘ #, Y Cc (G COCime,
P P Jdel coree alwecencmes )
) Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza Py, B/ & se J(z‘ i&- CoOC:riex 9&/&@(6@,-4 f(,,w,fc
mantenimiento para garantizar condiciones: higiénico-sanitarias. C Presca 4o ‘fj P 1( e <
Existen letreros en buen estado alusivos ‘a la aplicacién de BPM -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del C
comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES EISICAS Y SANITARIAS
NO CUMPLE

CUMPLE

3

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE),

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

)
OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

0:(NO CUMPLE),
A O MATERIAS PRIMA

A A ) ) I
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

ITEM

E! almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso.

13

7

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algdn tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

14

Se tiene actualizado el control de entradas
y rotacién de productos - PEPS.

15 y salidas, Kardex

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en

16 . e
sedes educativas (remisiones).

NN

~ 4

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 62112 71
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As DEI- VALLE PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Satudables del Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO 1%
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/2025\
F
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a \ i
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros 7 &
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas )
de -18°C y se llevan registros 7
19 Los productos que se encuentran empacados y rotutados, cumplen 7
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.

T01Al cON ] ACENANMIEN

E';UNTA"E PUNTAJE OBTENIDO

ITEM PECTO A'EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accidn de mejora)
Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en
20 condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de .
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de 7

contaminacion.

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, 7

vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias

22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande 7

saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
23 etc.) segiin sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del 7
alimento con las manos.

24 Se cuen't’an con vregistros y control de temperatura durante la Lo sc CLCLA 2@3; 5'-/705 J e T emPers /u;ra/,
preparacion y servido. / i v Ce S e

21

o

PUNTAJE |
| ESPERADO

80 .00/

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUA

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por la ETC.

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de men(
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion|
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de 7 /
5 A

28 edad atendidos.

Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
28 Evaluacién Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del
Programa de Alimentacion Escolar.

OEA P @
PUNTAJE
T OBTEN NTAJE ¢ ;
ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 700/
DERSONA ANIP ADOR DE A )
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
30 de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad

legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

AN

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

oo sSc GU}JIV)C(M CG"%/‘}C‘CCAG'O’/)

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica

32 (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo). O MC"J/‘CD& c[@ [,C’AS ~Man /ib/ 'cJOraS
El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, ] [

13 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas O e sSe G"—’,’J oncie; G cbc & v”"lc’l‘izé&’
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se / ed>o 18 X ] - , X
cuenta con registros de capacitacion. SO 'rl; J@ l@\ ey vlc>.c:,ua;7 en 5P<q
El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion|

34
(tapabocas, cofia y bata).
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

35 : -
lo establecido en el contrato. 7

parte del comité de alimentacion escolar

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y 7
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado_

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacién realizada por ’[
/ ’

.. @ . TOTALPERSONALMANIPULADOR .
PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO ~ PORCENTAJE %
_ESPERADO
} LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accién de mejora)

18 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con ve Sa eurdon cien e f PfC'ﬁ'j'm Py
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O JG’ YD

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas 0 ©o SC co olm (oY~ fﬁi S hen Y
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). TC ;e CJ S gD

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se —7
favan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 6211271
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PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Alimentos Saludables def vallg S.A5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

T

v

| version: o1 ] Fecha de emision: 19/09/2024

Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el
lineamiento tecnico - contrato.

O

Je

oo S¢ (‘U?:)E’ﬂ &0 ?,C’EVI/’STD'I”
105 prodvctes de Asco

ASPECTO A EVALUAR

ABASTECIMIENTO DE AGUA

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Dezcribir 1a accién correctiva o accion de mejora)

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque Yy/o

s

oo se cuidence ¢/ docvmerito

dafio causado por plagas.

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el Y Cog 2 .
comedor escolar. O 6‘0&%’34(? J@/ Ca vede cjé / Tanrgos
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de ” . R . .. >3 ’ J
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se lievan o Ko SC ec:dencie é[ Proegramo &
registros de las actividades. 9D C,lej/ Jenged
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| 10 SC Curdenc: s f y
45 establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de O o - co: Oi neion ef !JQ -'V\GYI?(O SoFe; 7(6
Salud y se evidencia soporte e (’Pﬁo[icfa Pe i Q/ C/l‘]lﬁ CoiveSPet J"G/UZC’
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que -"
garanticen su inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para -’
la recoleccion temporal de residuos solidos y ‘se promueve el reciclaje.
a8 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O U& 3¢ R (’/‘Cﬂiﬂéf) Cr&y e/ Pf‘j/jf& o=
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. de ECSidues
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de
residuos. 7
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, /
material organico separado de papel, plasticos y empaques. 7 /
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora) ‘ I
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presenciao . 7

PUNTAJE
ESPERADO

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
preventivas o correctivas.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

O

PUNTAJE

NES DE SANEAMIENTO

PORCENTAJE %

Vo Se cuiden cra ef Pegams ob

Condre/ _ ” ” /aa jos

53

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de

conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracién,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

o

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

RO

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

KO

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
piasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

Ko

57

El personal fransportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad

Lo

PUNTAJE
ESPERADO

vigente.

TOTAL CONDICIONES TRANSPO

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

RTE DE PRODUC

PUNTAJE -

TO TERMINADO (S APLICA)

PORCENTAJE %

58

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje|
estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosién
de facil limpieza y desinfeccion.

1

59

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion

60

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho.

Hacen faxldon mesas 9 Silias

61

Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula,
termometro) .

62

preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables )

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento

1
O

-
O

vo se evidendien €| Programan
Jde manienim tendo Je CLopoS

63

Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento
cuentan con controles y registro de temperatura.

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

 ToTAL EQUIPOS

cquivos Jde  refrigeracdn

Impreso por Litadiseias Tel (607) 6211271



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.4ded ==

AS DEL VALLE

1

Aimentos Saudables def Valle S.A8.

PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO {W\ “{
Versién: 01 : 19/09/2024

Codigo: PDAE-F-017-RPS

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

250 cc o 500 ce, 1 Termometro digital, 1

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode telade 4'x5 yardas, S [ Gl co T:kn G o ?UC el /
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx
54 100, 1 Vgnc}a elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda ?lastxca 3. x 5 yardas, 1 €X'1L1 7) "’U;{ s /Cj Jen e oiO .
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco 0
de yodopovidona (jabéon quirdrgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucién Salina S [cd UCtNncic Cn CQ.IL‘}ér fiig JG‘ /

de 350 ml), recarga del extintor muitipropésito de 10 Lb

frasco de alcohol antiséptico

anec
TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD ENEL TRABAIO

2023

PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)

(ETA).

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios 7

66

las SPQR en el comedor escolar

ESPERADO

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender 7 /

PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 00 Y.

TOTAL GESTION SOCIAL

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se euiden Cio Gere les man Pule.de rens Pacle  correc (eon

1denhfrcade  Con

C.c Tloes4g9S32 9 Diano Pao/m

Valencie cnaye (denlt cede  con . C _1coY2>S £37

nNO coenten Con o Ce’w/e.lrcac/on medico. 9 con lon

co pocido Cion ecn S .

El comedr 4 e

cocina esfoln  vbicodes T eMPo ro Inaen /f‘

Cn un Solor o’e

clese Yo Que lon <o oina Lo

estcn  vemoede lan

Jo o Lo w.osme </ Comedor  Csco loy.

(@) Co Ci NG Pree Ur

cional  no covende  con Sifones | LﬂuaP/c«/oS

el Techeo cs rusdr co 4 Forese, el Pse PreSc—'fl'lé* 37'“0K0\5',

JO-’\JG se almacenan &= Pra._.jum[os o[e oS e Cf'/ GS?Zosrn[é’

este o X Jade.

<n ’0\ COSCVQ”/Q YU%’C’*/ C”l i'ri()’ nNeg GS\/{;,’ C“/ P/&H’) Je

SOnCaMi ente Y

Por Gno/e ne Se Wevan nNingeag o/e

Sos ProGramess

Y VQGI:S"/rG'S’ o[e /os Pro cesos

(o mcun Po /aobraf ernen G’/ Unfer mMe an [,uen C’S-/au;/o

Y Cvmplen  cen

(cs oo Jde Pr ¢ Pecrex Cre'nl

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

AD hay @EsSeive cients ole Guier vecile Za U,5';~7/¢,\

o
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Ya a Va\ cnnad [D)1ana Genanq ™Man, P dadover
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. —_— p , ¥
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

A3 SANTANDER 2026

CUNSORE[D Registro Fotografico \<><

Fecha de la visita: 2025-11-04

Institucién y sede: INSTITICION EDUCATIVA EL RAMO - ELCUELA RURAL EL LIRIO

4/11/2025 12:41 p. m.
°59'21.504"N 73°18'83.562"W ; Py 534
Altitud1278.7msnm ARyt 1285.0msnm

4/11/2025 24 a.m, 4/11/2025 12:05 p. mi.
6°59°21.708"N 73°18'53.382"'W 6°59'21.066"N 73718'53.376"W
Altitud:1300.2msnm ‘ “ ¢ : Altitud:1261.6msnm

Imagen No5: AREA DE PREPARACION Imagen No6: AREA DE DISTRIBUCION
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 1de 4
As DEI- VALLE PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Satudahias def Valte S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS ‘ Version: 01 1 Fecha de emision: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFI;ACI%I IE-SyﬂO

VICT = A

Direccién: |

institucion Edzzéi?f ,‘g %dm Sede Educaﬂ., a &ﬂl { :I/r

Fecha Visita: (04 ,/ Za%—‘ ) Hora inicio: UQW

Operador: W’w XZ M Si % {2 -

No Corgzt?l Converﬁ_zz g ZS.XD(é é Hora de termmacgn{ . 53

Reporta casos
de atencion
prioritaria

Sl NO

identifique la causal del caso de atenci6n prioritaria

-

No titulares de
derecho

No de visita Tlpo de racién c DS

Ghjeto

gpa e ’
Z;z%/#

Adjudicados 7 Atendidos, C2(
_ _ / VIR |

Nombre y ar%ﬂ?qulle ﬁala\ﬁa g / ;fh ﬁ}»}fﬁé

Tudidt %%W zém/m_&/q@/ }
I fpsPrENTZ. SZSBDEE

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICAGION

<=z64,9% (No Conforme) / 65%- 89,8% (Conforme Con Observaciones) /. >90% (Conforme) /

PUNTAJE
ESPERADO

27T [ rorcampen [ S5 B5 ' ‘/

4.?" PUNTAJE OBTENIDO l

CONCEPTO FINAL

| Mo Couvforszip,

Cantidad de Personal Manipulador segiin Anex
Técnico. ETC -RPS

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

SAE. 1)

g

[FECHA DE VISITA DM@‘%M" % 3775;11/-
CONCEPTO EMITIDO 7

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio: OBSERVACIONES:

4

ADGRA

ITEM

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC-(NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADG)

ALACID

ASPECTO A EVALUAR

CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora)

£l comedor escolar esta ubicado en un ‘lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

C

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios)
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

C

Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacton area
de consumo) estan construidos de manera que facilita la operaciénde
limpieza y desinfeccion.

NC

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita]
acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos Y|
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico- -sanitarias.

%

E| 4rea de distribucién o de alistamiento de las raciones preparadas,
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

L

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.

N(,

7 ol wzmwm%f

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion.

NG

e R Uy ST

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacioc minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos
(rejilta), funcionando y limpios.

¢
uE

B el Wé/ﬁ mﬁdédﬂ‘» ;’77220
e /

10

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan prowstas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios|
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion)
para evitar contaminacioén en caso de ruptura.

NC

Vw‘(w/%u\ V@W el Pvﬂml@
Cig

"

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

NO

12

CUMPLE

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del

comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS'Y SANITARIAS
NO CUMPLE

"ASPECTO A EVALUAR

1
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correi 0 accién de mejora)

13

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita|
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

14

Los productos se encuentran dentro de su vida utit, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

15

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacién de productos - PEPS.

/

16

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en

sedes educativas (remisiones).

-~

AN N D

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Klimentos Sajudables del Vatie S.AS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

Version: 01 1 ; Fecha de emisio

. / n: 19/08/2024 ]
‘ U FOUCE TEC[ ST, Wi §&Ty PP -
17 £l almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a No & / 7S J 2¢ 7 4 rp/ Iy
temperaturas entre 4°C +/-2°Cy se llevan registros @ 3 wliee . " o
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas| F [y
18 de -18°C y se llevan registros @ 4 " / N ,ﬁlfé_ . 7 4 éé':/
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen i
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.
OTA ONB 0 DE A A A 0 A RIAS PR 0 PROD © R ADO
PUNTAJE " IS
ESPERADO 2* PUNTAJE OBTENIDO 5 PORCENTAJE % . .
7 ‘ . ! BADICIONES DE PREPARALID)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accién de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de E
contaminacioén.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,|
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de /’
saneamiento del operador.
El servido de fos alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
23 etc.) segln sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del 4
alimento con fas manos. e/ = / (4 7
2 Se cuentan con registros y control de ‘temperatura durante la de e ‘HCL"‘W"WﬂL 3
preparacion y servido. /A2
OTA GND © DE PREPARACIO
PUNTAJE [ 4
5 PUNTAJE OBTENIDO P 9
ESPERADO S ORCENTAJE % @D o
w L . cump ERIO BE BAMAIES :
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
25 .
ment aprobado por la ETC. /,
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. /O»
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment 6 '
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| /I
por parte de la interventoria).
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de _/l
edad atendidos.
Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del ./l
Programa de Alimentacion Escolar.

PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Describir ja accion correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de {a normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias,
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion|
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

37

-PNTAJ T

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

PUNTAJE OBTENIDO

PUIADOR

LIMPIEZA Y DESINFECCION

PORCENTAJE %

3

OBSERVACIOYES (Describir Ia fccion correctiyfi 0 ageign.de mejory
Ol 27 PV ETL O,

. 1
2 NI L D

W IR (L IHTELE]
’ 1 2IAA ;
& / )
Vi m—zﬁML LD

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
18 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con 7 LY /% /' ) !
rocedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. ) K -

pl g - 20415 /
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas we 52 o j

técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). L CH# %

YU 21 L2 O

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se

lavan y/o desinfectan antes de su preparacién y/o consumo. /

Dy ey

7
T (LA

A€ FE e/

b
o el P % & Vi
ey

Impreso por Litadiseiios Tel, (607) 62112 71
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION
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FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

’ Version: 01 l Fecha de emision: 19/09/2024

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,

PUNTAJE
ESPERADO

preventivas o correctivas.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

4 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.
42 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el U ©
lineamiento tecnico - contrato. %’
ABASTECIMIEKTO DE AGUA
em ASPECTO AEVALUAR . OBSERVACIONES (Describir la accién gorrectiva ofaccign de myjora)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o m Y (4
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el © [ON W
comedor escolar. . X Ve .
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de /Ud eV } W
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan # ! }44/9 / v
registros de las actividades. v/
El agua que se utiliza es potable y cumple: con fas normas vigentes L \ y Qé A
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio dej Lo s€ v cw /s / or
Salud y se evidencia soporte %&ﬂa Vm eU Yy 2SI [ 1
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
48 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que| /
garanticen su inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuibos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE T OBSERVACIONES (Describir a accion comrectiva o accion de mejora) ‘
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para /
la recoleccion temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje. / ;
n
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con 4,/0 7
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. I 7As g - g Tl 3 @7
. s . . - I b - F JE AN . 7 ° e
49 Se deenc:a instructivo que especifique la disposicién final de o S ey (’ Yo, (v/],j %ﬂ& = %
residuos. /& djﬂﬂaﬁ[ﬂiﬂ T~ / o re % e Hing
50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos solidos, es decir, r
material orgénico separado de papel, plésticos y empaques. /
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la:accion correctiva o accién de mejora) l
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
daiio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades|

S (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

53

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el fransporte de los alimentos. (Si aplica)

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plésticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

57

PUNTAJE |

£ personal transportador cuenta con certificacién de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion
de facil limpieza y desinfeccion.
Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
59 . o i L.
derecho son de material lavable y facil desinfeccion
60 El equipo y menaje con gue cuenta el comedor escolar es suficiente
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho.
&1 Se evidencian los instrumentos de medicién (balanza, bascula,
termémetro) .
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de|
mantenimiento, responsables )
63 Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento
cuentan con controles vy registro de temperatura. 'i )
. | TOTAL EQUIPOS
PUNTAJE
P! B 1 9
ESPERADO UNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

”'  AoaL, 7 W 2
'/, -/ Y/ 7 y 4
A (Of] p’lMZ/ o S %57,
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ASPECTO A EVALUAR
El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas,
1 Paquetede bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1

64 Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x § yardas, 1 frasco éz é é ‘ M é%‘

PUNTAJE

de yodopovidona (jabon quirtirgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucion Salina
250 cc o 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

ITEM ASPECTO A EVALUAR

£1 comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de 4

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender /
66
las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE

UNTAJE OBTENIDO
ESPERADO P JE EN
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