I/ 2T 129 (£09) 121 sayasipoyy7 od osaiduwij

/
S9uoldeAlasqQ
T £C299e3 10} T\ f>5eq X | o
N 253 ETGSE0) S FEUB\ NS\ RGN W .
S TS oo WOV SOURPAG) MWy BUB\ P\ N | g
* AV LM S ORIV AN SEWQY S ,
S T 0ERZOVY DRI NI OWS{PL K 9
< Qv thovav) Jﬁnﬁﬁ@ Zechr) Roeysieg Sdy G
= 20369V ,Oimé IAOW] BYIVAe =0 ) m%ap y
T NAL AL HVvavy Q| \Whaxp § 0 PO} VWO Yy ¢
T REo5Ss QLoV QTSN TR ClEVSINEY Xy |,
S PEANCYIeknp TN S=puod ISREEEREEIIN SOV |
oavud NOIDVDI4ILNAAI SOdaiTiadv RIGWON avarnvaow | Wall

.D\V:U.:\/C,GW MBS SV Sy =M O/FM,@(\U :9pas

ﬂtﬂ/yw\/,z?cw Sd/dw NEN=p)
S1r, ©2WIBL. ofbsion)

'BAL}RONPT UOLDNILISU]

SRV :otddiuny

/| S202 |/ Qv

/ =Y

:ey294

LVWIS - SORIVIDIZANIE NOIDVIIdIRIIA OXINY

SVS SiieA 137 Saiqepnies sojuatlly

TIVATA0SY




7

CONSORED

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-1 0-28

Institucién y sede:

Colegio Tecnico Luis Carlos Galan Sar

miento Confines - Colegio Tecnico Luis Carlos Gal

an Sarmiento

6°21°18.907"N 73°14'23.079"W $3.79m

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No1: Evidencia Fotografica Fach
Luis Carlos Galan Sarmiento, municipio Confines

28 oct 2025 1:54:57 p.m.
Confines, Confines 683531

ada, Colegio Técnico

3 ~' = . A
28 oct 2025 10:44:17 a.m. e
6°21'10.518"N 73°14'19.867"W £9.94m
Confines, Confines 683537

olombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No2: Evidencia Fotografica Manipuladoras de
alimentos, Colegio Técnico Luis Carlos Galan Sarmiento,

municipio Confines

municipio Confines

0C
. 6°2118.726"N 73°14'19.953'W 4.67m

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No3: Evidencia Fotografica Area de preparacién de
alimentos, Colegio Técnico Lui

25 (Vv %
2025 9:38:28 a.m.

Confines, Confines 683537

s Carlos Galan Sarmiento,

28 oct 2025 1:01:46 p.m.
© 6°2119.51T1T'N 73°14'19.467"W £3.79m
Confines 683537

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No4: Evidencia Fotografica Area de consumo de los
alimentos, Colegio Técnico Luis Carlos Galan Sarmiento,

municipio Confines

i

imagen No5: Evidencia Fotografica Mentd del dia, Colegio
Técnico Luis Carlos Gélan Sarmiento, municipio Confines

G e WY
G e

Cotego Toen
Oaim GaVin Symiedto

28 oct 2025 11:49:04 a.m.
6°2119.154'N 73°14'19.733"W £3.79m

Confines, Confines 683537
Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

| 28 oct 2025 47 am.
| 6°01'10.15'N 73°14'19.731"W £9.94m .
Confines, Confines 683537

olombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No6: Evidencia Fotografica Gramaje de los alimentos
a entregar a los nifios, nifas, jovenes y adolescentes, Colegio
Técnico Luis Carlos Galan Sarmiento, municipio Confines
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FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Caédigo: PDAE-F-017-RPS

[ version: 01 | Fecha de emisién: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO

Institucién Educativa Sede Educativa

(i\‘welg nrlfrnc:

(o

ia:k[o mzj‘f:fo/

ETC (oinkicn

C;i( Jan /0.’!12‘ .

Ciudad/ Municipio

Gan Jeabuin

é#[_g_e‘mkémclo Mgiie pcxil(cdﬂm
ireccion: (d‘ l(, < ‘-H— 2 ‘3‘4 )

Fecha Visita:

Hora iniqio: & [ cam

Operador:
(enjocde &2 - M Joml*vn(ls’ -

28 Jiofacns.

No Contrato / Convenio

COL-PiR. 82 SBOEE,

Hora de terminacién:

Reporta casos

Identifique la causal del caso de atencion prioritaria

2 3opm

de- at.enc.lon st NO
prioritaria i
nb
No titulares de
- A id o . , o
derecho Adjudicados S& tendidos 58 No de visita i Tipo de racién pPs

Nombre y cargo de quien atiende la visita

ic»C/U (&

Nombre y cargo de quien realiza la visita ;

/Ck - an !'fh’ﬁﬂ'}()f

cmaita oicloz Blno - Men py
Objeto de la visita: . ¥

Yoar fivng L pueck: I‘-}:,(Ja

veriglfor jo) };nmm yfn)lo) k(mw_; ke l (on‘,*fo‘jo (01.PCCTR. 82580 66€.

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) 1>90% (Conforme)

7z

~

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE ! 48

ESPERADO

|

28

t PORCENTAJE %

CONCEPTO FINAL

|

8,33 £ /.
NG Contovme., 7

(ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Cantidad de Personal Manipulador segln Anexq
Técnico. ETC -RPS

2

[FECHA DE VISITA

CONCEPTO EMITIDO

e Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

Y AT EAAS
b

Fi
R PO T 10 rT (o3

OBSERVACIONES:

\

CRITERIOS

ASPECTO A EVA

(NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora) 3

insalubridad, maleza y aguas estancadas.

El comedor escolar esté ubicado en un lugar alejado de focos de

o e di’h(',f\a mC'klO Q IF‘CL’.’C/U:" el
(coode: exeelor .

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios|
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

limpieza y desinfeccion.

Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area|
de consumo) estan construidos de manera que facilita la operaciénde

N ~ q 5 N
T e Rlocoegno esFen cond Fruidus ¢ menvio

garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Los techos estan disefiados y construides de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacién, formacién de hongos y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para

e

4z iﬂ Z& bkl Lo on ck ({m{o}zm y(dmwzaér
(o) Fches noesken Conskvidyy de morore

eutke Gocume beitn desocddad |, kecho d?ﬁ]m
e;-kmii-

cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

£l 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas

e

DI Ne edbeﬂ e
[ -

dli) Jemrn b= it {us goctnw)
Yo

eneloyee ke

absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no

correspondientes a un dia de preparacion.

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agug
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, conla
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades

NG

L0 et do con TenQue b almetencmien o
d{a 6()0 {D{Q C( (U's"\’\?C!(z‘c-' @y O {os -

productos.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o

(rejilla), funcionando y limpios.’

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|

conservacion, resistentes a
de las ventanas ubicados en areas
para evitar contaminacién en caso de ruptura.

10

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
la limpieza y la manipulacion. Los vidrios|
de proceso cuentan con proteccion|

1 v . . == A
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza

bom v fado

(o5 B1503 NG +<. €N udn e @
mda;

Il doyes o0 (ticloy Lt

12
comedor escolar.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en fas instalaciones del

sedes educativas (remisiones).

CUMPLE 6 6
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0.(NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
A p A O MA RIAS PRIMA 0 PROD O R ADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con

13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita J_
la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de

14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son j.
aptos para el consumo.

15 Se tiene actualizadoel control de entradas y salidas, Kardex '
y rotacién de productos - PEPS. £

16 Se evidencia recibidos a satisfaccién de la entrega de viveres en o \

Impreso por Litodisaiios Tel. (607) 6211271
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PUNTAJE |
ESPERADO

TEM

= ACENA

GTAL COND S DE ALMA(
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a . L
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros . D UC ”TUC’ N GEJ }( o (_k km@ol'(; -}\, i TCF(‘Ié?l'CC{O
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas
18 . 5 -
de -18°C y se llevan registros O wo U/C\[; el iv‘c 8 24 ‘\.’m@d(o/\)'{q wnée (OC((J.
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen ‘
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005.

PUNTAJE

S EINSUM PRODUCTO TERMINADO ||
PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

20

tos procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

i

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de afimentos por cada proceso.La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande
saneamiento del operador.

No tendo wn p lea ke seacemicato,

23

ET servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
etc.) segun sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

24

preparacion y servido

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

PUNTAJE

ko ! de ferpeico
eiotde

Far A

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE
ESPERADO

ITEM

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de .
men( aprobado por fa ETC. i
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. l
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion L
por parte de la interventoria).
Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de
28 h
edad atendidos. i
Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo AT wmn ?l{ {on lc‘ ln(m Fe re Lu @« Jt_
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del Q ( A & . o .
Programa de Alimentacion Escolar. etiateds 278S C b 2L {c e,

PUNTAJE

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza fa dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

b

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo).

‘..‘

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en_manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se

cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacién realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

= =

37

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

PUNTAJE
_ESPERADO

las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

PUNTAJE OBTENIDO

LADOR

"o Lrenes | (00,007

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o.accién de mejora)

38

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

UC(Jﬂ‘fO@n prcicma uc hmpnu,, '-[dm.‘ngb
Cuw‘\‘no“m& w6isha & loy aC-/'\U{cE(dw,

39

Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién).

poccente cen giches keeatcny & pradec foy

40

Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

0
o
i

(_SC (iﬂ\\{) Wit g ()&UN'HECC.(&’I .

t

Impreso por Litodisefias Tel. (607) 6211271
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41

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

4

42

Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el

Q

pe e evcinuo @midicn Je aseo de_
clobie .

lineamiento tecnico - contrato.

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

ABASTECIMIENTO DE AGUA

OBSERVAC‘lONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora)

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque y/o

O e euiden dg (opei e {reGoiciite

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el : ¥ - . .
comedor escolar. O ZC‘- Ln’p&(u) 9 Llé’é%,\n,)f((,(oh /.'\’/‘I\O(JL(G #(ﬁ’\(k}({’
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de NC Mo «en WO@ cmngy uﬁ‘@kﬂ‘?f\}‘c{j@
44 tangues ylo recipfefxtes, con procedimientos escritos, se llevan) O \k l - N . - i H ;
registros de las actividades. ¢ ' W‘?KZ‘/\ Li d{‘d \(HC’C( I NG “,{ ve e 6 I’\((}
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| i
45 esta%!eci?.ias por la reglan'?entacié?'lx corrgspondiente del Ministgrio de| O e e eddﬁnu‘:l JQG&S k‘ tue &“Qn'H €3
Salud y se evidencia soporte Lo mi‘@b‘\ h ()EC'C/‘
% El u;o de hielo en contacto Ton los alintnelnt;)s Yy materia; Primas, es I . 5. 'k
;a;zzzi;n Zininoacgutgzadpiotab e y manipulado en condiciones que N’O f\)’Q i ObMUC ‘,' e )
MANEJO Y-DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material

100 Gendan con )Q.‘)L‘\O ex uitvo ‘pora Ce

47 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para . N
1a recoleccién temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. O K(.Ol(C(.LrQ h WWU,GJ Lk fe‘,ﬂ :‘ 1e5) S(() rdd—)
‘ ) »
A y -

48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O PN "'O\ [EV/a ¥ 6‘( e ot mene Ck

procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. r(f\d( sy (g wc(x(czzfim N ;“'J , (‘.O[l(w K&}%O-
49 Se evidencia instructivo que especifique Ia disposicion final de Q ,K .o —A

residuos. Mo ot eviden e, v hrochivo
50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos sélidos, es decir, j_ \\

material organico separado de papel, plasticos y empagues.

CONTROL. DE PLAGAS

l iTEM

ASPECTO A EVALUAR

(ARTROPODOS,

ROEDORES, AVES)

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presenciao

PUNTAJE = OBSERVACIONES (Describir Ia acclén correctiva o accién de mejora) (

S ————

51 dafio causado por plagas. J-
Se cuenta con un i LN F ; o< 3 0 /
programa de control integrado de plagas, con powenTo oy P f Gyno ok LN ol
52 procedimientos escritos y se flevan registros de las actividades O . k C[ ' R
preventivas o correctivas. in 6(0‘2‘ Q d:( (¥ éﬁ‘),« “UUCDO T Ed ’}‘F
4R OND ) B A 8
PUNTAJE P o . v,
ESPERADO ‘ PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 28 S} /; .
) 2 2, 1) R L@ ADC
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de' mejora}
El’ transporte garantiza el mantenimiento de las ?ondic'iones 'fje /‘)(3 €O béefdc\ ‘lrUnJPO‘ [ é’e 1o /th L}J ;
53 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, )
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, M
etc. y cumple con fa normatividad vigente. (Si aplica) O
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) NQ
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacién Escolar del Departamento de
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con ellogo A
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente N<0
de "Transporte de Alimentos”.
56 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. MO
57 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad M 3
vigente.
1A © 2 2 A PO 1) PROL) ) o ADO AP
PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO | PORCENTAJE % J—
ESPERADO
3 P )
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE O%SERVAE:IONES (Des.cribir la accilén correctiva o accié? de mejora}
Tos utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje (03 Ukn ‘)“\' o) olles }.)Osmr“;; (o ida 1o
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion " Py O Y ¢ ; NYATS i
y O (O 0 vclidies ton monbo
de facil limpieza y desinfeccién. O %ﬁg&wm NnO k) wehidlert !
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de )l
derecho son de material lavable y facil desinfeccion i
50 El eq‘uip<: y mfanzje lcc:tntq;x: Zugnttgt ell comdedgr escholar es suficiente) F2| (é}u( PO Yot wgenteang @) qufCYCf\PC [ AL
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho. O ollu,)uﬁtma.‘ CQC«Z\'OZQLCO(JQ“&“U.
61 Se evidencian los instrumentos de medicién (balanza, bascula, - % ] T .
termémetro) . D Poceent {*C; con LU Q@i ;NOoK &C{oéh’
. . o) PTY - - r
Exxsten' manuales} y regnstrgs para servicio de mante_mmlento G‘JO L.\JN\ak/ oy Len ‘\’O l»f J \{ I’C'éu‘)’( O e
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la O
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de| .
mantenimiento, responsables ) moik f'(n,m g4 “I}) UI‘(?V(’ﬂ‘kw Yy okie C‘AUO
63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento O LG (Lf\’\b wn (Q.‘,’\ ‘KO!’() 7 < éé\\»ﬁ’o dc
cuentan con controles y registro de temperatura. . A 2 { - A)
T e e

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

| To7AL EQUIPOS

PORCENTAJE %

Im;)reso por Litadisefgs Tel. (607) 62112 71

G



138
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 4 de 4
As DEL V ALLE PROCESQ MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Nimentos Satudables del Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024

ECTO'A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1

64 Venda eléstica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén3x 5 yardas, 1 frasco 1
de yodopovidona (jabén quirtirgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucion Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10Lb
O A ALD O B RIDAL RABAJO
PUNTAJE r
PUNTAJE OBTENIDO 9 - <,
ESPERADO l J_ PORCENTAJE % i DO m 4
@ G
{TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
E1 comedor escolar tiene publicadoen un lugar visibie a Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios J_
(ETA).
Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
66
las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE PORCENTAJE %

ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

100,04

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-28

Institucion y sede: COLEGIO INTEGRADO MARIA AUXILIADORA - ESCUELA URBANA GABRIELA MISTRAL

[

e

A

N BT 25 37" W 720 522" e
Calle 5 2-19-2-47
San Joaquin
CONSORCIO AS SANTANDE

Imagen Not: Evidencia fotografica Fachada comedor escolar
Colegio Integrado Maria Auxiliadora— Escuela Urbana
Gabriela Mistral.

25' 37" W
Carrera 3 4-60
San Joaquin
CONSORCIO AS SANTANDER

Imagen No2: Evidencia fotografica de personal manipulador
Colegio Integrado Maria Auxiliadora— Escuela Urbana
Gabriela Mistral.

2026

Imagen No3: Evidencia fotografica de area de preparacion
Colegio Integrado Maria Auxiliadora— Escuela Urbana
Gabriela Mistral.

NG 25 36" W72
Carrera 3 4-60

San Joaquin
CONSORCIO AS SAN

Ay

Imagen No4: Evidencia fotogréfica de Beneficiarios
consumiendo Colegio Integrado Maria Auxiliadora— Escuela
Urbana Gabriela Mistral.

08 -0xlbre-0025

0 INEGRDO.
' %ﬁ‘ég poxibinloRR:
. URGBANA

escela KoRE eee

4% pes

| eI S goasitt

San Joaqt
CONSORCIO AS 5A
2026

Imagen No5: Evidencia fotogréfica de Menu entregado
Colegio Integrado Maria Auxiliadora— Escuela Urbana

Gabriela Mistral.

San Joaquin
CONSORCIO AS SANTANDER
2026

Imagen No6: Evidencia fotografica de verificacion de gramaje
Colegio Integrado Maria Auxiliadora— Escuela Urbana
Gabriela Mistral.

e
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.1de3
AS DE[ VALLE PROCESO MISIONAL I PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saludaples del Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI
Cédigo: PDAE-F-017-RI | Versién: 61 | Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE -RI
Institucion Educativa Sede Educativa ETC: 6obermaioh |Ciudad/ Municipio s
. R - s
Cendro o duiative luchad o Escuela _tural Borovo Sontander Solorro
Direccién: Fecha Visita: Hora inicio: .
Utreda  Voravo 28-lo~-15 3.00 AM
Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminacion: X
CoanSoreio BL-M- S antande v o1 . {uniR . g25306¢ 10. 00 AM
Reporta identifique la causal del caso de atencion prioritaria
casos de
atencion sl NO t\\ ‘)«
prioritaria .
No titulares T » " - . .- {
de derecho Adjudicados 1 Atendidos ’L No de visita /\ Tipo de racion R X
NoXbre y cargo de quien atiende la visita k’ Nombre y cargo de quien realiza la visita
b M onuens  ~ Doceate Wilson or¥iz Lrterueator

Objeto de la visita:

\Jer: §icoax los  \incamiea¥os Fecaicos de\ contrato (07, PR
§2s8066

A
Vi

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >80% (Conforme) /
PUNTAJE .
ESPERADO i 6 PUNTAJE OBTENIDO g 6 PORCENTAJE % 6’ /I ‘ 5 q /
CONCEPTO FINAL | No  onforme '
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [EECHA DE VISITA N.C
CONCEPTO EMITIDO Poud, tate

. o i . . . ‘ ~
Cantidad de Personal Manipulador segun No. de Manipuladoras encontradas Racion Industrializada: Observaciones
Peteate

Anexo Técnico. ETC Ri [+ ) |9m$ [ ?0 Y
Rector

O

CRITERIOS DE EVALUACIO (CUMPLE), NC (NO CUMPLE),

ks Al i
ITEM ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El comedor escolar estad ubicado en un lugar alejado de focos de eCho
oTOo (¢ N (4
1 insalubridad, maleza y aguas estancadas. N C " < v “. on OSU \ 6 o ‘\’ Yoy

2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. N C No (ueata C(on allaSo O SUwW(Go Sonal .\'Q\' 10y
La edificacién, las instalaciones (area de almacenamiento, area de v . A k
3 preparacion, area de consumo) estdn construidos de manera que N C Cony Traccion  Lon sudie ad N o °
facilita la operacion de limpieza y desinfeccion
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita 4 A
Mma " Y
4 acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y “\'c(."\oj gn \ S‘\'& o <o 90\' LYoy
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para N (_ ~ - . A A
" o o o i S W(ieda
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
5 £l area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o N C
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. . Tl T
P ° no LuhQ_\Q Loadiciones k\gxcmco
6 Las paredes esta’n f:qnst(uxdas en rpatenr‘a! resistente, impermeable, no /\) L. \’ .
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. Q((J ey  LONn  Swh eda &
E! area de almacenamiento de producto terminado (Productos ~ \ o .
7 industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo N C No W ? < i Ry 90\\|O q' u
que garantice la conservacion. G cantiC e \c\ oS Uon k:\C‘) ~

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, * \
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena \Y Q’\\’“\ N oS no CuentTan Con ma\a

8 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios /\) C . _\_
de las ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccion (o} f\* LUNn3Ce L oy

para evitar contaminacién en caso de ruptura.
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - N C no CugaXan Con V2 ¥eecos en bVﬁn

9 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del i
comedor escolar, rs¥ado \ w3 1y os

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

R RGEREN ENTO NETERIAS ERINAS E INSUMO ;Xmi‘ﬂﬁm&;@‘mww 0
ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

CUMPLE O NO CUMPLE

ITEM

£] almacenamiento de Ios insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
10 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de /\
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita

la inspeccion, limpieza v fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de Se C\RACV\ LAO nang o Pata Mead }

11 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son O =
aptos para el consumo. nuy VQ(JQ—; ne 0?&.0 fora (O NAJurmo
12 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. /\
13 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex /\
y rotacion de productos - PEPS.
14 Se evidenciarecibidos a satisfaccién de la entrega de viveres en sedes

educativas (remisiones).

<0, 00 /.

Impreso por Litodisziios Tel. (607) 621 1271

PUNTAJE -
ESPERADO PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO
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D

%‘%&@?

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados.

PUNTAJE

e

ASPECTC A EVALUAR

. DE A - 0
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACK)NES {Describir la accién correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
15 mena aprobado por la ETC ’\
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment
16 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| ’\
por parte de la interventoria).
17 1

PUNTAJE

OBSERVACIONES {Describir la accién correctwa o accion de mejora)

18

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion
industrializada.

-

19

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

20

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor & un afio).

N,O

N

21

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afo) y se
cuenta con registros de capacitacion.

o)

22

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato del operador.

23

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

24

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte def comité de alimentacion escolar

PUNTAJE OBTENIDO
T ; ey

L!MPIEZAY DESINFECCION

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
25 Se cu'en4t3 con un programa de 'limpieza y dgsinfeccién, con O NnNo (R :\’(a A On Q XO (,e_A . "\e/\‘\'OJ
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. ey oy _\, os
26 Se utiizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O N Cutatan Con ErCha -\r tenie @
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).
Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion
27 . - ’\
industrializada.
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado \7 o \& “w L‘\'O b g < \ n € O* (VY \ O o tn $ [\
rotegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. O
protegidoy yors Alne o L nant o,l\*o NC\\ ¢5 QAO
29 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los .
lineamientos - contrato. /\
ABASTECIMIENTO DE AGUA
LfTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
El agua que se utifiza es potable y cumple con las normas vigentes no Cue ’\'\'O\V\ won e (--‘( A (“\ Lo AQ d [
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O A
Salud. Q0 *o\ b N \i c\ N
MANEJG Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBRSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
31 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para /\
la recoleccion temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje
32 Se cuenta con un programa de manejo de residucs, con O N LuraY . Con Qr OS(A M o AQ
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. nane -\O d'\’ (QS'\ b“ os.
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O NG [T \» LS con 1 AJ ‘\' v ‘\‘ [SVAR Y] (; tna \
residuos. C YOt d. or
34 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empagques. /\
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
L iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
35 - Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o
dafio causado por plagas. /\
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con ~O  (urtata  (9a con? o) de Pl o9 as
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O
R "

PORCENTAJE %

W1, 66 /,

impreso por Litadispiios Tel. (607) 6211271
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o
%%if

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservaciéon requeridas para la materia prima: refrigeracion,

congelacién, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, N O
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica) '

38

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de I\] .
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) é O

38

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode

Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo N ' O
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

40

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas \}
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. / ‘ O

41

iTEM

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de /\)
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente.

PORCENTAJE %

T

i i Ly & J . il <
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

42

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de ;
Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales O
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

43

PUNTAJE
ESPERADO

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender no S evu i rne He| mecq\v\'\‘\&Qo
las SPQR en el comedor escolar O ce %p Y2

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

T O, 00 4

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

S¢ Yta\Mile Vo visita o lo eStutlo Cural Bareria \a
Cua)  no Ly tata con  tlan deo S oncarmitato A ose Weuan
o‘ocvhl’\\‘oﬁ escriYos 3e ef\*rtgo \a \’G\('\O\'\ QI\A\A-T\“(OL\“LD\dO*
o 7 Lidwlarty do duweCho

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
se Q\)f\dt/\b'\o Crulo Na A0 M R Aw 3 V\\u\\‘ \1&\'6&. en_ VvVoyias
oCas{onts 3¢ ha anuindo  on nal  €s¥ede  se  Solicita
MQ:)OTQ( \o e«*(tgm e \lo s Q‘\(‘U ‘\‘o\j.

Atendido por: ! § { Wﬂ) Firma: Cargo: DM
Y

Atendido por: Firma: Cargo: /

Realizada por: W \ \5 ON O (‘* '\ Z Firma: Cargo: jA){Q(vQA _‘_o . L

Realizada por:

Firma: Cargo:

Impreso por Litadisedos Tel (607} 621 1271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGI0

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-28

Institucion y sede: centro educativo luchadero - escuela rural baraya

Socorro, Santander
As Santander 2026

28 de octubre de 2025, 9:08
N 6° 30' 31.874", W 73° 15' 56.025"
Socorro, Santander
As Santander 2026

- 28 de octubre de 2025, 9:13
N 67 30" 31.978", W 73° 15' 56.047"
Socorro, Santander
er 2926\

Imagen No3: area de recoleccién de residuos

28 de octubre de 2025, 9:10
N 6° 30" 30.978", W 73° 15' 56.989"%
Socorro, Santander
As Santander 2026

Imagen No4: gramaje del ponque amapola en la escuela rural
baraya

5, 9:10

N 6° 30' 30.978", W 73° 15' 56.989"
Socorro, Santander
As Santander 2026

28 de octubre de

Imagen No5: meni entregado en la institucién escuela rural
baraya

X de oclubre de 2025, 9:04
N 6° 30" 31.979", W 73° 15' 56.013")
Socorro, Santander :
As Santander 2026

Imagen No6: encuesta aplicada a estudiante de la escuela
rural baraya
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proceso de apoyo Gestion administrativa y financiera

Formato de Oficio

~ _ . S Fecha de vigencia: . .
Cédigo: GAF-F-001 Version: 06 04/02/2025 Péagina1de1
CONSORGO
FORMATO DE NOVEDADES
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Fecha del reporte Dia 25 | Mes | Lo | Ao | 2=zt
Fecha del . .
incidente Dia 28 ; Mes /& Afio 2524’”
Municipio (loceo & . L
Instituciéon
educativa fﬁé?/ﬁ- E Sewer freert o -

Sede educativa

Ercceler fora)/ £ i o .

Contrato de
Interventoria No

et Yeentrp -F228C3

Contrato de
Operador No

et Peorrp. S20f0bé .

Nombre de quien
realiza la visita

» %‘fé’l/ﬂ 7g%£0 /ﬁ’zﬂ‘/fé‘/

Cedula

T2 Loy /

Cargo

oz frr o e fé&ﬂ;f/ﬁ -

Ndmero de
contacto

Blh206 4ty

Novedad /
inconveniente

Z &-m% .
//?M/ql z/ /éﬁa—/- o S st prtbse S ttr . S prriienfin

EC clee 28 & &&éér@ Lo 200TT - Lot £€457 éf/z/z;[/a Py Ay
Joceo oo EZccedss Ve (" Ef czeenlter ool vaveeeslo

)

Covpoto, Sr s4-lgn -{/W/Q’V Lere o7 (ég””'”’;ﬂ{/&m
72/& Dlozrnhe To voirootictocs G Locer (T for seecoliis g fO4
bt peitoir ypp ook ccbeso by LocSrodd .

Se Méw iter éé/éx&. oz 4%///«@4% =F 4(
Froa, S %mq- Ctlecteceeee /Zé,aﬁza -, St ol orreves,
s ézmﬁ/ ol sectectsks g Sp Wﬂ/z} 1 ose foo for bt

Declaro que la informacién suministrada corresponde a la realidad y la brindo bajo
la gravedad del juramento.

AS DEL VALLE

Alimentos Saludables del Vaile S.A.S.

/% oy o s /

Firma

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com
WWW.ASDELVALLE.COM
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

& £y
h K/

CONSOREID

Registro Fotogréafico

Fecha de la visita: 2025-10-28

Institucidn y sede: COLEGIO EL SANTUARIO - ESCUELA RURAL EL CARRILLO

28 oct 2025 7:29:36 a. m.
6.1783N 73.1627W
Via Charala - Encino #1, Charala, Santander, Colombia /
Escuela Rural Carrillo 3
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No1: Evidencia fotogréfica Fachada, Colegio EI
Santuario Escuela Rural El Carrilio, Municipio Charala

28

oct 2 2929 a. m.
6.1783N 73.1627W
Via Charala - Encino #1, Charald, Santander, Colombia §
Escuela Rural Carrillo
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No2: Evidencia fotografica portén con Candado,
Colegio E! Santuario Escuela Rural El Carrillo, Municipio
Charala

2
A
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Nimentos Saludables del Vatie S.AS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS | version:01 |  Fechade emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
pﬁstitucién Educativa Sede Educativa ET! ¢ |Ciudad/ Municipio
. . 5 bernuuon
j i ) AN . ] :

lnesthucion Bdusts Caucnes | lnelviueidn it Gacnes Sankonder | Mogoles
Direccion: : Fecha Visita: ; Hora inicio:

Nereds Gsudnes 29 1Mo leoes &: 10 Ava
Operador: N No Contrato / Convenio Hora de terminacion:

Qonsorao 82-M Santander ; eese0 6e AL S pro
Reporta casos Identifique la causal del caso de atencién prioritaria N
de atencion

Si
prioritaria NO No O\Pi\\ A
———

No titulares de|, . .. . s " -
derecho Adjudicados 56 Atendidos & a No de visita A_ Tipo de racién Aps

Nombre y cargo de quien atiende la visita

plano Azucena FgueroSerant Nangdor

Objeto de la visita:

Newkeae et \wnean entro teatas del Contato COIPECNTR B2SBOCE .

Nombre y cargo de quien realiza la visita

oo Lociem B mee

\ndevoenter Ge Gw 20

r PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

Cantidad de Personal Manipulador segun Anexg
Técnico. ETC -RPS

2 e

PUNTAJE L o, -
PUNTAE uwa PUNTAJE OBTENIDO ] Z4 1 porceNtaE% | SA.067/
CONGEPTO FINAL 1 Ro conforene -
GLTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [zi(r:ch;:\s gfo"és“:%oo Sl 09\122025

No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio:

/ACIONES {Describir fa‘accion correctiva o ‘accién de mejora)

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

costocis Arem e PeepNCIGicn a2
[= \Ow%\kcaseod\?s\g@%‘g\%sen&xm , ey 0y .

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios)
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

0&

Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, érea
de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacién de
limpieza y desinfeccion.

NC

Las nsialoaoanes nose enusenkvyon en
acahadcs sananc

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

NC

Se closerst Yeono ex acdloados NO sawano
(xnoded); prEsenio Qsted

El drea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.

NC

oS paredel nosSe en(eenron @n Aadcs
San omcs, presevikat orela , gneias

Existen tanques yfo recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion.

NC

Elangue de almacencomiente de aga no
esde usoexdiuswe polver €l com edor excaly

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacic minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|
(rejilla), funcionando y limpios.

10

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion)
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

Secbsertontenones an gdvos Sin
praeccon

11

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

12

CUMPLE

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

<

NO CUMPLE

S

0 (NO.CUMPLE), NA (NO.APLICA), NO (NO. OBSERVADO)

OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva ¢ accion de mejora)

13

E! almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso.

14

Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.

15

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kérdex
y rotacién de productos - PEPS,

16

Se evidencia recibidos a satisfaccién de la entrega de viveres en

sedes educativas (remisiones).

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL ]

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Afimentos Satudables del Vaile S.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Codigo: PDAE-F-017-RPS

i Versién: 01 l Fecha de emisién: 19/09/2024

PUNTAJE
ESPERADO

TEM

A
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

17 £l almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a Nosewento (on ZSTB de. \'@(YVPQ\’CKLH@
temperaturas entre 4°C +/- 2°Cy se llevan registros O delcs awmenics (d‘(\gﬁ(adDJ -
18 £l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas Nese CoEYWTH mreg\\s% \-em?e,rako(b,
de -18°C y se llevan registros @ de \OSQ\\N enkced o O\Q N
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen j_ ’
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.

PUNTAJE

ribir la accién correctiva o accién de mejora)

20

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

1

21

Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso.la
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

A

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande
saneamiento del operador.

23

ET servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
etc.) segln sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

Nose teato con Ckensiiics adewado pam

24

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

PUNTAJE |
ESPERADO

preparacion y servido.

conrol gde

& serowdio de les dllmeanies
9 Serx

NO € o ettt con regishos
aeGta

0 cloanie

PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

las instalaciones sanitarias se encu

PUNTAJE OBTENIDO

TOTALPERSONAL MANIPUL

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
25 . 1 .
menti aprobado por la ETC. /’WM.M"’"
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. No 5?®®\"\*¢‘ com losotensal 1ol estondanzel
P O completos (8D -
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion L N\ emﬁ =
por parte de la interventorfa).
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de j_
edad atendidos.
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo NG ST P‘f N\ §m® @ AL
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del O Seﬂﬁdo de loensalada ko cdlor 8} Jogo
Programa de Alimentacién Escolar. dQ ncmﬂp
OTA P D RAMA
PUNTAJE - .
o,
ESPERADO 6 PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE % 6D ,()O [
PEpan ANIP ADGR D )
fTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir a accién correctiva.o accion de mejora)
El personal manipulador utiliza la dotacién compieta, en buen estado,
30 de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad L
legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para la modalidad
preparada en sitio.
La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabelio recogido, olores (pérfumes), sin J_ )
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio
32 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica _L 3}
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). =
El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria, NO se =sdenoan ot A &Pﬂcﬂa@c&\ &2
33 prur}t’:lplos basicos .de Bt_J'enas Pr?cncas de Manufacturay eractlcas O \&S SC\?\OYC\S AZUCe‘S\O\ QO%Q e A 2C\,
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se - 63 .J}6.202
cuenta con registros de capacitacion. SocOI(C Seani cC AFe. S
j i i e < SSELO! AN &m
24 Et personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion ND Nose P ona\ ajeno al
(tapabocas, cofia y bata). 660\9(
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
s - 1
. 1o establecido en el contrato. -
Ef complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por _L
parte del comité de alimentacién escolar
Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal {jabon
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y i
tran en buen estado. ! _

DOR. .
PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con No S \\evan "Q%\SWOS d,Q\ PT’CE\‘OWD o
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O \\\"{\P\Q‘ZO '\\ 6425 W EECCXO\'\

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas NO e Lot @(\ WONAS eunicos d%,\DS
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién). O ?md\_‘)m é? \\Y\(\Q\QZC\ \\d@\\’\qecd()\(\

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se A_
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

Impreso por Litadisefgs Tel. (607) 6211271
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,

Fos producios de aseo No Sealrmacencn en

garanticen su inocuidad.

4 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. O on s \\.\ o Q&‘Kﬂ o -
42 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el O No Se idendia remisicn de aseo def
lineamiento tecnico - contrato. nes e echubee \eozs
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir 1a accion correctiva o accion de mejora)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o) D S S0 oﬁ CoCTAIVY
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O Wr€Z O vy _EO:&D\{\ Pen OO dd
comedor escolar. \O\fabe
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de| No 53\)&“ =) 'e 6\(\,3 YY\Ol d«e
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan O & le %@\
registros de las actividades. \\W P “ \l C\QS\ n ‘IO
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes E‘\ CISUO\QS ST \f\\fﬁB’\AdD\ de noact™ ‘,e(\&D\
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O
Salud y se evidencia soporte
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es orante Q)Oh(:g@ Se axidenuQ
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que O \O nese

RO

e\ Lso de hwelo

_ iEM !

MANEJO Y DISPOSICION

DE RESIDUOS $

GLIDOS Y LiQUIDOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o acelon de melora) l

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material

material orgénico separado de papel, plasticos y empaques.

a7 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para _)_
la recoleccién temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con @) NO 53\\2%“ Ay ID‘YDS del QY(%YGmO Cb
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. AN Aeresi

49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O NG Sem()% \'T)S\‘TVC‘:‘F\VC que @@(’\Q\.E
residuos. la Aisresiaan Hoal deresidoos

50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, l

CONTROL DE PLAGAS

(ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

l"'" iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora) !

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o

PUNTAJE
ESPERADO

iTEM

preventivas o correctivas.

PUNTAJE OBTENIDO

51 dafio causado por plagas. J—
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con NOSCC}AE‘(\“'O con f%ﬁ\;"s\o&dd GX‘C%fUm
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| O

de contl e P\qaus

PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

53

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

NO

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

NO

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

NO

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastilias
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

No

57

PUNTAJE
ESPERADO

El personal transportador cuenta con certifi cacidén de manipulaciénde
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad

NO

vigente.

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SIAPLICA)

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ta accién correctiva o accién de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje e chasexan ?C:Cjche_% cie\o e \\fc%%x\&_gp\
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion O blo oS prauc bm\j} EY\“‘C\\
de facil limpieza y desinfeccion.
58 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de Se Cuanaan ?\Q&CB cjesgas&qﬂ\\__:s -
derecho son de material lavable y facil desinfeccion O
El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente ROo== 03¢ SN -?\G Q
60 . ; - O X S, \,
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho. Cas c’aﬂ Y %.a v
51 Se evidencian Ios instrumentos de medicion (balanza, bascula, O &€ &3 QNN \\’EMYE\’\YO& (SZ m&j\w/\
termémetro) . Q m LoD ot U\\m.SC,L)
Existen manuales y registros Zara servicio lde m;ntegimien:o No s tonia Con mﬂ\n\& 2]l fe%\S\‘(OS
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a io establecido en la dE
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de O YY\QV\)(QX‘\\YY\\EY\\‘Q @‘E N '*\'\‘D \\ LO((@;\\\)D
mantenimiento, responsables ) de 240 ipCS -
Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento m se = ST\ \(L(egls&ms &e aﬂex‘o@m&u{b
63 .
cuentan con controles y registro de temperatura.

PUNTAJE
ESPERADO

¢ ToTAL EQUiPOS

PUNTAJE OBTENIDO

0,007/

PORCENTAJE %

Impreso por Litadisefios Tel. (607} 6211271
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PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accion de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen X
o4 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algoddn 3 x 5 yardas, 1 frasco _!_ o
de yodopovidona (jabén quirdrgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucion Salina . -
250 ¢ 0 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico o
de 350 ml), recarga del extmtor mult:propostto de 10 Lb

ITEM PUNTAJE

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales

Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios __\_

(ETA). MMVWV»
66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienenparaatender | | e -

las SPQR en el comedor escolar _&_ e

TOTAL GESTION SOCIAL |
PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO AOO)OO /

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

No se aomple ton (o %em\oem"mra o sevcide Az la ensalado Yt cadoc v ol oo e

NCaNnIL.

=

No se evicnuan reg)\s&xbs de capac\e\dén de \as seto@ms Blanca Peoceve Bsguerca Seannn
SO Seaune SeNn O

NO Se evidentiawn WehoraentDs de medicion tmles como OroTnyero. Coa goﬁd\\c\ A,
ni bascolo -

NG s ueakn con reupicnle (ontoes pora Aalmoeenatmicato de Conoraueshas
con copanthd de Dbt

Se wend con cavPetcon o docurenion de \as ompolodows &V ento. Hora deNvida,
cechfrado oodSorn, cerkh cado de cnenipOaGeN , exdicacaas de \aromione, cethbavdn
(8 2) Cc@umcimﬂ PPy Copia e condiato o) cet Necacion deallocen peL

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

S oV SeyvoLl 2nesy A \a \j"gb\‘}h& -

Atendldo por: Firma: Cargo: '
@Z anca Quccena QU{)U&T@@Q & ®lang ﬂmcma gﬂf oy f‘{a rli ﬂL{Zaolc) 7q
Atendido por: [ wFiFmaM Cargo: //
/

Cargo:

Reglizada por: Firma:
Y;mox Loan Gereez W\ , C%’l‘am(m’b»@w@ Wnemenor éa@wgag
—EWN Cargo:

Realizada por: I

Impreso por Litodisefios Tel (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSOREIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-29

Institucién y sede: Institucién Educativa Cauchos Mogotes - Institucion Educativa Cauchos

29 oct 2025 10:30:46 am.
6°34'56.633"N 72°54'28.557"W £3.79
Mogotes, Mogotes 682507

Colombia
CONSQRCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No1: Evidencia Fotografica Fachada, Institucién

Educativa Cauchos, municipio Mogotes

29 oct 2025 9:38:26 a.m.
6°34'57.122"N 72°54'27.118"W £3.79m
Mogotes, Mogotes 682507

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No2: Evidencia Fotografica Manipuladoras de
alimentos, Institucién Educativa Cauchos, municipio Mogotes

29 oct 2025 8:17:53 a.m.
6°34'56.996'N 72°5427.202'W +3.79m

Mogotes, Mogotes 682507
olombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No3: Evidencia Fotogréfica Area de preparacion de
alimentos, Institucién Educativa Cauchos, municipio Mogotes

29 oct 2025 1:11:14 p.m.
6°34'57.122"N 72°54'27.25'W +9.94m b
Mogotes, Mogotes 682507

Colombia /
CONSORCIO AS SANTANDER 2026 1

Imagen No4: Evidencia Fotografica Area de consumo de los
alimentos de los nifios, nifias, jovenes y adolescentes,
Institucion Educativa Cauchos, municipio Mogotes

29 oct 2025 12:00:19 p.m. .
6°34'57.249"N 72°54'27.142"W ¥3.79m ,
| Mogotes, Mogotes 682507 ‘ 7

olombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

|

Imagen No5: Evidencia Fotografica Menu del dia, Institucion
Educativa Cauchos, municipio Mogotes

. .
| 29 oct 2025 11:39:58 a.m.
’? 6°34'57.113"N 72°54'27.278"W £9.94m
Mogotes, Mogotes 682507

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No6: Evidencia Fotogréafica Gramaije de los alimentos
a entregar a los nifios, nifias, jovenes y adolescentes,
Institucion Educativa Cauchos, municipio Mogotes
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Safudabiles del Valle SAS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Codigo: PDAE-F-017-RPS

[ Versioén: 01 l

Fecha de emision: 18/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICAGION IE-SITIO

Institucion Educativa

oo Noeshakron & abm

Sede Educativa

See & Takunos

ETC Ciudad/ Municipio

Qezaos

Direccioh: Q.Cl‘fte(o 2 O Y-24

Qo\e%io Noesk@

Fecha Visita: 30 i /\O \2025

Hora inicio:

|:'sSAM

Operador:

( cnsocio 82- M

Senvkoinder

No Contrato / Convenio

Hora de terminacién:

e 225068

zZssemm

de atencion
prioritaria

Reporta casos

Si NO

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

No gpliico

derecho

No titulares de

Adjudicados /\ é% Atendidos 4 e%

No de visita

i

Tipo de racion

s

Nombre y cargo de quien atiende la visita

Loz Daxy Moal

Cawwachan

NONG

Nombre y cargo de quien realiza la visita

Loaem 66 WA

Objeto de la visita!

‘eﬁ(:‘\cdr \cs \mfum\@r\"(os &ezn?c@ d@\ kafc&c CONPecrsie B25eNE6

‘\5\'&%\ \\")U\aéOK‘G\

Lnlereenine Ae,bmx‘ao

/]

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >30% (Conforme)

/

Cantidad de Personal Manipulador segin Anexd

Técnico. ETC -RPS

2

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

3

PUNTAJE 7/ ‘
il ue PUNTAJE OBTENIDO | (o40) | PorcenTAsE % uy,az /. [/
CONCEPTO FINAL l No Ccontoomne
- FECHA DE VISITA 26109 | 26<ZSs
ULTIMA VISITA AUTORIBAD SANITARIA ]
CONCEPTO EMITIDO roNoya De

ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: C(CUMPLE), NC (NO CUMPLE),

CONCEPTO

NA (NO APLICA), NO (NO

OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora) ‘

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas. .

C

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios|
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

C

Las instalaciones (area de almacenamiento, drea de preparacion, area
de consumo) estén construidos de manera que facilitala operaciénde
limpieza y desinfeccion.

NC

Las st faciones 2o se entbent@n en

acudcs. Sonkonos

Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

NC

€\ lecno noce e\\q&ev{\xd en a\ados

anatovot, presenian Manchas |

El area de distribucidn o de alistamiento de las raciones preparadas
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

C

Las paredes estén construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

NC

Pocedes Con piiued desg:i%“\’dd()‘

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades)
correspondientes a un dia de preparacion.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/oj
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos
(rejilla), funcionando y limpios.

10

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena
conservacién, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios|
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacién en caso de ruptura.

Se chsevoan Yenionas en oichics
S pee %acoto‘\r\

"

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realizal
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

C

12

CUMPLE

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar. ’

©

C

NO CUMPLE

. TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

4

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE),

ASPECTO A EVALUAR

0(NO CUMPLE),

PUNTAJE

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejo)

13

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de|
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso.

O

Ao sEin

€\ etvao Cena mienio de les insomes
e ralza on estanks estos presedan

14

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de|
vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.

15

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacién de productos - PEPS.

se edenaa falonic e quesco 4.50\3\49

16

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en
sedes educativas (remisiones).

00|+

NO se e SlenNUo femicion de,reabtd'o Qa

Sabistedichn

Impreso por Litodiseiios Tel (607) 62112 71
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
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PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Alimefitos Saludables def Valle SAS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

| version: 01 | Fecha de emisién: 19/09/2024

PUNTAJE |
ESPERADO

T

PUNTAJE OBTENIDO

‘ASPECTO AEVALUAR

Ei almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a nNose wenta CD\’\Y?\\S’(TDS e \cmpescx\ora
17 temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros O Ae_\ocs awwekes e gm
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas O No se Goenttacon \'&3\5\{03 de \emvee@%l_)m
de -18°C y se llevan registros a8 \oy alwenioy @(Eﬁbﬂm :
Los productos que se encuentran empacados y rotutados, cumplen S aﬁ‘td@ﬁt}@l \D\e Qec.\qbo\c SO0 &
19 con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. Q &\ d \ \A% N Sl \enk'o

PUNTAJE

20

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones Gptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacién.

L

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande
saneamiento del operador.

No se coidentio plan de SaneamientD

23

ET servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
etc.) segtin sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

24

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

preparacion y servido.

PUNTAJE |
-ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

O

1
o
1

PUNTAJE

o
‘ (("0\ \6_\0\ eV

6000/

Gon ragstros g contvoide

NOo e
e

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

1

iTEM

“PUNTAJE
ESPERADO

Programa de Alimentacion Escolar.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

25 men( aprobado por fa ETC.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. L /
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion A_ N\enu 4
por parte de la interventoria).
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de L
edad atendidos.
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo Se e wdendia gue [ j{'OW\O\\C N (D\SO\”\)\':EGS
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del O 9 Jeoo Q\k’// \’Omc\\»e do c:&\go‘ g =t wme}e o,

PUNTAJE

e e SYOL

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccidn necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se

cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE |
ESPERADO

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

\as instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

PUNTAJE OBTENIDO

|| TOTAL PERSONAL MANIPUL,

DOR
PORCENTAJE %

229

L IMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con NOSz &N d@\’\%é;\Y“ \'Oceéxx ;!t oS 'EED{:)\I
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O w @\'O%‘(G\"(\O \ j 14} e )

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O No =2 CJOQ(\\’O con Banos keC(\'\C(fD d@\QS
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién). Q(Od\;c‘(os & \\mp\ew 9 dp:f:\ \'\Cedf\o‘n

X v S

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se i—

lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo,

Impreso por Litodiseiios Tel (607) 6211271
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As DEL VA”-E PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Himentos Saludabies def Valie SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA iE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 ‘ Fecha de emision: 19/09/2024

Los productos de aseo se almacenan en-un sitio ventilado, identificado,

Se C’.\WC‘ZY\CGG jc,[bov\ N PO\\IO ST FO\\>\D

4 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. 0
Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el C2esidcOG, TEIston Ae ockuoe con kﬂ\\nv\‘q
42 lineamiento tecnico - contrato. O Joiloen PO\VO de %?)SBT,’\QZ wolsa ceslople

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

ABASTECIMIENTO DE AGUA

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir 1a accion carrectiva o accion de mejqi’a)

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o

o 52 eud Sopoie goe groront (s}

Q\é&g\\; Z \{@m

PUNTAJE
ESPERADO

preventivas o correctivas.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O %CG\CS(\ Peﬁéd@) Al
comedor escolar. L
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de Noée e\)?d@\’\ SOl Yeaishaed &\\‘(\(\?\QZ_O S
44 tanques ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan O &3‘0{\%@}\0‘(\
registros de las actividades. .
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes €\ con s SOty skoaAo C)E) QCD@CQXO
45 establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de O o \
Salud y se evidencia soporte E
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es Dﬂ N el ' o Se @:»dan
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que NO N W’ﬁ{,{\&)\?‘(\ ‘ P\ ' C’XO @
garanticen su inocuidad. Uio d‘e E\O s
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
r _ ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE l ‘ OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para
la recoleccion temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje. .L
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O NOSE “Q\\OY\ \’Q%\'YDS &\ P\’CC\)‘(G oo de
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. NC\Y\€KO de resiaue)
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O No e \\'W&\'f\)(ﬁ'\\\o t\\,% QS\DQC‘\\QTO\UQ k&
residuos. &‘\3?68‘@0'{3 &:‘smk\ e W%TdUQS~
Se aplica la separacién en sitio de los residuos sélidos, es decir,
50 lica la S S 1
material organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accidn correctiva 0 accion de mejora) ‘
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o _L
dafio causado por plagas. :
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con N s \\@g\(\ rgg\sb()& &Q,\ \9‘(‘0%{@\’\{{) dQ_
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O

PUNTAJE

PORCENTAJE %

Conkvo) <o Poggs -

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracién,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

NO

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

NO

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacién Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

nNO

[OaY
95

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

NO

57

PUNTAJE

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad

vigente.

PUNTAJE OBTENIDO

. TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (Si APLICA)

_—

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES. (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE :

Los’ utensilios tales como Fablas, cychgras, gllas y demas menfje NS (\1O0S Ccorn SaAY renes, QDCG(‘O\Q, O\\Ol

58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion O m\jC\dO Cy Pr&n‘kﬁ“ COOsSoON
de facil limpieza y desinfeccion.

59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de| O oS TZC[P'[€Y\)(§ ?\‘eff)ﬂm‘{\ m\jgneg i g\v\b ‘b
derecho son de material lavable y facil desinfeccion \
El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente) G nsel N *e .

60 para la atencién de la totalidad de fitulares de derecho. O N\e 'SC v \:‘ a

1 Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula, Noze SR AEOGO D THSIYO Thentos o MechCo
termémetro) G fales Como aramera 4 béecola
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento NO S C):)e(\’(ﬁ) N md\fj\xx\Q) ni re \S&Y\:)S

62 preventive y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la :kz. “\e N C‘(\&C ~
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de O mMa QAR ?( N ‘)VL (AN QD“@’}\\’O
mantenimiento, responsables ) éﬁ QC,\O \D{OA

63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento fose C)DQ‘('\)(D\ con regxs‘(mk de \ﬁ(\f\\oﬁ'\(c@(\)‘(q
cuentan con controles y registro de temperatura. O

PUNTAJE

ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL EQUIPOS

PORCENTAJE %

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Mimentos Saludables del Valie S.A8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Fecha de emision: 19/09/2024

Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

ITEM ASPECTO.A EVALUAR PUNTAJE

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de telade 4'x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx
54 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco i
de yodopovidona (jabén quirdrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extmtor multipropésito de 10 Lb
_ TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE
TR

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios _L
(ETA).

66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender ..L

las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

100,00 7

PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

PUNTAJE
ESPERADO

£l alrapcenomento de. los nsoeans se reslizan en estonevion g\xesen%a CoRosion

e evdoncia alionke dg,o‘ueso e A5Q> \<9

Se evidentio gue el forroe encc:scm\\ns g el fuao o fomale cb dbd o eemple
con \a \tmmm’mm de sevuido

Se euiden O tdloen geed - Aoxd 9 bx“odggrc«du\o\e Y AQOO o\ oadio

5@@0&&3{\(‘(& rensicn e aseo e eciloe 12025 con tallan e de 83 ac e Adkon
en palvo y 402 bakas redladlet

No se evdencon mshumentns de medicion tales como greeera con paniln
ol en acevo wondoe ailaersis

o se Qeeevuo (onpetnr Cor reonipaiaciore delos siguealet doeo . Jda, copi
@h%&w&mw\m = \\(\cddo s, exaroenes, bpm, onialte Y Leﬂs% ade Ac Ag\ -

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

0 7/(’/74@ /720/45//)4 phosann  Je o //2577%

Atendido por: Firma: Cargo:

Loz Darr /&é/’/)/ LaMac éo Loz Ders Aé/ /Tkm//%/z/c/arc/
_Ei:ma/ Cargo:

Atendido por:

ya
7

Firma: Cargo:

Ainons Locm Covees- | EDetunderton | Meventora de Gy
__Eu'ma// Cargo: .

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 62112 71

Realizada por:
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORCIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-30

Institucion y sede: Colegio Nuestra Sefiora de Fatima Onzaga - Colegio Nuestra Sefiora de Fatima

30 0ct 2025 9:12:58 a.m. ;
6°20'33.001"N 72°48'59.706"W +3.79m
Onzaga, Onzaga 682528

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No1: Evidencia Fotografica Fachada, Colegio Nuestra
Sefiora de Fatima, municipio Onzaga

30 oct 2025 11:13:14 a.m.
6°20'33.104'N 72°48'59.476"W +3.79m
- Onzaga, Onzaga 682528

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No2: Evidencia Fotografica Manipuladoras de
alimentos, Colegio Nuestra Sefiora de Fatima, municipio
Onzaga

0 oct 20 a.m.
6°20'33.171"N 72°48'59.587"W +3.79
Onzaga, Onzaga 682528

olombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No3: Evidencia Fotografica Area de preparacién de
los alimentos, Colegio Nuestra Sefiora de Fatima, municipio
Onzaga

30 oct 2025 12:13:40 p.m.
6°20'33.044"N 72°48'59.559°W +3.79m
Onzaga, Onzaga 682528

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No4: Evidencia Fotografica Area de consumo de los
alimentos, Colegio Nuestra Sefiora de Fatima, municipio
Onzaga

Dibiine ¥8fonen
o

218 am

30 0ct 2025 1 m.
6°20'33.133"N 72°48'59.555"W +3.79m
Onzaga, Onzaga 682528

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No5: Evidencia Fotografica Mend del dia, Colegio
Nuestra Sefiora de Fatima, municipio Onzaga

8a.m

- 300ct202511:3438am. |
16°20'33.049"N 72°48'59.372"W +3.79m
Onzaga, Onzaga 682528

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No6: Evidencia Fotografica Gramaje de los alimentos
a entregar a los titulares de derecho, Colegio Nuestra Sefiora
de Fatima, municipio Onzaga




CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proceso de apoyo | Gestién administrativa y financiera

Formato de Oficio

e L Fecha de vigencia: L.
Codigo: GAF-F-001 Version: 06 04/02/202 Pagina1de1
CONSORCI :
FORMATO DE NOVEDADES

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Fecha del reporte Dia BS- | Mes | /O | Afo | 2oz
Fecha del . ~
incidente Dia BC Mes | /- A0 | D=z
Municipio Conda foicceet
Institucion .
educativa ij'J Aﬁé TFetrieco '//fzéméta/ e }m Seseo -

Sede educativa

ESrred. Crbveces. 7@4,4/ F /e’”»/eéfy_

Contrato de
Interventoria No

Cck. /CCNTE Kz 28z

Contrato de
Operador No

cel. /MTF- Far pr66

Nombre de quien
realiza la visita

inconveniente

Cedula 2 - /.

Cargo /ﬁéﬂ@a&é& %’y/é&u/f .

Numero de /

contacto Sc£ 7264/
s oAtow - 3o Cetole. flf 2ot Lewsorse Zo cusihe s
/Z/&;W //ﬂﬂé é}z&e’é ///’écz%c/ )pht 7 //g’%//e’ﬂ/q
Lzer és 2972 7, e 4)7&4/ e f
74%&/{«%&# dZﬁ 7/4’4? Z&/ff ﬂ&é&/%,
= M 2 /éé/gzzq é Coerctloteraling =% &

Novedad / Covis, 7 froster Sueabices %}éffw/‘“/ = f//ﬁm

oS /Er .

2L it - PF Scteaticls. 5 Sp pony
s 7

\‘\&,

Declaro que la informacion suministrada corresponde a la realidad y la brindo bajo
la gravedad del juramento.

'S DEL VALLE

Alimentos Saludables del Vaile S.AS.

L e/

Firma

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374

Licitaciones@asdelvalle.com
WWW.ASDELVALLE.COM
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

I
o

CONSORCID

IDER 2026

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-30

Institucion y sede: INSTITUTO TECNICO INDUSTRIAL SAN JUAN BOSCO - ESCUELA URBANA JOHN F. KENNEDY

30 oct 2025 8:11:17 a. m.
6.2928N 73.4736W

Escuela Urbana Jhon F. Kennedy [
CONSORCIO AS SANTANDER 2026 &

Imagen No1: Evidencia fotografica Fachada, Instituto Técnico
Industrial San Juan Bosco, Escuela Urbana John F. Kennedy,
Municipio Contratacion

30 oct 2025 8:31:54 2, m.
6.2874N 73.4741W
Escuela Urbana Jhon F. Kennedy
-, CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No2: Evidencia fotografica portén con Candado,
Instituto Técnico Industrial San Juan Bosco, Escuela Urbana
John F. Kennedy, Municipio Contratacién
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proceso de apoyo Gestion administrativa y financiera

Formato de Oficio

L o Fecha de vigencia: . .
Codigo: GAF-F-001 Versién: 06 04/02/2025 Pagina 1 de 1
CONSORGIO
FORMATO DE NOVEDADES

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Fecha del reporte Dia 20 Mes 10 Afio ¥
Fecha del . -
incidente Dia 30 Mes o Afio | 7 ¥
Municipio Si\hoaco To s
Institucion .
educativa CoiQB o la Hom +O /
Sede educativa Escuela  tural  nocoNos

Contrato de
Interventoria No

CoN P IR, 8252803

Contrato de
Operador No

CoN PecTR L, B25B8 0Ls

Nombre de quien
realiza la visita

U ilson Q2

Cedula

1701894zt

inconveniente

Cargo Tatecutator

Numero de o

contacto 3132314724 3g 1
Se vt \iza \o visgite 0 \°~ OLM’L‘Q
Y UAra ) Mhocanoas, 80*\3& J Q.\)R(!QM.?Q
q_uq ho 5Se qujw\‘b C lase 0¥ e)
Qoo estable ido Qo T los docertes
hYd aqja G.u&:}c/\\’\o\ (:o'\rogro\:'\uo\\

Novedad /

Declaro que la informacién suministrada corresponde a la realidad y la brindo bajo
la gravedad del juramento.

“AS DEL VALLE

Alimentos Saludables del Vaile S.A.S.

%Naﬂ\C%LZ.

Firma

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalie.com

WWW.ASDELVALLE.COM




CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORCI0

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-30

Institucion y sede: colegio la llanita - escuela rural macanas

30 de octubre de 2025, 7:
N 6° 24’ 34.404", W 73° 20' 54.60
Simacota, Santander
As Santander 2026

Imagen No1: fallada de la institucion visita fallida

Imagen No2: fallada de la institucion visita fallida
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 1de 4
AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
i imentos Salddables del Vale SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS | version: o1 | Fecha de emisién: 19/09/2024

EORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Egduca |v2£75./(/¢,7’& - Sede Educativa ETC Zwdarsiate® Ciudad/ Municipio
o jz;é ( L p

Direccion: é}d 3. #’ /.-224 . Fecha Visita: 3///&/2&2\,— Hora inicio: P L Cecer
Operador: No Contrato ,Convenio Hora de terminacion:

(S crece &2 7 Sece Sveoks - //Lcearﬂ farfoés. /V " BY caeer .
Reporta casos ’ Identifiqué la causal del caso de atencién prioritaria
de atencion

Si NO
prioritaria — AL A —
No titulares de|, . - -~ ) ..
deracho Adjudicados <7 7. Atendidos b4 ? . No de visita _z . Tipo de racién Q}/‘?
Nombre y cargo de Ien a nd visita Nombre y cargo de quien realiza la visita
Laprend - crres Blesreics .

Objeto de la visita: y& ﬁz—&‘zm 7 [eecie K L /MW/éf W&ax P 4 / v ﬁa,b
LTS /emgz» i&r?ﬂéé/ e ks

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No.Conforme) / 65%- 89,8% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)
PUNTAJE . " -
SNt ] 49 PUNTAJE OBTENIDO 1 24 | porcevtaew | JTF-/FZ.

CONCEPTO FINAL l /(/5 Zzze

[FECHA DE VISITA Wmfg//h l/chr/(u
CONCEPTO EMITIDO

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio: OBSERVACIONES:

2 .

CRITERIOS DE EVALUACION: C.(CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO.(NO OBSERVADO)

Cantidad de Personal Manipulador segtin Anexq
Técnico. ETC -RPS

2.

CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva ‘o accion de mejora)

ASPECTO A EVALUAR
1 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de C
insalubridad, maleza y aguas estancadas.
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios| C
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. )
Las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de preparacion, area 2 Efeclecey . /l&ka & J /mM
3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operaciénde /(/b
limpieza y desinfeccion. . / //[{,’q ‘/ /
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
4 acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para C
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
5 El drea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas C

cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

5 Las paredes estan construidas en materig! resistente, impermeable, no A:[C o, &’cégéfzt/ w‘m ,é P4
' /&M

absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la

capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades) C)
correspondientes a un dia de preparacion.

El 4rea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el .
8 espacio minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o| C .
productos.

54%;{ zzéy/rm%-m 7 leceeter

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos| s T
(rejilla), funcionando y limpios. /1/[ %

Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior, 2 4 ‘f“’%/ététq Sece & W/é Wémj@é‘

estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena W

10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios /(/ ﬂé M 5{/
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion| 6 - 7
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

1 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza C
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - C
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones dell

comedor escolar.

‘ ‘ | TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
? g NO CUMPLE 4

CUMPLE

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ASPECTC A EVALUAR B PUNTAJE OBSERVACIONES (Descn!;ir fa acc:én correctlva oaccién de me;ora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos % g‘lm&f kﬂf/ W
terminados se realiza ordenadamenteen pilas o estibas (canecas con WW é - lec y% pZ ¢é¢(.

13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de ﬁ - A é é / //5‘ é{ 7 /éft&(/

material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso.

s

Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex 1 3( Efectectis - %ﬂW
18 i¢ c Vs cvefrtecdies 7 5;//

y rotacion de productos - PEPS.
Lot vty FGlest & L//tﬂzéi 7:

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en

18 sedes educativas (remisiones).

(it o
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ’ Pag.2de 4
As DEL VA”-E PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION
AMimentos Satudables del Valte S.A5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Codigo: PDAE-F-017RPS | version: .3” f Fecha de emisién: 19/09/2024
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a 0 . Nz = ”m Feprs, &/MWA’/I "'a
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros é)’/ﬁ W "HE,
18 El alm?cenamier)to de alfmentos congelados se realiza a temperaturas| 0 . M /651‘ M WWWW
de -18°C y se llevan registros @ M
19 Los productos ‘que se encuentran empacados y rotulados, cumplen -L
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. *
’ S DE ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS EINSUMOS ¥ PRODUCTO TERMINADO
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Los procesos .de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones dptimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de __L .

contaminacién.

Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso.lLa
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

21 I
Las hortalizas 'y frutas se lavan y desinfectan con sustancias l

22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de
saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pmzas cucharas,
23 etc.) segn sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos. N
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la ] = Wbﬁt i@”ﬁo ¥ @k/& ﬁ
preparacion y servido. V-3 Eflpeicss é et lppny

[ . . ' TAL CONDICIONES DE PREPARAGION. . .

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (De

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de [
meni aprobado por la ETC.

/ )
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend Dl Cireeloveca prtcere o A
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| ! .

por parte de la interventoria).
: . B Clecteccen é ( /k
Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de ee
p gramaj prep: P grup o coeee) o ﬁﬁ’

edad atendidos. ) Z > or o<
%/zlsyéiﬂ pé‘
TOTAL CUMPLIMIENTO DE MEN!

TR oweoewo | 3 ] rorcmoen |

Ja;
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE (Describir la accién correctiva o accién de mejora) ‘

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

28

Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo %y
29 Evaluacién Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del ﬂ . % / //d.f

Programa de Alimentacion Escolar.

E! personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad ]

30 legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin _L .

uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme fimpio

32 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica _L /

(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,

33 principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y préacticas l
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

34 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion 0 . )
(tapabocas, cofia y bata). M
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

35 N l
lo establecido en el contrato. .
El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de

36 acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por J-
parte del comité de alimentacién escolar
Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon |

37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y 4 .

las mstalacnones samtanas se encuentran en buen estado.
. ‘ TOTAL PERSONAL MANIPULADOR |

. LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Coece
28 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con ﬂ . é ké-ﬂ%’ ce m /a?/sr &
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. 1 / <o

N

39 Se utilizan productos de limpieza y desmfeccxg_n y cuentan con ﬂ_c'has ﬂ . Z - z % ’/( / / E &

técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).

Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se l

40 lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 62112 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Registro Fotogréfico

Fecha de la visita: 2025-10-31

Institucién y sede: INSTITUTO TECNICO INDUSTRIAL SAN JUAN BOSCO - ESCUELA URBANA PABLO GIUA

310ct20258:27:43 a
6.2873N 73.4741W
ra. 2a # 1-33, Contratacion, Santander, Colombi
Escuela Urbana Pablo Giua
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No1: Evidencia fotografica Fachada, Instituto Técnico
Industrial San Juan Bosco, Escuela Urbana Pablo Giua,
Municipio Contratacion

31 0ct 2025 11:07:01 a. m.
6.2872N 73.4742W
| Cra. 2a # 1-24, Contratacion, Santander, Colombia
Escuela Urbana Pablo Giua
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No2: Evidencia fotografica Manipuladora, Instituto
Técnico Industrial San Juan Bosco, Escuela Urbana Pablo
Giua, Municipio Contratacién

31 oct 2025 10:05:13 a. m.
6.2871N 73.4741W
Cra. 2a # 1-44, Contratacion, Santander, Colombia
Escuela Urbana Pablo Giua
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No3: Evidencia fotografica de cumplimiento de mend,
Instituto Técnico Industrial San Juan Bosco, Escuela Urbana
Pablo Giua, Municipio Contratacién

31 oct 2025 10:0 X
6.2872N 73.4741W
ra. 2a # 1-33, Contratacién, Santander, Colombia
Escuela Urbana Pablo Giua
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No4: Evidencia fotografica entrega, Instituto Técnico
industrial’ San Juan Bosco, Escuela Urbana Pablo Giua,
Municipio Contratacion

31 oct 2025 8:40:04 a. m.
6.2872N 73.4741W .
ra. 2a # 1-44, Contratacidn, Santander, Colombia/
Escuela Urbana Pablo Giua .
CONSORCIO AS SANTANDER 2026 W

Imagen No5: Evidencia fotogréfica de cumplimiento de menu,
Instituto Técnico Industrial San Juan Bosco, Escuela Urbana
Pablo Giua, Municipio Contratacion

371 oct 2025 8:39:57a. m.
6.2872N 73.4741W ;
Cra. 2a # 1-44, Contratacién, Santander, Colombi
Escuela Urbana Pablo Giua
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No6: Evidencia fotografica de almacenamiento,
Instituto Técnico Industrial San Juan Bosco, Escuela Urbana
Pablo Giua, Municipio Contratacion
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD l Pag. 1de 4
AS DEL V A”.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Niments Saludabies del Valla SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS | version:01 |  Fecha de emision: 19/09/2024

. FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
institucion Educatiya _Jzg/z fLecect- Sede Educativa ETC SytovatgmadCiudad! Municipio
7 é Az | j,q/;égazf %a/l?a é/ /,?M ’ 7 Cj’/’//é
Direccién: }/&,(/é éd klﬂd; Fecha Visita: [/f////;(’,?(f . Hora inicié: fﬁ&ﬂl
Operador: No Contrato / Convenio ora de terminacion:
PR Ztsinir §2-+7 Sieu fuards St £2r 406t | ) B fJest.
/

Reporta casos Identifique la calsal del caso de atencion prioritaria

de atencion si NO

prioritaria - /l.l, /4,_..

No titulares de Adjudicados 79 Atendidos 9’? - No de visita _L Tipo de racion ,4'/25 .

derecho
N e y cargo de gyjen atiende la visita . Nombre y cargo de quien realiz’a la visit: r

ZHS )%';/4% e /éj"% Jese /% Y {ZZMAﬁ ,
Gbjeto de lavisita: |7, ﬁ;mm ot/ Leen ///waaa/é - Al Ks //W/&amaéj 4555%} = / aw/f,,é
We et JeerTp. K71 q0bs

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION =64,9% (No Conforme) / 65%~ 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >80% (Conforme) .
PUNTAJE [5 - o ey S
ESPERADO l P2/ 7 PUNTAJE OBTENIDO | 2 ‘ PORCENTAJE % ‘ (rg /7 % s
CONCEPTO FINAL | fes.
M '@I/ F327

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

s 2 I/
[FECHA DE VISITA Vierzr otee Lo floo LeSE/Te ¥
CONCEPTO EMITIDO 7 AZ

. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio OBSERVACIONES

2.

Cantidad de Personal Manipulador segun Anexg
Técnico. ETC -RPS

NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES (Describirfa accién correctiva o accién de mejora)

1 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de 2
insalupbridad, maleza y aguas estancadas. ) .
] - ] 7
E! comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios| Ak e T CRHTH - Z7r] CGetlSE < SE[LETs Scawet fetey
2 exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. . Jfgéy/@s /ﬂ‘¢ by sl s, E? % S -

Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area - é{f Lezy, ,éf QZ&‘IJ/M ; %/ clle 27 [, V/; e
3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operacionde /(/C .. |Tsfmz oo s fred, S - LAl resls 2 Z Z
limpieza y desinfeccion. - Ll it ceeets - ’é o fprfre tf y cly .

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita fg Sle /éﬂ L0 /;éff: // Wq PP M

acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y /r/
[ 5 Crverdeceen S o ,)?dﬁﬂﬁﬂtas- -

4 mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento paral
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadasi

5 cumple con las condiciones higiénico sanitarias. & -
o i)
6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no i/ S Ziflm /&;M Lerr EXCEmTe. L ricece A
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién. (7 Wfféz’és A

- Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con g

capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades 6 -
correspondientes a un dia de preparacion.

P
El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el 2’/ =l ﬂmwf/o 2L cECe e P
8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o c %M" y vy ﬁ, et [t’%g’
productos. &5/ Py Z&f 4?%«[2 Yy [0 Yer 225

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos, /M‘Z /ié S Pupetbcear? 5L /‘éﬂ~ Sz & Lepeee /’é‘/lf’f ﬁ

22

9 (rejilla), funcionando y limpios. /
H i A . 5
Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, ? e m ?’/ﬂ /&{ W/é/ Q’f/ﬁ“k&k N
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena g I otstr ; ) ot JPleceses -
10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios| A/é: . vz el p;é < /é I /] /é ~J
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion ]
para evitar contaminacién en caso de ruptura.
rF '
“ Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza A/ , > Cletle - JPlses - o lc5 Jrecle T2 s2c]
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. & 3 M}Q?Jf 7798 WM} 2 ,/2“,, sl
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del C N
comedor escolar. |
CUMPLE 4 ) NO CUMPLE
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
A A A O A BIAS PRIVA @ PROD o R ADO
{TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

£ almacenamiento de los insumos, materias primas o productos ALl - W / se leecselSecoveeeien A~ ZJ
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con LES Leefeecaesy jptoe L ccierey - S l&%”/w‘

13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de| 0 - 7 - Lt Lo /1;,;‘ &ﬁ /Zz QZ‘J(,

material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita

la inspeccion, limpieza y fumigacién, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex

/ ~ g

N S| =

15 y rotacién de productos - PEPS. ,
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en D ELetlpler yz/4 W ler / ém z& Z
sedes educativas (remisiones). Y 747774 /& % .

/ Impresa por Litodisaiios Tel. (607) 6211271
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PROCESO MISIONAL

|

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Alimentos Saudables del alie S.A.8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005.

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

Cadigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/20245
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a ) /“bZ ﬂ /?/JM /QAWW‘/& ’
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros ﬁ v m //ﬁ /14 s (3»
pA
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas| ﬂ X Z lzf /@7&4 é’/l/@
de -18°C y se llevan registros - LM&; %ﬁg/(z( 7S -
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones éptimas de higiene, de limpieza y de conservacion,de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

21

Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,|
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de
saneamiento del operador.

23

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
etc.) seglin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

24

Se cuentan con registros y control de temperatura durante ia

PUNTAJE

preparacion y servido.

T pic
IMPLIVIER

SPECTO

on correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

e £o of LIELT =3

it

Programa de Alimentacion Escolar.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

2
s ment aprobado por la ETC. /le’/éé(lﬁ ‘/¢ /&I EFre.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. / /
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend ”
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion|
por parte de la interventoria).
Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de|
28 .
edad atendidos.
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo ? !Wf/m &’ /JM (f w
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del J z/(z W CHyze /{M

t

22

30

El personal manipulador utiliza ta dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccidn necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

1.

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

E!l personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacién realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

37

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabén
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

PUNTAJE
ESPERADO

las mstalacnones samtanas se encuentran en buen estado.

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE - - OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora): - p
a8 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con
h procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccidn y cuentan con fichas,
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).
20 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

Impreso por Litedisefios Tel, (607) 621 12 71
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41

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

6} .

;ﬁs/fféé;a/ rtres 2o /'//W’ “Srw 77 ec/etoob

42

Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipuladoen el
lineamiento tecnico - contrato.

O:

rbcot ~/ &%& /zZt/f // s Af e b /a/ﬁ/

_ iTEM

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o)

‘t

PUNTAJE

ESPERADO

preventivas o correctivas.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el ﬂ " Z
comedor escolar. ) é //9/
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se levan| 0 : / ﬁ/ o
registros de las actividades. ’
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| , -~ 2 {ﬁ_,/ 55 ﬂ?'
45 establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de 0 . ‘tS M
Salud y se evidencia soporte N
El uso de nielo en contacto con los alimentos y materias primas, es P
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que AL 3 . % /24‘ / /
garanticen su inocuidad. 0 / s SEiAT HE
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE ‘ OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o acclon de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para t ;
la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con 0 - ¢ u/ “ ; ?‘ . ) %‘ Z7 h /
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. - %% 5 W“/'M Y2y 3 },J;J‘r( e e
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicién final de 1 R
residuos.
50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos sélidos, es decir, l
material organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o .—L
dario causado por plagas. : Vi
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con W‘//é’ e ﬁ‘/
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| 4 :

53

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacién, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

N-O

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

N.O

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos def Programa de Alimentacién Escolar del Departamento de
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

NO

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plésticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

N.O

57

PUNTAJE

El personal transportador cuenta con certificacién de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad

vigente.

N0

' IONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERM]NADO (sl APLICA)

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describirda accién correctiva o accién de mejora)

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y deméas menaje

-

T Prietizeer Cltit ly AL seeirdiat -

PUNTAJE
ESPERADO

cuentan con controles y registro de temperatura.

PUNTAJE OBTENIDO

o leeet -

PORCENTAJE %

Impreso por thndlsenas Tel (607) 6211271

OBSERVACIONES (Dsscribur la accion correct:va oaccnén de mejora) !
% %w

58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosién & . / /
de facil limpieza y desinfeccion. © 4 Wﬁﬂmﬂ.
50 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de 7 ”
derecho son de material lavable y facil desinfeccion i -
0 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente i
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho. z -
1 Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula, a /f[o Se Rlectieeces - ,éziéa,{/;/ ELl EPECL [ te f((é ,/J
termémetro) . o 222 f &?
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento /t@ Cices f Feez ”mé;" y /Jﬁ'{/f dee Jerdocke.
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la ﬂ . - b e lule . ;cgz;dc:— - o]
reso!uci.ér{. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de : ,g& / s ,Mt -5 / Crente ﬁ
mantenimiento, responsables ) /é Py ?
63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento 0 /té Sz f’m/é;&m /(’/éjﬂﬁf/é /é’w,é”& =
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\ As D EL V AI.[.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
L N Aimentos Safudables def Vatle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO
Codigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024
AL & B NIDAL RALAIL
iTEM ) : ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o agcin de mejora)
El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete ‘3’& ecﬁ&éw- . secezs 7e7 / %2 V' ;f} -
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas, 12en ,/ . i P /7 /e y & é M Ll L -
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x 2 A ‘ / 24 //'é /
64 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1 0 .

Vendaelastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco
de yodopovidona (jabon quirtirgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucion Salina '
250 cc 0 500 ¢cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD ENEL TRABAJO

PUNTAJE ]

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Des:

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de __{

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender i
las SPQR en el comedor escolar :

66

PUNTAJE
ESPERADO . PUNTAJE OBTENIDO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

A/ %;Wj%r é [/Z"/A' T Sevendi F. éf% &W,éw{/«ééé.)//éw py N
fy&/féﬂm Q/W Lot ZM/mz&éf’/ /V kf/%/é Vi %///4 /

=

7

/

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Mnfm

Firma: Cargo:

Dovs  Mendeta  Ghewed | Do Plonoze. 6. Maxi P lo Jora .

Atendido por:

Atendido por: Cargo:

B |
Realizgda por: , “7 Firma: : 72 argo:

/%;Z; Joy /% /;/7 fol// Yicerkey /e%/d’ /%ﬁgﬂ”f/%/éwfé A i po
Realizada por: - Cargo:

—/’—/

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 621 12 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

5
CONSORGIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-04

Institucion y sede:

INSTITUCION EDUCATIVA LA AGUADA -

INSTITUCION EDUCATIVA LA AGUADA

nov 2025 9:07:58 a. m.
6.7418N 72.9016W
Cepita, Santander, Colombia

Institucion Educativa La Aguada
CONSORCIO AS SANTANDER 202 L

Imagen No1: Evidencia fotografica Fachada, Institucion
Educativa La Aguada, Institucion Educativa La Aguada,

Municipio Cepita

4nov 2025 1:18:05 p. m.
6.7417N 72.9020W
Cepita, Santander, Colombia

Institucion Educativa La Aguada
CONSORCIO AS SANTANDER 202

Imagen No2: Evidencia fotografica Manipuladora, Institucion
Educativa La Aguada, Institucion Educativa La Aguada,

Municipio Cepita

4 nov 2025 12:39:56 p. m.
6.7417N 72.9020W
Cepita, Santander, Colombia
Institucion Educativa La Aguada
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No3: Evidencia fotografica de cumplimiento de mend,
Institucion Educativa La Aguada, Institucion Educativa La

Aguada, Municipio Cepita

4nov202512:47:20p. m.
6.7375N 73.0101W
Institucion Educativa La Aguada
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No4: Evidencia fotografica entrega, Institucion
Educativa La Aguada, Institucion Educativa La Aguada,

Municipio Cepita

o
6

Via San Gil-Mogotes, Mogotes, Santander, Colombia

Institucién Educativa La Aguada i
CONSORCIO AS SANTANDER 2026 i

Imagen No5: Evidencia fotografica de cumplimiento de menu,
Institucion Educativa La Aguada, Institucion Educativa La

Aguada, Municipio Cepita

4nov 2025 12:.12:57 p
6.7417N 72.9019W

Cepita, Santander, Colombia

Institucion Educativa La Aguada @
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No6: Evidencia fotografica de almacenamiento,
Institucién Educativa La Aguada, Institucion Educativa La

Aguada, Municipio Cepita

(S V)
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD } Pag. 1de 3
AS I]El VAI.I-E PROCESO MISIONAL ’ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Aimentos Safudables del Valie SAS. [ FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI
Cédigo: PDAE-F-017-RI ] Version: 01 | Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE - RI
Institucién Educativa Sede Educativa ETC Eckprirecif)iCiudad/ Municipi7
b focion edvcohon oeﬁcJ/o escclo Loid Buonos Bves oo, wht evenda. Sen &/
Direccidon: | Fecha Visita: ] - Hora inicio:
oeade Brenos Pirey o 11 2ess. 3:28am
Operador: R . ;b No Contrato / Convenio Hora de terminacién:
(Cnocco B2 - Son tencler . (OLPCOVTR . 6258666 iC :50Tm
Reporta Identifique la causal del caso de atencion prioritaria
casos de s NO
atencion
prioritaria R .
No titulares T " - " -
de derecho Adjudicados ’H Atendidos 41 No de visita i Tipo de racion Q;
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de qujen realiza |a visita
bymp e Johene drmrm D nK. kKden gnen vt[ Riccle P‘#«'( ~precse ’U(S c.

Ob)e\o de la visita:

Uniicar IOJ ’inmm'rtr\}bs kcni(o) dz/ (oﬂ}vofc 1 PR, 8258066

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >30% (Conforme)

PUNTAJE
ESPERADO

2 q_ PUNTAJE OBTENIDO i‘z PORCENTAJE % 44 44 /

CONCEPTO FINAL | &G (OnEOL W

L .
Cantidad de Personal Manipulador segtin
Anexo Técnico. ETC RI

[FECHA DE VISITA
CONCEPTO EMITIDO

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

erVaClO
(g en chéo lo ohne o
D@cm}'c.

! o
No. de Mampuladoras encontradas Raccon Industrlahzada

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
v T T e

PECTO A EVALUA| CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
1 E! comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas. C
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. < A
La edificacion, las instalaciones (rea de almacenamiento, area de {Gy Wy k 'O(R.MJ noe &;']“Qﬂ wny :fi secla g C/ZQ
3 preparacion, area de consumo) estan construidos de manera que Ak, Lj‘(
facilita la operacién de limpieza v desinfeccion MONG ¥4 Cae EDU. i l‘( l() @OC %8 [If"\p KLy
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita ,-1 N
&4; G )TN u/) y
4 acumulacién de suciedad, condensacion, formacidén de hongos y ’C(,]’D) ! ')’}C ¢ J‘,“ C[(& (;C mave ‘a
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para C \*u‘e el }( L a umu (7( (%) Ol( ¢ Cf‘edﬁc/ q‘((,/lb
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Lk
5 Ei area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o .
industrializadas cumple con fas condiciones higiénico sanitarias. [
. i ]
6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no o (TN Ao NG € ,)l‘(j_ f\)J"b . (ig_) g'k’ meliic]
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién. o 1 MO Nt I( ()"I A Lon p//n
1
El area de almacenamiento de producto terminado (Productos 1
7 industrializados) del comedor escolar cumple con el espacic minimo C_
que garantice la conservacién.
Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, N k, ne, T
estén provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena (,(.1.) Z ) \* ((,mum(om Yne / \'[L
8 conservacién, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios A am n ;T k }c T 7LQ)
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion = ?( (:x L \U( no run F‘O\’ t‘) C
para evitar contaminacién en caso de ruptura. 4% [O an lﬂXC D /
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
€ ff-f [ X
9 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del NC ACs (’v(_ﬂOﬂ( LG it o) ios ((’O) 0( ,O
comedor escolar. 5,am >

4 NO CUMPLE

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

I RN AIENTO AT ERIAS PRINAS EINSUDS Y PRODICTO
CTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

10

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de .
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita l

la inspeccion, limpieza v fumigacion, si es el caso.

"

Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algtin tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

-

12

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005.

’_.

13

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacion de productos - PEPS.

14

PUNTAJE |

ESPERADO

70 @ eoidende recibido o Jeﬁ)fo G
en lo wcloeclu&e

Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en sedes
educativas (remisiones).

O =

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 621 1271
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| i chpELviEl

ASPECTO A EVALUAR

1S

BE

OBSERVACIONES (Describir la acgioR corractiva o accion de mejora)

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

ITEM PUNTAJE
- A ~
15 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de| AT g €n ([UTY\ W U ,l de@ £ l ¢ l()
ment aprobado por la ETC. O d( weno aP(CbO o ol (U* e‘lLC-
: T T
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment
16 . . : A
establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion
por parte de la interventoria). J
Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados.

ASPECTO AEVALUAR

SR T

OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o accion de mejora)

18

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion
industrializada.

O

Yownk g mLe’ /ﬂo f)o?[@cugm .

19

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

p
6

(&Z&lno entre & bown ke

20

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

U

21

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y préacticas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion. ’

o

00 @ codmcio @ ieo da PO Cfecon
Lqmeri Johona (/?oparro» W 3?52067272,

22

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato del operador.

23

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

24

PUNTAJE | -
YIS

£l complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacién realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

e " o

o

LIMPIE

Y DESINFECCION

PORCENTAJE
T 7

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir Ja accién corre;'ctiva o.accion.de msjora)

25

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

O

No RELAE 51 wnf@bkcmo dt Timp (A0 y (L’J:rbteam

no lkews v ko ok b acfividecls

26

Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).

G

NocLdo cn FQCI’KJ)_/(S‘LWE‘Cv) e Pfcc{vt/bJ
puUeo 4 oo uyduo”m .

27

Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion
industrializada.

4

‘\ 

28

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

o

(o> producren e oo 0 e el denci
ldom#[-{(rrém .

29

Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a fo estipulado en los
lineamientos - contrato.

O

Mo g evicloncio remigion Je coeo f
VyrgdJd QC .

ABASTECIMIENTO DE AGUA

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion gorrectiva o accién de mejora)

30

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes
establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de
Salud.

O

VI eu{dbncc“o dopui 3 Uere Gaon fi e
dg ﬂ)ﬁiOé\ l(\CjC/(’/

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUQS

sOLIDOS ¥ Liquinos

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

31

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para
la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje

<

o euccloncios rec@pu%nlfg (N Jx)/.}a
z‘,D[CU"?L/Cd-

32

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

O

RO (o0 gfoéfomo, JomeneJo Ao

33

Se evidencia instructivo que especifique la disposicién final de
residuos.

)

waidoos, Oﬂ@med\mhlmfo Ao Hew bk

e ecidonuar inidocku .

34

Se aplica la separacion en sitio de los residuos sblidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques.

1

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir.la accién correctiva o accion de mejora)

35

Las instalaciones y/o [os alimentos se encuentran libres de presencia o
dario causado por plagas.

36

PUNTAJE
ESPERADO

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se flevan registros de las actividades
preventivas o correcti

PUNTAJE OBTENIDO

obeme Jo contg]
le vo ebiydro.

P (Ee (on

7

ydebredo e

PORCENTAJE %

25,00 /-

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ’ Pag.3de 3
As DEL VAL[E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Saludanies del Valie S.A5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI
Codngo PDAE F- 017-Rl Versnon 01 Fecha de emisién: 19/09/2024
' s 2 z‘sﬁw A0 .
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descnblr la accnon correchva o acc:on de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de RO T cbje\uﬂ “@nsﬂ) h— (:k_a l |ﬂ/\?l{jU.)e
37 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacién, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica) N"\)
13 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) ,\3\)
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el fogo -0
y el eslogan aprobado por a Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.
40 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. IUO
4 El personal transportador cuenta con certificacidn de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. N

PORCENTAJE %

0 e oL L
OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE
ESPERADO

las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE OBTENIDO

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
£1 comedor escolar tiene publicado en un lugar visiblela Ficha Técnica ; ; P l’U PN y S T
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de o L'fﬂb wn \"\ ( ku’“ [ C)k )(\FOWYK)C(U.’\
42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales 3 S~ e . } 4’-
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios O d(-'\ PAe! Nt ’é' C hUi U €1A.
(ETA).
43 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender O INC T e\/ (,‘QY\H G weaon 1Mo rk_‘ 1y

dlencl

PORCENTAJE %

v LPRR.

Ol OO?/*A

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Dot C’V\”C I(\ lMJ\lfA X ey rrfmaq g nG (U('l’\‘k& con ﬂ](/f\ d’( \)C’l’wml&t’l% ne #< eu.Jenuc:

ciclo chmond opobeds |, Gnanke no ohi g do/cc;m no (ven o cen 7 6l

¥
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Ai QOGS

N
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Firm :

8 SN

s

- Atendido por: \.\S‘\W\”AW\ 3 C\,\Q S?Oi o 3

Atendido por:

"’\

Firma:

Cargo: B

Realizada por:

Ko e ronuelo Pueck. Poulo.

prderanter decomao

Realizada por:

Firma: | /Cargo:
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Firma:

Cargo:
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-04

Institucion y sede: INSTITUCION EDUCATIVA VERSALLES - ESCUELA RURAL BUENOS AIRES DOS

imagen No1: Evidencia fotografica Fachada Institucion
Educativa Versalles— Escuela Rural Buenos Aires Dos.

Imagen No2: Evidencia fotografica de docente Institucién
Educativa Versalles— Escuela Rural Buenos Aires Dos.

Imagen No3: Evidencia fotografica de almacenamiento
Institucién Educativa Versalles— Escuela Rural Buenos Aires

Dos.

Imagen No4: Evidencia fotografica de Beneficiarios
consumiendo Institucion Educativa Versalles— Escuela Rural
Buenos Aires Dos.

Imagen No5: Evidencia fotografica de Menu entregado
Institucion Educativa Versalles— Escuela Rural Buenos Aires

Dos.

Imagen No6: Evidencia fotografica de verificacion de gramaje
Institucion Educativa Versalles— Escuela Rural Buenos Aires

Dos.
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As DEI- VAI-LE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saludales def Vale S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS | Version:01 | Fecha de emisién: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa * Sede Educativa ETC ',éoé( {aauisn| Ciudad/ Municipio
Cen¥ro €dutativo C \ i s
. . - L Ja
Meydin entee  edud Yivo NMeedin rlande So(orro
Direccion: . Fecha Visita: Hora inicio: .
Veceda verdin OL-11-15 ¥ .00 A
Operador: + No Contrato / Convenio Hora de terminacién:
ConSorsio ELN- SanTaader [ PwiRZ25B06€ 1. 00 OM
Reporta casos Identifique la causal del caso de atencidn prioritaria
de. at_enc.lon . si NO
prioritaria N A
No titulares de| , .. . . e " "
derecho Adjudicados ’L le] Atendidos 1o No de visita - -1 Tipo de racién A F _)"

Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita

Maria \'—;Svueéo; r\'\on\'qu\adom iJilson  Ordiz®  Tatecuventox

Objeto de la visita:
VG Cita tion 0% \os \'\ngqr\'&!\\'o; ‘\‘(’,(nigos y Jel  contrg Yo
coﬂwc&wr&.?15806€

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No.Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme) ,

- ks
PUNTAJE
ESPERARO l U PUNTAJE OBTENIDO ] 79 l PORCENTAJE % €o L1, /
CONCEPTO FINAL ! T
Ne  (onFocme
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHA DE VISITA Pad eake oor viyitar
CONCEPTO EMITIDO j N
OTAL D f P APORA
Cantidad de Personal Manipulador segun Anex No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio: OBSERVACIONES:

Técnico. ETC -RPS

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC(NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ALACID ARIA

iTEM ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas. C

2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios| C
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

Las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de preparacion, reg|
3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operacionde C
limpieza y desinfeccion.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evital -‘r e - >

4 acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y < hes en éi— '\'Q (1o 6, Con \ V\_\Urﬂ
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para (-

garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

(‘;CY"SG\\"\‘Q\:& Q

5 El 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. C

PQT(ALS Suc\aS‘ Mq,\‘,ka&\,o\s

6 Las paredes estén construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. N (

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua

7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con faj
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades| C

correspondientes a un dia de preparacion.

£l area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|
(rejilla), funcionando y limpios. C

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, 3 N .
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y bueng v Q,/\‘\'AAQ; PIITAN r\a\\ o an *' wpAoC < “'o)-
10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios

de las ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccion| N (_
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

en el orton de yetvido

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza C-

11 i : o AP Y >
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - no Cv !,'\'\'k Con \\'. Yeeror .

Al uw2iv ¢
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones def N < 3
comedor escolar. QP M

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), @ (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO.(NO OBSERVADO)

12

O\
SANITARIAS
NO CUMPLE L,(

CUMPLE

A A 0 A RIA PR 4 () PROL) () e ARG

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
13 tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de| ']

material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, fimpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son '\
aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kérdex

15 y rotacion de productos - PEPS. "
Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en Ao CutaY rehiJida en CEIR
16 sedes educativas (remisiones). O X Cisico

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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PROCESO MISIONAL

|

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Alimentos Saludables def Valie S.AS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién
OTAL CON D)

5109/2005.

ASPECTO AEVALUAR

Codigo: PDAE-F-017-RPS [ Versién:01 | Fecha de emision: 19/09/2024
17 El almacenamiento ede Iosn alimentos refrigerados se realiza a o ST Wev an s QS V) -‘—r o5 ey Ty +O_)’
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros O
El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas| no e \euan Qg L\ J —‘r o3 Ces -
18 de -18°C y se llevan registros O : s el €3Cn -" 05
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen /‘

OBSERVACIONES {Describir la aceién correctiva o accién de mejora)

Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua 0 sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de
saneamiento del operador.

23

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
etc.) seglin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo det
alimento con las manos.

24

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

preparacion y servido.

g istros ny

L*w v\‘\' a

N (
Lo AY o) “ P fa Turas

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE
ITEM OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de /l
mend aprobado por la ETC.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. /l
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu 3 ,u\‘\'( 30 MeAU (X3 M
Iy
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion O S Lf \l A AU ?‘
por parte de la interventorfa). n) ece3ta "O\ yoPo \"Y [
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de| /‘
edad atendidos.
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del /l
Programa de Alimentacion Escolar.

20, 00/ |

OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u ofros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo).

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufacturay précticas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capagcitacion,

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo &
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

37

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

PUNTAJE |
-ESPERADO

las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

PUNTAJE OBTENIDO

||| || TOTAI PERSONAL MANIPULADOR

PORCENTAJE % O oXe, /

LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con SiA ? (0¢ cd \ e oA "'OS 5y <Cr v "\“05
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O

ag Se utilizan productos de fimpieza y desinfeccion y cuentan con fichas NG (ue /\'\'0\!\ Con (: i< ‘\0\ 3 ‘\'Q. Cn v (os
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). O

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se /\
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

. Impreso por Litodisefias Tel. (607) 62112 71



S i

. SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ‘ Pag.3de 4
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Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emisién: 18/09/2024
M Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, /\
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.
42 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el /‘
lineamiento tecnico - contrato.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accibn de mejora)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o| o e on Ce < ‘: N
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O . n ven '\’q/\ ¢ i h ‘(a d 9 @
comedor escolar. [XV) QJQ/\ i & JQ \0\)6 do "’q'\q- u
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de | . .
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan) O NO Cuea '\‘qr\ Lon ? (03 fama . A \)\ tm e"‘h(k'
registros de las actividades. de \ AL TO  \ d wyin Fe CCion
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| i .
45 establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de O nNO  Cuth "\'9‘ Con C@f 1 F'L a éo d L
Salud y se evidencia soporte o ‘\'a b: \ i é ad
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es .
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que O no (vt "“’0\ «on (er € (,oaO dQ_
garanticen su inocuidad. P 0 “' abi \ < &Qs

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUCS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iTEM ASPECTO AEVALUAR j PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o acclén de mejora) ' i

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material

47 sanitario, con tapay bolsa piastica, ubicados en un sitio exclusivo para /] .
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con no ¢ (/G,/\'\' a (on Q o9 rong d!, noae 0 v
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O  (ey \ (lq 0¥ Lon \P° Wit Tos es¢ i Tos
4 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O No Jo [“XVES (LU\ i o A5 + mCtivo qru [%
residuos. 25 enzhcz‘uz d\)‘c\:o:igio/\ Cino
50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos solidos, es decir, /‘ R
material organico separado de papel, plasticos y empaques. A
: CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM : ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o aceién de mejora) ‘
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presenciao .
dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con no  w V\\' o <Wn Yn ol (‘O\ \,\*g (a dD
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| O \
do ¥

preventivas o correctivas.

. . K IONES DE SANEAMIE T
PUNTAJE
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % L\ O’ OO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

e w3

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,

congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, N O
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica) )

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de N O
1

54 aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por fa Entidad, y portan el aviso correspondiente . O
de “Transporte de Alimentos”.

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas N O

56 plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

E! personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad N QO
vigente.

57

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (Si APLICA)

PUNTAJE ' T
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE 9
ESPERADO B CENTAJE %

ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE - OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Los utensilios tales como tablas, cucharas, olias y demas menaje|
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion
de facil limpieza y desinfeccidn.

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de

59 derecho son de material lavable y facil desinfeccion

60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente|
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho.

61 Se evidencian Ios instrumentos de medicion (balanza, bascula,

termémetro) .

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento)
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables )

5N \(Qg'\j‘\'\'o r‘\é\/\TQr\'\n((f\\“o

de €3ulQos

O [ =22

NO CURAYan  Con (cg'\s‘\'fo)'

Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento
cuentan con controles y registro de temperatura.

o

63

| TOTALEQUIPOS .

PUNTAJE e )
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

6_6( 6 "}‘ i/\

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 6211271
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ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o:accion de mejpra)

64

PUNTAJE . ’
D00 -

ITEM

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete no Luen .\, ey (0 n 6 o “~ \% (V) \/\ d (3
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas, .

1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x 4 - ; . \ 1 N

100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda efastica 3. x 5 yardas, 1 O Q Yimeros A M i 10 + ! QO A
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco

de yodopovidona (jabén quirrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 ¢cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

' TOTAL SISTEMADE GESTION DE SEGURIDAD ENEL TRABAJO |

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de meja)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica .
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de ho Cueh +Q Lon (: v C l'\ A

PUNTAJE

65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales O )
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios Jr e Cnrve Q
(ETA).
56 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender O Ng 25 ViJ N l) leg ™M Lvansng ¥ P O\ \‘{

las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL |

PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO O,00«

ESPERADO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se tealila \o\ Jis iTo oy \o\ iluele cural  verdia \Dx Quq\

cu\u\‘\m Con 7.9 tifulaces Jc, dere Cho tn (o5 Cuales
Le \U Reali e Q/\Jrrtgu\ de lo CaLidn (\)(&(Puru\‘!a an Ji’ﬂ @)
A\_ NuR(TO no  (utntan cCon CovprTo  de Tlon  de soneqmitatd
no Lo h\-\mn Con (:\'Qko\ ’\'QLh\'L’O\

—

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

S A

ObServociones

Lo

L

Atendido por:

Atendido por: Firma: Cargo:
/{/fd\{/'d’ a’é/’f/wceﬂfilo WSLQ xW m an; {Qu/@" oY

Firma: Cargo:

Realizada por:

, ] ‘ — /
‘\So/\ @(AY'«L | g'j/\%efueajror.

Realizada por:

— Cargo:

Firma:

Impreso por Litadisoiios Tel. (607) 62112 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-04

Institucion y sede: centro educativo verdin - centro educativo verdin

4 de noviembre de 2025, 8:43
N 6° 25'3.541", W 73" 15" 3.767"
Socorro, Santander
As Santander 2026

Imagen No1: Fachada de la institucion-Centro educativo
verdin

rro, Santand
As Santander 2

Imagen No2: almacenamiento de aseo centro
verdin

educativo

Imagen No3: aplicacion encuesta estudiantes

Imagen No4: preparacién alimento arroz establecido en
ment

el

mbre d 2
P3421 W T3S 3
Socorro, Santander

1oV

Imagen No5: mend entregado a los titulares de derecho
centro educativo verdin

4 de noviem!

Socorro, Santander
As Santander 2026
i d

Imagen No6: gramajes de la carne- centro educativo verdin
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proceso de apoyo Gestion administrativa y financiera

\x‘,,l

ng’ ; gf Formato de Oficio
Y .
e L Fecha de vigencia: ..
Codigo: GAF-F-001 Versién: 06 04/02/2025 Pagina1de 1
CONSORCIO
FORMATO DE NOVEDADES
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Fecha del reporte Dia oy Mes A4 Afo | z02S
Fecha del . _
incidente Dia C\ Mes AA Ao 202S
Municipio Coromoro
Institucién
educativa Qo\egi@ Tecnico A%ro\\oecmm@ Rafael Lecn Pcmgm

Sede educativa

(‘m\egro Tecnico Agvo\‘?ewcmo Roifoe Ledo Amcaglot

Contrato de
Interventoria No

QolPeNTR @2 52803

Contrato de

Operador No (oL R NTR @2 STRE6

Nombre de quien .

realiza la visita Advonro Locam Eovez Neqion

Cedula 2T YR -409

Cargo Intenwenter de Grapo

Numero de

contacto N2 2ZHSHUR E
Nani festo que \\nge &\ Co\echQ TecniCco Pr%mpe(m\r\o
Rofud Leonhmagn, en fonsdiction &\ Moniaeio
Qoo con cdakidad Amuerze PFeparado
enaitio, Aonde se evidendo gue o Sede eduaskvg|

Novedad /

inconveniente

fe eaconttada cermda, poc o oo se procede

a eskablecer \en vistda 3(60‘\‘@0 corne tallida

\

Declaro que la informacién suministrada corresponde a la realidad y la brindo bajo
la gravedad del juramento.

Alimentos Saludables del Vaile S.A.S.

Crzeed Loa (Sres )

Firma

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGI

Registro Fotograéfico

Fecha de la visita: 2025-11-04

lnstitucién“y sede: Colegio Tecnico Agropecuario Rafael Leon Amaya Cor

Leon Amaya

omoro - Colegio Tecnico Agropecuario Rafael

4nov 2025 7:06:51T am.
6°17'44.774"N 73°225.411"W £3.79m
Coromoro, Coromoro 682531

olombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No1: Evidencia Fotografica Fachada, Colegio Tecnico
Agropecuario Rafael Le6n Amaya, municipio Coromoro

12 a.m

5.387°W £3.79m
Coromoro, Coromoro 682531

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No2: Evidencia Fotografica Asistencia a Visita
Tecnica, Colegio Tecnico Agropecuario Rafael Ledn Amaya,
municipio Coromoro
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As DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Arimentos Saudables del Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Codigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 ] Fecha de emision: 19/09/2024
o . FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
;r%?cién Educativa “z @ﬁ jqéf,—%A Sede Educativa ETC &é’m }Ciudad/ Municipio
s S fos fosille - Bt , y %,
fes st e 10 Jir oguael fhlrtes S fos syl A bt el

Direccion: f@/é R/ Fr2-2. Fecha Visita: CJ'////%ZI’ Hora inicio: CKWM
Operador: &@Wﬁ{a AFZ'M ;W ,z‘ fﬁ/' No Contrato IQCQ;Y%M%. A’Zd"fﬂ 6é Hora de teyg\ggg;n:/ Sece.

Reporta casos Identifique la causal del caso de atencién prioritaria 7
de atencion

Si NO
prioritaria — /\/: ,4 —
No titulares de| .. . . o ’ L. =
derecho Adjudicados Bq 2. Atendidos g P2 . No de visita J ; Tipo de racién ( _,4//»/ .

ﬁgzzg;gog(qfuqief\gfgwh- /7&,4 ijbre/y cargo de ?{;;aéﬁ;a}lzlﬁim%%%/zzwé‘
Objeto de avisit /7., fr rvepeees AL s W/Wa///'/é L5 Jettreetivane o5 Fpreiars A ( crefoce A2
M ces )(/a‘/azrfz P

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones}/ >90% (Conforme)
PUNTAJE 7. . N < 7
SOiovN 49 PUNTAJE OBTENIDO ] 2 | PORCENTAJE % J3-/7 4
o

CONCEPTO FINAL [ %/’C/& ez ﬁu,«z/

[FECHA DE VISITA vz lral o At Az
M -

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en siti OBSERVACIONES:

.

CRITERIOS DE EVALUACIO (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

Cantidad de Personal Manipulador segiin Anexg
Técnico. ETC -RPS

i

ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)

/

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evitd L Cueolotecs fm ot 4 @5//0//(% oE Jetes -
acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos y A[C M %{ e sl rie /{ﬁ é 5 Loveplitleess -

mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para) g - o
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. .,/ggfgdm Spege JLLES

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de /
insalubridad, maleza y aguas estancadas. —

2 Ei comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios|
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

Las instalaciones (drea de almacenamiento, 4rea de preparacion, area /’
3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operacidnde —
limpieza y desinfeccién.

N

E

\ 4]

El drea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. C

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

N

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua

e protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, conla C
j capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades|

correspondientes a un dia de preparacion.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el -
8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo C_
productos.

; S Gutetiteis. EZ/:}/-S&& Ly /2”//4“/£an
/

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen éstado. protegidos N C
(rejilla), funcionando y fimpios.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios| C
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

11 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realizal C
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - (
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en ias instalaciones del —

comedor escolar.

= : T | TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
CUMPLE /0 - NO CUMPLE 2.

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ASPECTOA UNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

E! almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de

material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita i
la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de

14 vencimiento vigente, no presentan aigun tipo de contaminacion y son i
aptos para el consumo. N
= S £z . Vi ) . £ £
Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kérdex . SF il WGtk 7CTido® //[“ﬂ lee Ueee flitetess
y rotacion de productos - . 4 1 . Sce . & § flicole iES-
15 i6n de productos - PEPS o L cahacth. & Salicth. o £k Lot
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en ﬁ . Clcclitias éﬁMQ’W el el seecbheces 2 e
sedes educativas (remisiones). ceage cot o lﬂﬁtfa ol (o Leces-

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 62112 71
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AS DEI- VALLE PROCESO MISIONAL ‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Hrimentes Salutables oel vaile S.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA |E-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS | version: 01 | Fecha de emision: 19/09/2024
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a ﬂ . We > M"ﬁ’ &‘0@“/‘0 o #llazse., ‘

2z 4 @Wés ‘/&W . A
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas . e Se %ﬁ@é}ﬁd PG Lo et
18 de -18°C y se llevan registros ﬂ ol /é&' Pz 29 WM -

temperaturas entre 4°C +/-2°Cy se llevan registros

19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen —L
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. i 1.
1A OINLD) ) B A A y 0 4 RIA P1s A ) PRO) 0O R ADO
E'Q‘é“ém?o . PUNTAJE OBTENIDO B. PORCENTAJE % 42 £ Z z .
GONE) @i ) PREPOARA {)
{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones optimas de higiene, de fimpieza y de conservacion, de }
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de _i_
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso.La i R

desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas enel plande
saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
23 etc.) segtn sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

=

C 3¢ ceoelt e W,ﬁjﬁ/ s ycmjia/ﬁ"‘

NE

24 preparacion y servido. /éw /Mé éz 1 fse YL dictser féﬂ&té‘
OTA OND O PREPARACIO
E‘;‘;’é&"fo ,\r - PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % X -0 o
i GCUMP NTOD = RAMAIE

ITEM ) ] ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de ﬁ . e 2= ngZ"M /me ffé‘ké ~Z
meni aprobado por fa ETC. prLLety ﬂ/’” ety /é’ Lo ETE-
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. J— -

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion|
por parte de la interventoria).

S& Arealeceses ??&Wk' 2 O e

SIENTS

28 Se cumple Fon los gramajes de las preparaciones para los grupos de lre / A és o4
edad atendidos. = LY ?ﬁﬂa./&‘
colory B _CliLe - . g
Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo 1% Q ZW 592;4/ k /K&&M/.ak Cler @é;"
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del IS Leve £"’¢’)’r// I Ltres

Programa de Alimentacién Escolar.

PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE {Describir Ia accion correctiva o accién de mejora)

el -
76, BE MENUS: GRAMAIE ‘
.PORCENTAJE %

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

30

La presentacion personal de jos manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica

32 . N =
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas!
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

24 E| personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion| ”0 A 2&&&2.—, V"W/ ‘/_/t&w .
o

33

(tapabocas, cofia y bata).

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

35 lo establecido en el contrato.

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

jas instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. ]
e ‘ . 7 ToTAL PERSONAL MANIPULADOR

PUNTAJE | 1 e
PUNTAJE OBTENID ORCENTAJE ¢
vlioy 0 PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES, (Describir la accion correctiva o accion de méjora)
Se cuenta con un programa de limpieza desinfeccion, con . /(%g &aﬂ2
procedimientos escritog sge llevan registrops de Ia); actividades a % ccvcer e et b
: ) Se S CLE /ANl
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas & . % Se ZW Leer uc{;zz.; .
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo 'y rotacién). /},ﬂWJ; m&% ot WM‘“ 7 >
i
I i
40 |as materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se i
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. :

Impreso por Litodiseiigs Tel (607) 6211271
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PUNTAJE
ESPERADO

iTEM

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

oes e smieaENTO

279/

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PORCENTAJE %

53

£l transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

NO

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

Ao

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacién Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

NO

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

MO

57

Ef personal transportador cuenta con certificacién de manipulaciénde
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad

NO

vigente.
‘ _ Toral CONDICIONES TRANSPO

RTE DE PRODUCTO TERMINADO (S APLICA)

PUNTAJE
PUNTAJE OBTENIDO P Y
ESPERADO ORCENTAJE %
ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion l
de facil limpieza y desinfeccion. -
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion _’L .
50 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente —i
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. p
1 tSe eyide?cian Jos instrumentos de medicion (balanza, bascula, & ] AIE Se Cunelecees, , Leeleced F2/ =z d, k?r Zer
ermémetro) . Zezre I{éazzaééé -
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento /[/0 eSS, Wf Z ﬁ(f&f/?l eeece Jgpil ey
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la| ﬂ i AéW,ét/&ﬂW ij % Seciree/7ee Y
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de Fecely e Jee ot 5 Jﬁy;: Ll
mantenimiento, responsables ) ety -
P o
3 Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento ﬁ . MW&/@ CLeze Mﬁéé} e a:,;ﬁ; P
cuentan con controles y registro de temperatura. , 2
yreg P ﬁa Yocoetovet . Phota— /Z ;éi: .

PUNTAJE
ESPERADO

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 6211271
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AS BEL VALLE PROCESC MISIONAL ! PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Satudables del Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Codigo: PDAE-F-017-RPS | Version: 01 | Fecha de emisién: 1910012024
M Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, @ . I /a'/ém e&lﬁ,{/ﬁ - szee 2/ 3
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. f = /é&lM . :
42 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el ﬂ A A5 = it et stees £E CESEE ol 2oz s
lineamiento tecnico - contrato. ec é .
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el 0 ° /pﬂ& <7 g 7{( w7 Zﬂ’a/é’
comedor escolar. . , / ,
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de TR le - L Leet 1/ S Lo =F )
44 tanques ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan & : W 7 ey 7
registros de las actividades. VA ¥ " .
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes Ale/se s ploeltey ys 7/¢ Ll A Sy
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de @ Bee Secreccers, . %, WA /fétma/,é -/
Salud y se evidencia soporte e L e fd bt A FED
£1 uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es 4
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que| /f/ . [ é
garanticen su inocuidad. ’0 /% S¢ CrSewtsy % -
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
.|Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para ‘ .
la recoleccién temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. /
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con 0 . %M‘ ; /j';[‘az“ oo [T &da&a; %Z [%’ 4
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. b st SE Lle sy ,/%(f, e ,&&jmw:'/‘: 2.
45 Se evidencia instructivo que especifique la disposicién final de & ] % Se Lieritoceter M[ly P W g’/(a./é%(
residuos. Japé)y JLeslecess L et /‘af% .
Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, s
50 - - - f .
material organico separado de papel, plasticos y empagues.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
l iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora) . ‘
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o i
51 - .
dafio causado por plagas.
Vad
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con %W/zl r Ll ETE el ol ﬂz//?/ 8
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| ﬁ Loy ftfé /‘é‘&ﬂ% 7 g/
preventivas o correctivas. B ecefec & Y st 7 7&2%;‘5 é: ¢ QA
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Aimentos Saludablas def Valte S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accion gorrectiva o accl

de mejora)
El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete <Lz & ¢/ éﬂﬁwﬁlf‘ W e ok,
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas, - J
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes ltex para examen x ﬂ ﬁé / (< é W )
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1

64 Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco
de yodopovidona (jabén quirdrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 ¢c 0 500 ce, 1 Termdmetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

GA AL 8 D RIDAL RABAJO
PUNTAJE . o -
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAJE % 0« O O -
() )
ITEM ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accion de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales l
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios -
ETA). _—

6 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender _L e e

6 . e

jas SPQR en el comedor escolar =

TOTAL GESTIONSOCIAL | ‘
PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

- CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

ﬂ//w/ ’- A Cﬁ;ﬂA{- Sz Serecels o - é&f 277 %z&mw&%;//f/hﬁdakw/;él

ﬁfé‘wm Q%&Wﬂ . ry Ll zmz/é/y ,Cé/é’/,, ;/gg(a/;g¢,
g e

—
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
(771772
/1/,)_%//
Atendido por: . Cargo: /
AMavea Coa crishonehd H w/é Mo 20 /aﬂ/afa /
¥ (4 _y,...,,..u—._‘-u——‘-“"/r—f
| Firma—" mkgzvargo

T o S s D s o) koo o e
S 7 —

A /s

Real’izj,ii‘ii,/,,/’/l///ﬁ |

%/WM’__MM
. Cargo:

Impreso por Litodiseiias Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Wl
CONSOREI

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-05

RODILLO

Institucion y sede: COLEGIO INTEGRADO HELENA SANTOS RODILLO - COLEGIO INTEGRADO HELENA SANTOS

ov 2025 10:25:34 a. m.
6.2911N 73.1439W
Cl. 31 # 12-2, Charala, Santander, Colombia
Colegio Integrado Helena Santos Rosillos
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen Noi: Evidencia fotografica Fachada, Colegio
Integrado Helena Santos Rosillo, Colegio Integrado Helena
Santos Rosillo, municipio Charala

5nov 2025 11:26:19 a. m.
6.2912N 73.1435W
Cl. 37 # 12-2, Charala, Santander, Colombia
Colegio Integrado Helena Santos Rosillos
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No2: Evidencia fotografica Manipuladora, Colegio
Integrado Helena Santos Rosillo, Colegio Integrado Helena
Santos Rosillo, municipio Charala

5 nov 2025 8:39:08 a. m.

6.2911N 73.1439W 7

| Cl. 31 #12-2, Charala, Santander, Colombi &
Colegio Integrado Helena Santos Rosillos
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No3: Evidencia fotogréfica de cumplimiento de menu,
Colegio Integrado Helena Santos Rosillo, Colegio Integrado
Helena Santos Rosillo, municipio Charala

5nov 2025 9:22:24 a. m.
6.2911N 73.1439W 5
Cl. 31 # 12-2, Charald, Santander, Colombia /
Colegio Integrado Helena Santos Rosillos
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No4: Evidencia fotografica entrega, Colegio Integrado
Helena Santos Rosillo, Colegio Integrado Helena Santos
Rosillo, municipio Charala

0
5nov20259:31:15a. m.
6.2911N 73.1439W
1. 31 # 12-2, Charald, Santander, Colombi
Colegio Integrade Helena Santos Rosillos
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No5: Evidencia fotografica de cumplimiento de menu,
Colegio Integrado Helena Santos Rosillo, Colegio Integrado
Helena Santos Rosillo, municipio Charala

5nov 2025 9:48:51 a. m.
6.29711N 73.1439W
|. 25 # 11-68, Charala, Santander, Colombia
Colegio Integrado Helena Santos Rosillos
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No6: Evidencia fotografica de almacenamiento,
Colegio Integrado Helena Santos Rosillo, Colegio Integrado
Helena Santos Rosillo, municipio Charala
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD l

Pag. 1de 4

AS DELVALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Hlimentos Safudables def Valle SAS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Objetd de la visita:

Nerifrear los \ineoinaienict feonices

Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 i Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa Sede Educativa ET! __t |Ciudad/ Municipio
i t \ A '

I Jesos leon Goerers 2 Jesde Lecn Guecero XKoander | Loremeoro
Direccion: i . Fecha Visita: Hora inicio: -, .

Neredo Pueblo et osli\eczs A A0AmM
Operador: Q \‘ No Contrato / Convenio Hora de terminacion:

onsoras 82— M Sanandec QpLPcenTe @2 58066 2 lopM -
Reporta casos Identifique la causal del caso de atencién prioritaria N
de atencién Si NO
prioritaria NQ Q?\\(,Ci
No titulares de Adjudicados A < Atendidos A\ No de visita 1 Tipo de racién
derecho | S P cio APS
Nombre y cargo de quien atiende la visita ompre y cargo de quien realiza la visita . .
Ol Licrar Covceres Mawnge Monpols e | Adnang M lntesvenior de Gypo

el (oorato COLPENTR ©258068

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

[ 4%

23

‘ PORCENTAJE % I 0,2\ v/ /

CONCEPTO FINAL

|

Qontore condasertociones -

Cantid

ad de Personal Manipulador seglin Anexq

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Técnico. ETC -RPS

A

[FECHA DE VISITA

CONCEPTO EMITIDO

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUM

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES {Describir la accién correctivao accion de mejora)

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios|
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

AC

RO o CniD Con ACCESS GL E(LIUOS San teTy
cova o\ ferscna) menuaskdac

Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area
de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacion de
limpieza y desinfeccion.

NC

oladones noltoent cen

Las s \
ENoAos Scantraanics

Los techos estén disefiados y construidos de manera gue se evital
acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos VY|
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

NC

<e Aosercaletho en raaeridl no tontano,
nanchodhcs -

£] 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estén construidas en material resistente, impermeable, no|
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

RC

e damron Pored con falende mankenmie

s

mavtrado

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades;
correspondientes a un dia de preparacion.

NC

No e wentes o tunepe dedrnacertimic fo

de_agpon sed SO gora o comedor

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o|
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|
(rejilia), funcionando y limpios.

10

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con mafla antiinsecto de facil limpieza y buena)
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

Se cbseroor pnailla antintedo en
el et Fndo) oo, det pegadon

1

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza|
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

<e coserta peo con desgasie .

12

CUMPLE

Existen letreros en buen estado alusivos a 1a aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del

comedor escolar.

S

SANITARIAS

T

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE),

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

sedes educativas (remisiones).

A A A 6 MATERIAS PRIMA O PROD ° R ADO
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamenteen pilas 0 estibas (canecas con
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de _\'
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son L
aptos para el consumo.
15 Se tiene actualizado el control de entradasy salidas, Kardex L
: y rotacion de productos - PEPS.
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en _L

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 6211271

b

i
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ARE
13646
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD 1 Pag. 2de 4
As DEL VA”-E PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saludables dei Yatle S.AS. EORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Caédigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 [ *  Fecha de emision: 19/09/2024
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a NO?@O&G*\’(O (S0 g} \5\‘(@3 % \'Q‘(V\?e@\m
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros @) de \os alwmenios (3
. . .. {\ 6 % r
18 El alm?cenamrentode alimentos congelados se realiza a temperaturas, O MO Se osento o ‘(a:‘ T O "Q\N\ @'\'Q’(L)m
de -18°C y se llevan registros Az \os c\wnenies CDMQ\CLdC\S
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen L i
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 51 09/2005.
SRF OND ) B - X A ) A RIA o s 8 PROL e > A
el lvo PUNTAJE OBTENIDO = PORCENTAJE % 34,43/
C)INE) ) B PR ARA @
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de J._
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, A—
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de _L
saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
23 etc.) segln sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del _L
alimento con las manos. N
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la f\\ose el o ‘{‘65\5*"05 O Ce
preparacion y servido. O \0 . AQ

PUNTAJE |
-ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

E PREPARA

PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

iTEM

ASPECTO A EVAI PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por la ETC. J_
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. L
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meng
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion _L MCV\G g .
por parte de la interventoria).
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de|
edad atendidos. l.
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo J.
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del
Programa de Alimentacién Escolar.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

T ERAMAIES
PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidén de mejora)

30

El personal manipulador utiliza |a dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquiliaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

f—

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion)
(tapabocas, cofia y bata).

NO

No se deserua pencral g e al
oornecioy es@q?r<

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

PUNTAJE
| ESPERADO

las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
T T

PUNTAJE OBTENIDO

ADOR | .
PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con NO Se et con ‘VGCS\S’WOS &R\ ?ﬂ%’fdmo‘ o
. ; . - ] o
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O \\MP\€ZO\ 3 § = \\r\{é feet= 8
- * t -
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas NO 5€ DOG’\’\d (<o @] Konas \%C‘(\\Cd-b ce. \Q§
técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleoy rotacion). O WOQA\JC)(OS ée \\‘“Vm ~ d@\n
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se _L
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

Impreso por Litodiseiios Tel (607) 6211271



1164y

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Pag.3de4

AS DELVALLE

PROCESO MISIONAL

[ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Valle S.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

Version: 01 1 Fecha de emisién: 19/09/2024

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,

1

/

garanticen su inocuidad.

“ protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.
42 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el L
lineamiento tecnico - contrato.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAIE OBSERVACIONES (Describir Ja accién correctiva o acclon de mejora)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque yiol N O S el dentiQ . wmpijel
: '
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O d}ZS\V\CC—COlOV\ e o ‘\'ﬂ"‘ﬂ\*e
comedor escolar.
" Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de No se Hevan \'%\5'\"\33 ce) Pre;gvomb\ ce
tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se lievan Qt‘ o \ ] \ - .
registros de las actividades. O {\YV\P\e'ZC\ \\G\ZSW\ W Y\Oluex )
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes c\ G s SOMNISITOIOO, Ae. aco eck Lo
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O \je\(
Salud y se evidencia soporte
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es e -
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que Dorainte \a @n@ no se Q\L\deﬁci\c\

NO

e\ ose de melo

F  (EM

MANEJO Y DISPOSICION
ASPECTO A EVALUAR

DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accion de mejora)

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material

1

v

dafio causado por plagas.

47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para
ia recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. Py
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O {\\O = \\Q\'\OT\ \"63\5\(7\'3& da ?‘C:?)VQW\U de-
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. mMoneye Y@ﬁm
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O ND se @@C\OOO g e e g (N q\)ﬁﬁ&?ﬁ(}(kﬁ\#
residuos. \o.Aispecicion Goalde yeeiduos
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, J_ I e
matorial organico separado de papel, plasticos y empaques. | |
e
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ‘] ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva 0 accién de mejora) . l
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran fibres de presencia o '

52

PUNTAJE

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades|
preventivas o correctivas.

O

S DE SANEAMIENTO

o se levan reqehos del pregrarac de
cooven

ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO
ASPECTO.A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de

53 conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, N o
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) ND
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode

55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo ND
y el eslogan aprobado por la Entidad,y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

56 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. NO

57 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad NO
vigente.

OTA OND () A POR i) PROD () R ADO Al >
PUNTAJE
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE ¢
ESPERADO %
& P )
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o.accién de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, olias y demas menaje|

58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion .L
de facil limpieza y desinfeccién.

59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion A‘

50 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente|
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. J—

61 Se eyidencian Jos instrumentos de medicién (balanza, bascula, O Nose 0>‘ ento o0 TS >m€\’\\'c3 e
termémetro) . mCC\\C\OV'\ (_ AT, bO‘\SC,U\CO .

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento <e O‘Tj@‘ﬂ o [ .

62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la '\0 n mo‘\nbe‘% o (%\6&1%3
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de O de. manfenmento QYQVCYY\’\\TC Y
mantenimiento, responsables ) core Ao ée, Scpoipos

63 Las neveras, congeladoreg y demés equipos de almacenamiento N == @.;(dcﬂ Uan \’6%\50’03 da\em‘eerw
cuentan con controles y registro de temperatura. O Cusos l Q\YYLC{ < N

WCL YV X8

PUNTAJE
ESPERADO

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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AS DEI- VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Aimentos Satudables def Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024
A D ON D RIDADR RABAIO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de telade 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenXx
64 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1
Venda eléastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco _L
de yodopovidona (jabén quirdirgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucion Salina
250 cc o 500 cc, 1 Termdémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb
TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD ENEL TRABAJO

PUNTAJE \
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAE %a

ITEM . ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

£l camedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales J_

Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios

(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender .L

66 las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %, loo,00/.

CONCLUSIONES/! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

PUNTAJE
ESPERADO

NO se wenta con \'an\oe de e\vocevroamento de. QAgoa Ae V€D, excloswio vl el

comedoC escoleye

No se coenk con jnshumentos A waesticidn el oo cramera en acere
novidale  con x\mm\a\\u é\'“g\\v\\ \ bagcola

=1 ogua es copatnietrode e acveducto teredal | ne Se wenka on sopodte cue.

5(1‘Ca“\‘§ce <> ;\so\o\\o\\ido\d .

NO se doseﬂm copero con los docwentes de \o Mooy dadowe, Rt comnel Ho
de \ido, copt ceduan ce erodadonio, ceditendn oo, cetsbando wedvo)|
de meodomt&\ Exomnenesde \dunewiono, cedsbcadn de (Eumu\uciét’\ o\ BPM
Qe pra clel conkato iS4 cexhih coxion o abiliacdn Agl.

No se wento con sceade de Wwpezo o deswnbecadn cediddicm de knmgue

& almocenomioeno Ce ago
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

_Mw Se aX ((@\@r\c,\aﬂ Lo 7‘20}’(!”/\0(‘/‘”05 e P lean é/e
corcamento Roc Que ne hon  sido  allegades g
lo. \ns i Hucon -

tendido por: © \szirma‘ % Cargo:
- OKO(Q \&Qio C/é&(‘,@(@/b H mﬂ g QI(WN'D& /n((nm
v /_J_/
_.Eime-/ Cargo: /
/

Atendido por:

Firma: Cargo:

Advicing Lecso, Bz T paomiecicn® | lniecantoc de (mpo
_Ejma;_—// Cargo:

Realizada por:
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CUNSGRGID

AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-05

Coromoro

Institucion y sede: Institucién Educativa Jests Le6n Guerrero Coromoro - Institucion Educativa Jesis Ledn Guerrero

~pt
G)]

n

5nov202521 6 p.m
| 6°15'0.489"N 72°56'43.418'W $3.79m
Coromoro 682538

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

i

Imagen No1: Evidencia Fotografica Fachada, Institucion
Educativa Jesus Leén Guerrero, municipio Coromoro

ov 25 10:39: .m.
6°151.082"'N 72°56'43.373"W £9.94m
Coromoro 682538

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No2: Evidencia Fotografica Manipuladora de
alimentos, Instituciéon Educativa Jests Ledn Guerrero,
municipio Coromoro

5 nov 2025 12:32:36 p.m
4 6°15'1.182"N 72°56'43.331'W +3 79m
Coromoro 682538

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No3: Evidencia Fotografica Area de preparacion de
alimentos, Institucion Educativa Jesis Ledén Guerrero,
municipio Coromoro

5 nov 2025 1:00:39 p.m
6°15'1.054'N 72°56'43.274'W 3. 79m
Coromoro 682538

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026 |

Imagen Nod4: Evidencia Fotografica Area de consumo de los
alimentos, Institucién Educativa Jests Leén Guerrero,
municipio Coromoro

5 :0 p.
6°151.247"'N 72°56'43.31"W +3.79m
Coromoro 682538

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026 _

Imagen No5: Evidencia Fotografica Menu del dia, Institucion
Educativa Jests Leén Guerrero, municipio Coromoro

5 nov 2025 11:5
6°151.285"N 72°56'43. 372”W +9.94m) :
Coromoro 682538

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No6: Evidencia Fotografica Gramaje de los alimentos
a entregar a los nifios, nifias, jovenes y adolescentes,
Institucién FEducativa Jests Ledon Guerrero, municipio
Coromoro

V2!
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD \ Pag. 1 de 3
As DEI- VA”_E PROCESO MISIONAL ‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Aimentos Saludables del vaite 8. AS FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI
Cédigo: PDAE-F-017-RI ‘ . Version: 01 l Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE - RI
Institucion Educativa C%gojy\ke\-(\de Sede Educativa ETC (o bOinCeiciCiudad/ Municipio
docick owecho Gombo. | exusb vilao Tl endilive prciniebe) . desonkacke, | coindi
Direccion: [ = - Fecha Visita: sy Hora inicio: - .,
calke & B o5 ~A. aSfitj20rs. 3 3 gm.
Operador: | . No Contrato / Convenio ) Hora de terminaciq :
nxide g2 - m Seatonchsi. (oL prowia ., S2SBOEE, 2 dopm.
Reporta Identifique la causal del caso de atencion prioritaria '
casos de st NO
atencion
prioritaria B
No titulares T N ) co . >
de derecho Adjudicados 2 % Atendidos zq g . No de visita 1 Tipo de racion ?t

Nombre y cargo de quien atiende fa visita . Nombre y cargo de quien realiza la vjsita
Clone vl - €omse. - meaipoledore. Veien wenele Rocde Pyelo - <0 Yeaea e

Objeto de la visita:

Qovifica e figemen ks kenios ok lion ko corpeenin 8258066,

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

PUNTAJE -

ESPERADO lq PUNTAJE OBTENIDO 20 PORCENTAJE % 68" Ci 9 % .

P H i
CONCEPTO FINAL | (onToure (Unobgwodones. /
[FECHA DE VISITA MO . ;
CONCEPTO EMITIDO PaVALl QW
& L - L 2 : '@zy“ 2 ,».sl%v‘m’,, RODRe o L ;A L . L . .
Cantidad de Personal Manipulador segun No. de Manipuladoras encontradas Racién Industrializada: Observaciones
Anexo Técnico. ETC Rl

2 : 2

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

7 S /i i i\.‘\\(l‘d;y@i’@% o ”-J ‘ell, s & bt apll & i i 2 & i
ITEM ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
1 El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas. <
2 £l comedor escolar cuenta con acceso. a servicios sanitarios, en
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. < . X .
L= edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de (s WO IC LCte) ne € ‘,‘un ) #V KIGJ J{ oG
3 preparacion, area de consumo) estan construidos de manera que sC . . s .y . . - ’ J
facilita la operacion de limpieza v desinfeccion v Gt faailike lo cEoUen Je limpvan s domgeccin
Los techos estan disefiados y construidos de manera que s€ evita {1 | " - ‘ : ~, . . - It
4 acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos y (’JS k( ) no & - d‘ "'{Y\U‘“{(‘JJ q (c"'\‘)j”v"‘du') J( .
mohos, se encuentran limpios y se reafiza mantenimiento para oo WLERACO i fbik lo oy kocin (,ku\xn‘(,l - 1‘(’L"D
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. PACLNC
5 Ei 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. C
Il 2 3 r3
6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no o) porcdny o len o FroTla) Chevwoky car] wotylnke
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. e e ik LUKL[ 120 ,ﬂlifﬂ el
El area de almacenamiento de producto terminado (Productos é‘ (le&’(} ﬂb e fCL (_vn CW(U‘C(E C_J i Conem v( A L,
7 industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo d[”\(l.(é’ﬂ(n to U(A_d d@ (p wn N / |
fice | o, /I&)(, .){{)(C({ 25 27 one €
que garantice la conservacion ey k«)é‘iﬂf\k N

Las ventanasy aberturas que sé comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil fimpieza y buena
8 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios -

de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion ¢

para evitar contaminacion en caso de ruptura.

Existen letreros en buen estado alusivos & la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones det '
comedo olar.

CUMPLE NO CUMPLE
5 4.
CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
U R TACENATIERTD MATERIAS & BiaS EINSUND BRODOCTOERMINADS | /
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamenteen pilas o estibas (canecas con
10 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita l
\a inspeccion, limpieza y fumigacion sies el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de
11 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo. '

-

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen

)

12 con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.
13 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacion de productos - PEPS.

Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en sedes
educativas (remisiones).

- |

PUNTAJE
ESPERADO

{o »co.

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

1 Pag.2de3

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DELVALLE

Afimentos Satugables del Valle S.A3.

EORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI

Codigo: PDAE-F-017-Rl

Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024

{10 DE WENU %5_ A

Ly LaE I e ... .
ITEM ASPECTO AEVALUA PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
15 .
ment aprobado por la ETC. J_
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
16 8 X . s
establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion J—
por parte de la interventoria).
17 Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados l

ASPECTO A EVALUAR

18

El personal maniputador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para racion

industrializada.

19

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

20

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

21

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor @ un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

no cendte cn T odiock cor fCﬂ focién
é(l{amijo/c} Gomer cc 3FEIFHHLF Mena
uiley paz €C I6SISO.

22

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato del operador.

P-x

23

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

=

24

PUNTAJE

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por

parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE OBTE!

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

LIMPIE.
iTEM TASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con I\m(\-{"\"‘o wh peGiema U ll‘m K2 Nt o
25 . 2y inFTECiN
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O {un PICW d‘- m‘ @ nl‘iu‘ ey o,
26 Sg u}ilizan productos‘ de fimpiezay desinfeccit.'a’n y cuentan con ﬁfhas OGuUn l'C’ W 41 C )’UJ /(( niccs Lj( ‘P‘CC«'UL[’QJ
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). O oK h\m s Aesinpes s A
Las frutas se lavan y/o desinfectan antes d i6 {o 4:‘ iclocveck
27 Las fru ?S dse avan y/o desinfectan antes de consumo en racion poaen Cn yUHo o Lvec/o POI’O 1094 \/
industrializada. ) clesinic oy (o prok,
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado (,U'J’ P(Cdt)(k).; JCGKD no < eu:dm da F{(jceicb
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. O s O ﬁ"ﬂf )(,("ODJ
Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a o estipulado en los "
29 : )
fineamientos - contrato. _L
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes . I3 ‘ A (i),g on H 72 Su
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de D Nb ;,-e CL/@(,QC’YICYC( ‘506)‘ &)
Salud. pefe [’.)\ lid(}C/-
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS sOLYDOS Y LiQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
31 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para
la recoleccion temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje .L
32 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con| A0 fo (on vn P‘(O 6‘0m '\:{(. moneTo Che
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O e, _}‘\ d‘) O 1t Lo /li'rﬂ ‘( 7 1441 e ﬂ‘ AJ,)
N
Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de .
33 residuos D . : ~ i
: o oo eviden it s ko foo
34 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. _L
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTC AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran liores de presencia o A
dario causado por plagas. L
' P
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con NG WA te Wi F{O@;C:rna de wonlof /n/aémcb
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades 0 d( - )
preventivas o correctivas. [aécu- o DO I 13

PORCENTAJE %

Impreso por Litadiseiias Tel. (607) 6211271
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‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

PROCESO MISIONAL

AS DELVALLE ,
Himentas Satpdabies del Valie S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI

Vers:on 01 Fecha de emision: 19/09/2024

Cédigo: PDAE-F-017-RI

OBSERVACIONES (DFscnbw la accién correct iva 0 accion de mejora)

¥} ﬂo’b&(\oﬂ {!Cﬂ)qv' K d€c~Awn/eJ-

PUNTAJE

ASPECTO A EVALUAR

El transporte garantza el mantenimiento de las condiciones de
37 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacidn, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,

etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica) NO

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de

38 aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) wQ \

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacién Escolar del Departamentode
39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo

y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente I\}G

de "Transporte de Alimentos”.
Los complementos alimentarios son transportados en canastillas 'Q
‘va

40 plésticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

41 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacionde
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente.

PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDC PORCENTAJE %

ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descnblr la accion correctwa 0 accion de mejora)

El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales

42
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios J
(ETA).
Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender .

43 las SPQR en el comedor escolar

PORCENTAJE %

100,00 Z5.

PUNTAJE OBTENIDO
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

PUNTAJE
ESPERADO

Ou&f\}? [o )\}a e ectclencie S notdn}n n Dlmdﬁ Jofwcmrm’lO n&mci
MOmo»lv&( o wenks (OpC e (oml‘cfb (Ot Cfl i\oc{m pel, re6) ks rlo copudl focin,
H(;@(,Qlu:da lona \{ok+ Goenor (¢ 33833413 | merto umiﬂl 0002 Cc [096Si3¥%.
(;ue.»mcia(\,m}@ wn do/b/fc Jot mc[cv,x €1(o/€!r. itu((é\c« qc(wm‘ic WNQITh (ffrc/moﬁémmunfb olmma

fm zmcwc/m che K)fc Ucoofe €J(c/w

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

N N el YD O
J

R . ) , vk
FmeC\cne, Goman| % Mo poladoi,
N

Atendido por:E/\\R e \_,L Qs\\&,% Q\) gm -
Atendido por: . . Firma: . Cargo: .
Maria 9(:\/'@\1 Dicl Dicl N&m\/neﬁorba MCYTIPLLlC acva
Realizada por: Firma: 7 Cargo:
Koen menvt[ Rerclo H,vo\/\ /%’/rf s / nderden foi oo 27041 %o
Realizada por: Firma: Cargo:
Impreso por Litodisefios Tel (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGIO

Registro Fotogréfico

Fecha de la visita: 2025-11-05

Institucion y sede:
ARCINIEGAS

COLEGIO INTEGRADO EDUARDO CAMACHO GAMBA - ESCUELA URBANA ISMAEL ENRIQUE

Imagen Not1: Evidencia fotografica Fachada Colegio
Integrado Eduardo Camacho Gamba - Escuela Urbana
Ismae! Enrique Arciniegas.

Imagen No2: Evidencia fotografica de personal manipulador
Colegio Integrado Eduardo Camacho Gamba — Escuela
Urbana Ismael Enrique Arciniegas.

imagen No3: Evidencia fotografica de area de distribucion
Colegio Integrado Eduardo Camacho Gamba — Escuela
Urbana Ismael Enrique Arciniegas.

imagen No4: Evidencia fotografica de Beneficiarios
consumiendo Colegio Integrado Eduardo Camacho Gamba —
Escuela Urbana Ismael Enrique Arciniegas

05~ Moviemere -2025
(610 £RERAL0 €DUARDO
) A,
URBANR TSMPEL ENRIQ0e
PrcNIEGRS ~

2

Imagen No5: Evidencia fotografica de Menl entregado
Colegio Integrado Eduardo Camacho Gamba — Escuela
Urbana Ismael Enrique Arciniegas.

Imagen No6: Evidencia fotografica de verificacion de gramaje
Colegio Integrado Eduardo Camacho Gamba — Escuela
Urbana Ismael Enrique Arciniegas.
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD l Pag.1de 4
AS DEL V AI-LE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Himentos Safudanles del Valle S.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 1 Fecha de emision: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION JE-SITIO

Institucion Educativa Sede Educativa + |ETC: oberaack ACiudad/ Municipio
e S A ey rabo Tnmaclada [Colas o J Atgyrade Tammacelada  Contegion Gobernacey hi
oncefeion anfand cr C i Mo
Direccién: Fecha Visita: - - Hora inicio: ¢
calle s #5-R3 05 -11-13 9. 00 Ah

Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminacion:

onSorciog LA - Saq*qumY o JeniR. 8258066 .00 PP
Reporta casos Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
ey s o .

o

No titul d - " . -
" :r elct;l :res | Adjudicados ! i 5 Atendidos ’\ % 3 No de visita ’l Tipo de racién A ‘D J
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita

MaorxiAh Melio 0 choo ' SuQRlyisIra wilson OIT I’\+Q(\’Q'\'\'0Y

Objeto de la visita:

\)Ui(ﬂmué« d¢ loy  \ircanizatos tecnicos 4ol contrato (0"."“"’1K~‘?2j8°66

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO./ TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme) /
PUNTAJE N E T
kv W PUNTAJE OBTENIDO l 39 i PORCENTAJE % /‘\' T / 9 z_ /. /
o] TO Fi T
CONCEPTO FINAL l Con for ne (on_ _olbscruplion
[FECHA DE VISITA M 0

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

EMITIDO Pendc

No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio:

3

CRITERIOS. DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC(NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
KRGO A KNITARIA
ITEM ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

N
N\

Cantidad de Persona nipulador seglin Anexd
Técnico. ETC -RPS

3

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

2 El comedor escolar cuenta con acceso @ Servicios sanitarios
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estadoy funcionamiento.

Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area
3 de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacién de
limpieza y desinfeccion.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos Y|
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para|
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas)
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, noj
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades)
correspondientes a un dia de preparacion.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o|
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos
(rejilla), funcionando y fimpios.

~lel S dniel A~ 000

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios| C_

de las ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccién|
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

1 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza

mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. (_

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - \
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del C_

comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

CUMPLE ” 7_ NO CUMPLE O
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO.(NO OBSERVADO)
KA A BMATERIAS PRIVA 0 PROD O TER ADO
ITEM ASPECTO A'EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la aceion correctiva o.accién de jora)

El aimacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
13 tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de /l

material sanitario, limpias y en buen estado de manera que sé permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida (til, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algan tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex

15 y rotacion de productos - PEPS.

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en

16 sedes educativas (remisiones).

DA A

Impreso por Litodisefios Tel (607) 6211271
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.2de 4
As DEL VA”-E PROCESO MISIONAL ‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACGION
Mimentos Saludabias def Vatle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Codigo: PDAE-F-017-RPS [ version: 01 | Fecha de emision: 19/09/2024
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a nNo J¢ HQ (V1. 151 YQ9 \Jy + roF  ¢ycCr ;"'OJ
temperaturas entre 4°C +/- 2°Cy se llevan registros O
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas Nne ¥ e - -
Rven
18 de -18°C y se llevan registros O ¢ ey I ‘\' ros 'ICry J(— oy
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. /‘
OTA OND © DE A A A ® A 1A DR A O EROD B = ADO
PUNTAJE ‘
ESPERADO q. PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % -’-]r '] L y /
ONDICIONES DE PREPARAGCIO
ITEM ASPECTO A'EEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accién de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de| |
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de /]
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
24 permanente posterior al cambic de alimentos-por cada proceso.La
desinfeccién debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,| /‘
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande /]
saneamiento del operador.
Ei servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
23 etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del ’]
alimento con las manos.
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la <
o Je \\r 9y O¢
24 preparacion y servido. O 'l\ 3 Wevan v Q'S v J ‘\' d ‘h'h 9 ¢ l’o“h (a
BEFL OND @ B, PREPARA )
PUNTAJE v
PUNTAJE OBTENIDO ) PORCENTAJE ¥
ESPERADO S \ ORCENTAJE % 0,00 /.
. MPLAN @lly ! RANA . .
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado e! ciclo de
25 "
men aprobado por la ETC.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. /]
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion /\
por parte de la interventoria).
Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de|
28 .
edad atendidos. /\
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos def /\
Programa de Alimentacion Escolar.
A P O B A
PUNTAJE '
PUNTA BTENIDO N 9
ESPERADO 5 UNTAJE OBTENI 5‘ PORCENTAJE % "\ 00 o) 0 /
PERSO ANIP ADOR DE A 2,
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE "~ 'OBSERVACIONES (Describir la accion carrectiva o accion de mejora)
El personal manipultador utiliza 1a dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
30 . o " .
legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para la modalidad
preparada en sitio.
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, limpias y sin esmaite, cabello recogido, olores (perfumes), sin /‘
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio
22 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica /\
’ (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).
El personal maniputador acredita formacion en educacion sanitaria,|
33 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacién.
24 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion| N /O
(tapabocas, cofia y bata). ¢
35 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato. '/]
El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde @ la autorizacién realizada por /\
parte del comité de alimentacion escolar
Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras}y
las inst!ciones sa

PUNTAJE |

nitarias se encuentran en buen estado.

PUNTAJE OBTENIDO

| TOTA PERSONAL MANIPULADOR

PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva 0 accién de mejora)

T o e eores e s scoideses. | O no so Nevea  Cegistroes

P ' : g : esCritos
39 Se utilizan productos de limpieza'y desinfeccion y cuentan con fichas

técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). /\
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se

lavan y/o desinfectan antes de su preparacién y/o consumo. /\

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD { Pag.3de 4
As DEL VALLE PROCESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Sahdanles def Yalle S.A.. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 l Fecha de emisién: 19/09/2024

M Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, ,‘

protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

42 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el /\ \

lineamiento tecnico - contrato.

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE . OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accion de mejora)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque /0| No ' an Vu :
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O tweatan ) con  tangue  ex< \ Jtvo
comedor escolar. Fa \‘\“o\ [orne P “'0\\ a ¥
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de N ~ C h ADG \
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan O no Lugat o . Q{o 3“‘ q d ? 1tza '
registros de las actividades. d Ly afFellion d ¢ +anet
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| + ( . ! i
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O no tuerto wan COITHIN tado d c Q0+w6 \\ l&(&&
Salud y se evidencia soporte
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es o .
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que O No (ue '\-\- a Con e Tifica do a <
garanticen su inocuidad. Qotabi i dad
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora) o

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para -’\

la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. \

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O no  wintan con reY\s tros de

48 procedimientos escritos, se lievan registros de las actividades. ENE W \!)&& s
T - —
49 Se evidencia instructivo que especifique fa disposicion final de @ No <ugn Yo ¢ on instruc Tivo d\ 5 ? eSik'Oon
residuos. ; Einal de  cisiduoy
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, «‘

material organico separado de papel, plésticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

T : i
{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la correctiva o accién de mejora) ‘ ’
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presenciao ‘/1 - \\

dafio causado por plagas.

no (veto <on QWB“?\"‘O\ dJU watrol

Je P lagas

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
preventivas o correctivas.

PUNTAJE
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE VACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de

53 conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, f\) O
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica) [
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de ios alimentos. (Si aplica) N i O

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode

55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo / \/ ¢ O
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas }\/
Q

56 plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.
57 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad /\/ O
vigente. ¢
GEFL G ) e A POR L PROD G o ADO AP
PUNTAJE
- PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE ¢ -
ESPERADO - *
@ L) a2
{TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje|
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosién
de facil limpieza y desinfeccion.

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion

60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente /\
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho.

59

Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascuia,

&1 termometro) .

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento) no cul AT O pn C 0N 0 (8 'Ry *\' [N ]
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a o establecido en la
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de

mantenimiento, responsables )

Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento

63 cuentan con controles y registro de temperatura. @ h 0 s “Q van

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

66. 612 /

Impreso por Litodisefips Tel. (607) 6211271
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.4de 4

|

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Himentos Saiudables def Valle S.A.S.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

ASPECTO A EVALUAR

ITEM

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024

&) ) AN

PUNTAJE

RIBAD )

OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accién de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes létex para examenx
100, 1 Venda eléstica 2x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco
de yodopovidona (jabon quirdrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucion Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termdmetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

)

64

A

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

“\

ITEM ASPECTO A EVALUAR

1

PORCENTAJE %

V09,00 /

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora}

£ comedor escotar tiene publicadoen un jugar visible la Ficha Técnica
de informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad 2 ruta de
Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios

(ETA).

65

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE |
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

| TOTAL GESTION'SOCIAL

PORCENTAJE %

o0y 90:/;

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se veallza loa  wisite o)  colegio T4 haculada (m\(eg-cio'n 2 n
e\ municigio  dg Chima e\ cCual Cueata con 133 Frtulares
de Ac,rc.c,ho,, 301\(}( 3 QJ\“\'(QSQ \q Cacina d\)ngnruéa ) J‘i'h
ﬁ\V’\\AlY"LO/ No guc:\‘\’O\ (On Cn\'i‘)‘i'\’m J"\ P‘ar\ C‘Q JunQan‘\M'i'b
V\%ta\_\.&
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
_34(\.1\ 065'&(00('\0/\65
—_—
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Atendido por: Cargo

Realizada por:

Firma:
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Realizada por:

Cargo:

—
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FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES . B B g
Institucion Educativa Coloaic ?*awqp@o H.E,lg%s ETC bobtlhocion  Sanka aAd er Ciudad/ Municipio C himoa
Direccion: (olMe ¥ & 5-%¥3 Fecha Visita: 05-11- 73 Hora inicio: QA 00 AN i
Operador: GonSorcio B2 -Santand ex No Contrato / Convenio |(57, Puvik, 3257 06¢ Hora de terminacion: 200 M
Ndmero de ment . Se presentaron . .
Instrumento: Marque con |Balanza Marca ﬂwﬁ@@nal programado z\W intercambios Si N N/A
una X . R .z Nuamero de menu Presentaron soporte de R
Gramera % Fecha de ultima calibracién 1% 09- 13 | entregado W autorizacion Si No D
Alimentos a entregar de acuerdo al mendl 1 3 5 7 9 Alimentos verificados en la visita de acuerdo 1 3 5 7 9
programado 2 4 6 X 8 10 al menu entregado 2 4 6 8 10
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Volumen Volumen Volumen umple) umple) ] Cumple)

Volumen Volumen Volumen

_ Racion para preparar en sitio - complemento alimentario jornada manana - complemento alimentario jornada tarde
Lacteo [—

Proteico /
Cereal acompafianie //

Fruta , , i i , ‘, , /

_Racion para preparar en sitio — Almucrzo

Proteico Buwe Eeito %.0 T u... ; U\O ; ,WO < ;WJ , MN L

Leguminosa ArYe Suisedo | TS Fg 133 16 c 114 a1 AN

Cereal (arroz) Aol Pineaton | 190 179 N30 nlg c s [ 1so

Tubérculo, raices, platanos mvc (L Qedan 1745 N4y 1yo |NYT C |~ QN 133

Verdura fria o caliente msMQ/py & ﬂoc 52 J‘ A nf o \+ \N\ \*O ﬁ. D 4 Q O /
Fruta/Bebida o (seCirna leoo 1loeo loe 100 C L oo Too N
Agua - /

Lacteo
' Racion industrializada
Lacteo

~N
Derivados del cereal T —_— ] /
Frutas
Azlcares y dulces
Queso
,, CUMPLE , g ; b €
NO CUMPLE . ; , 5 | o .
Hace parte la Bienestarina de las preparaciones? Si NO x Especifique en cuales preparaciones e
Se realizaron cambios en el men(i? Sl NO x
Los cambios estan aprobados por la ETC? SI NO

OBSERVACIONES

PUNTAJE POSIBLE \Zi PUNTAJE REAL \:\ PORCENTAJE % ) OO,\ 3 A o m \\ﬁw« J . ww
[ | _ o ionll) o
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGID

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-05

Institucion y sede: colegio integrado inmaculada concepcién -

i N Rk
Infortnacién gencrol el
P,

5 de noviembre de 2025, 11:11

| N 6°20'36.270", W 73° 22' 23.67
Chima, Santander
As Santander 2026

Imagen Noi1: Ficha técnica del PAE-Colegio integrado

inmaculada concepcion

5 de noviembre de 2025, 12:06 &
[ N 6°20'36.279", W 73° 22' 23.615"

Chima, Santander

As Sar)'tv der 2026

Imagen No2: manipuladoras de la institucién preparando el
complemento a entregar a los titulares de derecho

de ]

N 6° 20" 36.844", W 73° 22' 23.77
Chima, Santander
As Santander 2026

Imagen No3: preparacién del alimento pure de papa en el
colegio integrado inmaculada concepcion

5 de noviembre de 2025, 9:13
N 6° 20 37.125", W 73° 22' 23.791"
1 Chima, Santander

~As Santander 2026

Imagen Nod4: alistamiento del menU entregado racion
preparada en sitio almuerzo del colegio integrado inmaculada
concepcion

e , 12:08
N 6 20' 36.270", W 73° 22' 23.671" <
Chima, Santander
As Sa

5 de noviembre

Imagen No5: meni entregado en el colegio integrado
inmaculada concepcién del municipio de chima Santander

. de noviembre de 2 :00
[ Nb6°2036.576", W 73° 22' 23.710"
Chima, Santander
As Santander 2026

Imagen No6: titular de derecho recibiendo el complemento
entregado en el colegio integrado inmaculada concepcién
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AS I]EI- VALLE PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Saludabies def Valla S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI
Cédigo: PDAE-F-017-RI | Version: 01 |  Fecha de emision: 19/0912024
X FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE -RI
Institucién Educativa; ¢ eatvo eduativo [Sede Educativa ETC ;601;&',\05“;“ Ciudad/ Municipio
\)Q.VA \n Eswela cural (,ll\ﬁf\(.‘l\o"\ santand ey \YO(O\' ro
Direccion: Fecha Visita: Hora inicio: -
\eveda  Chanchon 0€-1N-15 3. oAb
Operador: _\ No Contrato / Convenio B Hora de terminacion:
( onsorcio BLM . yanYapler YR UVIR.BTSBOEE 10 00 AM
Reporta identifique la causal del caso de atencion prioritaria
casos de
atencion St NO
prioritaria
No titulares | i1 dicados Atendidos No de visit Tipo de racio
de derecho J] "\S endido —\ 3— o de visita /\ ipo de racién R I
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita
Shone kh  Gonrtalel’, Docen¥e Wilson or¥il  Tabexrvinator

Objeto de la visita:

UetiFiin cion de oy lincameabos Yecnios \f 42l contrato

No, oV PCNTR,BTSB0EE

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >30% (Conforme})
PUNTAJE . .
ESPERADO ’L ’_* PUNTAJE OBTENIDO 2\ q PORCENTAJE % } O | 3 3} /. /
CONCEPTO FINAL ! Conformre Con obycrve(ioney
[FECHA DE VISITA £, 0

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

CONCEPTO EMITIDO Peadicad “iTov

A1}

No. de Manipuladoras encontradas Racion Industrializada: Observaciones
DO Cen -\’ ¢ aJig nado eov

@ T‘Q(*()r

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

P or seguin

Anexo Técnico. ETC RI

O

ITEM ASPECTO AEVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de C
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en

cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. C

La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, area de

3 preparacion, area de consumo) estan construidos de manera que C

facilita la operacion de limpieza v desinfeccion

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.

El 4rea de almacenamiento de producto terminado (Productos
7 industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo
que garantice la conservacion.

ol IEaNIa)

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,

estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena

8 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios C
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion

para evitar contaminacién en caso de ruptura.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -

9 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en [as instalaciones del (.,

comedor escolar. ]

RVEG ,%\,’“”@M«W f
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
10 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de

material sanitario, fimpias y en buen estado de manera que se permita _-l
la inspeccion, limpieza v fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de
" vencimiento vigente, no presentan algn tipo de contaminacion y son "
aptos para el consumo.

CUMPLE

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen

12 con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. "
13 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kérdex
y rotacién de productos - PEPS. /l

14 Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en sedes
educativas (remisiones). ‘( . .

PUTAJE : v o - ’ -
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAIJE % o() le) D A
Impreso por Litodisefias Tel. (607) 6211271
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ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descnbu’ la accion con’ectwa ©0 accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por fa ETC. /‘

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menl
16 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion /‘
por parte de la interventoria).

17 Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados. '\

1 OO 00 |
%; . W‘Wﬁ%@ . xv kvn A; 0

. . . ,: ek .
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descnbxr la accién correctiva o accién de mejora)

iTEM

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
18 legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion ’\

industrializada.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
19 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquiliaje) y uniforme limpio N f O

20 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion medica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo). N A O

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas

21 L . - " o
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se /\
cuenta con registros de capacitacion.
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
22 ’
lo establecido en el contrato def operador. /\

Se evidencia dotacidon de los elementos de higiene personal (jabon
23 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y 1
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

24 acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacién realizada por

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de /I \
parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE

ESPERADO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir a accion correctiva o accién de mejora)
25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con O ne  Culata <on Q( 0yfan a  d- lin Qikla
procedimientos escritos, se Ile_van registros de las actividades. ‘,1 J s ,\{;\' it O N
26 §e L{t|l|zan productos_de limpieza y desmfeccrc_)p y cuentan con ﬁfhas . O no Cur ,\~\' o ¢ oA (T e l\ ax * L\, mLay
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).
Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion
27 . -
industrializada. /\
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. /\
Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los
29 - X .
lineamientos - contrato. ‘
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes NO (o L,\'\'Q Con (@F 'h (—\' Ca i 6,\ J s
30 establecidas por la regtamentacion correspondiente del Ministerio de O
Salud. Pb*o‘lﬂ\deé
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
FTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva ¢ accién de mejora)

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
31 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para N
ia recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje

no Cuiata €on grog rana J& nangjo

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con
32 rocedimientos escritos, se llevan registros de las actividades O d
P : 9 : L (ejidu oy
13 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de Ao Cbeata Coa (nJ “' rug {' rvo q‘_ vl
residuos. - .l R ' ~ .
O F?,L!qu.zlﬁe la J!Jgu.\‘n(io,\ ctnu’
24 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, /‘
material orgéanico separado de papel, plasticos y empaques. =
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o .
: dario causado por plagas. ’) -
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con no CU{,\-"A C on Co n+ rol d(_ P l q3 aJ
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O
Con va M q

ti rectivas

PUNTAJE -
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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ASPECTO A EVALUAR PUNTAJ

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
37 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,

congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, N § O
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

28 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de f\] O
[}

aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de

alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode

39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo N O
N . " +

y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente

de "Transporte de Alimentos”.

40 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas N
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. O
4 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. P . O

7

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica no - _5 ¢ vi ()I,c,\u o G; C [,\ a
de Informacion del PAE, -se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

42 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales '\—(’, Cn g (a
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).
Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender no Cp i "\‘\'0‘ Con MeCani N
las SPQR en el comedor escolar O 5 \) a K

| PUNTAJE ,
CSPERADO PUNTAJE OBTENIDO ®) PORCENTAJE % @) ( Do A

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se realiza \o~ u‘.53+0 oY | e c_:f.ue‘q Cural (_I’\QV\L;\OI\

e\ Cuol  Cueato Con 15 titelores de devecho en o
Cual Se entrego lor Yocion Industriolizado, arvee Je

entceyo 5o \on de Clase. ,
— :

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Sy obsccuntione s

: . / A /
Atendido por:Q]\.e\'ea S,anc_j(l\ ( ; - lIL Firma: ( Cargo: :D&en-l.e_ j/
Atendido por: Firma: Cargo:
e UlTson O ikiz | L7 | = Tafesuentor
Realizada por: Firma: ) Cargo:

Impreso por Litadiseiios Tel (607} 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

)

CONSORGIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-06

Institucion y sede: centro educativo verdin - escuela rural chanchon

- /

8 de noviembre de 2025, 8:28 /
- N 6°27' 48.104", W 73° 17" 10.12! 7
Socorro, Santander 7

As Santander 2026

Imagen No1: fachada del centro educativo verdin-escuela
rural chachon ubicada en el municipio del Socorro Santander

gt i ks .
& de noviembre de 2025, 7:45 -~
27 48.280", W 73° 17' 10.421 /
Socorro, Santander ; ~
As Santander 2026 -

Imagen No2: almacenamiento de la racion industrializada en
el centro educativo verdin-escuela rural chanchon

> 27°48.435", W 73° 17’
Socorro, Santander
As Santander 2026

Imagen No3: gramaje de la leche entregada en el centro
educativo verdin-escuela rural chachon

e novi 201
6° 27 48.474", W73
Socorro, Santander

Imagen No4: verificacidn del gramaje alimento arequipe en el
centro educativo verdin- escuela rural chanchon

6° 27 48.624", W 73" 17" 10.724"
Sacorro, Santander
nder 2026

Imagen No5: menii entregado en el centro educativo verdin-
escuela rural chanchon

6 de noviembre de 2025, 7:50 §
N 6° 27' 48.332", W 73° 17'10.98
As Santander 2026
W\

Imagen No6: titular de derecho recibiendo la racion
industrializada en el centro educativo verdin- escuela rural
chanchon
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FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI

Coédigo: PDAE-F-017-RI i

Versi6n: 01 l

Fecha de emision: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE - RI

Institucion Educativa

Sede Educativa

ETC &0E2vrCek

(et mnleGeecks Peclic onds

CS (L la i l:ono i’-\njvoma Jonta)

desantecbi,

Ciudad/ Municipio

Pinchote

Direccion: Fecha Visita: ) Hora inicio:
alk 4 82- 8. 06/ 11f225. *:35am.
Operador: . Nq Contrato / anvenio ) Hora de termmacnon
oo 82 - msenbindor. (O) PLLVIR. B2SEOE6 . 0.40 am
Reporta Identifique la causal del caso de atencion prioritaria
casos de si NO
atencién
prioritaria v As
No titul I . . . i .
d: d;:eirhe: Adjudicados | 59_ Atendidos | S3. No de visita 4 Tipo de racién PI
Nombre y cargo de quien; 7(;ende la visita Nombre y cargo de quien realiza la vnsnta
Donng Lizbeth Sermnk - rmmmu‘bdc 1o} Foer oonvele, Ruede Auwb tn kuradss.

Objeto de la visita:

Uertfior b lisemients kecrios de [ wndoto colpante. g2sgots,

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,3% (No Conforme) / 65%- 83,9% (Conforme Con Observaciones) / >30% (Conforme)

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

A

PORCENTAJE %

20

31,43 %. /

CONCEPTO FINAL

L
Cantidad de Personal Manipulador segun
Anexo Técnico. ETCRI

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

L

| (onfoure @n Dde\UO(W’bJ
[FECHA DE VISITA 2NICH][T

CONCEPTOQ EMITIDO
m

Observaciones

ITEM

CRITERIOS DE EVALUACION C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

NS
"ASPECTO A EVALUAR

RGO

SIEA

CONCEPTO

S

S ERNITARIAS T

OBSERVACIONES (Descnblr la accién correctlva o accién de mejora)

El comedor escolar estad ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

C

E! comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

<

™~

La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, drea de
preparacion, drea de consumo) estdn construidos de manera que
facilita la operacion de limpieza y desinfeccion

™~

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

Ej area de almacenamiento de producto terminade (Productos
industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo
que garantice la conservacion.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,

estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena

conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios

de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
ara evitar contaminacion en caso de ruptura.

2 wnk e mally anhiniectos |

(awnkra delorco db alme cergimenis no

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del

CUMPLE

comedor escolar.

)

8

C

® A A

NO CUMPLE

4

ITEM

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

o

ALACENAMIENTO MBTERIAS

IG5 Y PRODUCIO ERMINADD

ERIMAS EINSH

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

10

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza v fumigacion, si es el caso.

1

1

Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

12

Los productos que se encuentran empacados y rotutados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.

13

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacion de productos - PEPS.

14

| PUNTAJE
ESPERADO

Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en sedes

educativas (remisiones).

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

Jmpreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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Alimentos Saludabies det Valle SAS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -Ri

Cédigo: PDAE-F-017-Ri Version: 01
. LCHRELIENTE BE TR sS
ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE BSERVACIONES (Describirla accién correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

por parte de la interventoria).

15
menu aprobado por la ETC. l
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend

16 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion l

[ PUNTAJE
ESPERADO

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados.

ASPECTO A EVALUAR

7

PORCENTAJE %
EALMERTOS .

OBSERVACIONES (Describiria

accion correctiva o accion de mejora)

18

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion
industrializada.

19

La presentacién personal de los maniputadores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

20

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion medica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

fon

21

El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipuiacion de alimentos (no mayor & un afo) y se
cuenta con registros de capacitacion.

Ao evidmda <G .Ii*(odacoﬁcao clfecioa
pante Liabeth Soménte « 1005450585

22

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
io establecido en el contrato del operador.

| O

23

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

=

24

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacién realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

NIDO
. /’:gééfgs{ (;g

= =
s

B

LIMPIEZA Y DESINFECCION

AJE %

PORCENT.
2
MENTS

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSEIRVACIONES (Describir 1a accion c?rrectivg o.accién de. mejora)
N 0 . N N p
25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con R wWo con P{C(){m Jdely YT\P;CZC, \1 Cb')'ryc(q
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O (OO A’( mien Jocosics }u’ Ao [ k w (6} \}AO o [/tUi: ec!
26 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas /DQE(_(’[”\V}’O an F W ’T,J J(( hid) e r)deU I3 11L2/ dt
técnicas {concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). O ((?er L0 Cb./ N ded (ljh
. - v - 4
27 :;ijsu Stfrrit;t';iazsa dsae lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion N ﬂb KO[‘ W £n ’,(-ﬁ;, ({( E‘|U‘{u ©n A’CEQ"\
: Q P Gus
LU‘VQ{
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. _[
Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los
29 " . ;
lineamientos - contrato. l
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién carrectiva o accién de mejora)
El agua que se utiliza es potablg(y cumple con las norma_s-viggntes 'UO i a’%&nc{o )OPD" l(. \J/\/( 60(0,\{,&(&
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O "I L
Salud. Lo pofobil IC/ ad-
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDGS Y LIQUIDOS .
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accion de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material NO {\,C\’\’k/@‘ﬂ chf,’(n }Q (O,n ‘k}m ‘1
31 sanitario, con tapay bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para O
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje h)[b
22 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con | - o MO (‘V(T\'}@ wa Pﬁc‘é(ol G (”1‘2 lmm'j\O(jQ
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. re J:C}UCJ G DR . .
QN pIC( ha ,nollewe e éiito.
¢ 1‘ (MeN I( J
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O ' - N
) . , !
residuos. NG o7 e.UJ(QQnCICL lﬂ))‘U(}[u&
34 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. J_
. CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir:1a accién correctiva o accién de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
dafio causado por plagas. ..i-
i 2
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con ’\D(U('.'ﬂ-b un P (OB (CMG Uc C()'f\‘k(‘)/ }Lﬂké-’o{‘[g
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O 1 . Y ) A
reventivas i eeel 2 EHETC (k(’c WCGuNg

PORCENTAJE %

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 621 12 71
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! Gnin :
OBSERVACIONES (Descrlblr fa accnon correc’uva o accxon de mejora)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de Lo WGDO: 1% 4 +(Gns€0’ ;‘( dL Qlwmn ’f&),
37 conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica) “'D
a8 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) O

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo |

[\ W)
y el estogan aprobado por la Entidad, y portanel aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

Los complementos alimentarios son transportados en canastilias

40 plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. N C

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente.

PUNTAJE
NTAJE OBTENIDO PORCENTAJE ¥
ESPERADO PU E ° %

iTEM ASPECTO A EVALUAR ) PUNTAJE

E1 comedor escolar tiene publicado en un lugar visible fa Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales

Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios .I.
(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender

43 las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE
ESPERADO

PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO

100,00/

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Dmcr\k ,o uill it‘ )e evichniia ¢ no CU?V\‘}CJ Lo o)w ll. Sengmpen 7\>
Mocoenda (on rci{}r(v\h fdeal '\ODO bl e, 0010 rr(o[r((mn ifn/{.)(}ldd( KJxL/Gb) JCJ[IC[OJ
Se ?mdu\(m (Lw?(l €O rlra‘m(? wpom m‘\{nvd( (w Ofcdd('{(m \o rC’cllQQ N fi )e(ws'\db
ajodcl (ol’( 6\0 f€n unbclon oxdﬁm~(jewn}t en n’\l?JO)

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Lo mompuladorg S Csota Con ceqistio & Capocitactdn Perg se Precgito
digital. -

Atendido por: %\Q \\zhe{»h &:\_{m le(\\—o Firma: %(\m 8‘d‘lnleanargoi N\O.ﬂ\OC) l&dcf& ) /

Cargo:

Firma:

Atendido por:

Realizada POr | doiem Vonaeb Pueck: A«!Ll’»\. Firﬁ%j/ Y ZZ@ ) cargoifvﬁeﬂ;nﬁw/e CEszP?fJCA‘\

Realizada por: ' ——— Firma: ———— Cargo:

e

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-06

Institucion y sede: COLEGIO INTEGRADO PEDRO SANTOS - ESCUELA URBANA ANTONIA SANTOS

Imagen No1: Evidencia fotografica Fachada Colegio
integrado Pedro Santos— Escuela Urbana Antonia Santos.

Imagen No2: Evidencia fotografica de personal manipulador
Colegio Integrado Pedro Santos— Escuela Urbana Antonia
Santos.

imagen No3: Evidencia fotografica de area de
almacenamiento Colegio Integrado Pedro Santos— Escuela
Urbana Antonia Santos.

Imagen No4: Evidencia fotografica de Beneficiarios
consumiendo Colegio Integrado Pedro Santos— Escuela
Urbana Antonia Santos.

S0uam

SRR I

imagen No5: Evidencia fotografica de Menl entregado
Colegio Integrado Pedro Santos— Escuela Urbana Antonia
Santos.

CONSORCIO /

Imagen No6: Evidencia fotografica de verificacion de gramaje
Colegio Integrado Pedro Santos— Escuela Urbana Antonia
Santos. ‘
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 1de 3
As I]EL VAI-I-E PROCESO MISIONAL ‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
AMimentos Saludablas det Valla S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI
Codigo: PDAE-F-017-Ri | Version: 01 l Fecha de emisién: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE - RI

Insiitucién Educativa /.;/ A /[_Efo Sede Educativa ETC L tsectrre=(Ciudad/ Mummy
(A AV

[rong oe floeele Esccedy /jf ta ) AGrer foe. £ e foreade

Direccion: //[/'fféi /4,( ] %&/ Fecha Visita: /—////’ZZJ - Hora inicio: fi e < )
Operador: / No Contrato / Convenio Hora de terminacjo;
LPeaserer Fg G i S L el Pre ATR- 425 4066 g
Reporta Identifique la calisal del caso de atencién prioritaria
casos de
atencion st NO — M» A i
prioritaria
':: ;:::r:j Adjudicados :?Z : Atendidos FZ. No de visita '_‘ﬂ Tipo de racién }ZI
Pl
Nombre Y cargo ien atiendg la visita Nombre y cargo de q reazca vigita /{, - 7 :
&7 / ,ZM@’ Uty — 7201 j’O/a detf . / (J%fm L e bty |

Ob]eto de la visita: |77 44&““7 e /‘my/lz’«:coétk’éz fopF Lo % decrescear)e s /chza &/ (&&/é‘x;»é )
H< cef-geckp- ferfott
%

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,8% (Conforme Con Observaciones) / >30% (Conforme)

Epstébéyso ZX PUNTAJE OBTENIDO 2@ PORCENTAJE % ;}/‘ 43 / ”
CONCEPTO FINAL ] 2 /ZM zot JASZ:Y/W 7

[FECHA DE VISITA Frirdives B2 Per Ues ¢ F22 -
CONCEPTO EMlTIDO -0 -

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Industrializada: Observaciones

Ll
No. de Mampuladoras encontradas Racuo

1.

CRITERIOS DE EVALUACION C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

. , . ||| NSpRiAcioNESS SANTARIA L . .
iTEM ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir a accion correctlva 0 accién de mejora)
El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de s
insalubridad, maleza y aguas estancadas. )
£l comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en /(/r/ . A s viecefee -Coee cxdfesd gr Sesdecte Steee ;Qz:@
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. el /0”’“7' e ,ﬁ&ii citee | st zee [/r, p/t #-
La edificacién, las instalaciones (drea de almacenamiento, area de 7
3 preparacion, area de consumo) estan construidos de manera que .- /
facilita la operacion de limpieza y desinfeccion
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacién, formacién de hongos y P
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Cantidad de Personal Manipulador segin
Anexo Técnico. ETC RI

A

£l area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas curnple con las condiciones higiénico sanitarias.

0

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

El 4rea de almacenamiento de producto terminado (Productos
7 industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo
que garantice la conservacion.

AN

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
8 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios <.
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - .
9 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del < . 7
comedor escolar, ‘

CUMPLE L NGO CUMPLE

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
AR ATERIAS P RINAS EINSEN0S PRODUCHD
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Desc!
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
10 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de _L .
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccidn, limpieza v fumigacién, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
1" vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminaciéon y son
" aptos para el consumo.

r la accién correctiva o accién de mejora)

educativas (remisiones).

e
12 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen __L /
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. -
13 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kéardex K // -
y rotacién de productos - PEPS. L g
14 Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entregade viveres en sedes ! g

PUNTAJE 1 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

ESPERADO

Iimpreso por Litodisefias Tel. (607) 6211271
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AS DEL VALLE

. PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Atimentos Saludables del Valte S.AS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI

Cédigo: PDAE-F-017-Rl

Version: 01

.
ASPECTO A EVALUAR

CUNMEBLIMIENTO

Fecha de emision: 19/09/2024

PUNTAJE
ESPERADO

ITEM

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Descnbxr la accidn correctiva 0.accién de mejora)

ITEM PUNTAJE RVACIONES (Descnb:r la accién correctiva o accién de mejora)
15 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por la ETC. _.L -
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menl
16 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion _,L
por parte de lg interventoria). o
17 Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados. _{, . /

18

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion
industrializada.

18

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

20

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo).

21

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

/[fxszcemlu Cet

?Mcza i - bocesees &
T/ 22y 4 dicee cm

oot il Astiog

&

(L
%d /

es/w /«2 s licey
eec fecets & cetde -
Leess é« Lec ket &
wzwe Aleve /29 43

4

Lt /ceceed

L Sf0 -

22

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdoe a
lo establecido en el contrato del operador.

23

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

24

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE

ESPERADO

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

3¢.3¢6 7

LIMPIEZAY DESINFECCION
TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ja accién correctiva o accién de.mejora)
25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con o 2% /_é;jf/ 2 W/‘*—"' Free ‘“ /“fwot&ﬁ i(:—j//l[[g};c/
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. 7/ e Pes e < é ‘2& e c/a& X f/ s Cad /=
26 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas R e se wé"/ é&" freclews ;éaa:cw Q‘M/W’st‘.
técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacion). & bateaf 24 Y ""‘/a‘@““/ & ay/&é‘ﬂ' 7,
Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion S Fot Aé}& 4,;'%&/( .
27 ; " /V 4
industrializada. /-
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado _L i
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. - -
, [ M
20 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los o N Se e ticees Lee cececciless ez Sor <l tives
lineamientos - contrato. e cetlelrre
ABASTECIMIENTO DE AGUA ]
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirfa accién correctiva o .accién de mejora)
E) agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes Y /LC Se e([ ‘é% é £33 ?5 *"/ ﬁ
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de 0 . /- cye/ “6 é/&‘ﬁr
Salud. Zr t'ff(u s /,L}m
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material —
31 sanitario, con tapay bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para ‘l_ R /,,/
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclajej /»//
s ) g o d @ . e s£ Céed/vf TZee cee zcyaax«w = c{( o S,
32 e cuenta con un pro?lrama e ma;e;lo et_ 1":51d uos, Col & . e i2 ~ Ve Lo s vres i @ /-/le'//f
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. léyw/lé&“_é ‘./;‘ ‘,V/' _ﬁ; .
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de @ . /lé S Cue /“'ﬁﬁcﬁ‘fa 726' f&a«»ﬁ7z¢- //
residucs. s fles cecees reca | oA resil
Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, l /
34 § L . } I
material organico separado de papel, piasticos y empaques. e
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o _L X T
dafio causado por plagas. /,/ )
ans rd
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con - f;(if S&coeak« /‘cac crctle” Jél(éa/éf 4
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las act!vndades ﬁ ;." 722 ;‘Z ZZ = é‘te / fz{ &‘_’r&e .
preventivas o correcti £ ¢ ""?CJ’E'" -4‘ Ziy

Impreso por Litadisefios Tel (607) 6211271
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ‘ Pag.3de3
AS I]El VALI-E PROCESO MISIONAL ‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saludanles del Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI
Codlgo: PDAE Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
37 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, e
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, /\]/L)
/

etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de

38 aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) N,C’

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos de! Programa de Alimentacién Escolar del Departamentode /
39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo /\[ -
y el eslogan aprobado por [a Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

20 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas M - /
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. / f /L /

41 El personal transportador cuenta con certificacién de manipulaciénde M /§ .
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. L

PUN':;:JE ” PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de /.//
42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales i g
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA). ) o
43 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender J{ ///

las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

W%V&ﬂ,//zfil/ /C/c WS!/&{ Se reclifa / Sevece iFece = ZZ/('IJ ‘zg 5’,2@/5&(( foedlir e/
Cleaiatys  teer lfen =, chSciliicee; | S /-pr < Qé&éémtﬁé{/y‘{é 2 tewee P,
’ /

\

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

UTEA 3z -
:{; rf/'/(///’/?’/./’d r”/ /'ﬂﬁ/rocm/f'ya g//ﬁ/& //L/ IYEA p«/é/??’iﬂafa oy

7z 8 mﬁ/ &é _?’W‘\ ST //f\{’a éf//&lﬁrﬂ /ﬂ/ 5/%,'70 .)/Zfﬁf"r’/ﬁ/ﬂ{;f

et 123 020

\_
Atemjidopj:*;///éa //%7%6/ /77 Vrra ,/%’m ] < 7% // 7ty ) /ﬁ//r‘ CargO/,zrﬁ;/?'z//J{// 4«

Atendido por: : [T S 1T H Cargo
c -
Realizada por% /L)f/%/éfcw 75555& a/(/» y/%/{,/ﬂ/ arg;f%” -5(&4{%‘/ %Zfa‘,&{/c .
4 e
Realizada por vvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvv PN (1 1 - T Cargo:

Impreso por Litpdisefins Tel. (607) 621 12 71
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, SISTEMA DE GESTIGN DE CALIDAD
>W ﬂmm. <Dmuﬁm PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION- GESTION DE OvmWDO_OZ DE ALIMENTOS
h f N MAJES
Nimentos Saiudabies def Vafla S48, FORMATO VERIFICACIO Um GRA T
Cédigo: PDAE-F-044 _ Version: 62 | Fecha de vegencia: 15/02/2023 _ pagina1de
FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES , ) ..
_=m=»:o_o: Educativa (- \ﬁ\m\% & \ M&b R&«\Nﬂ Nm;m,wﬁﬂi W\Wﬁh&& Driz AT \Rﬁ . ETC r“ﬂ&m&«m&w& il (Vree Speeendes |Ciudad/ g::_o_ie ) LV Creceeve
Direccion: \\$WNNM\ Aoce e Fecha Visiiar oE 7720y _ |Hora inicio: nm\mwﬁl\ =7y .
. J g j p e o &~ gL, . [Hora de terminacién: S i .
Operador: &gumwmm@ A Sreey \Q&&\ . No Contrato / Convenio [/, Cenitt %N& b : V=TT .
» 7| Nomero de mend ) Se presentaron : si o e NIA \
Instrumento: Marque con |Balanza Marca Borsew/! programado = intercambios
una X o . i o G d Y = Presentaron soporte de i No - X N/A
Gramera X Fecha de Gitima calibracién I¥ b5/ w_«e__ﬁ_wwﬂw%m ment = Presentaron si _ @
Alimentos a entregar de acuerdo al mend 1 3 = 5 7 9 Alimentos verificados en Ia visita de acuerdo 1 3 5 7
_o..ou-.m;..mgc 2 4 5 8 10 al menu entregado 12 ! 4 ‘m, 8 M 10 — ,
- . e . CUMPLIMIENTODEGRAMAJES. =~ = = = = = = = ey e
L GRUPODE EDAD | ] Sext0 a Noveno 11 - Kmm,cw‘,: meses _m . _ Decimo, Once 15 - 17 afios 11 mesas ‘ . . _ COMPLEMENTARIA . - ,v
MUESTRA 1| MUESTRA 2 | MUESTRA 3 Poso Concepto | MUESTRA 1| MUESTRA 2 |MUESTRA 3 Peso Concepto | MUESTRA 1| MUESTRA 2 |MUESTRA S Peso awﬂ__mmu.ﬁo
- fe - N
Componente Preparacion Peso / Peso / Peso / esperado (Cumple - No Peso / Peso / Peso / esperado AOMHNMEV N n.mmo / Peso/ Peso/ esperado Cumple)
Volumen | Volumen | Volumen Cumple) 1 yotmen | volumen | volumen ~_| Volumen <o,EBg; ,<w_=3m5, e
_Racion para preparar en =0 - complemonts alimentaric lornada manana - complemento alimentario jornada arde.. . . . .. . : P — R
Lacteo - . ‘ ——
Proteico et
Cereal acompafiante T e e e o} S A
Fruta ) L -
wmmﬂma,‘um‘_,mﬂ_‘wﬁvw..uﬁmzww,muul.o,_icmwmo ... . ... ... @ o L L s — — - —
Proteico _ — e
Leguminosa ) ) ) — e
Cereal (arroz) : I
Tubérculo, raices, platanos o
Verdura fria o caliente > ‘
Fruta/Bebida e
Agua e
Lacteo — _ R = G L e S
_ Recién industrializada . : ; ... . . - , . . -
Léacteo s Ze5 Zce SSUE S R A AN A N D — _ B
Derivados del cereal F Ze X0 farll B
Frutas B - I —F
Azlicares y dulces z2 7z 7. Zzo <. | _
Queso -
CUMPLE 3 _|
NO CUMPLE (a1 : —
Hace parte la Bienestarina de las preparaciones? Especifique en cuales preparaciones ‘ T
Se realizaron cambios en el men(? ) B B — S
Los cambios estan aprobados por la ETC? " | S _ -
T : CRANAES : , OBSERVACIONES e
Sl .Y
PUNTAJE POSIBLE PUNTAJE REAL \ 7. PORCENTAJE% | \\@ N@ AT - >

Impreso por Litedisefios Tel. (607) 6211271 ()
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSOREID

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-06

Institucion y sede: COLEGIO ELISEO PINILLA RUEDA - ESCUELA RURAL AGUAFRIA

6 nov 2025 8:37:26 a. m.
6.7070N 73.1885W
PR56+8J, Villanueva, Santander, Colombia
Escuela Rural Agua Fria
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No1: Evidencia fotografica Fachada, Colegio Eliseo
Pinilla Rueda, Escuela Rural Aguafria municipio Villanueva

6nov2025%11:24a. m.
! 6.7071N 73.1886W i .
PR56+84, Villanueva, Santander, Colombia .
Escuela Rural Agua Fria ’
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No2: Evidencia fotografica Manipuladora, Colegio
Eliseo Pinilla Rueda, Escuela Rural Aguafria municipio
Villanueva

6 nov 2025 8:55:23 3. m.
6.7071N 73.1886W
PR56+8J, Villanueva, Santander, Colombia
Escuela Rural Agua Fria
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No3: Evidencia fotografica de cumplimiento de mend,
Colegio Eliseo Pinilla Rueda, Escuela Rural Aguafria
municipio Villanueva

6 nov 2025 9:14:46 a. m.
6.7070N 73.1885W

PR56+8J, Villanueva, Santander, Colombia

Escuela Rural Agua Fria
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No4: Evidencia fotografica entrega, Colegio Eliseo
Pinilla Rueda, Escuela Rural Aguafria municipio Villanueva

6 nov20258:38:04a.m
6.7070N 73.1885W

| PR56+8J, Villanueva, Santander, Colombia b'

Escuela Rural Agua Fria
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No5: Evidencia fotografica de cumplimiento de menu,
Colegio Eliseo Pinilla Rueda, Escuela Rural Aguafria
municipio Villanueva

6 nov 2025 8:50:41 a. m.
6.7071N 73.1886W
PR56+8J, Villanueva, Santander, Colombiay
Escuela Rural Agua Fria
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No6: Evidencia fotografica de almacenamiento,
Colegio Eliseo Pinilla Rueda, Escuela Rural Aguafria
municipio Villanueva
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ! Pag.1de 4
AS DEI- VA[LE ‘PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Saludabies def Valie SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO
Codigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 ] Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa Sede Educativa ETC (opviiiCivyCiudad/ Municipio
N ’ /
(dcGic sk dorow defolalud | (et i Saoo cele Salud. djorkncded  Posamo /
Direccion: p Fecha Visita: g Hora inicio: . /
(avceie 4#4-48. G LJUNS. 8:3%6am.
Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminacién: L
onyoc e 82 -m jondunck:. (2. PCetdt2. E2.SEOEL . 2:35 pm.
Reporta casos Identifique la causal del caso de atencién prioritaria v
de_ at'enc_lon Si NO
prioritaria \i
e
No titulares de |\ i gicados  _s - Atendidos No de visit Tipo de raci6
derecho i 4w 4@_ o de visita J. ipo de racion ‘P(P.S i
Nombre y cargo de quien atiende la visita . . Nombre y cargo de quien realiza la visita
Rese Rurg (aukllones = meng Lo tcarn Mot Rwdk, Aqule - nliomtor.

Objeto de la visita:

vvficas Jos finaomvntos kanicos del (onbuto (-pecate. 5258666 ,

7
PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) /-65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme) //
i
PUNTAJE A 9 2 °©
ESPERADO l g PUNTAJE OBTENIDO l )2 i PORCENTAJE % 58; 33 yA

CONCEPTO FINAL | 50 con futane -
[FECHA DE VISITA 1 -3 -2Cis-
CONCEPTO EMITIDO =

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio: OBSERVACIONES:

4

ACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

s al Manipulador segtin Anexq
Técnico. ETC -RPS

4

ITEM CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir fa ac:

£l comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de

1 insalubridad, maleza y aguas estancadas. C
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios|
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. (, L .
Las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de preparacion, drea Iy wuTclodonve) no e)ken Cen J}\’fv;dcu de vereio
3 de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacion de A} NS ; « ..
limpieza y desinfeccion. C M{C‘Cl I ! l‘e k Opeiuciy . d (U'T@KZ[,, o desdviecCegy
P : : 7 v v < T 9]
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita . na "ﬁﬂ A osd o
4 acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos )| ny lO‘) kc‘h‘h no€y . (Q’\) *‘bdw K«k WM_K “f’u-(
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para A QQER o atumg [C’Ct\;(f\ck )chfd(.d soe eUwlencly
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. ie( l/lO clem CJCLZ .
5 £l 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. C
y | i i
6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no N (ad poeecly No éjfan (erutro { < domckiid

absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. A . k PO N ..
CD 448 2 0 OOON ], n
| oWk paeeda o potodic prendim

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la

capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades|
correspondientes a un dia de preparacion.

El 4rea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el

8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo
productos.
A VR -
9 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos 's)(__ S eoildlinaia Uautck lUUC’P {ctos en rch
fj’i cx:[o.

(rejilia), funcionando y limpios.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios -
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion (__
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

(os pricw eviclond@ menc hedko < breches

1 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realizal
(e 2bonfeclad.

mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. IUC

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del <.
comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

CUMPLE ‘_) NO CUMPLE 5

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ctiva 0°accién de mejora)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE escri
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos {(‘ Ql mao eno miLéin }o l._!( o I’C g, ?g Y127} Se
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con - i
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de O 'rCC\I l\(Cﬂ- £ € J‘O{\ h_- J ’0 (.UC’I ’F\'?Mﬂ
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso. © WO _{\(‘J’f\ )

Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de].
14 vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

15 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kéardex .
y rotacion de productos - PEPS. N

1% Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en J.
sedes educativas (remisiones). .

Impreso por Litadiserios Tel. (607} 6211271
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PROCESC MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DELVALLE

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Alimentos Saludables def Valle S.A.5.

PUNTAJE
ESPERADO

ITEM

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

Cadigo: PDAE-F-017-RPS i Version: 01 [ Fecha de emisién: 19/09/2024

£l almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
17 temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros O AC UCUC’ ﬂ'é&) }\m Cﬁ( )[m‘orbpa TR '{69 \[CC/O

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas| \ ) 5
18 o . ) 1 e d ) i 4

de 18°Cy se llevan registros 9] e (e efiadso de lemprotoe, atelock-
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen J

con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005.

PUNTAJE

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

20

Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacién.

i

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

\

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en ef plan de
saneamiento del operador.

23

Ei servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

wotuento e pba i scocomicnto

24

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la
preparacion y servido

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

TO o con t@(u‘.}df‘(\ 4 < ol (}’z l:{w\\mro{ur@
\"/ﬁk‘ 0 COCICCLG ) 3

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)

PT=,

En el establecimiento educativo se encuenira publicado el ciclo de

T~

PUNTAJE
ESPERADO

Programa de Alimentacion Escolar.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

25 mend aprobado por la ETC. i
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. i
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion) :
por parte de la interventoria). ..L
Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de
28 . °
edad atendidos. 1
.
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo Nb(g}mf‘ft W &:m() ¢ E\JG’O. dcded.c GQ
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del | . )

PUNTAJE

engeleds 25,7 g éo 21

ERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza fa dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se

cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

-

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacién realizada por
parte del comité de alimentacién escolar

b=

37

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

PUNTAJE | o
-ESPERADO “

las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

. || TOTALPE
PUNTAJE OBTENIDO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

[ N
Seeui cinua que (6 Ii Nfe{e U Lonifoie)
Icy.

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva ¢ accion de mejora)

38

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

€]

Aousnte L plociome ck. Tvmpie g ydeneccn
e Qickachm énban nolltue cGiafro & loy ocfi videes

39

Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién).

@]

nowet e cnr Bl ./rmi‘cu,d( (Pﬁccﬂodiu)

40

Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se

lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

& Lvpwe 4 dengeccion

el sl

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 62112 71
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

|

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentas Saludables del Valle S.A.8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

l Version: 01 | Fecha de emision: 19/09/2024

41

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

i

\

42

Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el
lineamiento tecnico - contrato.

i

\

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

_ OBSERVACIONES (Descrlbir la accidn correctiva o accion de mejora)

Se garantiza la limpieza y desinfeccién periédica del tanque yfo

PUNTAJE
ESPERADO

preventivas o correctivas.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el .
comedor escolar. 1
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de| \th\'q\, [{\a @,\ LC{.V‘!T‘U mﬂ?vi\m‘}vdb Lk.
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan I}
registros de las actividades. liopercn (jﬁ)\(\k’(rum noikuo g Guhic.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de L
Salud y se evidencia soporte
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que . . l;r L
garanticen su inocuidad. No 00 ot C‘;J ®0 neic .,
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUCS SOLIDOS Y LIQUIDOS
‘i;'iTEM ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. -i-
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con I\IO“-E“{\C xn P %(CMG ('k moﬂé]b ‘Jt L] \d(LJ
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. C con 0\\' Qd\m l—(’ﬂL J . nolleun el [(@ P} Oél\ﬂé!(ic/'
Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de
49 . . . ]
residuos. 0 o s eb"\CLWIC o Wis ,\TUC'/‘IUO
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. _[
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ‘ . OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora) ~ l
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o .
dario causado por plagas. i
L Lo~
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con ACten e (wn ?ECGQGW\& ot entel Tinkbwdk
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades

PUNTAJE

| deploes

f*c(ac[:mﬂ 00 true c6istre.

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)
5

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con ia normatividad vigente. (Si aplica)

(e

w e cbewa Feou ke deolanen >

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

NO

S~

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de
Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

K0

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plésticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

MO

57

ESPERADO

E| personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad

WO

vigente.

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SIAPLICA)

PUNTAJE
ESPERADO

ASPECTO A'EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ia accléncorrecﬂva ©0.accién de mejora)
Los' utens_ilios tales como Fablas, cgch.aras, qllas y demés menﬁje (0) UknJ\ INJ oD Sex ,-“,“,J (Q&KL/Q O 'IG
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion |
de facil limpieza y desinfeccion. O g\ ﬁ»%‘é " Juig Af:bc\[}(i ; 5—5 N ne ey (e +c»c
‘ A~
Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de| V6 W\ (G ’/‘U) . CouGo
59 derecho son de material lavable y facil desinfeccion Q (OJ K C\O ({T\ "{) Je o L’b N P [0
de ber(Qracly g HempeO cbvic
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente) £ (eq/dw o W({C 7-{ nG -\— ) JU F‘f“ "C FQ( f-c CLLUZ WO lcr
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho. O oo dile J‘(i i h .
&1 Se evidencian los instrumentos de medicién (balanza, basculg,
termémetro) - O Ao cen balonee enccoro wocideb é
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento) . . ; N
62 preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en lal O Y\b('uﬁﬂ tﬁ iig) ton k@lﬁ) ‘i e 6&\)+‘ © ch
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de . .
mantenimiento, responsables ) " mnn}o pmueﬂ/w Lo y CO&(!C‘IZ(
63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento O O (UC\’U‘C) o L kC’I "i & 6%)*0 Q"(..
cuentan con controles Yy registro de temperatura.

PUNTAJE OBTENIDO

 TOTAL EQUIPOS

PORCENTAJE %

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 6211271
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As DEI. V AI.I.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentas Saludales del Vaile S.AS FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de telade 4"x5 yardas,
1 Paguete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen X
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco o
de yodopovidona (jabon quirdrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucion Salina

250 cc 0 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURI DAD EN EL TRABAIO

PUNTAJE -
Coemo |y ez osTENpO PORGENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

64

E£1 comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios l
(ETA).

66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender

las SPQR en el comedor escolar

' TOTAl GESTIONSOCIAL |
. PORCENTAJE %

PUNTAJE ‘
PUNTAJE OBTENIDO
ESPERADO

100,005 %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

paon o ue s ge evidbneic, (e nociente @n plea de preumien s . €n ol oo che.
(dlfm.concmunl: Jde o }m@ b<6ma Lo evicdnd e)}cw }l’) (o CO(@MU” £ eotcbnia
CDN’ (0 m)'}u(Cc ltney g Y\\“T{HMJ nG (Jnltx on /JL,QZL'IC) Y ){\(Ornofwz
S;m“{c@muc: mnc:ﬂ-e €N mc’, PJJ‘CAC{O () . m)}tm), L U?\c/a,(\{/(W[r. /Dé:k TZLJ o Utjo)
ok Sortebe 6 fu Lvap((lrrsOJ Qe m/m&vmfa cxdinkor (O JeC iwc'clwezgc-mm% tncich.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

NiNecan e
3
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Atendido por: > i
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Firma: Cargo:

Atendido por: /
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico

CONSORCIO
AS SANTANDER 2026
Fecha de la visita: 2025-11-07
institucién y sede: COLEGIO NUESTRA SENORA DE LA SALUD - COLEGIO NUESTRA SENORA DE LA SALUD
.////'

Y.

7

,_f/

Imagen No1: Evidencia fotogréfica Fachada Colegio Nue;stra

Sefiora de la Salud.

ONSORCIO AS SANTANDER
2026

Imagen No2: Evidencia fotogréfica de personal manipulador

Colegio Nuestra Sefiora de la Salud.

Imagen No3: Evidencia fotografica de area de preparacién

Colegio Nuestra Sefiora de la Salud.

Iimagen

\NTANDER

 CONSORCIO AS
Beneficiarios

fotografica de

No4: Evidencia
consumiendo Colegio Nuestra Sefiora de la Salud.

&

O~ NombRe - 202
(o610 Nuesten Sexxen
Salu0, &

entregado

imagen No6: Evidencia fotogréfica de verificacion de gramaje

Colegio Nuestra Sefiora de la Salud.

Imagen No5: Evidencia fotografica de Meni
Colegio Nuestra Sefiora de la Salud.




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Pag. 1de 4

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Valle S.A.8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Codigo: PDAE-F-017-RPS [ Versién: 01 l Fecha de emision: 18/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa Sede Educativa ETC!§ob2tnacion |Ciudad/ Municipio
. . . ) " ’
Coeaio Unveesidocio dil Sowocco [ConcenYracion escoloe  COmuncecoy Sastander | SOcor Co

Direccién:
(o

We 10 N 13-51

Fecha Visita: 0 ,“_ _ ,‘,‘ -1y

Hora inicio:

Y00 AM

Objeto de la visita:

Ver\Gicatign de los Vincanmientos tecnicos del (.ohjrr«ﬁo COL\’chTR.BZSBOM

Operador: ) No Contrato / Convenio Hora de terminacién:
Consorcio BLA - SanYandet w1 PR, LS80 66 MN.0c AM
Reporta casos Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
priortaria s No
Nk
No titulares de| , ;. gicados Atendidos No de visit Tipo de raci6 »;
derecho j q( 3} :‘_q, o de visita 1 ipo de racién C \ 5’
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza Ia visita
oaur®  6omer ; moniguladala Wilson ox¥til Taterventor

PORCENTAJE

DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO ‘

[ 43

3¢

/.

l PORCENTAJE %

Fo, 33

CONCEPTO FINAL

CO,\FDrr\e_ Con Obijdqc'\O'ne)'

Cantidad de Personal Manipulador segin Anexg
Técnico. ETC -RPS

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

[FECHA DE VISITA

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

L

OBSERVACIONES:

ASPECTO AEVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: C{(CUMPLE), NC (NO CUMPLE)

CONCEPTO

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)

El comedor escolar estad ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

AN

Las instalaciones (area de almacenamiento, &rea de preparacion, area|
de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacion de
limpieza y desinfeccion.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evitd
acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos VY|
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento paraj
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua|
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|
(rejilla), funcionando y limpios.

Ny n el o e

10

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buenal
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacién en caso de ruptura.

=
~

malla aatijarec for

sin

11

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

o

—_—

12

CUMPLE

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

10

Ve

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

NO CUMPLE

NCG Cotata cCon letreros  contrato

oncfna)

L

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE),

ASPECTO AEVALUA

0(NO.CUMPLE),

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

OSSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acclén de mejora)

13

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacién, si es el caso.

14

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

15

Se tiene actualizado el control de entradasy salidas, Kéardex
y rotacién de productos - PEPS.

16

Se evidencia recibidos a satisfaccién de la entrega de viveres en
sedes educativas (remisiones).

. TN (S G

Impreso por Litodiseiios Tel {607) 62112 71



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD 1 Pag.2de 4
As DEL VALLE PROCESO MISIONAL J PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Satudanles del Valle S.4.8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS | Version:01 |  Fecha de emision: 19/09/2024
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a No s5¢ \kvan CLOQ™T ‘hocs 1
17 temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros O 9 &yceri +°J
18 El almacenamiento de alimemos congelados se realiza a temperaturas O ne s¢ Nevan ((% vy ‘!’ F0Y e¢J Cr g + oYy
de -18°C y se llevan registros
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumpien /‘
con la normatividad samtana vugente Resolucién 51 09/2005.

PUNTAJE OBSERVACIONES (Dsscribir la accion correctiva o accion de mejora)

{TEM ASPECTO A EVALUAR
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en

20 condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de /I
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
24 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La

desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,)
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de /\
saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
23 etc.) segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del /\
alimento con las manos.
Se cuentan con registros y control de temperatura durante fa
preparacion y servido. O

24 no SQ\\(.UW\ (13\5’((0; GJ'U\J(»OS

%0, 00 /_

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

25 men aprobado por la ETC.

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| /\
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de

28 edad atendidos.

Cumple con Evaluacion Organolépticay de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del
Programa de Alimentacion Escolar.

GRAMAJES |

100000 7,

ASPECTO A EVALUAR

Etf personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

30

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 . |cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin /]

uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica

32 : I -
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion|
(tapabocas, cofia y bata).

33

34

35 lo establecido en el contrato.

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a /]
parte del comité de alimentacion escolar /\

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y /\
Ias mstalacmnes samtanas se encuentran en buen estado

PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % " 0o OO /

LIMPIEZA Y DESINFECCION
{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con O Ne Jc \\ CV an \'(}93 }"'\‘ (gD} ey ri ‘\'0.) ,‘f
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. |

38

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O No c\ (’,l\‘\"tx Con G\“(, P\ a ﬁ(’, C NV ;’KQ

técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacion).

0 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se /\
lavan y/o desinfectan antes de su preparacién y/o consumo.

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 62112 71
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 3 de 4

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Mimentos Satudabies del Valle S.A.5. F

ORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Codigo: PDAE-F-017-RPS Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
41 X . .
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.
42 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el ’\

lineamiento tecnico - contrato.

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)

Se garantiza la limpieza y desinfeccién periédica del tanque y/o

no  cueata con ;0997-‘9,5 de lwado

PUNTAJE
ESPERADO

preventivas o correctivas.

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O
comedor escolar. \7 erio &i (g JQ l +an Qu
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de ‘ 3
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan O no cutnta con Qrojrana  Lon  re 9 igtces
registros de las actividades. €siritos
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes o C iFod
0Jo [\
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de @ No Lt ’\-" on ce r* ! F\ d d
Salud y se evidencia soporte gotabili é AL d :
E! uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es no 0 N A J Q
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que| O Q L;’Q ’\6‘. R 1 V\(l (¢s * ! F‘ l Nh
garanticen su inocuidad. 0Tao\l{00
MANEJO Y -DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la‘accion correctiva o accién de mejora) l
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material _\\
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para /' -
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
43 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O no  cueata Con prograMma J ¢ Mo
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. J C (s d VoY
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O f no S¢ LRV 66:\; i (nJ -\' rus "\ Vo
residuos. (
50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos sdlidos, es decir,
material orgénico separado de papel, plasticos y empaques. /\ —
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
i o
_ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ja accion correctiva o accion de mejora) i
51 Las instalaciones y/o [os alimentos se encuentran libres de presencia o /‘
dario causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con no (nenta Lon  ¢TO ) Coamo, 3 TT ‘\’0
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O d d o
¢ Control de- P|u50\>

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

ESDESANEAMEENTO . .
200 /

OBSERVACIONES (Describir:la accién correctiva o accidn de mejora)

PUNTAJE

53

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

N.o

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

N.o

55

Los vehiculos son utilizados exciusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentaci6n Escolar del Departamento de
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

N.o

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

N-O

57

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad

PUNTAJE -
- SP —

vigente.

TOTAL CONDIGIONES TRANSPO

PUNTAJE OBTENIDO

N.o

RTE DE PRODUCTO ‘regmmgno‘(”s;‘ APLICA)

./ "OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién.de mejora)

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion /\
de facil limpieza y desinfeccién.
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion /\
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente| .
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho. 1
61 Se evidencian los instrumentos de medicién (balanza, bascula,
termémetro) . /\
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento S\l\ non w 0\\ d ¢ nan “’(’, AV NARL '\‘\’0
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de O
mantenimiento, responsables )
63 Las neveras, congeladores y deméas equipos de almacenamiento NS ] ‘(5"\'( oS dc e oh pe ft\‘\’\k (o -

cuentan con controles y registro de temperatura.

PUNTAJE
ESPERADO

| TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO

6, 6% J.

PORCENTAJE %

Impreso por Litodisedos Tel. (607) 6211271
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AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables def Valle S.A8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédig

TO AEVALUAR

DAE-F-017-RPS

Fecha de emision: 19/09/2024

64

PUNTAJE

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas,

1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x

100, 1 Venda eléstica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x § yardas, 1 frasco

de yodopovidona (jabdn quirtrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucion Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico

de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN El. TRABAIG

100,00 4 |

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o ‘accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

PUNTAJE
ESPERADO

las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE OBTENIDO

65 Atencidn ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios /‘
(ETA).

66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender ’l

TOTAL GESTION SOCIAL | , .
PORCENTAJE %

100,00 /

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se _veolita e visito o la COl\rQ'\\_'ro‘t'\Olv\ escolor  Cohnuneres
del  muaitigio de) socorro  en el caal Se  entregw  |a
Coacign Qrepoavado en  Sitio AM e donde cuentan con 33
F¥alaves dc¢  derecho, Cdnple menau y dramejes, oun  No
CuenYon  (on (auev\'g do  Plan 4o Sancarmicat o
\
.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

O serfuopcionay

Atendido por:

1) Mk A @b«,ﬂf@

Tave Govod | “Tanplsckn

Atendido por: Firma: Cargo:

/ b
Realizada por: , . Cargml— 4& +

| [Jon (/ITi2 N\Terveator,
Realizada por: Firma: Cargo:

Impreso por Litadisefios Tel. (607} 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CUNSURCIU Registro Fotografico
AS SANTANDER 2026

Fecha de la visita: 2025-11-07

Institucion y sede: COLEGIO UNIVERSITARIO DEL SOCORRO - CONCENTRACION ESCOLAR COMUNEROS

7 de noviembre de 2025, 8:14
N 6° 28' 2.770", W 73° 15' 55.435"
Socorro, Santander
As Santander 2026

As Santander 2026

Imagen No1: fachada de la institucién-colegio universitario del | Imagen No2: ficha técnica del pae en el colegio universitario-
socorro-concentracion escolar comuneros concentracion escolar comuneros

de noviemnbre-de 2025, 9:38 |
N 6° 28' 2.623", W 73° 15' 55.542" e
As Santandi

7 de noviembre de 2025, 9:39
N 6" 28' 2.538", W 73° 15' 55.452
As Santander 2026

Imagen No3: irea de alistamiento del colegio universitario del | Imagen No4: ment entregado en el colegio universitario del
socorro- concentracion escolar comuneros socorro-concentracion escolar comuneros

7 de noviembre de 2025, 9:59

e noviembre de 2025, 9:38
8 2.451”, W 73° 15' 55.392'
As Santander 2026

N 6° 28' 2.584", W 73° 15' 55.304']
As Santander 2026

Imagen No5: gramaje de la proteina pechuga en el colegio | Imagen Noé6: titular de derecho recibiendo la racion preparada
universitario del socorro- concentracién escolar comuneros en sitio am

W\\\BTﬂ‘é Lo =va v ocondtora cealvha \\l Wg@g@\% CPnFoeie Qe Los
Coov Aersdus 2o denuvsnde Qe Las NS S P N C’&;\C Vcé\xs-’&tvo
FD\\D«&M‘F\LD C/O\wﬁ,&?tx\\&ﬂz/\ Ceon Lo Ul s e s wéké&umw
(C)Oxcj\o S \\‘} \\L\&\An}\
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AS BEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Himentos Saludables del Valle S.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA {E-SITIO
Codigo: PDAE-F-017-RPS | version: 01 | Fecha de emision: 19/0/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa Sede Educativa TC , Ciudad/ Municipio
Eoleronuen
e Qovelhnos Eendin Bar et Toraa Oz Yo Gl G rentey | Aeato e
Direccion: i Fecha Visita: Hora inicio: -
Neredda QeneNvnos Ao Moz s orainicio: 34 } vy
Operador: . No Contrato / Convenio . Hora de terminacion:
Qoneorcio 82-N Sontenoker ColP NTR B2 SED 66 M 20 ey
Reporta casos Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
de atencién ’ st NO
prioritaria NQ O\P\\CE)
zl:r:(t::l:res de Adjudicados A?_)C) Atendidos ,\3@ No de visita A_ Tipo de racién CPS
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo;de quien sealiza la visit
X - — [
Q\a- Pigvecn conder. Nanesladom SO0 Wda s cer N \nlereaior de Gwpe

Objeth de la vidita:

Neer %cgv \es Leeciraienies —\ecnsco_g del Goorrale COLPCeNTR ozs206e

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO [ TIPIFICACION : <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,3% (Conforme Con Observaciones) 1>90% (Conforme) /
PUNTAJE P
CSPERADO A% PUNTAJE OBTENIDO I =2 | PORCENTAJE % NS, B2 / 7/
CONCEPTO FINAL | .
No conkorone
[FECHA DE VISITA (@)

3

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio

c

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPL]

onal Manipulador seg(in Anexg
Técnico. ETC -RPS

o

ITEM ASPECTO AEVALUAR CONCEPTO accion correctiva o accién de mejora)

£l comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de

1 insalubridad, maleza y aguas estancadas. NC_ No=e m ConN CD(‘(\etSO‘(‘ Q&O\C\‘(‘

2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios Nose Go 2NKO Cen BccessSh A SexUich
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. NC_ SQY\\kOY\OS ?Gm &\ O™ 0o PU\Cl o
Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area| - \Or\e N \“ oL

3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operacionde \'d& \Y\ng\b\u\ SRR fe exnuew v On
limpieza y desinfeccion. NC &3 Cﬂ‘m&o& SdY\\SVC\\(‘OJ -

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita)

acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos y k \
4 mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para NC TZC\(WD Con QC)T NOLCAON céa \V\O\’\SOS Y

garantizar condiciones higiénico-sanitarias. NS ‘(Y\L’)‘(t‘,\fﬂ(ﬁo} -

£| 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|

5 cumple con las condiciones higiénico sanitarias. C;

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no 1 ; \'O )

6 absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. ‘\\C las WT@S PrﬁSeY\ 0 al’QSO
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agug i} X '

7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la Ne == ek CD\’\&UY\O\UC c\zqmtmmmb
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades NC_ G\Z,Q oCh, CAQUSQF\ excdoswoc o <2\ ageen
correspondientes a un dia de preparacion. Oz WO Ch anmen -

El 4rea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el i ¥

8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o C
productos.

A - . ;

s Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos ’ =\ Eeerstle Q WWT?\O\OO G\K—@\\\me’(\)ﬂ:}&
(rejiila), funcionando y limpios. NC- i

ne waonk con S\&enes | Ay TS

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla aptiin§ecto de facil limpieza y buena ;
10 conservacion, resxgtentes a l{a limpieza y la manipulacion. Los vidrios N\ \ e N PR, . m —

de las ventanas ubicados en éreas de proceso cuentan con proteccién N C’ *U\\OS con N \dY\"C/S AN CSGON
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

1 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. N C

A peo creseia connanos cz esado

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones dell C
comedor escolar.

TOTALINSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

CUMPLE NO CUMPLE

CRITERIOS DE EVALUACION: 1. (CUMPLE), 0.(NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO.(NO OBSERVADO)

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE l Describlr.Ia accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamenteen pilas o estibas (canecas con NO<e v e\’\;\ya T SQ?@ ‘(z:\Cjé\(\ élé
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de O - (‘\jﬂ
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita Sxans ! &;@d{}@ Ly (*ed ACICIU

la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan aigtin tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex O Ea\\'e:\\(\\c e g‘p»eSO J Og?a ) panb\qy@ )

15 y rotacién de productos - PEPS. e N \00\%() GO T Q('\’Ab; QQQ\C
Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en R N \
16 sedes educativas (remisiones). Qe‘(\’\\&\é\/\ CA@ Nidees o \CC/\\\ok .

Impreso por Litodisiios Tel. (607) 6211271

“A



T340

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

; Pag. 2 de 4

PROCESO MISIONAL
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[ Version: 01 [ Fecha de emision: 19/09/2024

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

Nose Jlevan regstrol de emnpevatore de

PUNTAJE
ESPERADO

ITEM

con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5108/2005.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

17 a o f
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros O \\__ < Q\ \Wm fe(x\qevac\o-‘
18 El almacenamientode alimentos congelados se realiza a temperaturas| @ NosSe \\C\IOV\ \& by b %,mpe\'q’(ucq CQ
de -18°C y se llevan registros tOS A \\(YT%\’\\'DS \qoe\ ”
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen O Seallde‘(\(AO \\\)G“(O \Y\\'OS(U\OQ'AO

PUNTAJE

€10 TERMINADO
AA,2°\ /.

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PORCENTAJE %

20

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

L

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de
saneamiento del operador.

23

El servido de los alimentos se hace con utensilios {pinzas, cucharas,
etc.) segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

No s@ coenko con Blentilte s adecuados
g:mo PrOzas 4 cocharers gvom des P

24

Se cuentan .con registros y control de temperatura durante la

preparacnon y serwdo

PUNTAJE

Nc Secuew\-c\ covme\sms cpn\n\ A

OBSERVACIONES (Describir [a accion correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

ITEM

PUNTAJE
ESPERADO

Programa de Alimentacién Escolar.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

25 ment aprobado por la ETC. A—
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. O NO “5\? Cort é—E \os 8;%’\&\\03 vaxa eb
20
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu i
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| AT\’OS" Q —
por parte de la interventorfa). N\e“u q
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de l_
edad atendidos.
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del _{_

PUNTAJE

IONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquiliaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta_con registros de capacitacion.

No e evidenuan regshos de
CC\PQC\\’qZ;(O}n

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a fa autorizacién realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

37

las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

PUNTAJE
ESPERADO

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

PUNTAJE OBTENIDO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

Nose cenko coP

vslalodonesssoniianoL]
fara el Pe\’joha Lg

OX)\!@@ a

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

38

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

39

Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién).

p(jdoséc

N\%Z\f; *s\cc\’i\eﬁaﬁt:cdbw

40

Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
lavan y/o desinfectan antes de su preparacién y/o consumo.

Impreso por Litodisafios Tel. (607) 621 12 71
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41

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

Q

Se alvna cenon dentro del dreo de preparcdy

42

Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el
lineamiento tecnico - contrato.

O

NG se_euidendior revmision de asee e\
eSS de nouemyr® 2025

ASPECTO A EVALUAR

ABASTECIMIENTO DE AGUA

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accién de mejora)

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o

NOse evdento sopoile qoe \QOmYéh ce
\que.

fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que
garanticen su inocuidad. .

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el
3 \ T
comedor escolar. O \ WMPEeZO N Sesy \eticrn de

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de|
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se Hevan| i

registros de las actividades.
a5 El agua que se utiliza es potabl'e‘y cumple con las norma.s.vige‘ntes S\ QAo0a & swmm\gho\do dc C)\Cbﬁdo Q(’O

establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de| O

Salud y se evidencia soporte \ex:

1 de hiell 1 i li i i S

45 El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es DO‘(C\V\\e \QS en AD Se_cex denua e‘

NO

oso cb\\\e\o

MANEJO Y DISPOSICION
ASPECTO A EVALUAR

DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material

Ro se. tsentas con redpwentes con @poddid

-

material organico separado de papel, plasticos y empaques.

47 sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para ( ) <O Ten .
la recoleccién temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. RC/‘ \e / mu&'\ v \WS

48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con L .

procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. »

7

49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O NG Se e\)idz(\(_;\d mnsho HNO dZ—\Q d\S?OSde

residuos. ?’\Y\O\\ e TeSYdUDS
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, l

CONTROL DE PLAGAS
ASPECTO A EVALUAR

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o

(ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir 12 accion correctiva o accion de mejora) | .

Duronk la vedo se cesevoa claga

PUNTAJE
ESPERADO

preventivas o correctivas.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

51 dafio causado por plagas. O CCUCO "OC_\’\OW .
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades]

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o.accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

NO

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

nNO

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

NO

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

57

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulaciénde
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

TOTAL CONDICIONES TRANSFORTE DE PRODUCTO

TERMINADO (S1 APLICA)

OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o acclén de mejora)

PUNTAJE
ESPERADO

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje ! i _

58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion O 5? OD%DQ {-Q'b‘g '(3 p\COT) CO\O*dO( 9
de facil impieza y desinfeccion. CUC\Q\“QS e ool &3 (o]

58 Los recipientes dondg se les provee los a_limen_t?s a los titulares de O LQJ red?,eyﬂes d/e\ $(?(Ui(§() O\\DS h\—-dcx{.s Se
derecho son de material lavable y facil desinfeccion en (,\)Gf\mﬂ & ™ C\\ 6"ﬁd o

60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente Fallon pakines r&avtenes ,‘;\m:ag cochaes -
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. C\\’C\Y\

61 Se evidencian los instrumentos de medicién (balanza, bascula, O NO&SQ @{dc\q acin \Y\S“’V nentol oo mGd(ciQn
termémetro) . 14 c?l e, hasa >h7 )

Existen. manuales' y registrf)s para servicio de mantgnimiento No Se= OOG(\*Q CIOAC Eh”o \\ C—DO)Q{D\ d?/

62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la O \C‘(\ ™ ’(D e Jﬁ NO
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de ©on \ EXY 99\( ‘\'ﬁNO L‘ cov
mantenimiento, responsables ) de— eq0|POJ

63 Las neveras, congeladores' y demas equipos de almacenamiento O No Se eNK“de NCREA ‘zeo\m &C ‘\qﬂm’h}(é’“
cuentan con controles Y registro de temperatura.

TOTAL EQUIFOS

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

o0 /.
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As DEI- VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Nimentos Saludabies def Vale SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode telade 4'x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx R .
100, 1 Venda eléstica 2 x 5 yardas, 1 Venda eldstica 3. x 5 yardas, 1 O Se e\)\denﬁ (@] e‘f*‘)(\’bf On echa
Venda eléstica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco Cﬂdo C@dD\
de yodopovidona (jabdn quirtrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO ‘ . |
PUNTAJE .

PUNTAJE

64

5P| AEVALUAR OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva © accion de mejora)
El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales

Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios l
(ETA).
66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender L

las SPQR en el comedor escolar
‘ ‘  TOTAL GESTION SOCIAL || »
PORCENTAJE %

PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO

ESPERADO

1@))@ /

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se evidendan iantes cb malevia l\)ﬁhﬂOv
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'OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

No Sswac obSswjos{oae e o WIS Ao

Atendido por: Cargo:
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGI

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-10

Institucion y sede: Institucién Educativa Clavellinas Aratoca - Escuela Rural La Toma de San Carlos

10 nov 2025 7:12:58 a.m. L
°40'36.775"'N 73°3'4.206"W £3.79m ‘
Aratoca, Aratoca 682057 i

Colombia -
. CONSORCIO AS SANTANDER 2026 *

Imagen No1: Evidencia Fotogréfica Fachada, Institucién
Educativa Clavellinas, Escuela Rural La Toma de San Carlos,
municipio Aratoca

0
6°40'37.296"N 73°3'3.916"W +3 79m
Aratoca, Aratoca 682057

Colombia .
CONSORCIO AS SANTANDER 2026 |

Imagen No2: Evidencia Fotografica Manipuladoras de
alimentos, Institucién Educativa Clavellinas, Escuela Rural La
Toma de San Carlos, municipio Aratoca

10 nov 3025 7:42:57 .
6°40'37.316"N 73° 3 3, 766“W +9 94m
Aratoca, Aratoca 682057

| Colombia i
|| CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No3: Evidencia Fotografica Area de preparacion de
alimentos, Institucion Educativa Clavellinas, Escuela Rural La
Toma de San Carlos, municipio Aratoca

6°40'36.476"N 73°3'2.974'W £3.79m
Aratoca, Aratoca 682057

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No4: Evidencia Fotografica Area de consumo de los
alimentos de los nifios, nifas, jovenes y adolescentes,
Institucién Educativa Clavellinas, Escuela Rural La Toma de
San Carlos, municipio Aratoca

10 25 8:53:
6°40'37. 42"N 73°3'3. 858"W +3 79m
Aratoca, Aratoca 682057 1

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No5: Evidencia Fotogréfica Men( del dia, Institucion
Educativa Clavellinas, Escuela Rural La Toma de San Carlos,
municipio Aratoca

10 nov 2025 8:45:26 a.m.
6°40'37.419"N 73°3'3.808"W £9.94m
Aratoca, Aratoca 682057

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026 &

Imagen No6: Evidencia Fotogréfica Gramaje de los alimentos
a servir a los nifios, nifias, jovenes y adolescentes, Institucién
Educativa Clavellinas, Escuela Rural La Toma de San Carlos,
municipio Aratoca
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.1de3
As DEL VAI-I-E PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Aimentos Saigdables del Valle S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI
Cédigo: PDAE-F-017-RI ‘ Version: 01 I Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATOG VISITA DE VERIFICACION IE - Rl
Institucién Educativa * ¢9 \ea (o _Vﬁggml-:Sede Educativa ETC : 0 bR (o> Ciudad/ Municipio
Tanaculeda  Concepeion Eswela tural \)“\Q-/\Q‘o‘ Santandir Chima
Direccion: . Fecha Visita: Hora inicio:
yered o Palagia 10- 11- 123 4.30
Operador: No Contrato / (.}_g)nvenio Hora de terminacion:
Consoriin  ELM - Jantander LPecpT 3LI30( 6 g.4s Ab
Reporta Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
casos de st NO
atencion N
prioritaria i"' p‘
No titulares I . . . - s
de derecho Adjudicados 1 72 Atendidos 11 No de visita 1 Tipo de racién R I
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita
fMatia Earcio, DOttalr i \son  ortitl 4, Tatereator

Objeto de la visita:

Vet Gicacion de los \'\/\wm?‘i'f\‘\v} Yecnicos \ AQ\ (n,\.\.r“-\»o

No . (O PeewiR, 31358066

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION =64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >80% (Conforme) jf

PUNTAJE q, : - g

ESPERADO Z PUNTAJE OBTENIDO ’Z O PORCENTAJE % ’_“ L,‘ , O} /‘ /
CONCEPTO FINAL l Confocne con olbsetvason

[FECHA DE VISITA N2
CONCEPTO EMITIDO Poa

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Vigi\V

Cantidad de Personal Manipulador segtn Observaciones

Anexo Técnico. ETC Rl

DO)

ledlde
ASPECTO A EVALUAR
El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas. C
£] comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.
La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de
3 preparacion, area de consumo) estan construidos de manera que
facilita la operacion de limpieza y desinfeccion
Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita

acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos y C_

OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accién de mejora)

mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

El area de almacenamiento de producto terminado (Productos
7 industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo
que garantice la conservacion.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, ’
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena no ("A Q,/\*m Con ™Mo \\ 2

8 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios N L
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion

para evitar contaminacion en caso de ruptura.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
9 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del C
| comedor escolar.

ontias e tos

UM o % NO CUMPLE ) 1

CRITERIOS DE EVALUACGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

[ BACENAMIENTO NMATERIAS PRINA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
10 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

5n correctiva o accidon de mejora)

_Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
1 vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen _\

12 con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005.

13 Se tiene actualizado el controt de entradas y salidas, Kardex
y rotacién de productos - PEPS.

14 Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en sedes
educativas ( ).

remisiones
TOTA|

| PUNTAJE | ' R
Lo PUNTAJE OBTENIDO

Impreso por Litodisefas Tel. (607) 6211271
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iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuenira publicado el ciclo de
15 3
ment aprobado por la ETC.
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
16 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion
por parte de la interventoria).
17 Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados. : /\
DTA P 6B RAMA
PUNTAJE o
ESPERADO ,’ 2., . PPNTAJE OBTENIDO - 3 | ancgﬁTéJE % 100, HO /
. . ABOREEANMENGS D e
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir:la aceién correctiva o accion de mejora)
El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad ,
18 legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion
industrializada.
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
19 cortas, limpias y sin esmaite, cabello recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio N . O
20 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular afimentos) (no mayor a un afio). N . (o]
El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria, no Cn Q'\‘\'o\ Con O (g d B "'a P A
21 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se O en D \) IV\
cuenta con registros de capacitacion.
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
22 ]
lo establecido en el contrato del operador. /\
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
23 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y /‘
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
24 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a ia autorizacion realizada por /\
parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE

ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

LIMPIEZAY DESINFECCION
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con O ng wenata on ¢fog fona d L\ .
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. [/" "\Q‘ 1l £ CMa F e ‘O ~
26 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleoc y rotacién). No Cuvln ‘_ o Con G‘ v (.l'\ A * Q—C‘“ Ca
Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racién
27 3 - /‘
industriafizada.
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado /\
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. .
29 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los /‘
lineamientos - contrato.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora)
E} agua que se utiliza es petable y cumple con las normas vigentes no Cu \’\'\’o\ on ( ork T tal o J Q
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O . A .
Salud. Qo‘\’ab\ \\c\)QA
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A'EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material 1
31 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para /‘
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje
12 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con no e ('.I\* A <an Q rocel 1A Yo
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O Ly _\, oy
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de ) no y ¢ euy &Q—!\ v aS ‘\ tucXivo qul‘ T
residuos 5 Q(_\,‘(‘\q.\,{ \Q 8\500.) [T AN ( U\?A\
X * X
24 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, A
material organico separado de papel, plasticos y empaques. ’l
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
! iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa accion correctiva o accién de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o /\
dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con no Cuw Q,I\'\‘-‘.\ con Q(‘OS Can® oOQ ConX €9\
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O {A
preventivas o correct e \laag&s escfiveo

PORCENTAJE %

So0,00 /.

impresa por Litadisefios Tel (607} 6211271
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T . o 7
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descnbsr la accién correctiva o accién de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de )
37 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, N O
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)
Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
38 s , san /\)
aseo y operacidn para el transporte de los alimentos. (Si aplica) ' 0
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con et logo }\} . O
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.
40 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. M f O
a1 El personal fransportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. Y

ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descnbxr ia accidn correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE

ITEM

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales \
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).
Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender

43
las SPQR en el comedor escolar

/\OO.(’JO/

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

1

ESPERADO
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECCOMENDACIONES
Se.  Yea\ita _ \a Uisita  Yecnica o la estudla
Yural c{-o\\cu\ S T cual  Cueata Con 72t lace
de dece cho dande Se enteega lo radon iadusi
\iZo &0\’ \a s '\-m&’\é’\ (uﬁﬂ+& (GRVIN hQuQ(o’ ofrfeq J‘\
enfcega Salen d¢ c\ase, nNo  cuwento  (on Plan de Sancontdo
Jige N+Q.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

SN

ObSecuociones

. . \ hY :
Atendido por/%/,q Laée/ga/[( e Flrma44e)7:’ yéf/( 0‘, Carge! AD CE)’);[
/

Atendido por:

Firma: Cargo:
/

- e E.
Realizada por: w '\ 5’0 N O (Jr ‘\ z Firma:/v Cargo: I ’\‘\"QT \/Q A + oy
—— Firma: — Cargo:

Realizada por:

Impreso por Litodisefias Tel. (607) 62112 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGID

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-10

Institucion y sede: colegio integrado inmaculada concepcion - escuela rural Palencia

0 de noviembre de 2025, 9:06

N 6°23'41.823", W 73° 22' 3.880
Chima, Santander
As Sair;‘tander 2026

.

Imagen No1: interventor de campo realizando visita técnica
en el colegio integrado inmaculada concepcién-escuela rural
Palencia

10 de noviembre de 20
N 6° 23'41.916", W 73° 22' 4.100"
_As Santander 2026

Imagen No2: fachada de la institucion colegio integrado
inmaculada concepcidn-escuela rural palencia

re de
N 6° 23' 41,850, W 73" 2
. Chima, Santander
Santander 202
T

Imagen No3: men( entregado en el colegio integrado
inmaculada concepcién-escuela rural Palencia

10 de noviembre de 2025, 8:04

fEIN6°23'41.967" . WT73°22'4.13
| Chima, Santander
2026

Imagen No4: gramaje y verificacién de la leche en el colegio
integrado inmaculada concepcién escuela rural palencia

10 de noviembre de 2025, 8:

1IN 6°2342.161", W 73° 22' 4.38
‘ Chima. Santander

Imagen No5: gramaje del croasan entregado en el mend del
dia en el colegio integrado inmaculada concepcién-escuela
rural Palencia

Imagen No6: verificacién de letreros alusivos a las buenas
practicas de manufacturacién vigentes y aprobadas por la
entidad
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AS DEI- VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Himentos Saludables oet Valle A8, FORMATO ViSITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS I Versién: 01 [ Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO

Institucié/n; Educjya Trestr, 2 - Sede Educativa ETC St sveerietGiudadl Municipio
- ) - y N
e /7 - 226 Uw /775 - ~ Y

Esveetbe foiv | EL Uir L i CFS
Direccion: } Crerdy f)/UV”/J ) Fecha Visita: /’//‘,.i//Z@Z( . Hora inicio: ﬁm&a/
Operador: - No Contrato / Convenio o Hora de terminacion:

(nscicew §7-77T Swn Sorsg eder Lot prrrtite- Fzq 68 - oo oo -
Reporta casos Identifique Ta causal del caso de atencion prioritaria
de atencién
: Sl NO
prioritaria — A b —
No titulares de|, .. . . - o p " -
derecho Adjudicados 3 Z. Atendidos =2 No de visita ~L ) Tipo de racién ﬁ;;?é- - A ( 3
No?;e y cargo dg quien atiende la visita Nombre y cargo dg-quien realiza la visita f § .
2 . a O P
ALevtqerr - ﬁ-kyf!z- e # Swecrdeshiss - . . %4\/«:}1 Joge //,gg/,g@, Z/w—/éé
- —— — 7 i 7 )
Objeto de la visita: [/, ﬁf‘“"% X ,//;aj///m/zlz Ly -l o5 [ebgtseseciees 4 ‘ v%p[:: s J,&:/:/}[“//ﬁ/;, .
ALEcer peenNTE - SITIL6E - ' Y
PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No.Conforme) /.65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme) /
PUNTAJE 4. PUNTAJE OBTENIDO | Z3. | PorcenTasE % ‘ £594°C. ]

CONCEPTO FINAL l A e éﬂrﬂ( .

Cantidad de Personal Manipulador segun
Técnico. ETC -RPS

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHA DE VISITA //%a; M{f /jh 7 i

CONCEPTO EMITIDO

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sit OBSERVACIONES

N 4. -

: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA) Nd(NO OBSERVADO)

{TEM CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
1 El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de -
insalubridad, maleza y aguas estancadas. T - -
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios Al e S8 Docelic - 8o Lellone G Foidcfy 2 dees ffeies -
. . . ; 3 A - . - £ 4 s
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. 4 fgz/_: SIES frpes /_ﬁ Licgiicetfs, /,l g
Las instalaciones (area de almacenamiento, &rea de preparacion, area P
-3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operaciénde < -
limpieza y desinfeccion.
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita /
4 acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos Y| -
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para < - e
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. //
5 El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas| .
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. <.
6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién. < -
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agus)
7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la|
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades < - )
correspondientes a un dia de preparacion.
P 7
£l 4rea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el . F/ teoeee 2F o, WW@ 2 Ly ZE LR Tl & i | .
8 espacid minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o /V,// W Letesh to - ik 7/ 25 /f 8 ot pniire & T - .f/
productos. )2 Ll ey W/Z/ litceeefes. V,Z [Z;i?&&%» ’
9 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos| A/ ifr SC & eeleeties 5’1//; i - ’ e
(rejilla), funcionando y limpios. C -
Las ventanasy aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior, /723 Liriiceei L/&M&M - ﬁ«!w [Z’»ﬁ%ﬁ}” s .
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y bueng
10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios| / i
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion /irﬁﬁ -
para evitar contaminacién en caso de ruptura.
11 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza - /,‘/
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. e e .
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - £: ,,,,,,,,,,, T
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del : Pt -

comedor escolar. e

X NO CUMPLE 4 .

CUMPLE
CRITERIOS DE EVALUACION:’ 1.(CUMPLE), 0. (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NG (NO OBSERVADO)
A A A OMA RIAS PRIMA () PROD O 2 ADO
iITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
g
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos) f,//“
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con ) M/,w“’“f
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de _L R . "
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita . /”
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso. /,/»"’
Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de /,ﬂ/»""/r
14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son i o -
aptos para el consumo. —
15 Se tiene actualizadoel control de entradas y salidas, Kardex 7 - e e wectecen . Aeveck e ! Zoik . ﬁgm sl cezel €
y rotacién de productos - PEPS. v soiticecley. S eelets .
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en o D2 eifepforiitsn. ¥ éﬂ%\‘ﬂ'&f /léjz'z/wk - free M&tf/“ =

sedes educativas (remisiones).

Seufss Joeceim o Lot coclegry £y Yrupegs gon Lo A

Impreso por Litodisefios Tel (607) 6211271
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

] PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Aimentos Saludables del Valle S.A.8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

Version: 01 | _ Fecha de emision: 19/00/2024

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

msz Fee i ci pr ,ﬂ”/ﬁ/[éizfzugzmﬁ‘

(TEM

con la normatividad sanitaria v:gente Resolucion 51 09/2005

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

R o W T
ViAS E INSUMOS! Y PRODUCTOITERMINADG

PORCENTAJE %

7 temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros . /= et frs yu ,ﬂ,//m&ﬁ: s -
18 El aimacenamientode alimentos congelados se realiza a temperaturas Al & ,,,c::;(// e re e j/@ = Q&Wréw /é
de -18°C y se llevan registros 1“4 L / /Z/W» Sz Ftioe, s -
s
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen 4,/} i /’f t’t(q‘&la‘cuf/t/,&f/éj //_///«7,/!///73 zcc&:a;/éé

CIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

20

"lLos procesos de preparacion de los alimentos se realizan en

condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso.La

vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,

—

/

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas enel plan de
saneamiento del operador.

/“/2 S Locolicii

Wﬁﬂ é’”t/;‘ ;” d

Jlﬁ‘fa"(/%a?tc&f

23

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
etc.) segdin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

l//g/f JW)é ,é/h//ﬂm ey

24

CUPUNTAJE | ]
EA 4

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la
preparacion y servido. '

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

W/di/ vegETfie & Lo, A . /:,/.—,;
,;/94‘ j;;l;%;x/ q{jg/j‘hdf

RACION!
bO-L0,

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

/&2 /Mowjzér ?pé/&[é:ﬁé‘ Z’//[J/[/MJ—J¢/‘

ITEM

PUNTAJE

_ASPECTO A EVALUAR

% menu aprobado por la ETC. o Z /jﬁf sl /I/ r ETC -

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. .
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment

27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| _L N
por parte de la interventoria).

. S intt -  Ceeele & Los [

28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de 0 &k% . iy o s é/:e /i{‘ jm/‘a‘w:///haé g
edad atendidos. yeelss go'a;eywéquimk G prre P flce /szsw.é:r/%«
Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo //&;; Zwﬁa—(a / M/h{ Vs ;_éw« /j

29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del ﬂ . 7 4/ 5/”7 oy Feesce ttegleeecstrl ) 28
Programa de Alimentacion Escolar. ) //‘ o fé“’/‘/z““ fecss £ Seitecty

PUNTAJE

OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accion de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigentey/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias|

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

£
4
1

33

principios basicos de Buenas Préacticas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria,|

Lécxéam creen
CC . J JLOTER G

o 50 Atcficess. pper fro of 2o
Af ecieq /{;:,/;, ﬂ./,gz fxa(&w/

34

(tapabocas, cofia y bata).

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién)

4
Y

0 .

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

Se Sz clsens. //afu:ca [ & feece -

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

4
1.

37

PUNTAJE

Se evidencia dotacidn de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, pape! higiénico y papeleras)y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado

PUNTAJE OBTENIDO

A1

PERSONAL MANIBULADOR

PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o accién de mejora)
- ) -~ /e S gicece b - Cooecee )
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con /( lee sl - 25 W(
38 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. L///). Srin oo, EEer e f[uuut»/é Estes, wie ,/eza.,
b5 he o8 poe B o it
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccidn y cuentan con fichas . /'/- S Eccot y s /Qf/éqi /mm /2; ({
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién). ﬂ Wé e /M /lé&‘mq 'y M/éé’d / P pEecece
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se 0 . % S € Les /4/5‘”1 /‘5 Sz / /.f/ £ /f/x»cée_ao =% ﬁ’/éﬂdé
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. i /"‘” loco forti e 9 FitFees, [[Beodbcees .

Impreso por Litodisefigs Tel. (607) 6211271
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As DEI- VAI.LE PROCESO MISIONAL ‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
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Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 [ Fecha de emision: 19/09/2024
a1 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, ///
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. ‘L - .
a2 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el o /M5 p «—’“ZW PEieS ke E4 L2 ) Z:&&f_/&«fuj af
lineamiento tecnico - contrato. /Z«’/’VJMM
ABASTECIMIENTO DE AGUA
j'TEM  ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir a accién correctiva o accion de mejora)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque Y/o|
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el i . I
comedor escolar. P . ,
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion dej Al &5/, &/4/ & /W//W,’&é‘é e /L&'f//lzzk .
44 tanques ylo recipientes, con procedimientos escritos, se llevan [’f . LV 464‘/’ et /v:ﬂ'a 7 /Z A ’
registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| ) e 5= Petertiree, 5 ya ﬁ& &) L or gy 72.. S Seccens /;;
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de o - ﬁ(,, p/m(,f_,gﬁf/(/ oo s /% d)/[é//(/’)lza'a’z zé/%;;;
Salud y se evidencia soporte ] S
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es s -
46 i i ici - e .
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que /(/// 3 % 5z /;/;, Sé"l" e /Plzé R

garanticen su inocuidad.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ASPECTO AEVALUAR I PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accion de mejora) l

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para t

la recoleccion temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje.

preventivas o correctivas.

- . /7, Se= ttessoe - Crog cge fl1EFierctest, 8 s = es) -
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con Y. /e 2 g ) e ;? 5 M‘W =
48 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. o /f,}g/ Jf‘%"(’f%‘;‘/ jfc%ﬁé e o
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de i /
residuos. e
50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos sdlidos, es decir, J‘ P B
material organico separado de papel, plasticos y empaques. ol T -
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
_ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presenciao J_ _/M/M
dafio causado por plagas. - [ e
Vol A
. ¢ -, ; Golegieet Pif £t f5E C Con e Girier
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con A Sz f“f‘/"/«?"“ﬁ ’:‘"‘Z /"/ b
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades ﬂ : /’72 Tty gt L /ij:j‘é' fEctrsoe JoS G frr S o,
Werlo sy Jfr&o mff 22/l s 7y //(W/m—j Z lé”e,:,/f\da,,;

|| TOTALCONDICIONES DE SANEAMIENTO |

PUNTAJE ‘ _ ]
ESPERADO 14 - PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracién,

53 congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, o / ,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica) /\f
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de o
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) /\/f ,;0
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de /,//
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode A
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo /A[/ ﬁ . N
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente -
de "Transporte de Alimentos”.
56 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas /”\{ /ll
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. ASS .
El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de s
57 ’ N L |
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad I 1)
vigente.
A ONL) & RA POR B PROL)
PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO
ESPERADO
G 1) )
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje,
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion ?
de facil limpieza y desinfeccion. — T P
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de !
derecho son de material lavable y facil desinfeccion — e ’
60 El equipoy n'm'enaje con que cuentg el comedor escolar es suficiente| /7« . A -S,g Eifpeleidiin PETs Pires // Losece 44 s //'l&r j % ),
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. L/ fépp)//k;&{ Sr Cilirtiecens 57, ///;,5/4’ L Crry St . E o &4 fo
61 fz:gﬁzgtz)an los instrumentos de medicion (balanza, bascula, ﬁ 3 Nl e t’&lg_‘p/é:(.;,;, éﬁééﬂfa Y fé{«;( g Ll
© . Letecetbc bl
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento A’é‘ LS /é‘af - Fgpigeps i & rZse§ F /é?ﬂ/ﬂ Seivr s =
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la ) /ﬂﬂﬂé"ﬁ&[tw&;ﬁ 288 Lrp e / V. V it _,} N P )7
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de 0 y T S S eriees e ge of wielsr & Z - // ; 4/}
mantenimiento, responsables ) Lretic 547, 3 Z.
, L b lT . .
63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento /) ) Alr sp 12 siei ”‘féfﬁi =4 %a@ Jewse, ,/;ca.//%m e
cuentan con controles y registro de temperatura. L 20 -

PUNTAJE
ESPERADO

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 6211271
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ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)
El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete A 42 Se fq¢/5£wg (K,,/,« /¢ - e /% Vot B0 b /g e
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas, /
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x // /-[/‘ Lo /' k’f/ Z/f/ /‘ét
64 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1 @ .

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco
de yodopovidona (jabén quirtrgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucion Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termdmetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropdsito de 10 Lb

= TOTAL SISTENA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAID =
PUNTAJE ‘ e/

SPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica e

de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de e ’

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales J
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios

(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender J'

66 las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE
ESPERADO

Z.

PUNTAJE OBTENIDO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

- 2 ) . - o]
M7 7{/‘1,@ /o ,é (5 f%,,» . B2 sy Ltz . ;é/ Sotrer Le frottec - o éd lig Lrze KWQ é;‘faéf L é’/ & fFrteeeie .
Ve lity sl Sev\tccca,, Sz AI/M& L e //Mu Lord 1 Se ol prees [Ep

—

o
e

7 OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

/ i[&z;[/u’yv o
Atendido por: A \ i s Firma: ) Cargo: ;

Menea Vzebh Oia? SoesedeMés, izdhoer S lompuecooyas ]
Atendido por: I P B Cargo: \\

\
Reglizada por: Flrma Cargo: ~
r
j / %Zé’m /Z&afff;( : L ,y /%/&/// Z @a/fy / @:ce,?t?’
p /,MM/’A
Realizada por: o lFme —
T

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 621 12 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico
CONSORCI0
Fecha de la visita: 2025-11-10 /

Institucién y sede: INSTITUCION EDUCATIVA LAS VUELTAS - ESCUELA RURAL EL UVO

10 nov 2025 8:04:33 a. m.
6.6449N 73.0616W
454, Curiti, Santander, Colombia
Escuela Rural El Uvo
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No1: Evidencia fotogréfica Fachada,lInstitucion
Educativas Las Vueltas, Escuela Rural El Uvo, Municipio Curiti

nov 2025 10:47:23 a.
6.6449N 73.0616W
454, Curiti, Santander, Colombia
Escuela Rural El Uvo
. CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No2: Evidencia fotografica Manipuladora, Institucion
Educativas Las Vueltas, Escuela Rural El Uvo, Municipio Curiti

10 nov 2025 10:12:
6.6449N 73.061 6W
45A, Curiti, Santander, Colombia
Escuela Rural El Uvo
4 CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No3: Evidencia fotografica de cumplimiento. de mend,
Instituciéon Educativas Las Vueltas, Escuela Rural El Uvo,
Municipio Curiti

45A, Curiti, Santander, Colombia |
: Escuela Rural El Uvo |
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No4: Evidencia fotografica entrega, Institucion
Educativas Las Vueltas, Escuela Rural El Uvo, Municipio Curiti

10 nov 2025
. 6.6449N 73.0
+ 45A, Curiti, Santander, Colombia
Escuela Rural El Uvo p
“* CONSORCIO AS SANTANDER 2026 [

Imagen No5: Evidencia fotogréfica de cumplimiento de menu,
Instituciéon Educativas Las Vueltas, Escuela Rural El Uvo,
Municipio Curiti

Ay, mstnarinre zo |

v nulding

10 nov 2025 8:08:47 a. m.
6.6449N 73.0616W
| 45A, Curiti, Santander, Colombia
_ Escuela Rural El Uvo
" CONSORCIO AS SANTANDER 2026y

Imagen No6: Evidencia fotografica de
almacenamiento,Institucién Educativas Las Vueltas, Escuela
Rural El Uvo, Municipio Curiti
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AS DEL VALLE PROCESO MISION

AL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Mimentos Saludabies def Vatle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Codigo: P

DAE-F-017-RPS

| Version: 01 l Fecha de emision: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO

Institucion Educativa Sede Educativa

esach vt hvg Sabeds G ,‘}a.

ETC o bzinCoii|Ciudad] Municipio
descrdencke]  ponvichore.

Direccién:

2ok Fo feanio Aviko R

(ac <l 6 &= 36|

Fecha Visita:

it i /faces.

Hora inicio: 9 ’SS am.

Operador:

(onJoiao 82— mlon Lok

No Contrato / Convenio

(WL-PCUVIR . B2SECEE. 2 2opm
H

Hora de terminacién:

Reporta casos

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

de. at-enc_lon st NO
prioritaria
NP
No titulares de . .
Adj E Atendid E isi ¢ o
derecho judicados 20-( endidos JOJ . No de visita 4 Tipo de raci6n APJ
Nombre y cargo de quien atiende la visita \ Nombre y cargo de quien realiza la visita

“enny Eopvl - onigd IP(’MG.
Objetd de la visita: i

Verifia /oJ I,hzom»én Jog kecnios del wn *vcnlo ca Pevie. BUCECEE,

i<cien rongck Ricck /%x{u Z;: ~Inleigea s

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO FTIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >80% {Conforme) f

PUNTAJE
ESPERADO

[ 48. PUNTAJE OBTENIDO i 34

I PORCENTAJE %

30,83 4

CONCEPTO FINAL

| conForpe

«wn cb gavo Uuey.

|FECHA DE VISITA

22

[ol J20LS .

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Técnico. ETC -RPS

3

CONCEPTO EMITIDO

Cantidad de Person P or segun Anexg No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio:

3

OBSERVACIONES:

ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO-CUMPLE), NA(NO APLICA),

NO (NO OBSERVADO)

CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de

CUMPLE

comedor escolar.

1 insalubridad, maleza y aguas estancadas. (. \
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. C L
Las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de preparacion, area {al w el o) ne G’J?Ldﬂl [¢2i¢N) .’Y Ui’(j()») d:’ el
3 de cpnsumo) estan g:pnstrutdos de manera que facilitala operacion de| IV(, . R ’ N Fq « i . -
limpieza y desinfecdion. arefoci i lo lacperccindt limp 26 chos ingeciicn
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evital - p Jer . a8 ) ,v‘ »-"5',6 i
4 acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos | (w k(”l(h‘ é\C’fJ}Cr\ wn) k ) d(,) K Geve / eb’.l(.
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para Vo {aawmvciion C&'JL’U‘G’( Uﬁf e €U J‘Cbn ey /C[ho
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. OU( me -ﬁi e '
ol i ¢ h
5 El 4rea de distribucion o de @I@a_miento_de_las raciones preparadas; Ene ,0 o Ol( C’(J A/: ’bdufci\ ‘_‘ dl;,) k‘«'\’\ﬂfl “}'()d{
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. N(, i . N -
reciody ge ectcling Jo_en aickic
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no L . y & . o~ vdes ‘ 2
J absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. NS - (L P(‘K(ip NL S 7en Wwny AT ok WECAQV’UL
Limpsorwoble o eclion docieded g boede).
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua v i 4
7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades -
correspondientes a un dia de preparacion.
£l area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/ol -
productos. C
9 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos]
(rejila), funcionando y limpios. .
Las ventanasy aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior, ] - I ;, A2 ( V\Uh& wn &=ne / i -
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y bueng Ld‘) ven ‘)CT\C) o 1 M br(ﬂ[r
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios| . ’ , L . l Z
10 de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion|  aj¢_ \‘?{/ﬂ 1CE N0 ) J‘tl\ {P“ OU.J}OJCUH wolla
para evitar contaminacién en caso de ruptura. dn‘} . U’l‘d’( 3 E
{ U‘( )
1 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza .
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. (&
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - )
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del C

9,

5.

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE),

ASPECTO AEVALUAR

0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctnvao cc nde ejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con

‘C’aﬂ()iﬂ(

o U 'ma cepeim g il k de

sedes educativas (remisiones).

13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de o )lC' }'C j bb
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita 0 ma}z\ Gs P VMe) en eofon 1iG (k mgeia
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso. noes Cl(; mC*kﬁcJ _(Gn'; /C’fl‘(')
Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algdn tipo de contaminacion y son J_
aptos para el consumo.
i i 2 N
15 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex Ceeundoniva Calka e de, So¥Ic S30Kg , prvcuy
y rotacién de productos - PEPS. O blﬁiﬂ(u sTAtY 9 , péog 2010 NJ .
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en Se evi chnicly Tmiy (Won Ut Vit G Ne €

O kegible.

Impreso por Litodiseiios Tel. (607} 6211271
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PROCESO MISIONAL

] PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DELVALLE

Aimentos Sahudables def vatie S.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

PUNTAJE |
ESPERADO

TOTAL CON AC!

PUNTAJE OBTENIDO

SPECTO A EVALUAR

Cédigo: PDAE-F-017-RPS | Version: 01 ] Fecha de emision: 19/09/2024
El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a i ] . .
17 temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros e MO ”C'UD c6i) };‘D dt km PF(O b"c{ eV Gev C’C&)
Et almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas Ny - i ; d
18 de -18°C y se llevan registros O [ Uew «<6is }‘C de /(m P’f cr lll)iq conbe lo C
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. l

PUNTAJE

\ 0S| Y PRODUCTO TERMINADO |
PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacién.

i

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

e

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas enel plan de
saneamiento del operador.

23

Ef servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

24

PUNTAJE |
ESPERADO

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

preparacion y servido.

PUNTAJE OBTENIDO

HO - |

M 4 . N S )
Locuendo O e AG {en Mol UC fEmpe ARG
. eards .z M !‘

BUNTAJE
o

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
25 . P
men( aprobado por la ETC. pi
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. _L
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment
27 establecido. {Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion l
por parte de la interventoria).
Se cumple con los gramajes de las preparaciones para l0s grupos de|
28 N .
edad atendidos. A
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo [ He) (dﬁ’ﬂf’k e h J('m v (CRIT dfc dc('\)i{b dt
29 Evaluacién Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del y - © . NI i}
Programa de Alimentacion Escolar. O G UC[Q 2L.6°C Yl mvﬂm:(w 2eA4%C.

PUNTAJE

PORCENTAJE %

80,007¢.

OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o accion de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

‘....

31

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (urias|
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas|
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se

cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacidn
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacién realizada por
parte del comité de alimentacién escolar

37

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

_|las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. _ _ i
‘ . e TOTAl PERSONAL MANIPUL

PUNTAJ TE

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa accion correctiva o accion de mejora)

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con \

38 - . . -
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. j_

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién). l

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
lavan y/o desinfectan antes de su preparacién y/o consumo. .L

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 621 12 71
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PROCESO MISIONAL

] PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Alimentas Saludables del Valle SAS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventitado, identificado,

~

PUNTAJE
ESPERADO

4 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. j_
42 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el .
lineamiento tecnico - contrato. l
ABASTECIMIENTO DE AGUA
i‘fi'iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accion de mejora)
Se garantiza la limpieza y desinfeccién periodica del tanque y/o 0 T e dmda l()?()i Yoo O il
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el s} . . - J
comedor escolar. llh"ﬂ CIC Yy deyinaecciin  gericica {(ﬁ 74:/1 Que.
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de L ' v 7
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan .L )
registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de| ..i.
Salud y se evidencia soporte
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es /
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que y EUO 3((:,[9 Seyue hl’t /Z} .
garanticen su inocuidad. MO
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iTEM . ASPECTOAEVALUAR PUNTAIE OBSERVACIONES (Describir Ia aceion correctiva o acclon de mejora) ‘
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para N
la recoleccién temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje. A
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. _1
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de - 3 A)
residuos. (o) Ve €L’f(,&ﬂ (Ct NS J’U CNUQO
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, N
material organico separado de papei, plasticos y empaques. A
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora) . l
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o .
dafio causado por plagas. 1
7
Se cuenta con un programa de control i‘ntegrado de plagas, con UG T eu,' ka”n C[CL &1} .;(?‘H (C/C/() JQ
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades

preventivas o correctivas.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

Ttum

ibocien .
PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservaciéon requeridas para la materia prima: refrigeracién,
congelacién, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

50 gobeevoc Fens pc.\k e o limenhos.

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

57

PUNTAJE

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

FOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODU

PUNTAJE OBTENIDO

CTO TERMINADO (S1 APLICA)

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o acclén de melora)

PUNTAJE
ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y derrlxés menaje s CRvolho e wely gy knes, fo/,;Zo clz
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion ~ A b : T

de facil limpieza y desinfeccion O picets & chillo > t’(./.thf\ O (VO (OLE0RLA . NO,

: gocili o e CEAVO Citn L&llm,n 20 cloo et (Gne

59 Los recipientes donde se les provee los alimentos & los titulares de .

derecho son de material lavable y facil desinfeccion i

L

60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente € Lpanpd€ wen el Q’fol copnfo no e JufFreen [#S

para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. (@ Sones i ‘e i, Yublo depicar G cochi fles-

Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula,
61 termometro) )‘C) ) ID } N / 77

: O A0 wen Fo an bo lomia encceio nckiclos

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la

resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de J__

mantenimiento, responsables )
63 Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento MO N FoRencon o “frc Ciiho e

cuentan con controles y registro de temperatura. ; [ y .

b0 o Je €4, Je cd e

PUNTAJE OBTENIDO

| ToTAl EQUIPOS

PORCENTAJE %

33,33 L.

Impreso por Litadisefios Tel (607) 6211271
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Aimentos Satudabies def Vatle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE a o accion de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenXx
100, 1 Venda elastica 2x 5 yardaé, 1 Venda eiastica 3. x 5 yardas, 1

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algoddn 3 x 5 yardas, 1 frasco

de yodopovidona (jabon quirdrgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucién Salina _L
250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor muitipropésito de 10 Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE . R

ASPEC OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

64

El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios j_
(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
las SPQR en el comedor escolar _L

| JoTAlLGEsTionseciat. |
PORCENTAJE %

66

PUNTAJE
ESPERADO

160,004

PUNTAJE OBTENIDO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Doon }( ,a 1N ﬁ‘& ye eviclondle PT\?)C{\’(‘CL ol olma&m("wnt;w fo i n’LC//qu

G)éi‘ma eufun ke ok mod&m s _euidlen dc Eu Uuh/'c. ik GUEJO Sw)okg:. Ao g

roscincig arucae bic'mtu 26 1£9 4 fYose 'ZO.’LU‘(\J. L remiyion Jc vicerey No
Y enuen }vo ‘»{3\ ‘9/4 NO (kuo 'CéfJ 0"3’0 J( JTMmro{\)m dr (’cdruifw (la c’zl[r"w c;znc:a/h&cﬂ“b

i
S evidonur, e nggl. (U LZ‘O((‘» 0 bene) . Lo]a/o che {Io'{'mr . zu(’w‘-[’u ae facill /‘a [a

- s

- B . .
[EMPWZ& =1 (Aﬁ‘gmoﬁe Lo on (G0 100N
1 .

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

t\\\\’gwo\ QBSQ%MC\AO )

Cargo:

lenvx\'@mez Maay Po\q o,

Atendido por: Firma:

S@m\' e

Atendido por:

, N Firma: . Cargo: i“'«\
Haeu/ewé Ledas QLT 2 /‘{gr Lﬁﬁﬁe\»\,\\,&?f ’M[{_lx\‘:\\]’ﬂ(j/q‘jzfg" \\\
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Nyt

CONSC

AS SANTAN

B0

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-11

Institucién y sede: INSTITUTO TECNICO AQUILEO PARRA - ESCUELA URBANA SAGRADA FAMILIA

Baric
CONSORCIO

Imagen No1: Evidencia fotogréfica Fachada Instituto Técnico
Aquileo Parra— Escuela Urbana Sagrada Familia.

de area de

Imagen No2: Evidencia fotografica
Parra— Escuela

almacenamiento Instituto Técnico Aquileo
Urbana Sagrada Familia.

Imagen No3: Evidencia fotogréafica de “ Beneficiarios
consumiendo Instituto Técnico Aquileo Parra— Escuela Urbana
Sagrada Familia.

Hemuiemtng - 2025

TANDER

Imagen No4: Evidencia fotografica de Menl entregado
Instituto Técnico Aquileo Parra— Escuela Urbana Sagrada

Familia.

Imagen No5: Evidencia fotogréfica de verificacion de\gramaje
Instituto Técnico Aquileo Parra— Escuela Urbana Sagrada
Familia.

Imagen No6: Evidencia fotogréfica de personal manipulador
Instituto Técnico Aquileo Parra— Escuela Urbana Sagrada
Familia.




SISTEMA DE G

ESTION DE CALIDAD Pag. 1de 4

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Alimentos Saludables del Vaile S.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

l Version: 01 [ Fecha de emision: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION JE-SITIO

Institucién Educativa

ééw ¢/ Steesfrecar -

Sede Educativa

o/

ETC LafpwevgzzACiudad! Municipio
o St foridlr csewlly -

ESrcetic focor
4

Direccion: , /3%65 ,/52 2\ r/% ) Fecha Visita: // /;, /k Pk Hora inicio: fj iy
Operador: No Contratg / Convenio Hora de terminagign:
Cotescociy K2 -r7 Steeefieecote: - cotf- eeratit - K25 4066 - / 2oy -
rd

Reporta casos Identifique fa causal del caso de atencién prioritaria

de' atfanc_lon si NO

prioritaria — AL 4~

No titulares de| ) i jicados 4 Atendidos i No de visita Wi Tipo de raci6

derecho : £ v . po ae racion Cl/ 7.

Nombre y cargo ge quien atiende,ig-sisita
Y s S OF Fous

Ll £t

Nombre y cargo de quien reajiza la }isita/,

)Jwé@

Trx Z5 Jjeeres

Objeto de la visita: l/‘,.“ W L é";w///a,w«é ‘ot /é‘;

Sloreoreig s Focoices . off [ croe frootor M, /ZZNTF £ 247

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,8% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

49

27

] PORCENTAJE % 6/ Fc % ,/j

CONCEPTO FINAL

Cantidad de Persona

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

anipulador sg
Técnico. ETC -RPS

<. 4.

|[FECHA DE VISITA

///?’%Iécwk- //Z‘; [Z.P‘/é’*

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

CONCEPTO EMITIDO

OBSERVACIONES

Al

CONCEPTO

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

<.

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

Mg -

e 22 oot

LPot ceeteve F Scicrer Scon frries
Furelos cwes - footow Lo tocctoi ffo fveer

Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, &rea
de consumo) estén construidos de manera que facilitala operaciénde
limpieza y desinfeccion.

< .

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evitd
acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos Y|
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Aok oee 5’7““’“/’"4% Crvtctbreates /L'é;'/e«q,a.

%M: :

T

Ei area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

D ——

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.

B Gt rlocieee priceel <l COELCAlL

k)

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades|
correspondientes a un dia de preparacion.

& yé;//;/ac' Solicicis fo AE %«ﬁaxg

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o|
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|
(rejilta), funcionande y limpios.

AE Se Succtecces 9&;&&0" .

10

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios|
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion)
para evitar contaminacién en caso de ruptura.

L

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

SE Filirlelocd - //}ﬂ L i 47;/{2‘ fur ot Detcere it e,
Cectaliceizae _,@M?S {karm ‘

12

CUMPLE

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del

comedor escolar.

<

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y S ARIAS

NO CUMPLE

I

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE),

ASPECTO A EVALUAR

0{NO CUMPLE),

PUNTAJE

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

n correctiva o accién de mejora)

13

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera gue se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

1.

14

Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.

-

15

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacién de productos - PEPS.

<

/ S
3o o i A= /87/ée;/2¢42¢/w/ =1

o pl ey - P S celertes -

16

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en -
sedes educativas (remisiones).

S Pyl 1OASIFASS CE Vs S . gé‘é’_aﬁz,d// g

Vecilyors. Safrsfreceest d Lp Suhisy
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17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se reafiza a NE S tppatiecees rEBeshe - & ﬁ%ﬁfé //am e/
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros & e ttcrctirees for AY e, ‘Wﬁs PEf el tes
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas, R e Se !eezézez{/t qaa/z P %/ZW/W‘ el
de -18°C y se llevan registros ﬂ I/ltay&wzé =7 ﬁmﬂ/ fl;zéz/ < .
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen P Fer IeLlles Sro pefpl v Coce. //éw o &
con la normatmdad sanitaria vrgente Resoluczon 5109/2005 Mot /4\/4 Seecer @Mk

MAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO!
PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir a accién correctiva o accién de mejora)

Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

4.

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

21

-

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande
saneamiento del operador.

22

=

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
etc.) segtin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

23

L

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la
preparac;on y serv;do

24

?3

 PREPARACION ||

ia c;z«;&r/{d’o«éo@/zr/fe Y emtoc /) . A:a /@

A AL S (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)
25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de PN Yo s J«cm/zééé/zz&,/a Crr sl P Cveses”
menti aprobado por la ETC. ﬁ %/lza,/é /ér rra
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. «,L - I
[
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment 52 Lictedovtrare Lreverkots & Lo /g/d,{,/{w, 5(3%%
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion a - =2 kzaﬁ/z@—ef P fevitty L ELCES
por parte de la interventoria). % fetbce ZEtt CELESE § v Y Ifﬂ&[ﬂ&m
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de . > Z(f‘gmf ﬁmﬁ f%éé Lot ool -
edad atendidos. o ot FLE e o F o ettt fE -
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo P Cec éfmé /Zé&«{éé Lt M,
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del ﬁ . .52;&/[42 e freer & pg 7o) / FEE e J LSO
Programa de Alimentacién Escolar. é /éa Mo’é % _[&,3 /

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE |
_ERA _

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

30

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

31

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica

32 . " . =
(apto para manipular alimentos) (no mayor'a un afio).

=

/

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se

cuenta con registros de capacitacion.

33

/ézew

.Xésa(«/m
%lt"i’ 4‘25/&”%‘// ;/"'75/‘

§2-24/-374-

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién|

34 (tapabocas, cofia y bata).

iy

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

35 lo establecido en el contrato.

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

36

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabén
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y
las mstalauones samtanas se encuel tran en buen estado

37

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ULADOR

N

PORCENTAJE %

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora) -
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. _L -
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas J_
técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacién). -
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se .‘L ,,,,,,,,,,
lavan yfo desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. ) T

Impreso por Litadisedps Tel. (607) 62112 71
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41

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

R

42

Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el
lineamiento tecnico -~ contrato.

& .

A= 2!@% Sl ST e £oF
oy

cee ﬁa& Zs
#eSes o6 Y ttecrrzondose -

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir Ja accion correctiva o accion de mejora)

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque y/o

/ié S Lece elesedee

PUNTAJE
ESPERADO

ITEM

preventivas o correctivas.

ASPECTO A EVALUAR

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el I/ yﬁé;‘q/ﬁq‘“ /
comedor escolar. /
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de » T
a4 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan| f . s
registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes /lé fe (-ﬂlc j( %& sl CPley . 72{ ;e Feresd
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de a - lrtly [/ e Lo /é;é’éz
Salud y se evidencia soporte ; /@/ tzf&é/
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es j/
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que & / é
- & ﬁg P A /. g -
garanticen su inocuidad. M é‘(’g{ s L2
MANEJO Y. DISPOSICION DE RESIDUOS SGLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE OESERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para __L .
la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con -L
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. :
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de _L
residuos. -
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, J.,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. - A
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
_ TTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acciéh correctiva o accion de mejora)
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o [
dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con &AM — /QW CelleLes -
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| ﬁ “ m/ &

ANEAMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % ?/ L3 /

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctxva © accion de mejora)

53

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

Ao

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

A O

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de
Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

57

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

OBSERVACIONES (Describir.Ia accion correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE

PUNTAJE OBTENIDO

fTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje

58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion [
de facil limpieza y desinfeccion. .

59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion ! .

60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente) _.L
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho.

61 Se evidencian los instrumentos de medicién (balanza, bascula, 0 R Az S2 féi&é’/ é‘g@éa/ﬂ’ &g@ B LT AT
termémetro) . Jfer /Xwé
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento NG S Aratbconr ,é,/a of ferks A 2T s

62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la| /
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de ﬁ .
mantenimiento, responsables )

63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento , /{é ﬂfm 2t 4&4/{&1)‘ /ngﬁp %
cuentan con controles y registro de temperatura. ﬂ ' % - Ve

ESPERADO

Impreso por Litodisefos Tel. (607) 62112 71
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ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas,

1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx

100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1

Venda eléstica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco _L S
de yodopovidona (jabdn quirdrgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucion Salina

250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico

de 350 ml) recarga del extintor multipropésito de 10 Lb »

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE | .

PUNTAJE

64

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mjora

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios

(ETA).

ITEM

65

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender

66 las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTIONSOCIAL .
PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
ﬂ//wé;tw/ é& Cft:‘u/z} . Q’Jc&é&, . é 56‘62’5&4:,%5&';(4 2z 4) R ch/m@édéf,‘ f/é'/&za&é'r

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Mergo.

—

Atendido por:

Firma:gL}«LZdlr‘(cw H Cargo: MO“‘]’)U\\C\& Q1 -

GLL,{Q V}%WIW ng AV s

Atendido por: o it Cargo:

argo

L v Mm/ i fo Aot

//‘A/”A’/‘Ftﬁna:

Cargo:

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORCID

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-11

Institucion y sede: COLEGIO EL SANTUARIO - ESCUELA RURAL CARRILLO

171 nov 2025 8:22:56 a. m.
6.1782N 73.1626W
Via Charala - Encino #1, Charald, Santander, Colombia 4
Escuela Rural Carrillo :
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen Nol: Evidencia fotogréfica Fachada, Colegio El
Santuario, Escuela Rural Carrillo, Municipio Charala

11 nov 2025 10:44:1%9a. m. s
6.1782N 73.1626W
ia Charala - Encino #1, Charala, Santander, Colombia -
Escuela Rural Carrillo
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No2: Evidencia fotogréafica Manipuladora, Colegio El
Santuario, Escuela Rural Carrillo, Municipio Charala

Pow
Celemia it o
Exuele foal. Carl
Aot P Clgont
Passesuas (1072

fous %12+

.

11 nov 2025 9:06:37 a. m.
6.1782N 73.1626W -
Via Charala - Encino #1, Charald, Santander, Colombia
Escuela Rural Carrillo
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No3: Evidencia fotografica de cumplimiento de ment,
Colegio E! Santuario, Escuela Rural Carrillo, Municipio
Charala

11 nov 2025 9:25:52 a. m.
6.1782N 73.1627W
- ' Via Charala - Encino #1, Charald, Santander, Colombia
. Escuela Rural Carrillo
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No4: Evidencia fotografica entrega, Colegio El
Santuario, Escuela Rural Carrillo, Municipio Charala

11 nov 2025 9:30:25a. m.
| 6.1782N 73.1627W
Via Charala - Encino #1, Charald, Santander, Colombia
Escuela Rural Carrillo
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No5: Evidencia fotogréfica de cumplimiento de menu,
Colegio E! Santuario, Escuela Rural Carrillo, Municipio
Charala

11 nov 2025 9:21:22 a. m.
6.1782N 73.1627W
Via Charala - Encino #1, Charald, Santander, Colombia |
Escuela Rural Carrillo i
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No6: Evidencia fotogréfica de almacenamiento,
Colegio El Santuario, Escuela Rural Carrillo, Municipio
Charala




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.1de 4
As DEL VAI.I-E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saudanles def Valle $.A.8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Versién: 01 I Fecha de emisién: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucién Educativa (,O‘t’.g i0 sy Sede Educativa . ETC 6pber Mcion|Ciudad/ Municipio
Cat\os Golan Sorm fento Eswele tural  MoOYario Sa:\-}o'\écr CO n?; ney
Direccion: . Fecha Visita: Hora inicio: .
Ulfeda Mexayio N1-11~z02s 330 AM
Operador: No Contrato / Convenio } Hora de terminacién:
Consorci o 82 M. Santander |col,PecnTR FZSE0€EE 10! 30 Ab

Reporta casos R Identifique la causal del caso de atencion prioritaria
Criortarta sl No |
No fitulares de/ , . dicados Atendidos No de visit Ti 6 >
derecho ! S 5‘ o de visita "“ ipo de racién C \ S
Noml‘re y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita

Alejand fina Rangel, t-nq/\igu\alora Wilson octiz . Taterutator

Objeto de la visita:

VeriCiacon de  los [Varamigatos  tecricos de)  contrato

ConPecnTR, B25B0668

PORGENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme) f;
PUNTAJE ; i i 7
o ,,\ f\, PUNTAJE OBTENIDO i (RN | PORCENTAJE % 1, ¢ aq /‘ /

CONCEPTO FINAL [ Lon F oO(ML
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA lFECHA DE VISITA JA ¥ O

No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio OBSERVACIONES

1

CRITERIOS DE EVALUACION: C(CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

Cantidad de Personal Manipulador segtin Anexd
Técnico. ETC -RPS

A

ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas. C

AN

OBSERVACIONES (Describir {a accion correctiva o accién de mejora)

2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

Las instalaciones (4rea de aimacenamiento, drea de preparacion, area|
3 de consumo) estéan construidos de manera que facilitala operaciénde
limpieza y desinfeccién.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evitg
acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos v,
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion.

£l 4rea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos ylo
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos
(rejifta), funcionando y limpios.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, no cult N Ya Con nalla Q,\-\-'\'\ nwS L. '\’ o3
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena *
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios|

10 de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion N (’ N \ (-7 Jentltana 3,
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

Ef &rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas C
C
C

11 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza)
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. C
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del C
comedor escolar.
TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
CUMPLE 112 NO CUMPLE -1

CRITERIOS DE EVALUACION: 1.(CUMPLE), 0.(NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

TEM ASPECTO A EVALUAR ; © OBSERVACIONES (Describlr ta accién correctiva o accion d

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de

material sanitario, limpias y en buen estado de manera gue se permita 1
la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo. )

Se tiene actualizado el control de entradasy salidas, Kérdex

15 y rotacién de productos - PEPS.

A3

Se evidencia recibidos a satisfaccién de la entrega de viveres en

18 sedes educativas (remisiones).

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 2de 4
As DEL VALLE PROCESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
AMimentos Satidables el Valte S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros /]
El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas)
18 2 ' 7
de -18°C y se llevan registros
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen /]
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.

. . ' TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO MA

PUNTAJE : e
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accién de mejora)

{TEM ASPECTO AEVALUAR
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de

20 .
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de /‘
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccidn debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, ’\

vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de
saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,

23 etc.) segun sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del ’l
alimento con las manos.
24 Se cuentan con registros y control de temperatura durante la ']

preparacion y servido.

TAL CONDICIONES BE PREPARACIO L

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % )
5 [rememmen | 900, 00/

ITEM PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
men aprobado por la ETC. ’)

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. -1

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion ’,
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de

28 \ 1
edad atendidos.
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo

29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del "

Programa de Alimentacion Escolar.

7 ToTALCUNPHIMIENTO DEMENUSECRAMAES . 0 ...
PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAE% | "1Og¢ . O 0 /
{

ASPECTO AEVALUAR OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color clarc y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

30

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin /,
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica

32 } . -
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Précticas de Manufactura'y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién

33

4
3 (tapabocas, cofia y bata). N . o]
35 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato. ’\
El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por "
parte del comité de alimentacion escolar . \
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y /‘

do.
_  TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

PUNTAJE ’ y SR ~EEE -
NTAJE OBTENIDO 9

LIMPIEZA Y DESINFECCION

|as instalaciones sanitarias se encuentran en buen esta

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con ——, :
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas "

técnicas (concentraciones, mode de preparacion, empleo y rotacion).

Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se ’\

40 tavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

Impreso por Litodiseiios Tel. (607} 621 12 71
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41

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

/\

\

42

Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el
lineamiento tecnico - contrato.

/\

\

ASPECTO A EVALUAR

ABASTECIMIENTO DE AGUA

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora) . l

Se garantiza la limpieza y desinfeccién periédica del tanque y/o

no s¢ garantiza la  lingic2e |

PUNTAJE
ESPERADO

preventivas o correctivas.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O ‘_.
comedor escolar. YT eCsion \71\’-«; a “\’a :/\‘\-u(
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de PERY +
: a Wn oy Y
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan O a “e “ Q 3 a o \ I"\Q \Qhu'\'&&o
registros de las actividades. ag \ LRl Lo v (!;Q,_) \I\{'th LON
£l agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes|
45 establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de O : €\ aQue a0 cuen *4 Lon cer +‘ F‘ ("\J o
Salud y se evidencia soporte (J L Qe Yo bi i ) ad
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que N‘ O
garanticen su inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
 ITEM ASPECTO.A EVALUAR PUNTAJE l OBSERVACIONES (Describir 12 accién correctiva o accién de mejora) I
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material '
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para N
la recoleccién temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con .
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. /\
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de _/\ -
residuos.
50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos sélidos, es decir, /\
material organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accidn correctiva o accion de mejora) '
51 Las instalaciones y/o Ids alimentos se encuentranlibres de presencia o ’
dario causado por plagas. /\
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con no (o PN Con OF QY romha d [§ Co,\‘\‘ro\
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades

PUNTAJE

i\'taraéo e \’c\u |

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accién de mejora)

53

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de

conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

VIRY

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

N .o

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

V.o

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente tavadas y desinfectadas.

No

57

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vngente

+ O

ONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S1 APL!CA)

ASPECTO AEVALUAR

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o/accién de mejora)

58

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje|
estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion
de facil limpieza y desinfeccién.

59

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion

60

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente|
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho.

61

Se evidencian los instrumentos de medicién (balanza, bascula,
termémetro) .

62

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables )

63

Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento
cuentan con controles y registro de temperatura.

. To7ALEQUIPOS

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE % " 00 .0 0./
h

Impreso por Litodisafios Tel. (607) 621 12 71
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As DEI. V M.I.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Nlimentos Saludables cel Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Codigo: PDAE-F-017-RPS Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora)

64

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paguete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco

de yodopovidona (jabén quirdrgice) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina /\
250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico

de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

'TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD ENEL TRAEAJO |
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE ti ccion de mejora)
El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios ’\
(ETA).
66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender "\
las SPQR en el comedor escolar
 TOTAL GESTION SOCIAL | - -
PUNTAJE o "
ESPERADO ! PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % A 00 , 0 o) /
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
< PP .
Se  vealila \o\ Visita o la escutla Yura Q\ Mofario en Q\
Mmuna i Q19 XY Confines o\ Cuwal __(viaYa Con S ‘H‘b\arc: éc
(
AQ(Q(_"\O en \o Cual 5¢ en‘\(Qg\u \o\ foc\oN d‘)rc,gamé\a en
5\*"‘0 A[v\ Luinto cCon V\a,\ A(‘. Sa’\ea‘h"\Q’\'\'O, Leonta  con
\etecoy DY,
" OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
-t -
Jn ObSQ(Um&\0nl>.
Atendido por: Firma: Cargo: ’
A ' Jeranithiris Cogel ] Monigu Jerol
1 le|aNelri N FHejandrirg Kange on,/ gV Jaolor o
) S '\
Atendido por: Firma: ——— Cargo: \\
. L t
Realizada por: . Firma: Cargo:
- r
L 150N (T{21 ervea 1oy
Realizada por: - Firma: — Cargo:

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 62112 71
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