CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGI

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-21

AUXILIADORA

Institucion y sede: ESCUELA NORMAL SUPERIOR MARIA AUXILIADORA - ESCUELA NORMAL SUPERIOR MARIA

Imagen No1: Evidencia Fotografica Fachada Escuela Normal
Sede Principal,

Superior Maria Auxiliadora,

Guadalupe

Municipio

“CatTeta
Guadalupe 683051
‘Santander

Evidencia Fotografica Area De Preparacion
Maria Auxiliadora, Sede Principal,

Imagen No2:
Escuela Normal Superior
Municipio: Guadalupe

Imagen No3: Evidencia Fotografica Personal Manipulador De
Superior Maria Auxiliadora, Sede

Alimentos Escuela Normal
Principal, Municipio Guadalupe
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Imagen No4: Evidencia Fotografica Aplicacion De Encuestas
Escuela Normal Superior Maria Auxiliadora, Sede Principal,
Municipio Guadalupe
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imagen No5: Evidencia Fotografica Verificacion De Gramajes
Escuela Normal Superior Marfa Auxiliadora, Sede Principal,

Municipio Guadalupe
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imagen No6: Evidencia Fotografica Menu Del Dia Escuela
Normal Superior Maria Auxiliadora, Sede Principal, Municipio
Guadalupe
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Fecha Visita: 9 4 4.5 - 20 25

Hora inicio:og,. 30 am

Operador:

Conjovc‘ P} 82-/1/\ Sua

4’0» c!ev

No Contrato / Convenio

Co1-PCcrTr-%$25%80€¢

Hora de termi cnon
/T OO eh

Reporta Identifique la causal del caso de atencion prioritaria

casos de .

atencion st NO A A
prioritaria

No titulares T . . . . ~
de derecho Adjudicados /’2 (e} Atendidos /11[0 No de visita /f Tipo de racion ﬁ~ i

O(Ou

Nombre y cargo de quien atiende la visita

_S:_/ pgy./‘_fo v\,

T er U -

Nombre y cargo de quien realiza la visita

CV tj'{'., e

buv do /~Yov.83¢ -

IA +ev VQn“’Q/

vy del

Objeto de la visita: Ve 1[/( c tc >
‘ d ¢ -

Contruto ~coA

del compPlimiento dg log
PCcCr-TiT.

¥2550€¢

line armedo,( tetn.cof

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >30% (Conforme}) f
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29

PUNTAJE OBTENIDO

/10

PORCENTAJE %

5,52 7’/

CONCEPTO FINAL

lCO/"{QV(he COn Dbfev«/d CIOI)
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Cantidad de Personal Manipulador segn
Anexo Técnico. ETCRI

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

4

CONCEPTO EMITIDO
‘i

[FECHADEVISITA AQ -2 - 2528

Fuwoea b @

G FERulrim. aTtol

Observaciones

CRITERIOS DE

i -
ASPECTO A EVALUAR

e iz el
CONCEPTO

OBSERVACIONE {Describir la accion col

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de

insalubridad, maleza y aguas estancadas.

p.c e @-de-cra

mulezes clhvede don

El comedor escolar cuenta con acceso a s

ervicios sanitarios, en

cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

o

La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de

preparacion, area de consumo) estan constr
facilita la operacion de limpieza y desinfeccion

uidos de manera que

am
ful
de

~-C

My neva
Cvyp

etinﬁt e iasn
Ed

no 85 o coasfvada de
fact te Tus oPRLUCeonlS

Los techos estan disefiados y construidos de

manera que se evita

acumulacion de suciedad, condensacién, formacién de hongos y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para

garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

e
P Pie~ cawt c‘(’,

g-de-cru techo e~ CHecnet coa

S\JC(eClUJ Y humgdad

El 4rea de distribucién o de alistamiento de las

industrializadas cumple con las condiciones hig

raciones preparadas o
iénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resis|
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.

ente, impermeable, no

fe ev‘d At~

Ca, tuvia (i

a~eédes e~ muderiul no
VA“.Q‘)

El &rea de almacenamiento de producto
industrializados) del comedor escolar cumple
que garantice la conservacion.

on el espacio minimo

terminado (Productos

Las ventanasy aberturas que se comuniquen c
estan provistas con malla antiinsecto de f
conservacion, resistentes a la limpieza y la ma

on el ambiente exterior,
cil limpieza y buena
nipulacion. Los vidrios

de las ventanas ubicados en éreas de proceso cuentan con proteccion

para evitar contaminacion en caso-de ruptura.

Le

em&@—\Ccua
che-forpay C.na malle de P"‘-"ieCC‘o:»

les ce~tanes v

CUMPLE

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -

Buenas Practicas de Manufactura, ubicados e

comedor escolar.

L

n las instalaciones del

NO CUMPLE

5

CRITERIOS DE EVAL

LUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

AENACENAMMENTO METERIAS

P -fm,&fa rw% ,g.,;l”

BIRAS

ASPECTO A EVALUAF

<

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Descnblr a accién correctlva o accién e mej

El almacenamiento de los insumos, materias

terminados se realiza ordenadamente en pilas

primas o productos
o estibas (canecas con

Se

edenceu el clmaecencmpatd ga

PUNTAJE
ESPERADO

educativas (remisiones).

PUNTAJE OBTENIDO

10 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de O CU) o d e cu ‘,4«0:\
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccidn, limpieza v fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de
11 vencimiento vigente, no presentan algln tipo de contaminacion y son 4
aptos para el consumo.
12 Los productos que se encuentran empacados y rotulades, cumplen /1
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.
-
13 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex ) et Kavdex no € Fa del Sercrar do
y rotacion de productos - PEPS.
14 Se evidenciarecibidos a satisfaccién de la entrega de viveres en sedes S se e" deac ca ld veMJS.0n STia ld

PORCENTAJE %

f),vnw del concl- c/'*ov

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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ASPECTO A EVALUAR| PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
men aprobado por fa ETC.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
16 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados.

“PUNTAJE

ESPERADO PUNAJE OBTENID

i &&ﬁ%
ASPECTO A EVALU

El personal maniputador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
18 legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion
industrializada. ’

O

Se g de~cia 3t no hon gntregeds
iy dotuCon covves pon degnte el
Contrato actual

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufas
18 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica

AP A~

20 ; . _
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).
El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria,
21 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un ario) y se
cuenta con registros de capacitacion.
22 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a .
lo establecido en el contrato del operador. /1

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
23 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

&

E1 complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
24 acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE

ESPERADO

Y DESINFECCION

T s
e .

35, 71/

PUNTAJE

ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

LIMPIE
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con O T .Se ev‘ d'e" Ct e l P Voj’ ruamao de
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. [,'\/ D
P
26 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas r~o Se, QV‘ de’\ clon *\l/lC l’Ldo( "Il‘ec N C clS
técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacion). O
Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion /{
27 . e
industrializada.
4 <. ra
o o Tgd STod No
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, o ‘ggbe‘dflﬁ’éflc 3«;3"9'4‘: d:o’éji;} eempe cddeg'l';t ol
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. d(MLlCEnam- en+° de fas 8(em€a+°.( C(e et o o el adecoan
Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los
29 N ) ,{
lineamientos - contrato.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de /f
Salud. e
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
31 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para -/f
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje
32 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O r~oo St gvdercuiu €l P rogrdamu de
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Mmdn Qb 5 ae yvel. Au of
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O /\) <O SC QV‘ de" cCed € L \/ej PG (-”(' O
residuos. lnS+VUC+‘VO
34 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solides, es decir, ‘/{
material organico separado de papel, pléasticos y empagques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o /{
dafio causado por plagas. .
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con 2> S@ Bodeaciu al P vogru md de
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O COA"{’ ol f“'e 9V61C‘J d e ld 8 US
R ) L

PORCENTAJE %

£0,057.

Impreso por Litodisefios Tel (607) 6211271



PUNTAJE
ESPERADO

ITEM

™ v

PUNTAJE OBTENIDO

U e

ASPECTO A EVALUAR

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.3de 3 %0
As DEI- VALLE PROCESO MISIONAL I PROGRAMAS DE ALIMENTACION G %
Afimentos Saludabies del Vatle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI N
PDAE-F-017-RI Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
. ! . 5 g
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir a accién correctiva o accién de mejora)
E! transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
37 conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion, AOO
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
.| etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)
Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de -
38 > . o D
aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica)
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode 0
39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.
40 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas P
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.
a1 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de (-
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. S

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

A

42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

43 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender /1

las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Z
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

b4

CONSORIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-21

Institucion y sede: ESCUELA NORMAL
AUXILIADORA

_ SUPERIOR MARIA AUXILIADORA - ESCUELA NORMAL SUPERIOR MARIA

:ocal:21/10/2025, 8:23:27 a.m. COT

EIEIE] 6
uadalupe 683051
Santander
L Colombi

Imagen No1: Evidencia Fotografica Fachada Escuela Normal

Superior Maria Auxiliadora, Sede Principal, Municipio

Guadalupe

Imagen No2: Evidencia Fotografica Ficha Técnica Del PAE
Escuela Normal Superior Maria Auxiliadora, Sede Principal,

Municipio Guadalupe

N 6° 1440.405%, W.73° 25',11.964"
arrea s 24

lLocal:21/10/2025,:9:03:52 a.m. CO
N 6° 14401486, W 73° 25’ 11.608" |

Imagen No3: Evidencia Fotogréfica Almacenamiento De
Raciones Escuela Normal Superior Maria Auxiliadora, Sede

Principal, Municipio Guadaiupe

L ocal:21/10/2025,9:14:22 am, CO
6414 40,665, W 73° 25/11.81D"

Uadalupe 683057
antander
olombis

74- OCTUBRE 207
Cscuelh porrA
SuPCRIOR MARIA
ﬁux/uﬁooﬂﬁ .
seoct PRIDCPAL

A Py % 43
MIRCfo:

Imagen No4: Evidencia Fotografica Verificacion De Gramajes
Escuela Normal Superior Marfa Auxiliadora, Sede Principal,

Municipio Guadalupe

121/40/2025;9:15:48 a.m. CO
14! 39,885", W 737 25' 11,999

AuXILIARDRA

Scoe: fﬂuuc«l’ﬂ
/AC}JU’:J? ‘
HMoma o BoAl

Imagen No5: Evidencia Fotografica Menu Del Dia Escuela
Normal Superior Maria Auxiliadora, Sede Principal, Municipio

Guadalupe

i ocali21/10/2025, 9147:488im. COT

Imagen No6: Evidencia Fotografica Entrega De Raciones
Escuela Normal Superior Maria Auxiliadora, Sede Principal,
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| version: 01 l

Fecha de emision: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO

Institucion Educativa

ey

Sede Educativa

ETC

Ciudad/ Municipio

inshidv Tocnico oDy ) ] Goberhet v a . .
Yoo Tecnic Agiopeten Eseoele Rovol Sen Miguel ;aj’f;?;i‘i, Chipofs

Direccién: \/C)/'LOC/C’ 56‘/\ M igvn”ii

Fecha Visita: Z 2' !0 _ ZOZS

Hora inicio:

(000 & mm

Operador:

Cornsorcig. G2m  Sen fen der.

No Contrato / Convenio

1 pcwie 825 BOGE.

Hora de terminacion:

|- 4 pm

Reporta casos
de atencién
prioritaria

St

NO

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

S\ :4;0 //"fa.

No titulares de
derecho

Adjudicados

!

Atendidos

!

No de visita

[

Tipo de racion

ApS.

Nombre y cargo d

uien realiza la visita

ki

0}6 ! Con fo%«‘? .

CoT.PCINTE $25 B0 66

Nombre y carge de quien atiende la visita P

Ti Pléf- AL A T2l oni_pPv :/E‘C/(’/a Ano/ﬂf’i ol o e fnj Dr."/f?[CH’ 0{6 [c/hpa,

Objeto de Ia visita: . i ‘ ; i - 7
Vernigitecion - o{e [oméﬂ//mo( Fn#& a’e los. «’Mfomwm’w. #cmzos_

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO | TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

PUNTAJE
ESPERADO

i/

PUNTAJE OBTENIDO

| 30

I PORCENTAJE % ‘

62,507

.

CONCEPTO FINAL

Ne _lonfOune.

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Cantidad de Personal Manipulador segiin Anexq
Técnico. ETC -RPS

!

[FECHA DE VISITA

CONCEPTO EMITIDO

acion Preparada en sitio:

lL- 07
7

A VA
/=,

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CU

ITEM ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO o accién de
1 £l comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de C T
insalubridad, maleza y aguas estancadas.
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios le sede NC (upn Fe ron 5r:7‘0 L. *.?)(r./f'y“jl" 2 .
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. ./V . é pajo e { LYY /!r‘/ mpai gl PC/@/
£

Las instalaciones (area de almacenamiento, drea de preparacion, area
3 de consumo) estén construidos de manera que facilitala operaciénde
limpieza y desinfeccion.

C

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacion, f
mohos, se encuentran limpios y se real
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

‘ormacion de hongos |
za mantenimiento para

C

El &rea de distribucion o de alistamiento de
cumple con las condiciones higiénico sanitari

las raciones preparadas
as.

Las paredes estén construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

Poredes  de
Senitodig, fcmoffr. con

le (ocroc

© 500 €N meteret

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, conla
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion.

e/

el

exu‘v[e
fom FG/(H’.

fengoe. exelo iyo

& frfﬂc/’,;mm 7 _de E/whz.
pere

El drea de almacenamiento en el comedo
8 espacic minimo que garantice la conservac
productos.

r escolar cumple con el
on de los alimentos y/o

 \\.

Los sifones y drenajes, se encuentran en
(rejilla), funcionando y limpios.

buen estado, protegidos,

s dmacies ool leveple fos
! ?Iﬁféccffff

Crenten .

on

70 -
n_Lrejitlen

10

Las ventanasy aberturas que se comuniqueri
estan provistas con malla antiinsecto de
conservacion, resistentes a la limpieza y la
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

con el ambiente exterior,
facil fimpieza y buend
manipulacion. Los vidrios

N-C

Ven %pn s

del

cffz

Oit‘ (f?f@’(?iﬁ. no

(UP/W[@/). wn /mr///r:* df }D/Ovlf(‘["@a,

1

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

pos

e

o (ocrae

presenfen desgerte)

12

CUMPLE

4

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

NO CUMPLE

éf((;;r A /ﬂ’??? (p7e.

——

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0. (NO CUMPLE),

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

Y PR

OBSERVACIONES (Describir la accién cor

o accion de

13

El almacenamiento de los insumos, mate!
terminados se realiza ordenadamente en pila
tapa u ofra forma de almacenamiento) y
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el

caso.

rias primas o productos
s o estibas (canecas con ;
dispone estanterias de ‘

14

Los productos se encuentran dentro de s
vencimiento vigente, no presentan aigdn tip
aptos para el consumo.

4 vida util, con fecha de
de contaminacion y son 6

S

.

15

Se tiene actualizado el control de entradas
y rotacién de productos - PEPS.

salidas, Kardex

16

Se evidencia recibidos a satisfaccién de la
sedes educativas (remisiones).

entrega de viveres en

Impreso por Litodiseiios Tel (607) 6211271
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PUNTAJE |
ESPERADO

DEALW
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

orrectiva o accién de mejora)

20

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones éptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso.la
desinfeccién debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias.quimicas autoriz. adas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande
saneamiento del operador.

23

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
etc.) segln sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

24

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

PUNTAJE |
ESPERADO

preparacion y servido.

PUNTAJE OBTENIDO

PECTO A EVALUAR

PUNTAJE

~0 € [ec e Vohifpiccion de
mpPfo +ef C -

—ENTAJE % V - T " O }/

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

Programa de Alimentacion Escolar.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUA

2 ment aprobado por fa ETC.

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. i
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menl

27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion u
por parte de la interventoria).

28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de O ALD (v P"(" foh los ¢ iemeyeo ’olﬁ ! &5:/;—;/;
edad atendidos. de log¢ 9,1_;‘/05. 05 Awpe en [(5 O)Ji'c‘a/d) et
Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo MO (v V. / - 7 / A{, 7[

29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del O F € con z / ’ﬁf ervrie

EMIENTO] DEMENUS 2 GRAMAJES

PUNTAJE

de secvide.

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de ta normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

U

,W)a'm{f(/{rafa e /ﬂ"lr‘ﬂ{F/ c"f/é'

ﬂuf o /r.
Fg/n o hen cn ,,aafo.
Q- r(:'\@/’

f
e

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas U otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

Et personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE |
ESPERADO

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y
\as instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

. 1o
PUNTAJE OBTENIDO

porR | | ‘
PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con i\ wo S (-"(/((j entie F{y&;/cﬂ?¢ d'@ t’(m?’fftﬁt
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. U . j . -,
y »r@jld/)fe(([ﬁ/)., :
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas J\[@ Se gy[(j'gﬁ cren P[/ﬁg\g 7[,17[,'/,[54—5
técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacion). A " / 05 j" @) d » # &5
i
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se 3
lavan y/o desinfectan antes de su prepara ion y/o consumo.

Impreso por Litodisefios Tel. (607} 6211271

Hlimentos Salugabies del Valie SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO L,;Q
- K8
Cédigo: PDAE-F-017-RPS I Versién: 01 l Fecha de emisidn: 19/09/2024\\& o - J
i~
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a D MO S evi o ENCeChn fﬁf/ (>; (7% O[ € [/?7 %‘i" ~
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros . ; . )
° e o yencicerron, de_fem poseduscs
18 El a!mfcenamientode al‘imentos congelados se realiza a temperaturas 0 A(‘Q >f e l/l a{fﬂ TR /{0 is ,i/fp U{P/ /&,
de -18°C y se llevan registros Y/ 17 i ion © f pﬁ,r‘ 0 p~ LTS
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen } T S
con la normatividad sanitaria vigente. Resolugion 5109/2006. |t | ¢ i
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AS DH_ VAI_LE PROCESO MISIONAL * PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludabtes def Valle $.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Coédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024
41 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, ] -
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.
42 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el E
lineamiento tecnico - contrato.

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTQ A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accion de mejora)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo N /1
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el U ve se  evi dlﬂ 274 jUPO”Zg dﬁ
i:m! i1 o r/ﬂﬁnﬂﬁ(/um //J Wl lad

comedor escolar.
Existe u O impl tado de limpi desinfeccion d

IS n programa implemeniado de impieza y aesin eccion de: /i/&’ )’é eé’[c/{aﬂ [[C' /G) /D/ﬂ(,. dp-
{im pize Jp;m;@ cripa

44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan )
registros de las actividades. 4
wo se cuidenuc sopiife de
potebilided del equc.

45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de

Salud y se evidencia scporte

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es )

46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que /\/ . O
garanticen su inocuidad.

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes|
< j

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

{TEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE: . OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora) '

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material .
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para [
L

\a recoleccién temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje. i _
43 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con AP se ey JF/P (re P/Og ore. de.
procedimientos escritos, se llievan registros de las actividades. VD () C’P /f5i0’f/05
4 - fi 2
29 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de NO S¢e e C{f’/‘ e /”}%V VGAUW .
residuos.
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. g
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la'acei6n correctiva o accion de mejora) I
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o l
dafic causado por plagas.

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades|
preventivas o correctivas.

NG je El/rdﬁ"lﬂ‘ 1gg/em2. de
cO/Hm mlaqrr; o de plges

PUNTAJE
ESPERADO

PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora}

ASPECTO A EVALUAR

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de

53 conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion, s
congelacion, recipientes o canastilias de material sanitario con tapa, /. O
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de /L/ U
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) é -

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode )
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo / /'/ Al
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente /1\/ "

de "Transporte de Alimentos”.

56 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas /L/ . 0

plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

57

alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO
ESPERADO _

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de /\/ O

RANSPORTE DE PRODUCTO/TERMINADO (SI/APLICA)

ITEM ASPECTC A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAClNES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y deméas menaje

58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion g
de facil limpieza y desinfeccion.

59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion /

60 Ef equipo y menaje con gue cuenta el comedor escolar es suficiente
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho. l

61 tSe e\o!ide?ci)an los instrumentos de medicidn (balanza, bascula, { e jl(,‘/l'\flc 2in JFA {,f [ ne tum K,(e con [ &
ermometro) ) eodip ledo en el contorte.
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento A o cﬁ cj ﬁ/

62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la j(/ o€ €W {/‘h [ﬂ v /2(47 c (/ {/l Lol d'P
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas dei O
mantenimiento, responsabies ) 165 e C%//) Fd7

63 Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento ' Ao Se e 0{ 74 {/’f,ﬂ # Cﬁi} ‘f/g?j d[/
cuentan con controles y registro de temperatura. 0 J'O ﬁ”&’) d o iém Y U s

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % ™
ESPERADO N N i /(7(2 0 0 /-
Impreso por Litodisefias Tel. (607) 621 12 71
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Mimentos Satudabies del Vatle S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Fecha de emisién: 19/09/2024

Version: 01

GCédigo: PDAE-F

ASPECTO A EVALUAR

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1 rl

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o ac

84 Venda eléstica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1frasco

de yodopovidona (jabén quirtrgice) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor muttipropésito de 10 Lb

PUNTAJE
ESPERA %&

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de O

PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
wg S evidentic. piche de.

65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales VA 5\‘!’] ‘ [ (dle gf o 5/’\/‘}‘6 g’ e C #ﬁ A /@ ”

Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios \ . . - ’

(ETA). enfy  crs05. ETA .

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender —
las SPQR en el comedor escolar [

66

‘ToTAL GESTIONSociAL

PUNTAJE { PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO

ESPERADO

| CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
Se MP ve & [ «l/ & V«'Siv[» iﬁm ([t pwi /;n QJf ¢ II‘QL/O/a 2isl rf/ﬂ’ﬂ [y cr.
Lyim gaif g p‘nﬂ—/n fn menll N _cond! Lronrs 0/ £ ,D L porerifng /o spde nd
f(/ﬂi’] L cdn ;!F/,?Zmn rJ/p eh e //"‘//}74&. |

i OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

\
\
X
Atendido por: . Firma: ) ) Cargo: /
E. del o Wy roga I £ el Man/pe lado v
Atendido por: Firma: Cargo: /’

Realizada por: 4 /\ Firma: . i Cargo: } ! 2 .
Hnder Wores AJ@(QP#J V’?Wefé/ de leapo

Realizada por: LUQ ) Nb(\\ ey 60‘0'\(\\'0 Firma: LU\'SQ /\!\ Cargo:‘[v\;\“{wv\\g\{ %& C

Impreso por Litadisefias Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGIO

Registro Fotogréfico

Fecha de la visita: 2025-10-22

Institucion y sede: Instituto Tecnico Agropecuario Agata - Escuela Rural San Miguel

. _2‘dé octubre de 2025 10:17:01 a.m.
6.1003N 73.6228W

Chipata
Santander

)

Imagen No1: Fachada del instituto Tecnico Agropecuario
Agata sede Escuela Rural San Miguel en el municipio de

Chipata

- 22 de octubre de 2025 10:27:25 a. m.
6.1005N 73.6229W

Chipata

Santander

Imagen No2: Personal manipulador del Instituto Tecnico
Agropecuario Agata sede Escuela Rural San Migue! en el

municipio de Chipata

22 de octubre de 2025 10:34:03 a. m.
6.1005N 73.6229W

Chipata

Santander

Imagen No3: Area de preparacion de alimentos del Instituto
Tecnico Agropecuario Agata sede Escuela Rural San Miguel

en el municipio de Chipata

22 de octubre de 2025 11:35:57 a. m.
6.1005N 73.6229W

Chipata
Santander

Imagen No4: Verificaion de gramajes el dia 22/10/2025 en el
Instituto Tecnico Agropecuario Agata sede Escuela Rural San
Miguel en el municipio de Chipata

‘99 de octubre de 2025 11:55:39 3. m.
%.1005N 73.6229W [

Chipata
Santander

Imagen No5: Complemento entregado el dia 22/10/2025 en el
Instituto Tecnico Agropecuario Agata sede Escuela Rural San
Miguel en el municipio de Chipata

Santander

Imagen No6: Area de consumo de alimentos del Instituto
Tecnico Agropecuario Agata sede Escuela Rural San Miguel

en el municipio de Chipata
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AS DEL VA”-E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Aimentos Satudables def Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO 3
Cédigo: PDAE-F-017-RPS i Version: 01 l Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa Tnsti¥yiion Gdv- [Sede Educativa ETC &obe ¢na- |Ciudad/ Municipio
avoa Junn-
cativu  \lorfu Medho Indbiducion  EdvcativVa Wocks Medis | Gee Rolivorr
Di iane oita: e ——
ireccion \J ¢ &'.A @ \%v o M ¢ c\- o Fecha Visita 22- \o - Loy Hora inicio: :} 00 D
Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminacion:
londoriio  ©2- M Sentunder os-PunwTR. 8218060 32 P
Reporta casos Identifique la causal del caso de atencion prioritaria
briortaris s No -
No Apluwo
No titulares de |, . - - . -
derecho Adjudicados -] |3 Atendidos  “{ 3 No de visita 1 Tipo de racién MAMwmuey o
Nombre y cargo de quien atiende la visita R \ Nombre y cargo de quien realiza la visita )
oS “rke hwvuy)q\»o A . Wetwor lopexr — imYevuentor Jde Carn o

No ol PecnTC. B8R

Objeto de lavisita: Ye(: fieay el Qumlo\im\cﬁh e

obt .

lo lintamien oS Fecnteos ) (ontubo

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No

Conforme) / 65%-.89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

Cantida

e Persona

anipu
Técnico. ETC -RPS

3

PUNTAJE . #
ESPERADO l B3+ PUNTAJE OBTENIDO | 13 PORCENTAJE % 3L .13 °f
CONCEPTO FINAL ] MO Con £Ormp
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA ]zi%"(':’égfo":ssh'ﬂmno ST
1€ -

Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

OBSERVACIONES:
Joltu LA (1D Wwaw \?\le$o—
YA @ e)

yA

Sexuil Lo

ASP

MPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

El comedor escolar esta ubicado en un lugar
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

alejado de focos de

El comedor escolar cuenta con acceso a
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen esta

servicios sanitarios|
do y funcionamiento.

limpieza y desinfeccion.

Las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de preparacion, areal
de consumo) estan construidos de manera que facilitala operaciénde

Se eNcdeniin Fue 9 Fipe o« (ondivvitoa &
la) ovewd A almeauna maan Yo |, Preperecoan

o, dbiba  So linpuls 4y doinfricen.

Los techos estan disefiados y construidos de
acumulacién de suciedad, condensacion, for
mohos, se encuentran fimpios y se realiza
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

manera que se evita
macion de hongos y
mantenimiento para|

Se et ntiw teche fabricv o en matt-

Yiul ho Suntlerio Crmederal).

El area de distribucion o de alistamiento de las
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

raciones preparadas

absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, noj

capacidad suficiente para atender como mini
correspondientes a un dia de preparacién.

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la

imo las necesidades|

E! area de almacenamiento en el comedor &
espacio minimo que garantice la conservacion
productos.

scolar cumple con el
de los alimentos y/o

(rejilta), funcionando y limpios.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos

Se euidents drenaic Sin 11) 11l & Protriton.

10

de las ventanas ubicados en éreas de proceso ¢
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
conservacioén, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios|

uentan con proteccién

Se euidentia obeturis Gue St Lomuv tlan
emn el ombunht X thrior sin metla antr-
iny do 6 walle onhilnyet ko per foeda | Piv-
miiends 2l Ynyree i ylegay -

k!

Los pisos se encuentran limpios, en buen
mantenimiento para garantizar condiciones higi

estado y se realiza)

énico-sanitarias.

C

12

CUMPLE

Existen letreros en buen estado alusivos a la

aplicacion de BPM -

Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del

comedor escolar.
‘ TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

Va
L]

NO CUMPLE

ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: 1:(CUMPLE),

0 (NO. CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADOQ)

PUNTAJE OBSRVACION S (Describir acm ncrectiva accién de mejo)

El almacenamiento de los insumos, materias
terminados se realiza ordenadamente en pilas

primas o productos
estibas (canecas con

Se evrdencie matevee Nnyrme oMl (Crmpe -

®) nenkt  tobeculo (Papa) lo\muur\udo Irce-

sedes educativas (remisiones).

13 tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera gue se permita favantt  Sobre o Pise -
la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de Se edid encia wmorYeqy Praim« o Loy Compo-
14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son O e n¥o Fuleviuto (ple o)) 4 vk Lfawﬂu\,.) €on
aptos para el consumo. @ (:(.c\'b" -~ oA \n U,.\Ldv
15 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex 0o Se eviol entin  ful Ftrnk N malna Prigm- oM
y rotacién de productos - PEPS. olqinos  wlhinamw Yoo -
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en | o) Se euldA M liu Fve Lo Yeemidion no M €revia-

v fiywneds gor el prsonul mur poludur y )er-)\oatw‘

Impreso por Litgdiseiios Tel (607) 62112 71
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PROCESO MISIONAL

[ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Aimentos Saludables daf Valle S.A8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Codigo: PDAE-F-017-RPS

’ Version: 01 ’ Fecha de emision: 19/09/2024

£l almacenamiento de los alimenios refrigerados se realiza a

PUNTAJE L ' = e

ITEM

con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.
‘ ‘ i = \CENAWIF

ASPECTO AEVALUAR

17 temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros o NO Se PN o\ €ntvu Y&'jl 3 '\'VO-) .
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas|

de -18°C y se llevan registros O NO Se LN O) e CiA \’Cﬂ 1) W) .
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen _\.

PUNTAJE

AS EINSUMOS/ Y PRODUCTO TERMINADO

OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)

20

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de
forma secuencial y continug para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

1

21

Se realiza la limpieza y desinfeccidn de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de
saneamiento del operador.

23

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
etc.) segln sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

PUNT) BTE

preparacion y servido

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

Ye 13}".’05.

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)
25 |En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de o Mo 3¢ entd enae pobliedo < nclo de e
men aprobado por la ETC. n3y e el extublecimun Yo,
. . . o PO ve  tidantia oXnlilioy eyadavitrdoo
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. O Pava € \ Sevui A,
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| 1_ -
por parte de la interventoria).
< 5
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de o PPe evvdencian v ehimusyo A Yramy e
edad atendidos. ?cwu\ 2\ iom Yonen Y wvecdura |
Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo Se evtdenaan yacy M‘(»'\ imunako e La tem pe-
29 Evaluacién Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del O vatYuaa dd devuido M \los Lo po rald ver-
Programa de Alimentacion Escolar.

PUNTAJE
_ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva 0 accion de mejora)
El personal manipulador utiliza a dotacién completa, en buen estado, e endente qur ¢l Perdonal rranipoic 3=¢
30 de color claro. y cumple con las especificaciones de la normativ_idad o Podu buurd Com (L 1LOGS. §HY. LSH AT
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad .
preparada en sitio. Cen U omn  Asla n\’b\l
La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabelio recogido, olores (perfumes), sin ﬁ_
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio
I . PP Se eyiolen tie  Ave €l Perdomal munipolcdor Zoso
32 Se tewderr;c:la ;::raI:?d;;r;c:\gi)lczz:’n;r:p;l:aadorr]e:;:mﬁcacnon médica o Oouike (on (2 1-0G4- S4%- L3U 5 ) .{,‘ AT (om L
(apto para manipular ali yorau )- 1049 .55, BUE NS _tuentw ton Cerridiiwdo medice .
El personal manipulador acredita formacién en educacién sanitaria, St endin G Og ¢ PEMonul ymem yoleor Qodw Pus-
33 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas I} XY to~ 1.089.5S4T. 159 9 Elida L1Re (o~ tc Lo
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se . <SVY.eUS 1 ne oz lhen cov cerdt heedo &a Bpmt
cuenta con registros de capagcitacion. D ro S (tn Y (on Yen WMo g LGPC Cikalyn,
El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion)
34 ND ‘ 4
(tapabocas, cofia y bata). No 3¢ evdidencia | nyven M \f‘-_”.gno,\ a\Cro
35 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a S vegieren YL (3) mtemipoladiova en el SeruioR®
lo establecido en el contrato. 0 4 Sole  sc eutdances 2
El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por 1
parte del comité de alimentacion escolar -
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y l
las instalaciones sanitarias se encuentran buenestado. | ‘,,.,
. . . ! |__TOTAL PERSONAL MANIPU

%

RpoRIE e .
3 [ roween [ U280/

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva 0 accién de mejora)

38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O No Se N Léd? N G

g Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas je 5S¢ eNtdenliw  Fithes FLnCud O {oo
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién). O eu WL hl) é{ weo R \/Lo\< " Can RN .

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se 1
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. e

Impreso por Likodisefios Tel. (607) 62112 71
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

hlimentos Saludanles def Valle S.A5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA |E-SITIO

lineamiento tecnico - contrato.

Cédigo: PDAE-F-017-RPS | Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, /
4“1 rotegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados jL_ ''''''' i
P y y org . e
12 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el o NG 5S¢ edistentin (emml)on S Toega o\

e\ evunhos M aseo

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE
ESPERADO

preventivas o correctivas,

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

TEM PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accion de mejora) l
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o| No Se evidencm Seporke de limprete vy HAa-
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el (@} . .
comedor escolar. Sinfecciwn Sl g G almu(enamunh n e,
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan ()
registros de las actividades. No  Se¢ ev (3 en (Ve
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| No  Se o s X¥o by nd od
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O e entia S0 pev ke C’L \9 pind
Salud y se evidencia soporte del QAo u*\'\ \t%o &-0( R
£l uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que
garanticen su inocuidad. No Ne Se  eain é@,\ O« Lo o\‘\ N L i\,@ R
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accisn de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para l
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. NO 5S¢ pycdencim
9 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de o o se evidengu mdtvvchue aue e gecl-
residuos. fioge la duponiidn Fnal & oduod .
¥ T
50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos sélidos, es degcir, 1
material orgénico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
_ ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora) . I
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o Se evtd enciam gy n Cra i hetes S vmuvad
51 s ) [ P o)
dafio causado por plagas. 1@30 en el Grea & slmauna wan YO
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades (@] NoO

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracién,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
pléasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

57

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

PUNTAJE OBTENIDO

| TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE

OBSERVACIONES (Describir la aceién correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL EQUIPGS

ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje|
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a fa corrosion i
de facil limpieza y desinfeccién. . .
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de /.L
derecho son de material lavable y facil desinfeccion
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente Se eviden tn e.){—o{—u G ¥ €AURY S en Hontivmunto
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. (& Cocreckiue  €n  S0> Gua res Ao ved
61 Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula, o e se edidentia laroula Al Symres® frabei-
termometro) . tedr @n clers 1tnoXxtdabl o~ (sp wlrd Sy,
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en Ia
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de! (s _ S d_ 5
mantenimiento, responsables ) MO AN AVEE N X = \’esi AOCER
63 Las neveras, congeladores y demds equjpos de almacenamiento
cuentan con controles y registro de temperatura. O Vo se¢ evtdenciu ey oa.

33.33 /.

PORCENTAJE %

Impreso por Litodissios Tel. (607) 6211271
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As BEI_ VA”_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACIQN

Mimentos Satudables del Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO
Fecha de emision: 19/09/2024

Cdédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01

_ TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

 ASPECTO A EVALUAR

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica

de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencidn ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales 1
Posiblemente Asociados a Complementos Alimeéntarios

(ETA). -

66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender 1
las SPQR en el comedor escolar

_TOTAL GESTION SOCIAL |

PORCENTAJE% | |oO. w7/,

PUNTAJE £ OBTENIDO

ESPERADO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
.Dc){avv{’e \q \/l))h» é-n EV)“}"CYU-?)Q‘\-OYU'\ ( 3¢ ﬁVL.;) RS W AT “qﬁﬁe_ ‘yo; u"‘h M—J—QJ CQWpLCn

on o eyhblecdo en \a Reyolucwon S“D“/’&oc»r! loo  Proceoas de prepuruucn

Se vealllvn en (0Aditony  higqunilic  Sany i adatuaded se Comple tom \a
, :

minuha g Pfésenhuon del pPersoncd mdn\\khdo‘- w5 adu v , s ulintnty se la-

Yan  nty ¢t 8s prepavelion | e Coents tow fcapunty  Parvu  Tecole Chwn Fermmporel DL
v ¥ L) 3
Yeg‘\o\uo.) \ loo Uktmyilics Son AA rrateen ) S\}n\'\’u\ v 9 3 Qh@u@n'}m P\)\E[)LQA“I Lo

,jr’zcﬁm teomcy del PaE , Pern  S¢ N DenCiu olimen Yoo alimcnedos directurmentt Jobee
¢ Bue, 5 evidentiu alimanbos (on afertocion dn ba el ided ) S¢ evidn Un Fibonak ch mek

(ia V”mq d o\&H/\\D ahirmentos . L Yemijlon o 3¢ en (uentry %Yr"\‘«&”‘ 2P VISP e
t |

a‘“)}m) M "'.em]ﬂ€¥u+\/m de o abrantes y 2P o st evid e tin pobliced= €l ticlo

Ae menl Lo se Ccomph ton el Anmale g L tern ‘\ae(a*\ vew Ot secuitdo A c‘lb\u‘
7 B} o

\nosuhwthv‘le( Levsonma) mo,mputc«d;w no (wendu ton oo~ 9 do(\)m,tn‘(’b(,loh?
Se evidinw cuky be  Fue veguure mantentvmunbe 9 ¢ evidencaa folhe N elenuntw

en @l \Qy%ftq;\;\n_

S¢ Soliieltm ol veulhde bl voil con el Phsonal munipotdor
B ggolae ntnts & b wde s et L

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

La Pe(JUmq G R w\’unob L \)L_Hl’u Y“ogat wl’u C%‘—ue e @ﬂ‘uh
(v uve Yanbtntimun e Corcect ivo,

v

Firma: Cargo:

Hendtoper Qogq H puonfe Nauss o] R sa Dualte Hampq\qao,a

Atendido por: . Firma: Cargo: i

K]

Realizada por: Firma: Cargo: - ,
W et LOPE’J: De Hvilea UU# Tdenentor de oo

Realizada por: Firma: Cargo:

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271

s
ASPECTO.A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora) ﬂ" <
El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete . R s @
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas, Ne 3¢ enbo  (on un hepie o% ol co )
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x %O ) On ¥| St P +’1 (Ve & 3350 ™ l el ey )dJn -
64 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1 O !
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco Cede €3 d 110wl cn el \oo :)’\ k= A1s} o
de yodopovidona (jabén quirdrgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termdmetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico ;P, I YOO [oYV) <ihe J.
de 350 ml) recarga del extintor multipropésito de 10 Lb
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORCI

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-22

Institucion y sede: INSTITUCION EDUCATIVA HORTA MEDIO - INSTITUCION EDUCATIVA HORTA MEDIO

Red:22/10/2025, 5
#local:22/10/2025, 6:49:
] N 6° 10" 58"

p.m. C&"v‘
p.m. COT
74°2' 18"
Boalivar,
Santander
Colombia
bservacién: Consorcio 82M

Local:22/10/2025, 7:37:23 a.m. CO
N6° 10' 54", W 74° 2' 18’
Bolival
Santande
Colombia

racion: Consorcio

Imagen No5: Registro de Gramaje

P e
4 ‘.mw'um.h‘—-&&
"

Imagen No6: Menu Del Dia
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PROCESO MISIONAL

AS DELVALLE

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Klimentos Satudables del Valle S.A5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

{onsovcra

Cédigo: PDAE-F-017-RPS ‘ Version: 01 [ Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa Tasprtuc1on Tuo- |Sede Educativa ETC Gob-es ~i- |Ciudad/ Municipio \E)J
- cwon Sunbvn- -
ativa Workw Medio Truditvcio~  Fdurutina HWodka Hedio BYP RoliNar
i iom - ha Visita: PerSC—
ireccion \lenc\u \ ‘ o¢ A "{Ld o Fecha Visita, 99-10 — 2027% Horainicio! 3 o A e

Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminacion:

B2-™M 5anhnde(

(O1. PR, 315R06 L

H~7 oo Yrm

Reporta casos

identifique la causal dei caso de atencién prioritaria

de atencién
prioritaria st No No ap lica
g:rz(t:;ljres de| A gjudicados Ha Atendidos L] 9 No de visita 1 Tipo de racién Lo 14 lemente

Nombre y cargo de quien atiende la visita
Mayia

olark — Hentpacdera.

Nombre y cargo de quien realiza la visita
Wwelmor

Lopet- In¥eryentor de ammpo

Objeto de la visita: \J e rt (4 car

el chl:mur\\—u de loo

(ontate WNo (0. PuwTR.62%%0 bk

¥
\tr\cuwu-\\—o)

Yetnicol estubletwdoey eaq <l

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,8% (No.Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) />90% (Conforme)

Cantidad de Personal Manipulador segtin Anexd
Técnico. ETC -RPS

PUNTAJE i N .
ESPERADO Yy PUNTAJE OBTENIDO 1 21 PORCENTAJE % HYy. 68 /.
CONCEPTO FINAL Mo (on (:'0{ me
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHA DE VISITA Sk
Oen nit -

i 1

Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

OBSERVACIONES:

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA{NO APLICA), NO (NO OBSERVADO

ASPECTO A EVALUAR

CONCEPTO

OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de meju) i

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas. C

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

NC

Se {.\lla\(.'_\c\vu Prescne e & docwdod .ea loo

Seesinioy  Sami bvvigd.

Las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de preparacion, area
de consumo) estan construidos de manera que facilitala operacionde;
limpieza y desinfeccion.

NC

Se peld tnaw Gue el hpo M Lomybruciio n e Lud
b es M Glrrauram wa YO | PrCperacan VWO SunO
difreuitun L Oferanon Ot Lm i e 3 dedv npun.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evitg
acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

NC

Se ewden s Teiho fubvitvde o mateniwl
™o Sonl\'\lvmumuhm).

El 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estén construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades|
correspondientes a un dia de preparacion.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o|
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|
(rejilla), funcionando y limpios.

NC

Se tvido atea AYQHU.‘\(_ Sin rgn\o & PN\"lctu:m.

10

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buenal
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios]
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

NC

A de
oo M

Se eidencim  gberkurod tomunttan o
2l ambunte txkvior sin ontiindec ko
0 walbw pnhitndecke PC(FY.)YVO\‘“ jpermibiiads
¢l Yo de \Ol,u:y.u .

11

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza .
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. C

12

Existen letreros en buen estado alusivos a fa aplicacién de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

5

CUMPLE =+
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO.OBSERVADO)
A A A O MA RIAS PRIMA () PROD O R ADO
iTEM ASPECTO A'EVALUAR “PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos 5( My 0\4 N Caeq )-aq{‘c cia privma AV com yveonen ke
terminados se realiza ordenadamen.te en pilas 9 estibas (canece}s con o ‘:m iy (nevanye ) , Al (Laauhe  dure e I
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita bre <\ 1’\30 .
la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.
15 Se tiene actualizado el contro! de entradasy salidas, Kardex ) Seeqiden Qe ful [ Xvea  Proma
y rotacién de productos - PEPS. . alyunoy - allrantod |
16 Se evidencia recibidos a satisfaccién de la entrega de viveres en 0 Se e dniom v la Yemm ) won T dcentuen Y kv -

sedes educativas (remisiones).

vada Por ¢l P or yonal mun!NoJ‘-‘( Jbom ‘00(3“-3-? 8 de.

Impreso por Litadiseiios Tel (607) 6211271
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El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5108/2005.

ITEM -

ASPECTO AEVALUAR

17 temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros o NO St ev LAEV\ Lo Neqns o).
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas| 0o .

de -18°C y se llevan registros Ne 3¢ eNidZatim Y 2313 Yol .
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen i

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la‘accion correctiva o accién de mejora)

20

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

A

21

Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de
saneamiento del operador.

23

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

24

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

PUNTAJE

preparacion y servido.

ASPECTO A EVALUA

S¢ eNidentuw re

No M hos

OBSERVACIONES (Describir Ia‘accion correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

MO se evidencia publitwde el atlo N awunas

PUNTAJE

Programa de Alimentacion Escolar.

25 .
ment aprobado por la ETC. o C\\Om',ud& en el estu blecimunta.
[3 N c i s
26 Se tienen estandarizados los utensilics para el servido. [®) két; - f-( ‘cv 52{’.6 Tc,xvt vitvrailws e kv Bunt =
4 do.
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| i
por parte de la interventoria).
28 Se cumple con los gramajes de las preparacionies para los grupos de ') Se cutdenciu 1ntum plimnio OY vy
edad atendidos. Por Par h o Les C%\A’/‘Nn\"-\ lecks 4 E A
Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
28 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del 1

PUNTAJE

=

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describiriaaccion correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

O

Se cvtdencw FGue el Perionsd raemipiledo ¢
Maca Olark (on € 63253. 812, ro vhhid pun-

Folon W or tlarw v wlde adeco do-

31

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufas
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

Se eniM At vl ot reen (Pule SO

Harie olorke ©0 €€ 63,253 . 621 1o cunn b ton b preedo,

personei

33

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor 2 un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

St evedun Com Gt O Persaaul man poledoc Meoviy
dur ke Con L 6R.21T3. BLL o went o (erkihr-
Cude ¢ BPM 4 no 3¢ ek ton Yeggu b du Lupe.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién
(tapabocas, cofia y bata).

NO Se gutdunlx  laqresc & frecacl gleno

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacién realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

37

PUNTAJE -
oo | |

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabén
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

las instalaciones sanita i t

4

ot | 5% 14

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. e No Se  edt c\(ﬂ [ S

38 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas M S¢St enlua feheo teontew o= Lo
técnicas (concentraciones, modo de preparacidn, empleo y rotacién). O ?md,v(, "Ub d-l Az o oAt l.l Y &OD .

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se 1
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

Impreso por Litodisaiios Tel. (607) 62112 71
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p PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
v _
Mimenios Saludabies del Valie S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Coédigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024
a1 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. i
a2 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el O No e evidentun e e a A enlreye 5\*-\60
lineamiento tecnico - contrato. [9) M\) chos é-( MO .
! ABASTECIMIENTO DE AGUA ;
ITEM ASPECTO'A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora) : l
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo| pe Se evedenipuwa Sa?o e & Vi PU'FA v
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O
comedor escolar. A‘)f"{'( Ctaan del \"F"!‘«\ﬂ'{ N sl neceramunto ¢ i
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de N
a4 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan, O
registros de las actividades. Na 3¢ e dencia .
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| No Se et éer\cu—- (06701 t S Po\—qu\l de ot
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O
Salud y se evidencia soporte &)l R4 Uh \ e -
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que
garanticen su inocuidad. No o 3¢ eNidenGs Wo S \'\ te o .
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
L -
ITEM ASPECTO.A EVALUAR U PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora) ‘
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para l
la recoleccién temporal de residuos sélidos y se promueve ef reciclaje.
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con ’ o cl
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. No Se eNi{3Een Ciey .
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de o B Se ewta e b ctive e ¢ ’F“ V-
residuos. Lrinve Lu do p=diten Lon-l M veyrduc) .
T
50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos solidos, es decir, 1..
material organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora) ’
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o Se evidunlian be tey R uveie lqu_) €n
dafio causado por plagas. O el wrte dv “ lhg‘ Urormu nia |
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con o
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades) A
preventivas o correctivas. No Je 2N V\ Ernciyg

PUNTAJE :
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

ASPECTO A'EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracién,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, Nfo
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de

54 aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) N ©

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar de! Departamento de
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente N©C
de "Transporte de Alimentos”.

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas

56 plasticas, debidamente avadas y desinfectadas. N o

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo ala normatividad N o
vigente.

57

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S1APLICA)

PUNTAJE T
PUNTAJE OBTENIDO P TAJE ©

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o acclén de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion {
de facil limpieza y desinfeccion. <
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion l
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente|
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. 1, 7
61 Se e\fidencian fos instrumentos de medicién (balanza, bascula, O No S¢ eyl Enlla Lo devlu ni GyAarmara o\
termometro) . bliro tnoxideb  apecidaed S kg,
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de| ] ]
mantenimiento, responsables ) MO st envnMnGs Yeq o)
re
63 Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento
cuentan con controles y registro de temperatura. O No Se et o\ e CAtA I'e ?3 i ).‘Y,q 3.
ToTALEQUIPDS | - ‘ ‘

PUNTAJE
ESPERADO

56 .00 /.

Impreso por Litadisafios Tel. (607) 6211271

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
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As DEL V AI_I_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Hlimentos Saludanles dal Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACIGN INTERVENTORIA IE-SITIO

Codigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01

Fecha de emision: 19/09/2024

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paguete F i
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5yardas, Vo de C(uen h" n on >to AA al(’oh e
1 Paquetede baj‘aletnguasx 20, 1 Caja de guan gs l_étexpara examen X dn h SCPW él 330 m\ | el {vx.i/\ -t D\a e l

4 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x § yardas, 1 o) LY
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco &\a 12om ( <n £ \ bo¥ t‘i\rv in ot \9( IO D
de yodopovidona (jabon quirrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc 6 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico OU)QI\L-’}.
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

OTA AD ON D RIDAD RABAJO
PUNTAJE o .
ESPERADO i PUNTAJE OBTENIDO 0 PORCENTAJE % o.e0/.
@ o
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la'accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales 1
Posiblernente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender i
las SPQR en el comedor escolar

_ TOIAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE
ESPERADO

100.c0 /.

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Dc?'(()\n"( l& Vidi ka3t \nkvueﬂ\"vnu :Sc eNitd e ey Gre Voo gliman oo op apk‘u

Yo L foniumo _u  jumplen ton o eslublende en Wi Resolvewwn SioA]toos, Voo pro-
L1 L , L)

(tyod S Preparalion St ycqh’bw» o Condictonuy hiquniiee Sanibeaow odatuedey,
N 4
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Yocon el Veworw\l anl\oJ\t/o\;){ ey chCUuo\u1 €l Colmwlewvzm"o € enh/engue\,om

el \noruvio g;\ru'aht&ob (Se e\ua\ancm dobeon oM elementy  dx hiquat peraom»tkse
7 v ¥

yea Lt b G cocom d. vestdoos 4 s¢ coenbr Con YtUpunbn pora dol o Chveded),
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1
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noe St CumyU (on el qwm\e v O\jJMA QIIMh\’D\Fg(I Qevsohul ani wlw\ﬂ{ no

entes  (on doCown\'ucwn y dobhvillwn pe s« Q\-\lthau Yeqho, Ml plan S sa-
] )

retwvwiin o Laoilo y 5¢ EnicdrnCian \«\Lt\:) M muriwlae  ¢n el area e\l e e neraa \FO

4 2 avcdencs  gelbonke & elomankes il botanin,

¥l caollude M lu vwibn S Socal 1t e el \"e,rsung\ \mc«ntpulvd—o‘( 4
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

= Pevs ona e afienda o Nwik ne  montfudha Fonir
@LSUJ of a2 ™S -

s

Atendidopor: M p2IA OLAFNE NAVA LD - Firma: W Cargo: o AN Py { ADO’@
' /

Ji

/

Atendido por: Firma: Cargo: /

Y
Toteentoc de Car .

Firma: Cargo:

Realizada por: .
LU 2iima ¢ Lope't Pe Avila Lff;i

Realizada por: Firma: Cargo:

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGI

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-22

Institucion y sede: INSTITUCION EDUCATIVA HORTA MEDIO - INSTITUCION EDUCATIVA HORTA MEDIO

Red:22/10/2025 9:48a.m. COT,
1:22/10/2025, 6:49:48 a.m. COTil
N 6° 10' 56", W 74° 2' 17
Botival
Santande:
Colombla

A8am. COT

- 11:21:48a.m. COT

55", W T4 207
Botivar
Santander
Colombia

orcio 82M

Santander
Colombia

hora de la red no esta sincronizad
Locak22/10/2025, 7:37:23a.m. CO
NB6° 10" 54", W 74° 2' 18

Imagen No5: Registro de Gramaje

imagen No6: Meni Del Dia
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Codigo: PDAE-F-017-RPS

| Version: 01

i Fecha de emisién: 19/09/2024

EORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO

Institucion Educativa
G\ O G0
cre el Hogias

Sede Educativa

CO\CO\D RO e 2@l Clona—

ETC GoaaeRaw
o<
S PRECYTC S

Ciudad/ Municipio

Flotwow

Direccion: (_‘Q(LC-: <A Ji:L 1 % 1 gé Fecha Visita: 22~ OO‘\‘- ZQZS Hora inicio: q': 3 o A .
Operador: No Contrato / Convenio . Hora de terminacién:
CocsoaClo 82 At JaTthepel sleceil QS BOGL 10: 20 A,

Reporta casos Identifique la causal del caso de atencion prioritaria
de atencion si NO
prioritaria \\) . A
o fituares 4| adjudicados 4. Atendidos &3 4 No de visita 7. Tipo de racion | (e reu\ onl X |
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita

aly gueace? KVOELATO . | BURA vl R GAAD  WRPECRIS PE D

Objeto de la visita:

/

Cantidad de Personal Manipulador segiin Anexd
Técnico. ETC -RPS

2

vethcaow ovel Coen@ iRt o WY (wwearmik A TR vy
v oel CoR@ATO  copceXt  S0B 066
PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION . <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >80% {Conforme) /‘
iipusl l 4y PUNTAJE OBTENIDO 1 21 l PORCENTAJE % gqsa° [ R
CONCEPTO FINAL [ VO oo L
[FECHA DE VISITA O

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio:

(e

OBSERVACIONES:

ASPECTO A EVALUAI

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC {NO CU

CONCEPTO

MPLE), NA (NO APLICA),

OBSERVACIONES (Describir la acci

NO (NO OBSERVADO)

correctiva o accion de mejora)

E! comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

= S

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios|
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

P

C ST oo~

erdivey  pora. X

T S
S TR

Las instalaciones (area de almacenamiento, drea de preparacion, areaj
de consumo) estén construidos de manera que facilitala operaciénde
limpieza y desinfeccién.

~

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evital
acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos Y|
mohos, se encuentran fimpios y se realiza mantenimiento paral
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

£l area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

Existen tanques ylo recipientes de almacenamiento de agual
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades|
correspondientes a un dia de preparacion.

El 4rea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|
(rejilia), funcionando y limpios.

10

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena|
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacién en caso de ruptura.

LAS  weowed™ 1 v e CUNAS
Cameee (D% aai\>

(]
X (e CED)

"

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

\

12

CUMPLE

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

0

NO CUMPLE

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

7.

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE),

A

0.(NO CUMPLE),

PUNTAJE

OBSERVACIONES

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

(Describir la accién correctiva o accién de mejora)

13

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacién, si es el caso.

14

Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algan tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

15

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacién de productos - PEPS.

16

Se evidencia recibidos a satisfaccién de la entrega de viveres en
sedes educativas (remisiones).

™~

Impreso por Litodiseiins Tel. (607) 621 12 71

&
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)

Codigo: PDAE-F-017-RPS

Version: 01 ] Fecha de emisién: 19/09/202QV

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

WO T UNET G Q_Q—_QL‘\-QQ,S

17 temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros O
18 El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas| O
de -18°C y se llevan registros oY CaRRTDe Coe WEGRS ey
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005.
A N ) B A - A 8 . RIA P . &) PR & " A
el 3 PUNTAJE OBTENIDO s PORCENTAJE % -43°1[-
N () ) o T &
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la'accién correctiva o acciéon de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de /]
contaminacién.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, /’
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande ,I
saneamiento del operador.
El servido de los aiimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
23 etc.) segtin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del ’I
alimento con las manos.
24 Se cuenﬁan con ‘regxstros y control de temperatura durante la R P S e Wy t‘(‘.LQ%
preparacion y servido. .

PUNTAJE

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

OTAL CUMPEIMIE

ASPECTO A EVALUAR! PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
25 B
menu aprobado por la ETC. '1
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. ‘7
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menl
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion q
por parte de la mterventona)
Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de|
28 .
edad atendidos. . /'
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo = T G\ Ceax TPl ven. o <
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del O se oo @ we o & O > Co
Programa de Alimentacion Escofar. ARz, <& ~

PUNTAJE

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir1a accion correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color clarc y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

O S eS0T, 2O Tl FIEWre=N
0D TR {)o?\omv% FeY-2aN P Y

OREE< U

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

N

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afo) y se

cuenta con registros de capagcitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

horario establecido de
orizacion realizada por

El complemento alimentario es entregado en el
acuerdo a la resolucion vigente o acorde & la au
parte del comité de alimentacion escolar

37

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y
las mstalacnones samtanas se encuentran en buen estado

PUNTAJE OBTENIDO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
38 Se cugn'ta con ur? programa de .hmp:eza y de_sx_nfecc:on, con ~ T o L8 W T
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas O D Ot St e \G'w-*n [
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). S(—\ € D \_Q—(-—‘(() Qe
a0 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. -1

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271

,\}u
17
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41

ventilado, identificado,
os y organizados.

Los productos de aseo se almacenan en un sitio
protegido y se encuentran debidamente rotulad

42

Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el
lineamiento tecnico - contrato.

.

ASPECTO A EVALUAR

ABASTECIMIENTO DE AGUA

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o

0O N & o e ChS S oXETT -

PUNTAJE
ESPERADO

preventivas o correctivas.

ASPECTO AEVALUAR

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo paraell T ) N
comedor escolar. Limou@za~l Oty O ¢ TO8 KD
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de — N ) G .

44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se fevan O RESLITAPST LG &y
registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes T ) e e N So PO ATEQC

45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de ("" ) @\ O :
Salud y se evidencia soporte o] S0 06 A_Un.
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es OJ 258 o< GASH

46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que ‘J O \l'>/k N o™ ¢ CoLO e
garanticen su inocuidad. USS ae Wneh=

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accién de mejora) . I

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material

47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para
la recoleccién temporal de residuos solidos y se promueve el ‘reciclaje. 7

4 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O PO et a el RCGANTON ]
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. '

49 lrsezizxgg:ncia instructivo que especifique la disposicion final de O O N &g e Lo T 2 i (AN T

50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos sdlidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. /I

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva ¢ accion ;;—m—;;':r:)_———]

51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o
dafio causado por plagas. ”]
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con FO D e Tt/ Ro@ KO-

52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades Z )

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva 0 accién de mejora)

53

El transporte garantiza el mantenimierito de las condiciones de
conservacidon requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (St aplica)

WO

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

v O

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacién Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

RO

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

O

57

PUNTAJE

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

YO

Al col JC]ONES TR NSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO sl APLICA)

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva 0.accién de mejora)

58

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje
estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion
de facil limpieza y desinfeccion.

59

entos a los titulares de
ccidn

Los recipientes donde se les provee ios alim
derecho son de material lavable y facil desinfe

60

or escolar es suficiente
derecho.

El equipo y menaje con que cuenta el comed
para la atencién de la totalidad de titulares de

61

Se evidencian los instrumentos de medicién (balanza, bascula,

termoémetro) .

=2 N e O Eae GRowm e
C = TR

3%-“@

62

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de|
mantenimiento, responsables )

PO S Wt RkeQo

63

PUNTAJE
ESPERADO

os de almacenamiento
ira.

Las neveras, congeladores y demds equip
cuentan con controles y registro de temperat

OBTENIDO

. P D8 SVon ke g R\ TR=D
FoTALEQUIFOS ||| ‘

JoQol.

PORCENTAJE %

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271



AS DEL VALLE

Himentos Saludables del Valle S.A.5.

ASPECTO A EVALUAR

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.4de 4
PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION ':i/\
FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO (.\”C}”
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024 ?O

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o accion de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1
Vendaelastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algoddn 3 x 5 yardas, 1 frasco
de yodopovidona (jabdn quirdrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

PUNTAJE
ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR

64

PUNTAJE OBTENIDO

ITEM

TOTAL SISTENMADE GESTION DE SEGURI

56 goeTs Sl QaTidAr

ool - [T Coy a0e-Quortey «

T
- A3 O alCoiket A,w;)ﬁfp{\,ﬁ.c.

0O

DAD EN EL TRABAIO.

PORCENTAJE %

PUNTAJE

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

las SPQR en ef comedor escolar

PUNTAJE

BTENIDO
ESPERADO ° N

PUNTAJE

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios 1
(ETA).

66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender

“ONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

= —

CONSORID

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-22

Institucion y sede: Colegio Integrado Ezequiel Florian - complemento - Colegio Integrado Ezequiel Florian - complemento

22 oct 2025 7:31:04 a. m.
Altitud:1653.8msnm
Velocidad:0.0km/h
Florian

Velocidad:0.0km/h
Florian,
Santander

e RS

Imagen No2: Manipuladora Colegio Integrado Ezequiel
Florian

2 oct 2025 12:06:04 p. m.
Altitud:1657.4msnm
Velocidad:0.0km/h
Florian

Santander @

Imagen No3: Area De Almacenamiento Colegio Integrado

Ezequiel Florian

2 oct 2025 :24a. m.
Altitud:1645.4msnm
Velocidad:2.8km/h
orian

Santander

Imagen No4: Area De Distribucién Colegio Integrado Ezequiel
Florian

Santander

Imagen No5: Registro De Gramaje Colegio Integrado

Ezequiel Florian

Imagen No6: Menu Del Dia Colegio Integrado Ezequiel

Florian




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 1 de 4

AS DEL VA”_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION : /O

Aimentos Saludables del Valle S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Coédigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 [ . Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
institucion Educativa > - |Sede Educativa ETC &g e~ [Ciudad/ Municipio
CA\Lo e TESUAO \ giece~ ;

Coec @A QO (OB O KERANMDT 2Rkt Ustine | P et ﬁO AGNN
Direccion: CAL\ & S l__l_ 19 126 FechaVisita: 25 ok 2028 Hora inicio: FL30 Ao,
Operador: No Contrato / Convenio - Hora de terminacion:

(3o BL A SOAR™TO L Covpccect 8258 ol ’f’: O Penn
Reporta casos |dentifique Ia causal del caso de atencién prioritaria
de atencion 3
prioritaria St NO \\) . A
No titulares de|, . . . L . Lo
serecho Adjudicados Z\L& Atendidos A \@ No de visita ‘l Tipo de racién {\' o 3
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien reaiiza la visita
A A &ML%L SURLR~\{0QA ACL>™ e ATCEY AT (A &R 06 Campls

Objeto de la visita: . R
Gl sy v \  CoanpPlimy =< Q oc (WS Wbt a3 TGl
“H4 0 el lae@ATT 72 38@(34: /

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con dbservaciones) 1>90% {Conforme) ,,'f
PUNTAJE NTs E o N s
P ! 4B PUNTAJE OBTENIDO 1 20 | PORCENTAJE % ] Gzso L -
CONCEPTO FINAL I VS o ol
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA IFECHA DE VISITA \J- <

O

Cantidad de Personal Manipulador segiin Anexg No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio: OBSERVACIONES:
Técnico. ETC -RPS

3 : 3

CRITERIOS DE EVALUACION: C(CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADOQ)

————

ASPECTO A'EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accién de mejora)
1 El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de CZ
insalubridad, maleza y aguas estancadas.
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios| . PO Gl T S N @ g
2 exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. 9 C Qv:CK\JS LD -?MLD—C—_KQQW\_%QQ Q 3T

Las instalaciones (4rea de almacenamiento, rea de preparacion, érea
3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operaciénde) C
limpieza y desinfeccién.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos Y|
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas!
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estén construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.

Existen tanques ylo recipientes de almacenamiento de agua

protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con Ig C_

capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion.

El 4rea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos
(rejilla), funcionando y limpios.

Las ventanasy aberturas gue se comuniguen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buenal
10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion ) C
para evitar contaminacién en caso de ruptura.

VO o o matls AcTuip~
Cal T SEeTTHEAS =L Ve R TUa S

11 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Q

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del C
comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

CUMPLE \O NO CUMPLE Z

£

CRITERIOS DE EVALUACION: 1/(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES (Describir la accign correctiva o accién de mejora) ‘

AS| PUNTAJE

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
“lterminados se realiza ordenadamenteen pilas o estibas (canecas con
13 tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de|
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita;
la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex

Al A

15 y rotacién de productos - PEPS. N
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en *
sedes educativas (remisiones). i

Impreso por Litadiseios Tel. (607) 62112 71



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
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PROCESO MISIONAL

AS DEL VALLE

\ ) PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Rimentos Saludanles dei Vaile S.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Codigo: PDAE-F-017-RPS

l Version: 01 l Fecha de emision: 19/09/2024

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

PO OO Cov e G TS

17 temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros O

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas [ T S FEG V2
18 de -18°C y se llevan registros O :Q\‘“ REGS S
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen

con la normatividad sanitaria vigente. Resolucmn 5109/2005

PUNTAJE

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o accién de mejora)

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

7

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por ia normatividad sanitaria y establecidas en el plande
saneamiento del operador.

23

£l servido de [os alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
etc.) seglin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

24

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

preparacion y servido.

PUNTAJE N e ]

PC CGuEe<oner Caoper VLQ:(EL_S FQQS

PUNTAJE

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
menu aprobado por Ja ETC. —/l
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. /’
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| /)
por parte de la interventoria).
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de| O tre Crargik e GQ*’*M‘ALG DE NP o
edad atendidos. Qe A GRARS G-A9qQ -~ 9Cmo nAq
Cumple con Evaluacion Organolépticay de temperatura. Ver anexo o C o rn € T~ na oY CRNS
28 Evaluacién Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del

Programa de Alimentacion Escolar.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

B AN A T |

oo o LCPN

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir.la accién correctiva 0.accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

PO e N0t OoToe G~ vl

DR -0 & QoA GD

NJEvo OVETEEO «R «—

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabelio recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura 'y préacticas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un ano) y se
cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

37

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

PUNTAJE |

las mstalactones samtanas se encuentran en buen estado

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con O e OO oo REG S e S
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas 2 Cev VO (o3 C\he o
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). O S@(c—% N\L%t-@ WG e T

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se ,‘
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 6211271
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,

comedor escolar.

41 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. (\_
42 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el /(
lineamiento tecnico - contrato. §
| ABASTECIMIENTO.DE AGUA :
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o accion de mejora)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque ylo — 7 e S . - -
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el @) © Gl D L RS avQy o6

AAANRLZS Y OTHARCo O W—Q},\ﬂ)@

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan
registros de las actividades.

O

HO Ao Ower & GUYTARY

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes|
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de
Salud y se evidencia soporte

O

[ Coetre  CGae 3RV E O¢
P\ lhano ne aGun

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que;
garanticen su inocuidad.

VO

puam NS NS = 3¢ @0 et WA
JBoo ot netls

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora) l

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para
la recoleccién temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje.

7

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con

“> W tve EGWN MRS

dafio causado por plagas.

48 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. D
49 Se 'evidencia instructivo que especifique la disposicion final de D o & AN CeCA kﬂ&"t(\\"o.
residuos.
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. ’l
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
7 ’ T ————’“’*""—‘l
- ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accidn de mejora)
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presenciao

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades
preventivas o correctivas.

PUNTAJE

ESPERADOC PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

MO (U@ Cov P2 Laman

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o.accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de

aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

&0

53 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, \ ) ( )]
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de \

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacién Escolar del Departamentode
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

=0

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas

56 plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

v0O

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

57

I

| TOTAL CONDICIONES TRAﬁSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S| APLICA)

PUNTAJE - PUNTAJE OBTENIDO m
ESPERA

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)

ITEM ASPECTO A EVALUAR
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion

de facil limpieza y desinfeccion.

1

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de

termémetro) .

59 derecho son de material lavable y facil desinfeccion
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente
para la atencion de a totalidad de titulares de derecho.
61 Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula, GO Cl e T~ Cd Eenlan NG Je

(o0

Existen manuales y registros para servicio de mantenimientol
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas  de
mantenimiento, responsables )

Po e L& LS TS

Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento

63 cuentan con controles y registro de temperatura.

PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO

ESPERADO

3
>
O
O
O

| 1o7AL EQUIPOS

o loar  ReeSTES

PORCENTAJE %

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 621 12 71
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PUNTAJE
ESPERADO

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco

de yodopovidona (jabén quirtrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc o 500 cc, 1 Termdmetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD ENEL TRABAJO

O

PORCENTAJE %

TM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accion de mejora)
El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paguete .
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4x5 yardas, o LT Lo~ Ro Tl
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x . & ,rO - e Cn 0L  Ca S
o4 100, 1 Venda eléstica 2 x 5 yardas, 1 Venda elstica 3. x 5 yardas, 1 coanel e =y 9

Alco Yol TEAMoeETRS. ale Tt
@o\So- 06 Bo\uCeae>  Jahae |

ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir Ia accién corr
El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios : /I
(ETA).
66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
las SPQR en el comedor escolar /]
| TOTAI GESTIONSOGIAL | . . .
PUNTAJE o “{
ESPERADO PUNTAJEVOBTENIDO PORCENTAJE % 1,00 OO0 .
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
S¢  \&O o CARD LOS\TA el PO O& D& Atk
Cornmn g\ ey 0 e (LLar), preesrsCiow N oL TARGe O <
&S gecovs O oacestLoo E~ 3 T\O,
Vo S¢  eoroestans Y Ao D& Jaceam €IS QLG &
MO wmpelczaow o G2AMAILY NS B> Mg
ch Loy VoY Gerdd A A 22 X (& S YT e OO
DCECwno A~ OKE
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
-NO -f'@.’\cf o obse Ao Clon@ly
Atendido por: Firma: Cargo:
MGy  Suvare warly svarez SoPeyvisorg |
Atendido por: Firma: Cargo: ‘
Realizada por: Firma: Cargo:
Aoy ~Baces & oD | mance \rn- SOLEAD LEOECTOL= e COBATD
Realizada por: A\(\ B‘ (S QQ\O \ A é\’x\ e\“ Q’, } Firma: % Lbh é ) Cargo: 1 \n Qﬂ‘m,%\( a( CO(M?J
Impreso por Litadiseiios Tel (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSH

AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-22

Institucién y sede: Colegio Integrado

Ezequiel Florian - Colegio Integrado Ezequiel Florian

T

-53 3. m.
:1653.8msnm

Imagen No2: Manipuladoras Colegio Integrado Ezequiel

Florian

Santander

Imagen No3: Area De Almacenamiento Colegio Integrado
Ezequiel Florian ‘

2 oct 2025 1:13:24p. m.
Aititud:1648.0msnm
Florian

Santander

Imagen No4: Area De Distribucion Colegio Integrado Ezequiel
Florian

Imagen No5: Registro De Gramaje Colegio Integrado
Ezequiel Florian

o5
(Pl griss o ng

imagen No6: Menu Del Dia Colegio Integrado Ezequiel

Florian
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PROCESO MISIONAL

|

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA R

Cédigo: PDAE-F-017-RI

|

Version: 01 | Fecha de emisién: 19/09/2024

S‘,,Péwav Moo ﬂu;m lea d\)\rd

T FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE - RI P
Institucién Educativa ESewell A5 vmul [Sede Educativa € g cuplue Ruvaul Su~ Ru A Ciudad/ Municipio U

ETC .
Goberni Ctoa

do Senton dev Leadalepe

Direccion: {J@,@ ﬁ"‘ Ramaon

Fecha Visita: 22, /lOv.ZQ 2 s

Hora inicio: Og: 25 ¢

Operador:

Consovcio 82-M  Sc~tu-dev

No Contrato / Convenio

Co1-Pce~TiR:

Hora de terminacion:

A9 5 am

Q288066

Reporta
casos de
atencion
prioritaria

Si

NO

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

24

No titulares
de derecho

Atendidos

Adjudicados '.}

\

No de visita

A

Tipo de racion

R.

—

Nombre

Del+:n

cargo de qujen atiende la visita

Puchéco-~ Doce~+te

“ «rZoa

Cvy f

Nombre y cargo de quien realiza la visita
P e

Ldburds Aoovip2 o ~ T~tevvea 4\3‘,

v del

contvato 2% cot pccrTi. €258 066

objeto de lavisita: (Jov. ) cu ceon del CUMP( mepato

d

e [y Imeam«emh) 4pen.cof

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,8% (No Conforme) / 65%- 89,8% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

PUNTAJE

1r

PUNTAJE OBTENIDO

M

PORCENTAJE %

Lo, 34 7-

ESPERADO

CONCEPTO FINAL

o> Con ,OVn'\e

Cantidad de Personal Manipu aor seg
Anexo Técnico. ETC Rl

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Ll

an

—

[FECHADEVISTA O . ©02-70725

4

CONCEPTO EMITIDO

: il
e Manipuladoras encontradas Racion Industrializada

ig co~ +8FV

Observaciones
Los viceongs Son afre saduy
Fov i docente

ITEM

CRITERIOS DE EVALUACION:

@

ASPECTO A EVALUAR

INSTA

CONCEPTO

C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
ACIBNES FISICA . , '

X~

e
. .

4 X U L
OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

ARIA
s

El comedor escolar esta ubicado en un jugar
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

alejado de focos de

c

El comedor escolar cuenta con acceso a se
cantidad suficiente, en buen estado y funcionam

rvicios sanitarios, en
iento.

c

\

facilita 1a operacién de limpieza y desinfeccion

La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, area de
preparacion, drea de consumo) estan construidos de manera que

/. C

p ,
Zda BdfhedCeon Ne 83Fd coafTrwida de
Ful Ma~era Gl fecclide los o Persccone
ce ¢v¥b

Los techos estan disefiados y construidos de

mohos, se encuentran limpios y se realiza
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

manera que se evita

acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos y

mantenimiento para

A0-C

fe e,‘d9—~c et +€ C)'\-Q G~ e‘fevr\o.'{' COn
Soce ded ¥ hume dues

industrializadas cumple con las condiciones higi

Ef 4rea de distribucidn o de alistamiento de las raciones preparadas o

énico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resist
absorbente, de facil impieza y desinfeccién.

ente, impermeable, no

~-C

e BV Gt-civa Pe-€de] B~ modevial Ao
impermeagble

industriatizados) del comedor escolar cumple C:
que garantice la conservacion.

El area de almacenamiento de producto terminado (Productos

on el espacio minimo

Las ventanasy aberturas que se comuniquen ¢
estan provistas con malla antiinsecto de fa

de las ventanas ubicados en areas de proceso c
ara evitar contaminacion en caso de ruptura.

n el ambiente exterior,
cil limpieza y buena

conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios

uentan con proteccion

Je éwdef\Cn—v\ lees vg,nlcmus Sin
mdlle de on‘feccu-’n

Existen letreros en buen estado alusivos a la

comedor escolar.

aplicacién de BPM -

Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del

4

[ PUNTAJE |
ESPERADO

PUNTAJE

OBTENIDO

. A EN AN EN IO MATERINS ERIMAS EINSUNC ROBUETIOHER)
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas g estibas (canecas con
10 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de /’
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza v fumigacion, si es el caso. = e “
Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de Se ev:;dq,e:i‘u‘dcqélﬂ) ccotev»?fpo fduc g: 1‘;; q‘l blo- a:
1 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son o (2 de > + 3 \ daf Mménd
AR Py(,tc v duS P‘“’ 1> Cuwst uﬁed— a o euli dud
aptos para el consumo. dei Arodvetd
12 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. /I
) _ 9
13 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex O €t Kuv dex no @£ o dil by} t~ncrar do
y rotacion de productos - PEPS.
LS N
14 Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en sedes O Je E\,« deﬂ Ced ‘i “ s ve M‘f [ éS Fu
educativas (remisiones). _f,y e do . e[ coaducto

S 3
PORCENTAJE %

Impreso por Litodiseiios Tel (607) 6211271
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FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -Ri

Codigo: PDAE-F-017-RI

Version: 01

"y

Q)

Se cumple con los gramajes de los complement

L i VUSRS
ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o acmén de mejora)
15 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de _/1 \
ment aprobado por la ETC.
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
16 . . N o
establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacién
por parte de la interventoria).
17 1

os industrializados.

PUNTAJE

PUNTAJ E
ESPERA

s T

G it L
ITEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Descnbnr la accion correctlva ©0 accién de mejora)
El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, Zo( doce~te i)e | L nd Pu C'\é co thia }0‘23 4a
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad we no @ [N 4
18 legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para racion o ‘30 ve»e_( P sad he‘:—d' ee’c\d gg u_:j‘?* ‘{;‘ dgj "‘Cﬁ‘ o7
industrializada. ~Tv ceCtu
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias LetS v CeOn@f S5a fa tve bt day [-\o v ld
19 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores {perfumes) sin /U e} d 5.CceA .{e
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio
20 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica u.d Los ruCconlSf Sfoa pnite (25 s de PQV la
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo). / do ce~Q
El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria, PO fe @av d é~cio~ @O Stras d e
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas -
21 higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se o Cd (3(} c: +d Cecon
cuenta con registros de capacitacion.
22 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a ,I
lo establecido en el 'contrato del operador.
Se evidencia dotacidn de los elementos de higiene personal (jabon Ao I""“‘ e"-, v 63“ dso ele 0\@-; +°§ d e
23 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y O ¢feo Ccoyvés P o~ de +es mes de
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. O C"fub ma
El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
24 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por /{
parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE OBTENIDO —
Sl e

m (z

.

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE O

LIMPIEZAY DESINFECCION
iTEM ASPECTO'AEVALUAR: PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de.mejora)
25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion,con | oS S Qede~ced el PV‘)Q"&\ me de¢ Lvd,
procedimientos escritos, se lievan registros de fas actividades. O ne h oy yeS of 08 ;No i\d-\/ ovinu “’O ‘
2 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas ~0 _{e EV« d [(Z¥ XA ﬁ, C H(}_{ +€Cnt Cees
técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacion). O
i~ {
Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion (4 e"‘ de~ciu @ PVO Cejo C( e LV 7 d e
27 . - o
industrializada. { ! (VL g3t
- Sddg
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado O IS hd e~ Ve;l 4 o) [ lgmo," #OJ d 2
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. cjeo Coviefponcie—~tes at Mméy de octebig
28 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los s -Se ew ce—cet VM fion de ¢y [N C’e‘
lineamientos - contrato. O meés de o ctebrg
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes el 03’“‘“ fum‘ nef Fra dv‘ no @3 p o*d blei
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de o PVQ‘“ e~ de v o lJ . be
Salud.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir |a accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material Sc Qo de~Cedt e { vec. P‘ e~fe de (>
31 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para o YeSicki i o ysun cof S.n SFfct
la recoleccién temporal de residuos sofidos y se promueve el reciclaje
A C Lk L [URN
32 Se cuenta con un programa de manejo de residucs, con 22 ’(f:’“\’sv‘ (ie i" ?’e o\:e'{P ec + h
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O P yOJv 4 s N> hey Steoy , NQ hay
or DA TOS 7
“
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicién final de O S¢ ev: de" Ce el ye-’P ectiv-o
residuos. O ing {yu cti-o
34 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, 4
material organico separado de papel, plasticos y empaques. e
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEPORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o /{ ——
dafio causado por plagas. I
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con ~S £ L dt~ca EU vEj P ectod
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades @] PVQ %::‘r\d: Ne hoy HESYS +Hof, no hu),
) ) O

BTENIDO

PORCENTAJE %

16, 63 /-

Imprese por Litodisciies Tel (607} 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-22

Institucion y sede: ESCUELA NORMAL SUPERIOR MARIA AUXILIADORA - ESCUELA RURAL SAN RAMON

6 14'5.
Guadalupe

Imagen No1: Evidencia Fotogréfica Fachada Escuela Normal
Superior Maria Auxiliadora, Sede Escuela Rural San Ramon,
Municipio Guadalupe

N 6° 14' 5.808", W 73° 22 54.917"
Guadalupe
Santander

Imagen No2: Evidencia Fotografica Aplicacion De Encuestas
Escuela Normal Superior Maria Auxiliadora, Sede Escuela
Rural San Ramon, Municipio Guadalupe

ocal:22/10/2025, 8:59:28 a.m. CO
6° 14' 5.713", W 73° 22' 54.871"

Imagen No3: Evidencia Fotografica Almacenamiento De
Lacteos y Fruta Escuela Normal Superior Maria Auxiliadora,
Sede Escuela Rural San Ramén, Municipio Guadalupe

Santander

MR GRS

Imagen No4: Evidencia Fotografica Verificacion De Gramajes
Escuela Normal Superior Maria Auxiliadora, Sede Escuela
Rural San Ramoén, Municipio Guadalupe

Local:22/10:2025, 8:58:13a.m. CO
N §° 14 5.504", W 73° 22' 54.828"
Guadatupe

Sanlander

Cola

Imagen No5: Evidencia Fotogréfica Ment Del Dia Escuela
Normal Superior Maria Auxiliadora, Sede Escuela Rural San
Ramén, Municipio Guadalupe

Imagen No6: Evidencia Fotografica Entrega De Raciones
Escuela Normal Superior Maria Auxiliadora, Sede Escuela
Rural San Ramén, Municipio Guadalupe
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PROCESO MISIONAL

l PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Alimentos Saludables def Vatle S.A8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS i Versién: 01 l Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Edycativa (o (P 2<> Lu«§  [Sede Educativa > ETC . |Ciudad/ Municipio
Cao (o5 Du log fa:)n'u ento %70 lIQSc 3/([,.»; CU; 5 G obe - nacon *
ad lan UM At de Sentunde juo(( 4

Direccién: CQYLeslmleﬂ+o Ludo {‘2

224

Fecha Visita: Q

Hora inicio: O} B8 aum

2-40-2625

Operador:

Confovc §2-M SZV\"'C\A dev

No Contrato / Convenio

Col. peertie- $2 58066

Hora de termi/nfcaié?: ’(O p n‘

Reporta casos
de atencion
prioritaria

st NO

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

e,

derecho

No titulares de

Adjudicados [ 2L\

No de visita

A
2

Tipo de racion

Nombre y cargo de
Maou

Nombre y cargo

Atendidos 4} 4
%uien atiende la visita

N Rimaver- Supecv SO\

C\fd‘)"t (2%

de

cPS Iym
uien realiza la visita —
7,! bavds ~av €94 - L~ te. lbatov

y d

Objeto de la visita: - er 1(!1 cd C(_o’l
~

del
el cortruto p>co.

CV”\P("‘ME'\‘{O de (o5 lineam.e~Hog feen.cof
PCCrTR. 3255066 /

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) /. >90% (Conforme)

PUNTAJE ]
ESPERADO

ug

PUNTAJE OBTENIDO

’ <

24

CONCEPTO FINAL

‘ PORCENTAJE % I 5O, 00 '/' /
" £

|25 Coatforme

Cantidad de Personal Manipulador segin Anexg

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

[FECHADEVISITA _A1-<D3-2075

Técnico. ETC -RPS

(¥

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio!

X}

CONCEPTO EMITIDO fFeivov it Hi@ CO-

Vegutim e~ Jol

OBSERVACIONES

CONCEPTO

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de foces de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

c

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

P-c

32 B de~cid B ST €(3 Jon $55 &n
mdl EStads .

Las instalaciones (area de almacenamiento, drea de preparacion, érea
de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacion de|
limpieza y desinfeccién.

/<

MO no

Ly ing Felh Co~EY del cleed e co"é s
«t8

oS ta Conftreidt de pul manevd QL Fuc
[as OhpPvaceo~88 de O

los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita)
acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos Y|
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

r-C

e lvldeACL‘i et +echo del eeu de

Corfumo fa Mdl ytads 5y (Lcio

El area de distribucién o de alistamiento de las raciones preparadas
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

-

e Eode~cian Tay mejal del c-ea  &¢
diffvibvc.on ea mateval no Su~tavio (made-u)

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.

P -C

Te - de~€an 7o) Paldes <ol c-ea

ce
deftviby €Ccon €~ madeviul Ao impermoubte ¥y Con

Existen tanques ylo recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades|
correspondientes a un dia de preparacion.

C

CIEIPVOAALMLE’\"fO de 94 (I

El area de almacenamiento en el comedar escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

c

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos
(rejilla), funcionando y limpios.

10

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios)
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

pede~Cedn (v vea ftetnus Sin
malle de profcceon

1

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

12

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del

€

comedor escolar.
‘ TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS :

CUMPLE

NO CUMPLE

<

CRITERIOS DE EVALUACIéN: 1 (CUMPLE),

ASPECTO-A EVALUAR

0 (NO CUMPLE),

NA (NOAPLICA), NO.(NO OBSERVADO)

ribir-la‘accién correctiva'o acién de mejora)

13

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso.

NE!
Te eude~cw lu Fapa de ld
cané € donde clmdcenran o)
hdwnu) €~ mal 95-"6{5(0

14

Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algiin tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

15

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacion de productos - PEPS.

16

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en

sedes educativas (remisiones).

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 62112 71

< </Zf<*
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FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

l Versién: 01 ] Fecha de emision: 19/09/2024

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

A5 (€ Bwderciu~ Yooy oS, no huy

con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.
' TOTA i \LMACENAMIEN
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

7 temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros O ovn ‘/’OI

18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas| R QV‘ dea (AT SR 1’63 of +VJI/ ny hoy
de -18°C y se llevan registros O ﬂQ vihd 2§

19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen

PUNTAJE

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande
saneamiento del operador.

oo Se pude~cid Plun e Sfonecmedats

23

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
etc.) segiin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

24

preparacion y servido.

PUNTAJE |
ESPERADO

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

PUNTAJE OBTENIDO

7o o Jf€ Bhidi-cia €U dEE 4D co~Trv ol CS¢E

-}empeyq»fs-vv\, N> hoy V€3 +v0l, N hay svmatay

PUNTAJE |
ESPERADO

Programa de Alimentacién Escolar.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

ITEM ASPECTO A EVALUAR ERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

25 .
ment aprobado por la ETC.

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend T

27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| \
por parte de la interventoria).

i

28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de € \;d de ¢ del {?me !efie de huewd no Cdlhp‘e
edad atendidos. Pevd” Ningoao de 128 Iricos
Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo Lo ‘H?mPe"“""’ va de Sev 80 o Cval(’_

29 Evaluacién Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del PUHA ne r\gdr\v\ de ILL) p»e Pd VACLOAEY

PUNTAJE

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

Zuj me~poludaves Isnelda [renzalez,
Jiwvigad Dovild, Vpatfu Pinedo v vunessa
Of pine MunFstan gog nd (8 hans e~tepSudd
lurvespectiva dotuceol de este Contraud2

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores {perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica
(apto para maniputar alimentos) (no mayor & un ano).

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afo) y se

cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion|
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

™~

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

37

PUNTAJE
ESPERADO

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénicoy papeleras)y

\as instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

PUNTAJE OBTENIDO

Se e"‘d?."ct“"“ Tes “\I.}‘;LMCLQ.’.QS _('(,L-\‘-{’q_\“‘cs
8n mal estads
TABOR L

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ‘OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
had ~ \

38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con O A)Q Ae e ide~cut €l P Vo;?""‘ mo de L\/D/ no;
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. hc\y 188 4v2s , N h\\/ _co vmu4 o

39 Se L{tilizan productos‘ de limpieza y desinfe ‘cic_’:p y cuentan con ﬁfhas O >0 Se e“" d [ F Y ATIVN _(2 (C ,.“_‘ { .{,e’c nc US
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se . ,{
lavan y/o desinfectan antes de su preparacién y/o consumo. ——

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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ESPERADO

ITEM

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.3de 4
AS DEI- VALLE PROCESO MISIONAL | PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saludablss det Vatis §.A.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha.de emision: 19/09/2024
v ’ T
41 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, . SE€ €-drcea Fubel yobalh £n patvs S (22
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. O CJCB" d.,\ MQ,:{Q yo-fuludol 8¢ .L_\ vee MPO Cv\do
42 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el ,(
lineamiento tecnico - contrato.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM _] ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE . OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accion de mejora) ;
" Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo oo S t‘/‘de~ cCLrr Lo va fe e (LY Jel
recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O _'[ 2 l
comedor escolar. -3¢ de ulomacename gato Cle U
“ Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de O Ko (e e\,l de~cud ﬂl PVQqumu Je Lyp de
tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan {a~ged, no hey v 9udo e )
registros de las actividades. 3 ! 4 o vafe N2 b 7 Forma {—‘)!
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| oS fe e\,. d tACh o p o [ e d e
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de| @) dubil - |
Salud y se evidencia soporte P° ubilizaccon del o« gou
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es A homea+to de L& vg‘-l-.,t n> Je O.bfev VXY
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que N~ O
garanticen su inocuidad. i vfs> de h*e lo
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SGLIDOS Y LIQUIDOS
| ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
: )
Se cuenta con recipientes suficientes, -identificados, de material e ev de~civn L”J rec. P te~tef de (5¢
47 sanitario, con tapay bolsa plégtica, ubicados en un sitio exclusivo para O +e45. duog cvgvt N to3f om0 bolsu ‘H,,\) +. e
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
1l
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O oo Se e"/ de~ced € ! PQJ eL+' o PVOSV“MAA
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. o ,‘)L\) Y3 "vos , Nd I\u\, vabl*l'oj
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicién final de o A2 ,S 4 ev‘ de" Crh e l VeJ P é C+ tvd
residuos. inShroc tivd
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, 4
material organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirla aceion corractiva o accién de mejora) I
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o /{
daiio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con oo e evdiacns el ey p ecti v onjvwmo)
52 ) procedimientos ,escritos y se lievan registros de las actividades O no h“\/ "63‘ vos, ao h(’\) O vl QS
preventivas o correctivas.

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

53

El transporte garantiza el mantenimiento. de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

Valie)

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

~ D

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

/-2

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

57

El personal transportador cuenta con certificacidn de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad

vigente

ESPERADO

ASPECTO AEVALUAR

OBSERVACIONES (Describir la aceién comrectiva 0 acelén de mejora)

PUNTAJE
ESPERADO

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO

ITEM PUNTAJE

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y deméas menaje j’e ev. dQnGlo\ el Con je {&a dov v e[

58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion

’ svta fla+o VOs2A CL N

de facil limpieza y desinfeccion. O p P + 3 €on P 052 €l de Ox 89

59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de 4
derecho son de material lavable y facil desinfeccion

)

60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente] o Ha c€ Pdlfd vn veciprg~te pava clmidClagv
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. {es contvom o Ef*hf(}—&

61 Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula, o 50 é«' de~crA bula-~tur de ACPvD
termémetro) . O nox, d‘) b e
Existen manuales y registros para sefvicio de mantenimiento rRD S B deacian muacales, hOJ « de

62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la ~i o"" de ot <>j Cvansovd o °
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas del O 99 P s g ’/ e“ c
mantenimiento, responsables )

63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento ro Je pode~crun ¥Yégy ""“’)/ nY hoy
cuentan con controles y registro de temperatura. O ovmu 4 9 S

PORCENTAJE %

Impreso por Litadisefigs Tel. (607) 6211271
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Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

64

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas,

1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco

de yodopovidona (jabén quirtirgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucion Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

A

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

A

AQD, v o-

PUNTAJE ‘ )

PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

A CTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accion de mejora)
El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales /{
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).
Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender _,{
66
las SPQR en el comedor escolar
TOTAL GESTION SOCIAL

PORCENTAJE % A00, cu”-

- CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Ce

/leUb\ ¢ cd bo V'§l+5\ '('etcf\t cl e/\ [(/( Couatl Se Pu do B de"ClUV

CuM'{)l.mA6n+O e~ ln minvto de acovevds al ciclo de mend, doce mtatucd
de (oS mdl\tpulp\dovu( ~/ PV@SQ» *[’dCLD:\ pevf;)f\c\\ C]Q les MNesMmad,

cl

Suvdmaje del omele

‘I"ILQ de P\/evo no C,u{h‘D‘\D povct ﬂtnjq/\o de [=f

iy

SV"\ AQS

AY]
7

[ J’Gﬁ\?@v«&‘l’v\/b\ de feve.do Ny Cumplco Pu»a N N3ungy de

Pvepd yin, Ccone (.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

5tn

Obsey volfones.

Atendido por:

Maq\d\q\ Fomvet-c

Firma:

Cargo:

8)}96\1 wwsSorag

Atendido por:

Maala\u% Fanuez

Firma:

Cargo:

Realizada por:

Cristieg~ Libevds
fRovig9h Sfon Sooul

Firma: Z’“"ﬁ v"éﬁj“ | Cargo:

Tater ve~ton de
Cdmpo

Realizada por:

Firma:

Cargo:

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 621 12 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORED

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-23

Institucion y sede:

COLEGIO LUIS CARLOS GALAN SARMIENTO - COLEGIO LUIS CARLOS GALAN SARMIENTO

:35a.m. CO
50.299" |

“Local:23/10/2025, 7:
N 6° 4' 13.500", W 7.
JVia Suaita

/Suaita

Imagen No1: Evidencia Fotografica Fachada Colegio Luis
Carlos Galan Sarmiento, Sede Principal, Municipio Suaita

N 6° 4° 14.846", W 73°
ia Suaita
SUETE]

Imagen No2: Evidencia Fotografica Area De Preparacion
Colegio Luis Carlos Galan Sarmiento, Sede Principal,
Municipio Suaita

Local:23/10/2025, 9:37:56 a.m. CO
N 6°4'16.899", W 73%24' 49,843"

Imagen No3: Evidencia Fotogréfica Almacenamiento De
Fruver Colegio Luis Carlos Galan Sarmiento, Sede Principal,
Municipio Suaita

il.ocal:23/10/2025, 8:27:59 a.m. C
N 6° 4’ 16.805", W 73° 24' 40.944"

COLEGID Lus CRARLDS
GALA SABAIEZTE

Imagen No4: Evidencia Fotografica Verificacion De Gramajes
Colegio Luis Carlos Galan Sarmiento, Sede Principal,
Municipio Suaita

"Local:23/10/2025, 9
6° 4'16.954", W73
| via Suaita
SIEE]
Santander
Colombia
i

nal Manipulador De

Imagen No5: Evidencia Fotografica Perso
Sarmiento, Sede

Alimentos Colegio Luis Carlos Galan
Principal, Municipio Suaita

ocal:23/10/2025, 8:43:33a.m. CO

Imagen No6: Evidencia Fotografica Ment: Del Dia Colegio
Luis Carlos Galan Sarmiento, Sede Principal, Municipio Suaita
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AS DEL VALI-E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Satudables dal Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Versién: 01 [ Fecha de emision: 19/09/2024 f/
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO :
Institucién Educativa ("~ ) ¢ . Ut Sede Educativa ' R ETC Ciudad/ Municipio
ﬂ Cu lo I €30 L $ %0 L eS“ O Lo 5 Caudeo Gobevaucios !
. o 9. Calos de Setu~ dey mbda Y,
Direccion: ’+ # L‘_/’g Fecha Visita: 2Ll c40-2 025 Hora inicio:oq SUO uM AN
Operador: . No Contrato / Convenio Hora de terminacién:
Consoveo 82-M Scdurde Cot.pecerte. §2EZOEG ©2:50 pMm
Reporta casos \dentifique la causal del caso de atencién prioritaria v
de atencion si NO
prioritaria - yal
No titul d L o N
d:relc‘:n:res ® | Adjudicados 2 éQ‘ Atendidos 7 54, No de visita 4 Tipo de racién APS
Nomtire y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita
OR_d Torvees- Maun N l,}d\)vb\ Criitici~ Liburdo A23-8Qau - TAa +e»~e~~/'wv

Objeto de la visita: Uev,{’, ot Ccdn Ae( cu{\'\P(, M. +Q de /Q} /“—\e(,tnru é’f\ -/Oj +E/C’\‘ cof y
del conthvuds f~cotpece~Tir-325806¢

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No.Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / »80% (Conforme)
SN ] Y4 PUNTAJE OBTENIDO | 24 [ porcenmaiew | 43} 72/ /
CONCEPTO FINAL | o contoene 7

[FECHADE VISITA - 02- 20258
CONCEPTO EMITIDO Fdworu (@ €9~ PR v 4D

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

L

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

Cantidad de Personal Manipulador segtin Anexg
Técnico. ETC -RPS

Y

iTEM ASPECTO AEVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de

insalubridad, maleza y aguas estancadas. C \\

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios)
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. C

Fal
L as instalaciones (drea de almacenamiento, drea de preparacion, area LS edh cacon no> B8FU Cco~gtrvus dd de
3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operaciénde r-C +udl Mdag A Gt fa c.lite lees < Pe‘"-\C‘—o e
limpieza y desinfeccion. de Lyvb -
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita Se Ao c‘e,\ C et ‘FLGC ko en Ct+e-n. +

acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos |
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento paral VadiN o Con BAUY PN 4 c/,,gd v h“’ﬂ"e dd é

garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas,
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. C

6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no c Je G de-ceun p e des tn mdfiul Ao
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. Vadh -thﬁ:':‘f}A big, ton dearead. Mmdadta de Praters
A 0

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agual
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la

capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades| C
correspondientes a un dia de preparacion.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice la conservacién de los alimentos ylo C
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos]
(rejilla), funcionando y limpios.

Las ventanasy aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior, Se e\, . de/\ Cio~ [(,«) (VN SN {—cu ~y Son
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y bueng , ~
10 - conservacion, resistentes a fa limpieza y la manipulacién. Los vidrios M~ -C (43971 Ilu de Pfo +ec Ce ON
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion|
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

TE B de~Ck Bl PSS Jel cvia de PrEparacor
Con despread.ovento de buldosw

1 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza] S c
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones def C
comedor escolar.

TOTAL INSTALACIONES EISICAS Y SANITARIAS
3 NO CUMPLE

5

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADQ)

CUMPLE

A A A () A RIA PR A ) PROL () N AL
TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva ién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos ;e e-. dez\ CuLa [ e) fua 4ev‘;\ [ACTN
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con| | d -
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterfas de O _PVeJ [ ) e Oox.d>

material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.

AN

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacién de productos - PEPS.

N

15

3¢ BC de~Cia I remdg. o Sn uF vejpecten
Jivou del vecdor v tramspoviado~
Impreso por Litodisefios Tel (607) 6211271

16

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en
sedes educativas (remisiones). O
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PROCESO MISIONAL [ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Hlimentos Saudables del valle S48, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

PUNTAJE
ESPERADO

TOTAL CO = €
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

Coédigo: PDAE-F-017-RPS Versién: 01 [ Fecha de emision: 19/09/2024
7 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a /oD se e"' deac .t yYee:s tros ; NV h.vy
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros o Cvmd + of
18 £l almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas o r~> se ew d e C Lo Ves if 08 ;, 0o ]-WL},
de -18°C y se lievan registros Svamd tof
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5108/2005.

PUNTAJE

AS EINSUMOS

'PRODUCTOTERMINADOD
v | 42,867

OBSERVACIONES (Describir-la accién correctiva o accién de mejora)

PORCENTAJE

20

Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

4

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de
saneamiento del operador.

75> J¢ foude~cus Ju LD de [us forvas
f/é\rdvvusi no "\r,\\, P‘L\« 8€ SctncaMmiendty

23

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
etc.) segiin sea el tipo de alimento y ‘'se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

4
O
A

24

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

preparacion y servido.

PUNTAJE | '
PUNTAJE OBT

PO S Buv.de~cd Bl df L. do coadfvol de
tempervutuvd, no hoy veSghiog, no ha Lo nats

PUNTAJE OBTENIDO

A
ASPEC PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidén de mejora)

25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de /1

ment aprobado por la ETC.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. ‘4

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion) ./1

por parte de la interventoria).
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de| /{

edad atendidos.

Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo Lo 7‘6 m P evu Fveu de ,(evu ' 60 no
29 Evaluacién Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del O o mple COm~ [ »e aue\,, do P v ﬂ”‘aohu\

Programa de Alimentacion Escolar. d e {uf 0

PUNTAJE |
ESPERADO

las instalaciones sanitarias se encuentran en

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado, Lus men peia dove s Olj& Towrves ; Mowv.a
30 de colpr claro y cumple con las esp_e'cnﬁcacmne.s de la normatrv.ldad O oD, .S-cm d‘_a T\" vif§ N foancy ’:,]90 delo
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad Mo 4 7/
preparada en sitio. e T _e ften goe no les hus entiggudo 1o
sducesn covieSfoand.ate o IHE contretn
La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin 4 .
uso de joyas u ofros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio -
- . i ) . ] Lo mon P ladovdy Mavid QuiraRad €6 A40TF 322109,
X 5 ? >,
o [Seencs ermcads e s s NS ) | S Torrd CCASTIIREN 3 mncy, Byuels oo
pto p P Y : Mo93213063 No cueaton ton cevhificuds me'dres
EI_ pgrsonal’n?anipulador acredita, fqrmacién en educacion sa'nit'aria, Ly tnonpula doruy Mavio Quaesd CEA09I22TUI,
33 p_rnr}s::;?xos basicos ‘del B!..z’enzs Pr‘actncas de Manufactura y gractlcas o Sendra Towes £c. 4093 22L5M ¥ reancy Ag- dels ce
higiénicas en rpampu acion ef ah.rlnentos (no mayor a un afio) y se 4294972t 95€3 N> CoPatuncoa COVF. g cuds de Bom
cuenta con reqistros de capacitacion. .
El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
34 A
(tapabocas, cofia y bata).
35 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a /‘
lo establecido en el contrato.
El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por /(
parte del comité de alimentacién escolar
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
37 desinfectante, elementos desechables, pape! higiénico y papeleras)y ’f
buen estado.

PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A’ EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

g Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con /-) > Jf€ e‘-“ de“ CcCid el PVOSV A MrH de
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O LVD

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas o0 Se “vigln Cru~ cChef e cNneceS
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién). O

0 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se PR se e de~cea @l PVOCe o de Lyb
lavan y/o desinfectan antes de su preparacién y/o consumo. < Ae (u $ v )y v ev dv Y

Impreso por Litodisefios Tel (607) 6211271
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As DEI- VALI-E PROCESO MISIONAL , PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Atimentos Saludabies del Vaile S.A.8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS I Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

Je @8 0e~cua Fet -]} Juboh £~ Palua no B34

a1 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, O
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. deb.dumente votuin 59, 8sdu véempucudo
. - ; 8T Fact ¥olta e~Tugdv STroT PleT¥ ¢
2 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el o P Bal_(a!ep% . af’ n\é'gga;: H"l‘;: _b;'efo jaffe/j* ‘4“3 9;:‘; deg]
lineamiento tecnico - contrato. Cpinbeade, Aend deoubos de Mmans T 2a vemig.on no Bifa
- i Bhed
£ £

ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accion de mejora)

o> S@ Qeide~ciu Sopovie de LyD del

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque ylo

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O ,{,
, G
comedor escolar. 3~ de almucerumigato de U3vu

Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de| AP0 Se pe de~ Ciet el Py&)sy“ mu de Lyd
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan O de 1"0“"3 v€5 n ; veoa 4

registros de las actividades. s 10 hoy vEZS 11D
a5 £l tagxl_va %ue se u‘tiliza Ts potfbl.e‘y cumple C? lats goin;;s‘v:ggntgs PO RY 9"‘ d P C et ;on v ie de

establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de ) - ; S

Salud y se evidencia soporte O P‘) 'z belezaceon del « Iv

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es AL Mmome. —fg oe [l vif da NO Je
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que /) -

obsevcu 80 de h.glo
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDCS

iTEM ASPECTOA EVALUP@R PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accién de mejora) l

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para /’
la recoleccion temporal de residuos sofidos y se promueve el reciclaje.

garanticen su inocuidad.

P> I8 Budencek gl veSpectvo Programy

48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con o
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. de hun e) ° d e ve§. du <3
48 Se evidencia instructivo que especifique la disposicién final de 4 s
residuos. i
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, ,l
material organico separado de papel, plasticos y empaques. Z
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
38 T T
ITEM ASPECTO A EVALUAR L PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora) : l
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o /‘
dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con o5 S Bedeaccd 81 Progvamy de contual
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| O int e3v4do de ploj (751 P koy fbp.:v +e ée

preventivas o correctivas

PUNTAJE
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acci6n correctiva o accion de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,

53 e o " N o A -
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, S
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de /o0

aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo D
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas Al 0

56 plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

57

e roTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (STAPLICA)

PUNTAJE
ESPERADO

iEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje| e e dlaciva O ltes 3l Yo ev {hP(‘ fron
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion O
Con Ju v dd it

de facil limpieza y desinfeccion.

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de

59 derecho son de material lavable y facil desinfeccion
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente) Hace Fuldu: po v-f’u[l (a13S +EecPee~fey Pine
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. lmucemas paguiudas, pld ton ;o ik do-eS , Plunchd
Poud pZar antipdlren¥p oflel | Dagal
61

termémetro) . inox: Jub e
o0 S€ BuBl-ciin munuclef hyjy de

Ulc{l de eaut t’QJ, C"O"O;’}\r*mds; e+c

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de|
mantenimiento, responsables )

S~ o Le ev'dE*\c«w \«ng‘h'O), no hay

Vv My +°}

Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento
cuentan con controles y registro de temperatura.

O
Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula, O ;._)Q se B de~ci u’ ba lom o d'C ceevs
63 O

‘ . ‘ TOTAL EQUIPOS ‘
PUNTAJE o
ESPERADO E OBTENIDO PORCENTAJE % /{G’ Gq ;/.
Impreso por Litodisefios Tel. (607) 62112 71
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Rimentos Saludabies def Vaile SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

ASPECTO AEVALUAR

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024

{Describir la accién correctiva o accion de mejora)

El comedor cuenta con: botiguin de primeros auxilios tipo A (1 Paguete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1

64 Venda eléstica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco ‘/l
de yodopovidona (jabon quirtirgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucion Salina
250 c¢ o 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor muitipropésito de 10 Lb

OTA AD ON DB RIDAD RABAJO
PUNTAJE N A : .
ESPERADO /l PUNTAJE OBTENIDO /t PORCENTAJE % OQ( S /
& 2
iTEM ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva 0 accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales /{
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios :
(ETA).

66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender /’

PUNTAJE
ESPERADO

las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE OBTENIDO

 TOTAL GESTIONSOCIAL

PORCENTAJE %

A0, 0/

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

jE /I@Ua o Culbo Ui}"‘/’u "fé'/(ru Cel

en Ju Ouul( se pudo egAer\Ctav

Cul: Ag(d de IOJ

climme~tof.

cumlﬁl,mzemh') e~ el mens del dia, Qvdtheyef vy

Se ewcléact., A e} lf\dfa'l’ul\/to mu4ev;u Dtu My COV!IC’JAOA teq“lle Cll mMeno

/lq, e)'fo del:ic‘o & Qo el dwt de ay év (23 4o 2025) no )mgbo ac-y"v.dudes

cesidemicas en el colegie. La mun pufudera OM3a Tovves muntresta

goe esfe mens sevd en"vef/?ptclo Jet on’x:mu Semu nd .
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
MI (\abvl JaNs o

Atendido por: 0{0\ o LU (i fv'{((ﬁ \,Iag\(g\?'é

e Torces

Cargo: (V\_ ANl Pu\q JO( ~

Atendido por: Firma: Cargo:
(omeT T~+ k " Qv
Realizada por: CV‘J +’ e L .b(,t":‘ o Mon 93 “ | Firma: yf pnl Cargo: lnvlroen de
;C“‘dovd( Campo
Realizada por: Firma: Cargo:

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 62112 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORED

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-24

Institucién y sede: COLEGIO LUIS A. CALVO - COLEGIO LUIS A. CALVO

ocal:24/10/2025, 9:42:08 a.m. COT]
N 5° 56' 46.122", W 73° 20" 37.424"

| Gambita 683031
| Santander
| Col i

Imagen No1: Evidencia Fotografica Fachada Colegio Luis A.
Calvo, Sede Principal, Municipioc Gambita

N 5° 56" 44.700", W 73" 20'

Arcabuco - Gambita 3-7

Gambita 683031
[Santander

Colombia

imagen No2: Evidencia Fotografica Personal Manipulador De
Alimentos Colegio Luis A. Calvo, Sede Principal, Municipio
Gambita

fLocal:24/10/2025, 10:0
N5 56'44.657", WT3" 2
VCarrera 7 3-36
Goambita 683031
Santander
jombia

Imagen No3: Evidencia Fotografica Ficha Técnica Del PAE
Colegio Luis A. Calvo, Sede Principal, Municipio Gambita

Gambita 683031
Santander
Colombla

< j
Scpe PRISEITC

Meod 28
AUMICIPIO: LAMBIT,

Imagen No4: Evidencia Fotogréafica Verificacion De Gramajes
Colegio Luis A. Calvo, Sede Principal, Municipio Gambita

[ Local:24/10/2025,
L N 57 56° 42,656, W 73° 2

imagen No5: Evidencia Fotografica Mena Del Dia Colegio
Luis A. Calvo, Sede Principal, Municipio Gambita

imagen No6: Evidencia Fotografica Aplicacion De Encuestas
Colegio Luis A. Calvo, Sede Principal, Municipio Gambita
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AS DELVALLE

PROCESO MISIONAL l

PROGRAMAS DE

ALIMENTACION

Alimentos Saludabies det Vafte A5,

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI

Ven p(ou()m u’g

del  conles L

(vmﬂéf)[(mﬁfmlﬁ. 0’5
o1 pPec AT 625 BOEES.

/c;.

/;mfcniipﬁ-,ﬁfp)_

'7/65‘14/ oS

Codigo: PDAE-F-017-R! I Version: 01 ‘ Fecha de emisién: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION (E - RI
Institucién Educativa Sede Educativa ; i E‘T ; a’ Ciudad/ Municipio
A i) ; ) yobe N L DYy de
(aiicq;rj }eje A/fl +ONig gf/rﬁpﬂ f}(v(f [al i(,v,/e/ /& ‘iu’oﬂod,mc_ Sest arded . La BC’ /f Al i
Direccién: Fecha Visita: - - e W Hora inicio: ~,
Verede Lo G,g,.fd’%m 2Y-10-7025 Q.00 em. |0

Operador: ( 5 []/ No Contrato / Convenio Hora de termmacmn Y

ons0i o G2 - Sen fondér, @1 pre IR B25 BO EL. (120 am D
Reporta Identifique la causal del caso de atencién prioritaria - -~
casos de j
atencion st NO 7 . i ] / <,
prioritaria o ;P fe [ &
No titulares S . - . .- -
de derecho Adjudicados 8} Atendidos 9» No de visita ’ Tipo de racion ,Z /
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y,cargo de n realiza la visita n
Ceti e Lremp - Docen fe. 5. CreF //45&09[ /74/ c/p Leompo
Objeto de la visita: 4

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / »30% (Conforme)

Cantidad de Personal Manipulador segun
Anexo Técnico. ETC RI

No. de Manipuladoras ncontradas Racion Industrializada:

"&U/ fo

PUNTAJE 1 ; o~
PUNTAJE OBTENIDG f PORCENTAJE %
ESPERADO / 7 b 59 ;
CONCEPTO FINAL l No loncorme.
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHA DE VISITA A/ 17
CONCEPTO EMITIDO -

Observaciones

(Fi’]na

£l fom,ﬁfémmfc e 0‘7//?390’47

CRITERIOS DE EVALUACION

PECTO A EVALUAR

(CUMPLE), NC (N
FAY:

CONCEPTO

O CUMPLE), NA (NO APLICA),
o

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

NO (NO OBSERVADO)

CUMPLE

comedor escolar.

5

NO CUMPLE

H

1 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de Vs \\
insalubridad, maleza y aguas estancadas. -
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en {/‘ T
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. " \
s La edificacion, las ;nstalaciones) (area de almazena;niento, area de . super Fitie Aol crex de tpnsuimg €2 A
preparacion, area de consumo) estén construidos de manera que 4 " j )
facilita la operacion de limpieza y desinfeccién ‘/V/ ) (’ medew i aaﬂ Filv / fe. le /‘,m{ﬂf fre.
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita l@t%ds Son l}i £ ”5 C[[‘f’}ﬁ’/ con
4 acumulacion de suciedad, condensacién, formacion de hongos y . i,naffclc o s (’C 1{‘ {C; PR »7{: .
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para ,/%/'A - L ! ‘g’l a/ v s =7y civmy frn.
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. 5\/(5 corg. 7!5’ {E/L‘ﬁt‘f
5 El 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o T -
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. C \
6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no A 7 s Po /t“d e del offe. dé 6‘/!’"1‘( POy Fo. y’
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. N - Jegnsumd, mﬁm#n hy F(]r.g’ desprendon e o /)4’ prathe
El area de almacenamiento de producto: terminado (Productos
7 industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo C
que garantice la conservacion.
Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, j o P ) .
A TS,
estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena céﬂ/; ;5 én : el v/?(éa Y f“""’“lf)
8 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios /V C ng @Jion ielle ﬂldﬁ . 10 ?vp Pf/ﬂ; /[p &
de las ventanas ubicados en areas de procesa cuentan con proteccion in 9 resv ()’L] i Mp‘jﬁf
ara evitar contaminacion en caso de ruptura. '
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
9 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del C

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

LMACE

“ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

AENTO AL RIS ERIVAS ENSENOS NPRODUETO TERMINEDO

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accnon de mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con

"PUNTAJE

ESPERADO

10 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza vy fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de
11 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son /?
aptos para el consumo.
12 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen 7
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. |
13 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex D
y rotacion de productos - PEPS.
14 Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entregade viveresen sedes

educativas (remisiones).

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

100,00 7

Impreso por Litadisefios Tel (607) 6211271
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Version: 01

establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| l
por parte de la interventoria).

. e CUNPLENTODE MERUGSEIGRAMRIES] T T
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONE
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
15 i ]
ment aprobado por la ETC.
16 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment

PUNTAJE
ESPERADO

ITEM

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTOA EVALUF‘ PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la acci

18

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad

legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion l
industrializada. - :

19

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias

cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin N O

uso de joyas u otros accesorios ni maquiliaje) y uniforme limpio

20

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion medica /\/ 0 \

(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

21

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufacturay practicas U
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se

cuenta con registros de capacitacion.

MU Se €wrj'pmm“c jr;"pwie Ulf
Cc;(/’t‘(f '}0 us

22

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a F
lo establecido en el contrato del operador. [

23

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y B
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

24

£t complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por D
parte del comité de alimentacion escolar

| PUNTAJE

ESPERADO

procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O
PUNTAJE OBTENIDO 2
v S

LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)
25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con ' VA7 Y ol (74 c/{J/’) [T Ff 05{ icmoe, 0«'f
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. | g i ,?M #ip \‘A Aesin F‘o Lo,
26 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas NG e V'!’ I 2Ty f‘/C ddf!@; ¢ /;( mpleZe ;
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). O nwe e i JW‘ cien. Fi ch co> }lﬁ(/] ey,
27 Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion ,} NO e "VED !‘ Zc [c.ypc/e ~ cll(‘}’i ngEels, On
industrializada. (/ i')!f -'FIU]L[ 5.
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado I Y4 eui g’[’n ricn e / e pa -/0} 5/3:(
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. O 250
29 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a lo estipulado en los Hg S€  Cul denfiz  Femisicn © Clem e :/'/02
lineamientos - contrato. O dt’ cSe0.
ABASTECIMIENTO DE AGUA :
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora) °
El agua que se utiliza es potablg y cumple con las norma'sAvige-ntes AT >@ Cv [d e Cip. jOFOV ,[9 Dlﬂ
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de @ t[ b / ; a’
Salud. ?90 o Qi lived.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
) . . - . \~
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de materiat| . | 7 R
31 sanitario, con tapay bolsa piastica, ubicados en un sitio exclusivo para ‘l - e
la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve ef reciclaje —
1 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con ; Ny d¢ i c/ eh f;'Z' . PJ'U:} femae 0/6
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. nen Pj 0 de tesiguos
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicidn final de Y W@ 3P Q\Hc&’h rire. fas /I [AVe 'i{/ v,
residuos. O
34 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, I
material organico separado de papel, piasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir:la accién correctiva o accién de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o !
dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con A0 de v denriz f’“’ﬂ i=Me dc”
36 j f L
/ / .
preventivas o onirvg cae’

PORCENTAJE % 25,00 7-

Impreso por Litodisefivs Tel (607} 6211271
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37

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, ’W
congelacién, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, /1/ - (/
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

38

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de V ﬂ/‘)
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) / B (/

39

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo ‘\/
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente /

de "Transporte de Alimentos”.

(3

40

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas /V Y
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. - (/

41

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de y 0
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. /k/ e

PUNTA o
T L)
ESPERADO -P”N AJE OBTENIDO PORCENTAJE %

iTEM ASPECTO A EVALUAR' PUNTAJE

a

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de H

42 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios !
(ETA).

43 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender ;

PUNTAJE
ESPERADO

las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Q00,00 /-

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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no

hay observaliones.
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

GUNSDRGIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-27

Institucién y sede: Colegio Jose Antonio Beltran - Escuela Rural La Granadina

27 de octubre de 2025 9:01:08 a. m.
5.9453N 74.0360W
La Belleza
Santander

Imagen No1: Fachada del Colegio Jose Antonio Beltran sede
Escuela Rural La Granadina en el municipio de la Belleza

| 27 de octubre de 2025 9:24:01 a. m.
5.9452N 74.0360W

La Belleza

Santander

Imagen No2: Almacenamiento de alimentos del Colegio Jose
Antonic Beltran sede Escuela Rural La Granadina en el
municipio de la Belleza

27 de octubre de 2025 9:59:41 a. m.
5.9451N 74.0360W

La Belleza

Santander

Imagen No3: Docente usando la dotacion en el Colegio Jose
Antonio Beltran sede Escuela Rural La Granadina en el
municipio de la Belleza

27 de octubre de 2025 45
5.9452N 74. O36OW
La Belleza
Santander

Imagen No4: Verificacion de gramajes el dia 27/10/2025 en el
Colegio Jose Antonio Beltran sede Escuela Rural La
Granadina en el municipio de la Belleza

Imagen No5: Complemento entregado el dia 27/10/2025 en el
Colegio Jose Antonio Beltran sede Escuela Rural La
Granadina en el municipio de la Belleza

27 de octubre de 2025 1

00:0
5.0451N 74.0360W
La Belleza
Santander

Imagen No6: Area de distribucion de alimentos del Colegio
Jose Antonio Beltran sede Escuela Rural La Granadina en el
municipio de la Belleza
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FORMATO VISITA DE VERIFICAGION [E-SITIO
Institucion Educativa Sede Educativa ET fudad/ Municipio
R EEE Rree a0 =T BN N —
AreNo 2recA0TE CONCENTLACLON CsuOtAp ANN NALIND Spyped| EBL EENON

Direccion: CALLO \L&A‘\\O Fecha Visita: 2 Dmb%h@ty Hora inicio: :\_\ %GQ‘YV)
OPeradobo \\PLSOLQ_LO % 2__ M SL}\YFA‘\M)GQ_ rzig.:xrjﬁato/Convemo%?._g\B 0% Hora de texga‘iig:b QM

Reporta casos Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
de atencion
St NO
prioritaria MA
No titulares de Adjudicados %6 Atendidos % No de visita __‘ Tipo de racién c_«ﬁ( S M P_S

derecho

T b Ubedh Gin - NIANWPUADER e UBnANL CEDDA o - IR0 e anPe

Objeto de la visita:

R retcar LOs LONGAMIENTY Teentca DRU (DNTUTO COL-PCChTD. AYEQNTE

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO/ TIPIFICACION <=64,9% (No_Conforme) /.65%-.89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme) s

El;l;';z;fo i AD PUNTAJE OBTENIDO l 2 ‘ PORCENTAJE % [ éB ( éﬁ‘% /
CONCEPTO FINAL |coNMe conN OSSANACO N

GLTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA FECHADEVISTA S\W]  COLMAYDS & N LMIH
CONCEPTO EMITIDO =2 AU IRV

Cantidad de Personal Manipulador segtn An No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio: OBSERVACIONES:

Técnico. ETC -RPS
> 2

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO

L ()

——

iTEM ASPECTO AEVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

£l comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de c
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

L\
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios MC Ve rsonal WMaan | Jledor N
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. ¢S SRACCeSD QX WO o Sawn i wo
Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area

3 de consumo) estén construidos de manera que facilita la operacion de
limpieza y desinfeccion.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evital

acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos C‘/

4 mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
5 £l area de distribucién o de alistamiento de las raciones preparadas|

cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

0o\ { Py N
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no| VYVavredas (49 Al
6 absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. MC__ qﬂ d[“ Q)\ TehA é‘dm D(-Q {’%@
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua| QL
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la ( Q\/\C%}Q &L Qg cRU@ MQ,U\
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades; C, {\QS\_Q
correspondientes a un dia de preparacion. CDWQ»T thO CHn &Q
El 4rea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el

8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos
(rejilla), funcionando y limpios.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buens

C
C
t
10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios| M_C/ \LQ'V\F‘O ‘\Q '(’J’l A (\Qd & O‘m&
C

S LUCTERS wn\lo bece o]

\

de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion|
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

-2

11 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - ( '
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

CUMPLE pan

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO.CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NC OBSERVADO)

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE NES (Describir la accién correctiva o accion de mejra) ‘

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con

13 tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterfas de| L
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida (til, con fecha de|
14 vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.

15 Se tiene actualizadoel control de entradasyy salidas, Kardex !
y rotacién de productos - PEPS.

Impreso por Litodiseiios Tel (607) 6211271

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en

16 sedes educativas (remisiones).
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El almacenamiento de los alimentos refr]

gerados se realiza a

No S (lem-'\ \S‘”NS C{L LGV\\'W\ cﬁQ

17 g
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros
p y 9 O T en efvpévad <>S
18 Sl aln;?cenamientode alimentos congelados se realiza a temperaturas O Qéo g%‘ﬁ \\ \(‘%@% Con s‘r’oj
e -18°C y se lievan registros = ] ﬁ <
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen !
. con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.
OTA ONDICIO DE A A A O MATERIAS PRIMA 0O OR0D 0 B ADO
| 2 <
i =% PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % \ 45 )
NG & [) PREPARA )
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Los procesos de preparacidn de los alimentos se realizan en
20 condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de L
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
21 permanente posterior al cambio de alimentas por cada proceso. La L
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de \
saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
23 etc.) seglin sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del _1
alimento con las manos. .
24 Se cuentan con registros y control de temperatura durante la No Tlevg v s ’\'\Q F AN t
preparacion y servido. ( ) A7 en QY vV <O
OTA OND PARACIO
PUNTAJE Q/
N T 9
APERABO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 0.Q0 o
7 O D R A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
25 . i
men( aprobado por la ETC.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. l
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
-27 establecido. (Si es caso contrario, presentar | el soporte de autorizacién| !
por parte de la interventoria).
Se cumple con los gramajes de las preparacnones para los grupos de !
28
edad atendidos. !
Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del J__,
Programa de Alimentacién Escolar.
@EFL = O D R4
PUNTAJE o ,\ m
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 'O
ol o e D P AP 1D B
iTEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
30 de color claro y cumple con las especifi icaciones de la normatividad 1
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, limpias y sin esmaite, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maguillaje) y uniforme fimpio
32 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).
El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
33 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.
El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
34
(tapabocas, cofia y bata).
35 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a 1
lo establecido en el contrato.
El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por J_
parte del comité de alimentacion escolar
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y I
en buen estado

PUNTAJE

las instalaciones sanitarias se encuentran

PUNTAJE OBTENIDO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE o OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién demejora)
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con No CINIPN. S b& wWAD d e \\lD! !Q\
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. k\g’ge\ §§S O 3
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas &Q SR l"\\k%‘\ %‘r&&&) “eCV‘.Lj
tecnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). b (3‘0 = LWL \ﬂ
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
lavan y/o desinfectan antes de su prepara cion y/o consumo. L

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 6211271
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ANED ) ) RIDAD RADAG
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paguete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes fatex para examenx
100, 1 Venda eléstica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco

de yodopovidona (jabdn quirdrgico) 120 ml, 2 boisas de Solucién Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

64

A AL © B RIDAL RABAJO

PUNTAJE : D
ESPERADO l PUNTAJE OBTENIDO L PORCENTAJE % {Q@ D) Z%
0 (>
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

E£1 comedor escolar tiene publicadoen un lugar visiblela Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de 3

65 - Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender

66 las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

2 ADO0-0 s
 CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

“No s eviddeverow Yeqishyos (Rrmakoy) de adiuidedsy n
dowvwev\)m P\omﬂqﬁdweosauemh (B SE WOy WAOD oe :
\Aum\%o\ 4_Destateceio™r  Maneyo sl Poyales | Co nho)
0 Ploaas . Colided de” Aauo Ty MNank viunenle Dryonhivo
\ Conpocaso da %C\ULLDQ\ > !
OVOCQ_M AS mmcwodc LI Sewido =in bGovneteN o
VfL o &0 cmndvol do m@v@m
) cocesos d0 feMaevaeian \1 waaalowmﬁﬁ M quﬂ@
COWMQ NV vD <1 d{:mvwabs \:5& ch\kS\YO SQ @m\\m\
r\’«Qumm%—um
® Qqu,\ﬂos =in_ howt A0 \Mdé) U\ st O(O"\vaom:::a \l
ovocas\\wxm\—»\s oox\??)ce modie s ausubo YOV RV VO
Trrocio 0 k\\(\vnav&wn St ew’w&qm S0 aseplomonts

Gamow\e,s =2 ROV 4\ @w\—\‘@a CQM;‘)\QMQVL*? Qv
Socto f.p\navo \V\X’QO\ vaso Aeadonee Pleer < to

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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\
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, t EITORA
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSOBGIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-28

Institucion y sede: Colegio Integrado Antonio Ricaurte - Concentracion Escolar Antonio Narifio

28 oct 2025 7:42:59 a.m.
6.0529N 73.8169W ;
#1-110 Carrera 5 g
£l Penon g
Santander &

Imagen No1: Fachada Sede Concentracion Escolar Antonio
Narifio, Colegio Integrado Antonio Ricaurte - El Pefion

Imagen No2: Personal manipulador evidenciado en la Sede
Concentracion Escolar Antonio Narifio, Colegio Integrado

Antonio Ricaurte - El Pefion

i &
28 oct 2025 11:11:10 a.m.
6.0529N 73.8170W
#1-110 Carrera 5

El Pefion

Santander

.

28 oct 2025 8:23:16 a.m.
6.0528N 73.8169W

# 1-110 Carrera 5

El Pendn

Santander

Imagen No3: Area de preparado en la sede Concentracién
Escolar Antonio Narifio, Colegio Integrado Antonio Ricaurte -

El Pefion

} _

28 oct 2025 9:44:21 a.m.
6.0529N 73.8168W
#1-110 Carrera 5
El Pefidn

Santander

Imagen No4: Entrega de Complemento Preparado en sitio en
la sede Concentracion Escolar Antonio Narifio, Colegio

Integrado Antonio Ricaurte - El Pefion

Imagen No5: Menu verificado y entregado (Mend#2) en la
sede Concentracion Escolar Antonio Narifio, Colegio

Integrado Antonio Ricaurte - El Pefion

3:47 a.m.
6.0529N 73.8169W
#1-110 Carrera 5
El Pefion
Santander

28 oct 2025 91

Imagen No6: Verificaciéon de gramajes en preparaciones
segn grados escolarizados atendidos en la sede
Concentracién Escolar Antonio Narifio, Colegio Integrado

Antonio Ricaurte - El Pefion
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AS DEL VALLE

Afimentos Saitgables del Vaile SAS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI

Versién: 01

Cédigo: PDAE-F-017-RI 1

‘ Fecha de emisién: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE - RI

institucion Educativa Col@gud Luss  [Sede Educativa €50y @ld Zovda € Cdavu col

Ciudad/ Municipio

EGTCLe Nec A
O, VI C LG
tu

ﬂ Ibavto Revad de Scte-dev —
Di . o - micio-
ireccion Uevedd ct CdVdCol Fecha Visita: 28_ 40‘ 2025 Hora inicio O g-, 30 o“m
Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminpcion:
ConSovcio §2L-M Sc~tenden Cod- PCe . 5258066 O s am
Reporta identifique la causal del caso de atencién prioritaria
casos de
atencion st NO N -A
prioritaria
:: ;:::;ac':: Adjudicados Atendidos % No de visita /[ Tipo de racion Iz R I
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita
-
vien s, Lombunr - Supevvt.{o\/(} Crvuatien Libodo Po-€3U- _\.f\*e\,vg~4g\/

Objeto de la visita: Ue""‘!‘ Gd—cto:\ "ée
del contrats 2rcot.rc

L compPlimee~to de o5 lineamoentas toenicos v

cr~ TR. 825%066

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO./ TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

/

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE 2}

ESPERADO

qu, 4/ ;i

PORCENTAJE %

AL

CONCEPTO FINAL

(/05 Condaovme

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA
g T

prey e
Cantidad de Personal Manipulador segin

Anexo Técnico. ETC RI

A it g e .
No. de Manipuladoras encontradas Racion Industrializada:

[FECHADE VISITA Jo -92-2925
CONCEPTO EMITIDO Fevordble Con

u@v‘m [PEE

Observaciones

yd Cionls Soa

sadaf for ld doceate

Lal
@n"’\'e

PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO

ESPERADO

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
1 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas. C
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en C
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. " . -
= odificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de Zzd fd.FcctCron 0o 3 ¥4 Con) tyer ca de
3 preparacion, area de consumo) estan construidos de manera que o -C +al moealva Jot Lol Lo OPQV aAccaA8f de
facilita la operacion de limpieza y desinfeccion Ly
Los techq§ estan dlgenados y constru{c!os de mafmvera que se evita S‘e eV‘ d e~Crd .l—e c kd e" e-"@-ﬂ\ ot el
4 acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y A . C l i ﬁ ¢ ‘ N
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para Coct no € d@ 4l L 1D
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
5 El area de distribucion o de alistamiento de ias raciones preparadas o ﬁ) .c c “I"Sd d e d J 1. b.“ C. ‘,)" ns Ce melg!
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. Con ) co~dicont’ higidneco Son v
+ {
6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable,no | s -C fe felct~-c.o~ potcels i~ Mt FEvial A
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. imperme ubtt v O£9c
El area de almacenamiento de producto terminado (Productos
7 industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo C
que garantice la conservacion.
Las ventanasy aberturas que se Somuniquen con eIAamF)iente exterior, ;C eV‘ d e~ CrLim [ [&S) Ve”+°‘ s .ﬁ -
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena 3 C + -,
8 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios /‘-) - fh(rt”“ de P‘/ oOTe < Cen
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
ara evitar contaminacion en caso de ruptura.
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
9 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del C
comedor escolar,
SRFL » ) A ARIA
CUMPLE Y NO CUMPLE 5
CRITERIOS DE EVALUACléN: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
, i ASCENAMIENTO WRTERIA A RODUCTOTERVINADS i
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o acch
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos .
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
10 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterfas de "{
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
\a inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de
11 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son /{
aptos para el consumo. }
12 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen /{
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 51 09/2005.
13 Se tiene actualizado el controi de entradas y salidas, Kardex & Kce-dex no esta dcle Seé~cait ao
y rotacién de productos - PEPS. O
y LOA [N
14 Se evidenciarecibidos a satisfaccién de la entrega de viveres en sedes O J’E e“‘ ce~ G“'Lf Iv Veﬂ'\‘f J A Tesd
educativas (remisiones). ves Pe [# “} 3 Uy cr het§

PORCENTAJE %

Impreso por Litodisefiss Tel (607) 6211271
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FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI

Codigo: PDAE-F-017-

RI

Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

e

ASPECTO AEVALUAR

“PUNTAJE

e NENS . CRAMAIES

T T IR 7

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva'o accion de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo del

men( aprobado porla ETC.

oo e B ce~cit Peblhicu do gl
cicleo dg mens avtorzadd

16

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo ai ciclo de mend
establecido. (Si es caso contrario, presentar ef soporte de autorizacion|
por parte de la interventoria).

/

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados.

ASPECTO AEVALUAR

iTEM
El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado, I doce~ ¢ Anosr LocCiu Mo~ tinet .
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad e maonfejte 3t no le har p~iveda do dotacws
18 legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion y Se @uide~cwa Qui iu Lata ot zadd ns 8§
industrializada. de +fe le
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias yATS, v CeOn es ja» em‘\ ve 8 A ol PO\/
19 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin /J -0 Zd o' en 4_&
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio oC
20 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica // D L (] PdCrLon e.‘ )’0* [ 1 "QS (28 d o P ov
(apto para manipular alin’_\entos) (no mayor a un afio). /d dO ce "‘l’ (4
El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria, I’ Se e"" C(, CAC L~ VBS‘J ‘fv s r d e
21 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y préacticas . + A -
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afo) y se o C‘/l P(f Ct Cton
cuenta con registros de capacitacion.
22 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a /{
lo establecido en el contrato del operador.
-t A 1S3
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon ro Je + g-.é€~cCe ‘ LR W ATCEY de (24
23 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y O e [emen of dQ hl 3:t€n e PQ v SO~ al
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
24 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por _4
parte del comité de alimentacion escolar
OTAL PERSONA ANIP ADOR
oy g PUNTAJE OBTENIDO 7 PORCENTAJE % Lo, 007-
= i Y T R e o
L ’j{ﬁ‘«: i ?,f‘ . . : Ly sl . %%;‘%%ﬁ@z il
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con o0 Se e— de~cca gl PVOSV#M(A ce v
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O no h oy \«83 Jt »-D_l, no l.,_uy »f;, \rma*” Q‘(
N (] ra
26 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O P> 50 QfudenCrua 4‘ c h(,‘)' fécneCs
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).
[ A .
27 Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion O o Se i dbace e { PVO cesO de ¢vd
industrializada. de [+ v +d
~
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitjo ventilado, identificado O ro> SE B de~cuv Qle me~+oj de cJeo
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.
29 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los O /‘)j ifv [ C;e ;c:.ol V% N&Jf, j:, ?e 30O de
lineamientos - contrato. oge“ ng :) n hn Grtrvi g o8 Blemendoy
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o.accién de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes Sl wgou Sumnes frada no & Potu ble',
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O Prg i @al de v~ a")-.\;t
Salud.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuipos
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
31 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para /{
la recoleccidn temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje
: ‘ /05 S€ 8- deacead gl »Bipect -3
Se cuenta con un programa de mangjo de residuos, con D D vk e - 1 f
32 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O %ov.":’;lu + Oj nv ot es“( vy, no h"\\/
Vv
33 Se evidencia instructivo que especifique fa disposicion final de O /o3 se ew d QAC L e L e'{P e = il ‘vo
residuos. inJtvoc fcod
34 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, /1
material organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o /f
dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con o0 S prdeaced el Vejpe ctewd
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O Pv S5 DVEntad, 0O hoy veSJ oS . no hoy
tiv i av MATO

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

Impreso por Litodiseius Tel. (607) 6211271
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Mimentos Satucabies del Valle S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI
Cédigo: PDAE-F-017-Rl Versnon 01 Fecha de emisidn: 19/09/2024
. o Fomn T . .
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descnbxr {a accion correctiva o accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de A E,\
37 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, o - . W/

congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, / S *

etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica) v
a3 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de

aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) /~- 0

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de

alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo /u <A

y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente

de "Transporte de Alimentos”.

Los complementos alimentarios son transportados en canastilias /Jr D
40 . X .

piasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.
M El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de /d -5

alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente.

PUNTAJE
ESPERADO| _

PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO

% T ;((‘5
. %% i

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descnb:r la accién correctlva o accién de mejora)

Ef comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales /{
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

43 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender /{

las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

A4S0, ool

 CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
Se Neue} ¢ cubo v tu 4e’cmca e~ [d cual Se Puolo doidencan
CumpltM¢€~‘{’O 0~ o] mend & e~dvegar, svamues y culidad de [ss
alimendos.

Pl}w\ el mead (2) del C’(Z", se Ev‘c‘enct,‘ ef\“‘vegu\ de Po- -0 de amdPQIg\
«R,tbwcdalo Pov “Tadoffrvin Alimeticia Lo Hoevdd co~ Iote 4'-}/40/2_5 v
[.o, 05/44/25,_ (I T vuweﬂ‘)d m,t‘fuvu\ Muv cd “ﬂl:?o“"’b‘“ Con lote 2052 Y
Fv 270126 5 de fets meaduvina.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

on Hode

7’ 7 /)
Atendido por: Firma: Cargo: / /
é/}?’ Wfano Zaméc/m . 74/ /fjﬂf 1r0G/0r A,
Atendido por: Firma: Cargo: ;!
Realizada por: CV‘} _‘, (Cun L‘_L(‘\V do AL~ wegu\ Firma: ﬁn.j ‘/\/o:jf‘ Cargo: Igj&\;;—» 4o de
Realizada por: Firma: Cargo:
Impreso por Litadisefios Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGID

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-28

Institucién y sede: COLEGIO LUIS ALBERTO ACUNA - ESCUELA RURAL EL CARACOL

Ly

e
8%3

Imagen No1: Evidencia Fotogréfica Fachada Colegio Luis
Alberto Acufia, Sede Escuela Rural El Caracol, Municipio
Suaita

Imagen No2: Evidencia Fotografica Ficha Técnica Del PAE
Colegio Luis Alberto Acufia, Sede Escuela Rural El Caracol,
Municipio Suaita

/2025, 8:56:35 a.m, COT|
6 7110.110", W T3° 21 46.488"
aita
ntandor
lombia

DE CCrotla ReRR
EL CARPCOL

Imagen No3: Evidencia Fotografica Verificacion De Gramajes
Colegio Luis Alberto Acufia, Sede Escuela Rural El Caracol,
Municipio Suaita

antander

CrTOBRE 1015
EBIO LYS
BLBERTED ACUA
crpc € cLA ReRAL
DC gZ( g‘rgﬂﬁcot .

i 2
pCIPIO SORITA

Imagen No4: Evidencia Fotografica Mena Del Dia Colegio
Luis Alberto Acufia, Sede Escuela Rural El Caracol, Municipio
Suaita

/

Local:28/10/2025, 9
N6&°7'10.101", W
Fa- S uaita
/’ iSantander
B Colombia
2T

Imagen No5: Evidencia Fotografica Entrega De Raciones
Colegio Luis Alberto Acufia, Sede Escuela Rural El Caracol,
Municipio Suaita

5, 8:41:350.m. COT i
A T3 21'46.563"

PlLocal:26/10/
N6° 7' 9.852
Suaita
Santandor
Colombla

Almacenamiento

Fotografica
Panificado Colegio Luis Alberto Acufia, Sede Escuela Rural El
Caracol, Municipio Suaita

Imagen No6: Evidencia
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FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE -RI

Institucién Educﬁy{z&_&;% oo

Sede Educativa

&TC

%ﬁ

Ciudad/ Municipio __

By PENON

ANCEN© CAL LT cotcas INTEaeApO ANrono ULICAVETR
Direccion: hicio: N
recdion CAS o U R AND Fecha Visita: 2 2 oCSL [l 2 Hora infcio: €2\ 0@y |
Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminacion:
CONSORO B2 N SAAN DR oy, B25808s 10~ ACawmn
Reporta Identiﬁque la causal del caso de atencién prioritaria
casos de st NO
atencion N A
prioritaria :
:: ;‘::i’:: Adjudicados A3 Atendidos q 5 No de visita i Tipo de racién CAIM eI

Nombre y cargo de quien atiende la visita

BsTietca PMop MOTCA-

MAN

(O SoeA

Hewe

Nombre y cargo de quien realiza la visita

Yorba fA

CERLOA 2

N

— (INTUSTOI e CAMR

Objeto de la visita:

VS Ftea . Lot LINEAMIENTYy TREN(COS DR CONTRATD COA. fco . B9SR066

/

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / »90% (Conforme)

Vi

PUNTAJE
ESPERADO

23

PUNTAJE OBTENIDO

ZA

PORCENTAJE %

:I’Z) A4 Yo ;

CONCEPTO FINAL

[ CONFoLME coN oatel UACL oG

Cantidad de Personal Manipulador segiin
Anexo Técnico. ETC Rl

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

A

[FECHADE ViSITA SN Tl MAVO D& \)LS\"‘BQ
CONCEPTO EMITIDC . AN conlc el

Observaciones

ITEM

ASFECTO A EVALUAR

‘ “F

RRITARIA i
OBSERVACIONES (Descnbnr la

accion correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar estd ubicado en un luga
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

r alejado de focos de

El comedor escolar cuenta con acceso a s
cantidad suficiente, en buen estado y funcionarn

ervicios sanitarios, en
niento.

Persc~al m™aw
o SRidlcwo  sowt

8383 st Oc—ex
Wmo ¢ O%e Q&\u&xvc

La edificacion, las instalaciones (drea de alm

preparacion, drea de consumo) estan construidos de manera que

facilita la operacién de limpieza y desinfeccion

acenamiento, area de

\

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos y
mohos, se encuentran limpios y se reafiza mantenimiento para

garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El 4rea de distribucion o de alistamiento de las

industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

raciones preparadas o

Las paredes estan construidas en material resis
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

tente, impermeable, no

AR ceal

Ndw\\ gXe (‘\'\L\db oo Aok

El area de almacenamiento de producto
industrializados) del comedor escolar cumple
que garantice la conservacion.

con el espacio minimo

terminado (Productos

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios
cuentan con proteccion

de las ventanas ubicados en &reas de proceso
ara evitar contaminacion en caso de ruptura.

\/denv\a en u\fmﬁ!i edtiacena
abw}’?‘m qut QQ‘ RS Mspevo <o v (&0\(&@&

CUMPLE

comedor escolar,

b

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del

NO CUMPLE

CRITERIOS DE EVALUACION 1 (CUMPLE]

), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

HANIENID I (BTERIES

ERIAS EINSINDS YPRODUCTGIERMNADO

~— ASPECTO A EVALUA

R

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El almacenamiento de los insumos, materi:

15 primas o productos

terminados se realiza ordenadamente en pilas

tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de

material sanitario, limpias y en buen estado de

la inspeccion, limpieza y fumigacién, si es el caso.

1

Los productos se encuentran dentro de su

vencimiento vigente, no presentan algdn tipo de contaminacion y son

aptos para el consumo.

o estibas (canecas con

manera que se permita

4

vida util, con fecha de

12

Los productos que se encuentran empacados

con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.

y rotulados, cumplen

13

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex

y rotacion de productos - PEPS.

PUNTAJE

ESPERADO

Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la ent

educativas (remisiones).

PUNTAJ

ega de viveres en sedes

E OBTENIDO

L
1
1
1

PORCENTAJE %

Impreso por Litndisofas Tel (607) 62112 71
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i PUNfAJé

ASPECTOAEVALUAQ j
15 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de| ‘L
ment aprobado por la ETC.
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu —L X .
16 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion|

por parte de la interventoria).

17 Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados. L \

PORCENTAJE %

iTem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descnbir Ia accion correctwa ©.accién de mejora)
£1 personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
18 legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion

industrializada.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
18 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni maguillaje) y uniforme limpio

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion medica

20 : " -
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo).
El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
21 principios basicos de Buenas Practicas de Manufacturay practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.
22

lo establecido en el contrato def operador.

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabén
23 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
24 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

PUNE,:’go ‘- PUNTAJE OBTENIDO - PORCENTAJE %
. .

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a !

7 °‘ ‘ 7

G % s
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACiONES (Descnbxr Ia accion correctiva o accién de me)ora)

25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con '\»0 .BQ' A QQV‘ \/AJYO ‘ s 0
O L’\& \L ‘3@ S

procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

25 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas ND S R Q\&.V\ QJ\’Q‘\ F‘L o) ‘Xﬂcvﬂgg)
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). O Oao_ Md\* &‘-Qt U&&Qb SN \_,&,\
27 Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion l
industrializada.
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado pY‘Od\.LCf"OS e dseo OJLUJ\QC,Q"\Q db)
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. O NI N r‘—utq,—{\
29 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los i
lineamientos - contrato.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes O No g QV(JQV\.C&@ C.:Q—\TH ‘FYC&Q:C@
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de
S ° ° e fD‘\‘o\m\( dad do osswo.

MANEJC Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Se cuenta con recli)pi‘ente? suﬁciegtes{,j identiﬁcadtos, dz‘a material E@cgq »QMLQS OO ( S'\("D
31 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para O i ] \g ]
én (&S\Aug: i\ VD\‘L\ ay

la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje

N sk w\'eiwc‘ao Qrograrne ae

32 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con (
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O W\&“Qﬂo C&L Yes (dd& u“ na ‘ 'QA&)W_; b
a3 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de ) O ND b \fl o evaet C( \ s \-Y\)L"-‘ NSO
residuos. PQ\"D SQOSC TR F\V\;Jl CLQ "em(ugs
34 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, L
material organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO.AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o -L
dafic causado por plagas. ¢
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con No Y Q—\l C d.e"\ < <f
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O

preventivas o corre

PUNTAJE

ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 621 12 71
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i B A e SN i . L
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAC!ONES (Descnbur la accion correctlva o accién de mejora) ;
.
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de J"
37 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, /q"*
A

congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

18 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de N@
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de
39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

Los complementos alimentarios son transportados en canastilias
40 o . :

plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.
41 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de

alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente.

PORCENTAJE %

PUNTAJE OBSERVACIONES (Descnblr Ia accién correctiva o accién de mejora)

ASPECTO A EVALUAR

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica

de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de l
42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).
43 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender _L

las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE
ESPERADO

PORCENTAJE %

Ao, Q %

OBTENIDO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

No so Qwr“dencﬂo pY‘Od\V’Gma de Sancsudonte Pasico con
S \‘D\I‘OQVO wLOd L\mg‘)\Q%CD N Do sin Fe cuon Mamg)o S0
Q,Qm‘oh{cs} Q;oix)c(auc( & Aow v Conbol o Hagas .y vo
20 \evan  formadod ok YoohoS oy odiudatos
So JoviNcoq los siguiodes podduckos o MenadE2 : Avens
vaturs) Loke: 02 - Mg 2x - MU N Oc-AMaReCA Lo q3jdo]2Y Fuiorfdtjex
Mamoauwa A 49 .

Actividad de @/\’}(@\0 oloe Egauge e (ociva Y Menaye na sidg
pos putesto pot lo gee no st voibled - Feclo perdionle e conf rmar

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Vo Ytendo ainqun@ DO Servacon

Atendido por: ’ . Firma: Cargo: . /

Bleells Caxdo DN Eshellos Pade MarPoladove - j
Atendido por: —_— Firma: Cargo: !i

i
1T N/ , N
Realizada por:‘.\ﬁi&\ \lomn # C%A w‘% #44/ %d@z&% Cargo: ‘/ Cm% 0L J
Realizada por: Firma: Cargo:
Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-28

Institucion y sede:

Colegio Integrado Antonio Ricaurte - Colegio Integrado Antonio Ricaurte

-

Imagen No1: Fachada Colegio Integrado Antonio Ricaurte,
Colegio Integrado Antonio Ricaurte - El Pefion

28 0ct 2025 11:19:31 am.
6.0529N 73.8170W
#1-110 Carrera 5

El Pefion

Santander

o

Imagen No2: Personal manipulador evidenciado en el Colegio
Integrado Antonio Ricaurte, Colegio Integrado Antonio
Ricaurte - El Pefion

28 oct 2025 8:02:33 a.m.
6.0529N 73.8170W
#1-110 Carrera 5

El Pefidn

Santander

Imagen No3: Area de almacenamiento de complemento
Racién Industrializado en el Colegio Integrado Antonio
Ricaurte, Colegio Integrado Antonio Ricaurte - El Pefion

28 oct 2025 9:58:21 a.m.
6.0529N 73.8169W

Santander
Imagen No4: Entrega de Complemento Racion industrializada

en el Colegio Integrado Antonio Ricaurte, Colegio Integrado
Antonio Ricaurte - El Pefion

28 oct 2025 8:09:53 a.m.
6.0529N 73.8169W
#1-110 Carrera 5

El Pefién

Santander

HOBALIOAD CATMRL.

Imagen No5: Menu verificado y entregado (MenG#2) en el
Colegio Integrado Antonio Ricaurte, Colegio Integrado Antonio
Ricaurte - El Pefion

28 oct 2025 8:15:22 a.m.
6.0528N 73.8169W
#1-110 Carrera 5

El Pefion

Santander

Imagen No6: Verificacion de gramajes de productos
complemento Rl segin grados escolarizados atendidos en el
Colegio Integrado Antonio Ricaurte, Colegio Integrado Antonio
Ricaurte - El Pefion




CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Proceso de apoyo I Gestién administrativa y financiera
Formato de Oficio

CONSORCID | Codio: GAR-F-001 | Version: 08 Fecha de vigencia: | pagina 1 de 1

AS SANTANDER 2026

FORMATO DE NOVEDADES
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Fecha del reporte Dia Lg Mes |&cw@el| AA0 | ze2S
incidents. Dia 18 | Mes Jouew| AMO | 2ces
Municipio Bolwuaa —

Institucion

educativa WETWUD A ceoe€uail  Sac™™ QA

Sede educativa eScen gental  dotel\o 2980

Contrato de
Interventoria No Conecaie  R25B083

Contrato de

Operador No Colecawm® 8258066
Nombre de quien

realiza la visita AuZa A eccia &a leaul
Cedula MoeBEYEastt

Cargo tep ECTOE™ o  CaAmnmP O
Numero de .

contacto i282988x0

O ETCWATA M L A\ e RO

@Q.’_\'\'\Z,A%&
ACRCO CCLDRi)  Seexo QeIA - egtekla 4 oAl
N - “ KL‘A

SACMD Ray O
CQ"L, MO DA &Rl iows ‘v%t-‘\\vA(L e LA
R ¥ i

Reala ag LS C
ASLTN TeCl A J o L i Qe

Ce .
ht Na NN .\ AN~ C LS

Novedad / e  vla oc
inconveniente

DC (ATOALRY =T
CLOS A G DARLAAC _DELWM R
UK& @ur § . .

oGey Qe TeacdiTAe P2
A0 SEDC Sl |

wega @

Voo n Qe S ¢ ecaea

p ri o N
Se S OLCC (ol 26 W wonz_gy

Declaro que la informacién suministrada corresponde a la realidad y la brindo bajo
la gravedad del juramento.

Hlagcein  GaensO :/}ab\@b«@.

Firma

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6

: Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
% Licitaciones@asdelvalie.com

AS DEL VALLE e e e on

Aimentos Saludables del Valle S.A.S.




CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-28

Institucion y sede: Instituto Agropecuario Santa Rosa - Escuela Rural Chorolo Bajo

Sontander

Santander i

Imagen No1: Evidencia Visita Fallida Instituto Agropecuario

Imagen No2: Evidencia Visita Fallida Instituto Agropecuario
Santa Rosa

Santa Rosa
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AS DEI- VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Aimentos Saludables del Valle S.A.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO /
Cédigo: PDAE-F-017-RPS [ Version:01 |  Fecha de emisién: 19/09/2024 m\fV
-
FORMATO VISITA DE VERIFICACION |E-SITIO »}i&
Institucién Educativa Sede Educativa ETC Goin &ges [Ciudad/ Municipio N
O%
WA TEEH S PRRCPERMD, LOITIAR. WKLot ta AP ARG Ipmerxg | Sae wdle—a
Direccion: , Fecha Visita: = Hora inicio: -
X UTAPTO 2q-ect - 220S. orainicie: @° 20 Amn,
Operador: —~ =~ . y . No Contrato / Convenio _ Hora de terminacién:
Coriontic &2 Al SARO0CL Gole ceae. SLSBOES 100 PN\
Reporta casos Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
de atencién
i
prioritaria s No \\‘, ) L\
No titul d A . "
d:relc::res ¢ |Adjudicados qg Atendidos Cfo No de visita 7 Tipo de racién Ae S

Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita
FeArQU O Sacedel S o OEZVUSeRA AURA T oy WIRESTRIA VL LAMP O

Objeto de ia visita: ) .
Ukgihea Gaon ocl Caelimiilesxt v & WY e €0 aniliee=t) TS )
‘0l (et 2 Coleleex &LS8eb&

PORCE&TAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,3% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme) ;,»‘”; /
PUNTAJE 4& PUNTAJE OBTENIDO | 35 | PoRrceNTAJE % | 32.91 [. /
CONCEPTO FINAL l Corfolent coe ORSEDACTEY

[FECHADEVISITA 2 4-S &0 —
CONCEPTO EMITIDO £ Auuid M@

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

S

Cantidad de Personal Manipul
) Técnico. ETC -RPS

Z

ITEM ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de \
insalubridad, maleza y aguas estancadas. (

e Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio: OBSERVACIONES:

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO.OBSERVADO)

AL ACIO A

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios| o TP Cera 3@ o S
) : - A ! 2 == ~ S AG
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. Q € *Nory oS > )

Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area|
3 de consumo) estén construidos de manera que facilitala operaciénde,
limpieza y desinfeccion.

Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita oS Yool 3 © RIER O IvED | Ot~
acumulacién de suciedad, condensacion, formacidén de hongos y o oo™ P

mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para w+ et S N A =
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. (

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.

Existen tanques ylo recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo fas necesidades|
correspondientes a un dia de preparacion.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o C
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos el Laooincay R B N & Y
(rejilla), funcionando y limpios. N C ey .

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, o vwao B\ o ~ ¢ 1y .
estan provistas con malla antiinsecto de fécil limpieza y buena g gl (o) vETReEA)
10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios 3¢ ORLE—s IR Yy &

de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion N C_
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

WL TR O O

1 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realizg
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Q,

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - C/

12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del \\
comedor escolar.

TOTALINSTALACIONES/EISICAS Y SANITARIAS

CUMPLE 8 NO CUMPLE

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ASPECTO A EVALUAR IONES (Describir la accién correctiva o acciénide mjora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de|
material sanitario, limpias y en buen estado de manera gue se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de|
14 vencimiento vigente, no presentan algtin tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kéardex

15 y rotacién de productos - PEPS.

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en

18 sedes educativas (remisiones).

LN BN BN SN

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 62112 71
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Cédigo: PDAE-F-017-RPS

| version: 01 i Fecha de emision: 19/09/2024

17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a e P -
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros O BT (eemew (o QG GaStaecs

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas) . .

18 de -18°C y se llevan registros s P D PO Celrtire (O e GASTR:S

19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. /i

OTA OND e DE A A A 0 MA BIAS PR
E?IihEnl-ZAl-‘fDEO j‘_ PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
CHNE)
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acci

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en

20 condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de /\
contaminacién.
Se realiza la limpieza y desinfeccidn de los utensilios de manera

21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccién debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, /l
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias

22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande /l
saneamiento del operador. .
ET servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,

23 etc.) segin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del -’\ \
alimento con las manos.

24 Se cuentan con registros y control de temperatura durante la P —
preparacion y servido. O S et Low R EGSTeeS

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE |
ERADO

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTA, ERVACIONES {Describir la accién correctiva o accién de mejora)
25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por la ETC. /l
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. 1 e
—
e T ] O | esioness RELRT 2wl
: ' KQLECHLe = TAET ‘ s
por parte de la interventoria). . € z R UTARUA-O T
Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de
28 X
edad atendidos. I)
Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo S (o andlle Co e To0EAatr wita 26
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del ( } AN I PapA F W8 —CAa0n

Programa de Alimentacién Escolar.
‘ . TOTALCL
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

DGl L juto 9
PORCENTAJE %

[ e

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

S & Coloeee Ce~QEGD 0L DeAGOY
VG e LETN —falte G\ beta el
© PEIT

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabelio recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

N

37

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénicoy papeleras)y

PUNTAJE
ESPERADO

las instalaciones sanitarias se encuentr:

PUNTAJE OBTENIDO

S coccew
o e

R

PORCENTAJE %

voToCar D¢ AS S @Gy
FSERAALCRD § o waGeDd

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con

38 - . . L
procedimientos escritos, se flevan registros de las actividades.

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas| o uWQQ\\' @QU\’Q
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). 0 ‘Y(—_Ct’\C-‘}S

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se \
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. -/l

Impreso por Litodiseiias Tel (607) 6211271
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PROCESO MISIONAL I PROGRAMAS DE ALIMENTACION
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Atimentos Saludables def Valle S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024 % {,\C

N
Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, &w
41 y . "
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. " 7~
42 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipuladoenel | \
lineamiento tecnico - contrato. 1
i ABASTECIMIENTO DE AGUA
i ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE l  OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejors) l
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o ) e S e
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O . . - SwePeart a¢ .
comedor escolar. Loneowzs M DEswiecow— © & TRTL )
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan) ,1
registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes
45 establecidas por 1a reglamentacion correspondiente del Ministerio de| /i
Salud y se evidencia soporte
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es OUNLACTE WA AT A S San e “
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que| L4 < N ACAL
garanticen su inocuidad. UIe o Who -
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS sOLIDOS Y LiQUIDOS
{TEM ASPECTO A EVALUAR ‘ PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora) :
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material -
47 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para /l
la recoleccidn temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con ’
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. 4' A
49 Se evidencia instructivo que especifique la di'sposicién final de
residuos. /‘
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. "‘
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora) ‘
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o
dafio causado por plagas. ’l
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con O RO o CRTC (S SN Tt o6
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| ( : LA m el DGO VO ay
preventivas o correctivas.

PUNTAJE

ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

iTEM

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacién, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

53

NP

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de

54 aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

VO

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacién Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con ellogo
y el eslogan aprobado por ta Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

55

vo

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas

58 plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacién de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

57

|| TOTALCONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SI APLICA).

OBSERVACIONES (Describir la acclén correctiva o accion de mejora)

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE

d

ASPECTO A EVALUAR

s, ollas y demas menaje|
resistentes a la corrosion

Los utensilios tales como tablas, cuchara
estan fabricados con materiales sanitarios,
de facil limpieza y desinfeccion.

58

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de

58 derecho son de material lavable y facil desinfeccion

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente|

60 para la atencion de la totalidad de titulares de derecho.

Se evidencian los instrumentos de medicidn (balanza, bascula,

o TN T Slpowigls
termoémetro) . ) o

ESTR AN
Cor | CoInT

61

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de!
mantenimiento, responsables )

62 o e Qo Con WE @y T

1
1

o
O

Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento
cuentan con controles y registro de temperatura.

63

==

Q

| TOTALEQUIPOS
PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

Impreso por Litodisefios Tel. (607)621 1271
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As DEI- VAI-I-E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Saludables def Vatie SAS. ’ FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Coédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024
] AD & B RiBAL RADAUL)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ta accién correctiva o accién de mejora)

1 comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios ipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de telade 4"x5yardas,

1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1

Venda eléstica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco

de yodopovidona (jabén quirtrgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucién Salina 1
250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico

de 350 ml), recarga del extintor multiproposito de 10 Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO.

64

PUNTAJE OBTENIDO - PORCENTAJE %

SPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora) ‘

El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios ‘/(
(ETA).

66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender /‘
las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL ,
PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO “00.00 |/,

Z

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

S% \\Q\/O A QA@Q CSRTA IO A Oceo L >¢ Lo e A Cuﬁ’\f"(n’\(Qv—?Q

Er Calwao, Al e Ceca i X0 , P RECARARLY D\QY\%VCL:\,\\/ o & ()

ComplemesseS vé PLEeARAOD &= IO,
<c o€ ialor LoTanaTSS g \aae 1628 Y O ESIeLECC T .

Fe 3¢ &noetid Pl O (AW EGRO O o \EXQ.
SC'_" oo 00 \ {l\:u - ’>-\\w\\%§‘\\) O & N\ e{_‘lc)

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Vo sense ObSetveion o

Atendido por: Firma: Cargo:

ok Sdrdee- O Sovemed © D [ Sufevvi d O\(\C’(\
Atendido por: Firma: Cargo: ;
Realizada por: Firma: Cargo:

Acrga maacels  Galenwo | marcely Callavg | (greetees o Gmp O

Realizada por: A(\AQ & 4@\0\9\(\ é ly SXKQX\(S?\— (& | Firma: /\T/a L o 4 Cargo: |V\”\ QV\SW‘)VOV 6@ Qﬁm’b
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico

CONSORE0

Fecha de la visita: 2025-10-29

Institucién y sede: Instituto Técnico Agropecuario - Instituto Técnico Agropecuario

9 oct 2025 B:41:56 a. m.
Altitid:1100.0msnm

Veltocidad:0.0km/]
Santa Helenn del Open
Sontander

Santa Helena def Opon
Santandel

J

i\ 29 oct 2025 12:31:36 p. m. [
Altitud:1099.5msnm i
29 oct 2025 11:22:25 9. m. Santa Helena del Opon
Altitud:1103.5msnm Santander
Santa Kelena del Opon
Suntander

]

Imagen No4: Area De Distribucion Instituto Técnico

Imagen No3: Area De Almacenamiento Instituto Técnico
Agropecuario

Agropecuario

“Ta oo e

b TurD TECRNO AGLOPECARD

29 oct 2025 11 3 a.
: Altitud:1161.8msn
Velocidad:0.0kmy/i
Santa Helena del Opon
Santander

S

Imagen N.o 5: Registro De Gramaje Instituto Teenico Imagen No6: Menu Del Dia Instituto Técnico Agropecuario
Agropecuario
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As DEI- \’ AI.LE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION \
Himentos Saludables del Valie A8, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO CZ_]
Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 l Fecha de emisién: 19/09/2024 -
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa Sede Educativa ETC Ciudad/ Municipio
toLeau TECNL & ; , EOBENALYY ' -
LokenZo € SALAZAL © Teeriwo LERENZD B SAARR. [P i) TESUL MARIA
Sresoion: - Fecha Visita: )
ireccion D’ABON:AL A M9- 3“6@ echa Visi az_cr o bi,ZE ' ?—02_'.( Hora inicio: q < a
Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminacién;
o easxo LM SANTINDE COLPCONITE. b6 280 oy

Reporta casos Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
de atencién

o sl NO M A
prioritaria
No titulares de} , .. .. : . - B
derecho Adjudicados 522_ Atendidos 3 22 No de visita _7_ Tipo de racién AP S

Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita
0ot1 s coperth ALZA - SUERANK pA NUNIGIQAL petty YOHANA (CEREOA 2ot~ [INFeeVEU TORA 06 CAM PO

Objeto de la visita:

VED A £ (OS UINEAMENTCS Teehiies Dot CONTRITO ol iR | 8288 066

/
Vi
Fi

J

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No.Conforme) / 65%- 89,8% (Conforme Con Observaciones) / >90% {Conforme) /
PUNTAJE ‘ I I 3 7
PUNTAJ BTENI %
ESPERADO 48 NTAJE OBTENIDO 3& PORCENTAJE % éé) 6 /d
CONCEPTO FINAL l CONTFOLME Co) OB SE/A CLDNES .

[FECHADE VISITA {2

JAS( ZoZX
CONCEPTO EMITIDO

N O e

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Cantidad de Personat Manipulador segin An No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio OBSERVACIONES!

Técnico. ETC -RPS

iTEM CONCEPTC OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)
1 El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de C
insalubridad, maleza y aguas estancadas.
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios .
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen es ado y funcionamiento.

Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area
3 de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacién de (
limpieza y desinfeccion.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evital j 3 \ Q
acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos NQ '&QD\Q—\-‘ Cv\ (R é«t_, '\7 W \\ J
nes' o N

4 mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para| SewN ( O =Sl Y-:%E
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. e, XU = ?e_y S c,(e
5 El 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. C/

o . { £ {
6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no 4 wedssS €n e ol all I’\QLUJ«QO\‘ (s, %8
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. NC’ A% UCS LAY 2 &E ?;LQ
8 WO NS VWAL O DT

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua| (T-l Vo
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la Wal OV\q;c;xl AS*\ &\L(L,QQQM,Q WQS&{'O o\&——
capacidad suficiente para atender come minimo las necesidades NC oao S o 5 \rf‘\clo Cod
correspondientes a un dia de preparacion. \’as'-?aqi\ﬁ‘ [N L &g’m@

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el

8 espacio minimo que garantice fa conservaciéon de los alimentos y/o|
productos. .

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos] (‘
(rejitfa), funcionando y limpios.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, 4
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena \} erkoags R ress é‘L SV

10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios S - b
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion \& SR &Q = DNIRRED e 3 e )

para evitar contaminacion en caso de ruptura 6\/ ra\ \ ‘! a O

11 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza (
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
12 (

Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del

comedor escolar.

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSEliVADO)

CUMPLE NO CUMPLE

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ibir la accién correctiva'o acci de eiora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con L
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de

material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permital
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de

14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacioén y son L
aptos para el consumo.

15 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex j
y rotacién de productos - PEPS.

16 Se evidencia recibidos a satisfaccién de la entrega de viveres en
sedes educativas (remisiones).

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 6211271
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AS DEL VA”-E PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Rimenios Saludables def Yate S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Codigo: PDAE-F-017-RPS } Version: 01 ] Fecha de emisién: 19/09/2024
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a O ‘\LQ S [\QVQV\ Q‘Q [ A h"D QLL {- e
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se lievan registros O\\ %vah s FQ,‘\Y\ D AL dQ 5y
8 El almacenamientode al?mentos congelados se realiza a temperaturas O No SR \LQ__V‘QM \ S ol a\Q_ C;D\/\hr\bl
de -18°C y se llevan registros ) \ — L\ je Y Iy ~%0% (On Q QQ
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen ! <
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.
OTA GOND k) ) s o A ) A iR P o 2 PROD @ X AL
AN =S PUNTAJE OBTENIDO { PORCENTAJE % Al A3 %
. () ) ()
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios "de manera
21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La

desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacidn de agua caliente]
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de
saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
23 etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la
preparacién y servido.

t A Y %
2 e R \R\vown KQQ\SN‘O) SC oAtyo ! ©

OYOCQSRY oavaclo 4 MV

B0, 00 o

Ol | — | +

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de _i
ment aprobado por la ETC. .

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de men(
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion) i
por parte de la interventoria).

D

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de|

28 edad atendidos.

cus=lodoe Tuwlor sirve @ 23,87
Scao de N.Q’VOV\_SQ) '((S'hf’re ovD "zgnz

Q
3 evisavig (LK'O AU D

Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del
Programa de Alimentacion Escolar.

1
0

.. L UMPLIMIENTO D) SRANAJE e :
PUNTAJE A &S
ESPERADO PUNTAJE OBENIDO y OO OO /<:>

w

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE NE {Describir la accion correctiva o accién de mejora)

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad

legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad __L
preparada en sitio.

30

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica

32 . . =
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).
El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
33 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.
34
(tapabocas, cofia y bata).
35 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacién realizada por
parte del comité de alimentacién escolar

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabén
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y
tran en

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién !

las instalaciones sanitarias se enc uen estado.

L PERSONAL M

. GisooR 00 .
PUNTAJE % o
DrE ] B pwmeowowo | B |rowanes| 400,00 7
LIMPIEZA Y DESINFECCION

iTEM ASPECTO A'EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirla acciop correctiva o accién de mejora)

38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con 0 ‘\km\ﬁi%\{ &%Wﬁqgﬂﬂ&@v lﬂ)

procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
S &dtdouwers )

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas /O n Hdroy *QMUO)
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). W#OS @H\A ‘E&dp—s en L\‘ b

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se !
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 62112 71
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|

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Sahudables del Valle S.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

Los productos de aseo se almacenan en un sitjo ventilado, identificado,

dafio causado por plagas.

41 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. .-L \ 5{;
Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el [~

42 " 3 .
lineamiento tecnico - contrato.

ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAfR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)

o mm e mE S AT 0 | e G b doalasorommenb
comedor escolar. (. © V\% ( DNMIeH b

s Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de O .Q,\é Ld Qv\c,cﬂ \i O h
tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan| \\Q d 9
registros de las actividades. ‘Cﬁ} &-a
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| (\—'Esg' ‘Q,\Z e "‘“Y'L

45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de| O ‘ 0 C Q i a d [/ h f
Salud y se evidencia soporte . 7 l %U@*
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es

46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que N, md
garanticen su inocuidad. ’0 o uSOV\ O QQV\ ‘ : Q?Omoﬂﬁ

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y Liquipos
_ [TEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o acclén de mejora)

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material

47 sanitario, con tapa y bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para !
la recoleccién temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O C&L@— ‘eVL V\U VO) o LO VQ )
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. NS 0 ) SQ
Se evidencia instructivo que especifique la disposicién final de \\L ‘Q,\pﬁd Q dﬂ

o ()
residuos. L

50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, !
material orgénico separado de papel, pléasticos y empaques.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
{TEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o L

PUNTAJE
ESPERADO

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades

preventivas o correctivas.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

No st tvaltucs e N wdo

PORCENTAJE %

{—uu,d QQ)-Qf’\

OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o aceidén de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de

conservacidén requeridas para la materia prima: refrigeracion,

53 r - " ;
congelacién, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, '\LO
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de M O
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) -

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode

55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo M ,O
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

56 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas N @

plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. -

57 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad N@
vigente. e 1

SR ) B () A POR 1) PROD O KR AL AP
PUNTAJE — PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE % —
ESPERADO
@, L k)
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir.la accién correctiva.o accién de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje

58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion I
de facil limpieza y desinfeccion.

59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de| 1
derecho son de material lavable y facil desinfeccion

60 El equipoy menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente j
para la atencidn de la totalidad de titulares de derecho.

Se evidencian los instrumentos de medicién (balanza, bascula, Tolanan evidenwado \(LQ W\Q,

61 . \
termometro) . eg@ s ﬁcgc SRVRUS
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento| [\L@ S N dQVLc,LOV\ ‘(V\_o’v\u.oiO__\\ \[

62 preventivo y correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la \i\'“‘@ &Q‘ &j—g\p\ dQ_Q p y
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de (D : M (JGW \’V\C)V&&n LVV\/\
mantenimiento, responsables ) =i C}_,J OQS

A%

63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento M e vert c&-ASe,le s

cuentan con controles y registro de temperatura. O &3\ c_&./\\\vo‘ QQL

PUNTAJE
ESPERADO

_ TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

Impreso por Litadiseios Tel. (607) 6211271
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As DH_ v N_LE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO

Alimentos Saudables def Valle S.AS.

Codigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024
MAD ON D RIDAD RABAIOD
{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir.1a accién correctiva 0.accién de mejora)

Ef comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paguete ﬁ +\ ,
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode telade 4"x5 yardas, >~ \ V\}Q‘, e
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx v Q) Y‘a{) \I'Qf/\d qu
100, 1 Venda eléstica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1 ( . -

64 Vlenda eléstica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco O S *’O ’Z_,S
de yodopovidona (jabon quirrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO.

PUNTAJE ‘ -

i 7 ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora) T

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales J_
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender !

66 las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE
ESPERADO

400,00 %

PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO

% No s extdencio ém\ww&m*’o_x dof Plom de Soneanyg Qv\’\b Pyoayan~a)
Crmatos &g feaquhvas de actividedes de ;L eplezn Y e nfecevan,
Maneo 38 fesduos, Comvol de ﬂ&o\e@ Movenswas o do Sy
\\ calidas) da p@\OQ
¥ Conbles de Jrewr@@mm 01 ProseSss d&(e}nqavagon,
cov\q&\ﬁtmgv&o Poceye el @ve@ome&oxi Serdto 1A
forwaa ™y de {Qd\\s\\(%z .
¥ Frhivdor con covoo Venalde (Aps™ TS )
X Balonao evideovesxd o Cm&&ﬁcﬂ Cc\p Mo ’\%\V\O chvf*QU\ Lo
esQQc,z(ﬁ cacioneld ( Q_c\u&m des C_kQQvO weoldable- Ca P- 5 Kfj_)
% Se Wao SEEERICNS de pemmma\ Larevventsy  de oeotvolo
o amnﬂqmw do evz\ﬁcm de equiges db comna Y
WPIEALR ncon hrando QUQ Qe ms&t)d{sk’@ Qevo el SNO\/!ZY.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Ninguna O\asgevacion

Atendido por: Firma: Cargo:
Dons Eteena laa s Segenar SuPeeuwora MounwePa
Firma: P — Cargo:

Atendido por:

j#arg" Y Nreventog HA HE

Realizada por: H £ L Y \Lm ANA CREDA w\% 4 %@ OW/& CAMPOT

Realizada por: Firma: Cargo:

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 62112 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-29

Institucion y sede: Colegio Técnico Lorenzo de Salazar - Colegio Técnico Lorenzo de Salazar

9 oct 2025 9:24:04 a.m.
5.8786N 73.7826W

# 3-60 Diagonal 5
Jesus Maria

Santander

Imagen No1: Fachada Colegio Técnico Lorenzo de Salazar,
Colegio Técnico Lorenzo de Salazar - Jesds Maria

29 oct 2025 11 54 a.m

‘ 5.8784N 73.7834W
# 4-74 Carrera 4

Jesus Maria

Santander

Imagen No2: Personal manipulador evidenciado en el Colegio
Técnico Lorenzo de Salazar, Colegio Técnico Lorenzo de
Salazar - Jests Maria

Jests Maria
Santander

Imagen No3: Area de preparado en el Colegic Técnico
Lorenzo de Salazar, Colegio Técnico Lorenzo de Salazar -
Jeslis Maria

“#4-74 Carrera 4
Jesus Maria
Santander

Imagen No4: Area de servido y entrega de complemento en
el Colegio Técnico Lorenzo de Salazar, Colegio Técnico
Lorenzo de Salazar - Jesus Maria

LEcse TECNICO LOZENRO DE ¢ NBRER
G TEQUIC Lo O SAAeR.
29 oct 2025 11:13:12 a.m.
5.8784N 73.7833W

Santander

imagen No5: Menu verificado y entregado (MenG#3) en el
Colegio Técnico Lorenzo de Salazar, Colegio Técnico Lorenzo
de Salazar - Jesus Maria

5.8784N 73.7833W
# 3-60 Diagonal 5
Jesls Maria
Santander

29 oct 2025 11:01:58 a.m.

Imagen No6: Verificacion de gramajes de preparaciones
seglin grados escolarizados atendidos en el Colegio Tecnico
Lorenzo de Salazar, Colegio Técnico Lorenzo de Salazar -

Jesls Maria
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PROCESO MISIONAL ‘

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

\C

AS DEL VALLE

Alimentos Saludabies det Valte S.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA

-RI

Cdédigo: PDAE-F-017-RI } Version: 01 [ Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE - RI
| it Ed ti ati - i icipi
?setlcl::":: ur;a “f Taste +Ut-i° Sede Educativa @ ¢c,, gly Rovul La HQ,\ d(,\ Eg:bevm,\ﬂon Cuﬁadl Municipio
(2O o PRCocsv e Coudomddy vudulepp

Di : isita: E inicio:
ireccion: - Ue"e C‘d L(/‘ HOA(‘O Fecha Visita 29 . 4°~ ,20 25 Hora inicio o) gx 35 am
Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminacion:
Congorcio $2-M Setonder  |CO1.PCCPTR. 3258066 A3:39 am
Reporta Identifique la causal del caso de atencion prioritaria
casos de si NO
atencién A A
prioritaria
:: ;ﬁ:::':: Adjudicados Z Atendidos 2 No de visita /t Tipo de racion ﬂ . I_
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita —
wa | ov[e\/ - Doce~+C v tiea Libovdo /Povi g3 - ‘Ln-‘e»ve,‘nlov

Objeto de la visita: vev 4!. CACon

del co~huts Pcod. Pec

del

cummplimieata log

POTR-82580€¢

de

flf\ecl M. e'\~loj ‘}‘e/Cﬂ'COS \/

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO/ TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) /

>30% (Conforme)

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE €

1y

DBTENIDO PORCENTAJE %

15

55,5 6’*/.

e

CONCEPTO FINAL

oo Corforme

Cantidad de Personal Mampulador segln
Anexo Técnico. ETC RI

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

[FECHADEVISTA _A1-O7- 23518

CONCEPTO EMITIDO

Los vaCeongf So- e~fre udaf
POV [« docente

FlUoded BIP cOon vEHFve-.mip~HFOf

CRITERIOS DE EVALU

.
ASPECTO A EVALUAR

" CONCEPTO

el L
OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)

£l comedor escolar estd ubicado en un luga
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

r alejado de focos de

c

El comedor escolar cuenta con acceso a s
cantidad suficiente, en buen estado y funcionan

ervicios sanitarios, en
niento.

facilita la operacién de limpieza y desinfeccién

La edificacion, las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de
preparacion, darea de consumo) estan construidos de manera que

L edLﬁtcuc‘o« n
-‘ral “";DV\Q v -aue

@54y Constve du de
uce Lt ley opecaceoney de

Los techos estan disefiados y construidos de
acumulacion de suciedad, condensacién, fory
mohos, se encuentran limpios y se realiza
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

manera que se evita
macion de hongos y
mantenimiento para

;ﬁ e-« de—- Cer

no 05 de fac Lvo

techo e~

M deva

al couul

El area de distribucion o de alistamiento de las

industrializadas cumple con las condiciones higi

raciones preparadas o
énico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resis!
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

ente, impermeable, no

ro-e

Je évide~cie~ po-tdey €~ Muderal ao
ihpev mpuble y Co~ despre~dcmitato do Pintang

El &rea de almacenamiento de producto

que garantice la conservacion.

industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo

erminado (Productos

estén provistas con malla antiinsecto de 4
conservacion, resistentes a la limpieza y la ma
de las ventanas ubicados en areas de proceso ¢

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,

56 év\den Cram l(,;)

Mma “ol

cil limpieza y buena
niputacion. Los vidrios
uentan con proteccion

ve- 4mr\ )

de P"o«}e cc.on

Len

para evitar contaminacién en caso de ruptura.

CUMPLE

Existen letreros en buen estado alusivos a la

comedor escolar.

5

Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instataciones del

aplicacion de BPM -

NO CUMPLE

L‘

iTEM

CRITERIOS DE EVAL

ANENTO NRIERIES ERINASE ROBUC IO IERMINAD

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

UACI()N: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accién de mejora)

10

El almacenamiento de los insumos, materias

11

Los productos se encuentran dentro de su v
vencimiento vigente, no presentan algin tipo de
aptos para el consumo.

terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita

la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

primas o productos

da 0til, con fecha de
contaminacién y son

12

Los productos que se encuentran empacados y.

con la normatividad sanitaria vigente. Resolucian 5109/2005.

rotulados, cumplen

13

y rotacion de productos - PEPS.

Se tiene actualizado el control de entradas y sal

i

idas, Kardex

K‘;"de’( no eS"’a d“‘:?e-sCLadQ

14

PUNTAJE
ESPERADO

educativas (remisiones).

PUNTAJE

Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en sedes

OBTENIDO PORCENTAJE %

S, 00

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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ASPECTO A EVALUAR

CUNE]

Mo

OBSERVACIONES (Dscriblr Ia accién correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de|
mentt aprobado por la ETC.

16

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacién
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados.

PUNTAJE OBTENIDO

A ld MmerTgunn Pclvu [ 3-...,\513

iTEM
E{ personal manipulador utiliza la dotacidén completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad ,1
18 legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para racion
industrializada.
La presentacién personal de los manipufadores es adecuada (ufias Lo viaCeiOn gy (o~ €~ fve Ja dus P ov la
19 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin /\) "o JJ C€n4 e
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio
20 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica MDD Lol vacioneS (o~ e~ tve 30‘ deS Po" [y
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). CI° ¢ e,‘.{-e
El personal manipulador acredita formacién en educacién sanitaria,
21 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se /’
cuenta con registros de capacitacion.
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
22 ‘ /]
lo establecido en el contrato del operador.
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon P33 hoa Badrege do dotocwei de
23 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y O é lemen +o8 de he S:0ne PQ vfonul
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
24 acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por /{
parte del comité de alimentacion escolar
) PERSE] 4 H ALK
PUNTAJE
pophIaIE = PUNTAJE OBTENIDO U
T s e T T # 7 m
.. . é{/%ﬁ%ﬁ\ DicionE: e . e
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ‘ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora}
25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con O /o9 5@ gurde~cia ¢ PVQS"J""U de Lyb, nQ
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. ay vES.shray, no hoy foomedt >
— ;
26 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O A SE Bu de~cion “" chuy +e cnccedd
técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacion).
)
27 Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumoc en racidn O ~ se e"" dea cw € L PVQ Cesv d(’; L\IL)
industrializada. Cie ly( -()vu o
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitip ventilado, identificado O reD hoA entrg 3 d € [ement O d e
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. quQ de[ Moy de OC‘/ U_\,,_e
29 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a lo estipulado en los AOD L¢ B de~cvr M J.Oh de cdpo det
lineamientos - contrato. O mes de © c{ul-f'e,
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o accién de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes it agsc Jvm., rw[-} vada NS 2y POJ—.«J.‘: le,
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O P,o e e,,e ade o~ aly, 5
Jibe
Salud.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir-la accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
31 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para /1
1a recoleccidn temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje :
Y P12 cd [ N
22 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O r~ hJ ¢ e"e d‘ ”f > en s hejp €ctivs PV“SV‘J M\i
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. no Ad 3J 24, “Y 9 VM0+3 j
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O /o ) fe &« deac o el \’eJPeC t.ovo
residuos. Inf fvoctiew
34 Se aplica la separacién en sitio de los residuos sdlidos, es decir, /I
material organico separado de papel, plasticos y empagues.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir:la accién correctiva o accién de mejora) "*xx
B
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o 4 |
dario causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con ro> S0 pude~cwws €L VRS P e +ivo P"\’jvd M,
36 procedimientos escr?tos y se llevan registros de las actividades O no ‘—,o.), '\,6344 Vs, N h*y O vinet +;>J

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

21 O‘/'

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir fa accion correctiva o accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
37 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, /U S
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,

etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

38 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de /U -3
aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode

39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el iogo ﬁ) )
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.
Los complementos alimentarios son transportados en canastillas ,4) o)
40 o X .
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.
21 El personal fransportador cuenta con certificacion de manipulacion de .
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. 799

PUNTAJE

ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descnbcr Ia accion correctlva 0 accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
42 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sinfomas Gastrointestinales /I
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

43 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
las SPQR en el comedor escolar /’

PUNTAJE
ESPERADO

OBTENIDO

PORCENTAJE %

AO9, o 7-

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Puva el meng de hoy (1) e fo.de~cn Brivesga de mof\em ed

veloet Ebwcudo po~ “bu Huevto He™ co- (ote 43/40/25 v FU

O5/M1/zs , leche entera muvcu “Algeevia” con (ote dopiceors y U
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-29

Institucion y sede: INSTITUTO TECN

CO AGROPECUARIO - ESCUELA RURAL LA HONDA

imagen No1: Evidencia Fotogréafica Fachada Instituto Técnico
Agropecuario, Sede Escuela Rural La Honda, Municipio
Guadalupe

Imagen No2: Evidencia Fotografica Aimacenamiento De Los
Alimentos Instituto Técnico Agropecuario, Sede Escuela Rural
La Honda, Municipio Guadalupe

0:2025, 8:55,13 a.m, COT;
3€ 73722 18.838°
Guadalupo
Santandor
]

G- OCTUBRE- 2075
JMSTITUTO TECKico
HGKofecuHR(O‘

EpeiCscuech RuRAC
LA HOLDA

Imagen No3: Evidencia Fotografica Verificacion De Gramajes
Instituto Técnico Agropecuario, Sede Escuela Rural La Honda,
Municipio Guadalupe

Guadglupe
Santanger
Colombla

19- OCTOBRE 2025
y,ﬂ/TvTO*TéC,ui‘co
AGrorecBRie.
epecseaein A
oot
ORICIPIZ £

Imagen No4: Evidencia Fotografica Men Del Dia Instituto
Técnico Agropecuario, Sede Escuela Rural La Honda,
Municipio Guadalupe

)| 0cal:29/10/2025, 8:58:57 a.m. COTY!
=N G¢ 12' 57.233", W 73° 22! 18.394'
gGuadalupe

iSantander

Colombia

Imagen No5: Evidencia Fotografica Entrega De Raciones
Instituto Téchico Agropecuario, Sede Escuela Rural La Honda,
Municipio Guadalupe

BLocal:29/10/2025, 9:49:09 a.m. COT,
UN 6° 12 57.342", W 73° 22' 18.745"
[ Guadalupe
| BEIERLE

mbi

Imagen No6: Evidencia Fotografica Aplicacion De Encuestas
Instituto Técnico Agropecuario, Sede Escuela Rural La Honda,
Municipio Guadalupe
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Cédigo: PDAE-F-017-RI ] Version: 01 | Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE - RI )
Institucion Educativa A O Sede Educativa ETCé;(:&,eQ\—‘\ Ciudad/ Muni%o
once acacds A2 0 [ Escucla veeal ¢\ Guallo  [Raewer | W ES
Direccion: , QQ/Q-‘Q o &oa '\\ W) Fecha Visita: —%O o Q“- ~1Q 2. S Hora inicio: 8\( go a
Operador: No Contrato / Convenio . Hora de termjnacion:
(orvicetito 22 -t Sa=s avo&e Colgcoaz 238066 )("Oérg':\ Aoy
Reporta Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
casos de
atencién st NG \\) . A
prioritaria
No titulares I . i i . y "
de derecho Adjudicados \5 Atendidos 4' No de visita ‘l Tipo de racion MoDs 11030 \ﬂi
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza Ia visita .
oM aanain aTesS Do leit AVEA v B LENA  CaMARD) 1P ECTORA D) ¢ Canpid

Objeto de la visita:
VEZRUACE D o0& Ccampltmilesde D e oS LleCamigae)  TeCwiCe s

< ol Ceoreatt 2. CaTlPccTIR 8258666 , /

| /

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme) f

PUNTAJE YA PUNTAJE OBTENIDO 1 6 PORCENTAJE % 6159 l./ /

ESPERADO

CONCEPTO FINAL [ PO Cotd @ .

[FECHA DE VISITA [
CONCEPTO EMITIDO ™=\

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Observaciones
Ia Cevelgn W Wale LA
DULERR POl MumbEas 26
Berckewess (3]

Cantidad de Personal Manl ulador segun
Anexo Técnico. ETC RI

e ———

CRITERIOS DE

ASPECTO A EVALUAR
El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, drea de
3 preparacién, area de consumo) estan construidos de manera que
facilita la operacién de limpieza y desinfeccion

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y

o accién de mejora)

4 L . L
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

5 El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con fas condiciones higiénico sanitarias.

6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no

absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

El area de almacenamiento de producto terminado (Productos
7 industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo
que garantice la conservacion.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, ey
M . s e WS Lo
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena PO Coks ATG e O
8 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios \
' - N ( M o~ aat ce{O
de las ventanas ubicados en areas de procesa cuentan con proteccion NAN S Vi C e

ara_evitar contaminacién en caso de ruptura.
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - :
9 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del

comedor escolar.

CUMPLE NO CUMPLE

CRITERIOS DE EVA
A ACE N ARG M ERIAS RIS EIN
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
£l almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
10 tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida dtit, con fecha de
11 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.

SERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accién de mejora)

\\ .

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen

12 con la normatividad sanitaria vigente. Resolugion 5109/2005. 1

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex

13 y rotacion de productos - PEPS.

Se evidenciarecibidos a satisfaccidn de la entregade viveres en sedes
educativas (remisiones).

14

PORCENTAJE % 1 o0

Impreso por Litodisefios Tel. (607} 6211271

PUNTAJE n =
E£SPERADO PUNTAJE OBTENIDO




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Pag.2de3

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Aimentos Safudables del Valte SAS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI

. .
ASPECTO A EVALUA

Cédigo: PDAE-F-017-RI

PUNTAJE

Versién: 01

Fecha de emision: 19/09/2024
sf< .

e

OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por la ETC.

PO SE EuvoesCc n Ciucls e
uelicaoo 0

16

Existe cumplimiento de fa minuta de acuerdo al ciclo de ment
establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion
por parte de la interventoria).

17

PUNTAJE
ESPERADO

ITEM

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados.
PUNTAJE OBTEN!DO

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Descnbxr )a accidn correctuva © accion de mejora)

18

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racién
industrializada.

@)

WA 0o T mnAclteSM Qo «o
Ne ReClRioo | ootalidw  Comelermn

19

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquiliaje) y uniforme limpio

20

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

N O

I R 2EED \n UnCe la po et

21

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufacturay practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

WO

\xceeeta |n oce A oocet

22

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

lo establecido en el contrato del operador.

23

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

24

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

PORCENTAJE %

PUNTAJE

PUNTAJE OBTENIDO

ESPERADO

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con . . —
% procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O MO CieiBe Cow ek 6 ST S
Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas - w Ha
26 técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). O vo Cc_&?“\'a‘\‘l G e'*( 3 \-QC'VL QAS
27 Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion Qu il \AuS™M o H& ORS&R’ N
industrializada. N O c —eelGa ge Cecia
Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado
28 . . K
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. 1
29 se evifiencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los P 56 &0 CeECNA QG S ‘CS\J
lineamientos - contrato.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
El agua que se utiliza es potablg)y cumple ¢ n las norma}slvige.ntes e S C CconEeEC\wH SO(’D?.(Q. ocC
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O
Salud. Porac\wvad e AGun.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES. (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material MO LTt Co e e cloleeay
31 sanitario, con tapay bolsa plés_tica, ub’icados en un sitio exclusivo Par? S Q\Ckev'((ts & Loec e Caast
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciciaje
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O Mo CoOEETON
32 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Cow KA CIN R R ) S
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de o Se ev\Q evC\\ WSR-S TUD
residuos. O
24 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. ‘/2 e
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accidn de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o
dafio causado por plagas. ’1
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con o e Ces
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O b it LA LT N BaV¥al

PORCENTAJE %

Impreso por Litadisefins Tel (607} 6211271
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As DEI- VALLE PROCESOC MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION ™
Mimentos Saludables de! Yatle S48, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA Ri
Codigo: PDAE-F-017-RI Versmn 01 Fecha de emision: 19/09/2024
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descr:bxr la accidn correctiva o accién de me;ora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
37 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, \
congelacién, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, p Q
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)
38 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de -
aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica) \JO
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente UO
de "Transporte de Alimentos”.
40 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas g O’
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. R\’
44 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de NO \
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. ;

PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correchva o accion de me]ora)

E} comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios

(ETA).

42

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender

43 tas SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE

BTEN
ESPERADO 0 ibo

10000 L.

PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGI

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-30

Institucion y sede: Instituto Agricola Alto Jordan - Escuela Rural El Gualilo

Velocidad:0.6km/h |
Vele:

Imagen No1: Fachada Instituto Agricola Alto Jordan Escuela
Rural El Gualilo

a.m.

95 7manm
Velocidad:).2km/h
Velez

Imagen No2: Manipuladora Instituto Agricola Alto Jordan

Escuela Rural El Gualilo

30 oct 2025 8:5! a.m.
Altitud:1395.5msnm
Velocidad:0.0km/h ©

Velez

Imagen No3: Area De Almacenamiento Instituto Agricola Alto
Jordan Escuela Rural E! Gualilo

% 30 oct 2025 9:31:56 2. m.
‘Altitud:1399.3msnm
Velocidad:0.0km/h

Velez

imagen No4: Area De Distribucion Instituto Agricola Alto
Jordan Escuela Rural El Gualilo

Altitud:1404.2msam
Velocidad:0.0km/h ¢
Velez

Imagen No5: Registro De Gramaje Instituto Agricola Alto
Jordan Escuela Rural El Gualilo

Imagen No6: Menu Del Dia Instituto Agricola Alto Jordan

Escuela Rural El Gualilo




CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Proceso de apoyo | Gestion administrativa y financiera
Formato de Oficio

%&

\%é%&g . —
CONSORCIO Codigo: GAF-F-001 Version: 06 g‘f/%hzjz%‘;;'gencla- Pagina 1 de 1

AS SANTANDER 2026

FORMATO DE NOVEDADES
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Fecha del reporte Dia 40 Mes A0 Afio 12025
Fecha del ] N § _
incidente Dia 30 Mes | 4O Afio |2025
Municipio Tamb. ta

Institucion _ B

educativa Tastducion €ducativa La Falma

Sede educativa ECscolld Rovaul €l Calvavo

Contrato de _
Interventoria No CoAd.PccroTR-§252%03

Contrato de 2.
Operador No Cot. PeecrP TR §258066

Nombre de quien
realiza la viscilta Crytica Liberds Poviege Sendoval

Cedula A1046a 4106

Cargo Th 46\«%«-&:» C/e cAMPo
Numero de i

Contact() :g 4 6 g.gq é '}Oﬁ

ManFesto gee al Mmomento de la llggada
. lu ©scoela Rovul €1 Caluuveg obicuch @n I
zond rurul del MuntC¢on de dmb ta con
modulidud “RI7, Se cons tatd Qee N0 5€ €ffubon
yealqzctndo clagef debdo a 3-¢ le se de
eOUCO‘—'{"UoL se @ncofv‘—\/olbti Cevl/o(.c'd‘ 563&5
lnﬁOvnﬂaCto’n Pyopovc(onu\c\o\ PDV el SopevuiSor
mumcapul Jhon PAvala, [« doce~te y (o
Novedad / eftodi~te Se eacol~brun pav+(c«pc\ndo en
inconveniente o~ pue~to de celebvacion  del du del neAo
e~ [d LAstdocion educd+lw\ Lu Pal(\qot,’POV
(> -['aﬂ—fol no Vedltzct\/o/\ ccc‘f'tvt dddef aCddelY\lcaﬁ
Deb.do « esto Se egtubiece la vig oty coms

Lall da-
\

Declaro que la informacién suministrada corresponde a la realidad y la brindo bajo
la gravedad del juramento.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-28 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com

AS DEL VALLE aciones@asdehalecon

Alimentos Saludables del Valle S.A.S.




CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Y

CONSORCI

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-30

Institucion y sede: INSTITUCION EDU

CATIVA LA PALMA - ESCUELA RURAL EL CALVARIO

TNSRICYNETVE LY YT N N
5° 53'37.210", W 73° 21’ 33.801"
ambita

T D20 Bans
[N 5° 53 35.788", W 73° 21' 35.004" V
Gambita .

Santander
iColombla

Imagen No1: Evidencia Fotografica Fachada Institucién | Imagen No2: Evidencia Fotografica Fachada Institucion

Educativa La Palma, Sede Escuela
Municipio Gambita

Rural El Calvario, | Educativa La Palma, Sede Escuela Rural El Calvario,
Municipio Gambita




CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proceso de apoyo

Gestion administrativa y financiera

Formato de Oficio

e o Fecha de vigencia: .
Caédigo: GAF-F-001 Versién: 06 04/02/2025 Pagina 1 de 1
CONSORCIO
FORMATO DE NOVEDADES
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Fecha del reporte Dia A0 Mes |ocWo| Afo | 2015
Fecha del . .
incidente Dia 30 Mes |ectoges| AN | 2005
Municipio Polwpae
Institucion ; o _
educativa CGolLBlD AGWeEOAD  JvAC L\ACS

Sede educativa

U\

Roaal

AVTATLZA

Contrato de
Interventoria No

LY

(clecceA L 8288 0%3

Contrato de
Operador No

Coe i, 8188066

Nombre de quien
realiza la visita

Aues wmaee\w  GaleawDd

Cedula

1Moo BBBI6T

s

Cargo L§e CCTORA & CompT

Nuamero de S

contacto 21381488730

geoaniaq s peyP\A LA e AR

Co\LG\o P ecavltarRD  Sluawo
uclaSCo - Scoe &S Cveln @ovAal
ALTATANWLA pAada cealiza VWS TA
XA

Novedad / Cla Ul @t Cocovik Ll wua Cleo

inconveniente PDe RBAWAL per WA fra] ueRkSn
el CagAarl S vedlom®s WA uin
LeTel o @ LN &\ --»P«@SQ‘ DL WO
Tweo 0 UEKILALO PORO Q% v
Mo Lo posipie  Weeae & MW S o c
CoccaTiuun .

Declaro que la informacién suministrada corresponde a la realidad y la brindo bajo
la gravedad del juramento.

G AND ~Foon &

Firma

laece\a

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com
WWW,.ASDELVALLE.COM

'AS DEL VALLE'

Alimentos Saludables det Valie S.A.S.




CONSORCIO AS SANTANDER 2026 A

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-30

Institucién y sede: Colegio Agropecuario Silvano Velasco - Escuela Rural AltaMira

e

Imagen No1: Evidencia Visita Fallida Instituto Agricola Alto Imagen No2: Evidencia Visita Fallida Instituto Agricola Alto
Jordan Escuela Rural El Gualilo Jordan Escuela Rural El Gualiio

Nota 42 Ls Fuane wdervodons ceolire Vo VC&P:Q'A‘W\; OB taion Jo
‘ot Coovdonodus  endintiondo cj\w tes vnwdiaduld  en esde MT‘SA\Q
B\O\B‘-% do Lo \Kl&kfb_

Q)ﬁﬂ% 28 S €\"<\\»d>“\10, Se obd=run LBLk_Q/ € \/\x Qf\\‘ﬁQX\w\) 'F‘Q’\h e

&,ca& \\\&\Xw\) Se 51\/\) N o Pue A\?exew\)r/ o,‘\ &9_/ e kﬁo\m-
(S do Lo Sl Shuuuee que deedete & gw este el eduwds
LS Se enteend™a e oS kﬁmxﬁ Al W\m:})Pm %D\&mv,




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Pag. 1 de 4

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Aimentos Saludables def Vatie S.AS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

| version: o1 | Fecha de emision: 19/08/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO

Institucion Educativa

WS TV <O RO
AG Pl D

Sede Educativa

caatts eerAl W G ADW

Ciudad/ Municipio

ETC G @ten
o< .
Sar el oel opon

Jacerae

Direccion: W Q,QQQ N

CoAeR@LoSA

Fecha Visita: 3/1_ S ov- 202’5

Hora inicio: 8\’go Am

Operador:

Goconty 8L+

HARA E2

No Contrato / Convenio

Co 'l v

Hora de terminacion:

BLSB0 66 12:230 P\,

de atencion
prioritaria

Reporta casos

Sl NO

Identifique la causal del caso de atenci6n prioritaria

(WA

No titulares de

o el oAt colecc

derecho Adjudicados ‘ Z Atendidos 1 ’, No de visita /l Tipo de racion AP 5
Nombre y cargo de quien atiende la visita . Nombre y cargo de quien realiza la visita
SAWOYTE  PITAWVA WASTLWPADOCTRA | AGEA mnarce\n  Caleand VA0 econ 06 CAmMPD
Objeto de la visita:
Uk € LEAC AC\D~ pel  Cunelimt 70 06 WS UeRAMNESTT T TeeMeey  /

e 81S8o 66

/

/

&

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO/ TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

4

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

LS

|

i PORCENTAJE % l qz,qz'[‘

CONCEPTO FINAL

ICO("QOQ\N\C: Cov SaSETBlk

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Cantidad de Personal

anipulador
Técnico. ETC -RPS

[FECHA DE VISITA

CONCEPTO EMITIDO

No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio:

e
O

OBSERVACIONES

- 'C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

A

CONCEPTO

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

C.

e

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios|
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

PC

Yo CkeTh  Cor— S ELwn A A TeS
LR S

Las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de preparacion, area|
de consumo) estén construidos de manera que facilita la operacionde|
limpieza y desinfeccion.

Los techos estan disefados y construidos de manera que se evitg
acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos Y|
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

109 TECY%oD Soov G mMAJCAA
ACCmulisa . TCERODD, o GALATTILA
COT O e WIBter G N WTHRA\AY,

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

\\
~

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion.

El 4rea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

T~

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|
(rejilla), funcionando y limpios.

e Corao (av SbovlS v el
NAUA QU TEDS e G et S g oy \\a

10

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura,

D v ovieanl vo Ccoe oo
Lo malls Al CepTes,

1

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

o) P38 S vCeex@aw  WLwara§

PR L mol OO0

12

CUMPLE

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

n

' TOTAL INSTALACIONES FISICASY

NO CUMPLE

SANITARIAS

5

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1 (CUMPLE)

ASPECTO A EVALUAR

0 (NO CUMPLE),

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

VACIONES (Describir la accién correctiva o ccién de ‘mejora)

13

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de|
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita|
ta inspeccion, limpieza y fumigacién, si es el caso.

14

Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algn tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.

15

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex

y rotacién de productos - PEPS.

T~

16

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en
sedes educativas (remisiones).

o~

Impreso por Litodiseiios Tel. (607} 6211271
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17

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros

o Clo Coe REGS TN

18

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas;
de -18°C y se llevan registros

MO Cefomn Cone WEGITRS

PUNTAJE
ERADO

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.

MIEN

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en N
20 condiciones optimas de higiene, de fimpieza de conservacién,de I
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de ’] T
contaminacion. T
Se realiza la limpieza y desinfeccion de fos utensilios de manera \
21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso.La .
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente, " \\\
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto. \\
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de /l
saneamiento del operador. ™~
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
23 etc.) segan sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del 1
alimento con las manos.
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la ; .
2 preparacion y servido. O e TS (ow eI,
1A OND ) B PREPARA O
PUNTAJE 5 o -}
PUNT/ 9
ESPERADO UNTAJE OBTENIDO L{ PORCENTAJE % @) O( O O l.
WP BBE BARRATE: 7
{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de \
ment aprobado por la ETC. /l T
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. 1 “‘\».%\N
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend o
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion 1 \
por parte de la interventoria). )
Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de|
28 ; *]
edad atendidos.
Cumple con Evaluacion Organolépticay de temperatura. Ver anexo WO o0\ COv TomOe A v 9t
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del O S~ Ao O \U\QO -

PUNTAJE |
ESPERADO

Programa de Alimentacién Escolar.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describirila accion correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza fa dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (unas|
cortas, limpias y sin esmalte, cabelio recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas U otros accesorios ni magquillaje) y uniforme fimpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

en educacion sanitaria,
anufactura y practicas
mayor a un afio) y se

El personal maniputador acredita formacion
principios basicos de Buenas Practicas de
higiénicas en manipulacion de alimentos (no

cuenta con registros de capagitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion|
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE
ESPERADO

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estad

PUNTAJE OBTENIDO

Cuboctn Carve ClEMEITSS 06 nSE
PECa v Colrtdr  Coom SEWED

ADBR &
PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
18 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con '
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. ‘1
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas 4O (ol | ;&Q\’\‘b} {Cleay
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). O o
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se T
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. /\

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,

4 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. ‘1
42 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipuladoen el
lineamiento tecnico - contrato. ,‘
ABASTECIMIENTO DE AGUA
TEM ASPECTO A EVALUAF% PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
" Se garantiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque y/o S ol oD~ casf3jareaxes g¢
recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el \s AONE ~
comedor escolar. D VE2LA Y VEIT R ™
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de ——
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan \\\\
registros de las actividades. '1
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| - & N0 CTeA SoPoa <G oY
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de e} L =
T AP |
Salud y se evidencia soporte O &t %\ e DANE A
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es O DG AT \m NIJie w2 NE entrin
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que V\ '
; ) agu USs ot
garanticen su inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVAGIONES (Describir Ia accion comrectiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material \
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivopara | 4 | T
1a recoleccién temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. 1
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con \\\\
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. 1 T~
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de
residuos. '\
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. /l
QONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejoral l
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o
dafio causado por plagas. 1
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con WoLore LEG Ty PCRa T2 LT oW
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades|

PUNTAJE
ESPERADO

preventivas o correctivas.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PeCiront 0L ot lo &S

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

NO

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacidn para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

N

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escotar del Departamento de
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por fa Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

57

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

TOTAL CONDIC]ONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (S1 APLICA)

ESPERADO ‘ |
iEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Los utensilios tales como tablas, cucharas, olfas y demas menaje P —

58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion T
de facil limpieza y desinfeccion. 1

59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion ’l

60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente|
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. ’]

&1 Se eyidencian Jos instrumentos de medicion (balanza, bascula, O O Co@ PR S G@A’M-Qh}
termometro) . c:gweke—c N @8 CowXedX0
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento

62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la < Geex “2 %6“3%
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de O
mantenimiento, responsables )
Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento S SRS

63 cuentan con controles y registro de temperatura. O yo — G %6) ¢ )

PUNTAJE
ESPERADO

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 6211271
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LGB () 2, 1A RADAJD

de 350 ml) recarga del extintor multapropostto

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
Ei comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de telade 4"x5yardas, S e VN0 e BOTLQ—’ A
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes [atexpara examen x . \eTO L o oG
64 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eldstica 3. x 5 yardas, 1 O a2\ Q \en = GA te \2‘3\\

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodér
de yodopovidona (jabdn quirdrgico) 120 mi, 2 bol
250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico

3 x 5 yardas, 1 frasco
sas de Solucion Salina

a0 ax 02 P q 1 @olses V6
Sckciow  salien

de 10Lb

 TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGUR|DAD ENEL TRABAJO

PUNTAJE

PUNTAJE
ESPERADO

OBTENIDO PORCENTAJE %

" PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

de Informacién del PAE, se evidencia ficha

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica

de visibilidad a ruta de

las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE

65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales

Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios /l

(ETA). 3
66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender ‘]

TOTAL GESTION SOCIAL

OBTENIDO PORCENTAJE % 100.00 (

C

ONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

e \euo o

CAxGO

O\S WA O o0& Je

enn et

Conne Ll & =to

C’ \oREpANLs CLON

OWSTR W ue\S~  pne S

CO P\ ETR O

S & CuN0 e CVAYY

oS Ve \imprweeay

OS et\

PO S& Vo eTtfn

€

A eCAT | plac o N AT eSO

Come \etO

SN e O

CAREORD pHe e eYeelln (

CoOw LT 0Q

D ¢ el £ RO

Qi -

AGYA Cor \STe  \ tecwd

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-10-31

Institucién y sede: Instituto Técnico Agropecuario - Escuela Rural La Union

:24a.m.
Altitud:862.7msnm /
Velocidad:0.0km/h /

Santa Helena del Opon /
via sin nombre

Imagen No1: Fachada Instituto Técnico Agropecuario Escuela
Rural La Unién

Alitud:836.6msnm
Velocidad:0.0km/h
Santa Helena del Opon
via sin nombre
<o,

Imagen No2: Manipuladora Instituto Técnico Agropecuario
Escuela Rural La Unién

31 oct 2025 B:41:48a.m,
Santa Helena del Opon
vin sin nombre

Imagen No3: Area De Almacenamiento Instituto Técnico

Agropecuario Escuela Rural La Union

310ct20251 8p.m.
Altitud:862.3msnm [
Velocidad:0.0km/h
Santa Helena del Opo e
lena det Op: Y
Imagen No4: Area De Distribucion Instituto Técnico

Agropecuario Escuela Rural La Unién

Imagen No5: Registro De Gramaje Instituto Técnico
Agropecuario Escuela Rural La Union

5.

o
Velocidad:3.0ks

Santa Helena del Opon
via sin nombre

Imagen No6: Menu Del Dia Instituto Técnico Agropecuario
Escuela Rural La Unidn
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AS DH. V AI.I.E PROCESO MISIONAL ' PROGRAMAS DE ALIMENTACION a7
AMimentos Satudables del valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI \&
Cédigo: PDAE-F-017-RI ! Versién: 01 | Fecha de emision: 191092024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE - RI
institucion Educativa Sede Educativa IiTC Ciudad/ Municipio
LG (1 0WNAS LOS DTS |eentig SO ESTANCIA Doz er ‘Am&w_ 6UA\MTQ
Di ion: Fecha Visita: H i H
olrecc:)n geiten A ESTD MNe A DL o zhiled echa Visita 3 { OC:\'LLQV—?/’LQ 2}§‘ ora inicio: 8 12O .
perador: . No Contrato / Convenj Hora de terminacion;
CoNSSAc o 2 M CAnITAANDOel Lol feenTL. ATt BLLE 0 66 10130 Svny
Reporta Identifique la causal del caso de atencion prioritaria
casos de si NO
atencién MA
prioritaria
:::;’;’:: Adjudicados ’)( Atendidos  —}— No de visita A Tipoderacion | CA ] M Q1
Nombre y cargo de quien atiende ia visita Nombre y cargo de quien realiza la visita
MALATEA Leq e ANYEZ -SORUBOA MPAL [Retid MORANA CER 0L Ll - 0Tl SUTR LA DCTAMAED

Objeto de la visita:

Ve scA L Loy LN EAMELEN TR TECN(=OS DEL ConTaTo Col ReanTl-@2XB 066

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO/ TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme) 7
PUNTAJE /
o 7
ESPERADO 706 PUNTAJE OBTENIDO /‘ N PORCENTAJE % IS € 35 < %/
CONCEPTO FINAL [ conTorme cew OBSRVALINGS
- FECHADEVISITA _ San) v LAAATS DE SASVER
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA |
CONCEPTO EMIT!DO CONCEPLPYT SAJY
. . L | IOADE] RBORAS . , .
Cantidad de Personal Manipulador segin No. de Mampuladoras encontradas Racxon Industnahzada Observaciones

Anexo Técnico. ETC Rl D ocare WA
R : CL  coMeret e

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NC CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
I -
insalubridad, maleza y aguas estancadas.
5 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en C—

cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.
La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, area de

3 on. area d ) esta triidos d N &Q \4\\ = o\rvo-s
preparacion, area de consumo) estan construidos de manera que [ X4
i i6n de fimpi infeccid \/\vwxad &»/; S c@/(‘

facilita la operacién de fimpieza y desinfeccion
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
S ! “ " Tesbho cowv cashos: Q.\(’/ \«m)w.gdeé

4 acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos y Y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para N( Q_\A SO SL)?Q’("BUQ_,
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

5 El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o Q \

industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no C,. Pcwueg\_Q_) [2Xa \. U\'} gﬁ*
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. ) LEC SO gL \\ N e AN
A
El area de almacenamiento de producto terminado (Productos

7 industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo (
que garantice la conservacion.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena 2wnwirowvs Q_V\ \Q. g -QQ &L/
8 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios e W(IQK_QUM_,\AQ ‘3L\/\ S 52.:5
de ias ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion R
para evitar contaminacion en caso de ruptura. o VM\(Q G\L— P x—e‘w

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
9 Buenas Préacticas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del (

comedor escolar.

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

CACRCENAVIENTD MATERISS PREWAS EINSINOS YVERODUETO IERNINADD B
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos .
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas {canecas con
10 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
Ja inspeccion, limpieza v fumigacion, si es el caso.

CUMPLE NO CUMPLE

Los productos se encuentran dentro de su vida til, con fecha de
1" vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen

b e e

12 con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005.

13 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacion de productos - PEPS.

14 Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en sedes
educativas (remisiones).

PUNTAJE |
ESPERADO

PORCENTAJE %

0Q, &0 o

II’}IPFESO por Litodisefios Tel. (607) 6211271

PUNTAJE OBTENIDO
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PROCESO MISIONAL ‘

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Aimentas Saludables el Yalle S.A5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI

Cédigo: PDAE-F-017-RI

Versnon 01 Fecha de emision: 19/09/2024\ |

0

ASPECTO AEVALUAR

“PUNTAJE -

ﬂ
OBSERVAC!ONES (Descnblr la accién correctxva © accién de mejora}

<]
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

15 "
ment aprobado por la ETC.

16 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment

establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion|
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Descnbur la accién correctiva o accion de megora)

parte del comité de alimentacion escolar

iTEM ASPECTO A EVALUAR
El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad ©
e ‘\"Q L o
18 legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion O D w \s S (~ d 0‘\11%‘/\
industrializada. Q Ay 23’5 L=t .
La presentacidn personal de los manipuladores es adecuada (ufias n
19 cortas, limpias y sin esmalte, cabelio recogido, olores (perfumes) sin ‘\\ O O =@ L AR Q\/\m
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio - [ats) w_? \)\W\
26 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica (Xh <@ AR K\/\— 3 [ —Q,)
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). - CcCe \N\()k&
£l personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria, MQ SQ_ L el ':&QV\Q»QA ( \SM &
21 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas S
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se O PQ Q‘\'@u Q b <t A-Q t—ZV\'LQ
cuenta con registros de capacitacion. ’
22 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a l
lo establecido en el contrato del operador.
Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabén
23 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y _L
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.
El complemento alimentario es entregado en el.horario establecido de
24 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por !

%4

PUNTAJE
RA
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva.o accién de mejora)
25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con O Na se exidoncy ?\@Y’Ovv\«? da
procedimientos escritos, se llevan registros de [as actividades. "\ ro st Wevan TQ 3 CLQ M\Rd&d@
26 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas § e & \Mt“q‘\ h% e waa
técnicas (concentraciones, modo de preparacidn, empleo y rotacion). \')W&O; Q’h \( ‘&DQ(O) o XN L\\
27 _Las fr}:tgs se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racidn M O M&A.—.\ [=N adks o \Ac__\ (:\—\,5(% -
industrializada. - <o @ Sgﬂ_v\\q\ %Ccﬂé\ o e &&* aloo~
Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado
28 ; . N 5
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.
29 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los No se Chwe~bho {QW&S\ SN %
lineamientos - contrato. O A~ AL v AL Q.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes Y [N so gt Se &Q’\*QQQ
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O Q“M
“Klo_ Potable
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS sounoé‘? LiQuipos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
31 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para L
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje
d Q N
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con %E \CQ t "Q(j\l
82 rocedimientos escritos, se llevan registros de las actividades O M \M \ \\Qa'&
P ’ 9 : DRSO da )
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicién final de O &0 Se_ Q'\[( d& V\L-c’.:* \ vj\'grq&‘\"\\m &Q_
residuos. Syp0mcaan hnad Gesndue>
34 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, !
material organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o ‘
dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con ‘\L@ e —%\(J Ld Qe ?\Q [L -
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O o@v\\\'ﬁ\ &G’C\‘) c&-& é“kb Q N -
: ; teR s had dsh

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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’ AS DEL \!ALI—E PROCESOQO MISIONAL ‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Liimentas Satodanies del Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI

Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
e =

g

T
R

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
37 conservaciéon requeridas para la materia prima: refrigeracion, N
QO

congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

38 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de M,O

aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de
39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo N O

y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente -
de "Transporte de Alimentos”.

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas M O

40 plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.
a1 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de ,\D /O
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente.

PUNTAJE N
T
. | % g?;?/{ » . | . o . . ,“? - : v e
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de l

42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).
Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
43
las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % A OO , O Yo

) CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
No  ss eudoncion Prosvovmaos ni o omotes du @siavos
o acRividades do L&'Q)MDCQEDB 4 Deyinfeceign, MQUV\{\Q Jdo
4 \ 7 /
Rescbaes Conio) o \duo\&.\qo - Colidad o _Ad\@*@t ,
e Detoccan de QQ&QQ\«\Q %—XQ/ Q‘XV\\‘(‘Q}O\Cs &§ PO 82)%@2\«\*6\ NO
o Wsa . _ = .
s Reusa ,@Q elowendn do eypo de ey Octubre v
<0 QUeenNd e Sesle s Se  evalvo v wew Bl 2l N\emﬁ £S5
C\]\AQW;{L nga\) s Beslide lackeo de Jogedi sabor = Fresa Lole 1Yy F320 FU:i’){IDfC[&(‘
Callebe Cowbirada Loler2a4 Fy i 2g; Feadilo Gaoyple L1 19BATRLS0LE 2 A0 %5@%&

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

v

_Sin Observociones

Atendido por: Firma: Cargo:

, ] y] i
Atendido por: - Firma: y Cargo: /
’ %ﬂé M/Mﬂﬂél /ér//c/q /é/mﬂoé " SUReisore /

Realizada por: HEL‘}*\ \&ORAMA CePeDA 2 #@%&W&(j Cargo: 1“%%9 96/

Firma: [ Cargo:

Realizada por:

Impreso por Litodisefins Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

iy é <
CONSORGIO

Registro Fotogréfico

Fecha de la visita: 2025-10-31

Institucion y sede: Tres Esquinas Los F

>atios - Centro Educativo Estancia de Gonzélez 7

-
e

speiiets

31 oct 2025 8:51:34 a.m.

5.9323N 73.6896W e

Imagen No1: Fachada sede Centro Educativo Estancia de
Gonzalez, |E Tres Esquinas Los Patios - Guavata

31 oct 2025 9:31:15a.m.
5.9320N 73.6898W
57 Puente Nacional - Guavata
Barbosa
Santander

Imagen No2: Area de Almacenamiento de productos en la
sede Centro Educative Estancia de Gonzélez, IE Tres
Esquinas Los Patios - Guavata

31 oct 2025 10:21:53 a.m.
5.0322N 73.6897W

57 Puente Nacional -
Barbosa
Santander

Imagen No3: Area de consumo de

Guavata ‘

complemento en la sede

Centro Educativo Estancia de Gonzalez, IE Tres Esquinas Los

Patios - Guavata

31 oct 2025 9:
5.9320N 73
57 Puente Nacional - Guavata
Barbosa
Santander

Imagen No4: Aimacenamiento de productos de aseo en la
sede Centro Educativo Estancia de Gonzdlez, IE Tres
Esquinas Los Patios - Guavata

oh

L

31 0ct 2025 9:53:33 a.m.
5.9321N 73.6898W .
57 Puente Nacional - Guavata
Barbosa
Santander

Imagen No5: Men( verificado y entregado (Menu Especial) en
ta sede Ceniro Educativo Estancia de Gonzalez, |IE Tres

Esquinas Los Patios - Guavata

23 a.m.
5.9320N 73.6898W
57 Puente Nacional - Guavata
Barbosa
Santander

31 oct 2025 9:

Imagen No6: Verificacion de gramajes de productos segun
grados escolarizados atendidos en la sede Centro Educativo
Estancia de Gonzalez, |E Tres Esquinas Los Patios - Guavata
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

fimentos Satudables del Valle S.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

‘ Version: 01 l Fecha de emision: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION [E-SITIO

//./{

Copcis

Institucion Educativa

WERERALEK

Direccion: CASCO QJLE«bA NO

Sede Educativa

%%Amm«\r

coesve DEPATTAMETAL |Nestilo
BAE NN WUNDY DE TEsUN

.

ETC

~

CORER MACIEX
AN

Ciudad/ Municipio

ALBAN

5

Hora inicio: Ct\ N .

Operador:
Corp.

sotcw B2 M SANTANDEZ_

Fecha Visita: ) %_ NOW I?_qug‘
No Con .

oA PR T &2 SBOEH

Hora de terminacion:
<

Reporta casos
de atencion
prioritaria

Sl NO

%{\)M

Identifique Ia causal del caso de atencion prioritaria

N-A

No titulares de

Objeto de la visita:

NCRLELCAR. LINEAMIENTOS TEeN cOf DEL CONTIATO ColfcopT - 252060

derecho Adjudicados \b 4 Atendidos ‘( 3 4 No de visita J_ Tipo de racién A@S
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita
DiaNA ©CHOA - MANMIS ULADORA Betisy YOHAMA CepeoA 2 atvi- INFRIQITIA HC ampg

/

PORCENTAJE

DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No

Conforme) /.65%-89,9% (Conforme Con Observaciones)/ >90% (Conforme) ,f !

PUNTAJE
ESPERADO

4% PUNTAJE OBTENIDO

|

2 £0,47 %L

! PORCENTAJE % [

CONCEPTO FINAL

No canrolume

Cantidad de Personal Manipulador segiin Anexd
Técnico. ETC -RPS

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

[FECHA DE VISITA

72 Jod& [T

2 5

Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

CONCEPTO EMITIDO ¥ oNOILALKSK o S84 MUS T 0)

OBSERVACIONES:

CRITERIOS DE EVALUA

ASPECTO A EVALUAR

(CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA),

NO (NO OBSERVADO)

CONCEPTO OBSERVACIONES (Describiria accién correctiva o accion de mejora)

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de

CUMPLE

comedor escolar.

6

TOTAL INSTALLACIONES FISICAS Y SANITARIAS

1 insalubridad, maleza y aguas estancadas. C«
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios) &
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.
Las instalaciones (4rea de almacenamiento, drea de preparacion, area Necthors abavty Ca> A m%&a M
3 de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacion de NC Ol EDe s CAS %&3\5\ P TOY O %Y
limpieza y desinfeccién. Vst e BN AR v‘@.;(sullﬂw (»\9()\( [
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita \, &S‘
4 acumulacién de suciedad, condensacién, formacién de hongos )| T%) ertos cmon "(D'LB s Ss
mohos, se encuentran li(npjos y se realiza mantenimiento paral m \I\WAQA, SN SRy S}{ e
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
5 El &rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas| )
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. C
6 Lss piredtes gstfép glzc‘n.nstfuidas in megerig!resistente, impermeable, no (NC) &) o YR G\Q Ser\\ t‘\:\o‘ =
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. SQvevs Llangualy 5—{ QU/\"\)G - B\?\ q\ L:.\ X 5
- " " T
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua) tU—QQW s
7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la Vo L di & BTN (\\\‘Qﬂo éO\
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades| !\C, SeraNu D o Alviscevwae £ AL Q\Q\
correspondientes a un dia de preparacién. Q\sm N
s | e e ranica 1 bonearagtn 46 o5 aMENos Y1 NC Rrea S alug @““"Wg‘«gg“g . e wveyes
productos. : ‘%M pave Conmh NOUeve)
3 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos :
(rejifla), funcionando y limpios.
Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, A -0 Ao L
estén provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena N ewe - 3 =N R A ? MéD
10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios| N( T2 w2 i@ R VAl NS XISy SV N o SO OAQEQ)
de las ventanas ubicados en &reas de proceso cuentan con proteccion Q\/\ (e AD o Y Qo \
para evitar contaminacién en caso de ruptura. ~ NO \\QK & A
DN e o o vl & Ovo: SO
11 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza (: )
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del (

NO CUMPLE

S

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE),

ASPECTO AEVALUAR

0.(NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE

13

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamenteen pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso.

A

14

ida atil, con fecha de
e contaminacion y son

Los productos se encuentran dentro de su
vencimiento vigente, no presentan algtn tipo d
aptos para el consumo.

15

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex
y rotacion de productos - PEPS.

16

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en

sedes educativas (remisiones).

-

.

Impreso por Litadisefios Tel (607) 62112 71



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Pag.2de 4

PROCESO MISIONAL

! PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Kimentos Saludables def Valle S.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

ITEM

T 5 g
PUNTAJE
Seembo | ¥

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

Cédigo: PDAE-F-017-RPS Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a O N’Q R ‘Q«\f(d a S}YQS g.k
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros o ~tvol e"\ X SQ)(*C\
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas| O NS »a R s ﬂ‘e&\ﬁ\fﬁ) oe_
de -18°C y se llevan registros Lo\ de. TR N ) oladas
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen !
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.

PUNTAJE

RODUCTO TERMINADO

OBSERVACIONES {Describir {a‘accién correctiva o accion de mejora)

20

Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en
condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccién debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de
saneamiento del operador.

23

El servido de los aiimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
etc.) seglin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

24

preparacion y servido

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

PUNTAJE | '
NT) 1D

e o @ =Ll amin
6&;’(‘9‘ 9“’\ |\

CIoN

800 %

x(e.au,x\o 3 d\-e.c» ’\N\
Q Q\m&Q ST\t

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

PUNTAJE
ESPERADO

Programa de Alimentacion Escolar.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

% men( aprobado por la ETC. ‘L
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. .A_
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de meni e ceal\an lvd&rg_owxb\
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| O M‘\W%&‘\—- =2y é:; Q% [~
por parte de la interventoria). “’:‘F\(‘ \52 VY — e"! [4%] CLS
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de,
edad atendidos. _L
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo [CENERS Q wdolce s WUl o ‘\A" £
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del /O - 390 de Ma \,\V\Q 22 8% . Tawm

¥ e cS\Q\ O ¢Qe\094\ S
RAMAJES : ‘ ‘

€0, 00 75

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigentey/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogida, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladares certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se

cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion|

(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de afimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

37

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

PUNTAJE
ESPERADO

las mstalaolones samtanas se encuentran en buen estado

PUNTAJE OBTENIDO

B roweown | 100,00%

ADOR

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A'EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)

38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con k Se_ @~ &"’“ \[ o (QSQ}VO
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. D . Shsf\\

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O o& CCS"Q—‘\“Q\—» 9‘ CJAQ 3 ’k‘ &W\Jg}l
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleoy rotacién). Cecdo S W )Q,&Q » L L/‘t

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se i
lavan y/o desinfectan antes de su preparacién y/o consumo.

Impreso por Litadisaiios Tel. (607) 6211271
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PROCESO MISIONAL

] PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DELVALLE

Aimentos Saludables del Valle S.A8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

PUNTAJE
ESPERADO

preventivas o correctivas.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

O

PUNTAJE

vl

7“

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

de las condiciones de

£l transporte garantiza el mantenimiento
conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

N.O

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

N-O

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

N-O

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

N.O

57

El personal transportador cuenta con certificacién de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

PUNTAJE |
ESPERADO

NO

| TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SIAPLICA)

PUNTAJE OBTENIDO

-PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

| TOTALEQUIFOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion !
de facil limpieza y desinfeccion.
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de L
derecho son de material lavable y facil desinfeccion
60 El equipoy menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente| !
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho.
A~
61 Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula, Vaolar M
termometro) . @ n X QC A%g%
: =4
Existen manuales y registros para servicio de mantenimientol ‘Q,\CL 0ol W WVV\Q
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la j
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de D \(Ja
mantenimiento, responsables ) ""‘w
&
63 Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento ‘{\\"‘) Q/\CLQQ,V\»C"O.V\ (O \\5’05
cuentan con controles y registro de temperatura. O CA\_L ‘ ° A&\ V\-‘Q\[QA’Q

PORCENTAJE %

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 6211271

M Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, Ry aloc'A &V\ ol vo =~ ot lads
protegido y se encuentran debidamente rotutados y organizados. O CV\c,v\ V\Q -\ d&gdo
(
. Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el O Ne s Q-\C( dQ\/\uQ {CRALLS S dQ A
lineamiento tecnico - contrato. aseo M wles dﬁl MO\J;( Q_ULJGY’Q_, i~
. ABASTECIMIENTO DE AGUA (7
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE _ OBSERVACIONES (Describir Ia accion carrectiva o accion de mejora
jora)
4 Se garantiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque ylo N:a ggf Q,\g(d oA (/QV‘{'\TV\C/Q ag
recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el - :!Q
- |comedor escolar. O \,O\L‘O C\()t O\d Ao l =
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de NQ QQ_ o\ d e &\,{) ¥[®
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan D (s \3 \[ £ %&; ‘@{J
registros de las actividades. \” {Qq i’) \_9.4 \QJ (‘)g\;o alwiace ~a+ Qq\) o+
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| ce H?\ c Q ud e
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O {Q\ L C’LO - @'\‘QC(Z
Salud y se evidencia soporte P‘i r,‘ (‘D & ‘3\‘*“ \ 1
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones gque| N ‘\L L\ld
garanticen su inocuidad. @ & \'LSQM o Qy\ P(Qm (’(QC(CV\QS
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SGLIDOS Y LiQUIDOS
_iTEM ASPECTOA EVALUA'R PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accion de mejora) i
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material :
47 sanitario, con tapay bolsa piéstica, ubicados en un sitio exclusivo para !
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O I,.(Q & MO
48 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Ap mduo I = d‘oj n_eJ v
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O NO R X0 e \
residuos. a,l& DO Swead A V\@K \'@ %
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. L
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUA[R PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva ion de mejora) i
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o! !
dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con NO S Q}Ptd»QMuO PYoqyw
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades; "‘éY\O Se. \. (@S \f\’o )
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As DEL V M.I.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Mimentos Saludabies del Valle SA5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o accion de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete

1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latexpara examen x
100, 1 Venda eldstica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x § yardas, 1

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco O

de yodopovidona (jabdn quirtrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucion Salina

250 cc o 500 cc, 1 Termoémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extxntor multipropésito de 10 Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN/EL TRABAIO |

64

/\{
g
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode telade 4"x5 yardas, e* *\/\ ‘"D‘ Covn CQ(SQ \!\MQ m\ /:‘

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accidn de mejora)
£ comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencioén ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales I
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).
Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender .
66
las SPQR en el comedor escolar .

TOTAL GESTION SOCIAL
PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

0, W%

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

L Noe <8 evidoncaan v Sede pvoay@vwvios \l LAO fearstros do &C&\\Md@tb

ke L\momta N Dosinfocar o W@v\gm N \2;25@9\;\09 Conlo\

\v\X—SlO\\rOcLO e ib&eao\a\ \; CCLLLAQJA 3.0\ P&\O&;

\ﬁeq\g‘n@ Y Canbrs) o %Qw\o%/m [00%] D\@QQSQA oo

NCp

fe?Y\QQNocm«-) @mq&omgydm Pmo@»ong\o U Sewido  Sinewd
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: SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD . . ‘
AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL _ PROGRAMAS DE ALIMENTACION- GESTION DE OPERACION DE ALIMENTOS
Alimentos Satudables def Vafle A8, FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES
Codigo: PDAE-F-044 _ Versién: 02 _ Fecha de vegencia: 15/02/2023 pagina 1 de 1
m0_~_<_>.m0 VERIFICACION DE GRAMAJES
Institucién Educativa C(EELO JrATRAMATAL | NFEQASO[SARN D0 (DIRIDN DESLA. ETC P ACoN SANTTMIDQ  [Ciudad/ Municipio ALBANA
Direccién:  CASLO R3O Fecha Visita: oA Nov [ToZ2X Hora inicio: L OV,
Operador: Co S0P ol @9 AN SANTAND : No Conirato / Convenie (. E#ﬂggm Hora de terminacién: 2.2 prvs
Niamero de mend Se presentaron . N
Instrumento: Marque con |Balanza Marca Ao | programado ll* intercambios Si X No N/A
una X e . L. Namero de ment Presentaron soporte de .
Gramera VA. Fecha de dltima calibracién é%mgwﬂ entregado \Jw autorizacion ) 8i No x N/A
Alimentos a entregar de acuerdo al ment 1 3 5 % 7 9 Alimentos verificados en a visita de acuerdo 1 3 5 ¥ 7 9
programado 2 4 6 8 10 al ment entregado 2 4 5 P 10
. , , , ; _CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES ,

GRUPO DEEDAD Sexto a Noveno 1114 afios 11 meses. Decimo, Once 15 - 17 afios 11 meses 'COMPLEMENTARIA

MUESTRA 1| MUESTRA 2 |MUESTRA 3 Peso Concepto | MUESTRA 1| MUESTRA 2 |MUESTRA 3 Peso Concepto | MUESTRA 1 | MUESTRA 2 IMUESTRA 3 Peso Concepio
Componente Preparacién Peso/ Peso / Peso/ esperado | (CUmPle - NoJ 42005 Peso | Peso / esperado AOMB_u_m_. N Peso Peso / Peso/ esperado AOMHM_JMVZQ
Volumen Volumen Volumen Cumple) Volumen Volumen Volumen umpfe) <o_=3m: Volumen Volumen piel
Racion para preparar en sitio - complemento alimentario lornada manana ~ complemento alimentaric jornada tarde - o , ‘ ‘
o peeoitp iR R g eian o Jornada manana -
Lacteo R — b |
Proteico I s
Cereal acompanante I —
Fruta e
'Racion pava preparar en sitio - Almuerzo , - - ; ; . , .. - - - ; ; . ‘
Proteico CRONE ELSAON 2 o A O C @ = QD £ C. [~
Leguminosa —_— — —_— — — — — — —_— —_— — ~
Cereal (arroz) €304 conlsMshAl AAG >0J0_ A | 1 C A% >®b\ AQC [A13e C S
Tubérculo, raices, platanos AOA FLICA \?Oy » (%) \/O‘m NSO C ?waw »@ y A 3 G A Q‘Oﬁ C .
Verdura fria o caliente A oDl LC &2 . &\_ AWD C 1o ) 13| A40 A@O C
Fruta/Bebida Jeo pertan 208 | 200 | 210 (280 C | 2av [ zSolzeo |20 | C
Agua
Lacteo
Rdcion industrializada ;
Lacteo uﬁﬁrﬁs?ﬁsﬁfff:
Derivados del cereal i j;;jﬁaﬂaiﬂ
f{!
Frutas [ ;
Azlcares y dulces - |
Queso I——
CUMPLE S N\
NO CUMPLE B [ ) 8D

Hace parte la Bienestarina de las preparaciones?
Se realizaron cambios en ef menu?
Los cambios estén aprobados por la ETC?

Especifique en cuales preparaciones

Se SUVE CALNE Gatshoa — MENU DEL DIA LESUR A
Wmﬂfcmq» sM.\ZQ\PO @w pOLOS- INTRILCAMBDLO No ATOLEASD

OBSERVACIONES :

PUNTAJE POSIBLE PUNTAJE REAL

PORCENTAJE % 7%
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

v

ORCI0

CONS0

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-04

Sagrado Corazon de Jesus

Institucion y sede: Colegio Departamental Integrado Sagrado Corazon de JesUs - Colegio Departamental Integrado

4 nov 2025 8:25:55 a.m.
5.7586N 73.9128W
#2-81Calle3

Albania

Santander

Imagen No1: Fachada Colegio Departamental Integrado
Sagrado Corazén de Jesus, Colegio Departamental Integrado
Sagrado Corazdn de Jesus - Albania

;l nov 2025 1:32:22 p.m.
5.7583N 73.9130W

Imagen No2: Personal manipulador evidenciado en el Colegio
Departamental Integrado Sagrado Corazén de Jesus, Colegio
Departamental Integrado Sagrado Corazén de Jesus - Albania

4 nov 2025 10:05:03 a.m.
5.7582N 73.9131W
#2-7 Carrera 3
Albania

Imagen No3: Area de preparado en el Colegio Departamental
Integrado Sagrado Corazén de Jesds, Colegio Departamental
Integrado Sagrado Corazon de JesUs - Albania

-7 Carrera 3
Albania
Santander

Imagen No4: Area de servido y entrega de complemento en
el Colegio Departamental Integrado Sagrado Corazon de
Jests, Colegio Departamental Integrado Sagrado Corazén de
Jesus - Albania

12:13:22 p.m.
82N 73.9131W
# 2-7 Carrera 3

Albania
Santander

Imagen No5: Menl verificado y entregado (Men(#7) en el
Colegio Departamental Integrado Sagrado Corazén de JesUs,
Colegio Departamental Integrado Sagrado Corazon de Jesus -
Albania

4 nov 2025 11:55:15 a.m.
5.7583N 73.9131W
# 2-7 Carrera 3
Albania

Santander

Imagen No6: Verificacion de gramaje de preparaciones segun
grados escolarizados atendidos en el Colegio Departamental
Integrado Sagrado Corazén de Jesus, Colegio Departamental
Integrado Sagrado Corazon de Jesds - Albania




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.1de 4
AS DEL VA”-E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Klimentos Saludables def Vatie S.A.8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS I Version: 01 ‘ Fecha de emisién: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucién Educativa Sede Educativa ETC 60@&39’ Ciudad/ Municipio
o
ColEEi0 wacoy Qe ETic COCRD TR eD e\ et o | Sasnser AGuaoa
Di ion: F isita: PP R *v,%
ireccién CA N N AGUAOA echa Visita L‘l OO Z—QZ«S Hora inicio: 8’ CO AN “
Operador: . No Contrato / Convenio Hora de terminacion:
Cocfoedd B Al {8e=xtener Corpcectt BLSE0 66 17. 30 P
Reporta casos Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
de atencion S| NO
prioritaria \\)_ A\
No titul T "
d:r:c::res de Adjudicados [ § 6 Atendidos /\S’O No de visita _\ Tipo de racién aD S
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita
Sloia e S\\oa g,eee302A At e\ GRS WP ECtoan 9 & CAm o
Objeto de la visita: J/

s

AL A= ol Cem@limileo O o Wwtamigems)  teawasn O«
COTR DT CeNQaC R {sBo LG /

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% {Conforme) f
PUNTAJE ! - -
bo ] Y= PUNTAJE OBTENIDO ‘ % + | PORCENTAJE % l 11068 (.

CONCEPTO FINAL 1 Cobfotnie Corn O aS-aloet)

|[FECHA DE VISITA PO
« 0O

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

anipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio: OBSERVACIONES:

3

Cantidad de Personal Manip or segun Anexd
Técnico. ETC -RPS

)

No. de M

CONCEPTO

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios)
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

Las instalaciones (area de almacenamiento, &rea de preparacion, area
3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operaciénde
limpieza y desinfeccion.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

£l area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no|
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
»»»»» protegidos con tapa, de uso exclusivo para e comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion.

£l area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con ef
8 espacic minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos
(rejilla), funcionando y limpios.

p (Do PN D 006

Las ventanasy aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior, o
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buenal o
10 conservacion, resistentes a la limpieza y Ia manipulacion. Los vidrios,
de las ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccién
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

CiariDer COomr A-Geo
O smalln AR CeoTalS.

\

11 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

“1

Dng

TOTAL INSTALACIONES EISICAS Y SANITARIAS

CUMPLE

1

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO.OBSERVADO)

B 4 & A R Tl o 5 () PROL ) > ADO

TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva 16n de-mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de|

material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permital /‘
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan aigan tipo de contaminacion y son /’
aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradasy salidas, Kérdex

135 y rotacion de productos - PEPS.

A

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en
sedes educativas (remisiones). q

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 2de 4

PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Nimentos Saudanles del Valle S5, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS ] Version: 01 I Fecha de emision: 19/09/2024

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

i temperaturas entre 4°C +/-2°C y se llevan registros ’l

E£1 almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas /l

18 de -18°C y se llevan registros

Los productos que se encuentran empacados y rotutados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.

. TOTAL GO NES DE A ENJ AS E INSUMO
PUNTAJE
ESPERADO

19

PRODUCTO TERMINADO
100.08(.

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

PUNTAJE

ASPECTO A EVALUAR
Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en
condiciones dptimas de higiene, de fimpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de q
contaminacion.

OBSERVACIONES (Describir-ia accion correctiva o

20

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera

21

permanente posterior al cambio de alimentos

desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

por cada proceso. La

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfe

autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de

ctan con sustancias

saneamiento del operador.
El servido de 10s alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
23 etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la
preparacion y servido

PUNTAJE |
ESPERADO

24

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
25 A
men( aprobado por la ETC.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. ’I \

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| 7
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de;

28 edad atendidos. /}
Cumple con Evaluacion Organoléptica'y de temperatura. Ver anexo o (.../(\{\,QU;’ COw T&nal0 Q\’LWJM Fe s
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del 3 . Alxid
Programa de Alimentacién Escolar. O DERA[T  JUbo 06 nACTIMUI-— OADA Ll

eu\AK&QMQLQuLQQ

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE
ESPERADO

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir:la accion crrectiva o accién de mejora)

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para la modalidad ’l
preparada en sitio.

30

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin ﬂ
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica /l

32 i . =
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un ano).
El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria,
33 principios basicos de Buenas Practicas de anufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion. 7 Y
El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion|
34
(tapabocas, cofia y bata).
T
Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a h
35 N - AN
lo establecido en el contrato. 1 N
N

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacién realizada por -
parte del comité de alimentacion escolar ]

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

- . | TOTAIYPERSONAL MANJPULADOR |

PORCENTAJE %

PUNTAJE T
T
ESPERADO UNTAJE OBTENIDO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir [a accion correctiva o accién de mejora)

38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con WO Cutowr G LoSme> 06
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. D DCTL/LN >0ES

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas PO Corloa<dn Coow £ kln&S TG CAS
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). D

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. /1 '

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 621 1271
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AS I]El VALLE PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION
. - Mimentos Saludanies def Vallg SA8. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS |  version: 01 [ Fecha de emision: 19/09/2024
a1 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. j\
42 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el /\
lineamiento tecnico - contrato.
i ABASTECIMIENTO. DE AGUA
Em  ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE  OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accién demolora) T
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o 3
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O < e O e Se P2
comedor escolar. e L vmdnelA A 0N EECLlor A% ONY
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de! , RO e SO \%G‘-—S(”Qﬁ-b
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan| O
registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes vo e & e CAD : oo LT
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de| ‘D 2 AN et So ¢ R
Salud y se evidencia soporte Ocxk 6D 20 oL AGLD
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es Qi < Sy
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que| H O 0u» <& L thﬁ\m —3dE CUntetae
garanticen su inocuidad. B O Whelo
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuipos
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accion de mejora)

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para
la recoleccién temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. /l

48 Se cu.er?ta con un programa dg manejo de ) fesiduos, con D v e e QS \.S ’\‘*Q,Q,S
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de o o V& evrpestn LT TAND
residuos.
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. /\_
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) :
. [TEm P ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o
dafio causado por plagas. 1
B T N s S
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con T 92 GG Cenner WS YOI

52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| Do -
preventivas o correctivas. o o GAC Lo

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

ESPERADO
ASPECTO A'EVALUAR : PUNTAJE SERVACIONES {Describir la accién correctiva o accion de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de

53 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, (] O
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

54 Los vehiculos se encuentran en ‘adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) \\)O

““““ Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de

alimentos del Programa de Alimentacién Escolar del Departamento de

55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo .
y el eslogan aprobado por fa Entidad, y portan el aviso correspondiente p O
de "Transporte de Alimentos”.

56 Los complementos alimentarios son transportados en canastilias \\)O
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.
El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de

57 . . I,
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

(1A O 1) L) RA POR D PROL @ o ADO AP >
PUNTAJE
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
ESPERADO / ?
(J 1) @
fTEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y deméas menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion ,¢I

de facil limpieza y desinfeccion.
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion 7
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho. 7
61 Se evidencian los instrumentos de medicion, (balanza, bascula, we de G N e \A GM%% S €&und
termometro) . D (ol RAATT .
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucién. (Hoja de vida de los eq uipos, cronogramas de /‘
mantenimiento, responsables )

Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento
cuentan con controles y registro de temperatura.

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE ; -
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % .
ESPERADO i 6% % 3
Impreso por Litadisafios Tel. (607) 621 1271
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As DEI. V AI.I.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Tlimentos Saludanies del Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS

Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

ITEM ‘ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE accién correctiva o accidn de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode telade 4"x5yardas, [l Co NN Ceo= C ﬁ\?gtfb Q.
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenXx’

64 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1 D TP CL DAD S‘J (LN eﬁ’?ﬁ

Venda eléstica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco O
de yodopovidona (jabén quirargico) 120 mi, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc o 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

“TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO |

PUNTAJE | :
comoo | A |z osTenno PORGENTALE %

ASPECTO.AEVALUAR

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 . Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios /’
(ETA).

Q%‘L\(—KDLQ@ < i \;5@55}

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
las SPQR en el comedor escolar

© TOTAL GESTIONSOCIAL | ,
PORCENTAJE %

PUNTAJE

BTENIDO
ESPERADO OBTEN

1000‘[‘

“ONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

S LD o cAB0 LluTd TECHR  goespe 3¢ Euin el
Comolimexo e aAllACCconmicaR D |, prepsaiants
EetQER™ 0L Cowplemstcso Al

S eARETCNRS w Conndtal (ovo  Hsjndocwina A e®-\PeS
Coun 78S 56 TOonRERATURA.

o Se eN0E€Voen  moemaY 0 Loamoles 4 OcTickemde
oS TEC L2y P PUWIVER] pe O .

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Rln  Jegenaonsy

T S oy Tnes St M Fimj Z %’f - Su/pc’/wsﬂfa?

Atendido por: Firma: Cargo:

Realizada por: Firma: Cargo: &

PO ey Go \Mdvs MOec\d ol L\ (CRD N E BP0

Realizada por: A\\S( <N ? QL\ 'D\‘\’\ 6\/)‘\@‘\ t‘\—_ Firma: /F:Q \3\6\‘\ g_ Cargo: T [(\ W‘G\( %Q C A

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

g /
CONSORGIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-04

Institucién y sede: Colegio Integrado Roel y Velasco - Colegio Integrado Roel y Velasco

13a m.
Altitud:1745.7msnm
Velocidad:0.7km/h

-/ 4 nov 2025 12:16:09 p. m.
Altitud:1732.5msnm
Aguada

Santander

Imagen No2: Manipuladoras Colegio Integrado Roel y

Velasco

nov 202! a.m.
Altitud:1737.0msnm
Aguada

Imagen No3: Area De Almacenamiento Colegio Integrado
Roel y Velasco

.

nov 2025 1 00:22 p.m.
Altitud:1716.5msnm

Imagen No4: Area De Distribucion Colegio Integrado Roel y
Velasco

= NON - 2025

LolEUin. WTtieann N
e ;“

25 11:12:00 8.
Altitud:1732.5manm |

imagen No5: Registro De Gramaje Colegio Integrado Roel y
Velasco

MRLLAOD. Racl

vdeseo

4 nov 2025 11:15:00 2. m.
Altitud:1732.5msnm
Aguads |

nd

Iimagen No6: Menu Del Dia Colegio Integrado Roel y Velasco
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL ’ i PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Aimentos Saludabtes del Vaile S.AS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI

>

\
>

Codigo: PDAE-F-017-R! ! Versién: 01 [ Fecha de emisién: 19/09/2024
FEORMATO VISITA DE VERIFICACION IE -RI
Inséitucién Educatievadl_n_( +. +UCL0—‘\C£ Sede Educativa €S cueld Ruval Solduado (EBTCb . [Ciudad/ Municipio
CUu T c-cl ovnUCioa
i iove Cduardo Roeda dosdo Pes+or fGomet Cohiniiie) Odbau
Direccion: j Fecha Visita: H inicio: ,f
i Uevecld LU. Cl‘h’.‘VC(A echa Visita O‘-I~/l4a2025 ora inicio! 08:40 am
Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminacion:
Congavcto §2-M Sentendev Co1-Peccrrrt. 825806 6 40: 00 cth
Reporta Identifique la causal del caso de atencion prioritaria
casos de
atencién st NO /d A
prioritaria
No titulares - - - " L. i
de derecho Adjudicados _‘2 Atendidos 3 No de visita /{ Tipo de raciéon ;2 . 'l
INombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita -
Huv(,\ ‘—fp‘ena VadX l\c\:. - |?0CE.""+€ CV‘I cen Libeo do NO’:ej’d - ‘L,\"} EVVQA4QV

del
P Co1 PCcrPTR

Objeto de la visita: (Y, F ¢ €« oA

cumplimie~do de (>4 ‘lnéb‘MtCa."a} +e’Cf\‘C~35 y del
Cq—x"['v‘)"'o

- 8253066

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

PUNTAJE 2}

ESPERADO

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)
A1 Lo, 4 F

7
I LoD Con —( AP
[FECHADE VISITA /-
CONCEPTO EMITIDO A -

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

CONCEPTO FINAL

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

it

No. de Manipuladoras encontradas Racién Industrializada:

Observaciones
Les ve€ceonBf soa ealvezudud]
PDV ld doce~de

Cantidad de ersnal Mnipu ador segun
Anexo Técnico. ETCRI

CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

C
~-c

ASPECTO A EVALUAR
El comedor escolar estad ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, drea de
preparacion, drea de consumo) estan construidos de manera que
facilita la_ operacién de limpieza y desinfeccion
Los techos estén disefiados y construidos de
acumulacion de suciedad, condensacién, for
mohos, se encuentran limpios y se realizz
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

€l SevuC e j’u~+ctw0 eJ COMPUV*&dJ co
log effudiaatef

t ed. ¥ cacoy ne estu constraidu de
a‘gcl;hotne"u Gl Fucddtl o opevaGonfs de

Se ou-de~cia Fecho en Eteen .t Con
Prese~c o de home dad

r-c

manera que se evita
macién de hongos y
mantenimiento para

p-c

raciones preparadas o
iénico sanitarias.

El area de distribucion o de alistamiento de ias
industrializadas cumple con las condiciones hig

C
N.C

fe evxde*CL(,un [y

Pt d€5 €~ mafes.al
no m.pe.,meabl&

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

El area de almacenamiento de producto terminado (Productos
industrializados) def comedor escolar cumple con el espacio minimo
que garantice la conservacion.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con ef ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
_comedor escolar.

Se @wde~Cron leg ‘jer~+ctnc‘} o~
malle de protecc.on

NO CUMPLE

5

LUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

BRODIGCTO IERVINAD
OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

4

CRITERIOS DE EVA

R ACENAMIENTO MATERIAS
ASPECTO A EVALUAR
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos

PUNTAJE

terminados se realiza ordenadamente en pilas
tapa u otra forma de almacenamiento) y d
material sanitario, limpias y en buen estado de

1"

aptos para el consumo.

\a inspeccion, limpieza v fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son

o estibas (canecas con
spone estanterias de
manera que se permita

4

12

Los productos que se encuentran empacados
con la normatividad sanitaria vigente. Resoluci

rotulados, cumplen
6n 5109/2005.

13

Se tiene actualizado el controt de entradas y s
y rotacién de productos - PEPS.

Cl ki-dex no b5+l dligeaciado

alidas, Kardex

P NTAJE
ESPERADO

Se evidenciarecibidos a satisfaccién de la entr
educativas (remisiones).

[a)

PUNTAJE OBTENIDO

Se Pude~cid Feb lu veEmefioa no Csda

oga de viveres en sedes

A
1

O
@
2

Impreso por Litodiseias Tel (607) 6211271
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Mimentos Safudables el Valle SAS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI

Cédigo: PDAE-F-017-

Fecha de emisién: 19/09/2024

Version: 01

establecido. (Si es caso contrario, presentar el
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados.

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

18

E! personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion
industrializada.

A

19

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalite, cabello recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquiltaje) y uniforme limpio

/‘_)_0

LO] VMCLO/.B] oA Er\-*vejucld) f]'@’
lu docen~te

20

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion medica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un ano).

/.0

Po./

Led rvac0nB] So~ patregudu
le doce~te

21

El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor & un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

> Je podecian vega iy de

cupd Cituceall

22

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato del operador.

23

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

o> fe go-de~cect dofdccon
de htﬁlene Pevfonu\

de eleme~tof

24

PUNTAJE
ESPERAD

Ei complemento alimentario es entregado en e] horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE OBTENIDO

g{ o
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ja accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con roo f€ B-ide~cuc gl PV09 vdma de Ly D;
25 - . . iy O i
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. no l’\o\) V834 o4, no hay fovme 4o
) s
26 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccidn y cuentan con fichas o A0 (¢ LYV de.cian “ che I ./re cn. cus
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).
27 Las frutas se lavan ylo desinfectan antes de consumo en racion o it Je 6"‘ desciet el P" DCeSO ée L\/D
industrializada. de I vo td
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado O 1O he~ padvesd d- ¢ele me. (=3 C‘e
protegido y se encuentran debidamente rotufados y organizados. c j@o
29 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los 7~2 "\je eevj e QA“C;:: e\[e "\‘J:“j“ de «reo ;
lineamientos - contrato. o nNo hea €~tvez emeadlS de ¢ g00
ABASTECIMIENTO DE AGUA
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes Cl cagua Sutnengfra du ne GJ L“ sfubl e,
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O PVQ “ipne A @ v~ ot 'J N c
Salud.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material Lol reo Pt~ {25 no ES4cn deb, dumende
31 sanitario, con tapa y bolsa piastica, ubicados en un sitio exclusivo para o /deh.{. . _()L et d of
la recoleccion temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje
-3 JSC L v +o oo proguumd
32 Se cuenta con un programa de mangjo de residuos, con o / i’l“ \—e%wisgéc “f he ﬁe"P ect. P 3 r
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. no ey ) 1+ 00 haey vovu a4
N 2
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicién final de O r> fe ev de" Cuan el ves Pe Ctev
residuos. in§fw e tieo
34 Se aplica la separacion en sitio de los res duos solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. /{
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accién de mejora)
15 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o S.,e gudl~cest Brcveme~do de «ves e el
dafio causado por plagas. O el de ciltmuCBrum Baty
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con AI> S0 podenl kgl vefpec+ied Pvosvimy
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades @) no h(.\-) ve 3¢ J o ,( (N2 hoY Fovmy + s

PUNTAJE

ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDC

Y

PORCENTAJE %

8,33/

impreso por Litediseiigs Tel. (607) 6211271

ASPECTOAEVALU PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora) I
/e
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de A~ ;e e"‘de" Cuwr P"’bl‘ cu do el Ct cto v
15 . O . £
mend aprobado por la ETC. e h éno £
N,
A\,
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo ai ciclo de mend )
16 oporte de autorizacion| /(
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iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de ~
37 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, F - Q\.
congelacién, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, \
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de D

38 aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

Los véhiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de )
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo /)

y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

39

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas J-d

40 plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacién de manipulacion de )
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente: /‘) -

41

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Tecnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales /l
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

43 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender 4
las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

4, OQ'/

ICONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

e veulzd ttpevfuvv\ C‘P, SPQR pov prese.ces de excveme~to de aoes
£n él C‘"ea de dlmdcenw\me-v(g, .

Pova el mead (1) de hoy Se padercw ente 30 de aeenn vu--@dud
nafoval maved “Lu Meys” co-~ [ote ©3  Fv-22/0:¢/25, Qu lledu

(v CoiveS ﬁa\a“cdc’o pov “Lu Molieadu del Par™ co- lete 25102025 [u
ZL{/A/l/lo?.S/' pov oltime de fv-ai"d Monduvina.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

SRR ofreeroaocmnes .

P ;

Atendido por: ; ! . . Firma; \ \ ’H:') Cargo: . ‘ /

Ura \Xe\\eﬂc\*\?\;\cin Peele kjc ©? ] mﬂ@ SRSl «-DD‘:en-\-e X
Atendido por: Firma: Cargo:

~ L w dos Ao~ fo ' — ~

Realizada por: CV(I’fL o Lb" eJO’ Firma: /., nonPa Cargo: L~ teu ve '4 S g Cle /

So~davul cdtpfo
Realizada por: Firma: Cargo:

Impresa por Litodisefins Tel (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSOREID

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-04

Institucién y sede: INSTITUCION EDUCATIVA EDUARDO RUEDA BARRERA - ESCUELA RURAL SOLDADO JUSTO

PASTOR GOMEZ

Local:4/11/2025,
3 59.231"

[Santander
Colombia

Imagen No1: Evidencia Fotografica Fachada Institucion
Educativa Eduardo Rueda Barrera, Sede Escuela Rural
Soldado Justo Pastor Gémez, Municipio Oiba

Imagen No2: Evidencia Fotogréfica Almacenamiento De
Raciones Institucion Educativa Eduardo Rueda Barrera, Sede
Escuela Rural Soldado Justo Pastor Gémez, Municipio Oiba

/11/2025, 8:50:08 8.m. CO’
3 59.563%, W 73° 18’ 23.99
ta Socorro - Vada Real
(O

o
flSantander
clombia

Imagen No3: Evidencia Fotografica Verificacion De Gramaijes
Institucion Educativa Eduardo Rueda Barrera, Sede Escuela
Rural Soldado Justo Pastor Gomez, Municipio Oiba

Jiocal:4/11/2025, 8:52:17 a.m. COT
N 6° 13' 59.443", W 73° 18' 2
Via Socorro - Vado Reat

Imagen No4: Evidencia Fotografica Menu Del Dia Institucion
Educativa Eduardo Rueda Barrera, Sede Escuela Rural
Soldado Justo Pastor Gémez, Municipio Oiba

[ N 6°13'59.083", W73
[lVia Socorro - Vado Real
:Oiba

-Santander

‘Colombia

Imagen No5: Evidencia Fotografica Entrega De Raciones
Institucion Educativa Eduardo Rueda Barrera, Sede Escuela
Rural Soldado Justo Pastor Gomez, Municipio QOiba

ILocal4/11/2025, 9:4
N 6° 13" 59.209", W 73° 18" 23.830" K
a Socorro - Vado Real M
Oiba
:Santander
Colombia

Imagen No6: Evidencia Fotografica Aplicacion De Encuestas
Institucion Educativa Eduardo Rueda Barrera, Sede Escuela
Rural Soldado Justo Pastor Gémez, Municipio Oiba
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PROCESO MISIONAL I

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI

Codigo: PDAE-F-017-RI ‘ Version: 01 ‘ Fecha de emision: 19/09/2024 -
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE -RI \;
Institucion Educativa Sede Educativa ETC Ciudad/ Municipio . (/\‘1
(’ - Y (‘ / hi B . ol)fi'llll_‘l D 3 S
0 pg o Berpoiap & eleg e LIl e s Ve Condonde (V74 4 2
Direceién: Fecha Visita: Hora inicio: . o N
Cotr egmiente Sebencgirnde O04-1l-2025 F 4T as
Operador: . J No Contrato / Convenio ) Hora de terminaciéq: .
Consoreip.  B82m. Spntandes I prewig 875 806 40 e,
Reporta Identifique la causal del caso de atencidn prioritaria
casos de st NO i
atencion ) / .
prioritaria /l/ 0 p v c.
No titulares | » 4, dicados :} Atendid 4 0 No de visit Tipo de raci6
de derecho judicado: 5 endidos ; o de visita [ ipo de racion K , .
Nombre y cargo de quien atiende la visita / Nombre y cargo de quien realiza la visita . .
Moyerly  Senebrio. =~ Mepay pu led0/E - L dves Pedpz - lns ‘mor-lg/ r/lp /-pm,mr/

Objeto de 1a'visita:

Vear pree cion de[  cum }’f'm'ffvﬁéa cle los }:nfcmlpﬁ fos
decni’ @s y ole | CEn f//b fo. o PCc MR 82580 66
PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme) !;"4'
iligusl 7 Ci PUNTAJE OBTENIDO | PORCENTAJE % Y ' 387 /
- /
CONCEPTO FINAL I No Con ¥ 01 M. J
GLTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHA DE VISITA AL Q

CONCEPTO EMITIDO

Cantidad de ersna Manipulador segun Observaciones

Anexo Técnico. ETC RI

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar estd ubicado en un luga
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de
preparacion, area de consumo) estan construidos de manera que
facilita la operacién de limpieza v desinfeccidn

Los techos estan disefiados y construidos de
acumulacién de suciedad, condensacién, for
mohos, se encuentran limpios y se realiza
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

CONCEPTO

C
N-C
C

alejado de focos de

beros en ] p;irdb,{w petren stz de

o hg

manera que se evita
macion de hongos y
mantenimiento para

\,

aciones preparadas o
énico sanitarias.

Ef area de distribucion o de alistamiento de ias
industrializadas cumple con las condiciones hig

ente, impermeable, no PC‘VI’U[F‘f nov Somn de pmrr tediz] Seriden o

Las paredes estan construidas en material resist
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

El area de almacenamiento de producto terminado (Productos
industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo
que garantice la conservacion.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena
conservacion, resistentes a [a limpieza y la manipulacién. Los vidrios
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura.
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del

_comedor escolar.

wy Se endeniian  |efreves e

CUMPLE

BRED 6%%2%@2 ERMINADN

RIS PRINAS EINSEND ‘
OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE

BN m__QW SIE]
ASPECTO A EVALUAR

Ei almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algiin tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

iTEM

10

1

rotulados, cumplen
n 5109/2005.

Los productos que se encuentran empacados y

12 con la normatividad sanitaria vigente. Resolucio

sede
Meri2

Se ewnidengiz en
Yei  Pon dr

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex F cn 0‘(’ Q\} £50.

13 y rotacion de productos - PEPS.

Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en sedes

14 educativas (remisiones).

PORCENTAJE %

PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO

ESPERADO

Impreso por' Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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O HET

PUNTAJE

LI

S

i L L
ASPECTO A EVALUAR

ICRARIA i
OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva 0 accion de mejora)

ITEM

15 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de o s Cvi U’PV' {ie Cic l [/ UPP men y-

mend aprobado porla ETC. PU b ) [ n"r}
w{

15 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend £1¢4 f[‘f’[ Tc gm.,tyfgz. dl’ ‘FC,V, 0[9 mf/"!
establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion . N .
por parte de la interventoria). Fe / [C %5 ”f 7[2, CV([’[ vi's.

» i of
17 Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados. N Lym ple wn ,51( 3 r f:)f -df{ - le.

ITEM

PORCENTAJE %

’ WA

t sty

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE

18

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racion
industrializada.

le mrn.f”o(ﬁ’ﬂc ne Fvljc» /575.

19

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufas .
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

26‘9040} éG’F(V&JU}.
\\

20

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular afimentos) (no mayor a un afio).

21

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacién.

wg Se eviden (ie sow/lf de.
(rl'pf (.‘Jr ('en

22

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
io establecido en el contrato del operador.

23

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras}y
las instalaciones sanitarias se encueniran en buen estado.

~MT Se Qi Oleﬁ crep (?/Pm?h‘/ﬁ?
€ cfe .

24

PUNTAJE
ESPERADOC

horario establecido de
orizacion realizada por

El complemento alimentario es entregado en el
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la au
parte del comité de alimentacion escolar

PORCENTAJE %

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir:la accidn correctiva ¢ accion de mejora)
25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con MO Se  evi d?l’? (e "DV OB me df
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. '( m ,iPI P1C \,I © 6,"? F <rriDA
26 S'e gtilizan productos‘de limpieza y desinfeccic?p y cuentan con ﬁf:lhas ) U‘Vg 5P v ~l>, f, Te f 147, dV( _} o o/ta EJPO.,
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empieo y rotacion).
27 Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion A/O f(’ ({4 l (¢ ,CVf JU J 010;1'”}; pf[f&}/
industrializada. . O i i
de rwies -
T . 3
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado AU ¢ ev! JPI" i'cn FVD d(, s 7[(}/ D[g
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. Tse
29 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los AT s Vi d‘é’ﬂ Ci'cin Pi’ﬁ p[(/[ #ﬁ[ Utf
lineamientos - contrato. O
beAY
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir a accién correctiva o accién de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes MO, Se Cri O,‘P Aie s p/%r, D[P
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O 14 P
Salud. Pe t&[ }; cg)
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material No 5S¢ eyl df?n [[-c,, YeerpPLen {'[‘5:
31 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para O j . i )
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje v 'F’C' ‘917 5 (WW )la»}pl", \/ 60/ s
32 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con ND S@ e(ﬂjﬂn lic iDi/ @9 Loene (q’{l
rocedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O / 3 g
° ° Wien £j0 2 (esiolyps
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de N Lfe €/ 0/&% lie lVo’_S' ‘tL}/i/[ /( v
residuos. C
34 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. l
~ONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o ' I——
dafic causado por plagas. |
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con /VU Se (4 i 6{ enlic P fl?;:g /L‘ g d (g
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades s .

PUNTAJE
ESPERADO

ntiva:

PUNTAJE OBTENIDO

0
z

77

9]

PORCENTAJE %

Impreso por Litodisefivs Tel (607) 6211271
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AN TE

ASPCTO A EVALUAR PUNTAJE

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de

37 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,

congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, A/ . (7
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

38

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de 7
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) _/1/ N C

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de
39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo

y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente /.

de "Transporte de Alimentos”.

40 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas / !
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. /l/ -

41 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a [a normatividad vigente. | IS

PUNTAJE
ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales l
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadery ta ETC tienen para atender
43
las SPQR en el comedor escolar

[O0, 00 7.

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se i,[fv:: 2 Cr[yr). wisite. decnice en e gvp sge nvu/o Png/cn{,‘a/.

m(\/MD,.MIpmJQ en Mmeniy arhmrjz?)";. s5e ,mn/fza Pﬂ-//{?mb B/F daai L/P

ey 2 po ¢ (\("/[f ;[r ocorpiyy s, Np (yen lf\ (ghn. __» /ﬁm r./P Sl idadias Bl V) /‘ﬁ .
y J 7 & 7 :
P' r(’m(‘r/ﬂl Eirg /‘r/ S¢ Phfyepndee (elyzdo :7/0/;1 o/ﬂ z I//fi'jzé‘ i’fr/{frp/,a

10y ,c o es V//wj Jentl sz//z- e prelize e pitervn aip- le _wron
T Lo o ] e -
lﬂrf{dl/ic[;lh £ Pm«,[fﬂg’{‘f/@ X Avamn L 2138 Fl/ 08 0z 26

}')r"h rl’ﬁ‘ pp iz |- (8-100-2072% bV Q3-11-2075 Y rode v pe s

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

S frveenes Pevo 50‘\\ Se enXveqa. Lo Jue anlomizaren
P esta  Semans M Jue FUQ \o Q{ive S e QJ’\C_QV\SVVOr
YeloSienado en \a \rern’\ Slon

T

fuendise pﬁ\a‘{o 1% Sonapno P Fi%u\ﬁ c\ol\ D cargo:‘\/b(\i\(‘lx\ﬂc\\@\{&

Atendido por: Firma: Cargo: H
7
/

/

Realizada por: /l 7l cl e OF rez e Aﬂcj s QJwg ceree )V))mp r[ﬁz GJQ C\ﬁ? 2
Realizada por: irma: - \ ‘ [
ealizada por: { U\p\ N\ﬂ\ '\'\‘(\Q/P é‘ Firma: LU\JO\ M carge: IY\W\U\}‘W AQ (\()VV‘P3

A N Impreso por Litadisefios Tel. (607) 621 12 71
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AS DEL VALLE

Alimenios Saiudabies del Valle SAS.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION- GESTION DE OPERACION DE ALIMENTOS

FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES

Lacteo

“Racion pata preparar en sitio - complemento aliméntario jornada mafiana - complemen

16 alimentario jornada tarde

en

Volumen

Volumen

Volumen

Volumen

Volumen

Codigo: PDAE-F-044 _ Version: 02 _ Fecha de vegencia: 15/02/2023 pagina 1de 1
FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES. : :
Institucién Educativa D&mﬁ fo. Bet®{ome. ETC Qcmub\xn.ﬁ.c) e? Sen x)\_ﬂ\%\‘ Ciudad/ Municipio .WQN,. Y o
Direccién: (0124, mento  Sebeng aiond? Fecha Visita: Q- 11- 7079 Hora inicio: T.UGem
» <J . . H " - -~ : iAN i« .
Operador: Consoreio P2 m- Mﬁxw\, D\\ No Contrato / Convenio \¢n7pcr /W TRB2 S BOLL Hora de terminacién: )l HO am
N i | Namero de menu Se presentaron .
Instrumento: Marque con |Balanza - Marca Wmo\ %3\ - | programado w intercambios Si VA No NiA
una X Gramera X Fecha de 1ltima calibracién J thQ-NUg wﬁﬁﬂ%&ﬂm menu \+. MHMM”MMM” soporte de si No X NIA
Alimentos a entregar de acuerdo al mentl 1 3 X 5 7 9 Alimentos verificados en la visita de acuerdo 3 X 5 7 9
programado 2 4 6 8 10 al menu entregado 4 [ 8 10
- ‘ . , _ CUMPLIMIENTODEGRAMAJES . .
_ GRUPO DE EDAD _ SextoaNoveno 11-14 afios 11 meses . DBecimo, Once 1517 afios 11 meses ,, , . COMPLENMENTARIA
MUESTRA 1| MUESTRA 2 (MUESTRA 3 Concepto | MUESTRA 1| MUESTRA 2 IMUESTRA 3 Concepto | MUESTRA 1| MUESTRA 2 |MUESTRA 3 Concepto
Componente Preparacion Peso (Cumple - No Peso (Cumple - No| peso (Cumple - No
Peso/ Peso / Peso/ esperade c ; Peso/ Peso / Peso/ esperado ¢ : Peso/ Peso/ Peso / esperado o |
Volumen Volumen Volumen umple) Volum umple) umple)

Proteico

Cereal acompafiante

Fruta
_ Racion para pr
Proteico

arar en sitio - Almuerzo

Leguminosa

Cereal (arroz)

Tubérculo, raices, platanos

Verdura fria o caliente

Fruta/Bebida

Agua

Lacteo
* Racion industrializada

VEAL .

"1 2044

108 )

200m ]

PUNTAJE POSIBLE

PUNTAJE REAL

aredos.

v 1,2, 3.

Lacteo
Derivados del cereal ﬁ.‘v: 0\@ e /4 h\mu N / @ g mQQ g.
Frutas Menders he . 2if . 2124 [} g.
Azlcares y dulces = <
Queso |_.
CUMPLE. T e ,
| NO CUMPLE — e _ | : :
Hace _u.mam la w,o:m.mﬁmz:m de _mw\v_,mga_omo:mm\.V Especifique _mz cuales preparaciones _ \Qm 17 entir @N N\I Nnu\q n\% \SN,\ Z
Se realizaron cambios en el mendi? Por [~ 9 e \ﬁ. erCO vis
Los cambios estan aprobados por la ETC? :
OBSERVACIONES j
o (vim \u\m“ el giemeje. L% \N §“§Q\% S & \Q\.M.

Impreso por Litodisedos Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CUNSORGIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-04

Institucion y sede: Colegio Bernorama - Colegio Bernorama

4 de novnembre de 2025 7:50:39
5.9899N 73.9130W
Sucre
Sabanagrande
Santander

Imagen No1: Fachada del Colegio Bernorama sede
en el municipio de Sucre.

principal

4 de noviembre de 2025 9:53:36 a.
5.9898N 73.9129W
Sucre
Sabanagrande
Santander

Imagen No2: Personal manipulador del Colegio Bernorama
sede principal en el municipic de Sucre.

oviembre de 2025 9:41:19 a. m.
5.9898N 73.9130W

Sucre

Sabanagrande

Santander

Imagen No3: Area de alamcenamiento de alimentos del
Colegio Bernorama sede principal en el municipio de Sucre.

4 de noviembre de 2025 9:51:08 a. m.
5.9898N 73.9130W

Sucre

Sabanagrande

Santander

Imagen No4: Verificaion de gramajes el dia 04/11/2025 en el
Colegio Bernorama sede principal en el municipio de Sucre.

4 de noviembre de 2025 9:52:30 a. m.
5.9898N 73.9130W

Sucre

Sabanagrande

Santander

Imagen No5: Complemento entregado el

dia 04/11/2025 en el
Colegio Bernorama sede principal en el municipio de Sucre.

o
4de nowembre de 2025 9:54: 45 a. m.
5.9899N 73.9129W

Sucre

Sabanagrande

Santander

Imagen No6: Beneficiarios recibiendo el complemento en el
Colegio Bernorama sede principal en el municipio de Sucre.
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PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Klimentos Satudables def Vatie S.AS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 i Fecha de emisién: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucién Educativa 74 S{-‘ foccoa Sede Educativa (S ¢eup | oval SR ETC _|Ciudad/ Municipio
€dvcatodt ©docind 5 Rueda 34 ela k 3¢ ct Gobernc Ceon
Cirvo gt O t bC\

C’e SCVC(’CV\C‘EV
Fecha Visita: oOE-4 A- 20 25

No Contrato / Convenio

Cot.rccr-%2580G6

Identifique la causal del caso de atencion prioritaria

Tipo de racién

BC‘- i@ O\

Direccion: beve C‘(A« .SC“‘ “'C\ /‘4(‘,\ \f\zl
Operador.Con.(a vClo % 2 <A S(,xn'l—ckﬂ d ev

Reporta casos
de atencién
prioritaria

Hora inicio: OZ‘ OO0 amr
Hora de terminacjon:
A1

L4 Pm

NO

15

Si
No titulares de

derecho /{ (

Nombre y cargo de quien atiende la visita

Adjudicados Atendidos No de visita

A CPS Im
Nombre y cargo de quien realiza la visita

Aavia Elda Regveto - Man polodova [Craticina Libe-ds A2ovi@3a - Tateviestar
Objeto de 1a visita: Ue‘,‘ 4?‘ CdC con de[ Cumphmt T ‘{'0 de [oj llr\ M B *]'Oj *{'elcf\( Ca,(,
v del contrute L°CcotPcerTR. 8253066

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

A 2 1 PORCENTAJE % | 3 81 s \/ ./
l/")Q CO-"“)UO\J\‘IQ

[FECHADE VISITA A4~ 3
CONCEPTO EMITIDO ~-O

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

PUNTAJE l qu‘

ESPERADO

PUNTAJE

OBTENIDO l

CONCEPTO FINAL

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio:

/l

(CUMPLE), NC (NO CUMPLE),

Cantidad de Personal Manipulador segtn Anexd
Técnico. ETC -RPS

CRITERIOS DE EVALUACIO NA (NO APL

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora) ‘

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

CONCEPTO

C
c

P -C

a servicios sanitarios|
stado y funcionamiento.

El comedor escolar cuenta con acceso
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen e:

€stu co~sfvecda dé

yal
la @d.fccyCeon
A0 les SPeruc oS

?
el maatver 2l Luc
de tvo

Se e«de~cc techo g. Eteent Con
cocedad ¥y haomedud

e fdeénCcd €1 mffoh co-
déspread.mitnto de b:lldo,(cx

[S¢c CdénC.an Po-tdes €a tmdter ol =~

i peneablt y €on desprend mibris de Pirtora

4rea de preparacion, area

Las instalaciones (area de almacenamiento,
ue facilita la operaciénde|

de consumo) estan construidos de maneraq
limpieza y desinfeccion.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos Y|
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

~.C

las raciones preparadas|
as.

El area de distribucion o de alistamiento de
cumple con las condiciones higiénico sanitari

P-C
~-C

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

tanques ylo recipientes de almacenamiento de agua
comedor escolar, con la|
minimo las necesidades;

Existen
protegidos con tapa, de uso exclusivo para e
capacidad suficiente para atender como
correspondientes a un dia de preparacion.

C

r escolar cumple con el
ion de los alimentos y/o

El 4rea de almacenamiento en el comedo
espacio minimo que garantice la conservac
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos Ao S0 e,.d 8A Ccn ;a ﬂo e ] e}

(rejilia), funcionando v limpios.

Se eu/‘de(\CLC“" lCtj Ubtndonpy Sen
malla de PVO""G CCLQ;\, Conr Un vidvig
Purtdd v &L MKvED Co~ RBvESen Cra de
ox cdo

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios|
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

10

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza

1 e . L P A
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Préacticas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

12

TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

CUMPLE NO CUMPLE

&

NA (NO APLICA), NO.(NO OBSERVADO)

€

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE),

0 (NO.CUMPLE),

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o ‘accién'de ejora)

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

13

terminados se realiza ordenadamente en pile
tapa u otra forma de almacenamiento) y
material sanitario, limpias y en buen estado

la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos

s o estibas (canecas con
dispone estanterias de
e manera que se permita)
caso.

4

14

Los productos se encuentran dentro de s
vencimiento vigente, no presentan algin tip
aptos para el consumo.

J vida util, con fecha de

de contaminacién y son

15

Se tiene actualizado el control de entradas y
y rotacién de productos - PEPS.

satidas, Kardex

€T Kardex to Bt dLS€~cwdo

16

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la
sedes educativas (remisiones).

entrega de viveres en

C|O| A

e e-dlacia Ja e oh S(a [P2Y;
véspectiv«s  furfngs

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 62112 71
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AS I]EI- VAL[E PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Aimentos Saludables del Valle S.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS [ Version: 01 l Fecha de emision: 19/09/2024
P -~
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a O r~S se e"" de~c.cin Vej < *"Ojl ne koy
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros ov Mtk + fe) J
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas| Q ) fe [ den cLn % 3/ ‘h’oj, no
de -18°C y se llevan registros i‘\c\y .Pb vin u'l'oJ
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen ,{
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.

e D TERMINADG |

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

PUNTAJE |
ESPERADO

{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE a accién correctiva o accion de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de 4
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de

contaminacién.

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso.la
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

21

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande
saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
23 etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la
preparacion y servido.

o5 Se fodeacuw plen de
Scagumigato

Se e-de~crn el seve. do de (o
alime~tos c}a»éC‘umez\LQ con les MuNo S
oo Je goid@acid €U d0Fid5 Coatvel 4
tempevatora, no hoy vE3./H2)

GO |G|

24

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

'O AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de ®) r~> Je , é-d ef‘ C Lt PUB lieu do el cueta
ment aprobado por la ETC. dé meénc o P"Ob ada
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menl
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| 4
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de

28 edad atendidos.

Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacién Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del
Programa de Alimentacion Escolar.

PUNTAJE OBTENIDO

ITEM ASPECTC AEVALUA PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o-accién de mejora)

El personal manipulador utiliza la dotacion co mpleta, en buen estado,

30 de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad /[
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias Se &~ TG el mdaiputa d3vad Mo
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin O CSlefar Bevv @ * S ¢.C 28 2 (&7 398 viuado
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio @ -f s

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica

32 . . o
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria|
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacién.

AT momiate de o wu o ta n> g

oo S€ @oideacion~ ve5:s fros  de
O
34 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion /_) D ObSlv o A3v P Pe \r_ja.nol' TP
A

33 cupo‘cwh}Ctof-

(tapabocas, cofia y bata).

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

35 lo establecido en el contrato.

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar
Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon P> hua t~ivesuds Io8 gle me~ 135 2é
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y O h43 i0ag P(?'-(-*o ~atb del mes deg nowue em}, -@
|as instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. - _ ‘

- . ! || TOTALPERSONAL MANIPUEADOR “

PUNTAJE ~ PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
ESPERADO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE T OBSERVACIONES {Describir la accién corractiva o accién de mejora)

38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con N‘) s€ gadeacet @ { progra md de L\/D/

procedimientos escritos, se llevan registros je las actividades. O no hoy Veg{ J +roy ;s NS ho.\/ pqv mu—, 3
U -

19 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O ro S g dea Cectn {' «C "\u) "eC N, Ces
técnicas (concentraciones, modo de prepara cidn, empleo y rotacion).

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se /I
lavan y/o desinfectan antes de su preparacién y/o consumo.

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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As DE'. V A“.E PROCESO MISIONAL ! PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Wimentos Saludables del Valie S.AS. EORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS ! Version: 01 l Fecha de emisién: 19/09/2024
Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, S¢ €-deaCid F-e Bl 3uboa €~ Po s na €t
41 P (@) Seb- dumea+e rotiudo, esta vEEMPUCUBI N Ay

protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. i B0 PSS rEFuev o
/o0 S€ Boidlacia Yem.S:Oh de «Jeo del
Mg dé nov-Embve

ABASTECIMIENTO DE AGUA

iTEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBRSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accion de mejora)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo P> Je pu de~cuwt $o Pov ;e ;e Ly del

42 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el
lineamiento tecnico - contrato. O

43 Zﬁgzgieegoien almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el (&) tun Z0p de wlmuclaumed~ +o de U
e e msamionos ewtion, o0 T O 2 3¢ eodtcd el vespecto
registros de las actividadés. ' P 3 ! © ho») e 3¢ £ s
o [ e o ey come e e ool (O cegod S FIASE 00 61 B
Salud y se evidencia soporte PVO vien é d ¢ gn ‘JIJ ¢ be .
P e e Tt IR [T Y VA W A
garanticen su inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

iTEM ASPECTOA EVALUA%R PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora) o
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material [os vec. P (B~ fey no pyg fel

47 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para O cieb « AL @A +e tden~ iy ¢ Cet C‘aj
ia recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

o> e GV‘éQACbu el Vl?lpec%w

Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con — p
48 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. & P OFrd M, NS hoy @85 ba5, na ha) °"")ul+q

V) '(e evtde~CL0L et l/\f#V\lc"{'lu\)

Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de
49 ) O
residuos. .
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, St v de_:c"';“ (\fej- dooy ind-ganicos 6~ el
material organico separado de papel, plasticas y empagues. O ree Peete de (o Sguncof
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . DBSERVAGIONES {Describir la accién correctiva o accion de mejora) i i
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia 0 /{

dafio causado por plagas.

55 o€ @-de~ca el vEipectice

PraSva ey N hoa)y Y3 U Hvas, No hoy
gor it o)
NES DE SANEAMIENTO L

Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| o
preventivas o correctivas

PUNTAJE
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejra)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de

53 conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion, -3
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, /
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de .
aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica) / >

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el togo /.J L.
y el eslogan aprobado por fa Entidad,y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

Los complementos alimentarios son tran sportados en canastillas /J‘ )

56 plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.
57 El personal transportador cuenta con cerificacién de manipulacion de ~
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad 7o
vigente.
SRFL OND () A PO 1) PROD o R ADO P
PUNTAJE
PUNTAJE OBTENIDO ORCENTAJE ¥
ESPERADO PORCENTAJE %
L3 20 ()
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje| 'S'e e‘,. de,, Ccd [ ng ulva CO o~
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion vese ’C\ -
de facil limpieza y desinfeccion. Préjencin de ox.dd €~ el exteviav
59 Los recipientes donde se les provee los a imentos a los titulares de|
derecho son de material lavable y facil desinfeccion
- " - t
60 El eqlunpti y n?fenzje ’ccmtntqtlg céugnti el! comiedgr eesiolar es suficiente) Hac e~ Fulda pia s, = llay, ve c:pfé'w) ey
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. P‘;u,4 el Julx o, Plu-}oneji Yese S, Muache pocs arov
61

inoxtdeble
r2D SE e.AAQACcu-\ hunou led, hu)u de
vidu de ez pas, cvon03vum05 ;S ede

termometro) .

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables )

Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento r~o2 J2 e de~C«wn Ve s +"°)'/ ro """\y
ovimd “[’O}

63 cuentan con controles y registro de temperatura.

&
Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula, O o> J€ @—=de~cit b cilgaza de acevs

PUNTAJE L
ESPERADO PORCENTAJE %

16,(3 7

Impreso por Litadisgfios Tel. (607) 6211271

PUNTAJE OBTENIDO
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As DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Himentos Saludanles del Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO —

Cadigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01

Fecha de emision: 19/09/2024

ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete _S‘e eﬁ d eACLA e { ek + A .., ar NS
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas,
1 Paguete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx Cven +ua co~ fec ha d e cu~ s«

64 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléastica 3. x 5 yardas, 1 O v e + e
Venda eléstica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco { j ~
de yodopovidona (jabdn quirirgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 ¢c 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

O1A AD () B RILIAL) RABAJO
PUNTAJE o
ESPERADO /1 PUNTAJE OBTENIDO O PORCENTAJE % O, o0 »/.
I ) )
iTEM ASPECTO AEVALUAR - PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales //
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender 4
las SPQR en el comedor escolar

 TOTAL GESTIONSoclAL. |

PUNTAJE

PUNTAJE OBTENID 9 /.
dliguel UNTAJ o PORCENTAJE% | OO, oo

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
5(3 //cuu a cd 19\\, v S feo 7L€/Cm cd @~ lw cudl Sp pu da fu dé-scmv
compPlimie~to en calidad, geamajes y temperstova de [os alime~dos.

SC veu lizd c(Pev‘f'v/U\ de SPOR v U g-e S ewdech‘ F-e el yvabold 8n
Bolco ns psta deb duamente votoledo y adicconu| o 83f0 ns da el pess
peguev: do

5@ eWC‘GACuL e~ el (nue,\-fu\v-a ,d mu-}evm vamg\ cayvelpondtel\“e c| Meal
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSOR0

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-05

Institucion y sede: INSTITUCION EDUCATIVA EDUARDO RUEDA BARRERA - ESCUELA RURAL SANTA MARIA

THETXTUCION TOUEATTV:

EDUARDO  RUEOA TARAERA
SEDR T SAWTA RARIA
|

Imagen No1: Evidencia Fotogréafica Fachada‘; Institucién
Educativa Eduardo Rueda Barrera, Sede Escuela Rural Santa
Maria, Municipio Oiba

IN 6° 12' 18.46
Oiba
Santander
Colombi

Imagen No2: Evidencia Fotografica Manipuladora De
Alimentos Institucion Educativa Eduardo Rueda Barrera, Sede
Escuela Rural Santa Maria, Municipio Oiba

Imagen No3: Evidencia Fotogréafica Area De Preparacion
Institucion Educativa Eduardo Rueda Barrera, Sede Escuela
Rural Santa Maria, Municipio Oiba

{{Santander
fiColombin

05+ HOVEMBRE 2025
WSTITUC1OW € DocaTIvn
puARDO Aenn BAREERA
cpE E5cuELn RulnL
| SAwTA LARRIA
15V

miciPio: DIBA

Imagen No4: Evidencia Fotografica Verificacion De Gramajes
Institucién Educativa Eduardo Rueda Barrera, Sede Escuela
Rural Santa Maria, Municipio Oiba

JWSTITOC IO EDuchr
£puARDO AueDA BARRERA
SEPEFESCUELR BulAL
SPAOTA AMARKA.
cou 3
usiciPo: 0180

Imagen No5: Evidencia Fotografica Men Del Dia Institucion
Educativa Eduardo Rueda Barrera, Sede Escuela Rural Santa
Maria, Municipio Oiba

KLocal:5/11/2026, 10:24:07 a.m, CO

Imagen No6: Evidencia Fotografica Aplicacién De Encuestas
Institucién Educativa Eduardo Rueda Barrera, Sede Escuela
Rural Santa Maria, Municipio Oiba




AS DEL VALLE

Alimentas Satudables del Vaile S.A8.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.1de 3 5;&
7
PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION V,}\ZO
Q@

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI

Cadigo: PDAE-F-0

17RI ] Versién: 01

! Fecha de emisién: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE - RI

Institucion Educativa Sede Educativa

QAT VO
LS &MANA Q:Q&

escuccA PCARAL LOY QpANTOS

ELC
SRR

Ciudad/ Mumc:pno

ELe =z

Direccién: AJeRe0A LA DOCTUNA ~ fSJATANTIOY

Fecha Visita: Ox NO\/ \wlw

Hora inicio: % s 4’YO

Operador: ) No Contrato / Convenio Hora de terminacion: —
CONSOR o B2M SANTAMDER.  [Cny. feon?. 8Z3B 06 ) 10 AN Qv

Reporta identifique la causal del caso de atencién prioritaria

casos de st NO

atencién N A

prioritaria -

:: :::_j::: Adjudicados 40 Atendidos /\’0 No de visita i Tipo de racion @ 3 M L . S

Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien reahza la visita

Hiee OUANDY ARph ~ Docevte Hewd YorpANA CeDeDA Rt~ ENTHUOOEN ecamfo

Objeto de Ia visita:

UERtFrcA e (08 UNEAMIBITOS TECN(cOS DR CoNrATO 0oLpeo NTL R.IBOLS

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (‘No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE Zq-

3

PORCENTAJE %

AB ACH

CONCEPTO FINAL

[ NO  coNFoLMe

ESPERADO
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

il
Cantidad de Personal Manipulador segtin
Anexo Técnico. ETC RI

i

] CONCEPTO EMITIDO <&

[FECHADEVISITA SN

oA AT DT NI

Cod v DA ORI O

Docesms &aXiee A
EL CONPLEMENTT

Observaciones

(&

IES

cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

s o5
iTEM ASPECTO AEVALUAR CONCEPTO |
1 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de C)
insalubridad, maleza y aguas estancadas.
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en C/

La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de

Posc S "0&%&{

G2 et LMD

absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

3 preparacién, ére_e’a de c_onsfumo) estén co_n’struidos de manera que N\C’ ewn ,(Q_ng \or €5 - CCLL.J § Con "Qj% \0“&.
facilita la operacién de limpieza y desinfeccion b
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita

4 acumulacion de suciedad, condensacién, formacién de hongos y X Teclio com  voshos &L
mohos, se encueniran limpios y se realiza mantenimiento para M C/ e\ suv \).Q_’(F\ ol Q \-‘ O\Su nosL on N [S¥AN
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

5 El &rea de distribucidn o de alistamiento de las raciones preparadas o C/ S 2! é-&“cxcﬂ *"1/{0\/0 =y e~
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias. N AN &Q QL(‘QJ:A <\ csiw V\q\“! . h

6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no

El area de almacenamiento de producto terminado (Productoé
7 industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo
que garantice la conservacion.

con el ambiente exterior,
facil limpleza y buena
anipulacion. Los vidrios
cuentan con proteccion

Las ventanasy aberturas que se comuniquen
estan provistas con malla antiinsecto de
8 conservacion, resistentes a la limpieza y la m:
de las ventanas ubicados en areas de proces
para evitar contaminacién en caso de ruptura.

QQ\'\N'QVQ
Nenban <; %ﬁ

NQ sQ Q\C(d&/\g\c\/\ & oS
,Y\/b\-&QL\b

,)L vmw\wl\"D

la aplicacion de BPM -
en las instalaciones del

Existen letreros en buen estado alusivos a
9 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados

comedor escolar.
e =

CUMPLE

& Aow del

NO CUMPLE

Na se ev-—db'\u—-?
axcos 20 Sdoc

Le)vuo aslus o

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

A EN A RO NATERIAS PRINSS ET

{ BROD HE T TE

=N,

ASPECTO A EVALUAR

ITEM

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Descnblr ia accidn correctiva o acci

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita

10

1

\a inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

"

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen

12 con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005.

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex

13 y rotacion de productos - PEPS.

Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la en
educativas (remisiones).

14 rega de viveres en sedes

PUNTAJE

ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

1
1
1
O
4

Ee.ﬁ&_\.\.st-’\ &Q— \/\\/W S\
Bcwos &LW TVO'LSQO(‘W

Dodaw?e

lmpreso por Litodiseiias Tel. (607) 621 12 71
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AS DEL VALLE

PROCESC MISIONAL ‘

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludabies del Vafle S.AS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA RI

Coédigo: PDAE-F-017-RI

Versién' 01 Fecha de emision: 19/09/2024

establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion
por parte de la interventoria).

L CUNELNIENTOBE BENGS
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE
15 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de l
men aprobado por la ETC.
16 Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment

PU
ESPERA

iITEM

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados.

ASPECTO AEVALUZA

PUNTAJE

NN (\lcg%Q V\mﬁ_\m A

" 66, 63 %
TRy i SR

R

OBSERVAC|0NES (Descnbnr Ia accion correct:va o accién de me;ora)

18

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racién
industriatizada.

o

N
Deconte. o Usal o\so‘\‘cic,\e/\

19

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme fimpio

Docente Q_V\*(QSO\ e‘ CGJ.L‘)\QMQ,V\"’O

20

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

Poce e QV\kQSq e\ ceuwg\ﬁlumw\’o

21

El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

Docevte ne o el do

c=pacicon. No s QV\QuQV\Q\sO-/\
LOS

22

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato del operador.

23

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

24

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucién vigente ¢ acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

T 5 e (000%

PUNTAJE

1~

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

—— tgw., T ! i
% %E o . %5
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o .accion de mejora)
25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con O No se. ¢ jQ uw Y'QVV\O 7[0 eeﬁ\&\(c
procedimientos escritos, se lievan registros de las actividades. \Q. QL{-" ¥ (Ao -
25 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O NO Se Q_\c, eLQ,V\QQ [N F\,cx/\g; k_E_QV\ woad
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). é_g ‘)VQ;&.Q_L ;Envq Lﬂ_@
27 Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion O MO S Q_\[\dQV\c,\"Q L \\ 0 dL_
industrializada. &) o awveg ) CONSY W\.e
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado <3‘21/\ S v~ \QMS
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. O QQ—TS&"\ U-LALQ Nt s o (‘
29 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a lo estipulado en los O Mo SR Q_,\C\ d-Q\-'\»C—\Q cwi-&g\Q PN 6(({@
lineamientos - contrato. &MV\"OS ’\QQ\M'Q, (Q ]
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o aceién de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes UO O \,O (_,&
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O N(Qﬂl 3& CC%FQ Q
Salud. ?
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
31 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para L
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje
32 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O g‘o f& Q,\t\gf_v\qa \[( i\(‘q YYD lO
rocedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. oS %&
P ¢ wern o oS A [(N22) oes
- 1
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O t\l.@ Se_ ) (dQV\LK& A\ VLS\‘T\F C""\V’O SQbYE_
" N ~ e . . .
residuos. (&(S PO S can'™ G .’\C&\ cL_Q, §esi d val
34 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, i/
material organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o -5_
dafic causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades (O
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iTEM ASPECTO A EVALUAR ] PUNTAJE OBSERVACIONES (Descrlblr {a accién correctiva o accion de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de i'\
37 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, é’;(

congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, N/O & A

etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

38 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de \;
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) . --—Q

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de

alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de
38 Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo N Q

y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas -
40 . . .
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. |
\

41

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de M
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente.

PUNTAJE
S
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descnblr fa accion correctiva o accion de mejora)
El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica Mc o \
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de Y—-L} eN tdQV\ MQ ’F\d/\i &L .
42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales O AVANAY b( \\d Od hE Q—U (&,0\ *‘—evk CA0 n
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios ET
(ETA). a Casesx do .
Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
43 !
las SPQR en el comedor escolar
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