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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGI

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-05

Institucién y sede: Centro Educativo Los Guayabos - Escuela Rural Los Naranjos

Velez-Barbosa
Vélez
Santander

Imagen No1: Fachada Escuela Rural Los Naranjos, Centro
Educativo Los Guayabos - Vélez

5 nov 2025 10:03:15a.m.
| 5.9663N 73.6798W
162 - Guavata

Vélez

Santander

imagen No2: Almacenamiento de producntos complemento
Racion Industrializado en la Escuela Rural Los Naranjos,
Centro Educativo Los Guayabos - Vélez

5nov 2025 9:39:21 a.m.
5.9664N 73.6799W
162 - Guavata$
Vélez |
Santander
{ I
!

Imagen No3: Area de consumo y entrega de complemento ehv,
la Escuela Rural Los Naranjos, Centro Educativo Los
Guayabos - Vélez

5 nov 2025 11:01:49 a.m.
5.0662N 73.6797W

Santander

Imagen No4: Elementos de higiene personal entregados en la
Escuela Rural Los Naranjos, Centro Educativo Los Guayabos
- Vélez

nv202 9:18:48 a.m.
5.9662N 73.6797W

Imagen No5: Menu verificado y entregado (Menu#8) en la
Escuela Rural Los Naranjos, Centro Educativo Los Guayabos
-Vélez

15a.m.

5.9662N 73.6798
162 - Guavata
Vélez

Santander

nov 20259

Imagen No6: Verificacion de productos del complemento
Racion Industrializada segin grados escolarizados atendidos
en la Escuela Rural Los Naranjos, Centro Educativo Los
Guayabos - Vélez
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PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Alimentas Saludables el Valle S.AS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

l Version: 01 l Fecha de emision: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO

Institucion Educativa

QI AS

Tes
Lox

Sede Educativa

PAT\OS

EState A LURAL HElee AL \ MESA

ETC

St

Ciudad/ Municipio ~

cuAATH

Direccion: \NEevSDA YL ec AL

¥ OMESA

Fecha Visita: e

% NQ\} , Z,@ZJ_ Hora inicio: /"Q ~ OQ Q VV\

Operador:

(onsocro ®LM SANTRNRS

No Contrato / Conveni

Col.CoonuTl -

-

Hora de termigtagién'

218066 4Lpm

Reporta casos

de atencién
prioritaria

£ NO

NCA

identifique la causal del caso de atencién prioritaria

No titulares de

derecho

Atendidos

(A

Adjudicados

{A

No de visita

A

Tipo de racién

A PS

Nombre y cargo de quien atiende la visita

MARLELA

Eonec HA OV sO- MANIUA DO 2A

Nombre y cargo

Hetey YORANA CEREgA poNE= T

de quien realiza la visita

NTCLURITRVA, D& CAMR

Objeto de la visita:

\NCLUAR cA L LS

WA MIENTOY TLernteGS pe Lt CaNTRATO Coi-mm&&%@éc

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 83,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

i

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

| A%

|

S

CONCEPTO FINAL

‘ PORCENTAJE % l \"Q ore) % i
| NO conFovmi ’

Cantidad de Personal Manipulador segun Anexq

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

[FECHA DE VISITA

xR~ ~ TOLX

Técnico. ETC -RPS

1

CONCEPTO EMITIDO

doras encontradas Racion Preparada en siti

AN OABLE

OBSERVACIONES:

CRITERIOS DE EVALU.

ASPECTO A EVALUAR

NES (DescribirIa accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

MG gu\adc\w—g N RO e
Servidia sanihan o e luswo P Y of

[4]

Las instalaciones (area de almacenamiento, drea de preparacion, areal
de consumo) estan construidos de manera que facilitala operaciénde
limpieza y desinfeccion.

«&ecb@-\gg_ja N s~ <\ \\':‘x;\\,‘\';: e

o SogRs N

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos Y|
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

NC

TRy Ce va s> SV \/\G’N\Qéad
ol Sa RtdRpme~a 2 Sq\ Nodle
c\ slgunals 33 D %S\N\'B)

El area de distribucion o de alistamiento de
cumple con las condiciones higiénico sanitari

las raciones preparadas|
as.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

Existen tanques ylo recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades|
correspondientes a un dia de preparacion.

\W\O(_Q D Ay, .QV\‘U

T
< ode lo-

avgue cke
sedc}mf\m“

r«Jﬁ‘o csn ¢\ o8

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|
(rejilla), funcionando y limpios.

No s exridenaan sihones
en dvea e ?m@amdo

10

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buensg|
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios)
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

1

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

12

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

A

CUMPLE } NO CUMPLE
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
A f s O MA RIAS PRIMA 0O PROD © R ADO
TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con

13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de l
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de|

14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son }
aptos para el consumo. :

15 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex .‘I
y rotacién de productos - PEPS.

16 Se evidencia recibidos a satisfaccién de la entrega de viveres en ! \

sedes educativas (remisiones).

Impreso por Litadispiios Tel (607) 62112 71

5
R
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AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Hlimentos Saludabies el vaiie S.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
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El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a Na = exddou<on <P—3 <SYHAS =

7 temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros D ontvol C;&,-CQMMW (=% “(LS:VL CsQVCEkf

18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas| No A\ 3 E;QL)M o S

de -18°C y se llevan registros C@V\ho £ h‘,\da d o3
Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen 7
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 51098/2005.

10

19

MASIE INSUMOS Y.PRO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de

20 - . S
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacién.

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera

24 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La

desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias

22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas enel plande

saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,

23 etc.) segin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del

alimento con las manos.

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la
preparacion y servido.

24

O] = |+

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirla accion correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
25 .

menU aprobado por la ETC.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion)
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de

28 edad atendidos.

Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend J_

jeae. =S V\QWV\AQI e NNJLe o
= vwz»\w Q *“Lﬁ\\&w\ o~

28 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura. De Los Alimentos del
Programa de Alimentacion Escolar.

PUNTAJE | e R

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ribir la accién correctiva o accién de mejora)

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad

legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad i
preparada en sitio.

30

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquiliaje) y uniforme limpio

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica

32 ) . =
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién| .
34
(tapabocas, cofia y bata).

33

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

35 lo establecido en el contrato.

El complemento alimentario es entregado en ¢l horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacién realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
37 desinfectante, elementos desechabies, papel higiénico y papeleras)y
las mstalacrones samtanas S uentran en buen estado. ] _

- L / PERSONAIL MANIPULADOR |

PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO “ PORCENTAJE %
ESPERADO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . OBSERVACIONES (Descnblr Ia accién correctiva o accién de mejora)

»

a8 Se cugn?a con un programa de _limpieza y de_si_nfeccién, con O ﬁ_e_- & SV\OE @

procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

T
Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas INGY g{ c‘-\j\ WQ&Q - C’M \ ew@
39 i : : i6 O é&_@ N mxpio USaukoes Qun

técnicas (concentraciones, modo de preparacién, empleo y rotacion).

40

Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. l

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 62112 71
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| versién: 01 | Fecha de emision: 1910972024

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,

PUNTAJE
ESPERADO

preventivas o correctivas.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

4 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. -L
42 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el Ne se UL N B n N < FOT =R
lineamiento tecnico - contrato. O Esed waes <o é“L O\I\QMbY‘Q
; ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALU'AR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accion de mejora) . I
Se garantiza la limpieza y desinfeccion peritdica del tanque y/o M\Q t VR <o éc Qyﬂ:q
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el 0 \/‘ R d"Q AR G—réirhh
comedor escolar. - Vv "\O( < B &L
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de ‘\_QQ q_Q_ QV\} W W\_} Q&_’
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan /O \/f
registros de las actividades. ,@nq
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes kQ \ _
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O K NS < ble Se G&S RCQ”
Salud y se evidencia soporte & [T Yo '\IQY‘QA
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que M MO O M( W(b
asav
garanticen su inocuidad. @ S en Ph (i
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE: OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material r&o K. et &,Q_X‘L(_‘Q/\ (Qp_,,\ QJV\R? ?W
47 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para O MS\ o éQ ?eS\&QS\Q;?
la recoleccion temporal de residuos sélidos y: se promueve el reciclaje.
: ] ] (A ones VAU =
Se cuenta con un programa de manejo de residuocs, con we SR 3
48 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O Q%L§ s \&Qﬂ&.ﬁ\iidﬁé W\Q%’O '(‘QSE{\
. Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O Ne se QY(C\%'LQ [ i\rLShN Q.')'\VO O
residuos. &3 @QS\% ~~— ot d& LD S
50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos sdlidos, es decir, '\DO se. LE( AQ/\c.te s,e@ﬁ v‘\ QN
material orgénico separado de papel, plasticos y empaques. O ﬁ-\\ o A&
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ' OBSERVACIONES (Describiria accion fva 0 .accion de mejora) I
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o ]
dario causado por plagas. _l
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades|

PUNTAJE

S

OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva 0 accién de mejora)

£l transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de

conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

NO

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

MO

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

N.O

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastilias
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

N

57

SPERAD

El personal transportador cuenta con certificacién de maniputacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad

N.O

vigente.

TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO sl APLICA)

PUNTAJE
ESPERADO

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO

fTEM 'ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o acelén de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion i
de facil limpieza y desinfeccion.
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de! ,S_
derecho son de material lavable y facil desinfeccion
60 E) equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente| O Cwocarnso T?ﬁw LR 664!":6, & , %
‘2 . il d ho. 3 LJ
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho PQ {)c‘f\.&\a Jy E a ‘A B‘E
Se evidencian Ios instrumentos de medicion (balanza, bascula, \é
61 ) m
) =P e :g EB
termémetro) O Oy (Q“ d‘c'i (/Q\Ei;k »
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento Nb e € &-Q"\oa [FI0.%
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la O /W\"}M,Fe—vv\ L\J\»Mﬁ‘o F\A e Qc&u ‘)FQ)
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de \_\ Wne <2 \/\Q A <3 )n S .
mantenimiento, responsables ) 2 )
)
63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento O (%;% SN UM UUL
cuentan con controles y registro de temperatura. (,0"\ S ‘(\{\0

PORCENTAJE %

33 33/

Impreso por Litadiseiias Tel (607) 6211271
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LUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir:la accion correctiva o accién de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de prime
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparac
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de
100, 1 Venda elastica 2 x 5§ yardas, 1 Ve
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de al

64

250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1
de 350 ml), recarga del extintor multiprop¢

ASPECTO A EVA|

de yodopovidona (jabén quirtrgico) 120 mi,

PUNTAJE ;

ros auxilios tipo A (1 Paquete
drapode tela de 4"x5 yardas,

Q)a:HcLMz\ s\ les 3\,3@0_‘,\1_%

guantes latex para examenx

da elastica 3. x 5 yardas, 1 MM AN

godon 3 x 5 yardas, 1 frasco O - ‘2 es - Q\ ~ 0
2 bolsas de Solucién Salina [(Q P

rasco de alcohol antiséptico

sco de 2l W Bolsa do snhuw 1Sl o

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

LUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un
de Informacién del PAE, se evidencia fi
Atencién ante Casos de Beneficiarios con
Posiblemente Asociados a Complementos
(ETA).

65

ugar visible la Ficha Técnica
cha de visibilidad a2 ruta de
Sintomas Gastrointestinales
s Alimentarios

0,00 7.

Es visible el mecanismo que el operador

66 las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

la ETC tienen para atender

TOTAL GESTIONSOCIAL ,
PORCENTAJE %

<
A 0O N oQ [Q
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

= MO se 8¢ dovmct o
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

N8P0 00
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

BUNSURBIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-06

Institucion y sede: Institucion Educativa Tres Esquinas Los Patios - Escuela Rural Helechal y Mesa

6 nov 2025 9:56:07 a.m.
5.9790N 73.7217W [

Vélez
Santander g

Imagen No1: Fachada Escuela Rural Helechal y Mesa,
Institucién Educativa Tres Esquinas Los Patios - Guavata

’ ; 5.9787N 73.7219W

/ 6 nov 2025 10:08:08 a.m.
Hato
Vélez
Santander

Imagen No2: Personal manipulador evidenciado en la
Escuela Rural Helechal y Mesa, Institucion Educativa Tres
Esquinas Los Patios - Guavata

6 nov 2025 12:06:46 p.m.
5.9787N 73.7220W

Hato |

Vélez o
Santander

Imagen No3: Area de preparado en la Escuela Rural Helechal
y Mesa, Institucion Educativa Tres Esquinas Los Patios -
Guavata

6 nov 2025 12:07:31 p.m.
5.9787N 73.7219W

Hato g
Vélez NN

Santander

Imagen No4: Area de servido y entrega de complemento en
la Escuela Rural Helechal y Mesa, Institucion Educativa Tres
Esquinas Los Patios - Guavata

6 nov 2025 11:50:57 a.m.
5.9787N 73.7219W

Hato

Vélez

Santander

Imagen No5: Menu verificado y entregado (Ment#9) en la
Escuela Rural Helecha! y Mesa, Institucion Educativa Tres
Esquinas Los Patios - Guavata

6 nov 2025 11:43:53 a.m.
5.9787N 73.7219W

Santander

imagen No6: Verificacion de gramajes de preparaciones
segln grados escolarizados atendidos en la Escuela Rural
Helechal y Mesa, Institucion Educativa Tres Esquinas Los
Patios - Guavata
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* AS DEL VALLE

Aimentos Satudables dei Valle S.A.8.

& s
Do
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD 1 Pag. 1 de 4
PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS | version: 01 | Fecha de emision: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION {E-SITIO

?Sﬁt :géz;diffivfa) (O Sede Educativa E:I’(z Ciudad/ Municipio .
S0peaalip #9(—; 715 In snz i m!o, lecnico Hgio ff’[‘/é‘ﬁd Gtz |de Sentonde. C L) [Pe / 2
Di ion: j . Fecha Visita: - H inicio: .
ireccion Q‘/{P. L) _ﬁ A ~ 3 {;7 echa Visita 6 - /;’ _ 2 0 Z b ora inicio (? . 258/0’)
Operador: No Contrato / Convenio Hora de terminagi_én:
Cansorcia 82 Sontonder . P CNVTR B25 BOLE 2 00pm
Reporta casos Identiﬁqdb Ia causal del caso de atencién prioritaria ’
de atencion si NO
prioritaria

Vo JWACB

derecho

No titulares de

Atendidos

Adjudicados i gg { 8 8

No de visita

|

Tipo de racion

APS.

EC)’»’ l’l

Nombre y cargo de guien

-

a[iende la visita

Mer Dv/;~a/o e

e ie

Nombre y

ng/ﬁS‘

cargo de4iiien realiza la visi

cer2 -

Fa< g echpv do (oml,fﬁﬂ

Cantidad de Personal Manipulador segiin Anexd

Técnico. ETC -RPS

3

Objeto de la visita: | i / C{ )
\VTh ie G'gh de?’ (Wn}a}s imient(. e /o). /sm PDM/PM/@), C‘(m/*(@/’"
V del condredo. o7 pecntR 825 8046 /
PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION : <=64,9% (No.Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / »90% (Conforme) f/
e y 2y PUNTAJE OBTENIDO ! 29 | PORCENTAJE % é 0. 4y 2.
CONCEPTO FINAL No Con £orme. !
{ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHA DEOV:\:E == 20 -1 - g? LY :

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUM

ASPECTO AEVALUAR

NA (NO APLICA), NO.(NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora)

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de

CUMPLE

comedor escolar.

5

1 insalubridad, maleza y aguas estancadas. C
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios - [Se evidencie @s5icnto- Jonstcdi o Er
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. ./\/ - L Mol psd . s
Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area ] . ) L. @n £ , - a’
3 de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacionde /V C E ,45-" Lc‘/olo/c‘j . ) mes09 & /
limpieza y desinfeccion. 7 - e de wiepele QA
Los techos estéan disefiados y construidos de manera que se evital P ot J s C’t? f ! ] -,(-er A o dﬁ , cite C, £.
4 acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos ]| P ! A . ’ ) i X R /
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para| / PfGPCfo ach L €5 éh e)e dt" gtemid <'gunrs
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. - p)}rp, deserdes. N dLumi /Pn b i Pile
5 El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas| e
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. e e
6 Las paredes estéﬁ 'cqnstljuidas en njaterig[resistente, impermeable, no C Per edes. o | cvee de (onsyme r )p.rz’ f’r © ryon, ¥
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. ‘/\‘/‘ N almerensmien 7[‘9 eresentan desy (f’ﬂr,jim!t’ )[f P/’?‘«[V/Z‘
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua ! f
7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades|
correspondientes a un dia de preparacion.
El 4rea de ?Imacenamienttq enl el comedoy'esgolziar cur[r)ple t<:on ;al 5 C’, equ 0!(9 i F;/i\(jflf& [ign N0 (uﬁjlé- Con
8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o /\/ (— Cé . c-d' Sypll ¢ Xe ; o
. P oo o FlLignte  peic griradlzers. o
productos. (Chsoyic (00 tde (@7 P ohiven fo $
3 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos; S dbfr‘h ‘:j fod JPI L’rurf/z «A(j) 12} (/pa /o .
(rejilia), funcionando y limpios. ﬂ/ - (/ {0"\ rel i ’ljc VF prote crion
-~ 1 4
Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, L . 715 . f
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena . & ver 7’"” c o en "[f e / Nis / 10 7’ / c
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios ; i .
10 de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion . P/fd 5/ e l oF e d‘? F/ C [ cs0 Jrn
para evitar contaminacion en caso de ruptura. 5¢ / /L‘ 7
11 Los pisos se encuentran limpios, en buen e§tado y se realizal C ,,\\\\
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. T
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del [
o

TOTAL INSTAI'ACIONES FISICAS Y SANITARIAS

NO CUMPLE

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE),

ASPE

0.(NO CUMPLE),

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

accion de

45,

OBSERVACIONES {Describir 1a accién cor

13

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos)
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.

14

Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan aigun tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

15

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex

y rotacién de productos - PEPS.

16

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en

sedes educativas (remisiones).

s¢ ewidencte.  demiscon de ﬂ!iwfhféz i e

respechie  gitme del feensportrdor

Impreso por Litodisofios Tel. (607) 62112 71




1250

- ASDELVALLE

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD }
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PROCESO MISIONAL

|

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Afimentos Saludables def Valle S.A8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA {E-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

l Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

w0 56 evidencien fegishos de b

17 : . . O .
temperaturas entre 4°C +/- 2°Cy se llevan registros veyiL file ‘on d@ J?;mp ese 1L(/‘/C 5.

18 El alm?cenamientode a[fmentos congelados se realiza a temperaturas O MO 56: e vi den fl'f‘l’? ‘r ftg s '/@5 ojé /a
de -18°C y se llevan registros WPl E(CCrpn _de +em De letires

19 Los productos que se encuentran empacados y rotutados, cumplen E ) B—— !
con |a normatividad sanitaria vigente. Resolugion 5109/2005. | "

OTA ONDICID DE A A A O RIAS PR SElN [ R
El’s‘g‘ég;;’go Jr PUNTAJE OBTENIDO Ly PORCENTAJE %
() o @ 2} i
{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de ej

Los procesos de preparacidon de los alimentos se realizan en

20 condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de !
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera

21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La ;
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias .

22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de a
saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,

23 etc.) segun sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del 1
alimento con las manos. . i

24 Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

- |preparacion y servido O

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

P

iTEM

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

% ment aprobado por la ETC.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. !
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion \
por parte de la interventoria).
Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de| !
28 : M
edad atendidos.
Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo wo Yy .}t” ) (on | /0 «!f’m e s,[t//o dt’ A
23 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del 4 SefviQy ée', Fp(lr, VSC‘ elpc- z‘d]c, /p\iﬂ«“'@ d(’ V"/df//c:
Programa de Alimentacion Escolar. N j Y, d o

ned/roic .

30

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE
ESPERADO

Se evidencia dotacion de Jos elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

PUNTAJE OBTENIDO

i TOTAl PERSONAL MANIPULADOR

PORCENTAJE %

} LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM 'ASPECTO'A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién tiva o‘accién de )

38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con wNo se evidencie ,0 ¢ 09 wne dp |, p Pz

procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O S d? o . K

CstNTe (i CA.
- — T W6 sc evidentic hr  ecnic '

29 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O C evidrnlic ff ¢ N e e fad /0?

técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). { t i ; , ?

( prep pleo y ) pro c&[#\rzs - Pewfr@am/r eh ,Po/s/ﬂ frem qoﬁca’() '

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se . [

lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. ’ e

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

l PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Vaile S.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

lineamiento tecnico - contrato.

Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 [ Fecha de emisién: 19/09/2024
o Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, O Se ey dersic. ,04’91‘{t’t"9 onte en IDO o s°n
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. SV f0‘lLV,)0 2 6’9 ryrd®
42 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el l

iTEM

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAI;? : PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ja accién correctiva o accion de mejora) I

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o

material organico separado de papel, plasticos y empaques.

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el I 'N\N\M\
comedor escolar. T
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de VUO oL ex/fO/*Pl" (i YOy Omre J &

44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan 0 f J .
registros de las actividades. limgirz c 7’ e5in 7j:(a(‘ fron fj/l Pl cf,‘/f
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes -

45 establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de O Vo e el (;}Pn fre IOF ov -/f 0/(" .
Salud y se evidencia soporte [Pt?‘icét /f C]rﬂ, r}p/ (23712 o
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es "“““‘“"“WMM hd

46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que /\/ %“‘MM
garanticen su inocuidad. < N e _

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion corectiva o accién de mejora) l

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material

47 sanitario, con tapay bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para l
la recoleccién temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.

43 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con wmg SP 47 C"f’/‘ (ic )P/W ‘ome 0!'{’
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. men (:!(} ¢ ,\0 & iddp

49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de N0 s evi d en (e in, ‘f'//-'/()[ wy
residuos.

50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir,

!

iTem |

ASPECTO A EVALUAR

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS,

PUNTAJE l _ OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora) l

ROEDORES, AVES)

Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presenciao

i

PUNTAJE
ESPERADO

preventivas o correctivas

ASPECTO AEVALUAR

51 dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con MO SP Cvi ()’tJh tic Fv’&ﬁ femp J&
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| /

PUNTAJE

(0 (7/ (‘/f /ca

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)

53

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacién requeridas para la materia: prima: refrigeracion,
congelacién, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

N-U

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

N U

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de
Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

N0

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

N- 0

57

E! personal transportador cuenta con certificacion de manipulacidnde
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente. -

PUNTAJE | ——— T
~ NIDO
SPERAD PUNTAJE OBTE

|| ToraL con

N0

ONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (SIAPLICA)

PUNTAJE

ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir.la accién correctiva o accién de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion i
de facil limpieza y desinfeccién.
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion '
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente EQV‘PQ} m]u/'fftl entey }i}'vro’d/c‘ ’ c’(?c///ac} e Al
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. O 0_}%@4& * Ses nes., Ut«‘[UL‘ dc‘ é’j‘x}/c/FZ’ y @«fémﬁa/d@,
&1 tSeerr:gnr?‘Z?rz)an los instrumentos de med;cnonA (balanza, bascula, O [Fa) 3 lemese Cviderlticde ne {v’/)ﬂf !P con
: lo “cslebleciols _en el _contirto
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento MO 3P eviden troa l’?O C/ U'O/
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la J c & -
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de O O) / ,
mantenimiento, responsables ) c os e q‘/' }092
63 Las neveras, congeladores. y demas equipos de almacenamiento N oe ey [C[ én [l\d"/i /@3; s ;/@) dla /2
cuentan con controles y registro de temperatura. verifice [t'Qﬁ e y Vi
Yt

TOTAL EQUIPOS

4

PORCENTAJE %

Impreso por Litodisefias Tel. (607) 62112 71



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As DEL VALLE - PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Satudables def valie SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Fecha de emision: 19/09/2024

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

iTEI!I_ ASPECTO A'EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete 5
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas, & i Ql by 1[{ _/
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x eviaen lic Crrint0 ¥ ( CAh

64 100, 1 Venda eléstica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1 ) & l‘ . J

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco O ‘F Che v Ij'f’/') - e 0[-,[5/ 6.’f Jﬁ/
de yodopovidona (jabén quirtrgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucion Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico .
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb Z O Z 5

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAIO
PUNTAJE OBTENIDO m PORCENTAJE %

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a‘accién correctiva o accion de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de R
65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales ’
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender ,

las SPQR en el comedor escolar

' TOTAL GESTION social

(00, 0D 7.

E‘:_‘:’:;‘:fo 7 PNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
S lleva o f@ér) 1S /7[5 7L€[ﬂ/f2\_ €n /c guve S ’D(/a/o P///P/’)f/f\/
C(/WJF) nmieA 74) on mern l/ Glome|es y ondLiones 7)//9 /D/flpo/v LN
> sede rQ (uen 7[/\ £0A I,io ch o/x) Scnpe m Pn TP

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

N Inq o (Oé) Seyi (DN ES

Atendido por: Firma: Cargo:
Rasibd Brula  Celecens Rosbd fiala o o ern ( prelaclore
H
Atendido por: Firma: Cargo:

o Jﬂc/ /es @f(’ z Firma;ﬂﬁa/ e Q,Zog care s ’bm[o / de (om p f

Realizada por: LU\bé\ m&,\(\t\\% é Firma: LU\b o N\. Cargo: \Y\X-WUCM\CD F f&(’( (; .

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 62112 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

GUNSURGIU

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-06

Institucion y sede: Instituto Tecnico Agropecuario Agata - Instituto Tecnico Agropecuario Agata

W

de noviembre de 2025 9:27:26 a. m.
6.0627N 73.6385W

Chipata

Santander

Imagen No1: Fachada del Instituto Tecnico Agropecuario
Agata sede principal en el municipio de Chipata.

6 de noviembre de 2025 9:58:14 a. m.
6.

Chipata
Santander

Imagen No2: Personal manipulador del Instituto Tecnico
Agropecuario Agata sede principal en el municipio de Chipata.

6 de noviembre de 2025 9:57:40 a. m
6.0630N 73.6382W

Chipaté
Santander

Imagen No3: Area de preparacion de alimentos del Instituto
Tecnico Agropecuario Agata sede principal en el municipio de
Chipata.

6 de noviembre de 2025 11:53:53 a. m.
6.0629N 73.6382W

Chipata

Santander

Imagen No4: Verificaion de gramajes el dia 06/11/2025 en el
Instituto Tecnico Agropecuario Agata sede principal en el
municipio de Chipata.

6 de noviembre de 2025 12:1
6.0629N 73. 6381W

Chipata
Santander

Imagen No5: Complemento entregado el dia 06/11/2025 en el
Instituto Tecnico Agropecuario Agata sede principal en el
municipio de Chipata.

6 de nowembre de 202

1:07:30 p.m
6.0629N 73.6382W
Chipata
Santander

Imagen No6: Beneficiarios del complemento en el Instituto
Tecnico Agropecuario Agata sede principal en el municipio de
Chipata.
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Alimentos Safudables def Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI
Cédigo: PDAE-F-017-RI | Versién: 01 | Fecha de emision: 18/09/2024
, FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE - RI
Institucién Educativa ) Sede Educativa ETC (3@ ¢g+ |Ciudad/ Municipio
Co\CEIC AGLoPERARD . - /
Rty Ve g v et SICLAL oA\ a\tamiga Vpeoag | Boliuae
Direccion: J cacon BT QA Fecha Visita: 6 I 2552 S Hora inicio: C/l \-'\(0 p\m‘
Operador: No Contrato / Convenio o E Hora de terminacion:
Corontis BL v\ Aol o pcacg. Q28 0ok 12180 P
Reporta Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
casos de
atencién st NO ‘\} -\ .
prioritaria
No titulares I . - . Lo '
de derecho Adjudicados 3 Atendidos 3 No de visita -/l Tipo de racion g7 Al \ou 202 Aa \ D
Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita
VO ~adin TSN Notes=t URA ~AaALE M GABACT L0 eedant Campo

Objeto de la visita:
Lellnlicw el gl o W C s L @AMl T TECHACL)
\{ ol CorMTe 0@ caare 8osoeth y

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIRIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / »30% (Conforme) ] 4
PUNTAJE 3 e f /
ESPERADO 76 PUNTAJE OBTENIDO ! (-—] porcenTaE% | S3897 [, /
CONCEPTO FINAL | P covhowwl 7

[FECHADEVISITA O
CONCEPTO EMITIDO N\

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

G il

Cantidad de Personal Manipulador segiin No. de Manipuladoras encotradas Racidn Industrializada:
Anexo Técnico. ETC Rl

Observaciones
\ Ay G aSeA\A
OCEmE Vo B \lemal o
oe eeebonwy (3)

—
e

CRITERIOS DE EVALUACIO| (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA),

ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de C
insalubridad, maleza y aguas estancadas. .
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en Q, o GoraeN\e— Coe QQ,\/\;C.\\;) S@m—'\\”\\&ﬁ'\kﬁ
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. > e D SO0
La edificacion, las instalaciones (drea de almacenamiento, area de
3 preparacion, drea de consumo) estén construidos de manera que (
facilita la operacion de limpieza v desinfeccién -

Los tech9§ estan disefiados y construi_z?os de manera que se evita o> Y& oS Jow 0@ a0 N o -
acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y A s ARy ’\’(
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para \\J C_ Comn @ Vmiex LIt 32T
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. 5_%‘(@-{!_\&3

El drea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

El area de almacenamiento de producto terminado (Productos
7 industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo
que garantice la conservacion.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena
8 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura.
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - .
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del C

comedor escolar.

-

> 0 e

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADOQ)
BLNREER ; X R
ASPECTO A EVALUAR
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
10 tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita ‘/‘
la inspeccién, limpieza v fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de
11 vencimiento vigente, no presentan aigdn tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

Los productos que se encuentran empacados y. rotulados, cumplen

12 con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. ‘/\

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex

13 y rotacién de productos - PEPS.

- PO C U OO RENS widk Ceanoa

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entregade viveres en sedes O
educativas (remisiones).

PUNTAJE
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

L{

Impreso por Litndisefias Tel {607} 6211271
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PUNfAE

Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

OBSERVACIONES (Descnbxr la accion correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

PUNTAJE
ESPERADO

ITEM

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados.

1

5 men aprobado por la ETC. 1
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mentt

16 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion /‘
por parte de la interventoria).

17 1

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)

18

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para racion
industrializada.

O

W 00 (ol BT Cu oD
Coe GBAITNA 0oL (Q.\A

19

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

20

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo).

vO

1A CARESA N8 Wace \Aa Docecrl,

21

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufacturay practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afo) y se
cuenta con registros de capacitacién.

w0

A ccnlceo Vo (dales o oo ek

22

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato del operador.

23

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

Sacwwagia VO

3 o &0 00

AD tEdTaladiow
S e erGiamRiw G

24

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

PUNAJE

PUNTAJE

ESPERADO

OBTENIDO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
25 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con ~ ¢ . .
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Q PO Ao (O REGSMoS
26 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). WO Gt Cans GLQL a3 TECeAS
27 Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion O 25T L OSWEH 0D Se Elloesn
industrializada. DO ErTeLen O Te-TA
Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventifado, identificado POSE Erwniewta . o ~ .
-28 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. O D& ASEo = e POV
Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los WO 3 Eulnéesia el
2 lineamientos - contrato. O A T
ABASTECIMIENTO DE AGUA
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes PR N~ GO eV S\)pcmf@, o
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de 6 Povoe KK\O O <
Salud. 9¢  AGun
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS .
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material \UO Coet WA Cano A e W \&\JTQS
31 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para O
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje SUV\- L\%b\ts
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con e ~ o
32 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. @ \ (SRS L \&b\) TQOS
Se evidencia instructivo que especifique a disposicién final de -
33 . we S L Gooer it laytecaius
residuos.
34 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. /‘
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o /I
dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con —~ .
36 procedimientos escr?tos y se llevan registros de las actividades O PV U RO L Q AOELAAN

PORCENTAJE %

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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Versién: 01

Cédigo: PDAE-F-017-Ri

ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion correctava © accién de mejora)

Fecha de emisién: 19/09/2024

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
37 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,

congelacién, recipientes o canastilias de material sanitario con tapa, p O
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

18 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) \-3 O

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo Q O

y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

PUNTAJE
N B o,
ESPERADO ’ PUNTAJE OBTENIDO V ‘ " PORCENTAJE %
T - -

40 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas )
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. ’\JO
41 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de &-) O

alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a fa normatividad vigente.

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descnblr la accién correctiva o accién de mejora)

Ef comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

42 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios 1
(ETA).

43 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
las SPQR en el comedor escolar /l

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

oot /.

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se \Cuo =Ny’ JASUTA ’(&C@\CJA Do ose 36

(S5 WAe B2 AN W

Com o\ tonl X0 &« Calnnag (Ala Cer A YT Y el A

0¢C CACS O

Leo 1O v laad .

o 5 & Do plo— g ¢ SXI\Q'(A LRI 2y AL

D SnECND Qe D& raewv PRSP NEIC Y wmewu ocl

D > SEuet ToaenR v =l TP e &

OBRSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

) "«Q@O AsnYuisads

\ < -
Atendido por: [\1@ hC\ YO F’OT’ 72{0;9\@&:1 NC~ A .| Firma: ]\IM /QM Cargo:

DNocente

Atendido por: Firma: Cargo:

Realizada po"ﬂ(‘ S T2 SN, % e\ LA Firme: AL W GA\AND

Cargo:

et~ 06 (v o

Realizada por: ‘L\\f\a‘ S ? a\O\Q\f\ é‘\/\\_QX‘(G} % ' Firma: @‘O an 6 Cargo:
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-06

Institucion y sede: Colegio Agropecuario Silvano Velasco - Escuela Rural Alta Mira

nov 2025 11:55:18 a. m
Altitud:1589.3msnm
Velocidad:0.6km/|
Bolivar
via sin nombre |

Imagen No1: Fachada Colegio Agropecuario Silvano Velasco
Escuela Rural Alta Mira

via sin nombre

Imagen No2: Manipuladora Colegio Agropecuario Silvano
Velasco Escuela Rural Alta Mira

6 nov 2025 11:44:05a. i
Altitud: 1603.3msnm
Velocidad:1.6km/h
Bolivar
via sin nombre

Imagen No3: Area De Almacenamiento Colegio Agropecuario
Silvano Velasco Escuela Rural Alta Mira

46 0. m.
Altitid:1621.8manm
Velocidad:0.0km/b
Balivar

-vln sin nombre

Imagen No4: Area De Distribucién Colegio Agropecuario
Silvano Velasco Escuela Rural Alta Mira

via sin nombre 3

Imagen No5: Registro De Gramaje Colegio Agropecuario
Silvano Velasco Escuela Rural Alta Mira

via sin nombre

4816 Getapisianc
e Melaste,

Imagen No6: Menu Del Dia Colegio Agropecuario Silvano
Velasco Escuela Rural Alta Mira
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FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO

Objetd de la visita:

cwon ‘Izi’p?[a'

¥ del

Codigo: PDAE-F-017-RPS ] Version: 01 l Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
|psti ion Educativi i Sede Educativa ETC, Ciudad/ Municipio
(m)‘:julo In f’sfa JU Lg e ~ ([ . / C{‘véy@/ﬂv[,'@n /
S Combrfi(D. kX&/f’ [l (//érﬁP [(OV) . de Sentrades. B@V@O S .
ireccion: Fecha Visita: H inicio: .
Glle 138 8-33 Ve 3 )]- 2027S R 3 70 em
Operador: ] 5— / C/ No Contrato / Co_nvenio _ Hora de terminacién:
lonsoreip B2m - deatonder COLPUNTEB2IBD LD . 31 30 pm
Reporta casos Identifique la causal del caso de atencion prioritaria L
de atencion sI NO .
prioritaria /1/ 0 Jj W / g
AP
::rz‘i:l:res de Adjudicados L,) t} 5 3 Atendidos LJ ) 3 No de visita j Tipo de racién C P5 Jm - J T
Nombre y cargo de quien atiende la visita / ; Nombre y cargo de-quien realiza la visit: é / . ]
ugple \esyrs = Menglpe rdorz nd/es ‘rerez -~ 7545;‘9,-0( s de [pmpo.

Vériiecion  del [U”’P/’””f"’?#f de los. lineemientn; decnjcos
(07 pecnr 25 §O 46.

7

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No.Conforme) /. 65%-839,9% (Conforme Con Observaciones)} / »90% (Conforme) e
PUNTAJE l f I | " 7
PUNTAJE OBTE o
ESPERADO LI }7) TA NIDO 3 ﬁ ) PORCENTAJE % ; q , [ 9. Y

CONCEPTO FINAL

| Gnzorme

4] 0/;59/«/2:= [renrs

27

Cantidad de Personal Manipulador segin Anexd
Técnico. ETC -RPS

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

4.

[FECHA DE VISITA

O

CONCEPTO EMITIDO

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

D

OBSERVACIONES:

ASPECTO A EVALUAR

CONCEPTO

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES (Describir la:accién corpectiva o accién de mejora)

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

NC

vl ol comedor eccolrr se Eviden

malezes.

(ren.

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.
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Las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de preparacion, area
de consumo) estan construidos de manera que facilitala operacion de|
limpieza y desinfeccion.

C

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos y
mohos, se encuenfran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

C

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

Poredes del e
derprend mien
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de €onsumo. Presenten.

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agud
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacioén.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|
(rejilla), funcionando y limpios.
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10

Las ventanasy aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacién en caso de ruptura.
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Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

\\

12

CUMPLE

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

| TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

NO CUMPLE

p)

CRITERIOS DE EVALUACION: 1/ (CUMPLE),

0 (NO CUMPLE),

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora)

sedes educativas (remisiones).

ITEM ASPECTO A EVALUA PUNTAJE
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de !
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan aigin tipo de contaminacién y son ﬁ > -
aptos para el consumo. \
15 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex ﬂ
y rotacion de productos - PEPS. :
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en \
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As DEL VA[LE PROCESO MISIONAL \ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Satudables del Valie SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cadigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
i7 El almacenamients de los alimentos refrigerados se realiza a
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros ‘
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas| ‘
de -18°C y se lievan registros
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. P
OTA ONE e DE A A A 0 A RIAS PR A 0 PROD O R ADO
PUNTAJE
ESPERADO } PUNTAJE OBTENIDO 7’1- PORCENTAJE % /00 0 ~/ .
. OND GIN DE PREPARACGID
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,

vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas enel plan de q
saneamiento del operador.

El servido de fos alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,

23 etc.) seglin sea el tipo de alimento y se evita ef contacto directo del ﬁ
alimento con las manos. , . R
24 Se cuentan con registros y control de temperatura durante la Ao sp reelize  Forme de 7 'pp refore.
preparacién y servido. JL’IC‘/] e [ el rron £ /]
OTA BNDBICIO DE PREPARACIO
PUNTAJE 5 Li o
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO | PORCENTAJE % o 00
. . ' . 7 CUMPLT oD RAMAIES
{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
25 . ’
mentl aprobado por fa ETC. {
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. }

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion a
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de ‘ﬂ

28 edad atendidos.

Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
28 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del O
Programa de Alimentacion Escolar.

wo (vi'ﬂ"r’/t’, on I %emfwelwa de
servido  del Jugo de quegabe.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALI 3 PUNTAJE OBSERVACIONES {Describiria accién correctiva o accion de mejora)

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad

legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad !
preparada en sitio.

30

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin ,
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica {.

32 . . -
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas
higiénicas en manipufacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

AT CVIJemfcn fﬁgaﬁ%’vw d’g

33 N
(’ch I jz- Civn  ONinvA

34 (tapabocas, cofia y bata).

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

Se evidentica 3 wen I py Jedoras  oh
lo establecido en el contrato.

Sede -

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion| !
35 ( )

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por E
parte del comité de alimentacion escolar

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénicoy papeleras)y i
las instalaciones sanitarias se encuentran

PUNTAE T e
RCENTAJE ?
ESPERADO PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir-la accién correctiva o‘accién de-mejora)
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con ’
38 oo o . L
procedimientos escritos, se llevan registros de fas actividades.

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas ,
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion).

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
favan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. F

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 62112 71
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As DEI- VALI-E PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Sahudables del Valle SA.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS ] Version: 01 I Fecha de emision: 19/09/2024
a1 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, ' MO S o fVﬂ rcenecA 1175 144 dgﬂ— 719,
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. O »se O P un f/“’ﬁ ven ‘lf / A V" Qi”n' “y I’Z/&
42 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el O W0 3¢ eddentis  ypprisse o d}? “n .,{([?9-(-,
lineamiento tecnico - contrato. ﬂi(“ 2 /’ﬁm eades ({f ~P)

ABASTECIMIENTO DE AGUA

 ITEmM ‘ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Dascribir la accion correctiva o accion de mejora) .
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque y/o O s e JP/’\ e 5()%0{/%’

PUNTAJE
ESPERADO

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O
comedor escolar. ,! m!ﬁi?zr f (j@(/ a-lrE’f/) f}}? [fad ';‘ﬁ M g
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de ) o ()

44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan O wo Se el Jo’,ﬂn ("Z\h s 774/0) {’/ £
registros de las actividades. l!,c*) &“f'/{l (72 O/t‘ U’r‘) ffﬁ' {72 U/PS
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| n a

45 establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de 0?[ re @JZO{QI’\ [’{2\ - §0/00/7Le ij-
Salud y se evidencia soporte po Cb /é d’rn/ d/,’/ SOV
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es -

46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que W
garanticen su inocuidad.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
_ iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE: - OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de majora) l

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material

47 sanitario, con tapay bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para /
la recoleccién temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.

48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con j
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de [
residuos.

50 Se aplica la separacidn en sitio de los residuos sélidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
_iTEM ASPECTO A EVALUKR PUNTAJE ; OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
—_—

51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o / T
dafio causado por plagas. - T
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con

52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| f <

preventivas o correctivas

PUNTAJE OBTENIDO ¢ PORCENTAJE %

64 29 /.

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE : OBSERVACIONES (Describir.la accion correctiva o accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, /% U
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica) \/ -

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de /i/ I 3
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) u

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon ellogo | -

y el eslogan aprobado por la Entidad, y portanel aviso correspondiente /\/ .

de "Transporte de Alimentos”.

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas /\/ @
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. .

57

El personal transportador cuenta con certificacién de maniputacion de PN
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad /\/ |
vxgente -

TOTAL ON CIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (v >APLICA)

PUNTAJE o ' ‘
PUNTAJE OBTENIDO RCE 5
ESPERADO E AJE OBTE PORCENTAJE % _

PUNTAJE
ESPERADO

iITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accnén de mejora)

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje

58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion i
de facil limpieza y desinfeccion. /
Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de .

59 N o - »
derecho son de material lavable y facil desinfeccion l

60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho. r

61 Se evidencian los instrumentos de medicidn (balanza, bascula, O [é‘ /C‘,M f’/a‘ ff/ide"flﬁ“ d(. o UW = (O’/’I
fermémetro) . / lp ¢ r#r pes o]  wndre 0
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento

62 preventivo y'correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de ]
mantenimiento, responsables )

63 Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento
cuentan con controles y registro de temperatura.

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % g 3 3 3

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 6211271
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AS DEL VALLE ' PRQCESO MISIONAL

Mimentos Saludabies def Valie S.A.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Cédigo: PDAE-F-017-RPS Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
WA D ESTION D RIBAD RABAJO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir 1a accion correctiva'o accién de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco \
de yodopovidona (jabon quirargico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc o 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb
‘ . TOTAL SISTEMA DE/GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE ,

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica .
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrojntestinales

Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios P
(ETA).

64

66

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
las SPQR en el comedor escolar ‘

TOTAL GESTION SOCIAL
PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Sf //ao’e £ Ccéﬁ. iHSHZZ jﬁcﬂz‘@t en //r ‘?‘ff Piod E[%’ﬁ/() 60’10/,0/:[/'&/-
/ [
(uml Dlit ehri) Py menil, OQiec(ps J m;fm/i {fones m’fo DIELRiN (0]
> o T ; i 7
o se eyidenfiy. tntentesim !wo/ S@r ﬂ/ 17 M!mf/ 0//2 ﬁ,/a /£~ o A,

PUNTAJE
ESPERADO

(00, 00 /.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

\
\

No \na\/ r>L\%€v\/7\C cone
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSOREO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-07

Institucion y sede: Instituto Integrado de Comercio - Escuela Urbana Centro

Imagen No1: Fachada del Instituto integrado de Comercio
sede Escuela Urbana Centro en el municipio de Barbosa.

de noviembre de 2025 7:52:57 a. m.
5.9333N 73.6148W

Barbosa

Santander

Imagen No2: Personal manipulador del Instituto Integrado de
Comercio sede Escuela Urbana Centro en el municipio de
Barbosa.

7 de noviembre de 2025 7:28:
5.9332N 73.614
Barbosa
Santander

e

imagen No3: Area de preparacion de alimentos del Instituto
Integrado de Comercio sede Escuela Urbana Centro en el
municipio de Barbosa.

de 2025 8:10:26
5.9332N 73.6147W
Barbosa
Santander

Imagen No4: Verificaion de gramajes el dia 07/11/2026 en el
Instituto Integrado de Comercio sede Escuela Urbana Centro
en el municipio de Barbosa.

de noviembre de 2025 8:15:30 a. m.
5.9332N 73.6146W

Barbosa )

Santander o

imagen No5: Complemento entregado el dia 07/11/2026 en el
Instituto Integrado de Comercio sede Escuela Urbana Centro
en el municipio de Barbosa.

‘& d noiembre de 2025 8:55:59 a.

i

m.
5.9331N 73.6147W
Barbosa

Santander

Imagen No6: Beneficiarios del complemento en el Instituto
Integrado de Comercio sede Escuela Urbana Centro en el
municipio de Barbosa.

\
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Afimentos Saludabies def Valle S.AS.

AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ' Pag.1de4
PROGRAWAS DE ALIMENTACION
FORMATO VISITADE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS | version: 01 | Fecha de emision: 19/09/2024

FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO

Institucién Educativa Sede Educativa
(oW A L PEGACD (e -7, ,
RPN N Colears AGLreCcrD JAdR QS

ETC £ @ 2@ | Citidad/ Municipio
9 e
S AR Polwace.

Direccién: C 0 Q2 Cenmatl e S e AW

Fecha Visita: ~j{_ —RC U~ &2—5

Hora inicio: 8 % o A(Y\

Operador:
C

OO 32 S{—\—ﬁ&vo w2

No Contrato / Convenio

e &

PANSISISS

Hora de terminacion:
IO om

Reporta casos Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

de atencién si NO

prioritaria ‘\) P A

g:r:;;:'j’es %8| adjudicados 1S Atendidos 142 No de visita 1 Tipo de racion ACS

Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita

A Y ESI oualle SONCA A uino A AUeA moe\n Gkt ppecera 0¢ CAmpD

0l (owReATS

Objeto de la visita:

veaaaess  oe\ Comelimi&sx® oe S Meteamicoms
2 Coleccxe 238t

TECHCT Y Y

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme) f
PUNTAJE
ESPERADO l Ugs PUNTAJE OBTENIDO ‘ 23 ‘ PORCENTAJE % I 56,237, !

CONCEPTO FINAL

l VO covtorzme

iCantidad de Personal Manipulador segtn Anexg
Técnico. ETC -RPS

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

[FECHADEVISITA 24 _ jwlic ~23525

3

CONCEPTO EMITIDO

No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio:

Geald e (o e Slimi eorT]

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE),

ASPECTO A EVALUAR

NC (NO CUMPLE),

CONCEPTO

NA {NO APLICA), NO (N

OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o ac!

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

C

£l comedor escolar cuenta con acceso. a Servicios sanitarios)
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

C

Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area
de consumo) estan construidos de manera que facilitala operaciénde
limpieza y desinfeccion.

C

Los techos estan disefados y construidos de manera gque se evital
acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos Y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

wC.

oS TeedeD Se O RJCEAw
e DS

£l area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estén construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.

= C

ADS 2AQeO &l PRESEHEI 4L IRET e D
D VWA

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacién.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacic minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos
(rejilla), funcionando y limpios.

o (ocae b dikovkl - el WLduaplaTss
S Gl Ces @ yi\\p

10

Las ventanasy aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
conservacion, resistentes a la limpieza y fa manipulacion. Los vidrios|
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

WAD

) Rty

Coemalld AW eEeesS

o R

1"

Los pisos se encuentran fimpios, en buen estado y se realizal
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

12

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicadgs en las instalaciones del

CUMPLE

comedor escolar.

NO CUMPLE

TOTALINSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0.(NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir-la accién correctiva o acién de mejora) :

13

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamenteen pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias del
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

14

Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de|
vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacién y son
aptos para el consumo.

15

Se tiene actualizado el control de entradasyy salidas, Kardex -
y rotacion de productos - PEPS.

16

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en

sedes educativas (remisiones).

Al | &

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 6211271
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD 1 Pag.2de 4
AS DEL VAI-LE PROCESO MISIONAL ! PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Nimentos Saludabies def Vaile S.A.S. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 1 Fecha de emision: 19/09/20624
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a -
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros O PO Glartee (s TS T ans
18 El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas
de -18°C y se llevan registros O PO CaleTd & C Qe elmesS
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 51 09/2005.
T DEALMACEN IAS E INSUMOS Y PRODUCT!
PUNTAJE
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

iTEM

20

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,|
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

21

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas enel plan de
saneamiento del operador. /)
E1 servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
23 etc.) seglin sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del O
alimento con las manos.

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la
preparacion y servido. O

NT Cemar cav vwiag

24

\q CW\V < e STy

PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE Xa¥sle)
o]

PUNTAJE

ASPECTO A EVALUAR correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

% ment aprobado por la ETC.

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de ia minuta de acuerdo al ciclo de ment
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacién|
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de| WO G\l S ERDIMBAES oS0

Alo|A [T

28 . FAUIAED NS — O - 2
edad atendidos. L2072 Coe 2OeMADRANA
E® L Gi-en O T 1A
Cumple con Evaluacién QOrganoléptica y de temperatura. Ver anexo %Jo Comnp W TG AP ERAFURA Do § AT
28 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentosdel JueO 96 TOMAHTS ~ AZEO™ D& MAL « CATZE AA
Programa de Alimentacion Escolar. ot —Amalood
1A I 0D XA
PUNTAJE o -
ESPERADO 5 PFJNTAJE OBTENIDO '3 PORCENTAJE % Go.co i .
PERSONA AMIPUILADOR BE ALIR 0 '
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
El personal manipulador utiliza la dotaci.c'm cgmpleta, en buen egta}do, O T low— DO CaaS &R RC ¢AOD
30 de color claro y cumple con las especificaciones de 1a normatividad i

legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad

preparada en sitio. pod e\ Tk QOPERADeg

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica

32 - " -
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo).
El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
33 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.
34
{tapabocas, cofia y bata).
35 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a

lo establecido en el contrato.

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion, 1
parte del comité de alimentacion escolar /(

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y /{
as inst; laciones aitarias se encuentran en buen estado.

ERSONAL MANIPULADOR

E*;UNTAJE 4 PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con O s '8 O L G\ - ;
38 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. fu() (*"“r(t AN (' 3T ﬂ’bs
Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O _ R
39 técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién). PO CarWie (O s tecoueal L
Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
40 ; i
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion ylo consumo.

Impreso por Litodisefios Tel (607) 6211271



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD }

PROCESO MISIONAL

[ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Himentos Saludables del Valie SAS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA [E-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

| version: 01 | Fecha de emisin: 19/09/2024

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,

“ protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. /l
42 Se evifiencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el PO SE& ANETY™ EErmawNtow MC
lineamiento tecnico - contrato. O AN
| ABASTECIMIENTO DE AGUA
_ TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de mejora)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque y/o = S& enoecCava (L
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el D = - YOS e |
comedor escolar. O EI W WO W= &
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de [
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan O Wewaw geG Lt e
registros de las actividades. DCTUGLD O OET
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes) _— S eetan $ S Pw
2 .
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de| D ¢ { e X % R
Salud y se evidencia soporte Lo Pl . b ES L —feCliae
El uso de hielo en contacto con los alip‘\entos y materia; Primas, es e A GATO oS & Cowmedaan
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que| T S
garanticen su inocuidad. o= Nweld
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y.LIQUIDOS “
ITEM ASPECTO A EVALU!;\R PUNTAJE  OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accién de mejora) '
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material T
47 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un D N S
la recoleccién temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje. /)
5 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O PO AR Tow eSS TReS
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
Se evidencia instructivo que especifique la disposicién final de < [N -
49 residuos. Q Vo Se N s e S o) o™ 2T
50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos sdlidos, es decir, T—
material organico separado de papel, plasticos y empaques. 1
'CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTOA EVALU;AR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accidn de mejora)
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presenciao T
dafic causado por plagas. /‘
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con O & R R W T TN - N Y w i
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| 8 T =
preventivas o correctivas. O = b S SCeds.
OTA OND © B, A A O
PUNTAJE ¢ g - -
BSPERADO 14 PUNTAJE OBTENIDO 5 PORGENTAJE % ?)5 1.
GONL ) ) FAs P ) AL
iTEM ASPECTQA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctivao accion de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones. de
53 conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastilias de material sanitario con tapa, ‘\}o
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de ,O
aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica) \J
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos def Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon ellogo -
y el eslogan aprobado porla Entidad, y portan el aviso correspondiente L O
de "Transporte de Alimentos”.
56 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. 2 (&)
57 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad w~ O
vigente.
() OND G RA POR £ PROD O R ADO o 4
PUNTAJE
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE ¢ \
ESPERADO E%
B L) ()
iTEM ASPECTO A EVALQAR : PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o accién de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demés menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion
de facil limpieza y desinfeccion. 7
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion 1
- - " o N
o [y e o e it o ot o s siend (3|09 ST o omen QAT
. UaSel ) Jvieesd a2 b\ Qe oo TREVASY
61 Se evidencian los instrumentos de medicién (balanza, bascula, ro e Eovete  Ga e ESTE- oA
termémetro) . O Cozeh Comapits.
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la o .
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de O v Crax o~ (O ReQaaTRAy
mantenimiento, responsables )
63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento .
cuentan con controles y registro de temperatura. D o CeE B DAY

PUNTAJE
ESPERADO

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO

C et TS

PORCENTAJE %

43 33/

Impreso por Litadiseias Tel. (607) 62112 71



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ‘ Pag. 4de 4
AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Aimentos Satudables det Vaile SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS - Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
WA D ONBE S RIDAD RARAID
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)
El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rolio de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas, pﬂ G P —
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx Cbb 15 SO coR
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1 .
64 Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco /D OL6 Eb—(&_
de yodopovidona (jabén quirdrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

TOTALSISTEMADE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO.
PORCENTAJE %

E |TM i ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir a accién correctiva o acinde mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales

Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios 1
(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender /I

66 las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTIONSOCIAL
PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Sce Ve p oo OIWE TEERa Ooeoe S Aol

T e (eSS ©v 00epatalds v OUTR@RGEH ot Rxdoy eLealtins
Es\OO- APS.

LS 5t Cuneal  p\Ar D& SaTkomeS B a3 .

VO Comne W& o Cov OAPanane OF SE0T  pe AL GO IO

PeQYol\eS GuwPeS 0t GeeeS 02 0CCymO X (e
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FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES

_agggaéﬁ del Vallg g 4.5. ; —
Cédigo: PDAE-F-044 _ Version: 02 _ Fecha de vegencia: 15/02/2023 paginatde 1
FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES .
Institucién Educagiva el RRESES AN ETC E0B RO we TP 0R | Ciudad/ Municipio 2 \\WAQ
Direccién; (UL AT Ubﬂ\ﬁx?mﬂt Fecha Visita: e A N R RS o Hora inicio: =30 Ay
Operador: (oeietta Sza | octond No Contrato / Convenio | Cio@e o 5258 (& |Hora de terminacién: 110 ¢ D)H
e e e —— T T
. | Namero de ment Se presentaron . .
Instrumento: Marque con |Balanza Marca Ba0& | programado A\Q intercambios Si No 7~ NiA
una o en - .. N 0 a Presentaron soporte de . ’ .
X Gramera Jﬁ Fecha de altima calibracién 1= o925 wkﬁﬂmhm mend \~ O autorizacién Si No zm> : Jﬁ
-Alimentos a entregar de acyerdo al mepg 1 3 5 7 9 Alimentos verificados en la visita de acuerdo 1 3 5 7 9
programado 2 4 6 ~L 8 10_ al men(l m:n_,mmma_o 2 4 6 dﬁ 8 10
- - .. ... ncg_u:g_mzqoummmb,g?_mm , . = -
. GRUPODEEDAD _ SexioaNoveno 11-14 anos 11 meses . Decimo, Once 15-1 7 anos 11 meses . Hoo_svrmgmz.;w_?
MUESTRA 1| MUESTRA 2 MUESTRA3 Peso . Concepto | MUESTRA 1| MUESTRA 2 [MUESTRA 3 Peso Concepto | MUESTRA 1| MUESTRA 2 [MUESTRA 3 Peso Concepto
i . . Cumple - No
Componente Preparacién Peso / Peso / Peso / esperado AOMSu_m_ No Peso/ Peso / Peso/ esperado AOMSM_m_mvzc Peso / Peso/ Peso / esperado ¢ O-H-ﬂv_mv
Volumen Volumen Volumen umple) Volumen Volumen Volumen ump | Volumen Volumen | Volumen e
. Racién para prepararen sitio - complemento alimentario jornada mafiana — complemento alimentario jornada tarde .- . . -
Lacteo
Proteico
Cereal acompanante R
Fruta ] _
Racién para preparar en sitio — Almuerzo - S - - . . .
Proteico (AT B g accin W,rmu e| BGen. | 36 en| 2Sen|waple| Ui €7 Ur e Cumpte |4 Y &2 U ot , :
Leguminosa £es gugoms | St er U3 e b oo B30 celcimore Y 62 EMES Comole | 16 62 AL 6] 6D enloumels
Cereal (arroz) ALz Cede” S662 |55 co| SSenl S5 ee |coumow [ V2 G2 AMWN [ Cownoil |AB e AL &2 n\G e | Conathe
4 B . XEe&EPe>oc . ) . 2. . .. >y - v . . A = oy ’
Tubéraulo, raices, platanos | 00 E L | FSe 4 ce | W 6o | 62 en|lumolc 2 1 L 9 e BC e [comete | 162 &1 1o+ 64 8 ce | CuamplS
j . Treenvmonm e - - N . : . 7 a .
Verdura fria o caliente e Srezain Y1 ca 12 ¢l M celSe e |Cometc P,~ (i 68 eel 60 ea | Cumpit 49 e @ DEL| 65 ce Dcw)ﬁz.
Fruta/Bebida s 0 e 1o e 280 il 2d0 «d [220 ol 280wl |oomeie 246 T30 o | Zoo vl | Cunmote | 240 ] 230 vl 2o wl | Cy ole
Agua -
Lacteo
_ Racién industrializada ==
Lacteo e .
R
)
Derivad | [T —
erivados del cereal T ————
Frutas I —
Azticares y dulces
Queso
CUMPLE s 1 I &
NO CUMPLE , T s S
Hace parte la Bienestarina de las preparaciones? SI NO ~ Especifique en cuales preparaciones
Se realizaron cambios en el men(? Sl NO .
Los cambios estan aprobados por la ETC? Sl NO (=3
OBSERVACIONES
PUNTAJE POSIBLE ) PUNTAJE REAL PORCENTAJE %

Impreso por Litodisefips Tel. (607} 6211271 -
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-07

Institucion y sede: Colegio Agropecuario Santa Rosa - Colegio Agropecuario Santa Rosa

nov 2025 8:2.
Ititu Smsnm
Velocidad:0.0km/h
Bolivar

sh

7 nov 2025
Altitud: 9mentm
Velocidod:0.2km/h
Bolivar
vla sin nombre

Imagen
Rosa

7 nov 2025 :
Altitud:822.1msnm
Velocidad:0.0km/h

Bolivar
via sin nombre

8:37 a. m.

Imagen No3: Area De Almacenamiento Colegio Agropecuario
Santa Rosa

vig sin nombre

Imagen No4: Area De Distribucién Colegio Agropecuario
Santa Rosa

via sin nombre

Imagen No5: Registro De Gramaje Colegio Agropecuario
Santa Rosa

ov 2025 11:40:25 a. m.
Altind:794.3msom
Velocidad:0.3km/h

Bolivas
via sin nombr:

Imagen No6: Menu Del Dia Colegio Agropecuario Santa Rosa
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD 1 Pag.1de 4
AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saludables def Valle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 ! Fecha de emisién: 19/09/2024
; FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO :
Institucién Educativa Sede Educativa ETC &5 03 &2 Ciudad/ Municipio .
Ce (G0 JoS& ARD R ) - o 3 AnTAa veleea
2 W RAN (SIEBA\D  455¢ AVOMD  Re TRAN [SowwxXe| 2S\ O pow
Direccion: QOQ_;@QG AT %\{RO o A 2 6\3 a Fecha Visita: .10 - Now - ?«OZ.,S Hora inicio: C\ - ZQ AW\.
Operador: . . - No Contrato / Convenio ' Hora de terminacién:
w Ty 3 — e [ N o
Coraorci® B A JATIATOL | CopCci 82560 66 1.40 Pm.
Reporta casos identifique la causal del caso de atencidn prioritaria
de atencion
i
prioritaria s No \\3 < A .

No titulares dej, .. .. . ) 6 . ] ~
serecho Adjudicados 1 O (.i Atendidos q No de visita /L Tipo de racion A pS )

Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita .
Vas SAtee 7 AR vaarho il Auths el GRSATS VAR SCIRA G ¢ (D

Objeto de la visita:

O e RCAASH el e iale O 0 o) MM C ARG Y TRy
< oLl CeRAUND. B C\etCvnk 238 066

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO | TIPIFICACION . <=64,9% (No Conforme) /. 65%-.89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% {Conforme)
PUNTAJE 3 " -
PUNTAE [ | 3 PUNTAJE OBTENIDO { 7221 | PORCENTAJE % y6.<q° |, y

CONCEPTO FINAL l PO o vkoame ’
FECHADEVISITA (9 - O~20dS
CONCEPTO EMITIDO 4= At/ ONLAR L

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

OBSERVACIONES:
5@ ConesCs 3Rl O]

MAEOUD O

ICA), NO {(NO OBSERVADO)

ITEM ASPECTO A EVALUA Describir ia accion correctiva o ac
1 El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas. ( !
2 El comedor escolar cuenta con acceso 2 servicios sanitarios 1§ C 3 Cotar O ~_ 5« QR
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. SASATAORNGS O AVAD
Las instalaciones (4rea de almacenamiento, &rea de preparacion, area
3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operacionde ( 2
limpieza y desinfeccion.
Los techos estan disefados y construidos de manera que se evita oS W& \B‘Q;_ﬁ Sic ©RISELVA -

acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos y < "
4 mohos, se encuentran fimpios y se realiza mantenimiento para @C_ Co v SO X0 MM S(——j 2D &X‘\)
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. g AAAL STAO0

El 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas| C
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. -

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no i ~nD Qe O D - SRV AT O(_*OQE.(-Q -
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. ‘s) C mk&apop(;) [ \/)\)\.48 %&3 > !

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la C
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades

correspondientes a un dia de preparacion.

£l area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o C
productos.

0o UGt Lo sty N &l
NOUAP\ATES 0 T Cov Rl

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos| C.
(rejilla), funcionando y limpios. \‘)

Las ventanasy aberturas que se comuniguen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y bueng
10 conservacion, resistentes a la limpieza y ta manipulacion. Los vidrios

de las ventanas.ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion (
para evitar contaminacién en caso de ruptura.

11 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. (

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - ~
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del {
comedor escolar.

TOTAL INSTAL ACIONES FISICAS Y SANITARIAS
CUMPLE NO CUMPLE L—i

CRITERIOS DE EVALI JACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accién corre v 0 accién de msj) g

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de|

material sanitario, fimpias y en buen estado de manera que se permita ‘/(
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de

14 vencimiento vigente, no presentan algdn tipo de contaminacién y son /l

aptos para el consumo.
15 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex

y rotacién de productos - PEPS. /l Ny
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en : e S« o) ETCVARY B oy . &

B B0 vE CewrED
Impreso por Litodisaiios Tel. (607) 6211271

sedes educativas (remisiones).
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | Pag. 2 de 4
AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL |  PROGRAMAS DE ALIMENTACION
\imentos Saludabies oel Vlle S4.. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA {E-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS | version:01 | Fecha de emision: 19/09/2024

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se lievan registros PO G N Lo eSS

El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas . . _
18 de -18°C y se llevan registros ( ) P CoOEADE (o WS QLS WQS
O PLRANIT—PEUA Cor reUI00 O
\ =\

17

Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen
ucion 5109/2005.

con la normatividad sanitaria vigente. Resol
e TOTA DE ALMACENAWIENTO MATERIAS PRIVIAS EINSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

PUNTAJE '” .
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

PUNTAJE

19

ITEM ASPECTO A EVALUA OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de

20 . ; : >
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de ']
contaminacién.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera

21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La

desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,
vapor de agua o sustancias guimicas autorizadas para este efecto.

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas enel plan de
saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,

23 etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la . .
24 ) PO CarTiie (o RCENRGS

preparacion y servido.

PUNTAJE B . : ‘ D) T s
N 0,
oo | S [puwmaeosrenno PORCENTAJE % 8000,

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

mena aprobado por la ETC. /l
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. "]

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de men(
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| /’

por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de| o Cx 1 ~ ~ . -

W Cov &1 D St —

28 edad atendidos. O ?\Q’&] = MZS e S80S

DELV> 0€ and\ - EcandxOn T 2ADWerd
T Cumg e GO TEMoetaTURA O 30T
O ARLCL Lo v PRl - (oot 0\ Olbee S\ —

Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del
Programa de Alimentacién Escolar.

PUNTAJE OBTENIDO

iTEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir |a accion correctiva o accién de mejora)
El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado, PO I EA0LECND CeREES DEC OOTACK-
30 de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad el (s CADOR -\ S ETCRA
legal vigente y/o elementos de proteccién necesarios para la modalidad O Flowal8p oyt LA B\ <)

preparada en sitio.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada {ufias|

31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin ’\
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica D W 52‘?’0%3 g \OQ\ \ai\%f-\ ?—KMQSQ:ZO Cow
apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). Senloe D CeOV\D 23 4 z 30 Coeac™
élp par nipy l dlm d)(nf vor :) o Ce e T\ A CLCne méO\(wS

personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria, . . .

33 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas NO S & ‘('\‘{\W REGSTRSS D <
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se O CoOON CL o Clioiv
cuenta con registros de capacitacién.

2 £l personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion NO- UL\ WS LVTEr =C S cu0en
(tapabocas, cofia y bata). LG T O PERS vvth A

15 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a o Coboude— o E\ PeRSc —n

lo establecido en el contrato. MACAPAL DL TS AU ve!

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por /i
parte del comité de alimentacion escolar

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y
las instlciones anitarias se encuentran en buen stado.

S&E A0 00TACIS. D6 ASEDT
PERe 6 AR TTO—Cu~  SEACLy  §AWOy

| TOTAL PERSONAL MANIPULADOR ‘

PUNTAJE N S - 5
T TR

LIMPIEZA Y DESINFECCION

{TEM ASPECTO AEEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva 0 accién de mejora)
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con - 5 = Lo G e
38 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. ( } Po ek Q\“L\"S
19 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccién y cuentan con fichas @ Ao Cotne e T e £AC WaS T CCeweal
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién). D PRI © g A EO .
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
lavan y/o desinfectan antes de su preparacién y/o consumo. /l .

Impreso por Litodisefios Tel. (607} 6211271
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AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Aimentos Saludanies del Valle SAS. FORMATO VISITADE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Codigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 i Fecha de emision: 19/09/2024
a1 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, e
protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. 1 \\
Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el \ e SN S «
42 lineamiento tecnico - contrato. O ==5 S0 e - RE o 3 LQv
'ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALU AR PUNTAJE OBSERVACGIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periédica del tanque y/o PD 3 €0 N [P EXE D&
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el ’D \ PN m~~ N N - .
comedor escolar. w0 Lok e 0k VA TQUE
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan) @ o s~ e 68 Y (2R
registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes «
45 . x X e >
establecidas por lq reglamentacion correspondiente del Ministerio de O o > 4 AN A Wee R T D &
Salud y se evidencia soporte Pote 2A\\0 o) 06 HEIN.
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es \J OU ¢ O\ B OS\WTA =2 > Louectn
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que D - .
garanticen su inocuidad. Use 9 < \\’\(c to
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
{TEM ASPECTO AEVALU AR ; PUNTAJE ~ OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accion de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material e
a7 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicades en un sitio exclusivo para /l T
la recoleccién temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con 1 X O’ «C S N
8 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O o A < < v Q’L‘S
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O [GEeLN C O .
residuos. EeND TR\
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sdlidos, es decir, e
material organico separado de papel, plasticos y empaques. /l R —
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE ' OBSERVACIONES (Describir la acclon correctiva o accian de mejora) i
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia 0| T
dafio causado por plagas. ’(
" Se cugnt'a con un ;_)rograma de control i.ntegrado de plag'a.s, con O PO e oo Lo U 9 AR S-S N O N N
procedn"nentos escritos y se llevan registros de las actividades W R 1 Loy D -
preventivas o correctivas.
SR ONL @ B, [ 2
PUNTAJE ( ? .
ESPERADO \ PUNTAJE OBTENIDO 6 PORCENTAJE % Sj} [ .
) 3, GONES 1 A i 2] b [) - g
iTEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la:accion correctiva o accidn de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
53 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, 3 j)O [N
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica) \
\\
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de ' o S
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. {Si aplica) \
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de \\
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode T
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo N Ny
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente PO
de "Transporte de Alimentos”. ™
56 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. PO
57 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacién de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad P O
vigente. :
QRFL ONL) () A POR ) PROD O IR AL AP
PUNTAJE /
PUN OBTENIDO Y
ESPERADO UNTAJE 1 PORCENTAJE %
2 P )
fTEM ASPECTO.A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje|
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion
de facil limpieza y desinfeccién. : 4
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de: .
derecho son de material lavable y facil desinfeccion /l .
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho. I‘
61 Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula, O - dc e TN €> an NN o
termémetro) . A CefDt &N oy avo
Existen  manuales y registros para servicio de mantenimiento|
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la v & e \S\Q\Q
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de| D PK’ \ P 6 \ 5
mantenimiento, responsables )
Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento
63 cuentan con controles y registro de temperatura. O \JO \\Q'_‘U’ A LE C‘;'\STQ—U3

PUNTAJE
ESPERADO

TOTAL EQUIPOS

PORCENTAJE %

SO o0 |,

Impreso por Litadisaiios Tel. (607) 6211271
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As DEL VALLE , PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Klimentos Satudabies def Valie S.A.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Codigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emisién: 19/09/2024

ASPECTO A EVALUAR

CIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete . X
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas, T \ Q)CT WO S & Cuno—Cwv
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x
64 100, 1 Vem‘ia elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda c?!éstlca 3. x 5 yardas, 1 = CaOD -
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco

de yodopovidona (jabén quirdrgico) 120 mi, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc 6 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor muitipropésito de 10 Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO,

PUNTAJE OBTENIDO - PORCENTAJE %

EC U R PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales /{
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).
Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
66
las SPQR en el comedor escolar

| TOTAL GESTIONSOCIAL |

E"S‘;"énfo 7 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 10 0.00 L,
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES ‘
Ac  \ed & AT OS\TR TS DeToC 3¢ conneecn

C o\ A e 0 v DA, Al ACEE D nESRQ | 9o @eALNCST,

WO e &ty plar 0L Seeetrran T

\o *)e: a2 loaLA\An W aneRO PO W Qo SXRA okt | )\

ce T AC O  wfoA, PO GLaxX o Oy ROQIITAS 0 G

C o e OO ™

YO Ceane\le@0r o GaAwPiC O SEQuioo Cagee o \a oidccids =

ARELD 0 B L | corxaiane aniciw =\ v el Qo8 2% Pkl L TEEWO0 TSRS,

PO Come\elom GLowiE O SEEA0) 920 o moZ ¥ GvNA0s AN\ & 6290

e CULEESC e\ A

MO Coand\ AT &AM BIE 0 ¢ S e 00 BEGEEA Ve a2 M Ceaa W OA. T AL wiva)

e Q-] SEx® & Ao — DECimo A ovlK .

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Atendido por:

Firma: , Cargo:
M. S \& ‘\\m“:zm, G 9 "r\oi\‘\?\}\mgbm

Atendido por: Firma: Cargo:

Realizada por: Firma: Cargo:

AU o~ Gn BN | Maece prboleaeDd [\ HPECTBAA 06 (AmpD

commare: Qb Faboe brlcia o e Fabon G o T Junen br e £
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORIO

Registro Fotografico

Fecha dé la visita: 2025-11-10

Institucién y sede: Colegio Jose Antonio Beltran - Colegio Jose Antonio Beltran

10 nov 2025
Altitu
Velocidad:0.0km/h

10 nov 2025 1:03:49 p. m.
Altitud:322.2msnm

Santa Helena del Opon
Santander

10 nov 2025 10:48: .
Altitud:346.2msnm
Velocidad:3.5km/h

Santa Helena del Opon
Santander

{

Imagen No3: Area De Almacenamiento Colegio Jose Antonio
Beltran

10 nov 2025 1
Altitud:
Velocidad
Santa Helena del Opon
Santander

Imagen No4: Area De Distribucion Colegio Jose Antonio
Beltran

it

18.2msnm
0.0kmth

Santa Helena def Opon
Santander

10 nov 2025 12:17

Imagen No5: Registro De Gramaje Colegio Jose Antonio
Beltran

Santandel

Imagen No6: Menu Del Dia Colegic Jose Antonio Beltran
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

, PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludabias def Valle $.A.8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Manopla Beltvan

Cédigo: PDAE-F-017-RPS | version: 01 | Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa (Co (€ S.o Sede Educativa Col@ g, Maned {a Efgbe dcs Ciudad/ Municipio
g vh Lon

Belfua

uapo{a,

Ci e f C\r+6‘4 dey

Direccion: Cd”e 5 # Q*Og

FechaVisit: O . 4.2 525

Hora inicio: O? 1LIO c m

Operador:con;‘o Y GO %l- /V\ SC\»\'*’OU\ éew

No Contrato / Convenio

col.pecrot. $25%306€

Hora de terminacion:

©72:35 Pn

de atencion
prioritaria

Reporta casos

Si NO

identifique la causal del caso de atencion prioritaria

r-A

derecho

No titulares de Adjudicados /{6}

Atendidos

Qg

No de visita

/l Tipo de racion

PevS ¢

Nombre y cargo de quien atiende la visita

Nombre y cargo

Ldiwaa ROd‘“ﬁuE?n Sy pevu g, rob

\'LJ+

cCim

[PS
de quien realiza la visita _—
Lbcevdo Aoviesd - Tatevueador

Objetodelavisita:ue‘ﬂ_etcdccoﬁ de(' CUW\P
Cortruts prcot.-Pecrotr 8258066

lmeato de lo (L n@amentos Yecnccos vy del

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% {Conforme)

PUNTAJE
ESPERADO

l 4%

PUNTAJE OBTENIDO I

21

l PORCENTAJE %

'—13, ?5‘/' Z

CONCEPTO FINAL

[0 conforme

[FECHADEVISITA A }- O -T o b

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Cantidad de Personal Manipulador segiin Anexd

Técnico. ETC -RPS

2

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

3

CONCEPTO EMITIDO  fetwvord bl Ccon

VEFePrimiea 55

CRITERIOS DE EVALUACION

ASPECTO A EVALUAR

(CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICAJ, NO (NO OBSERVAD

CONCEPTO

OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

C

£l comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

#-C

Te BotdP.curd Bl inosdo-o &~ Mmal
& tudo,

Las instalaciones (area de aimacenamiento, area de preparacion, area
de consumo) estén construidos de manera que facilita la operacionde,
limpieza y desinfeccion.

- C

Lo ed. ¥,¢¢,\Cto.’n£ No EBSto conffve: da
+é manlva Fo@ Fucclide lug operaeconly
LYD

Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos Y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

r-C

Se e._/-d(’bCUv\ el fecks coAn
Sociedud ¥ e~ mal ds+adoy

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

C

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no|
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

/o -C

e B de~CtA Pe@de’ ga ATl Ao

fa/u ~l—¢uféo Cla d ve o)

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades|
correspondientes a un dia de preparacion.

El drea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos
(rejilla), funcionando y limpios.

p-C

Ior S f5Ae7 Ao @stcn deb.damende
protes. dos

10

Las ventanasy aberturas gue se comuniguen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios]
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

Vi ™

Se ec/tde,;Cu,V\ VE’“'{'(,‘ nuy Yy
abevtorvas Sn malla de 9"0“’9 CCio%h

1

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realizg
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

12

CUMPLE

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del

comedor escolar.

3

TOTAL INSTALACIONES EISICAS Y SANITARIAS

NO CUMPLE

c

CRITERIOS DE EVALUAGION: 1. (CUMPLE),

ASPECTO A EVALUAR

A 2 A DinG D

0(NO CUMPLE),

NA (NOAPLICA), NO (NO OBSERVADO)

() PROD L) = ARO

sedes educativas (remisiones).

ITEM PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accién de mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos| :e @ def'ﬁ C i fes canos ol ‘0\3 e~
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con f . ) ¢ .p

13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de O d o C‘e St e C’-[ Mot CeAcn [o § vty Y
me.\terial sz.:apitaljio. l.impias y ep bu.gn e;tado de manera que se permita v e d.,, vy .SJ Cial
la inspeccidn, limpieza y fumigacion, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de

14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son /{
aptos para el consumo.

15 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex ) /r
y rotacién de productos - PEPS. , _ -

16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en o é— 2 - CR~Ciun [ YEMLior Sin lery

24117%3]

de (a rectory v man Pl don

impreso por Litadiseios Tel (607) 6211271
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El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

2> (p fvdtaciua veg._;-lvo_\, no> hay

17 temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros O .fo\,m‘} ,} oJ

18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas O rS> € Qo de.ciu~ vE3gy Hhos, no hﬁ*}
de -18°C y se llevan registros foy mudal

19 L.os productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen /]
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5108/2005.

OTAL CONDICIO DE ALMACENA OMATERIAS PRIVIAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO. |
PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
ESPERADO
(INE) 8 L) Pt e
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién corr

Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en

20 condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacién, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de '/‘
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La /’

21 . Ly R . I .
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias A3 5€ vEulizu covrbctumia $e ol pvocesa

22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de (@) d e Lyo de jes f' votes v hovial T S
saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,

23 etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del /(
alimento con las manos.

2 Se cuentan con registros y control de temperatura durante la O ~5EF Bvideacid Bl B bids €35 Fvst de T,
preparacion y servido. No hoy v auStvas, 0o hoy -fovma‘f‘as

PUNTAJE | '
PUNTAJE OBTE!

4

PUNTAJE

ONES DE PREPARACI ,
PORCENTAJE %

o, o0

OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

Programa de Alimentacion Escolar.

25 ment aprobado por la ETC. /1
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. /l
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend 4
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion,
por parte de la interventoria).
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de 4
edad atendidos.
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo Lu fem Pe vafuv o de Sevevido no Co mi)l (4
238 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del O

puvb\ nnSo A de g PvepqvACco;\ej

A .
PORCENTAJE %

las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado

AL PERSON

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)
i i

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado, Loy mea.pole fJ° vey PAnzele tadino, Kudev.ne
30 de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad O Bevrera ok e'“"\ Rg c‘wSu €T Mman, P esden

legalviggntey/o elementos de proteccién necesarios para fa modalidad Q.y a> les hua e,‘.[._e SJ do {4 do ,h‘ C*o:

al n sitio.

preparada en sitio covig)po-diB~te ol co~tra 4o geetoaul

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias Se @-. GBACid ¢t [d Mda. ptudora Angela Ladias
31 cortas, fimpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin c-c 2% 4’}2 665 U S do van Bvein<

Ceng

uso de joyas U otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio
32 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica 4

(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

EIA p§r§onal’n?anipulador acreditav fo_rmacién en educacién sar\it'aria, 5@ o de,.cwL 3.,9 & thon, Pulu dav
33 principios basicos _de Bt.J'enas Pr.act!cas de Manufacturay eractxcas O Thdiva Kuterv.ne Bovieva ccActS Uy 233 n»>

higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se et & + .

cuenta con reqistros de capacitacién. CEn on cevtihicaceod fa BPA
34 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion] /l

(tapabocas, cofia y bata).

Se garantiza la cantidad de maniputadores de alimentos de acuerdo a
35 ’

lo establecido en el contrato.

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por /‘

parte del comité de alimentacion escolar

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon o5 hea e~1v€3ddo dotuceox de eleme,;bs
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y O

PORCENTAJE %

PUNTAE | g L ‘
P

de hegiene peufonul del mPs de noviemb-e

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con P se fde~cia el pradvamd o8¢ Lyb
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O -
O
e 7
30 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas ro0 S¢ pudRaCiva Fiched +e'en. cus
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). O
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se ro0 S2 reuliza corvee ctuml ~ el
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. o P" oCc€so> de (D

Impreso por Litadisefigs Tel. (607) 621 1271
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Cédigo: PDAE-F-017-RPS

Version: 01 [ Fecha de emision: 19/09/2024

Los productos de aseo se aimacenan en un sitio ventitado, identificado,

38 8w dC~Crek Soi el Jaboar £/ Polud N> f5+u

ESPERADO

PUNTAJE

preventivas o correctivas.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

sddm@at ol .
4 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. o desbﬂ‘:’l - e:eg V:v dodc ;8 ta veem Poca ds ¥ No du
ot L]
. Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el /> s Berdetncia vemiSon 62 wsbo det meg
lineamiento tecnico - contrato. %% d(’, Novie mbLve
| ABASTECIMIENTO DE AGUA :
ITEM | ASPECTOA EVALUARE ; PUNTAJE _ OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accién de mejora)
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/o ) P I A T derci So Pov +¢ d¢ C(vyp del
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el Q fon 3.2 de cdlmo coNnGmMme é~+ S de “43uar
comedor escolar.
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de A~ SR B de~cct g P" O Z-afnad de ovo de
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan o +gm~?ve 3}
registros de las actividades. .
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| oD e B demCied S P o>-4¢  de
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O P° $ubs tizaceon  del SN
Salud y se evidencia soporte
" El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es oo At mome~tas de¢ ln vis.ta no g EYCTTIZOAN
fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que -
garanticen su inocuidad. 2 de “‘e o
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ITEM ASPECTOA EVALUAR@ PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acclén de majora) : . l
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
a7 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para /I
la recoleccién temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.
AN v -
a8 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con D I g-rde~c.d P o2 vama de
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Mua eyo def 2 AY] CL.JO}
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O oo e g de~cea el »esp ecti v
residuos. ins trocd. O
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, /1
material organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
TEM. ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora) l
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o /1
dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con P> S e~ de~cvdd ¢t vegu md de
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O co~tol 1nte Qv cdo de Ptuj"l I, Ny S t)oﬂte

PUNTAJE

C/ VM 3(/ng1
AMIENTO | .

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o.accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacion requeridas para la materia  prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

ros

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

s

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

Pro

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

57

El personal transportador cuenta con certificac 6n de manipulacién de
-alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

PUNTAJE —'—
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

" ToTAL CONDICIONES TRANSEORIE DE PRODU

—~

CTO TERMINADO (SIAPLICA)

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE
ESPERADO

OBTENIDO

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje i de~ciA A0p la elov o
. - e coO~3e

58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion O Pve Senc tar de o; vdo en g l &x "’e VoY
de facil limpieza y desinfeccion.

59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de /(
derecho son de material lavable y facil desinfeccion

60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente| /1
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho.

61 Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula, o> S0 e db~Cia bdltaza de « cevd
termometro) . O " axt dd 5‘@
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento . e fe ew d R Cron Myt | 9), hQJ " de

62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la o on -
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de O Vi s de e%"" PoJ., Crondgrumul 24¢,
mantenimiento, responsables )

63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento P> SR e~ denCid- \'33‘_( -9 ‘ 0t """)’
cuentan con controles y registro de temperatura. O fov m‘)‘} o f

| TOTAL EQUIPOS

13,23/

PORCENTAJE %

Impreso por Litodisefas Tel. (607) 6211271



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

As DE[ V AH_E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Himentos Saludadies del Valle SAS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

iTEM. ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE accién de mejora)
El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete -.de et [}
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas, .S-C e den c -?U ¢ l ex‘h n ‘l’\)v no
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen X coORA+A €O~ ?c ho v AS 2 Q, c‘ e
64 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1 O X
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco Cuv 3

de yodopovidona (jabén quirtirgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE | ‘ . N
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO m PORCENTAJE % O gs7-

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir a accién correctiva o accién de mejora)
El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales /f
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios

(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
las SPQR en el comedor escolar

66

TOTAL GESTION'SOcIAL

PUNTAJE PORCENTAJE %

PUNTAJE OBTENIDO /.
ESPERADO ’looz oo’

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
Se llewr 4 esbs v Lo Heenics €n b coul se Pods pvidenciar
o\)mplt m¢-34+o o, culidad v Iromd\es de o5 alime~dsS

Se vealiza apevtova de SPQR yu ot se  po. de~ca Fee el vubyl
fn PQ"JQ no esfdd dob. ditmente yoduluds y adicionul a Cito ng da g
DP'S) l’e’?l/ev‘ CIQ.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

S A DN AANED

Atendido por: m‘\&( Q\\\\d‘l\d m&\%z Firma: m\%‘ %&\%{P& Cargo: BU‘QQ‘“\SQ\Q

Atendido por: Firma: Cargo:
./
buvd s Ao g34 T .
Realizada por: Crutica Ly < Firmm carger Hevee~ter cle
ﬁzln Aol CAMPD
Realizada por: Firma: Cargo:

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 62112 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORED

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-10

Institucién y sede: COLEGIO MANUELA BELTRAN - COLEGIO MANUELA BELTRAN

N 6° 18' 43.722", W 73° 19' 13.549"
Salida Via la Galapa

Guapota

Santander

(Colombia_

o

Imagen No1: Evidencia Fotografica Fachada Colegio
Manuela Beltran, Sede Principal, Municipio Guapota

Imagen No2: Evidencia Fotogréfica Area De Preparacion
Colegio Manuela Beltran, Sede Principal, Municipio Guapota

fil.ocal:10/11/2025, 9:51:55 a.m. COT]
N 6° 18'43.879", W 73° 18 13.785"
Salida Via la Galapa
Guapota
Santander
c "

Imagen No3: Evidencia Fotografica Personal Manipulador De
Alimentos Colegio Manuela Beltran, Sede Principal, Municipio

Guapoté

‘l.ocal:10/11/2025, 12:35:38 p.m. CO
‘N 6° 18'47.398", W 73° 19" 14.008"

Colombia

Imagen No4: Evidencia Fotografica Verificacion De Gramajes
Colegio Manuela Beltran, Sede Principal, Municipio Guapota

Local:10/11/2025, 12:41:30 p.m. COT#
N 6° 18' 44.259", W 73" 19" 13.977"

LMUNICIP LoBPOTA ‘

No5: Evidencia Fotografica Men( Del Dia Colegio

Imagen
Guapota

Manuela Beltran, Sede Principal, Municipio

Imagen No6: Evidencia Fotografica Ficha Técnica Del PAE
Colegio Manuela Beltran, Sede Principal, Municipio Guapota




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag.1de 4

AS DEL VALLE PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Aimentos Saludables del Valie S.A. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Coédigo: PDAE-F-017-RPS ! Version: 01 l Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa Sede Educativa ETC Ciudad/ Municipio

1€ SANTA pHeteniA [ScaEt A LerpAL LA CABANA Soscniteay  FLORY An
Direccién: \J\QQ_QOA LA C_ABAI‘Q&A Fecha Visita: /LO ~NOV /LOZS Hora inicio: :P_ 400\/’/\

Operadar:OM (o a 8?—~M SAN ND{‘L Néngm 81% o 66 Hora de termil}ic‘iié?:w Q\_Y.)

Reporta casos {ldentifique la causal del caso de atencion prioritaria
de atencién

A sl NO M A
prioritaria

No titulares de}, .. . . L " iz
derecho Adjudicados '} Atendidos qr No de visita _1 Tipo de racion CA\ 3 ™M pS

Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza la visita
MR LO LOTAS AMADSEZ - MANTRACA002A Wy UORMNA CedA peud- [NTRLy T DE cAMpg|
Objeto de Ia visita: //

VERIFICARL LOS LINEAMIENTOS ety Dot CONTLATO cewcmaqa@%

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) /. 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% {Conforme) 2
PUNTAJE S N =) 7
FUNTRE ] A PUNTAJE OBTENIDO | Z < | PorceNTAJE % 8,32 7%
CONCEPTO FINAL { NO  conNFoRwAt
- FECHADEVISITA SN T MNATD O \ASTHR
ULTIMA V! AUTORI SANITAR I
TIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA co T RS = z

No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio: OBSERVACIONES:

4

CRITERIOS DE EVALUACION: C{CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO

Cantidad de Personal Manipulador segun Anexq
Técnico. ETC -RPS

4

ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la‘accion correctiva o accién de mejora

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de

1 insalubridad, maleza y aguas estancadas. - <
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios) ‘\m/ Menn ] = devd (oo R SRINY oL O
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. Sy \% s oo d( A 3 dQ gg‘d_,\
Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area . {qugd&s cEsa COS M)g S Wu St y
3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operacionde N( S AN TG AL oS a ~ DS O v = ]
limpieza y desinfeccion. e ol  can SRRy do Mumveda
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita .
4 acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos | \TSCKG chige PO <o QY M.S d&
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para N [P
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. MC’ M‘Q—A‘Q\d en S;,‘\:\Q\“ R &L
s El 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas) N C Se e dQVtito-\ Y%’S\\YQS D(Q VX Mad&ei
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. "&} \?g&?QV\Q\ﬁ L £ 325 3 w-X ceay <\¢
: N = N~ :00\'0 .
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no| PL; od 231 3 (< ’c:&l kQ d ce hd
6 an constr ' 2L \Wil 2 Yo B’ A, Q)
bsorbente, de facil | desinfeccion. \,\ . :
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion MC_ M UM-Qd ad \‘ M‘h“ 0 W0 dQ dihtl‘
~F

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de aguaj . -
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la T:‘}“’\‘:-\\}-'L Ko d&\&}—QQ Q e Ll -Q,\&‘H) C&J\
capacidad suficiente para atender como minimo fas necesidades] LG QQ\ {\_\ d D ool

correspondientes a un dia de preparacion.

El 4rea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el -
8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o C .
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|
(rejilla), funcionando y limpios.

Aop o Fpomde >

\“’_V\\‘OV\Q.} < &(QQ Q.\_Q anmdo

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y bueng

1
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios| Cox .
10 de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion W d > ELANES 1! "G;G > =
para evitar contaminacién en caso de ruptura. VV\&\LGA CLL -"e CalT
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza \)\SQ-‘ “"f wg W evol G k\
11 0% ! - =n es y S ‘(: ;
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. qlue d,,( n csdh “ \(}C}\\'\ Uit Q’dﬂ A Y]
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicaciéon de BPM - [ ———
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del ( \\
comedor escolar. ‘

CUMPLE 3 NO CUMPLE

CRITERIOS DE EVALUACION: 4 {CUMPLE), 0 (NO CUMPLE),

ASPECTO AEVALUAR PUNJE

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos| \\\
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con "~

13 tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de l \\\
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita \\\

la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso. \\

Los productos se encuentran dentro de su vida Util, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algan tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

Se tiene actualizado el control de entradasy salidas, Kardex

15 y rotacion de productos - PEPS.

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la enfrega de viveres en

18 sedes educativas (remisiones).

by
/

.
Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 62112 71




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ‘ Pag.2de 4
AS DEL VA”-E PROCESO MISIONAL \ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Salsdables el Vatle S.4.8. EORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS | version: 01 [ Fecha de emision: 19/09/2024

17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a O No S e\fh(dQ"\-t_ia(\ { Q,S QSB'\"Q » Q&k

temperaturas entre 4°C +/-2°Cy se llevan registros C_DV\&‘N\ AQ ‘Y'D, Q‘/\ TQ,MQQ \Q&Q 33
18 El aimfcenamiento de al?mentos congelados se realiza a temperaturas @ N@ b & e\p(‘d %c_réo -~ f(‘\é AN =

de -18°C y se llevan registros oo ea l do 2 en <\ L_LEL i
19 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen l o

con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.

OTA OND 0) DE A 2 A O MA RIAS PRIMA 0 PROD e R ADO
PUNTAJE « ©
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO S' PORCENTAJE % :} A ) A3 %
N 2 2 PREPARA 0
iTEM | ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de

forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de

contaminacién.

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La

desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

Las horalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande
saneamiento del operador.

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
23 etc.) segun sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la
preparacion y servido.

PUNTAJE | -
NTAJE
ivdiows PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir a acci iva o accién de mejora)

O FIF| |-

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por la ETC.

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacién)
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de

28 edad atendidos.

Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacién Organcléptica y de Temperatura De Los Alimentos del
Programa de Alimentacion Escolar.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend l

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

iTEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o.accidn de mejora)

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad

legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad _L
preparada en sitio.

30

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, limpias y sin esmailte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica

32 " . =
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).
El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
23 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.
34
(tapabocas, cofia y bata).
35 ’ Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

El complemento alimentario es entregado en &l horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a ia autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion !

OTAL PERSONA ANIPULADOR
PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % QQ Q §) D)
ESPERADO
) 1) ) ) A > ()
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE + OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de

jora) ¢
T
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con O : MO Q\f(ign e QMI\Q 54
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. ;YQS () > 62, \” el
i \ i A
3 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas P Se.  RNC Ld%‘gw‘ﬂ ﬁc,\/\b') l
técnicas (concentraciones, modo de prepara cién, empleo y rotacion). 0 Cy\i (Q-S &Q ((A/O mQ&ﬁ)x &(QXWD

N

Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se 1

40 lavan y/o desinfectan antes de su preparacién y/o consumo.

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,

O s ye Ms\gr

Redueyey &0 (v almssce =)

4 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados.

42 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en e O Ne » o SPresa TS S~ o\
lineamiento tecnico - contrato. st e So MS\{ EOMW IR

| ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora)
s Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo ’q; Se -ON Ao ey ¢ Q\"H N oo

4 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el D
comedor escolar. i&\r&ég o o el
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccién de MO <e_ e\(ug\ Ve VX v S L&=Y

44 tanques ylo recipientes, con procedimientos escritos, se levan D s\ G\Q, *\{%3 &, '\—ﬁ e ©
registros de las actividades. Cotsp/ R iey <K glmaen s el QO
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| ],s o { — ‘ . —c

45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de O V\ . kQ" S—‘L = ) RCQVW
Salud y se evidencia soporte le) A\’ I b c .
£l uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, s M .

o e Wielo 4
fabncgdo coq agua potable y manipulado en condiciones que O Ng wg v \ Qﬁ WS Ql
garanticen su inocuidad. .

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
- TEM ASPECTO A EVALUNR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o acclén de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material m S Q,\C,( RN ey ~ VAL

47 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para @ QVQ G ) "'DS S “(‘QS&AQ =
la recoleccion temporal de residucs sélidos y se promueve el reciclaje.

3

48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O ‘\[Q S%Q‘Q\f\ t :Ci v < ¥\ a\rO’\QS\
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. \f(o a\ 3 — nNou es ey

/ \ N

49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicién final de D wo - "%\[td»\c— ‘ﬁ A V\\Stm)k
residuos. per~-O ’c\j (s QQXLCO-‘) A aba Y U()J

50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir, (N,% SR 'Q/\/\‘d&\’\ T u—l?s’\’\o sy
material organico separado de papel, plasticos y empaques. D Q mi&pQ QV\ SQ,H&;

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accion comectiva o accién de mejora) i
<
Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presenciao @ ‘%_ C N @M =3B s <Q_

51 daiio causado por plagas. Vap ai\{\\ d&q &"&&
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con O Qi\(* &V\wq ! '3/%""\‘\

52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades) @ Qx\,\‘)\.—q. ée, Pk&—, = e.
preventivas o correctivas. \\g\@_\ (L= e f \

OTA OGND O B A D
PUNTAJE )
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % ’—} , [\ A: /Q
9 i) ) 2 A PR 2 ADLE
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacién Trequeridas para la materia prima: refrigeracion,
53 i L : ; o
congelacién, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, A
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)
54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de @
aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica) N -
Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode -
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificadoscon el logo N_@
y el eslogan aprobado por la Entidad,y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.
56 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas 0
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. -
El personal transportador cuenta con certificacién de manipulacion de
57 . . L
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad -
vigente.
QRFL OGN & A POR B PROL) a R ALIC) Al A
PUNTAJE
— PUNTAJE OBTENIDO — PORCENTAJE % —
ESPERADO °
G P G
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién. correctiva o accidn de mejora)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje|
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion _L
de facil fimpieza y desinfeccion.
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de !
derecho son de material lavable y facil desinfeccion
50 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente| —l
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho.
1 L - L
51 Se e\'/idenman Tos instrumentos de medicién (balanza, bascula, e ex Ld,\ el awmewr al SRR TS
termémetro) . W OX - V,Q Qe  sye
AN
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento Sh F’O A )‘.QMQ VALESWN V\»\E WCQ‘A\{)
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la \»('QQ—’(\ YQL&KQ_ F\ s "O)
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de O A\J‘Y‘q o
mantenimiento, responsables ) \\G\\/Q— ’{\Qﬁ \
Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento NQ VN \,\% \"Qa QAo o
cuentan con controles y registro de temperatura. . Lo 6&\ = @ VeV ey

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

'TOTAL EQUIPOS |

PORCENTAJE %

Impreso por Litadisafias Tel. (607) 6211271
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PUNTAJE

ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paguete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas,
9 p Sparadrapode Y Extn¥oe con COT‘S% Ven < de—

1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1

64 Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco D L @ C’\\'Lk b% CLQX 202K

de yodopovidona (jabon quirdrgico) 120 mi, 2 boisas de Solucién Salina

250 cc o 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml) recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

. TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO
PUNTAJE
ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO “ PORCENTAJE %
El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica

de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales J_
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender _J_"

66 las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SOCIAL .
PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

409, 00 ¥

PUNTAJE OBTENIDO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Atendido por: Firma: . Cargo: .
LAYl N ET A & uns\ & hs | wonPadora
Atendido por: Firma: Cargo: /

e ot v VBl TGO D€

Realizada por: N Firma: Cargo:
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D“ =m_. <>—.—.m PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE >_|=<_mZJ_.>O_OZ GESTION DE OPERACION DE >_|=smz._.0m
Aimentgs Saludables del Valle S.AS. FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES —
Cédigo: PDAE-F-044 _ " Version: 02 Fecha de vegencia: 15/02/2023 : ) pagina 1 de 1
. ~ FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES . :
Institucion Educativa EScoes LRALA L Uik CABRNA ~ )€ SANTE HERJA ETC - WW@MCL AciON UPZAB&E@\ Ciudad/ Municipio o1 AN ‘ o\
Direccion: \J 20N A CABANA . Fecha Visita: AO WYy ﬂ L YAy Hora inicio: , 3 A QR A
Operador: QO SSLWO, DL AN SANTANNED No Contrato / Convenio |QQ(. foepfrl. ©2L8 Q6L |Horade terminacion: | 4 4 LOQ vy .
Namero de menu Se presentaron . N N/A
Instrumento: Balanza Marca %R@F\ programado )> intercambios Si X ° g ’
Marque con una X e ) Niamero de ment Q Presentaron soporte de . . N
Gramera VA Fecha de dltima calibracién A @\Qa%g entregado autorizacion Si Vﬁ ] . N/A ,
Alimentos a entregar de acuerdo al 1 3 X 5 7 9 ) Alimentos verificados en la visita de acuerdo al mend 1 3 X 5 7 9
meny programado - 2 4 6 8 10 entregado , , m; A ; 6 ; 8 ___ .3
- = = = T e UNPLIMENIODEGRANAIEY = - .
 GRUPODEERAD | opreccealars -5anosdimeses . Drimero, wmmcsao<ﬁmqnm_.om “8anos .: meses ___ Cuartoy Quinto 9 -10 afos 11 meses .
MUESTRA 1| MUESTRA 2 |MUESTRA 3 Concepto MUESTRA 1| MUESTRA 2 |MUESTRA 3 Concepto | MUESTRA 1| MUESTRA 2 |MUESTRA 3 P Concepto
.. Peso Peso eso c le - No
Componente Preparacién Peso / Peso/ Peso / esperado | (Cumple- No Peso/ Peso/ Peso/ esperado (Cumple -Nol  Peso / Peso / Peso / esperado (Cump
Volumen Volumen Volumen P Cumple) Volumen | Volumen Volumen | _| Cumple) Volumen | Volumen | Volumen | _Cumple) :
Racion para preparar en sitio - complemento alimentario jornada manana - eomplemento alimentario jornada »m_dm ... .. @ . . @ .
Lacteo I (EJOMNGA COM Leelte —— 225 [ IS s | ZCO 23y [2¢ — | 290 o
Protéico 00 tevoaro £ XA | 65 0 | & S5 335 — Y@ ~
Cereal acompaniante|DEHTD NEPAMA . L) m 154 11% : Qn& < \_RHO S _ A@A <
Fruta
_ Racion para preparar eh sitio - Almuerzo
Proteico
Leguminosa T —
Cereal (arroz) e N
Tubérculo, raices, T
|_platanos ; .
Verdura fria o [ ——
caliente I
Fruta/Bebida —
Agua T

_Lacteo
" Racion industnalizada..
Lacteo e
Derivados dei cereal ) L ———
Frutas ——

Azucares y dulces

| Queso - I[].lt‘
1 CUMPLE B : ‘ : ! ) : * o w
1 NO CUMPLE . ) . a
¢ Hace parte la Bienestarina de las preparaciones? Si NO A Especifigue en n:m_mm reparagion N
Se realizaron cambios en el menu? Sl % NO bfdmf«ﬂ. do Mera— ﬁ ovtreyg 77@((.\, %IAUJ ZOL\/; VRWAS
Los cambios estén aprobados por la ETC? Sl & NO 7»(&)(/ ~ A, Zavxlxp Pc

| OBSERVACIONES

PUNTAJE POSIBLE mv PUNTAJE REAL \P:,%a%s%a;vomomz;._m % /%% h

A —
Impreso por Litodiseiios Tel, (607) 62112 71
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORGIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-10

Institucién y sede: Institucion Educativa Santa Helan - Escuela Rural La Cabafa

nov 2025 7:28:04 a.m.
5.7884N 73.9692W
Via Rural / La Cabafia
Florian

Santander

Imagen No1: Fachada sede Escuela Rural La Cabaiia, IE
Santa Helena - Florian

5.7882N 73. 9691W
Via Rural / La Cabaiia
Florian

Santander

Imagen No2: Personal manipulador evidenciado en la
Escuela Rural La Cabaria, IE Santa Helena - Florian

38 a.m.

5. 7882N 73.9692W
Via Rural / La Cabafia
Florian

Santander

Imagen No3: Area de preparado de complemento en la
Escuela Rural La Cabafia, IE Santa Helena - Florian

=10 nov 2025 9:56:37 a.m.
: 5.7883N 73.9692W
Via Rural / La Cabafia
Florian

Santander

Imagen No4: Area de servido y entrega de complemento
preparado en sitio en la Escuela Rural La Cabaiia, IE Santa
Helena - Florian

1E. 1umwx¢\ w.mm Sk
I SEDE. CESCAELA EUBAL A CABAR

Mietie FLORIAN
10 nov 2025 9:51:53 a.m.
5.7882N 73.9692W
Via Rural / La Cabafia /
Floridn {
Santander

Imagen No5: Menu verifocado y entregado (Menu#9) en la
Escuela Rural La Cabafia, IE Santa Helena - Florian

5.7882N 73.9692W
Via Rural / La Cabafia
Florian

Santander

Imagen No6: Verificacién de gramajes de preparaciones
segun grados escolarizados atendidos en la Escuela Rural La
Cabania, |IE Santa Helena - Florian




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

Pag. 1de 4

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

~ AS DEL VALLE

Aimentos Salutabies dei Valle S.AS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Objeto de la visita:

Veripite

¥ (fﬁf [mv/cfm[fﬁ

Cédigo: PDAE-F-017-RPS [ Version: 01 ‘ Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucién Educativa Sede Educativa ETC Ciudad/ Municipio
] \ ] . whéwme fop j ;
(vzﬁw hﬂzﬂ‘wanjﬁ )s Gm o al 6,0 ( m.ifm«ch l 2 )C/m je. de sabrndpy. vere,
. Direccién:( = /” N o = hd Fecha Visita: ; j - Hora inicio: v g
oifeo;mepm o e livraie l/’ // - 207 s CZ» L/S S 4n
Operador: ( . . ( No Contrato vl Convenio Hora de terminacién: __ )
ensortin Bl Sendendrs (7. pOLyTR 825 BDAE. S°15 pin
Reporta casos Identifique la causal del caso de atencion prioritaria v
priortaria s No / /
Mo Aplira.
No titulares de y -
F— - N P - iz -
Gerecho Adjudicados 4 Z 3 Atendidos 8 O No de visita l Tipo de racién # F S5
Nombre y cargo de quien atiende la visita . . Nombre y cargo de quien realiza la visita . / .
Movy vz  Pops. = Menipuledora Andmes (T ot /M)’,W@(*/D// e (cmpo
- ]7

(or Jc‘/ f!\;/f!ﬂﬁﬂ/h’/ﬂ[{’m/a (2’@ /w. ]e’!’)("@:’ﬂ’?/é’rﬁloj 7[&(,;7,-[@;

Co7 pac /TR 825 8064

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) | 65%- 89,3% (Conforme Con Observaciones) / >90% {Conforme)

s

7

Cantidad de Personal Manipulador segin Anex
Técnico. ETC -RPS

No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio:

OBSERVACIONES:

menipylegote  Jlic

PUNTAJE ™ I - ——
L 1 ud PUNTAJE OBTENIDO 1 |y PORCENTAJE % 79, 39 A
CONCEPTO FINAL [ No  (on £ocmE. {
GLTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHADEVISITA A/ O
CONCEPTO EMITIDO
OTAL DE MANIPUL ADORA

P he

se
3 Z encventre (L‘-}fﬂdsfﬂ do  Celom rg}a/
. fomel fele.
CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC.(NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO(NO OBSE!|

ITEM ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO OBSERVACIONES (Describir la:accién correctiva nd mejora
1 El c;)rgggo; esc;)lar esta ubica;jo and un lugar alejado de focos de _/V C fj cviden Geop  mel cfes en los elrededeorrs
insalubridad, maleza y aguas estancadas. v - . j
el _romedod.
El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios N o > rpn wh Wy
2 exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. /v - C ba? v Je entae 1[/? en 2 { s zlf"?{//' )
Las instalaciones.(érea de a}macenamiento, area dt_a_preparacién_,'érea . Ln ;#; /1? <ghHes e { & )«.{ L~ 0{0 d@ 0’0’ Cie s /
3 de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacionde '/"l/ (' . o "l[r' A
limpieza y desinfeccion. B COL@50;, (UpelfuLres oh e vel o Ssen [t /rp.
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita . . i B )
4 acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos Y| ‘,fd( //’ (54 fon en {ej < e £ [f’ Vg /‘
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para| A/ R . 2 /) /ot e -
garantizar condiqiones higiénico-sanitarias. PFESt ate 3 Vietes + 3” e 5
5 El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas| > I
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. C
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no Pere c{ 5 de o o, @ e a7 fomp ¢ o~
6 absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. ,/(/ . C ) f ¢ /;f j Wj&/ 7 j clene
bo presenten despradimtertte de yinfove
Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua, \ 7
7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la T
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades| C
correspondientes a un dia de preparacion.
£l area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o C
productos.
o Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos C A0 Se eviden cicnm 5¢ fFones
(rejilla), funcionando y fimpios. A/ .
Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, Lo € B TN f L
estan provistas con malla antiinsecto de fécil limpieza y buena vi J#‘, fie en 7 05/‘?,5 /’:j RER idlyi o7
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacién. Los vidrios 5 m[ ; I 5 ‘ .
10 de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion M X C Voros f Jim me / /;“ D/ r jﬂ Ofel (P
para evitar contaminacién en caso de ruptura. 0 anti inse L’/ﬁ 5
11 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza ’Pq/—fLe 0’& PL':O 9;7?0’ en Oévp s / f /ﬁ;fﬂ.{c
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. ,/V - C ',,( o ’[p D o~ Ll /,- DM r:/o Andr
- s f .
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - T -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del ( o
comedor escolar.
TOTAILINSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
CUMPLE LJ NO CUMPLE 5
CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO. OBSERVADO)
A A A O A RIAS PRINA 5, PROD @ R ADO
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos T dl . / / / ~
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con 2 § e ¢ ,Vf R dia Concsdil /E"} 2UCrE S
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de| f y e A / ) - U/ 7[ )
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita = U/ﬂ Gy 5"’! L"MC ge en f/ 175 r //0/’ .
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso. %0@ i 9 O ré s
Los productos se encuentran dentro de su vida util, con fecha de o /e 6", . . j,} 3 J/ ) {_J
14 vencimiento vigente, no presentan algdn tipo de contaminacion y son O >¢ (?lrl PN ey reve 5 con Tomin ‘05
aptos para el consumo. _ [Om 'w ) ‘{Z(/ 7
15 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kérdex O f @i I’d()/\ Cien y’ €7 d(/{: .I;@j {;Z“ /f[ﬂ £ Y
y rotacién de productos - PEPS. 01/0 1 spbuwra .%ﬂf
16 Se evidencia yecibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en 7 Ao SE @i d-? Neee yeisepa %; c/ ;/Mcd .
sedes educativas (remisiones).

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 6211271



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
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PROCESO MISIONAL

! PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Arimentos Satudabies del Valie S.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS ‘ Versidn: 01 l Fecha de emisién: 19/09/2024
17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a O A0 s CVi d@f‘ LieN IES [;ﬂ{gg c‘jé [(c
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros - . g
i Y 9 veripererice cle fom pesre Love.
18 Et almfcenamxentode al}mentos congelados se realiza a temperaturas| O Mg S ¢ Vdﬁn fied, egis ,l/g( }I/.a /&_
de -18°C y se llevan registros Ve pilel ot pe d(’ L o om Lore
19 Los producto§ gue se gngueqtran empacadoi y rotulados, cumplen o} e e r/(c[ e 03 ve dﬁ,ﬂ J& ?[V /6’
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005. ne 4 . { 2 ’
DRF eh\D ) B g A A ) ! A P . i ;l () e ABDO
PUNTAJE o P
ESPERADO + PUNTAJE OBTENIDO 0 PORCENTAJE % 0 0 0 / .
ENE) N T UL &
{TEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones dptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de ‘
contaminacion.
Se realiza la limpieza y desinfeccién de los utensilios de manera
24 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La '
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las horalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias /0 - -
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande ( ) #€ / E‘/fzc P’U fF’; 17 Cj e /Z‘ r‘/rzfjd
saneamiento del operador. N Jp;,‘m el 1en f//’ Frdes v e d!'/l‘},
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas, . ’ ! 7 7
23 etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del !
alimento con las manos.
24 Se cuerft'an con 'reg|stros y control de temperatura durante la ey "f}[)ﬁ ren y!aj i .(%{pj o /i:
preparacion y servido de oy | ~

PUNTAJE |
ESPERADO

PUNTAJE CBTENIDO

40007 |

ITEM

PUNTAJE
ESPERADO

Programa de Alimentacién Escolar.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

iTEM PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
25 . ’ [

meni aprobado por la ETC.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. ﬁ

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend NG Se v J - T
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacién) O tvn V[E’ . ton /? & /f = JP/

por parte de la interventoria). meny gpmg yrmad’ﬁ ;ﬂi“i& @[ (][/‘ (‘i’”’F’.ﬂ v iZ)
28 Se c;umpledzon los gramajes de las preparaciones para los grupos de| O ./'(/g cum V[p I 2} @[ bi/CijC’ po yZ 3

edad atendidos. ; i

le lesummose ; Devivednr Jel terec!

Cumple con Evaluacion Organoleptica y de temperatura. Ver anexo Avaay j . - j

29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del Ay Yene o fc; FPIPPC‘”‘ I q‘}{/’f/r en 1// ffj‘"JC

1%

(0.

i

PORCENTAJE %

l'Gir’7 /r 1£z’/!y

i d(’ SRV U

OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva o accion de mejora)

30

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido. olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maguillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacién médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

T~

33

El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

MG s¢ E;/;c/f»m::.fc )‘(/‘[00//:5’ d(

Cepeid 1;,, repn £WH[[ n/e

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacién
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacién realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

R

se. evidenric 2 de 3 meaipyledoes
4[&(:\,%50 se enturnbiz clendende (lemidal

37

PUNTAJE |
ESPERADO

Se evidencia dotacién de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

PUNTAJE OBTENIDO

we se  eyidention  eglementos

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

a8 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccién, con NP Se Cui J{)h e P;’ 03; o C/f'

procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. , (m piP T v A esin Eraron

™ . . ' 0 ' ) ' 7 i

39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas AO S@ € i;/r’d" N Cocy F s A o5 Tl C//{‘

técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién). O / o ¥9 ) (}l{ o 5

] I
T p ! 7 T

40 Las materias primas crudas tales como verd'Lfras, hortalizas y frutas se NO S5¢ [Co {( i olg Sin F(::['(’ cph oAp F(/ h“f

lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo. o Y J i 5

i .

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 6211271
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ’ Pag. 3de 4
AS DEI- VAI-I-E PROCESO MISIONAL ! PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Hlimentos Saludables del Valle S48, FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 ] Fecha de emision: 19/09/2024
Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, MO Se  evigen(r o on jg‘ ¢
“ protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. O O[ (ren ¢ /éﬁl €n - d@ 5‘}@@
a2 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el O A0 se cevi o[ N ILC n e [Hﬂ\ &1 [& dP CSEo.
lineamiento tecnico - contrato. ni emision d( [ mismg s
| ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ' ASPECTO A EVALUAR PLUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora) | l
Se garantiza la limpieza y desinfeccién periédica del tanque ylo N . .
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O wo e € V’J?‘“ e Sopoi 7[8 9/6‘
comedor escolar. lim git 7z ~f [,/ e L P pa f/ £ /t‘ﬂq A -
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de o i 7
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan @ m /e O C/P’n fiz Pﬁ 03 reme d €
registros de las actividades. ’H’H]’ifZC 5 }05;:’1 EPi P de 'I[DV‘G'VT’

El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| -
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente def Ministerio de O P g f// c,/f’i') fie >5¢ }0 £ "lf d E
Salud y se evidencia soporte pm‘cx ;‘ /; fj,-, F c ;,h/—p

El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es -
46 fabricado con agua potable y maniputado en condiciones que A/ o
- garanticen su inocuidad. -

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS
ITEM I ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accion de mejora) , l

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para b
{a recoleccion temporal de residuos soélidos y se promueve el reciclaje.

g5

43 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O Lo se evi den cr WVV ﬁlbﬁ‘ z C’]’[’
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. w i p( el ﬁf\p YAyt 5/0, 783
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de (7 N 59 2 Q’ pee In _5‘7[ vl '/6’ 7 .
residuos.
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accidn correctiva o accion de mejora) i
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presencia o !
dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con WMo se i ofpi" ez F lf'(/g come de
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| O 7[ 7[
preventivas o correctivas. ] 'f&/ 177 (J/,? /C' [/g‘ c{[J

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

PUNTAJE i
ESPERADO | L}

ASPECTO A EVALUAR

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
53 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion, \/}/ N

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de /V, O

aseo y operacion para el fransporte de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
55 ‘| santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo /‘/ O

y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

56 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas ﬁ/ O

plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

57

alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a fa normatividad
vigente.

El personal transportador cuenta con certificacién de manipulacién de /l/

‘ : {1 HoTAL CONDICIONES! TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINADO (STAPLICA)
PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora) = v

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje " N /’ ne
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion ) 5 e E’(/f (1 p e 4% A L’ / v wen
de facil limpieza y desinfeccion. en PV e C‘d(/i’(,‘ d(/ WC‘ C/P /A
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de|
derecho son de material lavable y facil desinfeccion g
o By e o v e ot o s (&l Comedor g0 oo Con [UChores
i s : los benplifinids Hewrim 5u (Ll et
o1 tseem?;f;?:;)an Jos instrumentos de medicion (balanza, bascula, O le grcmﬁ /{(/ e Vv JF!’ e 0"" [Vﬂ” p!f‘ con
: fo~ msinflp et en_ € '0/:
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento ) 0{ , N /['V . ﬂj /
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la WO Se CTid eNCivn je‘; e Vip Yo
resolucién. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de O /[ )
mantenimiento, responsables ) 0 J @ q {/I W O 5
63 Las neveras, congeladores y demés equipos de almacenamiento AN 5(:, (‘V( CI g/\ lCEa g (/(°3 {7 i‘/ﬁj dp ![-5
cuentan con controles y registro de temperatura. [ p {) ( /

PUNTAJE

PORCENTAJE 9
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO ORCENTAJE %

Impreso ﬂor Litodisefios Tel. (607) 6211271



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ‘

PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Alimentos Satudables del Valle S.A8.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

iT ASPECTO A EVA| : VACIONES (Describir 12 accién correctiva o accién de mejora)
El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete . }) .
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode tela de 4"x5 yardas, c o e - 141 j .
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes iatex para examen x 5 € evigier e F{& 17 0(/ [ﬂ 7
54 100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1 c ' -
Venda eléstica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco O 74" Ar }1 © Vi ﬂ 0N %/(? 07’{ p[ 74" J D} P O!;/) /

de yodopovidona (jabén quiriirgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico —
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb 7_() Z )

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDADEN EL TRABAJO

0,00 7.

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE
ESPERAD

TEM PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accién correctiva 0.accién de mejora)
El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica v(/ J ) ) / i
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de c > e CuidPrip F:’ Chhe oS ¢
65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales . N i 0/ ) A; .
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios O Visipe / { 6/6‘ 0’ L Y </7LZ‘ e AN 7]
(ETA). 27 ;ﬂcfrélfﬂf £TA .
T
Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
66
las SPQR en el comedor escolar
TOTAL GESTIONSOGIAL .

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

50,007

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSE

ACI0

Registro Fotogréﬁt/:é

Fecha de la visita: 2025-11-11

Institucion y sede: Colegio Integrado L.

11 de noviembre de 2025 9:48:'04 a.m.
‘ 5.9279N 73.9185W

La Granja
Sucre
Santander

Imagen No1: Fachada del Colegio Integrado La Granja sede
pricipal en el municipio de Sucre.

11 de noviembre de 2025 10:35:5 a.m.
5.9264N 73.9190W

La Granja
Sucre
Santander

Imagen No2: Personal manipulador del Colegio Integrado La
Granja sede pricipal en el municipio de Sucre.

11 de noviembre de 2025 11:14:43 a. m.
5.9265N 73.9189W

La Granja

Sucre

Santander

Imagen No3: Area de preparacion de alimentos del Colegio
integrado La Granja sede pricipal en el municipio de Sucre.

11 de noviembre de 2025 12:19:39 p. m.
5.9264N 73.9190W

imagen No4: Verificacion de gramajes el dia 11/11/2025 en el
Colegio Integrado La Granja sede pricipal en el municipio de
Sucre.

11 de noviembre de 2025 12:21:31 p. m. :
5.9264N 73.9190W ’

La Granja

Sucre

Santander

Imagen No5: Complemento entregado el dia 11/11/2025 en el
Colegio Integrado La Granja sede pricipal en el municipio de
Sucre.

ﬁ de noviémbre de 2025 12:39:58 p. m.
5.9264N 73.9190W

L.a Granja
Sucre
Santander

Imagen No6: Area de districucion y consumo de alimentos del
Colegio Integrado La Granja sede pricipal en el municipio de
Sucre.
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" FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucién Educativa Sede Educativa ETC &oQe?—n|Ciudad/ Municipio
WS\ TUUOW  COLCATWA , o
< B TRy EsCUlh  @ogal  la Wii&twAa. Sexocaz | A DA
Di ion: Fecha Visita: inicio: B
ireccion \)%‘“—-eo o \A’ NS VA echa Visital 1 1 _ NO\B _ ZCZS Hora inicio: 10 N OO Am
Operador: : - No Contrato / Convenio o Hora de terminacion:
Covsorao QB 1 SASRACI/L ol BTSBCLO 128 @ém.
Reporta casos Identifique la causal del caso de atencion prioritaria
de atencidén st NO
prioritaria t\) . A .
No titulares de Adjudicados Atendido No de visit: i 16
derecho judi /l/\ S /l O o de visita /I Tipo de racién J\ P S

Nombre y cargo de quien atiende la visita Nombre y cargo de quien realiza fa visita
S0 E0ELATA ZAPAD A RSAPNAIA | POTA e QaleneT woseetois o8 CAmpo

Objeto de la visita:

Venieaadn B& oS LineAWM GRS eceAlsy o o« Ceo WRELARO
/
B2 CS\eCaenne 8is8066 /
PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION | <=64,8% (No Conforme) / 65%- 89,9% {Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme) f
PUNTAE | 43 PUNTAJE OBTENIDO ] 75 | PorcentasE % sS3. 19 L/

CONCEPTO FINAL l PO Conkotmat
[FECHA DE VISITA [
CONCEPTO EMITIDO

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Cantidad de Personal Manipulador segtin Anexg
Técnico. ETC -RPS

l

Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio

1

BLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO

ASPECTO AEVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas. C_

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios PO WemIAW  Cov  Seauawl J ATRANS
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. N C_ e dluiwuesS

Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area
3 de consumo) estan construidos de manera que facilitala operaciénde C
limpieza y desinfeccion.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos ¥y

mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para C
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas| N"%ﬂw
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. C \

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no ) S PACEOES O\ AREn-VL Cowdunal Saow
absorbente, de facil impieza y desinfeccion. P C_ O \‘kat’.\\\D ne O\QLC\\ O ESHEeC { & o

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades C
correspondientes a un dia de preparacion.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el .
8 espacio minimo que garantice la conservacién de los alimentos y/o| C.
productos. g

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos| PO Cckeio Cox S“LQDVQS
(rejilla), funcionando y limpios. ‘QC_

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, { &N S
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buend € R ok  Corivnd o

conservacion, resistentes a la limpieza y la-mani ulacién. Los vidrios -
10 e pro : NC Cotrtes Cone UETRATAS

de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccién
para evitar contaminacion en caso de ruptura.

“ Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza ‘\‘C) loj"\)\ﬁﬁvﬁ Dﬁ:\ Blen o CoOviumT JTeCulei
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Ao Lmplal pete &5ttt S3TAOT | 0 e Tiaos

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de -Manufactura, ubicados en las instalaciones del (
comedor escolar.

12

/TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

CUMPLE 1 NO CUMPLE 5

CRITERIOS DE EVA].UACION: 1.(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO(NO.OBSERVADO)

A A A O MATERIAS PRIMA 0 PROD e R ADO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la:aceién correctiva o acclén de mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de /}

material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida (til, con fecha de
14 vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacion y son 1
aptos para el consumo. .

Se tiene actualizado el control de entradas salidas, Kardex .
y rotacién de productos - PEPS.

1% Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en O S5¢& € WERL N Zowudiow Siv CiemAS
sedes educativas (remisiones).

15

PELN

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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As DEL VALLE PROCESO MISIONAL ‘ PROGRAMAS DE ALIMENTACION
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17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a .
temperaturas entre 4°C +/- 2°Cy se llevan registros O MO Chvrrone o XeaisTacs,
18 El aimacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas
de -18°C y se llevan registros O MO et — (o geastes S
19 Los productos que se encuentran empacados y rotutados, cumplen P
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucidn 5109/2005. ‘

. 10T,
ESPERADO
iTEM ASPECTO A EVALUAR
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de

forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de /‘
contaminacion.

IONES (Describir la accidn correctiva o accién de mejora)

20

Se realize la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

21

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande /l
saneamiento del operador.
El servido de Ios alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
23 etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del 7
alimento con las manos. .
Se cuentan con registros y control de temperatura durante la
preparacion y servido. O

MO Wavtne TG §tees

PUNTAJE | ,
ESPERADO PORCENTAJE %

ITEM OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o accion de mejora)
WO A Cloe A W - s - N LU T T=Y

24

PUNTAJE OBTENIDO

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por fa ETC.

26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| /I
por parte de la interventoria).

Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de

28 edad atendidos. .

\

O Cowarle (O-ThmpR ATURA ©& SEXoT

ec—.ij(eoa JAVES T maToaRATay WO T &
T ge oS DETRGS

Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo
29 Evaluacién Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del
Programa de Alimentacién Escolar.

PUNTAJE .
ESPERADO PUNTAJE OBTENID PORCENTAJE %

{TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describirla accién correctiva o accién de mejora)

El personal manipulador utiliza fa dotacion completa, en buen estado, WO IE SO €eReee ™ TR oovandw

de color claro y cumple con las especificaciones de ia normatividad . . —
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad O Conmpmp VAR —Ca\Ta  Jeijpaoi o PAL:

preparada en sitio.

30

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica

32 (apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). ’l
El personal maniputador acredita formacién en educacion sanitaria, oS C Ot vt REGSDTeeS vk
33 principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y préacticas .
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor & un afo) y se AT COw
cuenta con registros de capacitacion.
34 £ personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion o GugA—TE La usvta v S Gvoeea
(tapabocas, cofia y bata). -0 wheess pe Sl ajeD
35 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a /l

lo establecido en el contrato.

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar ’l

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon CuNOETR A Q\%\'\%\\NS o0& DSEC perd

S¢
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y ( ) e G RN < P - -
las instalaciones sanitarias se encu ntran en buen to. I 7 __ ~o _ - S« D ARG
. ‘ e ‘ || TOTALPERSONAL MANIPULADOR. | ‘ e ‘

PUNTAJE | - S
U J B i Y
» ESEDO ‘ P NTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con O PO Ghrias Cow S Ts §
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. .

Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas = (kA= Co = LQuEns (CCla b)
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). O DC QAGHRIY) D AT

40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo, K\

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 6211271
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Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado,

PUNTAJE
ESPERADO

iTEM

“ protegido y se encuentran debidamente rotutados y organizados. ’l
42 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el O 2 S & S olNn oS \Qr\\\
lineamiento tecnico - contrato.
ABASTECIMIENTO DE AGUA
_ITEM ASPECTO A EVALUARt PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accion de mejora}
” Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque ylo (U2 S CrP G WVE SePerTED 3% \umpien
recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O s ~
comedor escolar. A OEIATRECAUT v o0& TATRVES
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de o w i
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se lievan O v N S AT
registros de las actividades.
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes| PP S Eenn e\ SO 25 “
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de, O © T A &0 \‘); S QoRE DG
Salud y se evidencia soporte LassVies
£l uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es DU A TG B TR = SE& Euwntin
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que ‘_5 O USS e L
garanticen su inocuidad. 0e clo
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQuipos
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion comectiva o accién de mejora) ]
Se cuenta con .recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para
la recoleccién temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje. /l
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con - 5 &u0 IS REee L) TS
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Z )
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de D ~S5E COOETC®  WATELTLS
residuos. L nwoo
50' Se aplica la separacién en sitio de los residuos solidos, es decir,
material orgéanico separado de papel, plésticos y empaques. /[
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
o i £ i
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ja accién correctiva o accion de mejora)
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presenciao
dafio causado por plagas. /l
Se cue'nt‘a con un programa de control i'ntegrado de plagas, con D G T O PACRAMAS A
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O

preventivas o correctivas.

PUNTAJE OBTENIDO

SPECTO AEVALUAR PUNTAJE

|| TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO.

e

e WO Wss,

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

53

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

e

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacién para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamento de
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad,y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

57

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacidnde
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

| TOTAL CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODU

€10 TERMINADO (SI APLICA)

PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje ™~

58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion /l
de facil limpieza y desinfeccion.

59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de|
derecho son de material lavable y facil desinfeccion 1

60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente
para la atencién de la totalidad de titulares de derecho. /l

61 Se evidencian los instrumentos de medicion  (balanza, bascula, O (W R Y Jf QLameErA CQuw
termémetro) . = ADTD
Existen manuales y registros para servicio de mantenimientol

62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la )
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de O S oo Cax € I )
mantenimiento, responsables )
Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento e . -~

63 cuentan con controles y registro de temperatura. D o CutetBy Cor e\

TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO

W

PORCENTAJE %

50'00‘/‘»

Impreso por Litodisedios Tel. (607) 62112 71
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OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

£l comedor cuenta con: botiguin de primeros auxilios tipo A (1 Paguete £l
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de telade 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examen x
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco O
de yodopovidona (jabén quirtirgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucion Salina
250 ¢c 0 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico

AT SC (SR W N A Ueetio D

PUNTAJE
ESPERADO

de 350 ml), recarga del extintor multipropdsito de 10Lb
TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN ElL TRABAJO

PUNTAJE OBTENIDO “ PORCENTAJE % O,Q o /°

. 10 : . . .
ASPECTQ A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios (l
(ETA).

66 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender /I
las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE
ESPERADO

TOTAL GESTION SOCIAL

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE % 100,00 (.

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se las o (WAL ov\Ww Tecln e i Cal 3¢ @noev Comgltni &R

v Alaax Ced o). (Alin oo L QREeRRALIN N puca@uads o WS

Cono\boneridS  9€ 0Qepartd &Y NO,

WO € Gove GNP oe JATERAMENVR @ ATy,

X \wih  yeern©

CIMEG~ 06 DITAROW  (rlowme CAR (falt» oetackalo p cto)

RoSCenotedtar (eais®s 9¢  CaoaC RaCios 08 ¢ ERgo™A\

VAT WD 0CR

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

WO 4engo clSewuCioneS

Ao 2o po= s loyde o o PO ladora

Realizada por:

Atendido por:
Atendido por: Firma: Cargo: g
Realizada por: Firma: Cargo: ;
Aova moecew  Gal\enm meaCe i Grilone | Ielsp®ra o CAmpo /
77

AV\ (! /)(JC"\OV\ gﬂr;\@\\c\' (B Firma: %&J\OV\ (:/ Cargoz;l\n %’WVDM )’OV @Q Cﬁ MPL

Impreso por Litodiseiios Tel (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-11

Institucién y sede: Institucién Educativa

Trochas - Escuela Rural La Linterna

11 nov 2025 12:02:44 p. m. /
] Altitud:796 4

Velocidad:0.0km/h L
La Paz 7
Santander /

Imagen No1: Fachada Institucién Educativa Trochas Escuela
Rural La Linterna

12 5p.m.
Altitud:787 8roenm
Velocidad:0.0km/h

La Paz
Santander

Imagen No2: Manipuladora Institucion
Escuela Rural La Linterna

Educativa Trochas

Imagen No3: Area De Almacenamiento Institucion Educativa
Trochas Escuela Rural La Linterna

Santander

Imagen No4: Area De Distribucion Institucion Educativa
Trochas Escuela Rural La Linterna

Imagen No5: Regisiro De Gramaje Institucion Educativa
Trochas Escuela Rural La Linterna

TITLON GOOtATIVA
TRocHAS

. tarule woeal
A INTEBYA

imagen No6: Menu Del Dia Institucion Educativa Trochas
Escuela Rural La Linterna
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

., Mimentos Saludabies def Vaile S.AS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Codigo: PDAE-F-017-RPS ‘ Versién: 01 l Fecha de emisién: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION |E-SITIO
Instisucién Educativa inst, +oto Sede Educativa In,( +. 1o +o Te’cn‘ co ETC . |{Ciudad/ Municipio
Tecnco Nsualevu 1 Gobevnuc«dn
J P D I 9vo[)ecouvbo ‘ cle gw,-l'v‘éey ur,,(fa /upe

Direccion: CG(“e [ 1:1 G~ 62

FechaVisita: A . A4. 2o28

Hora inicio: OQ: _ZQ “um

Operador:

Consovcio XZ-M

SC\A‘{C‘/\ d (3%

No Contrato / Convenio

Cot.Pccr~2.82580€6

Hora de terminacion:

O2:20 Pm

de atencién
prioritaria

Reporta casos

8! NO

Identifique la cal

usal del caso de atencion prioritaria

£-A

derecho

No titulares de

Adjudicados

4 }q_ Atendidos /{5‘3

No de visita

Tipo de racion

4 APS

Mavry

Nombre y cargo de quien atiende la visita

ROA"‘:_’,-’eZ, - MU(\LDU’-MJO ik

Nombre y cargo

de quien realiza la visita

- o, —— ¥ Crigtign Libevds Mavepou - IA"viéa“l[ov
Objeto de'la visita: () p,, !'u cuc.of del CuMP(L M.+ de lof 1 r)eé(m‘,&n*o) "'BKC(\&COS ¥ Ae‘

Contvato s co. Peert® §2L% 066

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%-89,9% (Conforme Con Observaciones)/>30% {Conforme}

PUNTAJE

ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

| 48

| 21

IAPORCENTAJE% [ qgl'}S' “ f

CONCEPTO FINAL

(/o condor g

Cantidad de Personal Manipulador seglin Anexd

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Técnico. ETC -RPS

3

No. de Manipuladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

3

[FECHADEVISTA A9 - S¢- ozl
Fu ovd Bl v

OBSERVACIONES:

ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC (NO.CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

CONCEPTO

OBSERVACIONES (Describir.la accién correctiva o accién de mejo)

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de

CUMPLE

comedor escolar.

1 insalubridad, maleza y aguas estancadas. C
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios N-C €/ perssaal maa prtu dov no Culadd Con
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. e VMC‘O% Sonfovios de PN exclog. Lo
Las instalaciones (area de almacenamiento, area de preparacion, area| Lu pd. Fiecau C’c oh No BEH+d Congfrerdee de tul
3 de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacionde R Gaf vt c £ S s
limpieza y desinfeccion. /~-C fY‘l'\l‘;;e & Fol ‘!"'“'* e lug oPCrucants de
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
4 acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos vy, ) 'S-ed e"‘ C' an et +e" L"b Er Mo del/u Con
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para) /- C LA lona
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
5 £l 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas] Se euwdo~ccd Bl meSsn, €a Mmatenul no
cumple con las condiciones higiénico sanitarias. /~-C Sone oo vy Con 3u.f 4‘(}5
6 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no Fe eo.de~cicn o5 Po~e ded 8~ tmalev . al
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. ~-C as _fons 40.\/; o (la d\ﬂ- Nd)
Existen tanques ylo recipientes de almacenamiento de agua
7 protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, conla
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades C
correspondientes a un dia de preparacion.
El 4rea de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el Se guideac.u FGee &l fupucea del cveu dR
8 efpdacice minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o| Ao .C almecenuamigato g5 Muy veduc.do pervd o
procuctos. cuntidud de matev.u Py
9 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos = -c ~0 Se 8w d A Cirn [, fof\ef
(rejilla), funcionando y limpios.
Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, { ¢ v ,
estan provistas con malla antinsecto de facil limpieza y buena) roc s e Ew d trcit [d Mmu Iy de P 0+eCCA S
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios) - .
10 de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion en mau { é S l’“ do
para evitar contaminacién en caso de ruptura.
11 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza A-C S.C € dé~C.d £l P‘f"’ del cvéd de
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. el Mycend m&»\%o 8n Ccethénto
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del C

NO CUMPLE

q

0(NO.CUMPLE),

PUNTAJE

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acclén 'de mejora)

E! almacenamiento de los insumos, materias primas o productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con

Se eudencea ¢l almucenumitats de
matevis prema Ssbvp 3. ey de

sedes educativas (remisiones).

13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de O
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita| Mt Cl v
la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.
0
Los productos se encuentran dentro de su vida Gfil, con fecha de oo S 0ueiden~cia i Fec hy de
14 vencimiento vigente, no presentan algun tipo de contaminacion y son D) Ceaccmipady dg ItS Buad de vud
aptos para el consumo. ACJ\-\L Jvu Fade =1 "\a\/ an é‘ AV en"’ovt o
15 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex ) Se e« de~cut fulicn~te de 133 vad de
y rotacién de productos - PEPS. aGuut Yy A2 vnd de uvu deshidwva do da
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en /1

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 621 12 71

%
'
%
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

[ PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Himentos Saludables det Vatle S.A.5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

| version: 01 ] Fecha de emision: 19/09/2024

El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

MO S evszI\CLuv\ )/eSg} {'VOJ’I ne i‘\«(}-y

7 temperaturas entre 4°C +/- 2°Cy se llevan registros ] Gt 4-0 s
18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas O > fe @vz de-~Ciwa Veg* Jtvof . no l—;o»),
de -18°C y se llevan registros ‘ orfMmd {’o J .
19 Los productos que se encuentran empacados y rotutados, cumplen > €4 ieSE Lie 8t lste y kv ae 2 YA e
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005. O de vva d esh.dvw tuda gue hey 24 gl 1nveatareo
OTAL CONDICIO DE ALMA A O RIAS PRIMAS E|I WETOTERMINADO.
A Y PUNTAJE OBTENIDO A PORCENTAJE %
() & Z ) ot i
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE rectiva o accion de mejora)
Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
20 condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de /I
contaminacién.
Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
21 permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente, /]
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.
Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias Moo e 8w deaciu Pl(,v\ de StineuMepaty
22 autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plan de O
saneamiento del operador.
El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas, cucharas,
23 etc.) segun sea el tipo de alimentoy se evita el contacto directo del /I
alimento con las manos.
o1 Se cuentan con registros y control de temperatura durante la /o5 J€ B-idtaccd B8l d€b.do co~tvsi de
preparic’m servido. o T .00 hoy v@3< Hhos, as h Oy ovmwbj

PUNTAJE OBTENIDO

ACION. |
PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

Programa de Alimentacion Escolar.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

iTEM VALUAR . PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
25 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclode
ment aprobado por la ETC. 4
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. /’
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacién 4
por parte de la interventorfa).
- Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de /{
28 .
edad atendidos.
Cumple con Evaluacion Organoléptica y de temperatura. Ver anexo oo Cumplp €3~ lu T° de Jevvi o ded
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura: De Los Alimentos del O ded.to de hovino con Fuess, 8ngu lada ~

PUNTAJE

limony dd
MAJES

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir:la accién correctiva o accién de mejora)

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad

30 legal vigentey/o elementos de proteccién necesarios para la modalidad /!
preparada en sitio.
La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
31 cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin /’
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio )
. { [Z8 ;
32 Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica é"" '::;"; usll:;d ol € “:;U d¢ Rivev cc .
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio). O f:é‘rl L%ag no Cotatu Con Cpvi ficucwh
El. p§r§onal n'.nanipulador acredita’ fqrmacién en educacion sa{\it-aria, Ld mund Pv la do b Clau d ch R wvu, C.C.
33 principios basicos de Buenas Préacticas de Manufactura y practicas Ao 3125 g gud NS coe tu con cpvi g
higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a un afio) y se (& ~ Cevit.cucwl
cuenta con registros de capacitacion. gn B PAA
24 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion _4
(tapabocas, cofia y bata).
35 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a 4
lo establecido en el contrato.
El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
36 acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por /r
parte del comité de alimentacion escolar
S evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon > hdn gatveg4 do gigmea 57T d¢e LG [X]
37 desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y (& Pe viarnd L del mes de now b€
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado. :
OTAl PERSONAL MANIPULADOR
PUNTAJE N
UNTAJ BTEN T/ Y > /-
FSPERADO ? P E OBTENIDO 5 PORCENTAJE % €2,5°7
AN (2 ) )
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
a8 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con o) ’~S g g d e~ C Lt,"' Q l .PVOS vamo d e
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. Lyb , 0% hoy V63¢ ¢ ‘*VOJ L as hoy 100 ving 'I’Of
29 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas ) > s evlde’\ C tUa .E .C kctg +e,0’\‘ Ccus
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacién). O
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se _,f
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.

Impreso por Litodiseiios Tel (607) 6211271



PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD Pag. 3de 4
AS DEL VALI.E PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Alimentos Saludahlas def Valie S.A.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 i Fecha de emisién: 19/09/2024
. . . . -~C C}ue BTy uLo5 BA Adlve nd
Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado, Se ,9 vk
4 protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. O 0y +d deb.didmeade vOodo 1BdO, Bl veem Pucda do
42 Se evidencia la remisién de aseo de acuerdo a los estipulado en el o 7’ Je ¢ndeacw V €m:f.on d e “fes d ﬂt
lineamiento tecnico - contrato. Mmes d e Now @ mbve
| ABASTECIMIENTO DE AGUA
_ ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . OBSERVACIONES (Describir la accion corractiva o accion de mejora) |
Se garantiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque y/ol . A2 52 Qu P~Cut JQPO»-}Q d e LY b del
43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el O ] ( )
comedor escolar. wrGue de almoce~vmipads de dgua
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de /S~ Se evtdQACuA £ { \,esp ec {__t oo
tangues ylo remp'le.ntes, con procedimientos escritos, se llevan| o p'v«)j\,umu . o oy \,e 3‘ S Lvo 5 (o ho )
registros de las actividades. Coving tof ’
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de /{
Salud y se evidencia soporte
El uso de hielo en contacto con los alimentas y materias primas, es AT Mmomeén~ts de la v.scFd ns s¢
46 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que PO obspved via de helo
garanticen su inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora) l
Se cuenta cor recipientes suficientes, identificados, de material S e [: g den CLr "ZU ¢ (o 3 vecC P Iy .l,e { N
47 sanitario, con tapay bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para O cuaten co- ot ‘ -
la recoleccion temporal de residuos sdlidos y se promueve el reciclaje. ¢ b s P Loy + «Cd
-] - o
48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con S, P> Je gdeaCes el ves Pe Cteve PVQSWMI
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. no \10.7 VQSL} ‘h«')) , VO hu}, poymu ’I’QS
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicién final de i~ > Se @ denccn et vy [) ectcvo
residuos. O ing 4;«;0 “fu/o
50 Se aplica la separacién en sitio de los residuos solidos, es decir, /1
material orgénico separado de papel, plasticos y empaques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Desecribir la accion correctiva o accién de mejora) #
51 Las instalaciones y/o los afimentos se encuentranlibres de presenciao /‘
dafio causado por plagas. :
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con 0 Je g de~ciuh gL vB) P ec *('1 v
52 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades| (@] [)VO 3»0 md, NO )‘N») «) +va, ;i o hoy Lwa‘%
preventivas o correctivas. & hay Soflov e de Fem.zace o

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa.
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

/L)’()

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

Vs

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

57

El personal fransportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad

PUNTAJE
.

vigente.

PUNTAJE OBTENIDO

{ES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERMINAD ) (SIAPLICA)

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE
ESPERADO

| TOTAL EQUIPOS

PUNTAJE OBTENIDO

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion /‘
de facil limpieza y desinfeccion.
59 Los recipientes donde se les provee jos alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion 4
Fad 4
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente ducen Falfa 403 cochewtd, platd néy de
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. ) Plé;-{.co ,€o ludov, tubles de pieer, bua deyos
61 Se e\'/idencian Tos instrumentos de medicidn (balanza, bascula, O ~> Se e dengcia betlaaget de ctcevy
termometro) . Lt Jb‘ Lie
~
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento ~o Se pes d £a CLer Mdnuu leg H{)M Ae
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la d ‘
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de o v du e eﬁ«V‘POf, Crvons3iym 751 ;e 45'
mantenimiento, responsables )
63 Las neveras, congeladores y demds equipos de almacenamiento P2 Se v de~ Cianr V€3 ‘)l’V*’f, no he Yy
cuentan con controles y registro de temperatura. O ok My .{. > _(

PORCENTAJE %

Impreso por Litadisghios Tel. (607) 6211271
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ASPECTO A EVALUAR

)

PUNTAJE

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

DA

)

Versién: 01
BABAID

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

64

PUNTAJE
ESPERADO

ITEM

Ei comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas,

1 Paguete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latexpara examenx

100, 1 Venda eléstica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x5 yardas, 1

Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algoddn 3 x 5 yardas, 1 frasco

de yodopovidona (jabon quirlrgice) 120 mi, 2 bolsas de Solucion Salina
250 cc o 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

A

SAFL AbD

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

o

<o

PUNTAJE

PORCENTAJE %

S Je evcde“Cl—"l e)<+¢ﬂ"\'dv Coan

fecku cigeate de cavga

o, o0 Y.

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o:accién de mejora)

65

£1 comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de
Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios

(ETA).

A

66

PUNTAJE
ESPERADO

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL GESTION SOCIAL
PORCENTAJE %

/t, S0 7-

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se

Vet Lzu 4 ﬁév“fv vy

de

SPQR Pov vofuldtCe s

\.,t.’so;‘ e {30[00

det

se e+ de~ced veempo cdt c‘o

Pultates

de mutevia Avimd (133 vnd de

Q Jocd

b4

12 end de ouu desh.dvada du) -

Dov ",1L1M0 se @-idencCeun

id} 3*’*3 C’E v C‘Qﬂ‘\ clwt“’(/‘ clot ne Cue4~"d~ Co [o-fe y

w[)é’ cha de

Jen gy

mee~to 63 Lle,

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Sin

OE sexuosoNne

Atendido por:

Firma:

Cargo:

Flan P\L\QA oTdy

Atendido por:

Ml =« Y RPcLW Ok\)uel

Firma:

Cargo:

Realizada por:

C\/(j{[CL* :,EUVAO
P ovi g3 5¢M docul|

Firmaw‘~Cargo:

J/

Totevcento. dé
campg

Realizada por:

Firma:

Cargo:

Impreso por Litodiseiigs Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSOREIO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-11

Institucién y sede: INSTITUTO TECNICO AGROPECUARIO - INSTITUTO TECNICO AGROPECUARIO

Local:11/11/2025, 9:34:53 a.m. COT
N 6° 14' 54.035", W 73° 25" 11.941"
Calle 5 6-14

Guadalupe 683057

Santander

Colombia

nstituto Tecnico Agropecuario

Imagen No1: Evidencia Fotografica Fachada Instituto Técnico
Agropecuario, Sede Principal, Municipio Guadalupe

[IN 6° 14' 54.888", W 73° 25
[ Carrera 6 5-75

EGuadalupe 683057
#Santander

[ Colombia

[instituto Tecnico Ag ro%ecuario

Imagen No2: Evidencia Fotografica Personal Manipulador De
Alimentos Instituto Técnico Agropecuario, Sede Principal,
Municipio Guadalupe

IsLocal:11/11/2025, 9:45:25a.m. CO

§

Imagen No3: Evidencia Fotografica Area De Preparacion
Instituto Técnico Agropecuario, Sede Principal, Municipio
Guadalupe

Imagen No4: Evidencia Fotografica Ficha Técnica Del PAE
Instituto Técnico Agropecuario, Sede Principal, Municipio
Guadalupe

ocal 11/11/2
[ 5.2!

cuario

Imagen No5: Evidencia Fotografica Verificacién De Gramajes
Instituto Técnico Agropecuario, Sede Principal, Municipio
Guadalupe

?Gundulupo
i Santander
HColombin §
instituto Tacnico Agropecuario &

Imagen No6: Evidencia Fotografica Mend Del Dia Instituto
Técnico Agropecuario, Sede Principal, Municipio Guadalupe




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD l Pag.1de 3
AS DEL VAI-I-E PROCESO MISIONAL ! PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Afimentos Saludables del Valle SAS. : FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -Ri
Cédigo: PDAE-F-017-RI | Version: 01 | Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE -RI
Institucion Educativa Sede Educativa EE) Ciudad/ Municipio
TEs eSEUINAL Loy PN QLURAL E L INIERTO ¥ auaAvATR
Direccion: isita: = inicio: .
ireccion \"QG‘O f\ €U i MU&-—@ Fecha Visita: ,17'_ NON /2&2,3 Hora inicio: q -QQ O’Vv\
Operador: . . No Contrato / Convenio Hora de termipacion:
fONSeD ot &2 M SANTANDE  |CBX. frepTh. 82.XQ0 866 A1 00 9
Reporta Identifique la causal del caso de atencion prioritaria
casos de
atencién st NO N R A
prioritaria
;1: ;.:r:;if:; Adjudicados A | Atendidos L\ No de visita _l Tipoderacion | C.AT M I
Nombre y cargo de quien atiende la visita i Nombre y cargo de quien realiza la visita
MAYT A MALLEN ARITA - VOCENTE HeLt] MOHANA Cceeedh 2w - !

Objeto de la visita:

VER ekl LOS LINEAMIENTON TECNIOS DRU (ONTLATO (0% feeNTR . 825B064

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION : <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / »90% (Conforme)
PUNTAJE ‘ % - <
ilpus R PUNTAJE OBTENIDO ‘\ & PORCENTAJE % ( C\, 76 Y

CONCEPTO FINAL l NO conTOLME

.
Cantidad de Personal Manipulador segin
Anexo Técnico. ETCR!

[FECHADEVISTA St ot MATH L NTSTH
CONCEPTO EMITIDO S\ P CetSTL sSANU

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

e i

L i
No. de Manipuladoras encontradas Racion Industrializada: Observaciones
Docense a2 eaA

L CoOMPLE MEITO

ey

CRITERIOS DE ON: C (NO CUMPLE), NA {NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ASPECTO A EVALUAR CONCEPTO VACIONES (Describir ia accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

La edificacion, las instalaciones (area de almacenamiento, area de
preparacion, area de consumo) estan construidos de manera que

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en C/
facilita la operacién de limpieza y desinfeccion

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita : . \
acumulacion de suciedad, condensacion, formacion de hongos y MC, Te‘cu\fp Ob\ Y“f’% cowl X \\(‘D,)
wieaa Qe SV

mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para

VY-
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. =J ey (\L' CAC
T

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o Q \\\\

industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

o~ Y ] s i
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no A ‘(‘€§B o\ Lo L\}b@ IO )
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion. N C supef ey R Xugoid \a\ dl’ ccﬁh} \\—ﬁ

J

El area de almacenamiento de producto terminado (Productos
industrializados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo (
que garantice la conservacion.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, QQV\‘\\Q e A\ Q, W d (QQ dQ G}\DMCLCQ R

estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena T
conservacion, resistentes a la limpieza y ta manipulacion. Los vidrios MC, N vl R vy Mossn, awnw N O

de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion MQ\ QN YO CeX0 —
ara evitar contaminacion en caso de ruptura.

| comedor escolar.

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - Letcevyo SNV o OFP VU N
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del MC m‘m\@ ot CQV\SQ Lo UMW Sio;,{

S

NO CUMPLE

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
T

L MACENAN ﬂlm%“ ATERIAS PRIVA

iTEM ASPECTO AEVALUAR PUNAJ ONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El aimacenamiento de los insumos, materias primas ¢ productos
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con

10 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de ‘L
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza v fumigacién, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de

M vencimiento vigente, no presentan algdn tipo de contaminacion y son J_
aptos para el consumo.

12 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen ‘X_
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005.

43 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex l
y rotacién de productos - PEPS. .

Fal £ Pan
DAY

14 Se evidenciarecibidos a satisfaccidn de la entrega de viveres en sedes o d& N4 \}Q( B s h {nal

educativas (remisiones). O
b - TOTAL CONDI
PUNTAJE
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

Impreso por Litodiseios Tel (607) 6211271
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y %3?} IMIENTC DE. Lol VA . .
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir-la accién correctiva o accién de mej ra)
15 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de l
mend aprobado por la ETC.
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
16 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion
por parte de la interventoria).
17 1 \

ESPERADO

Se cumple con los gramajes de los complementos industriatizados,

iTEM

T
ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES {Describir. !a accion correctlva o accion de mejora)

18

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente ylo elementos de proteccién necesarios para racion
industrializada.

1

19

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabelio recogido, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otras accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

N.O

20

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afo).

N-Q

21

El personal manipulador acredita formacion en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un ano) y se
cuenta con registros de capacitacion.

O

No s evidenc who o
VA X ’(Q—a ‘&e/

cagacu.c_\‘\ﬂc/ua &

22

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato del operador.

23

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabén
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

24

PUNTAJE

ESPERADO

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE

PUNTAJE OBTENIDO

LIMPIEZAY DESINFECCION
ITEM ASPECTO AEVALUAR | PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir ia accion correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con g\Q dQ_V\m\SX M@
25 - . . -
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
26 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O N_é?c %Lé\p 4 ng g .‘_05 ‘M L ‘D
técnicas {concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). M g\
27 Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion , NG R RNt d-Q.V\C&Q LO\/GC; OQS(V\EG}_&G il
industrializada. (D ?\A.SH ) V‘—k} 6Q ODn U
28 Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado 'b NO e Q\é\\é&,’v\_&\% ‘@\v_el XA\;{&‘@
rotegido vy se encuentran debidamente rotulados y organizados. C}%Q TR D
protegido y y org - i A . 03~
Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los &Q L L\Q - «e \
2 fineamientos - contrato. O ANNIN J{p\:\ M& b)ﬂ .
ABASTECIMIENTO DE AG
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes A ] Se Q H C-Q (m V\fLUN.L—?,V\*D
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de D 8
Salud.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM | ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
31 sanitario, con tapay bolsa pléstica, ubicados en un sitio exclusivo para S
Ja recoleccién temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje
e e i
32 Se cx{eqta con gn programa dg manejo. de ] fesnduos, con ,D &Q %5 C,(AQ{‘
procedimientos escrifos, se llevan registros de las actividades. \L VAR
33 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de O QQ& Se QI dé)/\ 1 V\SM N N <te
residuos. d,(‘ N (‘QSLAVUIO )
34 Se aplica la separacién en sitio de los residuos sélidos, es decir, A
material organico separado de papel, plasticos y empagques.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o accin.de mejora)
35 Las instalaciones y/o ios alimentos se encuentran libres de presencia o l
dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con )
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades

PORCENTAJE %

lmp:”eso por Litodisefivs Tel. (607) 6211271
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ERVAClONES (Descnb:r ia accion correctlva 0 accion de mejora)

U’A

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OB

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
37 conservacion requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastilias de material sanitario con tapa, N@
etc. y cumple con ia normatividad vigente. (Si aplica)

38 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de \ /(>
aseo y operacion para el transporte de fos alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con ellogo ‘\t @
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente

de “Transporte de Alimentos”.

39

40 Los complementos alimentarios son transportados en canastillas M /O
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. v

M El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de N Q
alimentos v vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. I

PUNTAJE
T o
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
7 & I = oo e
v 0 . . . {; A

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Descnblr la accién correct:va o accion de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales L
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender
43
las SPQOR en el comedor escolar

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

100,00 %

'CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Ne 0 encwonhe en sest®e  gvoovawaes Sle B rvores g
('Zg\\g’wo S e gdades do “ULiwpezo Y\ Desinde ceron |
Mo:v\e,\o Lo Cesiclueoy | Condral Ao ’\3(4:&\@; \1 Caloded
So Y ’
o Lo on~ o wiveres civ Aoy do ©pevsdor - Towgoar
-\-chg:r — \\/\g\'\\ {\wa\ ev(u\c_c&":\rcﬂ ) \ )
SQ,\YQy\SRcam eKwQ&@) C@M@emchﬁ,m & Mm&#’-&%
Aiora §0 Cantla Lok, 1940 FV110 04 26 - Calleto Chugs 0 Clipcel late
Lote: 04417028 Pv- 04l1)zees - Novowyo  Abk Ay~ 2299 .

i OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

/a/a’o/ C oo /70“/()’/7/5 Ma//'ﬂ///ﬁ’@ O [T 708
en 0PO/74//7//I/0’@/¢0J //f@/{)’/ﬂ 27 /7279‘/ I=-2
57%/@7_@ e cs /770//:/ Craes,

\

4 - — o) ‘\
Atendido por: %ﬂ?ﬁ/&”éﬂf? Zﬂ%ﬂﬂ Firma: _Eargo: @ Oé\fﬂ}é ‘z&‘%
Atendido por: Firma: . ’ Cargo: z \
Realizada por: HG{/LL‘ klo‘_@AM A CCREQA w\% MQ@ %&ﬂ/]{f@w&l@go; INT= g‘;ﬁ;\‘;\%@ﬂé}
Realizada por: Firma: R Cargo:

Impreso por Litodiseias Tel. (607) 621 12 71



A\
— P O@m@/ Y% m_,<._.zmom\©n_a\.v Aw\ Iv3aY ArVANNd A1491SOd ArviNnd
_ canowvmsssso]f T = T savAves SaolNa@mnawnoNiol . .. T
¢ ON IS ¢013 ey Jod sopeqouide ugjsa soiquied soT
¥ ON IS {nuswW |8 ua soiquued Uoiezijeal 8g
sauojoetedasd sofens us anbiyoadsg x ON IS ¢ssuooeledeid se| ap euliejsausig el sped aoeH
[} e ——— (@] e 31dNND ON
(o) — | & ~_ A EEN)
.,fi// 0senD
, // sao|Np A soleonzy
) Qaz - X7 Ovz ) t PN l. SO SR P~ RN Y N sejniy
=y (5] — ot ot ) QN - QY | V=] ] NLZMWNWX.@ S H Healeo op sopealeq
D) Q97 — Q97 [ ]Q0¢ o) =k ~ =lex4 a4 T~NINTW IRE wrany  ospe
-~ . “ BpezieLIsSNpur uoloey
0sjog]
| —— enby
[ ] epigag/eint
) ; SIUBIED
iirfili!iileix.aﬁdﬁ 0 Bl BINDISA
soueje|d
‘seojel ‘ojnoJagn]
| (zoue) jeassn
| esoujwnba
e 0019101d
ozZianul|y — onis ua deiedaid eied uoioey
- f;fj ) ejnl4
I ajueyedwooe |eaia)
——— | oo19j01d
D e 09)0B]
apiey epeulol olejuaulile ojtawaldiuos = eueyet epeulof oliejusilije ojustis{duIoD - OnisS us Jeledald eled UoIIEy
{ejdwny UsWN{op uswin|op uswinjop (sjdwing uswin|op UaLWN[op uswInjop (ejdwngp usalIN|op uawWwNjop uatinjop
oN - ajdwng) ov%MM“mm [ 0sad 10s%d | 0s8d ON - ajdwng) ouomhwumw ] osad ] 0sad | 0sadg oN - ajdwiny) on“wnmw ] 0sad ] 0S9d ] osad uooriedaid sjusuodwon
ojdesuon € VHLSANN| Z vHLSIANW [ L v¥LSANIN | oldsduon € VHISANN] 2 YULSININ | | VHLSINW ojdasuog d € VHLSANW| Z VHLSINW | L vHLSINN
... seseuljlsoueqgi-g olnpAhopens | cosoul || soue g-9o0Jedia) A opunBag ‘olailg { ~ sessuijjsoyeg-ciejooseald |  avaaddodo¥o.
SACVINVHO 3a OLNIINFIdNND
0l 8 9 14 4 opebanus 01 8 9 14 4 opewesBoid nuaw
6 / G ~Z ¢ I nusul |e opisnoe ap B)ISIA B] U SOPEDJLIBA SOJUBWIY 6 / [+ A ¢ 1 |e opJanoe ap Jebaijus e sojuswilly
ugioez|I0)ne opebasjus MANO rba
ViN JA °N 's ap ajiodos uolejuasaid ﬂv nusw ap oJaunN s& ,\ HoIoBIAIIES BURIN BP B4994 VA. elotieIn X Bun uos anbuepy
solquieaIgu] opeuwesboud g : rojuswnysuy
VIN x ON Is uospjuesald ag a( nusuwt ap oldWINN w\ BOMEN ezueied
v Q0 1) ( IUQIORUIWIS) 8P BIOH %WHWA%LJQ OJUBAUOD [ 0JRIUOD ON lu$aZﬂ.7<m W28 OYY 3Oy NOD uopesedo
Ao oo:b :01o1uj BIOH nWaNQN_ NON LY te}isIA ey QYEINCNT VD VYEZHIN  tugpoaia
LV N9 oididjuniy /pepnio| JHFININVE N OVININZIIH 013 QLrz2ACY Y YAYY3 NI S3J eaneonpz uopnysy
’ SACYAIVYUO 3d NOIDVII4INIA OLVINHOL
I @p | euibed ’ £202/20/G} ‘erousben ap eysay _ 20 :UoISIap y¥0-4-3vQAd :0Bipon i
v SACVINVHO 30 NOIDVOIHINIA OLVINNOA 'S QieA 190 Sojaepnies sowsuny
SOLNIWITY 34 NOIDVHAJO 3A NOILSHD “NOIOVLNIAWITY 3d SYIWVIO U _ TYNOISIA OS330Ud m._._<> ._mn Wd
avanvo 3d NOILLSAD 3a VNILSIS




ZT 129 (£09) 121 soyasipoyf] Jod osasduif

———

y

M/OTUHN\«;OUO@_ Fouwmni R Vﬂ N;D Tuv*ﬂ U\ ﬁO 4®,/>O‘U$a§dﬁ R NS :1S9UOIIRAIDISqQ

ot

| 6

T 8

[ L

— .

—— | §

o £59 LV oy NADT 299 oMLY RS | TOWEYD|

F 9V e Lo AANS I AaRles] NANYWYS ™NYBND | TIWCYO| ¢

<L to3 bi) kovy oNIdsQ YA TOWYG NUIYNORY | TdNWRND) o

< QS 7 Lk} Yoy VOONId ONYI9USYO NYAILY Sovash | TOWHD| ¢
0avyo NOIDVJI4ILNaa $0QIT13dv FYIWON avarnvaow | Wil

OL AN T2 vayrd VOITRD apag

SO o SYNIWYDSD g9l -eAneanp3 ugngsul

/\D» VINYND  odipungy

I 5202 I58vINON/

77 euad

LVIIS - SORIVIDIZINIE NOIDVIIIRIFA OXINY

'SV 9l1eA foD SaGepnies sois

T1VA 10 SY




CONSORCIO AS SANTANDER 2026 e

CONSORGI

Registro Fotografico - ;~"

Fecha de la visita: 2025-11-12

Institucion y sede: Institucion Educativa Tres Esquinas Los Patios - Escuela Rural El Injerto

12 nov 2025 9:19:56 a.m.
5.9111N 73.7041W

Puente Nacional-Vereda Guacamayo
Puente Nacional
Santander

Imagen No1: Fachada sede Escuela Rural EI Injerto,
Institucién Educativa Tres Esquinas Los Patios - Guavata

2n
59109N 7

Imagen No2: Docente entrega complemento en la Escuela
Rural El Injerto, Institucion Educativa Tres Esquinas Los
Patios - Guavata

12 nov 2025 9:46:14 a.m.

5.9109N 73.7042W

Puente Nacional-Vereda Guacamayo
Santander

Colombia

Imagen No3: Almacenamiento de productos complemento
racién industrializada en la Escuela Rural El Injerto, IE Tres
Esquinas Los Patios - Guavata

12 nov 2025 10:09:17 a.m.

5.9108N 73.7041W

Puente Nacional-Vereda Guacamayo
Santander

Colombia

AN et

Imagen No4: Area de consumo de complemento Rl en la
Escuela Rural El Injerto, IE Tres Esquinas Los Patios -
Guavata

12 nov 2025 9:37:48 a.m.

5.9109N 73.7042W

Puente Nacional-Vereda Guacamayo
Puente Nacional

Santander

Imagen No5: Menu verificado y entregado (Meni#13) en la
Escuela Rural El Injerto, IE Tres Esquinas Los Patios -
Guavata

12 nov 2025 9:42:28 a.m.

5.9109N 73.7042W

| Puente Nacional-Vereda Guacamayo
Puente Nacional

Santander

Imagen No6: Verificacion de gramajes de productos del
complemento RI segun grados escolarizados atendidos en la
Escuela Rural El Injerto, IE Tres Esquinas Los Patios -
Guavata
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

] PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Klimenios Saludables def Vatte S.A5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS | Version: 01 [ Fecha de emisién: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucién Educativa Co €9 0 Sede Educativa Co @S0 Tl ovuds Lucay [ETC _ [Ciudad/ Municipio
Tatezvodo Locas Cubollevo Caballeyg - Gobey NdCwn 5 n
do Seto~dey LalT e

Direccion: Ueve c‘ol Jud [4%

FechaVisita: {1 44 - 05025

Hora inicio: 0} « Ll5 UM

Operador:
C

Onfovcio E2-M

Ceun +endev

No Contrato / Convenio

Cot. Pcerik - 3255066

Hora de termihaczki?:/{B p m

de atencion
prioritaria

Reporta casos

Sl NO

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

»A

derecho

No titulares de

Atendidos . 30

Adjudicados 2 By

No de visita

Tipo de racién

4 Cpy Im

Nombre y cargo de
(354 / Y

en atiende fa visita

c;ii

vl Ov (A

Nombre y cargo
Cvigtecn

de quien realiza la visita

let*"do /VO'HE':?Lh Ir\'} &v v a "lov

dn€L- Sope

Objeto de la visita: { ) g, {,L coc.onx del CVMP‘I’“‘@AJTO de
Com}wﬂ' O ;P Col.PecerR-425406 6

lod linecene~tas teltnicos vy del

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% (Conforme)

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

| 48

| 34

[ PORCENTAJE %

€u, 58/

CONCEPTO FINAL

| o Cond ovme

Cantidad de Personal Manipulador seglin Anexq

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

Técnico. ETC -RPS

3

[FECHADE VISITA _4--o

CONCEPTO EMITIDO A~ - O

No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparada en sitio:

3

OBSERVACIONES:

ASPECTO A EVALUA

CRITERIOS DE EVALUACION: C (CUMPLE), NC(NO CUMPLE),

CONCEPTO

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES (Describir la:accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar estd ubicado en un lugar alejado de focos de

e @.de~c.a mulzd alvede dov del

CUMPLE

U

1 insalubridad, maleza y aguas estancadas. - C Comg d\)\, BScoluv
2 El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios) C
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento. n
Las instalaciones (drea de almacenamiento, drea de preparacion, area Io B8d. L Cucon no Bf¥Fd Co~THvadd de ful
3 de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacionde /J . C Monlva Gep tuc Lte leeJ aP evac.aalS de
limpieza y desinfeccion. N
Los techos estan disgﬁados y construidos de manera que se evitg )"e ev, dgh Cun +e CL\Q 8~ e.l, evenct vy el
4 acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos | C L g . { ) end
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para - det e de clMmucCrumeads Bita Sucig
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. v con hom ¢ dad
5 El drea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas| c
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no . . Bl Ciun - ¢ de 3 €A Mmatlevial O
6 absorbente, de facil limpieza y desinfeccién ~-C
' : tmpe-meabte
e o e o0 Becliaivo para & omedor escolar, con €L tonjue de ulmuceasments de
7 capacidad _suﬁcient’e para atender como minimo las necesidades| /~-C RI U no es de ofs Bxclusive Y éf o
correspondientes a un dia de preparacion. Conftrvidao gna M{—ev al no Sfaa Yoivio (co-~c .,e.io)
El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
8 espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o| C
productos.
i j i 7~ Je eva dé)\ng\’I r .{j f
9 Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos .C 2 tTOn e
(rejiila), funcionando y limpios. V
Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior, fe e"’ d?» C ren ,Cx} ven~ *’u NnaJ d EI
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena| -
10 conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios 2 C CCu Cle alnu ceng Mm~to Sen Mmalle
de las ventanas ubicados en dreas de proceso cuentan con proteccion) C' _} -
para evitar contaminacién en caso de ruptura. e pVO gcc.con
7
E - R J@& 8 CE~<d gL PSS del oread d@ Co~Jvmo
Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
" mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. - C v é‘é’;‘i}gsgig\‘ a9 gn matec yl A0 Soactang
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM - '
12 Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del C

comedor escolar.
. ‘ ‘ ‘ TOTAL INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS ‘ 3

NO CUMPLE

%

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE),

0.(NO.CUMPLE),

PUNTAJE

NA (NO APLICA), NO {NO . OBSERVADO)

OBSERVACIONES (Describirla accion correiv oaccién de mejora)

13

El almacenamiento de los insumos, materias primas o .productos|
terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
tapa u ofra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es et caso.

1

14

Los productos se encuentran dentro de su vida dtil, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan alglin tipo de contaminacion y son
aptos para el consumo.

15

Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kérdex
y rotacioén de productos - PEPS.

AN

16

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la ent
sedes educativas (remisiones).

rega de viveres en

Impreso por Litadisefios Tel. (607) 6211271
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El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a

L3 se @odincrien V(“,ge/#vw, ns ku\/

con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

i temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros O Fovmy + 0J

18 El almacenamiento de alimentos congelados se realiza a temperaturas o o S€ gcdeaciva vez. oy , he ]'\"‘y
de -18°C y se llevan registros oY Md + of

9 Los productos que se encuentran empacados y rotulados, cumplen /'

PRODUCTO TERMINADOD |
PORCENTAJE %

iva o accion de mejora)}

20

Los procesos de preparacién de los alimentos se realizan en
condiciones 6ptimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

21

Se realize la limpieza y desinfeccion de los utensitios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso.Lla
desinfeccidn debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande
saneamiento del operador.

ci P(UA de ,(‘ur\e(,\mmen“fO no (e
encuatra (J-onbaclo

23

ET servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
etc.) seglin sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

Se cuentan con registros y control de temperatura durante la

PUNTAJE |
ESPERADO

preparacion y servido.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAI

795 (e 8w dtced B dEhids coadval €
1, o hoy Y2 tvo)
CION ‘ T

PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

PUNTAJE
ESPERADO

Programa de Alimentacién Escolar.

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

% menU aprobado por la ETC.
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido.
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacién|
por parte de la interventoria).
Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos del
28 N
edad atendidos.
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo Lt 10 mPQV gtura de seveids no X
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del co mpl ¢ Pc\ vUd Ningean de luJ P"EPU' v Ceonpyf

30

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de {a normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

y

31

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio} y se
cuenta con registros de capacitacion.

34

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion|
(tapabocas, cofia y bata).

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato. '

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucién vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacién escolar

37

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabén
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

PUNTAJE
ESPERADO

las instalaciones sanitarias se encuen en buen estado.

PUNTAJE OBTENIDO

| TOTAILPERSONAL MANIPULADOR |

PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
ag Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con (=]l lan de Sunélmipa +o no fe
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O e ncve 4..' vd gt P"Ob & e] )
39 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas cl Pt u~ de SJUnCeMLPa +o ng Se
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). O ] e CuPn 4 v et pvo Lu d Ks)
Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se
40 ‘ iy A
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion ylo consumo.

Impreso por Litadiseiios Tel (607) 6211271
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w ce—scwu F-¥ €l yubon 8~ pob./o no

Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventifado identificado

41 : ( | ' @; i1 é; dumeste voiviado . ef fu” veempucadd

tegido tran debid: te rotulad dos. ‘ “

protegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados O Yy N det 81 PPIJ 0 '?ue-ﬂc‘

42 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el /{
lineamiento tecnico - contrato.

| ABASTECIMIENTO DE AGUA
frEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o acclan de mejora)

Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o o S@ 8-.8fnacd cofior e vD de\

43 recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo parael| . O dan J-1 dg ciomnceaomoe~to d@ tUgen
comedor escolar.

“ Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de ct lea d€ sfunuomieato no s
tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan \ va
registros de las actividades. O e'\ Cvén 4 oo 9 b u 0‘0

a5 El agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes O o Sou Sum. Ny Fradt N> 24 9\\*}0‘.5 le,
establecidas por la reglamentacién correspondiente del Ministerio de| VO v (
Salud y se evidencia soporte P ¢ e" e dQ on ¢ ‘) ‘be
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es Al Mmothg~to de 0 vu. e ne re

48 fabricado con agua potable y manipulado en condiciones que| A= - O obsey - urs de h. elo
garanticen su inocuidad.

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora) : l

Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapa y bolsa pléastica, ubicados en un sitio exclusivo para /{
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje.

€\ plea de JuaeuMmeBato o Se

48 Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con O
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. e(\Cu e ,\4 v gt pvoba C"O
49 Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de ) ~o Je g-dencw € L VEJP ectiwo
residuos. lingtvoctivo
50 Se aplica la separacion en sitio de los residuos sélidos, es decir, /{
material organico separado de papel, plasticos y empaques. T e—
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE ' OBSERVACIONES {Describir la accién correctiva o accién de mejora) : i
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presenciao /l
dafio causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con & lbn dE@ Junfuemienr1O ao e
procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades O Qaco eatrva o Pvgbu PPNy

preventivas o correctivas.

NES DE ‘SANEAMIENTO

PUNTAJE OBTENIDO - PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE
ESPERADO

OBSERVACIONES (Describir fa accién correctiva o accién de mejora)

PUNTAJE

El transporte garantiza el mantenimiento de fas condiciones de
conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,

3 - L " R s .

5 congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, ﬁ/ Na)
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

54 Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de - o

aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
55 Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo /J (e
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portanel aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas - D

56 plasticas, debidamente tavadas y desinfectadas.

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

PUNTAJE
ESPERADO

57

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

iTEM ASPECTO A EVALUAR
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion /f .

de facil limpieza y desinfeccion.

Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de

59 derecho son de material lavable y facil desinfeccion
60 para la atencién de la totalidad de titulares de derecho.
61 Se evidencian los instrumentos de medicién (balanza, bascula, ~oa JP B de~cJd bolu~zd ae cCeéveo

termometro) .

moxi1duble
ci Plun de ‘ru.\gdﬁuew*o no f¢
Bacuendva afrobudo

Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento|
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a o establecido en la
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de!
mantenimiento, responsabies )

Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento ro S0 8-t deACicn 2 "VOJ, no I‘u'by
cuentan con controles y registro de temperatura. O p) o + o

El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente] /1

63

FOV

| TOTALEQUIFOS

PUNTAJE PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

ESPERADO

Impreso por Litadisefias Tel. (607) 6211271
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OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latex para examenx
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda elastica 3. x 5 yardas, 1

64 Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodén 3 x 5 yardas, 1 frasco /1
de yodopovidona (jabon quirdrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucion Salina
250 cc 0 500 cc, 1 Termometro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 mi), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

OTA AD ON D RIDAD RABAJO
PUNTAJE o ~
ESPERADO /{ PUNTAJE OBTENIDO A PORCENTAJE % /{OO, oo/
() L
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacién del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

65 Atencién ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales ,{
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

66 Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender /‘
las SPQR en el comedor escolar

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

TOTAL GESTION SOCIAL

PORCENTAJE% | 430,00 [-

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

S‘e “eVU' U _cd EO i g 1+(,l +91C/\.c ct  @n ld OU(}‘, e PU C(O @ C‘G’\CLUV

Cum'{)ltnmea*ﬁs b~ culidud N grdMojes de log alime~tors

ge ye o lt 74 pev 1V/d de f?QIZ '7/(/1 ::?._,e fe QV‘Cle’\CH.\ C_‘?ue el JuLQ:\

én polua no 84 deb. ds me~te votvledo \/ adtctona‘ o« 0sto no du @]

0610 Ve?VE\A do.

~

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Sin

obsey\va G oneS

Atendido por:

Firma:

Cargo:

Atendido por:

Mo\a\d\u\ Parauwed 6 .

Firma:

Naalﬂ\v) Ea et S VeSO

Cargo:

Realizada por:

C'w/‘f«cv\ (bu 4o
Loviega fc"\clouu\

Firma: M& Cargo: 1 tevce~tor d '3

cumpP

Realizada por:

Firma:

Cargo:

Impreso por Litodissiios Tel. (607) 6211271
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A SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
>m = m _. < >_._.m PROCESO MISIONAL _ PROGRAMAS DE ALIMENTACION- GESTION DE OPERACION DE ALIMENTOS
\ Jmentos Saipdantes del Valle SAS. FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES : . )

Cédigo: PDAE-F-044 Version: 02 _ Fecha de vegencia: 15/02/2023 pagina 1 de 1
FORMATO VERIFICACION DE GRAMAJES . . oo
Institucion Educativa ﬂ.ﬂmw.c Tateswido Lucss Cuballeve ETC GoRl-ns e ©° Ciudad/ Municipio Sou i tu -

Direccion: Cm v Li Lc& A Fecha Visita: \~® AA-2625 Hora inicio: oY WS am
Operador: OO.\&. iy $2-M M.o:)*or)m eu ~—————__|No Contrato / Convenio |CA. Prc,2TR-§2 S OGE |Horade E..i:mo&?. ‘ A2: AB £ m
Numero de ment Se presentaron st ce ]
Instrumento: Marque con Balanza Marca mQﬁ_QS’ programado .\_ P— intercambios Si ? N/A ) R
.- . . r Namero de ment Presentaron soporte de . R .
e Fecha de ultima calibracion AN«O&: 25 entregado \Tr’ autorizacién : si No 7?0
Alimentos a entregar de acuerdo al ment 1 3 X 5 7 9 Alimentos verificados en la visita de acuerdo 1 3 X 5 7. 9
programado 2 4 6 8 10 al menu entregado 2 4 6 8 10
. . o - . - - CUMPLIMIENTO DE GRAMAJES ‘ , - . . - =
 GRUPODEEDAD I sextoaNoveno 11-14afios 11 meses . . Decimo, Once 15-17anos 11 meses ... . COMPLEMENTARIA
MUESTRA 1| MUESTRA 2 |MUESTRA 3 Concepto | MUESTRA 1| MUESTRA 2 |MUESTRA 3 Concepto | MUESTRA 1| MUESTRA 2 [MUESTRA 3 Concepto
c P i6 Peso Cumple - N Peso | cumple - N Peso (Cumple - No
omponente reparacion Peso / Peso/ Peso / esperado ( M:G m_- ° Peso / Peso/ Peso/ esperado ( Mq:v m_- © Peso/ Peso/ Peso / esperado O:M_ Ie)
Volumen Volumen Volumen umple) Volumen Volumen Volumen umple) Volumen Volumen Volumen \ P
 Wacion para breparar e sifio - complerento alimentario jornada imanana — complemento alimentariojornadatardee. .. . . @@
Lacteo 035 de wnagol 293 2ol mi[ Za5mi| Zesaml | C R
Proteico LSS [Ao23 [Aog 138 | tus E—
I’/

C
Cereal acompafiante Didedos 'de Pupo |A96x |[ABA3 |14 o [ A4349 c
Fruta . - - - - - — -
preparar en sitio — Almuerzo .

Proteico

Leguminosa
Cereal (arroz)

Tubérculo, raices, platanos /
Verdura fria o caliente /

Fruta/Bebida

Agua

Lacteo

. Racion industrializada
- Lacteo.

Derivados del cereal T —

Frutas

Azucares y dulces

Queso T . |
. . CUMPLE e 7 ; T B ; — ;|_)|| -

_ ~ NOCUMPLE * ; , < I ] E o

Hace parte la Bienestarina de fas preparaciones? Sl NO > Especifique en cuales preparaciones

Se realizaron cambios en el mend? Si NO —
Los cambios estan aprobados por la ETC? )

| OBSERVACIONES

PUNTAJE POSIBLE PUNTAJE REAL < PORCENTAJE % \&8 o\.
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-13

Institucién y sede: COLEGIO INTEGRADO LUCAS CABALLERO - COLEGIO INTEGRADO LUCAS CABALLERO

Local13/11/2025, 7:45:34 a.m. COT
N 6° 5'36.251", W 73" 26" 15.899"
Sualta

Imagen No1: Evidencia Fotografica Fachada Colegio
Integrado Lucas Caballero, Sede Principal, Municipio Suaita

N 6° 5' 35.9358",
Suaita
Santander

bia

Imagen No2: Evidencia Fotografica Personal Manipulador De
Alimentos Colegio Integrado Lucas Caballero, Sede Principal,
Municipio Suaita

| ocal:13/11/2025, 12:11:28 p.m, CO
N 6° 5' 34.836", W 73" 26' 16.160"
“Suaita
Santander
Colombia

Imagen No3: Evidencia Fotografica Area De Preparacion
Colegio Integrado Lucas Caballero, Sede Principal, Municipio
Suaita

MLocal:13/11/2025, 8:52:44 a.m. CO'
6° §' 34.775", W 73° 26’ 15.853"
uaita

oLELIC
cns CPBALLERD

/vlu,u;\C:PIO‘ SURITA

Imagen No4: Evidencia Fotografica Verificacion De Gramajes
Colegio Integrado Lucas Caballero, Sede Principal, Municipio
Suaita

Imagen No5: Evidencia Fotografica Mend Del Dia Colegio
Integrado Lucas Caballero, Sede Principal, Municipio Suaita

Local:13/11/2025, 9:19:45 a.m. COTHME®
N 6° §' 35.093", W 73° 26'

ESuaita

kSantander

= Co!ombi

imagen No6: Evidencia Fotografica Beneficiarios En
Consumo Colegio Integrado Lucas Caballero, Sede Principal,
Municipio Suaita
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD l

Pag.1de 4

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Atimentos Saludables del Valie SAS.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Cédigo: PDAE-F-017-RPS [ Versién: 01 ] Fecha de emision: 19/09/2024
’ FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa Sede Educativa ETC?_, Ciudad/ Municipio
i ; j — Gobeurcilpy
Instrbvcion Edviehye leie Megire. lhstdveon £ Js/(mlwc. Lievre Negre de Senfond e, Ch [pr % z”

Direccion: VPI r‘([c Ti erye /lft'q(/r:.

Fecha Visita: i_S R ”_ ZOZS

Hora inicio: ' lOt 208[’1 -

Operador:

lonsorcro. BLim. Sca lpnO}P

=

No Contrato / Convenio

COLPCLNIR B25 BQLL.

Hora de terminacién:

Z. 00 pi-

Reporta casos
de atencién
prioritaria

Si

NO

oy .z = Y M
Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

Mo Aphca

Objeto de la visita:

Ven Ficctior

), del wnlicto.

del co

il )
::r:l‘t:: t'e:res e |\ djudicados [O 7. Atendidos a O Z i No de visita g Tipo de racién A PS )
Nombre y cargo de quien atiende la visita / Nombre y cargo de_quien realiza la visita
Wedien Mo t‘f/‘(:‘gP- Pien Pvr{r@/?. ndres. Perrs - fmsﬁz%’rw[a/ 6/6 (ermpp.
1 1

MP!‘VWE‘/)JO. de los. l)ﬂﬁcmiemlai- lf’cm'm;_

(o7 pec VIR 625 B0 66. /

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO./ TIPIFICACION <=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / >30% (Conforme) e /V
PUNTAJE k P - ‘
ESPERADO I L/ 8 - PUNTAJE OBTENIDO } 3 O I PORGENTAJE % [ 62/ 50 / ~
CONCEPTO FINAL ‘ No lenecime
ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA [FECHA DE VISITA 05-03-~- 20¢ F
CONCEPTO EMITIDO 7 ento’

Cantidad de Personal Manipulador segun Anexg
Técnico. ETC -RPS

3

No. de Manipuladoras encontradas Racion Preparadaen s

[

OBSERVACIONES:

CRITERIOS DE EVALUACIO|

ASPECTO A EVALUAR

CONCEPTO

(CUMPLE), NC (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios)
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

el IZPf/)’GﬁC(

wWo Se  evidentz  bopg .Prcles

o ft/c
imepnc }D{//t Ao /.

Las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de preparacion, area
de consumo) estan construidos de manera que facilita la operacionde,
limpieza y desinfeccion.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de hongos |
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El 4rea de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con la
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades|
correspondientes a un dia de preparacion.

El area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos y/o
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos
(rejilla), funcionando y limpios.

ng EWnione

se evidenciz sipon en el esfedo
t0frectemen fe

10

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buenal
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios|
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion|
para evitar contaminacién en caso de ruptura,

nC

Vo [V‘f’ﬂicn

Mev(os ,a'e /cj Vt’h/bl"&‘f.
d@;ga teiglc mi prdp
con melle Jo pwlecriva.

con

6/€ P"’"[O’&a Yy OY/JO

1

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Pises  vitros

cor d?:sc-; %f/ O pecolen

fC ///’1/ fﬂ/’f’?t

12

CUMPLE

comedor escolar.

g

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en [as instalaciones del

TOTAL INSTALAC

NO CUMPLE

Li‘

_ ITEM

ASPECTO A EVALU

CRITERIOS DE EVAli_UACléN' 1 (CUMPLE),
Ef PRIMAS

0.(NO CUMPLE),

PUNTAJE

NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES (Describir la accién corriva accion de mejora)

13

terminados se realiza ordenadamenteen pila
tapa u otra forma de almacenamiento) y

la inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos

material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita

o estibas (canecas con
dispone estanterias de

a3S0.

14

aptos para el consumo.

Los productos se encuentran dentro de ‘su vida util, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan aigun tipo de contaminacion y son

15

Se tiene actualizado el control de entradasy
y rotacién de productos - PEPS.

salidas, Kérdex

16

sedes educativas (remisiones).

Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en

Impreso por Litadiseiios Tel. (607) 6211271
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

2

CONSORCI0

FANDER 2026

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-13

Institucion y sede: Instucion Educativa Tierra Negra - Instucion Educativa Tierra Negra

3 de noviembre de 2025 10:26:57 a. m.
6.0647N 73.6131TW

Chipaté

Santander

Imagen No1: Fachada de la Instucion Educativa Tierra Negra
sede principal en el municipio de Chipata

13 de noviembre de 2025 10:46:28 2. m. i
6.0643N 73.6129W |

. . Chipatd

Santander

Imagen No2: Personal manipulador de la Instucion Educativa
Tierra Negra sede principal en el municipio de Chipata

-~ 13 de noviembre de 2025 10:47:38 a. m. hil
6.0643N 73.6129W

Chipatd

Santander

Imagen No3: Area de prepacion de alimentos de la Instucion
Educativa Tierra Negra sede principal en el municipio de
Chipaté

46:12a.m.
6.0643N 73.6130W
Chipata
Santander

Imagen No4: verificaion de gramajes el dia 13/11/2025 en la
Instucion Educativa Tierra Negra sede principal en el
municipio de Chipata

13 de noviembre de 2025 11:54:00 a. m

~ 6.0643N 73.6129W
Chipata

Santander

Imagen No5: Complemento entregado el dia 13/11/2025 en la
Instucion Educativa Tierra Negra sede principal en el
municipio de Chipata

e

13 de noviembre de 2025 12:34:30 p. m.
6.0642N 73.6129W

Imagen No6: Area de distribucion y consumo de alimentos de
la Instucion Educativa Tierra Negra sede principal en el
municipio de Chipata
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PROCESO MISIONAL

l PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DEL VALLE

Nimenios Saludables det Vatie S.A5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

€dvcut.ct o pedvo

Cédigo: PDAE-F-017-RPS l Version: 01 ] Fecha de emision: 19/09/2024
- FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE-SITIO
Institucion Educativa _T’,\) $tvc won Sede Educativa €5 cobla Ruvaul PV en.’re aié NOC Ciudad/ Municipio
.- O

Var3 ¢l

Ciby

oo Scatendpr

Direccion: veve J‘_‘ (&g U‘Ol(}dov

Fecha Visita: . A - 1025

Hora inicio: O-} . 33 “um

Operador:

Consorcio $2-M

_g‘c«A‘l'cm de\r

No Contrato / Convenio

Cot. e TR €253 0646

Hora de terminacion:

A4 4O um

Reporta casos
de atencién
prioritaria

St NO

Identifique la causal del caso de atencién prioritaria

~-A

No titulares de

Adjudicados Atendidos

N Es

No de visita

Tipo de racién

-1 CpPS Im

Contra )

derecho

Nombre y cargo de uien atiende la visita Nombre y cargo de ctfien realiza la visita —

\IU he"r\-\ Ku?‘ev in ,S.V 4’1,\ - MUI\;PU‘M c/avd. chlf‘C“‘ cbu“do A v ESu - _LA +e\,ue,\+0v
Objeto de la visita: (U p., F coccon del ce Mthc e~to de (o4

P col-Pecec~TiR. L84 0O€6

linedme~fos fecncos v del

/
i

7
7

PORCENTAJE

DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 89,9% (Conforme Con Observaciones) / 290% (Conforme)

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO }

| Uy

23

‘ PORCENTAJE % l 5/1106 % 7

CONCEPTO FINAL

Cantidad de Personal Manipulador segun Anexg
Técnico. ETC -RPS

FECHADEVISITA »~- o

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

A

CONCEPTO EMITIDO A~- >

puladoras encontradas Racién Preparada en sitio:

/1

OBSERVACIONES:

CRITERIOS DE

ASPECTO A EVALUAR

PLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

BSERVACIONES (Describir fa:accién correctiva o accién de mejora)

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios
exclusivos, en cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

r.c

Lo mda. fitado-a de dlimie~ o no coenta
Con Seve- .08 Senturis de viy Bxclog. vo

Las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de preparacion, area
de consumo) estén construidos de manera que facilitala operacionde
limpieza y desinfeccion.

2. C

La ed.-#,c:.‘C’Q:n no By td Conmstver dcl de
*c‘Ll\!nLl'\eVﬂ 3«0( fac,’|+e les PPeVuc:a\ES de

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de hongos y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

»-c

Fe pwdencuw el fecho con
Svciedud

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas|
cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no|
absorbente, de facil limpieza y desinfeccion.

»-C

3¢ B de~cian Po-f d&5 '~ ma feveal
no impe-tmeable v Suc.uf

Existen tanques y/o recipientes de almacenamiento de agua
protegidos con tapa, de uso exclusivo para el comedor escolar, con g
capacidad suficiente para atender como minimo las necesidades
correspondientes a un dia de preparacion.

P-C

Ci ‘;“’“?p'f de al(\nd(‘,@«um.e'\“fa de

ugsct NS 85 de uvss exclusivs del
compdov

Ef area de almacenamiento en el comedor escolar cumple con el
espacio minimo que garantice la conservacion de los alimentos yleo
productos.

Los sifones y drenajes, se encuentran en buen estado, protegidos|
(rejilia), funcionando y limpios.

Se Bude~cd Got Bl 1. fad 0o g5hd
deb-dumente Protes.do

10

_ |para evitar contaminacion en caso de ruptura.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,
estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y bueng|
conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios
de las ventanas ubicados en areas de proceso cuentan con proteccion

Se fudencian luy veatunas Sia
ﬂ-\u_“é Ae PVQ+QCCL°;

1

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado y se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

12

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

3

sedes educativas (remisiones).

CUMPLE 5 NO CUMPLE
CRITERIOS DE EVALQACION: 1.(CUMPLE), 0. (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO.OBSERVADO)
A A A O MA RIAS PRIMA 0O PROD © 5 ADO
CTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se réaliza ordenadamente en pilas o estibas (canecas con
13 tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de A
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso.
Los productos se encuentran dentro de su vida atil, con fecha de <
14 vencimiento vigente, no presentan algtn tipo de contaminacién y son ,/I
aptos para el consumo.
15 Se tiene actualizado el control de entradas y salidas, Kardex —~ €t kdvdex nwo G fd dilegeacian do
y rotacién de productos - PEPS. o
16 Se evidencia recibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en /I

Impreso por Litodiseiios Tel. (607) 6211271
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PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION

AS DELVALLE

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO

Alimentos Satudables del Valle S.A5.

Cédigo: PDAE-F-017-RPS

I Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

PUNTAJE |
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO AEVALUAR

17 El almacenamiento de los alimentos refrigerados se realiza a oo Se gedencwen vE9Uhios , No hc\y
temperaturas entre 4°C +/- 2°C y se llevan registros O fOVMA‘)LbJ , e[ ,9)8 no e})l'd e Probd do
18 El almacenamientode a|§mentos congelados se realiza a temperaturas| ~ ~oo se fr de~cctan ve_«a S tros, N> hoy
de -18°C y se llevan registros (O fo»ma+o! al PIR o affua é(pyg'bv‘da
19 Los producto§ _que se gnc‘uegtran empacadoi y rotulados, cumpien /{ L
con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién 5109/2005.

PUNTAJE

NSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO
5y, Au 7

OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accion de mejora)

PORCENTAJE %

Los procesos de preparacion de los alimentos se realizan en
condiciones optimas de higiene, de limpieza y de conservacion, de
forma secuencial y continua para evitar cualquier tipo de
contaminacion.

1

——

21

Se realiza la limpieza y desinfeccion de los utensilios de manera
permanente posterior al cambio de alimentos por cada proceso. La
desinfeccién debe realizarse mediante la utilizacién de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

22

Las hortalizas y frutas se lavan y desinfectan con sustancias
autorizadas por la normatividad sanitaria y establecidas en el plande
saneamiento del operador.

Do se @erdeacie Plun de
e My, eulo, ny B tu apveb»t CIO

23

El servido de los alimentos se hace con utensilios (pinzas,cucharas,
etc.) segln sea el tipo de alimento y se evita el contacto directo del
alimento con las manos.

24

Se cuentan con registros y control de ‘temperatura durante la

preparacion y servido

PUNTAJE OBTENIDO

— =

4
O
1

SD

PUNTAJE

o0 J@ Bvide~c.o Bl to~dvet gg 15 ol
rhgn:e-. "'i del Seveicdd, 0O heay "’ES"""OA‘,

a3 hoy

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accién de mejora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

OS5 € @u.dRacca publicudo @l cicto

Programa de Alimentacion Escolar.
PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

2 P
5 ment aprobado por la ETC. O de mend ¢ probudo
26 Se tienen estandarizados los utensilios para el servido. /’
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de ment
27 establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion| /[
por parte de la interventoria).
28 Se cumple con los gramajes de las preparaciones para los grupos de
edad atendidos. '/l
Cumple con Evaluacién Organoléptica y de temperatura. Ver anexo [M '/’e mp?»u Forva de Seve do> nd>
29 Evaluacion Organoléptica y de Temperatura De Los Alimentos del O

PUNTAJE

CompPle Pova ninguna do les prfPuricoag

MAJES
PORCENTAJE %

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

30

El personal manipulador utiliza fa dotacion completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para la modalidad
preparada en sitio.

1

31

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (ufias|
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, olores (perfumes), sin
uso de joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

32

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

33

El personal manipulador acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y préacticas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

NQ fe e\/Ade/\CLL"‘ Ves-.’( +Vo£ de
CUPU cituecion

34

£l personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida dotacion;
(tapabocas, cofia y bata).

<

AL momeato de (¢ v ¥0 no Se
obfevuvar IASVQJ'(,(V Pevf°ﬂul ajeno

35

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato.

36

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacién realizada por
parte del comité de alimentacién escolar

A
4
O
3
1
4

37

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabdn
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras)y

las instalaciones sanitarias se encuentran en buen esta

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

O

RSONAL MANIPULADOR

705 hdaa gATVESAIS dotd s de

@ tnendt <. e f o
en%‘)‘els_ede "\S Q?. | e S5 \ del megs de

YR

PORCENTAJE %

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ja accidn correctiva o accién de mejora)
38 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con O /o0 Se B de~cwn 1 PVO Svamnu d e
rocedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. L Y b,
p g vp, 8l PSR no et o« probado
38 Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas O o2 f@ v dencedn Yich 1251 ‘{e'C ne C(,LSI- e‘
técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). ’7 ,( B no @ y .’,0 o P‘,\.,b Ad do
40 Las materias primas crudas tales como verduras, hortalizas y frutas se ,/I
lavan y/o desinfectan antes de su preparacion y/o consumo.
Impreso por Litodiseiios Tel (607) 62112 71
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PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD ! Pag.3de 4
As DEI- VALI-E PROCESO MISIONAL l PROGRAMAS DE ALIMENTACION
Mimentos Satudables del Valle $.4.5. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA IE-SITIO
Cédigo: PDAE-F-017-RPS Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
. ) - € B denceet Jel gl Y e vy n
Los productos de aseo se almacenan en un sitio ventilado, identificado Lse . gl > i
41 ; ‘ ! ' sid debidumendt votuluds, giid
rotegido y se encuentran debidamente rotulados y organizados. O @ 4 v rgémpucu do
P N 4 ° ¥ organt o8 vy Do _do gl ‘PGJQ VEGpridos p
4 Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a los estipulado en el O P> 50 fuidlAacid HEMiS oA de cues del
lineamiento tecnico - contrato. e de novigmbre
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ASPECTOA EVALUAR% PLUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accion de mejora)
a3 Se garantiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque y/o o Mo S@ Qw de~cut S [3 9w e L\/l) de\
recipiente (s) de almacenamiento de agua, de uso exclusivo para el : > i .
comedor escolar. +un 3-¢ de olmucendmMigato de agwa
Existe un programa implementado de limpieza y desinfeccion de oD e Qw d e~ Cret e { ons A ot de FAY)}
44 tanques y/o recipientes, con procedimientos escritos, se llevan, O s >
B > Ctm n .
registros de las actividades. de ~3u£ s 7/ el s B > eka P”C'E “ d\')
£l agua que se utiliza es potable y cumple con las normas vigentes r~o> (e 8- denc .S‘QP ovie de
45 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de o Po.h) [ZYN N v 25 023 On e[ Udaan
Salud y se evidencia soporte -~
El uso de hielo en contacto con los alimentos y materias primas, es Al Mo mea 40 de e vidh oo no Se
46 fabncgdo con agua potable y manipulado en condiciones que 2O ObSlrwt vSs de h. e [N
garanticen su inocuidad.
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accién de mejora). I
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material
47 sanitario, con tapay bolsa piéstica, ubicados en un sitio exclusivo para /I
la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el reciclaje.
i i > fe e-iden~cui el vespect. oo
Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con ~ )
48 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O Pf‘,’gl?"é*_,";}ﬂ‘ leb‘g/owﬁ{a é ved el Lo3 6/ IJB
Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de . r~oo S B J (N RO loing tvug oo
49 : O
residuos.
50 Se aplica la separacidn en sitio de los residuos solidos, es decir, /f
material organico separado de papel, plasticos y empagues.
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTOA EVALUAR PUNTAJE . OBSERVACIONES (Describir la aceibn correctiva o accién de mejora) l
51 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de presenciao /[ B
dafio causado por plagas. R ——
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con /\-)O Jl? ev4 d e~ccti @/ vOQ+=d Mmd d €
52 procedimientos escritos y ‘se llevan registros de las actividades O co-~ ol it Lo do de P 17 3‘,45,' el Pj@
preventivas o correctivas. Nno aftu o proba do '

CIONESRE >

PUNTAJE

EAMIENTO

TAJE %

El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa,
etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

R

54

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica)

P20

55

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
Santander. Estos se encuentran debidamente identificados con el logo
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente
de "Transporte de Alimentos”.

VadlS

56

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas.

~-3d

57

El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad
vigente.

PR

PORCENTAJE %

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accén correctiva o acinde mejo)
Los utensilios tales como tablas, cucharas, ollas y demas menaje
58 estan fabricados con materiales sanitarios, resistentes a la corrosion
de facil limpieza y desinfeccién. /I
59 Los recipientes donde se les provee los alimentos a los titulares de
derecho son de material lavable y facil desinfeccion '/’
)
60 El equipo y menaje con que cuenta el comedor escolar es suficiente Hote~ falFa Pplatos, Cochuved  vaufo), Sliy
para la atencion de la totalidad de titulares de derecho. O Cx Pvelf ; olle «'ruj Jvua d es
&1 Se evidencian los instrumentos de medicion (balanza, bascula, . 3> g€ B de~ciu bulu-~za de ccevo
termometro) . O inoxt éd- ble
Existen manuales y registros para servicio de mantenimiento i Aea Cieuvnr Mdaoid les, ho o
ti ivo de equipos d do a lo establecido en | > Je o
62 preventivoy correctivo de equipos de acuerdo a lo establecido en la -~ Al C
resolucion. (Hoja de vida de los equipos, cronogramas de b 7 éd d (2 e 9«"" P >f , c Vovn,gg vdas e “J'C i
mantenimiento, responsables ) el PIB no eydl uprobd do
- Oi 3 -
63 Las neveras, congeladores y demas equipos de almacenamiento O M~ e B de~Ciu~ VeSS ol a0 'm)»)«
i -
cuentan con controles v registro de temperatura. f\’”’ﬂad +°S/ e( PJ/? ns e) ‘I’d « pro H l

| | TorALEQUIPOS

PORCENTAJE %

3333/

Impreso por Litodisefios Tel. (607) 6211271
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ITEM ASPECTO A EVALUAR
El comedor cuenta con: botiquin de primeros auxilios tipo A (1 Paquete
de gasas limpias x 20, 1 Rollo de Esparadrapode telade 4"x5 yardas,
1 Paquete de bajalenguasx 20, 1 Caja de guantes latexpara examenx
100, 1 Venda elastica 2 x 5 yardas, 1 Venda eléstica 3. x 5 yardas, 1 /{
Venda elastica 5 x 5 yardas, 1 Venda de algodon 3 x 5 yardas, 1 frasco

de yodopovidona (jabén quirdrgico) 120 ml, 2 bolsas de Solucion Salina
250 cc o 500 cc, 1 Termémetro digital, 1 frasco de alcohol antiséptico
de 350 ml), recarga del extintor multipropésito de 10 Lb

TOTAL SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD EN EL TRABAJO

PUNTAJE . _

ASPECTO A EVALUAR

El comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible la Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de

PUNTAJE OBSERVAC!

64

PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de ejora)

65 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales ./f
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

6 Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender /{
las SPQR en el comedor escolar

TOTAL GESTION SociaL
PORCENTAJE %

PUNTAJE

ESPERADO A00,00-

2 PUNTAJE OBTENIDO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
5{2 flevs o cobo vy tua toen.ca B la cuul 2 pudo eedenciar
compPlimeen to e culidud y gvdmues de Jus prepurvaceones,

Se  veulzu u,Dp\m‘vvo\ de pPQR debids « 9oe el yabot aa polus
no  Bs4¢ de dumen e votulues o udicionul o egto no du el peso

24

ve?uewdo 4 L0 e fude~ciu  gee lu Ptﬂf?/’u de 9af (C encuepalva

+

de~dve de lu cocnu

rPos Se yeu Lzu incea J’L‘V‘D Clebl C’o ot ?..«0 Bov S+ 91 \JH’:Mo du:l (J'e
lu Slrunu no  Se g de~c.u muterwo p-imd.
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSOREI

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-14

Institucion y sede: INSTITUCION EDUCATIVA SAN PEDRO -

ESCUELA RURAL PUENTE VARGAS

[IN 8° 15' 35.7!
 Oiba - Guadalupe
Oiba
Santander
Colombia

Imagen No1: Evidencia Fotografica Fachada Institucion
Educativa San Pedro, Sede Escuela Rural Puente Vargas,
Municipio Oiba

N6 36.529", W 73° 19' 20.928"
QOiba - Guadalupe

Oiba

SERIEN

Colombia

Imagen No2: Evidencia Fotogréfica Area De Preparacion
Institucion Educativa San Pedro, Sede Escuela Rural Puente
Vargas, Municipio Oiba

ocal:14/11/2025, 7 m.
6° 15 35.855%, W 73° 19°22.013"

Evidencia Fotografica Manipuladora De

No3:
Alimentos Institucion Educativa San Pedro, Sede Escuela

Rural Puente Vargas, Municipio Oiba

Imagen

ocal:14/11/2025, 8:38:33 a.m. CO
N 6° 15 35.729", W 73° 19' 22.661"
Oiba - Guadalupe
Oiba
Santander

POUIEMBRE: Joln
f[QC 1O €DUCATIVA
PEDRO
£ScueLR RURAL
pueLtE VARGAS
clg €speciAL L
UMICIPIO: O18R

Imagen No4: Evidencia Fotografica Verificacion De Gramajes
Institucion Educativa San Pedro, Sede Escuela Rural Puente

Vargas, Municipio Oiba

Imagen No5: Evidencia Fotografica Ment Del Dia Institucion
Educativa San Pedro, Sede Escuela Rural Puente Vargas,

Municipio Oiba

Local:14/11/2025, 10:12:12 a.m. COT|
k 62:15' 35.887°, W 73° 19" 22,141"
POiba - Guadalupe

Olba

imagen No6: Evidencia Fotogréfica Aplicacion De Encuestas
Institucién Educativa San Pedro, Sede Escuela Rural Puente

Vargas, Municipio Oiba
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

|

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Saludables del Valle S.A5.

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI

Coédigo: PDAE-F-017-RI l Versién: 01 Fecha de emision: 19/09/2024
FORMATO VISITA DE VERIFICACION IE - Rl
Institucién Educativa Sede Educativa ETC £.¢ (3%« |Ciudad/ Municipio
R TSN \D el & (‘;{%'}_Q&y EStosls Rewnl G2 & Dn‘mﬁkﬁn W Q\QZ
Direccion: 3 Veeda Couan Fecha Visita: A= TG - Z'CLS Hora inicio: 8 IO X I~y
Operador: No Contrato / Convenio - P Hora de termmacnon
Comaceid 82 o SAaviacoe’ Coroicwneg BIseodh 1100 AN .
Reporta Identifique la causal del caso de atencién prioritaria
casos de i
atencion st NO N A
prioritaria
No titulares L . - ) i PALC~
de derecho Adjudicados 6 Atendidos 3 No de visita ’[ Tipo de racion MGD‘\( 1DAD :Nc::ﬁm.a(emm
Nombre y cargo de quien atlende fa V|s|ta Nombre y cargo de quien realiza la visita
ZooSalZp  CaTER Rl Oocecd. AUTA  AMAKE e ColeAng  (oadtaTeh 3¢ SO
Objeto de la visita:
b oy L 1 L y -~ i . % N ™ [ s . -
v ‘—di KAQOwW o\ Cempl v 780 o ol Mwcamig WA TeC At
M o< COMAAATY =2 qpcCenra Q2N80GL

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO / TIPIFICACION

<=64,9% (No Conforme) / 65%- 83,9% (Conforme Con Observaciones) / >90% {Conforme)

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE 2} .

ESPERADO

&

PORCENTAJE %

Yor4l |

CONCEPTO FINAL

vO

[ale (O Q

’\“\Q

[FECHA DE VISITA

o

ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA

. i i
Cantidad de Personal Manipulador segin
Anexo Técnico. ETC RI

CONCETO EMITIDO | %5 &

A ewvl2EGn LA

\}' g ci
T’“\VC 2]

Observaciones

4]

HaCC n
o m&ae 2k

ASPECTO A EVALUAR

El comedor escolar esta ubicado en un lugar alejado de focos de
insalubridad, maleza y aguas estancadas.

T ——

El comedor escolar cuenta con acceso a servicios sanitarios, en
cantidad suficiente, en buen estado y funcionamiento.

T

SA & RGH

C Ll SO
e sk O™

La edificacién, las instalaciones (4rea de almacenamiento, area de
preparacion, drea de consumo) estan construidos de manera que
facilita la operacién de limpieza v desinfeccion

.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacion, formacién de hongos y
mohos, se encuentran limpios y se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de distribucion o de alistamiento de las raciones preparadas o
industrializadas cumple con las condiciones higiénico sanitarias.

Las paredes estén construidas en material resistente, impermeable, no
absorbente, de facil limpieza y desinfeccién.

£l area de almacenamiento de producto terminado (Productos
industriatizados) del comedor escolar cumple con el espacio minimo
que garantice la conservacion.

Las ventanasy aberturas que se comuniquen con el ambiente exterior,

estan provistas con malla antiinsecto de facil limpieza y buena

conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. Los vidrios

de las ventanas ubicados en 4reas de proceso cuentan con proteccion
ara evitar contaminacion en caso de ruptura.

IAS et X w2

,’\t\"/,\'\\.l,\,

P

AT WL

XA e

=S

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
] Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones del
comedor escolar.

CUMPLE

ALMACENAMIENTE A &il‘ig'g‘;@;

ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)

El almacenamiento de los insumos, materias primas o productos
terminados se realiza ordenadamenteen pilas o estibas (canecas con
tapa u otra forma de almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, limpias y en buen estado de manera que se permita
la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.

Los productos se encuentran dentro de su vida Gtil, con fecha de
vencimiento vigente, no presentan algin tipo de contaminacién y son

k|
: aptos para el consumo.

Los productos que se encuentran empacados y rotufados, cumplen

12 con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion 5109/2005.

N

Se tiene actualizado ef control de entradas y salidas, Kardex

13 y rotacién de productos - PEPS.

oo b‘\ CND €= A
2\ g et rmal

Lo

=~y

Se evidenciarecibidos a satisfaccion de la entrega de viveres en sedes
educativas (remisiones).

14

PUNTAJE

ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

G e A

SN ROC%

PORCENTAJE %

oA oA

€ \AZ w3

T’

Impreso por Litndisefios Tel. (607) 621 1271
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AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL

PROGRAMAS DE ALIMENTACION

Alimentos Safudatles de! valle S48,

FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -Ri

Codlgo PDAE-F-017-RI

Version: 01

Fecha de emision: 19/09/2024

-
ASPECTO A EVALUAR

“BUNTAJE |

O ERVACIONES (Descnbxr la accién correctiva o accién de me;ora)

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
mend aprobado por la ETC.

PO dE ettty o Ve N
vuslicaoo

16

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
establecido. (Si es caso contrario, presentar el soporte de autorizacion
por parte de la interventoria).

Ve e XSTE ol nleasD D6 muway A
{mews csoecnt

17

PUNTAJE
ESPERADO

Se cumple con los gramajes de los complementos industrializados.

PUNTAJE OBTENIDO

OQO

O

WO Cono\e Cow G — -0
e os & LAWY EDE YN AT AYT

PORCENTAJE %

ASPECTO A EVALUAF

el

PUNTAJE

z ‘éyusp(&‘ 2DE A

OBSERVACIONES (Describir 1a accion correctiva o accién de mejora)

18

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
de color claro y cumple con las especificaciones de la normatividad
legal vigente y/o elementos de proteccion necesarios para racién
industrializada.

O

L{‘\r o e MT\Q‘&? ™ Q«T{ —=
N WZCL3NOS l% AT 0L T K/A

19

La presentacién personai de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabelio recogida, olores (perfumes) sin
uso de joyas u otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio

1

20

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para maniputar alimentos) (no mayor a un afio).

O

(A e aeca\p WACE \p 0T CeRt

21

El personal manipulador acredita formacién en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas
higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor & un afio) y se
cuenta con registros de capacitacion.

WO

la Eendees o Un e \pn Docecit

22

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a
lo establecido en el contrato del operador.

23

Se evidencia dotacion de los elementos de higiene personal (jabon
desinfectante, elementos desechables, papel higiénico y papeleras) y
las instalaciones sanitarias se encuentran en buen estado.

P ONE @Y ARG W E\ oo

NDe xS eco

24

El complemento alimentario es entregado en el horario establecido de
acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la autorizacion realizada por
parte del comité de alimentacion escolar

PUNTAJE

ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO “
.

LlMPlEZA Y DESINFECCION

PUNTJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con U C e ¢
25 procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. O ¥ w2 EE S asS
Se utilizan productos de limpieza y desinfeccion y cuentan con fichas GO Gl & Can ¢
26 técnicas (concentraciones, modo de preparacion, empleo y rotacion). ( ) ¥ e S AL EM\\Q{QD
27 Las frutas se lavan y/o desinfectan antes de consumo en racion
industrializada. '1
28 Los prpductos_de aseo se almz.icenan en un sitio ventilado', identificado O O e el ¢ S ey
protegido y se encuen?ran debidamente rotulados y organizados. G (D) 0C Ao
Se evidencia la remision de aseo de acuerdo a lo estipulado en los
% fineamientos - contrato. O MO DY € EOETN 2 oS oD
ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
El agua gue se utiliza es potablc.a.y cumple con las norma.s.vige.ntes oS & QJ\OE\‘C\,) SGW\Z’C& 0C
30 establecidas por la reglamentacion correspondiente del Ministerio de ~a ol
Salud. PTG oa0 o aGue
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
ITEM "ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)
Se 'cufanta con recipientesl sr.:ﬁcienFes, ide ntiﬂcafjps, de material o ¢ CNpETC AW T E=CLol e REY
31 sanitario, con tapay bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo para O SUPLC E TS
la recoleccion temporal de residuos solidos y se promueve el reciclaje U CoeeR keLCAO\\,j
32 Se cqeqta con gn programa dg manejo de ] IjeSidUOS, con O [de COoe~ow (o ‘%6\5%3
procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.
Se evidencia instructivo que especifique la disposicion final de .
33 residuos. MO Sc LulwewCia )T LTIUG
34 Se aplica la separacion en sitio de los residuos solidos, es decir,
material organico separado de papel, plasticos y empaques. -/l
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accién de mejora)
35 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentranlibres de presencia o ‘ 
dafio causado por plagas. )1
Se cuenta con un programa de control integrado de plagas, con
36 procedimientos escritos y se llevan registros de las actividades z ) (o] A o
; i & Co es™ < PlGlomnmn .

PORCENTAJE %

Impreso por Litodiseiios Tel (607) 6211271
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Klimentos Safudabies del Yalle S.AS. FORMATO VISITA DE VERIFICACION INTERVENTORIA -RI
Cddigo: PDAE-F-017-Rl Version: 01 Fecha de emision: 19/09/2024

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accién de mejora)
El transporte garantiza el mantenimiento de las condiciones de
37 conservacién requeridas para la materia prima: refrigeracion,
congelacion, recipientes o canastillas de material sanitario con tapa, \)O

etc. y cumple con la normatividad vigente. (Si aplica)

Los vehiculos se encuentran en adecuadas condiciones sanitarias, de

N
38 aseo y operacion para el transporte de los alimentos. (Si aplica) P O

Los vehiculos son utilizados exclusivamente para el transporte de
alimentos del Programa de Alimentacion Escolar del Departamentode
39 Santander. Estos se encuentran debidamente identificades con el logo QQ
y el eslogan aprobado por la Entidad, y portan el aviso correspondiente !
de “Transporte de Alimentos”.

Los complementos alimentarios son transportados en canastillas

40 - . . oY
plasticas, debidamente lavadas y desinfectadas. -
41 El personal transportador cuenta con certificacion de manipulacion de \))
alimentos y vestimenta adecuada de acuerdo a la normatividad vigente. \ ~

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE e~ OBSERVACIONES (Describir Ia accién correctiva o accion de mejora)
E1 comedor escolar tiene publicadoen un lugar visible fa Ficha Técnica
de Informacion del PAE, se evidencia ficha de visibilidad a ruta de -
42 Atencion ante Casos de Beneficiarios con Sintomas Gastrointestinales i
Posiblemente Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA).

Es visible el mecanismo que el operadory la ETC tienen para atender ,T
las SPQR en el comedor escolar |

43

PUNTAJE
ESPERADO
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSOREO

Registro Fotografico

Fecha de la visita: 2025-11-14

Institucion y sede: Instituto Agricola Alto Jordan - Escuela Rural Cuba

23:23 a. m.
569.8msnm
Velocidad:0.0km/h
Velez

via landazuri

!

Imagen No1: Fachada Instituto Agricola Alto Jordan Escuela
Rural Cuba

a.m.
73.7msnm
0.0km/h
Velez

via landazuri

Imagen No2: Manipuladora Instituto Agricola Alto Jordan
Escuela Rural Cuba

. 14 nov 2025 8 9a.m.
Altitud: 1580.8msnm
Velocidad:0.5km/h

Velez

via landazuri

Imagen No3: Area De Aimacenamiento Instituto Agricola Alto
Jordan Escuela Rural Cuba

4 nov 2025 9 .m.
Altitud:1572.3msnm
Velocidad:0.5km/h

Vi

Imagen No4: Area De Distribucion Instituto Agricola Alto
Jordan Escuela Rural Cuba

Imagen No5: Registro De Gramaje Instituto Agricola Alto

Jordan Escuela Rural Cuba

via Jandazuri

Imagen No6: Menu Del Dia Instituto Agricola Alto Jordan

Escuela Rural Cuba
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INFORMES DE VISITAS
A SEDES EDUCATIVAS.

Calle 34 No. 10-29

santander

Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
asdelvalle.com www.asdelvalle.com



15/12/25, 10:10 p.m. PA-SA-222 Informe semanal de visitas técnicas a sedes educativas con porcentaje de cumplimiento inferior al 70%

PA-SA-222 Informe semanal de visitas técnicas a sedes educativas con porcentaje de
cumplimiento inferior al 70%

"SANTANDER" <santander@asdelvalle.com> 27 de octubre de 2025, 19:32
Para: "Pac Santander" <pae@santander.gov.co>

about:blank

N
Bucaramanga, 27 de octubre de 2025

Coronel ]
YENNER URIBE BARON
Director De Permanencia Escolar
Secretaria De Educacion
Departamento de Santander
Ciudad

Cordial saludo;

El Consorcio AS Santander 2026, en cumplimiento de la Obligacién Técnica No. 7 del contrato vigente,
presenta el informe correspondiente al periodo comprendido entre el 20 al 24 de octubre de 2025, con el fin de
consolidar la informacién de las sedes educativas visitadas durante el periodo indicado, en las cuales,
conforme al formato de verificacién PDAE-F-017 en las diferentes modalidades, se obtuvo un porcentaje de
cumplimiento inferior al 70%.

Adjuntamos oficio PA-SA-222 Informe semanal de visitas técnicas a sedes educativas con porcentaje de
cumplimiento inferior al 70% durante el periodo del 20 al 24 de octubre de 2025.

Cordialmente,
SOLEY AYALA PARDO

REPRESENTANTE SUPLENTE
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

_# 4. INFORME SEMANA 20 AT.24 OCTUBRE 2025 SEDES CON MENOS DEL 70% DE
CUMPLIMIENTO TODAS TAS ZONAS.pdi

111




15/12/25, 10:10 p.m. PA-SA-285 Informe semanal de visitas técnicas con porcentaje de cumplimiento inferior al 70%

PA-SA-285 Informe semanal de visitas técnicas con porcentaje de cumplimiento
inferior al 70%
"SANTANDER" <santander@asdelvalle.com> 4 de noviembre de 2025. 17:33

Para: pae@santander.gov.co, "TECNICO PAE"
<tecnico.pae@santander.edu.co>

about:blank

Bucaramang$04 de noviembre de 2025

Coronel

YENNER URIBE BARON
Director De Permanencia Escolar
Secretaria De Educacion
Departamento de Santander
Ciudad

Cordial saludo;

El Consorcio AS Santander 2026, en cumplimiento de la ObligacionJTécnica No. 7 del contrato vigente,
presenta el informe correspondiente al periodo comprendido entre el 27 al 31 de octubre de 2025, con el fin de
consolidar la informacién de las sedes educativas visitadas durante el periodo indicado, en las cuales,
conforme al formato de verificacién PDAE-F-017 en las diferentes modalidades, se obtuvo un porcentaje de
cumplimiento inferior al 70%.

Asimismo, el presente informe detalla las no conformidades evidenciadas en cada sede educativa, con el fin
de que se constituya en insumo para el analisis técnico y la programaci6n de las segundas visitas de

verificacién, en concordancia con lo establecido contractualmente.

Adjuntamos oficio PA-SA-285 Informe semanal de visitas técnicas a sedes educativas con porcentaje de
cumplimiento inferior al 70% durante el periodo del 27 al 31 de octubre de 2025.

Cordialmente,

SOLEY AYALA PARDO
REPRESENTANTE SUPLENTE
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

% 5 INEORME SEMANA 27 AT.31 OCTUBRE 2025 SEDES CON MENOS DEL 70% DE
CUMPLIMIENTO TODASTAS ZONAS.pdt
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15/12/25, 10:11 p.m. PA-SA-317 Informe semanal de visitas técnicas a sedes educativas con porcentaje de cumplimiento inferior al 70%

PA-SA-317 Informe semanal de visitas técnicas a sedes educativas con porcentaje de
cumplimiento inferior al 70%
"SANTANDER" <santander@asdelvalle.com> \ 11 de noviembre de 2025, 16:08

Para: "Pae Santander” <pae@santander.gov.co>, "TECNICO PAE"
<tecnico.pae@santander.edu.co>

about:blank

Bucaramanga: 10 de noviembre de 2025

Coronel

YENNER URIBE BARON
Director De Permanencia Escolar
Secretaria De Educacién
Departamento de Santander
Ciudad

Cordial saludo;

El Consorcio AS Santander 2026, en cumplimiento de la Obligacién Técnica No. 7 del contrato vigente,
presenta el informe correspondiente al periodo comprendido entre el 04 al 07 de noviembre de 2025, con el fin
de consolidar la informacién de las sedes educativas visitadas durante el periodo indicado, en las cuales,
conforme al formato de verificacién PDAE-F-017 en las diferentes modalidades, se obtuvo un porcentaje de
cumplimiento inferior al 70%.

Asimismo, el presente informe detalla las no conformidades evidenciadas en cada sede educativa, con el fin
de que se constituya en insumo para el andlisis técnico y la programacion de las segundas visitas de
verificacion, en concordancia con lo establecido contractualmente

Nos permitimos enviar el oficio PA-SA-317 Informe semanal de visitas técnicas a sedes educativas con
porcentaje de cumplimiento inferior al 70% durante el periodo del 04 al 07 de noviembre de 2025

Cordialmente,

SOLEY AYALA PARDO
REPRESENTANTE SUPLENTE
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

"% 6 INFORME SEMANA 04 AL 07 NOVIEMBRE DE 2025 SEDES CON MENOS DEL 70% TODAS
AS ZONAS pdf




15/12/25, 10:11 p.m. PA-SA-361 Informe semanal de visitas técnicas a sedes educativas con porcentaje de cumplimiento inferior al 70%

PA-SA-361 Informe semanal de visitas técnicas a sedes educativas con porcentaje de
cumplimiento inferior al 70% \
"SANTANDER" <santander@asdelvalle.com> 18 de noviembre de 2025. 19:13

Para: "Pae Santander" <pae@santander.gov.co>, "TECNICO PAE"
<tecnico.pae@santander.edu.co>

about:blank

AN
Bucaramanga, 18 de noviembre de 2025

Coronel .
YENNER URIBE BARON
Director De Permanencia Escolar
Secretaria De Educacion
Departamento de Santander
Ciudad

Cordial saludo;

El Consorcio AS Santander 2026, en cumplimiento de la Obligacion Técnica No. 7 del contrato vigente,
presenta el informe correspondiente al periodo comprendido entre el del 10 al'14 de noviembre de 2025, con
el fin de consolidar la informacion de las sedes educativas visitadas durante el periodo indicado, en las cuales,
conforme al formato de verificacion PDAE-F-017 en las diferentes modalidades, se obtuvo un porcentaje de
cumplimiento inferior al 70%.

Asimismo, el presente informe detalla las no conformidades evidenciadas en cada sede educativa, con el fin
de que se constituya en insumo para el andlisis técnico y la programacion de las segundas visitas de
verificacion, en concordancia con lo establecido contractualmente.

Se adjunta oficio PA-SA-361 Informe semanal de visitas técnicas a sedes educativas con porcentaje de
cumplimiento inferior al 70% durante el periodo del 10 al 14 al de noviembre de 2025.

Cordialmente,

SOLEY AYALA PARDO
REPRESENTANTE SUPLENTE
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

% 7. INFORME SEMANA 10 AL 14 de NOVIEMBRE SEDES CON MENOS DEL 70% DE
CUMPLIMIENTO pdf

i




AS SANTANDER 2026

ANEXO N°33.1 -
INFORMES DE VISITAS
A SEDES EDUCATIVAS

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdeivalle.com




CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Proceso de apoyo | Gestién administrativa y financiera
Formato de Oficio

- . e . Fecha de vigencia: -
RGIU Codigo: GAF-F-001 Versidn: 06 04/02/2025 Pagina 1 de 44

CONSO

75 SANTANCER XY

Bucaramanga, 27 de octubre de 2025

Coronel

YENNER URIBE BARON
Director De Permanencia Escolar
Secretaria De Educacion
Departamento de Santander
Ciudad

Oficio No. PA-SA-222

Ref.. Contrato de Interventoria N° CO1.PCCNTR.8252803', del 04 de septiembre del 2025.
Contrato de operacion N°, del CO1.PCCNTR.82580662, del 01 de septiembre del 2025

Asunto: Informe semanal de visitas técnicas a sedes educativas con porcentaje de cumplimiento
inferior al 70% durante el periodo del 20 al 24 de octubre de 2025

Saludo cordial.

El Consorcio AS Santander 2026, en cumplimiento de la Obligacién Técnica No. 7 del
contrato vigente, presenta el informe correspondiente al periodo comprendido entre el 20 a/
24 de octubre de 2025, con el fin de consolidar la informacion de las sedes educativas
visitadas durante el periodo indicado, en las cuales, conforme al formato de verificacion
PDAE-F-017 en las diferentes modalidades, se obtuvo un porcentaje de cumplimiento
inferior al 70%.

Asimismo, el presente informe detalla las no conformidades evidenciadas en cada sede
educativa, con el fin de que se constituya en insumo para el analisis técnico y la
programacioén de las segundas visitas de verificacién, en concordancia con lo establecido
contractualmente.

; i INSTITUCION . SEDE MODALIDAD. | FECHA DE | PORCENTAJE TOTAL, DE NO: i i
ZONA | MUNICIPIO |  ppucaTiva | EDUCATIVA | (CPSIAPSIRI | LAVISITA | OBTENIDO | CONFORMIDADES | NO CONFORMIDADES
NC 13 La verdura la aimacenan en
canastillas y granos, harinas, leche
en baldes y el espacio es pequefio
evidenciando contacto directo con
el piso y revuelto.
NC 15 Se evidencia faltante en lo
carne de cerdo por 450 gramos.
1 INSTITUCION ESCUELA
LOS SANTOS EDUCATIVALA RURAL EL 20/10/2025 |COMPLEMEN 38,30% 29 NC 16 Las remisiones no se
FUENTE TABACAL TO evidencian con  firmas de
PREPARADO satisfaccion por personal de la
EN SITIO sede.
ALMUERZO
NC 17 No se evidencia registro de
temperatura entre 4° y 12°C acorde
a lineamientos, en alimentos
refrigerados.

1 Interventoria administrativa, técnica, financiera, social y juridica, al “suministro de complementos
alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacién escolar - PAE de las instituciones
educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander

2 syministro de complementos alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacién
escolar - PAE de las instituciones educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com
WWW.ASDELVALLE.COM

o
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Proceso de apoyo | Gestién administrativa y financiera
Formato de Oficio

CONSORCIO Codigo: GAF-F-001 |  Version: 06 | 500896 YIO8NCE" | pagina 2 de 44
245 SANTARDER X8

NC 18 No se evidencia registro de
temperatura a -18°C acorde a
lineamientos, en alimentos
congelados.

NC 24 No se evidencia registro de
temperatura durante preparacién y
servido.

NC 25 No se evidencia publicado el
ciclo de ment completo, sclo esta
una semana.

NC 29 No se cumple con la
temperatura de servido en frfo de
jugo y ensalada de 2° a 4°C.

NC 32 No se evidencian certificados
médicos de manipuladoras: Mirelys
Martinez CC 1063617731, Nicol
Alquichire CC 1102714862.

NC 33 No se evidencian formacién
en BPM de manipuladoras M:
Mirelys Martinez CC 1063617731,
Nicol Alquichire CC 1102714862 y
Liliana Nifio CC 63545769.

NC 35 El nitmero de manipuladoras
no es suficiente para el nimero de
adjudicados.

NC 37 No se evidencia entrega de
dotacion de aseo de octubre y bafio
sin papelera.

NC 38 No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccién, ni registro
de actividades.

NC 33 No se evidencia fichas
técnicas de productos de limpieza y
desinfeccion.

NC 41 No se evidencia que los
productos estén organizados vy
rotulados.

NC 42 No se evidencia remisién de
aseo del mes de octubre.

NC 43 No se evidencia soporte de
limpleza y desinfeccion del tanque
de almacenamiento de agua.

NC 44 No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccién, ni registros
de actividades.

NC 45 No se evidencia soporte de
potabilizacién del agua.

NC 48 No se evidencia programa de
manejo de residuos, ni registro de
actividades.

NC 49 No se evidencia instructivo
de disposicion de residuos.

NC 51 Se evidencia presencia de
moscas en area de preparacion.

NC 52 No se cuenta con programa
de control de plagas, ni registro de
actividades.

NC 58 Se evidencia cucharona,
cuchara de escurrir y cuchara de
macerar papa con mango de
madera.

NC 60 No es suficiente el menaje
para el total de adjudicados: platos
224 und, vasos 196 und, cucharas
230 und, y son 252 adjudicados en
la modalidad APS.

NC 81 Solo cuentan con gramera y
no funciona, no hay bascula y el
termémetro es intermitente en
funcionamiento.

NC 62 No se evidencia manuales y
registro de mantenimiento, hoja de
vida de equipos segun lineamientos
técnicos.

NC 83 No se evidencian registros
de temperatura de equipos.

NC 65 No se evidencia ficha de
visibilidad de ruta de enfermedades
transmitidas por alimentos (ETA).

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 pisoc 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374

= Licitaciones@asdelvalle.com
E WWW.ASDELVALLE.COM

®
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Proceso de apoyo ] Gestién administrativa y financiera
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04/02/2025

Codigo: GAF-F-001 Version: 06 Péagina 3 de 44

NC 17 No se evidencian formatos ni
registros implementados
correspondiente al almacenamiento
de los alimentos en refrigeracion.

NC 18 No se evidencian formatos ni
registros implementados
correspondiente al almacenamiento
de los alimentos en congelacién.

NC 24 No se evidencid
documentacion referente al registro
y control de temperatura durante la
preparacion y el servido.

NC 32 No se evidencia certificacién
médica para la manipuladora Marfa
del Carmen Vargas Garcia con CC
1094506490,

NC 33 No se evidenci6 registro de
capacitacion para la manipuladora
Marfa del Carmen Vargas Garcia
con CC 1094506480.

NC 38 No se evidencié
documentacién referente al
programa de limpieza y
desinfeccién, ni procedimientos, ni
registros de las actividades
realizadas.

NC 39 No se evidencia
documentacion referente a
concentraciones, modo de
preparacién, empleo y rotacién de
los productos de aseo. Falta fichas
técnicas.

NC 42 No se evidencia remision de
elementos de aseo de acuerdo con
los estipulado en el lineamiento
técnico - contrato.

NC 43 No se evidencia registro de
limpieza y desinfeccién periédica
del tanque de almacenamiento de
agua.

INSTITUTO NC 44 No se evidencia
POLITECNICO ESCUELA documentacion programa
1 MALAGA MONSENOR RURAL EL 20/10/2025 |COMPLEMEN 59,57% 18 implementado  de limpieza y
MANUEL SORZANO TABLON TO desinfeccion de  tanque de

GONZ PREPARADO almacenamiento de agua.
EN SITIO
ALMUERZO NC 45 No se evidencia soporte de
potabilidad del agua usada en el
restaurante escolar.

NC 48 No se evidencia
documentacion referente al
programa de manejo de residuos.

NC 48 No se evidencia instructivo
sobre la disposicion final de
residuos.

NC 52 No se evidencia
documentacién referente al
programa de control integrado de
plagas, de igual manera no se
evidencié soporte de certificado de
fumigacién, ni  registros  de
actividades preventivas o
correctivas.

NC 60 Se debe dotar con juego de
cuchillos x 5 uds, tablas de picar x
2uds, pinzas para el servido.

NC 61 No se cuenta con los
instrumentos de medicién Balanza y
Bascula.

NC 62 No se cuenta con los
manuales y registros para servicio
de mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos de acuerdo
con lo establecido en la resolucion.

NC 63 No se evidencia
documentacién sobre
almacenamiento, ni control y
registro de temperatura de
almacenamiento de refrigeracién y
congelacién.

NC 64 Se cuenta con botiquin, pero
este se encuentra incompleto, se
debe dotar con 1 bolsa de solucion
salina de 250 cc o 500 cc ( se
exigen 2 uds y solo cuenta con una)
y una venda elastica de 3x5 yardas.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
. Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Sy Licitaciones@asdelvalle.com
LVALLE WWW ASDELVALLE.COM
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NC 24 No se evidencian los
registros de temperatura durante el
proceso.

NC 25 No se encuentra publicado el
ciclo de ment

NC 32 No se evidencia certificacion
médica de la manipuladora (
Anailce Blanco Pabon C.C
63577233)

NC 33No se evidencia certificado o
planila de asistencia a la
capacitacion de las manipuladoras.
(Ana Hce Blanco Pabon C.C
63577233)

NC 38 No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccién.

NC 39 No se evidencian las fichas
técnicas de limpieza y desinfeccion.

NC 42 No se evidencia remisién de
COLEGIO TECNICO aseo

AGROPECUARIO ESCUELA
NUESTRASENORA |  RURAL SINAI 2011012025 e 69,39% 5

DELA PREPARA
DO EN
SITIo
ALMUERZ
o

MATANZA NC 43 No se evidencia el

documento soporte del lavado del
tanque.

NC 44 No se evidencia el programa
de fimpleza y desinfeccion del
tanque.

NC 45 No se evidencia certificado
del Agua Potable del ente
correspondiente.

NC 48 No se evidencia el programa
de residuos.

NC 49 No se evidencia instructivo
de la disposicion de residuos

NC 52 No se evidencia el programa
de control de plagas.

NC 62 No se evidencia el programa
de mantenimiento de equipos.

NC 63 Los equipos de refrigeracion
no cuentan con controles.

NC 17 No se evidencia registro
control de temperatura de
refrigeracion.

NC 18 No se evidencia registro
control de  temperatura de
congelacién.

NC 24 No se evidencia registro
control de temperatura de
preparacion y servido.

NC 31 Se evidencian
manipuladoras con ufias largas,
Yurley Correa Plata cc
1.102.718.598, Maria Teresa Olarte
CC 1005549032, Doris Diaz CC
28.150.419, Diana Suley Reyes CC
1.099.874.420.

NC 34 Se evidencia personal ajeno
dentro del comedor escolar sin la
COLEGIO COLEGIO dotacién adecuada.
DEPARTAMENTAL | DEPARTAMENTA COMPLEM
BETULIA INTEGRADO L INTEGRADO 21/10/2025 ENTO 58,33% 20 NC 38 No se evidencia programa ni
NUESTRA SENORA NUESTRA registro de limpieza y desinfeccion.
< PREPARAD
DE SENORADE O EN SITIO

AT NC 39 Se evidencian fichas

técnicas de productos de aseo
desactualizadas.

NC 41 No se evidencian
identificados los productos de aseo.

NC 42 No se evidencia
remisién de productos de aseo
correspondiente al mes de octubre.

NC 43 No se evidencia registro de
limpieza y desinfeccién de tanque
de agua.

NC 44 No se evidencia programa ni
registro de limpieza y desinfeccion
de tanque de agua.

NC 45 No se evidencia certificado
de agua potable por ente
correspondiente.
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NC 47 Se evidencia solo un
recipiente  sanitaric y no se
encuentra identificados.

NC 48 No se evidencia programa ni
registro de manejo de residuos.

NC 49 Se evidencia instructivo de
disposicion  final de residuos
desactualizados.

NC 52 No se evidencia programas
ni registros de control de plaga.

NC 81 Se evidencia gramera de
pasta no metalica Como lo exige fa
norma.

NC 62 No se evidencian manuales,
ni registros de mantenimiento
preventivo y correctivo de equipos.

NC 63 No se evidencia
registro control de temperatura de
neveras y congeladores.

NC 64 Se evidencia botiquin
incompleto, faltante: 13 unidades de
gasas.

NC 16 Se evidencia que en la
remisién de viveres falta firma del
transportador y responsable de la
institucién.

NC 17 No se evidencia
documentacién referente al
almacenamients de  alimentos
refrigerados  ni  los  registros
correspondientes. Falta plan de
saneamiento.

NC 18 No se evidencia
documentacion referente al
almacenamiento  de  alimentos
congelados, ni los registros
correspondientes. Falta plan de
saneamiento.

NC 24 No se evidencia
documentacion referente a los
registros de control y temperatura
durante la preparacion y servido.

NC 28 No se cumple con el gramaje
de la mandarina para el grupo1,2,3,
4y 5 grado.

NC 29 No se cumple con la
temperatura de servido del jugo de
tomate de arbol con leche 19 °C.

NC 32 La manipuladora La
manipuladora Ana Lucia Céaceres
Carvajal c.c 63.544.898 no cuenta

ESCUELANORMAL con certificacion médica.
L CERRTO | SUPERIORSADY | prclflh 21102005 |CTLEM 48,94% 2
TOBON CALLE PREPARAD NC 33 Se evidencia certificado de
OEN SITIO BPM  correspondiente a la
T manipuladora Elida Céceres

Caceres. La manipuladora La
manipuladora Ana Lucia Céaceres
Carvajal c.c 63.544.898 no cuenta
con su respectivo  soporte
certificado de BPM.

NC 37 Se evidencia papelera sin
tapa en el drea de las instalaciones
sanitarias. No se evidencia insumos
de aseo del mes de octubre.

NC 38 No se evidencia
documentacion referente al

programa de limpieza y
desinfeccion, con los
procedimientos y el registro de las
actividades.

NC 39 No se evidencia
documentacién referente a
concentraciones, modo de
preparacion, empleo y rotacion de
los productos de aseo. Falta fichas
técnicas.

NC 42 No se evidencia remisién de
aseo de acuerdo con lo estipulado
en el lineamiento técnico del
contrato. Falta insumos del mes de
octubre.

NC 43 No se evidencia registros de
limpieza y desinfeccion peritdica
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del tanque y/o recipiente de uso
exclusivo det comedor.

NC 44 No se evidencia tanque y/o
recipientes ni  registros  con
procedimientos de limpieza y
desinfeccion de tanques; y registros
de actividades.

NC 45 No se observa soporte
certificado que garantice potabilidad
delagua.

NC 47 Se observa que, los
recipientes no se encuentran
debidamente identificados, solo se
cuenta un recipiente con bolsa
verde el ofro no tiene su respectiva
bolsa. No se esta realizando una
buena separacién y no se
promueve el reciclaje.

NC 48 No se evidencia
documentacién referente a un
programa de manejo de residuos,
con procedimientos escritos, ni con
registro de actividades.

NC 48 No se evidencia instructivo
sobre la disposicion final de
resiguos.

NC 50 Se evidencia que, falta
identificar las canecas ylo reciplente
con tapa de residuos orgénicos. No
se aplica una separacién de
acuerdo con cada color de la bolsa.
No se cuenta con bolsas negras.

NC 52 No se cuenta con un
programa de control integral de
plagas, ni registros de actividades
preventivas o correctivas. Falta
soporte certificado de fumigacion.

NC 61 No se cuenta con balanza y
bascula con pantalla digital de
acero inoxidable de minimo 5 kg.

NC 62 No se encuentra actualizado
los manuales y registros para
servicio de mantenimiento
preventivo y correctivo de equipos
de acuerdo con lo establecido en la
resolucién.

NC 63 No se evidencia
documentacién sobre el
almacenamiento de controles y
registro de temperaturas de
neveras y congeladores.

NC 84 Se evidencia que, falta 1 caja
de guantes de latex para examen X
100 y se evidencia extintor
multipropdsito de 10 Ib
despresurizado.

NC 13 No cuentan con baldes con
tapa en cantidad suficiente para
almacenar los abarrotes,
almacenan en la nevera y se
evidencia en desorden.

NC 16 Las remisiones se
evidencian sin firmas de
manipuladoras, transportador y
encargado de la sede educativa.

NC 17 No se evidencia registro de
temperatura entre 4°C +- 2°C
acorde a lineamientos, en alimentos

refrigerados.
INSTITUCION ESCUELA COMPLEMEN
LOS SANTOS EDUCATIVALA RURAL ROSA 21/10/2025 TO 42,55% 27 NC 18 No se evidencia registro de
FUENTE BLANCA PREPARADO temperatura a -18°C acorde a
EN SITIO lineamientos, en alimentos
ALMUERZO congelados.

NC 24 No se evidencia registro de
temperatura durante preparacién y
servido.

NC 27 No se cumple con el ment ya
que hacen intercambio de came de
res y ensalada de tomate, pepino y
zanahoria rallada sin autorizacién.

NC 28 No se cumple con gramaje
del grupo escolar 4to a Sto en
proteina y papa frita.
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NC 29 No se cumple con la
temperatura de servido en fifo de
ensalada y de jugo de 2° a4°C.

NC 32 No se evidencian certificados
médicos de manipuladoras: Diana
Marcela Angarita CC 1102378039 y
Laura Almeyda CC 1005259158,

NC 33 No se evidencian formacion
en BPM de manipuladoras Diana
Marcela Angarita CC 1102378039 y
Laura Almeyda CC 1005259158.

NC 37 No se evidencia productos
de aseo de mes de Octubre.

NC 38 No se evidencia programa, ni
registro de actividades de limpieza y
desinfeccion.

NC 39 No se evidencia fichas
técnicas de productos de limpieza y
desinfeccion.

NC 41 No se evidencia un lugar
exclusivo e identificado para
almacenar productos de aseo.

NC 42 No se evidencia remision de
aseo segun lineamientos técnicos.

NC 43 No se evidencla soporte de
limpieza y desinfeccién del tanque
de almacenamiento de agua.

NC 44 No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccion y registros
de actividades diarias.

NC 45 No hay soporte de
potabilizacién del agua.

NC 47 No se evidencia sino un
recipiente de almacenamiento de
desechos y no esta identificado.

NC 48 No se evidencia programa de
manejo de residuos, ni registro de
actividades.

NC 48 No se evidencia instructivo
que especifique la disposicién de
residuos.

NC 50 Solo cuentan con un
recipiente para almacenar residuos.

NC 52 No se evidencia programa de
control de plagas y tampoco
registros de actividades.

NC 61 No se evidencia equipos de
medicion (balanza, béscula y
termometro).

NC 62 No se evidencia manuales y
tampoco registros de
mantenimiento de equipos de
acuerdo con lineamientos técnicos.

NC 63 No se evidencian
registros de temperatura de
equipos.

NC 85 No se evidencia ficha de
visibilidad de ruta de atencion ante
casos de enfermedades
transmitidas por alimentos (ETA).

NC 10 Se evidencia que los
alimentos del complemento son
almacenados en cajas de cartén.

NC 21 No se evidencié registro de
Capacitacion a Docente que es la
encargada de entregar el
Complemento RI en la sede: Rosa
Ligia Ortiz Jerez CC: 63270248

INSTITUTO COMPLEMENTO

POLITECNICO NC 25 No se evidencié
@ ESCUELA RURAL MODALIDAD o .
MALAGA MONSENOR SAN LUIS 21/10/2025 INDUSTRIALIZAD 66,67% 9 documentacién referente al

MANUEL SORZANO A programa de limpieza y

GONZ desinfeccién, ni procedimientos, ni
registros de las  actividades
realizadas.

NC 26 No se evidencia
documentacién referente a
concentraciones, modo de
preparacién, empleo y rotacién de
los productos de aseo. Falta fichas
técnicas.
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NC 29 No se evidencia remision de
elementos de aseo de acuerdo con
los estipulado en el lineamiento
técnico ~ contrato.

NC 30 No se evidencia soporte de
potabilidad del agua usada en el
comedor escolar.

NC 32 No se evidencia
documentacioén referente al
programa de manejo de residuocs.

NC 33 No se evidencia instructivo
sobre la disposicién final de
residuos.

NC 36 No se evidencia
documentacién referente al
programa de control integrado de
plagas, de igual manera no se
evidencié soporte de certificado de
fumigacién, ni  registros de
actividades preventivas o
correctivas.

NC 18 Se evidencia que la docente
no utiliza bata, cofia ni tapabocas

NC 21 No se evidencia el registro de
capacitacién de la docente en BPM

NC 25 No se evidencia programa de
limpleza y desinfeccion.

NC 26 No se evidencian las fichas
técnicas de limpieza y desinfeccién.

COLEGIO CENTRO NC 29 No se evidencia remision de
MATANZA INTEGRADO LAS EDUCATIVO 21/10/2025 |COMPLEMEN 66.,67% 9 aseo
MERCEDES ATAJIRA
MODALIDAD NC 30 No se evidencia certificado
INDUSTRIAL! dar Agua Potable correspondiente
ZADA
NC 32 No se evidencia el programa
de residuos.

NC 33 No se evidencia instructivo
de la disposicion de residuos

NC 36 No se evidencia el programa
de control de plagas.

NC 16 Se evidencia que en la
remisién de viveres falta firma del
transportador.

NC 17 No se evidencia
documentacién referente al
almacenamiento de  alimentos
refrigerados  ni  los  registros
correspondientes. Falta plan de
saneamiento.

NC 18 No se evidencia
documentacién referente al
almacenamiento  de  alimentos
congelados, ni los  registros
correspondientes. Falta plan de
saneamiento.

NC 23 Faltan utensilios para el
servide (pinzas, cucharas
medidoras). Y asi se evita el
contacto directo del alimento con
las manos.

INSTITUCION ESCUELA
CERRITO EDUCATIVA RURAL EL 22/10/2025 |COMPLEMEN 46,81% 25 NC 24 No se evidencia
JURADO HATICO TO documentacion referente a los
PREPARADO registros de control y temperatura

EN SITIO durante la preparacion y servido.

ALMUERZO
NC 26 Faltan utensilios para el
servido de los alimentos (pinzas,
cucharas medidoras).

NC 28 No se cumple con el gramaje
de la pechuga de polio con salsa
criolla para el grupo 0,1,2, y 3 grado
y la ensalada de zanahoria y pepino
para el grupo 1,2,34 y 5 grado.

NC 29 No se cumple con la
temperatura de servido de la
ensalada de zanahoria y pepino 8.3
°Cy deljugo de guayaba con leche
9.2 °C.

NC 30 La manipuladora Luz Esther
Soler Ortiz c.c 28.068.497 no
cuenta con delantal de color claro.
No tiene.
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NC 32 La manipuladora La
manipuladora Luz Esther Soler
Ortiz c.c 28.068.497 no cuenta con
certificacién médica.

NC 37 No se evidencia insumos de
aseo del mes de octubre.

NC 38 No se evidencia
documentacién referente al
programa de limpieza y
desinfeccion, con los
procedimientos y el registro de las
actividades.

NC 33 No se evidencia
documentacion referente a
concentraciones, modo de
preparacién, empleo y rotacién de
fos productos de aseo. Falta fichas
técnicas.

NC 42 No se evidencia remision de
aseo de acuerdo con lo estipulado
en el lineamiento técnico del
contrato. Falta insumos del mes de
actubre.

NC 43 No se evidencia registros de
limpieza y desinfeccién periédica
del tanque y/o recipiente de uso
exclusivo del comedor.

NC 44 No se evidencia tanque y/o
recipientes ni  registros con
procedimientos de limpieza vy
desinfeccidon de tanques; y registros
de actividades.

NC 45 No se observa soporte
certificado que garantice potabilidad
del agua.

NC 48 No se evidencia
documentacién referente a un
programa de manejo de residuos,
con procedimientos escritos, ni con
registro de actividades.

NC 48 No se evidencia instructivo
sobre la disposicion final de
residuos.

NC 52 No se cuenta con un
programa de control integral de
plagas, ni registros de actividades
preventivas o correctivas. Falta
soporte certificado de fumigacién

NC 60 Falta menaje pinzas,
cucharas medidoras para el servido
de los alimentos.

NC 61 No se cuenta con
termémetro y bascula con pantalla
digital de acero inoxidable de
,,,,,,, minimo 5 kg.

NC 62 No se encuentra actualizado
los manuales y registros para
servicio de mantenimiento
preventivo y correctivo de equipos
de acuerdo con lo establecido en la
resolucion.

NC 63 No se evidencia
documentacién sobre el
almacenamiento de controles y
registro de temperaturas de
neveras y congeladores.

NC 64 Se evidencia que af botiquin
de primeros de auxilios tipo A le
falta 1 termometro digital.

NC 17 No se evidencian formatos ni
registros implementados
correspondiente al almacenamiento
de los alimentos en refrigeracion.

NC 18 No se evidencian formatos ni
INSTITUTO registros implementados
TECNICO CONCENTRACIO correspondiente al aimacenamiento
MALAGA INDUSTRIAL N ESCOLAR SAN 22/10/2025 COMPLEMEN 53,18% 22 de los alimentos en congelacién.
EMETERIO MIGUEL TO
DUARTE SUARE PREPARADO NC 24 No se evidencid
EN SITIO documentacién referente al registro
ALMUERZO y control de temperatura durante la
preparacion y el servido.

NC 28 No se cumpli6é con la
temperatura de servido de la
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ensalada, esta se encontré por
encima de los 4°C.

NC 32 No se evidencia certificacién
médica para ninguna de las
manipuladoras:  Lizeth  Karina
Moreno Betancourt CcC:
1096951445, Luz Mariela
Betancourt Rincén CC: 63393456;
Gisela Katerine Moreno Betancourt
CC: 1096953927

NC 33 No se evidencié registro de
capacitacion para ninguna de las
manipuladoras:  Lizeth  Karina
Moreno Betancourt CcC:
1096951445; Luz Mariela
Betancourt Rincon CC: 63393456,
Gisela Katerine Moreno Betancourt
CC: 1096953927.

NC 38 No se evidencié
documentacién referente al
programa de limpieza y
desinfeccién, ni procedimientos, ni
registros de las actividades
realizadas.

NC 39 No se evidencia
documentacion referente a
concentraciones, modo de
preparacion, empleo y rotacion de
los productos de aseo. Faltan fichas
técnicas.

NC 42 No se evidencia remisién de
elementos de aseo de acuerdo con
los estipulado en el lineamiento
técnico - contrato.

NC 43 No se evidencia registro de
limpieza y desinfeccién peri¢dica
del tanque de almacenamiento de
agua. No es exclusivo del comedor.

NC 44 No se evidencia
documentacién  referente a la
implementacion programa
implementado de limpieza y
desinfeccién de  tanque de
almacenamiento de agua.

NC 45 No se evidencia soporte de
potabilidad del agua usada en el
restaurante escolar.

NC 48 No se evidencia
documentacién referente al
programa de manejo de residuos.

NC 49 No se evidencia instructivo
sobre la disposicién final de
residuos.

NC 52 No se evidencia
documentacién referente al
programa de control integrado de
plagas, de igual manera no se
evidencié soporte de certificado de
fumigacién, ni  registros  de
actividades preventivas o
correctivas.

NC 60 Se debe dotar con juego de
cuchillos x 5 uds, tablas de picar x
2uds, pinzas para el servido x 3 uds,
coladores, olias.

NC 61 No se cuenta con los
instrumentos de medicién Balanza y
Bascula.

NC 62 No se cuenta con los
manuales y registros para servicio
de mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos de acuerdo
con lo establecido en la resolucion.

NC 63 No se evidencia
documentacion sobre
almacenamiento, ni  control y
registro de temperatura de
almacenamiento de refrigeracién y
congelacién.

NC 64 Se cuenta con botiquin, pero
este se encuentra incompleto, se
debe dotar con 2 bolsa de solucién
salina de 250 cc o 500 cc, 1 frasco
de alcohol x 350 mi, 1 frasco de
yodopovidona de 120 mi.
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NC 65 No se cuenta con ficha
técnica de informacion del PAE
actualizada y ruta de atencién a
€asos con sintomas
gastrointestinales ETA.

NC 66 No se evidencié mecanismo
que el operador y la ETC tienen
para atender las SPQR.

NC 17 No se evidencia registro de
temperatura de refrigeracién entre
4°C +/- 2°C acorde a lineamientos.

NC 18 No se evidencia registro de
temperatura de congelacién a -18°C
acorde a lineamientos.

NC 24 No se evidencia registro de
temperatura durante preparacién y
servido acorde a lineamientos.

NC 29 No se cumple con la
temperatura de servido en frio de 2°
a 4°C de jugo y ensalada segun
linearientos técnicos.

NC 37 No se evidencia entrega de
elementos de higiene del mes de
Octubre.

NC 38 No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccién  con
registros acorde a lineamientos.

NC 33 No se evidencia fichas
técnicas de productos de limpieza y
desinfeccion acorde a lineamientos.

NC 41 Se tiene una despensa o
estante metdlico oxidado al aire
libre sin tapa yfo proteccién de los
productos.

NC 42 No se evidencia remisién de
aseo de mes de Octubre.

INSTITUCION INSTITUCION NC 43 No se evidencia soporte de
RIONEGRO EDUCATIVAEL EDUCATIVAEL 22/10/2025 |COMPLEMEN 57,45% 19 limpieza y desinfeccion del tanque
PORTICO PORTICO TO de almacenamiento de agua.
PREPARADO
EN SITIO NC 44 No se evidencia programa, ni
ALMUERZO registros de actividades del tanque

de almacenamiento.

NC 45 No se evidencia soporte de
potabilizacién del agua.

NC 48 No se evidencia programa de
manejo de residucs, ni registro
acorde a lineamientos.

NC 49 No se evidencia instructivo
que especifique la disposicién final
de residuos.

NC 52 No se evidencia programa de
control de plagas, ni registros de
actividades segtin lineamientos.

NC 61 No se evidencia bascula
acorde a lineamientos técnicos.

NC 62 No se evidencia manuales, ni
registros de mantenimiento acorde
a fineamientos técnicos.

NC 63 No se evidencian registros
de temperatura de equipos de
refrigeracion y congelacion.

NC 65 No se evidencia ficha de
visibilidad a ruta de atencién ante
casos de enfermedades
transmitidas por alimentos (ETA)
acorde a lineamientos técnicos.

NC 17 No se evidencia registro
control de temperatura de
refrigeracion.

NC 18 No se evidencia registro
control de temperatura de

INSTITUTO INSTITUTO congelacién.
ZAPATOCA TECNICO SANTO | TECNICO SANTO 22/10/2025 |COMPLEMEN 63,27% 18
TOMAS TOMAS TO NC 24 No se evidencia registro
PREPARADO control de temperatura de
EN SITIO preparacién y servido.
ALMUERZO

NC 28 Se evidencia incumplimiento
en la temperatura de jugo y
ensalada.
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NC 34 Se evidencia personal ajeno
en el comedor sin cofia, bata y
tapabocas.

NC 38 No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccién.

NC 39 No se evidencian fichas
técnicas actualizadas de productos
de aseo actualizadas.

NC 43 No se evidencia certificado o
registro de limpieza y desinfeccién
de tanque de agua.

NC 44 No se evidencia programa, ni
registro de limpieza y desinfeccion
de Tanque de agua.

NC 45 No se evidencia certificado
de agua potable por ente
correspondiente.

NC 48 No se evidencia programa, ni
registro de manejo de residuos.

NC 49 Se evidencia instructivo de
disposicién  final de residuos
desactualizada.

NC 51 Se evidencian palomas en el
area del comedor escolar.

S NC 52 No se evidencia programas
ni registros de control de plagas.

NC 61 No Se evidencia gramera de
pasta no metalica, como lo exige la
norma.

NC 62 No se evidencian manuales,
ni registros de mantenimiento
preventivo y correctivo de equipos.

NC 83 No se evidencia registro
contro! de temperatura de neveras y
congeladores.

NC 64 No se evidencia extintor
multipropésito 10 1b.

NC 13 Se evidencia en el area del
almacenamiento de la materia
prima, desorden, faltan estibas,
canastillas y la estanteria presenta
oxido.

NC 18 Se evidencia que en la
remision de viveres falta las firmas
correspondientes del transportador,
manipuladora  y responsable
institucion o centro educativo.

NC 17 No se evidencia
documentacioén referente al
almacenamiento de  alimentos
refrigerados  ni  los  registros
correspondientes. Falta plan de
saneamiento.

NC 18 No se evidencia
documentacion referente al
almacenamiento  de  alimentos
congelados, ni los registros
correspondientes. Falta plan de
saneamiento.

23/10/2025 |COMPLEMEN 40,43% 28 NC 24 No se evidencia
documentacién referente a los

INSTITUTO INSTITUTO

CARCASI AGRICOLA AGRICOLA

PREENPgﬁf‘\gO registros de control y temperatura
ALMUERZO durante la preparacién y servido.

NC 27 No se cumplen con el ment
programado ment 19 se prepard
jugo de guayaba con leche por jugo
de tomate de arbol.

NC 28 No se cumple con los
gramajes de los frijoles guisados,
arroz blanco, pure de papa con
queso, ensalada fresca para el
grupo 6,7,8,8,10 y 11 grado.

NC 29 No se cumple con la
temperatura de servido de Ia
ensalada de la ensalada fresca 238
°C y del jugo de guayaba con leche
20.5 °C.

NC 32 Las manipuladoras Ana
mojica c.c 28.057.631 Maria
Antonia Manrique c.c 28.057.848 y
Georgina Palencia c.c

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
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25 SANTAROER 20

1.099.884.046 no cuentan con
certificacion médica.

NC 33 Las manipuladoras Ana
mojica c.c 28.057.631 Maria
Antonia Manrique c.c 28.057.849 y

Georgina Palencia cc
1.099.894.046 no cuentan con
certificado de BPM.

NC 37 No se evidencia insumos de
aseo del mes de octubre.

NC 38 No se evidencia
documentacion referente al

programa de limpieza y
desinfeccion, con los
procedimientos y el registro de las
actividades.

NC 33 No se evidencia
documentacién referente a
concentraciones, modo de
preparacion, emplec y rotacion de
los productos de aseo. Falta fichas
técnicas.

NC 42 No se evidencia remisién de
aseo de acuerdo con lo estipulado
en el lineamiento técnico del
contrato, Falta insumos del mes de
octubre.

NC 43 No se evidencia registros de
limpieza y desinfeccién periédica
del tanque y/o recipiente de uso
exclusivo del comedor.

NC 44 No se evidencia tanque y/o
recipientes ni  registros  con
procedimientos de limpieza y
desinfeccion de tanques; y registros
de actividades.

NC 45 No se observa soporte
certificado que garantice potabilidad
delagua.

NC 47 Se evidencia recipientes no
estan identificados solo se cuenta
con bolsa verde, no ser realiza una
buena separacibn y no se
promueve el reciclaje.

NC 48 No se evidencia
documentacion referente a un
programa de manejo de residuos,
con procedimientos escritos, ni con
registro de actividades.

NC 49 No se evidencia instructivo
sobre la disposicién final de
residuos.

NC 50 Se evidencia no se aplica
una separacion de acuerdo con el
color de la bolsa. Falta bolsas
negras.

NC 51 Se evidencia
presencia de plagas (moscas)
durante la visita técnica en el area
de preparacién y consumo.

NC 52 No se cuenta con un
programa de control integral de
plagas, ni registros de actividades
preventivas o correctivas. Falta
soporte certificado de fumigacién.

NC 80 Se evidencia estufa de 3
puestos en mal estado solo
funciona un fogén se requiere de
mantenimiento. Faltan cuchillos,
peroles grandes, platos, cucharas,
vasos, olla express, plancha para
azar.

NC 81 Faltan equipos de medicién
termémetro, balanza y la bascula
requiere de mantenimiento.

NC 62 No se encuentra actualizado
los manuales y registros para
servicio de mantenimiento
preventivo y correctivo de equipos
de acuerdo con lo establecido en la
resolucion.

NC 63 No se evidencia
documentacién sobre el
almacenamiento de controles y
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registro de temperaturas de
neveras y congeladores.

NC 64 No se evidencia botiquin de
primeros de auxilios tipo A.

ZAPATOCA

INSTITUCION
EDUCATIVALAS
PUENTES

ESCUELA
RURAL SAN
ISIDRO

NC 17 No se evidencia registro
control de temperatura de
refrigeracion.

NC 18 No se evidencia registro
control de temperatura de
congelacion.

NC 19 Se evidencian 5 unidades de
huevo sin rotulacién, fecha de
vencimiento y lote.

NC 24 No se evidencia registro
control de temperatura de
preparacion y servido.

NC 31 Se evidencian manipuladora
Daniela Loaiza CC 1.005.179.951
con ufias largas.

NC 32 No se evidencia certificado
médico de manipuladora Daniela
Loaiza CC 1.005.179.95.

NC 33 No se evidencia certificado
de BPM de manipuladora Daniela
Loaiza CC 1.005.179.95.

NC 38 No se evidencia programa ni
registro de limpieza y desinfeccién.

NC 38 No se evidencian fichas
técnicas de productos de aseo
actualizadas.

NC 42 No se evidencia remisién de
productos de aseo correspondiente
al mes de octubre.

NC 43 No se evidencia certificado o
registro de limpieza y desinfeccién
de tanque de agua.

207102025 [COMPLEMENT ) 55 550, 21

PREPARADO
EN SITIO IMAT NC 44 No se evidencia programa ni
registro de limpieza y desinfeccion
de tanque de agua.

NC 45 No se evidencia certificado
de agua potable por ente
correspondiente.

NC 47 Se evidencia solo un
recipiente sanitaric y no se
evidencia identificados.

NC 48 No se evidencia programa ni
registro de manejo de residuos.

NC 49 No se evidencia instructivo
de disposicién final de residuos
actualizados.

NC 52 No se evidencia programas
ni registros de control integrado de
plaga.

NC 61 Se evidencia balanza de
pasta no metalica cémo lo exige la
norma.

NC 62 No se evidencian manuales,
ni registros de mantenimiento
preventivo y corrective de equipos.

NC 63 No se evidencia registro
control de temperatura de neveras y
congeladores.

NC 64 Se evidencia botiquin
incompleto, faltante: venda elastica
de 3x5 yardas.

SANTA
BARBARA

INSTITUTO
TECNICO
AGRICOLA RAFAEL
ORTIZ GONZALEZ

INSTITUTO
TECNICO
AGRICOLA
RAFAEL ORT!Z
GONZALEZ

NC 17 No se evidencia registro de
temperatura de refrigeracién entre
4°C +/-2°C.

NC 18 No se evidencia registro de
COMPLEMENTO ter?peratura de congelacién a -
PREPARADO EN 18°C.

24/10/2025 g0 ALMUERZO|  48.94% 24 ) .
NC 23 No se evidencia las cucharas
medidoras acorde a lineamientos
técnicos.

NC 24 No se evidencia registro de
temperatura durante preparacién y
servido.

glimaeing gl
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NC 26 No se evidencia las §
cucharas medidoras acorde a
lineamientos técnicos.

NC 29 No se cumple con evaluacion
organoléptica de las pastas y
temperatura de servido de jugo y
ensalada no esta en el rango de 2°
a4°C.

NC 32 No se evidencian certificados
médicos de manipuladoras: Martha
Quijano CC 37.618.501.

NC 33 No se evidencian formacién
en BPM de manipuladoras Martha
Quijano CC 37.618.501.

NC 37 No se evidencia elementos
de aseo de mes de Octubre.

NC 38 No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccion, ni registro
acorde a lineamientos técnicos.

NC 39 No se evidencia fichas
técnicas de productos de limpieza y
desinfeccion acorde a lineamientos
técnicos.

NC 42 No se evidencia remision de
aseo segln lineamientos técnicos.

NC 43 No se evidencia soporte de
limpieza y desinfeccién del tanque
de almacenamiento de agua
vigente, vencié 17 Jul 2025.

NC 44 No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccién y registros
de actividades diarias.

NC 45 No hay soporte de
potabilizacién del agua.

NC 47 Se tienen recipientes para el
almacenamiento de residucs, pero
no esté identificados, ni tiene bolsa
de color.

NC 48 No se evidencia programa de
manejo de residuos, ni registro de
actividades.

NC 49 No se evidencia instructivo
que especifique la disposicién de
residuos.

NC 52 No se evidencia programa, ni
registros de control integrado de
plagas.

NC 80 EI menaje no es suficiente
para el total de adjudicados: platos
106 und, vasos 99 und y cucharas
28 und.

NC 61 Se evidencia que la balanza
no esta en funcionamiento.

NC 62 No se evidencia manuales, ni
registros de mantenimiento de
equipos.

NC 63 No se evidencian registros
de temperatura de refrigeracién y
congelacion de equipos.

NC 64 El extintor se evidencia
despresurizado y hace falta el
alcohol de 350 mL.

NC _ 13_ No se cuenta con el
espacio minimo de
almacenamiento de materia prima
o productos terminados y se
dispones de estanteria con
material de madera y no facilita la
limpieza y desinfeccion

NC _ 17_ Notienen registro de
almacenamiento de los alimentos

COLEGIO PEDRO COLEGIO el
CEPITA FERMIN DE PEDRO FERMIN |COMPLEMENTO| 20/10/2025 65,96% 16 NG 16 Notenenregioio &
VARGRS PEVARGAS PR e o almacenamiento de los alimentos

AL!\%S&%ZO congelados

NC _ 24_ Nocuentacon
registro y controf de temperatura
durante la preparacién y servido
NC _ 29_ Se evidencia
componente (Jugo de naranjay
ensalada tomate, zanahoria y
mango) no cumplié con la
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temperatura de servido para la
entrega

NC _ 38_ Nose cuenta con un
programa de limpieza y
desinfeccién con procedimiento
escritos y no tiene registro de las
actividades

NC _ 39_ Nocuentacon ficha
de técnica para productos de
limpieza y desinfeccion

NC _ 42_ No se evidencia
remisién de aseo con fecha 01 al
31 octubre

NC _ 44_ No cuenta con un
programa implementado limpieza y
desinfeccion de tanque y/o
recipientes, con procedimiento
escritos y no tiene registro de las a
actividades.

NC _ 45_ No se evidencia
soporte que el agua gue se
suministra el acueducto veredal
que garantice la potabilizacion del
agua

NC _ 48_ No cuenta con un
programa de manejo de residuos,
con procedimiento escritos, no
tiene registro de las actividades
NC _ 52_ No se cuenta con un
programa de contro! integrado de
plagas, con procedimiento escritos
y no tiene registra de actividades
preventivas o correctivas.

NC _ 80_ Seevidencla base de
la estufa con oxido, mesa de
madera y el recipiente de la
contramuestra no cumple con la
especificaciones de 2 its

NC _ 61_ No se evidencia
balanza en acero inoxidable de 5
kilos

NC _ 62 No existen manuales
y registro para servicio de
mantenimiento preventivo y
correctivo de equipo y no tiene las
hoja de vida de los equipos y el
cronograma de mantenimiento
NC _ 63_ Nocuenta con
controles y registro de temperatura
para nevera.

NC _ 17_ Nose cuenta con
registros de temperatura de
alimentos refrigerados

NC _ 18_ No se cuenta con
registros de temperatura de
alimentos congelados

NC _ 24_ No se cuenta con
registros y control de temperatura
durante la preparacién y servido
NC _ 29_ Se evidencia que el
jugo de guayaba con leche no
cumple con la temperatura de
servido

NC _ 37_ Nosecuenta con
instalaciones sanitarias para el
personal manipulador

NC _ 38_ Nose llevan registros
del programa de limpiezay
desinfeccion

NC _ 39_ No se evidencian
fichas técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccion

NC _ 42_ No se evidencia la

remisién de aseo con fecha vigente

vale  pe | _ WNSTITUCION 1 eoeijp A RURAL ol 62,50 © T —
SAN JOSE EDUCATIVA EL VEGA DE PLAZA COMPLEMENT | 20/10/2025 ,50% _ 43_ No se evidencia

CERRO O PREPARADO soporte que garantice la limpieza y
EN SITIO JMAJT desinfeccion periédica del tanque
de almacenamiento de agua
NC _ 44_ No se cuenta con
registros del programa de fimpieza
y desinfeccion del tanque de
almacenamiento de agua
NC _ 45_ Elaguaes
suministrada de acueducto veredal,
no se cuenta con soporte que
garantice su potabilidad
NC _ 48_ No se evidencian
procedimientos escritos ni se llevan
registros del programa de manejo
de residuos
NC _ 49_ Nose evidencia
instructivo que especifique la
disposicién final de residuos.
NC _ 52_ No se evidencian
procedimientos escritos ni se llevan
registros del programa de control
integrado de plagas
NC _ 60_ Nose cuenta con
recipiente para almacenar
contramuestras
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NC _ 61_ No se evidencian
instrumentos de medicién tales
como gramera con pantalla digital
en acero inoxidable y bascula

NC _ 62_ No se evidencian
manuales y registros para servicio
de mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos

NC _ 63_ No se evidencian
registros de temperatura

NC _ 15_ Seevidencia faltante
de 215g de avena en hojuelas y
360g harina de trigo.

NC _ 17_ No llevan registros de
temperatura de los alimentos
refrigerados.

NC _ 18_ Nollevan registros de
temperatura de los alimentos
congelados.

NC _ 22_ Nose evidencia plan
de saneamiento.

NC _ 24_ Nocuentacon
registros y control de temperatura
durante la preparacién y servido.

NC _ 26_ Nocuentacon
utensilios estandarizados.

NC _ 28_ Nocumplecon la
temperatura jugo de tomate de
arbol con leche 26,8°C.

NC _ 32_ Nocuentacon
certificacion medica Maricela
Gonzalez Higuera CC.37899647
NC _ 33_ No cuenta con
formacién en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas
Practicas de Manufactura y
practicas higiénicas en
manipulacion de alimentos (no
mayor a un afio) y no cuenta con
registros de capacitacion Maricela
Gonzalez Higuera CC.37889647.
NC _ 38_ Nocuenta conun
programa de limpieza y
desinfeccion, con procedimientos
escritos, no llevan registros de las
actividades.

NC _ 338_ Nocuenta con fichas
técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccién.

NC _ 42_ No se evidencia
remision de aseo de acuerdo a lo
estipulado en el lineamiento
técnico - contrato mes de octubre
2025,

NC _ 43_ No se evidencia
soporte que garantice la limpieza y
desinfeccion periédica de tanque.
NC _ 44_ No cuenta con
programa implementado de
limpieza y desinfeccién de tanques
ylorecipientes, con procedimientos
escritos, no llevan registros de las
actividades.

NC _ 45_ No se evidencia
soporte que garantice la
potabilidad del agua.

NC _ 48_ Nocuenta con un
programa de manejo de residuos,
con procedimientos escritos, no se
llevan registros de las actividades.
NC _ 49_ No se evidencia
instructivo que especifique la
disposicion final de residuos.

NC _ 51_ Seevidencia
presencia de avispas y abejas.

COLEGIO
INTEGRADO
EDUARDO
CAMACHO GAMBA

ESCUELA
RURAL PALO COMPLEMENT | 21/10/2025 46,81% 25
BLANCO BAJO | O PREPARADO
EN SITIO JMIJT

CURITI

NC _ 52_ Nocuentaconun
programa de control integrado de
plagas, con procedimientos
escritos y no llevan registros de las
actividades preventivas o
carrectivas.

NC _ 58_ lLos utensilios como
sartenes, cacerola,colador,rallador,
se evidencia con corrosién no
facilita la limpieza y desinfeccion.
NC _ 60_ Elequipoymenaje
con que cuenta el comedor escolar
no es suficiente para la atencién de
la totalidad de titulares de derecho
falta sartenes,

cacerola,colador rallador, set por
cinco tasas medidoras, recipiente
con tapa para almacenar las
contramuestras.

NC _ 61_ No cuenta con
balanza en acero inoxidable.
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NC _ 62_ Noguenta con
manuales y registros para servicio
de mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos de acuerdo a
lo establecido en la resolucién.
(Hoja de vida de los equipos,
cronogramas de mantenimiento,
responsables )

NC _ 63_ Nocuentacon
registro de temperatura de los
equipos de almacenamiento.

NC _ 64_ Se evidencia botiquin
tipo A pero falta: 1 Rollo de
Esparadrapo de tela de 4"x5
yardas,1 bolsa solucién salina.

NC _ 13_ No se evidencia
actualizado el control de entradas y
salidas

NC _ 14_ No se evidencia
recibido a satisfaccién de la
entrega de viveres

NC _ 15_ En el establecimiento
educativo no se encuentra
publicado el ciclo de mend
aprobado por la ETC.

NC _ 18_ Nose evidencia el
uso de dotacion por parte de la
docente

NC _ 25_ No se cuenta con
registros del programa de limpieza
y desinfeccion

NC _ 26_ No se evidencian
fichas técnicas de los productos de
limpleza y desinfeccién

NC _ 27_ Nose evidencia el
lavado y desinfeccién de fruta
antes de consumo

NC _ 28_ Los productos de
aseo No se encuentran
identificados

NC _ 29_ Nose evidencia
remisién de aseo del mes de
octubre de 2025

NC _ 30_ Elaguaes

CENTRO CENTRO i strda d ac dal
SOCORRO | EDUCATIVO EDUCATIVO COMPLEMENTO| 21/10/2025 38,46% 16 suministrada de acueducto veredal,
no se cuenta con soporte que

LUCHADERO LUCHADERO MODALIDAD garantice su potabilidad

INDUSTRIALIZA
TIALL NC _ 31_ Se observan

recipientes para los residuos
solidos sin tapa

NC _ 32_ No se evidencian
procedimientos escritos ni se Hlevan
registros del programa de manejo
de residuos

NC _ 33_ No se evidencia
instructivo que especifique la
disposicion final de residuos.

NC _ 36_ No se evidencian
procedimientos escritos ni se llevan
registros del programa de control
integrado de plagas

NC _ 42_ Enelcomedor
escolar no se tiene publicado en un
lugar visible la Ficha Técnica de
Informacion del PAE, ni se
evidencia ficha de visibilidad a ruta
de Atencidn ante Casos de
Beneficiarios con Sintomas
Gastrointestinales Posiblemente
Asociados a Complementos
Alimentarios (ETA).

NC _ 43_ Enelcomedor
escolar no se evidencia
mecanismo para que el operador y
la ETC atiendan las SPQR

NC _ 13_ Se evidencia tapa de
caneca de almacenamiento sucia.

NC _ 14_ Seevidencia 1.143
gramos de zanahoria de
contaminacion biolégica y no esta
apto para el consumo.
NC _ 17_ Notienen registro de
almacenamiento de los alimentos
refrigerados
NC _ 18_ No tienen registro de
COLEGIO COLEGIO g‘l)r:g(e:g&ix;uento de los alimentos
AL;"(')L‘ES%RQ(D)?AEZ "f&%ﬁg%o COMPLEMENTO| 21/10/2025 54.45% 20 NC _ 24_ No cuenta con
GOMEZ GOMEZ GOMEZ PREPARADO EN registro y control de_temperatyra
SITIO durante la preparacién y servide
ALMUERZO NC _ 28_ Se evidencia
componente {Carne de cerdo a la
plancha y papa frita) que no
cumplieron con gramaje para los
grados 6a 9.
NC _ 29_ Se evidencia
componente (Jugo de Mandarina,
Carne de Cerdo a la plancha, Papa
frita v poteca de ahuyama) no
cumplié con la temperatura de
servido para la entrega

GALAN

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com
WWW.ASDELVALLE.COM

by pal Valls SR

Samarig




CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Proceso de apoyo [ Gestion administrativa y financiera
Formato de Oficio

Fecha de vigencia:

04/02/2025 Pagina 19 de 44

3 n Cédigo: GAF-F-001 Versién: 06

CONSORCI

45 SANTANGER 206

NC _ 38_ Nosecuentaconun
programa de limpieza y
desinfeccién con procedimiento
escritos y no tiene registro de las
actividades

NC _ 39_ No cuenta con ficha
de técnica para productos de
limpieza y desinfeccién

NC _ 42_ No se evidencia
remision de aseo con fecha 01 al
31 octubre

NC _ 43_ No se evidencia
soporte de lavado de tanque y/o
recipiente

NC _ 44_ No cuenta conun
programa implementado limpieza y
desinfeccion de tanque y/o
recipientes, con procedimiento
escritos y no tiene registro de las a
actividades.

NC _ 47_ Seevidencia
recipiente en mal estado (Partido)
para la recoleccién temporal de
residuos

NC _ 48_ No cuenta con un
programa de manejo de residuos,
con procedimiento escritos, no
tiene registro de las actividades
NC _ 48_ Nose evidencia
instructivo que especifique la
disposicién final de residuos.

NC _ 52_ Nose cuenta conun
programa de control integrado de
plagas, con procedimiento escritos
y no tiene registra de actividades
preventivas o correctivas.

NC _ 80_ No se evidencia
recipiente de la contramuestra con
la especificaciones de 2 Its

NC _ 61_ No se evidencia
balanza en acero inoxidable de 5
kilos y termémetro digital

NC _ 62_ No existen manuales
y registro para servicio de
mantenimiento preventivo y
correctivo de equipo y no tiene las
hoja de vida de los equipos y el
cronograma de mantenimiento
NC _ 83_ No cuentacon
controles y registro de temperatura
para nevera.

NC _ 17_ Nose cuenta con
registros de temperatura de
alimentos refrigerados

NC _ 18_ No se cuenta con
registros de temperatura de
alimentos congelados

NC _ 18_ Se evidencia huevo
de gallina sin rotulado

NC _ 23_ Nose cuentacon
utensilios (pinzas, cucharas, etc.)
para el servido de los alimentos
NC _ 24_ No se cuenta con
registros y control de temperatura
durante la preparacién y servido
NC _ 29_ Seevidenciaquela
ensalada de zanahoria y pepino y
el jugo de guayaba cen leche no
cumple con la temperatura de
servido
NC _ 33_ No se evidencian
registros de capacitacion de la
sefiora Yenifer Tatiana Osorio
Rodriguez, identificada con CC
CENTRO 1096237040
EDUCATIVO Poz0 | ESCUELARURAL IcompLemenTol 227102025 54,17% 2 NC . 37 No se cuenta con
AZUL PREPARADO EN instalaciones sanitarias para el
SITIO personal manipulador
ALMUERZO NC _ 38_ Nose evidencian
procedimientos escritos del
programa de limpieza y
desinfeccion
NC _ 39_ No se evidencian
fichas técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccion
NC _ 42_ Nose evidencia
remision de aseo del mes de
octubre 2025
NC _ 43_ No se evidencia
soporte que garantice la limpieza y
desinfeccion periddica del tanque
de almacenamiento de agua
NC _ 44_ Nose evidencian
procedimientos escritos del
programa de limpieza y
desinfeccion del tanque de
almacenamiento de agua
NC _ 45_ Elaguaes
surninistrada de acueducto veredal,
no se cuenta con soporte que
garantice su potabilidad

PALMAS DEL
SOCORRO
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NC _ 48_ No se evidencian
procedlmaentos escritos del
programa de manejo de residuos
NC _ 49_ Nose evidencia
instructivo que especifique la
disposicién final de residuos.

NC _ 52_ No se evidencian
procedimientos escritos del
programa de control integrado de
plagas

NC _ 60_ No se observa
recipiente con tapa para el
almacenamiento de contramuestra
con capacidad de 2 litros

NC _ 61_ No se evidencian
instrumentos de medicién tales
como gramera con pantalla digital
en acero inoxidable y bascula

NC _ 62_ No se evidencian
manuales y registros para servicio
de mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos

NC _ 63_ No se evidencian
registros de temperatura

NC _ 64_ El botiquin de
primeros auxilios tipo A no se
encuentra dotado completo con los
elementos requeridos

NC _ 13_ Se evidencia estantes
de madera que no facilitara la
operacién de limpieza y
desinfeccion.
NC _ 17_ Notienen registro de
almacenamiento de [os alimentos
refrigerados
NC _ 18_ Notienen registro de
almacenamiento de los alimentos
congelados
NC _ 24_ Nocuentacon
registro y control de temperatura
durante la preparacion y servido
NC _ 28_ Se evidencia
componente {Jugo de guayaba con
leche y ensalada de tomate y
pepino) no cumplid con fa
temperatura de servido para la
entrega
NC _ 33_ Nose evidencia
soporte de capacitacion para la
manipuladora JUANA MARIA PICO
CC 1.005484.811
NC _ 38_ No se cuentaconun
programa de limpieza y
desinfeccion con procedimiento
escritos
NC _ 39_ No cuenta con ficha
de técnica para productos de
limpieza y desinfeccién
NC _ 42_ No se evidencia
remision de aseo con fecha 01 al
INSTITUTO 31 octubre
NC 43_ No se evidencia

CONTRATACI TECNICO INSTITUTO.  |coMPLEMENTO| 2211012025 | 5957% 19 soporte de lavado de tanque y/o
INDUSTRIAL SAN LAURAVICUNA PREPARADO EN recipiente
JUAN BOSCO

SITIO NC _ 44_ No cuenta conun
ALMUERZO programa implementado fimpieza y
desinfeccion de tanque y/o
recipientes, con procedimiento
escritos.
NC _ 45_ No se evidencia
soporte que el agua que suministra
el acueducto municipal de la
potabilizacién del agua.
NC _ 48_ Nocuentaconun
programa de manejo de residuos,
con procedimiento escritos.
NC _ 49_ Nose evidencia
instructivo que especifique la
disposicion finat de residuos.
NC _ 52 Nosecuentaconun
programa de control integrado de
plagas, con procedimiento escritos.
NC _ 60_ No se evidencia
recxplente "de la contramuestra con
la especificaciones de 2 Its
NC _ 61_ Nose evidencia
balanza en acero inoxidable de 5
kilos
NC _ 62_ No existen manuales
y registro para servicio de
mantenimiento preventivo y
correctivo de equipo y no tiene las
hoja de vida de los equipos y el
cronograma de mantenimiento
NC 63_ No cuenta con
controles y regxstro de temperatura
para nevera.

INSTITUTO NC _ 10_ Se evidencia estante

CONTRATACI TECNICO INSTITUTO o, de madera que no facilita la
ON INDUSTRIALSAN | LAURAVICUNA COMO%L/SL"I"DE:'J 0| 2211012025 66,97% s operacién de limpieza y
JUAN BOSCO M desinfeccion.
INDUSTRIALIZA

DA
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NC _ 21_ No se evidencia
registro de capacitacién para las
manipuladora LUDY ,ARIA
TOLOZA CC 30.009.195)

NC _ 25_ No se evidencia
programa de limpieza y
desinfeccion con procedimiento
escritos.

NC _ 26_ Nose evidencia ficha
de técnica para productos de
limpieza y desinfeccién

NC _ 29_ No se evidencia
soporte de fa remisidn de aseo
para mes de Octubre 01 al 31

NC _ 30_ No se evidencia
soporte que el agua que se
suministra el acueducto municipal
que garantice la potabilizacion del
agua

NC _ 32_ Nose evidencia
programa de manejo de residuos
con procedimiento escritos.

NC _ 33_ Nose evidencia
instructivo que especifique la
disposicion final de residuos.

NC _ 36_ No se evidencia
programa de control integrado de
plagas con procedimiento escritos.

NC _ 17_ Nose cuenta con
registros de temperatura de
alimentos refrigerados

NC _ 18_ Nose cuentacon
registros de temperatura de
alimentos congelados

NC _ 24_ Nose cuenta con
registros y control de temperatura
durante la preparacién y servido
NC _ 28_ Se evidencia que la
ensalada fresca (repollo,
zanahoria, tomate y limon) y el juge
de tomate de arbol no cumple con
la temperatura de servido

NC _ 38_ No se evidencian
procedimientos escritos del
programa de limpieza y
desinfeccién

NC _ 39_ No se evidencian
fichas técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccién -

NC _ 42_ No se evidencia
remisién de aseo del mes de
octubre 2025

NC _ 43_ No se evidencia
soporte que garantice la limpleza y
desinfeccién periédica del tanque
de almacenamiento de agua

NC _ 44_ No se evidencian
procedimientos escritos del
programa de limpieza y
desinfeccion del tanque de
almacenamiento de agua

NC _ 45_ Elaguaes
suministrada de acueducto veredal,

COLEGIO ICOMPLEMENTO
COLEGIO NUESTRA PREPARADO EN no se cuenta con soporte que
JORDAN NUESTRA SENORA = 23/10/2025 60,42% 19 garantice su potabilidad
DE FATIMA SENORA DE [SITIO NE 48N dond
FATIMA IALMUERZO — 48_ Nose evigencian

procedimientos escritos del
programa de manejo de residucs
NC _ 49_ Nose evidencia
instructivo que especifique la
disposicion final de residuos.

NC _ 52_ No se evidencian
procedimientos escritos del
prograrma de control integrado de
plagas

NC _ 58_ Se observa cuchillo
con cacha partida, colador en mal
estado

NC _ 59_ Se observan platos
donde se les provee los alimentos
a los titulares de derecho en mal
estado (manchas negras), ya
cumplieron su vida utili, los cuales
no permiten realizar una adecuada
limpieza y desinfeccion, material
desgastado por llevar tantos afios
en uso

NC _ 81_ No se evidencian
instrumentos de medicion tales
como gramera con pantalla digital
en acero inoxidable y bascula

NC _ 62_ Nose evidencian
procedimientos escritos

NC _ 63_ Nose evidencian
registros de temperatura

NC _ 64_ E!botiquin de
primeros auxilios tipo A no se
encuentra dotado completo con los
elementos requeridos
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NC _ 17_ Nollevan registros de
temperatura de los alimentos
refrigerados.

NC _ 18_ Nollevan registros de
temperatura de los alimentos
congelados.

NC _ 22_ No se evidencia plan
de saneamiento.

NC _ 24_ No cuentan con
registros y control de temperatura
durante la preparacion y servido.
NC _ 29_ No cumple con la
temperatura de servido de jugo
20,5°C y ensalada 22,4°C.

NC _ 33_ No cuenta con
registros de capacitacién Olga
Lucia Mufioz CC.37897825, Narly
Dayana Ramos CC.1100838462,
Sindy Yulieth Sandoval
CC.1100838148.

NC _ 38_ No cuenta con un
programa de limpieza y
desinfeccion, con procedimientos
escritos, no llevan registros de las
actividades.

NC _ 39_ No cuenta con fichas
técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccion.

NC _ 42_ No se evidencia
remision de aseo de acuerdo a lo
estipulado en el lineamiento
técnico - contrato mes de octubre
2025.

NC _ 43_ No se evidencia
soporte que garantice la limpieza y
desinfeccion periddica de tanque.
NC _ 44_ No cuenta con
programa implementado de
limpieza y desinfeccién de tanques

COLEGIO COLEGIO o e
ylorecipientes, con procedimientos
PINCHOTE INTEGRADO INTEGRADO COMPLEMENTO; 23/10/2025 58,33% 20 escritos, no llevan registros de las

PEDRO SANTOS PEDRO SANTOS PREP/S\mODO EN actividades.
ALMUERZO

NC _ 45_ No se evidencia
soporte que garantice la
potabilidad del agua.

NC _ 47_ No cuenta con un sitio
exclusivo para la recoleccién
temporal de residuos sélidos.

NC _ 48_ Nocuentacon un
programa de manejo de residuos,
con procedimientos escritos, no se
llevan registros de las actividades.
NC _ 48_ No se evidencia
instructivo que especifique la
disposicion final de residuos.

NC _ 52_ Nocuenta conun
programa de control integrado de
plagas, con procedimientos
escritos y no llevan registros de las
actividades preventivas o
correctivas.

NC _ 61_ Nocuentacon
balanza en acero inoxidable.

NC _ 62_ No cuenta con
manuales y registros para servicio
de mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos de acuerdo a
lo establecido en la resolucion.
(Hoja de vida de los equipos,
cronogramas de mantenimiento,
responsables )

NC _ 63_ Nocuentacon
registro de temperatura de los
equipos de almacenamiento.

NC _ 64_ Se evidencia botiquin
tipo A pero falta: 1 Rollo de
Esparadrapo de tela de 4"x5
yardas,1 aja de guantes latex para
examen x 100,1 bolsa solucién
salina.

NC _ 15_ Se evidencia faltante

de 4,50 kg de carne de cerdo para

la preparacion del Ment N.20.

NC _ 17_ No llevan registros de

temperatura de los alimentos

refrigerados.

NC _ 18_ Nollevan registros de

temperatura de los alimentos

COLEGIO COLEGIO 5% " congelados.

PINCHOTE INTEGRADO NTEGRADO  [COMPLEMENTO| 23/10/2025 58,33% R B
PEDROSANTOS | PEDROSANTOS |[PREPARADO EN NC - 22 No se evidencia pian

SITIO JMAT N

NC _ 24_ Nocuentan con
registros y control de temperatura
durante la preparacién y servido.
NC _ 33_ Nocuentacon
registros de capacitacién Olga
Lucia Mufioz CC.37897825, Narly
Dayana Ramos CC.1100838462,
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Sindy Yulieth Sandoval
CC.1100838148.

NC _ 38_ Nocuentaconun
programa de limpieza y
desinfeccion, con procedimientos
escritos, no llevan registros de las
actividades.

NC _ 39_ Nocuenta con fichas
técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccién.

NC _ 42_ No se evidencia
remisién de aseo de acuerdo a lo
estipulado en el lineamiento
téenico - contrato mes de octubre
2025.

NC _ 43_ Nose evidencia
soporte que garantice la fimpieza y
desinfeccion periddica de tangue.
NC _ 44_ No cuenta con
programa implementado de
limpieza y desinfeccion de tanques
ylo recipientes, con procedimientos
escritos, no llevan registros de las
actividades.

NC _ 45_ No se evidencia
soporte que garantice la
potabilidad del agua.

NC _ 47_ No cuenta con un sitio
exclusivo para la recoleccién
temporal de residuos sélidos.

NC _ 48_ No cuentacon un
programa de manejo de residuos,
con procedimientos escritos, no se
llevan registros de las actividades.
NC _ 49_ Nose evidencia
instructivo que especifique fa
disposicién final de residuos.

NC _ 52_ No cuenta con un
programa de control integrado de
plagas, con procedimientos
escritos y no llevan registros de las
actividades preventivas o
correctivas.

NC _ 61_ Nocuentacon
balanza en acero inoxidable.

NC _ 62_ No cuenta con
manuales y registros para servicio
de mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos de acuerdo a
lo establecido en la resolucién.
(Hoja de vida de los equipos,
cronogramas de mantenimiento,
responsables )

NC _ 63_ Nocuentacon
registro de temperatura de los
equipos de almacenamiento.

NC _ 64_ Se evidencia botiquin
tipo A pero falta: 1 Rollo de
Esparadrapo de tela de 4"x5
yardas,1 aja de guantes latex para
examen x 100,1 bolsa solucion
salina.

NC _ 17_ No llevan registros de
ternperatura de los alimentos
refrigerados.

NC _ 18_ Nollevan registros de
temperatura de los alimentos
congelados.

NC _ 22_ No se evidencia plan
de saneamiento.

NC _ 24_ No cuentacon
registros y control de temperatura
durante la preparacién y servido.
NC _ 28_ Nocumple conia
ternperatura de servido de
ensalada 19,4°C y jugo 20,4°C.
NC _ 33_ Nocuenta con
registro de capacitacién Marleny
INSTITUCION ESCUELA ggg&gzﬂggég Sierra Montafiez CC.28381646.
EDUCATIVASAN RURAL LA SITIO 2411012025 56,25% 21 R A s | estado,
MIGUEL AURORA ALMUERZO partida las tapas.

NC _ 38_ No cuenta con un
programa de limpieza y
desinfeccion, con procedimientos
escritos, no llevan registros de las
actividades.

NC _ 39_ Nocuenta con fichas
técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccién.

NC _ 41_ Se evidencia que los
productos de aseo no se
encuentran organizados, los
guardan en una bolsa.

NC _ 42_ No se evidencia
remision de aseo de acuerdo a lo
estipulado en el lineamiento
técnico - contrato del mes de
octubre 2025.

SAN
JOAQUIN
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NC _ 43_ No se evidencia
soporte que garantice la fimpieza y
desinfeccion periédica de tanque.
NC _ 44_ No cuenta con
programa implementado de
limpieza y desinfeccion de tanques
ylo recipientes, con procedimientos
escritos, no llevan registros de las
actividades.

NC _ 45_ Nose evidencia
soporte que garantice la
potabilidad del agua.

NC _ 48_ No cuenta con un
programa de manejo de residuos,
con procedimientos escritos, no se
llevan registros de las actividades.
NC _ 48_ No se evidencia
instructivo que especifique la
disposicion final de residuos.

NC _ 52_ No cuentaconun
programa de control integrado de
plagas, con procedimientos
escritos y no llevan registros de las
actividades preventivas o
correctivas.

NC _ 61_ No cuentacon
batanza en acero inoxidable.

NC _ 62_ No cuenta con
manuales y registros para servicio
de mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos de acuerdo a
lo establecido en la resolucién.
(Hoja de vida de los equipos,
cronogramas de mantenimiento,
responsables )
NC _ 63_ Nocuentacon
registro de temperatura de los
equipos de almacenamiento.
NC _ 64_ Se evidencia botiquin
tipo A pero falta: 1 bolsa solucion
salina 250 cc 0 500 ¢e,1 frasco de
alcohol antiséptico de 350 ml).
NC _ 17_ No se cuentacon
registros de temperatura de
alimentos refrigerados
NC _ 18_ No se cuenta con
registros de temperatura de
alimentos congelados
NC _ 24_ Nose cuenta con
registros y control de temperatura
durante la preparacién y servido
NC _ 32_ Lasefiora Maria
Teresa Mosquera Vargas,
identificada con CC 1100968544
no cuenta con certificacion medica
NC _ 33_ Lasefiora Maria
Teresa Mosquera Vargas,
identificada con CC 1100968544
no cuenta con capacitacion
NC _ 38_ No se evidencian
procedimientos escritos del
programa de limpieza y
desinfeccién
NC _ 39_ No se evidencian
fichas técnicas de fos productos de
limpieza y desinfeccién
NC _ 41_ Seevidenciajabénen
polvo sin rotulado, ademas el
Sta!l{er solg_repuesto serz‘ala5 8 800 ar
COLEGIO y este contiene menos de gr
COLEGIO TECNICO - - —
2 | OCAMONTE | AGROPECUARID | pomomtoaric [COMPLEMENTO | 24/10/2025 57.45% 20 NG _ 42 Se evidencia remisin

SAN JOSE SREPARADO EN e aseo del mes de o_ctubre

SAN JOSE SITIO JMUT faltando 1.465 Kg de jabdén en
polvo, 6 pafios absorbentes y 68

bolsas resellables
NC _ 43_ No se evidencia
soporte que garantice la limpieza y
desinfeccion periédica del tanque
de almacenamiento de agua
NC _ 44_ No se evidencian
procedimientos escritos del
programa de limpieza y
desinfeccion del anque de
almacenamiento de agua
NC _ 48_ No se evidencian
procedimientos escritos del
programa de manejo de residuos
NC _ 48_ No se evidencia
instructivo que especifique la
disposicién final de residuos.
NC _ 52_ No se evidencian
procedimientos escritos del
programa de control integrado de
plagas
NC _ 58_ Se observan platos
donde se les provee los alimentos
a los titulares de derecho en mal
estado, ya cumplieron su vida 0til,
los cuales no permiten realizar una
adecuada limpieza y desinfeccién,
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material desgastado por llevar
tantos afios en uso

NC _ 60_ No se observa
recipiente con tapa para el
almacenamiento de contramuestra
con capacidad de 2 litros

NC _ 81_ No se evidencian
instrumentos de medicién tales
como gramera con pantalla digital
en acero inoxidable y bascula

NC _ 62_ No se evidencian
manuales y registros para servicio
de mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos

NC _ 63_ Nose evidencian
registros de temperatura

NC _ 64_ Elbotiquin de
primeros auxilios tipo A no se
encuentra dotado completo con los
elementos requeridos

NC _ 17_ Nose cuentacon
registros de temperatura de
alimentos refrigerados

NC _ 18_ No se cuenta con
registros de temperatura de
alimentos congelados

NC _ 24_ Nose cuenta con
registros y control de temperatura
durante la preparacion y servido
NC _ 28_ Se evidencia que el
jugo de mango no cumple con la
temperatura de servido

NC _ 38_ No se evidencian
procedimientos escritos del
programa de limpieza y
desinfeccién

NC _ 39_ No se evidencian
fichas técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccion

NC _ 41_ Se evidencia jabén en
polvo sin rotulado, ademas el
sticker sobrepuesto sefiala 1000 gr
y este contiene menos de 500 gr
NC _ 42_ Se evidencia remisién
de aseo del mes de octubre
faltando 2,315 Kg de jabon en
polvo, 7 pafios absorbentes y 34
bolsas resellables

NC _ 43_ No se evidencia
soporte que garantice la limpieza y
desinfeccién periédica del tanque
de almacenamiento de agua

NC _ 44_ Nose evidenclan
procedimientos escritos del

COMPLEMENTO| programa de limpieza y
COLEGIO TECNICO ‘lfgéﬁleclg PREPARADO EN gf;;‘é:ﬁg;?eﬁtzzqgl;uge
OCAMONTE | AGROPECUARIO | pciiien janio (SITIO 2411012025 50,57% 18

NC _ 48_ Nose evidencian
SAN JOSE SAN JOSE ALMUERZO procedimientos escritos del

programa de manejo de residuos
NC _ 49_ Nose evidencia
instructivo que especifique la
disposicién final de residuos.

NC _ 52_ No se evidencian
procedimientos escritos del
programa de control integrado de
plagas

NC _ 59_ Se observan platos
donde se les provee los alimentos
a los titulares de derecho en mal
estado, ya cumplieron su vida util,
los cuales no permiten realizar una
adecuada limpieza y desinfeccién,
material desgastado por llevar
tantos afios en uso

NC _ 60_ No se observa
recipiente con tapa para el
almacenamiento de contramuestra
con capacidad de 2 litros

NC _ 61_ No se evidencian
instrumentos de medicion tales
como gramera con pantalla digital
en acero inoxidable y bascula

NC _ 62_ No se evidencian
manuales y registros para servicio
de mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos

NC _ 63_ Nose evidencian
registros de temperatura

NC _ 64_ Elbotiquin de
primeros auxilios tipo A no se
encuentra dotado completo con los
elementos requeridos

11.Se evidencian 203 redonditas de

SAN INSTITUCION Iggﬁgxﬂ@? queso magulladas y préximas a
VICENTEDE EDUCATIVAPOZO POZO NUTRIAS COMPLEMEN| 20/10/2025 41,38% 17 vencer 24-10-15 : )

CHUCURI NUTRIAS DOS DOS TO 14. Se evidencia mal

MODALIDAD diligenciamiento ya que se

INDUSTRIALIZ|

ADA
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entregaron las redonditas de queso
en mal estado.

17. Se incumple con gramaje de la
mandarina para 6-9°

18. Se evidencia que no se ha
realizado entrega de dotacién
nueva.

20 No se evidencia certificado
médico de MARIA PATRICIA
IBARRA OJEDA Y NELCY
MONDRAGON MONDRAGON

21 No se evidencian certificado de
BPM de MARIA PATRICIA IBARRA
OJEDA Y NELCY MONDRAGON
MONDRAGON ni registros de
capacitacion.

23 Se evidencian instalaciones
sanitarias en mal estado.

25 No se evidencia plan de
saneamiento

26 No se evidencia plan de
saneamiento

29 No se evidencia remision de
insumos de aseo de octubre.

30 No se evidencia soporte de
potabilidad del agua usada.

32 No se evidencia plan de
saneamiento

33 No se evidencia instructivo

publicado.

35 Se evidencia excremento de
plaga en érea de almacenamiento

36 No se evidencia
certificado de fumigacién.

42 No se evidencia ficha técnica

43 No se evidencia ficha técnica

14 No se evidencia la firma del
transportador.

17 La manzana no cumplié para
todos los grupos etarios y la

redondita no cumplié para 10y 11.
19 Se evidencia uiias largas de la

manipuladora Luz Mari Chaparro
Barrera c.c. 28.138.300

20 No se evidencia certificado
meédico actualizado de la
manipuladora Luz Mari Chaparro
c.c. 28.138.300

22 Segin anexo son dos
manipuladoras y se encontré en
sitio solo una.

23 No se evidencia dotacién de

ELCARMEN | COLEGIO SANLUIS COLEGIO SAN o, aseo.
DE CHUCURI GONZAGA LUIS GONZAGA | CAIMIMRI | 20102025 51.72% “ 25 No se evidencia plan de
saneamiento.
26 No se evidencia plan de
saneamiento.
27 No se evidencia el lavado de
frutas.
28 No se evidencian productos de
aseo.
30 No se evidencia certificado de
potabilidad.
32 No se evidencia plan de
saneamiento.
33 No se evidencia instructivo de
disposicion  final de residuos
sélidos.
36 No se evidencia plan de
saneamiento.
10. Se evidencia que la materia
prima del componente fruta, no se
almacena en canecas con tapa u
otra forma de almacenamiento que
garantice su inocuidad
11 Se evidencia materia prima del
componente fruta (pera) con
afectacion de la calidad (sobra
maduracién).
12 Se evidencia que el componente
cereal (redonditas de queso), no
declara en su empaque primario el
ntimero de porciones.
14 Se evidencia que la remision de
materia prima, no se encuentra
E!gggz%(\:/l/?gl. ESCUELA debidamente  firmada por el
CIMITARRA CRUCE DE SANTA RURAL CAIM/IM RI 20/10/2025 31,03% 20 personal . manipulador,
ROSA AEROPUERTO transportador ni el representante de
la sede educativa.

15 No se evidencia el ciclo de
ments aprobado publicado en la
sede educativa.

17 Se evidencia incumplfimiento del
componente fruta (manzana).

18 Se evidencia que el personal
manipulador Dayana Aranda con
CC 1.089.262.174, utiliza aretes.
20 Se evidencia que el personal
manipulador Dayana Aranda con
CC 1.088.262.174, no cuenta con
certificado médico.

21 No se cuenta con registros de
capacitacion del personal
manipulador.
23 No se evidencia
dotacion _de los elementos de
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higiene personal (jabon
desinfectante, elementos

desechables, papel bhigiénico y
papeleras).

25 No se evidencia.

26 No se evidencia fichas técnicas

de los productos de aseo utilizados.
28 Se evidencia que el drea de
almacenamiento de productos de
aseo, no se encuentra identificada.
29 No se evidencia elementos, de
aseo correspondiente al mes de
octubre ni remisién de entrega de

los mismos.

30 No se evidencia soporte de

potabilidad del agua utilizada.

32 No se evidencia.

33 No se evidencia publicado el
instructivo  que  especifique la
disposicién final de residuos.

36 No se evidencia.

42 No se evidencia publicada la
ficha técnica de informacién del
PAE ni la ficha de visibilidad a ruta
de atenciébn ante casos de
beneficiarios con sintomas
gastrointestinales posiblemente
asociados a complementos
alimentarios.

43 No se evidencia el mecanismo
que el operador y la ETC tienen
para atender SPQR en el comedor
escolar.
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15 Se evidencia productos faltantes
22 unidades de arroz x 500 g

16 No se evidencia la tltima hoja de
remisién de viveres

17 No se evidencia registros de
temperatura

18 No se evidencia registros de
temperatura

22 No se evidencia plan de
saneamiento

24 No se evidencia registros y
control de temperatura

286 No se evidencia set de tazas

28 No cumple el gramaje el pure de
maduro con queso y la ensalada
para los grados 10y 11

29 No cumple la temperatura de
servido la ensalada y el jugo de
naranja

32 No se evidencia certificacion
medica de Deisy Y. Rodriguez, Luz
M. Alvarez y Ingrid S. Zabala M.

33 No se evidencia certificado de
BPM de Deisy Y. Rodriguez Pérez
cc 1.005.271.871 , Luz M. Alvarez
Chacén cc 28.138.883 y Ingrid S
Zabala Mejia cc1.097.611.451

38 No se evidencia plan de
saneamiento

39 No se evidencia plan de
saneamiento

42 No se evidencia remisién de
aseo para el mes de octubre

43 No se evidencia documentacion
que garantice la limpieza vy
desinfeccién del tanque

44 No se evidencia plan de
saneamiento

45 No se evidencia certificado de
potabilidad de! agua

48 No se evidencia plan de
saneamiento

49 No se evidencia instructivo

51 Se evidencia presencia de
hormigas en area de
almacenamiento de alimentos

52 No se evidencia plan de
saneamiento

58 Se evidencia tabla para picar con
presencia de moho negro

60 No son suficientes los menajes
como tabla para picar , vasos ,
cucharras, platos ,cuchillos ,olla a
presion ,surten

61No se evidencia gramera en
acero inoxidable

62 No se evidencia plan de
saneamiento

63 No se evidencia control y registro
de temperatura

64 E! botiquin no cuenta con
termdmetro digital, guantes de latex

EL.CARMEN | COLEGIO SANLUIS COLEGIO SAN

DE CHUCURI GONZAGA LUIS GONZAGA COMPLEMENT | 20/10/2025 42,55% 27

O PREPARADO
EN SiTIO
ALMUERZO

18 Se evidencian productos
faltantes, 6 und de pasta espagueti,
1 und de crema de leche, 1 und de
INSTITUCION INSTITUCION leche entera en polvo y 4 und de
EDUCATIVALA EDUCATIVALA | COMPLEMENT | 21/10/2025 46,94% 26 uva deshidratada.
SALINA SALINA O PREPARADO 16 Se evidencia remisién sin
EN SITIO diligenciar y sin firmas.
ALMUERZO 17 No se evidencian registros
18 No se evidencian registros

EL CARMEN
DE CHUCURI
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23 No se cuenta con pinzas para
servir.

24 No se evidencian registros

28 Se incumple con gramaje de
papa frita y carne.

29 Se evidencia incumplimiento en
temperatura de servido de papa frita
y carne, inferior a 60°C

32 No se evidencia certificado
médico de  ANA  MILENA
HERNANDEZ ALVARES,
FLORENE ROA SAAVEDRA Y
ROMALDA SAAVEDRA MATEUS
33 No se evidencia certificado de
BPM ni certificados de capacitacion
de ANA MILENA HERNANDEZ
ALVARES, FLORENE ROA
SAAVEDRA Y ROMALDA
SAAVEDRA MATEUS

37 No se evidencia remision de
insumos de aseo de octubre.

38 No se evidencia plan de
saneamiento

3% No se evidencia plan de
saneamiento

42 No se evidencia remisién de
insumos de aseo del mes de
octubre.

45 No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.

46 No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.

48 No se evidencia plan de
saneamiento

49 No se evidencia instructivo.

52 No se evidencia certificado de
fumigacion.

60 Se evidencia que el comedor
requiere de: cucharas, cucharones,
pinzas, vasos, platos.

61 No se evidencia gramera en
acero inoxidable ni bascula.

62 No se evidencian registros

63 No se evidencian registros

64 Se evidencia extintor con fecha
de recarga para octubre 2025,

65 No se evidencia ficha técnica.

66 No se evidencia ficha técnica.

12 Se evidencia que el componente
cereal (pan almojabana), no declara
en su empaque primario el niimero
de porciones.

13 No se tiene actualizado el control
de entradas y salidas, Kardex.

14 No se evidencia remisién de
materia prima, correspondiente al
periodo de abastecimiento.

15 No se evidencia el ciclo de
menls aprobado publicado en la
sede educativa.

18 Se evidencia que la docente Nely
Barajas, no utiliza ia dotacién (bata,
gorro y tapabocas).

21 No se cuenta con
registros de capacitacién.

23 No se evidencia dotacién de los
elementos de higiene personal
{elementos desechables y
papeleras).

25 No se evidencia.

26 No se evidencia fichas técnicas
de los productos de aseo utilizados.
27 No se evidencia lavado ylo

INSTITCUION ESCUELA desinfeccion de frutas antes de su
CIMITARRA EDUCATIVA SAN RURALLAS CAJM/IUM RI 21/10/2025 33,33% 18 consumo.
JOSE GOLONDRINAS 29 No se evidencia elementos, de

aseo correspondiente al mes de
octubre ni remision de entrega de
los mismos.

30 No se evidencia soporte de
potabilidad del agua utilizada.

31 No se evidencia recipientes
suficientes para la recoleccion
temporal de residuos.

32 No se evidencia.

33 No se evidencia publicado el
instructive que especifique la
disposicién final de residuos.

36 No se evidencia.

42 No se evidencia publicada la
ficha técnica de informacién del
PAE ni la ficha de visibilidad a ruta
de atencibn ante casos de
beneficiarios con sintomas
gastrointestinales posiblemente
asociados a complementos
alimentarios.

43 No se evidencia el mecanismo
que el operador y la ETC tienen
para atender SPQR en el comedor
escolar.
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INSTITUCION
ZAPATOCA EDUCATIVALA
PLAZUELA

INSTITUCION
EDUCATIVALA
PLAZUELA

COMPLEMENT
O PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

21/10/2025

15 No se evidenciaron dos
unidades de leche en polvo para el
ment # 18

16 No se evidencia firma del
transportador ni del encargado de la
institucion.

17 No se evidencia plan de
saneamiento.

18 No se evidencia plan de
saneamiento.

24 No se evidencia contro! de
temperaturas durante la
preparacion.

26 No se evidencia set de cinco
tazas medidoras suministrada por el
nuevo operador.

28 No se cumplié con el gramaje de
la carne para 10y 11. La papa frita
y la poteca no cumplieron para
todos los grupos etarios.

28 La camne, la papa frita, la poteca
y el jugo de mandarina no
cumplieron con la temperatura de
servido.

32 No se evidencia certificado
médico de la manipuladora Andrea
Meldn con c.c. 1.102.716.425

38 No se evidencia plan de
saneamiento.

42 No se evidencia remisién de
aseo.

43 No hay soporte que garantice la
limpieza y desinfeccién de tanques.
44 No se evidencian programas de
limpieza y desinfeccién de tanques.
45 No se evidencia certificado de
potabilidad.

48 No se evidencia plan de
saneamiento.

49 No se evidencia instructivo de
disposicion  final de residuos
solidos.

52 No se evidencia plan de
saneamiento.

61 No se evidencia bascula y la
gramera no es en acero inoxidable
62 No se evidencia plan de
saneamiento.

63 No se evidencia plan de
saneamiento.

64 No se evidencia alcohol
antiséptico.

55,32% 21

COLEGIO
SIMACOTA AGROINDUSTRIAL
PUERTO NUEVO

COLEGIO
AGROINDUSTRI
AL PUERTO
NUEVO

COMPLEMENT
O PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

22/10/2025

14 Se evidencian 2 kg de zanahoria
y pepino en mal estado.

15 Se evidencian productos
faitantes, 1 und crema de leche.

16 Se evidencia remisién sin
diligenciar

17 No se evidencian registros

18 No se evidencian registros

24 No se evidencian registros

28 Se incumple con gramaje de
arepa y ensalada.

32 No se evidencia certificado
médico de PAULA ANDREA
ARROYAVE BAENA Y LUZ MERY
RUIZ RUIZ

33 No se evidencia certificado de
BPM de PAULA ANDREA
ARROYAVE BAENA Y LUZ MERY
RUIZRUIZ

37 Se evidencia que no se envian
bolsas plésticas

38 No se evidencia plan de
saneamiento

3% No se evidencia plan de
51,02% 24 saneamiento

42 No se evidencia remisién de
insumos de aseo de octubre.

43 No se evidencia registro de
limpieza del tanque elevado.

44 No se evidencia registro de
limpieza del tanque elevado.

45 No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.

46 No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.

48 No se evidencia plan de
saneamiento

52 No se evidencia plan de
saneamiento

60 Se evidencia que el comedor
requiere de: cucharas, vasos,
recipientes plasticos para ensalada
y jarras plasticas.

61 No se evidencia gramera en
acero inoxidable.

62 No se evidencian registros

63 No se evidencian registros

64 Se evidencia extintor con fecha
de recarga octubre 2025.
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17 No se evidencia plan de
saneamiento.
18 No se evidencia plan de
saneamiento.
24 No se evidencia control de
temperaturas durante la
preparacion.
28 No se cumplié con el gramaje de
la arepa de maliz para todos los
grupos etarios.
29 No se ocumpli6 con la
temperatura de servido del jugo de
guayaba y la ensalada.
31 Se evidencian ufias largas de la
manipuladora Erika Figueroa c.c.
1.102.716.283
32 No se evidencia certificado
médico de las manipuladoras
Sandra Corzo c.c. 1098.637.750;
Erika Tatiana Figueroa c.c.
1.102.716.283; Coraima
Valderrama c.c 1.102.722.144; Yuli
COMPLEMENT | 22/10/2025 63,83% 17 Campo c.c. 1.148.144.560; Janeth
O PREPARADO Diaz c.c. 37.658.337
EN SITIO 38 No se evidencia plan de

ALMUERZO saneamiento.
43 El cerificado de lavado de
tanques se encuentra vencido.
44 No se evidencian programas de
limpieza y desinfeccién de tanques.
45 No se evidencia certificado de
potabilidad.
48 Se evidencian registros, pero no
el programa de residuos sélidos.
48 No se evidencia instructivo de
disposicion  final de residuos
solidos.
52 No se evidencia plan de
saneamiento.
61 No se evidencia bascula y la
gramera no es en acero inoxidable
62 No se evidencia plan de
saneamiento.
63 No se evidencia plan de
saneariento.

COLEGIO
NUESTRA
SENORADE LA

PAZ

SAN COLEGIO
VICENTEDE | NUESTRA SENORA
CHUCURI DE LA PAZ

16 Se evidencla remisién sin
diligenciar completamente y sin
firmas.

17 No se evidencian registros

18 No se evidencian registros
23 No se cuenta con pinzas para
servir.
24 No se evidencian registros
25 No se evidencia ciclo de menu
publicado.

32 No se evidencia certificado
médico de YURLY ANDREA
BLANCO VILLAMIZAR
33 No se evidencia certificado de
BPM de YURLY ANDREA BLANCO
VILLAMIZAR.
37 Se evidencia que no se entregan
bolsas plasticas, parios
absorbentes, bolsas resellables y
encendedor.

38 No se evidencia plan de
saneamiento
39 No se evidencia plan de
saneamiento
42 No se evidencia remisién de
INSTITUCION ESCUELA aseo de octubre.
SIMACOTA EDUCATIVAEL RURAL LA COMPLEMENT | 23/10/2025 48,98% 25 44 No se evidencia registro de
GUAYABAL ESPERANZA O PREPARADO limpieza del tanque elevado.

EN SITIO 45 No se evidencia registro de
ALMUERZO potabilidad del agua usada.
46 No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.
47 Se cuenta unicamente con 1
recipiente.
48 No se evidencia plan de
saneamiento
48 No se evidencia instructivo.

50 Se cuenta dnicamente con 1
recipiente.

52 No se evidencia plan de
saneamiento

60 Se evidencia que el comedor
requiere de: escurridor, rasera,
colador, pinzas, sartén
antiadherente, cucharon, cuchillos y
recipientes plasticos para ensalada.
61 No se evidencia gramera en
acero inoxidable y se evidencia
termémetro sin bateria.

62 No se evidencian registros

63 No se evidencian registros

64 Se evidencia extintor
descargado.

15 Se evidencian sobrantes de 18
SAN COLEGIO COELGIO unidades de harina de maiz blanco,

VICENTE DE INTEGRADO INTEGRADO | COMPLEMENT | 23/10/2025 36,73% 31
faltante de 10,08kg d ,
CHUCURI YARIMA YTARIMA | O PREPARADO e 10064 Lnidades  de
ENSITIO
ALMUERZO
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harina de trigo, cebolla cabezona
14,83 kg sobrante
17 No se evidencia plan de
saneamiento.
18 No se evidencia plan de
saneamiento.
22 No se evidencia el usc de
sustancias autorizadas para el
lavado de frutas.
24 No se evidencia control de
temperaturas durante la
preparacion.
26 No se evidencia set de cinco
tazas medidoras suministrada por el
nuevo operador.
28 El puré de papa no cumplié para
elgrado 10y 11
29 La ensalada y el jugo no
cumplieron con la temperatura de
servido.
30 Se evidencia  dotacién
desgastada y no la suministrada por
el nuevo operador.
31 Se evidencian ufias largas de la
manipuladora Rosalba Becerra c.c.
24,148,005
32 No se evidencia certificado
medico de las manipuladoras
Maricela Jiménez c.c 37,577,340;
Arelis Arguello c.c. 1097,608,271,
Rosalba Becerra c.c. 24,149,005,
Angelica Hernéndez c.C.
28,138,401, Sofia Trjillo c.c.
37,657,949
34 Se evidencia el ingreso de
animales (perros) y padres de
familia sin la debida dotacién.
38 No se evidencia plan de
saneamiento.
40 No se evidencia la desinfeccién
de verduras.
42 No se evidencia remisién de
aseo.
43 No hay soporte que garantice la
limpieza y desinfeccién de tanques.
44 No se evidencian programas de
limpieza y desinfeccién de tanques.
45 No se evidencia certificado de
potabilidad.
46 E! hielo es fabricado con agua
del grifo y no se garantiza su
potabilidad.
47 No se evidencian recipientes
para la recoleccidn temporal de
residuos sélidos.
48 No se evidencia plan de
saneamiento.
49 No se evidencia instructivo de
disposicién  final de residuos
solidos.
50 No se evidencia la separacién en
sitio
52 No se evidencia plan de
saneamiento.
59 Se evidencian platos con
acumulacién de suciedad.
60 Los platos, cucharas y vasos son
insuficientes para el total de
beneficiarios.
61 No se evidencia bascula y la
gramera no es en acero inoxidable
62 No se evidencia plan de
saneamiento.
63 No se evidencia plan de
saneamiento.
65 La ficha técnica estd
desactualizada.
66 La informacion esta
desactualizada.
15 Se reportan faltantes de 12 und
de leche entera en polvo. Se
evidencia producto no autorizado, 8
und de leche liquida.
16 No se evidencia firma del
transportador.
17 No se evidencian registros
18 No se evidencian registros
24 No se evidencian registros
29 Se evidencia incumplimiento en
NSTITUTO temperatura de servido de bolitas
SABANADE INSTITUTO TECNICO de yuca y carne, inferior a2 60°C
TECNICO SABANA SABANADE COMPLEMENT | 24/10/2025 51,02% 24 " . .
TORRES 32 No se evidencia certificado
DE TORRES ITIES TORRESITIES |0 PREPARADO médico de MARIA DEL CARMEN
PRIMARIA EN SITIO JMIJT
RINCON ESTEBAN, AMANDA
LUCIA BARRERA MANRIQUE Y
LUZ MARIA GALVIS AMAYA.
33 No se evidencian certificado de
BPM de MARIA DEL CARMEN
RINCON ESTEBAN, AMANDA
LUCIA BARRARA MANRIQUE Y
LUZ MARIA GALVIS AMAYA, ni
registros de capacitacién, no se ha
capacitado al personal.
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37 No se entregan bolsas plasticas.
38 No se evidencia plan de
saneamiento

3¢ No se evidencia plan de
saneamiento

42 No se evidencia remisién del
mes de octubre.

43 No se evidencia registro de
limpieza del tanque elevado.

44 No se evidencia registro de
limpieza del tanque elevado.

45 No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.

48 No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.

48 No se evidencia plan de
saneamiento

49 No se evidencia instructivo.

52 No se evidencia plan de
saneamiento

60 Se evidencia que la estufa
requiere de mantenimiento, se
requiere de tabla de picar, platos,
pocillos  cucharas, recipientes
plasticos para almacenar, licuadora.
61 No se evidencia gramera en
acero inoxidable ni bascula.

62 No se evidencian registros

63 No se evidencian registros

64 No se evidencia botiguin ni
extintor.

16 No se evidencia firma del
transportador y def encargado de la
institucién educativa.

17 No se evidencia plan de
saneamiento.

18 No se evidencia plan de

saneamiento.
24 No se evidencia controt de
temperaturas durante la
preparacion.

26 No se evidencia set de cinco
tazas medidoras suministrada por el
nuevo operador.
28 No se cumpli6 con el gramaje del
espaguetti y el dedito de harina de
trigo con queso para los grados 10
y 11
29 No se cumplié con la
temperatura de servido de la
ensalada, el jugo y el dedito de
harina con queso.
32 No se evidencla certificado
médico de las manipuladoras Emilia
Vargas c.c. 37,877,097; Liceth
Rojas c.c 1095,918,430; Marlys
Vanegas c.c 38,022,425
34 Se evidencia el ingreso de
personal docente sin la debida
dotacién.
38 No se evidencia plan de
INSTITUTC saneamiento.
TECNICO o, 42 No se evidencia remisién de
SABANA DE ggﬁgtﬁiﬁéﬁgg 2411012025 51.02% 2 aseo del mes de octubre
TORRES ITIES EN SITIO 43 No hay soporte que garantice la
ALMUERZO limpieza y desinfeccion de tanques.
44 No se evidencian programas de
limpieza y desinfeccién de tanques.
45 No se evidencia certificado de
potabilidad.
46 No se garantiza que el agua con
el cual se fabrica el hielo sea
potable, ya que no se evidencia
certificado de potabilidad.
47 Se evidencian recipientes sin
bolsas plasticas.
48 No se evidencia plan de
saneamiento.
49 No se evidencia instructivo de
disposicion  final de residuos
solidos.
52 No se evidencia plan de
saneamiento.
60 Se evidencia una nevera
averiada y los wvasos son
insuficientes para el total de
beneficiarios.
61 No se evidencia bascula y la
gramera no es en acero inoxidable
62 No se evidencia plan de
saneamiento.
63 No se evidencia plan de
saneamiento.
64 No se evidencia extintor
multipropésito de 10 Ib

INSTITUTO
TECNICO SABANA
DE TORRES ITIES

SABANADE
TORRES

17. No se evidencia formato de
registros de temperatura en
COLEGIO procesos de refrigeracién
PUENTE COLEGIO AURELIO AURELIO 18. No se evidencian formatos de
NACIONAL | MARTINEZ MUTIS MARTINEZ Sﬁ“égéi“éiﬁé 2011012025 68,75 15 registros  de temperatura  en
MUTIS EN SITIO procesos de congelacién

24. No se evidencian formatos de
ALMUERZO registro de control de temperatura
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en proceso de preparado y tampoco
en proceso de servido

29. Jugo de Naranja se sirve a
15,9°C y ensalada de Zanahoria,
Tomate y Mango se sirve a 20,2°C,
temperaturas por encima de la
requerida (4°C)

38. No se evidencia registros de
actividades de  Limpieza vy
Desinfeccién. Sin documento Plan
de Saneamiento Basico

39. No se evidencian fichas
técnicas de productos usados en
los procesos de limpieza y
desinfeccion.

43. No se evidencia certificado de
lavado de tanque actualizado.

44, No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccion de tanque ni
se lleva registro de actividades de
Limpieza y desinfeccidn de tanques
ylo recipientes para
almacenamiento de agua

47. Recipientes para depdsito de
residuos sin rotular

48. No se encuentran registros de
actividades de manejo de residuos.
Sin documente Plan de
Saneamiento Basico

49. No se evidencia instructivo para
la disposicién final de residuos
sélidos

52. No se evidencia Certificado de
fumigacién actualizado

62, No se evidencian Programa de
mantenimiento  preventivo  y/o
correctivo de equipos y no hay hojas
de vida de equipos

63. Nevera y congeladores sin
registros de control de temperatura.
84. No se evidencian los siguientes
elementos en el Botiquin: Gasas x
20uds, Esparadrapo, Guantes
Latex x 100uds, Venda de Algodon,
Alcohol

17. No se evidencia formato de
registros de temperatura en
procesos de refrigeracion
18. No se evidencian formatos de
registros de temperatura en
procesos de congelacién
24. No se evidencian formatos de
registro de control de temperatura
en proceso de preparado y tampoco
en proceso de servido
29, Jugo de Guayaba se sirve a
23,6°C temperatura por encima de
la requerida.
38. No se evidencia Programa de
Limpieza y desinfeccién y no se
llevan registros de actividades de
Limpieza y Desinfeccion
39. No se evidencian fichas
técnicas de productos utilizados en
los procesos de limpieza y
desinfeccion.
43. No se evidencia certificado de
lavado de tanque realizada por el
COLEGIO Consorcio 82M Santander.
PUENTE COLEGIO AURELIO AURELIO Evidenciado se encuentra
NACIONAL | MARTINEZ MUTIS ARTINEZ gg’gggﬁgigg 20/10/2025 86,75 15 desactualizado (vencido)
MUTIS EN SITIO JMIUT 44. No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccién de tanque
de almacenamiento de agua
47. Recipientes para deposito de
residuos sin identificar (sin Rotular)
48. No se evidencia programa de
manejo de residuos y no se llevan
registro de actividades
49, No se evidencia instructivo para
la disposicion final de residucs
sdlidos
52. No se evidencia Certificado de
fumigacion actualizado
62. No se evidencian manuales ni
registros de mantenimiento
preventivo y/o correctivo de equipos
63. No se evidencian registros de
control de temperatura para
equipos como nevera y
congeladores
64. Botiquin sin los siguientes
elementos: Gasas x  20uds,
Esparadrapo, Guantes Latex x
100uds, Venda de Algodén, Alcohol

13. Se evidencia la estanteria con
presencia de 6xido y se evidencia
COLEGIO que las estibas no cumplen con la

TRINIDAD altura minima
CAMACHO COMPLEMENT | 20/10/2025 47.82 % 17. No se evidencian registros, no

O PREPARADO

PINZON EN SITIO JMIUT hay formatos
18. No se evidencian registros, no

hay formatos

COLEGIO
BARBOSA TRINIDAD
CAMACHO PINZON
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22. No se evidencia plan de
saneamiento

23, Se evidencia el servido de los
alimentos directamente con las
manos

24. No se evidencia el control de
Temperatura durante el servido y no
hay registros, no hay formatos

28. Se evidencia que Ila
Temperatura de servido de las
preparaciones no cumplen con lo
requerido

30. Las manipuladoras Marfa
Duarte, Rosa Zaraza y Diana Ariza
manifiestan que no les han
entregado la dotacién del contrato
actual

33. No se evidencian registros de
capacitacion

37. Se evidencia el asiento sanitario
del inodoro en mal estado

38. No se evidencia el programa de
Limpieza y desinfeccién, no hay
registros, no hay formatos

39. No se evidencian las fichas
técnicas

41. Se evidencia que el jabdn en
polvo no esta debidamente
rotulado, estd reempacado y el
almacenamiento de los elementos
de aseo no es el adecuado

43. No se evidencia soporte de
Limpieza y desinfeccién del tanque
de almacenamiento de agua

44. No se evidencia el respectivo
programa, no hay registros, no hay
formatos

45. No se evidencia soporte de
potabilizacién del agua

48. No se evidencia el respectivo
programa, no hay registros, no hay
formatos

49. No se evidencia el respectivo
instructivo

52. No se evidencia el respectivo
programa, no hay registros, no hay
formatos. No se evidencia soporte
de fumigacion

58. Se evidencian ollas que ya
cumplieron con su vida Gtil

60. Hace falta sartenes, ollas,
colador, pinzas

61. No se evidencia balanza de
acero inoxidable

62. No se evidencian manuales,
hoja de vida de equipos,
cronogramas; etc.

63. No se evidencian registros, no
hay formatos

65. Se evidencia que la cantidad de
cupos en la ficha técnica no esta
actualizada

COLEGIO
BARBOSA TRINIDAD
CAMACHO PINZON

COLEGIO
TRINIDAD
CAMACHO
PINZON

18. Las manipuladoras de alimentos
manifiestan que desde el inicio de la
vinculacién contractual no se les ha
realizado la entrega efectiva de los
elementos de dotacion
correspondientes.

25. No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccién.

26, No se evidencian las fichas
técnicas de los productos utilizados.
27. No se realiza proceso de lavado
y desinfeccion de frutas

30. No se evidencia soporte de
potabilidad del agua

31. No se evidencian recipientes
suficientes con tapa y bolsa para la
recoleccion temporal de residuos.
32. No se evidencia programa de
manejo de residuos

33. No se evidencia instructivo que
especifique la disposicién final de
residuos.

36. No se evidencia programa de
control integrado de plagas

COMPLEMENT | 20/10/2025 68,97 9

O MODALIDAD

INDUSTRIALIZA
DA

COLEGIO
BARBOSA TRINIDAD
CAMACHO PINZON

COLEGIO
TRINIDAD
CAMACHO

PINZON

13. Se evidencia estanteria con
presencia de oxido y se evidencia
estibas que no cumplen con la
altura minima
17. No se evidencian registros de la
verificacién de temperaturas.
18. No se evidencian registros de la
verificacion de temperaturas.
COMPLEMENT | 20/10/2025 47,92 25 22. No se realiza proceso de lavado
O PREPARADO y desinfeccion de frutas y verduras.
EN SITIO 24. No se evidencian registros de la
ALMUERZO verificacion de temperaturas.
28. No se cumplen los gramajes
establecidos en las siguientes
preparaciones: puré de maduro con
queso en los grados de escolaridad
de 4° a 11°; Ensalada de tomate y
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mango en los grados de escolaridad
1°,2°, 3%

29. No cumple con la temperatura
de servido de las preparaciones:
puré de maduro con queso,
ensalada de tomate y mango, jugo
de naranja

30. Las manipuladoras de alimentos
manifiestan que desde el inicio de la
vinculacién contractual no se les ha
realizado la entrega efectiva de los
elementos de dotacion
correspondientes.

33. No se evidencian registros de
capacitacion de las manipuladoras.
37. Se evidencia el asiento sanitario
del inodoro en mal estado.

38. No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccion.

39. No se evidencian las fichas
técnicas de los productos utilizados.
40. No se realiza proceso de lavado
y desinfeccion de frutas y verduras.
41. Los productos de aseoc no se
almacenan en un sitio adecuado,
ventilado y organizado.

43. No se evidencia soporte de
potabilidad del agua

44, No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccién de tanques
de almacenamiento de agua

45. No se evidencia a certificado de
potabilidad de agua

48. No se evidencia programa de
manejo de residuos

48. No se evidencia instructivo que
especifique la disposicién final de
residuos.

52. No se evidencia programa de
control integrado de plagas

58. Se evidencia menaje como ollas
y pailas que ya cumplieron su vida
Gtil, ya que se encuentran muy
deterioradas

60. Faltan elementos como un
colador, pinzas; los elementos
encontrados son propiedad de las
manipuladoras

61. La gramera evidenciada no
cumple con las caracteristicas
establecidas en el contrato.

62. No se evidencian hojas de vida
de los equipos ni registros de sus
condiciones actuales, asi como
tampoco de los mantenimientos
realizados.

83. No se evidencian registros de la
verificacion de temperaturas.

13. Se evidencia la estanteria en
material no sanitario, en mal estado
y sucias

15. Se evidencia faltante de 11,12
kg de carne de res

17. No se evidencian registros, no
hay formatos

18. No se evidencian registros, no
hay formatos

22, No se evidencia plan de
saneamiento.

24. No se evidencia el debido
control, no hay registros, no hay
formatos.

ESCUELA
ESCUELA NORMAL NORMAL 27. Se evidencia cambio de ment
GUADALUPE | SUPERIOR MARIA SUPERIOR COMPLEMENTO| 21/10/2025 50 24 no autorizado, debian preparar
AUXILIADORA MARIA PREPARADO EN came de cerdo a la plancha y
AUXILIADORA  {SITIO prepararon carne de res a la
IALMUERZO plancha.

29, La temperatura de servido de la
carne, poteca de vegetales y jugo
de mandarina no cumplen con lo
requerido

30. Las manipuladoras Aracely
Amorocho, Matilde Poveda y Mirian
Mosquera manifiestan que no les
han entregado la dotacién del actual
contrato

33. La manipuladora Matilde
Poveda C.C. 28168825 no cuenta
con certificacién de BPM

38. No se evidencia el programa de
Limpieza y desinfeccién

39. No se evidencian las fichas
técnicas

41. Se evidencia que el jabén en
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polvo no esta debidamente
rotulado, estd reempacado y el
almacenamiento de los elementos
de aseo no es el adecuado.

42. | es hace falta entregar 8 bolsas

plasticas verdes y 5 bolsas plésticas
egras.

43, No se evidencia soporte de

Limpieza y desinfeccién del tanque|

de almacenamiento de agua

44, No se evidencia el programa de|
Limpieza y desinfeccién de tanques,|
no hay registros

47. Se evidencia uno de log
recipientes  para depositar  los
residuos orgénicos en mal estado

48. No se evidencia el programa de|
manejo de residuos

49. No se evidencia el respectivol
instructivo.

52. No se evidencia el programa de|
control integrado de plagas, ni
soporte de fumigacién.

61. No se evidencia balanza de acero
inoxidable

62. No se evidencian manuales,
cronogramas  de mantenimiento, ni
registros

63. No se evidencian registros, ng
hay formatos

64. Al botiquin le hace faita 1 caja de
guantes latex para examen x100, 1
bolsa de solucion salina de

500cc y 1 frasco de alcohol
antiséptico de 350mi

10. Se evidencia el almacenamiento
en cajas de carton.

13. El Kardex no esta diligenciado
14, Se evidencia la remisién sin la
firma del conductor

18. Se evidencia que no han

entregado la dotacion

correspondiente al contratc actual
ESCUELA 25. No se evidencia el programa de

ESCUELA NORMAL NORMAL Limpieza y desinfeccion
GUADALUPE | SUPERIOR MARIA SUPERIOR COMPLEMENT | 21/10/2025 65,52 10 26. No se evidencian fichas
AUXILIADORA MARIA O MODALIDAD técnicas

AUXILIADORA  |INDUSTRIALIZA 28. Se evidencia que el jabon en
DA polvo no esta debidamente

rotulado, esta reempacado y el
almacenamiento de los elementos
de aseo no es el adecuado

32. No se evidencia el programa de
manejo de residuos

33. No se evidencia el respectivo
instructivo

36. No se evidencia el programa de
control integrado de plagas

17. No cuentan con registros

18. No cuentan con registros

24. No cuentan con registros

29. No cumple con temperatura de
servido rollito de queso con
arequipe

30. No se evidencia dotacion, ni
acta de entrega por parte del nuevo
operador

38. No cuentan con registros

38, No cuentan con plan de
saneamiento vigente

43. No se evidencia soporte de

!NgrOEIESERGAlgO IN%OE%BEQ?\]SO limpieza y desinf‘eccio'n gie tanques
FLORIAN EZEQUIEL EZEQUIEL COMPLEMENT | 22/10/2025 64,58 17 44, No llevan regxstrqs vigentes
FLORIAN FLORIAN O PREPARADO 45. No se evidencia soporte de
EN SITIO JM/UT potabilidad de agua

48. No cuentan con registros

49. No se evidencian registros

52. No se evidencian registros

61. No se evidencia gramera segin
contrato

62. No se evidencian registros

63. No se evidencian registros

64. Se encuentra el botiquin
incompleto - falta caja de guantes -
termémetro digital - 1 bolsa de
solucion salina - 1 frasco de alcohol
antiséptico
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17. No cuentan con registros
18. No cuentan con registros
24. No cuentan con registros
28. No cumple con gramaje de
arepa en los grupos 6 a 9 - decimo
alt
29. No cumple temperatura de
servido jugo - ensalada y arepa
30. No se evidencia dotacion del
nuevo operador ni drea de entrega
COLEGIO COLEGIO gg N:l cuentan con registros
INTEGRADO INTEGRADO - No cuentan con plan de
FLORIAN EZEQUIEL EZEQUIEL COMPLEMENT | 22/10/2025 62,5 18 saneamiento vigente
FLORIAN ELORIAN O PREPARADO 43. No cuentan con soportes de
EN SITIO potabilidad de limpieza y
ALMUERZO desinfeccién de tanques
44_ No llevan registros
45. No cuentan con soporte de
potabilidad de agua
48. No llevan registros
49. No se evidencia instructivo
52, No cuentan con programa
vigente
61. No cuentan con gramera segin
contrato
62. No llevan registros
63. No llevan registros
64. No cuentan con botiguin
completo - falta caja de guantes,
alcohol, termémetro digital, bolsa de
solucion salina-
11. Se evidencia 4 und de galleta
rizada blanca (3 de 50g y 1 de 60g)
correspondientes  al  ment 19
fracturadas por lo cual afecta laj
calidad del producto
13. El Kardex no esta diligenciado
14. Se evidencia que la remisién no
esta firmada por el conductor
18. La docente Delfina Pacheco
manifiesta que no le han entregado
la dotacion correspondiente al
contrato actual
21. No se evidencian registros de
capacitacién
23. No han entregado elementos de
aseo correspondientes al mes de
ESCUELANORMAL ESCUELA ggtuﬁ;ese evidencia el programa de
GUADALUPE | SUPERIORMARIA RURAL SAN COMPLEMENT | 22/10/2025 40,74 16 Limpieza desinfecci% ng no ha
AUXILIADORA RAMON O MODALIDAD pieza y , Yy

registros, no hay formatos

INDUSE?ALIZA 26. No se evidencian fichas
técnicas

27. No se evidencia el proceso de

Limpieza y desinfeccién de ia fruta

28. No han entregado elementos de

aseo comrespondientes al mes de

octubre

28. No se evidencia remisién de

aseo del mes de octubre

30. E! agua suministrada no es

potable, proviene de un aljibe

31. Se evidencia el recipiente de los

residuos organicos sin tapa

32, No se evidencia el respectivo

programa, no hay registres, no hay

formatos

33. No se evidencia el respectivo

instructivo

36. No se evidencia el respectivo

programa, no hay registros, no hay

formatos
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17. No se evidencian registros de la
verificacién de temperaturas.
18. No se evidencian registros de la
verificacién de temperaturas.
24, No se realiza tomas de
temperatura de la preparaciones
28. No se cumplen los gramajes
establecidos en las siguientes
preparaciones: arepa de maiz en
los grados de escolaridad de 1°, 2°,
3°; Ensalada de pepino y zanahoria
en los grados de escolaridad 0°, 4°,
5° pollo con salsa grados de
escolaridad 4°, 5°.
29. No cumple con la temperatura
de servido de las preparaciones:
pollo con salsa criolla, arepa de
maiz, ensalada de pepino y
zanahoria, jugo de guayaba con
leche
30. La manipuladora de alimentos
manifiesta que desde el inicio de la
vinculacién contractual no se le ha
realizado la entrega efectiva de los
elementos de dotacion
correspondientes.
38. No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccion.
38. No se evidencian las fichas
ESCUELA técnicas de los productos utilizados.
RURAL SAN COMPLEMENT | 22/10/2025 625 18 43. No se evidencia soporte de
MIGUEL O PREPARADO potabilidad del agua
EN SITIO - 44, No se evidencia programa de
ALMUERZO limpieza y desinfeccion  de
tanques de almacenamiento de
agua
45. No se evidencia a certificado de
potabilidad de agua
48. No se evidencia programa de
manejo de residuos
49. No se evidencia instructivo que
especifique la disposicién final de
residuos.
52. No se evidencia programa de
control integrado de plagas
61. La gramera evidenciada no
cumple con la caracteristicas
establecidas en el contrato.
62. No se evidencian hojas de vida
de los equipos ni registros de sus
condiciones actuales, asi como
tampoco de los mantenimientos
realizados.
63. No se evidencian registros de la
verificacién de temperaturas.
85. "No se evidencia ficha de
visibilidad a ruta de Atencién ante
Casos de Beneficiarios con
Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente Asociados a
Complementos Alimentarios

INSTITUTO
TECNICO
AGROPECUARIO
AGATA

CHIPATA

(ETA)."
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13. Se evidencia materia prima del

componente  tubérculo  (papa),

almacenada directamente sobre el

piso.

14, Se evidencia materia prima de

los componentes tubérculo

(platano) fruta (guayaba) con

afectacion de la calidad (sobre

maduracion).

15. Se evidencia faltarte de materia
prima de diferentes alimentos.

16. Se evidencia que la remisién de

materia prima, no se encuentra

debidamente firmada por el

personal manipulador,

transportador ni el representante de

la sede educativa.

17. No se evidencia registro.

18. No se evidencia registro.

24. No se evidencia registros.

25. No se evidencia el ciclo de

ments aprobado publicado en la

sede educativa.

26. No se evidencia utensilios

estandarizados para el servido.

28. Se evidencia incumplimiento de

gramaje para el componente

verdura (ensalada de zanahoria y
pepinc).

29. Se evidencia incumplimiento en
la temperatura de servido de los

componentes verdura (ensalada de

zanahoria y pepino) y fruta (jugo de

guayaba con leche).

30. Se evidencia personal

manipulador Rosa Duarte con CC
1.0089.547.254, no cuenta con

delantal plastico.

32. Se evidencia que el personal

manipulador Rosa Duarte con CC
1.089.547.254 y Elisa Nifio con CC

INSTITUCION INSTITUCION 1.099.554.845, no cuentan con

BOLIVAR EDUCATIVA EDUCATIVA COMPLEMENT | 22/10/2025 36,17 30 certificado medico.

HORTAMEDIO HORTAMEDIO | O PREPARADO 33. Se evidencia que el personal
EN SITIO manipulador Rosa Duarte con CC

ALMUERZO 1.099,547.254 y Elisa Nifio con CC
1.099.554.845, no cuentan con
certificado de BPM y no se
evidencia registros de capacitacion
del personal manipulador.

35. Se requieren tres (3)
manipuladores de alimento y solo
se evidencian dos (2).

38. No se evidencia.

38. No se evidencia fichas técnicas
de los productos de aseo utilizados.

42. No se evidencia remisién de
entrega de elementos de aseo.

43. No se evidencia soporte de
lavado periodico del tanque de
almacenamiento de agua.

44, No se evidencia.

45. No se evidencia soporte de
potabilidad del agua utilizada.

48. No se evidencia.

49. No se evidencia publicado el
instructivo que especifique la
disposicién final de residuos.

51. Se evidencia presencia de
heces de murciélagos en las
instalaciones del comedor.

52. No se evidencia.

60. Se evidencia estufa que
requiere mantenimiento correctivo
en sus quemadores.

61. No se evidencia bascula ni

gramera fabricada en acero
inoxidable con capacidad minima
de 5kg.

62. No se evidencian registros.

63. No se evidencia registros.

64. No se cuenta con 1 frasco de
alcohol antiséptico de 350 ml, el
evidenciado es de 120 ml en el
botiquin de primeros auxilios.

13. Se evidencia materia prima del
componente fruta (naranja),
almacenada directamente sobre el
piso.

15. Se evidencia faltante de materia
prima de diferentes alimentos.
INSTITUCION INSTITUCION 16. Se evidencia que la remisién de
BOLIVAR EDUCATIVA EDUCATIVA COMPLEMENT | 22/10/2025 44,68 26 materia prima, no se encuentra
HORTAMEDIO HORTAMEDIO |0 PREPARADO debidamente firmada por el
EN SITIO JMUT personal manipulador,
transportador ni el representante de
la sede educativa.

17. No se evidencia registro.

18. No se evidencia registro.

24. No se evidencia registros.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374

& Licitaciones@asdelvalle.com

AS DEL VALLE ol ASDELVALLE COM

Aimariss Reluoaties vel Valle 35




CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Proceso de apoyo | Gestidon administrativa y financiera
ey Formato de Oficio

CONSORCIO Cédigo: GAF-F-001 |  Version: 06 528272%%'96“‘3'8- Pégina 41 de 44

A5 SANTANDER 2008

25. No se evidencia el ciclo de
menls aprobado publicado en la
sede educativa.

26. No se evidencia utensilios
estandarizados para el servido.

28. Se evidencia incumplimiento de
gramaje para los componentes
lacteo (avena con leche) y fruta
(naranja).

30. Se evidencia personal
manipulador Maria Olarte con CC
62.253.822, no cuenta con pantalén
y calzado adecuado.

32. Se evidencia que el personal
manipulador Maria Olarte con CC
62.253.822, no cuenta con
certificado médico.

33. Se evidencia que el personal
manipulador Maria Olarte con CC
62.253.822, no cuenta con
certificado de BPM y no se
evidencia registros de capacitacion
del personal manipulador.

38. No se evidencia.

39. No se evidencia fichas técnicas
de los productos de aseo utilizados.
42, No se evidencia remisién de
entrega de elementos de aseo.

43. No se evidencia soporte de
lavado periddico del tanque de
almacenamiento de agua.

44. No se evidencia.

45. No se evidencia soporte de
potabilidad del agua utilizada.

48. No se evidencia.

49. No se evidencia publicado el
instructivo que especifique la
disposicién final de residuos.

51. Se evidencia presencia de
heces de murciélagos en las
instalaciones del comedor.

52. No se evidencia.

61. No se evidencia bascula ni
gramera fabricada en acero
inoxidable con capacidad minima
de 5kg.

62. No se evidencian registros.

63. No se evidencia registros.

84. No se cuenta con 1 frasco de
alcohol antiséptico de 350 mi, el
evidenciado es de 120 ml en el
botiquin de primeros auxilios.

13. Se evidencia la tapa de la
caneca en donde almacenan las
harinas en mal estado

17. No se evidencian registros, no
hay formatos

18. No se evidencian registros, no
hay formatos

22. No se evidencia plan de
saneamiento

24. No se evidencia el debido
control de temperatura, no hay
registros, no hay formatos

28. El gramaje del omelette de
huevo no cumple para ninguno de
los grados

29. La temperatura de servido no
cumple para ninguna de las
preparaciones

30. Las manipuladoras Isnelda
Gonzalez, Viviana Davila, Vanesa
Pineda y Vanessa Ospina
manifiestan que no les han
entregado la respectiva dotacién de

este contrato
COLEGIOLUIS COLEGIOLUIS 37. Se evidencian las instalaciones
SUAITA CARLOS GALAN CARLOS GALAN [COMPLEMENT | 23/10/2025 50 24 sanitarias en mal estado
SARMIENTO SARMIENTO |0 PREPARADO 38. No se evidencia el programa de
EN SITIO JM/JT Limpieza y desinfeccién, no hay

registros, no hay formatos

38. No se evidencian fichas
técnicas

41. Se evidencia que el jabon en
polve no esta debidamente
rotulado, esta reempacado

43. No se evidencia soporte de
Limpieza y desinfeccién del tanque
de almacenamiento de agua

44. No se evidencia el programa de
Limpieza y desinfeccion de
tanques, no hay registros, no hay
formatos

45. No se evidencia soporte de
potabilizacién del agua

47. Se evidencian los recipientes de
los residuos orgénicos sin la bolsa
pléstica

48. No se evidencia el respectivo
programa, no hay registros, no hay
formatos

49. No se evidencia el respectivo
instructivo
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52. No se evidencia el respectivo
programa, no hay registros, no hay
formatos

58. Se evidencia el congelador y el
porta platos con presencia de éxido
60. Hace falta un recipiente para
almacenar las contramuestras

61. No se evidencia balanza de
acero inoxidable

62. No se evidencian manuales,
hoja de vida de equipos,
cronogramas; etc.

63. No se evidencian registros, no
hay formatos

GAMBITA

COLEGIOLUISA.
CALVO

COLEGIOLUIS A,
CALVO

COMPLEMENTO,
PREPARADO EN
SITIO
ALMUERZO

24/10/2025

13. Se evidencia la estanteria con
presencia de 6xido

16. Se evidencia la remisién sin la
respectiva firma del rector y del
fransportador

17. No se evidencian registros, no
hay formatos

18. No se evidencian registros, no
hay formatos

22. No se evidencia la Limpieza y
desinfeccién de las frutas y
verduras, no hay plan de
saneamiento

24. No se evidencia el debido
control de temperatura, no hay
registros, no hay formatos

29. La temperatura de servido no
cumple con lo requerido para
ninguna de las preparaciones

30. Las manipuladoras Olga Torres,
Marfa Quiroga, Sandra Torres y
Nancy Agudelo manifiestan que no
les han entregado la dotacién
correspondiente a este contrato

32. Llas manipuladoras Marfa
Quiroga C.C. 1099322400, Sandra
Torres C.C.1099322571 y Nancy
Agudelo C.C. 1098229063 no
cuentan con certificado médico

33. Las manipuladoras Marfa
Quiroga C.C. 1098322400, Sandra
Torres C.C.1099322571 y Nancy
Agudelo C.C. 1099229063 no
cuentan con certificado de BPM

38. No se evidencia el programa de
Limpieza y desinfeccion

39. No se evidencian fichas
técnicas

40. No se evidencia el proceso de
Limpieza y desinfeccién de las
frutas y verduras

41, Se evidencia que el jabén en
polvo no esta debidamente
rotulado, esta reempacado

42. les hace falta entregar 10
bolsas plasticas verdes, 5 boisas
plasticas negras, 4 par de guantes,
7 pafios absorbentes, 1 und de
jabén de manos. La remisién no
esta firmada por el rector

43. No se evidencia soporte de
Limpieza y desinfeccién del tanque
de almacenamiento de agua

44. No se evidencia el programa de
Limpieza y desinfeccién de
tanques, no hay registros

45. No se evidencia soporte de
potabilizacién del agua

48. No se evidencia el respectivo
programa de manejo de residuos
52. No se evidencia el programa de
control integrado de plagas, no hay
soporte de fumigacién

58. Se evidencian ollas que ya
cumplieron con su vida (il

60. Hace falta: porta platos,
recipientes para almacenar
ensaladas, platones, coladores,
plancha para azar antiadherente,
ollas, pinzas

61. No se evidencia balanza de
acero inoxidable

62. No se evidencian manuales,
hoja de vida de equipos,
cronogramas; etc

83. No se evidencian registros, no
hay formatos

47,82 25
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CONDICIONES DE INFRAESTRUCTURA

ZONA 1: Se evidencia que las instalaciones no cumplen con varios requisitos sanitarios
béasicos para la adecuada manipulacién de alimentos. Los servicios sanitarios son
compartidos con la institucién, por lo que no se dispone de bafos de uso exclusivo para
el personal manipulador. Los techos son de laminas de eternit con vigas en madera,
presentan manchas y una altura considerable que dificulta su limpieza y desinfeccion.
Las paredes de la cocina y del area de almacenamiento estan construidas con material
rustico y muestran desprendimiento de pintura, lo que impide mantener superficies lisas,
impermeables y faciles de limpiar. En el area de preparacién y en el area de consumo
no se observan sifones, lo que afecta el adecuado drenaje. Ademas, las ventanas
presentan orificios y carecen de proteccién con mallas anti-insectos; particularmente, la
ventana de la cocina no cuenta con angeo, lo que incrementa el riesgo de
contaminacion.

ZONA 2: En la evaluacién de condiciones de infraestructura se evidencian que las no
conformidades mas reiteradas en las sedes evaluadas tienen que ver con deficiencias
estructurales y sanitarias que afectan directamente las condiciones de operacién del
servicio alimentario. Se destacan la ausencia de acceso a servicios sanitarios para el
personal manipulador, la falta de acabados sanitarios en techos, paredes y pisos que
impiden una adecuada limpieza y desinfeccion, asi como la presencia de humedad,
hongos y desprendimiento de pintura. Igualmente, se observa la carencia de sifones y
drenajes en las dreas de preparacion, ventanas sin malla anti-insectos o con mallas en
mal estado, y la inexistencia o deterioro de letreros alusivos a las Buenas Practicas de
Manufactura (BPM), lo cual compromete la trazabilidad y el cumplimiento normativo.

ZONA 3: Durante la evaluacion de las condiciones de infraestructura en las sedes
visitadas, se identificaron no conformidades recurrentes asociadas principalmente a
deficiencias estructurales y sanitarias que impactan de manera directa la operacion del
servicio alimentario y el cumplimiento de los requisitos higiénico—sanitarios. Se
evidencio la falta de acabados sanitarios en techos, paredes y pisos, lo cual dificulta la
correcta ejecucion de procesos de limpieza y desinfeccion. Adicionalmente, se
observaron superficies con presencia de humedad, hongos y desprendimiento de
pintura, factores que incrementan el riesgo de contaminacion. En las areas de
preparacion se identificé la carencia de sistemas adecuados de drenaje (sifones y
canaletas), asi como ventanas sin mallas antiinsectos o con mallas en mal estado, lo
que favorece el ingreso de plagas. Igualmente, se constato la inexistencia o deterioro
de sefalizacion alusiva a las Buenas Préacticas de Manufactura (BPM), elemento
fundamental para orientar al personal y asegurar la trazabilidad y el cumplimiento
normativo.

ZONA 4: Las no conformidades mas frecuentes identificadas en las sedes evaluadas
evidencian deficiencias estructurales, sanitarias y de sefalizacién que afectan las
condiciones higiénico-sanitarias y comprometen la inocuidad del servicio alimentario.
Se observaron cubiertas en deterioro, con aberturas, filtraciones, presencia de humedad
y moho, asi como estructuras construidas en materiales no sanitarios (madera o
similares) que dificultan las labores de limpieza y desinfeccion. Las paredes presentan
materiales porosos, fisuras, desprendimiento de pintura y acabados inapropiados; los
pisos muestran desgaste, desniveles y baldosas sueltas; las ventanas carecen de
mallas o angeos de proteccion, y las puertas presentan holguras inferiores que facilitan
el ingreso de plagas y vectores. Igualmente, se identificaron sifones sin rejillas de
proteccion, areas de preparacién y distribucion que no cumplen con los estandares
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higiénico-sanitarios establecidos, servicios sanitarios con filtraciones y ausencia de
sefalizacion alusiva a las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

La informacién consolidada en el presente documento servird como base para el andlisis y
la programacion de las segundas visitas, asegurando que las condiciones técnicas y
operativas de las sedes educativas cumplan con los estandares de calidad exigidos.

Cordialmente,

£ple: lg g )
s%n.rxf\? A%X‘LA A
REPRESENTANTE SUPLENTE CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proyectado por: Andrés Fabian Gutiérrez Berrio — interventor de campo zona 4 Dpiniofibon bprert B
i
Revisado por: Soley Ayala Pardo - Interventor ﬁnancieroé
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Bucaramanga, 04 de noviembre de 2025

Coronel

YENNER URIBE BARON
Director De Permanencia Escolar
Secretaria De Educacion
Departamento de Santander
Ciudad

Oficio No. PA-SA-285

Ref.: Contrato de Interventoria N° CO1.PCCNTR.82528037, del 04 de septiembre del 2025.
Contrato de operacién N°, del CO1.PCCNTR.82580662, del 01 de septiembre del 2025

Asunto: Informe semanal de visitas técnicas a sedes educativas con porcentaje de cumplimiento
inferior al 70% durante el periodo del 27 al 31 de octubre de 2025

Saludo cordial.

El Consorcio AS Santander 2026, en cumplimiento de la Obligacién Técnica No. 7 del
contrato vigente, presenta el informe correspondiente al periodo comprendido entre el 27 al
31 de octubre de 2025, con el fin de consolidar la informacién de las sedes educativas
visitadas durante el periodo indicado, en las cuales, conforme al formato de verificacion
PDAE-F-017 en las diferentes modalidades, se obtuvo un porcentaje de cumplimiento
inferior al 70%.

Asimismo, el presente informe detalla las no conformidades evidenciadas en cada sede
educativa, con el fin de que se constituya en insumo para el analisis técnico y la
programacion de las segundas visitas de verificacion, en concordancia con lo establecido
contractualmente.

INSTITUCION SEDE MODALIDAD FECHADE PORCENTA TOTAL, DE NO
ZONA | MUNICIPIO EDUCATIVA EDUCATIVA (CPSIAPS/RI | LA VISITA JE CONFORMIDADES NO CONFORMIDADES
OBTENID
o]
NC 10. Se evidencia que
guardan en una nevera en desuso
el lacteo y fruta y esta oxidada en la
parte inferior.
NC 14. No se evidencian firma de la
sede educativa y conductor en la
INSTITUTO ESCUELA remision.
O DE .
EL PLAYON ’NE%G'TEAR% A RURAL LA COMPLEME | 2711012025 30.77% 18 NC 17 No se cumple con el gramaje
CAMIL% TO%RES NARANJERA NTO de la manzana.

MODALIDAD

INDUSTRIALI NC 23 No se evidencia elementos

ZADA de aseo personal y las instalaciones
estan deterioradas.
NC 25 No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccioén, ni registros
de actividades.

! Interventoria administrativa, técnica, financiera, social y juridica, al “suministro de complementos
alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacion escolar - PAE de las instituciones
educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander

2 suministro de complementos alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacién
escolar - PAE de las instituciones educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander.
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NC 26 No se evidencia fichas de
productos de limpieza y
desinfeccion acorde al lineamiento.

NC 27 Solo lavan la fruta con agua
y no la desinfectan.

NC 28 No se evidencia todos los
productos de aseo y el sitio no esta
identificado.

NC 29 No se evidencia remision de
aseo acorde a lineamientos
técnicos.

NC 30 No se evidencia soporte de
potabilizacion de agua.

NC 31 No se evidencia recipientes
identificados ni exclusivos para
recoleccion de residuos.

NC 32 No se evidencia programa de
manejo de residuos, ni registros de
actividades.

NC 33 No se evidencia instructivo
que especifique disposicion final de
residuos.

NC 34 No se evidencia recipientes
en sito para residuos, ni
identificacion.

NC 35 Se evidencia presencia de
heces de murciélagos y telarafias.

NC 36 No se evidencia programa de
plagas ni registro de actividades.

NC 42 No se evidencia ficha técnica
con informacion del PAE y tampoco
ruta de atencién en caso de
enfermedades transmitidas por
alimentos (ETA).

NC 43 No es visible el mecanismo
para atencion de SPQR.

NC 17 No se evidencia
documentacién referente al
almacenamiento de  alimentos
refrigerados  ni  los  registros
correspondientes. Falta plan de
saneamiento.

NC 18 No se evidencia
documentacién referente al
almacenamiento de  alimentos
congelados, ni los registros
correspondientes. Falta plan de
saneamiento.

NC 24 No se evidencia
documentacién referente a los
registros de control y temperatura
durante la preparacién y servido.

NC 28 No se cumple con los
gramajes de la mandarina para el
grupo 1,2,3,4 y 5 grado.

NC 28 No se cumple con la
temperatura de servido de! jugo de
mango con leche 25.5 °C.

COLEGIO TECNICO ESCUELA 27M0/2025
ENCISO AGROINDUSTRIAL RURAL LOMA COMPLEMEN 51,06% 23 NC 32 La manipuladora Ana
PENACOLORADA DEL NEGRO PREP&%AD o Clomira Salazar c.c 63.390.464 no
EN SITIO cuenta con certificacién médica.
JMAT

NC 33 La manipuladora Ana
Clomira Salazar c.c 63.390.464 no
cuentan con certificado de BPM.

NC 37 No se evidencia insumos de
aseo del mes de octubre.

NC 38 No se evidencia
documentacioén referente al

programa de limpieza y
desinfeccién, con los
procedimientos y el registro de las
actividades.

NC 39 No se evidencia
documentacién referente a
concentraciones, modo de
preparacién, empleo y rotacién de
los productos de aseo. Falta fichas
técnicas.

NC 41 Se evidencia los productos
de aseo se encuentran
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almacenados en el drea de
consumo.

NC 42 No se evidencia remision de
aseo de acuerdo con lo estipulado
en el lineamiento técnico del
contrato. Falta insumos del mes de
octubre.

NC 43 No se evidencia registros de
limpieza y desinfeccién periddica
del tanque ylo recipiente de uso
exclusivo del comedor.

NC 44 No se evidencia registros con
procedimientos de limpieza y
desinfeccion de tanques; y registros
de actividades.

NC 45 No se observa soporte
cerfificado que garantice potabilidad
del agua.

NC 47 Se evidencia los recipientes
con tapa estos no se encuentran
identificados segtin corresponda.

NC 48 No se evidencia
documentacién referente a un
programa de manejo de residuos,
con procedimientos escritos, ni con
registro de actividades.

NC 48 No se evidencia instructivo
sobre la disposicién final de
residuos.

NC 50 Se evidencia los recipientes
con tapa estos no se encuentran
identificados seglin corresponda.

NC 52 No se cuenta con un
programa de control integral de
plagas, ni registros de actividades
preventivas o correctivas. Falta
soporte certificado de fumigacién

NC 61 Faltan equipos de medicion
balanza se encuentra dafiada no
prende, termémetro y bascula con
pantalla digital de acero inoxidable
de minimo 5 kg.

NC 62 No se encuentra actualizado
los manuales y registros para
servicio de mantenimiento
preventivo y correctivo de equipos
de acuerdo con lo establecido en Ia
resolucion.

NC 63 No se evidencia
documentacién sobre el
almacenamientc de controles y
registro de temperaturas de
neveras y congeladores.

NC 17 No se evidencian formatos ni
registros implementados
correspondiente al almacenamiento
de los alimentos en refrigeracién.

NC 18 No se evidencian formatos ni
registros implementados
correspondiente al almacenamiento
de los alimentos en congelacién.

NC 24 No se evidencid
documentacion referente al registro
y control de temperatura durante la
preparacion y el servido.

NC 29 No se cumplido con la
INSTITUTO temperatura de servido del jugo,
POLITECNICO ESCUELA este estd por encima de los 4°C.
MALAGA MONSENOR RURAL EL COMPLEMEN 57,45% 20
MANUEL SORZANO BARZAL TO 27/10/2025 NC 32 No se evidencia certificacién
GONZ PREPARADO médica para la manipuladora Edilia
EN SITIO Sanguino Caceres con CC
ALMUERZO
NC 33 No se evidencié registro de
capacitacién para la manipuladora
Ediiia Sanguino Céceres con CC

NC 38 No se evidencié
documentacién referente al
programa de limpieza y
desinfeccién, ni procedimientos, ni
registros de las actividades
realizadas.

NC 33 No se evidencia
documentacion referente a
concentraciones, modo de
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preparacién, empleo y rotacidn de
los productos de aseo. Falta fichas
técnicas.

NC 42 No se evidencia remisién de
elementos de aseo de acuerdo con
los estipulado en el lineamiento
técnico - contrato.

NC 43 No se evidencia registro de
limpieza y desinfeccién periédica
del tanque de almacenamiento de
agua.

NC 44 No se evidencia
documentacion programa
implementado de limpieza y
desinfeccién  de tanque de
almacenamiento de agua.

NC 45 No se evidencia soporte de
potabilidad del agua usada en el
restaurante escolar.

NC 48 No se evidencia
documentacion referente al
programa de manejo de residuos.

NC 48 No se evidencia instructivo
sobre la disposicién final de
residuos.

NC 52 No se evidencia
documentacion referente al
programa de contro! integrado de
plagas, de igual manera no se
evidencié soporte de certificado de
fumigacion, ni  registros de
actividades preventivas o
correctivas.

NC 80 Se debe dotar con ralladores,
coladores, juego de cuchillos x &
uds, tablas de picar x 2uds, olla
espres, pinzas para el servido.

NC 81 No se cuenta con los
instrumentos de medicién Balanza y
Bascula.

NC 62 No se cuenta con los
manuales y registros para servicio
de mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos de acuerdo a
lo establecido en la resolucién.

NC 63 No se evidencia
documentacién sobre
almacenamiento, ni control vy
registro de temperatura de
almacenamiento de refrigeracion y
congelacion.

NC 64 Se cuenta con botiguin, pero
este se encuentra incompleto, se
debe dotar con; 1 paquete de gasas
x 20 uds, 1 frasco de yodopovidona
x 120 uds, 1 bolsa de solucién
salina de 250 cc o 500 cc (se exigen
2 uds y solo cuenta con una).

NC 15 Se evidencian faltantes de
uva deshidratada de 199gr, leche
condensada azucarada 125gr.

NC 17 No se evidencia registro
control de temperatura de
refrigeracion.

NC 18 No se evidencia registro
control de temperatura de
congelacion.

NC 24 No se evidencia registro
control de temperatura de
preparacién y servido.

NC 28 Se evidencia incumplimiento
en el gramaje del huevo cocido.

NC 29 Se evidencia incumplimiento
en la temperatura de jugo y
ensalada.

INSTITUTO ESCUELA  [COMPLEMENTO

zaPATOCA | TECNICOSANTO RURAL LA SITIO 27/1012025 56,33% 20 NC 37 Se evidencia jabon
TOMAS FUENTE ALMUERZO detergente sin rotulacién correcta.

NC 38 No se evidencia programa, ni

registro de limpieza y desinfeccién.

NC 39 No se evidencian fichas
técnicas de productos de aseo
actualizadas.
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NC 42 Se evidencia faltante de
productos de aseo trapero, escoba,
recogedor, cepillo de lavar o de
mano.

NC 43 No se evidencia registro de
limpieza y desinfeccion de tangue
de agua.

NC 44 No se evidencia programa, ni
registro de limpieza y desinfeccion
de Tanque de agua.

NC 45 No se evidencia certificado
de agua potable por ente
correspondiente.

NC 48 No se evidencia programa, ni
registro de manejo de residuos.

NC 49 No se evidencia instructivo
de disposicién final de residuos
actualizada.

NC 52 No se evidencia programa, ni
registros de control de plagas.

NC 61 Se evidencia gramera de
pasta no metalica, como lo exige la
norma.

NC 62 No se evidencian manuales,
ni registros de mantenimiento
“““““ preventivo y correctivo de equipos.
NC 63 No se evidencia registro
control de temperatura de neveras.

NC 64 Se evidencia botiquin
incompleto faltante 13 unidades de
gasas.

NC 16 Se evidencia que en Ia
remisién de viveres falta las firmas
correspondientes del transportador,
manipuladora y responsable)
institucion o centro educativo.
INC 17 No se evidencial
documentacion referente al
laimacenamiento de alimentos|
refrigerados ni los registros|
correspondientes. Falta plan de
isaneamiento.
INC 18 No se evidencial
documentacién referente al
almacenamiento de alimentos|
congelados, ni los  registros|
correspondientes.  Falta plan de|
lsaneamiento.
INC 23 Faltan utensilios para el
lservido (pinzas). Y asi se evita el
contacto directo del alimento con lag
manos.
INC 24 No se evidenciaj
idocumentacién referente a los
registros de control y temperaturaj
durante la preparacién y servido.
NC 26 Faltan utensilios para el
servido de los alimentos (pinzas)
NC 29 No se cumple con Ia
temperatura de servido de Iq
lensalada agridulce 15.8 °C y del
jugo de guayaba 13.3 °C.
INC 30 La manipuladora Ana Luc
[Torres ibafiez c.c 1.098.131.596 no
cuenta con delantal de color claro,
No tiene.
INC 32 La manipuladora Ana Lucy
[Torres Ibafiez c.c 1.098.131.596 no
cuenta con certificacion médica.
NC 33 La manipuladora Ana Lucy]|
Torres |bafiez c.c 1.098.131.596 no|
cuentan con certificado de BPM.
NC 37 No se evidencia insumos dej
laseo del mes de octubre.
lﬁgg&l&o ESCUELA COMPLEMEN NC 38 No se evidencial
documentacion referente al
1 CONCEPS 0| AGROPECUARIO RURALCORRAL | PREPARADO| 281012025 42,55% 27 brograma de limpieza y _desinfeccion,
FELIPE CORDERO DEPENA ENSITIO lcon los procedimientos y el
ALMUERZO registro de las actividades.
INC 38 No se evidencia
documentacion referente a
lconcentraciones, modo de
preparacién, empleo y rotacién de
os productos de aseo. Falta fichas]
técnicas.
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