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5 SANTARER 206

NC 42 No se evidencia remisién de
aseo de acuerdo con lo estipulado
en el lineamiento técnico del
contrate, Falta insumos del mes de
octubre.

NC 43 No se evidencia registros de
limpieza y desinfeccién periddica
del tanque y/o recipiente de uso
exclusivo del comedor,

NC 44 No se evidencia tanque ylo
recipientes  ni  registros  con
procedimientos de limpieza vy
desinfeccioén de tanques; y registros
de actividades.

NC 45 No se observa soporte
certificado que garantice potabilidad
del agua.

NC 47 No se cuenta con recipientes
con tapa, identificados para la
recoleccién temporal de residuos.

NC 48 No se evidencia
documentacion referente a un
programa de manejo de residuos,
con procedimientos escritos, ni con
registro de actividades.

NC 49 No se evidencia instructivo
sobre la disposicion final de
residuos.

NC 50 No se cuenta con recipientes
con tapa, identificados para la
recoleccion temporal de residucs.

NC 52 No se cuenta con un
programa de control integral de
plagas, ni registros de actividades
preventivas o correctivas, Faita
soporte certificado de fumigacién.

NC 60 Falta menaje pinzas, tabla de
picar, ollas pequefias, coladores,
cuchillos, rallador.

NC 61 Faltan equipos de medicion,
termémetro y bascula con pantalla
digital de acero inoxidable de
minimo 5 kg.

NC 62 No se encuentra actualizado
los manuales y registros para
servicio de mantenimiento
preventivo y correctivo de equipos
de acuerdo con lo establecido en ia
resolucion.

NC 63 No se evidencia
documentacion sobre el
almacenamiento de controles y
registro de temperaturas de
neveras y congeladores.

NC 84 Se evidencia extintor
multipropésito de 10 Lb
despresurizado y con fecha de
vencimiento 2018.

NC 10 Se evidencia que los
alimentos del complemento son
almacenados en cajas de cartén.

NC 15 No se evidencia publicado en
la sede educativa el mend aprobado
porla ETC.

NC 21 No se evidencio registro de
Capacitacion a Docente que es Ia
encargada de entregar el
Complemento Rl en la sede: Cindy
Carvajal CC: 1005305975

NC 25 No se evidencié
documentacion referente al
programa de limpieza y
desinfeccion, ni procedimientos, ni
registros de las  actividades

COMPLEM realizadas.
INSTITUCION ESCUELA ENTO NC 26 No se evidencia
EDUCATIVA RURALALTO MODALID 28/10/2025 59.26% 1

QUEBRADAS TORMENTA AD documentacién referente a
INDUSTR] concentraciones, modo de

ALIZADA preparacién, empleo y rotacién de
los productos de aseo. Falta fichas
técnicas.

GUACA

NC 29 No se evidencia remisién de
elementos de aseo de acuerdo a los
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estipulado en el lineamiento técnico
- contrato.

NC 30 No se evidencia soporte de
potabilidad del agua usada en el
comedor escolar.

NC 31 No se cuenta con recipientes
suficientes con tapa e identificados,
no se cuenta con bolsas plasticas
de colores establecidos por la
norma.

NC 32 No se evidencia
documentacion referente al
programa de manejo de residuos.

NC 33 No se evidencia instructivo
sobre la disposicién final de
residuos.

NC 36 No se evidencia
documentacion referente al
programa de confrol integrado de
plagas, de igual manera no se
evidencié soporte de certificado de
fumigacion, ni  registros  de
actividades preventivas [o]
correctivas.

NC 17 No se evidencia registro
control de temperatura de
refrigeracién.

NC 18 No se evidencia registro
control de temperatura de
congelacion.

NC 19 Se evidencian huevos 25 und
y sal 1404gr sin rotulacion, lote y
fecha de vencimiento.

NC 24 No se evidencia registro
control de temperatura de
preparacién y servido.

NC 38 No se evidencia programa ni
registro de limpieza y desinfeccion.

NC 39 No se evidencian fichas
técnicas de productos de aseo.

NC 43 No se evidencia registro de
limpieza y desinfeccién de tanque
de agua.

NC 44 No se evidencia programa, ni
registro de limpleza y desinfeccidn

INSTITUCION ESCUELA de tanque de agua.

LEBRIJA EDUCATIVA RURAL SAN COMPLEMEN 65,96% 16

LLANADAS CAYETANO PREPT,;\%ADO NC 45 No se evidencia certificado
de agua potable por ente

EN SITIO s
JMAT correspondiente.

28/10/2025

NC 48 No se evidencia programa, ni
registro de manejo de residuos.

NC 49 No se evidencia instructivo
de disposicion final de residuos.

NC 51 Se evidencia presencia de
moscas en drea de preparacion y
distribucion.

NC 52 No se evidencia programas,
ni registros de control integrado de

plaga.

NC 61 Se evidencia gramera de
pasta no metélica como o exige la
norma.

NC 82 No se evidencian manuales,
ni registros de mantenimiento
preventivo y correctivo de equipos.

NC 63 No se evidencia registro
control de temperatura de neveras.

NC 23 No se evidencian elementos
de higiene personal.

NC 25 No se evidencia
programacién, ni registro de
INSTITUTO limpieza y desinfeccidn.

ESCUELA
INTEGRADO DE
EL PLAYON COMERCD RURALSAN  [COMPLEMEN]  20/10/2025 65,52% 10 NG 26 No se svidencian fichas

AGUSTIN TO .
CAMILO TORRES MODALIDAD técnicas de productos de aseo.

INDgigRIALI NC 28 No se evidencian productos
A de aseo correspondientes al mes de
octubre.
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NC 28 No se evidencia remisién de
productos de aseo
correspondientes al mes de
octubre.

NC 30 No se evidencia certificado
de agua potable por ente
correspondientes.

NC 31 Se evidencian recipientes
sanitarios 2 con bolsas blancas.

NC 32 No se evidencia programan,
ni registro de manejo de residuos.

NC 33 No se evidencia instructivo
que especifique la disposicion final
de los residuos.

NC 36 No se evidencia programa, ni
registro de control integrado de
plagas.

GUACA

INSTITUCION
EDUCATIVA
BARAYA

ESCUELA
RURAL EL
ALIZAL

COMPLEMEN|
TO

PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

NC 13 Se evidencid que los
alimentos no perecederos son
almacenados en cajas de cartdn.

NC 17 No se evidencian formatos ni
registros implementados
correspondiente al almacenamiento
de los alimentos en refrigeracion.

NC 18 No se evidencian formatos ni
registros implementados
correspondiente al almacenamiento
de los alimentos en congelacién.

NC 28 No se cuenta con los
utensilios adecuados para el
servido, no se evita el contacto
directo con las manos.

NC 24 No se evidencid
documentacién referente al registro
y control de temperatura durante la
preparacion y el servido.

NC 26 No se cuenta con los
utensilios estandarizados (tazas
medidoras) para el servido.

NC 27 No se cumplié con la minuta
se realizd cambio no autorizado se
suministré jugo de Tomate de arbol
y el programado era jugo de
naranja.

NC 29 No se cumplié con la
temperatura de servido de! jugo
(este estaba a 21,8°C) muy por
encima de los 4°C.

29/10/2025 51,06% 23 NC 32 No se evidencia certificacion
médica para ninguna de las
manipuladoras:  Leidy  Jaimes
Retiga. CC:

NC 33 No se evidencié registro de
capacitacién para ninguna de las
manipuladoras:  Leidy Jaimes
Ratiga. CC:

NC 38 No se evidencié
documentacion referente al
programa de limpieza y
desinfeccion, ni procedimientos, ni
registros de las actividades
realizadas.

NC 39 No se evidencia
documentacion referente a
concentraciones, modo de
preparacién, empleo y rotacién de
los productos de aseo. Faltan fichas
técnicas.

NC 42 No se evidencia remision de
elementos de aseo de acuerdo con
los estipulado en el lineamiento
técnico - contrato.

NC 43 No se evidencia registro de
limpieza y desinfeccién periédica
del tanque de almacenamiento de
agua. No es exclusivo del comedor.

NC 44 No se evidencia
documentacién referente a la
implementacién programa
implementado de limpieza y
desinfeccién de  tanque de
almacenamiento de agua.
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NC 45 No se evidencia soporte de
potabilidad de! agua usada en el
restaurante escolar.

NC 48 No se evidencia
documentacion referente al
programa de manejo de residuos.

NC 48 No se evidencia instructivo
sobre la disposicién final de
residuos.

NC 52 No se evidencia
documentacién referente al
programa de control integrado de
plagas, de igual manera no se
evidencié soporte de certificado de
fumigacion, ni  registros de
actividades preventivas o
correctivas.

NC 80 Se debe dotar con juego de
cuchillos x 5 uds, tablas de picar x
2uds, pinzas para el servido x 2 uds,
coladores.

NC 61 No se cuenta con los
instrumentos de medicién:
Termémetro, Balanza y Bascula.

NC 62 No se cuenta con los
manuales y registros para servicio
de mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos de acuerdo
con lo establecido en fa resolucién.

NC 63 No se evidencla
documentacion sobre
almacenamiento, ni control y
registro de temperatura de
almacenamiento de refrigeracion y
congelacién.

COLEGIO
ONZAGA NUESTRA SENORA
DE FATIMA

ESCUELA
MANUELA
BELTRAN

COMPLEMEN
PREPARADO | 27101202
EN SITIO

ALMUERZO

NC -13-El almacenamiento de
materia prima se realiza en estantes
lo cual tienen corrosién.

NC -15-No se evidencia harina de
trigo 550g.

NC -16-No se evidencia recibido a
satisfaccién la entrega de viveres
en la sede educativa (remisién).

NC -17-No llevan registros de
temperatura de los alimentos
refrigerados.

NC -18-No llevan registros de
temperatura de los alimentos
congelados.

NC -22-No se evidencia plan de
saneamiento.

NC -24-No cuenta con registros y
control de temperatura durante la
preparacién y servido.

NC-29-No  cumple  con la
temperatura de servida ensalada
22,6°Cy jugo 20,4°C.

NC -38-No cuenta con un programa
de limpieza y desinfeccién, con
procedimientos escritos, no llevan
registros de las actividades.

NC -39-No cuenta con fichas
técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccion.

NC -41-Se evidencia jabén en polvo
sin su debida rotulacisn.

NC -42-No se evidencia remision de
aseo de acuerdo a lo estipulado en
el lineamiento técnico - contrato
mes de octubre 2025.

NC -44-No cuenta con programa
implementado de limpieza y
desinfeccién de tanques yfo
recipientes, con procedimientos
escritos, no llevan registros de las
actividades.

NC -45-No se evidencia soporte
que garantice la potabilidad del
agua.

NC -48-No cuenta con un programa
de manejo de residuos, con
procedimientos escrites, no se
llevan registros de las actividades.
NC -49-No se evidencia instructivo
que especifique la disposicién final
de residuos.

NC -52-No cuenta con un programa
de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y no llevan
registros de las actividades
preventivas o correctivas.

NC -584os utensilios como
sartenes, cacerola, olla, rallador se
evidencia con corrosion no facilita la
limpieza y desinfeccién.

§2,08% 23

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com

WWW, ASDELVALLE.COM




18360

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Proceso de apoyo [ Gestion administrativa y financiera
Formato de Oficio

¢ e o Fecha de vigencia: .
c is » cm Cédigo: GAF-F-001 Versién: 06 04/02/2025 Pagina 10 de 28

5 SANTARDER 20Cr

NC -58-Los recipientes donde se
les provee los alimentos a los
titulares de derecho, platos y vasos
se evidencian desgastados por el
tiempo de uso.

NC -60-E! equipo y menaje con que
cuenta el comedor escolar no es
suficiente para la atencion de la
totalidad de fitulares de derecho
falta sartenes, cacerola, olla,
rallador.

NC -61-No cuenta con balanza en
acero inoxidable.

NC -62-No cuenta con manuales y
registros  para  servicio de
mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos de acuerdo a
lo establecido en la resolucién,
(Hoja de vida de los equipos,
cronogramas de mantenimiento,
responsables)

NC -63-No cuenta con registro de
temperatura de los equipos de
almacenamiento.

NC -15-No se evidencia 360 gr de
azicar blanco.

NC -16-Se evidencia que hace falta
la firma de conductos y la
manipuladora.

NC -17-No tienen registro de
almacenamiento de los alimentos
refrigerados y no se llevan registro
de actividades

NC -18-No tienen registro de
almacenamiento de los alimentos
congelados y no se llevan registro
de actividades

NC -24-No cuenta con registro y
control de temperatura durante la
preparacion y servido

NC -27-Se evidencia intercambio de
Jugo de Mango con leche por Jugo
de Guayaba con leche sin previa
autorizacién.

NC -28-Se evidencia componente
{Churro de bocadillo con queso y
mandarina) que no cumplieron con
el gramaje para los 1 al 5 grado

NC -29-Se evidencia componente
(Juge de guayaba con leche) no

ESCUELA 5
CHARALA COLEGIOEL RURAL compLeme | 2710202 | 550, 21 ggzﬂfp;‘;”,a fm,fg";"eramra de
SANTUARIO COVARIA NTO

NC -33-No se evidencia soporte de

PREPARAD capacitacién para la manipuladora
OEN SITIO GALDYS ROMERO PICO CC
JMUT 37.708.021
NC -38-No se cuenta con un
programa de limpieza y

desinfeccién con  procedimiento
escritos y no se llevan registro de
actividades

NC -38-No cuenta con ficha de
técnica para productos de limpieza
y desinfeccién

NC -42-No se evidencia remisién de
aseo con fecha 01 al 31 octubre
NC -43-No se evidencia soporte
que garantice la limpieza y
desinfeccion periédica del tanque.
NC -44-No cuenta con un programa
implementado limpieza y
desinfeccion de tanque yfo
recipientes, con procedimiento
escritos y no se llevan registro de
actividades

NC -45-No se evidencia soporte
que el agua que suministra el
acueducts  municipal de la
potabilizacion del agua.

NC -48-No cuenta con un programa
de manejo de residuos, con
procedimiento escritos.

NC 49-No se evidencia instructivo
que especifique la disposicion final
de residuos.

NC -52-No se cuenta con un
programa de controf integrado de
plagas, con procedimiento escritos
y no se llevan registro de
actividades

NC -61-No se evidencia balanza en
acero inoxidable de 5 kilos

NC -62-No existen manuales y
registro para servicio de
mantenimiento preventivo y
correctivo de equipo y no tiene la
hoja de vida de los equipos y el
cronograma de mantenimiento

NC -63-No cuenta con controles y
registro de temperatura para
nevera.
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SAN GIL

INSTITUCION
EDUCATIVA SAN
JUAN BOSCO
CANAVERAL

ESCUELA
RURAL
PUENTE
TIERRA

NC -17-No se cuenta con registros
de temperatura de alimentos
refrigerados
NC -18-No se cuenta con registros
de temperatura de alimentos
congelados
NC -24-No se cuenta con registros
y contro! de temperatura durante la
preparacion y servido
NC -29-Se evidencia que el jugo de
mango con leche no cumple con la
temperatura de servido
NC  -38-No se evidencian
procedimientos escritos ni llevan
registros del programa de limpieza y
desinfeccion
NC -39-No se evidencian fichas
técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccion
NC -41-Se evidencia jabén en polvo
sin rotulado, ademds el sticker
COMPLEMENTO| 27/10/202 61,70% 18 sobrepuesto sefiala 1000 gr y este
PREPARADO EN 5 contiene menos de 500 gr

SITIO JMIJT NC -42-Se evidencia remisién de
aseo del mes de octubre faltando
1.065 kg de jabdn en polvo y 500 mi
de jabén antibacterial para manos
NC 43-No se evidencia soporte
que garantice la limpleza y
desinfeccién periddica del tanque
de almacenamiento de agua
NC 44-No se cuenta con registros
del programa de limpieza y
desinfeccién del tanque tanque de
almacenamiento de agua
NC -45-Ef agua es suministrada de
acueducto veredal, no se cuenta
con soporte que garantice su
potabilidad
NC  48-No se evidencian
procedimientos escritos ni se llevan
registros del programa de manejo
de residuos
NC 49-No se evidencia instructivo
que especifique la disposicién final
de residuos.
NC  -52-No se evidencian
procedimientos escritos ni se llevan
registros del programa de control
integrado de plagas
NC -80-No se observa recipiente
con tapa para el almacenamiento
de contramuestra con capacidad de
2 litros
NC  -81-No se evidenclan
instrumentos de medicién tales
como gramera con pantalla digitai
en acero inoxidable y bascula
NC -62-No se evidencian manuales
y registros para servicio de
mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos
NC -63-No se evidencian registros
de temperatura

SOCORRO

CENTRO
EDUCATIVO
LUCHADERO

ESCUELA
RURAL
BARAYA

NC -11-se evidenciaron 2 mangos
del ment 3 no aptos para el
consumo
NC -25-no cuenta con programa de
limpieza y desinfeccion con
procedimientos escritos
NC -28-no cuentan con fichas
técnicas

28/10/202 o NC -28-no cuentan con productos
gor\dhg)éfmg;r\\g 5 61.54% 10 de aseo debidamente rotulados y

organizados

INDUSgilAUZA NC -30-no cuenta con certificado de
potabilidad
NC -32-no cuentan con programa
de manejo de residuos
NC -33-no se evidencia instructivo
para la disposicién final de residuos
NC -36-no cuenta con programa de
control integrado de plagas
NC 42-no se evidencia la Ficha
Técnica de Informacién del PAE,
NC -43-no se evidencia mecanismo
que el operador y la ETC tienen
para atender las SPQR en el
comedor escolar

SAN
JOAQUIN

COLEGIO
INTEGRADO
MARIA
AUXILIADORA

ESCUELA
URBANA
GABRIELA
MISTRAL

NC -17-No llevan registros de

temperatura de los alimentos

refrigerados.

NC -18-No llevan registros de

temperatura de los alimentos

COMPLEMENTO|  2g/10/202 58,33% 20 congelados.

PREPARADO EN 5 NC -22-No se evidencia plan de
SITIO saneamiento.

ALMUERZO NC -24-No cuenta con registros y
control de temperatura durante la
preparacién y servido.

NC -29-No cumple con la
temperatura de servido de ensalada
22,5°C y jugo 21,1°C.

Hranies bgl
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25 SANTANDER A28

NC -38-No cuenta con un programa
de limpieza y desinfeccion, con
procedimientos escritos, no llevan
registros de las actividades.

NC -38-No cuenta con fichas
técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccion.

NC -42-No se evidencia remision de
aseo y productos de acuerdo a lo
estipulado en el lineamiento técnico
- contrato del mes de octubre 2025.
NC -43-No se evidencia soporte
que garantice la limpieza y
desinfeccion periddica de tanque.
NC -44-No cuenta con programa
implementado de limpieza y
desinfeccion de tanques ylo
recipientes, con procedimientos
escritos, no llevan registros de las
actividades.

NC -45-No se evidencia soporte
que garantice la potabilidad del
agua.

NC -47-No cuenta con sitio
exclusivo para la recoleccién
temporal de residuos sélidos

NC -48-No cuenta con un programa
de manejo de residuos, con
procedimientos escritos, no se
llevan registros de las actividades.
NC 48-No se evidencia instructivo
que especifique la disposicion final
de residuos.

NC -52-No cuenta con un programa
de control integrado de plagas, con
procedimientos escritos y no llevan
registros de las actividades
preventivas o correctivas.

NC -58-Los utensilios como olla,
sartenes, cacerola se evidencia con
corrosion, cuchillo con mango de
madera no facilita la limpieza y
desinfeccion.

NC -80-El equipo y menaje con que
cuenta el comedor escolar no es
suficiente para la atencién de la
totalidad de titulares de derecho
falta olla, sartenes, cacerola y
cuchillos.

NC -61-No cuenta con balanza en
acero inoxidable.

NC -62-No cuenta con manuales y
registros para  servicio de
mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos de acuerdo a
lo establecido en la resolucién.
(Hoja de vida de los equipos,
cronogramas de mantenimiento,
responsables)

NC -83-No cuenta con registro de
temperatura de los equipos de
almacenamiento.

NC -17-No se cuenta con registros
de temperatura de alimentos
refrigerados

NC -18-No se cuenta con registros
de temperatura de alimentos
congelados

NC -24-No se cuenta con registros
y control de temperatura durante la
preparacion y servido

NC -29-8e evidencia que la
ensalada agridulce y el juge de
guayaba no cumple con la

COLEGIO temperatura de servido
Cotﬁg[%:}sfgslco TECNICO LUIS NC -38-No se evidencian
CONFINES | Al AN SARMIENTO | CARLOS GALAN COMPLEME | 28/10/202 64,58% 17 procedimientos  escritos  del
SARMIENTO NTO 5 programa de limpieza y
PREPARADO desinfeccién
EN SITIO NC -39-No se evidencian fichas
ALMUERZO técnicas de los productes de

limpieza y desinfeccion

NC -42-Se evidencia remisién de
aseo del mes de octubre faltando
desinfectante liquido de 1000 mi (5
litros), Bolsa plastica negra (9
Unidades), Bolsa plastica verde (13
Unidades), Pape! higiénico (4
Unidades), Pafios absorbentes (7
Unidades)

NC -43-No se evidencia soporte
que garantice la limpieza vy
desinfeccién periédica del tanque
de almacenamiento de agua

NC 44-No se evidencian
procedimientos escritos del
programa de limpieza y
desinfeccion  del tanque de
almacenamiento de agua

NC -45-El agua es suministrada de
acueducto veredal, no se cuenta
con soporte que garantice su
potabilidad
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NC -47-No se cuenta con
recipientes  suficientes para |a
cantidad de residuos sélidos
generados

NC  48-No se  evidencian
procedimientos escritos del
programa de manejo de residuos
NC -49-No se evidencia instructivo
que especifique la disposicidn final
de residuos.

NC  -52-No se evidencian
procedimientos escritos del
programa de control integrado de
plagas

NC -81-No se evidencian
instrumentos de medicién tales
como gramera con pantalla digital
en acero inoxidable y bascula

NC  -62-No se evidencian
procedimientos escritos ni se llevan
registros del programa de control
integrado de plagas

NC -63-No se evidencian registros
de temperatura

MOGOTE S

INSTITUCION
EDUCATIVA
CAUCHOS

INSTITUCION
EDUCATIVA
CAUCHOS

COMPLEME
NTO
PREPARADO,
EN SITIO
ALMUERZO

29/10/202
5

51,06% 23

NC -17-No se cuenta con registros
de temperatura de alimentos
refrigerados

NC -18-No se cuenta con registros
de temperatura de alimentos
congelados

NC -23-No se cuenta con utensifios
(pinzas, cucharas grandes) para el
servido de los alimentos

NC -24-No se cuenta con registros
y control de temperatura durante la
preparacién y servido

NC -26-No cuenta con los utensilios
estandarizados completos para el
servido

NC -29-Se evidencia que la
ensalada tricolor y el jugo de
naranja no cumplen con la
temperatura de servido

NC -33-Las sefioras Blanca
Azucena Figueroa Serrano,
identificada con CC 37.896.291 y
Socorro Serrano Serrano,
identificada con CC 63.476.203 no
cuentan con registros de
capacitacion

NC -38-No se evidencian
procedimientos escritos ni se llevan
registros del programa de limpieza y
desinfeccién

NC -39-No se evidencian fichas
técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccién

NC <41-Los productos de aseo no
se almacenan en un sitio adecuado
NC -42-No se evidencia remisién de
aseo del mes de octubre 2025

NC -43-No se evidencia soporte
que garantice la limpieza vy
desinfeccién periddica del tanque
de almacenamiento de agua

NC -44-No se  evidencian
procedimientos escritos ni registros
del programa de limpieza vy
desinfeccién  del tanque de
almacenamiento de agua

NC -45-El agua es suministrada de
un nacimiento, no se cuenta con
soporte que garantice su
potabilidad

NC -48-No se evidencian
procedimientos escritos ni se llevan
registros del programa de manejo
de residuos

NC -49-No se evidencia instructivo
que especifique la disposicién final
de residuos.

NC  -52-No se  evidencian
procedimientos escritos ni se llevan
registros del programa de control
integrado de plagas

NC -58-Se observan fogones de la
estufa que presentan abundante
fuga de gas, tabla para picar y
rayador en mal estado

NC -59-Los recipientes donde se
les provee los alimentos a los
titulares de derecho presentan
deterioro (platos y cucharas)

NC -80-No se cuenta con plancha
adecuada para asar arepas y
proteinas (sartenes muy
pequefios), faltan calderos grandes,
escurridor de verduras, no se
observa recipiente con tapa para el
almacenamiento de contramuestra
con capacidad de 2 litros

NC -61-No se  evidencian
instrumentos de medicién _tales
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como gramera con pantalla digital
en acero inoxidable y bascula

NC -62-No se evidencian manuales
y registros para servicio de
mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos

NC -63-No se evidencian registros
de temperatura

ONZAGA

COLEGIO
NUESTRA
SENORADE
FATIMA

COLEGIO
NUESTRA
SENORADE
FATIMA

COMPLEME
NTO
PREPARADO
ENSIMIO
ALMUERZO

30/10/202
5

NC -13-El almacenamiento de los
insumos, materias primas se realiza
en estanteria, estas presentan
corrosion.

NC -15-Se evidencia faltante de
queso 4.593 Kg

NC -16-No se evidencia recibido a
satisfaccion la entrega de viveres
en la sede educativa (remisién).

NC -17-No se cuenta con registros
de temperatura de alimentos
refrigerados

NC -18-No se cuenta con registros
de temperatura de alimentos
congelados

NC -19-Se evidencia lote y fecha de
vencimiento en algunas bolsas de
agua no legibles

NC -22-No se evidencia plan de
saneamiento

NC -24-No se cuenta con registros
y control de temperatura durante la
preparacién y servido

NC -28-Se evidencia que el tomate
en casquitos y el jugo de tomate de
arbol no cumplen con la
temperatura de servido

NC  -38-No se  evidencian
procedimientos escritos ni se llevan
registros del programa de limpieza y
desinfeccion

NC -39-No se evidencian fichas
técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccion

NC -41-Se evidencia jabén en polvo
sin rotulado, ademas el sticker
sobrepuesto sefiala 1000 gr y en
algunos contiene menos de 500 gr
NC 42-Se evidencia remision de
aseo del mes de octubre, con
faltante de 835 gr de jabon en polvo
y 102 bolsas resellables

NC -43-No se evidencia soporte
que garantice la limpieza vy
desinfeccion periddica del tanque
de almacenamiento de agua

NC  44-No se evidencian
procedimientos escritos ni registros
del programa de limpieza y
desinfeccion  del tanque de
almacenamiento de agua

NC 45-El agua es suministrada de
acueducto municipal, no se cuenta
con soporte que garantice su
potabilidad

NC  48-No se evidencian
pracedimientos escritos ni se llevan
registros del programa de manejo
de residuos

NC -49-No se evidencia instructivo
que especifique la disposicién final
de residuos.

NC -52-No se evidencian
procedimientos escritos ni se llevan
registros del programa de control
integrado de plagas

NC -58-Los utensilios como
sartenes, cacerolas, ollas y rayador,
presentan corrosién no facilitan la
limpieza y desinfeccién

NC -59-Los recipientes donde se
les provee los alimentos a los
titulares de derecho, platos y vasos,
se evidencian desgastados, con
rayones, sin brillo, por el tiempo de
uso

NC -60-E! equipo y menaje con que
cuenta el comedor escolar no es
suficiente para la atencién de la
totalidad de titulares de derecho
faltando sartenes, cacerola, ollas y
rayador, en buen estado

NC -81-No se  evidencian
instrumentos de medicién tales
como gramera con pantalla digital
en acero inoxidable y bascula

NC -62-No se evidencian manuales
y registros para servicio de
mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos

NC -63-No se cuenta con control y
registro de temperatura de los
equipos de almacenamiento

47,92% 25
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CONTRAT
ACION

INSTITUTO
TECNICO
INDUSTRIAL
SAN JUAN
BOSCO

ESCUELA
URBANA PABLO
GIUA

NC -13-Se evidencia estantes de
madera para almacenamiento de
los insumos donde no se facilita la
empieza y desinfeccion
NC -15-Se evidencia Kardex ilegible
NC -16-Se evidencia remisién de
viveres ilegibles
NC -17-No tienen registrc de
almacenamiento de los alimentos
refrigerados y no se llevan registro
de actividades
NC -18-No tienen registro de
almacenamiento de los alimentos
congelados y no se llevan registro
de actividades
NC -24-No cuenta con registro y
control de temperatura durante la
preparacién y servido
NC -28-Se evidencia componente
(Papa fritas) que no cumplieron con
el gramaje para los 1 at 5 grado
NC -29-8e evidencia componente
(Sorbete de tomate de arbol, Tira de
pechuga apanadas y papa frita) no
cumplié con la temperatura de
COMPLEMENTO|  31/10/202 53,19 22 servido para la entrega
PREPARADO EN 5 NC -38-No se cuenta con un
SITIO JMUT programa  de  limpieza vy
desinfeccién con procedimiento
escritos
NC -38-No cuenta con ficha de
técnica para productos de limpieza
y desinfeccion
NC 41-8e evidencia jabon
detergente sin rotulo
NC -42-No se evidencia remisién de
aseo con fecha 01 al 31 octubre
NC -43-No se evidencia soporte
que garantice la limpieza vy
desinfeccion periédica del tanque.
NC ~44-No cuenta con un programa
implementado limpieza y
desinfeccién de tanque vylo
recipientes, con procedimiento
escritos.
NC -45-No se evidencia soporte
que el agua que suministra el
acueductc  municipal de la
potabilizacion del agua.
NC -48-No cuenta con un programa
de manejo de residuos, con
procedimiento escritos.
NC -49-No se evidencia instructivo
que especifique la disposicion final
de residuos.
NC -52-No se cuenta con un
programa de control integrado de
plagas, con procedimiento escritos.
NC -80-Se evidencia mesa de
madera en el area de preparacion
que no facilita la limpieza y
desinfeccién
NC -81-No se evidencia balanza en
acero inoxidable de 5 kilos
NC -62-No existen manuales y
registro para servicio de
mantenimiento preventivo y
carrectivo de equipo
NC -83-No cuenta con controles y
registro de temperatura para
nevera.

SAN
VICENTEDE
CHUCURI

INSTITUCION
EDUCATIVA
MIRADORES DE
LLANA CALIENTE

INSTITUCION
EDUCATIVA
MIRADORES DE
LLANA
CALIENTE

NC 17 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 18 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 24 No se evidencia control de
temperaturas durante la
preparacion.

NC 26 No se evidencia set de cinco
tazas medidoras suministrada por el
nuevo operador.

NC 28 No se cumplié con el gramaje
de la carne, arroz y maduro para

27/10/12025 COMPLE 50,00% 24 todos los grupos etarios

MENTO
PREPARA
DO EN
SITIO
ALMUERZ
(o]

NC 29 No se cumpli6 con la
temperatura de servido del jugo, la
ensalada, la carne y el platano
maduro con queso.

NC 31 Se evidencian ufias largas de
fas manipuladoras Erika Pardo c.c
1,005,563,755; Alicia Garay c.c
1,233,905,959 y Yelizabeth
cabrales c.c 1,051,671,791

NC 32 No se evidencia certificado
médico de las manipuladoras Erika
Parde c.c 1,005,563,755; Alicia
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Garay cc 1233805958 vy
Yelizabeth cabrales ce
1,051,671,791

NC 33 No se evidencia certificado
BPM de las manipuladoras Erika
Pardo c.c 1,005,563,755; Alicia
Garay c.c  1,233,805959 vy
Yelizabeth cabrales cc
1,051,671,791

NC 38 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 42 No se evidencia remision de
aseo.

NC 43 No hay soporte que garantice
la fimpieza y desinfeccién de
tanques

NC 44 No se evidencian programas
de limpieza y desinfeccion de
tanques.

NC 45 No se evidencia certificado
de potabilidad.

NC 46 El hielo es fabricado con
agua del grifo y no se garantiza su
potabilidad.

NC 48 No se evidencla plan de
saneamiento.

NC 49 No se evidencia instructivo
de disposicién final de residuos
solidos.

NC 52 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 61 No se evidencia bascula y la
gramera no es en acero inoxidable.

NC 62 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 63 No se evidencla plan de
saneamiento.

NC 64 No se evidencia botiquin tipo
A

NC 85 Se evidencia ficha técnica
desactualizada.

NC 66 La informacién no estd
actualizado.

NC 13 Se evidencia recipiente de
almacenamiento de materia prima
con suciedad.

NC 17 No se evidencian registros
NC 18 No se evidencian registros.
NC 24 No se evidencian registros.
NC 32 No se evidencia certificado
médico de PAULA ANDREA
ARROYAVE BAENA Y LUZ MERY
RUIZRUIZ.

NC 33 No se evidencia certificado

de BPM de PAULA ANDREA
ARROYAVE BAENA Y LUZ MERY

RUIZ RUIZ.
COLEGIO COLEGIO NC 37 Se evidencia que no se
SIMACOTA | AGROINDUSTRIAL | ASROMNDUSTRI | compiemen) 2710028 65,10% 22 envian bolsas plasticas, pafio
PUERTO NUEVO NUEVO TO absorbente, bolsas resellables ni
PREPARADO guantes de caucho.
EN SITIO
ALMUERZO NC 38 No se evidencia plan de

saneamiento.

NC 39 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 41 Se evidencia inadecuada
rotulacion de detergente en polvo,
éste muestra en su empaque
cantidad de 1 kg y en realidad
contiene 500 gramos
aproximadamente.

NC 42 Se evidencian faltantes en
remisiébn de octubre, bolsas
plasticas, pafio absorbente, bolsas
resellables, guantes de caucho y 1
kg de detergente en polvo.
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NC 43 No se evidencia registro de
limpieza del tanque elevado.

NC 44 No se evidencia registro de
limpieza del tanque elevado.

NC 45 No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.

NC 46 No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.

NC 48 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 52 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 60 Se evidencia que el comedor
requiere de: cucharas, vasos,
recipientes plasticos para ensalada
y jarras plasticas.

NC 61 No se evidencia gramera en
acero inoxidable.

NC 62 No se evidencian registros
NC 63 No se evidencian registros

NC B4 Se evidencia extintor con
fecha de recarga octubre 2025.

EL CARMEN
DE CHUCURI

INSTITUTO
EDUCATIVO
ISLANDA

ESCUELA
RURAL DERIO
sucio

COMPLEMEN
TO
MODALIDAD
INDUSTRIALLI
ZADA

27/10/2025

NC 10 No se evidencia recipiente
para el almacenamiento de
alimentos.

NC 15 No se evidencia el ciclo de
meny publicado.

NC 17 No cumple el gramaje la
manzana para los grados 4 y 5.

NC 25 No se evidencia el plan de
saneamiento.

NC 28 No se evidencia el plan de
saneamiento.

NC 28 No se evidencia remision de
aseo para el mes de octubre.

57,69% 11
NC 30 No se evidencia certificado
de potabilidad

NC 31 Se evidencian los recipientes
sin tapa

NC 32 No se evidencia el plan de
saneamiento

NC 33 No se evidencia instructivo

NC 36 No se evidencia el plan de
saneamiento.

CIMITARRA

INSTITUCION
EDUCATIVALA
PERDIDA ALTA

ESCUELA
RURAL LA JOTA

COMPLEMEN
TO
MODALIDAD
INDUSTRIALI
ZADA

27/10/2025

NC 10 Se evidencia que el
almacenamiento de la materia
prima del componente cereal se
realiza en recipientes de material no
sanitario (cajas de cartdn).

NC 12 Se evidencia que el
componente cereal (muffin red
velvet), que declara la
denominacién de fa fecha de
vencimiento (V) de forma incorrecta
en su empaque primario.

NC 14 Se evidencia que la remision
de materia prima, no se encuentra
firmada por el personal
manipulador, transportador y el
51,72% 14 representante de la sede educativa.
NC 16 Se evidencia intercambio de
manzana por mandarina.

NC 17 Se evidencia incumplimiento
de gramaje para el componente
fruta (mandarina).

NC 20 Se evidencia que el personal
manipulador Doris Olarte con CC
63.251.189, no cuenta con
certificado médico.

NC 21 No se cuenta con registros
de capacitacién del personal
manipulador.
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NC 25 No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccién.

NC 26 No se evidencia fichas
técnicas de los productos de aseo
utilizados.

NC 30 No se evidencia soporte de
potabilidad del agua utilizada.

NC 32 No se evidencia programa de
manejo de residuos.

NC 33 No se evidencia publicado el
instructivo que especifique la
disposicién final de residuos.

NC 38 No se evidencia programa de
control integrado de plagas.

NC4 No se evidencia la
ficha de visibilidad a ruta de
atencién ante casos de
beneficiarios con sintomas
gastrointestinales posiblemente
asociados a complementos
alimentarios.

PUERTO
WILCHES

COELGIO
INTEGRADO

CONCENTRACIO
NESCOLAR
GABRIELA
MISTRAL

COMPLEMENT
O PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

28/10/2025

63,27%

NC 17 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 18 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 22 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 24 No se evidencia la toma de
temperaturas durante fa
preparacion.

NC 28 No se cumplié con el gramaje
de la papa frita para todos los
grupos etarios.

NC 28 No se cumpli6 con la
temperatura de servido del jugo, ia
ensalada, la pechuga de pollo y las
papas fritas.

NC 32 No se evidencia certificado
médico realizado por el nuevo
operador de las manipuladoras
Pedro Valencia c.c. 91,325,758;
Leonor Polo c.c. 283220911;
Yaneth Figueroa c.c. 63,465,801

NC 38 No se evidencia plan de
saneamiento.

8 NC 43 E! certificado de lavado de
tanques se encuentra vencido.

NC 44 No se evidencian programas
de limpieza y desinfeccién de
tanques.

NC 45 No se evidencia certificado
de potabilidad.

NC 46 No hay certificado que
garantice la potabilidad del agua.

NC 48 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 48 No se evidencia instructivo
de disposicion final de residuos
solidos.

NC 52 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 61 Se evidencia gramera de
plastico y no en acero inoxidable.

NC 62 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 63 No se evidencia plan de
saneamiento.

SIMACOTA

INSTITUCION
EDUCATIVAEL
GUAYABAL

ESCUELA
RURAL SIMON
BOLIVAR

COMPLEMENT
O PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

28/10/2025

40,82%

NC 13 Se evidencia recipiente de
almacenamiento de materia prima
con suciedad.

NC 16 No se evidencia firma de
29 transportador.

NC 17 No se evidencian registros.

NC 18 No se evidencian registros.

AS DEL VALLE
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NC 20 Se evidencia suciedad en
area de preparacioén.

NC 23 No se cuenta con pinzas
para servir.

NC 24 No se evidencian registros

NC 28 Se incumple con gramaje de
pechuga y papas fritas.

NC 29 Se incumple con
temperatura de servido de pechuga,
espaguetis y papas fritas.

NC 32 No se evidencia certificado
médico de MARIA ALEJANDRA
SANCHEZ PEREZ.

NC 33 No se evidencia certificado
de BPM de MARIA ALEJANDRA
SANCHEZ PEREZ.

NC 37 No se ha realizado entrega
de insumos de aseo del mes de
octubre.

NC 38 No se evidencia plan de
saneamiento

NC 38 No se evidencia plan de
saneamiento

NC 41 No se ha realizado entrega
de insumos de aseo del mes de
octubre.

NC 42 No se ha realizado entrega
de insumos de aseo del mes de
octubre.

NC 43 No se evidencia registro de
limpieza del tanque elevado.

NC 44 No se evidencia registro de
limpieza del tanque elevado.

NC 45 No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.

NC 48 No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.

NC 47 Se evidencian recipientes sin
tapa.

NC 48 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 51 Se evidencia excremento de
roedor en piso de drea de
preparacién y almacenamiento.

NC 52 No se evidencia plan de
saneamiento

NC 60 Se evidencia colador y
plancha en mal estado; por ofra
parte, se evidencia estufa con fuga
de gas.

NC 61 No se evidencia
gramera en acero inoxidable.

NC 62 No se evidencian registros.

NC 63 No se evidencian
registros

NC 64 No se evidencia botiquin y se
evidencia extintor con fecha de
recarga octubre 2025.

INSTITUCION
EDUCATIVA
ISLANDA

EL CARMEN
DE CHUCURI

INSTITUCION
EDUCATIVA
ISLANDA

COMPLEMENTO
PREPARADO EN
SITIO
ALMUERZO

40,43%
28/10/2025

NC 15 Se evidencia productos
faitantes 13 unidades de arroz x 500
gy 157 unidades de agua x 200cc.

NC 16 Se evidencia productos
faltantes 13 unidades de arroz x 500
gy 157 unidades de agua x 200cc.

NC 17 No se evidencia registros de

28 temperatura.

NC 18 No se evidencia registros de
temperatura.

NC 22 No se evidencia plan de
saneamiento

NC 24 No se evidencia registros y
control de temperatura durante la

preparacion y servido.
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NC 27 Se evidencia intercambio en
el ment no autorizado, jugo de
guayaba por jugo de tomate de
arbol.

NC 28 No cumple el gramaje ia
pechuga de pollo a la plancha y las
papas fritas para los grados 10y 11.

NC 29 No cumple la temperatura de
servido el jugo de tomate de arbol y
la ensalada.

NC 32 No se evidencia certificacion
medica de Maria L. Silva Pardo,
Viviana Cortez G, Doris A, Lozano
B.

NC 33 No se evidencia certificado
de BPM de Maria L. Silva Pardo cc
1.005.271.306, Viviana Cortez
Gutierrez cc 1.097.610.575 y Doris
A. Lozano Bargas cc 1.005.
602.232.

NC 37 No se evidencia suficientes
elementos de higiene personal.

NC 38 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 39 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 42 No se evidencia jabén
lavaloza, bolsas plasticas y
remision de aseo para el mes de
octubre

NC 43 No se evidencia soporte que
garantice la limpieza y desinfeccion

NC 44 No se evidencia plan
de saneamiento.

NC 45 No se evidencia
certificado de potabilidad det agua.

NC 47 Se evidencia dos recipientes
sin bolsa plastica

NC 48 No se evidencia plan de
saneamiento

NC 48 No se evidencia instructivo.

NC 52 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 58 Se evidencia cuchillo y
cuchara fabricados con material
poco sanitario madera.

NC 80 Se evidencia que no son
suficientes los vasos, cucharas,
platos, cuchillos, colador y sartén

NC 81 No se evidencia
bascula y gramera.

NC 62 No se evidencia hoja de vida
de los equipos

NC 63 No se evidencia
registro de temperatura.

NC 64 No se evidencia en el
botiquin guantes de latex para
examen.

COLEGIO

CIMITARRA DELA

CANDELARIA

COLEGIO

NUESTRA SENORA NUESTRA

SENORADE LA
CANDELARIA

NC 10 Se evidencia que el
almacenamiento de la materia
prima de! componente cereal se
realiza en recipientes de material no
sanitario (cajas de carton).

NC 11 sobre maduracién y blanda
al tacto).

NC 12 Se evidencia que el
componente cereal (mantecada
horneada), que declara la
denominacién de la fecha de
vencimiento (V) de forma incorrecta
en su empagque primario.

28/10/2025 44,82% 16

COMPLEMEN|
TO
MODALIDAD
INDUSTRIALI
ZADA

NC 15 No se evidencia ciclo de
men( aprobado, publicado en la
sede educativa.

NC 16 Se evidencia entrega del
ment 3 en reemplazo del ment 2.

AS DEL VAL
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NC 17 Se evidencia incumplimiento
de gramaje para los componentes
fruta (mango) y cereal (mantecada
horneada).

NC 20 Se evidencia que el personal
manipulador Misset Correa con CC
1.099.652.798 y Wendy Deigado
con CC 1.002.027.172, no cuentan
con certificado médico.

NC 21 Se evidencia que el personal
manipulador Misset Correa con CC
1.099.5652.798 y Wendy Delgado
con CC 1.002.027.172, no cuentan
con certificado de BPM y no se
cuenta con registros de
capacitacién del personal
manipulador.

NC 25 No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccion.

NC 26 No se evidencia fichas
técnicas de los productos de aseo
utilizados.

NC 29 No se evidencia remision de
entrega de elementos de aseo.

NC 30 No se evidencia soporte de
potabilidad del agua utilizada.

NC 31 No se evidencia recipientes
suficientes con tapa y bolsa plastica
para la recoleccién temporal de
residuos.

NC 32 No se evidencia
programa de manejo de residuos.

NC 33 No se evidencia publicado el
instructivo que especifique [a
disposicidn final de residuos.

NC 36 No se evidencia programa de
control integrado de plagas.

INSTITUCION
SIMACOTA EDUCATIVAEL
GUAYABLA

ESCUELA

RURAL SANTA

ANA

COMPLEMENTO|
PREPARADO EN
SITIo
ALMUERZO

NC 16 Se evidencia remisién sin
ditigenciar y sin firmas.

NC 17 No se evidencian registros.
NC 18 No se evidencian registros.

NC 23 No se cuenta con pinzas
para servir.

NC 24 No se evidencian registros

NC 28 Se incumple con gramaje de
carne de cerdo a la plancha y arepa
de maiz blanco.

NC 32 No se evidencia certificado
médico de MERCEDES JIMENEZ
CASTELLANOS.

NC 33 No se evidencia certificado
de BPM de MERCEDES JIMENEZ
CASTELLANOS.

NC 37 No se ha realizado entrega
de insumos de aseo del mes de
20/10/2025]  51,02% 24 octubre.

NC 38 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 39 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 41 No se ha realizado entrega
de insumos de aseo del mes de
octubre.

NC 42 No se ha realizado entrega
de insumos de aseo del mes de
octubre.

NC 43 No se evidencia registro de
limpieza del tanque elevado.

NC 44 No se evidencia registro de
limpieza del tanque elevado.

NC 45 No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.

NC 46 No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.
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NC 48 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 52 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 60 Se requiere de vasos,
cucharas, platos y ponchera
plastica.

NC 61 No se evidencia gramera en
acero inoxidable.

NC 62 No se evidencian registros
NC 63 No se evidencian registros.

NC 64 Se evidencia extintor con
fecha de recarga octubre 2025.

SAN COLEGIO
VICENTEDE INTEGRADO
CHUCUR! YARIMA

ESCUELA
RURAL CAMPO
50

COMPLEMEN
TO
PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

NC 13 Se evidencia estanteria con
presencia de oxido.

NC 15 Se evidencia productos no
autorizados, como arroz x 500g 1
unidad, harina de trigo 1 unidad.

NC 16 Se evidencia
productos faltantes 19 unidades de
agua x 200cc y la remision no esta
firmada por el transportador

NC 17 No se evidencia
registros de temperatura

NC 18 No se evidencia registros de
temperatura

NC 18 Se evidencia productos sin
rotulo 329 g de queso doble crema,
1.40kg de pechuga y 4 unidades de
huevo

NC 22 No se evidencia el plan de
saneamiento

NC 24 No se evidencia registros y
control de temperatura durante ia
preparacién y servido.

NC 28 No cumple el gramaje el
huevo cocido para los grados
0,1,234y5

NC 29 No cumple la temperatura de
servido el jugo de tomate de arbol

NC 32 No se evidencia
certificacién medica de Maria
Alejandra Ordofiez Rueda

30/10/2025 38,30% 29 NC 33 No se evidencia
certificado de BPM de Maria
Alejandra  Ordofiez  Rueda cc
1.095.798.327

NC 38 No se evidencia el plan de
saneamiento

NC 39 No se evidencia el plan de
saneamiento

NC 41 No se evidencia letrero de
almacenamiento de aseo.

NC 42 No se evidencia remision de
aseo para el mes de octubre

NC 43 No se evidencia registro que
garantice la limpieza y desinfeccién
del tanque de almacenamiento de
agua.

NC 44 No se evidencia el plan de
saneamiento.

NC 45 No se evidencia
certificado de potabilidad del agua.

NC 47 Se evidencia los recipientes
sin bolsa pléstica.

NC 48 No se evidencia el plan de
saneamiento

NC 49 No se evidencia instructivo.

NC 52 No se evidencia el plan de
saneamiento.

NC 61 No se evidencia bascula y
gramera en acero inoxidable.

o
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NC 62 No se evidencia hoja de vida
de los equipos y cronogramas de
mantenimiento

NC 83 No se evidencia registro de
temperatura

NC 64 No se evidencia en el
botiquin termémetro digital

NC 65 No se evidencia ficha de
visibilidad a ruta ETA

NC 66 No se evidencia publicada la
ficha técnica

NC 15 Se evidencia faltante de
materia prima de diferentes
alimentos.

NC 16 Se evidencia que la remision
de materia prima, no se encuentra
debidamente firmada por el
personal manipulador,
transportador ni el representante de
la sede educativa.

NC 17 No se evidencia registro de
temperaturas entre -2°C a 4°C.

NC 18 No se evidencia registro de
temperaturas de 18°C.

NC 24 No se evidencia registros.

NC 25 No se evidencia el ciclo de
menis aprobado publicado en la
sede educativa.

NC 26 No se evidencia utensilios
estandarizados para el servido.

NC 27 Se evidencia entrega del
ment 3 en reemplazo del mend 4 y
no se realiza la entrega del
componente fruta.

NC 28 Se evidencia incumplimiento
de gramaje para el componente
cereal (croquetas de platano).

NC 30 S8e evidencia personal
manipulador Arelis Nisperuza con
CC 43.652.101, no cuenta con
delantal plastico.

NC 32 Se evidencia que el personal
manipulador Arelis Nisperuza con
CC 43652101, no cuentan con

INSTITUCION INSTITUCION , 101
3 | cMITARRA | EDUCATIVASAN | EDUCATIVASAN | compLEMEN|30/10/2025 34,04% 31 certificado médico.
JOSE JOSE T0 .

PREPARADO NC 33 Se evidencia que el personal

manipulador Arelis Nisperuza con

?ﬁlﬂﬂo CC 43.652.101, no cuentan con
certificado de BPM y no se cuenta

con registros de capacitacion.

"""" NC 37 Se evidencia que las

instalaciones sanitarias se

encuentran en inadecuado estado.

NC 38 No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccién.

NC 39 No se evidencia fichas
técnicas de los productos de aseo
utilizados.

NC 41 Se evidencia elementos de
aseo alnfacenados en el drea de
preparacion.

NC 42 Se evidencia que la remision
de productos de aseo, no se
encuentra firmada por el personal
manipulador y el representante de
la sede educativa.

NC 43 No se evidencia soporte de
lavado pericdico del tanque de
almacenamiento de agua.

NC 44 No se evidencia programa
implementado de limpieza y
desinfeccién de tanques y/o
recipientes.

NC 45 No se evidencia soporte de
potabilidad del agua utilizada.

NC 47 No se evidencia recipientes
con tapa y bolsa plastica para la
recoleccién temporal de residuos.
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NC 48 No se evidencia programa de
manejo de residuos.

NC 49 No se evidencia publicado el
instructivo que especifiqgue Ila
disposicién final de residuos.

NC 51 Se evidencia presencia de
heces de murciélagos en las
instalaciones del comedor.

NC 52 No se evidencia programa de
control integrado de plagas.

NC 58 Se evidencia utensifios como
rodillo, fabricados en material no
sanitario (madera).

NC 861 No se evidencia bascula ni
gramera fabricada en acero
inoxidable con capacidad minima
de 5kg.

NC 62 No se evidencian registros.
NC 63 No se evidencia registros.

NC 65 No se evidencia publicada la
ficha técnica de informacion del
PAE ni la ficha de visibilidad a ruta
de atencién ante casos de
beneficiarios con sintomas
gastrointestinales posiblemente
asociados a complementos
alimentarios.

NC 66 No se evidencia el
mecanismo que el operador y la
ETC tienen para atender SPQR en
el comedor escotar.

NC 16 Se evidencia remisién sin
diligenciar y sin firmas.

NC 17 No se evidencian registros.
NC 18 No se evidencian registros.
NC 24 No se evidencian registros.

NC 25 No se evidencia la minuta
publicada.

NC 26 No se cuenta con utensilios
de medicién.

NC 32 No se evidencia certificado
médico de DIOLENY ORTIZ
QUIROGA.

NC 33 No se evidencia certificado
de BPM de DIOLENY ORTIZ
QUIROGA.

NC 37 No se ha realizado entrega
de insumos de aseo del mes de
octubre.

NC 38 No se evidencia plan de

saneamiento.
EL CARMEN INSTITUCION ESCUELA 31/10/2025 NC 39No se evidencia plan de
EDUCATIVA RURAL LA ICOMPLEMENTO! 51,02% 24 saneamiento.
CHCUCURI CIRALES VICTORIA IPREPARADO EN
ISITIO JMAT NC 41 No se ha realizado entrega
de insumos de asec del mes de
octubre. ’

NC 42 No se ha realizado entrega
de insumos de aseo del mes de
actubre.

NC 44 No se evidencia registro de
limpieza del tanque elevado.

NC 45 No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.

NC 46 No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.

NC 48 No se evidencia plan de
saneamiento.

NC 49 No se evidencia instructivo
publicado.

NC 51 Se evidencia plaga en
ventanas de area de preparacién y
almacenamiento.

NC 52 No se evidencia certificado
de fumigacién.
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NC 61 No se evidencia gramera en
acero inoxidable ni termémetro.

NC 62 No se evidencian registros.

NC 63 No se evidencian registros.

NC 64 No se evidencia botiquin y se
evidencia extinfor con fecha de
recarga octubre 2025,

17. No cumple con los gramajes de
la manzana en los grado de
escolaridad de 1°, 2°, 3°, 4°, 5°.

21. No se evidencian registros de
capacitacién del docente

25. No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccion.

26. No se utilizan productos de
limpieza y desinfeccién, No se
evidencian fichas técnicas
(concentraciones, modo de
preparacién, empleo y rotacion).
27. No se realiza proceso de lavado
y desinfeccion de frutas.

28. No se evidencian elementos de
aseo en la sede

29. No se evidencia remisién de
entrega de elementos de aseo

30. No se evidencia soporte de
potabilidad del agua

32. No se evidencia programa de
manejo de residuos

33. No se evidencia instructivo que
especifique la disposicién final de
residuos.

36. No se evidencia programa de
control integrado de plagas

ESCUELA
RURAL LA COMPLEME 27/10/2025 59,26% 11
GRANADINA NTO
MODALIDAD
INDUSTRIALI

ZADA

COLEGIO JOSE

LABELLEZA | ANTONIO BELTRAN

13. El Kardex no esta diligenciado
14. Se evidencia la remisién si las
respectivas firmas

15. No se evidencia publicado el
ciclo de menu autorizado

18. La docente Ana Lucia Martinez
manifiesta que no le han entregado
dotacion y se evidencia que la bata
utifizada no es de tela

21. No se evidencian registros de
capacitacién

23. No se evidencia dotacion de los
elementos de higiene personal

25. No se evidencia el programa de
Limpieza y desinfeccién , no hay
registros, no hay formatos

ESCUELA rmato
RURAL EL COMPLEME | 28/10/2025 44,44% 15 26. No se evidencian fichas

CARACOL NTO

MODALIDAD

INDUSTRIALI
ZADA

COLEGIO LUIS

SUAITA ALBERTO ACUNA

técnicas

27. No se evidencia el proceso de
Limpieza y desinfecci6n de la fruta
28. No se evidencian elementos de
aseo

28. No se evidencia remisién de
aseo de octubre, no han entregado
los elementos de aseo

30. El agua suministrada no es
potable, proviene de un aljibe

32. No se evidencia el respectivo
programa, no hay registros, no hay
formates

33. No se evidencia el respectivo
instructivo

38. No se evidencia el respectivo
programa, no hay registros, no hay
formatos

17. No se llevan registros de control
de temperatura en procesos de
refrigeracion

18. No se evidencian formatos de
registros de temperatura en
procesos de congelacién

24. No se evidencian formatos de
registro de control de temperatura
en proceso de preparado y tampoco
en proceso de servido

38. No se evidencia Programa de
Limpieza y desinfeccién y no se
flevan registros de actividades. Sin
Plan de Saneamiento Basico
28/10/2025 66,67% 16 39. No se evidencian fichas
técnicas de productos utilizados en
los procesos de limpieza vy
desinfeccion.

41, Elementos de aseo sin rotular y
sin organizar, se almacenan dentro
de la cocina

43. No se evidencia certificado de
limpieza y desinfeccién de tanque
44, No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccién de tanque
ylo recipientes para
almacenamiento de agua

45. No se evidencia certificado de
potabilidad de agua

COLEGIO CONCENTRACIO
INTEGRADO N ESCOLAR COMPLEMENT
ANTONIO ANTONIO o]
RICAURTE NARINO PREPARADO
EN SITIO JMAJT]

EL PENON
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47. Recipientes para deposito de
residuos sin identificar (sin Rotular)
y sin bolsa

48. No se evidencia programa de
manejo de residuos y no se llevan
registro de actividades

49, No se evidencia instructivo para
la disposicion final de residuos
solidos

52. No se evidencia Certificado de
fumigacion. No se lleva registro de
actividades preventivas

61 Gramera evidenciada
(Plastica y Capacidad max. 1kg) no
cumple con lo requerido (Bascula
de acero inoxidable, capacidad min
5kg)

62. No se evidencian hojas de vida
de equipos y no hay manuales ni
registros de mantenimiento
preventivo y/o correctivo de equipos
63. No se evidencian registros de
control de temperatura para
equipos como nevera y congelador

13. El Kardex no esta diligenciado

17. E!l gramaje de la manzana para

el grado 4 no cumple con lo

requerido

23. No se evidencia dotacién de

elementos de higiene personal

25. No se evidencia el programa de

Limpieza y desinfeccién , no hay

registros, no hay formatos

26. No se evidencian fichas

técnicas

27. No se evidencia el proceso de

INSTITUTO ESCUELA COMPLEME Limpieza y desinfeccion de la fruta

GUADALUPE TECNICO RURAL LA NTO 29/10/2025 55,56% 12 28. No han entregado elementos de

AGROPECUARIO HONDA MODALIDAD aseo del mes de octubre

INDUSTRIALLI 28. No se evidencia remisién de
ZADA aseo de octubre

30. El agua suministrada no es

potable, proviene de un aljibe

32. No se evidencia el respectivo

programa, no hay registros, no hay

formatos

33. No se evidencia el respectivo

instructivo

36. No se evidencia el respectivo

programa, no hay registros, no hay

formatos

17. No se {levan registros de control
de temperatura en alimentos
refrigerados
18. No se llevan registros de control
de temperatura en alimentos
congelados
24, No se llevan registros de control
de temperatura en proceso de
preparado y en proceso de servido
29. Ensalada Tricolor (Tomate,
Cebolla, Repollo) se sirve a 23,8°C
y Jugo de Naranja se sirve a2 21,5°C.
Temperatura por encima de lo
requerido (4°C)
38. No se evidencia programa ylo
formato de registro de actividades
de Limpieza y Desinfeccién
39. No se evidencian fichas
técnicas de productos utifizados en
los procesos de limpieza y
desinfeccion.
43. No se evidencia certificado de
lavado de tanque de
almacenamiento de agua
44. No se evidencia programa y/o
COMPLEMEN| 29/10/2025 66,67% 16 formatos de  actividades de
TO Limpieza y Desinfeccién de tanque
PREPARADO ylo recipientes para
EN SITIO almacenamiento de agua
ALMUERZO 45. No se evidencia certificado de
calidad y/o potabilidad de agua
48. No se evidencia programa y/o
registros de actividades de manejo
de residuos sdlidos
48. No se evidencia instructivo para
la disposicion final de residuos
52. No se evidencia certificado de
fumigacién. No se evidencia
programa ylo formatos de registro
de actividades preventivas para
control de plagas.
61. Balanza evidenciada no cumple
lo requerido(Es de plastico y
capacidad solo de 1Kg)
62. No se evidencian manuales y/o
registros de mantenimiento
preventivo y/o correctivo de equipos
63. FEquipos como nevera y
congelamiento no cuenta con
registros y/o formatos de control de
temperatura

COLEGIO
TECNICO
LORENZO DE
SALAZAR

COLEGIO TECNICO
LORENZO DE
SALAZAR

JESUS
MARIA
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64. Extintor con carga vencida
(Agosto/2025)

VELEZ

INSTITUTO
AGRICOLAALTO
JORDAN

ESCUELA
RURAL EL
GUALILO

COMPLEME
NTO
MODALIDAD
INDUSTRIALI
ZADA

30/10/2025

61,54%

15. No se evidencia ciclo de ment
publicado

18. La docente manifiesta que no ha
recibido dotacién completa

25. No cuentan con registros

26. No cuentan con fichas técnicas
29. No se evidencia remision

30. No se evidencia soporte de
potabilidad de agua

31. No cuentan con recipientes
suficientes e identificados

32. No cuentan con registros

33. No se evidencia instructivo

36. No cuentan con programa

GUAVATA

INSTITUCION
EDUCATIVA TRES
ESQUINAS LOS
PATIOS

ESCUELA
RURAL
ESTANCIA DE
GONZALEZ

COMPLEME
NTO
MODALIDAD
INDUSTRIALI
ZADA

31/10/2025

65,38%

18. Docente no usa la dotacién
entregada

21. No se evidencia registro de
capacitacion a docente

25. No se evidencia Programa de
Limpieza y desinfeccién y no se
llevan registros de actividades.

26. No se evidencian fichas
técnicas de productos utilizados en
los procesos de limpieza y
desinfeccion.

28. No se evidencian remisién de
aseo del mes de octubre

30. Agua se abastece de aljibe.
Agua no Potable

32. No se evidencia programa de
manejo de residuos y no se llevan
registro de actividades

33. No se evidencia instructivo para
la disposicion final de residuos
solidos

36. No se evidencia programa de
control de plagas. No se lleva
registro de actividades preventivas

CONDICIONES DE INFRAESTRUCTURA

ZONA 1: se evidencian multiples no conformidades en infraestructura, condiciones
higiénico-sanitarias, documentacion técnica y cumplimiento de los lineamientos del
Programa de Alimentaciéon Escolar (PAE). Las paredes presentan grietas, humedad,
porosidad y desprendimiento de pintura; los techos, en material de Eternit con vigas de
madera y metélicas, muestran suciedad y presencia de telarafias; las ventanas carecen de
mallas anti-insectos y la edificacién no facilita las labores de limpieza y desinfeccion, al no
contar con lavaplatos, mesones adecuados ni drenajes. Los servicios sanitarios se
encuentran deteriorados, con presencia de heces de murciélagos, y no se dispone de
unidad sanitaria exclusiva para la manipuladora. Se observa almacenamiento inadecuado
de alimentos en un aula en desuso y en una nevera oxidada, incumplimiento en gramajes
de alimentos y temperaturas de servido, ausencia de registros de control de temperatura,
limpieza y desinfeccion, manejo de residuos, control de plagas y mantenimiento de equipos.
Los productos de aseo no cuentan con rotulacién ni almacenamiento adecuado, faltan
insumos y no existen fichas técnicas actualizadas.

ZONA 2: En la evaluacién de condiciones de infraestructura se evidencian que las no
conformidades mas reiteradas en las sedes evaluadas tienen que ver con deficiencias
estructurales y sanitarias que afectan directamente las condiciones de operacion del
servicio alimentario. Se destacan la ausencia de acceso a servicios sanitarios para el
personal manipulador, la falta de acabados sanitarios en techos, paredes y pisos que
impiden una adecuada limpieza y desinfeccién, asi como la presencia de humedad, hongos
y desprendimiento de pintura. Igualmente, se observa la carencia de sifones y drenajes en
las areas de preparacion, ventanas sin malla anti-insectos o con mallas en mal estado, y la
inexistencia o deterioro de letreros alusivos a las Buenas Practicas de Manufactura (BPM),
lo cual compromete la trazabilidad y el cumplimiento normativo.

ZONA 3: Durante la evaluacion de las condiciones de infraestructura en las sedes visitadas,
se identificaron no conformidades recurrentes asociadas principalmente a deficiencias
estructurales y sanitarias que impactan de manera directa la operacion del servicio
alimentario y el cumplimiento de los requisitos higiénico—-sanitarios. Se evidencio6 la falta de
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acabados sanitarios en techos, paredes y pisos, lo cual dificulta la correcta ejecucién de
procesos de limpieza y desinfeccion. Adicionalmente, se observaron superficies con
presencia de humedad, hongos y desprendimiento de pintura, factores que incrementan el
riesgo de contaminacion. En las areas de preparacion se identifico la carencia de sistemas
adecuados de drenaje (sifones y canaletas), asi como ventanas sin mallas antiinsectos o
con mallas en mal estado, lo que favorece el ingreso de plagas. Igualmente, se constaté la
inexistencia o deterioro de sefializacién alusiva a las Buenas Practicas de Manufactura
(BPM), elemento fundamental para orientar al personal y asegurar la trazabilidad y el
cumplimiento normativo.

ZONA 4: Las no conformidades identificadas evidencian deficiencias estructurales y
sanitarias que afectan las condiciones higiénico-sanitarias y la inocuidad del servicio
alimentario. Se observaron paredes en ladrillo expuesto, materiales porosos y superficies
en madera que dificultan las labores de limpieza y desinfeccidn; presencia de humedad,
suciedad y desprendimiento de pintura en &reas de preparacion, distribucién y
almacenamiento; y cubiertas en madera o Eternit con filtraciones, aberturas y acumulacién
de polvo y telarafias. Asimismo, se evidenciaron ventanas sin mallas o angeos de
proteccidn, aberturas entre techos y paredes que permiten el ingreso de plagas, y tanques
de almacenamiento de agua de uso compartido con otras dependencias de la institucion, lo
cual incrementa el riesgo de contaminacién. Se constatd ademas que las instalaciones no
estan construidas ni adaptadas de manera que faciliten las operaciones de limpieza,
desinfeccion y control sanitario requeridas por la normatividad vigente.

La informacién consolidada en el presente documento servira como base para el analisis y
la programacion de las segundas visitas, asegurando que las condiciones técnicas y
operativas de las sedes educativas cumplan con los estandares de calidad exigidos.

Cordialmente,

'601@‘1 fala Poelo

SOLEY AYALA PARDO
REPRESENTANTE SUPLENTE CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proyectado por: Andrés Fabian Gutiérrez Berrio — intervent'(‘)r de campo zona 4 Jrini R e B
Revisado por: Soley Ayala Pardo — Interventor financiero &
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AS SANTANDER 2026

Bucaramanga, 10 de noviembre de 2025

Coronel

YENNER URIBE BARON
Director De Permanencia Escolar
Secretaria De Educacion
Departamento de Santander
Ciudad

Oficio No. PA-S5A-317

Ref.. Contrato de Interventoria N° CO1.PCCNTR.8252803", del 04 de septiembre del 2025.
Contrato de operacion N°, del CO1.PCCNTR. 82580662, del 01 de septiembre del 2025

Asunto: Informe semanal de visitas técnicas a sedes educativas con porcentaje de cumplimiento
inferior al 70% durante el periodo del 04 al 07 de noviembre de 2025

Saludo cordial.

El Consorcio AS Santander 2026, en cumplimiento de la Obligacién Técnica No. 7 del
contrato vigente, presenta el informe correspondiente al periodo comprendido entre el 04 al
07 de noviembre de 2025, con el fin de consolidar la informacién de las sedes educativas
visitadas durante el periodo indicado, en las cuales, conforme al formato de verificacion
PDAE-F-017 en las diferentes modalidades, se obtuvo un porcentaje de cumplimiento
inferior al 70%.

Asimismo, el presente informe detalla las no conformidades evidenciadas en cada sede
educativa, con el fin de que se constituya en insumo para el analisis técnico y la
programacioén de las segundas visitas de verificacion, en concordancia con lo establecido
contractualmente.

TOTAL

NUMERO
INSTITUCION SEDE MODALIDAD | FECHADE | PORCENTAJE DE NO NO CONFORMIDADES

EDUCATIVA EDUCATIVA (CPS/APS/RI LA VISITA OBTENIDO CONFORM
IDADES

ZONA | MUNICIPIO

24, No se evidencian los
registros de temperatura
durante el proceso.

32. No se evidencia certificacion
médica de las manipuladoras
(Pacla Correa Lleén C.C
COMPLEMEN 1102548532)(Diana Paocla
INSTITUCION ESCUELA TO Valencia Anaya
1 BETULIA EDUCATIVA RURAL EL PREPARADO | 4/11/2025 69,39% 15 CC.1004275638)

EL RAMO LIRIO EN SITIO 33. No se evidencia certificado o
ALMUERZO planilla de asistencia a Ia
capacitacion de las
manipuladoras. (Paola Correa
Leén C.C 1102549532)(Diana
Paola Valencia Anaya
CC.1004275638)

38. No se evidencia programa
de limpieza y desinfeccion.

1 Interventoria administrativa, técnica, financiera, social y juridica, al “suministro de complementos
alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacion escolar - PAE de las instituciones
educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander

2 suministro de complementos alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacién
escolar - PAE de las instituciones educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com

'AS DEL VALLE e VALLE co

Alimentss Saludables del Valle S.AS.




Y
CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proceso de apoyo

| Gestién administrativa y financiera

Formato de Oficio

Caodigo: GAF-F-001

Versién: 06

Fecha de vigencia:

04/02/2025 Pagina 2 de 29

39. No se evidencian las fichas
técnicas de limpieza y
desinfeccion.

42. No se evidencia remisién de
aseo

43. No se evidencia el
documento soporte del lavado
del tanque.

44, No se evidencia el programa
de limpieza y desinfeccién del
tanque.

45. No se evidencia certificado
dar Agua Potable del ente
correspondiente

48. No se evidencia el programa
de residuos.

52. No se evidencia el programa
de control de plagas.

60. Se evidencia que hacen falta
mesas y sillas

62. No se evidencia el programa
de mantenimiento de equipos
63. Los equipos de refrigeracién
no cuentan con controles.

84. Se evidencia que el extintor
esta vencido. Se vencid en
octubre del aio 2025

1 MALAGA

INSTITUTO
TECNICO
INDUSTRIAL
EMETERIO
DUARTE
SUARE

ESCUELA
RURAL EL
CALICHAL

COMPLEMEN
TO
PREPARADO
EN SITIO
JMAT

4/11/2025

17. No se evidencian formatos
ni registros implementados
correspondiente al
almacenamiento de los
alimentos en refrigeracion.

18. No se evidencian formatos
ni registros implementados
correspondiente al
almacenamiento de los
alimentos en congelacién.

24. No se evidencié
documentacion  referente  al
registro y control de temperatura
durante la preparaciéon y el
servido.

26. No se cuenta con utensilios
estandarizados para el servido
(Tazas Medidoras).

32. No se evidencia certificacion
médica para la manipuladora
Edna Rocio Martinez Daza con
CC 1090433612.

33. No se evidencid registro de
capacitacién para la
manipuladora Edna Roclo
Martinez Daza con CC
1090433612.

38. No se evidencié
documentacion  referente  al
programa de limpieza vy
desinfeccion, ni procedimientos,
ni registros de las actividades
realizadas.

38. No se evidencia
documentacion referente  a
concentraciones, modo de
57,45% 20 preparacion, empleo y rotacion
de los productos de aseo. Falta
fichas técnicas.

42, No se evidencia remision de
elementos de aseo de acuerdo
a los estipuado en el
lineamiento técnico - contrato.
43. No se evidencia registro de
limpieza y desinfeccidn
pericdica del tanque de
almacenamiento de agua. El
tanque no es de uso exclusivo
del Comedor Escolar.

44. No se evidencia
documentacion programa
implementado de limpieza y
desinfeccidn de tanque de
almacenamiento de agua.

45. No se evidencia soporte de
potabilidad del agua usada en el
restaurante escolar.

48. No se evidencia
documentacion referente a la
implementacién del programa
de manejo de residuos.

48. No se evidencia instructivo
sobre la disposicién final de
residuos.

52. No se evidencia
documentacién  referente  al
programa de control integrado
de plagas, de igual manera no
se evidenci6 soporte de
certificado de fumigacién, ni
registros de actividades
preventivas o correctivas.

60. Se debe dotar con
ralladores, coladores, juego de

W,
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cuchillos x 5 uds, tablas de picar
x 2uds, pinzas para el servido.
61. No se cuenta con los
instrumentos de  medicidn
Balanza y Bascula.

62. No se cuenta con los
manuales y registros para
servicio de  mantenimiento
preventivo y correctivo de
equipos de acuerdo a lo
establecido en la resolucién.
83. No se evidencia
documentacién sobre
almacenamiento, ni control y
registro de temperatura de
almacenamiento de
refrigeracion y congelacion.

64, La fecha de carga del
extintor multipropdsito de 10 Lb
se encuentra vencida, fecha de
vencimiento octubre de 2025

15. Se evidencia faltante de 412
gr de lechuga.
16. Se evidencia remisién de
viveres sin firma de
transportador.
17. No se evidencia registro
control de temperatura de
refrigeracion.
18. No se evidencia registro
control de temperatura de
congelacion.
24. No se evidencia registro
control de temperatura de
preparacion y servido.
29. Se evidencia incumplimiento
en la temperatura de jugo y
ensalada.
38. No se evidencia programa,
ni registro de limpieza y
desinfeccién.
39. No se evidencian fichas
técnicas de productos de aseo.
42, No se evidencia remision de
productos de aseo
correspondientes al mes de
noviembre.
43. No se evidencia registro de
limpieza vy desinfeccién de
tanque de agua.
PREPARADO 4/11/2025 57,45% 20 44, No se evidencia programa,
EN SITIO ni registro de limpieza y
ALMUERZO desinfeccion de Tanque de
agua.
45, No se evidencia certificado
de agua potable por ente
correspondiente.
47. No se
identificados  los
sanitarios.
48. No se evidencia programa,
ni registo de manejo de
residuos.
48. No se evidencia instructivo
de disposicién final de residuos.
52. No se evidencia programa,
ni registros de controi de plagas.
61. Se evidencia gramera de
pasta y no metalica, como lo
exige la norma.
62. No se evidencian manuales,
ni registros de mantenimiento
preventivo y correctivo de
equipos.
63. No se evidencia registro
control de temperatura de
neveras.
64. Se evidencia extintor
vencido y despresurizado.

ESCUELA
RURAL SAN
JAVIER
ANTIGUO

COMPLEMEN
INSTITUCION TO
EDUCATIVA
PALO BLANCO

1 ZAPATOCA

evidencian
recipientes

13. Se almacena Fruver en
canastillas y granos y demas
cereales en baldes
compartiendo espacio de lugar
de preparacion, con espacio
reducido.

16. No se evidencia firma de
transportador, ni encargado de
la sede educativa en el Kardex.
17. No se evidencia registro de
temperatura entre 4°C +/- 2°C
para productos refrigerados.

18. No se evidencia registro de
temperatura a -18°C para
productos congelados.

24. No se evidencia registro de
temperatura durante
preparacion y servido de
alimentos.

25, El ciclo del ment publicade
no es el actualizado, estd mal
jugos v proteinas.

COMPLEMEN
ESCUELA
RURAL EL
TABACAL

INSTITUCION
EDUCATIVA
LA FUENTE

LOS

SANTOS 4/11/2025

PREPARADO 44,68% 26
EN SITIO

ALMUERZO
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27. Se evidencia cambio en la
preparacion del jugo, hacen
naranja por mandarina.

32. No se evidencian
certificados meédicos de
manipuladoras: Mirelys
Martinez CC 1063617731, Nicol
Alquichire CC 1102714862,
Liiana Nifio CC 63545769 y
Amanda Almeida CC 37546557,
33. No se evidencian formacion
en BPM de manipuladoras: :
Mirelys Martinez cCc
1063617731, Nicol Alguichire
CC 1102714862, Liliana Nifio
CC 63545768 y Amanda
Almeida CC 37546557.

37. No se evidencia entrega de
dotacién de aseo de noviembre.
38. No se evidencia programa
de limpieza y desinfeccién,
acorde a lineamientos técnicos.
39. No se evidencia fichas
técnicas de productos de
limpieza y desinfeccién acorde a
lineamientos técnicos.

41. Se almacena productos de
aseo en una canastilla al lado
del menaje y no estan
identificados y organizados.

42, No se evidencia remisién de
aseo del mes de noviembre.
43. No se evidencia soporte de
limpieza y desinfeccién del
tanque de almacenamiento de
agua.

44. No se evidencia programa
de limpieza y desinfeccion, ni
registros de actividades.

45, No se evidencia soporte de
potabitizacion del agua.

48. No se evidencia programa
de manejo de residuos, ni
registro acorde a lineamientos
técnicos.

48. No se evidencia instructivo
que especifique la disposicién
final de residuos.

52. No se evidencia programa
de plagas, ni registro de
actividades.

58. Se evidencia cuchara,
escurridor y cuchara de macerar
y tenedor con mango de
madera.

60. El menaje no es suficiente
para el total de adjudicados en
la modalidad APS: platos 224
unid, vasos 196 unid, y
cucharas 230 unid, con 250
adjudicados

61. No se evidencia bascula,
gramera y termémetro, es
intermitente el funcionamiento.
62. No se evidencia manuales y
registro de mantenimiento, hoja
de vida de equipos segin
lineamientos técnicos.

63. No se evidencian registros
de temperatura de equipos.

65. No se evidencia ficha de
visibilidad de ruta de
enfermedades transmitidas por
alimentos (ETA).

COLEGIO
NUESTRA

CONCEPC! SERORA DE

ON LA
CONCEPCION

COLEGIO
NUESTRA
SENORA DE

LA
CONCEPCION

COMPLEMEN

TO
PREPARADO
EN SITIO
JMAT

5/11/2025

15. Se evidencia sobrante de
agua x 200 cc de la semana 1
menti especial, 125 unidades.
17. No se evidencia
documentacién  referente  al
almacenamiento de alimentos
refrigerados ni los registros
correspondientes. Falta plan de
saneamiento.

18. No se evidencia
documentacién  referente  al
almacenamiento de alimentos
congelados, ni los registros
correspondientes. Falta plan de
saneamiento.

24. No se evidencia
documentacién referente a los
registros de  control Yy
temperatura durante la
preparacién y servido.

32. Las manipuladoras
Carmenza Torres Cerinza cc
28.076.267 Rosalvina Ortiz
Sanabria cc 1.098.150.031 vy
Yohana Solano Morales cc
1.084.249.340 no cuentan con
certificacién médica.

57,45% 20

AS DEL VALLE
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37. No se evidencia insumos de
aseo del mes de noviembre.
Faltan papeleras en las
unidades sanitarias.

38. No se evidencia
documentacion referente  al
programa de limpieza vy
desinfeccion, con los
procedimientos y el registro de
las actividades.

39. No se evidencia
documentacion referente  a
concentraciones, modo de
preparacion, empleo y rotacién
de los productos de aseo. Falta
fichas técnicas.

41, Se evidencia jabén tenax
neutro x 1000 falta rotulacion
con las debidas
especificaciones del producto.
42, No se evidencia remisién de
aseo de acuerdo a lo estipulado
en el lineamiento técnico del
contrato. Falta insumos del mes
de noviembre.

43. No se evidencia registres de
limpieza y desinfeccién
periddica de! tanque vylo
recipiente de uso exclusivo det
comedor.

44, No se evidencia registros
con procedimientos de limpieza
y desinfeccién de tangues; y
registros de actividades.

45. No se observa soporte
certificado que garantice
potabilidad del agua.

48. No se evidencia
documentacion referente a un
programa de manejo de
residuos, con procedimientos
escritos, ni con registro de
actividades.

49. No se evidencia instructivo
sobre la disposicién final de
residuos.

52. No se cuenta con un
programa de control integral de
plagas, ni registros de
actividades  preventivas o
correctivas.  Falta  soporte
certificado de fumigacién.

61. No se cuenta con bascula
con pantalla digital de acero
inoxidable de minimo 5 kg.

62, No se encuentra actualizado
los manuales y registros para
servicio de  mantenimiento
preventivo y correctivo de
equipos de acuerdo a o
establecido en la resolucién.
63. No se evidencia
documentacién sobre el
almacenamiento de controles y
registro de temperaturas de
neveras y congeladores.

64. Se evidencia extintor
multipropdsito de 10 Lb con
fecha de vencimiento octubre de
2025.

INSTITUTO
TECNICO
AGROPECUAR
10 FELIPE
CORDERO

CONCEPC!
ON

ESCUELA
RURAL
AGUATENDID
A

COMPLEMEN
TO
PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

17. No se evidencian formatos
ni registros implementados
correspondiente al
almacenamiento de los
alimentos en refrigeracion.

18. No se evidencian formatos
ni registros implementados
correspondiente al
almacenamiento de los
alimentos en congelacion.

24, No se evidencio
documentacién  referente  al
registro y control de temperatura
durante la preparacion y et
servido.

32. No se evidencia certificacion
5/11/2025 55,32% 21 médica para ninguna de las
manipuladoras: Grisela Correa
Sarmiento. CC: 28076865;
Elidia Carvajal Albarracin CC:
1098151543.

33. No se evidenci6 registro de
capacitacién para ninguna de
las manipuladoras:  Grisela
Correa Sarmiento. CC:
28076865; Eldia Carvajal
Albarracin CC: 1098151543.
35, No se garantiza la cantidad
de manipuladoras, segin el
contrato y el anexo debe haber
tres(3) manipuladoras y se
evidenciaron dos (2) para la
cantidad _de  beneficiarios
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focalizados (1086). Las
Manipuladoras son; Grisela
Correa Sarmiento. CC:
28076865; Elidia  Carvajal
Alparracin CC: 1098151543.
37. No se cuenta con elemento
de higiene como papel higiénico
y elementos desechables,
desde el mes de septiembre no
se ha suministrado estos
elementos a la sede.

38. No se evidencid
documentacion  referente  al
programa de limpieza vy
desinfeccién, ni procedimientos,
ni registros de las actividades
realizadas.

39. No se evidencia
documentacién  referente  a
concentraciones, modo de
preparacién, empleo y rotacién
de los productos de aseo. Faltan
fichas técnicas.

42. No se evidencia remisién de
elementos de aseo de acuerdo
a los estipulado en el
lineamiento técnico - contrato.
43. No se evidencia registro de
limpieza y desinfeccién
periddica del tanque de
almacenamiento de agua. No es
exclusivo del comedor.

44, No se evidencia
documentacion referente a la
implementacion programa
implementado de limpieza y
desinfeccion de tanque de
almacenamiento de agua.

45. No se evidencia soporte de
potabilidad del agua usada en el
restaurante escolar.

48. No se evidencia
documentacion  referente  al
programa de manejo de
residuos.

49. No se evidencia instructivo
sobre la disposicién final de
residuos.

52. No se evidencia
documentacién  referente  al
programa de control integrado
de plagas, de igual manera no
se evidencié soporte de
certificado de fumigacién, ni
registros de actividades
preventivas o correctivas.

60. Se debe dotar con olla
exprés de 12L, Juego de
cuchilios x 5 uds, tablas de picar
x 2uds, pinzas para el servido x
2 uds, coladores en acero
inoxidable, rallador.

61. No se cuenta con los
instrumentos  de  medicién:
Balanza.

62. No se cuenta con los
manuales y registros para
servicio de  mantenimiento
preventivo y correctivo de
equipos de acuerdo a lo
establecido en la resolucién.
63. No se evidencia
documentacion sobre
almacenamiento, ni control y
registro de temperatura de
almacenamiento de
refrigeracién y congelacion.

64. La fecha de carga del
extintor multipropésito de 10 Lb
se encuentra vencida, fecha de
vencimiento noviembre 2024

1 EL PLAYON

INSTITUCION
EDUCATIVA
BETANIA

ESCUELA
RURAL SAN
ANTONIO

COMPLEMEN
TO
PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

5/11/2025

27,66% 34

13. Se tiene un cuarto para el
almacenamiento y se hace en
baldes pero en desorden y
contacto directo con el piso.

14. Se evidencian productos
vencidos: pan calado lote:
20/08/25 F.V.: 10/10/25 y carne
de cerdo L: P4025 F.V: 03-11-
25,

15. No se evidencian los
productos completos acorde al
kardex por incumplimiento de
men(.

16. No se evidencia la firma de
manipulador y encargado de la
sede educativa.

17. No se evidencia registro de
temperatura entre 4°C +/- 2°C
para productos refrigerados.

'AS DEL VALLE
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18. No se evidencia registro de
temperatura a ~18°C para
productos congelados.

19. Se evidencia pechuga de
pollo empacada en bolsa que no
corresponde.

24. No se evidencia registro de
temperatura durante
preparacion y servido.

27. No se hay cumplimiento de
la minuta, hace preparacién del
menl #2 con cambio de
tubérculo, sin autorizacion.

29, No se cumple con la
temperatura de jugo y ensalada
yde 2°a4°C.

30. Manipuladora Evila Ortega
Guerrero CC 63.489.965 la cual
se evidencia sin dotacion.

31. Se evidencia manipuladora
Evila Ortega Guerrero CC
63.489.965 con  accesorio
cadena.

32. No se evidencian
certificados médicos de
manipuladoras: Evila Ortega
Guerrero CC 63.489.965.

33. No se evidencian formacién
en BPM de manipuladoras Evila
Ortega Guerrero cC
63.489.965.

37. No se evidencia productos
de aseo de mes de noviembre.
38. No se evidencia programa
de actividades de limpieza y
desinfeccion acorde a
lineamientes.

39. No se evidencia fichas
técnicas de productos de
limpieza y desinfeccién acorde a
lineamientos.

41. No se evidencia un lugar
exclusivo y organizado para
almacenar productos de aseo.
42, No se evidencia remisién de
aseo.

43. No se evidencia soporte de
limpieza y desinfeccidn del
tanque de almacenamiento de
agua.

44. No se evidencia programa,
ni  registros  limpieza y
desinfeccion del tanque de
almacenamiento de agua.

45, No hay soporte de
potabilizacién del agua.

47. No se evidencia recipientes
identificados, ni sitio exclusivo
para recoleccién de basura.

48. No se evidencia programa
de manejo de residuos.

48. No se evidencia instructivo
que especifique la disposicidn
de residucs.

50. No hay separacién de
residuos.

52. No se evidencia programa
de control de plagas y tampoco
registros de actividades.

60. El menaje no es suficiente
para el total de adjudicados en
la modalidad APS: platos 29
unid, vasos 19 unid, y cucharas
33 unid, con 34 adjudicados
61. No se evidencia equipos de
medicién (balanza, bascula y
termometro).

62. No se evidencia manuales y
tampoco registros de
mantenimiento de equipos.

63. No se evidencian registros
de temperatura de equipos.

64. No se evidencia botiquin y
extintor.

65. No se evidencia ficha
técnica con informacién  del
PAE, ni ruta de atencion ante
casos de enfermedades
transmitidas  por  alimentos
(ETA).

65. No es visible el mecanismo
de atencién a SPQR.

COLEGIO SAN ESCUELA
1 EL PLAYON | FRANCISCO
DE ASIS

RURAL MATA
DE CANA Il

15. No se evidencian platano y
COMPLEMEN zanahoria para preparacién del
TO men( #10.

PREPARADO 6/11/2025 48,94% 24 16. La remisién se evidencia sin
EN SITIO firma de la entrega de viveres.
ALMUERZO 17. No se evidencia registro de
temperatura entre 4°C +/- 2°C

para productos refrigerados.
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18. No se evidencia registro de
temperatura a -18°C para
productos congelados.

24. No se evidencia registro de
temperatura durante
preparacion y servido.

26. Solo se evidencia 4
cucharas medidoras y estan en
regular estado.

29. No se cumple con
temperatura de servide en frio
de 2° a 4°C para jugo.

32. No se evidencian
certificados médicos de
manipuladora: Luz Marina Parra
CC 63.547.975.

33. No se evidencian soporte de
formacién en  BPM  de
manipuladora Luz Marina Parra
CC 63.547.975.

37. No se evidencia productos
de aseo de mes de noviembre
acorde a lineamientos.

38. No se evidencia programa
de actividades de limpieza y
desinfeccién, ni registros
acordes a lineamientos.

39. No se evidencia fichas
técnicas de productos de
limpieza y desinfeccién acorde a
lineamientos.

42, No se evidencia remision de
aseo del mes de noviembre
acorde a lineamientos.

43. No se evidencia soporte de
limpieza y desinfeccién del
tanque de almacenamiento de
agua.

44. No se evidencia programa,
ni  registros  limpieza ¥y
desinfeccion del tanque de
almacenamiento de agua.

45. No hay soporte de
potabilizacién del agua.

48. No se evidencia programa
de manejo de residuos, ni
registros de actividades.

49, No se evidencia instructivo
que especifique la disposicién
final de residuos.

52. No se evidencia programa
de control de plagas, ni registros
de actividades.

61. No se evidencia bascula.
62. No se evidencia manuales y
tampoco registros de
mantenimiento de equipos.

63. No se evidencian registros
de temperatura de equipos.

64. No se evidencia extintor
multipropésito.

65. No se evidencia ficha de
visibilidad para ruta de atencién
en casos de enfermedades
transmitidas  por  alimentos
(ETA).

1 EL PLAYON

INSTITUTO
INTEGRADO ESCUELA

URBANA

COMERCIO MANUELA
CAMILO
TORRES

BELTRAN

14. Se evidencia remisién de
viveres sin firma de
transportador e institucién
educativa.
18. Se evidencia manipuladora
llegar con pantalén y zapatos
del uniforme Evelyn Figueroa
CC. 1004.809.833.
20. No se evidencia certificado
médico de manipuladora Evelyn
Figueroa CC. 1004.809.833.
21. No se evidencia certificado
de buenas practicas de
manufactura de manipuladora
Evelyn Figueroa CC.
1004.809.833.
COMPLEMEN 25. No se evidencia programa,
TO ni registo de limpieza y
MODALIDAD 6/11/2025 53,57% 13 desinfeccion.
INDUSTRIALI 26. No se evidencian fichas
ZADA técnicas de productos de aseo.
28. Se evidencia productos de
aseo almacenados en el drea de
almacenamiento de las raciones
industrializadas.
28, No se evidencia remisién de
productos de aseo
correspondientes al mes de
noviembre.
30. No se evidencia certificado
de agua potable por ente
correspondientes.
31. Se evidencian recipientes
sanitarios 2 con bolsas blancas.
32. No se evidencia programa,
ni registro de manejo de
residuos.
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33. No se evidencia instructivo
que la disposicién final de los
residuos.

36. No se evidencia programa,
ni registro de control integrado
de plagas.

COLEGIO SAN
1 EL PLAYON | FRANCISCO
DE ASIS

ESCUELA
RURAL
VEGAS DE
BETANIA

COMPLEMEN
TO
PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

7/11/2025

16. Se evidencia remisién de
viveres sin firmas.

17. No se evidencia registro
control de temperatura de
refrigeracién.

18. No se evidencia registro
control de temperatura de
congelacion.

24. No se evidencia registro
control de temperatura de
preparacion y servido.

29, Se evidencia incumplimiento
en la temperatura de ensalada 'y
jugo.

30. Se evidencia manipuladora
Yaritza Mora Ortega
CC28.215.979  llegar  con
pantaldn y zapatos del uniforme.
38. No se evidencia programa,
ni registro de limpieza y
desinfeccién.

39. No se evidencian fichas
técnicas de productos de aseo.
41, No se evidencian
identificados los productos de
aseo.

42. No se evidencia remisién de
productos de aseo
correspondientes al mes de
noviembre.

43. No se evidencia registro de
limpieza y desinfeccién de
tanque de agua.

44. No se evidencia programa,
ni registro de limpieza vy
desinfeccion de Tangque de
agua.

45. No se evidencia certificado
de agua potable por ente
correspondiente.

47. No se evidencian recipientes
sanitarios.

48. No se evidencia programa,
ni registro de manejo de
residuos.

49. No se evidencia instructivo
de disposicidn final de residuos.
52, No se evidencla programa,
ni registros de control de plagas.
61. Se evidencia gramera de
pasta no metélica y digital, como
lo exige la norma.

62. No se evidencian manuales,
ni registros de mantenimiento
preventive y correctivo de
equipos.

83. No se evidencia registro
control de temperatura de
neveras.

64. No se evidencia extintor
multipropésito de 10ib.

55,32% 21

CENTRO
2 SOCORRO EDUCATIVO
VERDIN

CENTRO
EDUCATIVO
VERDIN

COMPLEMEN
TO
PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

4/11/2025

NC-16-no cuentan con remisién
en fisico en la institucion

NC-17-no se llevan registros
escritos relacionados con la
refrigeracion de las
temperaturas

NC-18-no se llevan registros
escritos relacionados con la
refrigeracion de las
temperaturas

NC-24-no se llevan registros
escritos relacionados con la
refrigeracién de las

60,42% 19 temperaturas

NC 27 se entregd el ment 4 y
era el mena 7, no presenta
soporte de cambio

NC-38-no cuentan con
programa de limpieza vy
desinfeccién, no se (levan
registros escritos

NC-39-no cuentan con fichas
técnicas

NC-43-no  se evidencia la
limpieza y desinfeccién
periddica del tangue

AS DEL VALLE
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NC-44-no cuenta con
procedimientos escritos de las
actividades de lavado del
tanque

NC-45-no se evidencia
certificado de potabilidad del
agua

NC-46-Ef agua usada para
realizar el hielo no cuenta con
certificado de potabilidad

NC-48-no cuenta con programa
de manejo de residuos, no se
llevan registros de las
actividades

NC-48-no se evidencia
instructivo que especifique la
disposicion final de residuos

NC-52-no se cuenta con un
programa de control integrado
de plagas, con procedimientos
escritos no se llevan registros
de actividades

NC-62-no cuenta con manuales
y registros para servicio de
mantenimiento preventivo de
equipos  con  cronograma
establecido

NC-83-neveras sin registros de
temperatura

NC-64-no cuentan con botiquin
de primeros auxilios tipo A

NC-65-no se evidencia la ficha
técnica del contrato en
transcurso

NC-66-no es visible mecanismo
SPQOR en e comedor escolar

INSTITUCION
2 SAN GIL EDUCATIVA
VERSALLES

ESCUELA
RURAL
BUENOS
AIRES DOS

COMPLEMEN
TO
MODALIDAD
INDUSTRIALI
ZADA

4/11/2025

NC-14-No se evidencia recibido
a satisfaccién de la entrega de
viveres en la sede educativa
remision).

NC-15-En el establecimiento
educativo no se encuentra
publicado el ciclo de menl
| aprobado por la ETC.
NC-18-Docente  no  utiliza
dotacidn  (bata, cofla y
tapabocas).

NC-21-No se evidencia registro
de capacitacidn de la docente
Lymari Johana Chaparro
CC.37520622

NC-25-No cuenta con un
programa de limpieza vy
desinfeccién, con
procedimientos  escritos, no
llevan registros de las
actividades.

NC-26-No cuenta con fichas
técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccién.

NC-28-Los productos de aseo

o
44.44% 15 no se evidencian identificados.

NC-29-No se evidencia remision
de aseo de acuerdo a lo
estipulado en el lineamiento
técnico - contrato del mes de
octubre.

NC-30-No se evidencia soporte
que garantice la potabilidad del
agua.

NC-31-Se evidencia recipientes
sin bolsa plastica.

NC-32-No cuenta con un
programa de manejo de
residuos, con procedimientos
escritos, no se llevan registros
de las actividades.

NC-33-No se evidencia
instructivo que especifique la
disposicion final de residuos.
NC-36-No cuenta con un
programa de control integrado
de plagas, con procedimientos
escritos y no llevan registros de
las actividades preventivas o
correctivas.

AS
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NC-42-No cuenta con Ficha
Técnica de Informacion del
PAE, y no se evidencia ficha de
visibilidad a ruta de Atencién
ante Casos de Beneficiarios con
Sintomas Gastrointestinales
Posiblemente  Asociados a
Complementos Alimentarios
(ETA).

NC-43-No se evidencia
mecanismo que el operador y la
ETC tienen para atender las
SPQR en el comedor escolar.

2 CEPITA

INSTITUTO
EDUCATIVA
LA AGUADA

INSTITUTO
EDUCATIVA
LA AGUADA

COMPLEMEN
TO
PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

NC-13-8e evidencia que el
almacenamiento de los
insumos, materia prima se
encuentra guardado en un cajon
de madera,

NC-15-Se evidencia que no
tiene la firma del conductor

NC-16-Se evidencia que no
tiene la fima de la
manipuladora,

NC-17-No tienen registro de
almacenamiento de los
alimentos refrigerados y no se
llevan registro de actividades
NC-18-No tienen registro de
almacenamiento de los
alimentos congelados y no se
llevan registro de actividades
NC-24-No cuenta con registro y
control de temperatura durante
ia preparacion y servido
NC-25-No se evidencia
publicado el ciclo de ment
| aprobado por la ETC

NC-28-Se evidencia
componente (Ensalada
Agriduice, Papa Frita y Jugo de
Mandarina) no cumplié con la
temperatura de servido para la
entrega

NC-38-No se cuenta con un
programa de limpieza vy
desinfeccién con procedimiento
escritos, y no llevan registro de
actividades

NC-38-No cuenta con ficha de
técnica para productos de
limpieza y desinfeccién
NC-41-Se evidencla jabdn
detergente sin rotulo
establecido

NC-42-Se evidencia falta de
4/11/2025 53,19% 22 1.000 gr de jabén en polvo con
respecto a la remisién del mes
de Octubre

NC-43-No se evidencia soporte
que garantice la limpieza y
desinfeccién  periddica  de!
tanque.

NC-44-No cuenta con un
programa implementado
limpieza y desinfeccién de
tanque yfo recipientes, con
procedimiento escritos, y no
llevan registro de actividades
NC-45-No se evidencia soporte
que el agua que suministra el
acueducto municipal de Iz
potabilizacién del agua.
NC-48-No cuenta con un
programa de manejo de
residuos, con procedimiento
escritos, y no llevan registro de
actividades

NC-52-No se cuenta con un
programa de control integrado
de plagas, con procedimiento
escritos, y no llevan registro de
actividades

NC-58-Se evidencia cuchillo de
mango de madera para la
preparacion.

NC-81-No se evidencia balanza
en acero inoxidable de 5 kilos

NC-62-No existen manuales y
registro para servicio de
mantenimiento  preventive y
correctivo de equipo

NC-63-No cuenta con controles
y registro de temperatura para
nevera.

NC-64-Se evidencia recarga del
extintor multipropdsito de 10 Ib
vencida.

2 CHARALA

COLEGIO
INTEGRADO

COLEGIO
INTEGRADO

COMPLEMEN

NC-15-Se evidencia Kardex

05/11/2025 53,19% 22 ilegible para el control de

AS
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HELENA
SANTOS
PASILLO

HELENA
SANTOS
PASILLO

PREPARADO
EN SITIO
JMIJT

entradas y salidas de los
productos

NC-16-Se evidencia remision
ilegible para el recibidos a
satisfaccion de la entrega de
viveres.
NC-17-No tienen registro de
almacenamiento de los
alimentos refrigerados y no se
llevan registro de actividades
NC-18-No tienen registro de
almacenamiento de los
alimentos congelados y no se
llevan registro de actividades
NC-24-No cuenta con registro y
control de temperatura durante
la preparacion y servido
NC-25-No se evidencia
publicado el ciclo de menu
aprobado por la ETC
NC-28-Se evidencia
componente (Mandarina) que
no cumplié con el gramaje para
los grados de prescolar a once.
NC-29-Se evidencia
componente (Chocolate con
leche, Arepa de maiz relleno de
Queso) no cumplié con la
temperatura de servido para la
entrega
NC-38-No se cuenta con un
programa de limpieza vy
desinfeccion con procedimiento
escritos, y no llevan registro de
actividades |
NC-39-No cuenta con ficha de
técnica para productos de
limpieza y desinfeccion
NC-41-Se  evidencia jabén
detergente sin rotulo
establecido
NC-42-Se evidencia falta de
1.000 gr de jabén en polvo con
respecto a la remision del mes
de Octubre
NC-43-No se evidencia soporte
que garantice la limpieza y
desinfeccion  periédica  del
tanque.
NC-44-No cuenta con un
programa implementado
limpieza y desinfeccidon de
tanque Yy/o recipientes, con
procedimiento escritos, y no
llevan registro de actividades
NC-45-No se evidencia soporte
que el agua que suministra el
acueducto municipal de la
potabilizacion del agua.
NC-48-No cuenta con un
programa de manejo de
residuos, con procedimiento
escritos, y no llevan registro de
actividades
NC-48-No se evidencia
instructivo que especifique la
disposicion final de residuos.
NC-52-No se cuenta con un
programa de control integrado
de plagas, con procedimiento
escritos, y no llevan registro de
actividades

NC-61-No se evidencia balanza
en acero inoxidable de 5 kilos

NC-62-No existen manuales y
registro para servicio de
mantenimiento  preventivo y
correctivo de equipo

NC-63-No cuenta con controles
y registro de temperatura para
nevera.

NC-64-Se evidencia recarga del
extintor multipropdsito de 10 b
vencida.

COLEGIO
INTEGRADO
2 CURITI EDUARDO
CAMACHO

GAMBA

ESCUELA
URBANA
ISMAEL
ENRIQUE
ARCINIEGAS

COMPLEMEN
TO

MODALIDAD
INDUSTRIALLI
ZADA

5/11/2025

NC-21-No se evidencia registro
de capacitacion de personal
manipulador Eliana Yolet
Goémez CC.37897427, Maria
Yurley Diaz CC.1096513750.
NC-25-No cuenta con un
programa de limpieza vy
68,97% 9 desinfeccién, con

procedimientos escritos.
NC-26-No cuenta con fichas
técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccién.
NC-27-No cuenta con sitio
adecuado para lavar y
desinfectar la fruta.
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NC-28-Los productos de aseo
no se evidencian protegidos ni
organizados.

NC-30-No se evidencia soporte
que garantice la potabilidad del
agua.

NC-32-No cuenta con un
programa de manejo de
residuos, con procedimientos
escritos.

NC-33-No se evidencia
instructivo que especifique la
disposicion final de residuos.
NC-36-No cuenta con un
programa de contro! integrado
de plagas, con procedimientos
escritos.

CENTRO
2 SOCORRO EDUCATIVO
VERDIN

ESCUELA
RURAL
CHANCHON

COMPLEMEN
TO
MODALIDAD
INDUSTRIALI
ZADA

6/11/2025

NC-25-no cuenta con programa
de limpieza y desinfeccién con
procedimientos escritcs

NC-26-no cuentan con fichas
técnicas

NC-30-no cuenta con certificado
de potabilidad

NC-32-no cuentan con
programa de manejo de
residuos

NC-33-no se evidencia
instructive para la disposicién
final de residuos

68,00% 8

NC-36-no cuenta con programa
de control integrado de plagas

NC-42-el comedor escolar no
cuenta con ficha técnica

NC-43-no  es visible el
mecanismo  SPQR en el
comedor escolar

COLEGIO
NUESTRA
SENORA DE
LA SALUD

2 PARAMO

COLEGIO
NUESTRA
SENORA DE
LA SALUD

COMPLEMEN

PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

7/11/2025

NC-13-El almacenamiento de
materia prima se realiza en
estantes lo cual tienen
corrosion.

NC-17-No llevan registros de
temperatura de los alimentos
refrigerados.

NC-18-No llevan registros de
temperatura de los alimentos
congelados.

NC-22-No se evidencia plan de
saneamiento.

NC-24-No cuenta con registros
y control de temperatura
durante la preparacién y
servido.

NC-29-No cumple con la
temperatura de servida
ensalada 25,1°C y jugo 21,6°C.
NC-37-Se evidencia que las
instalaciones  sanitarias  no
cuentan con papeleras ni
cuentan con lavamanos.
NC-38-No cuenta con un
programa de limpieza vy
desinfeccién, con
procedimientos  escritos, no
llevan  registros de las
actividades.

58,33% 20 NC-39-Ne cuenta con fichas
técnicas de los productos de
limpieza y desinfeccion.
NC-44-No cuenta con programa
implementado de limpieza y
desinfeccion de tanques y/o
recipientes, con procedimientos
escritos, no Hevan registros de
las actividades.

NC-48-No cuenta con un
programa de manejo de
residuos, con procedimientos
escritos, no se llevan registros
de las actividades.

NC-48-No se evidencia
instructivo que especifique la
disposicion final de residuos.
NC-52-No  cuenta con un
programa de control integrado
de plagas, con procedimientos
escritos y no llevan registros de
las actividades preventivds o
correctivas.

NC-58-Los utensilios como
sartenes, cacerola, olleta se
evidencia con comosién ne
facilita la limpieza y
desinfeccion.

NC-58-Los recipientes donde se
les provee los alimentos a los
titulares _de derecho, platos vy
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vasos se evidencian
desgastados por el tiempo de
uso.

NC-60-El equipo y menaje con
que cuenta el comedor escolar
no es suficiente para la atencién
de la totalidad de titulares de
derecho falta sartenes,
cacerola, olleta, olla, platos y
Vasos.

NC-61-No cuenta con balanza
en acero inoxidable.

NC-62-No cuenta con manuales
y registros para servicio de
mantenimiento  preventivo y
corrective de equipos de
acuerdo a lo establecido en la
resolucién. (Hoja de vida de los
equipos, cronogramas de
mantenimiento, responsables)

NC-63-No cuenta con registro
de temperatura de los equipos
de almacenamiento.

NC-64-Se evidencia extintor
vencido.

COLEGIO COMPLEMEN

AGROINDUST
RIAL PUERTIO
NUEVO

COLEGIO
AGROINDUST
RIAL PUERTO

NUEVO

PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

3 SIMACOTA

4/11/2025

51,02%

24

firma de transportador.

41, Se evidencia inadecuada

42. Se evidencian faltantes en

43. No se evidencia registro de
44. No se evidencia registro de

45. No se evidencia registro de

vasos,

18. Se evidencia remisién sin

17. Se evidencian registros sin
diligenciar, no se ha aprobado
Plan de Saneamiento Basico
18. Se evidencian registros sin
diligenciar, no se ha aprobado
Plan de Saneamiento Basico
23. No se cuenta con pinzas
para servir

24. Se evidencian registros sin
diigenciar, no se ha aprobado
Plan de Saneamiento Basico
28. Se incumple con gramaje de
papas fritas.

32. No se evidencia certificado
médico de PAULA ANDREA
ARROYAVE BAENA Y LUZ
MERY RUIZ RUIZ

33. No se evidencia certificado
de BPM de PAULA ANDREA
ARROYAVE BAENA Y LUZ
MERY RUIZ RUIZ

37. Se evidencia que no se
envian bolsas plasticas, pafio
absorbente, bolsas resellables
ni guantes de caucho

38. No se ha aprobado Plan de
Saneamiento basico.

rotulacién de detergente en
polvo, éste muestra en su
empaque cantidad de 1 kg y en
realidad contiene 500 gramos
aproximadamente.

remisién de octubre, bolsas
plasticas, pafio absorbente,
bolsas resellables, guantes de
caucho.

limpieza del tanque elevado.
limpieza del tanque elevado.

potabilidad del agua usada.

46. No se evidencia registro de
potabilidad del agua usada.

47. No se cuenta con bolsas
plasticas para la recoleccion
temporal de residuos.

48. No se ha aprobado Plan de
Saneamiento basico.

52. No se ha aprobado Plan de
Saneamiento basico.

60. Se evidencia que el
comedor requiere de: cucharas,
recipientes  plasticos
para ensalada y jarras plésticas.
61 No se evidencia gramera en
acero inoxidable.

62. No se ha aprobado Plan de
Saneamiento basico.

63. No se ha aprobado Plan de
Saneamiento basico.

64. Se evidencia extintor con
fecha de recarga octubre 2025,

INSTITUCION

COMPLEMEN
EDUCATIVA TO

SAN
VICENTE
DE
CHUCURI

INSTITUCION
EDUCATIVA
LA COLORADA

PREPARADO
EN SITIO

LA
COLORADA ALMUERZO

4/11/2025

43,75%

27

15. Se evidencia sobrante de 30
uds de espagueti y 7 usd de
crema de leche,

16. La remisién no se encuentra
firmada.

17. No se evidencia plan de
saneamiento.

18. No se evidencia plan de
saneamiento.
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24, No se evidencia control de
temperaturas durante la
preparacion.

26. No se evidencia set de cinco
tazas medidoras suministrada
por el nuevo operador.

28. No se cumplié con el
gramaje de la papa frita para
todos los grupos etarios. La
ensalada no cumplié para 10-11
y preescolar. El espagueti y el
jugo no  cumplié  para
preescolar.

23. No se cumplié con la
temperatura de servido de la
ensalada y el jugo de
mandarina.

32. No se evidencia certificado
médico de la manipuladora
Edelmira Montalvo c.c.
1,035,152,159 y Gloria Serrano
c.c. 1,102,724,244

33. No se evidencia certificado
BPM de las manipuladoras
Edelmira Montalvo c.c.
1,035,1562,159 y Gloria Serrano
c.c. 1,102,724,244

35. Seglin anexo para el total de
105 beneficiarios, se requieren
3 manipuladoras y solo se
encontraron 2 en sitio.

38. No se evidencia plan de
saneamiento.

42, La remisién no se encuentra
firmada.

43. No hay soporte que
garantice la  limpieza y
desinfeccién de tanques

44. No se evidencian programas
de limpieza y desinfeccién de
tanques.

45. No se evidencia certificado
de potabilidad.

46. No hay certificado de
potabilidad, por ende el uso y
fabricacion del hielo no
garantiza su potabilidad

47. Se evidencian  dos
recipientes sin bolsas plasticas
para la recoleccién temporal de
residuos

48. No se evidencia plan de
saneamiento

48. No se evidencia instructivo
de disposicion final de residuos
sélidos.

52. No se evidencia plan de
saneamiento

61. No se evidencia bascula y la
gramera noc s en acero
inoxidable

62. No se evidencia plan de
saneamiento.

63. No se evidencia plan de
saneamiento.

64. El extintor se encuentra con
fecha de carga caducada.

65. No se evidencia ficha
técnica actualizada.

66. La informacién estd
desactualizada.

INSTITUCION
EL CARMEN | "enycATIVA

3 DE o
CHUCUR! | ~ENTENARIO

ESCUELA
RURAL LA
PIRAGUA EN SITIO

IMIT

COMPLEMEN

PREPARADO

4/11/2025

44,68% 26

14. Se evidencia 22 unidades de
huevos sin fecha de
vencimiento

17. No se evidencia registros de
temperatura  de  alimentos
refrigerados

18. No se evidencia registros de
temperatura de  alimentos
congelados

18. Se evidencia 22 unidades de
huevo sin rotulo

22. No se evidencia el plan de
saneamiento

24. No se evidencia registros y
control de temperatura

26. No se evidencia set de tazas
medidoras

28. Se evidencia incumplimiento
en el gramaje el mango para los
grados 4y 5

31. Se evidencia a Durley A.
Prada A. con las ufias largas
32. No se evidencia certificacién
medica de Durley Andrea Prada
Alvarado.

33. No se evidencia certificade
de BPM de Durley Andrea
Prada Alvarado con cc
1.097.612.016

38. Ne se evidencia plan de
saneamiento
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39. No se evidencia plan de
saneamiento

42. No se evidencia remisién
de aseo para el mes de
noviembre

43. No se evidencia registro de
limpieza y desinfeccion
periddica del tanque

44. No se evidencia plan de
saneamiento

45, No se evidencia certificado
de potabilidad del agua

47. Se evidencia solo un
recipiente para depositar los
residuos solidos

48. No se evidencia plan de
saneamiento

49. No se evidencia instructivo
que especifique la disposicion
final de residuos

52. No se evidencia plan de
saneamiento

60. Se evidencia que los
menajes nc son suficientes
hace falta sartén, caldero y
tazas

61. No se evidencia gramera en
acero inoxidable

62. No se evidencia plan de
saneamiento

63. No se evidencia registros de
temperatura

64. No se evidencia el botiquin ,
y el extintor se encuentra
caducado

3 CIMITARRA

INSTITUCION
EDUCATIVA
PUERTO
OLAYA

ESCUELA
RURAL SAN
BERNARDO

COMPLEMEN
TO
MODALIDAD
INDUSTRIALLI
ZADA

4/11/2025

12. Se evidencia que el
componente cereal (galleta
arcoiris), no declara en su
empagque primario el nimero de
porciones.

14. Se evidencia que la remisién
de materia prima, no se
encuentra debidamente firmada
por el personal manipulador,
transportador ni el
representante de la sede
educativa.

15. No se evidencia et ciclo de
menls aprobado publicado en
la sede educativa.

17. Se evidencia incumplimiento
para los componentes lactecs
(avena), cereal (galleta arcoiris)
y fruta (mandarina).

18. Se evidencia personal
manipulador Emelda Carvajal
con CC 28.357.780, no cuenta
con la dotacion establecida en la
normatividad (vestimenta de
color claro).

19. Se evidencia personal
manipulador Emelda Carvajal
con CC 28.357.780, utiliza
aretes.

20. Se evidencia personal
manipulador Emelda Carvajal
con CC 28.357.780, no cuenta
con certificado médico.

37,93% 18 21. Se evidencia personal
manipulador Emelda Carvajal
con CC 28.357.780, no cuenta
con certificado de BPM y no se
cuenta con registros de
capacitacién.

22, Se requiere una (1)
manipuladora de alimentos,
pero no se evidencia personal
manipulador.

25. No se evidencia programa
de limpieza y desinfeccién

26. No se evidencia fichas
técnicas de los productos de
aseo utilizados.

28. Se evidencia que los
productos de asec son
almacenados en el area de
almacenamiento.

29. No se evidencia remision de
entrega de elementos de aseo.
30. No se evidencia soporte de
potabilidad del agua utilizada.
31. No se evidencia recipientes
suficientes con tapa y bolsa
plastica para la recoleccién
temporal de residuos.

32. No se evidencia programa
de manejo de residuos

33. No se evidencia publicado el
instructivo que especifique la
disposicién final de residuos.
36. No se evidencia programa
de control integrado de plagas
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10. Se evidencia que la materia
prima del componente cereal es
almacenada en recipientes de
material no sanitario (cajas de
cartén).
11. Se evidencia 3 unidades del
componente fruta (mandarina)
con afectacion de la calidad
(sobre maduracién, presuntivo
moho y blandas al tacto).
14. Se evidencia que la remisién
de materia prima, no se
encuentra firmada por el
personal transportador ni el
representante de la sede
educativa.
15. No se evidencia publicado el
ciclo de mends aprobado, en el
establecimiento educativo.
16. Se evidencia intercambio de
leche saborizada por bebida
Lactea yogurt.
17. Se evidencia incumplimiento
de gramaje para el componente
fruta (naranja).
18. Se evidencia que la docente
Eliana Beltran , no utiliza la
dotacion  (bata, gorro y
tapabocas).
21. No se cuenta con registros
de capacitacién realizadas al
personal.
23. No se cuenta con
instalaciones sanitarias en la
5/11/2025 25,93% 20 sede educativa.
25. No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registro
de sus actividades.
26. No se evidencia fichas
técnicas de los productos de
aseo utilizados.
27. No se evidencia lavado yfo
desinfeccion de frutas antes de
su consumo.
28. No se evidencia remisién de
entrega de elementos de aseo.
30. No se evidencia soporte de
potabilidad del agua utilizada.
31. No se cuenta con
recipientes suficientes para la
recoleccién temporal de
residuos solidos.
32. No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registro
de sus actividades.
33. No se evidencia instructivo
que especifique la disposicién
final de residuos.
36. No se evidencia instructivo
que especifique la disposicion
final de residuos.
42. No se evidencia publicada la
ficha técnica de informacion del
PAE ni la ficha de visibilidad a
ruta de atencion ante casos de
ETA.
43. No se evidencia publicado el
mecanismo de atencién de
SPQR.
14. Se evidencia 12 unidades de
mango sobre madurados
16. Se evidencia la remisién de
viveres sin firmar
17. No se evidencia registros de
temperatura de  alimentos
refrigerados
18. No se evidencia registros de
temperatura  de  alimentos
congelados
22, No se evidencia plan de
saneamiento
24, No se evidencia registros y
control de temperatura durante
la preparacién y servido
vieene | INTITUCION | INSTITUCION COMPLEMEN . 26, Mo se evidencia set de tazas
DE EDUCATIVA EDUCATIVA PREPARADO 5/11/2025 40,43% 28 27. Intercambio de menti 8 por

CHUCURI EL RUBI EL RUBI EN SITIO ment 7 no autorizado
ALMUERZO 28. No cumple el gramaje las
papas fritas y la ensalada

29. No cumple la temperatura
de servido las papas fritas , la
ensalada agridulce y el jugo de
mandarina

31. Se evidencia a Andrea
Yulieth santoyo quintero con las
ufias largas

32. No se evidencia certificacion
medica de Andrea Yulieth
Santoyo Q , Gladys Acevedo
Ortiz y Ana D. Contreras Lagos
33. No se evidencia certificado
de BPM de Andrea Y. Santoyo

COMPLEMEN
INSTITUCION TO
EDUCATIVA | EoCUSHR | MODALIDAD
Los R en" | INDUSTRIALI
GUAYABALES ZADA

3 CIMITARRA

SAN
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Q. cc 1.102.716.955, Gladys
Acevedo O. cc 37.721.744 y
Ana D. Confreras lLagos cc
634.677.25

38. No se evidencia plan de
saneamiento

39. No se evidencia plan de
saneamiento

42. No se evidencia remisién de
aseo para e| mes de noviembre
43. No se evidencia soporte que
garantice la  limpleza y
desinfeccion

44. No se evidencia plan de
saneamiento

45. No se evidencia certificado
de potabilidad

48. No se evidencia plan de
saneamiento

48, No se evidencia plan de
saneamiento

51. Se evidencia la presencia de
insectos en el drea de
preparacion de alimentos

52. No se evidencia plan de
saneamiento

60. Se evidencia que no son
suficientes los menajes , hace
falta calderos , estufa , cucharas
61. No se evidencia gramera ,
bascula y termémetro

62. No se evidencia plan de
saneamiento

63. No se evidencia registro de
temperatura

64. Se evidencia extintor con
fecha vencida de carga

15. Se evidencia un sobrante de
9 unidades de harina de maiz
blanco, 2 unidades de avena en
hojuelas y 2 unidades de
chocolate. Asimismo, se registra
un faltante de 2 unidades de
harina de trigo y 14 unidades de
huevo de gallina. Por otra parte,
se identifico la presencia de un
producto no autorizado: leche
liquida marca Miramonte de
1100 ml, con un total de 2
unidades.
16. La remision no se encuentra
firmada.
17. No se evidencia plan de
saneamiento.
18. No se evidencia plan de
saneamiento.
19. No se evidencia etiqueta de
lote y vencimiento de los
huevos.
22, No se evidencia la utilizacién
de sustancias destinadas a la
desinfeccion de frutas y
verduras
24. No se evidencia control de
temperaturas durante la
preparacion.
26. No se evidencia set de cinco
ESCUELA COMPLEMEN tazas medidoras suministrada
PUERTO COLEGIO RURAL TO 5 por el consorcio  82-M
8 | WILCHES | INTEGRADO CAMPO | PrEPARADD | /112025 37.50% 30 Santander.
DURO EN SITIO 27. Se realiza intercambio de
JMAT chocolate con leche por jugo de
mango con leche, arepa de
maiz rellena con queso por frita
de harina de trigo.
28. Se evidencié el
incumplimiento  del  gramaje
establecido para la mandarina
en todos los grupos etarios.
29. Se evidencio el
incumplimiento de la
temperatura de servido
correspondiente a la frita de
harina de trigo y al jugo de
mango con leche.
31. Se evidencian ufias largas
de la manipuladora Rocio
Hurtado con c.c. 1,002,424,728
32. No se evidencia certificado
médico de la manipuladora
Rocio  Hurtado con c.c.
1,002,424,728
33. No se evidencia certificado
BPM de la manipuladora Rocio
Hurtado con c.c. 1,002,424,728
38. No se evidencia plan de
saneamiento.
40. No se evidencia el lavado y
desinfeccién de la fruta.
42. La remisién no se encuentra
firmada.
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43. No hay soporte que
garantice la  limpieza y
desinfeccién de tanques

44, No se evidencian programas
de limpieza y desinfeccion de
tanques.

45, No se evidencia certificado
de potabilidad.

46. El hielo es fabricado con
agua del grifo y no se garantiza
su potabilidad.

47. Se evidencian dos
recipientes sin tapa.

48. No se evidencia plan de
saneamiento

49. No se evidencia instructivo
de disposicion final de residuos
solidos.

52. No se evidencia plan de
saneamiento

59. Se evidencian vasos con
acumulacién de manchas y
suciedad.

61. No se evidencia termémetro,
bascula y la gramera no es en
acero inoxidable

62. No se evidencia plan de
saneamiento.

63. No se evidencia plan de
saneamiento.

64. No se evidencia botiquin tipo
A ni de extintor de 10 |b

3 CIMITARRA

INSTITUCION
EDUCATIVA
EL CRUCEDE
SANTA ROSA

ESCUELA
RURAL SAN
LORENZO

COMPLEMEN
To 6/11/2025
PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

14, Se evidencia materia prima
de los componentes verdura (
114 gramos de pimentdn) y
tubérculo (1677 gramos de
platano maduro) con afectacion
de la calidad (Sobre
maduracion, presuntivo moho y
blandos al tacto).

15 “Se evidencia
faltante de materia prima los
siguientes alimentos: .
Pimentén: cantidad esperada
449 gramos, cantidad
evidenciada 218  gramos,
faltante 231 gramos.

. Margarina: cantidad esperada
126 gramos, cantidad
evidenciada 75 gramos, faltante
51 gramos.

Platano verde: cantidad
esperada 145 gramos, cantidad
evidenciada 0 gramos, faltante
145 gramos.

. Apio: cantidad esperada 218
gramos, cantidad evidenciada 0
gramos, faltante 218 gramos.

. Cilantro: cantidad esperada 7.2
gramos, cantidad evidenciada 0
gramos, faltante 7.2 gramos.

. Naranja: cantidad esperada
2900 gramos, cantidad
evidenciada 2381 gramos,
faltante 519 gramos."

16. Se evidencia que la remisién
de materia prima, no se
encuentra firmada por el
personal manipulador,
transportador ni el
representante de la sede
educativa.

17. No se evidencia registros de
temperatura de los alimentos
refrigerados.

18. No se evidencia registros de
temperatura de los alimentos
congelados.

24. No se evidencia registros de
temperatura durante la
preparacion y servido.

26. No se evidencia utensilios
estandarizados para el servido.
27. Se evidencia intercambio de
huevo con tomillo por pechuga
apanada y naranjada por fruta
en porcidn (naranja).

28. Se evidencia incumplimiento
de gramaje para los
componentes tubérculo
(maduro  cocido) y fruta
(naranja).

29. Se evidencia que el
componente tubérculo (maduro
cocido) no presenta apariencia y
color caracteristico.

30. Se evidencia personal
manipulador Radl Ramirez con
CC 79.421.888, no cuenta con
delantal plastico.

32. Se evidencia que el personal
manipulador Rall Ramirez con

38,30% 29
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CC 79.421.888, no cuenta con
certificado médico.

33. No se cuenta con registro de
capacitacion al personal
manipulador.

38. No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registros
de su implementacién.

39. No se evidencia fichas
técnicas de los preductos de
aseo utilizados.

42, No se evidencia elementos
de aseo, correspondiente al
mes de noviembre ni remisién
de entrega de los mismos.
43.bNo se evidencia soporte de
lavado periédico del tanque de
almacenamiento de agua.
44.bNo se evidencia plan de
saneamiento basico ni registros
de su implementacion,

45.No se evidencia soporte de
potabilidad del agua utilizada.
47. No se evidencia recipientes
suficientes con tapa y bolsa
plastica para la recoleccion
temporal de residuos.

48. No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registros
de su implementacién.

48. No se evidencia publicado el
instructivo que especifique la
disposicién final de residuos.
51. Se evidencia presencia de
hormigas en el area de
almacenamiento.

52. No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registros
de su implementacién.

58. Se evidencia utensilios
como cucharas, fabricados en
material no sanitario (madera).
61. No se evidencia bascula ni
gramera fabricada en acero
inoxidable con  capacidad
minima de 5kg.

62. No se evidencia manuales ni
registros de mantenimiento
preventivo y correctivo de
equipos.

63. Se evidencia que las
neveras y congeladores, no
cuentan con registros de
temperatura.

64. No se evidencia 1 venda
elastica 3x5 vyardas en el
botiquin de primeros auxifios y
el extintor presenta fecha de
vencimiento caducada {octubre
2025).

INSTITUCION
EDUCATIVA
BADILLO

PUERTO
WILCHES

INSTITUCION
EDUCATIVA
BADILLO

COMPLEMEN
TO
PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

6/11/2025

13. Se evidencian productos
directamente en el piso ( huevos
de gallina). El congelador donde
se almacenan las proteinas se
encuentra sucio y con residuos
de mioglobina

16. Laremisién se encuentra sin
firmas de recibido.

17. No se evidencia plan de
saneamiento.

18. No se evidencia plan de
saneamiento.

18. No se evidencia etiqueta de
lote y vencimiento ni el
empagque de la carne de cerdo.
22, No se evidencia la utilizacién
de sustancias destinadas a la
desinfeccion de frutas y
verduras

24. No se evidencia control de
temperaturas durante la
31,25% 33 preparacién.

25. No se encuentra publicado
el ciclo del mend.

26. No se evidencia set de cinco
tazas medidoras suministrada
por el consorcio  82-M
Santander.

27. Se realiza intercambio en la
preparacién maduro cocido por
papa frita, no se realiza entrega
de guiso de verduras y se
evidencia la entrega de arvejas
guisadas.

28. Se evidencié el
incumplimiento  del gramaje
establecido para la papa frita y
la pechuga para los grados
preescolar y primaria.

29. Se evidencié el
incumplimiento de la
temperatura de servido
correspondiente a la naranjada.
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30. No se evidencia pantaléon y
zapatos reglamentarios de la
manipuladora Yina Marimon ¢.c.
67,487,013

32. No se evidencia certificado
médico de las manipuladoras
Yina Marimon c.c. 67,497,013 y
Angie Rodriguez c.c.
1,143,121,726.

33. No se evidencia certificado
BPM de las manipuladoras Yina
Marimon c.c. 67,497,013 y
Angie Rodriguez c.c.
1,143,121,726.

35. Segln anexo se requieren 3
manipuladoras para el total de
beneficiarios y solo en
encontraron 2 en sitio.

38. No se evidencia plan de
saneamiento

40. No se utilizan productos
para la desinfeccién de materias
primas crudas.

41. No se evidencia ventilacion
del sitio de almacenamiento de
los insumos de aseo.

42. La remisién se encuentra sin
firma de recibido

43. No hay soporte que
garantice la  limpieza y
desinfeccion de tanques

44, No se evidencian programas
de fimpieza y desinfeccién de
tanques.

45, No se evidencia certificado
de potabilidad.

486. No se garantiza la inocuidad
del hielo en contacto con el jugo
de naranja

47. Los recipientes no cuentan
con tapas ni bolsas plasticas.
48. No se evidencia plan de
saneamiento

48, No se evidencia instructivo
de disposicién final de residuos
sélidos.

50. Los residuos orgénicos e
inorgénicos se mezclan.

52. No se evidencia plan de
saneamiento

61. No se evidencia termémetro,
bascula y la gramera no es en
acero inoxidable

62. No se evidencia plan de
saneamiento.

83. No se evidencia plan de
saneamiento.

64. El extinto se encuentra con
fecha de carga caducada.

INSTITUTO

PUERTO

WILCHES 10 SAN

PEDRO DE
VIJAGUAL

AGROPECUAR

INSTITUTO
AGROPECUA
RIO SAN
PEDRO DE
VIJAGUAL

COMPLEMEN
TO
MODALIDAD
{NDUSTRIALI
ZADA

6/11/2025

11. Se evidencian 71 unidades
de pera en mal estado , 95
unidades de galletas chip de
chocolate x 80 g vencidas con
fecha de vencimiento
02/11/2025 y lote 03/10/2025 ,
36 unidades de muffin red velvet
x 50g con lote 17/10/2025 y
fecha de vencimiento
05/11/2025

13. Se evidencia el Kardex sin
ditigenciar

14. Se evidencia la remision de
viveres sin firmar

16. Se evidencia intercambio en
el ment no autorizado arequipe
por cocada

18. Se evidencia a Danubis Diaz
N. con calzado no adecuado
20. No se evidencia certificacién
medica de Danubis Diaz
35,71% 18 Narvéez

21. No se evidencia certificado
de BPM de Danubis Diaz
Narvéaez cc 1018 023 093

23. No se evidencia suficientes
elementos de higiene personat
25. No se evidencia programa
de limpieza y desinfeccion

26. No se evidencia plan de
saneamiento

29. No se evidencia remision de
aseo para el mes de noviembre
30. No se evidencia certificado
de potabilidad del agua

31. No se evidencia recipientes
para la recoleccion temporal de
residuos solidos

32. No se evidencia plan de
saneamiento

33. No se evidencia instructivo
34. No se evidencia separacién
de los residuos solidos
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35. Se evidencia hormiga en
area de almacenamiento de
alimento

36. No se evidencia plan de
saneamiento

3 CIMITARRA

INSTITUCION
EDUCATIVA
PUERTO
OLAYA

ESCUELA
RURAL SAN
JUAN DE LA
CARRETERA

TO

EN SITIO

COMPLEMEN
PREPARADO

ALMUERZO

7/11/2028

13. Se evidencia materia prima
del componente proteico
(huevo), almacenada
directamente sobre el piso.

15. "Se evidencia faltante de
materia prima los siguientes
alimentos: . Pasta Alimenticia:
cantidad esperada 805 gramos,
cantidad  evidenciada 774
gramos, faltante 31 gramos.

. Manzana: cantidad esperada
260 gramos, cantidad
evidenciada 196  gramos,
faitante 64 gramos.

. Crema de leche: cantidad
esperada 440 gramos, cantidad
evidenciada 218  gramos,
faltante 222 gramos.

. Repollo: cantidad esperada
450 gramos, cantidad
evidenciada 159  gramos,
faltante 281 gramos.

. Leche condensada: cantidad
esperada 110 gramos, cantidad
evidenciada 88 gramos, faltante
22 gramos.

. Laure!l: cantidad esperada 4.4
gramos, cantidad evidenciada 0
gramos, faltante 4.4 gramos.

. Apio: cantidad esperada 110
gramos, cantidad evidenclada 0
gramos, faltante 110 gramos.

. Lulo: cantidad esperada 2200
gramos, cantidad evidenciada
566 gramos, faltante 1634
gramos.”

16. Se evidencia que la remisién
de materia prima, no se
encuentra firmada por el
perscnal manipulador,
transportador ni el
representante de la sede
educativa.

17. No se evidencia registros de
temperatura de los alimentos
refrigerados.

18. No se evidencia registros de
temperatura de los alimentos
congelados.

24, No se evidencia registros de
temperatura durante la
preparacion y servido.

26. No se evidencia utensilios
estandarizados para el servido.
27. Se evidencia entrega del
men( 7 en reemplazo del mend
10.

28. Se evidencia incumplimiento
de gramaje para los
componentes verdura
(ensalada agridulce), cereal
(espagueti con crema) y
tubérculo (papa frita).

29. Se evidencia incumplimiento
en la temperatura de servido de
los componentes cereal
(espagueti con crema), verdura
(ensalada agridulce) y fruta
8jugo de lulo).

30. Se evidencia personal
manipulador Yuri Sanchez con
CC 1.039.648.638, no cuenta
con delantal plastico.

32. Se evidencia que el personal
manipulador Yuri Sanchez con
CC 1.039.648.638, no cuenta
con certificado médico.

33. No se cuenta con registro de
capacitacién al personal
manipulador.

37. No se evidencia dotacion de

35,41% 31

los elementos de higiene
personal (elementos
desechables, papel higiénico y
papeleras).

38. No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registros
de sus actividades.

39. No se evidencia fichas
técnicas de los productos de
aseo utilizados.

41. Se evidencia que los
productos de aseo son
almacenados en el 4rea de
preparacién.

42. No se evidencia elementos
de aseo, correspondiente al
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mes de noviembre ni remision
de entrega de los mismos.

43. No se evidencia soporte de
lavado periddico del tanque de
almacenamiento de agua.

44. No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registros
de sus actividades.

45. No se evidencia soporte de
potabilidad del agua utilizada.
47. No se evidencia recipientes
suficientes con tapa y bolsa
plastica para la recoleccién
temporal de residuos.

48. No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registros
de sus actividades.

49, No se evidencia publicado el
instructive que especifique la
disposicién final de residuos.
51. Se evidencia presencia de
heces de roedores en el drea de
almacenamiento y preparacion.
52. No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registros
de sus actividades.

58. Se evidencia utensilios
como cucharas, fabricados en
material no sanitario (madera).
61. No se evidencia bascula ni
gramera fabricada en acero
inoxidable con  capacidad
minima de 5kg.

62. No se evidencia manuales ni
registros de mantenimiento
preventivo y correctivo de
equipos.

63. Se evidencia que las
neveras y congeladores, no
cuentan con registros de
temperatura.

64. No se evidencia extintor
multipropésito de 10 Lb en
comedor.

4 SUCRE

COLEGIO
BERNORAMA

COLEGIO TO
BERNORAMA

ZADA

COMPLEMEN

MODALIDAD
INDUSTRIAL!

4/11/2025

13. Se evidencia en la sede pan
de queso por el pan de maiz y
leche condesada por el
bocadillo de guayaba

15. No se evidencia ciclo de
men( publicado

16. Se realiza entrega de ment
7. con intercambio no
autorizado de pan de mafz por
la galleta arcofris

17. No cumple con el gramaje
de la mandarina en los grados
de escolaridad 0°, 1°, 2°, 8°.

18. La manipuladora no utifiza
los zapatos adecuados de la
dotacién.

21. No se evidencian registros
de capacitacion de la
manipuladora

23. No se evidencian elementos
de aseo personal

25. No se evidencia programa
de limpieza y desinfeccién.

26. No se evidencian las fichas
técnicas de los  productos
utilizados.

27. No se realiza lavado y
desinfeccion de frutas

28. No se evidencian productos
de aseo en la sede ni remision
de los mismos

29. No se evidencian productos
de aseo en la sede ni remision
de los mismos

30. No se evidencia soporte de
potabilidad del agua

31. No se evidencian recipientes
con tapa y bolsa para la
recoleccién temporal de
residuos.

32. No se evidencia programa
de manejo de residuos

33. No se evidencia instructivo
que especifique la disposicion
final de residuos.

36. No se evidencia programa
de control integrado de plagas

41,38 17

4 ALBANIA

COLEGIO COLEGIO
DEPARTAMEN | DEPARTAME
TAL NTAL
INTEGRADO INTEGRADO
SAGRADO SAGRADO
CORAZON DE | CORAZON DE
JESUS JESUS

COMPLEMEN
TO

PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

4/11/2025

17. No se evidencian registros
de control de temperatura en

60,42

alimentos refrigerados

18. No se llevan evidencian
registros de  control  de
temperatura  en  alimentos
congelados

24. No se evidencian registros
de control de temperatura en

proceso de preparado y en
proceso de servido

W
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27. Se realizé intercambio de
proteina en  mend  sin
autorizacién,  Sirven  carne
guisada en lugar de pechuga de
pollo en cuadros

28. Ensalada Agridulce se sirve
a 17,8°C y Jugo de Mandarina
se sirve a 23,8°C. Temperatura
por encima de lo requerido (4°C)
38. No se evidencia programa
ylo registros de actividades de
Limpieza y Desinfeccion

39. No se evidencian fichas
técnicas de productos usados
en los procesos de limpieza y
desinfeccion.

41. Jabén en polvo evidenciado
se encuentra sin el rotulado
original - Re-envasado

42. No se evidencia remisién de
elementos de aseo del mes de
noviembre

43. No se evidencia certificado
de lavado de tanque de
almacenamiento de agua

44. No se evidencia programa
ylo registros de actividades de
Limpieza y Desinfeccion de
tanque y/o recipientes para
almacenamiento de agua

45, No se evidencia certificado
de calidad y/o potabilidad de
agua - Se abastecen de
acueducto municipal

48. No se evidencia programa
de confrol de plagas y no se
llevan registros de actividades
de manejo de residuos sélidos
49. No se evidencia instructivo
para la disposicién final de
residuos

52. No se evidencia programa
ylo registros de actividades
preventivas para control de
plagas.

61. Balanza evidenciada no
cumple lo requerido(Es de
plastico y capacidad solo de
1Kg)

62. No se evidencian programa
ylo registros de actividades de
mantenimiento preventivo y/o
correctivo de equipos

63. No se evidencian registros
de control de temperatura en
equipos como nevera Y
congelador

64. Extintor con carga vencida
(Oct/2025)

4 OIBA

INSTITUCION
EDUCATIVA
EDUARDO
RUEDA
BARRERA

ESCUELA
RURAL
SOLDADO
JUSTO
PASTOR
GOMEZ

13. EI Kardex no estd
diligenciado

14. Se evidencia que la remisién
no esta firmada por la docente
15. No se evidencia publicado el
ciclo de ment

21. No se evidencian registros
de capacitacién

23. No se evidencia dotacién de
elementos de higiene personal
25. No se evidencia el programa
de limpieza y desinfeccién , no
hay registros, no hay formatos
26. No se evidencian fichas
técnicas

27. No se evidencia el proceso
de limpieza y desinfeccién de la
fruta

28. No han entregado
elementos de aseo

29, No se evidencia remision de
aseo, no han entregado
elementos de aseo

30. £l agua suministrada no es
potable, proviene de un aljibe
31. Los recipientes no estan
debidamente identificados

32. No se evidencia el
respectivo programa, no hay
registros, no hay formatos

33. No se evidencia el
respectivo instructivo

35, Se evidencia excremento de
aves en el drea de
almacenamiento

36. No se evidencia el
respectivo programa, no hay
registros, no hay formatos

COMPLEMEN
TO
MODALIDAD
INDUSTRIALI
ZADA

4/11/2025 4074 16

4 VELEZ

CENTRO
EDUCATIVO
LOS
GUAYABOS

ESCUELA
RURAL LOS
NARANJOS

COMPLEMEN 14. Remisién de viveres sin
TO firma del personal operador,

MODALIDAD 5/11/2025 48,15 14 Transportador,  representante

INDUSTRIALI de la institucién educativa
ZADA
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17. Fruta Naranja no cumple
con los gramajes requeridos
para grados 1°a3°y4°a5°
18. Docente no usa dotacién
21. Docente no ha recibido
capacitacion por parte de
operador. No se evidencia
registros

25. No se evidencia Programa
ylo registros de actividades de
Limpieza y desinfeccion

26. No se evidencian fichas
técnicas de productos utilizados
en los procesos de limpieza y
desinfeccion.

27. No se evidencia limpieza y
desinfeccién de fruta previo al
consumo

28. Se evidencian productos de
aseo personal almacenados sin
rotutar

29. No se evidencian remision
de aseo del mes de noviembre
30. Agua con la que se abastece
Ia sede proviene de aljibe. Agua
no Potable

32. No se evidencia programa
ylo registros de actividades de
manejo de residucs

33. No se evidencia instructivo
para la disposicién final de
residuos sélidos

36. No se evidencia programa
y/o registros para control
integrado de plagas.

42. No se evidencia ficha de
visibilidad a ruta de Atencién
ante Casos de ETA's.

INSTITUCION
EDUCATIVA
4 OIBA EDUARDO
RUEDA
BARRERA

ESCUELA
RURAL
SANTA MARIA

COMPLEMEN
TO

PREPARADO
EN SITIO
JMAT

5/11/2025

15. E! kardex no esta
diligenciado

16. Se evidencia la remision sin
las respectivas firmas

17. No se evidencian registros,
no hay formatos

18. No se evidencian registros,
no hay formatos

22. No se evidencia plan de
saneamiento

23. Se evidencia el servido de
los alimentos directamente con
las manos

24. No se evidencia el debido
control de temperatura, no hay
registros

25. No se evidencia publicado el
ciclo de mentl aprobado

31. Se evidencia a la
manipuladora  Maria  Elisa
Barreto C.C. 28267928 usando
aretes

33. No se evidencian registros
de capacitacién

37. No han entregado los
elementos de higiene personal
del mes de noviembre

38. No se evidencia el programa
de limpieza y desinfeccién , no
hay registros, no hay formatos
38. No se evidencian las fichas
técnicas

41. Se evidencia que el jabon en
polvo no estd debidamente
rotulado, estd Re empacado y
na da el peso requerido

42. No se evidencia remisién de
aseo del mes de noviembre

43. No se evidencia soporte de
limpieza y desinfeccion del
tanque de almacenamiento de
agua

44, No se evidencia el
respectivo programa, no hay
registros

45, El agua suministrada no es
potable, proviene de un aljibe
47. Los recipientes no estan
debidamente identificados

48. No se evidencia el
respectivo programa, no hay
registros, no hay formatos

49. No se evidencia el
instructivo

50. Se evidencia residuos
inorganicos en el recipiente de
los orgénicos

52, No se evidencia el
respective programa, no hay
registros, no hay formatos.

58. Se evidencia la nevera con
presencia de 6xido en el exterior
60. Hacen falta pinzas, olias,
recipientes _para el jugo,

38,30 29
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platones, tasas, plancha para
azar

61. No se evidencia balanza de
acero inoxidable

62. No se evidencian manuales,
hoja de vida de equipos,
cronogramas; etc.

63. No se evidencian registros,
no hay formatos

84. Se evidencia que el extintor
no cuenta con fecha de carga
vigente

16. Se evidencia remisién de
alimentos son la respectiva
firma del trasportista

17. no se encuentra disponible
el formato con los registros de
temperatura

18. no se encuentra disponible
el formato con los registros de

temperatura
24, No se evidencia control de
temperatura durante la

preparacion y el servido
29. No cumple con la
temperatura de servido de:
pechuga apanada, guiso de
verduras y jugo de naranja
37. Se evidencia asiento
sanitario en mal estado
38. No se evidencia programa
de limpleza y desinfeccion.
39. No se evidencian las fichas
técnicas de los productos
utilizados.
41, Se evidencia detergente en
polvo Re empacado y sin rotulo
44. No se evidencia programa
de limpieza y desinfeccién de
COMPLEMEN tanques de almacenamiento de
agua
PREPARADO 61112025 60,42 19 45. No se evidencia a certificado
EN SITIO de potabilidad de agua
ALMUERZO 48. No se evidencia programa
de manejo de residuos
49. No se evidencia instructivo
que especifique la disposicién
final de residuos.
52. No se evidencia programa
de control integrade de plagas
60. Se evidencia equipos con
capacidad insuficiente como la
licuadora, equipos en mal
estado como pailas sin mango,
vélvula de estufa sin perillas y
quemadores no  funcionan
correctamente
61. La gramera evidenciada no
cumple con las caracteristicas
acordades en el contrato,
62. No se evidencian hojas de
vida de los equipos ni registros
de sus condiciones actuales, asi
como tampoco de los
mantenimientos realizados.
63. no se encuentra disponible
el formato con los registros de
temperatura
64. Se evidencia extintor con
fecha vigente de octubre del
2025

INSTITUTO INSTITUTO
TECNICO TECNICO
AGROPECUAR | AGROPECUA
10 AGATA RIO AGATA

4 CHIPATA

17. No se evidencian registros
de control de temperatura en
alimentos refrigerados
18. No se MHlevan evidencian
registros de control de
temperatura en  alimentos
congelados
24. No se llevan registros de
Temperatura durante proceso
de Preparado y proceso de
servido
29, Jugo de Naranja se sirven a
20.4°C, temperatura  por
COMPLEMEN encima de lo requerido (4°C)
ESCg/E\tA 38. No se evidencia programa
HEfé"CH " | PREPARADO | 611112025 58,33 20 ylo registros de actividades de
MESA EN SITIO Limpieza y Desinfeccién
ALMUERZO 39. No se evidencian fichas
técnicas de productos usados
en los procesos de limpieza y
desinfeccion.
42, No se evidencia remisién ni
elementos de aseo del mes de
noviembre
43. No se evidencia certificado
de limpieza y desinfeccién de
tanque
44. No evidencia programa de
limpieza y desinfeccion de
tanque y no se lleva registro de
actividades

INSTITUCION
EDUCATIVA
4 GUAVATA TRES
ESQUINAS
LOS PATIOS
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45. Agua no potable. Se
abastecen de acueducto
veredal

47. No se evidencian recipientes
para recoleccién de residuos
solidos

48. No se evidencia programa
ylo registros de actividades de
manejo de residuos

48. No se evidencia instructivo
para la disposicion final de
residuos

50. No se evidencia separacion
de residuos sélidos en la sede
52. No se evidencia programa
ylo registros de actividades
preventivas para control
integrado de plagas.

60. Cocina requiere elementos
como sartenes, plancha para
asar, pinzas, espatulas, platos y
vasos para beneficiarios. (solo
tienen 11 platos, 11 vasos, 11
cucharas)

61. Balanza evidenciada no
cumple o requerido(Es de
plastico y capacidad solo de
1Kg)

62. No se evidencian programa
y/o registros de actividades de
mantenimiento preventivo ylo
correctivo de equipos

63. No se evidencian registros
de control de temperatura en
equipos como nevera

64. Botiquin sin los siguientes
elementos: 1 Rollo de
Esparadrapo de tela de 4“x5
yardas / Bolsas de Solucién
Salina 250 cc 0 500 cc

4 BOLIVAR

COLEGIO
AGROPECUAR
10 SILVANO
VELASCO

ESCUELA
RURAL ALTA
MIRA

COMPLEMEN
TO

MODALIDAD
INDUSTRIALI
ZADA

6/11/2025

14. No se evidencia remision
firmada por el docente

18. La docente no cuenta con
bata de tela

23. Las instalaciones sanitarias
no se encuentran en buen
estado

25. No cuentan con registros
26. No cuentan con fichas
técnicas

28. No se evidencia producto de
aseo

28. No se evidencia remisién
30. No se evidencia soporte de
potabilidad de agua

31. No cuentan con recipientes
suficientes

32. No cuentan con registros
33. No se evidencia instructivo
36. No cuentan con programa

53,85 12

4 BOLIVAR

INSTITUTO
AGROPECUA
RIO SANTA
ROSA

INSTITUTO
AGROPECUAR
10 SANTA
ROSA

COMPLEMEN
TO

PREPARADO
EN SITIO
ALMUERZO

7/11/2025

17. No cuentan con registros
18. No cuentan con registros
23. No cuentan con pinzas

24. No cuentan con registros
28. No cumplen gramajes de
servido frijoles guisados - arroz
con zanahoria en el grupo de 10
y1

29. No cumple temperatura de
servido - jugo de tomate - arepa
de maiz - carmne a la plancha -
ensalada

30. No cuentan con dotacién
entregada por el nuevo
operador

38. No cuentan con registros
39. No cuentan con fichas
técnicas

42. No se evidencia remisién de
56,25 21 aseo

43. No se evidencia limpieza y
desinfeccion vigente

44. No llevan registros de
actividades

45. No se evidencia soporte de
limpieza y desinfeccion

48. No cuentan con registros
48. No se evidencia instructivo
52. No cuentan con un
programa ni registros escritos
60. No cuentan con menaje
(platos y vasos) suficientes para
la atencién de titulares

61. No se evidencia gramera
estipulada por el contrato

62. No cuentan con registros
63. No cuentan con registros
64. No cuentan con extintor
vigente
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CONDICIONES DE INFRAESTRUCTURA

ZONA 1: Se evidencia que las instalaciones no cumplen con los requisitos sanitarios
esenciales para garantizar una adecuada manipulacion de alimentos. Los servicios
sanitarios son compartidos con la institucion educativa, por lo que no se dispone de bafios
de uso exclusivo para el personal manipulador. La cubierta estd conformada por laminas
de eternit con estructura en madera, presenta manchas y una altura considerable que
dificulta las labores de limpieza y desinfecciéon. Las paredes de la cocina y del area de
almacenamiento estdn construidas con materiales no sanitarios y presentan
desprendimiento de pintura, impidiendo mantener superficies lisas, impermeables y de facil
limpieza. En las areas de preparacién y consumo no se observaron sifones, situacién que
afecta el adecuado drenaje de aguas residuales. Adicionalmente, las ventanas presentan
orificios y carecen de mallas antiinsectos; en particular, la ventana del area de cocina no
cuenta con angeo, lo que incrementa el riesgo de contaminacién cruzada.

ZONA 2: En la evaluacién de condiciones de infraestructura se evidencian que las no
conformidades mas reiteradas en las sedes evaluadas tienen que ver con deficiencias
estructurales y sanitarias que afectan directamente las condiciones de operacion del
servicio alimentario. Se destacan la ausencia de acceso a servicios sanitarios para el
personal manipulador, la falta de acabados sanitarios en techos, paredes y pisos que
impiden una adecuada limpieza y desinfeccion, asi como la presencia de humedad, hongos
y desprendimiento de pintura. Ilgualmente, se observa la carencia de sifones y drenajes en
las areas de preparacion, ventanas sin malla anti-insectos o con mallas en mal estado, y la
inexistencia o deterioro de letreros alusivos a las Buenas Practicas de Manufactura (BPM),
lo cual compromete la trazabilidad y el cumplimiento normativo.

ZONA 3: Durante la verificacion de las condiciones de infraestructura en las sedes visitadas,
se identificaron no conformidades reiteradas asociadas principalmente a deficiencias
estructurales y sanitarias que afectan el desarrollo del servicio alimentario y el cumplimiento
de los requisitos higiénico—sanitarios. Se constaté la ausencia de acabados sanitarios en
techos, paredes y pisos, lo que dificulta la correcta ejecucion de los procedimientos de
limpieza y desinfeccion. Asimismo, se evidenciaron superficies con presencia de humedad,
hongos y desprendimiento de pintura, condiciones que favorecen la proliferacion de
microorganismos y aumentan el riesgo de contaminacion. En las areas de preparacion se
observo la carencia de sistemas de drenaje adecuados (sifones y canaletas), asi como
ventanas sin mallas o con mallas deterioradas, lo que facilita el ingreso de plagas.
Igualmente, se verifico la inexistencia o deterioro de la sefializacion alusiva a las Buenas
Practicas de Manufactura (BPM), elemento indispensable para orientar al personal,
garantizar la trazabilidad de las operaciones y asegurar el cumplimiento normativo.

ZONA 4: Las no conformidades detectadas reflejan deficiencias estructurales y sanitarias
que comprometen las condiciones higiénico-sanitarias y la inocuidad del servicio
alimentario. Se evidenciaron paredes en ladrillo expuesto, materiales porosos y superficies
en madera que dificultan las labores de limpieza y desinfeccion; presencia de humedad,
suciedad y desprendimiento de pintura en éareas de preparacion, distribucion vy
almacenamiento; y cubiertas elaboradas en madera o eternit con filtraciones, aberturas y
acumulacién de polvo y telarafias. Ademas, se observaron ventanas sin mallas o angeos
de proteccién, asi como aberturas entre techos y paredes que permiten el ingreso de
plagas. Los tanques de almacenamiento de agua son de uso compartido con otras
dependencias de la institucion, situacién que incrementa el riesgo de contaminacion. Se
concluye que las instalaciones no se encuentran disefiadas ni adaptadas para facilitar las
operaciones de limpieza, desinfeccién y control sanitario exigidas por la normativa vigente.
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La informacion consolidada en el presente documento servird como base para el analisis y
la programacién de las segundas visitas, asegurando que las condiciones técnicas y
operativas de las sedes educativas cumplan con los estandares de calidad exigidos.

Cordialmente,

601@1 [0 N ZAR

SOLEY AYALA PARDO

REPRESENTANTE SUPLENTE CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Proyectado por: Andrés Fabidn Gutiérrez Bemrio — interventor de campo zona 1 ol i e B
Revisado por: Soley Ayala Pardo — Interventor financierc x
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CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

Bucaramanga, 18 de noviembre de 2025

Coronel

YENNER URIBE BARON
Director De Permanencia Escolar
Secretaria De Educacién
Departamento de Santander

Ciudad
Oficio No. PA-SA-361

Contrato de Interventoria N° CO1.PCCNTR.8252803", del 04 de septiembre del 2025. Contrato
de operacion N°, del CO1.PCCNTR. 82580662, del 01 de septiembre del 2025

Ref.:

Asunto: Informe semanal de visitas técnicas a sedes educativas con porcentaje de cumplimiento
inferior al 70% durante el periodo del 10 al 14 al de noviembre de 2025

Saludo cordial.

El Consorcio AS Santander 2026, en cumplimiento de la Obligacién Técnica No. 7 del contrato vigente,
presenta el informe correspondiente al periodo comprendido entre el del 10 al 14 de noviembre de 2025,
con el fin de consolidar la informacion de las sedes educativas visitadas durante el periodo indicado, en
las cuales, conforme al formato de verificacion PDAE-F-017 en las diferentes modalidades, se obtuvo
un porcentaje de cumplimiento inferior al 70%.

Asimismo, el presente informe detalla las no conformidades evidenciadas en cada sede educativa, con
el fin de que se constituya en insumo para el andlisis técnico y la programacion de las segundas visitas
de verificacién, en concordancia con lo establecido contractualmente.

TOTAL
NUMERO DE
NO
CONFORMIDA
DES

FECHA
DELA
VISITA

PORCENTAJE
OBTENIDO

SEDE
EDUCATIVA

MODALIDAD
(CPS/APSIRI)

INSTITUCION
ZONA MUNICIPIO EDUCATIVA NO CONFORMIDADES

1 CERRITO

ESCUELA
NORMAL
SUPERIOR
SADY TOBON
CALLE

ESCUELA
RURAL
CORRALFALSO

COMPLEMENTO
PREPARADO EN
SITIO JMAT

11/11/2025

59,57%

18

16. Se evidencia que, en la remisién de
viveres falta las firmas correspondientes
del transportador, manipuladora y
responsable  institucién o  centro
educativo.

17. No se evidencia documentacién
referente al almacenamiento de alimentos
refrigerados ni los registros
correspondientes.  Falta plan de
saneamiento.

18. No se evidencia documentacién
referente al almacenamiento de alimentos
congelados, ni los registros
correspondientes,  Falta plan  de
saneamiento.

24, No se evidencia documentacion
referente a los registros de control y
temperatura durante la preparacién y
servido.

32. La manipuladora, Yolanda Pérez
Florez c,c 37.721.435 no cuentan con
certificacién médica.

1 |nterventoria administrativa, técnica, financiera, social y juridica, al “suministro de complementos alimentarios a
estudiantes beneficiarios del programa de alimentacién escolar - PAE de las instituciones educativas oficiales de los 82
municipios no certificados de Santander

2 syministro de complementos alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacion escolar - PAE de las
instituciones educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander.
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37. No se evidencia insumos de aseo del
mes de noviembre.

38. No se evidencia documentacién
referente al programa de limpieza y
desinfeccién, con los procedimientos y el
registro de las actividades.

39. No se evidencia documentacién
referente a concentraciones, modo de
preparacién, emplec y rotacién de los
productos de aseo. Falta fichas técnicas.

42. No se evidencia remisién de aseo de
acuerdo con lo estipulado en el
lineamiento técnico del contrato. Falta
insumos del mes de noviembre.

43, No se evidencia registros de limpieza
y desinfeccion periédica det tanque y/o
recipiente de uso exclusivo del comedor.

44, No se evidencia registros con
procedimientos de limpieza y
desinfeccion de tanques; y registros de
actividades.

45. No se observa soporte certificado que
garantice potabilidad det agua.

48. No se evidencia documentacién
referente a un programa de manejo de
residuos, con procedimientos escritos, ni
con registro de actividades.

49. No se evidencia instructivo sobre la
disposicién final de residuos.

52. No se cuenta con un programa de
control integral de plagas, ni registros de
actividades preventivas o cormectivas.
Falta soporte certificado de fumigacién.

61. No se cuenta con bascula con
pantaila digital de acero inoxidable de
minimo 5 kg, y faita balanza se encuentra
dafiada.

62, No se encuentra actualizado los
manuales y registros para servicio de
mantenimiento preventivo y correctivo de
equipos de acuerdo con lo establecido en
la resolucién.

63. No se evidencia documentacién sobre
el almacenamiento de controles y registro
de temperaturas de neveras Yy
congeladores.

64. Se evidencia extintor multipropésito
de 10 Lb con fecha de vencimiento
octubre de 2025.

1 MALAGA

INSTITUTO
TECNICO
INDUSTRIAL
EMETERIO
DUARTE
SUARE

i Fecha de vigencia:
Version: 06 )
04/02/2025
INSTITUTO
TECNICO COMPLEMENTO
INDUSTRIAL | PREPARADO EN ,
EMETERIO SO 11/11/2025 51,06%
DUARTE ALMUERZO
SUARE

23

16. Se evidencié remision de entrega de
viveres, esta solo estaba firmada por la
manipuladora, faltaba firmas de docente y
del transportador de la Materia Prima.

17. No se evidencian formatos ni registros
implementados  correspondiente  al
almacenamiento de los alimentos en
refrigeracion.

18. No se evidencian formatos ni registros
implementados correspondiente al
almacenamiento de los alimentos en
congelacion.

24, No se evidencié documentacion
referente al registo y control de
temperatura durante la preparacion y el
servido.

29, No se cumplié con la temperatura de
servido del jugo de tomate de érbol y de
la ensalada, estos estaban por encima de
los 4°C.

32. No se evidencia certificacion médica
para ninguna de las manipuladoras: Clara
Beatriz  Sepllveda Merchan CC:
11005020275, Tulia Ruiz Espinel CC:
28057781, Nubia Hernandez Hernandez
CC: 63386286, Maria Ortiz Bonilla CC:
63395200.

33. No se evidencié registro de
capacitacién para ninguna de las
manipuladoras: Clara Beatriz Septiveda
Merchan CC: 11005020275, Tulia Ruiz
Espinel CC: 28057781, Nubia Hernandez
Herndndez CC: 63396286, Maria Ortiz
Bonilla CC: £3395200.

5
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AS SANTANDER 2006

35. No se garantiza la cantidad de
manipuladoras, segin el contrato y el
anexo debe haber Cinco (5)
manipuladoras y se evidenciaron cuatro
(4) para la cantidad de beneficiarios
focalizados (106). lLas Manipuladoras
son; Clara Beatriz Septiveda Merchan
CC: 11005020275, Tulia Ruiz Espinel CC:
28057781, Nubia Hernandez Hernandez
CC: 63396286, Maria Ortiz Bonilla CC:
63395200.

38. No se evidencié documentacién
referente al programa de limpieza y
desinfeccién, ni procedimientos, ni
registros de las actividades realizadas.

39, No se evidencia documentacidn
referente a concentraciones, modo de
preparacién, empleo y rotacién de los
productos de aseo. Faltan fichas técnicas.

42. No se evidencia remision de
elementos de aseo de acuerdo con los
estipulado en el lineamiento técnico.

43. No se evidencia registro de limpieza y
desinfeccién periédica del tanque de
almacenamientc de agua. No es
exclusivo del comedor.

44. No se evidencia documentacién
referente a la implementacién programa
de limpieza y desinfeccion de tanque de
almacenamiento de agua.

45. No se evidencia soporte de
potabilidad del agua usada en el comedor
escolar.

48. No se evidencia documentacién
referente a la implementacién del
programa de manejo de residuos.

49. No se evidencia instructivo sobre la
disposicién final de residuos.

51. Durante la visita por parte de la
interventoria se evidencié presencia de
plagas (cucarachas) en el area de
almacenamiento, especificamente en el
area donde estan ubicados los
congeladores.

52. No se evidencia documentacién
referente al programa de control
integrado de plagas, de igual manera no
se evidencié soporte de certificado de
fumigacion, ni registros de actividades
preventivas o correctivas.

60. Se debe dotar con Menaje (platos y
vasos) el actual es insuficiente por la
cantidad de beneficiarios focalizados,
dotar con juego de cuchillos x 5 Uds.

61. No se cuenta con los instrumentos de
medicion: Balanza, bascula.

62. No se cuenta con los manuales y
registros para servicio de mantenimiento
preventivo y correctivo de equipos de
acuerdo con lo establecidoc en Ia
resolucién.

63. No se evidencia documentacién sobre
almacenamiento, ni control y registro de
temperatura de almacenamiento de
refrigeracion y congelacién.

64. La fecha de carga del extintor
multipropésito de 10 Lb se encuentra
vencida (Octubre 2024)

17. No se evidencia documentacion
referente al almacenamiento de alimentos
refrigerados ni los registros
correspondientes.  Falta plan de
saneamiento.

INSTITUTO INSTITUTO 18. No se evidencia documentacién
TECNICO TECNICO g}ggpﬂéxgg ;ﬂ referente al almacenamiento de alimentos

1 CONCEPCION | AGROPECUARI | AGROPECUARI SITIO 12/11/2025 53,19% 22 congelados, ni los registros
O FELIPE O FELIPE ALMUERZO correspondientes.  Falta  plan  de
CORDERO CORDERO saneamiento.

24, No se evidencia documentacién
referente a los registros de control y
temperatura durante la preparacién y
servido.
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29. No se cumple con la temperatura de
servido del pique 19.1 °C y del jugo de
tomate de arbol 18.3 °C.

32. Las manipuladoras, Leonor Mendoza
Bohada c.c 28.076.697, Gloria Antolinez
Delgado c.c 1.098.150.724 y Elsa
Ramirez Duarte c.c 1-099-894.411 no
cuentan con certificacion médica.

33. La manipuladora, Leonor Mendoza
Bohada c.c 28.076.687 no cuentan con
certificado de BPM.

37. Se evidencia que, falta dotacidn
higiénica en las unidades sanitarias,
jabon desinfectante, elementos
desechables, papel higiénico y papeleras
con tapa y su respectiva bolsa.

38. No se evidencia documentacién
referente al programa de limpieza y
desinfeccion, con los procedimientos y el
registro de las actividades.

39. No se evidencia documentacién
referente a concentraciones, modo de
preparacion, empleo y rotacion de los
productos de aseo. Falta fichas técnicas.

42. No se evidencia remisién de aseo de
acuerdo con lo estipuladc en el
lineamiento técnico del contrato. Falta
insumos del mes de noviembre.

43. No se evidencia registros de limpieza
y desinfeccién periddica del tanque y/o
recipiente de uso exclusivo del comedor.

44. No se evidencia registros con
procedimientcs de limpieza y
desinfeccion de tanques; y registros de
actividades.

45. No se observa soporte certificado que
garantice potabilidad del agua.

48. No se evidencia documentacidn
referente a un programa de manejo de
residuos, con procedimientos escritos, ni
con registro de actividades.

49. No se evidencia instructivo sobre la
disposicion final de residuos.

51. Se evidencia presencia de plagas
(moscas) durante la visita técnica en el
area de preparacion y consumo.

52. No se cuenta con un programa de
control integral de plagas, ni registros de
actividades preventivas o correctivas.
Falta soporte certificado de fumigacion.

58. Se evidencia cuchillos con mango de
madera y las tablas de picar se
encuentran desgastadas.

61. No se cuenta con bascula con
pantalla digital de acero inoxidable de
minimo 5 kg.

62. No se encuentra actualizado los
manuales y registros para servicio de
mantenimiento preventivo y correctivo de
equipos de acuerdo con lo establecido en
la resolucion.

63. No se evidencia documentacién sobre
el almacenamiento de controles y registro
de temperaturas de neveras y
congeladores.

64. Se evidencia extintor multipropésito
de 10 Lb, despresurizado y con fecha de
vencimiento octubre 2025.

1 MALAGA

INSTITUTO
TECNICO
INDUSTRIAL
EMETERIO
DUARTE
SUARE

04/02/2025
Egg‘;ﬁt’\ COMPLEMENTO
PREPARADO EN | 12/11/2025 57,45%
PANTANO SITIO JMAJT
GRANDE

20

16. Se evidencié remisién de entrega de
viveres, esta solo estaba firmada por la
manipuladora, faltaba firmas de docente y
del transportador de la Materia Prima.

17. No se evidencian formatos ni registros
implementados  correspondiente  al
almacenamiento de los alimentos en
refrigeracién.

18. No se evidencian formatos ni registros
implementados  correspondiente  al
almacenamiento de los alimentos en
congelacién.

24, No se evidencié documentacion
referente al registro vy control de

'AS DEL VALLE

HKiimentos Seludadles del Yalle S.AS.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6

Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com

WWW.ASDELVALLE.COM




188712

@

CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proceso de apoyo

| Gestién administrativa y financiera

Formato de Oficio

Codigo: GAF-F-001

Versién: 06

Fecha de vigencia:
04/02/2025

Pagina 5 de 26

temperatura durante la preparacién y el
servido.

32. No se evidencia certificacién médica
para la manipuladera Flor Alba Galeano
Orduz.

33. No se evidencid registro de
capacitacién para la manipuladora  Flor
Alba Galeano Orduz.

38. No se evidencid documentacion
referente al programa de lHmpieza y
desinfeccion, ni  procedimientos, ni
registros de las actividades realizadas.

39. No se evidencia documentacion
referente a concentraciones, modo de
preparacion, empleo y rotacién de los
productos de aseo. Falta fichas técnicas.

42, No se evidencia remisién de
elementos de aseo de acuerdo con los
estipulado en el lineamiento técnico -
contrato.

43. No se evidencia registro de limpieza y
desinfeccion pericdica del tanque de
almacenamiento de agua. El tanque no es
de uso exclusivo del Comedor Escolar.

44, No se evidencia documentacién
programa implementado de limpieza y
desinfeccion de tanque de
almacenamiento de agua.

45, No se evidencia soporte de
potabilidad del agua usada en el comedor
escolar.

48. No se evidencia documentacidn
referente a la implementacién del
programa de manejo de residuocs.

49, No se evidencia instructive que
especifique la disposicion final de
residuos.

52, No se evidencia documentacion
referente al programa de control
integrado de plagas, de igual manera no
se evidencié soporte de certificado de
fumigacion, ni registros de actividades
preventivas o correctivas.

60. Se debe dotar con olla exprés,
ralladores, coladores, juego de cuchillos x
5 uds, tablas de picar x 2uds, pinzas para
el servido x 2 uds, Vasos pocillos x 4 uds,
plancha para asar.

61. No se cuenta con los instrumentos de
medicion (balanza, bascula, termémetro).

62. No se cuenta con los manuales y
registros para servicio de mantenimiento
preventivo y correctivo de equipos de
acuerdo con lo establecido en la
resolucion.

63. No se evidencia documentacion sobre
almacenamiento, ni control y registro de
temperatura de almacenamiento de
refrigeracion y congelacién.

64. Botiquin Incompleto dotar con: 1
Rollo de Esparadrapo de tela de 4"x5
yardas, 1 Caja de guantes latex para
examen x 100 uds, 1 Venda elastica 5x 5
yardas, 1 frasco de yodopovidona (jabdn
quirargico) 120 ml, 2 bolsas de Solucién
Salina 250 cc o 500 cc, 1 Termémetro
digital. La fecha de carga del extintor
multipropésito de 10 Lb se encuentra
vencida, octubre de 2024

1 ZAPATOCA

INSTITUTO
TECNICO
SANTO TOMAS

INSTITUTO
TECNICO
SANTO TOMAS

COMPLEMENTO
PREPARADO EN
SITIO
ALMUERZO

12/11/2025 63,83%

14, Se evidencian vegetales en el drea de
almacenamiento sobre madurados, en
descomposicién, con y gusanos.

16. Se evidencia remisidn de viveres sin
firmas de transportador e institucion
educativa.

17 17. No se evidencia registro control de
temperatura de refrigeracién.

18. No se evidencia registro contro! de
temperatura de congelacioén.

24. No se evidencia registro control de
temperatura de preparacion y servido.

e
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29. Se evidencia incumplimiento en la
temperatura del jugo y ensalada.

38. Se evidencia registro de limpieza y
desinfeccién sin diligenciar.

42. No se evidencia remision de
productos de aseo correspondientes al
mes de noviembre.

43. No se evidencia certificado de
limpieza y desinfeccion de tangue de
agua.

44. No se evidencia procedimientos
escritos de limpieza y desinfeccion de
Tangue de agua.

45. No se evidencia certificado de agua
potable por ente correspondiente.

48. No se evidencia registro de manejo de
residuos diligenciados.

51. Se evidencian presencia de gusanos
en vegetales que estan en
descomposicion en el drea de
almacenamiento y palomas en el drea de
distribucién.

52. No se evidencia registros de contro!
integrado de plagas diligenciados.

81. Se evidencia gramera de pasta no
metdlica y digital, como lo exige la norma.

83. No se evidencia registro control de
temperatura de neveras y congeladores
diligenciados.

64. No se evidencia extintor
multipropésito de 10lb.

1 EL PLAYON

INSTITUTO
INTEGRADO DE
COMERCIO
CAMILO
TORRES

INSTITUTO
INTEGRADO DE
COMERCIO
CAMILO
TORRES

COMPLEMENTO
MODALIDAD
INDUSTRIALIZAD
A

13/11/2025 46,43%

15

10. Se evidencia almacenamiento de
raciones en canastillas, directamente
sobre el piso sin estibas.

13. No se evidencia registro de control de
entrada y salida de productos.

14. Se evidencia remisidn de viveres sin
firmas.

17. Se evidencia incumplimiento en el
gramaje del merengue clasico para los
dos grupos etarios.

18. Se evidencian manipuladoras Hegar
con pantalén y zapatos del uniforme Keila
Jiménez CC 1.081.799.690, Leidy
Sanchez CC 1.097.302.340, Tania
Gomez CC 1.102.350.976.

20. No se evidencia certificado médico de
manipuladora  Keila Jiménez CC
1.081.799.690, Leidy Sénchez CC
1.097.302.340, Tania Goémez CC
1.102.350.976.

21. No se evidencia certificado de BPM de
manipuladora  Keila Jiménez CC
1.081.799.690, Leidy Sanchez CC
1.097.302.340, Tania Gémez CC
1.102.350.976.

25. No se evidencia programa, ni registro
de limpieza y desinfeccién.

26. No se evidencian fichas técnicas de
productos de aseo.

28. Se evidencia preductos de aseo
almacenados  en el édrea de
almacenamiento de las raciones
industrializadas.

23. No se evidencia remisién de
productos de aseo correspondientes al
mes de noviembre.

30. No se evidencia certificado de agua
potable por ente correspondientes.

32. No se evidencia programa, ni registro
de manejo de residuos.

33. No se evidencia instructivo que
especifique la disposicién final de los
residuos.

36. No se evidencia programa, ni registro
de control integrado de plagas.

N
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2 CURITI

INSTITUCION
EDUCATIVA
LAS VUELTAS

ESCUELA

COMPLEMENTO
PREPARADO EN
RURAL EL UVO SITIo
ALMUERZO

10/11/2025 48,94%

24

NC-15-Se evidencia Kardex ilegible para
garantiza el control de entrada y salida de
los productos

NC-16-Se evidencia remisién de viveres
ilegibles para la entrega a la sede
educativa.

NC-17-No tienen registro de
almacenamiento de los alimentos
refrigerados y no se llevan registro de
actividades

NC-18-No tienen registro de
almacenamiento de los alimentos
congelados y no se llevan registro de
actividades

NC-19-Se evidencia 256 gr de Frijol sin el
empaque y rotulo incumpliendo con la
normativa sanitaria vigente que es la
Resolucién 5109/2025

NC-22-No se evidencia que estén
haciendo el procedimiento de
desinfeccion a frutas y verduras en el
proceso.

NC-24-No cuenta con registro y control
de temperatura durante la preparacién y
servido

NC-25-No se evidencia publicado el ciclo
de ment aprobado por la ETC

NC-28-Se evidencia componente (Carne
de cerdo a la plancha en salsa criolla
casera, Ensalada tradicional,) que no
cumplido con el gramaje para los grados
de prescolar a quinto

NC-28-Se evidencia componente (Jugo
de Guayaba, Ensalada Tradicional, Area
de maiz blanco) no cumplieron con la
temperatura de servido para la entrega

NC-33-No se evidencia certificado de
capacitacién para la manipuladora
MONICA LIZETH DIAZ SAAVEDRA CC
1.100.969.405

NC-38-No se cuenta con un programa de
limpieza y desinfeccién con
procedimiento escritos, y no levan
registro de actividades

NC-39-No cuenta con ficha de técnica
para productos de limpieza y
desinfeccion

NC-40-No se evidencia que estén
haciendo el procedimiento de
desinfeccién a frutas y verduras en el
proceso.

NC-42-No se evidencia remision de aseo
para el mes de noviembre

NC-44-No cuenta con un programa
implementado limpieza y desinfeccién de
tanque ylo recipientes, con
procedimiento escritos, y no llevan
registro de actividades

NC-45-No se evidencia soporte que ¢!
agua que suministra el acueducto
municipal _de la potabilizacién del agua.

NC-48-No cuenta con un programa de
manejo de residuos, con procedimiento
escritos, y no llevan registro de
actividades

NC-52-No se cuenta con un programa de
control  integrado de plagas, con
procedimiento escritos, y no llevan
registro de actividades

NC-80-No se evidencia recipiente para
guardar la contramuestra en cada
preparacion

NC-61-No se evidencia balanza en acero
inoxidable de 5 kilos

NC-62-No existen manuales y registro
para  servicic de  mantenimiento
preventivo y correctivo de equipo, hoja de
vida de equipos y cronograma

NC-63-No cuenta con controles y registro
de temperatura para nevera.

NC-64-No se evidencia  extintor
multipropésito de 10 1b en el comedor
escolar.

2 CHARALA

COLEGIOEL
SANTUARIO

ESCUELA
RURAL
CARRILLO

COMPLEMENTO
PREPARADO EN
SITIO JMAJT

11/11/2028 61,70%

18

NC-15-Se detecta que el Kardex
presenta ilegibilidad, lo que impide
asegurar un control efectivo y frazable de
la entrada y salida de productos.

NC-16-Se observa que la remisién de
viveres presenta ilegibilidad, lo cual
dificulta 1a verificacibn y  control
documental en el proceso de entrega a la
sede educativa.

NC-17-No tienen registro temperatura
para al almacenamiento de los alimentos
refrigerados

NC-18-No tienen registro temperatura
para al almacenamiento de los alimentos
congelados
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NC-18-Se evidencia que los huevos de
gallina carecen de rétulo con la
verificacién  explicita de fecha de
vencimiento, lote y procedencia,
incumpliendo asi con los requisitos
establecidos en la Resolucién 5108/2025
NC-24-No cuenta con registro y control
de temperatura durante la preparacion y
servido

NC-25-No se evidencia publicado el ciclo
de mend aprobado por la ETC

NC-27-Se registra un cambio no
autorizado en el componente entregado,
sustituyendo Arepa de maiz blanco con
queso por Arepa de platano maduro con
gueso, sin la aprobacién previa de la
interventoria ni de la entidad territorial
correspondiente

NC-28-Se identifica que el componente
Chocolate con leche no cumple con el
gramaje especificado para los grados
desde preescolar hasta quinto,
NC-29-Se constata que los componentes
Chocolate con leche y Arepa de maiz
blanco con queso no cumplieron con las
temperaturas de servicio estipuladas en
el protocolo de entrega, incumpliendo los
estandares establecidos para garantizar
la inocuidad alimentaria y la seguridad de
los alimentos entregados.

NC-33-No se evidencia certificado de
capacitacién para la manipuladora LUZ
MIRIAM MAYONA GOMEZ CC
52.281.598

NC-42-No se evidencia remision de aseo
para los meses de octubre y noviembre

NC-43-No se observa soporte que
garantice la limpleza y desinfeccion
periodica del tanque para el comedor
escolar

NC-45-No se evidencia soporte que el
agua gque suministra el acueducto
municipal que el agua sea potable para el
comedor escolar,

NC-52-No se observa certificado de
fumigacion para la sede educativa

NC-61-No se evidencia balanza en acero
inoxidable de 5 kilos

NC-62-No se evidencia hoja de vida de
los equipos que se encuentra en el
comedor escolar

NC-63-Se observa que no cuenta con
controles y registros de temperatura para
nevera en el comedor escolar

NC-13-No se cuenta con separacién de
areas (almacenamiento de materia
prima, drea de preparacién y demas)
NC-15-Se observa faltante de harina de
avena sabor a fresa, pan blanco, leche
en polvo, queso, aceite, margarina,
chocolate, leche condensada, bolsa de
agua_y carne de cerdo

NC-16-Se evidencia remisién de viveres
con letra no legible

NC-17-No se cuenta con registros de
temperatura de alimentos refrigerados

NC-18-No se cuenta con registros de
temperatura de alimentos congelados

NC-18-Se evidencia huevo de gallina sin

rotulado
ESCUELA NC-23-No se cuenta con utensilios
INSTITUCION RURAL LA COMPLEMENTO (pinzas, cucharas, etc.) para el servido
2 ARATOCA EDUCATIVA TOMA DE SAN PREPARADO EN | 10/11/2025 45,83% 26 de los alimentos
CLAVELLINAS CARLOS SITIO JMAJT NC-24-No se cuenta con registros y

control de temperatura durante la
preparacion y servido

NC-26-No se cuenta con utensilios
estandarizados completos para el
servido de los alimentos

NC-33-No se evidencian registros de
capacitacién recientes de las sefioras
Olga Figueroa Herndndez, identificada
con CC 27877829 y Carclina Daza
Bautista, identificada con cc
1099362982

NC-37-No se cuenta con instalacicnes
sanitarias para el perscnal manipulador

NC-39-No se evidencian fichas técnicas
de los productos de limpieza vy
desinfeccion

NC-41-No se cuenta con un sitio
adecuado para el almacenamiento de los
productos de aseo, se realiza dentro del
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area de preparacion de alimentos, esta
cuenta con un espacio muy reducido

NC-42-No se evidencia la remisién de
aseo del mes de noviembre 2025

NC-43-No se evidencia soporte que
garantice la limpieza y desinfeccion
periédica del tanque de almacenamiento
de agua

NC-45-El agua es suministrada de
acueducto veredal, no se cuenta con
soporte que garantice su potabilidad
NC-47-No se cuenta con recipientes
adecuados para la recoleccion temporal
de los residuos sélidos, muy pequefios,
| sin tapa vy sin identificacion

NC-48-No se evidencia instructivo que
especifique la disposicion final de
residuos.

NC-51-Durante la visita se evidencian
plagas (cucarachas)

NC-58-Se evidencia tabla para picar,
colador y cuchillos, en mal estado

NC-59-Se observan vasos desgastados
por Hevar tantos afios en uso

NC-80-No se cuenta con menaje
suficiente para la atencién de la totalidad
de titulares de derecho tales como
platones, sartenes, pinzas y cucharas
grandes

NC-61-No se evidencian instrumentos de
medicién fales como gramera con
pantalla digital en acero inoxidable y
bascula

NC-62-No se cuenta con registros de
mantenimiento preventivo y correctivo de
equipos

NC-63-No se cuenta con control y
registro de temperatura de los equipos de
almacenamiento

NC-64-Se evidencia extintor con fecha
caducada

2 VILLANUEVA

COLEGIO
ELISEO PINILLA
RUEDA

COLEGIO
ELISEO PINILLA
RUEDA

COMPLEMENTO
PREPARADO EN | 12/11/2025 68,09%
SITIO JMAJT

NC-15-Se detecta que el Kardex
presenta ilegibilidad, lo que impide
asegurar un control efectivo y trazable de
la entrada y salida de productos.

NC-16-Se observa que la remisién de
viveres presenta ilegibilidad, lo cual
dificulta la verificacion y  control
documental en el proceso de entrega a la
sede educativa.

NC-17-No tienen registro temperatura
para al almacenamiento de los alimentos
refrigerados

NC-18-No tienen registro temperatura
para al almacenamiento de los alimentos
congelados

NC-22-Se evidencia que no se esta
realizando el proceso de desinfeccién
| para las frutas (mango).
NC-29-Se constata que los componentes
Frita de harina de trigo y batido de avena
con sabor a fresa no cumplieron con las
temperaturas de servicio estipuladas en
el protocolo de entrega, incumpliendo los
estandares establecidos para garantizar
la inocuidad alimentaria y la seguridad de
los alimentos entregados.
NC-40-Se evidencia que no se estad
realizando el proceso de desinfeccién
para las frutas (mango).
NC-42-Se evidencia que la remision de
aseo correspondiente al mes de
noviembre carece de la firma de la
manipuladora y del rector de fa
institucion.
NC-43-No se observa soporte que
garantice la limpieza y desinfeccion
periédica del tanque para el comedor
escolar
NC-45-No se evidencia soporte que el
agua que suministra el acueducto
municipal que el agua sea potable para el
comedor escolar.
NC-48-No se evidencia el instructivo que
especifique la disposicién final de
residuos

NC-52-No se observa certificado de
fumigacién para la sede educativa

NC-61-

No se encuentra balanza de acero
inoxidable con capacidad de 5 kilos y el
termémetro  digital  presenta mal

funcionamiento.
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NC-62-No se encuentra diligenciado el
cronograma de mantenimiento
preventivo y correctivo correspondiente
al mes de noviembre.

NC-63-Se observa que no cuenta con
controles y registros de temperatura para
nevera en el comedor escolar

2 CABRERA

COLEGIO
INTEGRADO DE
CABRERA

ESCUELA
RURAL EL
COLORADO

COMPLEMENTO
PREPARADO EN
SITIO JMAJT

12/11/2025

68,09%

15

NC-16-Se evidencia remision de viveres
con letra no legible

NC-23-No se cuenta con utensilios
(pinzas, cucharas, etc.) para el servido
de los alimentos

NC-28-Se evidencia que el batido de
avena con sabor a fresa con leche no
cumple con la temperatura de servido

NC-33-No se evidencia certificado de
BPM con fecha del presente contrato de
la sefora Leonilde Ayala Triana,
identificada con CC 37897088

NC-37-No se cuenta con instalaciones
sanitarias para el personal manipulador

NC-39-No se evidencian fichas técnicas
de los productos de limpieza y
desinfeccién

NC-42-Se evidencia remision de aseo del
mes de noviembre, sin embargo, los
productos de aseo no han llegado

NC-43-No se evidencia soporte que
garantice la limpieza y desinfeccion
periédica del tanque de almacenamiento
de agua

NC-45-E] agua es suministrada de
acueducto veredal, no se cuenta con
soporte que garantice su potabilidad

NC-49-No se evidencia instructivo que
especifique la disposicién final de
residuos.

NC-58-Los utensilios como tabla para
picar y rayador, se encuentran en mal
estado

NC-59-Se observan cucharas con
desgaste, por el tiempo de uso

NC-60-El equipo y menaje con que
cuenta el comedor escolar no es
suficiente para la atencién de la totalidad
de titulares de derecho faltando sartenes,
cacerola, pinzas y cucharas grandes
NC-61-No se evidencian instrumentos de
medicién tales como gramera  con
pantalla digital en acero inoxidable y
bascula

NC-64-Se evidencia extintor con fecha
caducada

2 GALAN

COLEGIO
INTEGRADO
ALFONSO
GOMEZ GOMEZ

ESCUELA
URBANA JOSE
ANTONIO
GALAN

COMPLEMENTO
PREPARADO EN
SITIO
ALMUERZO

13/11/2025

63,83%

NC-15-Se detecta que el Kardex
presenta ilegibilidad, lo que impide
asegurar un control efectivo y trazable de
la entrada y salida de productos.

NC-16-Se observa que la remision de
viveres presenta ilegibilidad, lo cual
dificulta la verificacion y contro!
documental en el proceso de entrega a la
sede educativa.

NC-17-No tienen registro temperatura
para al aimacenamiento de los alimentos
refrigerados

NC-18-No tienen registro temperatura
para al almacenamiento de [os alimentos
congelados

NC-24-No se evidencia el
diligenciamiento del registro y controf de
temperatura durante la preparacion y
servido

NC-29-Se constata que los componentes
Ensalada agridulce y Jugo de
mandarina no cumplieron con las
temperaturas de servicio estipuladas en
el protocolo de entrega, incumpliendo los
estandares establecidos para garantizar
la inocuidad alimentaria y la seguridad de
los alimentos entregados.

NC-38-No se evidencia diligenciamiento
los registros de actividades para el
programa de limpieza y desinfeccion
para el comedor escolar

NC-42-Se evidencia que la remisién de
aseo correspondiente al mes de
noviembre.

NC-43-No se observa soporte que
garantice la limpieza y desinfeccion
periédica del tanque para el comedor
escolar

NC-48-no se evidencia diligenciado el
registro de las actividades

NC-44-No se evidencia diligenciamiento
los registros de actividades para el
programa implementado de limpieza y
desinfeccién de tanque y/o recipiente.
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NC-49-No se evidencia el instructivo que
especifique la disposicién final de
residuos

NC-52-No se evidencia el
diligenciamiento  del  registro  de
actividades para el programa de control
integrado de plagas para el comedor
escolar

NC-61-

No se encuentra balanza de acero
inoxidable con capacidad de 5 kilos.
NC-62-No se encuentra diligenciado la
hoja de vida de equipo y el cronograma
de mantenimiento preventivo y correctivo
correspondiente al mes de noviembre.
NC-63-No se evidencia el
diligenciamiento de controles y registro
de temperatura para las neveras.
NC-64-Se evidencia recarga vencida del
extintor multipropdsito de 10 Ib que hay
en el comedor escolar.

JORDAN

COLEGIO
NUESTRA
SENORA DE
FATIMA

ESCUELA
RURAL HATO
VIEJO

COMPLEMENTO
MODALIDAD
INDUSTRIALIZAD
A

14/11/2025

50,00%

NC-13-Se evidencia que el
Kardex utilizado para el control de
entrada y salida de productos es ilegible.
NC-14-Se evidencia que la remisién de
viveres para el recibido a satisfaccion de
la entrega en la sede educativa es
ilegible

NC-16-Durante la visita, no se observa
agua en bolsa disponible en la sede para
la entrega del ment especial.

NC-17-Se evidencia componente
(Brownie cublerto de chocolate y
manzana) no cumplieron con el gramaje
para grados preescolar y quinto
NC-25-No se cuenta con un programa de
limpieza y desinfeccién con
procedimientos escritos, ni se llevan
registros de las actividades realizadas.
NC-28-No se evidencia ficha de técnica
para  productos de limpleza y
desinfeccion

NC-27-Se observa que no se hace el
13 protocolo de limpieza y desinfeccion de
fruta (Manzana) para la entrega de la
racion industrializada

NC-29-No se evidencia soporte de la
remisién de aseo para mes de
Noviembre

NC-30-No se evidencia soporte que el
agua que se suministra el acueducto
veredal que garantice la potabilizacion
del agua

NC-32-No se cuenta con un programa de
manejo de residuos, con procedimientos
escritos, ni se flevan registros de las
actividades realizadas.

NC-33-No se evidencia instructive que
especifique la disposicién final de
residuos.

NC-35-No se evidencia certificado de
fumigacion

NC-36-No se cuenta con un programa de
control integrado de plagas, con
procedimientos escritos, ni se llevan
registros de las actividades realizadas.

CIMITARRA

INSTITUCION
EDUCATIVAEL
CRUCE DE
SANTA ROSA

ESCUELA
RURAL
BONANZA

COMPLEMENTO
MODALIDAD
INDUSTRIALIZAD
A

10/11/2025

44,44%

12. Se evidencia que el alimento
(croissant de queso), no declara en su
empaque primario el nimero de
porciones.

13. Se evidencia faltante de materia
prima del siguiente alimento : . Brownie
con relleno de chocolate semiagrio:
cantidad esperada 9 unidades, cantidad
evidenciada 8 unidades, faltante 1
unidad.

14. Se evidencia que la remision de
materia prima, no se encuentra firmada
por el personal transportador ni el
representante de la sede educativa.

16. Se evidencia intercambio de pan
sabor a queso por croissant de queso y
bocadillo de guayaba por mandarina.

17. Se evidencia incumplimiento de
gramaje para el componente fruta
{mandarina).

18. Se evidencia que la docente Emi
Guerrero, no utiliza la dotacion (bata).

21. No se cuenta con registros de
capacitacién en educacién sanitaria ni
BPM del docente.

25. No se evidencia plan de saneamiento
basico ni registro de sus actividades.
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286. No se evidencia fichas técnicas de los
productos de aseo utilizados.
29. No se evidencia remision de entrega
de elementos de aseo.
30. No se evidencia soporte de
potabilidad del agua utilizada.
31. Se evidencia recipiente utilizado para
la recoleccién temporal de residuos, que
no cuenta con bolsa plastica.
32. No se evidencia plan de saneamiento
basico ni registro de sus actividades.
33. No se evidencia publicado el
instructivo que especifique la disposicion
final de residuos.
36. No se evidencia plan de saneamiento
basico ni registro de sus actividades.
10. Se evidencia la nevera con suciedad
13. Se evidencia el Kardex sin diligenciar.
14. Se evidencia la remision sin firmar.
15. No se evidencia publicado el ciclo de
ment.
18. El docente no utiliza la dotacién.
23. No se evidencia dotacion de los
elementos de higiene personal
24. No se evidencia publicado el horario
de entrega de los alimentos.
25. No se evidencia el plan de
saneamiento.
26. No se evidencia el plan de
saneamiento.
27. No se evidencia lavado de la fruta
PUERTO ESCUELA ESCUELA cc%%fxg }\\g_ ) 28. No se evidencia productos de aseo.
WILCHES INDUSTRIAL 20 RURAL SAN INDUSTRIALIZAD 10/11/2025 26,92% 19
DE JULIO JOSE DE {TALIA A 28. No se evidencia remision de aseo
para el mes de noviembre.
30. No se evidencia certificado de
potabilidad del agua.
31. Se evidencia los recipientes sin bolsa
plastica.
32. No se evidencia plan de
saneamiento.
33. No se evidencia instructive que
especifique la disposicion final de
residuos.
35. Se evidencia presencia de hormigas,
arafias y excremento de roedor en drea
de almacenamiento de alimento.
36. No se evidencia plan de
saneamiento.
42. No se evidencia publicado la ficha de
visibilidad a ruta ETA.
16. No se evidencian firmas de recibido
en la remision de viveres.
17. No se evidencia plan de
saneamiento.
18. No se vevidencia plan de
saneamiento.
19. Se evidencia 1,17kg de carne de res,
COMPLEMENTO sin empaque ni etiqueta de lote y
SANVICENTE | WNSTITUCION | INSTITUCION | peepagapo EN . vencimiento.
EDUCATIVA EDUCATIVA 10/11/2025 48,94% 24
DE CHUCURI PALMIRA PALMIRA SITIO
ALMUERZO 22. No se evidencia el lavado de frutas
con sustancias autorizadas por la
normatividad sanitaria.
24. No se evidencia control de
temperaturas durante la preparacion.
26. No se evidencia set de cinco tazas
medidoras suministrada por el consorcio
82-M Santander.
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28, Existe incumplimiento en el gramaje
de la arepa de maiz blanco para los
grados 6-9y 10-11.

29. Existe incumplimiento de la
temperatura de servido de la ensalada y
el jugo de tomate de arbol.

31. Se evidencian unas largas de la
manipuladora Wendy Vasquez con c.c.
1,005,563,884.

32. No se evidencia certificado médico de
las manipuladoras Wendy Vasquez c.c.
1,005,563,884; Luz Uribe c.c.
37,651,775; Yadira Castafieda c.c
37,688,332,

38. No se

. evidencia plan de
saneamiento.

42_No se evidencia remisién de aseo del
mes de noviembre.

43, El certificado de lavado de tanques se
encuentra vencido.

44. No se evidencian programas de
limpieza y desinfeccion de tanques.

45, No se evidencia certificado de
potabilidad.

47. No se evidencia sitio exclusivo para
1a recoleccién temporal ni afiche alusivo.

48. No se
saneamiento.

evidencia plan de

58. Se evidencia olla cacerola deformada
y con acumulacién de grasa, ademas se
hallaron dos bandejas plasticas con
perforaciones.

60. Se evidencian 150 vasos y 130
cucharas, cantidad insuficiente para el
total de 234 beneficiarios.

61. No se evidencia termémetro y la
gramera no es en acero inoxidable.

62. No se
saneamiento.

evidencia plan de

63. No se
saneamiento.

evidencia plan de

64. El extintor se encuentra con fecha de
carga caducada.

3 SIMACOTA

INSTRITUCION
EDUCATIVA EL
GUAMO

INSTITUCION
EDUCATIVAEL
GUAMO

COMPLEMENTO
PREPARADO EN
SITIO
ALMUERZO

11/11/2025 29,79%

33

13. Se evidencia materia prima de los
componentes  verdura  (zanahoria),
proteico (huevo) y tubéreulo {platano),
almacenada directamente sobre el piso.

15. “Se evidencia faltante de materia
prima los siguientes alimentos: Tomate
de arbol: cantidad esperada 11620
gramos, cantidad evidenciada 6874
gramos, faltante 4746 gramos. Tomillo en
rama; cantidad esperada 288 gramos,
cantidad evidenciada 0 gramos, faltante
289 gramos. Agua: cantidad esperada
166 unidades, cantidad evidenciada 0
unidades, faltante 166 unidades.”

16. Se evidencia que la remision de
materia prima, no se encuentra firmada
por el personal manipulador,
transportador ni el representante de la
sede educativa.

17. No se evidencia registros de
temperatura de los alimentos
refrigerados.

18. No se evidencia registros de
temperatura de los alimentos
congelados.

19. Se evidencia materia prima del
componente proteico (carne de res,
pechuga de pollo y huevo) sin
informacién de rotulado.

24, No se evidencia registros de
temperatura durante la preparacién y
servido.

26. No se evidencia utensilios
estandarizados para el servido.
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27. Se evidencia entrega del menti 17 en
reemplazo del men( 12.

28. Se evidencia incumplimiento de
gramaje para los componentes verdura
(ensalada de =zanahoria, tomate y
cebolla) y tubérculo (papa chorreada).

29. Se evidencia incumplimientc en la
temperatura de servido de los
componentes verdura (ensalada de
zanahoria, tomate y cebolla) y fruta (jugo
de lulo).

32. Se evidencia que el personal
manipulador Berta Causif con CC
50.949.539 y Judith Suarez con CC
1.102.719.342, no cuentan  con
certificado médico.

33. Se evidencia que el personal
manipulador Berta Causil con CC
50.848.539 y Judith Suarez con CC
1.102.,719.342, no cuentan con
certificado de BPM y no se cuenta con
registro de capacitacién al personal
manipulador.

35. Se requieren tres (3) manipuladoras
de alimentos en el servicio y solo se
evidencian dos (2).

37. No se evidencia dotacién de los
elementos de  higiene  personal
(elementos desechabies, papel higiénico
y papeleras).

38. No se evidencia plan de saneamiento
basico ni registros de sus actividades.

39. No se evidencia fichas técnicas de los
productos de aseo utilizados.

41. Se evidencia elementos de aseo
almacenados en el drea de preparacion.

42, No se evidencia elementos de aseo,
correspondiente al mes de noviembre ni
remision de entrega de los mismos.

43. No se evidencia soporte de limpieza
y desinfeccion del tanque de
almacenamiento de agua.

44. No se evidencia plan de saneamiento
basico ni registros de sus actividades.

45. No se evidencia soporte de
potabilidad del agua utilizada.

47. No se evidencia recipientes
suficientes para la recoleccién temporal
de residuos.

48. No se evidencia plan de saneamiento
basico ni registros de sus actividades.

49. No se evidencia instructivo que
especifique la disposicién final de
residuos.

52. No se evidencia plan de saneamiento
basico ni registros de sus actividades.

58. Se evidencia utensilios como
cuchillos, fabricados en material no
sanitario (madera).

61. No se evidencia bascula ni gramera
fabricada en acero inoxidable con
capacidad minima de 5kg.

62. No se evidencia manuales ni
registros de mantenimiento preventivo y
correctivo de equipos.

63. Se evidencia que las neveras y
congeladores, no cuentan con registros
de temperatura.

64. Se evidencia que el comedor escolar,
no cuenta con botiquin de primeros
auxilios.

65. No se evidencia publicada la ficha
técnica de informacién del PAE ni la ficha
de visibilidad a ruta de atencién ante
casos de beneficiarios con sintomas
gastrointestinales posiblemente
asociados a complementos alimentarios.

66. No se evidencia el mecanismo que el
operador y la ETC tienen para atender
SPQR en el comedor escolar.
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PUERTO
WILCHES

INSTITUCION
EDUCATIVAEL
PEDRAL

INSTITUCION
EDUCATIVAEL
PEDRAL

COMPLEMENTO
PREPARADO EN
SITIO
ALMUERZO

11/11/2025

61,22%

19

16. No se evidencia la firma del
transportador.

17. Los registros no estan actualizados.
18. Los registros no estan actualizados.

24, No se evidencia control de
temperaturas durante la preparacién.

26. No se evidencia set de cinco tazas
medidoras suministrada por el consorcio
82-M santander.

28. Existe incumplimiento en el gramaje
det huevo en tortilla para el grado 1,23y
y el dedito de harina con queso para los
grados 1,2,3y 4,5

29. Existe incumplimiento de la
temperatura de servido de la limonada y
la ensalada.

32. No se evidencia certificado médico de
las manipuladoras Yajaira Florez c.c
33,223,506, Monica Botello c.c.
1,104,125,633; Claudina Rodriguez c.c.
37,688,032; Fanny Diaz c.c. 30,207,886;
Na Camila Centeno c.c 28,070,421.

38. Los registros no estén actualizados.

42. No se evidencia remisién de aseo del
mes de noviembre.

43. No hay soporte que garantice la
limpieza y desinfeccion de tanques.

45. No se evidencla certificado de
potabilidad.

46. El hielo es fabricado con agua del
grifo y no garantiza su potabilidad.

48. Los registros no estan actualizados.

52. No se evidencia certificado de
fumigacion y los registros no estdn
actualizados.

60. Se evidencian platos 130; vasos 180,
cantidad insuficiente para los 201
beneficiarios. Ademas, se evidencia una
nevera marca Haceb de 515 litros, fuera
de funcionamiento.

61. No se evidencia bascula y la gramera
no es en acero inoxidable.

63. Los registros no estan actualizados.

64. El extintor se encuentra con fecha de
carga caducada.

BETULIA

COLEGIO
NUESTRA
SENORADE LA
PAZ

COLEGIO
NUESTRA
SENORA DE LA
PAZ

COMPLEMENTO
PREPARADO EN
SITIO JMAJT

12/11/2025

36,73%

31

17. No se
saneamiento.

evidencia plan de

18. No se
saneamiento.

evidencia plan de

22. No se evidencia el lavado de frutas
con sustancias autorizadas por la
normatividad sanitaria (hipociorito de
sodio).

24. No se evidencia control de
temperaturas durante la preparacion.

26. No se evidencia set de cinco tazas
medidoras suministrada por el consorcio
82-M santander.

28, Existe incumplimiento de la
temperatura de servido del batido de
avena.

30. Los delantales de las manipuladoras
Daine Martinez con c.c. 1,071,888,084;
Maria Pinzon c.c. 63,528,221; Maria
Fonseca c.c. 37,652,646 se encuentran
deteriorados y manchados de suciedad.

32. No se evidencia certificado médico de
las manipuladoras Daine Martinez con
c.c. 1,071,888,084; Maria Pinzon c.c.
63,528,221; Maria Fonseca c.c.
37,652,646.

33. No se evidencia certificado BPM de
las _manipuladoras Daine Martinez_con
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c.c. 1,071,888,084; Maria Pinzon c.c.
63,528,221

34. Los docentes ingresan al comedor sin
la debida dotacion.

35. Seglin anexo se requieren cuatro
manipuladoras para el total de 330
beneficiarios y solo se encontraron tres
en sitio.

37. No se evidencian elementos de
higiene personal.

38. No se evidencia plan de
saneamiento.

39. No se evidencian productos de
limpieza y desinfeccion.

40. No hay elementos para la
desinfeccién de frutas y verduras.
41. No se evidencian productos de aseo.

42. No se evidencia remisién de aseo.

43. No hay soporte que garantice la
limpieza y desinfeccién de tanques.

44, No se evidencian programas de
limpieza y desinfeccién de tanques.

45. No se evidencia certificado de
potabilidad.

48. El hielo es fabricado con agua del
grifo y no se garantiza su potabilidad.

47. Se evidencian tres recipientes que se
encuentran sin tapa.

48. No se evidencia plan de
saneamiento.

49. No se evidencia instructivo de
disposicion final de residuos sélidos.

52. No se evidencia plan de
saneamiento.

58. Se evidencia una cacerola con
deformaciones y un sartén que carece de
mango para sujecién.

60. Se evidencian 120 platos, 160 vasos
y 100 cucharas, cantidad insuficiente
para el fotal de adjudicados.

61. No se evidencia bascula y la gramera
no es en acero inoxidable.

62. No se evidencia plan de
saneamiento.

63. No se evidencia plan de
saneamiento.

64. El extintor se encuentra con fecha de
carga caducada.

3 CIMITARRA

INSTITUCION
EDUCATIVA LA
PERDIDA ALTA

ESCUELA
RURAL LA
CAIMANA

COMPLEMENTO

MODALIDAD 12/11/2025 44,44%

INDUSTRIALIZAD
A

12. Se evidencia que el alimento (galleta
chips de chocolate), no declara en su
empaque primario el nimero de
porciones.

14. Se evidencia que la remision de
materia prima, no se encuentra firmada
por el personal transportador ni el
representante de la sede educativa.

15. No se evidencia publicado el ciclo de
menGs aprobado por la ETC en el
establecimiento educativo.

17. Se evidencia incumplimiento de
gramaje para los componentes fruta
(naranja) y cereal (galleta chips de
chocolate).

18. Se evidencia que el docente Hermes
Rincén, no utiliza la dotacién (bata, gorro
y tapabocas).

21. No se cuenta con registros de
capacitacién.

25. No se evidencia plan de saneamiento
basico ni registro de sus actividades.

26. No se evidencia fichas técnicas de los
productos de aseo utilizados.
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29. No se evidencia remision de entrega
de elementos de aseo.

30. No se evidencia soporte de
potabilidad del agua utilizada.

32. No se evidencia plan de saneamiento
basico ni registro de sus actividades.

33. No se evidencia publicado el
instructivo que especifique la disposicién
final de residuos.

36. No se evidencia ptan de saneamiento
basico ni registro de sus actividades.

42, No se evidencia publicada la ficha
técnica de informacién del PAE ni la ficha
de visibilidad a ruta de atencién ante
casos de beneficiarios con sintomas
gastrointestinales posiblemente
asociados a complementos alimentarios.
43. No se evidencia el mecanismo que el
operador y la ETC tienen para atender
SPQR en el comedor escolar.

EL CARMEN
DE CHUCURI

INSTITUCION
EDUCATIVA
CIRALES

INSTITUCION
EDUCATIVA
CIRALES

COMPLEMENTO
PREPARADO EN
SITIO
ALMUERZO

12/11/2025 38,30%

29

15. se evidencia productos sobrantes 9
unidades de harina de maiz blanco x
500g fecha vencimiento 18/octubre/2026
y lote 18/10/2025, 5§ unidades arveja x
500g fecha vencimiento 16/octubre/2026
y lote 02371610, 4 unidades de harina de
trigo x 500g fecha de vencimiento 21
/agosto /2026 y lote 21/10/2025, y 30
unidades de huevos fecha de
vencimiento  03/12/2025 y  lote
05/11/2025.

16. Se evidencia productos faltantes 6
unidades de uvas deshidratada x 60g.

17. No se evidencia registros de
temperatura de los alimentos
refrigerados

18. No se evidencia registros de
temperatura de los alimentos
congelados.

22. No se evidencia el plan de
saneamiento.

24, No se evidencia registros y control de
temperatura durante la preparacién y
servido.

26. No se evidencia set de tazas
medidoras.

27. Se evidencia arrastre de ment 13 por
el ment 15 no autorizado.

28. No cumple el gramaje la carne de
cerdo a la plancha y la ensalada para los
grados 6,7,8,8,10y 11.

29. No cumple la temperatura de servido
el jugo de guayaba y la ensalada.

32. No se evidencia certificacion medica
de Rosa Maria Prada Ortiz cc 28.138.448
y Maria Cristina Vesga Rey cc
28.138.205.

33. No se evidencia certificado de BPM
de Rosa Maria Prada Ortiz cc 28.138.448
y maria Cristina Vesga Rey cc
28.138.205.

35. Se evidencian 2 manipuladoras para
atender 128 adjudicados.

36. No se evidencia publicado el horario
de entrega de los alimentos.

38. No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccién.

39. No se evidencia plan de saneamiento

42, No se evidencia la remision de aseo
para el mes de noviembre.

43. No se evidencia registro que
garantice la limpieza y desinfeccién
peri6dica del tanque.

44, No se
saneamiento.

evidencia plan de

45. No se evidencia certificado de
potabilidad del agua utilizada.

w
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47. Se evidencia recipientes sin bolsa
plastica.

48. No se
saneamiento.

evidencia plan de

49, No se evidencia instructivo que
especifique la disposicion final de
residuos.

52. No se evidencia plan de saneamiento

60. Se evidencia que los equipos y
menaje no son suficientes hacen falta
colador, nevera, tabla para picar.

81. No se evidencia gramera y bascula
en acero inoxidable para 5kg.

62. No se evidencia hoja de vida de los
equipos y cronogramas de
mantenimiento

63. No se evidencia registros de
temperatura de congeladores y neveras.

84. No se evidencia extintor

3 CIMITARRA

INSTITUCION
EDUCATIVA LA
VERDE

INSTITUCION
EDUCATIVA LA
VERDE

COMPLEMENTO
MODALIDAD
INDUSTRIALIZAD
A

18/11/2025 38,46%

10 Se evidencia que la materia
prima del componente cereal, es
almacenada en recipientes de material
no sanitario (cajas de carton).

13 Se evidencia faltante de
materia prima del siguiente alimento : .
Manzana: cantidad esperada 6 unidades,
cantidad evidenciada 0 unidades, faltante
6 unidades.

14 Se evidencia que Ila
remision de materia prima, no se
encuentra firmada por el personal
transportador ni el representante de la
sede educativa.

15 No se evidencia publicado
el ciclo de menus aprobado por la ETC
en el establecimiento educativo.

16 Se evidencia intercambio
de Bocadillo combinado por bocadillo de
guayaba.
17 Se evidencia
incumplimiento de gramaje para el
componente cereal (pan sabor a coco).
18 Se evidencia que Ia
docente Jesenia hernandez, no utiliza la
dotacion (bata, gorro y tapabocas).

21 No se cuenta con registros
de capacitacion del personal.

25 No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registro de sus
actividades.

28 No se evidencia fichas
tecnicas de los productos de aseo
utilizados.

29 No se evidencia remision
de entrega de elementos de aseo.

30 No se evidencia soporte de
potabilidad del agua utilizada.

No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registro de sus
actividades.

33 No se evidencia publicado
el instructivo que especifique Ia
disposicion final de residuos.

35 Se evidencia heces de
murcielagos en las areas de
almacenamiento y consumo,

36 No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registro de sus
actividades.

3 CIMITARRA

INSTITUCION
EDUCATIVA
PUERTO
OLAYA

INSTITUCION
EDUCATIVA
PUERTO
OLAYA

COMPLEMENTO
PREPARADO EN
SITIO JMIT

14/11/2025 36,17%

30

13 se evidencia materia prima
del componente cereal (pan blanco),
almacenado en recipientes de material
no sanitario (cajas de cartén) y
canastillas con presencia de suciedad.
14 se evidencia materia prima
del componente fruta (539 gramos de
curuba) con afectacién de la calidad
(Sobremaduracion y presuntivo moho).
15 “Se evidencia faltante de
materia prima los siguientes alimentos:
Queso: cantidad esperada 6256 gramos,
cantidad evidenciada 0 gramos, faltante
6256 gramos.

. Tomillo: cantidad esperada 146 gramos,
cantidad evidenciada 0 gramos, faltante
146 gramos.”

16 no se evidencia remision de
materia prima, correspondiente al
periodo de abastecimiento.

17 no se evidencia registros de
temperatura de los alimentos
refrigerados.

18 No se evidencia registros
de temperatura de los alimentos
congelados.
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24 No se evidencia registros
de temperatura durante la preparacién y
servido.

26 No se evidencia utensilios
estandarizados para el servido.

27 Se evidencia intercambio
de jugo de curuba con leche por agua de
panela con leche y Hamburguesa de
pollo con quesc por Hamburguesa de
polio.

28 Se evidencia
incumplimiento de gramaje para el
componente proteico (Hamburguesa de
polio).

29 Se evidencia
incumplimiento en la temperatura
deservido de los componentes lacteo
(agua de panela con leche) y proteico
(hamburguesa de pollo).

30 Se evidencia personal
manipulador Marinela Géngora con CC
43.657.093, Luz Gallo con CC
42.653.062 y Yuri Parra con CC
43.655.815, no cuentan con delantal
plastico.

32 se evidencia que el
personal manipulador Marinela Géngora
con CC 43.657.093, Luz Gallo con CC
42.653.062 y Yuri Parra con CC
43.655.815, no cuentan con certificado
médico.

33 No se cuenta con registro
de capacitacion realizada al personal
manipulador de alimentos.

38 No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registros de sus
actividades.

38 No se evidencia fichas
técnicas de los productos de aseo
utifizados.

41 Se evidencia que el drea de
almacenamiento de productos de aseo,
no se encuentra identificada.

42 No se evidencia elementos
de aseo, correspondiente al mes de
noviembre ni remision de entrega de los
mismos.

43 No se evidencia soporte de
limpieza y desinfeccion del tanque de
almacenamiento de agua.

44 No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registros de sus
actividades.

45 No se evidencia soporte de
potabilidad del agua utilizada.

48 No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registros de sus
actividades.

49 No se evidencia instructivo
que especifique la disposicion final de
residuos.

52 No se evidencia plan de
saneamiento basico ni registros de sus
actividades.

58 Se evidencia utensilios
como cucharas, fabricados en material
no sanitario {(madera).

60 Se evidencia que los
quemadores de la estufa requieren
mantenimiento correctivo.

No se evidencia bascula ni
gramera fabricada en acero inoxidable
con capacidad minima de 5kg.

No se evidencia manuales
ni registros de mantenimiento preventivo
y correctivo de equipos.

63 Se evidencia que las
neveras y congeladores, no cuentan con
registros de temperatura.

No se evidencia extintor
muitipropésito de 10 Lb en el comedor
escolar.

4 FLORIAN

INSTITUCION
EDUCATIVA
SANTA HELENA

ESCUELA
RURAL LA
CABANA

COMPLEMENTO
MODALIDAD

INDUSTRIALIZAD 10/11/2025 58,33
A

20

17. No se evidencian registros de control
de temperatura en alimentos refrigerados
18. No se llevan evidencian registros de
control de temperatura en alimentos
congelados

24. No se llevan registros de
Temperatura durante proceso de
Preparado y proceso de servido

38. No se evidencia programa ylo
registros de actividades de Limpieza y
Desinfeccién

38. No se evidencian fichas técnicas de
productos usados en los procesos de
limpieza y desinfeccién.

41. Productos de aseo almacenados sin
rotular

42. No se evidencia remisién ni
elementos de aseo del mes de
Noviembre

43. No se evidencia certificado de
limpieza y desinfeccién de tanque
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44. No evidencia programa de limpieza y
no se llegan registros de actividades de
Limpieza y desinfeccién de tanque y/o
recipientes para almacenamiento de
agua.

45 Agua no potable. Se abastecen de
aljibe

47. No se evidencian recipientes para
depésito de residuos sdlidos

48. No se evidencia programa y/o
registros de actividades de manejo de
residuos

49. No se evidencia instructivo para la
disposicion final de residuos

50. No se evidencia separacion de
residuos sdlidos en la sede

51. Se evidencian rastros de presencia
de plagas (cucarachas y murciélagos) en
dreas de preparado y servido

52. No se evidencia programa ylo
registros de actividades preventivas para
control integrado de plagas.

61. Balanza evidenciada no cumple Io
requerido (Es de pldstico y capacidad
solo de 1Kg)

62. No se evidencian programa ylo
registros de actividades de
mantenimiento preventivo yfo correctivo
de equipos - Estufa requiere
mantenimiento correctivo de fistos y de
llave reguladora pues estd ahumando los
recipientes ollas

63. No se evidencian registros de control
de temperatura en equipos como nevera
84. Extintor con carga vencida en octubre
del 2025

GUAPOTA

COLEGIO
MANUELA
BELTRAN

COLEGIO
MANUELA
BELTRAN

COMPLEMENTO
PREPARADO EN
SITIO
ALMUERZO

10/11/2025

43,75

27

13. Se evidencian las canastillas en
donde se almacenan las frutas y
verduras sucias

16. Se evidencia la remisién sin las
firmas de la rectora y manipuladora

17. No se evidencian registros, no hay
formatos

18. No se evidencian registros, no hay
formatos

22. No se realiza correctamente el
proceso de Limpieza y desinfeccién de
las frutas y hortalizas

24. No se evidencia el debido control de
T?, no hay registros, no hay formatos

29. La temperatura de servido no cumple
para ninguna de las preparaciones

30. Las manipuladoras Angela Ladino,
Katherine Barrera y Julieth Rodriguez
manifiestan que no le han entregado la
dotacién correspondiente al contrato
actual

31. Se evidencia a la manipuladora
Angela Ladino C.C. 28172665 usando un
piercing

33. Se evidencia que la manipuladora
Indira Katherine Barrera c.C.
1095459229 no cuenta con certificacién
en BPM

37. No han entregado dotacién de
elementos de higiene personal del mes
de noviembre

38. No se evidencia el programa de
Limpieza y desinfeccién

38. No se evidencian fichas técnicas

40. No se evidencia correctamente el
proceso de Limpieza y desinfeccién

41. Se evidencia que el jabén en polvo no
estd debidamente rotulado, estd
reempacado y no da el peso requerido
42. No se evidencia remision de aseo del
mes de noviembre

43. No se evidencia soporte de LYD del
tanque de almacenamiento de agua

44. No se evidencia ef programa de LYD
de tanques

45, No se evidencia soporte de
potabilizacién del agua

48. No se evidencia el programa de
manejo de residuos

43. No se evidencia el respectivo
instructivo

52. No se evidencia el programa de
control integrado de plagas, ni soporte de
fumigacién

58. Se evidencia el congelador con
presencia de 6xido en el exterior

61. No se evidencia balanza de acero
inoxidable

62. No se evidencian manuales, hoja de
vida de equipos, cronogramas; etc.

63. No se evidencian registros, no hay
formatos

64. Se evidencia que el extintor no
cuenta con fecha vigente de carga

SANTA
HELENA DEL
OPON

COLEGIO JOSE
ANTONIO
BELTRAN

COLEGIO JOSE
ANTONIO
BELTRAN

COMPLEMENTO
PREPARADO EN

10/11/2025 46,81

25

16. No se evidencian firmas en la
remision de viveres
17. No cuentan con registros
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SITIO
ALMUERZO

18. No cuentan con registros

19. Producto: agua con rotulado no
visible

24. No cuentan con registros

28. No cumple con gramajes de servida
arepa de maiz - ensalada tradicional

29. No cumple con temperatura de
servido - arroz con pimentén- carne a la
plancha- ensalada tradicional- jugo de
guayaba

30. No se evidencia entrega de dotacion
del nuevo operador - la sefiora Flor Alba
no utiliza zapatos blancos

32. La seriora Flor Alba Romero con
numero de cedula # 28414252 no cuenta
con certificacion medica
33. No se evidencian
capacitacion

35. No cuentan con el
manipulador completo

37. Se evidencia dotacién de aseo, pero
no cuentan con servicios sanitarios

38. No cuentan con registros

39. No cuentan con fichas técnicas de
productos de aseo

42. No se evidencia remisién

43. No se evidencia soporte de limpieza
y desinfeccién de tanque

44. No llevan registros

45. No se evidencia soporte de
potabilidad de agua

48. No llevan registros

48. No se evidencia instructivo

52. No cuentan con un programa ni llevan
registros

61. No se evidencia gramera de acuerdo
al contrato

62. No llevan registros

63. No llevan registros

64. El extintor se evidencia vencido

registros de

personal

SUCRE

COLEGIO
INTEGRADO LA
GRANJA

COLEGIO
INTEGRADO LA
GRANJA

COMPLEMENTO
PREPARADO EN
SITIO
ALMUERZO

11/11/2028

29,79

33

13. se evidencié que el drea de
almacenamiento presenta condiciones
inadecuadas de  salubridad, con
presencia de humedad y
desprendimiento de pintura en paredes,
alimentos apoyados directamente sobre
superficies deterioradas y huevos con
restos de pintura, El techo presenta
goteras que ocasionan filtraciones de
agua sobre los alimentos, acumulacion
de liquidos en el piso y en las canastilias,
las cuales ademds se encuentran sucias.
Se observé almacenamiento conjunto de
productos como mariscos, tocino y
menudencias con alimentos
pertenecientes  al Programa de
Alimentacién Escolar (PAE), como carne
de res y pollo, sin separacién fisica

14, Se evidencian huevos contaminados
con pintura

15. se evidenciaron faltantes en el
inventario de los siguientes productos:
Pasta espagueti * 250g 3 unid, Lulo 8 kg,
Mandarina 9 kg, Manzana 3 kg

Piia 4 kg, Cebolla Cabezona 8 kg,
Cilantro 90g, Lechuga 4kg, Pimentdn
1kg, Repollo 2kg, Zanahoria 7kg, Queso
13kg

Carne de res 1kg, Pechuga de pollo 12kg
Aceite * 250ml 16 unid, Azdcar * 500g 4
unid

Leche condensada* 20g 42 unid

Uva deshidratada * 60g 9 unid; se
evidenciaron sobrantes en el inventario
de los siguientes productos: Arroz * 500g
4 unid, Harina de maiz * 500g 18 unid,
Harina de trigo * 500g 19 unid, Limén
12kg, Apio 700g, Pepino 1 kg, Huevo 230
unid, Arveja * 250g 7 unid”
16. No se evidencian
firmadas

17. No se encuentra disponible et formato
con los registros de temperatura

18. No se encuentra disponible ef formato
con los registros de temperatura

19. Se evidencian agua con rotulo que no
es jegible imposibilitando la trazabilidad
del producto

22. No se realiza proceso de
desinfeccion de frutas y verduras

24. No se evidencia control de
temperatura durante la preparacién y el
servido

27. No se cumple con la entrega del
men( programado para el dia (ment 12)
28. No cumple con los gramajes de Ia
leguminosa y el derivado del cereal,
puesto que estos componentes del ment
no se prepararon.

29. Ningunas de las preparaciones
entregadas cumplié con las temperaturas
de servido

remisiones
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33. No se evidencia soporte de
capacitacién continua

35. Se evidencian 2 de 3 manipuladoras,
manifiestan que la manipuladora Alba
Pefia se encuentra atendiendo una
calamidad.

37. No se evidencian elementos o
remision de entrega elementos de
higiene personal

38. No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccién,

39. No se evidencian las fichas técnicas
de los productos utilizados.

40. No se realiza proceso de
desinfeccién de frutas y verduras

41. No se evidencian elementos de aseo
42, No se evidencia remision de
elementos de aseo

43. No se evidencia soporte de limpieza
y desinfeccién de tanque

44, No se evidencia programa de
limpleza y desinfeccion de tanques de
almacenamiento de agua

45. No se evidencia certificado de
potabilidad de agua

48, No se evidencia programa de manejo
de residuos

49. No se evidencia instructive que
especifique la disposicion final de
residuos.

52. No se evidencia programa de control
integrado de plagas

58. 8e evidencia cuchillos con
empunadura en madera

80. El comedor no cuenta con cucharas,
los beneficiarios deben llevar su propio
cublerto para recibir la prestacion del
servicio.

61. La gramera evidenciada no cumple
con la caracteristica acordases en el
contrato.

62. No se evidencian hojas de vida de los
equipos ni registros de sus condiciones
actuales, asi como tampoco de los
mantenimientos realizados.

63. No se encuentra disponible el formato
con los registros de temperatura

64. Se evidencia extintor vencido de
octubre de 2025

85. "No se evidencia ficha de visibilidad a
ruta de Atfencién ante Casos de
Beneficiarios con Sintomas
Gastrointestinales Posiblemente
Asociados a Complementos Alimentarios
(ETA)."

4 GUADALUPE

INSTITUTO
TECNICO
AGROPECUARI
(o]

INSTITUTO
TECNICO
AGROPECUARI

0

COMPLEMENTO
PREPARADO EN
SITIO
ALMUERZO

11/11/2025 43,75

27

13. Se evidencia el almacenamiento de
materia prima sobre sillas de madera

14, No se evidencia la fecha de
vencimiento de fas 3 unid de uva
deshidratada que hay en el inventario
15. Se evidencia faltante de 177 unid de
agua y 12 unid de uva deshidratada

17. No se evidencian registros, no hay
formatos

18. No se evidencian registros, no hay
formatos

19. No es legible el lote y F.V de 3 unid
de uva deshidratada que hay en el
inventario

22. No se evidencia plan de saneamiento
24. No se evidencia el debido control de
T°, no hay registros, no hay formatos

28. No cumple la T° de servido del dedito
de harina con queso, ensalada y
limonada

32. La manipuladora Claudia Rivera C.C.
1007398541 no cuenta con certificacion
médica

33. La manipuladora Claudia Rivera C.C.
1007398541 no cuenta con certificacion
en BPM

37. No han entregado elementos de
higiene personal del mes de noviembre
38. No se evidencia el programa de
Limpieza y desinfeccion, no hay
registros, no hay formatos

38. No se evidencian fichas técnicas

41. Se evidencia que el jabon en polvo no
estd debidamente rotulado, estd
reempacado

42. No se evidencia remisi6n de aseo del
mes de noviembre

43. No se evidencia soporte de LYD de!
tanque de almacenamiento de agua

44. No se evidencia el respectivo
programa, no hay registros, no hay
formatos

47. Se evidencia que los recipientes no
cuentan con bolsa plastica

48. No se evidencia el respectivo
programa, no hay registros, no hay
formatos

'AS DEL VALLE
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49, No se evidencia el respectivo
instructivo
52. No se evidencia el respectivo
programa, no hay registros, no hay
formatos, no hay soporte de fumigacién
60. Hacen falta 100 cucharas, platones
de plastico, colador, tablas de picar,
bandejas de servido
61. No se evidencia balanza de acero
inoxidable
62. No se evidencian manuales, hoja de
vida de equipos, cronogramas; etc.
63. No se evidencian registros, no hay
formatos
64. No se evidencia extintor con fecha
vigente de carga
16. Se evidencia remision sin firmas
17. No cuentan con registros
18. No cuentan con registros
24, No llevan registros
25. No se evidencia minuta publicada
28. No cumple con temperatura de
servida ensalada, jugo de mandarina,
huevo en tortilla, deditos de harina de
trigo
30. No se evidencia entrega de dotacién
completa falta delantal o peto
33. No se evidencian registros de
capacitacién
37. Se evidencian elementos de aseo,
pero no cuentan con servicios sanitarios
INSTITUCION ESCUELA | SOMPLEMENTO 38. No cuentan con registros
LA PAZ EDUCATIVA RURAL LA SITIO 11/11/2025 53,19 22 39. No cuentan con fichas técnicas de
TROCHAS LINTERNA ALMUERZO productos de aseo
42. No se evidencia remision
43. No se evidencia soportes de limpieza
y desinfeccién de tanques
44. No llevan registros
45. No se evidencla soporte de
potabilidad de agua
48. No se evidenclan registros
49. No se evidencia instructivo
52, No cuentan con programa ni llevan
registros
61. No cuentan con gramera segin
contrato
62. No cuentan con registros
63. No cuentan con registros
64. El extintor se encuentra vencido
14. Remisién de viveres sin firma del
personal  operador,  Transportador,
representante de la institucion educativa
21. No se evidencia registros de
capacitacién a docente de sede
25. No se evidencia Programa vylo
registros de actividades de Limpieza y
desinfeccién
26. No se evidencian fichas técnicas de
productos utilizados en los procesos de
limpieza y desinfeccién.
27. No se evidencia limpieza vy
INSTITUCION desinfeccion de fruta previo al consumo
EDUCATIVA EscueLa | COMPLEMENTO 28. No se evidencian 4rea de
GUAVATA TRES RURAL EL INDUSTRIAL IZAD 12/11/2025 59,26 1 almacenamiento de productos de aseo
ESQUINAS LOS INJERTO A identificada y rotulada
PATIOS 28. No se evidencian remisién de aseo
del mes de Noviembre
30. Agua con la que se abastece la sede
proviene de Nacimiento - Agua no
Potable
32. No se evidencia programa ylo
registros de actividades de manejo de
residuos
33. No se evidencia instructivo para la
disposicién final de residuos sélidos
36. No se evidencia programa ylo
registros para control integrado de
plagas.
17. No se encuentra disponible el formato
con los registros de temperatura
18. No se encuentra disponible ef formato
con los registros de temperatura
19, Se evidencia agua en bolsa sin rotulo,
imposibilitando la  trazabilidad del
producto.
24. No se evidencia control de
temperatura durante la preparacién y el
servido
meTiucion | msTirucion | SOMPLENETO e prpercnes curple
CHIPATA EDUCATIVA EDUCATIVA SITIO 13/11/2025 62,50 18 35. Se evidencian 2 de 3 manipuladoras
TIERRA NEGRA | TIERRA NEGRA ALMUERZO 38. No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccion.
39. No se evidencian las fichas técnicas
de los productos utilizados.
44, No se evidencia programa de
limpieza y desinfeccién de tanques de
almacenamiento de agua
45. No se evidencie a certificado de
potabilidad de agua
48. No se evidencia programa de manejo
de residuos
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49. No se evidencia instructivo que
especifigue la disposicion final de
residuos.
52. No se evidencia programa de control
integrado de plagas
60. El equipo de refrigeracién y
congelacién se encuentra fuera de
servicio.
61. La gramera evidenciada no cumple
con las caracteristicas acordades en el
contrato.
62. No se evidencian hojas de vida de los
equipos ni registros de sus condiciones
actuales, asi como tampoco de los
mantenimientos realizados.
63. No se encuentra disponible el formato
con los registros de temperatura
64, Se evidencia extintor vencido de
octubre de 2025
17. No se evidencian registros, no hay
formatos
18. No se evidencian registros, no hay
formatos
22. El plan de saneamiento no se
encuentra aprobado
24. No se evidencia el debido control de
T®, no hay registros
29. La temperatura de servido no cumple
para ninguna de las preparaciones
38. El plan de saneamiento no se
encuentra aprobado
38. El plan de saneamiento no se
encuentra aprobado
41. Se evidencia que el jabén en polvo no
estd debidamente rotulado, estd
a
wara | NTEGRADO | WTEGRADO | COMPLEMENTO | 5o o |4 se evidencia soports e Limpieza
LUCAS LUCAS SITIO JMIT ‘ y desinfeccién del tanque de
CABALLERO CABALLERO almacenamiento de agua
44. El plan de saneamiento no se
encuentra aprobado
45. El agua suministrada no es potable,
proviene de un aljibe
48. El plan de saneamiento no se
encuentra aprobado
49. No se evidencia el respectivo
instructivo
52. E| plan de saneamiento no se
encuentra aprobado
61. No se evidencia balanza de acero
inoxidable
62. El plan de saneamiento no se
encuentra aprobado
63. No se evidencian registros, no hay
formatos
15. El kardex no esta diligenciado
17. No se evidencian registros, no hay
formatos, el PSB no esté aprobado
18. No se evidencian registros, no hay
formatos, el PSB no esta aprobado
22. No se evidencia plan de
saneamiento, no esté aprobado
24. No se evidencia el control de T° al
momento del servido, no hay registros,
no hay formatos
25. No se evidencia publicado el ciclo de
men( aprobado
29. La temperatura de servido no cumple
para ninguna de las preparaciones
33. No se evidencian registros de
capacitacién
37. No han entregado dotacién de
elementos de higiene personal del mes
de noviembre
38. No se evidencia el programa de
Limpieza y desinfeccién, el PSB no esta
aprobado
INSTITUCION Eoome” | COMPLEMENTO 39. No se evidencian fichas técnicas, el
OIBA EDUCATIVA PUENTE PREPARADO EN | 14/11/2025 51,06 23 PSB no est4 aprobado
SAN PEDRO VARGAS SITIO JMIST 41. Se evidencia que el jabon en polvo no
estd debidamente rotulado, estad
reempacado y no da el peso requerido
42. No se evidencia remisién de aseo del
mes de noviembre
43. No se evidencia soporte de Limpieza
y desinfeccion del tanque de
almacenamiento de agua
44. No se evidencia el programa de
Limpieza y desinfeccién de tanques, el
PSB no esté aprobado
45. No se evidencia soporte de
potabilizacién del agua
48. No se evidencia el respectivo
programa de manejo de residuos, el PSB
no esta aprobado
49. No se evidencia el respectivo
instructivo
52. No se evidencia el programa de
control integrado de plagas, el PSB no
esta aprobado
60. Hacen falta platos, cucharas, vasos,
olla express, olletas grandes
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61. No se evidencia balanza de acero
inoxidable
62. No se evidencian manuales, hoja de
vida de equipos, cronogramas; etc., el
PSB no esta aprobado
63. No se evidencian registros, no hay
formatos, el PSB no estd aprobado
13. No se evidencian remisiones
diligenciadas
14. No se evidencian firmas en Kardex ni
remision
15. No se evidencia ciclo de menu
publicado
16. No existe cumplimiento de minuta
(menu especial)
17. No cumple con gramajes de manzana
grupo4y5s
18. La docente manifiesta que no ha

INSTITUTO scusla | ComPLEMENTO recibido bata de tela
4 VELEZ AGRICOLA RURAL GUBA INDUSTRIALIZAD 14/11/2025 40,74 16 23. No se evidencia ningtin elemento de
ALTO JORDAN A aseo

25, No cuentan con registros
26. No cuentan con plan de saneamiento
28. No cuentan con productos de aseo
28. No se evidencia remisién
30. No se evidencia soporte de
potabilidad de agua
31. No se evidencian recipientes
suficientes ni identificados
32, No cuentan con registros
33. No se evidencia instructivo
36. No cuentan con programa

CONDICIONES DE INFRAESTRUCTURA

ZONA 1: Se evidencian mtltiples no conformidades relacionadas con la infraestructura, las condiciones
higiénico-sanitarias, la documentacién técnica y el cumplimiento de los lineamientos del Programa de
Alimentacion Escolar (PAE). Las paredes presentan grietas, humedad, porosidad y desprendimiento de
pintura; los techos, construidos en ldaminas de Eternit con vigas de madera y metalicas, registran
acumulacién de suciedad y presencia de telarafias; y las ventanas carecen de mallas anti-insectos. La
edificacion no garantiza condiciones adecuadas para las labores de limpieza y desinfeccién, debido a la
ausencia de lavaplatos, mesones apropiados y sistemas de drenaje funcionales. Los servicios sanitarios
se encuentran deteriorados, con presencia de heces de murciélagos, y no se dispone de una unidad
sanitaria exclusiva para la manipuladora.

ZONA 2: Durante las visitas técnicas en la evaluacion de condiciones de infraestructura se evidencian
que las no conformidades maés reiteradas en las sedes evaluadas tienen que ver con deficiencias
estructurales y sanitarias que afectan directamente las condiciones de operacién del servicio alimentario.
Se destacan la ausencia de acceso a servicios sanitarios para el personal manipulador, la falta de
acabados sanitarios en techos, paredes y pisos que impiden una adecuada limpieza y desinfeccién, asi
como la presencia de humedad, hongos y desprendimiento de pintura. Igualmente, se observa la
carencia de sifones y drenajes en las dreas de preparacion, ventanas sin malla anti-insectos o con mallas
en mal estado, y la inexistencia o deterioro de letreros alusivos a las Buenas Practicas de Manufactura
(BPM), lo cual compromete la trazabilidad y el cumplimiento normativo.

ZONA 3: Durante la evaluacion de las condiciones de infraestructura en las sedes visitadas, se
identificaron no conformidades recurrentes asociadas principalmente a deficiencias estructurales y
sanitarias que impactan de manera directa la operacién del servicio alimentario y el cumplimiento de los
requisitos higiénico—sanitarios. Se evidencié la falta de acabados sanitarios en techos, paredes y pisos,
lo cual dificulta la correcta ejecucion de procesos de limpieza y desinfeccion. Adicionalmente, se
observaron superficies con presencia de humedad, hongos y desprendimiento de pintura, factores que
incrementan el riesgo de contaminacién. En las areas de preparacion se identificd la carencia de
sistemas adecuados de drenaje (sifones y canaletas), asi como ventanas sin mallas antiinsectos o con
mallas en mal estado, lo que favorece el ingreso de plagas. Igualmente, se constatd la inexistencia o
deterioro de sefalizacion alusiva a las Buenas Practicas de Manufactura (BPM), elemento fundamental
para orientar al personal y asegurar la trazabilidad y el cumplimiento normativo.

ZONA 4: Las no conformidades identificadas evidencian deficiencias de tipo estructural y sanitario que
comprometen las condiciones higiénico-sanitarias e impactan negativamente la inocuidad del servicio
alimentario. Se observaron paredes en ladrillo expuesto, materiales porosos y superficies en madera
que dificultan la ejecucion eficaz de las actividades de limpieza y desinfeccion; presencia de humedad,
suciedad y desprendimiento de pintura en areas de preparacion, distribucién y almacenamiento; asi
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como cubiertas en madera o laminas de Eternit que presentan filtraciones, aberturas y acumulacién de
polvo y telarafas. De igual manera, se identificaron ventanas sin mallas o angeos de proteccion,
aberturas entre las uniones de techos y paredes que facilitan el ingreso de plagas, y tanques de
almacenamiento de agua de uso compartido con ofras dependencias de la institucion, incrementando el
riesgo de contaminacion cruzada. Asimismo, se constaté que la infraestructura no esta construida ni
acondicionada para facilitar adecuadamente las operaciones de limpieza, desinfeccién y control sanitario
exigidas por la normatividad vigente.

La informacién consolidada en el presente documento servirda como base para el andlisis y la
programacion de las segundas visitas, asegurando que las condiciones técnicas y operativas dé las
sedes educativas cumplan con los estandares de calidad exigidos.

Cordialmente,

601@1 Ovale Povelo

SOLEY AYALA PARDO
REPRESENTANTE SUPLENTE CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proyectado por: Andrés Fabian Gutiérrez Berrio — interventor de campo zona 1 Ankel bon fheen
Revisado por: Soley Ayala Pardo - Interventor financiero ©
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7 7 [ FORMATO VISITA VERIFICACION PLANTA-PROVEEDORES
Plapta -Fabricante: < g ‘JQ PooueCt on ETC: GOBERNACION DE SANTANDER i icipi 6 O
A lmen-LO T ﬂ'\/em {; em /q . S' : Ciudad/ Municipio ] ionN

Direccién: Ci 4_4 # 3% ,24 —_ bj . Qardi_é’J b}l) Fecha Visita: 2“ /‘10 /,'2015_ .
No Contrato / Convenio: 60“ . Pﬂc Nm_ 8258006 - J Hora inicio: 8 A - _ IHora de terminacion: ! 41 4O .am

No de visita Nombre y cargo de quien reallza fa v:sna' A 4
bre y cargo de quien atiende Ia yisita: L ! 4 JAJ i An:j‘e/ )'kac &{'\CV!Q’Q */\‘\‘ Y en sooov
Je Moy Sonchey —hictey o€ jpocol Campo .
Objeto de la visita: Verificar el i dela idad sanitaria en las plantas p) de los op del al Prog de Alil i6n Escolar — PAE de la
Gobernacién de Santander en el marco de la vigencia
PUNTAJE ESPERADO 101. PUNTAJE OBTENIDO 100 I PORCENTAJE % 99, Q3 /.

- T T ~ De 65%-89,9% CONFORME CON
| RANGOS DE CALIFICACION | : OBSERVACION

CONCEPTO FINAL

£st4 ublcada en un lugar alejado de focos de insalubridad o contaminaci6n y sus
1 accesos y alrededores se encuentran limpios (maleza, obetos en desuso,|
1 de agua, y en buen estado de
1.1y 1.3 del articulo 8, Resolucién 2674 de 2013)
2 La edificacién y el funcionamiento de la planta no pone en riesgo la salud y
i dela i 1.2 del articulo 6, Resolucién 2674 de 2013) 1
La edificacion esta disefiada y construida de manera que protege los ambientes de|
3 producci6n y evita entrada de polvo, liuvia e ingreso de plagas y anii
i u otros 2.1 y 2.7 del articufo 6, Resolucién '7
2674 de 2013)
La edifi cac:én estd construida en proceso secuencial (recepcién insumos hastal
A de prod y existe una adecuada separacién ﬂsma de|
aquellas areas dande se realizan operaciones i de ser ,’
evitan la i6n cruzada y se
5 La edificacién y sus msta!acmnes estan construidas de manera que facilite las
p de [ i6n y control de plagas. -1
5 Las dreas estén de 1 tipo de vivienda y no son|
utitizadas como dormitorio. 1
7 Existe un sitio ad do e higiénico para el de ali y de|
los empleados (drea social) J,

. TOTAL INSTALACIONES FISICASY SANITARIAS

> =, 87
i L i SR L : i = G {1 CONDICIONES DE SANEAMIENTO i L » £ ; G g
; G : ABASTEC!MIENTO DE AGUA POTABLE i i g

Existe pi imi andlisis (fisi imicos y microbi i sobre

8 manexo y calidad del agua, se ejecutan conforme a lo previsto y se Hevan los] 1
registros

9 El agua utilizada en la planta es potable, existe control diario de! cloro residual y se
ltevan registros. 1

10  |El suministro de agua y su presién es adecuado para todas las operaciones ‘1 /
Cuenta con tanque de almacenamiento de agua, construido con materiales|

1 i est4 protegido, es de i i para un dia de "

trabajo, se limpia y desi periddi y se llevan regi:

0

Y: DISPOS!CI N DE RES!DUOS L QU!DOS

12 Se dispone de sistema l para la r i i Y| )
ispasicién de aguas res e
13 El manejo de los residuos liquidos dentro de la planta ne representa riesgo de /A
para ios pi ni para las superficies en contacto con éstos
14 Las trampas de grasas y/o solidos (si se requieren} estén ‘bien ubicadas y .

MANEJO Y- DISPOSICION: DE RESIDUO.

15 Existe programa, procedimientos sobre manejo y disposicién de los residuos;
sélidos, se ejecutan conforme a lo previsto y se llevan los registras "
Existen i bien ubicados e identificados recipientes para laj
16 recoleccién interna de los residuos sdlidos o basuras y no presentan riesgo para la 1
inacién del ali y det
17 Son removidas las basuras con ia fre i ia para evitar ién de r
olores, ias sanitarias, p ion de plagas
Existe local o i i fusi e para el i p de
jos residuos solidos (cuarto de ubicado, )
18 L j p (contra la lluvna y el libre acceso de plagas,
i y no autorizado) y en perfecto estado de
mantenimiento. (Reso!uc:én 2184 de 2019)
19 De generarse residuos peligrosos, ta planta cuenta con los mecanismos requeridos

para manejo y disposicion

CONTROL DE PLAGAS {ARTROPODOS, ROEDORES AVES)::

_PUNTAJE
Existe pi y p para el para el
20 |control mtegrado de plagas con enfoque p ivo, se e} a lof 1 /
previsto y se llevan los registros
21 No hay evidencia o huellas de Ja presencia o daflos de plagas -1
22 Existen dispositivos en buen estado y bien ubicados, como medidas de control
integral de plagas (electr rejilias, pas, cebos, etc.).
23 Los productes utilizados se y se en un sitio /I

alejado, protegidos, bajo llave y se

Existe prog y p para el imi ., paral

24 impi y i i6n de las 4reas de la planta, equipos, superficies, A»]
manipuladores.

25 Se realiza i ton, i ¥y jédica de las di &reas,
equipos, superficies, utensilios, mampuladoresyse Hlevan los registros

2 empleo y periodici de la timpi y

Los productos utilizados se almacenan en un sitio ]
27 |identificado, protegido y bajo Have y se i
organizados y clasificados

Se tienen fos pi utilizados: fichas técnicas, /‘
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de equipos y

Se dispone de si: para la

INSTALACIONES SANITARIAS

en

La planta cuema con servicios sanitarios bien ubi
separados por género, en buen estado, en i 3
238 dotados con los elementos para la higiene personal (jab6n desinfectante, toallas]
hables o secador eléctri papel higiénico, caneca con tapa, etc.) y se ,‘
encuentran limpics
Existen vestieres en nimero suficiente, separados por género, ventilados, en buen
estado, alejados del drea de proceso, dotades de casllleros (Iockezs) individuales, 2
ventilados, en buen estado, de tamadio doy lush
para su propdsito
La planta cuenta con lavamanos de accaonamlemo no manual dotado con
de jabén i o ip

automéucos para el secado de manos, en las 4reas de elaboracién o préximos a
éstas, exclusivos para este propésito.
De ser requerido la planta cuenta con fitro sanitaric (lava botas, pediluvio,|

stacion de limpi y desinfeccién de caizado, etc.) a la entrada de! 4rea de|
proceso, bien ubicados, dotados, y con la de
requerida.

Ne Se Jienen s-ficien¥es locKer -
© Olpel?d'f"q)’

30

31

32

ala

Son apropi fos avisos de lavarse las manos después| /l /

33

de ir al bafio o de cualquier cambio de actividad ya practicas higiénicas

Se realiza control y reconocimiento médico a manipuladores y operarios|
34 |(centificado meédico de aptitud para manipular alimentos), por lo menos 1 vez al p
afo y cuando se considere necesario por razones clinicas y epidemiolégicas. 1

Todos los que los ltevan uniforme adecuado de
color claro y limpio y calzado cerrado de material resistente e impermeable y estan
dotados con los de p i (gafas, guantes de acero,
chaquetas, botas, etc.) y ios mismos son de matenal sanitario.

35

36 |Los manipuladores y operarios no salen de la fabrica con e} uniforme

Los ipulad se lavany fas manos (hasta el codo) cada vez que
37 |sea necesario y cuando existe riesgo de contaminacién cruzada en las diferentes
etapas del proceso
El que i utiliza mallas para recubrir ¢abello, tapabocas
38 |y protectores de barba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y,
no usa maquitiaje

39 |Las manos se encuentran limplas, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas

Los guantes estan en perfecto estado hmplos y desinfectados y se ubican en un|

40 lugar donde se previ su

Los empleados no comen o fuman en &reas de proceso, evitan practicas|
41 icas tales como toser, escupir y no se observan sentados en ef

pasto o andenes o en lugares donde su ropa de trabajo pueda contaminarse etc.
42 Los empleados que estan en contacto directo con el p! no p X

i en la piel o "
43 Los ! con las p de higiene y portan la vestimenta y /, f
i por la empl

EDUCACION Y.CAPACI

TACION

Cuentan con

6n en en i6 itaria, principios bésicos
44  |de Buenas practicas de y practi igiénicas en i ion de ’(
alimentos no mayor a 1 afto. /
Existen un plan de itaci i y en i i6n del
i que al menos: duracién, cronog y temas
45 |especificos acorde con la empresa, el proceso tecnolégico y al desemperio de fos ,,

operarios, etc., para el personal nuevo y antiguo, se ejecuta conforme a lo previsto]
y se llevan registros.
de las| J’

| L o T o Al PERSONAL M/

!V. CONDICIONES DE PROCESO.Y: FABRICACION
: DISENO Y. CONSTRUCCI N L

Existen avisos alusivos a la obli i y i del
practicas higiénicas y su observancia durante la manipulacién de alimentos

46

fos las p:

47  [Conocen y

Las ventanas que comunican al exterior estdn provistas de mallaanti-insecto y los|
57  |vidrios que estan ubicados en dreas de proceso cuentan con {a proteccion en caso

4 Los pxsos se encuentran hrnpnos en buen estado, sin gnetas pevforaclones [
roturas y tiene fa inclinacién adecuada para efectos de drenaje 1 [
49  |Los sifones estdn equipados con rejilas adecuadas «1 /
50 Las paredes son de material resistente, de colores claros, no absorbentes, lisas yj
de faci! limpieza y desil i6n, se fimpias y en buen estado ,l
51 Las uniones entre las paredes y entre éstas y los pisos son redondeadas, y estén
disefiadas de tal manera que evitan la lacién de polvo y 1
52 |Eltecho es de facil impi y yse limpio ." /
53 No existe idencia de de hongo y levaduras,
desprendimiento superficial en techos o zonas altas ’\
De contar con techos falsos o doble techos estos se encuentran construidos de|
54 lisos, cuentan con accesibilidad a la cdmara
superior, sus l4minas no son de fAcil remocién y permiten realizar labores de
L y y
55 Las ventanas, puerias y cortinas, se encuentran limpias, en buern estado, libres de| 1
corrosién o moho y bien ubicadas
56 Las puertas se encuentran sin separacién entre el borde inferior y.e! piso,
asegurando el aislamiento con el exterior. (Resolucién 2674 de 2013) 1

de ruptura
58 Las areas se con en calidad e intensidad (natural| ,] /

o artificial)
59 Las lamparas y accesorios son de seguridad, estdn protegidas para evitar la ,1 /

i en caso de ruptura, estan en buen estado y limpias ]

§0 La ventilacién de la sala de procesc es adecuada y no afecta ia calidad del /

p nila de los op
61 Los sistemnas de ventilacion filtran el aire y estan proyectados y construidos de tall Aﬁ

manera que no fluya el aire de zonas contaminadas a zonas limpias.

Los equipos, superficies de contacto con ahmenios (mesas, bandas|
y itios estdn con i alusoya
62 la con‘csxbn hbres de defectos y gnetas tisas, no absorbentes no recublertas con 4
pintura o D ] faciles|
de limpiar y desi s i fa i d de los

Todas las superficies de contacto con el alimentos cumple con las resoluciones
683, 4142 v 4143 de 2012

63




Exlsten procednmlenws y registros escmos para contro} de catidad de materias|

64 Las piezas o accesorios estan asegurados para prevenir que caigan dentro del y
producto o equipo de proceso ’l

Les recipientes utilizados para no i y hos son a prueba

65 de fugas debidamente identificados, de material impermeable, resistente a la 1
corrosién y facil li
Las fuberfas paratla i6n de ali no pi fugas, son

6 de material resistente, inerte, no porosos, imp acil
para su limpieza y desinfeccion y estén localizados en sitios donde no significan '1
riesgo de contaminacion del producto.
Los equipos estdn ubicados seglin la secuencia l6gica del praceso tecnol6gico,

67 Jevitan la contaminacién cruzada y las dreas circundantes facilitan su Inspeccion, ’]
mantenimiento, limpieza y desinfeccién.
Los equipas en donde se realizan operaciones criticas cuentan con instrumentos y|

68 |accesorios para medicidn y registro de variables del proceso (termémetros, 1
termégrafos, pH-metros,etc.)
Los cuartos frios o los equipos de i i6n estan i de
resistentes, faciles de limpiar, nmpermeab!es se encuentran en buen estado y no

69 y con termémetre de precision de facil /,
Iectura desde el exterior, con el sensor ubicado de forma tal que indique la
temperatura promedio del cuarto y se registra dicha temperatura

U PUNTAJE

| TOTAL CONDICIONES DE PROCESO Y FABRICACION

T e T s e V. REQUISITOS HIGIENICOS DE. FABRICACIDN
MATERIAS PR!MAS E INSUMOS

-

PORCENTAJE %

|

76 |primas e insumos, donde se setalen de calidad ici de; 1
conservacion, rechazos).
Las ias primas e i estan fados de idad a la tividad
Kl sanitaria wgente esién dentro de su vnda atil y las condiciones de recepcién evitan| '1
la Y P!
72 Previo al uso las ias primas e i son i i y idos a los|
de calidad biecidos. 1
Las materias primas son conservadas y usadas en las condiciones requeridas porl
73 |cada producto p h yse i de manera que minimiza e} t'l
riesgo de contaminacion.
74 Las i primas e i se en
en &reas i i ¥y i ] J’

- ENVASES Y EMBALAJES

alejados de focos de inacion y debi pr¢

Los y jes estan i con tales que garanticen fa

75 inocuidad del alimento, de acuerdo a las resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012; F
834 y 835 de 2013.

76 Los materiales de envase y empaque son inspeccionados antes de su uso, estan
limpies, en y o han sido utili p para otro fin

7 Los son en de sanidad y limpieza,

E procesa de fabncacnbn de ahmenw se realiza en 6ptimas

etapas de proceso cuanta con registros y se censervan en tiempo necesario.

Se llevan control de entrada, salida y rotacién de los productos.

78 que fa p y conservacion del 1
Se realiza y reg fos queri en las etapas criticas del proceso
79 |(tiempo, ividad acuosa (Aw), pH, presion y velocidad de 1
fiujo) para lai idad def p
Las operaciones de fabricacién se realizan en forma secuencial y continia de
gg |manera que no se p retrasos i idos que permitan la proli ion de
i ] Ia inacion de pi . Son i y estan
para [as condiciones del proceso.
Los p imi i de a (Lavar, pelar, cortar, clasificar,
81 batir, secar, entre otros) se realizan de manera que se protege el alimento de la ‘1
L.a sala de proceso y los equipos son utilizados fusi te para la
82 |de alimentos para consumo humano. Se cuenta con mecanismos para proteger el «
alimentos de la contaminacién por metales u otro materiales extrafios.
83 Cuenta con las di areasy para el procesc y se toman e‘ /
las medida para evitar la contaminacién cruzadas
| i : Al : . + OPERACIONES DE ENVASADO Y EMPAQUE
84 El envasado y/o empaque se realiza en i que ia il de]
contaminacion del alimento y el drea es exclusiva para este fin. /l
85 Los productos se de con las normas sanitarias ‘
(aplicar el anexo 1) ‘\
86 L.a planta garantiza la trazabilidad de los productos y materias primas en todas las|

92

exclusiva para este fin y se llevan reg! de lote, i de pi fecha de
vencimiento, causa de devolucién y destino final.

€l personal transportador pi los jos del
{Licencia de conduccién vigente, Seguro Obligatorio de Accidentes de Trénsito)
{SOAT), tarjeta de propiedad, revisién técnico - mecéanica cuando.aplique)

1

CONDICIONES DE T

87 /‘l
88 El i del p se realiza en condiciones adecuadas
h dad, circulacién de aire) y se llevan registros /‘
89 El almacenamiento del producto se realiza en un sitic que iretine requisitos] /
sanitarios, exclusi i para este props ,l
90 El i de los pl se realiza en estibas o pllas,
sobre palés apropi con i6n de las paredes y del piso. 1
;
Los productos devueltos a la planta por fecha de vencimiento y por defectos de /
91 fabricacién se almacenan en un é&rea identificada, correctamente ubicada y

93

£l vehicul de
la leyenda “Transporte de Alimentas”

fleva en su exterior, en forma clara y visible]

94

Los vehi poseen jo favorable vigente emitido por la autoridad
competente por acta que hace constar las condiciones sanitarias del mismo.

g5

Los vehiculos transportadores que posean sistema de refrigeracién o congelacion,
cuentan con un adecuado funcionamiento que garantiza el mantenimiento de las
temperaturas requeridas para la conservacién de los alimentos o sus materias|
primas y cuenta con indicadores y sistemas de registro.

k)

Los vehi que p j y/o materia prima de
diferente naturaleza y conservacién se i dos,
protegidos y se evite la inacién cruzada.

97

Los de no los ali i sobre el
piso. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado
como estibas plésticas, de manera que aisten el producto de toda posibilidad de
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PUNTAJE ESPERADO

escrita:

Existen

PUNTAJE OBTENIDO

Vi, ASEGURAMIENTO Y.CONTROL DE LA CALIDAD

: SISTEMA DE CONTRO :

correspondlentes al programa.

La Planta cuenta con el concepto sanitaric o acta de insp

Favorable - INVIMA

58 guias o i sobre equipos |
procedimientos requeridos para elaborar los productos. j\ /
Se llevan fichas técmcas de las materias primas e i (pi
99 li , rotacion, de conservacibn,etc.) y producto i Se|
tienen criterios de aceptacién, liberacion y rechazo para los mismos.
100 |Se cuenta con planes de muestreo " /
101 Los procesos de produccién y control de calidad estén bajo responsabilidad de
profesionales o técnicos idéneos, durante el tiempo requeridos para e proceso. 1
102 Existen manuales de procedimiento para servicio y mantenimiento (preventivo yj
correctivo) de equipos, se ejecuta conforme a lo previsto y se llevan registros. 1
103 Se tiene programa y procedimientos escritos de calibracibn de equipos e
instrumentos de medicién, se efecuta conforme a jo previsto y se llevan registros J‘
104 |La planta tiene acceso o cuenta con los servicios de un laboratorio 1 /
105 Se cuenta con los resultados microbiolégicos por lote de los productos ,l /

107 Cuenta con los registros, permiss o notificacion sanitaria |de los productos| t

alimenticios /
108 |Existen manuales y registros referentes a la Salud y seguridad en el Trabajo ] /
109 Cuenta con registros de entrega de la at de| 1 R /

alimentos

PUNTAJE ESPERADO

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S

Sistema de Gestién de Calidad

Proceso Misional Alimentacion y

Nutricion
. Formato Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta /
Mookt Treens g
imentos Saludables del Valle S.A.S. A . echa de vigencia: .
Cadigo: AN-FO-018 Versioén: 06 04/02/2025 Pagina 1 de 1
FECHA: 21/10/2025
BODEGA: | RUTA: | PLANTA: X P

LUGAR: CENTRO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS BUENA SIEMBRAS.A.S ~

21 0ct20257:4%:52a.m.
7.07454N 73.17761061TW
33-53Calle 44

Girén

Santander

Imagen No. 1 Fachada

21 0ct 2025 8:10:53 a.m.

7467762N 73.1776659W

#44-14 Carrera 31A

Girdn

Santander
Altitud:745.5m:

21 0ct20257:57.03 a.m,
7477469N 73.17761598W
33-37Calle 44 A

Girén
Santander
52.3msnm

Altitu

33-37 Calle 44 A
Girén

Santander
Altitud:752.7msnm

21 0ct 2025 7,
477089N 73.1 656W
33-37Calle 44 A

Giron

Santander
Altitud:752.0msnm

0a.m.

21 oct 2025 09 a.m.
7.07470181N 73.17767797W
33-37 Calle 44 A

Girén

Santander
Altitud:747.9msnm

Imagen No. 05 Materia prima

Imagen No. 06 Almacenamiento de producto
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
I ?f PROCESO MiSIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION- GESTION DE OPERACION DE ALIMENTOS
ﬁi@z FORMATO VISITA VERIFICACION EJECUCION PLANTA-PROVEEDORES
WASDELVALLE Cédigo: PDAE-F-043 -P Versién: 03 | Fecha de emision: 19/03/2024 [pagina 1de 4
FORMATO VISITA VERIFICACION PLANTA-PROVEEDORES
Planta -Fabricante: ALIMENTOS RICOLAC SAS ETC: A e SUBACHOQUE ~
GOBERN, ANTANDER i Micipi
ACION DE SANTAN Ciudad/ hymc:pxo I CUNDINAMARGA
Direccién: Cra 3 N° §-35 Barrio Centro Fecha Visita: 22/10/2025
No Contrato / C: CO1.PCCNTR Hora inicio: 9:00 a. m. [Hora de terminacién: ] 12:21pm

No de visita 1

Nombre y cargo de quien

realiza Ja visita: Mayra Fariley Diaz Salgado - Coordinadora Técnica

it

Est4 ubicada en un lugar alejado de focos de insalubridad o cont:

aminacién y sus|

Nombre y cargo de quien atiende [a visita: K Martines - Coordinad de la 3y
Planta 5
Objeto de la visita: Verificar el dela ia en las piantas p! de los op del de al Progl de Escolar - PAE de la
ién de en el marco de la vigencia
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 105 l PORCENTAJE %

i De 65%-89,9% CONFORME CON

RANGOS DE CALIFICACION -

: OBSERVACION

| OBSERVACIONES

los empleados (drea social)

1 se fimpios (maleza, obje os en desuso,] 1
de agua, y en buen estado de
1.1y 1.3 del articulo 6, Resolucién 2674 de 2013)
2 La edificacién y el funcionamiento de la planta no pone en riesgo fa salud | 1
detla 1.2 del articulo 6, F 2674 de 2013)
La edificacion est disefiada y construida de manera que protege los ambientes de
3 produccién y evita entrada de polvo, lluvia e ingreso de plagas y amma!es 5
i u otros 2.1 y 2.7 dei articulo 6, F
2674 de 2013)
La estd en proceso iat hasta
4 de p y exnsie una adecuada separacién fisica de 1 Se hici y \as Instalaci
aquellas 4reas donde se realizan op . de se y e hicieron unas mejoras en las Instalaciones
evitan la cruzada y se
5 La edificacién y sus i estén de manera que facilite las] 4
i de limpi i idn y control de plagas.
5 Las areas estdn de l tipo de vivienda y no son 1
utilizadas como dormitorio.
, Existe un sitio adecuado e higiénico para el de y de 1

PUNTAJE ESPERADO

1 ABASTECIM!ENTO DE AGUA'POTABLE

1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

PORCENTAJE % 100%

trabajo, se limpia y y se llevan regi

MANEJ

Se dnspone de sistema sanltano

Existe prog: andlisis ( sabre
8 manejo y calidad del agua, se ejecutan conforme a lo prev:sto y se llevan los! 1
registros
9 El agua utilizada en la planta es potable, existe control diario del cloro residual y se| 1
ltevan registros.
10 |El suministro de agua y su presién es adecuado para todas ias operaciones 1
Cuenta con tanque de almacenamiento de agua constmldo con materiales|
11 esté p ido, es de para un dia de 1 Se cuenta con 3 tanques de almacenamiento de agua cada uno de 2000m!

0.Y:DISPOSICION DE RESIDUOS LIQUIDOS.

Existe programa, procedimientos sobre manejo y disposicién de los residuos

12 p de aguas NA
13 Ef manejo de los residuos liquidos dentro de la planta no representa riesgo de] 4 Los residuos liquidos son de limpi y desinfeccién y se vierten directamente a las
para los pl ni para las superficies en contacto con éstos regillas de ia planta,
Las trampas de grasas y/o solidos (si se requi estan bien ubi Vi _— N
14 diseftadas y permiten su limpi k) Y la limpieza se hace de manera bimestral
T MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUO:

S SOLIDOS (BASURAS)

para manejo y disposicién

Exme programa y procedtmxentos

15 sélidos, se ejecutan conforme a lo previsto y se [levan los registros 1
Existen i d dos, bien e identificados recipientes para la
16 recoleccnén interna de los residuos sélidos o basuras y no presentan riesgo para la 1
i6n del ali y det
17 Son removidas las basuras con !a para evitar de 1 El retiro de los residuos se hace los Lunes y Jueves
olores, i p de piagas y
Existe local o il fus te para el depdsito temporal de
los residuos sélidos (cuarto refrigerado de requerirse), adecuadamente ubicado,)
18 separados ldemnf cado, protegido (oontra la Iluvra y el libre acceso de plagas,| 1 Dy O peligl , No ap hab!
y y en perfecto estado de
mantenimiento. (Resolucion 2184 de 201 9)
19 De generarse residuos peligrosos, la planta cuenta con los mecanismos requeridos 4 Lo realiza fa empresa Descont By Urbaser

Ex:sie programa y pmced:m:emos especxfcos para el establ

ecimiento, paral

20 fcontrol integrado de plagas con enfoque p Se hace una i intema y tri con la Emp
previsto y se llevan los registros

21 No hay evidencia o huelias de la presencia o dafios de plagas 1

22 Existen dispositivos en buen estado y bien ubicados, come medidas de control] 1
integral de plagas rejillas, trampas, cebos, etc.).
Los pf utilizados se y S en un sitio| " . .

23 alejado, protegidos, baje lfave y se encuentran debldamente identificados. 1 Lo realiza la empresa Biocontacto Ambiental SAS

LIMPIEZA Y DESINFECCION

utensilios

24 de las areas de la planta, equipos, superficies, 1
manipuladores.

25 Se realiza i i6| y i ion periddica de las dreas,| 4
equipos, superficies, il ip y se ltevan los regi:

26 Se tienen fos pi utilizados: fichas técnicas, 1

i empleo y p de la limpieza y desi i

Los productos utilizados se almacenan en un sitio

27 lidentificado, protegido y bajo llave y se 1
organizados y clasificados

28 Se dispone de para fa limpi y iGn de equipos Y| 1

INSTALACIONES SANITARIAS




A
o
0

Las tuberias empleadas para la conduccion de alimentos, ne presenta fugas. son
de material resistente, inerte, no poroses, impermaabies, ficimente

L A L - N . 1 Existen tres tipos de wherdas, aire, agua y vapor
56 desmontables para su limpieza y desinfescién y estdn localizades en sitios donde a . aguay vapo
no significan riesge de contaminacion del producte.
Los equipcs estan ubicados $egin 13 Secuencia 1ogica Cel process Benoidace,
§7 ievitan I3 contaminacion cruzada y las dreas circundantes facifitan su inspeccidn, 1 /

mantenimiento, timpieza y desinfeccion.
Los equipos en donde se realizan operaciones Crilicas Cuentan Coft MSYUMentos;|
68 |y accesorios para medicion y registro de variables del process (termémetros, ]
termografos, pH-metros.eic.)

Los cuartos frios o los equipos de refrigeracidn estan construides de materiales.
resistentes, faciles de limpiar, impermeabies, $6 sncuentran en b n ssade y no
68 |presontan condensacionos vy equipades con tormémeye do progisién do fact 4
lectura desde e} exteriar, con ef sensor ubicado de forma tal que indique la
temperatura promedio del cuarto y se registra dicha temperatura

S N—
TTOTAL CONDICORES D PROGESD Y FABRICEGIIN

f

PUNTAJE ESPERADC | 20

PUNTAJE OBTENIDO 20 | PORCENTAJE% | 100%
V. REQUISITOS HIGIENICOS DE FABR!CACION'
MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
TiEm FEPECTO AEVALUAR : T PUNTAJE
Existen procedimientos y registros escnms para control de calidgd de materias
70 |primas e insumos, donde se sefialen cificaciones de calicad {condiciones de 1
CONSBIVacion, rechiazos),
Las raterias primas e NSumos estan rotulados de conformidad & (& nermabwdad
71 sanitaria vigente, estan dentre de su vida il y las condiciones: de recepsitn 1
evitan la contaminacion y prolifergeion microbiana.
72 Previo al uso las materias primas  insumos son inspeccionades y somatices a 5 /
los contrales de calidad establecides.

Las materlas prmas son Conservadas y usacas 2n 1as ConagiClones requs
73 |cada producto (temperatura, humedad) v s& manipulan 4 manerg que m
el riesgo de contaminacin.

72 Las materias primas e insumos se aslmatenzn en cond "es sanitarias 1 /
adecuadas, en dreas independientes y debidamente marcadas ¢ etiguetadas.
ENYASES Y EMBALAIES
TIER ; BEPECTD A EVALUAR PUNTAJE RIS TONES

Los envases y embalajes estan fabricados con matenales tales qu
75 inocuidad del alimento, de scuerdo 3 Jas resoluciones 883 4142 v
834y 835 de 2013

sgaratte para Cocada de lechalsy

Los materiales de envase y empaque son inspacsionades antes da su use, estan|
76 (limpios, en perfectas condicionss y o han 3o wilizades previamenis pEE S 1 /

fin
; /

l.os envases son almacenados en adecuadas condiciones de sanidad y impieza.

alefades de foces de comaminacin y detidamomie prowsgidos. :
OPERACIONES DE FABRICAGIGN
TTEm ASPECTG A EVALUAR PUNTAJE 7 ’ 3 CESERVACINES

78 El proceso de fabricacion de alimente se regliza en ophmas condicones B i
sanitarias que garantizan la protectitn y conservacién del alimento. 7
Se realiza y registran los controles requerides en ias etapas criticgs gel process

78 (tiempo, temperatura, humedad, actividad acucsa (Aw), pH, presidn v velccidad, 1
de flujo) para asegurar 1a inocuidad det produtio
Las operaciones de fabricacién se realizan en forma secuencial y continda de

80 manera que nNe se producen ralr i i que permitan ia profferacidn de .

tes v estdn

mierorganismos @ ia conaminacion de products. $on sufic
validadas para las condiciones del procesa.

L0s procedimientos Mecanicas de manuifaciura (Lavar, pelar, Coftar, Casmcar,
81  |bafir. secar, entre otros) se realizan de manera que se protege @f aliments de la 1
contaminacién.
La sala de procesc vy Ios equipos son unbzados exclusivan
elaboracién de alimentes para consume humanc. Se cuanta oo

82 para proteger el alimemos de la contaminacidn por metales U QU0 rr’a*ma’es 1
Extiafios.
83 Cuenta con las diferemtes dreas y secciones requeridas para el precess v se . { /
toman fas medida para evitar la contaminacién cruzadas ! ! ]
OE’E&ECL@NE* DE ENVASADD ¥ EMPAQHE
R
TEM EEFECTOAEVALUAR BUNTAIE CESERVAGIONES
Et envasado yio empague se realiza en condiciones queé elimingn 12 posisiids
84 : N v N - 1
de contaminacicn det alimento y el drea es exclusiva para este fin. I.
a5 Los productos se encuentran rotulados de conformidad con las normas seniteries .
{aplicar el anexo 1)
86 La planta garantza la frazabitidad de los productos y matarias primas en woess 1as P /

etapas de proceso cuanta cor registros v e conservan en tiempe necesaric.

ALMACENARIENTO DE PRODUCTO TERMINADO:
EM FEPECTO A EVALLRR PUNTAIE CESERVACIONES

87 |Se flevan control de entrada, salida y rotacion de los productos. 1 orograma Iz relacién de formatos utiiizades
El almacenamiente del preductc se realiza en conUicionas  adecusdas, " N
& {temperatura, humedad, circulacion de aire] y se lavan registrcs ! /
89 El almacenamisnto del productc se realiza en un sitic que redns requisics R /'
sanitarios, exclusivamente destinade para este propdsite i 4
El almacanamiento ae 1as producias e realza ordenadaments en asthas o i
90  |pilas, sobre palés apropiados, con adecuads separacion de las paredes y det 1 /
pisc.

Los preductos devueltos a [a planta por fecha d2 vencimieno v pe Sacios de
fabricacion se aimacenan en un drea identificada coractama; . ¥ .
o1 exclusiva para este fin y se llevan registros de lote. cantidad de producto, fecha !
de vencimiento, causa de devolucitn y dastino final.

CONDICIGNES DE TRANSPORTE
TEW - REPECTO R EVALUAR 5 FUNTAIE. 3 OESERVAGIONES,

Ef parsonal transportador presenta los documentos reglamertans
92 llicencia de conduccién vigente, Segurc Obligatoric de Accidents
{SQAT}, tarjeta de propiedad, revisién técnico - mecanica cuande &

93 El vehxcuio tanspo'xador de alimentos Ileua en su exierior, en forma clara ¥
*Transportz de 4 1
Los vehncu(os posEen Conceplo sanwanc favorable wigeme oMo por i
84 lautoridad competente por acta que hace constar 18 condiciones sanitanias del 1
migmo.
Los vehiculos transportadores qus  posean sxstsms de rafrigeracién o
a5 congelacidn, cuertan con un miento  Gue  gararmtiza e 1

mantenimiento de [as temperaturas rec’_eﬁdas para ia conservacidn ce fos
alimentos o sus materias primas y cuenta con indicadores v sistemas de regison.

(os vehfcules que transportan conjuntamente afimenos y/o matera prima e
96 diferente raturaleza y conservacion se encuenten debidamente emcasadcs, *
protegidcs y se evite la contaminacidn cnuzada.
Los vshicuios de trensports no almacsnan 168 alimenos directament

o7 pise. Se utilizan los recipientes, canastillas, o implementos de mats .
coma estibas plésticas, de manera que aislen e! producto de toda i :
conMantnacitn E
% ‘ , TOTAL REQUISITOS HISIEWIo0S DE FABRIGACION
PUNTAJE ESPERADC ] 28 | PUNTAJEOBTENIDO | 28 ] PORCENTAJE% | 100%
Wi ASECURAMIENTO Y'.CONTROL OF LA CALIDAD
SISTEMA DE CONTROL

TTEM | ASPECTO A EVALUAR T ) CPUNTAJE ] TOBSERVAGIDNES




Yoy
1884
O /
58 Existen manuales, catdfogos, guias o instrumentos escritas sobre equipes v .
procedimientos requeridos para efaborar los productos. ' /
Se lievan fichas técnicas de las materias primas e insumos! {procadencia,
89 volumen, rotacion, condiciones de conservacidnets.) y preducte temminado. Sei 1
tienen criterios de aceptacién, liberacidn y rechaze para 10s mismos.
100 | Se cuenta con planaes de muestreo 1 /
101 Los procesos de produccion y controi de calidad estn bajs responsabiidad de 1
profasionales o téenicos iddneos, durante el tiempo requerides para el proceso.
102 Existen manuales de procedimiento para servicio y mantenimiento {preventivo y! .
correctivo) de equipas, se ejecuta conforme a o previsto y se lievan registros. °
103 Se tiene programa y procedimientos escritos de calibracitn de equipes e B /
®  |instrumentos de medicisn, se ejeciia conforme 2 {o previsto y se Hevan regisiros )
104 |La planta tiene accesa o cuenta con (oS servicios de un (aboratoria 9 Laborawdic extemo Alarze Para 12 Inosuwidad AP SAS
105 Se cuenta con los resultados microbioldgicos por icte de los productos 1 /
correspandientes al programa.
: TOTAL ASECURAMIENTO Y CONTROL DELA CALIDAD .
PUNTAJE ESPERADO | B | PUNTAJE OSTENIDO B | PORCENTAJE% | 100%
i Vit VERIFICACION DOCUMENTAL
ITEM T ABPECTO A BVALUAR T ] 5 PUNTAJE CHEERVAGIONES
La Planta cuenta con el concepte sanitario 0 acta de inspeccibn con Concepts o . N .
108 | e CINA cep P ; 1 Visita del 14 ai 16 de Octubire 2025 con un porcentaje de cumplintiento del 57,25%
107 Cuarita cori ios registres, permise o nolificaciin sarkidna de 08 produdios
afimenticios 1
108 |Existen manuales y regisiros refarentes a ta Saiud y seguridad en of Trabaie 1 /
108 Cuenta can registros de entrega de la dotecidn al personal manipulador de, /
alimentos 1
: i i ; B TOTAL VERIFCACKIN DOCURENTAL:
PUNTAJE ESPERADO H 3 | PUNTAJE OBTENIDO | 2 | PORCENTAJE% | 00%

i

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se hace una observacion sobre los residuos peligroses "es imponante ajustar
se lenga ef melodo y ias cantidades ulitzadas teno o6 delergenme y desin

]

quien realiza la recoteccidn final™ fo cual se hizo de manara mmediats e! gjuste, es imponante gue dentro del formato de limpieza v desinfeccion
Erte.

Rasaltar el compromiso que tiens sus directivos en mejorar continuaments ias

intaiaciones y 12 inclusién de nuevos productes.

L

/

/

/

/

/

OBSERVACIONES DE QUIEM RECIBE L4 VISITA

Gracias 3 la Ingeniera par sus sugsrencias y observacionas realizadas duran

@ ias visitas.
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

; Formato
Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta / Plantas
CONSDRCIO
FECHA: 22/10/25
BODEGA: | RUTA: | PLANTA: X

LUGAR: ALIMENTOS RICOLAC SAS /

2
4.93049666

59:59:01 a.m.
#0-42 Calle 3 . ‘ Ere
Subachoque | e, SUbachdy

Cundinamarca i ' , Cundinamarca

Imagen No. 05 Area de materia prima Imagen No. 06 Area de empaque




o))
0

CONSORCIO
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LIMENTOS PIPPO

Calle 34 No. 10-29
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Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
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1338 49

OBSERVACION

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
é@; PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION- GESTION DE OPERACION DE ALIMENTOS
1S DEL %& FORMATO VISITA VERIFICACION EJECUCION PLANTA-PROVEEDORES
A bt e iy SAS. Cédigo: PDAEF-043 -P Versién: 03 ' Fecha de emisién: 19/08/2024 Ipégina 1ded
FORMATO VISITA VERIFICACION PLANTA-PROVEEDORES
Planta -Fabricante: ALIMENTOS PIPPO SAS ETC: A GUASCA-
GOBERNACION DE SANTANDER i icipi
Ciudad/ Municipio l CUNDINAMARCA
Direccién: VEREDA FLORES - PARQUE AGROINDUSTRIAL Fecha Visita: 2311012025
No C: 1¢C CO1.PCCNTR Hora inicio: 9:15:00 a m. lHora de terminacién: ' 12:30pm
No de visita 1 Nombre y cargo de quien realiza la visita: Mayra Farlley Diaz Salgado - Coordinadora Técnica
Nombre y cargo de quien atiende la visita: Diana Lizet Piza - Directora de Calidad e
fnocuidad
Objeto de Ia visita: i el de la ia en las plantas p d de los del inistro de ali al Prog de Ali ién Escolar ~ PAE de la
Gobernacion de Santander en el marco de la vigencia /
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % 98,02%
9,
. RANGOS DE CALIFICACION. De 63%:69,9% CONFORME CON

PUNTAJE ESPERADO

Estd ubicada en un lugar a!ejado de focos de i i <] y sus|

1 accesos y alrededores se encuentran limpios (maleza, obje os en desuso,| 1

i de agua, y en buen estado de

1.1 y 1.3 del articulo 6, Resolucién 2674 de 2013)

2 La edificacién y el funclonam:ento de la planta no pone en riesgo la salud vy 1

dela [ 1.2 del articulo 6, Resolucién 2674 de 2013)

La edificacitn est4 disefiada y construida de manera que protege los ambientes de|

3 produccién y evita entrada de polvo, lluvia e ingresc de plagas y animales 1

ésticos u otros 2.1y 2.7 del articulo 6, Resolucion

2674 de 2013)
La edificacién estd construida en proceso secuencial (recepcién insumos hastaj

4 de prod y exfste una adecuada separacién fisica de 4
aquellas 4reas dande se realizan op de sef i
evitan ja i6n cruzada y se

5 La edil i6n y sus i estan de manera: que facilite las| 1

P i de limpi desi i6n y control de plagas.

5 Las &reas estdn de quier tipo de vivienda y no son 1
ulilizadas como dormitorio.

7 Existe un sitio ¢ higi para el de ali y de 1
los empleados (4rea social)

PORCENTAJE %

100%

| L

T eprograma procedimientos, an:

1. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

! ABASTECIMIENTO DEAGUA POTABLE

Existe programa, procedimientos sobre manejo y disposicién de los residuos|

8 manejo y calidad del agua, se ejecutan conforme a lo previsto y se flevan los] 1 /
registros
5 El agua utilizada en la planta es potable, existe control diario dei cloro residual y se| 1 ;
llevan registros. /
10 El suministro de agua y su presién es adecuado para todas fas operaciones 1 /
Cuenta con tanque de almacenamiento de agua, construido con materiales) .
1 resistentes, identificado, esté protegido, es de para un dia de 1 Se cuenta con 1 tanque de almacenamiento d:;g)g?:? :I lavado y es
trabajo, se limpia y desinfecta periédicamente y se lievan registros P P 05.
! MANEJ
PECTO A EVALUAR : )BSERVACIONE!
12 Se dispone de sistema d do para la leccié i y 5 ;
icion de aguas resi l
13 El manejo de los residuos liquidos dentro de [a planta no representa riesgo de 1 Las residuos liquidos son de limpieza y desi i6n y se vierten directamente a las
para los pi ni para las superficies en contacto con éstos regillas de la planta.
Las trampas de grasas y/o sélidos (si se requi estan bien ubil y o~ " . .
14 disefiadas y permiten su limpleza 1 Y la limpieza y desinfeccion se hace de manera diaria.
| “MANEJO Y. DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS (BASURAS)

Existe programa y procedlmnentos especificos para el establemmnemo para el

para manejo y di

|

CONTROL DE PLAGAS {ARTROPOD:

15 sélidos, se ejecutan conforme a lo previsto y se llevan los registros 1
Existen i di bien e identificados para la
16 |recoleccién interna de los residuos sélidos o basuras y no presentan riesgo para |a 1
inacion del ali y del i
17 Son removidas las b?suf as con 1a fr para evita de 1 El retiro de los residuos se hace Lunes y Jueves
olores, sanitarias, p de plagas
Existe local o i i6 d exclusi para el f de|
los residuos sélidos {cuarto e re i ubicado,
18 separados |dennfcado protegido (contra Ja lluvia y el libre acceso de plagas,| 1 D O No ap
y no i y en perfecto estado de
mantenimiento. (Resolucnén 2184 de 2019)
19 De generarse residuos pehgfosos la planta cuenta con los mecanismos requeridos| 4 Lo realiza la empresa Descont SA ESP

alejado, protegidos, bajo llave y se encuentran debidamente identificades.

T
|

para el

para

Existe programa y pi

20 |control integrado de plagas con enfoque p , Se conforme a lo) 1 Se hace una i interna 'y con Ja Emp Bi SAS
previsto y se llevan los registros
21 No hay evidencia o huellas de la presencia o dafios de plagas 1 s
22 Existen dispositivos en buen estado y bien ubicados, como medidas de control| 1
i de plagas , rejillas, pas, cebos, etc.).
T
23 Los productos utiizados se v se en un sitio 1 Lo realiza la empresa Biocontacto Ambiental SAS

24 y de las df éreas de la planta, equipos, superficies,
manipuiadores.
5 Se realiza inspeccién, limpi y i 16 de las diferentes dreas, 1 ’x'
2 equipos, superficies, utensilios, mampuladoresyse fievan los registros J
2 Se tienen claramente definidos los productos unhzados f has técnicas,| 1 i
empleo y p de la limpi y ]
Los productos utilizados se almacenan en un sitio di y7
27 identificado, protegido y bajo Have y se 1 J
organizados y clasificados /
28 Se dispone de si: dos para la limpi y i6n de equipos y| 5 ’jf
! TARIAS

INSTALACIONES SANI
E




22

ancuentran limpias

L.a planta cuenta con servicios sanitarios bien ubicados, en cantidad suficiente,
separados por génere, en buen estado, en funcionamiento (favamanos, inodoros),
datados con los elementos para la higiene personal (jabén desinfectante, toallas
desechables o secador eléctrico, pape! higiénico, caneca con tapa, etc) y se

30

Existen vestieres en nimero suficiente, separados por género,
buen estado, alejados del drea de proceso, dotados de casi

exclusivamente para su propésito

individuales, ventilados, en buen estado, de tamafic adecuade y destinados

ventilades, en
fleros (lockers)

31

éstas, exclusivas para este propdsito.

La planta cuenta con lavamanos de accionamiento no manual dotado con
dispensador de jab6n dssinfectante, implementos desechables o equipos
automdticos para el secado de mancs, en las dreas da elaboracién o proximos a

32

estacién de limpieza y d ion de calzado, etc.) a la entrad:

raqueniaa,

De ser requerido la p)ama cuenta con fittro sanitaric (lava botas, pediluvio,

proceso, bien ubicados, dotados, y con la concentracidn de desinfectante

@ def drea de

Son apropiados los avisos alusives a la necesidad de lavarse lasimanos después
de ir al bafio o de cualquier cambio de actividad ya practicas higiénicas

1

PUNTAJE ESPERADO 26

ST

TAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

‘ PUNTAJE OBTENIDO

26 I PORCENTAJE % ! 100%

Hli. PERSONAL WANIPULADOR

ZPUNTAJE:

PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE. PRorsc'c‘na'N‘
TASPECTOAEVALUAR. T -

 OBSERVACIONES

Se realiza control y reconocimiento médico & manipuladores y operarios
{certificado médico de aptitud para manipular alimeatos), por lomencs 1 vez ai
afio y cuando se considers necesario par razones clinicas y epidemiolégicas.

color claro y limpio y calzado cerrado de material resistente e

Tedos los empleados que manipulan los alimentos Hevan uniforne adecuado de.

estdn dotados con los elementes de proteccidn requeridos (gafas, guantes de
acero, chaquetas, botas, efc.) y ios mismos son de material sanitafi

impermeable y.

10,

38

Los manipuladores y operarios no salen de la fabrica con el uniforme

37

diferentes etapas del proceso

Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el icodo) cada vez
que sea necesario y cuando existe riesgo de contaminacidn cruzada en las|

no usa maquillaje

El personal que manipula alimentos utiliza mallas para recubrir cabeilo, tapabocas
y protectores de barba de forma adecuada y parmanente (de acuerdo al riesgo) y

38

Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmaite y con ufias cortas

4Q

tugar donde se previene su contaminacion

Los guantes estan en perfecto estado, fimpios y desinfectades y se ubican en un

Nitrilo azules

41

Los empleados no comen o fuman en drsas de proceso,

ate.

antihigiénicas tales como rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en
e} pasto ¢ andenes o en lugares donde su ropa de trabajo pueda contaminarse

vitan practicas

Los empleados que estdn en contacto directo con el preduck
afecciones en la piel ¢ er ir

, 1o prasentan

Los visitantes cumplen con las précticas de higiene y portan
datacion adecuada suministrada por la empresa

a vestimenta y:

1

ITEM:

EDUCACION Y CAPACI

ot

T
PECTO A EVALUAR T

PUNTAJE

TACION

OBSERVACIONES

Cuentan con acreditacion en formacién en Educacién sanitaria, prl

alimentos no mayor a 1 afio.

de Buenas practicas de manufactura y practicas higiénicas en mani

ncipios basicos
ipulacion de

1

Se realiza con una empresa Calidad Alimentaria Capacitacién Asesoria,

Existen un plan de itacién continuo y p te en m

operarios, etc., para el personal nueve y antiguo, se ejecuta
pravisto y se llevan registros.

alimentos, que comenga al menos: metodologia, duracién, crong
aspecificos acorde con la empresa, el proceso tecnolégico y al desempedio da los

anipulacion de
grama y temas

conforme a lo

Existen avisos alusivos a Ia abli iedad y r i del cut

précticas higiénicas y su observancia durante la manipulacién de alimentos

ito de las

Conocen y cumplen los manipuladeres las précticas higiénicas.

1

—

OTAL - PERSONAL MAN

IPULADOR

PUNTAJE ESPERADO | 14

| PunTAJE OBTENIDO

13 PORCENTAJE% | 92,86%

V. CONDICIONES DE PROCESO Y. FABRICAC!ON

TTEM

DISENO Y OONSTRUCC!ON

ASFECTO A EVALUAR

48

roturas y tiene la inclinacién adecuada para efectos de drenaje

Los pisos se encuentran limpios, en buen estado, sin grietas, perfaraciones o

“PUNTAJE

OBSERVAGIONES

1

/

438

Los sifones estén equipados con rejiilas adecuadas

1

7

50

Las paredes son de material resistente, de colores claros, no absorbentes, lisas y,
ds facil limpieza y desinfeccion, se encuentran limpias y en buen gstado

Mejorar el borde superier de la puerta al ingreso de! aea de almacenamiento de producto terminado

5

Las uniones entre las paredes y entre éstas y los pisos son redondeadas, y estdn
disefiadas de tal manera qus evitan I3 acumulacién de polve y suciedad

/

52

El techo es de facil impieza, desinfeccion y mantenimiento y se encuentra limpio

/

No existe evidencia de condensacién, formacién de hong
desprendimiento superficial en techos o zonas altas

y levaduras,

54

De contar con techos falsos o doble techos estos se encuentran

camara superior, sus léminas no son de fécil remocion y permiten
de limpieza desinfeccion y desinfestacién.

materiales impermeables, resistentes, lisos, cuentan con accesibilidad a fa

construides de:

realizar labores.

56

corrosion o meoho y bien ubicadas

Las ventanas, puertas y cortings, so encuentran fimpias, en buen estado, libres de;

ILas puertas se encuentran sin separacién entre el borde inferior y el piso,
asegurando e aislamiento con sl exterior. (Resolucidn 2674 de 2013}

caso de ruptura

Las ventanas que comunican ai exterior estén provistas de mallaanti-insecto y los
vidrios que estdn ubicados en dreas de proceso cuentan con la prateccién en

{natural o artificial)

Tas @rees se encuenta con Bdecunda NUMINacion en cahdad € mtensigad

58

Las l4mparas y accesorios son de seguridad, estén protegidas
contaminacion en caso de ruptura, estén en buen estado y limpias

para evitar la

&0

La ventilacién de ia sala de proceso es adecuada y no afecta
producto ni la comodidad de los cperarios

la calidad de!

1

Los sistemas de ventilacién filtran el aire y estan proyectados y co
manera que no fluya &l aire de zonas contaminadas a zonas limpia

nstruidos de tal
S.

1

LATEM

4 : ASPECTOAEVALUAR

T PUNTAJE

EQUIPOS Y LUTENSI

LIOS

OBSERVACGIONES

62

Los equipos, superficies de contacto con  alimentos  (m

a la corrosion, libres de defectos y grietas, lisas, no absorpentes
con pintura ¢ materiales desprendibles, faciimente accesibles o
faciles de limpiar y desinfectar, garantizando la inoccuidad de los ai

transportadoras) y utensilios estdn fabricados con materiales resistentes al uso y|

esas, bandas

no recubiertas
desmontables,
mentos

63

683, 4142 v 4143 de 2012

"odas 1as supericies de corntacto con €l alimentos cumple con 18s resoluciones

Las piezas ¢ accesorios estan gsegurados para prevenir que caig;
producto 0 equipo de proceso

n dentro del

65

Los recipientes utilizados para materiales no comestibles y desech

la corrasion y fécil limpieza,

prucba de fugas debidaments identificados, de material impermeable, resistente a

oS sOn a




Se llevan fichas técnicas de las materias primas e insumos (procedencia,
98 volumen, rotacién, condiciones de conservacidn,etc.) y producto terminado. Se 1
tienen criterios de aceptacién, iberacién y rechazo para los mismas.
108  [Se cuenta con planes de muestres 1 /
101 Los procesos de produccién y control de calidad estén bajo responsabilidad de 4
profesionales o téenicos idéneos, durante el tiempo requeridos para el proceso.
102 Existen manuales de procedimiento para servicio y mantenimienta (preventive y 3 /
correctivo) de equipos, se sjecuta conforme a [o previsto y se fievan registros.
Se tiene programa y procedimientos escritos de calibracién de equipos e
103 instrumentos de medicidn, se sjecuta conforme a lo previsto y se llavan registros 1 Con a Empresa METROCAL.
104 |La planta tiene acceso o cuenta con los servicios de un laboratoria 1 Laboratorio Propio
108 Se cuenta con los resultados microbiolégicos por lote de los productos 1 /
correspondientes al programa.
la: TOTAL ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD Ry
PUNTAJE ESPERADO | 8 | PUNTAJE OBTENIDO 8 PORCENTAJE% | 100,00%
i Vil. VERIFICACION DOCUMENTAL
e - AEVELUA . . PUNTAJE CESERVACIONES
106 La Planta cuenta con e} cancepto sanitario © acta de inspeccion con Gancepto 1 Visita del 25 al 26 de junio 2025 con un porcentaje de cumplimiento del 100% - Favorable
Favorable - INVIMA
107 Cuenta con los registros, permiso © notdicacion sanitaria de 05 producios 1
alimenticios Registre Sanitario N° 0009096~ Renovada ef 16/07/2024
108 |Existen manuales y registros referentes a la Salud y seguridad en el Trabajo 1 /
108 Cuenta con registros de entrega de la dotacidn al personal manipulador de 7
alimentos 1
: i OTAL VERIFCACION DOCUMENTAL 3 X
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTALE OBTENIDO 4 PORCENTAJE % | 100%

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se debe hacer [a mejora al borde de |a puerta ingreso drea de almacenamient

o producto finaf,

Resaltar las mejoras en {as Instalaciones fisicas y organizacién documental.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Formato
CUNSDRCIU Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta / Plantas
AS SANTANDER 2026
FECHA: 23/10/2025
BODEGA: I RUTA: [ PLANTA: X

LUGAR: ALIMENTOS PIPPO SAS

NOTA: Durante la visita realizada a la planta de
produccién de Pippo, se tomaron registros fotograficos de
los aspectos solicitados; sin embargo, la empresa tiene
politicas internas de restriccién en ciertos espacios, lo
que impidié capturar imagenes en todas las areas
requeridas.

Imagen No. 1 Fachada

Imagen No. 2 Instalaciones fisicas

-

uos

NOTA: Durante la visita realizada a la planta de
produccién de Pippo, se tomaron registros fotograficos
de los aspectos solicitados; sin embargo, la empresa
tiene politicas internas de restriccién en ciertos
espacios, lo que impidié capturar imagenes en todas
las areas requeridas.

“s‘olidos' ;

Imagen No. 05 Materia Prima

Imagen No. 06 Aimacenamiento de producto
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AS SANTANDER 2026

SOLARI FOODS
INVERSIONES SAS

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
PROCESO MISIONAL ] PROGRAMAS DE ALIMENTACION- GESTION DE OPERACION DE ALIMENTOS
FORMATO VISITA VERIFICACION EJECUCION PLANTA-PROVEEDORES
Aliu&lnsx 3%&:\{5&% S Cédigo: PDAE-F-043 -P ] Versién: 03 Fecha de emisién: 19/08/2024 Ipégina 1de4d
FORMATO VISITA VERIFICACION PLANTA-PROVEEDORES
Planta -Fabricante: SOLARI FOODS INVERSIONES SAS ETC: GOBERNACION DE SANTANDER Ciudad! Municipio l [ :g:ﬂ;ﬂ&
Direccién: Calle 17 N° 116-45 Barrio Fontibon Fecha Visita: 22/10/2025
No Contrato / Convenio: CO1.PCCNTR.8258066 Hora inicio: 3:15:00 pm. lHora de terminacién; | 6:15pm
No de visita 1 Nombre y cargo de quien realiza la visita: Mayra Farlley Diaz Salgado - Coordinadora Técnica
Nombre y cargo de quien atiende la visita: Laura Vargar - Directora de Operaciones
Objeto de Ia visita: Verificar e} imi de la ivi sanitaria en las plantas’p de los op! del ini de ali al P[ograma de Alimentacién Escolar — PAE de la
Gobernacion de Santander en el marco de la vigencia i
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 93 l /F6RCENTAJE % 93,94%
RANGOS DE CALIFICACION . 64,9% ) ' ‘ De 65%-89,3% CONFORME CON OBSERVACION

CONCEPTO FINAL CONFORME

L INSTALACIONES

Esté ublcada en un Iugar aiejado de focos de msalubndad ] comaminacién y sus|
1 accesos y alrededores se encuentran limpios (maleza, ODJ tos en desuso, 1 4
i de agua, y en buen estado de i ( 1!
1.1y 1.3 del articulo 6, Resolucion 2674 de 2013)
2 La edi idn y el funcic i de la planta no pone en riesgo la salud v, 1
dela i 1.2 del artfculo 6, Resolucién 2674 de 2013)
La edificacién est4 diseflada y construida de manera que protege los ambientes de
3 produccién y evita entrada de polvo, Huvia e ingreso de plagas y animales, 4
u otros ct 2.1y 2.7 del articulo 6, Resolucién
2674 de 2013)
La edif cacrén estd construida en proceso secuencial {recepcién insumos hastal
de pre y existe una adecuada separacién fisica de
4 " N N 1
aguellas 4reas donde se realizan ibles de ser
evitan fa inacién cruzada y se i 7
5 ta edi ion y sus i d estan i de manera que facilite las, 4
p i de limpi f i6n y control de plagas.
5 Las 4reas estdn P de I tipo de vivienda y no son] ¥
utilizadas como domitoric.
7 Existe un sitic e higiénico para el de ali y dej 4 4
fos empleados (érea sociat)

| TOTAL iNSTAULACIONES FISICAS Y SANITARIAS | Sl e Lo
7 PUNTAJE OBTENIDO 7 PORCENTAJE % 100%

1 11. CONDICIONES DE SANEAMIENTO. 8 Gl
| i ABAS?ECIMIENTO DEAGUA POTABLE .
.

OBSERVACIONES

G SR ASPECTOAEVALUAR o 4
iste programa procexm:emos analisis |s:coqu1rmcos ¥ ThiCrabiol oglcus s0bre
8 manejo y calidad del agua, se ejecutan conforme a o previsto y se llevan los! 1 /
reqistros
9 El agua utilizada en la planta es potable, existe control diario del cloro residual y se 1 /
lievan registros. /
10 El suministro de agua y su presién es adecuado para todas [as operaciones 1
Cuenta con tanque de almac it de agua, it con
1 resistentes, identificado, esta protegido, es de capacidad suficiente para un dia de 1 Se cuenta con 1 tanque de almacenamiento de 10.000i, el lavado y desinfeccion es semestral y o

trabajo, se limpia y desinfecta periédicamente y se llevan registros realiza F ¥ Aseos de G

E : MANEJO Y DISPOS[CION DE RESIDUOS UQUIDOS

Se dlspone de sistema sanitario do para la i i y

12 de aguas NA
13 El manejo de los residuos liquidos dentro de la planta no representa riesgo de 1 Los residuos liquidos son i de i d én y se vierten di alas
contaminacion para los productos ni para las superficies en contacto con éstos regiltas de la planta.
< n - " iond
14 Las trampas de.gra as'y/a‘ sélidos (si se requieren) estdn bien ubicadas vy 1 Y 1a fimpieza se hace de manera semanal.

di yp su

MANEJO Y-DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS (BASURAS)
e B -

Se debe ajustar el prog! para las fr ias de r i el manejo de residuos

Existe programa, procedlm:entos sobre manejo y dnspostcxén de los resnduos

15 sélidos, se ejecutan conforme a lo previsto y se llevan los registros 0 liquidos

Existen i decuados, bien ubi identi recipi para la j
16 recoleccaén interna de los residuos sélidos o basuras y no presentan riesgo para laj 1

i6n del y det i

Son removidas {as basums con | la i ia para evitar ion de; . . " .
17 olores, . or de plagas 1 El retiro de los residucs se hace Lunes, Miercoles y Viemes

Existe local o instalacié i fusk te para el i | dej

los residuos solides (cuarto refrigerado de requerirse), adecuadamente ub:cado
18 separados ldennﬁcado protegido (contra la Huvia y el libre acceso de plagas, 1 Desechos Organicos, No aprovechabies.

y [ no izado) y en perfecto estado de

mantenimiento. (Resolucnén 2184 de 2019)

De generarse residuos peligrosos, la planta cuenta con los i requerido: " - .
19 para manejo y disposicion 1 Lo realiza la empresa Casalimpia y Carzola (Privada)

: : : CONTROL LlE PU\GAS {ARTROPODQS, ROEDORES. AVES)
G i . 1 L ‘PUNTAJE . B

Existe prog i i para el i para el Se hace una il i intemna conla

20 |control integrado de plagas con enfoque preventivo, se ejecutan conforme a lo 1 y . i
ambiental

previsto y se llevan los registros
21 |No hay evidencia o huellas de la presencia o dafios de plagas 1 }
22 Existen dispositivos en buen estado y bien ubicados, como medidas de control 3

integral de plagas (t rejilias, trampas, cebos, etc.).

Los productos utilizados se encuentran rotulados y se almacenan en un sitio] .
23 alejado protegldos. baJo flave y se 1 Lo realiza la emp

LIMPIEZA Y DESINFECCION

Existe programa y p i if para el imi paral
24 irpit y i i6n de las éreas de la planta, equipos, superficies, 1 /
25 Se realiza inspecci { y iédica de las di areas,| 1
equipos, superficies, utensilios, manipuladores y se llevan los registros
26 Se tlenen claramente definidos los productos utthzados fichas técnicas, 1
empleo y periodicidad de la limpi y {6n.
Los productos utifizados se almacenan en un sitio adecuad i
27 |identificado, protegido y bajo llave y se i 1
organi: y i
28 Se dispone de dos para la limpi y desi i6n de equipos Y| 1 /
utensilios

INSTALACIONES SANIT;

La planta cuenta con serviclos sam(ancs bien ubncados en
separados por género, en buen estado, en funcionamiento (lavamanos, inodoros),
29 dotados con Ios elementos para la higiene personal (jabon desinfectante, toallas| 1
bles o secador eléctrico, papel higiénico, caneca con tapa, etc) y se
encuentran limpios
Existen vestieres en nimero suficiente, separados por género, ventilados, en buen
estado, alejados del drea de proceso, dotados de i individuales,
ventilados, en buen estado, de tamarfio Yy i exclush
para su propésito

30 [¢] Existen unocs casilteros daflados en mujeres.




Se regliza control y reconccimienio médice a

(certificado médico de aptitud pats manipular alimentos), por
afio y cuando sa considere necesario por razones dinicas y epidemiolégicas.

y 5
menos 1 vez al

Ls plama cusniz con lavemanos de acaonamlento no msnual dotado con

21 de jabén 4

pamalsamodamanas.anlasamasmaabménopm:dmuaa /

¢stas, exclusivos para aste proposio.
De ser requendo la planm cuenta con filtro sanitario {lava botas, pediluvio,

2 i6n de [ 14 ion de -caizado, au:.)ala enirpda del 4rea de 4
proceso, bien ubicados, dotados, y con Iz de 4
requerida.

23 Sanapmpladoslcsavlmsalwvosalanecesdaddelavarsalasmamsdespués 4 /
de ir at bafio o de cambio de actividad ya

PUNTAJE ESPERADO PORCENTAJE % 92%

35

Todos jos d que Ios ali flevan

do de

A2k ial

"

or-claro y fimpio-y calrade material

dotados con los el de p 10 id:
chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario.

(gafas. guantes de acer,|

et

Los mampuladorea y operarics no salen de la fabrica con el uniforme

37

tos s@lavany
sea necesario y cuando existe riesgo de contaminacidn cruzada

otapas del proceso

ias manos (hasta & codo) cada vez que

en las difarentes|

38

& Ique Ty

y protectorss
no usa maquiliaje

utitiza meltas pera-recubrir cabetio, tapabocas)
de barba de forma adecuada y permanente (de acuerdo &l riesgo) vl

Las manos se encuentran fimpias, sin joyas, sin esmalts y con ufias cortas

Los guantes estan en perfecto aslado limp:os y desinfectados y
Hugar donde so provieno su

se ubican en un

Guantes de Nitrilo y de corte

,Losmpleadosnomenofumanmérmdepmew
i toser, escupir y no se observan sentados en e
pasio o andenes o en lugares dorde su ropa de trabajo pueda contaminarse etc.

tales como

evitan practicas)

/

03 empleados que estan en contaclo direclo con &l pi
i enls piet o

no

Los visd len con fas

de higiens y portan

i . por la emp

Cuentan con

ta vestimenta y,

de Buenas
adimentos no mayor a 1 afic.

Existen un plan de itach i Yy

que &l menos:

acords con la emp ] yal

proceso
operarios, etc., para ef personal nuevo y arntiguo, se sjscuta
y se lievan registros.

Ajustar cronogramas para las fechas todo el

tumo, ademds ajustar et

segan of
enplanta

Existen avisos alusivos a la det

| précticas higiénicas y su observantia durante !a manipulacién de alimentos

los tas

Conoceny

tos equipss,

que no fluya el aire de zonas contaminadas a zonas limpil

(mesas, bandas]

T e e L INTAJE, =
Los pisos se encuentran limplos, en buen estado, sin grietas, N N
e roturas y tiene fa inclinecién da para efectos de drenaje 0 Se debe realizar mejoras a los pisos de la planta
49 |Los sifones esian equipados con rejillas adecuadas 1 1
50 Las paredes son de meteria! resistents, de colores daros, no absorbentes, Hsas y| 1
de facil limpieza y 88 limpias y en buen estado
51 Las uniones entre las paredes y enire éstas y los pisos son redondeadas, y estén 1
disefiadss da tal manora que avitan fa acumulacién de polvo y sucledad
52 }El tacha es de facil limp iony ysa fimpio 1 /
53 No ex.iw.e ia de 36 de hongo y levaduras)] 4
rficial en techos o zonas altas
De comar con teehos falsos o doble techos estos se encuentran construidos de|
54 fisos, cuentan con accesibifidad a la camara NA
superior, sus laminas no son de facll remocidn y permiten realizar labores de
finpiaza desinfeccién y desinfestacion.
s5 Las ventanas, puertas y cortings, se limpies, en fibres dej 5
o moho y bien ubicad
55 Las puertas se encuentran sin separacion entre €l borde inferior y &l piso, 1
aseguranda of aislamiento con el exterior. (Resolucién 2674 de 2013)
Las ventanas que comunican al extarior estdn provistas de mallsanti-insecto y los|
57 |vidrics que estén ubicados en 4reas do proceso cuentan con la proteccién en casof NA
de
s8 La6 dreas so con en calidad o mtensidad (natural 4 I]
1o artificial)
50 Las Yy son do estan para evitar la B
en caso de ruptura, estén en buen estado y impias
a0 stenﬁlauéndelaaaladeprocesuesaﬂecuadaynoafeqalaca!idaddd P
nila dad de los
o Los sistemas de ventilacién filtran el aire y estén proyectades y construidos de tal 1 Ji
BS.

temperatura promedio del cuarto y se reglstra dicha temperatura

| PUNTAJE ESPERABO

TTEM |

de con
y fios estan ) alusoys
62 laconoslénnbmsdedefeclosygﬂeﬁas.ﬂses,mabsorbemasm recubierlas con 1
pintura o P o fes, féciles]
de limpiar y o idad de jos
&3 | {0085 1a¢ supe ficies 0a CONLActo con & Aimentos cumpla Con 128 resoluciones 1 /
683, 4142 y 4143 de 2012
&4 Las plezas o accesorios estin asegurados pars preverir qua caigan dentro del 1 /
[ o equipo de procsso
Los recipientes utilizados para iales no bl son a prueba
65 (defugas de material ala 1
o y fach
Las tuberias parala de al no p fugas, son /
% de material reslsteme. mene O POrosos, i NA
para su i Yy ¥ eshin en sitios donde no significan
riesgo de contaminacion dei producto.
Los equipos estan ubicados segdn {3 secuenca kigm del proceso
67 ({evitan Ia contaminacitn cruzada y las dreas ci facilitan su i i 1 /
mantenimi limpi desinfeccién.
Los equipos en dands se realizan operaciones criticas cuentan con instrumentos v
68 {accesorics para medicidn y registro de variables del proceso (termémetros, 1
termégrafos, pHmetros.etc.)
Les cuartos frics o los equipos de astén do i
resistentes, faciles de limplar, impermeables, se encuentran en Huen estado y no|
69 ¥ ipados con da proc de faci 1
lecturs desde el exterior, con ¢l sensor ubicado de forma ta) que indique la

NCICION
PUNTAJE OBTENIDO

84,74%

V. REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACHO
MATERIAS FRIMAS E INSUMOE
ASPECTO A EVALUAR PUNTAIE OBSERVACIONES




Existen procedimientos y registros gscritos para control de

de calidad

alidad de matenas\
de

Todo fo manejan desde archivos excal.

70 |primas e insumos, donde se sefialen especifi
conservacion, recham)
Las primas @ i estan de ala R
71 |sanitaria vigente, estén dentro de su vida (it y las condiclones de recepcién evitan 1
}ia contamingcién y proliferacién microbiana,
7z {Frevioalusolas. rias primas e | son i lonados y 8l 5
de calidad eslablecidas.
tas ias prirnas son y usadas en fas condiciones requaridas por]
73 jcadap yse de manera qua minirmiza el 1
tiesgo de contaminacidn,
Las matenas primas e i 52 en i 1 /

74

en &reas i i ¥y

7

0l

estdn fabricados con materiales tales que icen la

Llos Y

{inocuidad del alimento, de acuerdo a las resoluciones 683, 4142 y

834 y 835 de 2013,

4143 de 2012;

POLIETILENO DE BAJA DENSIDAD TRANSPARENTE, CAUBRE 1,5ML

7%

Los materiales de envase y empagque son inspeccipnados antss de su uso, estan|
limplog, en perfectas condiciones y no han sido utilizados previaments para otro|

fin

Los an de sanidad y fimpieza,

Bprocesodsfabﬁcaaéndeallmemossrealmmq:ﬂmaxcmdldonessarimﬁas

1

OPERADONB DE FABRICAG N

que gar la proteccién y conservaadn dei alimento.

Se reziiza y los
{ti ividad acuosa (Aw), pH, presidn

flujo) para e inocuidad del

en las etapas criticas del proceso|

y velocidad do|

Les operaciones de fabricacién se realizan en forma secuencial
que no se p retrasos i i que
1a 0 8 SBon

la profiferacién de
¥ ostin

y contintia de|

X o
para las condiciones del process.

81

{Lavar, pelsr,

tos de

cortar, dasificar,
batir, secar, entre ofros) se realizan de manera que se protege el alimento de lai

La sala de proceso y los equipos son

por metales u ofro.

para ia
de allmentos para consumo humano. Se cuenta con mecanismos para proteger el

i dels

Cuenta con las

i idas para el proceso y ss toman|

!asmedxdapmevnarlaeormﬁnanénmdas
1Atk ot e s st UL N UUNNUIUUIS SSUUUUUIUNUOUNUUNININEE DU
E OPERACIONES DE ENVASAD

0 Y. EMPAQUE.

% Elenvasadoyloempsquesemalizaen tque elimi ia de 1
del y 6l drea es excl para este fin. /
a5 Los d de con fag normas sanitarias) P j
(aphcarelanexo1)
La planta la da los y ias primas en todas las| . N
8 | stapas de proceso cusnta con registros y Se conservan en tiempo necesario, o Falta intemos de

ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO TERMINADO

W
87 |Se Hlevan control de entrada, sahdaymtsuéndalospwduans.
88 B almacenamiento del productc se realiza en 1
(temperatura, humedad, circulacién de aire} v se lievan 4
89 B almacenamiento del producto se realiza en un sitio que retne requisitos , j
exclusi i para este propdsito 4
%0 =] i de los se realiza en estibas o pilas, 1 /
sobre palés aprop con d: de las paredes y dol piso. /
Los productos devueltos a la planta por fecha de vencimiento y por defectos de /
o1 en un drea Identficada, cormectamente ublcada Y 1 /
m:duswapsraweﬁnyscllevm i de lote, idad de prod fecha de; /
causa de én y destino final,
CONDICIONES DE T RANSPOR’I’E
[ PUNTAJE |
fos t del vehicul
92 (Ueenaa de conduccisn vigents, Seguro Obligatoric de Accidentes de Trénsito NG !
{SOAT), tafjeta de propiedad, revisién técnico - mecdnica cusndo aplique) 4
03 i de fleva en su exterior, en forma ciara y visible, NO /
Ia feyenda “Transporie de Alimentos” /
™ Los poseen i vigente emitido por [3 atttoridad! NO /
Feompeternte pot acts e hace tonstar ks itath | mismro. /
Los vehfeulos transportadores que posean sistema de ]
95 con un que g el da las] NO
lemperaturas requeridas para fa conservacién de los 0 sus
primas y cuenta con Indicadores vy sistemas de registro. I
Los que i ylo materia prima dej
96 |diferente naturaleza y mnservwan se debi RO
Terctugidos y $o evitefa i . i
Los de no !os i sobre &l ;
a7 piso. Sa utilizan los il de material NO I
como estibas plasticas, demencrequeafslenelpmdudodemdapwbmdadde i
oomarninadén
PUNTALE E5PERAD0 PuazosTowo | 71 | porcawarx e
]

escritos

Existon !

V1. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
\DE CO! 2

sobre equipos |

98 s o 1 1 (
{procedimientos requeﬂdos para efaborar jos productos. !
Sa lievan fichas témk:as de las primas e
-] rotacién, de consaervacién.ete.) y prod: Se ] Falta internos de i
tienen criterios de aceptacion, liberacién y rechazo para los mismos.
160 [Se cuenta con planes de muestreo 1 i
01 Los procesos do preduccidn y conrol de calidad estén bajo reeponsabilidad del 4 /
profesionales o téenicos idéneos, durante of lempo requeridos para ef proceso. /
102 Exigten manuales de procedimiento para sesvicio y mantenimiento (preventivo y| 4 /
correctivo) de equipos, se ejecuta conforme a lo previsto y se levan registros. | //f
103 Se tiene programa y procedimientos escritos de calibracién de equipos o 4 LV
Instrumentos de medicién, se efecuta conforme a lo previsto y se llevan registras
404 |ia planta iene acceso © cuenta con fos servicios de un laberatotio 1 Laberaterio extemo Singercol
juctos i

105

Se cuenta con los resultadas microbiolégicos por lote de fos prod
{ ccn'eq:andtemas a prvgmma

108 L2 Planta cuenta con el o acta de con 1 Visita del 09 al 11 ds julio 2025 conun p de del 85,14% -F le con
Favorable - INVIMA requerimisnto
167 Cuenta con los registros, parmiso o nofificacion sanftara de los productos’ s
dimenticios ‘Registro Sanitario N° 0026683-2023 con Techa de vencimiento 1070772028 '
168 ‘Edstan y ataSaludy en al Trabajo 1 I
7

108

Cuenta con rogistros de ontrega de la dotacion al personal manipulador de

lalimentos




PUNTAJE ESPERADO

Se debe realizar el p if de ¥y les de calldad infemos, las mejoras a los pisos v los ajustes respectivos a los documentos de calidad.
/
/
/
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/
/
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORCIO

Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta / Plantas

Formato

FECHA: 22/10/1015

BODEGA: | RUTA:

| PLANTA: X

LUGAR: SOLARI FOODS INVERSIONES SAS

NOTA: Durante la visita realizada a la planta de
produccién de Pippo, se tomaron registros
fotograficos de los aspectos solicitados; sin
embargo, la empresa tiene politicas internas de
restriccion en ciertos espacios, lo que impidié
capturar imagenes en todas las dreas requeridas.

Imagen No. 1 Fachada

22 oot 20
4.68373N74.15622)

Imagen No. 3 Manejo y disposicion de residuos
sélidos

SW

2. 0ct 2025 4:14:04 p.an
°’~'3333N 74 15621666666667W
16a580 Avenida Calle 17

‘l"magen No. 05 Materia prima

22 oct 2025 4:01:26 p.m.
4.683511666666666N 74.15651833333332W
116250 Avenida Calle 17

Imagen No. 06 Almacenamiento de producto




CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

Calle 34 No. 10-2¢

sant

) Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 83 37
Bucaramanga - Santander
ander@asdelvalie.com www.asdelvalle.com




183882

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD
PROCESO MISIONAL PROGRAMAS DE ALIMENTACION- GESTION DE OPERACION DE ALIMENTOS
s DELV FORMATO VISITA VERIFICACION EJECUCION PLANTA-PROVEEDORES
Al«mmsnmmuad‘mmnus‘ Cédigo: PDAE-F-043 -P Version: 03 ] Fecha de emisién: 19/09/2024 ]pégina 1desd
FORMATO VISITA VERIFICACION PLANTA-PROVEEDORES
Planta -Fabricante: DR. BRAHMAN ETC: .
. GOBERNACION DE SANTANDER Ciudad/ Municipio BUCARAMANGA
Direccién: CALLE 23 #18-35 BARRIO ALARCON Fecha Visita: 30/10/2025
No Contrato / Convenio: CO1.PCCNTR.8253066 Hora inicio: 9:00a.m. [Hora de terminacion: I 11:00 a, m.
No de visita: 1 Nombre y cargo de quien realiza la visita: ANDRES FABIAN GUTIERREZ BERRIO - INTERVENTOR DE CAMPO
Nombre y cargo de quien atiende la visita: MARTA PATRICIA SUAREZ LATORRE -
ENCARGADA LINEA DE PAE
Objeto de ta visita: Verificar el imi de la Vi sanitaria en las plantas p! de los del ini: de ali al Prog de Ali i6n Escolar — PAE de la
Gobernacién de Santander en el marco de la vigencia
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 99 PORCENTAJE % 98,02% /

De 65%-89,9% CONFORME CON

'RANGOS DE CALIFICACION OBSERVACION

CONFORME

Est4 ubicada en un lugar alejado de focos de insalubridad o contaminacién y sus|
accesos y alrededores se encuentran limpios (maleza, objetos en desuso,]

de agua, y en buen estado de
1.1y 1.3 del articulo 6, Resolucién 2674 de 2013)

La edificacion y ef funcnonam:ento de 1a planta no pone en riesgo la salud y
dela 1.2 del articuio 6, Resolucion 2674 de 2013)

La edificacién est4 disefiada y construida de manera que protege los ambientes de
produccién y evita entrada de polvo, lluvia e ingreso de plagas y animales|

icos u otros 2.1y 2.7 del articulo 6, Resolucitn
2674 de 2013)

La edificacion estd construida en proceso secuencial (recepcitn insumos hasta

de di y existe una adecuada separacién fisica de]
aquellas 4reas donde se realizan op i { de ser i
evitan la i6n cruzada y se D

La edificacién y sus i ! estan i de manera que facilite las| 1

p i de limpi desi i6n y control de plagas.

Las areas estan de ier tipo de vivienda y no son 1

utilizadas como dormitorio.

Existe un sitio e higiénico para el de ali y del /
los empleados (4rea social)

PORCENTAJE % 100,00%

PUNTAJE ESPERADO

1i. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE.

N i anéllSls- i imicos y mi i sabre

Existe prog:
8 manejo y calidad del agua, se ej a lo previsto y se ltevan los 1
registros
s El agua utilizada en 1a planta es potable, existe control diario def cloro residual y se 1
llevan registros.
10  |El suministro de agua y su presién es adecuado para todas las operaciones 1
Cuenta con tanque de almacenamiento de agua, construide con materiales|
11 resistentes, identificado, esta protegldo es de capacidad suficiente para un dia de| 1

trabajo, se limpia y desi per y se llevan regi

MANEJO Y. DISPOSICION DE RESIDUOS LIQUIDOS

L ASPECTO A EVALUAR - OBSERVACIONES
12 Se dispone de sistema itari para la leccion i y| 1
disposicién de aguas residuales /
13 El manejo de los residuos liquidos dentro de la planta no representa riesgo del 3
contaminacién para los productos ni para las superficies en contacto con éstos
14 Las trampas de grasas y/o solidos (si se requieren) estdn bien ubi yl p /
. v iten su limpi

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS {BASURAS)

5 Existe programa, procedimientos sobre manejo y disposicién de los residuos| 1
solidos, se ejecutan conforme a lo previsto y se llevan los registros
Existen 1 di dos, bien ubicad identi ipi para la

16 recoleccion interna de los residuos sélidos o basuras y no presentan riesgo para laj 1

del ali y del

17 Son remov:das las basuras con ia fi i ia para evitar i6n del 4
olores, p i6n de plagas
Existe Jocal o i i i fusi te para el deposi dej
los residuos sélidos (cuarto refrigerado de requerirse), adecuadamente ubicado,

18 sepalados rdennf cado, protegido {contra la luvia y el libre acceso de plagas, 1

di no autorizado) y en perfecto estado de

mantenimiento. (Resolucxén 2184 de 2019)

19 De generarse residucs peligrosos, la planta cuenta con los mecanismos requeridos| 1

para manejo y dispesicién

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS ROEDORES, AVES)

Existe programa y procedtmtentos P para el
20 {control integrado de plagas con enfoque p i j a loj 1

previsto y se llevan los registros
21 No hay evidencia o huellas de la presencia o dafios de plagas 1

Existen dispositivos en buen estado y bien ubicados, como medidas de control] N . . "
22 integral de plagas (el fores, rejillas, trampas, cebos, elc.). 0 Se evidencia registro de trampa poco legible.
23 |Los P utilizados se y s en un sitio 4 /

alejado protegidos, bajo llave y se encuentran debldamente identificados.

LIMPIEZA Y. DESINFECCION

Existe programa y pr imi i para el imi para
24 impi y desii ién de las di éreas de la planta, equipos, superficies, 1 /
25 Se realiza insp y de las 4reas, 1

equipos, superficies, utensilios, manipuladores y se llevan los registros

Se tienen i los d utilizados: fichas técnicas, /

empleo y periodici de la limpil yd

26




Los se en un sitio adecuado, ventilado,
27 jidentificado, protegido y bajo Have y se encuentran debidamente rotulados,| 1
organizados y clasificados
28 Se dispone de sistemas adacuados para la limpieza y desinfeccién de equipos | 4
utensitios
INSTALACIONES SANITARIAS
FTEM ] ASPECTO A EVALUAR 4 PUNTAJE OBSERVACIONES:
La plama cuenta con servicios sanitarios bien ubicados, en cantidad suficiente,
separados por género, en buen estado, en i i
29 jdotados con los elemenios para a higiene personal (jabdn toalias] 1
desechables o secador eiéctrico, papel higiénico, caneca con tapa, etc) y se|
encuentran limpios
Existen vestieres an nidmero por génerc, en buen
30 estado, alejados del 4rea de proceso, dotados de casmems {lockers) individuales, 1
ventilados, en buen estade, de tamafio ¥y i
para su propdsito
La planta cuenta con lavamanos de acclonamlemo no manual dotado con
1 de jabbn 6 equipos] 1
automaticos para el secade de manos, en las dreas de elaboracién o préximos a|
éstas, exclusivos para este propésito.
De ser requerido la planta cuenta con filtro sanitaric (lava botas, pediluvio,
22 estacién de limpieza y desinfeccion de calzado, etc) a Xa entrada del drea de
proceso, bien ubicades, dotados, y con la de desi 1
requerida.
13 Son apropiados los avisos alusivos a la necesidad de lavarse las manos daspués| s /
de Ir a} bafic o de cualquier cambilo de actividad ya practicas higiénicas
TOTAL :CONDICIONES DE SANEAMIENTQ
PUNTAJE ESPERADO 26 PUNTAJE OBTENIDO 25 PORCENTAJE % I 96,15%
1Il. PERSONAL MANIPULADOR
PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCJGN
ITEM ASPECTO A BVALUAR . i : PUNTAJE OBSERVACIONES
Se realiza control y médice a y op
34 |(certificado médico de aptitud para manipular allmentos), por 1o menos 1 vez al 1
afio y cuando se considere necesaria por razones clinicas y epidemiolégicas.
Todos los que i ios Hevan uniforme adecuado de
15 color claro y limpio y calzado cerrado de material resistente & impermeable y estdn 1
dotados con los de p i (gafas, guantes de acers,
chaguetas, botas, etc} y los rnlsmcs son de material sanitario,
3% |los mampuladurss y operaries no salen de la fabrica con el uniforme 1 '[
tos se lavany las manos (hasta afcodo) cada vez que|
37 {sea necesario y cuando existe riesgo de contaminacién cruzada en las diferantes|
etapas del procaso 1
E! personal que manipula alimentos utiliza mallas para recubsr cabello, tapabacas|
38 |y proteciores de barba de forma adecuada y permarnente (de acuerdo al riesgo) v| 1
no usa maquillaje
39 Las manos se encuentran fimpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas 1 /
40 Les guantes estdn en perfacte estado, limpios y desinfectados y se ubican en un 1
tugar donde se previene su contaminacién
Lus emplcados no comen ¢ fuman en dreas de procesp, evitan practicas)
41 1ales como rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el 1
pasto o andenes o en lugares donde su ropa de trabajo pueda contaminarse efc.
a2 Los empleados que estdn en contacto directo con el products, no presenian
i en la piel o !
a3 Los vislfantes cumplen con las pricticas de higiene y portan la vestimenta vy, 5 ’[
dotacién adecuada suministrada per la empresa
T EDUCACION Y CAPACITACION
TTENM ASPECTO'A EVALUAR ;i PUNTAJE ‘OBSERVACIONES
Cuentan con ion en 6nen sanitariz, bisicos
44 )de Buenas pricticas de y précticas higiénicas en i6n de 1
alimentos no mayor a 1 afio.
Existen un plan de continuo y en i i6n de|
alimentos, que contenga al menos: metodologla, duracién, cronograma y temas]
45  [especificos acorde con Ia empresa, of pracese tacnolégico y al desempefic de los| 1
operanios, etc., para el personal nueve y antiguo, se ejecuta copforme a {o pravista!
'y se llevan registros.
a5 Existen avisos alusivos a [z obli d Yy i dat de las| 4 l
practicas hi icas y su ia durante ia ién de
47 |Conocen y cumplen los {as practicas higi 1
; TOTAL:: PERSONAL MANIPULADOR: : iy
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO 14 | porcentaEn | 100,00%
V. CONDICIONES DE PROCESO Y FABRICACION.
DISENO Y CONSTRUCCION
TTEM ASPECTO A EVALUAR i PUNTAJE OBSERVACIONES:
48 Los pisos s8 encuem.rzn limpics, en bueq estado, sin grietas, perforaciones o a Se evidenvia pisos del area de recepcién con desgaste v pisa del drea de produccién con gristas.

roturas y tlene ia para efectos de drenaje

49  |Los sifones estdn equipados con rejillas adecuadas. 1 I
50 Las paredes son de material resistente, de colores claros, no absorbentes, lisas y, s

de f4cil limpieza y desinfeccién, se encuentran timpias y en buen estado
51 Las uniones entre 1as paredes y entre éstas y los pisos son redondeadas, y estén| I

disefiadas de tal manera que evitan [z acumuiacion de polvo y suciedad
52 [Eltecho es de facll limpleza, y VR limpio 1 /
53 No existe de de homgo vy levaduras,| y

desprendimiento superficial en techos o zonas altas

De cantar con techos {aisos ¢ doble tachos estos se encuentran construidos dey
54 lisos, cuentan con accesibilidad 2 la camaral P

superior, sus [Aminas no son de facil remocibn y permiten realizar labores de

fimpieza desinfeccion y desinfestacion.
55 Las ventanas, puertas y cortinas, se encuentran fimpias, en buen estado, libres de) 1

carrosion  meho y bien ubicadas
56 Las puertas se enwemran sin separacion entre el burde inferior y €l piso, 4

el con el exterior. 2674 de 2013)

Las ventanas que comunican al exterior estin provistas de mallaanti-insecto y los|
57 vidrios que estén ubicados en dreas de proceso cuentan con i proteccidn en caso 1

de ruptura
58 Las araas se con en calidad e intensidad (naturai ] j]

o artificial}
se Las Yy son de estdn para evitar [a A

contammauén on caso de ruptura, estdn en buen astado y limpias
50 La ventilactén de la sala de proceso es adecuada y no afecta la calldad del| 1

producto ni la comodidad de los operarios
61 Los sisternas de ventilacién filtran el aire y estén proyectados ¥ construides de ial| 4 i

manera que no fluya el aire de zonas contaminadas a zonas fimpilas.

EQUIPOS Y UTENSILIOS 3
TTEm | ASPECTO A EVALUAR T PUNTAJE. T OBSERVACIONES




(SOAT), tasjeta de propiedad, revision técnico - mecsnica cuando aplique)

Los equipos, superﬂdes de conmcio con aiimen(os (mcsas‘ bandas|
Y estdn aluso y 3|
62 |la comosion, llbres de dcfeotos y grletas lisas, no absorbcmes no recublertas con 1
pintura o o faciles!
de implar y desis fa delos
63 Todas las superficies de contacto con el alimentos cumple con las resoluciones f
683, 4142 y 4143 de 2012
64 ias piezas o accesorios esidn asegurados para prevenir que caigan dentro del 4
producto o equipo de proceso
Los i b para g no y son & prueba
65 jdefugas i de material it bl ala 1
ccn'oskin y facil limpleza.
Las tuberfas para la ion de ali no presenta fugas, son
&6 de material resistente, inerte, no porosos, i 1
para su limpieza y desinfeccién y estdn localizados en sitios dende no significan
riesgo de contaminacion del producto.
{.0s equipos estan ubicados Segim la secuencia i6gica del proceso (ecnolbgu:o
67 |evitan Ia contaminaci6n cruzada y las dreas facliitan su 1
man{enimianto, limpieza y desinfeccién.
Los equipos en donde se realizan operaciones criticas cuentan con instrumentos y)
68 |accesorios para medicldn y registro de variables del proceso (termdmetros, 1
pH-metros,eic.)
Los cuartos frios o los equipos de estén de
rasistentes, faciles de hmpnar impermeables, se encuentran en buen estado y noj
69 Y con de precisién de fdci 1
loclura desde el extsrior, con el sensor ubicado de forma tal que indique la
temperatura promedic dei cuarte y se registra dicha temperatura
i TOTAL  CONDICIONES DE PROCESO Y FABRICACION -
PUNTAJE ESPERADO 22 PUNTAJE OBTENIDO 21 | PORCENTAJE % | 95,45%
! V. REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION
i MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
TEM: ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE OBSERVACIONES.
Existen procedimientos y registros escntos para control de calidad de ma!enns
70 |primas e insumos, donde se sefialen i de calidad de 1
conservacion, rechazos).
Las materias primas 8 insumos estan de i ala
71 sanitaria vlgenze estén dentro de su vsda atl y las condiciones de recepcion evitan) 1
ia i6n y proliferacién mi
12 Previo al uso las materias primas e insumos son inspeccionadps y sometidos a los| 1
cantrales de calidad establecidos.
Las materias primas son conservadas y usadas en las condiciones requeridas por|
73 cada producto yse i de manera que minimiza el| 1
fiesgo de contaminacién.
74 Las materias primas e insumos se en 1 /
an 4reas i i y debit [
ENVASES Y EMBALAJES
TEM ASPECTO A EVALUAR i PUNTAJE GBSERVAGIONES
Los envases y jes estin it con i tales que icen [l .
75 linocuidad del alimente, de acuerdo a las resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012;| 1
834 y 835 de 2013,
Los i de envase y anies de su uso, esténi
76  |limpios, en perfectas mndldones y no han s!du utllizados previamente para otro| 1
fin
” Los envases son en i de: sanidad y limpleza, 1 i
alejades de focos de inacién y debi protegi
| ; OPERACIONES DE FABRICACION
TTEM i ASPEGTO A EVALUAR. : PUNTAJE OBSERVACIONES
78 Ef procesa de fabnmc»én de afimenio se realiza en Gptimas f
que izan ia ¥ canser del alimenta.
Se realiza y registran los controfes requeridos en las etapas criticas del proceso)
78 |(tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH, presién y velocidad de 1
flujp) para asegurar fa inocuidad de! producto
Las operaciones de fabricacién se realizan en forma secuencial y continia de|
go |Manera gue na se producen retrasos indebidos que permitan [a proliferacién dej P
micrarganismos ¢ la contaminacién de producto. Son y estén vali
para tas condiciones del procesa.
Los 3 de {Lavar, pelar, corar, clasificar,]
81 |batir, secar, entra otros) se realizan de manera que se protege el alimento de [a| 1
La sala de proceso y [os equipos son para fa
82 ide alimentos para consumo humans. Se cuenta con para proteger el 1
alimentos de [a contaminacién por metaies u otro materiales extrafos.
83 Cuenta con Jas di dreasy para ef proceso y se toman s l
tas medida para evitar ia contaminacion cruzadas
| OPERACIONES DE ENVASADO Y EMPAQUE
- ASPECTO A EVALUAR - PUNTAJE: g OBSERVACIONES:
84 g se realiza en que eliminan 13 posibilidad de| 4
can(ammaaén del alimento y el drea es exclusiva para este fin. )
a5 tos se de idad con {as narmas sanitarias| 4
(aplicar & anexo 1}
36 La planta gamntiza la trazabitidad de tos productes y materias primas en todas las| I /
etapas de Procaso cuanta con regissos y s conservan en tiempo nacesario.
ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO TERMINADO.
TTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE. OBSERVACIONES
87  |Se Hievan control de entrada, safida y rotacién ds los productos. 1 i
88 £] almacenamiento def producto se realiza en 1
(temperatura, humedad, circulacién de aire) y se levan registcos
83 gl almacsnammnm del producto se realiza en un sitio que redne requisitos| 1
para este propésita
%0 Ei i de los pi se reatiza an astibas o pilas, 5
sobre palés con de las paredes y del piso.
Los pmductos devueltos a Ia planta por fecha de vencimiento y por defectos de|
a1 se en un drea ubicada i 4
exclusiva para este finy se llevan registros de lote, cantidad de producto, fecha de
| vencimiento, causa de devolucién y destino final.
i CONDICIONES DE TRAN
TTEM, ASPECTO A EVALUAR. : " PUNTAJE OBSERVACIONES:
El personal presema los del vehicuic] ,
82 {(Licenda de conduccién vigente, Seguro Obligatorio de Accidentes de Trdnsitol NO




£l vehiculo transportador de alimentos lleva en su extarior, en forma clara y visible:

s 1a leyenda "Transporte de Alimentos”™ NO /
™ Los vehiculos poseen concepto sanitario favorable vigente emitido por la autoridad| NO
campstente por acta que hace constar las condiciones sanitarias del mismo.
Los vehiculos transportadores gue posean sistema de refr i6n o
a5 cuentan con un que tiza el de las| NO
temperaturas requeridas para la canservacion de los alimentos o sus materias
primas y cuenta con Indicadores y sistemas de registro.
Los que i yl/a materia prima de]
36 dlferente naturaleza y oonsarvauén 8 i NO
y se evite la i6n cruzada.
Los iculos de o no los i sobre ef
a7 piso. Se utilizan los i i de material NO
como estibas plasticas, da manera que a|s[en el producio de toda posibilidad dej
contaminacién
1 TOTAL REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION.
PUNTAJE ESPERADO 22 PUNTAJE OBTENIDO 22 I PORCENTAJE % I 100,00%
Vi, ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE £ A CALIDAD:
SISTEMA DE CONTROL
TTEM 3 ASPECTO A EVALUAR F L PUNTAJE © ‘OBSERVACIONES.
a8 Existen guias o i aescritas sobre equipos y 4
procedimientes requeridos para elaborar los productes. )
Se ilevan fichas temlms de las materlas primas e insumos (procedentia,
99 |valumen, rotacidn, i de canservacién,etc.) y producio i Se 1
tienen criterlos de aceptaci6n, lberacion y rechazo para los mismos.
100 |Se cuenta con planes de muestreo 1 /
101 Los procesos de produccién y control de calidad estén bajo responsabilidad de s
prefesionales o téenicos idéneos, durante ei iempo requeridos para el proceso.
102 Existen manuales de pracadimiento para servicio y mantenimiento (preventivo y 1
comrectiva) de equipos, se ejecuta conforme a la previsto y se llevan registros.
103 Se tiene p escrites de il ion de equipos ¢ 4
instrumentos de memcaén se gjecuta conforme a lo previsto y se llevan registros
104 ila planta tiene acceso o cuenta con los servicios de un faboratorio NA i
108 Se cuenta con los resultados microbiolégicos por lole de los productos 4 7
correspandientes al programa.
5 TOTAL: ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD.
PUNTAJE ESPERADO 7 I PUNTAJE OBTENIDO 7 PORCENTAJE % l 100,00%
i VIL VERIFICACION DOCUMENTAL
TEM | ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE : OBSERVACIONES:
La Planta cuenta con ef concepto sanitario o acta de Inspeccién con Concepto)
106 oo orable - INVIMA 1 FECHA DE ACTA DE INSPECCION 24-01-2025
107 Cuenta con los regisiros, permiso o notificacién sanitaria de los productos) NA i
alimenticios /
108 |Existen y registros alaSaludy id: ef Trabajo 1 /
108 Cuenta con registros de entrega de ia dotacién al personal manipufador de| p I
alimentos
| TOTAL VERIFICACION DOCUMENTAL
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO 3 ] PORCENTAJE % | 100,00%

CONCLUSIONES! OBSERVACIONESIRECOMENDACIONES

Se evidenvia pisos del area de recepclén can desgaste y piso del drea de produccién con grietas.

Se evidancia registro de trampa poco legible.

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Formato
GONSOBGIU Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta / Plantas
AS SANTANDER 2026
FECHA: 30-10-2025
BODEGA: l RUTA: PLANTA: DR. BRAHMA

LUGAR: PLANTA DR. BRAHMA, CALLE 23 #18-35 BARRIO ALARCON, BUCARAMANGA

30/10/2025. 9:21:40am > . ‘ >
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Imagen N.3. Manejo y disposicion de residuos
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CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

ANEXO N°34.1 -
SOPORTES DE
GESTION Y CIERRE DE
NO CONFORMIDADES
E VISITAS A PLANTAS

O -

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com




CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

ALIMENTOS PIPPO

Calle 34 No. 10-29

santa

Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
nder@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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18/11/25, 14:52 nutricionsantander@asdelvalle.com - Buzén - AS Mail

¢ No conformidades Planta Pippo

“Grase Pérez" < nutricionsantander@asdelvalle.com >

24 de octubre de 2025, 19:34
Para: "Nutricidon 82-M" <nutricion82m@gmail.com>
Tags:

Bucaramanga, 24 de octubre de 2025

Sefior

SERGIO ENRIQUE DELGADO CENTENO
Representante legal Consorcio 82-M Santander
Contrato de suministro No CO1.PCCNTR.8258066
Operador PAE
Cordial saludo.
Me permito adjuntar oficio de no conformidades a planta Alimentos Pippo realizadas por el equipo de
Interventoria Consorcio AS SANTANDER 2026.

Atentamente,
Grase Pérez Monsalve

Nutricionista Dietista
Coordinador De Nutriciéon Interventoria As del valle 2026

https://asdelvallecloud.com:20001/index.php/apps/external/1/
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Proceso de apoyo | Gestion administrativa y financiera
Formato de Oficio

GBNSUREEU Cédigo: GAF-F-001 Version: 06 g%g%%*;gigendai Pagina 1 de 1

#5 SANTANDER X

Bucaramanga, 24 de octubre de 2025

Seiior:
SERGIO ENRIQUE DELGADO CENTENO
Representante

CONSORCIO 82-M SANTANDER

Correo electronico: Gerencia@mcdsas.com
LC

Ref.: Contrato de Interventoria N° CO1.PCCNTR.8252803", del 04 de septiembre del 2025.
Contrato de operacion N°, del CO1.PCCNTR. 82580667, del 01 de septiembre del 2025

Asunto: No conformidades encontradas visita en planta ALIMENTOS PIPPO SAS realizada
por el equipo de Interventoria Consorcio AS SANTANDER 2026.

Oficio No. PA-SA-207

De manera atenta, mediante la presente se realiza el envio de no Conformidades a planta
realizada por el equipo de Interventoria Consorcio AS SANTANDER 2026.

FECHA [ PLANTA }' NRO DE NO
. : ‘ CONFORMIDADES
23/10/25 ALIMENTOS PIPPO

SAS 2

Se solicita su oportuna respuesta en un término no mayor a 5 dias, y que las evidencias
fotograficas remitidas estén georreferenciadas, a fin de garantizar su validez.

Quedamos atentos a cualquier comentario o accién requerida por su parte.

Atentamente,

‘Eso!ew Ouale Paen
SOLEY AYALA PARDO
Representante Suplente CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proyectado por: Grase Pérez M. - Coordinador técnico oWy o
Revisado por: Soley Ayala Pardo ~

Aprobd: Christian Andrés Ruiz Calvache S

I Interventoria administrativa, técnica, financiera, social y juridica, al “suministro de complementos
alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacion escolar - PAE de las instituciones
educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander

2 suministro de complementos alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacién
escolar - PAE de las instituciones educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com
WWW.ASDELVALLE.COM

S DEL VALL
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18/11/25, 14:53 nutricionsantander@asdelvalle.com - Buzo6n - AS Mail

¢ Re: No conformidades Planta Pippo

"Nutricién 82-M" < nutricion82m@gmail.com >

31 de octubre de 2025, 15:11
Para: "SANTANDER" <santander@asdelvalle.com>, "Grase Pérez"
<nutricionsantander@asdelvalle.com>

Tags:

Sefiores

EQUIPO INTERVENTOR
CONSORCIO AS SANTANDER 2026
DEPARTAMENTO DE SANTANDER

Referencia: Contrato de operacion N°. del CO1.PCCNTR.8258066, del 01 de septiembre del
2025; cuyo objeto es: “SUMINISTRO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO A ESCOLARES
BENEFICIADOS CON EL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE, EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DE LOS 82 MUNICIPIOS NO CERTIFICADOS DE
SANTANDER”.

Asunto: Respuesta oficio PA-SA-207. No conformidades encontradas en planta
ALIMENTOS PIPPO SAS realizada por el equipo de Interventoria Consorcio AS
SANTANDER 2026

Cordial saludo,

En respuesta al oficio descrito en el asunto, frente a las no conformidades referenciadas durante
la visita realizada en planta ALIMENTOS PIPPO SAS; nos permitimos exponer que
como plan de mejora se realiza traslado de la no conformidad al proveedor, solicitando
el plan de mejora correspondiente. Se anexa formato plan de mejora (anexo 1) y evidencia de los

soportes.
Agradecemos su revision y quedamos atentos a cualquier inquietud adicional.

Atentamente,

El jue, 30 oct 2025 a la(s) 2:14 p.m., Nutricién 82-M (nutricion82m@gmail.com) escribio:

Ep»owoi

Equipo Técnico y Administrativo
Consorcio 82-M Santander
https://asdelvallecloud.com:20001/index.php/apps/external/1/ 1/2




Bucaramanga, 29 de Octu

Senores

EQUIPO INTERVENTOR
CONSORCIO AS SANTA
DEPARTAMENTO DE SA

Referencia: Contrato

septiembre

COMPLE
CONELF

INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DE

MUNICIP

\ _CUKS

bre de 2025

NDER 2026
NTANDER

de operaciéon N°. del CO1.PCCNTR.8258066, del 01 de
del 2025; cuyo objeto es: “SUMINISTRO DE
MENTO ALIMENTARIO A ESCOLARES BENEFICIADOS
ROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE, EN LAS
LOS 82
OS NO CERTIFICADOS DE SANTANDER”.

Asunto:

Respuesta oficio PA-SA-207. No conformidades encontradas en planta

ALIMENTOS PIPPO SAS realizada por el equipo de Interventoria
Consorcio AS SANTANDER 2026.

Cordial saludo,

En respuesta al oficio

referenciadas durante la
permitimos exponer que ¢
al proveedor, solicitando
de mejora (anexo 1)

Agradecemos su revision

Atentamente,

/M

descrito en el asunto, frente a las no conformidades
visita realizada en planta ALIMENTOS PIPPO SAS; nos
omo plan de mejora se realiza traslado de la no conformidad
el plan de mejora correspondiente. Se anexa formato plan

y quedamos atentos a cualquier inquietud adicional.

SERGIO ENRIQUE DELGADO

Representante Legal

CONSORCIO 82-M SANTANDER

NIT. 901.982.909-0

ina 504 Edifi

cio Torre Marde
56
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Guasca, Octubre 31 /2025

De:

Calidad e inocuidad
Alimentos pippo
ATN:

Slendy Cristancho
Jefe de Compras
Programa de Alimentacién

REFERENCIA: Evidencias Acc

1.Plan de accién hallazgo No

Escolar

ones correctivas visita de inspeccién PAE Santander

1

Se socializa el hallazgo al personal operativo, se realiza refuerzo en capacitacién de BPM con
énfasis en uso adecuado del tapaboca, riesgo del porte inadecuado. Se realiza ficha metodolégica

formato Cod. GH- RE-00Scon

listado de asistencia.

Se realiza seguimiento al cumplimiento de BPM atraves del formato CI-RE-006




Ficha metodolégica, registro asistencia

Verificacién de uso adecuado de tapaboca y cumplimiento de BPM 24, 25,28 de octubre como
seguimiento. ‘
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2.Plan de accién hallazgo No 2:
Se reporta al drea de mantenimiento locativo acerca del hallazgo, se realiza resane y pintura del
muro

ANTES

DESPUES

Atentamente

DIANA LIZET PIZA AMADO
Directora de Calidad Alimentos Pippo




18/11/25, 14:53 nutricionsantander@asdelvalle.com - Buzén - AS Mail

77 Re: No conformidades Planta Pippo

"Grase Pérez" < nutricionsantander@asdelvalle.com >

31 de octubre de 2025, 16:33
Para: "Nutricién 82-M" <nutricion82m@gmail.com>
Tags:

Bucaramanga, 31 de octubre de 2025

Sefior
SERGIO ENRIQUE DELGADO CENTENO
Representante legal Consorcio 82-M Santander
Contrato de suministro No CO1.PCCNTR.8258066
Operador PAE

Cordial Saludo

Por medio de la presente, me permito enviar el oficio PA-SA-261 respuesta no conformidades planta Pippo.

Atentamente,

Grase Pérez Monsalve
Nutricionista Dietista
U. del Atlantico

Coordinador De Nutriciéon interventoria As del valle 2026

31 de octubre de 2025, 16:12, "Nutricién 82-M" <nutricion82m@gmail.com> escribié:

https://asdelvallecloud.com:20001/index.php/apps/external/1/




CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proceso de apoyo [ Gestién administrativa y financiera

Formato de Oficio

CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

Cadigo: GAF-F-001

Fecha de vigencia:

Versién: 06 04/02/2025

Pégina1de1

Bucaramanga, 31 de octubre

Seiior:

de 2025

SERGIO ENRIQUE DELGADO CENTENO

Representante

CONSORCIO 82-M SANTANDER
Correo electrénico: Gerencia@mcdsas.com

LC

Ref.:
Contrato de operacio

Asunto:

Contrato de Interventoria N° CO1.PCCNTR.8252803", del 04 de septiembre del 2025.

n N°, del CO1.PCCNTR.8258066% del 01 de septiembre del 2025

Estado no conformidades encontradas visita en planta ALIMENTOS PIPPO SAS

realizada por el equipo de Interventoria Consorcio AS SANTANDER 2026.

Oficio No. PA-SA-261

De manera atenta, mediante la presente se realiza el envio de no Conformidades a planta

realizada por el equipo de

Interventoria Consorcio AS SANTANDER 2026.

Archivos adjuntos:

FECHA E ~ PLANTA NRO DE NO OBSERVACIONES
- : o CONFORMIDADES , ‘
23/10/25 ALIMENTOS PIPPO Cerradas
SAS 2
,'/’
/

- Archivo Excel con Estado de No Conformidades alimentos Pippo SAS

Atentamente,

Solky [aala Voelo
SOLEY AYALA PARDO
Representante Suplente

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proyectado por: Grase Pérez M. - Coordinador técnico Grace TWtey f
Revisado por: Soley Ayala Pardo ~

Aprobé: Christian Andrés Ruiz

Calvache

! Interventoria administrativa, técnica, financiera, social y juridica, al “suministro de complementos
alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacién escolar - PAE de las instituciones
educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander

2 Suministro de complementos alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacién
escolar - PAE de las instituciones educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander.

'AS DEL VALLE

Alimentos Seludadles del Valle S.8.S.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374

Licitaciones@asdelvalle.com
WWW.ASDELVALLE.COM
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18862

AS SANTANDER 2026

ANEXO N° 34.2 — OFICIO
DEL OPERADOR
NOTIFICANDO
PROVEEDORES SIN
RELACION COMERCIAL

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com




Bucaramanga, 4 de noviembre de Z

Sefior

\_LOHSO

2025

CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE

Representante Legal
Consorcio As Santander 2025

Referencia: Contrato
COMPLEMENTO
ALIMENTACION
LOS 82 MUNICIP
Asunto:

Cordial saludo,

Nos permitimos informar la razén
encuentran algunos con los cuales

Dentro del listado se encuentran lo
han establecido acuerdos comerc
esenciales para garantizar la contin
especificaciones de calidad e inocu

La decision de mantener proveedor

Plan de contingencia en e
productos avicolas, puede

CO1.PCCNTR.8258066 de

2025, cuyo objeto es: “SUMINISTRO DE
S ALIMENTARIOS A ESTUDIANTES BENEFICIARIOS DEL PROGRAMA DE
ESCOLAR - PAE EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DE
|08 NO CERTIFICADOS DE SANTANDER".

Proveedores sin relacién comercial activa en el listado general de alistamiento.

por la cual dentro del listado general de proveedores del alistamiento se
adn no se ha establecido relacién comercial activa.

s proveedores Avicola El Madrofio y Avidesa Mac Pollo, con los cuales no se
ales. Sin embargo, su inclusién obedece a criterios técnicos y operativos
uidad del servicio, la estabilidad del abastecimiento y el cumplimiento de las
dad exigidas por el PAE.

es alternos sin operacion comercial activa responde a los siguientes aspectos:

I abastecimiento: La dindmica del mercado de alimentos, especialmente en
presentar variaciones en disponibilidad, logistica o tiempos de entrega. Contar

con proveedores alternos previamente evaluados permite activar suplencias inmediatas y evitar

interrupciones en el sumin

Mitigacion de riesgos oper:
disminucién de produccién
comprometer la entrega
previamente validado.

Garantia de cumplimiento

stro a las instituciones educativas.
acionales: Cualquier eventualidad con los proveedores habituales tales como

, fallas en transporte, problemas sanitarios o contingencias climaticas podria
oportuna. Los proveedores alternos constituyen un respaldo estratégico

de estandares: Tanto Avicola El Madrofio como Avidesa Mac Pollo cuentan

con condiciones técnicas, sanitarias y logisticas que cumplen los parametros establecidos en el proceso
de evaluacion inicial, lo cual asegura que, en caso de ser requeridos, sus productos mantendran los
niveles de calidad e inocuidad exigidos por el programa.

Fortalecimiento del sistema de compras: Incluir proveedores alternos facilita la optimizacion de la cadena

de suministro y permite reaccionar con agilidad ante fluctuaciones del mercado sin comprometer la
prestacién del servicio alimentario.

En caso de requerirse y una vez se formalice un acuerdo comercial, se remitira la documentacion correspondiente
para adelantar el proceso de inclusién de marca.

Agradezco su atencidn y quedo atento a cualquier informacién adicional que consideren pertinente.

Cordialmente,

SERGIO ENRIQUE DELGADO
Representante Legal
CONSORCIO 82-M SANTANDER
NIT. 901.982.909-0

SANTANDER;

RCIO
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CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

SOPORTES DE
ACOMPANAMIENTO DE

RUTAS

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37

Bucaramanga - Santander

santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com




CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION

INDUSTRIALIZADA - PAE
DEPARTAMENTO DE SANTANDER

Codigo: AN-FO-019

Version: 01 Fecha de emision: 01/08/2024
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- educativa No Estudiantes Beneﬂciarios I

S ' asignados ;

Institucion Sede sducativa
- -educativa No Estudiantes Beneficiarios . \

. e asngnados : : -
Nombrepel | [SDUWARD TAB AN TRO) T D |Visita Realizada por CSK o QOB/ES.
Conductor | A UALADD Cargo “TAmlveAtols 0 CAn(O.
Pl‘écatﬂe‘i - WG Modelo dev]i” Tipo de Vehu::‘ilyl’dy . ?o:zg;z::lea : Sl x‘
Vehnculo . é@b vehiculo s 2020 ' 'VO %OA los aprobados "NO‘

Objeto de la

 RANGOSDE
CALIFICACION

iTEM

’De 65%-89,9% CONFORME CON\\
OBSERVACION

Verificar las condlczones higiénico sanitarias del transporte ut:llzado en las entregas de los alimentos para la racién RPSy
lementos de Rl de acuerdo a los requisitos normativos del Ministerio de Educacién

lo estipulado en la normatxvndad sanitaria.

CRITERIOS DE EVALUACION ‘Cumple =1; Nocumple =0; No Observado (NO): No Aplica (NA)

ASPECTO A EVALUAR

1 PERSONAL DE DISTRIBUCION
- PUNTAJE

OBSERVACIONES

(ovor we (on

(foduclom

El personal transportador y manipulador utmza la dotacién
1 |adecuada, limpia, en buen estado, para la
distribucién.

actividades de

El personal

2 |elementos de proteccién de acuerdo a las
Manufactura.

que realiza la distribucién de v

veres y R, utiliza
Buenas Practicas de

El personal

transportador cuenta con certificacién médica donde
sea apto para manipular alimentos.

El personal

sanitaria, principios basicos de Buenas Prz
Manufactura y practicas higiénicas en man
alimentos (no mayor a un afio).

de distribucién acredita formacién en educacion
acticas de

 ASPECTOAEVALUAR

ipulacién de

. TRANSPORTE Y DISTRIBUCION
: - PUNTAJE

OBSERVACIONES

El transporte se realiza en condiciones tales que excluye la
5 |contaminacién y/o la proliferacién de microorganismos y protege
contra la alteracion del alimento o los dafios del envase.

L os vehiculos son adecuados para el fin perseguido y
fabricados con materiales tales que permitan una limpieza facil y
6 |completa. Iguaimente se mantienen limpios y en caso necesario
se someteran a procesos de desinfeccién y cumplen con la
resolucién 2505 de 2004.

Los vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos

cobertura asignada para las sedes educat]

vas.

N6609 - mOlﬂC«\"CASQO g MGMC\

7 estén directamente sobre el piso de los vehiculos. /\
No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo
8 alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras j‘
que por su naturaleza representen riesgo de contaminacion del
alimento o la materia prima.
9 Los vehiculos transportadores de alimentas llevan en su exterior ,\
en forma claramente visible la leyenda: Transporte de
Se cumple con la cantidad de viveres o de R! de acuerdo a la FARGANL. 02 e TG . ’LSSO‘J Oofhco MGEORS U- 240
10 P O Limon - 3404, G voYdkcn SA6 XGH09. q\q}?\o[:)

A 42040-
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FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIOY RACION
AS DEL VA INDUSTRIALIZADA - PAE
Aimenlos Saldables del Valle S.AS. DEPARTAMENTO DE SANTANDER

E! vehiculo cumple con una capacidad igual o superior a 1.5

11 toneladas.

El transporte de alimentos emplea canastillas plasticas, cajas de
12 |carton, costales de fibra o bolsas plasticas seglin la clasificacion
de alimentos de acuerdo a la Resolucién 719 del 2015.

Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con
los rangos establecidos de temperatura en la normatividad
sanitaria vigente; (Temperaturas de refrigeracién no mayores
4°C +/- 2) (si aplica)

El vehiculo cuenta con bascula para que en el momento de la
entrega sean verificadas las cantidades de los insumos.

13

14

Se lleva registro en la bitacora de la hora de despacho, la placa
y la identificacién del personal manipulador.

SIS Nl

16 |Elvehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente

17 |certificado técnico mecanico, RUNT vy licencia de conduccién
vigentes.

18 |Se cuenta con registro de fumigacion vigente.

Los transportes utilizados para la entrega fueron desinfectados
previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccion
19 |realizado, donde se evidencie, quien lo realizé, quien lo verifico,
cuales fueron los productos utilizados 'y el proceso
implementado.

Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia del SOAT, 4 \

R f

ASPECTO A SVALUAR

20 |Se cumple con el cronograma establecido de las rutas.

21 Se encuentra presente la persona encargada en la institucién /\
para recibir y verificar los viveres o RI.
Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos
22 ; 18 1
entregados y/o implementos de aseo e higiene personal.
23 Se utiliza un lugar exclusivo para el almacenamiento de /\
alimentos.
24 El area de almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y /l
en buen estado.
se evidencry Faltormks Lechogo 2550 g Porfice, Fray /N
25 Los viveres o Rl entregados por el vehiculo transportador Pladanc V : 209, JimSn 39409, eg‘?’ob@ S<J639 , mondaiing
corresponden a la cantidad contratada. O mgg’ %-gqgg, Z’:?OZ%’O‘ E?gqr,c g’nzq;rz 19%902909,7azo~%kn&o
A - PO, <o . 7eCchOIR 1)S

Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor,
26 |manipulador y docente designado y se deja copia en la sede /\
educativa para el control de inventario.

27 El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas
vigentes de recarga. O wra -6Lgh '&asp eSO nlado -
28 El vehiculo cuenta con botiquin de primeros auxilios basico y los
elementos se encuentran con fecha vigente. /\

i ; : - ?_CON,QLUSIONE_SI_'OBSERVAC]ONESIRECOMENDACIONES, b

S evidincsa Faltonde Pora <) Porheo Lechons 2.5509r i Fray MNepomuceno P boJono V -2</0gr, Jimen:
(g obn. SPLOar, ondo 1100 39909 monyo 26403, monzona £30a, Maranja 3 9203, Tomok prbol72-04/99 , Ahvqams
2490 3., Apb en Lama 1<0q., €/ lantrn 2909 /echugy 13509, Peprno 820 9r, 2900hond 25599¢, Acct 630m/.
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

Registro Fotografico Bodega / Acompanamiento a ruta / Plantas

Formato

FECHA: 17/10/2025

BODEGA: o | RUTA: X

| PLANTA:

LUGAR: Rionegro

17 oct 2025 9:42:34 a. m.
6.99001031N 73.05328422W
i 3-50 Carrera 6
Piedecuesta

Santander
Altitud:1001.2msnm
Velocidad:0.0km/h

17 oct 2025 9:51:26 a. m.

. 6.9898905N 73.0534335wW
# 3-46 Carrera 6
Piedecuesta

Santander
Altitud:1002.7msnm

Imagen No. 2 Cargue de materia prima

17 oct 2025 1 1:59 p. m.
7.30419298N 73.157711154
Rionegro - El Playon

Rionegro

Santander
Altitud:735.8msnm
Velocidad:0.0km/h

17 oct 2025 3:43:43 p. m.

| 7.26246464N 73.14860255W
#7-31 Calle 8

Rionegro

Santander

Altitud:622.7msnm
Velocidad:0.0km/h

Imagen No. 4 Descargue materia prima

17 oct 2025 4:52:19 p. m.
7.2622703N 73.1486344W
# 7-56 Transversal 7
Rionegro

Santander
Altitud:634.7msnm

Imagen No. 05 Verificacién materia prima

17 oct 2025 5:35:38 p. m.
7.2622869N 73.1485698W
#7-31 Calle 8

Rionegro

Santander
Altitud:634.7msnm

Imagen No. 06 Almacenamiento de vivieres




CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
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FORMATO l_)E ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
INDUSTRIALIZADA - PAE
wehS DELVALLE DEPARTAMENTO DE SANTANDER
Cédigo: AN-FO-018 Version: 01 Fecha de emision: 01/08/2024
N . [Go2AfhcwcA O , o T L
Operador : T - TC Fecha de la visita - L ;
et [igoRcio §2-M- SitandE | Spatapned- e (ol
No. Contrato K . Lacantidad de el i . B )
cotecentr | 2SS OLL _complementos | S! sl | D
eriododela - [7o—7 Tipo de Q—i ‘corresponden a la NO ; i ‘9 ‘gévoluciones =
entrega : { i : 0—95' remisién: - : X e : NO
Cantidad de cupos aentregar 246 Q_QS , da QX [Municipo l EONUFTAT
Institucién Sede educativa /(—(}_D,RS SR CehHES

~9ch'ativa TQ%S %SQ(H N1PVS k@S QM\QS :;:Ds;;gnsannfes Benefxctanos I 4ZS QQ 5 L\ a O—;
lnsti’tuy'ciéb, N ASTHO T TECALLO Sede educativa i’YUDP& Sus  &O0TS

— )
e 00 PEOALD OF GusunTh e e | o1 s

. Institucién Sede educativa I \
. “educativa No Estudiantes Beneﬁcuanos I

. asignados
S Sede educativa

Institucion.

educativa No Estudiantes Benefncianos ,\
; : asignados H i
‘ Ihstituéié}\ o Sede educatxva !
educativa . No Estudtantes Benefuc:anos \
i vasignados
Nombre Del . Visita Realizada por | Held dowd & CededA Qolxr
Conductor §
o CeShl. ArosTo et o l%ﬁ Cargo ; —TAteuedAtobr G Camlin
G o Elvehiculo sl
Placa del ?S O |Modetodel o ': o
FERTa Cain : Tipo de Vehzculo . e correspondea. . |
Vehiculo S ab Vehiculo 20’),0 : @Q@Qﬁ\ los aprobados | NO | X
Objeto.dela . {Verificar las condlctones higiénico samtartas del transporte utmzado en las entregas de los alimentos para la racién RPS y
visita ;| complementos de Rl de acuerdo a los reumtos normativos del Mmlsterio de Educacic’m lo estipulado en la normatlwdad sanitaria.
PUNTAJE ESPERADO . ‘ P CENTAJE 189,147,
. RANGOS DE De 65%-89 9% CONFORME CON
CALIFICACION o : OBSERVACION
i | CRITERIOS DE EVALUACION: Cumple = 1; No cumple = 0; No ObserVado (NO); No‘Aplica (NA)
1, PERSONAL DE DISTRIBUCION
 ASPECTOAEVALUAR . | PUNTAJE . OBSERVACIONES
El personal transportador y manipulador utiliza la dotacién
1 (adecuada, limpia, en buen estado, para las actividades de /,L'
distribucién.
El personal que realiza la distribucién de viveres y R, utiliza
2 |elementos de proteccién de acuerdo a las Buenas Practicas de /L
Manufactura.
3 El personal transportador cuenta con certificacién médica donde .
sea apto para manipular alimentos. /L

El personal de distribucién acredita formacién en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de

4 Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de L
alimentos (no mayor a un afio).
; . I TRANSP ORTEY DISTRIBUCION
;iTEM ... ASPECTO A:EVALUAR L PUNTAJE . !  OBSERVACIONES
El transporte se realiza en condiciones tales que excluye la
5 |contaminacion y/o la proliferacién de microorganismos y protege j \\

contra la alteracion del alimento o los dafios del envase. .

Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y
fabricados con materiales tales que permitan una limpieza facil y
6 |completa. Ilgualmente se mantienen limpios y en caso necesario
se someteran a procesos de desinfeccién y cumplen con la L
resolucién 2505 de 2004.

L.os vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos

7 PR N .
estén directamente sobre el piso de los vehiculos. '(
P
No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo
g alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras

que por su naturaleza representen riesgo de contaminacion del
alimento o la materia prima.
Los vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior
9 |en forma claramente visible la leyenda: Transporte de
Alimentos.

Se cumple con la cantidad de viveres o de Rl de acuerdo a la
cobertura asignada para las sedes educativas.

N
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Alimeatos Safudables del Vaile S.A.5.

FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION

INDUSTRIALIZADA - PAE
DEPARTAMENTO DE SANTANDER

El vehiculo cumple con una capacidad igual o superior a 15

11 toneladas.

4

El transporte de alimentos emplea canastillas plasticas, cajas de
12 |carton, costales de fibra o bolsas plésticas segun ia clasificacion
de alimentos de acuerdo a la Resolucion 719 del 2015.

Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con
los rangos establecidos de temperatura en la normatividad

y la identificacion del personal manipulador.

13 sanitaria vigente; (Temperaturas de refrigeracién no mayores

4°C +/- 2) (si aplica)

El vehiculo cuenta con bascula para que en el momento de la _L
14 e : :

entrega sean verificadas las cantidades de los insumos. -
15 Se lleva registro en la bitacora de la hora de despacho, la placa i

16 |El vehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente

Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia del SOAT,
17 lcertificado técnico mecanico, RUNT vy licencia de conduccion
vigentes.

18 |Se cuenta con registro de fumigacién vigente.

Los transportes utilizados para la entrega fueron desinfectados
previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccion
19 |realizado, donde se evidencie, quien lo realizé, quien lo verifico,
cudles fueron los productos utilizados y el proceso
implementado.

!

No = QV‘%‘E&QMCQO (e \E'W\') O\Q\OQ}‘\'\(HC!U

— L2 -
Canay v

Ses e L Desink
Covwvwobo Ss Oporsdsr
2L N SovonasS\a

R +

20 |Se cumple con el cronograma establecido de las rutas.

Se encuentra presente la persona encargada en la institucion

21 para recibir y verificar los viveres o RI. -L
2 Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos _5—
entregados y/o implementos de aseo e higiene personal.
23 Se utiiza un lugar exclusivo para el almacenamiento de _L
alimentos.
24 El area de almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y J
en buen estado.
<= Q.\aAQU\ -~ \ ko <§Q
25 Los viveres o RI entregados por el vehiculo transportador So Oceé QC\,\Q é@(& ,}’\R XA (’Ld&
corresponden a la cantidad contratada. O 8} %

Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor,
26 |manipulador y docente designado y se deja copia en la sede
educativa para el control de inventario.

El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas
vigentes de recarga.

27

El vehiculo cuenta con botiquin de primeros auxilios basico y los

28 elementos se encuentran con fecha vigente.

ICLUSIONES! 'OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES:

e Wedo o cako NenRcoseon di novo  Je ondRas Ja wiJues modall

LOs 4 v e~ o “uswve Do
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Formato
Registro Fotografico Bodega / Acompaiiamiento a ruta / Plantas

FECHA: 17-10-2025

BODEGA: RUTA: X PLANTA:

LUGAR: Guavata

7 oct 2025 9:43:44 a.m.
5.9817N 73.5971W
Barbosa - Vado Real
Santa Barbara

Barbosa

Santander

17 oct 2025 10:28:56 a.m.
5.9817N 73.5970W
Barbosa - Vado Real
Santa Barbara

Barbosa

Santander

1 17 oct 2025 12:48:23 p.m.
5.9541N 73.7002W

# 3-5 Carrera 3

Guavata

Santander

5.9539N 73.7001W
2-60 Carrera 3
Guavata
Santander

Imagen No. 3 Fachada Sede Educativa

» 17 oct 2025 1:58:24 p.m.
5.9537N 73.7000W

2-60 Carrera 3

Guavata

Santander

17 oct 2025 12:51:54 p.m.

‘ 5.9538N 73.7001W
2-60 Carrera 3

Guavata

Santander

==

Imagen No. 05. Verificacion Cantidades recibidas

Imag”én No. 06. Almacenamiento de Viveres

yd
/




AS SANTANDER 2026

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37

sant

Bucaramanga - Santander
ander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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"RANGOS DE
CALIFICACION

. ASPECTO A EVALUAR

FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
INDUSTRIALIZADA - PAE
Areenss, St 50 U DA, DEPARTAMENTO DE SANTANDER
Cadigo: AN-FO-019 Version: 01 Fecha de emision: 01/08/2024
Operad . i . 7
perador )@,ﬁw F257 Srvec featlh|EC ﬁ/w@wwé,gm echa de a visita JEbo/onr
gg:' (;glét;la_:; XZJ— fﬁéé L'::‘a""d:g;: sl : X ntSe evidencia durante la S
‘Pefiododela | 22 éZz«i Tipode ———1 correspondenala - entrega g;:g‘uctosi faltantes o : ‘
entreqa | 2felo i \Woganidaa  |GFS AL remisién NO. uciones NO| Kk
Cantidad de cupos a entregar 450 . Municipio ! ég Joei -
Institucién Sede educafiva “Fter é/ Sectis.
educativa ey No Estudiantes Beneficianios
: &é-?J& : %é"ﬂ/‘ forw- 5‘7" lbé 7 asignados ’ 0
Institucién Sede educativa l
educativa No Estudiantes Beneficiarios l
asignados
Institucion Sede educativa
educativa No Estudiantes Beneficiarios ]
asignados
Institucion e Sede educativa l
educativa No Estudiantes Beneficiarios |
: asignados ]
Institucion Sede edycaﬁva |
educativa No Estudiantes Beneficiarios.
asignados —
. - ’ 7
Contuctor |7 / L Vot Visha Resllda P ke Jpr Vs e Bucidey-
nductor Vﬂ%&‘;{_ (Eericicty - [/ LELVZOMY |Cargo 1 Teakieeks %W/!g
si X
Placa del TI2L - modeto del 3 a El vehiculo
A L Tipo de Vehiculo %y . corresponde a
Vghlculo 2 % Vehiculo , QﬂB o los aprobados NO
Objeto de fa Verificar las condiciones higiénico sanitarias del transporte uliiizado en las entregas de los alimentos para la racion RPS y complementos
visita de Rl de acuerdo 3 los requisitos normatives del Ministerio de Educacién y lo esﬁpulado en la normatividad sanitaria.
PUNTAJE CALIFICACION
PUNTAJE ESPERADO OBTENlDO Qé PORCENTAJE Z & / CUALITATIVA

De 65%-89,9% CONFORME CON
OBSERVACION

::Cumple =1; No cumple = 0; No Observado (NO), No Apﬂw (NA)

L PERSONAL DE DISTRIBUCION
PUNTAJE

OBSERVACIONES

El personal transportador y manipulador utifiza la dotacion
1 |adecuada, impia, en buen estado, para las actividades de
distribucion.

El personal que realiza ia distribucion de viveres y RI, utiliza

2 |elementos de proteccion de acuerdo a las Buenas Practicas de i /
Manufactura.

3 E! personal transportador cuenta con certificacién médica donde -~
sea apto para manipular alimentos. i /
El personal de distribucion acredita formacién en educacion

4 sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura i

y practicas higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a
un ano).

ASPECTO A EVALUAR

) STRIBUCION
PUNTAJE

~ OBSERVACIONES

El transporte se realiza en condiciones tales que excluye fa
contaminacién y/o la proliferacién de microorganismos y protege
contra la alteracién del alimento o los dafios del envase.

Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y fabricados
con materiales tales que permitan una limpieza facil y completa.
Igualmente se mantienen limpios y en caso necesario se
someteran a procesos de desinfeccion y cumplen con la
resolucién 2505 de 2004.

Los vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos
estén directamente sobre el piso de los vehiculos.

No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo
alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras
que por su naturaleza representen riesgo de contaminacién del
alimento o la materia prima.

Los vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior
en forma claramente visible la leyenda: Transporte de Alimentos.

and
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aeniss BB E rale TAS

FORMATO DE ACOMPARAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION

INDUSTRIALIZADA - PAE
DEPARTAMENTO DE SANTANDER

10

Se cumple con la cantidad de viveres o
cobertura asignada para las sedes educ:

de Ri de acuerdoala
ativas.

1

El vehiculo cumple con una capacidad ig
toneladas.

gual o superior a 1.5

—

A

12

Ef transporte de alimentos emplea canastillas plésticas, cajas de
carton, costales de fibra o bolsas plasticas segln la clasificacion
de alimentos de acuerdo a la Resolucidn 719 del 2015.

13

Durante el recibido, los alimentos de alto

vigente; (Temperaturas de refrigeracion

riesgo cumplen con ios

rangos establecidos de temperatura en la normatividad sanitaria

no mayores 4°C +/- 2) (si

aplica)

14

Ef vehiculo cuenta con bascula para que en el momento de la
entrega sean verificadas las cantidades de los insumos.

T 52 euddiciar. Brseate  Jliin 7 Wletawnle 7F
Yy eethcya -

15

ASPECTO A EVAL

LUAR

Se lleva registro en la bitacora de la hora de despacho, la placa y
la identificacién del personal manipulador.

| ) DOCUMENTOS DEL Vi
PUNTAJE

Vi
A IR Y T T T
L0 -

‘e S W ietectics sy

b At

Y%

OBSERVACIONES

16

El vehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente

J.

17

Se cuenta con la matricula del vehiculo

vigentes.

copia det SOAT,

certificado técnico mecanico, RUNT y licencia de conduccion

18

Se cuenta con registro de fumigacion vigente.

19

realizado, donde se evidencie, quien lo
cudles fueron los productos utiizados y.

Los transportes utilizados para la entrega fueron desinfectados
previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccion
realizd, quien lo verifico,

¢l proceso implementado.

ASPECTO A EVALUAR

1
4.
1

OBSERVACIONES

Se cumple con el cronograma establecide de las rutas.

para recibir y verificar los viveres o Ri.

Se encuentra presente la persona encargada en la institucion

Se verifica la cantidad y condiciones de

tos alimentos entregados

ylo implementos de aseo e higiene personal.

23

alimentos.

Se utiliza un lugar exclusivo para el almacenamiento de

24

buen estado.

El érea de almacenamiento de alimentos se encuentra limpic y en

25

Los viveres o Ri entregados por el veh
corresponden a la cantidad contratada.

culo transportador

TEM

{ as remisiones de entregas son firmada

educativa para el control de inventario.

s por el conductor,

manipulador y docente designado y se deja copia en ta sede

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES

27

vigertes de recarga.

El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas

28

i

El vehiculo cuenta con botiquin de primeros auxilios bésico y los
elementos se encuentran con fecha vigente.

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S

Sistema de Gestion de Calidad

Proceso Misional Alimentacion y

Nutricién

, . Formato Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta /
WA DELVALLE . T
imentos Saludables del Vaile S.A.S. L . i ia: .-

Cédigo: AN-FO-018 Version: 06 Fec%i/((i)ez\ggezagma. Pagina 1 de 1

FECHA: 18/10/2025
BODEGA: | RUTA: X | PLANTA:
LUGAR: COROMORO

)

or

(0

18 oct 2025 8:03:45a. m.
6.4734N 73.2596W
| Cra. 14 #1944, Socorro, Santander, Colombia
, CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Imagen No. 01. Evidencia fotografica placa del vehiculo
TRL 279.

18 oct 2025 8:11:28 a. m.
6.4734N 73.2597W
Cra. 14 #19 45, Socorro, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026 e

Imagen No. 02 Evidencia fotografica cargue del
vehiculo bodega socorro.

18 oct 2025 12:16:42 p. m.
6.2945N 73.0409W
Calle 5 #4-23, Coromoro, Santander, Colombia

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No. 03. Evidencia fotografica fachada punto
intermedio municipio Ocamonte.

L

A r™
18 oct 2025 12:27:35p. m.
6.2944N 73.0400W
Calle 5 #424, Coromoro, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No. 04. Evidencia fotografica descargue
de materia prima.

18 oct 2025 1:13:02 p. m.
6.2944N 73.0408W
Calle 5 #4-23, Coromoro, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No. 05. Evidencia fotografica verificacion de materia
prima.

18 oct 2025 1:05:35p. m.
6.2944N 73.0408W

Calle 5 #4-23, Coromoro, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No. 06. Evidencia fotografica almacenamiento de
materia prima.

L
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FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL. PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
INDUSTRIALIZADA - PAE
DEPARTAMENTO DE SANTANDER

AS DEL VAL
Aimestas Selufabes def ¥ale SAS.

Cédigo: AN-FO-018 Versién: 01 Fecha de emisi6n: 01/08/2024
I Hensor e B2 ™M Santon- v "o R : 2k
Operador d g ton ETC Goberno cion Fecha del visitaf 123 7740
o , ey : sontandey el 2025
““No. Contrato: - La cantidad. de+" |- . N
‘CO1PCCNIR / 82’5 gob é complementos SI fRa 'enf:gzv]la?'g;fxgos faltantes
Periodo de la - [ 7 aj34[Tipode - TR I-¢PS| correspondenala [~ -
entrega "oc{ubyé Modahdad A PS - remisién NO. - » devoluclones o X
Cantidad de cupos ,a_en_tr_gg‘a‘r 1035 Muni@iiﬁip i = Puerto wil (,he <
B : - L leoncentvoicion esStolar
L s Sede educativa. ’ Svan
ln:tltui_lon. : g \Perver Pas505
educativa . -
fo) . T erado No Estudnantes Benefxcnar:os
(oledio Inted ot lzae-cps
‘ lﬁstitucién’ Sede educatlva sogceggﬁ‘l/?’%f”l cicolar Ma-
" educativa CD le % "o IV vl;&?)'y Oé C No Estud|antes Benefluar 1.
i asngnados - 5 ZQé P’
L conce.nfrq C’on eScolar
gt Sede ed tiva
vlnstltuc‘xén , ucatva e o by CJD\ Mistral
educativa (/o\} 0 1 n‘ée, %JO d’D No-Estudiantes Benefxciarios o
: asignados . 2‘—/9 AYS
o . ) T v - 6 S Cue sen -
ln:titui.iénj : gs velo n d W S‘t YiQ) ‘ 20 Sede educativa;. 15a C)é\a tv's Gen
educativa - / No Estudlantes Beneflmar S :
cativa | g IO imdos : 23F8- CPS
Institucion - - Sede educatwa
. educati_va R No Estudiantes Benefluarlos
: asngnados . :
Nomb 1. R Visita Realizada por. - o -
NombreDel .- |DieQ0 Moreno (velloy S |Andevsen Bollesieros Rivera
Gonduc | Cargo .- _\n{erv(,rl‘\l,oi de CGMPO
i . J i El vehlculo 1X
Placa del : - Modelo del N . i
Vehiculo" ] NOHB% : ‘ZO'LH Tipo de Vehiculo - - F\) vQon corresponde
. X : . o Ios aprob
Objeto de Ia “|Verificar las condiciones higiénico sanitarias del transporte utilizado en las entregas de los alimentos para Ia racion RPS y
v15|ta : - comp}ementos de Rl de acuerdo a ios requxsutos no;matnvos del M:msteno de Educacxon y lo estipulado en la normatuvndad sanitaria.
AT : » ~CALIFICACION: {{onFexme.
PUNTAJE AJE OBTENlDO PORCENTAJE ] -
i 13 85 l}/ CUALITATIVA- | £372 Qbser
RANGOS DE: De 65%-89,9% CONFORME CON
“CALIFICACION OBSERVACION

Noprlica‘ (NA)

PUNTAJE |~ OBSERVACIONES

Sc FAVH aenc o Qua pAenie j.mznezb’\ A\e-
@] xondey Gomez M- Y Shonoton Rice ‘S.,

El personal transportador y manipulador utiliza la dotacion
1 ladecuada, limpia, en buen estado, para las actividades de
distribucion.
El personal que realiza la distribucion de viveres y RI, utiliza

2 {elementos de proteccién de acuerdo a las Buenas Practicas de
Manufactura.

ne Powvion botos de 5¢3vyvidod

B¢ evidnCio. Jve Rene Simene M.
Alexondey Gomez M.y Shonoton %o

Ne Poriom botos de seavvido
Mo e evidenc.o CertiFitolion medico
de Rene Simene? M., AlexXondey bomez

El personal transportador cuenta con certificacion médica donde

: radorc o)

sea apto para manipular alimentos. m. Y Y V\or\o:h}\f\ Ao 1

El personal de distribucion acredita formacion en educacién NO 5 eV, c’o’\ cia (,ev-[, Fica J o de APM o’(
4, |senitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Rene I.mene 2z Meneses ¢.9173 25 495,

Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (no mayor a un afio).

Alexondey GomeZ
o ioton R4

Meneses cc 913534y
o .nFon‘ct’—ccio‘75 o435

~PUNTAJE

A

\SPECTO A EVALUAR -

El transporte se realiza en condiciones tales que excluye la
5 |contaminacion y/o Ia proliferacion de microorganismos y protege
contra la alteracion del alimento o los dafios del envase.

Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y
fabricados con materiales tales que permitan una limpieza facil y
8 |completa. Igualmente se mantienen limpios y en caso necesario
se someteran a procesos de desinfeccién y cumplen con la
resolucion 2505 de 2004,

{ os vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos
estén directamente sobre el piso de los vehiculos.

~1

No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo
alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras

alimento o la materia prima. ,/

que por su naturaleza representen riesgo de contaminacion del
Los vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior
en forma claramente visible la leyenda: Transporte de ~
Alimentos.

O




FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
INDUSTRIALIZADA - PAE

Anmﬁxﬁ 35.%3’%&55 DEPARTAMENTO DE SANTANDER
10 Se cumple con la cantidad de viveres o de Rl de acuerdo a la q
cobertura asignada para las sedes educativas. l
11 El vehiculo cumple con una capacidad igual o superior a 1.5
toneladas. i

El transporte de alimentos emplea canastillas plésticas, cajas de
12 |carton, costales de fibra o bolsas plésticas segln la clasificacion 1
de alimentos de acuerdo a la Resolucién 719 del 2015.

Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con
los rangos establecidos de temperatura en la normatividad N A
sanitaria vigente; (Temperaturas de refngeracnon no mayores

4°C +/- 2) (si aplica)

13

El vehiculo cuenta con bascula para que en el momento de la ,&

14 entrega sean verificadas las cantidades de los insumos.

15

Se lleva registro en la bitdcora de la hora de despacho, la placa ﬁ
y la identificacién del personal manipulador.

PUNTAJE |-

16 |El vehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigentes !X_
Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia def SOAT,

17 |certificado técnico mecanico, RUNT y licencia de conduccidn &
vigentes.

18 |Se cuenta con registro de fumigacion vigente. ﬁ_

Los transportes utilizados para la entrega fueron desinfectados
previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccion
19 irealizado, donde se evidencie, quien lo realizd, quien lo verifics, ﬁ_
cudles fueron los productos utitizados y el proceso
implementado.

IV. VERIFICACION EN SED ED‘UCAT;VA e

R PUNTAJE

20 {Se cumple con el cronograma establecido de las rutas. ﬂ
21 Se encuentra presente la persona encargada en la institucién &
para recibir y verificar los viveres o RI.
22 Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos k -
entregados y/o implementos de aseo e higiene personal.
23 Se utiliza un lugar exclusivo para el aimacenamiento de i
alimentos.
24 El 4rea de almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y l
en buen estado.
25 Los viveres o Rl entregados por el vehiculo transportador i

corresponden a la cantidad contratada.

Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor,
26 |manipulador y docente designado y se deja copia en la sede l

educativa para el control de inventario.

El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas ,l
vigentes de recarga.

28

El vehiculo cuenta con botiquin de primeras auxilios basico y los 1..
elementos se encuentran con fecha vigente.

T T CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES . = : ' T
52 Cuidencxa Covo_)v‘t Jd Ve, culo de. Pletor NHU OB én lo bode"sc\ dz) mun;-
(' P0 de Vvhedecuesto. Y Se Nate owempPonamiento hinsta €l municiPo de Puers
10 Wilches 5 Wote olomPonoyn.ento o los Sedes educadivas POve evitye dov

V0S5 Liueives ool PRE Se evidencio  Fue Rene Simene M., AleXondey éope?

w 3., N0 Poyton boires de Sea vy ‘dad
"OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

No _heo¥ opbSevvodion.
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S
Sistema de Gestion de Calidad | T /0ces0 Misional Alimentacion y
, Nutricion
. . Formato Registro Fotografico Bodega / Acompariamiento a ruta /
| AS ISIEEIE; VPTHTE Plintis _
Alimantzs Splegables del Valle 4.3, o . echa de vigencia: -
Codigo: AN-FO-018 Version: 06 04/02/2025 Péagina 1 de 1
FECHA: 2025/10/23-24
BODEGA: RUTA: X | PLANTA:
LUGAR: PUERTO WILCHES

imagen No. 1 Placa de vehiculo

Fiedi

santanr

Imagen' No. 4 Descargue de
materia prima

Imagen No. 05 Verificacion materia prima

Imagen No. 06 Aimacenamiento

Q/M‘“
1 N

4

I
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FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
INDUSTRIALIZADA - PAE

wAS OELVALLE DEPARTAMENTO DE SANTANDER
Cédigo: AN-FO-019 Version: 01 Fecha de emision: 01/08/2024
Operador. o -'fZ”’ff’i é A ETC AL 52 5 ‘ Fecha de la visita Z//y/é’-—
No. Contrato “Lacantidad de - ShS R
CO1PCCNTR f AR *complementos s | x entse:v‘(:oduct:su rf:lnm:i::so S X
Periododela™ | Z7<7/3/[Tipode %ﬁ-\” | corresponden ala NO e gevoluciones ‘ NO
lentrega " | 4 lidad 2l ‘remisién g ;
Cantidad de cupos a entregar 667 Municipio. =0 l X riceacty -
Institucién Sede educativa eedfs . Soods .
- educativa 2 4 s : |No Estudiantes Beneficiarios i
, (G- TECHLEO A s iy cenner- fm Jele ~ |asignados ! 44/
7 7 = —
‘Institucién Sede educativa ] Jeottrs ook
educativa g 4 No Estudiantes Beneficiarios
%fﬁéc{cy. Fodbeer frer Ao S asignados I 204 -
Institucion Sede educativa
educativa No Estudiantes Beneficiarios l
: asignados
* Institucion Sede educativa - '
educativa No Estudiantes Beneficiarios l
: asignados A
institucion Sede educativa l
educativa No Esfudiantes Beneficiarios
asignados

Nombre Del | ) Visita Reallzadapor %{dfa /ay :/%s //t’m }tzmém
Conductor: e’.r/éf' 4/Aé}/ iééﬂ'ﬁ %‘ék’a Cargo L J,,%r/té%é& p [am/v .
Placadel  ['LPL- |Modelodel ' ot Elvetioulo .1 S| '} s
L . |Tipo.de Vehicuio. - corresponde a :
Vehiculo J22. |Vehicuio Zezi |t ; Fyen . los aprobados | NO

Objetodela Verificar las condiciones higiénico sanitarias del transporte utiliza entregas de los alimentes para la racién RPS y complementos
visita de RI de acuerdo a los re rtos normativos del Ministerio de cxon y lo estipulado en la normatxwdad samtana
- PUNTAJE
‘ PUNTAJE ESPERADO OBTENIDO ; 23. I PORCENTME

RANGOS DE . De 65%-89,9% CONFORME CON

CALIFICACION i \, ; o OBSERVACION
. | PERSONAL DE BSSTRlBUCION : .
: ASPECTO A EVALUAR ; PUNTAJE y OBSERVACIONES
El personal transpormdor y manipulador utiliza fa dotacion
1 |adecuada, limpia, en buen estado, para las actividades de i
distribucién, : )
El personal que realiza la distribucion de viveres y RI, utiliza
2 |elementos de proteccion de acuerdo a las Buenas Practicas de _L /
Manufactura. ) -
3 El personal transportador cuenta con certificacion médica donde e
sea apto para manipular alimentos. _1. . /«/
El personal de distribucion acredita formacion en educacion /
4 sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura J,
y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos (no mayor a . - /

un ano)

L TRANSPORTE ¥ DISTRIBUCION

fTem i . ASPECTO A EVALUAR S| PUNTAJE | ' o OBSERVACINES

El transporte se realiza en condiciones tales que excluye la
S5 |contaminacion y/o la proliferacion de microorganismos y protege
contra la alteracién del alimento o los dafios del envase. J.

Los vehiculos son adecuados para et fin perseguido y fabricados

con materiales tales que permitan una limpieza facil y completa. /
6 llguaimente se mantienen limpics y en caso necesario se _L R yd
someteran a procesos de desinfeccién y cumplen con fa /
resolucién 2505 de 2004. -

Los vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos _i
estén directamente sobre el piso de los vehiculos. N

No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo S
alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras _L
que por su naturaleza representen riesge de contaminacion del .

alimento o la materia prima. v

Los vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior i /
en forma claramente visible la leyenda: Transporte de Alimentos. . -

o0
C
Y\,’)



ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S

Sistema de Gestion de Calidad

Proceso Misional Alimentacién y

Nutricién
= L Formato Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta /
e DELVALLE . s vigand
imen{os daiugabies gel valie 3.A.9. R~ .y N P
Caodigo: AN-FO-018 Versién: 06 F ecgi%ez\ggggma. Pagina1de1
FECHA: 24/10/2025
BODEGA: | RUTA: X | PLANTA:
LUGAR: OCAMONTE

24 oct 202511:41:44 a. m.
6.3409N 73.1235W
Cra. 6 #4-33, Ocamonte, Santander, Colombia
CONSOQRCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No. 01. Evidencia fotografica placa del vehiculo

24 oct 2025 9:04:25a. m.
6.4734N 73.2598W
Cra. 14 #1945, Socorro, Santander, Colombia.
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

LPL 522.
T TR

24 oct 2025 11:38:51 a. m.
6.3409N 73.1235W
Cra. 6 #4-47, Ocamonte, Santander, Colombia?
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No. 03. Evidencia fotografica fachada punto
intermedio municipio Ocamonte.

24 oct 2025 11;
6.3409N 73.1235W
Cra. 6 # 4-40, Ocamonte, Santander, Colombi
- CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Imagen No. 04. Evidencia fotografica descargue
de materia prima.

24 oct 2025 12:50:48 p.
6.3400N 73.1235W

Cra. 6 #4-33, Ocamonte, Santander, Colombia
‘ CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Imagen No. 05. Evidencia fotografica verificacion de materia
prima.

24 oct 2025 12:56:31 p. m.
6.3409N 73.1235W

Cra. 6 #22, Ocamonte, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026 *
Imagen No. 06. Evidencia fotografica almacenamiento de
materia prima.

o7
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S DEL VALL
ieais Satugawas da Valr SAS.

FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION

INDUSTRIALIZADA - PAE
DEPARTAMENTO DE SANTANDER

Cédigo: AN-FO-019

Versién: 01 Fecha de emision: 01/08/2024

i £ L
Fo T i o ] P

Operador CGVSU/UU 81 Cutagey, ETC 4}6@ e itgn d’[‘ iwéndfg Fecha de la visita 24-10-725

No. Contrato -~ La cantidad de . .

cocentr | BIS BO66. e 5 | Jeeviaencladurantels | 91 ) X
Periodo de la 2321 31 |Tipode | . 5 correspondena la NO . >< g ge\ioluclones - .
entrega Jciyb /¢ |Modalidad™ | KP . remisién

1 J—

Cantidad de (.:uposaentregar | k ” 5 b R JMunlc:plo l 5‘,;0., bﬁ’fc R

Institucion 254 (7 J«/ Zﬁ;’ ln %ﬁr} u"cc/(} Q/{: (omescry. |2edesducativa Escuple, Uibene. ﬁvz?g/- Fe.
educativa No Estudiantes Beneflmanos [ p el 4
asignados g£ps: 51 0 .
P / /I 2 . ¢ 5 ~
Institucion b‘-“;?;“ﬁa . Int gﬁ' Cd(} de (om ey ;¢ |Sede educativa IE)}’Uﬂ/C Uﬂ’é&'ﬁc Lew ///z:l
educativa No Estudiantes Beneficiarios 1 ng B
asignados K P P Lﬂ 7
fop7 4. ] iy < . p -
Institucion Z'mﬁ / 4 ‘L"!" !V? #agerc 7 Jc [@’M’i@/ e Sede fqicativa l!g K F/n’?i S0 Jf 506//3{7 <rﬁ"'/ qu @/e‘/.
educativa ) No.Estudiantes Beneficiarios .
asignados ] !ZP.; - 5 r{:;/)
Institucion lms Lty n g /2vly de (v w1 Er i D- Sede educativa lfsw; le Purel Boenc viste
educativa No Estudiantes Beneficiarios
asignados [ {k gD/ 6; Li .
Institucién Sede educativa l B \N\\
educativa \ No Estudiantes Beneficiarios \
_|asignados .
Nombre Del A | Visita Realizada por Moy Quinkem
Conductor Luily hevz@ /) ;—D
SRS Cargo T rkQiuendo cn Camn
N~ § Sl
Placa del SUF  |Modelodel ol Ef vehiculo
. . N : {4 |Tipo de Vehiculo ' corresponde a .
Vehiculo L{ 2 ? Vehiculo | Z@O ? ;:‘U /3 @] g//i los aprobados NO X

Objeto de la

visita

RANGOS DE
CALIFICACION

PUNTAJE ESPERADO

Verificar las condiciones higiénico sanitarias del transporte utilizado en las entregas de los alimentos para la racion RPS y complementos]
de Rl de acuerdo a los requisitos normativos del Ministerio de Educacién y lo estipuladoen la normatmdad sanitaria.

: De 65%-89,9% CONFORMECON

OBSERVACION

CRITERIOS DE EVALUACION: Cumple = 1; No cumple = 0; No Observado (NO), No Aplica (NA)
I. PERSONAL DE DISTRIBUCION

ASPECTOA EVAthJAR PUNTAJE

OBSERVACIONES

El personal transportador y manipulador utiliza la dotacion
1 |adecuada, limpia, en buen estado, para las actividades de ?
distribucién. i

El personal que realiza la distribucion de viveres y R, utiliza :
2 lelementos de proteccion de acuerdo a las Buenas Practicas de p
Manufactura.

El personal transportador cuenta con certificacion médica donde
sea apto para manipular alimentos. '

El personal de distribucién acredita formacion en educacién
4 |sanitaria, principios basicos de Buenas Préacticas de !
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de alimentos)

contra la alteracion del alimento o los dafios del envase.

1Il. TRANSPORTEY DISTRIBUCION
iTEM ASPECTOA EVALliJAR PUNTAJE OBSERVACIONES
El fransporte se realiza en condiciones tales que excluye la
5 lcontaminacion yio la proliferacién de microorganismosy protege ?

Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y fabricados
con materiales tales que permitan una limpieza facil y completa.

6 |lgualmente se mantienen limpios y en caso necesario se F

someteran a procesos de desinfeccion y cumplen con la i

resolucion 2505 de 2004. .
7 L.os vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos !

estén directamente sobre el piso de los vehiculos.

No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo

cobertura asignada para las sedes educativas.

8 alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras '“
que por su naturaleza representen riesgo de contaminacion del
alimento o la materia prima.
9 L.os vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior ,
en forma claramente visible la leyenda: Transporte de Alimentos.
7 / ;
4o [S€ cumple con la cantidad de viveres o de Rl de acuerdo a la Q A echze & !"f@o Qit’ )5{5 v @

fa ES(uele U/éc & Senle T, &sc /o
Urbone  Centil. Foy mever




FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
- INDUSTRIALIZADA- PAE
wASDELVALLE DEPARTAMENTO DE SANTANDER
1 El vehiculo cumple con una capacidad igual o superiora 1.5 ]
toneladas. l
El transporte de alimentos emplea canastillas plasticas, cajas de
12 lcanén, costales de fibra o bolsas plasticas segtn la clasificacion !
de alimentos de acuerdo a la Resolucion 719 del 2015,
Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con los|
13 rangos establecidos de temperatura en la normatividad sanitaria l
vigente; (Temperaturas de refrigeracién no mayores 4°C +/- 2)
(si aplica)
14 El vehiculo cuenta con bascula para que en el momento de la
entrega sean verificadas las cantidades de los insumos. i
15 |Selleva registro en la bitacora de la hora de despacho, la placa 5 v se e identizn {W’Sb Fros. oen
v la identificacion del personal manipulador. O o 37 ‘ *7”'6 wore. ai e 1} o5 }?,4 Cies 01/{‘ C!P/p?[‘ A <
i. DOCUMENTOS DEL VEHICULO ’
ITEM - ASPECTOA EVALl;JAR PUNTAJE :' OBSERVACIONES
16 |Ef vehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente !
Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia del SOAT,
17 |certificado técnico mecanico, RUNT y licencia de conduccién i
vigentes.
18 [Se cuenta con registro de fumigacion vigente. ]
Los transportes utilizados para la entrega fueron desinfectados N ) i ) . p .
previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccién ! g S ey U{{ ne'en ’J/\(o97 5, [ 0 2
19 |realizado, donde se evidencie, quien lo realizé, quien lo verifico, d i 70 sy oe C/P FREECT
cuales fueron los productos utilizados y el proceso D e @ )D 0reso/. I i
implementado.
IV. VERIFICACION EN SEDE EDUCATIVA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE ' OBSERVACIONES
20 [Se cumple con el cronograma establecido de las rutas. [
21 Se encuentra presente la persona encargada en la institucién [
para recibir y verificar los viveres o RI.
22 Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos 1
entregados y/o implementos de aseo e higiene personal. /
23 Se utiliza un lugar exclusivo para el almacenamiento de I
alimentos.
o4 [F1érea de almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y ’f“) 2quipo de FOFOiGrAGron  of e Cocoele
en buen estado. /s irbone (arleo, FoCre dr SE07¢ .
32 fas ot
25 Los viveres o Rl entregados por el vehiculo transportador ~ '4/“0 /j _P entre g7 / cgue Po e g f sf’
corresponden a la cantidad contratada. 'CH* g £Q ?/,/; 7 oceats 0[/ a0 se : ” ;;’ o U3 g
Ge p  Reie | Sede entin
Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor, H !
26 |manipuladory docente designado y se deja copia en la sede ;
educativa para el controf de inventario.
V. SALUD OCUPACIONAL
i
ASPECTOA EVALpAR PUNTAJE OBSERVACIONES
27 El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas
vigentes de recarga. ’
8 El vehiculo cuenta con botiquin de primeros auxilios basico y los
elementos se encuentran con fecha vigente. {
, .  CONCLUSIONES/OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES . . .
Se qelite  yerifilreigh de = rvlr  Brrhose ; sedes et fustitvta 1o [earndp.
de lomprrin, ee doade s puda  ewidon iRl le i enfrege gl ecqgom  en les
Se dr’;‘-},‘f L FS0k ele  itthenp  Sedlr re B Estvelr 4] tbrine (o ',lz/mi £Y eqQuiPo dﬁ J Vdud 2187 3 Tad Yal¥a)a
de o _cede Confri  se eptvendre  guere de Ceprlcio A0Sl almerenzn? en fo
1 43 7, o 2 (vt Pollp
; /
/ / /
1 ) { /
- y) £,
Reallizada por: ; A fe}(SCl Qv )ﬂ"‘f’,{o ‘K[ n-Cor?  |Atendido por: = oONICD rﬁ )!@5) ) AT\ 2
Cargo; 5& 7 Cargo: éu y ) .
inteiVerosa de Compo S0 A VIS XA
e AR VAR
Firma: / “'@D Firma: )[’\,Z,,Mjé‘\
l Alexca pown o AR
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S

Sistema de Gestién de Calidad

Proceso Misional Alimentacion y
Nutricién

3

Formato Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta /

JASDELVMLE Taeins e vigend
Alimentos Saludables def Valle S.A.S. . . echa de vigencia: o
Cédigo: AN-FO-018 Version: 06 0 4/02/2825 Péagina1de 2
FECHA: 24 - 10 - 2025
BODEGA: RUTA: BARBOSA PLANTA:

LUGAR: BARBOSA

24 de octubre de 2025 9:02:23 a. m|

5.9817N 73.5971W
Barbosa
Santander

24 de octubre de 2025 9:01:56 a. m.
5.0818N 73.5971W
Barbosa

Imagen No. 1 placa del

-

e202512:55:34p. m.
5.9342N 73.6448W
Barbosa

Santander

o

24 de octubre de 2025 11:15:33 a. m.
5.9332N 73.615TW

Barbosa

Santander

24 de octubre de 2025 10:09:42 a. m.
5.9363N 73.6110W

Barbosa
Santander

Imagen No. 05 Verificacién de alimentos

24 de octubre de 2025 11:00:50 a. m.
5.9363N 73.6110W

Barbosa

Santander

Imagen No. 06 almacenamiento de alimentos
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~ RANGOS DE

FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL. PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
L VALLE INDUSTRIALIZADA - PAE
Mimentos Saludables cel Valie S.AS. DEPARTAMENTO DE SANTANDER
Codigo: AN-FO-018 Versién: 01 Fecha de emisién: 01/08/2024
‘ | BOornUON O ‘ -
Qperadqr ‘ (\'O(\SO(C’\O @l’m S {GQ v ETC <i d or Fecha de la visita 2510 -21.K
 Soimeonm | B2.56 066 Shmad Seodencaduarels | s | %
- O1PCCNT . e PEMEnos L entrega productos faltantes o |-
eriododela - 1729-34 l’ﬁpp de ’ D corresponden ala NO o - devoliiciones "NO
lentreaa S DGIsR. |Modalidad ers remisiéon ’ : : o
Cantidad.de cupos a entregar ; ' Naqg?R Munigipio : l LQ)O r\j(;\
. institucion Coead  \nteqrado NGR4T CA, Sede educativa 1o dos e0s
“educativa No Estudlantes Benet" cnarlos
- gﬁmr(;\ ge S NercedeS asignados l ANBO
Institucion Toahkotgr Tdowtrivia \ea Sede educativa ’CQ dQS 205
- ‘educativa < o No Estudrantes Benef iciarios | -
T : ko O~ . asignados 2%
institucion | —4— Sede educativa l “Tados Qo<
. educativa . L(\%\\,{UC\QX Edu(,o\i—\\/()\ U(}!\Q aqos No Estudiantes Beneflmanos ‘ AL
3 s asnggados S
mstiweion | T nshitocion Educahudh Loy Sede educativa l (OchLS pes
educativa - No Estudlantes Beneﬂcnanos
e U LCAONOn asignados A4S
 Instituci o /\E;\ %\\*U Sary L2 u(Oric WICA, Sede educativa l /E(LCLS 2_05
educatlva i No Estudiantes Beneficiarios
\\ an o\ddé asignados . 3 Ny
Nombre Del Visita Realizada por . o M\ 9 oo\ W RBodg
Conductor &u s JQSUS Camar 90 . |cargo ‘ Qe « ge_ca 0.
Lo r Lo o e Elvehiculo st | X
Placa del KA [Modelo del e ‘
Tapo de Vehlculo corresponde a :
Vehlculo 62 Vehiculo Z(}'L’L , _ 1\'/0 rS o RQQ los aprobados NO | —
Objeto dela: Verificar las condlmones hlg|emco samtanas del transporte utilizado en las entregas de los alimentos para laracion RPS y
visita mativos del Mlnist rio de Educacion y lo estlulado’ ! normatividad sanitaria.
' ALIFICACION K ONeQ 1@ ()
Obsei v caGA

: De 65%-89 9% CONFORME CON:

OBSERVACION

"CALIFICACION

ASPECTO A EVALUAR :

 CRITERIOS DE EVALUACION: Cumple =1; No cumple = 0; No. Observado (NO),

No Aplica (NA)

l PERSONAL DE DlSTRIBUClON
PUNTAJE

OBSERVACGIONES

El personal transportador y mampulador utiliza la dotacion
1 |adecuada, limpia, en buen estado, para las actividades de
distribucién.

/\

El personal que realiza la distribucién de viveres y Rl utiliza
2 lelementos de proteccion de acuerdo a las Buenas Practicas de

Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (no mayor a un afio).

z II. TRANSPO
_ ASPECTO AEVALUAR

Manufactura. o~
3 El personal transportador cuenta con certificacion meédica donde R -

sea apto para manipular alimentos. /\

El personal de distribucion acredita formacion en educacién
4 sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de /\

RTEY DISTRIBUCION
“PUNTAJE ‘

_ OBSERVACIONES |

El transporte se realiza en condiciones tales que excluye la
5 |contaminacién y/o la proliferacion de microorganismos y protege
contra la alteracion del alimento o los dafios del envase.

1

—

Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y
fabricados con materiales tales que permitan una limpieza facil y
6 |completa. igualmente se mantienen limpios y en caso necesario
se someteran a procesos de desinfeccion y cumplen con la
resolucién 2505 de 2004.

Los vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos

que por su naturaleza representen riesgo de contaminacién del
alimento o la materia prima.

7 estén directamente sobre el piso de los vehiculos. A
No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo / .
8 alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras /\ -

Los vehiculos transportadores de alimentos flevan en su exterior
9 |en forma claramente visible la leyenda: Transporte de
Alimentos.

Se cumple con la cantidad de viveres o de Ri de acuerdo a la

10 cobertura asignada para las sedes educativas.

WRASkra cavtante e~ LU0, narani
Toonore g8 CubdY ; Mondunnt

El vehiculo cumple con una capacidad igual o superior a 1.5

11

toneladas.

/
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FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
INDUSTRIALIZADA - PAE
DEPARTAMENTO DE SANTANDER
El transporte de alimentos emplea canastillas plasticas, cajas de
12 lcartén, costales de fibra o bolsas plasticas segun la clasificacion /\
de alimentos de acuerdo a la Resolucién 719 del 2015.
Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con
13 los rangos establecidos de temperatura en la normatividad
sanitaria vigente; (Temperaturas de refrigeracion no mayores 7
4°C +/- 2) (si aplica)
14 El vehiculo cuenta con bascula para que en el momento de la
entrega sean verificadas las cantidades de los insumos. /\
15 Se lleva registro en la bitacora de la hora de despacho, la placa .«)
y la identificacion del personal manipulador.
1il. DOCUMENTOS DEL VEHICULO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
16 |El vehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente ’\ /
Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia del SOAT,
17 |cerfificado téenico mecanico, RUNT y ficencia de conduccion "
vigentes.
18 |[Se cuenta con registro de fumigacion vigente. '1
Los transportes utilizados para la enfrega fueron desinfectades
- |previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccion
19 |realizado, donde se evidencie, quien lo realizé, quien lo verifico, ’l
cuales fueron los productos utilizados y el proceso
implementado.
IV. VERIFICACION EN SEDE EDUCATIVA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
20 |Se cumple con el cronograma establecido de Ias rutas. '\ /
21 Se encuentra presente la persona encargada en la institucién
para recibir y verificar los viveres o RL !\
2 Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos
entregados y/o implementos de aseo e higiene personal. \ .
53 |Se utiliza un lugar exclusivo para el almacenamiento de O Si ECT W g0 w@on [ 63176( L,
alimentos. e\ oy 'me yce éte‘s 528 Almoerecly J .
24 El 4rea de almacenamiento de alimentos se encuentra impio y {
en buen estado. . 0 s i
- . S cﬂ;("‘rd Caltomic e lv‘o 3‘{} Pandar: rddl -
25 Los viveres o RI errﬁ'egados por el vehiculo transportador 1 ,fj - Monanol 19— 12 kj e Mot ﬂn) 1
corresponden a fa cantidad confratada. \‘O N
4 49 [<4| s Tome de orha
Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor, '
26 manipulador y docente designado y se deja copia en la sede /\
educativa para el control de inventario. ——
V. SALUD OCUPACIONAL
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES
57 El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas /(
" |vigentes de recarga.
28 El vehiculo cuenta con botiguin de primeros auxifios basico y los
elementos se encueniran con fecha vigente. 4 .
N ~ JCONCLUSIONES/ OBSERVACIONESJRECOMENDACIONES n
d9X cyl dercian (—qum s de materr g primad _en. Zole = 3 kq . Houdlen Bolsa Y
qndQyird — ke , Han Zang — Jkg 3 Agrom;9 - 12 £o J v
de ~ AjEo] 70kq . Pimlehdon — J5.2 Irg\ u/ Z Jomote .
— 2%, & £q. J 1 7]
o2 evidendi/a e lo_maters primna lleaga  garm %ol mc;aadsi o evde Sitro.
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA ¥
i /)4 " 1A 3 ) i i ’
Realizada por: W/ /QE/ /—bq@} feq 4}7':@ 7"{ . |Atendido por: . LVL} S -S54
Cargo: dg Cargo: -
n7ey e”; 9 OE mpRo- 07 dpctos
. e
Firma: Firma: _L(/i ;S .55505
s
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S

Sistema de Gestién de Calidad

Proceso Misional Alimentacioén y
Nutricién

AS

Formato Registro Fotografico Bodega / Acompafamiento a ruta /

D Plantas
Alimentos Saludables del Valle $.A.S. e i Fecha de vigencia: L
Cadigo: AN-FO-018 Version: 06 04/02/2025 Péagina 1 de 1
FECHA: 25/10/2025
BODEGA: RUTA: X | PLANTA:

LUGAR: Bodega Piedecuesta a Sitio intermedio Lebrija (Cl 13 #6-35)

i 25 0ct 2025 8:40:35 a.m.
6.99000906N 73.05326322W
#3-50 Carrera 6

Piedecuesta

Santander
Altitud:1007.9msnm

250c1202510:39:28 a.m.
7.1147995N 73.21543678W

. #6-22 Calle 13
Lebrija

Santander
Altitud:1043.6msnm

e

Imagen No. 05. Verificacién de materia prima

. i &1
250ct 2025 8:41:26 a.m,
6.98991111N 73.05343334W
# 3-46 Carrera 6
Piedecuesta
Santander
Altitud:1608.2msnm

Imagen No. 2 Cargue del vehiculo

i 25 oct 2025 10:55:37 a.m.
7.11480748N 73.21557576W
' #6-32Calle13
Lebrija

Santander

Altitud:1039. Tmsnm

i

¢ Ry

25 0ct 2025 1:22:56 p.m.
7.11471476N 73.21551473W
Centro

Lebrija

Santander
Altitud:1046.Tmsnm

§

12
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"AS DEL VALLE

FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL. PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION

INDUSTRIALIZADA - PAE

. CALIFICACION

Almeatos Saludables det Valle SIAS. DEPARTAMENTO DE SANTANDER
Cédigo: AN-FO-019 Version: 01 Fecha de emision: 01/08/2024
i L ' . y NG CAln A Vi ' S AY
Operador . = Q%Q’ 0 BL-MN gom*k(}/\c)t/ ETC qu M_Q AR Fechadela vnsﬁa:: - R1- 10-28
No. Contrato. . Lacantidadde | . . o o
Correen | 8256 ©66 complementos | % entf;:Yg?ggi:;:;’;:;;‘?‘iaes L K
Periododela AuyTipo de corresponden ala |- oo LT o
entrega A-> T | Modalidad pRS remision No | [ _devoluciones NO
Cantidad de cupos aentreqar : 2AA Municipio 1‘6‘ Chrmten & Clagewns
— A A Trshhg LR TOOLGHWA T\
4
Institucion ; st coldn - Edodlhwa el Sede educativa | “(5’ i nGnd
_ educativa GQ Alonan O No Estudlantes Beneflcianos ] 20 Lk
L S asngnados .
et o Sede educativa :’,5\%*@\ Ut CAnChD G andl
. ‘educativa C() 12a© S an Lus 60 UG A No Estudiantes Beneﬂcnanos | 2>
asignados
insttucion - Sede educativa_|
educativa No Estudiantes Beneficiarios l .
e asignados
Institucion - Sede educativa
. ‘educativa No Estudiantes Beneflclarlos I j
: asngnados :
T Sede educatlva
 Institucion -
~ educativa No Estudlantes Beneﬂciarios
L asignados
Nombre Del o590 Visita Realizadapor ‘{03 wo e Ovado
Cbndu‘ctor. W Lvan S
Conductor re Cargo Takerentr o€ Cam?O
~ Lo - N Elvehiculo | s
Placa del wWiw \P:I::izl:l:e'! oA & |Tipode Vehiculo Cawraror corresponde a
138 ' Toredn los aprobados NO | A
|Verificar las condiciones higiénico sanitarias del transporte utilizado en las entregas de los alimentos para la racién RPS y
lo estipulado en la normatq dad sanitaria.

com i me tos de Rl de acuerdo a los reunsntos normatlvos de! Ministerio de Educacion

“De 65%89,3% CONFORME CON |

OBSERVACION

. ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

CRITERIOS DE EVALUACION: Cumple = 1; No cumple = 0; No Observado (NO); No Aplica (NA) :
.1, PERSONAL DE DISTRIBUCION

- OBSERVACIONES

El personal transportador y manipulador ut:hza la dotac;on
1 ladecuada, limpia, en buen estado, para las actividades de
distribucién.

El personal que realiza la distribucién de viveres y R, utiliza
2 |elementos de proteccidn de acuerdo a las Buenas Practicas de
Manufactura.

/

El personal transportador cuenta con certificacién médica donde

RS %6 owdertn Cocudd MeGlD

| ASPECTO A EVALUAR

3 sea apto para manipular alimentos. /Q R aliraudo Qu ¢ L OQQ(QJO/
El personal de distribucion acredita formacién en educacién /

4 sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de —"{ /
Manufactura y précticas higiénicas en manipulacion de
alimentos (no mayor a un afio).

IL. TRANSPORTE Y DISTRIBUCION

PUNTAJE

. OBSERVACIONES

El transporte se realiza en condiciones tales que excluye la
5 |contaminacién y/o la proliferacion de microorganismos y protege
contra la alteracion del alimento o los dafios del envase.

/

Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y
fabricados con materiales tales que permitan una limpieza facil y
6 |completa. Igualmente se mantienen limpios y en caso necesario
se someteran a procesos de desinfeccién y cumplen con la
resolucién 2505 de 2004.

IR CuRAUGA  mgackhaS IR

saedaty  en @y Qawedes
WnNQ oo dee Lfugon

oel

Los vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos

que por su naturaleza representen riesgo de contaminacion del
alimento o la materia prima.

7 PR X .
estén directamente sobre el piso de los vehiculos. j\ /
No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo

8 alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras 4

Los vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior
g |en forma claramente visible la leyenda: Transporte de
Alimentos.
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VALLE
Alimentas Saludabies daf Yalle S.A.S.

FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
INDUSTRIALIZADA - PAE
DEPARTAMENTO DE SANTANDER

10

Se cumple con la cantidad de viveres o de Rl de acuerdo a la
cobertura asignada para las sedes educativas.

S¢ feppisre it fooTrdr 2 Eomop v

D

11

El vehiculo cumple con una capacidad igual
toneladas.

> superiora 1.5

12

El transporte de alimentos emplea canastillas plasticas, cajas de
cartén, costales de fibra o bolsas plasticas segtn la clasificacion
de alimentos de acuerdo a la Resolucién 719 del 2015.

13

Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con
los rangos establecidos de temperatura en la normatividad
sanitaria vigente; (Temperaturas de refrigeracion no mayores
4°C +/- 2) (si aplica)

(NFLN

14

El vehiculo cuenta con bascula para que en el momento de la
entrega sean verificadas las cantidades de ios insumos.

15

16

Se lieva registro en la bitacora de la hora de despacho, la placa
y la identificacién del personal manipulador.

1. DOCUMENTOS DEL VEHICULO

El vehiculo cuenta con el concepte sanitario favorable vigente

17

Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia del SOAT,
certificado técnico mecanico, RUNT y licencia de conduccién
vigentes.

18

Se cuenta con registro de fumigacién vigente.

18

20

o8 Transpories utlizados para la enirega fueron desintectados
previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccion
realizado, donde se evidencie, quien lo realizo, quien lo verificd,
cudles fueron los productos utilizados y el proceso

Se cumple con el cronograma establecido de las rutas.

IV. VERIEICACION EN SEDE

EDUCATIVA

21

Se encuentra presente la persona encargada en la institucion
para recibir y verificar los viveres o RL

BN

22

Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos
entregados y/o implementos de aseo e higiene personal.

23

Se utiliza un lugar exclusivo para el almacenamiento de
alimentos.

I RN

24

El drea de aimacenamiento de alimentos se encuentra limpio y
en buen estado.

Los viveres o Rl entregados por el vehiculo transportador

5S¢ F Dbporo foiThaTis B FLPLLLTSL

27

25 | corresponden a la cantidad contratada. O FTuds PE Feysl [ fods peeisyp 91 6,16 F5
Ph_pei Tk
Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor, 4> SE  Ev12Pbicin  Liprer P DocénTs
26 |manipulador y docente designado y se deja copia en la sede O Pr I SEDF  flocclo Elosr i >

educativa para el control de inventario.

SALUD OCUPACIONAL

El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas

vigentes de recarga.

28

El vehiculo cuenta con botiquin de primeros auxitios basico y ios
elementos se encuentran con fecha vigente.
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S
Proceso Misional Alimentacion y )

Nutricién !
Formato Registro Fotografico Bodega / Acompafamiento a ruta /

AS DEL VALLE Plantas

Alimentos Saludables del Valle S.A.S. Jhe . Fecha de vigencia: .
Cédigo: AN-FO-018 Version: 06 04/02/2025 Pagina1de1

Sistema de Gestion de Calidad

FECHA: 30/10/2025 - 31/10/2025

BODEGA: | RUTA: X | PLANTA:
LUGAR: SAN VICENTE DE CHUCURI

NuBla STEL:LA

EI= 30 ocl. 2025 5:18:15 p. m. ‘ . 025 5:37:32 p. m.
6°59'24"'N 73°3'12"W 6°59'24"N 73°3'13'W

#5-95 Calle 3 ) # 5-66 Calle 3
Piedecuesta ‘ Piedecuesta
Santander g Santander

31 oct. 2025 10:41:45a. m. : . 310ct.202511:07:03a. m.
6°41'37"N 73°34'48"W S : 6°41'38"N 73°34'47'W

Imagen No. 4 Descargue de materia prima

31 oct. 2025 8:43:45a. m.
e ] ‘ 6°41'57"N 73°30'48'W
ik i #5-92 Calle 3

31 oct. 2025 11:01:57 a. m. ‘ El Carmen de Chucuri

6°41'38"N 73°34'48"W Santander

Imagen No. 05. Verificacion de materia prima Imagen No. 06 Almacenamiento
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FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION

182G

(enkio de aweio monidlerg ck

' Institucion

Sé‘de{‘éducativa

Toclw /cu lec(czj

INDUSTRIALIZADA - PAE
- wohS DELVALLE | DEPARTAMENTO DE SANTANDER
Cédigo: AN-FO-018 Version: 01 Fecha de emision: 01/08/2024
Operador | 082 - mlonkader [T fobancdndebnkader e RER Bl
_No. Contrato,  La cantidad de G A . a5
| COIPCCNTR 82 S, 8CJ & 6 . jc’dmplementos ‘ . s‘ | x en_tSe ewdegclat durf:;:;e ::a : Sl_
Periododela ~ [#coXv0r [Tipode E _correspondenala NO efireos s;o r: c%s gl S e
entreqa |eval o3, |Modalidad RE remision ~f lovoluciones . [ MO X
Cantida’d‘c;!e,c‘uppsae'n'tregaryg . e A8¢ Municipio Chdi& L

. edugatiya*ﬂ Cl’\mca (q. No Estudiantes Beneficiarios 6
s asignados. . 24 .
 Institucien S Sede educativa _
~ educativa No Estudiantes Beneficiarios
L. asignados = L
educativa — No Estudiantes Beneficiarios
o oy asigg_ados S
Cmstwcion | Sede educativa -
_ educativa No Estudiantes Beneficiarios.
i asigllados'q" ,
nsttwcien | TT——— Sede educativa
““educativa. \ No Estudiantes Beneficiarios
Nombre Del Visita Realizadapor 1 v [Q R Ci /Q% /
: }rkﬂ#e i ; G e Monv o feedo B96 /o
Conductor : j}_’S@ Gon Smn(j;gz . ’
e argo. :”u"\kt\/{’n'{u c/:Q i,
G 5{ . i 4 e . o e ]
Placa del. {£CL |Modelodel. , Tipo de Vehiculo T Slﬁggmea : X
Yehieulo oag  |venewo . 120231 T Forgon. los aprobados | NO

po e
Objetodela -
visita -

ITAJE OBTENIDO et

De 65%-89,9% CONFORME CON
OBSERVACION

£

 ASPECTOAEVALUAR | PUNTAJE

Verificar las condiciones higiénico sanitarias del transporte utilizado er: las entregas de los alimento$ para la racion RPS y
“|complementos de R! de acuerdc a los requisitos normativos del Ministerio de Educacion y lo estigulado en la normatividad sanitaria.

ZACIO
AT

" CRITERIOS DE EVALUACION: Cumple = 1; No cumple = 0; No Observado {NO); No Aplica (NA)
1. PERSONAL DE DISTRIBUCION ‘ !

 OBSERVACIONES

(oNnEoim«.

El personal transportador y manipulador utiliza la dotacion
1 |adecuada, limpia, en buen estado, para las actividades de
distribucion.

i

El personal que realiza la distribucion de viveres y RI, utiliza
2 lelementos de proteccion de acuerdo a las Buenas Practicas de
Manufactura.

El personal transportador cuenta con certificacion médica donde
sea apto para manipular alimentos.

El personal de distribucién acredita formacion en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (no mayor a un afio).

| PUNTAJE

| ASPECTO AEVALUAR

fTEM|

RIBUCION

 OBSERVACIONES

El transporte se realiza en condiciones tales que excluye la
5 |contaminacién y/o la proliferacién de microorganismos y protege
contra la alteracién del alimento o los dafios del envase.

Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y
fabricados con materiales tales que permitan una limpieza facil y
6 |completa. lguaimente se mantienen limpios y en caso necesario
se someteran a procesos de desinfeccién y cumplen con la
resolucién 2505 de 2004.

Los vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos

7 estén directamente sobre el piso de los vehiculos. L
No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo

8 alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras .
que por su naturaleza representen riesgo de contaminacion del _L

alimento o la materia prima.

Los vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior
9 |en forma claramente visible la leyenda: Transporte de
Alimentos.
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FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
INDUSTRIALIZADA - PAE

- wdS DELVALLE DEPARTAMENTO DE SANTANDER
10 Se cumple con la cantidad de viveres o de Rl de acuerdo a la B
cobertura asignada para las sedes educativas. l .
11 El vehiculo cumple con una capacidad igual o superiora 1.5 AN
toneladas i \

El transporte de alimentos emplea canastillas plasticas, cajas de
12 |cartén, costales de fibra o bolsas plasticas segun la clasificacion
de alimentos de acuerdo a la Resolucién 719 del 2015. j_

Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con
los rangos establecidos de temperatura en la normatividad

13 sanitaria vigente; (Temperaturas de refrigeracion no mayores :
4°C +/- 2) (si aplica) L
14 El vehiculo cuenta con bascula para que en el momento de la
entrega sean verificadas las cantidades de los insumos. 1
15 Se lleva registro en la bitacora de la hora de despacho, la placa

y la identificacién del personal manipulador. L

fTEM|  ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE . OBSERVACIONES
16 |El vehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente i \
Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia del SOAT, e
17 |certificado técnico mecénico, RUNT y licencia de conduccion , g
e |Vigentes. 1 T
18 |Se cuenta con registro de fumigacion vigente. i \
o~

Los transportes utilizados para la entrega fueron desinfectados
previamente y cuenta con registro del procesc de desinfeccion
19 |realizado, donde se evidencie, quien lo realiz6, quien lo verifico,

cuales fueron los productos utilizados y el proceso i
implementado.

IV, VERIFICACIG EDUCATIVA
o ~ ASPECTO A EVALUAR| - PUNTAJE oo o OBSERVACIONES =

20 |[Se cumple con el cronograma establecido de las rutas. i \
21 Se encuentra presente la persona encargada en la institucion

para recibir y verificar los viveres o RI.
22 Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos i

entregados y/o implementos de aseo e higiene personal. L
23 Se utiliza un lugar exclusivo para el almacenamiento de .

alimentos. L
24 El 4rea de almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y .

~£7 " len buen estado. 1

25 Los viveres o R! entregados por el vehiculo transportador

corresponden a la cantidad contratada. .L

Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor, KO €T €Uk \(_(Qn ave] YCmajgnes = meQI(_, < Pof
26 |maniputadory docente designado y se deja copia en la sede 1

o decenk dadibaedo.,

educativa para el control de inventario.

V. SALUD OCUPACIONAL

fTEM|  ASPECTOAEVALUAR | PUNTAJE| OBSERVACIONES
27 El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas
vigentes de recarga. l
28 El vehiculo cuenta con botiquin de primeros auxilios basico y los

elementos se encuentran con fecha vigente. N

‘,O\N“CLUSIONESI OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Dosen <[ acomaacmpn® ¢ Rota o evtdbncly Gue yaldcn okior e ¢ ime
gLy ene| Roldunnk m(oiuf dcla G ele wocmel 1 ges . conbee o cnmosc, Je monidg Q

BSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LAVISTA

Y12 A o 7 )
> -/ /

Reallzadé pgr‘ Ksren W\OV\(,C(O 0 cedes I o é’/ Atendido:povr: . Z’ /d / V7] 7_/}0 H Vo g ﬂgﬁ//cz /L.
. mkfum\%‘{ e Cema 6‘))/7 dU&TU/‘/'

F’"“a /@nﬂ/;,mé Dt /JWZ Fma W‘

Cargo:
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE SA.S
. e e Proceso Misional Alimentacién y
| Sistema de Gestion de Calidad Nutricion

F . Formato Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta /

AS DEL VALLE Plantas
Himnts Saiiies e e 45 Godigo: AN-FO-018 | Version: 06 | o012 4 VISIOE | paging 1 de 1
FECHA: 31/10/2025
BODEGA: | RUTA: X | PLANTA:

LUGAR: CHARALA

31 025, 10:44:05a.m.
N6 28 24" W73 15" 35"
Carrera 14 19-55
Socorro

2026

Imagen No. 1 Evidenciafotografica placa del

Imagen No. 2 Evidencia fotografica cargue del
vehiculo LCL 886,

vehiculo bodega socorro.

31/10/2025. 4.49:40 p.m. 1 31
NG 171" W73 9 4" a8 | N6 17 11" W73 94"
Calle 22 19 ‘ d Calle 22 19-46
Cha [ 7] Charala
~ - CONSORCIO AS SANTANDER

Imagen No. 3 Evidencia fotografica fachada punto Imagen No. 4 Evidencia fotografica descargue de
intermedio municipio Charala. _| materia prima.

31/10 17:28 p.m. : o
NG 17°10 739 4" : NG 17" 11"
Calle 22 19-46 __aColegio Jose A
Charala ‘
CONSORCIO AS SANTANDER .
2026 A 2026

Imagen No. 05 Evidencia fotogréfica verificacién de materia | Imagen No. 06 Evidencia fotografica almacenamiento de
prima. materia prima.
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FORMATO I?E ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
F ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
.~ AS DEL VALLi':' INDUSTRIALIZADA - PAE
Alimenlos Salugsdles del Yalle S.A.S. DEPARTAMENTO DE SANTANDER
Caddigo: AN-FO-019 Versién: 01 Fecha de emision: 01/08/2024
. - ConSor-cio R2-M .. |Goberaccon e - ,
Opergﬂador‘” ’ Comtcn dor ETC | Sontender Fechade la v:snta L 30~ 40-25
Moo [§25806¢ Bir o i
Periododela P33 &l ST Tippde R P - _correspondena la o entrega gmd:mtos faltantgs 2
entreqa L pouiembeg d. RY 0 remisién i NO x ~ evoluciones. | NO
Cantidad de cUﬁqsa gntrega’r” o ALy 6 Municipio O ba
. "lg‘stifUCiérn‘ Escu elag T~dustreal Sedé'educétiva Cscvpla Thadectvial
o 'e"d’ucativa ~ No Estudiantes Beneficiarios 19¢
f e asignados
G o - - I Aov”
 Institucion Cscoela Tadostrial Sede educativa %‘f: 1elu(: dg;&f‘n o faarea
. educativa No Estudiantes Benefi iciarios . )
= asignados 0o
\nstitucién Cscup I APovmul Sul] e vior Sede educatlva CJCve) Posemul S\JPevt oy
' é’dm:ativa No Estudlantes Benef iciarios 39%
L asnggados S
| Institucion LS +.fuc.on decu*tvd Cduavrdo [sede educativa lgdd_; SuS rede,(
~ educativa Rogde Bavreva No Estudiantes Beneficiarios [ 4
L ' asngnados : R
. Iﬁstitdcién lang 4. +u Cecon Gdu < (/L+ VZES S(,cn Sede educativa TOddS _S",‘,_‘( Se d@j
.. educativa - v No Estudiantes Beneficiarios
. o Fe J © as:gnados ' : A g 6
bi«ombrefel.' _|pestor Hlbey Velusceo Visita Realizadapor Cvg-}‘c(, Libe-cday rvov. €3G
Conductor .

{ Cargo Tatervveator de compy
Placadel = = L Modelo del 2 T" < d Vehiculo i - Elvehiculo : S x
Vehlculo - Is22 Vehiculo 025 lpo e Vehiculo }ruvoo,, corresponde a ’ ,

Droiing . : los aprobados : NO
Objeto de la “+|Verificar las condlcmnes h!glémco sanitarias del transporte utilizado en las entregas de los alimentos para la ra 1<.’>n RPSy

. ' c mplementos de Rl de acuerdo los requisitos normativos del Ministerio de Educacion vy lo estipulado e la normat idad sgnitaria.

 RANGOS DE De 65%-89,9% CONFORME CON
CALIFICACION : . OBSERVACION :
o 'CRITERIOS DE EVALUACION Cumple 1; No cumple = 0; No Observado (NO); No Aplica (NA)
N PERSONAL DE DISTRIBUCION

ASPECTOAEVALUAR | PUNTAJE| . OBSERVACIONES

El personal transportador y manipulador utlhza la dotacién
1 |adecuada, limpia, en buen estado, para las actividades de -/{
distribucion.

ETpérsonal que realiza la distrbucion de viveres y K, Uiiliza

"+ |elementos de proteccion de acuerdo a las Buenas Practicas de /1
Manufactura

3 El personal transportador cuenta con certificacién médica donde 4
sea apto para manipular alimentos.
El personal de distribucion acredita formacién en educacién

4 sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de /l

Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (no mayor a un afio).

I TRANSPRTEYDIS RIBUCIO

fleM{  ASPECTOAEVALUAR . | PUNTAJE |  OBSERVACIONES

El transporte se realiza en condiciones tales que excluye la
5 |contaminacién y/o la proliferaciéon de microorganismos y protege /i
contra la alteracién del alimento o los dafios del envase.

Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y
fabricados con materiales tales que permitan una limpieza facil y
6 |completa. Igualmente se mantienen limpios y en caso necesario 4

se someteréan a procesos de desinfeccion y cumplen con la
resolucién 2505 de 2004.

Los vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos
estén directamente sobre el piso de los vehiculos.

No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo

alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras /l
que por su naturaleza representen riesgo de contaminacion del
alimento o la materia prima.
Los vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior

9 |en forma claramente visible la leyenda: Transporte de /’
Alimentos.
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o FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE

ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
INDUSTRIALIZADA - PAE

AS DEL VALLE

Alimentos Satudabies del ¥aile S.A.5. DEPARTAM EnNTO DE SANTANDER
10 |Se cumple con la cantidad e viveres o de RI de acuerdo a la O SC €wdencd Jultonte de 2M,76 v~d de
cobertura asignada para las sedes educativas. leche en Pol [V2%)
11 El vehiculo cumple con una capacidad igual o superiora 1.5 /{
toneladas.

El transporte de alimentos emplea canastillas plasticas, cajas de
12 |cartén, costales de fibra o bolsas plasticas segun la clasificacion /’
de alimentos de acuerdo a la Resolucién 719 del 2015.

Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con
los rangos establecidos de temperatura en la normatividad

13 sanitaria vigente; (Temperaturas de refrigeracion no mayores ‘4
4°C +/- 2) (si aplica)

14 El vehiculo cuenta con bascula para que en el momento de la 4
entrega sean verificadas las cantidades de los insumos.

15 Se lleva registro en la bitacora de la hora de despacho, la placa
y la identificacion del personal manipulador. 1

1l DOCUMENTOS DEL VEHICULO

frEM|  ASPECTOAEVALUAR, | PUNTAJE|  OBSERVACIONES
16 |Elvehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente /’
Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia del SOAT,
17 |certificado técnico mecéanico, RUNT y licencia de conduccion /]
vigentes.
.18 [Se cuenta con registro de fumigacion vigente. /I

Los transportes utilizados para la entrega fueron desinfectados
previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccién
19 |realizado, donde se evidencie, quien lo realizd, quien lo verifico, /‘
cuéles fueron los productos utilizados y el proceso
implementado.

IV. VERIFICACION EI EDUCATIVA
. ASPECTOAEVALUAR .

| OBSERVACIONES

20 |Se cumple con el cronograma establecido de las rutas. |

Se encuentra presente ia persona encargada en la institucion

2t para recibir y verificar los viveres o RI. /1
22 Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos /(
entregados y/o implementos de aseo e higiene personal.
23 Se utiliza un lugar exclusivo para el almacenamiento de A
alimentos. -
54 |El 4rea de aimacenamiento de alimentos se encuentra limpio y s @vidRncid Bl Pugs del avea ob almacidmgaty
en buen estado. O €n mal afdads
e der\ b .,
25 Los viveres o R! entregados por el vehiculo transportador 9) ‘IS he‘“ cw fultcnte de 21,26 ond de
i corresponden a la cantidad contratada. €che ¢gn Po lvo

Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor,
26 |manipulador y docente designado y se deja copia en la sede ,{
educativa para el control de inventario.

 ASPECTOAEVALUAR | PUNTAJE| OBSERVACIONES

El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas /{

27 vigentes de recarga.

El vehiculo cuenta con botiquin de primeros auxilios basico y los _,{
elementos se encuentran con fecha vigente.

. *CCNQLUSION&SI"O_B‘SERVAJC.lONESIRECTOMENDA(:IONES :
eut o cabo venticucion de la vutd ol monccifio de Ok ea |
Cuul <P pudo fadlne v compPlimibata 84 [ docume~tacegs del vehieols
vy del” co~ductonv, !

28

BSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

/~ing9dnd

Reanzada'por: Crytica Libevdy Aoviesa Atendido por:“,*'f-' Nilsa Broccst Dowen eaidad

Cargo:

. e 7' I" -‘—e\,ue,al—av C'e G‘A[\/K\PJ Ca;rg(’)‘:': .
| e e

//

S ¢ PerOiNones Zowed

Nilsa ( o C.




ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S
Sistema de Gestion de Calidad | Froceso Misional Alimentacion y
Nutricién

; I Formato Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta /
'AS DEL VALLE _ Plantas
Alimentos Saludables def Valle S.AS. Cédig}/KN-FO-O'IS Version: 06 Fecgi/%;/\ggggma, Pa’gina 1de1
FECHA: 30-10-2025

BODEGA: | RUTA: X | PLANTA:

LUGAR: OIBA

Red:30/ , 6: .m. S 7 . 1p.m. COT.
N 67 28 24.637", W 135.3 . - . ; 15' 34.603"
- Carrera 14 19-55 ) ‘ Carrera 14 19-55]
Socorro 683551 Socorro 683551
Santander

BEERL:
Colombia Colombia
o Ry |, v W 5

ehiculo LPL-522 Imagen No. 02 Verificacié Del Cargue En “B'odega

1 P s
Red:30/10/2025, 8:34:21 p.m. COT * 4 Red:30/10/2025, 9:00:47 p.m. COT
N 6° 15' 56.208", W 73° 17' 53.249" "N 6”15 56.938", W 73" 17' 53.782"
Carrera 6 11-41 Carrera 7 11-60

Oiba 683019 Oiba 683019

Santander Santander

Colombia

Colombia
Imagen No. 04 Verificacion De Descargue De La
Materia Prima

Imagen No. 03 Fachada Punto Intermedio De
Recepcion Oiba

=

Red:30/10/2025, 9:41:42 p.m. COT|

© N6°15'55.531", W 73° 17' 52.669"
¢ Carrera 6 11-22
Oiba 6830194

Santanders

Colombia

Red:30/10/2025, 9:22:08 p.m. COT
N 6° 15' 56.469", W 73° 17' 52.954"
Carrera 6 11-49~

Oiba 683019

Santander

Colombia

Imagen No. 06 Almacenamiento De La Materia
Prima

Imagen No. 05 Verificacion De La Materia Prima
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FORMATO PE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
4 INDUSTRIALIZADA - PAE
AS DEL VAL
A!imtnﬁ sgumies el v.n!?EA.s. DEPARTAMENTO DE SANTANDER
Codigo: AN-FO-018 Version: 01 Fecha de emision: 01/08/2024
— — 0 g T E-10\-200 1]
Operador - O Sy -0 3@,\,‘@,@@{ ETC m Fechadelavisita : Y- }{é/f&,
No. Contrato ) . Lacantidadde | - o \
correentr | B2 sB0O66 complementos | s entrs;:"::ggﬁzg:;:;;enzs ol st X
Periododela |, Tipo de - P\%- ¢ | correspondenala | e :
entrega . - 16714 Modahdad s ‘ remision. | N0 | X | devolnciones . | MO
Cantidad de cupos a entregar . AP Municipio I QMQ QOD“O\
Cnstitucion |~ Sede caucativa CQ\QO\Q Aonsd  (o%x
‘educativa CD\Q"\ ©  PLiLonsd LOQ@% No Estudiantes Beneflciarios I A.s9,
g asngnados
Institucién N Sede educativa %'6 el Qual QQ‘Q%W\O\
- educativa: (, 81eGO _‘)r E0ASD {o QQ“L/ No Estudiantes Beneflclanos I LU
: as:gnados
nst:tuc:onf . Sede educativa l%‘*\w& o bual ol C ok
educativa ; Coean Las Nonted aS No Estudiantes Beneficiarios l P
: asignados. : : Q{ \
kilkhstityuciéﬁ ) ‘ Sede educativa l —_—
_educativa : No Estudiantes Beneflcuarlos '
oA : asignados
- 'nstitu'cién;; - Sede educatlva,, l
- educativa No Estud:antes Beneficiarios -
: : asngnados : -
NomoreDel | Nevsm A : VistaRealzagapor | Mosiener Qvod e Ao
Somdugtor > Lt bornd g | Trtenentor & camliD
... e e ‘ Elvehiculo | S
Placadel . [FWN U |Modelodel e : L
Vs i B Tipo deVehiculo : — r corresponde a :
Vepiculo. = |3 S( |Vehewo Z’OV”, ' QQN\‘Q‘“ TUHON  lios apr?:bados NO | v
Objeto de la . |Verificar las condlcuones hlglemco sanitarias del transporte utilizado en las entregas de los alimentos para la racién RPS y
os de Rl de acuerdo a los reu tos normat;vos del Mxmsteno de Educacron lo estipulado en la normatividad samtana
‘ IFICACI P
CUALITATIVA (G G\o‘f—)@ftﬂﬂcq

De 65%.89.9% CONFORME CON
OBSERVACION

CRITERIOS DE EVALUACION: Cumple = 1; No cumple = 0; No Observado (NO)”, o.Aplica (NA)
1. PERSONAL DE DISTRIBUCION

: ASPECTO A EVALUAR - | PUNTAE| o o OBSERVACIONES
El personal transportador y manipulador utiliza fa dotacién
1 |adecuada, limpia, en buen estado, para las actividades de 4
distribucién. /
El personal que realiza la distribucién de viveres y R|, utiliza /
2 |elementos de proteccion de acuerdo a las Buenas Practicas de /\
Manufactura. /

El personal transportador cuenta con certificacion médica donde

/

8 sea apto para manipular alimentos. /\

El personal de distribucion acredita formacién en educacion A se_ ewaeh e Cerbigcads %Qq\
4 sanitaria, principios bésicos de Buenas Précticas de O

Manufactura y précticas higiénicas en manipulacion de oL L <e R %0 nS 60@ LQ\S M 2ANCA

alimentos (no mayor a un afo).

II. TRANSPORTE Y DISTRIBUCION
ffTEM| ASPECTOAEVALUAR | PUNTAE| = . OBSERVACIONES

El transporte se realiza en condiciones tales que excluye la
5 |contaminacion y/o la proliferacién de microorganismos y protege I( ;
contra la alteracion del alimento o los dafios del envase. F

Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y /
fabricados con materiales tales que permitan una limpieza facil y /

6 |completa. lgualmente se mantienen limpios y en caso necesario '\
se someteran a procesos de desinfeccién y cumplen con la ]
resolucién 2505 de 2004. /

7 Los vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos ,\ /
estén directamente sobre el piso de los vehiculos. /
/
/
No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo /
8 alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras /\
/

que por su naturaleza representen riesgo de contaminacién del
alimento o la materia prima.
Los vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior

9 |en forma claramente visible la leyenda: Transporte de ,\
Alimentos.
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FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION

INDUSTRIALIZADA - PAE
DEPARTAMENTO DE SANTANDER

toneladas. 7

10 Se cumple con la cantidad de viveres o de Rl de acuerdo a la O Se €eiPlr~Cie fatTan TE DE phos S
cobertura asignada para las sedes educativas.
1 El vehiculo cumple con una capacidad igual o superior a 1.5

El transporte de alimentos emplea canastillas plasticas, cajas de
12 |cartdn, costales de fibra o bolsas plasticas segin la clasificacion 7
de alimentos de acuerdo a la Resolucién 719 del 2015.

Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con
los rangos establecidos de temperatura en la normatividad

sanitaria vigente; (Temperaturas de refrigeracién no mayores f
4°C +/- 2) (si aplica)

13

El vehicuio cuenta con bascula para que en el momento de la

14 entrega sean verificadas las cantidades de los insumos. 7

15

y la identificacion del personal manipulador.

16 |El vehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente f

Se lleva registro en la biticora de la hora de despacho, la placa ] /

1. DOCUMENTOS DEL VEHICULO

Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia del SOAT,
17 |certificado técnico mecanico, RUNT y licencia de conduccion 7’
vigentes.

18 |Se cuenta con registro de fumigacién vigente. 7

S Transpories Ullizados para la entrega tueron gesmniectados

previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccion

19 |realizado, donde se evidencie, quien lo realizé, quien lo verificd,

cudles fueron los productos utilizados y el proceso /
imolementado

IV. VERIFICACION EN SEDE EDUCATIVA

educativa para el control de inventario.

El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas

2z vigentes de recarga.

20 |Se cumple con el cronograma establecido de las rutas. 7
21 Se encuentra presente la persona encargada en la institucion
para recibir y verificar los viveres o Rl. 7'
22 Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos
entregados y/o implementos de aseo e higiene personal. /i
23 Se utiliza un lugar exclusivo para el almacenamiento de 1
alimentos.
24 El 4rea de almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y . 7
en buen estado.
] = P2 (Tronr e & o by e
25 Los viveres o Rl entregados por el vehiculo transportador e £ ~"{ 4 ,e ? d
corresponden a la cantidad contratada. 0 jecll b (/€Crs @l Fone o lope?
Las remisiones de entregas son firnadas por el conductor,
26 |manipulador y docente designado y se deja copia en la sede '?

V. SALUD OCUPACIONAL

El vehiculo cuenta con botiquin de primeros auxilios basico y los 1

28 elementos se encuentran con fecha vigente.
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S

Sistema de Gestién de Calidad

Proceso Misional Alimentacién y
Nutricion

Formato Registro Fotografico Bodega / Acompafamiento a ruta /

s AR T Eoons d& g
imentos Saludables del Valle S.A.S. e o echa de vigencia: -
Cadigo: AN-FO-018 Version: 06 04/02/2025 Pagina 1 de 1
FECHA: 06/11/2025-07/11/2025 -
BODEGA: | RUTA: X PLANTA:
LUGAR: PUERTO PARRA

6/11/25, 8:02,p.m
_+6.990067,-73.053953
. Carrera b 3-50™

Santander
Colombia

Imagen No. 1 Placa del vehiculo WNV 75

Piedecuesta 681012%

6/11/25, 7:23 p.m.
+6.990099,-73.053319°
Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012

7 nov. 2025 7:10:22 a. m,
6°372°N 73°551 5" W

oy
Co

nov. 2025 10:09:28 a. m.
6°38'54"N 73°57'1"W
Puerto Parra

Santander

. 1k
« 7 nov. 2025 8:14:22 a. m.
6°37'2'N 73°55'16"W

Imagen No. 05. Verificacion de materia prima

nov, 2025 8:36:47 a. m.
6°37'2"N 73°55'16"W
Calle 32

Puerto Parra
Santander

Imagen No. 06 Almacenamiento

co
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Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
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FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION

: ti INDUSTRIALIZADA - PAE
WASBELVALLE | DEPARTAMENTO DE SANTANDER
Cadigo: AN-FO-019 Version: 01 Fecha de emision: 01/08/2024
pera or| (G cio §7-77 e feaaly|FTS %faa/éwé‘ Pechadelnels . ‘j 07; @z
No.Contrato o~ ; = ) :
e | gl e ]
Penocloa‘éla gw/&qnqz_ Tipode I

//éoz fé L’ é’

476?%,.“ Los Sreds -
537 .

@éyﬂf S G ety - /@f’ﬁf)’ Zece fES -

Nombre Del
conductor

_////jéu&g/gf ﬂé &u« (/4

Plam del
Vehlculo

',k"/L/sz/;‘ //é’ /;/{,egm %&’{Z_f(a k
| LpL. Modelodel '
2. Vehlculo 7’(&;7@4

mrmpondea 0
tos aprobados :

- Verificar las condncnom higiénico sanitarias dei transporte uhhzado enlas entregas de los alimentos para ia racson RPSy oomplementos de
'{RI de acuerdo a los requisitos normatlvos del mesteno de Educaciol ivi

De 65%-89,9% CONFORME CON
- OBSERVACION

Smple = 1; No cumple = 0; No Observado (NOJ; No Aplica (NA)

PERSONAL DE DISTRIBUCIC

El personal transportador y manipulador utiiza la dotacién
adecuada, limpia, en buen estado, para las actividades de J_
distribucion.

El personal que realiza la distribucion de viveres y RI, utiiza
elementos de proteccion de acuerdo a las Buenas Practicas de __L
Manufactura.

El personal transportador cuenta con certificacién médica donde; i
sea apto para manipular alimentos. ’

El personal de distribucibn acredita formacion en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura

y practicas higiénicas en manipulacién de alimentos (no mayor a i
un afio).

| ASPECTOAEVALUAR ' OBSERVACIONES

El transporte se realiza en condiciones tales que exciuye la
contaminacion y/o la proliferacion de microorganismos y protege i
contra la alteracidn de! alimento o los dafios del envase. :

Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y fabricados
con materiales tales que permitan una limpieza féacil y completa.
Igualmente se mantienen limpics y en caso necesario se
someteran a procesos de desinfeccion y cumplen con la
resolucion 2505 de 2004.

estén directamente sobre el piso de los vehiculos.

No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo alimentos!

y materias primas con sustancias peligrosas y otras que por su
naturaleza representen riesgo de contaminacion del alimento o la

materia prima. ) /

Los vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos —L

Los vehiculos transportadores de alimentos lievan en su exterior, i ' /
en forma claramente visible la leyenda: Transporte de Alimentos. 2
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FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION

INDUSTRIALIZADA - PAE
DEPARTAMENTO DE SANTANDER

10 cobertura asignada para las sedes educativas.

Se cumple con fa cantidad de viveres o de Ri de acuerdo a la

SE Cectiicis / L. Poiiiitinides o Licles cor
Z 5“4’-5/3 kété’zlf Z‘fa“‘ﬁ,’é’ Z JZ ” f:(eu(‘; W2y /

b Jececer S 73 Laccels. gltefod MG -

L

El vehiculo cumple con una capacidad igual o superior a 1.5

" toneladas.

4.

£l transporte de alimentos emplea canastillas plasticas, cajas de
cartdn, costales de fibra o bolsas plasticas segun la clasificacion
de alimentos de acuerdo a la Resolucidn 719 del 2015.

12

1.

Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con los
rangos establecidos de temperatura en la normatividad sanitaria
vigente; (Temperaturas de refrigeracién no mayores 4°C +/- 2) (si
aplica)

13

El vehiculo cuenta con bascula para que en el momente de la

14 entrega sean verificadas Jas cantidades de los insumos.

Se lleva registro en la bitdcora de la hora de despacho, la placa y
la identificacion del personal manipulador.

15

| OBSERVAGIONES

realizado, donde se evidencie, quien o realizé, quien lo verifico,
cudles fueron los productos utilizados y el proceso implementado.

IV. VERIFICACIC

16 |E! vehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente _i
Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia del SOAT, '

17 |certificado técnico mecénico, RUNT vy licencia de conduccion _{_
vigentes.

18 |Se cuenta con registro de fumigacion vigente. i .
Los transportes utilizades para la entrega fueron desinfectados

19 previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccion i

educativa para el control de inventario.

| ASPECTOAEVALUAR
o7 El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas i
vigentes de recarga. -
28 El vehiculo cuenta con botiquin de primeros auxilios basico y los i - T
elementos se encuentran con fecha vigente ) /

L fm!/aa"d'%‘% /74;%«/ ‘ Momrﬂ//f

. v forig . & Lot by edbcatles - % 4 aegficliiccccces. ¥ fizs Dl wﬁ&’ajwq, s par ot ie S .
See e /zca,g“,-, o las Lo freleces ey -

£ o rrlateces . pirocteS leaes . SESe S J/ ftezr

| Goveeton Jio 'h ;; /

Realizada por:.

-V
. ,zz//;;zm/é» AL

20 |Se cumple con el cronograma establecido de las rutas. Q .
21 Se encuentra presente la persona encargada en la institucion para 1

recibir y verificar los viveres o Ri. _{- :
» Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos entregados J /

ylo implementos de aseo e higiene personal . -

—

23 |Se utiliza un lugar exclusivo para el almacenamiento de alimentos. L. e
24 El area de almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y en J' i 7 -

buen estado. ‘ /

Te ecidliceie Tl Ziwids o Hliz f&/w

25 Los viveres o R! entregados por el vehicule transportador & . 24 cocects - 453’% £ Z{? Uuui 2 cocels //:l{ma sl -

corresponden a la cantidad contratada. Blageo v FF cocel. /ﬂ //n fla -

Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor, S T
26 |manipulador y docente designado y se deja copia en la sede . e

“  - 7 d 7 ‘4;'/
Zy‘ﬁyfz{ /@jﬁé //57& W
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N
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S

Sistema de Gestion de Calidad

Proceso Misional Alimentaciony

Nutricién

/ . Formato Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta /

ol DELVALLE T
imentos Saludables del Valle S.A.S. s L. j ia: .
Cédigo: AN-FO-018 Versién: 06 Fecl'(u)i/((j)ez\ggggc:a. Pagina1de1

FECHA: 07/11/2025
BODEGA: | RUTA: X | PLANTA:
LUGAR: PINCHOTE

7 nov 2025 1:20:37 p. m.
6.4734N 73.2597W
Cra. 14 #1945, Socorro, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No. 01. Evidencia fotografica placa del vehiculo
LPL 522.

7 nov 2025 1:11:42 p. m.
6.4734N 73.2598W
Y, Cra. 14 #1945, Socorro, Santander, Colombia
7 CONSORCIO AS SANTANDER 2026 ,
Imagen No. 02 Evidencia fotografica cargue del
vehiculo bodega socorro.

7 nov 2025 2:29:39 p. m.
6.5334N 73.1713W
Cra. 2 #3-35, Pinchote, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No. 03. Evidencia fotogréfica fachada punto
intermedio municipio Pinchote.

7 nov 2025 2:37:55 p. m.
6.5335N 73.1713W
Cra. 2 #3-35, Pinchote, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026 ’
Imagen No. 04. Evidencia fotogréfica descargue
de materia prima.

7 nov 2025 2:47:03 p. m.

6.5336N 73.1708W
ra. 2a # 2-72, Pinchote, Santander, Colombi
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No. 05. Evidencia fotografica verificacion de materia
prima.

7 nov 2025 2:49:26 p. m.
6.5334N 73.1709W
Cra. 2a # 2-72, Pinchote, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Imagen No. 06. Evidencia fotogréafica almacenamiento de
materia prima.
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CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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FORMATO I?E ACOMPAFIAM!ENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIC Y RACION
INDUSTRIALIZADA - PAE
AS DE! \IALL" .
wASDELVALLE DEPARTAMENTO DE SANTANDER
Cédigo: AN-FO-019 Version: 01 Fecha de emision: 01/08/2024
L i S EObg(nQ(_k( o :' ‘ : o - .
Operador . ETC Sn e Fechadelavisita. o o
e congorci= ©2 A Suatooder| antonder - . |Jolelzs
No. Contrato La cantldad de ‘ ‘ e i M
CO1PCCNTR  [Col. PCONTe 8L 38066 - °°mP'eme"t°S . entffgivéfﬁﬁﬁﬁf: ;:;:'ii:s o o A
Periododela = |[=mun> dei|Tipo de ,‘qorrespondenka la 77 Nd X devol -
entrega 04 9) o) nwi|Modalidad - S remisién : , . evoluciones. NO . /]
Cantidad de cupos a entregar o 564 Municipio o T) PO
- ‘ = QQ(egm Son Franuste de ASS
'll’?gﬁtu :ién - CO\eg O Juin r’m nCseo de  ASt S Sede educatwa sede Pyinc vai
‘educativa. No Estudlantes Benefi clarlos
e Sede  frincvwul asignados 295
L T ed < de
o Ins sucion | Instehucdn EduCativa San  Pedres Sede educatwa T %(:C‘?h\slztfeur\p fﬁ\d@ L 1=
educatlva : No Estudlantes Benef‘ cnanos
2 i de ‘DI T\9m Se&e P(‘V\C.\PQ‘ asignados : 45 6
= Institucion Tnsttucisn THuwmtoo Sun Igng Cle [Sede educativa 1. Ev\utsah\ph ‘S:a VS)‘I“QC@ - Sexe
- ‘educativa No Estudiantes Benef‘ iciarios
it Sede Princypgl asignados o4
. ; L C AV~ Ge t
Institucion Instteten edutatva Betano Sede educativa IMMU ‘°’§£§"%‘?,‘Rc. pal St
educativa No Estudiantes Benefi cnanos
o . Sede  Vrincys) asignados . 57
| ,lnsvt‘ifu cion Sede educativa —_—
-+ educativa —_— No Estudiantes Benefi cnarlos
o asngnados ' -
Nombre Del . Visita Realizadapor POD\C\ Sudire = R
Conducter  |Dieg> Morero (Cueliar g —
\ ; , argo Intenvendor de Camypo
Placadel | N4y  |Modelo el - Vehicﬁio’ _ EL:;*:;;:L% L st | X
Vehicuo | i< 3 Vehlculo v 207 4 Fvroon lod aprobados. | NO
0bjeto de la Verificar las condiciones higiénico sanitarias del transporte utmzado en las entregas de los alimentos para la racion RPS y
ws:t‘ = : 'Vcor’npleme tos de Rl de acue’rdo requisitos normatlvos del Ministerio de Edqcamén lo estipulado enr ‘la normatividad sanitaria.
23 | 0 - o r .} | CALIFICACION |ConFor me
- . ’ | CUALITATIVA |COn Ohsetyxd

“RANGOS DE De 65%-89 9% CONFORME CON

"CALIFICACION e OBSERVACION
BN _CRITERIOS DE EVALUACION: Cumple =1; No cumple = 0; No Observado (NO); No Aplica (NA)
I. PERSONAL DE DISTRIBUCION

e . ASPECTO A EVALUAR ( Lo PUNTAJE - L OBSERVACIONES

El personal transportador y manipulador utiliza la dotacion .

1 |adecuada, limpia, en buen estado, para las actividades de 4 /
distribucion.
Elpersonal que realiza 1a distribucion de viveres y R, utiliza

> |elementos de proteccion de acuerdo a las Buenas Practicas de 1

. Manufactura

3 El personal transportador cuenta con certificacién médica donde

sea apto para manipular alimentos. ‘

El personal de distribucién acredita formacién en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de

Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de 1
alimentos (no mayor a un afo).

fTEM| . ASPECTOAEVALUAR L PUNTAJE | ¢4 OBSERVACIONES

El transporte se realiza en condiciones tales que excluye la
5 |contaminacion y/o la proliferaciéon de microorganismos y protege 4
contra la alteracion del alimento o los dafios del envase.

Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y
fabricados con materiales tales que permitan una limpieza facil y
6 |completa. Igualmente se mantienen limpios y en caso necesario 4
se someteran a procesos de desinfeccién y cumplen con la
resolucién 2505 de 2004.

Los vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos
estén directamente sobre el piso de los vehiculos. 1

No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo
alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras

que por su naturaleza representen riesgo de contaminacion del 4
alimento o la materia prima.
L.os vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior : \
9 |en forma claramente visible la leyenda: Transporte de /]
Alimentos.
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st
FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
ST INDUSTRIALIZADA - PAE
[
Mmﬁ& RELY -‘55-& DEPARTAMENTO DE SANTANDER
1o |Secumple con la cantidad de viveres o de Rl de acuerdo a la o <e evdentO Folbantt en 3cmehornan, manI=,; moaiing,
cobertura asignada para las sedes educativas. oy ‘f“'c‘c‘,s’g‘ » caholia bezomnm , 12chuga oMo en
11 El vehiculo cumple con una capacidad igual o superior a 1.5
toneladas. 1
El transporte de alimentos emplea canastillas plasticas, cajas de
12 |cartén, costales de fibra o bolsas plasticas segtin la clasificacion _‘,1
de alimentos de acuerdo a la Resolucién 719 del 2015.
Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con
13 los rangos establecidos de temperatura en la normatividad
sanitaria vigente; (Temperaturas de refrigeracion no mayores VoA \
4°C +/- 2) (si aplica)
14 El vehiculo cuenta con bascula para que en el momento de la
entrega sean verificadas las cantidades de los insumos. 1
15 Se lleva registro en la bitadcora de la hora de despacho, la placa
y la identificacién del personal manipulador. 1
Hl, DOCUM NTOS DEL VEHICULO
ASPECTO AEVALUAR 5 PUNTAJE . OBSERVACIONES
16 |El vehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente 1
Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia del SOAT,
17 |certificado técnico mecénico, RUNT y licencia de conduccion 1
vigentes.
,,,,,, 18 |Se cuenta con registro de fumigacion vigente. 1
- Los transportes utilizados para la entrega fueron desinfectados
previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccion
19 |realizado, donde se evidencie, quien lo realizd, quien lo verifico, 1
cuales fueron los productos utilizados y el proceso
implementado.
IV, VERIFICACIO EDUCATIVA
iTEM| . ASPECTO A,EVALUAR PUNTAJE | ‘ - OBSERVACIONES
20 |Se cumple con el cronograma establecido de las rutas. q
21 Se encuentra presente la persona encargada en la institucion
para recibir y verificar los viveres o RL 1
22 Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos
entregados y/o implementos de aseo e higiene personal. 1
Se utiliza un lugar exclusivo para el aimacenamiento de El Slimaeenomient™ SR ompadt. CO~ W\ ios Gr fod dal
23 | Jlimentos. O glimendss Y ns hov SePtmion  Fota , vweres,
lavkgas ¥ o \Aqd SePA e it we o Cm d (0 daled,
o4 El area de almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y Se evdentia (oS pa/edes Con humesiol o!ec{rend) -
en buen estado. m:e,hﬁiéeris:}t\{m Jf@t\,\os Cm\ manchas the wmd\J g dksiven
o5 |Los viveres o RI entregados por el vehiculo transportador se evidencio ‘To"‘fe‘s en 3anshoiD) | Mg
el corresponden a la cantidad contratada. o nanZans, fomafe de mrbsl celelia cabIona &100
19 WPy ﬁﬁm‘\b e oo 4 Qe
Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor,
26 |manipulador y docente designado y se deja copia en la sede 1
educativa para el control de inventario.
V. SALUD OCUPACI :
ASPECTO A EVALUAR | _PUNTAJE | OBSERVACIONES
27 El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas
vigentes de recarga. 1
28 El vehiculo cuenta con botiquin de primeros auxilios basico y los
elementos se encuentran con fecha vigente. Il
[ . ONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES | ...
Bl fedho Ptxreclej e edidence Gn humedad de fefior censles fvend, qmentc de Pm\'o = v el (Rly
fosc s2 efcvents partuatwent? destrendede en deds del almoacensimients Se elidentia fokmates en
la_entveqa ¥ @\ vewicpio wumple (on dotumealds . (ondv tdov — Con (egdo SAntorm _FaNovsbhle
(O A0 de (ompPhiwmientO. —
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
~ W0 Yengw  oBsabcadn _
—
Realizadapor: | Pacle. Sodves K. Atendidopor: | pea )  wgnd
Cargo: [ Car o: .
ks Intevventor de CamfO o cgndue Lov
Firma:
7 L Vieoyy \gve\d
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

G0 SURBIU

AS SANTAN

Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta / Plantas

Formato

FECHA: 30 OCTUBRE 2025

BODEGA: RUTA: X

| PLANTA:

Primero de Junio)

LUGAR: BODEGA PIEDECUESTA A SITIO INTERMEDIO EL PLAYON (Manzana 3 casa 94 Barrio

s i
30 de octubre de 2025, 2:00:04 p.m.
6°59' 24.182" N, 73° 3‘ 1771 W

30 de octubre de 225 2:05:29b,m.
T B6°59'24.014" N, 7373 11.818" W

Santander.Pledecuesta,f?iedecu sta

0 de octubre de 2025, p.
7°28'6.991"N, 73° 1 4.105"
Santander,Rionegro,Rio Negr

Imagen No. 3 Fachaa Punt intermedio El
Playon.

Imagen No. 05 Verificacion de materia prima.

30 de octubre de 2025, J :33: )4p m.i§
7°28'6.799" N, 73° 12/ 4.049" W

Imagen No. 4 Descargue de materia prima.

|magen No. 06 Almacenamlento

)

O

ol

A
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vish

RANGOS DE

| CALIFICACION

‘De 65%-89 9% CONFORME CON

OBSERVACION

ok PERSONAL DE DISTRIBUCIéN

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

FORMATO I?E ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
k. . ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
ey INDUSTRIALIZADA - PAE
S DEL VALLE
Almﬁm Saludabies de) ‘!:Kh: SAS. DEPARTAMENTO DE SANTANDER
Cadigo: AN-FO-019 Version: 01 Fecha de emision: 01/08/2024
Operador . (onsorcio 214 santander  |FTC o bungeiin do Sndander  |FeChadelavisita 01 -11-15
2 No. Contrato La cantidad de . : T T : T
. cO1 PCCNTR % 23%0¢€EC complyementos Sl X en tfe 2‘" t:zgciatdpl;alrge ia : Sl
Periodo defa’ oar a [m 7S _corresponden ala Ne g g‘v 'l“'c os faltantes 0
entreqa. Noviem bre AfS remision T evoluciones | NO X
Cantndad de cuposaentregar : 693 Municipio. .~ = I loncepci o
. - Ths+Hitvip Teonto AgioPecutivic V- L o =
_ Institucion . O’ j f Fe [ < Sede educativa . 7 0)
- educativa Lofoero No Estudiantes Benef cnanos l
: : asignados APS ~ 222
Institucion (ole 2910 Noestree Sefora  de o Concefeism|sedeeducativa | To des
“educativa No Estudiantes Beneficiarios l
S asignados chs 236/ APS 19Y
Institucion Sede educativa /
educativa No Estudiantes Benef:clarios |
: o : - asmnados
In Sfiti:Cién Sede educatlva :
= educativa. No Estudiantes Benefi cxarxos l /
= : asng__ados ‘
Institucién // Sede educativa | | /
educativa / No Estudlantes Beneficiarios |
. ) asignados:
Nombre Del Visita Realizada por JYenniFer Casteiilp #
Conductor : -
S Pedeo Jesus Al meids G- Cargo Inderventor o Campo
. : i o8
Placa del RNL - Imodelodel - Tipo de Vehiculo 7 Szrg;';g:‘%e a
Vehi o :
ebleno. (go |Vehiclo 2024 ; v jU"' los aprobados | NO | %
Objeto.dela |Verificar las condrcnones higiénico sanitarias del transporte utmzado en las entregas de los alimentos para la racién RPS y
gonjlementos de Rl de acuer |snto§ normativos del Mini t o de Educacion y lo estiulado en la-ro n‘éﬁvxdad sanitaria.

UALITATIVA | Observiacion

-CRITERIOS DE EVALUACION: Cumple 1; No cumple = 0; No Observado (NO), No. Aplica (NA)

_ OBSERVAGIONES.

El personal transportador y manipulador utiliza la dotac:on
adecuada, limpia, en buen estado, para las actividades de
distribucion.

El personal que realiza la distribucién de viveres y R, utiliza
elementos de proteccién de acuerdo a las Buenas Practicas de
Manufactura.

El personal transportador cuenta con certificacion medica donde
sea apto para manipular alimentos.

frem |

El personal de distribucion acredita formacion en educacion
sanitaria, principios bésicos de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (no mayor a un afio).

1 -

Il TRANSPORTE Y.DISTR IBUCION

| ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

 OBSERVACIONES

El transporte se realiza en condiciones tales que excluye la
contaminacién y/o la proliferacién de microorganismos y protege
contra la alteracién del alimento o los dafos del envase.

Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y
fabricados con materiales tales que permitan una limpieza fécil y
completa. Igualmente se mantienen limpios y en caso necesario
se someteran a procesos de desinfeccion y cumplen con la
resolucién 2505 de 2004.

Los vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos
estén directamente sobre el piso de los vehiculos.

No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo
alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras
que por su naturaleza representen riesgo de contaminacion del
alimento o la materia prima.

Los vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior
en forma claramente visible la leyenda: Transporte de
Alimentos.

o0

By
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AS DEL VALLE

Alimentos Saludables del Yalle 5.4.5.

INDUSTRIALIZADA - PAE

FORMATO DE ACOMPANAM!ENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION

DEPARTAMENTO DE SANTANDER

S

Se cumple con la cantidad de viveres o de Rl de acuerdo a la

10 cobertura asignada para las sedes educativas.

El vehiculo cumple con una capacidad igual o superior a 1.5

" toneladas.

El transporte de alimentos emplea canastillas plasticas, cajas de
cartén, costales de fibra o bolsas plésticas segtn la clasificacién
de alimentos de acuerdo a la Resolucién 719 del 2015.

12

Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con
los rangos establecidos de temperatura en la normatividad
sanitaria vigente; (Temperaturas de refrigeraciéon no mayores
4°C +/- 2) (si aplica)

13

El vehiculo cuenta con bascula para que en el momento de la

14 entrega sean verificadas las cantidades de los insumos.

Se lleva registro en la bitacora de la hora de despacho, la placa
y la identificacién del personal manipulador.

15

~ ASPECTOAEVALUAR

.A-._k — ~ | —> )

PUNTAJE

16 |El vehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente

e

Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia del SOAT,

educativa para el control de inventario.

17 |certificado técnico mecénico, RUNT vy licencia de conduccién /]
vigentes.
18 |Se cuenta con registro de fumigacién vigente. /] //
— § § s
Los transportes utilizados para la entrega fueron desinfectados e, eU; Yo i[5 BECS No O
previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccion \\ A
19 |realizado, donde se evidencie, quien lo realizd, quien lo verifico,
cuéles fueron los productos utilizados y el proceso
implementado.
v. VERIF!CACIN EN SEDE EDUCATIVA
iEm{  ASPECTOA EVALUAR : PUNTAJE | ~ OBSERVACIONES
20 |Se cumple con el cronograma establecido de las rutas. 1 P
21 Se encuentra presente la persona encargada en la institucion /B e
para recibir y verificar los viveres o RI. T
22 Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos T
entregados y/o implementos de aseo e higiene personal. / ,
53 |Se utiliza un lugar exclusivo para el almacenamiento de Eloimoreromientt) Je'los \Lel D ( EE
alimentos. e:\:cce eNeo wam@cort;e \rCoiﬁcp QN
24 E| area de almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y /]
en buen estado. /
25 Los viveres o Rl entregados por el vehiculo transportador 7 /
- corresponden a la cantidad contratada. / o
Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor, /
26 |manipulador y docente designado y se deja copia en la sede /]

elementos se encuentran con fecha wgente

V. SALUD OCUPACIONAL
~ ASPECTO AEVALUAR | PUNTAJE OBSERVACIONES
——
27 El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas 1 o
vigentes de recarga. e
e
28 El vehiculo cuenta con botiquin de primeros auxilios bésico y los 1 ///’//

enles O

5 T Folloea | S, o

GOroLocl. niLCm A0 TFGlc, iiZQY lm ir@aron@ (@) mrcheme; [ olcn /

@hmhq:o Hem 75 Se olniCCe mraﬁms en Coalo COfO@ber ( oG -coeas)

en e\l k%/) Nueﬁxmr%ew lde C (Qﬂu?ﬁ\mﬂn éeehmcfo Gl Tdod de a3
O

Atendldo por o

v e

Cargo.:’ .

. Lodev

Firma:
P
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026
@ Formato
GONSUREIU Registro Fotografico Bodega / Acompafamiento a ruta / Plantas
AS SANTANDER 2026
FECHA: 07-11-2025
BODEGA: RUTA: X PLANTA:
LUGAR: CONCEPCION

7 de noviembre de 2025, 1
6.532024° N, 72.6980
Carrera 4 7-60
Capitanejo 681541
Santander
Colombia

7 de noviembre de 2025, 4:34:13 p.m.
6.771826° N, 72.694762° W
Concepcion
Santander
Colombia

7 de noviembre de 2025, 3
6.762685° N, 72.689240° W
Concepeion
Santander
Colombia
Instituto Técnico Agr%pecuario Feline Cordero

de noviembre de 2025, 3:11:03 p.m.
6.763068° N, 72.689173° W
Troncal Central del Norte 2-135
Concepcién 681518
Santander
Colombia

Imagen No. 3 Fachada Instituto Técnico
Agropecuario Felipe Cordero

W <
7 de noviembre de 2025, 5:25:08 p.m.
6.771759° N, 72.694690° W
Carrera 4 10-1
Concepcion 681511
Santander
Colombia

7 de noviembre de 2025,
6.771758" N, 72.694913° W
Carrera 4 9-121
Concepcién 681511
Santander
Colombia

Imagen No. 05 Verificacion de materia prima
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FORMATO I?E ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
o ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
e INDUSTRIALIZADA - PAE
SD
Alimﬁlos s:lEalﬁcyaﬁ!D!ZEA.& DEPARTAMENTO DE SANTANDER
Cédigo: AM-FO-019 Version: 01 Fecha de emisién: 01/08/2024
Operador ETC 60%@?4\?4 ST Fechadelavisita. Oy-ney
Dperac [onto oo 82 M SANTANDe] B LRANI hadelavisita. 2@”;
g&gg’gﬁfﬁ | SrxseRc el c:;;r::gz:tg: | st Se evidencia durante la sl X
Periododela: - INoy 70 Tipode [ 1 correspondenala NO = X entrega grodrctos faltantg;o T
entreqa | g A4{axX ﬁiﬂgdaﬁdad RIS | romision _NO evoluciones NO
C?“ﬁdéd; :le:;:upos a’e‘ntr\eg:arf 792 T / ASA 9 Municipio EUAEPCSA
; "’Iﬁs::titucién ' co O O . Sedeeducativa | TODAS Sus SEDESN
~ educativa == SANTO DAMANGD S (O [NoEstudiantes. Beneficiarios - - /[
L asignados ; ZGYLV-L/“E@ ey
- lﬁéfituhién ' Sede educatlva
. educativa No Estudtantes Beneficiarios
o asig_ados : o
v 'Iﬁétitucién o .yede educativa
. educativa . 'No Estudiantes Beneficiarios
L asignados :
iﬁstifu;i on Sede educativa
_ educativa No Estudlantes Beneficiarios
. L asig__ados .
,:'v:i’;lnsfituféiéﬁ Sede educatlva ' \
. educativa No Estudiantes Beneflclanos v
) e . as:gnados
NombreDel | ALMANDO Hiewe2s GAPBORA Visita Realizada por | WELLY MowavA cePe DN 2\
Conductor =~ 0
S Cargo | INTE e Ues T2 e CAMO
Placa del ’FSQX Modelo del 0 ;I‘ipo déVéhiculo‘ . FuredN E:)::::;g:l%e a"‘ =
hic s Vehil - , e UKL b
Vehiculo | . 296 ehiculo 20720 los aprobados | NO X
Objeto de Ia + = Verificar las condiciones h|g|emco sanitarias del transporte utilizado en las entregas de los alimentos para la racién RPS y

complementos de RI de acuerdo a lo reqqls[t s normativos del Mlnlste io de Educacion y lo estipulado en Ia)ormatlwdad sanitaria.

"De 65%-89,9% CONFORME CON

CALIFICACION ‘. OBSERVACION ,,
o CRITERIOS DE EVALUACION: Cumple = 1; No cumple = 0; No Observado (NO); No Aplica (NA)
1. PERSONAL DE DISTRIBUCION :
ASPECTO A EVALUAR o PUNTAJE S .OBSERVACIONES
El personal transportador y manipulador utlhza la dotactén ;
1 |adecuada, limpia, en buen estado, para las actividades de _L "
distribucién. \
ETpersonal que realiza la distribucion de viveres y RI, Utlliza
=9 lelementos de proteccion de acuerdo a las Buenas Practicas de <L

Manufactura
El personal transportador cuenta con certificacion médica donde i

3 sea apto para manipular alimentos.
El personal de distribucién acredita formacion en educacion
4 sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de 3
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacién de
alimentos (no mayor a un afio).
il TRANSP ORTE Y DISTRIBUCION :
fTEM| = ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE|  OBSERVACIONES
El transporte se realiza en condiciones tales que excluye la
5 |contaminacion y/o la proliferacién de microorganismos y protege _\
contra la alteracién del alimento o los dafios del envase.

Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y
fabricados con materiales tales que permitan una limpieza facil y
6 |completa. igualmente se mantienen limpios y en caso necesario
se someteran a procesos de desinfeccién y cumplen con la
resolucién 2505 de 2004.

Los vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos
estén directamente sobre el piso de los vehiculos.

No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo

alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras j'
que por su naturaleza representen riesgo de contaminacion del

alimento o la materia prima. '
Los vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior

9 |en forma claramente visible la leyenda: Transporte de l
Alimentos.
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FORMATO DE ACOMPARAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE

7 ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION

P INDUSTRIALIZADA - PAE

whSDELVALLE DEPARTAMENTO DE SANTANDER

TFavtawit M Suds 40 == XS&\S

Se cumple con la cantidad de viveres o de Rl de acuerdo a la

10 cobertura asignada para las sedes educativas.

El vehiculo cumple con una capacidad igual o superior a 1.5

1 toneladas.

Q)
El transporte de alimentos emplea canastillas plasticas, cajas de
12 |cartén, costales de fibra o bolsas plasticas segtin la clasificacion l
de alimentos de acuerdo a la Resolucion 719 del 2015.

Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con
los rangos establecidos de temperatura en la normatividad
sanitaria vigente; (Temperaturas de refrigeracion no mayores
4°C +/- 2) (si aplica)
El vehiculo cuenta con bascula para que en el momento de la
entrega sean verificadas las cantidades de los insumos.

Se lieva registro en la bitacora de la hora de despacho, la placa
y la identificacién del personal manipulador. O

13

14

15

e S owadiicre. ce WS e Wik 4R
Sssone g o ol ~ Ikl oo

. DOCUMENTOS DEL

. ASPECTOAEVALUAR = |PUNTAE| . OBSERVACIONES |
16 |El vehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente _i
Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia del SOAT,
17 |certificado técnico mecanico, RUNT y licencia de conduccién _l
vigentes.
18 |Se cuenta con registro de fumigacion vigente. L
Los transportes utilizados para la entrega fueron desinfectados n_wud \* " $
previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccién M\/@ g‘\&s%ﬁ d ; 23 N .
19 |realizado, donde se evidencie, quien lo realizé, quien lo verifico, @) '\BVQC;Q O e e de
cuéles fueron los productos utilizados y el proceso \,‘Q,Qu‘c,u\a =
implementado.
IV. VERIFICACION EN SEDE EDUCATIVA
fTEM| = ASPECTOAEVALUAR | PUNTAJE|  OBSERVACIONES

20 |Se cumple con el cronograma establecido de las rutas.

Se encuentra presente ia persona encargada en la institucion
para recibir y verificar los viveres o RI.

n
-k

Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos

22 entregados y/o implementos de aseo e higiene personal. —L
23 Se utiliza un lugar exclusivo para el almacenamiento de
alimentos. L
24 El 4rea de almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y :.l,
en buen estado.
o5 |L0S viveres o Rl entregados por el vehiculo transportador Todovde o Sods dy S=l x (00
‘,, corresponden a la cantidad contratada. O \3

Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor,
26 |manipulador y docente designado y se deja copia en la sede _L
educativa para el control de inventario.

V. SALUD OCUPACIONAL

ASPECTOAEVALUAR  [PUNTAJE|  OBSERVACIONES

El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas (
vigentes de recarga.

28 El vehiculo cuenta con botiquin de primeros auxilios basico y los _5_. \
elementos se encuentran con fecha v1gente
= ‘ . CONCLUSIONESI OBSERVAC]ONESIRECOMENDACIONES . -
‘;’m (ze\\&c &mw@awowgn a Tule en VYRS AN
U ewn o teevicse1o d0 Bcie PSS, downar g& cniNeq vl Ve 1es d& medaLidad |
RV _onn ol . coudedor doflas € Sante Nowdivgo Shwyio  venH cavde canhde®
4 calNdad de wweres ewiecades. Sopendiseva  taltedn~0 gol sSoal
\ \ Sanbo obuuvop SHuie solo! (ecibe NG LS (:W@ det O\(OS
. . OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA ‘

27

Realizadapor: | Heuy onduA CcfeDA Lot |Atendidopor: | »omodp 2, cuyer
T A 7

HRTERN END Q& Cargo
be camieo condeTor

. [l folere e dlas, m— Berende  Hilepg
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CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Formato

Registro Fotografico Bodega / Acompafnamiento a ruta / Plantas

FECHA: 07-11-2025

BODEGA:

RUTA: X

PLANTA:

LUGAR: Giiepsa

7 nov 20259:17:08 a.m.
5.9817N 73.5970W
Barbosa

Santander

7 nov 2025 10:15:05 a.m.
5.9817N 73.5969W
Barbosa

Santander

Intermedio Sede Educativa

7 nov 2025 10:47:16 a.m.
6.0242N 73.5735W

#3-1 Carrera 6

Guepsa

Gliepsa

Santander

Imagen No. 3 Descargue viveres Rl en Punto

#2-77 Carrera 5

Guepsa

Glepsa

0 Santander

el b

Imagen No.4.Descargue viveres RPS en |E
Santo Domingo Savio

7 nov 2025 11:30 .
6.0248N 73.5723W
#4-54 Calle 3

Guepsa

Glepsa

Santander

6a.m

Imagen No. 05. Verificacién Cantidades recibidas

7 nov 202511:27:53 a.m.
6.0248N 73.5723W
#4-56 Calle 3

Guepsa

Glepsa

Santander

Imagen No. 06. Almacenamiento de Viveres
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AS DEL V,

E

) ALLI
Aiinealos Satudaties del Vil SAS.

FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
INDUSTRIALIZADA - PAE
DEPARTAMENTO DE SANTANDER

TTEM ASPECTO-AEV.

ple = 1; No cumple =.0; No Observ

RSONA

Cédigo: AN-FO-019 Version: 01 Fecha de emisién: 01/08/2024
| cor1soY Lo 1S RS "o IR
Operador ¢ 8Z M Santon ETC: bobevnacion Fecha de
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entreqa “'|Noviembye{ RL. < remisién o 2l Tl SR oluciones - TN >
o= RN ; ' Son vlcente de nu-
Cantidad de:cupos a entreg : 90 Municipio ¥ 1o 1 23, {cente hu
1 e B - —~ NS 1 Cole®io nuesktvya SeAova de
- Institucién ol oy.0 nuesiva Sentv o Sede (-:‘Fd_ug:atwa‘v e paz
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asignados'v. q 60 Q:S.
T ) . = - [E§¢vele uvybsna volentin e
 Institucion. (o \e_% O NULesS tra Seviores Sede educativa . Ronoel n2olez
" “educativa ae Lon \9 ok No Estudiantes Beneficiarios B
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- Institucién’ Instducion edviative d Sede educativa | S5 g:ﬁchoﬂ edvtativo <l
‘educativa ' v | No-Estudiantes Beneficlarios - -
' L asignados: Ao R 1.
Institucion Sede educativa. . /
.. educativa No Estudiantes Beneficiari /
s - asignados - R .
" Institucion Sede.gduc ativa
educativa = No Estudiantes Beneficiarios "
asignados - BTk
Luis 3'660 . L T T
Nombre Del . S aynovrAQo Visita Realizada por. | Anide y Son Bollesksos Rivero
Conductor I - o —
L Cargo .~ | Tnderves{for de ComPo
o L |KVEE3 S ' El vehiculo cSh | W
P ac’a de I : Tipo de Vehiculo, F\Jy%o M correspond
Vehiculo RGO - )
e carnl los aprobad
Objeto de la- | Verificar las condiciones higiénico sanitarias del transporte Utilizado en fas entregas de los alimentos para jafacion RPSy
visita - - |complementos de RI de acuerdo a los requisitos normativos del Ministerio de Educacion y lo estipulado€n la normatividad sanitaria.
PTLT  E s SR -/ CALIFICACION -[conforme con
PUNTAJE N . > CALIFICACION. - ¢
RANGOS.DE.; . De 65%-89,9% CONFORME CON
 CALIFICACION - OBSERVACION

L DE DISTRIBUGION: -
PUNTAJE'| ™" e

ado-(NOj; No‘Aplica (NA)

~."OBSERVACIONES

El personal transportador y manipulador utiliza la dotacion
adecuada, limpia, en buen estado, para las actividades ce
distribucion.

se evidenc,

O

Amovya Tvas\oVira S5in bata

sd

oo o Byo¥Yar yve

Ei personal que realiza Ia distribucion de viveres y R, utiliza

e evidenc

x o Brolon ¥esd

Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (no mayor a un ano).

ASPECTO AEVALUAR

ZIIETRANSPO

2 lelementos de proteccidn de acuerdc a las Buenas Practicas d2 O : - P ’
Manufactura. Ao~ o tvasliovinnot S baton
NO Sc €Videncio Cevtificacion me-

3 El personal transpgrtador guenta con certificacion médica donde 0 dica dﬁ. BYC’*‘E an Y. Am oya Treslavina

sea apto para manipular alimentos. - Y wWiton éc;\) oxde Lomex H

i y -

£l personal de distribucion acredita formacién en educacion NO Se eV den o _Ce,y-{', Eitode de RPm

4 sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de de BY&YQY) 7 A Yo 1 VQS\ oNL RO ¥

wWilion €-
RTE.Y DISTRIBUCION - .

PUNTAJE |~

Lome

.

£l transporte se realiza en condiciones tales que excluye la

|

5 |contaminacion y/o la proliferacion de microorganismos y protege
contra la alteracidn del alimento o los dafios del envase.
Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y
fabricados con materiales tales que permitan una limpieza facily
6 lcompleta. lgualmente se mantienen limpios y en caso necesario ’&
se someteran a procesos de desinfeccion y cumplen con fa
resolucidn 2505 de 2004.
7 Los vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos
estén directamente sobre el piso de los vehiculos. ﬁ.
No se transportan conjuntamente €n un mismo vehiculo
8 alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras
que por su naturaleza representen riesgo de contaminacién del ﬁ
alimento o la materia prima.
Los vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior /
g len forma claramente visible la leyenda: Transporte de /L
Alimentos.

1893
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Alimealos Saludables ¢2! Yalie S.AS.

FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RAGION
INDUSTRIALIZADA - PAE
DEPARTAMENTO DE SANTANDER

Se cumple con la cantidad de viveres o de Ri de acuerdo a la
cobertura asignada para las sedes educativas.

E] vehiculo cumple con una capacidad igual o superior a 1.5

" toneladas.

e

El transporte de alimentos emplea canastillas plasticas, cajas de
12 |carton, costales de fibra o bolsas plasticas segun fa clasificacién
de alimentos de acuerdo a la Resolucién 719 del 2015.

Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con
los rangos establecidos de temperatura en la normatividad

entrega sean verificadas las cantidades de los insumos.

3 sanitaria vigente; (Temperaturas de refrigeracion no mayores N A
4°C +/- 2) (si aplica)
14 El vehiculo cuenta con bascula para que en el momento de la ,L /

Se lleva registro en la bitacora de la hora de despacho, ia placa
la identificacion del personal manipulador.

SPECTO AEVALUAR.

'DOCUMENTOS DEL VEHICULO
| "PUNTAJE |

16 |El vehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente

A

Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia del SOAT,
17 |certificado técnico mecanico, RUNT y licencia de conduccion
vigentes.

A

18 |Se cuenta con registro de fumigacion vigente.

Los transportes utilizados para la entrega fueron desinfectados
previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccién
19 |realizado, donde se evidencie, quien lo realizd, quien lo verifico,
cuales fueron los productos utilizados y el proceso

implementado.

. VERIFICACIO

.EDUCATIVA -

20 |Se cumple con el cronograma establecido de las rutas.

Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor,
26 |manipulador y docente designado y se deja copia en la sede
ducativa para el control de inventario.

21 Se encuentra presente la persona encargada en la institucion ;X
para recibir y verificar los viveres o Rl
29 Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos ﬁ .
entregados y/o implementos de aseo e higiene personal.
23 Se utiliza un lugar exclusivo para el almacenamiento de /L
alimentos.
o4 Ef 4rea de almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y '§_
en buen estado.
25 Los viveres o Rl entregados por el vehiculo transportador &
corresponden a la cantidad contratada.

[ puntase] o 0

£l vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas
vigentes de recarga.

27

A

28 El vehiculo cuenta con botiquin de primeros auxilios basico y los

A

elementos se encuentran con fecha vigente.

':-.30NCLUSIONESI._OBSERVAClONESIRECOMENDAC!ONES
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S
Sistema de Gestion de Calidad Proceso Misiona_l Alimentacién y
Nutricion

Formato Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta /

Aiin{e‘nﬁs gluEdlt;IeY ﬁ'\'/'alﬁéEs AS Pligiﬁ: de vi ia:
: *> ) Cedigo: AN-FO-018 | Version: 06 oa/oasaass | Pagina1de

FECHA: 2025/11/13-14
BODEGA: | RUTA: X | PLANTA:
LUGAR: SAN VICENTE DE CHUCURI L

6°59'24.332°N 73°3'11.546'W 6°59'23.814'N 73°312.716'W
#3-46 Carrera 6 ‘ #3-46 Carrera 6

Piedecuesta Piedecuesta

Santander ! Santander

14 de noviembre de 2025 8:43 3. m.
6°52'42.714'N 73°24'13.248'W
#7A-5 Carrera 4°

San Vicente de Chucurf

Santander

= oy
| 14 de noviembre de 2025 11:3%9 a. m.
6°52'54.078'N 73°25'1.158'W
#17-49 Calle 15
San Vicente de Chucuri
Santander

va |magén No. 4 Descargue de
materia prima

14 de noviembre de 20251210 p. m.
6°52'54.69"'N 73°25'0.54"W

18-20 Calle 16

Buenos Aires

San Vicente de Chucuri

Santander,

Imagen No. 05 Verificacién materia prima

14 de noviembre de 2025 9:15a. m.
6°52'43.386'N 73°2412.72'W

4-3 Circunvalar

San Vicente de Chucuri

Santander

Imagen No. 06 Aimacenamiento
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l FORMATO PE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
i ) ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION
A INDUSTRIALIZADA - PAE
wS BELVALLE DEPARTAMENTO DE SANTANDER
Cdédigo: AN-FO-019 Version: 01 Fecha de emision: 01/08/2024
Operador. 8 o , F had T =
perador [opordio N-82 Sontorder |BTC éakﬂrcaondeﬁcnbda echadelavisita o 'Hl’\’] ‘2‘:)
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_corrcentr | 8258066  complementos | SU | A entf;g*;vgggggg;;g;; S
Periodo de la . I\&\Zél 'TMIp; O:I dl.e | ' | 2T ;correqu.nfi'e’n’a:la | No  devoluciones NO X
entreqa 5 e : . remisién . : ;
Cantidad de cuposaentregar o ’ 44/_\ Municipio Enciso

._"iﬁ’sinu,“v:kn GO\equ Te Cﬂs@ quzf\d&ﬁﬁmﬁ Sede ‘edﬁcativa‘ TOdC‘)S
| .efnv;ca;tlvé,f. P@O%\Omdo :; ;‘sat:g.:qtes Bgnet"clarlos 1T - 85
- Institucion Sede educativa | TOj05
, ~,e({ucat|va . C—G\@Q‘n 0 323 i% Cle ?@T m ;l;;ns;:g:ntes‘Benef clarios QI — 567

Institucion Sede;’educati\vla} 2
. educativa No Estudiantes Beneficiarios /
. asugnados ,
vlnst‘ivtui:iéﬁ i / Sede educatnva //
veducativa ; No Estudlantes Benef’ iciarios /
e asignados ' Py
- Sedeeducatlva ‘ /
: lnstltuclon .
‘ educatwa No Estudiantes Beneflcnarlos /
T . i asugnados
Nombre Del VisitaRealizadapor \\%\\}\\\«Wﬁ(b ASRWD P
Conductor : o p
. 1 David :Su\‘ oy} CCCE/Y@ C Cargo hewerwendor cb Compo
G - Elvehiculo | SI | X
Placadel TN Modelo del e ~
g ‘ : Tipo de Vehlculo corresponde a
hiculo. = lo fEitahe Al :
Yg |cuo‘” C‘OB Vehiculo o 7()21 : o +UKQOJ’} losaprobados . NO
Objetode la. = |Verificar las condncnones higiénico sanitarias del transporte utilizado en las entregas de los alimentos para | Ia/racmn RPSy
visit ‘ G Q‘mple tos de Rl de acuerdo a los req slt qrmatxvos del Mm‘ls‘te o d Edu acién y lo estlpuladoren Iak normatlwdad sanitaria.

RANGOS DE ' De 65%-89 9% CONFORME CON

CALIFICACION , : OBSERVACION
I PERSONAL 3] 3 DISTRIBUC!ON
. : ‘ ASPECTO A EVALUAR , o PUNTAJE o o - i’OBSERVACIONES . o ‘
El personal transportador y manipulador utiliza la dotacién //
1 |adecuada, limpia, en buen estado, para las actividades de 4
distribucién.
El'personal que fealiza Ia distribucion de viveres y RI, ufilliza
~ 2 |elementos de proteccién de acuerdo a las Buenas Practicas de 4 /
Manufactura
3 El personal transportador cuenta con certificacion médica donde 4 /
sea apto para manipular alimentos. /
El personal de distribucién acredita formacién en educacion
4 sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de

Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (no mayor a un afio).

; : II. TRANSPO RIBUCION
 ASPECTOAEVALUAR PUNTAJE | ' OBSERVACIONES
El transporte se realiza en condiciones tales que excluye la -
5 |contaminacion y/o la proliferacién de microorganismos y protege /a
contra la alteracién del alimento o los dafos del envase.

Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y
fabricados con materiales tales que permitan una limpieza facil y
6 |completa. Igualmente se mantienen limpios y en caso necesario
se someteran a procesos de desinfeccién y cumplen con la
resolucién 2505 de 2004.

Los vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos

7 estén directamente sobre el piso de los vehiculos.
No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo
8 alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras

que por su naturaleza representen riesgo de contaminacion del
alimento o la materia prima.
Los vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior
9 |en forma claramente visible la leyenda: Transporte de

Alimentos.

BN .- I N . N




AS DEL VALLE

Alimentos Saludables det Yalle S.A.S.

FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION

INDUSTRIALIZADA - PAE
DEPARTAMENTO DE SANTANDER

Se cumple con la cantidad de viveres o de Rl de acuerdo a la

10 cobertura asignada para las sedes educativas.

/

—

E! vehiculo cumple con una capacidad igual o superior a 1.5

11 toneladas.

-

El transporte de alimentos emplea canastillas plasticas, cajas de
12 |cartén, costales de fibra o bolsas plasticas segun la clasificacion
de alimentos de acuerdo a la Resolucién 719 del 2015.

Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con
los rangos establecidos de temperatura en la normatividad
sanitaria vigente; (Temperaturas de refrigeracion no mayores
4°C +/- 2) (si aplica)

13

1
1
1
NA

E! vehiculo cuenta con bascula para que en el momento de la

4 - . R
1 entrega sean verificadas las cantidades de los insumos.

Se lleva registro en la bitacora de la hora de despacho, la placa

15 y la identificacién del personal manipulador.

. ASPECTOAEVALUAR

PUNTAJE

%%&%?%03@9@ oG5 0 e

. DOCUMENTOS DEL VEHICULO

 OBSERVACIONES '

16 |Elvehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente

1

Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia del SOAT,
17 |certificado técnico mecanico, RUNT y licencia de conduccion
vigentes.

/

18 |Se cuenta con registro de fumigacién vigente.

Los transportes utilizados para la entrega fueron desinfectados
previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccion
19 |realizado, donde se evidencie, quien lo realizd, quien lo verifico,
cuales fueron los productos utilizados y el proceso
implementado.

 ASPECTO AEVALUAR

IV. VERIFICACIO

ncdtr

EDUCATIVA

33% cfdGﬂC« \0‘3 reﬂj@ NG

OBSERVACIONES

20 |Se cumple con el cronograma establecido de las rutas.

Se encuentra presente la persona encargada en la institucion

. 25 corresponden a la cantidad contratada.

21 para recibir y verificar los viveres o RL 1
29 Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos /k
entregados y/o implementos de aseo e higiene personal.
23 Se utiliza un lugar exclusivo para el almacenamiento de 1\
alimentos.
24 El area de almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y 1
en buen estado.
Los viveres o Rl entregados por el vehiculo transportador 1

Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor,
26 |manipulador y docente designado y se deja copia en la sede
educativa para el control de inventario.

| ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

 OBSERVACIONES

El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas

27 vigentes de recarga.

1

El vehiculo cuenta con botiquin de primeros auxilios basico y los
elementos se encuentran con fecha vigente.

28

i

6. Jeon (@ hG it

i
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CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Formato

Registro Fotografico Bodega / Acompaiiamiento a ruta/ Plantas

FECHA: 14-11-2025

BODEGA: RUTA: X

PLANTA:

LUGAR: ENCISO

14 de noviembre de 2025, 7:29:16 a.m.
6.532106° N, 72.687950° W
Carrera 4 7-2
Capitanejo 681541
Santander
Colombia

6.532015° N, 72.697935° W
Carrera 4 7-60
Capitanejo 681541
Santander
Colombia

Imagen No. 2 Cargue del vehiculo

a4 de noviembre de 2025, 11:16:23a.m
6.645282° N, 72.707001° W
Calle 38 3A-41
Enciso 681567
Santander
Colombia

Imagen No. 3 Fachada Colegio Técnico

14 de noviembre de 2025, 11:36:
6.667530° N, 72.698779° W
Calle 3 3-50
Enciso 681561
Santander
Colombia
_ Colegio Jose de ferro

L

Agroindustrial Pefiacolorada

/14 de noviembre de 2025, 12:14:37 p.m.
6.667554° N, 72.698966° W
Calle 3 3-14-3-56
Enciso
Santander
Colombia

Colegio José ce ferro
2

Imagen No. 05 Verificacion de materia prima

Imagen No. 4 Descargue de materia prima

14 de noviembre de 2025, 11:15:21a.m.
6.645314° N, 72.707160° W
Calle 3B 3A-41
Enciso 681567
Santander
Colombia

& i

Imagen No. 06 Aimacenamiento

18
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CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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“AS DEL VALLE
AMimenlos Saludables del Valle S.A.S.

FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION

INDUSTRIALIZADA - PAE
DEPARTAMEN G OE SANTANDER

Cddigo: AN-FO-019

Version: 01 Fecha de emision: 01/08/2024

Consoras B2 -NSantontee

Q,OL\DCCNT@ 8256066

R

124Q

Colegio e Pl Poedan

Az
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Horex
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1 \EYU&W Grapo

o en Ias entregas de los ahmentos para Ia racnon RPS y

idad sanitaria.

ION Qonorme

El personal transportador y manipulador utiliza la dotacién
adecuada, limpia, en buen estado, para las actividades de
distribucion.

Elpersonal que realiza la distribucion de viveres y Rl, utiliza
elementos de proteccién de acuerdo a las Buenas Practicas de
Manufactura

El personal transportador cuenta con certificacion médica donde
sea apto para manipular alimentos.

El personal de distribucion dcredita formacion en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos (no mayor a un afio).

El transporte se realiza en condiciones tales que excluye la
contaminaci6n y/o la proliferacién de microorganismos y protege
contra la alteracidn del alimento o los dafios del envase.

Los vehiculos son adecuados para el fin perseguido y
fabricados con materiales tales que permitan una limpieza facil y
completa. lgualmente se mantienen limpios y en caso necesario
se someteran a procesos de desinfeccién y cumplen con la
resolucion 2505 de 2004.

Los vehiculos cuentan con estibas evitando que los alimentos
estén directamente sobre el piso de los vehiculos.

No se transportan conjuntamente en un mismo vehiculo
alimentos y materias primas con sustancias peligrosas y otras
que por su naturaleza representen riesgo de contaminacion del
alimento o la materia prima.

Los vehiculos transportadores de alimentos llevan en su exterior
en forma claramente visible la leyenda: Transporte de
Alimentos.
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“AS DEL VALLE.

Alimentos Saludabies de) Valle SAS.

FORMATO DE ACOMPANAMIENTO A RUTAS DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR-RACION PREPARADA EN SITIO Y RACION

INDUSTRIALIZADA - PAE
DEPARTAMENTO DE SANTANDER

Se cumple con la cantidad de viveres o de Rl de acuerdo a la

10 cobertura asignada para las sedes educativas.

|9

rote de toscon con bead Wo de A0,
gé}afr 0qc; WO Qr Qo\m\B Waneene Y jc-ﬁﬁé

El vehiculo cumple con una capacidad igual o superiora 1.5

i toneladas.

’_-

El transporte de alimentos emplea canastillas plasticas, cajas de
12 |carton, costales de fibra o bolsas plasticas segtn la clasificacion
de alimentos de acuerdo a la Resolucion 719 del 2015.

Durante el recibido, los alimentos de alto riesgo cumplen con
los rangos establecidos de temperatura en la normatividad

y la identificacion del personal manipulador.

13 sanitaria vigente; (Temperaturas de refrigeracion no mayores HA
4°C +/- 2) (si aplica)
14 El vehiculo cuenta con bascula para que en el momento de la
entrega sean verificadas las cantidades de los insumos. -L
15 Se lleva registro en la bitacora de la hora de despacho, la placa L //

NTOS DEL VEHICULO

-

16 |El vehiculo cuenta con el concepto sanitario favorable vigente

Se cuenta con la matricula del vehiculo, copia del SOAT,
17 |certificado técnico mecénico, RUNT y licencia de conduccién
vigentes.

18 |Se cuenta con registro de fumigacién vigente.

Los transportes utilizados para la entrega fueron desinfectados
previamente y cuenta con registro del proceso de desinfeccion
19 |realizado, donde se evidencie, quien lo realiz6, quien lo verifico,
cuales fueron los productos utilizados y el proceso
implementado.

-

EDUCATIVA

20 |Se cumple con el cronograma establecido de las rutas.

Se encuentra presente la persona encargada en la institucion
para recibir y verificar los viveres o RI.

Se verifica la cantidad y condiciones de los alimentos

‘25 corresponden a la cantidad contratada.

22 entregados y/o implementos de aseo e higiene personal. ‘L /
23 Se utiliza un lugar exclusivo para el almacenamiento de L =
alimentos.
24 El area de almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y .L
en buen estado.
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Las remisiones de entregas son firmadas por el conductor,
26 |manipulador y docente designado y se deja copia en la sede
educativa para el control de inventario.

El vehiculo cuenta con extintor contra incendios con fechas
vigentes de recarga.

27

El vehiculo cuenta con botiquin de primeros auxilios basico y los

28 elementos se encuentran con fecha vigente.
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ALIMENTOS SALUDABLES DEL VALLE S.A.S

Sistema de Gestion de Calidad

Proceso Misional Alimentacién y

Nutricién
Formato Registro Fotografico Bodega / Acompafiamiento a ruta /
Plantas
Himets S BRI SAS ) Codigo: AN-FO-018 | Version: 05 | Fechadevigendia: | paqiny 4 ge 4
FECHA: 14/11/2025
BODEGA: SOCORRO | RUTA: X | PLANTA:
LUGAR: VILLANUEVA JORDAN e

Gl

A m
| 14 nov 2025 10:47:09 a.m.
6°28'24.096"N 73°15'34.795"W +3.79m:
Socorro, Socorro 683551

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026
- o/ s
Imagen No. 1 Evidencia fotografica placa del
vehiculo FWL739

ov 2025 11:20:48 a.m.
6°28'24.326"N 73°15'35.005"W +3.79m
Socorro, Socorro 683551
“ olombia
g CONSORCIO AS SANTANDER 2026

lmag No. 2 Evidencia fotografica cargue
del vehiculo bodega socorro

14 nov 2025 5:08:26 p.m.
°40'7.4"N 73°10'37.889"W £3.79

Villanueva, Villanueva 684021

Imagen No. 3 Evidencia fotografica fachada
Institucién Educativa

14 nov 2025 3:31:07 p.m.
6°40'7.192"N 73°10'37.616"W +3.79m
Villanueva, Villanueva 684021

Colombia '
CONSORCIO AS SANTANDER 2026 | .
Imagen No. 4 Evidencia fotografica
descargue de la materia prima

0

14 nov 2025 5:03:16 p.m.
6°40'7.529"N 73°10'37.492'W +3.79m
Villanueva, Villanueva 684021
Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026 |
Imagen No. 05 Evidencia fotografica
verificacién de la materia prima

14 nov 2025 3:37:34 p.m.
6°40'7.514"N 73°10'37.435"W £3.79
Villanueva, Villanueva 684021
Colombia .
CONSORCIO AS SANTANDER 2026 |

lrﬁagen No. 06 Evidencia fotografica
almacenamiento de la materia prima
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