FORMATO CERTIFICADO DE CALIDAD
PRODUCTO TERMINADO

s
COD!GO FR-CC-346

VERSION: 01

PAGINA1DE 1

PRODUCTO

SABOR: Tradicional
PRESENTACION: Bolsa x 200 ml
LOTE: 2190

FECHA DE ANALISIS: 15 de octubre de 2025
FECHA DE PRODUCCION: |18 de octubre de 2025

FECHA DE VENCIMIENTO:

15 de febrero de 2026

BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA TRADICIONAL

" SANALISIS FISICOQUIMICO =

i ESPECIFICACION
ANALISIS UNIDAD - RESULTADO METODO
MINIMO MAXIMO
- [T-CC-134 Determinacion de grasa en leches
Grasa % mfv minimo 21 B 2,1% por método Gerber NTC 5819
. IT-CC-198 Determinacion de densidad por peso
Densidad g/m! 156°C/15°C 1,034 1,036 1,035 especifico
. . A [T-CC-127 Determinacion de acidez titulable en
[+
Acidez %m/m A. Lactico 0,068 0,08 0,089 leches y bebidas lacteas NTC 4978
. IT-CC-152 Determinacién de pH en alimentos
pH Unidades de pH 6,65 6,75 6,66 NTC 440
Ext. Seco desengrasado %m/m minimo 8,80 b 9,00% IT-CC-218 Determnﬁ%%r; gg Sélidos no grasos
_ IT-CC-123 Determinacién de sdlidos totales en
Ext. seco total %m/m minimo 10,90 b 11,10% leches NTC 4979

 ANALISIS ORGANOLEPTICOS

ESPECIFICACION

PARAMETRO METODO NTC 4433 RESULTADO CONCEPTO
Olor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Sabor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Color Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Consistencia Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple

"ANALISIS MICROBIOLOGICG RESOLUCION (1407 de 2022

- Caso::

“i7MuestreaClas

/PRUEBA DE ESTERILIDAD:COMERCIAL'NTC (4433 ) - 1+

g
" No presenta crecimiento bacteriano despues de 10 a 14 dias de
No aplica 2 5 0 incubacion de 30 a 35°c y 5 a 10 dias a 55°c
LIBERACION DE MICROBIOLOGIA
NUMERO DE MUESTRA CODIGO RESULTADO OBSERVACIONES
1 L2190IA:12:54 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
2 L2180]B:12:55 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
3 L2190MA:17:54 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
4 L2190MB:17:56 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
5 L2190FB:21:07 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA

LLAS MUESTRAS CUMPLEN CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS

LOS RESULTADOS SON VALIDOS UNICAMENTE PARA LAS MUESTRAS ANALIZADAS - LA REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL DEBERA REALIZARSE CON

AUTORIZACION ESCRITA DE GLORIA COLOMBIA S.A.S

LSS e P LY

Natalia Sandoval
Microbiologo de calidad
Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.

Cristian Socha
Inspector de Aseguramiento
Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.
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PRODUCTO BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA SABOR CANELA
SABOR: Canela
PRESENTACION: Bolsa x 200 ml
LOTE: 2241
FECHA DE ANALISIS: 28 de octubre de 2025

FECHA DE PRODUCCION: |25 de octubre de 2025
FECHA DE VENCIMIENTO: |22 de febrero de 2026

ANALISIS FISICOQUIMICO

i ESPECIFICACION
ANALISIS UNIDAD -~ RESULTADO METODO
MINIMO MAXIMO
- iT-CC-134 Determinacion de grasa en leches
[+ —
Grasa % m/v minimo 2.1 2,1% por método Gerber NTC 5819
K IT-CC-198 Determinacion de densidad por peso
Densidad g/ml 15°C/15°C 1,034 1,036 1,034 especifico
. . IT-CC-127 Determinacion de acidez titulable en
Q,
Acidez %m/m A. Lactico 0,068 0,08 0,08 leches y bebidas lacteas NTC 4978
pH Unidades de pH 6,65 675 6,66 IT-CC-152 Determ;\;)_?éulrlge pH en alimentos
Ext. Seco desengrasado  |%m/m minimo 8,80 o 8,8% f-ce-218 Derermni%%q g; $élidos no grasos
- - IT-CC-123 Determinacion de sélidos totales en
Ext. seco total Y%m/m minimo 10,90 10,90% leches NTC 4979
ANALISIS ORGANOLEPTICOS
ESPECIFICACION
PARAMETRO METODO NTC 4433 RESULTADO CONCEPTO
Olor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Sabor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Color Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Consistencia Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
ANALISIS MICROBIOLOGICO RESOLUCION ( 1407 de 2022 )
PRUEBA DE ESTERILIDAD COMERCIAL NTC (4433)
Caso Muestreo Clase n c M
No aplica 2 5 0 No presenta crecimiento bacterfano despues de 10 a 14 dias de
P incubacion de 30 a 35°c y 5 a 10 dias a 55°c

LIBERACION DE MICROBIOLOGIA

NUMERO DE MUESTRA CODIGO RESULTADO OBSERVACIONES
1 L22411A20:04 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
2 1.22411820:32 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
3 1L224121:30 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
4 12241MB21:32 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
5 L2241FB23:51 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA

LAS MUESTRAS CUMPLEN CON L.OS PARAMETROS ESTABLECIDOS
LOS RESULTADOS SON VALIDOS UNICAMENTE PARA LAS MUESTRAS ANALIZADAS - LA REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL DEBERA REALIZARSE CON
AUTORIZACION ESCRITA DE GLORIA COLOMBIA S.A.S

inE et

Natalia Sandoval Cristian Socha
Microbiologo de calidad Inspector de Aseguramiento
Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria. Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.
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CODIGO: FR-CC-346

VERSION: 01

PAGINA1DE 1

PRODUCTO

SABOR: Canela
PRESENTACION: Bolsa x 200 ml!
LOTE: 2244

FECHA DE ANALISIS: 28 de octubre de 2025
FECHA DE PRODUCCION: |26 de octubre de 2025

FECHA DE VENCIMIENTO:

BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA SABOR CANELA

23 de febrero de 2026

ANALISIS FISICOQUINMICO
. ESPECIFICACION
ANALISIS UNIDAD - RESULTADO METODO
MINIMO MAXIMO
L. IT-CC-134 Determinacion de grasa en leches
Grasa % miv minimo 21 - 2,1% por método Gerber NTC 5819
. IT-CC-198 Determinacién de densidad por peso
Densidad g/mi 15°C/15°C 1,034 1,036 1,031 especifico
. . IT-CC-127 Determinacién de acidez titulable en
Acidez %m/m A. Lactico 0,068 0,08 0,08 leches y bebidas lacteas NTC 4978
. IT-CC-152 Determinacién de pH en alimentos
pH Unidades de pH 6,65 6,75 6,65 NTC 440
Ext. Seco desengrasado  [%m/m minimo 8,80 hd 8,9% fr-ce-218 Demm';}?%%q g: Sdlidos ro grasos
. - IT-CC-123 Determinacién de solidos totales en
Ext. seco total Y%em/m minimo 10,90 11,00% leches NTC 4579
ANALISIS ORGANOLEPTICOS
ESPECIFICACION
PARAMETRO METODO NTC 4433 RESULTADO CONCEPTO
Olor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Sabor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Color Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Consistencia Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
ANALISIS MICROBIOLOGICO RESOLUCION {1407 de 2022 )
PRUEBA DE ESTERILIDAD COMERCIAL NTC (4433)
Caso Muestreo Clase n [ M
No aplica 2 5 0 No presenta crecimiento bacteriano despues de 10 a 14 dias de
P incubacion de 30 a 35°c y 5 a 10 dias a 55°c
LIBERACION DE MICROBIOLOGIA
NUMERO DE MUESTRA CODIGO RESULTADO OBSERVACIONES
1 L22441B:00:01 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
2 1.22441A:23:58 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
3 L2244MA:02:21 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
4 L2244FB:04:21 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
5 L2244FA:04:17 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA

LAS MUESTRAS CUMPLEN CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS

LOS RESULTADOS SON VALIDOS UNICAMENTE PARA LAS MUESTRAS ANALIZADAS - LA REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL DEBERA REALIZARSE CON
AUTORIZACION ESCRITA DE GLORIA COLOMBIA S.A.8

PRk At

Natalia Sandoval
Microbiclogo de calidad
Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.

Cristian Socha
Inspector de Aseguramiento
Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.




<
§ s
]

" CERTIFICADO DE CALIDAD __

PRODUCTO: AVENA CANELA UATAUHT
IRARCA: GLORIA COLOMBIA §.A
[prosontacian: 200 mi

i Lote: 2080

JFecha de Produccidn: 3 de octubre do 2025 Fecha de Vencimlento:
INormativided: Resolucidn » NTC 5248 de 2004,

ANALISIS AVENA UAT/UHT

1 de febrero de 2026

ANALISIS UNIDAD ESPECIFICACION RESULTADO
| | MINIO | wmAxmo |
ANALISIS FISICOQUIMICO
jvolumen ML 200 . 200
[Grase % miv 2.1 21
|Densiasd g/ml 15°C/15°C 1,034 1.038 1,034
Jacier smim A Lactico 0,068 0.1 0.093
ISoligos Totales b 109 - | 11
P 20C% 6,50 6,75 8,55
ANALISIS MICROBIOLOGICO
) . Incubacion 35*C x 10 dias Satisfactoria Sausfactona
Prusba esterilidad comercial - . - -
Incubacidn 55°C x 10 dias Satistactoria Satsfaciona
ORGANOLEPTICOS
Jcoior Caracteristico
Qigr Caracteristico
Sabor Caractenstico
T onsislents Ligeramente espasa

Observaciones: Ausencia de sustancias toxicas como neutralizantes, conservantes, cloruros, adulterantes, hipeclontes, formal,
neronico. Libre de residuos de drogas, antibiolicos, medicamentos y plaguicidas. Libre de impurazas, insectos, huevos,

fragmentos y excretas de roedor.

Concepto: Cumple _ X__

Elaboradd por:
Notollg Sandoval Derly Torres
Wicroblologo de calldad Inspactor Asuguramiento Calidad

I
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FORMATO CERTIFICADO DE CALIDAD
PRODUCTO TERMINADO

CODIGO: FR-CC-346

VERSION: 01

PAGINA 1 DE 1

PRODUCTO BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA SABOR CANELA
SABOR: Canela
PRESENTACION: Bolsa x 200 ml
LOTE: 1911
FECHA DE ANALISIS: 12 de septiembre de 2025
FECHA DE PRODUCCION: |15 de septiembre de 2025
FECHA DE VENCIMIENTO: ]10 de enero de 2026
ANALISIS FISICOQUIMICO
" ESPECIFICACION
ANALISIS UNIDAD . RESULTADO METODO
MINIMO MAXIMO
L. IT-CC-134 Determinacion de grasa en leches
Grasa % mfv minimo 21 B 22% por método Gerber NTC 5819
. IT-CC-198 Determinacion de densidad por peso
Densidad g/ml 15°C/15°C 1,034 1,036 1,034 especifico
. . IT-CC-127 Determinacion de acidez titulable en
Acidez %m/m A. Lactico 0,068 0,08 0,08 leches y bebidas lacteas NTC 4978
. IT-CC-152 Determinacion de pH en alimentos
pH Unidades de pH 6,65 6,75 6,65 NTC 440
Ext. Seco desengrasado  |[%m/m minimo 8,80 bl 11,0% m-Ce-218 De{erm';?r%%q gg Sdlidos o grasos
L - IT-CC-123 Determinacidn de sélidos totales en
Ext. seco total %m/m minimo 10,90 12,80% |eches NTC 4979
ANALISIS ORGANOLEPTICOS
ESPECIFICACION
PARAMETRO METODO NTC 4433 RESULTADO CONCEPTO
Olor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Sabor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Color Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Consistencia Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
‘ANALISIS MICROBIOLOGICO RESOLUCION (1407 de 2022)
: PRUEBA DE ESTERILIDAD COMERCIAL NTC (4433)
Caso i Muestreo Clase n c M
No aplica 2 5 0 No presenta crecimiento bacteriano despues de 10 a 14 dias de
P incubacion de 30 a 35°c y 5 a 10 dias a 55°c
LIBERACION DE MICROBIOLOGIA
NUMERO DE MUESTRA CODIGO RESULTADQ OBSERVACIONES
1 L1811IA14:51 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
2 L1911I1B14:52 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
3 L1911MA20:30 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
4 L1911FB23:50 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
5 L1911FA23:52 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA

LAS MUESTRAS CUMPLEN CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS

AUTORIZACION ESCRITA DE GLORIA COLOMBIA S.A.S

LOS RESULTADOS SON VALIDOS UNICAMENTE PARA LAS MUESTRAS ANALIZADAS - LA REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL DEBERA REALIZARSE CON

Lt e

Natalia Sandoval
Microbiologo de calidad
Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.

fae (2 Sl T

Cristian Socha

Inspector de Aseguramiento
Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.
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Informe emitido el: 08 de Noviembre de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21
INFORME DE ANALISIS
VERSION: 02
VIGENTE DESDE: 2022-03-10
Servicio Microbiologico SMC-45792
Empresa PANIFICADORA SANTA CATALINA 9008830558
Direccion Cra 14 # 104-84 detras de Ofiarchivo
Solicitante Ing Jhony Giraldo
Telefono 3116120191
Email calidadpsantacatalina@gmail.com
Fecha toma de muestras 2025-11-01
Hora toma de muestras 09:05:00
Fecha recepcion de muestras 2025-11-01
Hora recepcion de muestras 09:53:00
Causa del analisis Control de Calidad
Responsable toma de muestras Santiage Camacho
Procedencia Planta de produccién
Codigo de muestra MC-10118-25
Nombre Croissant con queso
Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina
Temperatura de toma de muestra 5, 4 OC
Temperatura de ingreso 17.7 OC
Cantidad de muestra 210g
Lote 258
Fecha de vencimiento 2025-11-20
Fecha de analisis o siembra 2025-11-01
Andlisis Resultado Técnit étodo Resolucién 1407 de 5§ AGO 2022
*Rto de E.coli| <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFClg
*Rto de Mohas| <10 UFCigf SO 21527/2/ 2008 200 UFClg
OBSERVACIONES:

{ a muestra NO EVIDENCIA desarrolio de microorganismos analizados.
* Metodologia aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024.

Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 5612019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los
estandares de calidad resofucion 1619 de 2015.

ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resuitados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o
se basan en los publicados y reconocidos nacional e intemacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los andlisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podran ser reproducidos sin autorizacion escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento intemo F-MA-SX-05 y su
instructivo C4-8X-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la
informacion al laboratorio, ef laboratorio descarga la responsabilidad sobre lainformacion suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibié.N.R. No Reporta. Ui
neertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press;
2023.

Los resultados son validos unicamente para lamuestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbidlogo
Director Técnico de Microbiologia
Pag. 1de1
Fin de informe
Cra. 11 N° 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia




PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

CERTIFICADO DE CALIDAD

PRODUCTO: LECHE SABORIZADA ENTERA SABOR VAINILLA
LOTE: 04

PRESENTACION: 200 ml

FECHA DE PRODUCCION: 30/10/25

FECHA DE VENCIMIENTO: 29/12/25

El presente informe para dar a conocer resultados LECHE SABORIZADA ENTERA (UHT)
LARGA VIDA SABOR VAINILLA presentacién 200 ml Lote 04 con fecha de vencimiento
29/12/25 dando como resultado:

COLIFORMES |COLIFORMES| MOHOS Y

MUESTRA| TOTALES FECALES |LEVADURAS

<93 NMP/g <3 NMP/g <500 UFC/g
INICIO <3 <3 <10
MITAD <3 <3 <10
FINAL <3 <3 <10
MITAD <3 <3 <10
FINAL <3 <3 <10

Seglin resultados microbiolégicos podemos concluir que el producto de LECHE
SABORIZADA ENTERA (UHT) LARGA VIDA SABOR VAINILLA es apto para el consumo
humano ya que demuestra que CUMPLE con todos los parametros microbiolégicos
segtn El producto cumplia con los pardmetros establecidos por [a Resolucién 1407 del
2022

ESTERILIDAD COMERCIAL
satisfactoria

satisfactoria

" NO GRASA |ACIDEZ| PH
ORGANOLEPTICO MIN. | 0.13- |6,50-| PEROXIDO
GRASOS
~ 70 3.0 0.16 6,85
Caracteristico 7.0 3.0 0.144 | 6.53 0

ELABORADO POR REVISADO POR APROBADO POR PAG1DE1




PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

CERTIFICADO DE CALIDAD

Firma: __

Diana Paola Carrero.
Lider de Gestion de Calidad.
Pasteurizadora la mejor.

T S

Jenny Vianney Cagua Eusse
Microbidloga.
Pasteurizadora la mejor.

ELABORADO POR

REVISADO POR

APROBADO POR

PAG2DE1
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PROCESOS ESTRATEGICOS PE-01-R-05-1

DIRECCIONAMIENTO ESTRATEGICO FECHA| VERSION

15/08/22 3.0
COMUNICACIONES INTERNAS Pagina 1 de 3
DE ALEJANDRA MADARIAGA

COORDINADORA DE LABORATORIO
FECHA 17/10/2025
ASUNTO INFORME DE CONTROL DE CALIDAD DE LECHE UHT SABOR VAINILLA

El presente informe da a conocer los resultados fisico quimicos y microbiol6gicos de LECHE
ENTERA UHT SABOR VAINILLA con LOTE 31071002 con fecha de vencimiento 05/01/2026
dando como resultado:

ANALISIS FISICOQUIMICOS

FECHADE [ B T =T e
ANALISIS | ACIDEZ | peNSIDAD | ALCOHOL | GRASA | “BRIX | EBULLICION |  PEROXIDO
PRODUCTO | e . B L .
07-10-2025 0.13 1.056 NEG 3.2 13 NEG 0.0

La muestra analizada CUMPLE con los parametros fisicoquimico.

ESTERILIDAD COMERCIAL EN ALIMENTOS RESOLUCION 1407 DE 2022

MUESTRA 1
 REQUISITOS ~ RESULTADO
Crecimiento en Anaerobiosis a 35° NO PRESENTA CRECIMIENTO
Crecimiento en Anaerobiosis a 55° NO PRESENTA CRECIMIENTO
Crecimiento en Aerobiosis a 35° NO PRESENTA CRECIMIENTO
Crecimiento en Aerobiosis a 55° NO PRESENTA CRECIMIENTO

La muestra #1 analizada el 07/10/2025 es SATISFACTORIA el dia 17/10/2025 para la prueba de
esterilidad comercial sugerida, bajo la RESOLUCION 1407 DE 2022, NO PRESENTA
CRECIMIENTO BACTERIANO DESPUES DE 10 DIAS DE INCUBACION A 35°C Y 55°C.

Los resultados son valorados Gnicamente para la muestra analizada.

MUESTRA 2

REQUISITOS S . RESULTADO

Crecimiento en Anaerobiosis a 35° NO PRESENTA CRECIMIENTO
Crecimiento en Anaerobiosis a 55° NO PRESENTA CRECIMIENTO
Crecimiento en Aerobiosis a 35° NO PRESENTA CRECIMIENTO
Crecimiento en Aerobiosis a 55° NO PRESENTA CRECIMIENTO
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' / . FECHA| VERSION
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La muestra #2 analizada el 07/10/2025 es SATISFACTORIA el dia 17/10/2025para la prueba de
esterilidad comercial sugerida, bajo la RESOLUCION 1407 DE 2022, NO PRESENTA
CRECIMIENTO BACTERIANO DESPUES DE 10 DIAS DE INCUBACION A 35°C Y 55°C.

Los resultados son valorados Gnicamente para la muestra analizada.

MUESTRA 3

'REQUISITOS RESULTADO

Crecimiento en Anaerobiosis a 35° NO PRESENTA CRECIMIENTO
Crecimiento en Anaerobiosis a 55° NO PRESENTA CRECIMIENTO
Crecimiento en Aerobiosis a 35° NO PRESENTA CRECIMIENTO
Crecimiento en Aerobiosis a 55° NO PRESENTA CRECIMIENTO

La muestra #3 analizada el 07/10/2025 es SATISFACTORIA el dia 17/10/2025para la prueba de
esterilidad comercial sugerida, bajo la RESOLUCION 1407 DE 2022, NO PRESENTA
CRECIMIENTO BACTERIANO DESPUES DE 10 DIAS DE INCUBACION A 35°C Y §5°C.

Los resultados son valorados tnicamente para la muestra analizada.

-~ MUESTRA 4

. REQUISITOS . " , RESULTADO.

Crecimiento en Anaerobiosis a 35° NO PRESENTA CRECIMIENTO
Crecimiento en Anaerobiosis a 55° NO PRESENTA CRECIMIENTO
Crecimiento en Aerobiosis a 35° NO PRESENTA CRECIMIENTO
Crecimiento en Aerobiosis a 55° NO PRESENTA CRECIMIENTO

La muestra #4 analizada 07/10/2025 es SATISFACTORIA el dia 17/10/2025para la prueba de
esterilidad comercial sugerida, bajo la RESOLUCION 1407 DE 2022, NO PRESENTA
CRECIMIENTO BACTERIANO DESPUES DE 10 DIAS DE INCUBACION A 35°C Y 55°C.

Los resultados son valorados Gnicamente para la muestra analizada.

~MUESTRA 5§

REQUISITOS ol RESULTADO
Crecimiento en Anaerobiosis a 35° NO PRESENTA CRECIMIENTO
Crecimiento en Anaerobiosis a 55° NO PRESENTA CRECIMIENTO
Crecimiento en Aerobiosis a 35° NO PRESENTA CRECIMIENTO
Crecimiento en Aerobiosis a 55° NO PRESENTA CRECIMIENTO

La muestra #5 analizada el 07/10/2025 es SATISFACTORIA el dia 17/10/2025para la prueba de
esterilidad comercial sugerida, bajo la RESOLUCION 1407 DE 2022, NO PRESENTA
CRECIMIENTO BACTERIANO DESPUES DE 10 DIAS DE INCUBACION A 35°C Y 55°C.

Los resultados son valorados Gnicamente para la muestra analizada.
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ISOAEC 17025:2017
22-LAB-063

INFORME DE RESULTADOS M-2524966

Fecha de emision: 2025-11-08

INFORMACION DEL CLIENTE

INFORMACION RECOLECCION DE MUESTRA

Razon Social INDUSTRIA ALIMENTICIA LA HUERTAHC S.A.S - Lugar Planta
INDUSTRIA ALIMENTICIA FINATTA HC S.AS
Nit 901133289-0 Responsable INDUSTRIA ALIMENTICIA LA HUERTA HC S.A.S
Direccion VIA GUATIGUARA BG LT EL PARAISO Fechay Hora 2025-10-31 - 23:17:00
Ciudad PIEDECUESTA Cadena Custodia 22936
Responsable Luis Javier Orozco Tovar Motivo Toma Control de calidad
Cargo Gerente Observaciones
TellFax +573012737646
E-mail asistente@finatta.com,calidad@finatta.com

INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcion de la Muestra (¥)

Muffin sabor vainilla

Lugar de analisis

LABORATORIO INOQUALAB SAS

Fecha de recepcion 2025-11-01 No. de Muestra 2524966
Fecha de andlisis 2025-11-01 | Matriz ALIMENTO
Tipo de Producto Alimento empacado <y iy Témperattira 26°C
Lote (+) 30/10/25: Fecha Vencimiento (+) 18/11/25
Fecha Elaboracién (+) 30/10/25 “?r‘dyeedor (+) --zNo aplica
Cantidad 100 g +|Empaque Bolsa plastica
Area™ No'aplica Observaciones Finatta
RESULTADOS MICROBIOLOGICOS
Analisis Método +/-U Unidades Resultado Valor Referencia | Conformidad
Recuento de AOAC 110402, 15 1 UFC/g <10 <10 CUMPLE
Escherichia coli de diciembre de
2021
Recuento de Mohos | AOAC 100401, 22 1 UFC/g <10 100 - 200 CUMPLE
de diciembre de
2023

Anotaciones:

1 Inoqualab SAS prohibe la reproduccién parcial o total sin previa autorizacién de este informe.
2 Estos resultados aplican Gnicamente para la muestra recibida y analizada en las instalaciones de INOQUALAB S.A.S

3'La informacion en el item "INFORMACION DE LA MUESTRA", identificada con el simbolo (+), corresponde a datos suministrados por
el.cliente. Por lo tanto, INOQUALAB SAS no se hace responsable de su veracidad ni de otros factores que puedan afectar los resultados.
4 Comparar el valor de referencia con el resultado obtenido para cada uno de los parémetros analizados para determinar conformidad

con la normatividad.

Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia
Tel: 310 2872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inoqualab.com

F-GCA-53
Versién 11

Fecha de aprobacién 2025/03/01
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ANALISE DE ALINENTON Y AGUAS

ISOAEC 17025:2017

22-LAB-063
INFORME DE RESULTADOS M-2524966

Fecha de emision: 2025-11-08

5 Regia de decisién 1: CUMPLE: El resultado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, cumple con el
valor de referencia (se encuentra por debajo del limite de tolerancia).

6 Regla de decisién 2: NO CUMPLE: El resuitado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, No cumple
con el valor de referencia (se encuentra por arriba del limite de tolerancia).

7 La casilla de conformidad aplica tinicamente para el anélisis realizado y no para el cumplimiento del producto en su totalidad. Esto
significa que la conformidad esta relacionada exclusivamente con [os resultados obtenidos en el andlisis especifico realizado y no debe
interpretarse como una declaracién sobre la conformidad general de! producto. La conformidad sera emitida en el formato F-GCA-52
INFORME DE LA EMISION DE LA CONFORMIDAD.

8 U = Incertidumbre expandida, con un factor de cobertura k=2, correspondiente al 95% de confianza.

Observaciones:
Valores de referencia segun: Resolucién 1407/2022 - 8.2

PROCESA: AUTORIZA:

2

£, Yamire?

ENRIQUE RAMIREZ ZULETA / ANALISTA MICROBIOLOGIA

gacﬁg{ Rgn.m f E}l

. EDGAR RAMIREZ / DIRECCION GENERAL

e« FIN DEL INFORME *** -

F-GCA-53
. Version 11
Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia Fecha de aprobacidn 2025/03/01
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CERTIFICADO DE ANALISIS DE CALIDAD PRUEBA DE ESTERIDAD COMERCIALY
ANALISIS FISICOQUIMICO

Cédigo: CI-RE-041

Fecha: 05 de marza 2025

AUMENTQS PIPPO S.AS. NIT: 900031833-6 ~ TELEFONO: (1) 6498970 VEREDA
FLORES PARQUE AGROINDUSTRIAL BUENOS AIRES GUASCA CUNDINAMARCA

Version: 4

Péginazidel

PRODUCTO

Codigo No:

330

BEBIDA LACTEA ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHY) LARGA VIDA A BASE DE YOGURT SEMIDESCREMADO

SABOR FRESA POR 200 ML

LOTE

FECHA DE PRODUCION

FECHA DE VENCOIMIENTO

YF330

3-0¢t-25

31-dic-25

EMPAQUE: EMPAQUE FLEXIBLE DE POLIETILENO, COEXTRUIDO DE BAJA DENSIDAD.

NOMBRE LABORATORIO: LABORATORIO DE ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLOGICO ALUMENTOS PIPPO S.A.S.

DIRECGON LABORATORIO: VEREDA FLORES PARQUE AGROINDUSTRIAL BUENOS AIRES GUASCA CUNDINAMARCA

DIRECCION TOMA DE MUESTRA: VEREDA FLORES PARQUE AGROINDUSTRIAL BUENOS AIRES GUASCA CUNDINAMARCA

RESPONSABLE TOMA DE MUESTRA: CALIDAD

TELEFONO: {601} 6498370

NUMERO DE MUESTRAS: 11 UNIDADES * 200 miL.

TEMPERATURA MUESTRA: 20,52C

FECHA DE ANALISIS:

FECHA TOMA DE LA MUESTRA:]3-0ct-25

FECHA RECEPCION DE LA MUESTRA:

3/10/2025

3-0ct-25

FECHA DE INFORME:

20/10/2025

HORA:

5:33:32 g, m.

PRUEBA DE ESTERILIDAD COMERCIAL

Lo T ANALISIS

METODO DE REFERENCIA RESOLUC!OS
02310/86 .

ESPECIFICACIONES Min. | " oo ciinsnng
Salud. B DOty b

Crecimle]nto an Anaerobiosis {35°C)

NTC 4433:2015 Esterilidad Comerdal en
Alimentos

Ausente Ausente

Creclmiento en Aerobiasis (35°C}

NTC 4433:2015 Esterilidad Comercial en
Alimentos

Ausente Ausente

Crecimiento en Anaerobiosis {55°C)

NTC 4433:2015 Esterilidad Comercial en
Alimentos

Ausente Ausente

Crecimiento en Aerobiosis {55°C}

NTC 4433:2015 Esterilidad Comercial en
Alimentos

Ausente Ausente

ANALISIS FISICOQUIMICO

SANALISIS "

- METODO DE REFERENCIA

ESPECIFICACION

cone RESULTADOS e s v

Grasa

AOAC 2000.18 {Gerber)

Min. 1.5

23

Sélidos Licteos No Grasos
{*m/m)

Célculos por Diferendia

Min. 7.0

15,60

Acidez Titulable Total
{Acdido l4ctico g/100g)

AOAC 947.05.Ed 19.2012

0.70-1.50

0,75

Fosfatasa alcalina
{sin unidades)

P-LT-028 METODO DE ENSAYO:
ANALISI CUALITATIVO RevisiGno3
(CUALITATIVO (P-NITROFENIL
FOSFATO}

Negativa

Negativa

Densldad (g/mt}

AOQACT 925.22 Ed 20:2016

1.050-1.070

1,060

{Picnémetria)

“CONCLUSIONES = CONCEPTO .

La muestra recibida y analizada en el laboratorio segtn Resolucién 1407 de 2022 tiene concepto Microbioldgico

CONFORME

La muestra recibida y analizada en el laboratorio segiin Resolucion 02310 de 1986 tiene concepto Fisicoquimico

CONFORME

OBSERVACIONES:

PROMIBIDA LA REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL DE ESTE
DOCUMENTO SIN AUTORIZACION

e —

_ i
i

s

OIRECTOR DE

R TR AP

DIANA LIZET PIZA A
CALIDAD
ALIMENTOS PIPPOSAS

Powered by CamScanner




CERTIRCADO DE ANALISIS DE CAUDAD PRUEBA DE ESTERIDAD COMERCIAL Y
ANALISIS FISICOQUIMICO

Codiga: CI-RE-041

Facha: 05 de marzo 2025

ALIMENTOS PIPPO SLAS. NIT: 9000318336 - TELEFONO: (1) 6498970 VEREDA
FLORES PARQUE AGROINDUSTRIAL BUENOS AIRES GUASCA CUNDINAMARCA

Version: 4

Pagina: 1del

PRODUCTO

Codigo No:

329

SABOR MELOCOTON POR 200 ML

$EMIOA LACTEA ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UNT] LARGA VIDA A BASE D YOGURT SEMIDESCREMADO

l.QTE

FECHA DE PRODUCION

FECHA DE VENCIMIENTO

M3E3

3-0ct-25

31-dic-2S

1EMPAQUE: EWQL& REXIBLE DE PO&!ET“EINQ COEXTRUIDO DE BAIA DENSIDAD.

Imi LABORATORID: LABORATORIO DE m&usrs HSICOQUIMICO Y MlCROBlOLOGlCO AL!MEN’TOS PIPPO 5.A.S.

IMSCOON LABORATORIO: V’EREM FLORES PARQUE AGROINDUSTRIAL BUENOS AIRES GUASCA CUNDINAMARCA

| DIRECOON TOMA DE MUESTRA: VEREDA FLORES PARGUE AGROINDUSTRIAL BUENOS AIRES GUASCA CUNDINAMARCA

[asmusam TOMA DE MUESTRA: CAUDAD

TELEFONO: (601) 6498370

‘[mmsso DE MUESTRAS: 11 UNIDADES * 200 mi

TEMPERATURA MUESTRA: 20,52

37/10/2025

FECHA RECEPCION DE LA MUESTRA:

FECHA TOMA DE LA MUESTRA: | 3-0ct-25
'FECHA DE ANAUSIS: J3-oct-28

FECHA DE INFORME:

27/10/2025

jnorA:

7:39:30 p. m.

P’RUEBA DE ESTERIIDAD COMERCIAL

"METODO DE REFERENCIA RESOLUC!ON
02310786

ESPECIFICACIONES Min..

. Salud. RESULTADOS

Crecimiento en Anaerobiosis (35°C)

NTC 4433:2015 Esterifidad cOmerdal en
Alimentos

Ausente Ausente

Crecimlento en Aercbiosis {35°C)

NTC 4433:2015 Esterilidad Comercial en
Afimentos

Ausente Ausente

Crecimiento en Anaerobiosis {55°C)

NTC 4433:2015 Esterilidad Cornerdal en
Allmentos

Ausente Auserite

Crecimiento en Aeroblosts (55°C)

NTC 4433:2015 Esterilidad Comerdial en
Alimentos

Ausente Ausente

TANALISS

METODO DE REFEREROA ]

TRNALIES FSICOQUIMIEO _

ESPECIFICACION

RESULTADOS - = =

Grasa AQAC2000.18 (Gerber)

Min. 1.5

23

sélidos Licteos No Grasos

(Xm/m) Célculos por Diferenda

Min. 7.0

13,85

Acidez Titulable Total

 {Acido tctico g/100g) AO&C947.05.E§19.20;2

0.70-150

0,74

Fosfatasa alcatina
(sin unidades}
FOSFATO)

P-LT-028 METODO DE ENSAYO:
ANALISI CUALITATIVO Revisién03
{CUALITATIVO (P-NITROFENIL

Negativa

Negativa

925.22 Ed 20:2016
Densidad (g/ml} AOAC

1.050-1.070

1,053

(Picnémetﬂa)

CONCLUSIONES ~ CONCEPTO:

ta muestra mbxda yanahzada en el{aboratodo segﬁn Resolucién 1307 de 2022 tiene concepto Mrcrobfo!égrco

CONFORME

{3 muestra recihida y analizada en el laboratorio segin Resolucién 02310 de 1986 tiene concepto Hisicoquimico

CONFORME

OBSERVACIONES:
| PROMIBIDA LA REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL DE ESTE
rnoamsmo SIN AUTORIZACION

ALNENTOSPIPPOSAS

Powered by &1 CamScanner




CERTIFICADO DE ANALISIS DE CALIDAD PRUEBA DE ESTERIDAD COMERCIALY Caédigo: CI-RE-041

ANALISIS FISICOQUIMICO Fecha: 05 de marzo 2025

ELORES PARQUE AGROINDUSTRIAL BUENOS AIRES GUASCA CUNDINAMARCA

ALIMENTOS PIPPO S.A.S. NIT: 500031833-6 — TELEFONO: (1) 6458970 VEREDA Versidn: 4

Pagina:1del

Codigo No:

PRODUCTO

341

BEBIDA LACTEA ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA A BASE DE YOGURT SEMIDESCREMADO

SABOR FRESA POR 200 ML

LOTE

FECHA DE PRODUCION FECHA DE VENCIMIENTO

YF341

20-oct-25 17-ene-26

EMPAQUE: EMPAQUE FLEXIBLE DE POLIETILENO, COEXTRUIDO DE BAJA DENSIDAD.

NOMBRE LABORATORIO: LABORATORIO DE ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLOGICO ALIMENTOS PIPPO S.A.S.

DIRECCION LABORATORIO: VEREDA FLORES PARQUE AGROINDUSTRIAL BUENOS AIRES GUASCA CUNDINAMARCA

DIRECCION TOMA DE MUESTRA: VEREDA FLORES PARQUE AGROINDUSTRIAL BUENOS AIRES GUASCA CUNDINAMARCA

RESPONSABLE TOMA DE MUESTRA: CALIDAD

TELEFONO: (601) 6498970

NUMERO DE MUESTRAS: 11 UNIDADES * 200 mL

TEMPERATURA MUESTRA: 20,52C

FECHA TOMA DE LA MUESTRA: | 20-0ct-25

FECHA RECEPCION DE LA MUESTRA: 20/10/2025

FECHA DE ANALISIS: 20-0ct-25

FECHA DE INFORME: 7/11/2025

HORA:

8:17:43 a. m.

PRUEBA DE ESTERILIDAD COMERCIAL

ANALISIS

METODO DE REFERENCIA RESOLUCION ., | ESPECIFICACIONES Min.

02310/86 salud. RESULTADOS

Crecimiento en Anaerobiosis {35°C}

NTC 4433:2015 Esterilidad Comercial en
Alimentos

Ausente Ausente

Crecimiento en Aerobiosis {35°C)

NTC 4433:2015 Esterilidad Comercial en
Alimentos

Ausente Ausente

Crecimiento en Anaerobiosis (55°C)

NTC 4433:2015 Esterilidad Comercial en
Alimentos

Ausente Ausente

Crecimiento en Aerobiosis {55°C)

NTC 4433:2015 Esterilidad Comercial en
Alimentos

Ausente Ausente

ANALISIS FISICOQUIMICO

ANALISIS METODO DE REFERENCIA : ESPECIFICACION ‘ RESULTADOS

Grasa AOAC 2000.18 {Gerber) Min. 1.5 23

Sélidos Licteos No Grasos
(%m/m)

Calculos por Diferencia Min.7.0 15,60

Acidez Titulable Total
(Acido lactico g/100g)

AOAC 947.05.Ed 19.2012 0.70-1.50 0,75

FOSFATO)

P-LT-028 METODO DE ENSAYO:
Fosfatasa alcalina ANALISI CUALITATIVO Revision03
{sin unidades) (CUALITATIVO (P-NITROFENIL

Negativa Negativa

Densidad (g/mL) (Picnémetria)

AQOAC 925.22 Ed 20:2016

1.050-1.070 1,060

CONCLUSIONES — CONCEPTO

La muestra recibida y analizada en el laboratorio segtin Resolucién 1407 de 2022 tiene concepto Microbiolégico

CONFORME

La muestra recibida y analizada en el laboratorio segiin Resolucién 02310 de 1986 tiene concepto Fisicoquimico CONFORME

OBSERVACIONES:
PROHIBIDA LA REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL DE ESTE
DOCUMENTO SIN AUTORIZACION

o

rm— LT
\/\’/A(u-Lh 5\)4/
DIANA LIZET PIZAA.

DIRECTOR DE CALIDAD
ALIMENTGS PIPPOSAS




AIALISS DE ALNENTOS Y A6

ISOAEC 17025:2017
27-LAB-063

INFORME DE RESULTADOS M-2524998

Fecha de emision: 2025-11-07

INFORMACION DEL CLIENTE

INFORMACION RECOLECCION DE MUESTRA

Razon Social INDUSTRIA DE ALIMENTOS JUNIOR S.A.S Lugar Planta

Nit 901267569-3 Responsable INDUSTRIA DE ALIMENTOS JUNIOR SAS
Direccion CRA 7 N 8 35 Brr Santa Ana Fechay Hora 2025-11-01 - 10:01:00

Ciudad FLORIDABLANCA Cadena Custodia 22945

Responsable Daniela Jaimes Motivo Toma Control de calidad

Cargo Calidad Observaciones Los resultados contenidos en este informe solo
TellFax +573166211191 ampara el material sometido a prueba.
E-mail Calidadjuniorsas@gmail.com,bladijunior20@gmail.com,

Joserueda2818@gmail.com

INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcion de la

Muestra (+)

Pan con sabor a coco

Lugar de analisis

LABORATORIO INOQUALAB SAS

Fecha de recepcion 2025-11-01 No. de Muestra 2524998
Fecha de analisis 2025-11-01 ....| Matriz ALIMENTO
Tipo de Producto Alimento empacado .| Temperatura NA°C:
Lote (+) : 01/11/2025 Fecha Vencimiento (+) 21/11/2025
Fecha Elaboracion (+) ' : o NAG | Proveedor (+) ; NA :
Cantidad 200 g | Empagque Bolsa plastica
T NA i Observaciones [ R I
RESULTADOS MICROBIOLOGICOS
Analisis Método +-U Unidades Resultado Valor Referencia | Conformidad
" Recuento de AQAC 110402, 15 1 UFCl/g <10 <10 CUMPLE
Escherichia coli de diciembre de
2021
Recuento de Mohos | AOAC 100401, 22 1 UFC/g <10 200 CUMPLE
de diciembre de
2023

Anotaciones:

1 Inoqualab SAS prohibe la reproduccion parcial o total sin previa autorizacién de este informe.

2 Estos resultados aplican Gnicamente para la muestra recibida y analizada en las instalaciones de INOQUALAB S.A.S

3 La informacion en el item "INFORMACION DE LA MUESTRA", identificada con el simbolo (+), corresponde a datos suministrados por
el cliente. Por lo tanto, INOQUALAB SAS no se hace responsable de su veracidad ni de otros factores que puedan afectar los resuitados.
4 Comparar el valor de referencia con el resultado obtenido para cada uno de los parémetros analizados para determinar conformidad

con la normatividad.

5. Regla de decision 1: CUMPLE: El resultado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, cumple con el
valor de referencia (se encuentra por debajo del limite de tolerancia).

Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia
Tel- 310 2872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inoqualab.com

F-GCA-53

Version 11

Fecha de aprobacion 2025/03/01
1 de 2 M-2524998
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AL DE ALMENTOS Y AGIAS

ISO/IEC 17025:2017

22-LAB-063
INFORME DE RESULTADOS M-2524988

Fecha de emision: 2025-11-07

6 Regla de decisién 2: NO CUMPLE: El resultado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, No cumple
con el valor de referencia (se encuentra por arriba del limite de tolerancia).

7 La casilla de conformidad aplica tnicamente para ef analisis realizado y no para el cumplimiento del producto en su totalidad. Esto
significa que la conformidad esté relacionada exclusivamente con los resultados obtenidos en el analisis especifico realizado y no debe
interpretarse como una declaracién sobre la conformidad general del producto. La conformidad seré emitida en el formato F-GCA-52
INFORME DE LA EMISION DE LA CONFORMIDAD.

8 U = Incertidumbre expandida, con un factor de cobertura k=2, correspondiente al 95% de confianza.

Observaciones:
Valores de referencia segun: Resolucién 1407/2022 - 8.1

PROCESA: AUTORIZA:

EC : Qa mae7

ENRIQUE RAMIREZ ZULETA / ANALISTA MICROBIOLOGIA i

,Ea:jgj Hanred

EDGAR RAMIREZ / DIRECCION GENERAL

**+ FIN-DEL INFORME ***

F-GCA-53
. . Versién 11
Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia Fecha de aprobacién 2025/03/01

Tel: 310 2872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inoqualab.com 2 de 2 M-2524998



s Lot rotorig de colishods

Informe emitido el: 08 de Noviembre de 2026 CODIGO: C-F-TZ-21
INFORME DEANALISIS
VERSION: 02
VIGENTE DESDE 2022-03-10
ServiciaMicrobiologice SMCAL79R
Empresa PAMFICADORA SANTA CATALINA 300882055-8
Direccion Cra14# 104-84 delras de Ofarchno
Solicitante Ing Jhony Giraldo
Telefono 311612011
Eimail lidadpsantacataina@gmail.com
Fecha toma de muestras 2025-11-01
Hera toma de muestras 09:05:00
Fecha recepcion de muestras 2025-11-01
Hora recepcion de muestras 09:53:00
Causa del analisis Contro] de Calidad
Responsable toma de muestras  Santiago Camacho
Procedencia Plantade poduccién
Codigo de muestra MC-10115-25
Nombre Merengue
Proveedor o encargade Panficadora Santa Cataina

Temperaturade toma de Tuestra o 4 S

Temperatura de ingreso 177 OC
Cantidad de muestra 210y

Late &1

Fecha de vencimiento 2026-03-03

Fecha de analisis o siembra 202511-01

Andlisis Resultado] TécnicalMétodn Resolucion 1467 de 5 AGD 202

*Rio de Ecoll] <10UFGg]  NTC 4458:2018 <10 UFCig
"Rto deMchod <10 UFCig} 1S021527 2/ 2008 200 UFCig
OBSERVACIONES:

Lamuestra NOEVIDENCIA desarrollo de micreorganismos analizades.
* Metodologia-aplicada fiela documento definida.

£l laboraloric ALISCCA SAS hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados porel Miristeriode la Proteccion Social parareafizar analisis Fsicoguimicoy
Microbiologico de-agua para consumo humana segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024.

Aliscea S.AS Hace parte de ko red RELAB resolucion 561 2049. Y esvisitado poria secretariade salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los
estandares de calidad resolucion 1619 da 2015.

ALISCCA no se respeniabiliza de los pefjuicies que puedan derivarse del usa no adecuado de los resultzdos obtenides. Los metodos analticos utilizadds corresponden o
se basanen los publicados y reconocidos nacional e intemacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resuttado de bs andlisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos restitadosna podran ser reproducides sin autorizecion escrita del Iabioratoria. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimianto intemo F-MA-SX 05y su
instructivo C--8X-23. Y puede ser consultado por &l cliente-en el momento. de 1a toma de muestra. Para los casos en que &l diente ma la muestra y suministra la
informacian al zboratorib, £l labaratorio descargaa responsabilidad sobre lainformacinsuministrada: los resultadas seaplican ala muestra como se recibif.N.R. No Reporta. Ul
neertidumbre Fxpandida N.E. No Especifca Rto Recuerto, SiviStandard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washingten DC: APHA Press;
2023.

Losresuliados son validos uricamente para lamuestraanalizada.

Aprobado par

¢

% Py

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbidlogo-

Director Técnice de Microbidogia
Pag. 1de 1

Fin de informe

Cra. 11 N° 40-105 Barrio Mayorca Tel (61345 3667 - 326 2006- 3262003 Cels. 3155035634
313 652 2669 E-mail: alisccafigmai.com - wwnw.afisccacom.co Perera - Colombia




Informe emitido el: 11 de Octubre de 2025

Servicio Microbiologico
Empresa

Direccion

Solicitante

Telefono

Email

Fecha toma de muestras
Hora toma de muestras
Fecha recepcion de muestras
Hora recepcion de muestras

Causa del analisis

Resp bietoma de t!
Procedencia
Codigo de muestra
Nombre

Proveedor o encargado

solcioste

CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS

VERSION: 02
VIGENTE DESDE: 2022-03-10
SMC-45655
PANIFICADORA SANTA CATALINA 900883055-8
Cra 14 # 104-84 detras de Ofiarchivo
ing Jhony Giraldo
3116120191
calidadpsantacatalina@gmail.com
2025-10-06
09:10:00
2025-10-08
09:50:00
Control de Calidad
Brandon Foronda
Planta de produccién Panificadora
MC-9085-25
Merengue
Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra g 5 O

Temperatura de ingreso 248 oc
Cantidad de muestra 200g
Lote 87
Fecha de vencimiento 2026-01-31
Fecha de analisis o siembra 2025-10-06
Andlisis Resultad Técnica/Métod Resolucién 1407 de § AGO 2022
*RtodeE.coli] <10UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFClg
*Rto de Mohos] <10 UFC/g | 1SO 21527/ 2/ 2008 200 UFClg

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodologia aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024.

Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015.

ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resuitados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o
se basan en los publicados y reconocidos nacional e intemacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resLitado de los analisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrén ser reproducidos sin autorizacién escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento intemo F-MA-SX-05 y su
instructivo C-1-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la
informacién al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre ainformacion suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibi6.N.R. No Reporta. Ul
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press;
2023.

Los resultados son validos unicamente para lamuestra analizada.

Aprobado por
T

Ly e

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbitlogo

Director Técnico de Microbiologia
Pag. 1de 1

Fin de informe
Cra. 11 N° 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634

313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



INFORME DE RESULTADOS

SERVICHD ¥ YEOHGLOGLIL
ek ALIMEHTOL 548

No. I[E-1248-25

Nombre

CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES SAS

Direccién

Calle 36 No 27-71 Of. 719

Fechatoma de muestra

2025-noviembre-04

Responsable

Claudia Quifiones

Fecha de recepcion

2025-noviembre-04

Teléfono

315 9267220

Fecha de analisis

2025-noviembre-04

Procedimiento de muestreo

Puntual

Fecha de informe

2025-noviembre-08

Descripcion de la muestra

Brownie con cobertura de
chocolate x 90g

Lote: 331125

Muestra No AE-MB1248 FV:27/11/2025
RESULTADOS MICROBIOLOGICOS

Parametro Unidades | Resultado | Limites Método Te?c_:mca
Utilizada

Recuento de UFClg 40 Max. 200 | NTCS5e98 | Hecuento
mohos en Placa
Escherichia coli UFClg <10 <10 NTC 4458 Recuento
en Placa

Verificacion de parametros Resolucion 1407 de 2022
Los resultados son validos Gnicamente para el item analizado

Este certificado de andlisis solo puede ser reproducido integramente y con autorizacién escrito del laboratorio
£l Laboratorio se responsabiliza exciusivamente de los andlisis practicados a la muestra recepcionada

Atentamente,

™,

i “. . -~ R M"‘"f
T
TQ. OMAR L. RODRIGUEZ

Director Técnico

4, BUL BLL 6408 « XIGBETRALE » 3RLLTe0uRY

¥ Oa Gha W 0 8L

25 IHPEEY IR SR

)
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.
ANALISIS DE ALIMENTOS Y AGUAS

INFORME DE RESULTADOS M-2524005
Fecha de emision: 2025-10-27

INFORMACION DEL CLIENTE INFORMACION RECOLECCION DE MUESTRA
Razén Social CONSORCIO 82-M SANTANDER Lugar Bodega
Nit 901982909-0 Responsable CONSORCIO 82-M SANTANDER
Direccion CR 31 51 74 OF 504 ED TORRE MARDEL Fecha y Hora 2025-10-22 - 16:37:00
Ciudad BUCARAMANGA Cadena Custodia 22693
Responsable Angie Carrefio Motivo Toma Accién correctiva
Cargo Supervisora Observaciones Los resultados contenidos en este informe solo
TellFax +573216191825 ampara el material sometido a prueba.
E-mail nutricion82m@gmail.com

INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcién de la Muestra (+) Agua vita

Lugar de analisis LABORATORIO INOQUALAB SAS

Fecha de recepcion 2025-10-22 No. de Muestra 2524005
Fecha de analisis 2025-10-23 Matriz AGUA ENVASADA
Lote (+) 17 1025 Temperatura 3.2°C
Fecha Elaboracion (+) NE s Fecha Vencimiento (+) 17/DIC/2025
Cantidad - '500'mL 7| Proveedor (+) - - N/A
Empaque ; - Boisa plastica | Area E N/A

Observaciones

 RESULTADOS MICROBIOLOGICOS

Analisis Método Unidades Resultado Valor Referencia Conformidad
Coliformes* SM 9222J UFC/100mL 0 <1 CUMPLE
E. coli* SM 9222J UFC/100mL 0 <1 CUMPLE
Pseudomonas aeruginosa* SM 9213 E UFC/100mL 0 <1 CUMPLE

Anotaciones:

1 Inoqualab SAS prohibe la reproduccion parcial o total sin previa autorizacion de este informe.

2 Estos resultados aplican Unicamente para la muestra recibida y analizada en las instalaciones de INOQUALAB S.A.S

3 La informacién en el item "INFORMACION DE LA MUESTRA", identificada con el simbolo (+), corresponde a datos suministrados por
el cliente. Por lo tanto, INOQUALAB SAS no se hace responsable de su veracidad ni de otros factores que puedan afectar los resultados.
4 Comparar el valor de referencia con el resultado obtenido para cada uno de los pardmetros analizados para determinar conformidad
con la normatividad.

5 Regla de decision 1: CUMPLE: El resultado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, cumple con el
valor de referencia (se encuentra por debajo def limite de tolerancia).

6 :Regla de decisién 2: NO CUMPLE: El resultado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, No cumple
con el valor de referencia {se encuentra por arriba del limite de tolerancia).

7' La casilla de conformidad aplica unicamente para el anélisis realizado y no para el cumplimiento del producto en su totalidad. Esto
significa que Ia conformidad esté relacionada exclusivamente con los resultados obtenidos en el analisis especifico realizado y no debe
interpretarse como una declaracion sobre la conformidad general del producto. La conformidad sera emitida en el formato F-GCA-52

INFORME DE LA EMISION DE LA CONFORMIDAD.

E F-GCA-53
. X Version 11
Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia Fecha de aprobacion 2025/03/01

Tel: 310 2872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inoqualab.com 1 de 2 M-2524005




.
ANALISIS DE ALIMENTOS Y AGUAS

INFORME DE RESULTADOS M-2524005
Fecha de emision: 2025-10-27
8 * = Andlisis fuera del alcance de la acreditacion.

Observaciones:
Valores de referencia segun: RESOLUCION 1407/2022 - 4.3

PROCESA: AUTORIZA:

L& Camire? g famwred

EDGAR RAMIREZ / DIRECCION GENERAL

ENRIQUE RAMIREZ ZULETA / ANALISTA MICROBIOLOGIA

*** FIN DEL INFORME ***

F-GCA-83
Version 11

Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia Fecha de aprobacion 2025/03/01
2 de 2 M-2524005

Tel: 310 2872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inoqualab.com



chz yos conflables y oportunos

” ,Qu mlProyectos

Leborztone de Andl

INFORME DE RESULTADOS

25-0920-5315-1

SYSTEM WATER JOBS S.AS
‘INFORMACICN DEL CLIENTE: OL 52 A 34 C 60 BRR CAMPO ALEGRE
FECHA DE EMISION DEL INFORME: 2025-11-07

FECHA Y HORA DE TOMA DE MUESTRA: 2025-11-05

FECHA Y HORA DE RECEPCION: 2025-11-05: 16 h 15

SOLICITUD No.:
'CLIEENTE:

*CODIGO DE LA MUESTRA: 1F1M
*MUESTRA TOMADA POR: SOLICITANTE
*PLAN DE MUESTREOC: SOLICITANTE

'NOMBRE DE LA MUESTRA: AGUA ARTIKA 350 mL - LOTE: 1755 -FV: 04-12.25 METODO DE MUESTREO: MUESTREO SIMPLE
MATRIZ DE LA MUESTRA: AGUA ENVASADA
1S[TIO DE TOMA DE LA MUESTRA: SYSTEMWATER JORS SIAS
. . RESOLUCION FECHA DE
PARAMETRO NORMA METODO RESULTADO UNIDADES 1218611991 @ ENSAYO
Alcalinidad pH 8,3 S.M. 2320 BEd.23 Titulomeétrico 0 mg CaCO4/L N/A 2025-11-05
Alcalinidad Total SM.2320 BED.23 Titulométrico 27,2 mg CaCOy/L N/A 2025-11-05
Calcio S:M.3500-Ca BEd.23 | Titriméfrico con EDTA 7,40 mg Ca/l N/A 2025-11-06
Cloro Residual Libre S.M. 4500-Ci GEd23 | Colonmetrico.con.DPD 0,50 mg Cl/L. 0,5-1,0 20256.11.05
Cloruros S.M. 4500-Cl- BEd .23 Argentométrico 14,0 mg CI/L 250 2025-11-06
o Color S.M. 2120 C Fd.23 Espectrolotometnco <5 uc 15 2025-11-05
~oenductividad a 25,1 °C SM:2510 B Ed.23 Electrométaco 102 ysicm N/A 20251105
Dureza Calcica S.M.3500-CaBEd.23 | Titrimétrico conEDTA 18,4 mg CaCO4L N/A 20254106
Dureza Magnésica S.M. 3500-Mg B £d.23 Célculo 7,60 mg CaCO4L N/A 2025-11-06
Dureza Total S.M. 2340 C Ed.23 Titrimétrico con EDTA 26,0 mg CaCOyL 150 2025-11-06
pH a252°C S.M.4500-H+ BEd.23 Electrométiico 1,83 Unidades de pH 6,5-9,0 2025-11-05
Turbiedad SM.2130 BE4.23 Hefelométrico 0,55 UNT 2 2025.11-05
Coliformes Totales SM. 9222 JEd.23 | Filtradén por Membrana [i] UFC/100m! ] 2025-11-05
Escherichia coll SM. 9222 JEA23 Filtracion por Membrana 0 UFC/100mi N/A 2025-11-05
Pseudomonas aeruginosa NTC 5594:2008 Fittracién por Membrana 0 UFC/100ml Q 2025-11-05
Recuento de Heterotrofos SM. 9215 BEd.23 Placa Vertida 0 UFCimi 100 2025-11-05
S.M Standard Methods for Examination of Water arid Wastewater. APHA, AWWA, WEF 23rd. (M/A):No Aplica. "Déscargo ‘de responsabilidad por datos suministrados por € cliente. (4):Valores
mAximos pemnisibies.
DBSERVACIONES: Los parametros analizados se encuentran dentro de los valores Fisicos, Quimicos y Micrabiol6gicos aceptables, segln la Res. 12186/91 para
la calidad del agua potable tratada con destino al consumo humano.

“Estps resutadosse apfican a la muestra como se recibid y son validosiinicamente parala muestra analzada. Cualquier reproduccion parcial requiere 1a autorzacion de QuimiProyectos S.AS. ©

MARTHA CECILIA PATIRO SOCHA
Directora Técnica de Laboratorio
Quimica. Matricula Profesional: PQ-1426

Aprobo:

"FIN DEL INFORME" Pag. 1de 1

FR-DT-7.8-17Rev.0./ 07-12-2021

mreccfén, Cr 4Na. 36-?5 ﬁummmang Coiam a.
Teiéfoaa. 534291? Cefuiaru?iﬂs 16 5913 318 7077371

fdimcﬁm@qufm&imyecmawm; .



Bucaramanga, 10 de noviembre de 2025

Sefior

CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE
Representante Legal

Consorcio As Santander 2026

Referencia: Contrato CO1.PCCNTR.8258066 de 2025, cuyo objeto es: “SUMINISTRO DE
COMPLEMENTOS ALIMENTARIOS A ESTUDIANTES BENEFICIARIOS DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DE LOS 82 MUNICIPIOS NO CERTIFICADOS DE
SANTANDER”.

Asunto: Entrega de muestras de productos Racién Industrializada Rl para la contingencia,
Menus de contingencia del 1 al 5. Ejecucion del 10 al 14 de noviembre.

Cordial saludo.

De acuerdo a lo estipulado en el contrato, el cual cita que “El operador debe entregar semanalmente
durante la ejecucién del contrato, en las instalaciones de la Secretaria de Educacion del Departamento
de Santander y a la interventoria del Programa, una muestra de cada menu del complemento
alimentario en la modalidad industrializada, asi como una muestra de cada producto panificado
correspondiente al complemento alimentario JM/JT, de acuerdo con los gramajes establecidos para
cada grado de escolaridad de conformidad con cada uno de los niveles segun lo establecido en la
Resolucién 335 del 2021 expedida por la Unidad Administrativa Especial de Alimentacion Escolar —
Alimentos para Aprender (UApA), que diariamente de lunes a viernes seran entregados en la semana
siguiente para el consumo de los beneficiarios en las sedes educativas oficiales, con el correspondiente
analisis microbiolégico de liberacién que lo habilita como apto para el consumo humano”; hacemos
entrega de la muestra fisica de los alimentos que componen [a Racion Industrializada de la siguiente
manera: 1 muestra de cada producto por nivel educativo.

Se anexa a continuacion consolidado por producto, con su marca, lote, fecha de vencimiento, registro
sanitario, presentacion y registro fotografico, asi como los respectivos resultados microbiolégicos,
dando asi cumplimiento con lo pactado.

Atentamente,

SERGIO ENRIQUE DELGADO
Representante Legal
CONSORCIO 82-M SANTANDER
NIT. 901.982.509-0
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BEBIDA CON LECHE UHT 04 26/DIC/2025
LARGA VIDA ENTERA CON 04 26/ENE/2026 RSA-0017457-2022
AVENA, TRADICIONAL, 2190 15/02/2026 200 ml 120 dfas
CANELA — LA MEIOR, 2241 22/02/2026 RSA-0030319-2024
GLORIA COLOMBIA 2244 23/02/2026

e LOut B2 0 2

PAN SABOR A QUESO —
INDUSTRIAS DE
ALIMENTOS JUNIOR S.A.S

20 dias NSA-0011112-2021

06/11/2025 26/11/2025

BOCADILLO DE GUAYABA - 15-01-26
— GRAN KACTUS 198-25 15-01-26

- Bucaramanga




/ cl-}"@x/

MENU CONTINGENCIA 2

LECHE SABORIZADA

ENTERA UAT (UHT) )

SABOR A FRESA — LA 01 04/ENE/2026 200 mi 90 dias RSA-0022230-2022
MEJOR

MUFFIN SABOR A
VAINILLA —~ LA HUERTA
HCS.A.S / FINATTA

20 dias NSA-005239-2018

v ¥ vYIwmwlil

ii§

30/10728 V- 101

*Queda pendiente resultado microbiolégico
definitivo para el lote 30/10/25

FRUTA MANDARINA NA




MENU CONTINGENCIA 3

BEBIDA CON LECHE 04 26/DIC/2025
UHT LARGA VIDA 04 56/ENE/2026 RSA-0017457-2022
ENTERA CON AVENA, |~ - ,
TRADICIONAL, CANELA 2190 15/02/2026 200 ml 120 dias
— LA MEJOR, GLORIA 2241 22/02/2026 RSA-0030319-2024
COLOMBIA 2244 23/02/2026

GALLETA CON CHIPS DE
CHOCOLATE-LA
MOLIENDA DEL PAN S.A.S

04112025

04/12/2025

20 dias

LM LB
180 €V 1 03
1)

[Ltesel]

L Seevenn
e 1
. I

NSA-0011351-2021

FRUTA NARANJA

*Queda pendiente resultado microbiolégico
definitivo para el lote 04112025

167 g —200g

12,504 Edificio Torre Mardel — Bucaramanga -




LECHE SABORIZADA
ENTERA UAT (UHT)
SABOR A FRESA - LA
MEJOR

MENU CONTINGENCIA 4

01

04/ENE/2026

200 ml 90 dias RSA-0022230-2022

PAN SABOR A COCO -
INDUSTRIA DE
ALIMENTOS JUNIOR S.A.S

01/11/2025

21/11/2025 60g-80g-

20 dias NSA-001111-2021

BOCADILLO 298-26 15/01/2026
COMBINADO — GRAN 20g 8 meses NSA-000573-2016
KACTUS 290-25 15/05/2026 z

*Queda pendiente resultado microbioldgico
definitivo para el lote 01/11/2025

oo

™, W IV

1'298-26 PESO
VENCE: 15-01-26

S Rt Bl W g R
¥ ln”'d’l.ﬂ, UV”

1Moy 5174 Oﬂcxna 504 E

duﬂuo Torre Mardel.~ Bucaramanga




MENU CONTINGENCIA 5

LECHE ENTERA UHT - .
. VEN22 DIC 2025
ALQUERIA ! 22/DIC/2025 200 ml ‘ 90 dias RSIAE02M54795

BROWNIE CON RELLENO

DE CHOCOLATE 40g-50g-
SEMIAMARGO — CENTRO .
DE PRODUCCION DE A48006 26/11/2025 60 %52 g- 20 dias NSA-0011115-2021

ALIMENTOS BUENA
SIEMBRA S.A.S

AT

18 27T OTGINA (1¥: BUSBRMARgg =57
It e Adete VENCE 2110

*Queda pendiente resultado microbiologico
definitivo para el lote

Edificio Torre Mardel.— Bucaramanga
212566496
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FRUTA MANZANA

AGUA ENVASADA — 17 10 25 17/DIC/2025 RSA-0036362-2025
AGUA MINERALIZADA .
VITA, SYSTEM WATER 1755 04/12/2025 | RSA-0035987-2025

JOBS S.A.S |

oted 7/

4ncd2 25

Oficina. 504 Edificio Torre Mardel — Bucaramanga




PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

CERTIFICADO DE CALIDAD

PRODUCTO: BEBIDA CON LECHE Y AVENA UAT (UHT) LARGA VIDA
LOTE: 04

PRESENTACION: 200 ml

FECHA DE PRODUCCION: 27/10/25

FECHA DE VENCIMIENTO: 26/12/25

El presente informe para dar a conocer resultados microbiol6gicos BEBIDA CON LECHE
Y AVENA UAT (UHT) LARGA VIDA presentacion 200 ml Lote 04 con fecha de vencimiento
26-12-25 dando como resultado:

~ |COLIFORMES | COLIFORMES |MOHOS Y
MUESTRA| TOTALES FECALES |LEVADURAS
<93 NMP/g <3 NMP/g | <500 UFC/g
INICIO <3 <3 <10
MITAD <3 <3 <10
FINAL <3 <3 <10
MITAD <3 <3 <10
FINAL <3 <3 <10

Segtin resultados microbiol6gicos podemos concluir que el producto de BEBIDA CON
LECHE Y AVENA UAT (UHT) LARGA VIDA es apto para el consumo humano ya que
demuestra que CUMPLE con todos los parametros microbiolégicos segun EI producto
cumplia con los parametros establecidos por la Resolucion 1407 del 2022

ESTERILIDAD COMERCIAL
satisfactoria

satisfactoria
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PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

S’lv. Mejor
CERTIFICADO DE CALIDAD

' ?%gls-lDAD GRASA| AcIDEZ eF;g | |
ORGANOLEPTICO| |’ ~ e PEROXIDO! VISCOSIDAD
~ 1,050 : 7-10 °TH 6,80
MIN 1.5
Caracteristico 1,037 1.8 7.0 11 6.65 0 690

Firma:

Diana Paola Carrero.

Lider de Gestion de Calidad.
Pasteurizadora la mejor.

Jenny Vianney Cagua Eusse.
Microbidloga.
Pasteurizadora la mejor.



PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

CERTIFICADO DE CALIDAD

PRODUCTO: BEBIDA CON LECHE Y AVENA UAT (UHT) LARGA VIDA
LOTE: 04

PRESENTACION: 200 m

FECHA DE PRODUCCION: 27/10/25

FECHA DE VENCIMIENTO: 26/01/26

El presente informe para dar a conocer resultados microbiolégicos BEBIDA CON LECHE
Y AVENA UAT (UHT) LARGA VIDA presentacién 200 mi Lote 04 con fecha de vencimiento
26-01-26 dando como resultado:

COLIFORMES |COLIFORMES | MOHOS Y
MUESTRA| TOTALES FECALES |LEVADURAS
<93 NMP/g <3 NMP/g | <500 UFC/g
INICIO <3 <3 <10
MITAD <3 <3 <10
FINAL <3 <3 <10
MITAD <3 <3 <10
FINAL <3 <3 <10

Segun resultados microbiolégicos podemos concluir que el producto de BEBIDA CON
LECHE Y AVENA UAT (UHT) LARGA VIDA es apto para el consumo humano ya que
demuestra que CUMPLE con todos los parametros microbiolégicos segtin El producto
cumplia con los parametros establecidos por la Resolucion 1407 del 2022

ESTERILIDAD COMERCIAL
satisfactoria ‘

satisfactoria




PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

SaMeir
CERTIFICADO DE CALIDAD

Fl)I(E)r:‘:?S-lDAD G SA ACIDEZ’ 6,50
ORGANOLEPTICO| .’ : o oof PEROXIDO| VISCOSIDAD
1,050 7-10 °TH 6,80
: MIN 1.5
Caracteristico 1,037 1.8 7.0 11 6.65 0 690

Firma:

Diana Paola Carrero.
Lider de Gestion de Calidad.
Pasteurizadora la mejor.

Jenny Vianney Cagua Eusse.
Microbioéloga.
Pasteurizadora la mejor.

N

3
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FORMATO CERTIFICADO DE CALIDAD
PRODUCTO TERMINADO

46

VERSION: 01

PAGINA1DE 1

i

PRODUCTO

SABOR:

PRESENTACION:

LOTE:

FECHA DE ANALISIS:
FECHA DE PRODUCCION:
FECHA DE VENCIMIENTO:

BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) L

Tradicional

Bolsa x 200 ml

2190

15 de octubre de 2025
18 de octubre de 2025
15 de febrero de 2026

ARGA VIDA ENTERA CON AVENA TRADICIONAL

NALISIS FISICOQUIMICO

. ESPECIFICACION
ANALISIS UNIDAD - RESULTADO METODO
MINIMO MAXIMO
- TT-GC-134 Determinacion de grasa en leches
0, —_
Grasa % m/v minimo 21 21% por método Gerber NTC 5819
: ; T-CC-198 Determinacion de densidad por peso,
o o
Densidad g/mi 16°C/15°C 1,034 1,036 1,035 especifico
. . - T-CC-127 Determinacion de acidez titulable en
0
Acidez Y%m/m A. Lactico 0,068 0,08 0,089 feches y bebidas lacteas NTC 4978
N T-CC-152 Delerminacién de pH en alimentos
pH Unidades de pH 6,65 6,75 6,66 NTC 440
Ext. Seco desengrasado  |%m/m minimo 8,80 il 9,00% m-Ce-218 Determ';a-r%%: g; Sdlidos ro grasos
L TT-CC-123 Determinacion de solidos totales en
L
Ext. seco total %m/m minimo 10,90 - 11,10% leches NTC 4979

ANALJSIS:ORGANOLEPTICO!

PARAMETRO METODO Sttt RESULTADO CONCEPTO
Olor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Sabor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Color Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Consistencia Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple

No presenta crecimiento bacteriano despues de 10 a 14 dias de

No aplica 2 5 0 incubacion de 30 a 35°c y 5 a 10 dias a 55°c
LIBERACION DE MICROBIOLOGIA
NUMERO DE MUESTRA CODIGO RESULTADO OBSERVACIONES
1 L21901A:12:54 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
by 2 1.21901B:12:55 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
3 L2190MA:17:54 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
4 L2190MB:17:56 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
5 1.2190FB:21:07 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA

LAS MUESTRAS CUMPLEN CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS
LOS RESULTADOS SON VALIDOS UNICAMENTE PARA LAS MUESTRAS ANALIZADAS - LA REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL DEBERA REALIZARSE CON
AUTORIZACION ESCRITA DE GLORIA COLOMBIA S.A.S

-~

7 g O
Cristian Socha
Inspector de Aseguramiento
Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.

Natalia Sandoval
Microbiologo de calidad
Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.




FORMATO CERTIFICADO DE CALIDAD
PRODUCTO TERMINADO

CODIGO: FR-CC-346 VERSION: 01 PAGINA1DE1

PRODUCTO BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA SABOR CANELA
SABOR: Canela

PRESENTACION: Bolsa x 200 ml

LOTE: 2241

FECHA DE ANALISIS: 28 de octubre de 2025

FECHA DE PRODUCCION: |25 de octubre de 2025
FECHA DE VENCIMIENTO: |22 de febrero de 2026

ANALISIS FISICOQUIMICO-: !

i ESPECIFICACION
ANALISIS UNIDAD — RESULTADO METODO
MINIMO MAXIMO
. TT-CC-134 Determinacion de grasa en leches
Grasa % m/v minimo 21 - 21% por método Gerber NTC 5819
. IT-CC-198 Determinacion de densidad por peso
Densidad g/ml 15°C/15°C 1,034 1,036 1,034 especifico
. . [T-CC-127 Determinacion de acidez titulable en
Acidez %m/m A. Lactico 0,068 0,08 0,08 leches y bebidas lacteas NTC 4978
pH Unidades de pH 6.65 6,75 6,66 IT-CC-152 Determ‘l\??gzzrzge pH en alimentos
Ext. Seco desengrasado | %m/m minimo 8,80 hd 8,8% f1-CC-216 De(erm';i%%: g; Sdlidos no grasos
. T-CC-123 Determinacion de solidos totales en
9, wk 0,
Ext. seco total %m/m minimo 10,80 10,90% leches NTC 4979
“,7. " ANALISIS ORGANOLEPTICOS 5.0
ESPECIFICACION
PARAMETRO METODO NTC 4433 RESULTADO CONCEPTO
Olor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Sabor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Color Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Consistencia Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
T ANALISIS MICROBIOLOGICO RESOLUCION {11407.de 2022). -
; i i i B PRUEBADE ESTERILIDAD,COMERC!AL:NTC (-44337)55
L Cas0 “Muestreo Clase - |5z piiskd B R L
No aplica 2 5 0 No presenta crecimiento bacteriano despues de 10 a 14 dias de
P incubacion de 30 a 35°cy 5 a 10 dias a 55°c

LIBERACION DE MICROBIOLOGIA

NUMERO DE MUESTRA CODIGO RESULTADO OBSERVACIONES
1 1.22411A20:04 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
2 1.22411B20:32 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
3 1.224121:30 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
4 L2241MB21:32 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
5 L.2241FB23:51 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA

LAS MUESTRAS CUMPLEN CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS
LOS RESULTADOS SON VALIDOS UNICAMENTE PARA LAS MUESTRAS ANALIZADAS - LA REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL DEBERA REALIZARSE CON
AUTORIZACION ESCRITA DE GLORIA COLOMBIA S.A.S

" - ,.:"véy T e
T e "‘f“?ﬁ/;?_

(o iipplan >
Natalia Sandoval Cristian Socha
Microbiologo de calidad Inspector de Aseguramiento

Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria. Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.




FORMATO CERTIFICADO DE CALIDAD
PRODUCTO TERMINADO
VERSION: 01 PAGINA1DE1

PRODUCTO BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA SABOR CANELA

SABOR: Canela
PRESENTACION: Bolsa x 200 ml
LOTE: 2244

FECHA DE ANALISIS: 28 de octubre de 2025

FECHA DE PRODUCCION: |26 de octubre de 2025
FECHA DE VENCIMIENTO: |23 de febrero de 2026

2 ANALISIS FISICOQUIMICO i i i - SR e T

R ESPECIFICACION
ANALISIS UNIDAD — RESULTADO METODO
MINIMO MAXIMO
- TT-CC-134 Determinacion de grasa en leches
9, ———
Grasa % mlv minimo 2.1 2,1% por método Gerber NTC 5819
. IT-CC-198 Determinacion de densidad por peso
0 0|
Densidad g/ml 15°C/15°C 1,034 1,036 1,031 especifico
. . IT-CC-127 Determinacion de acidez titulable en
L
Acidez %m/m A. Lactico 0,068 0,08 0,08 leches y bebidas lacteas NTC 4978
oH Unidades de pH 6,65 675 6.65 IT-CC-152 Determguﬁgir;ge pH en alimentos
Ext. Seco desengrasado Y%mim minimo 8.80 - 8.9% IT-CC-216 Determinacion de Sdlidos no grasos
NTC6103
L. TT-CC-123 Determinacion de solidos totales en
o, Ad 9,
Ext. seco total Y%m/m minimo 10,90 * 11,00% leches NTC 4979
1L ANALISIS ‘ORGANOLEPTICOS:
ESPECIFICACION
PARAMETRO METODO NTC 4433 RESULTADO CONCEPTO
Olor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Sabor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Color Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Consistencia Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple

T ANALISIS MICROBIOLOGICO RESOLUGION (1407.de 2022 "
‘PRUEBA DE ESTERILIDAD!COMERCIAL NTC (4433)

‘Mueéstreo Clase -

" Casol ni

No aplica 2 5 0 No presenta crecimiento bacteriano despues de 10 a 14 dias de
i incubacion de 30 a 35°c y 5 a 10 dias a 55°c

LIBERACION DE MICROBIOLOGIA

NUMERO DE MUESTRA CODIGO RESULTADO OBSERVACIONES
1 1.224418:00:01 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
2 1.22441A:23:58 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
3 L2244 MA:02:21 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
4 1.2244FB:04:21 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
5 L2244FA:04:17 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA

LAS MUESTRAS CUMPLEN CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS
LOS RESULTADOS SON VALIDOS UNICAMENTE PARA LAS MUESTRAS ANALIZADAS - LA REPRODUCCION TOTAL 0 PARCIAL DEBERA REALIZARSE CON
AUTORIZACION ESCRITA DE GLORIA COLOMBIA S.A.S

. ‘e .
gt PR e e e
r- .

b D>
Natalia Sandoval Cristian Socha
Microbiologo de calidad Inspector de Aseguramiento

Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria. Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.




ISOAEC 17025:2017
22-LAB-063

INFORME DE RESULTADOS M-2525333

Fecha de emision: 2025-11-12

INFORMACION DEL CLIENTE

INFORMACION RECOLECCION DE MUESTRA

Joserueda2818@gmail.com

Razén Social INDUSTRIA DE ALIMENTOS JUNIOR S.A.S Lugar Planta

Nit 901267569-3 Responsable INDUSTRIA DE ALIMENTOS JUNICR S.A.S
Direccion CRA 7 N 8 35 Brr Santa Ana Fecha y Hora 2025-11-06 - 14:48:00

Ciudad FLORIDABLANCA Cadena Custodia 23007

Responsable Daniela Jaimes Motivo Toma Control de calidad

Cargo Calidad Observaciones Los resultados contenidos en este informe solo
TellFax +573166211191 ampara el material sometido a prueba.
E-mail Calidadjuniorsas@gmail.com,bladijunior20@gmail.com,

INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcidn de la Muestra (+)

Pan sabor a queso

Lugar de analisis

LABORATORIO INOQUALAB SAS

Fecha de recepcién 2025-11-06 No. de Muestra 2525333
Fecha de analisis 2025-11-06 Matriz ALIMENTO
Tipo de Producto Alimerito empacado 'fé‘mperatura NA °C
Lote (+) 06/11/2025 _ | Fecha Vencimiento (+) 26/11/2025
Fecha Elaboracién (+) NA: ‘ r ‘NA
Cantidad 200 g Bolsa plastica
Area....omii NA. .. Observaciones - i Y
RESULTADOS MICROBIOLOGICOS
Analisis Método +/-U Unidades Resultado Valor Referencia | Conformidad
Recuento de AOAC 110402, 15 1 UFC/g <10 <10 CUMPLE
Escherichia coli de diciembre de
2021
Recuento de Mohos | AOAC 100401, 22 1 UFC/g <10 200 CUMPLE
de diciembre de
2023

Anotaciones:

1 Inoqualab SAS prohibe la reproduccién parcial o total sin previa autorizacién de este informe.
2 Estos resultados aplican Gnicamente para la muestra recibida y analizada en las instalaciones de INOQUALAB S.A.S
3 La informacion en el item "INFORMACION DE LA MUESTRA", identificada con el simbolo (+), corresponde a datos suministrados por

el cliente. Por lo tanto, INOQUALAB SAS no se hace responsable de su veracidad ni de otros factores que puedan afectar los resultados.

4 Comparar el valor de referencia con el resultado obtenido para cada uno de los parametros analizados para determinar conformidad

con la normatividad.

5 Regla de decision 1: CUMPLE: El resultado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, cumple con el
valor de referencia (se encuentra por debajo del limite de tolerancia).

Carrera 22 N° 35-40 [nterior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia
Tel: 310 2872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inoqualab.com

F-GCA-53

Version 11

Fecha de aprobacion 2025/03/01
1 de 2 M-2525333




s LSS DE AENTCS Y HGUAS

ISOAEC 17025:2017
22-LAB-063

INFORME DE RESULTADOS M-2525333

Fecha de emision: 2025-11-12

6 Regla de decisién 2: NO CUMPLE: El resultado obtenido, teniende en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, No cumple
con el valor de referencia (se encuentra por arriba del limite de tolerancia).

7 La casilla de conformidad aplica tinicamente para el analisis realizado y no para el cumplimiento del producto en su totalidad. Esto
significa que la conformidad esté relacionada exclusivamente con los resultados obtenidos en el andlisis especifico realizado y no debe
interpretarse como una declaracién sobre la conformidad genera! del producto. La conformidad ser& emitida en el formato F-GCA-52

INFORME DE LA EMISION DE LA CONFORMIDAD.
8 U = Incertidumbre expandida, con un factor de cobertura k=2, correspondiente al 95% de confianza.

Observaciones:
Valores de referencia segtn: Resolucién 1407/2022 - 8.1

PROCESA: AUTORIZA:

(€. Qamie? B {:d(jm Yaomred

EDGAR RAMIREZ / DIRECCION GENERAL

ENRIQUE RAMIREZ ZULETA / ANALISTA MICROBIOLOGIA " e

-+ FIN DEL INFORME

F-GCA-53
Versién 11

Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia Fecha de aprobacion 2025/03/01
Tel: 310 2872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inoqualab.com 2 de 2 M-2525333
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R e et W DESTION BUESETTRL 5ALS

Cédigo LB-PO7-RO1 Versién 2 Fecha: 09-10-2019 Paginas
; : B : ; i INFORMACION DEL CLIENTE

Solicitante: Lacky Lucky Company SAS Contacto: Jhon Gonzélez

Direccidn: Km 12 via Barbosa Vélez, Vereda El imon Teléfono: 3123518166

Ciudad: Véler Email: calidad@alimentosgrankactus.com; resultadosmuestreoproyectal123@gmail.com

500811158-1 N° Contrato: N.A,
: INFORMACION DE LA MUESTRA : : g i

informe No. AL-1603 No de Muestra: 7
Lugar y/o punto de muestreo: Produccién Matriz de la muestra: Alimentos
Procedimiento de muestrec: {B-102 5.4. Bocadillo

N . Identificacién de la mue stra:
Tipo de muestreo: Simple

... Plan o Acta de Muestreo: 20414 Bocadillo de guayaba

Fecha y hora de Muestreo: 16/10/2025 - 0:00

Fechay hora Recepcién: 16/10/2025 - 4:23
Recepcionado por: Paola Latorre Lote: 29825 F. Produccién: 16/10/25 F. Vencimiento: 15/01/26
Fecha Ejecucion de Ensayos: 17/10/2025 17/10/25 Muestras Tomadas por: Cliente
Fecha de Emisién: 23/10/2025 Condicién de Muestra: Ambiente

; z . i L RESULTADOS DEENSAYOS : :

= l : : : ; Resuitado

Cod | Fech? (.je ‘ . . Ensayo . ‘ . Método ‘ Unidades NORMA :
. analisis - ~ . . {Valor Maxima) = - AL-1603-7

304 17/10/25 Mohos y Levaduras NTC 4132 UFC/g 1000 UFC/g <10
(+} =< LC Menor al limite de cuantificacion
La muestra analizada se encuentra dentro de los limites de calidad micr blecidos por los entidodes sanitarias, seqtin Resolucién 1407 de 2022, numeral 5.4.

*Método de Rerencia:
NTC - NORMA TECNICA COLOMBIANA

“Este informe de loboratorio es vilide inicamente para los muestros analizadas y relacionadas en él. Cualquier reproduccion parcial requiere de la autorizacion de CONTROL Y GESTION AMBIENTALS.A.S

Cualquier modificacidn no autorizado, fraude o falsi del odely i de este es ilegal y los culpables pueden ser procesados con el maximo rigor de la ley”

Observaciones:
Revisado y Aprobado por:
DIRECTOR TECNICO MICROBIOLOGIA
TARJETA PROFESIONAL N'527
FIN DEL INFORME

Calle 12 N16-40 barrio Comuneres, Bucaramanga-santander | controlygesticnambientall@hotrmaileom

31422 21817

8577710 -87F 78 | contralygestionamisiental
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Cédigo LB-PO7-RO1 Versién 2

Péginas

Fecha: 09-10-2019

INFORMACION DEL CLIENTE
Solicitante: Lacky Lucky Company SAS Contacto: Ihon Gonzélez
Direcci6n: Km 12 via Barbosa Vélez, Vereda El Limon Teléfono: 3123518166
Cludad: Vélez Emall: calidad@alimentosgrankactus.com; resultadosmuestreoproyectal123@gmail.com
Nit: 900811158-1 N° Contrato: N.A, )
e INFORMACION:DE LA MUESTRA
informe No. AL-1532 No de Muestra: 4
Lugar y/o punto de muestreo: Produccion Matriz de la muestra: Alimentos
Procedimiento de muestreo: LB-102 5.4. Bocadillo
i Identificacién de la muestra:
Tipo de muestreo: Simpie
Plan o Acta de Muestreo: 20414 Bodillo de Guayaba
Fechay hora de Muestreo: 7/24/2025 - 0:00
Fecha y hora Recepcién : 23/07/2025 - 4:23
Recepcionado por: Paola Latorre Lote: 198-25 f. Produccion: 17/07/25 F. Vencimiento: 15/01/26
Fecha Ejecucién de Ensayos: 23/07/2025 23/07/25 Muestras Tomadas por: Cliente
Fecha de Emisién: 30/07/2025 Condicién de Muestra: Ambiente
' RESULTADOS DE ENSAYOS :
Fechade : : . :NORMA Resuitado
. : £tad :
Cod | anallsis Ensayo Métado Unidades {Valor:Maximo} AL-1532-4
304 | 23/07/25 Mohos y Levaduras NTC 4132 UFC/g 1000 UFC/g <10

(+) =< LC Menor al limite de cuantificacidn

La muestra analizada se encuentra dentro de los limites de calidad microbioldgica blecidos por las
*Método de Rerencia:
NTC - NORMA TECNICA COLOMBIANA

“Este informe de labor es vdiido dnit para las tras

sanitarias, segun Resolucién 1407 de 2022, numeral 5.4.

y relacionadas en él. Cualquier reproduccion parcial requiere de la autorizacién de CONTROL Y GESTION AMBIENTAL 5.A.5

Cualquier modificacion no autorizada, fraude o falsificacion del contenido o de fo apariencia de este documento es ilegal y los culpables pueden ser procesados con el maximo rigor de la ley”

Observaciones:
Revisado y Aprobado por: ~
/
i I 7
T S T
R S -
N s ? J
SANDRA MILENA JAIMES BUSTAMANTE
DIRECTOR TECNICO MICROBIOLOGIA
TARJETA PROFESIONAL N*527
FIN DEL INFORME

/%@

Calle 12 N 168-40 barric Comuneros, Bucaramanga-santander

B577710-867117 79 422218177

controlygestionambientali@hotmailcom

comtrolygestionambiental
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PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

CERTIFICADO DE CALIDAD

PRODUCTO: LECHE SABORIZADA ENTERA SABOR FRESA
LOTE: 01

PRESENTACION: 200 ml

FECHA DE PRODUCCION: 05/11/25

FECHA DE VENCIMIENTO: 04/01/26

El presente informe para dar a conocer resultados LECHE SABORIZADA ENTERA (UHT)
LARGA VIDA SABO FRESA presentaciéon 200 ml Lote 01 con fecha de vencimiento
04/01/26 dando como resultado:

COLIFORMES | COLIFORMES | MOHOS 'Y
MUESTRA| TOTALES FECALES |LEVADURAS
| <93 NMP/g <3 NMPI/g <500 UFC/g

INICIO <3 <3 <10
MITAD <3 <3 <10
FINAL <3 <3 <10
MITAD <3 <3 <10
FINAL <3 <3 <10

Segun resultados microbiolégicos podemos concluir que el producto de LECHE
SABORIZADA ENTERA (UHT) LARGA VIDA SABOR FRESA es apto para el consumo
humano ya que demuestra que CUMPLE con todos los parametros microbiolégicos
segtin El producto cumplia con los parametros establecidos por la Resolucion 1407 del

2022

TElLIAD COMERCIAL
satisfactoria

satisfactoria

GRASA |ACIDEZ| PH
MIN. 0.13- |6,50-| PEROXIDO

NO

ORGANOLEPTICO

GR’.’,"SOOS 30 | 016 |6,80
Caracteristico 7.01 3.0 0.13 6.65 0

ELABORADO POR REVISADO POR APROBADO POR PAG1DE1




PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

CERTIFICADO DE CALIDAD

Firma: __

Diana Paola Carrero.
Lider de Gestion de Calidad.
Pasteurizadora la mejor.

‘%i E};;}& ﬁ«ﬁ%\’b‘:ﬂ y_,i_g; ........ {]L,y'

Jenny Vianney Cagua Eusse
Microbidloga.
Pasteurizadora la mejor.

ELABORADO POR

REVISADO POR

APROBADO POR

PAG2DE1
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ISOAIEC 17025:2017
22-LAB-063

INFORME DE RESULTADOS M-2524966

&

Fecha de emision: 2025-11-08

INFORMACION DEL. CLIENTE

INFORMACION RECOLECCION DE MUESTRA

Razon Social INDUSTRIA ALIMENTICIA LA HUERTAHC S.A.S - Lugar Planta
INDUSTRIA ALIMENTICIA FINATTA HC S.AS
Nit 901133289-0 Responsable INDUSTRIA ALIMENTICIA LA HUERTAHC S.AS
Direccion VIA GUATIGUARA BG LT EL PARAISO Fecha y Hora 2025-10-31 - 23:17:00
Ciudad PIEDECUESTA Cadena Custodia 22936
Responsable Luis Javier Orozco Tovar Motivo Toma Control de calidad
Cargo Gerente Observaciones
Tel/Fax +573012737646
E-mail asistente@finatta.com,calidad@finatta.com

INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcion de la Muestra (+)

Muffin sabor vainilla

Lugar de analisis

LABORATORIO INOQUALAB SAS

Fecha de recepcion 2025-11-01 No. de Muestra 2524966
Fecha de analisis 2025-11-01 “i|:Matriz ALIMENTO
Tipo de Producto Alimento empacado v ¢ Témperatura 26 °C
Lote (+) 30/10/25. ¢ ; o _Fecha Vencimiento (+) 18/11/25
Fecha Elaboracién (+) 30/10/25 ‘Proveedor (+) - No aplica
Cantidad 100 g Empaque Bolsa plastica
“lArea T “"No aplica Observaciones - Finatta”
RESULTADOS MICROBIOLOGICOS
Analisis Método +-U Unidades Resultado Valor Referencia| Conformidad
Recuento de AOAC 110402, 156 1 UFC/g <10 <10 CUMPLE
-Escherichia coli de diciembre de
2021
Recuento de Mohos | AOCAC 100401, 22 1 UFC/g <10 100 - 200 CUMPLE
de diciembre de
2023

Anotaciones:

1'Inoqualab SAS prohibe la reproduccion parcial o total sin previa autorizacién de este informe.
2 Estos resultados aplican Gnicamente para la muestra recibida y analizada en las instalaciones de INOQUALAB S.A.S

3 La informacion en el item "INFORMACION DE LA MUESTRA", identificada con el simbolo (+), corresponde a datos suministrados por
el cliente. Por lo tanto, INOQUALAB SAS no se hace responsable de su veracidad ni de otros factores que puedan afectar los resultados.
4 Comparar el valor de referencia con el resultado obtenido para cada uno de los parametros analizados para determinar conformidad

con la normatividad.

Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia
Tel: 310 2872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inoqualab.com

F-GCA-53
Version 11

Fecha de aprobacién 2025/03/01

1 de 2 M-2524966
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ISO/IEC 17025:2017

23-LAB-063
INFORME DE RESULTADOS M-2524966

Fecha de emision: 2025-11-08

5 Regla de decisién 1: CUMPLE: El resultado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, cumple con el
valor de referencia (se encuentra por debajo del limite de tolerancia).

6.Regla de decisién 2: NO CUMPLE: El resultado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, No cumple
con el valor de referencia (se encuentra por arriba del limite de tolerancia).

7 La casilla de conformidad aplica Unicamente para el andlisis realizado y no para el cumplimiento del producto en su totalidad. Esto
significa que la conformidad estd relacionada exclusivamente con los resultados obtenidos en el analisis especifico realizado y no debe
interpretarse como una declaracion sobre la conformidad general del producto. La conformidad sera emitida en el formato F-GCA-52
INFORME DE LA EMISION DE LA CONFORMIDAD.

8 U = Incertidumbre expandida, con un factor de cobertura k=2, correspondiente al 95% de confianza.

Observaciones:
Valores de referencia segun: Resolucién 1407/2022 - 8.2

PROCESA: AUTORIZA:

L. Qamiro?

ENRIQUE RAMIREZ ZULETA / ANALISTA MICROBICLOGIA..

&jcﬁm Rgn,m fe-t

“EDGAR RAMIREZ / DIRECCION GENERAL

*x FIN DEL INFORME *** -

F-GCA-53
. Version 11
Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia Fecha de aprobacién 2025/03/01

Tel: 310 2872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inoqualab.com 2 de 2 M-2524966
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ISOAEC 17025:2017

22-LAB-063 v
INFORME DE RESULTADOS M-2524998

Fecha de emisién: 2025-11-07

INFORMACION DEL CLIENTE INFORMACION RECOLECCION DE MUESTRA
Razén Social INDUSTRIA DE ALIMENTOS JUNIOR S.A.S Lugar Planta
Nit 901267569-3 Responsable INDUSTRIA DE ALIMENTOS JUNIOR S.A.S
Direccion CRA 7 N 8 35 Brr Santa Ana Fechay Hora 2025-11-01 - 10:01:00
Ciudad FLORIDABLANCA | | Cadena Custodia 22945
Responsable Daniela Jaimes Motivo Toma Control de calidad
Cargo Calidad Observaciones Los resultados contenidos en este informe solo
TellFax +573166211191 ampara el material sometido a prueba.
E-mail Calidadjuniorsas@gmail.com,bladijunior20@gmail.com,
Joserueda2818@gmail.com
INFORMACION DE LA MUESTRA
Descripcion de la Muestra (+) Pan con sabor a coco
Lugar de analisis LABORATORIO INOQUALAB SAS
Fecha de recepcion 2025-11-01 . No. de Muestra 2524998
Fecha de anélisis - 2025-11-01 Matriz - ALIMENTO
Tipo de Producto e - Alimento-émpacado ""llfémpe_rat_ura NA °Cy,
Lote (+)- 1/11/2025 Fdcha Vencimiento (+) -~ 21/11/2025
Fecha Elaboracion (+) i NAGT PProveedor:(+) i L NA :
Cantidad 20049 que ) ‘ " Bolsa pléstica‘
RESULTADOS MICROBIOLOGICOS
Anélisis Método _ +/-U Unidades Resultado Valor Referencia | Conformidad
o Recuento de AOAC 110402, 15 1 UFClg <10 <10 CUMPLE
Escherichia coli de diciembre de
' ) 2021 _
Recuento de Mohos | AOAC 100401, 22 1 UFC/g <10 200 CUMPLE
de diciembre de
2023
Anotaciones:

1 Inoqualab SAS prohibe la reproduccién parcial o total sin previa autorizacion de este informe.

2 Estos resuitados aplican Gnicamente para la muestra recibida y analizada en las instalaciones de INOQUALAB S.A.S

3 La informacion en el item "INFORMACION DE LA MUESTRA", identificada con el simbolo (+), corresponde a datos suministrados por
el cliente. Por lo tanto, INOQUALAB SAS no se hace responsable de su veracidad ni de otros factores que puedan afectar los resultados.
4 Comparar el valor de referencia con el resultado obtenido para ‘cada uno de los parametros analizados para determinar conformidad
con la normatividad. . .

5 Regla de decision 1: CUMPLE: El resultado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, cumple con el

valor de referencia (se encuentra por debajo del limite de tolerancia).

F-GCA-53
Versién 11

Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia Fecha de aprobacién 2025/03/01
Tel: 310 2872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inogualab.com 1 de 2 M-2524998




®

[

ISOAEC 17025:2017

22-LAB-063
INFORME DE RESULTADOS M-2524998

Fecha de emisién: 2025-11-07

6 Regla de decisién 2: NO CUMPLE: El resultado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, No cumple
con el valor de referencia (se encuentra por arriba del limite de tolerancia).

7 La casilla de conformidad aplica Gnicamente para el analisis realizado y no para el cumplimiento del producto en su totalidad. Esto
significa que la conformidad esta relacionada exclusivamente con los resultados obtenidos en el andlisis especifico realizado y no debe
interpretarse como una declaracién sobre la conformidad general del producto. La conformidad sera emitida en el formato F-GCA-52

INFORME DE LA EMIS!ON DE LA CONFORMIDAD.
8. U = Incertidumbre expandida, con un factor de cobertura k=2, correspondiente al 95% de confianza.

Observaciones:
Valores de referencia segtin: Resolucion 1407/2022 - 8.1

PROCESA: AUTORIZA:

L& Qamie?

ENRIGUE RAMIREZ ZULETA | ANALISTA MIGROBIOLOGIA

J;afi\m Rarred

EDGAR RAMIREZ / DIRECCION GENERAL -

F-GCA-83
. . . Version 11
Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia Fecha de aprobacion 2025/03/01

Tel: 31 02872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inoqualab.com 2 de 2 M-2524998
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Cédigo LB-PO7-RO1 Versién 2 Fecha: 09-10-2019 Paginas
B - : ‘ JNFORMACION DEL CLIENTE :
Solicitante: Lacky Lucky Company SAS Contacto: Jhon Gonzalez
Direccién: K 12 via Barbosa Vélez, Vereda El Limén Teléfono: 3123518166
Ciudad: Vélez Email: calidad@alimentosgrankactus.com; resultadosmuestreoproyectal123@gmail.com
Nit: 900811158-1 N° Contrato: N.A
; , ' INFORMACION DELA MUESTRA ]

Informe No. AL-1603 No de Muestra: 6
Lugar y/o punto de muestreo: Produccién Matriz de {a muestra: Alimentos
Pracedimiento de muestreo: LB-102 5.4, Bocadillo

N . Identiticacion de 1a mue stra:
Tipo de muestreo: Simple

. Plan o Acta de Muestreo: 20414 Combinado
Fecha y hora de Muestreo: 16/10/2025 - 0:00
Fecha y hora Recepcidn: 16/10/2025 - 4:23
Recepcionade por: Paola Latorre Lote: 298-26 F. Produccién: 16/10/25 F. Vencimiento: 15/01/26
Fecha Ejecucién de Ensayos: 17/10/2025 17/10/25 Muestras Tomadas por: Cliente
Fecha de Emisién: 23/10/2025 Condicion de Muestra: Ambiente
; L : RESULTADOS DE: ENSAYOS
SR
; Resulta
Cod, Fec?'xe'x fje Ensayo. . ' Método .2 Unidades NORM{\ do
analisis . : s L (Valor Maximo) AL-1603-6

304 | 17/10/25 Mohos y Levaduras NTC 4132 UFC/g 1000 UFC/g <10

162 | 17/10/25 Staphylococcus aureus coagulasa positiva NTC 4779 -1SO 6888-1 UFC/g <100 UFC/g <100

(+) =< LC Menor ol imite de cuantificacidn

La muestra analizada se encuentra dentro de los limites de calidad microbioldgica establecidos por lus entidades sanitarias, segin Resolucién 1407 de 2022, numeral 54.

*Método de Rerencia:
NTC - NORMA TECNICA COLOMBIANA

“Este informe de laboratorio es vdlido dnicarnente para las muestras analizadas y relacionados en él. Cualquier reproduccion parcial requiere de la autorizacion de CONTROL Y GESTION AMBIENTAL SA.S
, fraude o i 5n del ido o de la de este es ilegal y los culpables pueden ser procesados con el maximo rigor de la ley”

Cualquier modificacién no

Observaciones:

Revisado y Aprobado por:

SANDRA MILENA JAIMES BUSTAMANTE
DIRECTOR TECNICO MICROBIOLOGIA
TARJETA PROFESIONAL N"527

FIN DEL INFORME

T contralygestionambientall@hotmaileonm

Calle 12 N 16-40 barric Comuneros, Bucoramanga-santander

314 22 21 517 controlygestionambiental

BSZF7I0-8717 78
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Cédigo LB-PO7-ROL Versién 2 Fecha: 09-10-2019 Péginas
] i s INFORMACION DEL CLIENTE
Solicitante: Lacky Lucky Company SAS Contacto: lhon Gonzélez
Direccién: Km 12 via Barbosa Vélez, Vereda Ef Limén Teléfono: 3123518166
Ciudad: Vélex Emait: calidad@alimentosgrankactus.com; resultadosmuestreoproyectal123@gmail.com
Nit: 900811158-1 N* Contrato: N.A.
T . INFORMACION:DE LA MUESTRA
Informe No. Al-1639 No de Muestra: 1
Lugar y/o punto de muestrec: Produccidn Matriz de la muestra: Alimentos
Procedimiento de muestreo: LB-102 5.4, Bocadilio
N . identificacion de la mue stra:
Tipo de muestreo: Simple
Plan o Acta de Muestreo: - Combinado
fecha y hora de Muestreo: 17/10/2025 - 0:00
Fecha y hora Recepcidn: 17/10/2025 - 2:15
Recepcionado por: Paola latorre Lote: 290-25 F. Produccién: 17/10/25 £. Vencimiento: 15/05/26
Fecha Ejecucién de Ensayos: 18/10/2025 18/10/25 Muestras Tomadas por: Cliente
fecha de Emisidn: 25/11/2025 Condicién de Muestra: Ambiente
, RESULTADOS DE ENSAYQS :
i : : : : 5 : : : Resultady
Cod.f: Fecha. ée ' Ensayo Métado : Unidades NORM{\ i
i analisis : : {Valor Maximo) Al-1699
304 18/10/25 Mohos y Levaduras NTC 4132 UFC/g 1000 UFC/g <10
162 18/10/25 Staphylococcus aureus coagulasa positiva NTC 4779 - 1SO 6888-1 UFC/g <100 UFC/g <100

(+) =< LC Menor al limite de cuantificacidn

La muestra analizada se encuentra dentro de los limites de calidad microb porlas sanitarias, segun Resolucién 1407 de 2022, numeral 5.4.

*Método de Referencia:
NTC- NORMA TECNICA COLOMBIANA

“Este informe de loboratorio es valido unicamente pora las muestras onalizadas y relacionadas en él. Cualquier reproduccion partial requiere de la autorizocion de CONTROL Y GESTION AMBIENTALS.A.S

Cualguier. i no i , fraude o fals) idn del contenide o de la apariencia de este documento es ilegal y fos culpables pueden ser procesados con el maximo rigor de la ley”

Observaciones:

Revisado y Aprobado por: {

SANDRA MILENA JAIMES BUSTAMANTE
DIRECTOR TECNICO MICROBIOLOGIA
TARIETA PROFESIONAL N°527

FIN DEL INFORME

Calle 12 N 18-40 barrio Comuneros, Bucaramanga-santander contrafygesticnombientalli@hotmailcom

8857 7710 - 67117 78 3142221517

| controfygestionambziental
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Proceso: Aseguramiento de la Calidad
Subproceso: Gestién de Laboratorios
Formato: Certificado de calidad leche UHT

Codigo: FRAC-738

Version: 02
Producto LECHE UHT ENTERA ALQ
Referencia 200ml
Fecha de
produccion 14/10/2025
Fecha de
vencimiento 22/12/2025
Lote L VEN 22 DIC 2025
RESULTADOS DE ANALISIS FISICOQUIMICO LECHE EN EL PROCESO
%Grasa %Acidez (0,13-0,16 pH Densidad fndi ioscopi
(min3,0) % Acido Lactico) {6,55-6,75) (1,0295-1,0330) | %EST %ES.D ;‘_;Zi;f:;cmpféf Andlisis Sensorial
(min 11,2) {min 8,2) M'ét Cri;sco fa {color,olor,sabor:Caracteristico) Concepto
Met. Cdlculo Met. Cdlculo ) P s - !
Mét.Gerber Mét.Volumetria | Met.Potenciometria |Met.Gravimétrico
3,2 0,13 6,78 1,0316 11,88 8,68 -0,522 Caracteristico Liberado
METALES PESADOS < 0,02 mg/kg AFLATOXINAS M1 MELAMINA PLAGUICIDAS ANTIBIOTICOS
plomo < 0.0005 mg/kg <2.5mg/kg < 0,01 mg/kg No detectable
< LMR <LMR <LMR <LMR No detectable
Nota: Datos soportados bajo plan de muestreo interno para metales pesados, aflatoxinas, melamina, plaguicidas.
LMR: Limite Max. Residual
RESULTADOS PRODUCTO TERMINADO LECHE UHT
FISICOQUIMICO Y SENSORIAL
EXTRACTO SECO ACIDEZ EXPRESADO INDICE
MATERIA GRASA % | EXTRACTO SECO DENSIDAD 15/15°C, SENSORIAL
mim TOTAL % mim DESE:\LGmTQSADO PEROXIDASA FOSFATASA (g/mi) Li\%’\':lcégcﬂ/l,?u?v pH CRIOSQCOPICO COLOR, OLOR, SABOR)
3.2 11,78 8,58 Negativa Negativa 1,0312 0,13 6,70 | -0,520 Caracteristico
Anélisis Fecha reporte Técnica Resu.lta(.jo
cuantitativo
Caseinomacropéptido <15 mg/L
(cMP) 15/10/2025 HPLC-UV [CMP]

MICROBIOLOGICO

Recuento Enterobacterias: < 1 UFC/ml

Recuento Aerobios meséfilos: 0 UFC/ml

Recuento Esporas aerobias a 80 °Cy 92°C: 0 UFC/ml
*Esterilidad comercial 35°C y 55°C: Satisfactoria

*Soportado bajo plan de muestro interno.

Neuoe

Angie Marcela Pérez
Esp. Aseguramiento Calidad Laboratorio MB

Yanhna Lfadsle! Pislo,

Carolina Madolet Pinto
Esp. Aseguramiento Calidad Laboratorios FQ

A epen &

Aryli Paba Rincén
Coordinador Aseguramiento De Calidad e
Inocuidad.

%f wFrerkalechaCiical X Fresiglechs n Fresualeche 843 d' Elreskaenhs
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ISOAEC 17025:2017
22-LAB-063

INFORME DE RESULTADOS M-2525313

Fecha de emision: 2025-11-12

INFORMACION DEL CLIENTE

INFORMACION RECOLECCION DE MUESTRA

Razon Social

CENTRO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS BUENA
SIEMBRA SAS

Lugar

Planta

Nit 901099345-1 Responsable LABORATORIO INOQUALAB S.A.S - Andres Olarte

Direccion CL 44 33 24 BRR PARAISO BAJO Fecha y Hora 2025-11-06 - 12:36:38

Ciudad GIRON Cadena Custodia 23002

Responsable Sonia Correa Motivo Toma Control de calidad

Cargo Gerente Observaciones Los resultados contenidos en este informe solo
TelFax +57573233205790 ampara el material sometido a prueba.

E-mail gerenciabuenasiembra@gmail.com,calidadbuenasiembr

a@gmail.com

INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcion de la Muestra (+)

Brownie con relleno de chocolate semiamargo

Lugar de analisis

LABORATORIO INOQUALAB SAS

Fecha de recepcion 2025-11-06 ST ;l_N°' de Muestra 2525313
Fecha de andlisis 2025-11:06 . <o | Matriz ALIMENTO
Tipo de Producto - Alimento empacado | Temperatura 18,0°C
Lote (+) .A48008 ‘Fecha Vencimiento (+) 26/11/25
Fecha Elaboracién (+) N/A Proveedor (+) N/A
Cantidad.......c i 200.g oo Empaque. . - Bolsaplastica.
Area Proceso Observaciones -
RESULTADOS MICROBIOLOGICOS
Analisis Método +-U Unidades Resultado Valor Referencia| Conformidad
Deteccion de 1ISO No Aplica Ausencia o Ausencia Ausencia CUMPLE
Salmonella Spp. 6579-1:2017/Adm. Presencia / 25g
1:2020
Recuento de AOAC 110402, 15 1 UFClg <10 <10 CUMPLE
Escherichia coli de diciembre de
2021
Recuento de Mohos [ AOAC 100401, 22 1 UFClg <10 100 - 200 CUMPLE
de diciembre de
2023
Recuento de MicroVal 2008LR 14 1 UFC/g <100 <100 CUMPLE
Staphylococcus
aureus coagulasa
positiva®
Anotaciones:
F-GCA-53
Versién 11

Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia
Tel: 310 2872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inoqualab.com

Fecha de aprobacién 2025/03/01
1 de 2 M-2525313



ANALISES DE ALRENTOS Y A8

ISOAEC 17025:2017

27-LAB-063 _
INFORME DE RESULTADOS M-2525313

Fecha de emision: 2025-11-12

1 Inoqualab SAS prohibe la reproduccién parcial o total sin previa autorizacion de este informe.

2 Estos resultados aplican tnicamente para la muestra recibida y analizada en las instalaciones de INOQUALAB S.A.S

3 La informacién en el item "INFORMACION DE LA MUESTRA", identificada con el simbolo (+), corresponde a datos suministrados por
elcliente. Por lo tanto, INOQUALAB SAS no se hace responsable de su veracidad ni de otros factores que puedan afectar los resultados.
4 Comparar el valor de referencia con el resultado obtenido para cada uno de los parametros analizados para determinar conformidad
con la normatividad.

5 ‘Regla de decision 1: CUMPLE: El resuitado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, cumple con el
valor de referencia (se encuentra por debajo del limite de tolerancia).

6 Regla de decision 2: NO CUMPLE: El resultado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, No cumple
con el valor de referencia (se encuentra por arriba del limite de tolerancia).

7 La casilla de conformidad aplica unicamente para el analisis realizado y no para el cumplimiento del producto en su totalidad. Esto
significa que la conformidad esta relacionada exclusivamente con los resultados obtenidos en el anélisis especifico realizado y no debe
interpretarse como una declaracion sobre la conformidad general del producto. La conformidad sera emitida en el formato F-GCA-52
INFORME DE LA EMISION DE LA CONFORMIDAD.

8 * = Analisis fuera del alcance de la acreditacion.

9 U = Incertidumbre expandida, con un factor de cobertura k=2, correspondiente al 95% de confianza.

Observaciones:
Valores de referencia segin: Resolucidn 1407/2022 - 8.2

PROCESA: AUTORIZA:

EC - Qamie?

ENRIQUE RAMIREZ ZULETA / ANALISTA MICROBIOLOGIiA

538 Qam gamwe,}

EDGAR RAMIREZ / DIRECCION GENERAL

*** FIN DEL INFORME ***

F-GCA-53
k . Version 11
Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia Fecha de aprobacion 2025/03/01

Tel: 310 2872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inoqualab.com 2 de 2 M-2525313



AHALISIS DE ALIMENTOS Y AGUAS

INFORME DE RESULTADOS M-2524005

/58

Fecha de emision: 2025-10-27

INFORMACION DEL CLIENTE

INFORMACION RECOLECCION DE MUESTRA

Razon Social CONSORCIO 82-M SANTANDER Lugar Bodega

Nit 901982909-0 Responsable CONSORCIO 82-M SANTANDER
Direccion CR 31 5174 OF 504 ED TORRE MARDEL Fecha y Hora 2025-10-22 - 16:37:00

Ciudad BUCARAMANGA Cadena Custodia 22693

Responsable Angie Carrefio Motivo Toma Accibn correctiva

Cargo Supervisora Observaciones Los resultados contenidos en este informe solo
TellFax +573216191825 ampara el material sometido a prueba.
E-mail nutricion82m@gmail.com

INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcion de la Muestra (+)

Agua vita

Lugar de analisis

LABORATORIO INOQUALAB SAS

Fecha de recepcion 2025-10-22 No. de Muestra 2524005
Fecha de analisis 2025-10-23 Matriz AGUA ENVASADA
Lote (+) 171025 Temperatura 3.2°C
Fecha Elaboracion (+) NE 0 T " {Fecha Vencimiento (+) 17/DIC/2025
Cantidad 2500 ml ‘| Proveedor (+) N/A
Empaque ‘Bolsa plastica Area N/A..

Observaciones

..RESULTADOS MICROBIOLOGICOS

Andlisis

Valor Referencia Conformidad

Método Unidades Resultado
Coliformes* SM 9222 UFC/100mL <1 CUMPLE
E. coli* SM 9222J UFC/100mL <1 CUMPLE
Pseudomonas aeruginosa* SM 9213 E UFC/100mL <1 CUMPLE

Anotaciones:

1:Inoqualab SAS prohibe la reproduccion parcial o total sin previa autorizacion de este informe.
2. Estos resultados aplican Gnicamente para la muestra recibida y analizada en las instalaciones de INOQUALAB S.A.S

3'La informacién en el item "INFORMACION DE LA MUESTRA", identificada con el simbolo (+), corresponde a datos suministrados por
el cliente. Por lo tanto, INOQUALAB SAS no se hace responsable de su veracidad ni de otros factores que puedan afectar los resultados.
4 Comparar el valor de referencia con el resultado obtenido para cada uno de los parametros analizados para determinar conformidad

con la normatividad.

5 Regla de decisién 1: CUMPLE: El resultado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, cumple con el
valor de referencia (se encuentra por debajo del limite de tolerancia).
6 Regla de decision 2: NO CUMPLE: El resultado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, No cumple
con el valor de referencia (se encuentra por arriba del limite de tolerancia).
7 La casilla de conformidad aplica Gnicamente para el andlisis realizado y no para el cumplimiento del producto en su totalidad. Esto

significa que la conformidad esta relacionada exclusivamente con los resultados obtenidos en el analisis especifico realizado y no debe
interpretarse como una declaracién sobre la conformidad general del producto. La conformidad seréa emitida en el formato F-GCA-52

INFORME DE LA EMISION DE LA CONFORMIDAD.

Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia
Tel: 310 2872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inoqualab.com

F-GCA-53

Versioén 11

Fecha de aprobacién 2025/03/01
1 de 2 M-2524005
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L -
ANALISIS DE ALIMENTOS Y AGUAS

INFORME DE RESULTADOS M-2524005
Fecha de emision: 2025-10-27
8 * = Analisis fuera del alcance de la acreditacion.

Observaciones:
Valores de referencia segin: RESOLUCION 1407/2022 - 4.3

PROCESA: AUTORIZA:

LE- Camire? {:d‘fjﬂi Kanured

EDGAR RAMIREZ / DIRECCION GENERAL

ENRIQUE RAMIREZ ZULETA / ANALISTA MICROBIOLOGIA

*** FIN DEL INFORME ***

F-GCA-53
Version 11

Fecha de aprobacién 2025/03/01

Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia
2 de 2 M-2524005

Tel: 310 2872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inoqualab.com
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Ensayos confiables y oportunos

Qu1m1 Proyectos

e Aguas T

INFORME DE RESULTADOS

25-0920-53151

SYSTEMWATER JOBS S.AS
INFORMACIGN DEL CLIENTE: CL 52 A 34 C 60 BRR CAMPO ALEGRE
FECHA DE EMISION DEL INFCRME: 2025-11-07

'FECHAY HORA DE TOMA DE MUESTRA: 2025-11-05

FECHA Y HORA DE RECEPCION: 202511-05:16 h 15

SOLICITUD No.:
'CLIENTE:

1CODIGO DE LA MUESTRA: 1F1M
MUESTRA TOMADA POR: SOLICITANTE
PLAN DE MUESTREO: SOLICITANTE

INOMBRE DE LA MUESTRA: AGUA ARTIKA 350 mL- LOTE: 1755 - FV. 04-12.25 METODO DE MUESTREO: MUESTREO SIMPLE
"MATRIZ DE LAMUESTRA: AGUA ENVASADA
1SITIO DE TOMA DE LA MUESTRA: SYSTEMWATER JOBS S.AS
. . ) RESOLUCION FECHA DE
PARAMETRO NORMA METODO RESULTADO UNIDADES 12186/1391 ENSAYO
Alcalinidad pH 8,3 S.M. 2320 B £d.23 Titulomeétrico 0 mg CaCO4L N/A 2025-11-05
Alcalinidad Total SM.2320 BEd.23 Titulométrico 27,2 mg CaCO4/L N/A 2025-11-05
Calcio S:M. 3500-CaBEd.23 | Titrimétrico con EDTA 740 mg Call N/A 2025-11-086
Cloro Residual Libre S.M.4500-CLGEd.23 | Colonmeétrica.con DPD 0,50 mg Cl/L 0,5-1,0 2025.11.05
Cloruros S.M. 4500-CL BEd.23 Argentometrico 14,0 mg Ci/L 250 2025.11-06
Color SM. 2120 CEd.23 Espectrofotométrico <5 uc 18 2025-11-05
Conductividad a 25,1 °C SM.2510 B Ed.23 Electromético 102 ps/cm N/A 2025-11-05
Dureza Calcica S.M. 3500-CaBEd.23 | Tinmetrico con EDTA 184 mg CaCOyL N/A 20251106
Dureza Magnésica S.M. 3500-Mg B £d.23 Calculo 7,60 mg CaCOyL N7A 5025-11-06
Dureza Total SM. 2340 CEd 23 Titrimétrico con EDTA 26,0 mg CaCO4/L. 150 2025.11-06
pHa252°C S.M.-4500-H+ BEd.23 Electrométrico 1,83 Unidades de pH £,5-9.0 2025-11-05
Turbiedad S.M. 2130 BEd.23 tefelomeétrico 0,55 UNT 2 20251105
Coliformes Totales S.M.9222 JEA.23 Fillracién por Membrana 4] UFC/100mi ] 2025-11-05
Escherichia coll SM. 89222 JEd.23 Filtracién por Membrana 0 UFC/100mi N/A 2025-11-05
Pseudomonas aeruginosa NTC 5594:2008 Filtracién por Membrana 0 UFC100ml Y 2025-11-05
Recuento de Heterotrofos SM. 9215 B Ed.23 Placa Vertida 0 UFC/ml 100 2025-11-05
S.M Standard Methods for Examination of Water and Wastewater. APHA, AWWA, WEF 23rd. (M/A):No Aplica. ':Deébafgo deresponsabifidad por datos summistrados por el offente. (4):Valores
maximos pemisibles.
OBSERVACIONES: Los parametros analizados se encuentran dentro de los valores Fisicos, Quimicos'y Microbiol dgicos aceptables, seqiin la Res, 12186/91 para
la calidad del agua potable tratada con destino al consumc humano.

“Estos resultados se apiican a la muestra como se recibié y son validos Unicamente parala muestra analizeda. Cualquier reproduccidn parcial requiere la autorizacién de QuimiProyectos S.AS. *

Aprohé:

MARTHA CECILIA PATIRO SOCHA
. Directara Técnica de Laboratorio
Quimica. Matricula Profesional: PQ-1426

"FIN DEL INFORME" Pag. 1de 1

FR-DT-7.8-1/Rev.G/ 07-12-2021

o ipmyectosfab@gmaﬂ.m _

Sﬁummmanga Col’ambia. , .
direccion@quimiproyectos.com |

Teiéfﬂnﬂ 534291? féiuiaf‘.ams 165913-318707 7371 L




CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION
AS DEL VALLE
Abtrguit Salsdaties dat Vaiie 5.5,
ACTA DE LIBERACION RI
Cédigo: AN-FO-004 l Versién: 01 ‘ Fecha de emisién: 01/08/2024
Fecha de la visita 05 AL 07 DE NOVIEMBRE DE 2025 l Hora Inicio 8:00a m. I Hora finalizacién 5:00 p. m.

Lugar.

Bodega Piedecuesta, Carrera 8 # 3-50 antigua Argentina- Consorcio 82-M Santander

Tema

Verificacion y liberacion de alimentos y productos para la semana 3, del 10 al 14 de noviembre de 2025, para la modalidad racion industrializada.

DESARROLLO DE LA REUNION

Siendo las 8:00 de la manana el equipo del componente técnico de la interventoria AS SANTANDER 2026, se dispone a iniciar la verificacion de los productos para un total de 20364 raciones de la

modalidad racién industrializada (RI) en ia bodega ubicada en el municipio de Piedecuesta del operador Consorcio 82-M Santander.

'MENUS RI SEMANA 3 DEL 10 AL 14 NOVIEMBRE

" SEMANANo.3
COMPONENTES MENU No. 11 MEND No. 12 MENU Ne. 13. MENU No. 14
AVENA UAT - [UdT)|LECHE LIGUIDA| AVENA UAT - 1UHT}
ULTRA 74| ENTERA SABORZADA| ULTRA ALTA| BEHIOA LACTEA UAT el
TEMPERATURA LARGA | UATIUHT) ULTRA ALTA | TEMPERATURA LARGA | (UHT), LARGA \IDA A | BT LARGA VIDE &
LACTEOS VIDA  CON  LECHE | TEMPERATURA LARGA|VIDA CON  LECHE( BASE DE YoGURT S | 335 DF YOGURT
ENTERA BN  Las|wiDA BN LAS|ENTERA EN  (AS|pEscremsnc  cown|2oil  SESCEEREDY
VARIEDADES: NATURAL. | VARIEDADES: FRESA, | VAREDADES: DULCE SABOR A FRESA | SoEc 5
CANELA VAINILLA, | VAINILLA, CHOCOLATE | NATURAL.  GANELA, | ¥ MELCCOTON T ooTeN
AREQUIPE ¥ AREQUIPE VAINILLA, AREQUIPE g
DERIVADO DE CROISSANTDE QUESC |  MUFFINSABORA | GALLETACONCHIPS | popcoooo oo | BROWNIE CUBIERTO
CEREAL HORNEADO VAINILLA 5E CHOCOLATE SABOR A DE CHOCOLATE
FRUTA MANGO MAHDARINA NARANJA i MANZANA
pULcES s s v MERENGUE CLASICO s
AGUA i ! i b AGUA ENVASADA
MENUS RI SEMANA 3 DEL 10 AL 14 NOVIEMBRE
CONTINGENCIA LANDAZURI, CIMITARRA Y BOLIVAR
CONTINGENCIA SEMANA No. 3
COMPONENTES [ MENUNo. 11 MENU.No. 12 MENUNo.13 MENONo, 14
l_' LECHE SABORIZADA
AVENAUAT- (UHT) | LECHE SABORIZADA | AVENAUAT-(UHT)
. ULTRA EN LAS (UATUHT) EN LAS ULTRAENLAS | (UATUHDERLAS | LECHE VAT LHD)
LACTEOS VARIEDADES: VARIEDADES; FRESA, VARIEDADES: TR A | TEMPERATURA LARGA
NATURAL, CANELA, | VAINILLA, CHOCOLATE | NATURAL, CANELA, CHOGOLATE Y VIDA ENTERA
VAINILLA, AREQUIPE Y AREQUIPE VAINILLA, AREQUIPE AREQUIPE
BROWNIE CON
DERIVADO DE PAN SABOR A MUFFIN SABORA | GALLETACONCHIPS | PANCON SABORA RELLENO DE
CEREAL QUESD VAINILLA DE CHOCOLATE coco CHOCOLATE
SEMIAMARGO
FRUTA DE COSECHA | FRUTA DE COSECHA FRUTA DE COSECHA
FRUTA / ENPORCION E£N PORCION ! EN PORCION
MANDARINA HARANJA MANZANA
AZUCARES Y BOCADILLO DE . ; BOCADILLO DE 7
DULCES GUAYABA COMBINADO
PRODUCTO TRAZABILIDAD ROTULOS REGISTRO SANITARIO - LOTE - FV
MARCA: ALGARRA "~ ;
|FABRICANTE: GLORIA COLOMBIA SAS
AVENA UaT |REGISTRO SANITARIO: RSA-0030319-2024 "
LARGA
(U\',':;)A COS VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2029/03/06
LECHE [} OTE: 2244 - 2241
ENTERA
SABOR HA DE VENCIMIENTO: 23 02,26 - 22 02 26 >
ol e 226 2202 N 6" 59'23.807", W73 3
VERIFICACION DE PESO o g’a"eratﬁ g;% 12
" iedecuesta
ESPERADO: 200 mi Santander
MUESTRA: 208 m! Colombia
MARCA: CNG COMPAN{A DE NEGOCIOS GLOBALES SAS.
FABRICANTE: PANIFICACORA SANTA CATALINA SAS!
_|NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0020801-2025 2
p
Ire
CROISSANT | VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2035/07/17
DE QUESO
HORQNEADO LOTE: 258
FECHA DE VENCIMIENTO: 20/11/2025 /.- I N 6° 59" 23.807", W 73°
Carrera 6 2-92
VERIFICACION DE PESO Piedecuasta 681012
ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g. Santander
o A
MUESTRA: 56 g- 63g- 84g- 99g- 113 g.
MARCA: NA
PROVEEDOR: Comercializadora de viveres de Colombia SAS.
REGISTRO SANITARIO: NA
"I VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: NA
MANGO LOTE: NA

FECHA DE VENCIMIENTO: NA

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200 g. - 240 g.

MUESTRA: 235 g- 256 g.

5 de noviembre d éO'ZS 1p.m

6° 59' 23.723",
Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
Santander
Colombia _

W 73°3'12.29¢"

/98/g
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MARCA: NORLACTEOS

FABRICANTE: ANDINA EN REORGANIZACION

7

REGISTRO SANITARIO: RSA-003255-2017

LECHE .
SABORIZADA VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2027/03/17

UHT EN LA |LOTE: 31071002

VARIEDAD s

VAINILLA : g '
FECHA DE VENCIMIENTO: 050126 6°59' 23.978", W 73° 3 12.117" |

Carrera 6 3-46 :
VERIFICACION DE PESO Piede(r:ruesta 681012
ESPERADO: 200 ml Santander
MUESTRA: 210 mi Colombia
MARCA: LA HUERTA - FINATTA
FABRICANTE: INDUSTRIA ALIMENTICIA LA HUERTA HC SAS
- INDUSTRIA ALIMENTICIA FINATTA HC SAS
_|NOTIFICACION SANITARIA: NSA-005233-2018 -~
MUFFIN VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2028/08/09
SABORA || oTE: 30/10/25 :
VAINILLA = » 4 ‘
5 de noviembre de 5, 12:04 p.m,|
FECHA DE VENCIMIENTO: 18/11/25 - N 6° 59 24.214" W 73° 3' 11.924"
VERIFICACION DE PESO _Carrera 6 3-48
Piedecuesta 681012
ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g. Santander
Colombia
MUESTRA: 42g- 50g- 62g- 83g- 107 g. e
MARCA: NA
PROVEEDOR: Comercializadora de viveres de Colombia SAS.
REGISTRO SANITARIO: NA
| VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: NA
MANDARINA | O TE: NA

FECHA DE VENCIMIENTO: NA

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 1429g.-171,4g.

MUESTRA: 148¢-175g.

o
6 de noviembre de 2025,
N 6° 59' 24.047", W 73° 3
Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
Santander
Qo[?mbia

MARCA: LA MEJOR

~|FABRICANTE: PASTEURIZADORA LA MEJOR SA

AVENA UAT |REGISTRO SANITARIO: RSA-0017457-2022
(UHT) LARGA
VIDA CON |VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2027/02/04
LECHE
ENTERA |LOTE: 04 -04
SABOR
TRADICIONA |FECHA DE VENCIMIENTO: 26/ENE/26 - 26/DIC/25.
L VERIFICACION DE PESO ~Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
ESPERADO: 200 ml Santander
MUESTRA: 203 ml _Colombia
MARCA: LA MOLIENDA DEL PAN
FABRICANTE: LA MOLIENDA DEL PAN  *
|NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011351-2021 -
7" |VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2031/10/14
GALLETA
CON CHiPS |LOTE: 04112025
DE
CHOCOLATE |FECHA DE VENCIMIENTO: 04/12/2025 | 5 de noviembre de 2025, 1 .
N 6° 59' 23.807", W 73° 3' 12.658"
VERIFICACION DE PESO | Carrera 6 3-46
ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g. P‘“‘?:ﬁ;‘i{g? 012
Colombia
MUESTRA: 41g- 55g- 63g- 80g- 102 g.
MARCA: NA
PROVEEDOR: Comercializadora de viveres de Colombia SAS.
REGISTRO SANITARIO: NA
_~|VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: NA
NARANJA |LOTE:NA

FECHA DE VENCIMIENTO: NA

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 166,7 g. - 200 g.

MUESTRA: 167 g-203 g.

X :
6 de noviembre de 2025, 8:51 a.m.
N 6° 59'23.961", W73° 3" 12.211"
Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
Santander
Colombi

&



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

U

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

AS DEL VALLE
Auexits Stlodetios 04 vabie A3,

ACTA DE LIBERACION RI

Cédigo: AN-FO-004

Versién: 01 Fecha de emisién: 01/08/2024

e
_BEBIDA

LACTEA UAT
(UHT) A

MARCA: T-NUTRE

FABRICANTE: ALIMENTOS PIPPO SAS.

REGISTRO SANITARIO: RSA-0009821-2020 &~

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO; 2029/07/05

BASE DE
YOGURT
CON DULCE
SABOR A

LOTE: YF341 /"

FECHA DE VENCIMIENTO: 17/ENE/26

FRESA

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200 m!

MUESTRA: 214 mi

de noviembre de 2025, 11:59 a.m.
N 6° 59' 23.946", W 73° 3’ 12.366"
Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
Santander

__Colombi

MARCA: CNG COMPARIA DE NEGOCIOS GLOBALES SAS.

FABRICANTE: INDUSTRIA DE ALIMENTOS JUNIOR SAS. )"~

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011112-2021 L.~

PAN SABOR
ACOCO

4 VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2031/09/01

LOTE: 01/11/2025 -
s

FECHA DE VENCIMIENTO: 21/11/2025 =

&

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g.

MUESTRA: 43g- 52g- 65g- 83g- 108 g.

MARCA: SANTA CATALINA

PROVEEDOR: PANIFICADORA SANTA CATALINA 1

[NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011969-2022 e

5 de noviembre de 2025,
N 6° 59' 23.807", W 73° 3
Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
Santander
Colombia

e
& VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2032/03/25
MERENGUE {LOTE: 61 .-~
CLASICO
FECHA DE VENCIMIENTO: 03/03/2026 o N 6° 59' 24.032" W 73° 3
VERIFICACION DE PESO Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
ESPERADO: 15 g Santander
Colombia
MUESTRA: 16 g.
MARCA: T-NUTRE o
FABRICANTE: ALIMENTOS PIPPO SAS.
) BEB,DA” REGISTRO SANITARIO: RSA-0009821-2020 L
LAﬁJT:{E% xAT VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2029/07/05
BASEDE |[LOTE: YM329 .~
YOGURT e
CON DULCE |FECHA DE VENCIMIENTO: 31/DIC/25 , de noviembre de 2025, 12:00 p.m,|
SABOR A N 6° 59" 23.734", W 73° 3' 12.049"
MELOCOTON VERIFICACION DE PESO Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
ESPERADO: 200 ml Santander
Colombia
MUESTRA: 212 mi
MARCA: DEL CERRO )
FABRICANTE: DEL CERRO SAS. *”
NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0020190-2025 L ’
BROWNIE VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2035/05/05
CUBIERTO |L.OTE: 331125 .~ :
DE .
CHOCOLATE | FECHA DE VENCIMIENTO: 27/nov/2025 5 de noviembre de 2025, 2:22 p.m|
N 6° 59' 24.022", W 73° 3' 12.257"
VERIFICACION DE PESO Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g. Santander
Colombia
MUESTRA: 41g- 54g- 65g- 84g- 104 g. %
MARCA: NA
PROVEEDOR: Comercializadora de viveres de Colombia SAS.
REGISTRO SANITARIO: NA
| VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: NA
MANZANA LOTE: NA

FECHA DE VENCIMIENTO: NA

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 117,6g.-141,2g.

MUESTRA: 127 g- 157 g.

6 de noviembre de 2025, 5:00 p.m
'N 6° 59" 24.255", W 73° 3' 12.169
Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
Santander
Colombia

(%o
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Iy

MARCA: ARTIKA

FABRICANTE: SYSTEM WATER JOBS SAS "

REGISTRO SANITARIO: RSA-0035987-2025

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2030/03/17

AGUA  [LOTE: 1755
ENVASADA :
FECHA DE VENCIMIENTO: 04 1225 5 de noviembre de 2025, 12:00 p.m.
N 6° 59' 24.114", W 73° 3' 12,030"
VERIFICACION DE PESO Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
ESPERADO: 350 ml Santander
lomb
MUESTRA: 352 . olembia
MARCA: VITA
FABRICANTE : AGUA MINERALIZADO VITAZ &~
REGISTRO SANITARIO: RSA-0036362-2025 [~
. /|VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2030/04/28
AGUA" [LOTE: 171025 .,
ENVASADA ‘ :
FECHA DE VENCIMIENTO: 17 DIC 2025 | .~ 5 de noviembre de 2025, 12:01 p.m,|
N 6° 59’ 24.075", W 73° 3' 11.815"
VERIFICACION DE PESO Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
ESPERADO: 200 ml Santander
MUESTRA: 202 mi Commbl,a
MARCA: ALGARRA .
, |FABRICANTE: GLORIA COLOMBIA SAS
AVENA UAT - —
(UHT) LARGA|REGISTRO SANITARIO: RSA-0030319-2024 ©
Vi
f&ﬁgN VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2028/03/06
ENTERA |LOTE: 2190
SABOR 2 . i - -
TRADICIONA [FECHA DE VENGIMIENTO: 15 02 26 i H&glstf{) Sanltaﬂa
L N 6° 59' 24.037", W 73° 3' 12 246" |8 v
(REMANENT VERIFICACION DE PESO Carrern 6 3.46 RSﬁ~Uﬁ3ﬁ31 9-2ﬂ2 ‘
E) Piedecuesta 681012
ESPERADO: 200 m! Saniander
lombi
MUESTRA: 203 mi Colombia
MARCA: SANTA CATALINA
PROVEEDOR: PANIFICADORA SANTA CATALINA SAS, &
_-|NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011968-2022 .~
,//
MERENGUE | VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2032/03/25
CLASICO [LOTE: 87
(REMANENT : o
E) FECHA DE VENCIMIENTO: 31/01/2026 ..~ 5 de noviembre de 2025, 11:51 a.m.}
N 6° 59' 24.250", W 73° 3' 12.349" §
VERIFICACION DE PESO Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
ESPERADO: 15 g Santander
it
MUESTRA: 15 g. C? ombia,
MARCA: GRAN KACTUS
FABRICANTE:LACKY LUCK COMPANY SAS /.~
NOTIFICACION SANITARIA: NSA-000573-2016 2
BOCADILLO |VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2026/03/02
DE -
GUAYABA |LOTE:208:25 .
R NENT |FECHA DE VENGIMIENTO: 150125
VERIFICACION DE PESO
ESPERADO: 15 g.
MUESTRA: 17 g.
MARCA: GRAN KACTUS
FABRICANTE:LACKY LUCK COMPANY SAS
INOTIFICACION SANITARIA: NSA-000573-2016 .~
e A
BOCADILLO | VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2026/03/02
COMBINADO [LOTE: 298-26
(REMANENT
E) FECHA DE VENCIMIENTO: 15-0126 , -~

e e 20
N 6° 59" 24.111", W 73° 3" 12. 232

VERIFICACION DE PESO

Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012

ESPERADO: 20g.

Santander
Colombia

MUESTRA: 22 g.
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PAN SABOR
A QUESO
{CONTINGEN
CIA)

MARCA: CNG COMPARIA DE NEGOCIOS GLOBALES SAS.

FABRICANTE: INDUSTRIA DE ALIMENTOS JUNIOR SAS. &

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011112-2021 i g

VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2031/09/01

LOTE: 06/11/2025 , .~

FECHA DE VENCIMIENTO: 26/11/2025  :~

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g.

MUESTRA: 43 g- 57g- 64g- 81g- 102 g.

de noviembre de 2025, 10:58 a.m.
N 6° 59' 23.848", W 73° 3' 12.548"
Carrera 6 3-46
Piedecuesta 681012
Santander
Colombia

MARCA: CNG COMPARIA DE NEGOCIOS GLOBALES SAS.

/

BROWNIE
CON
RELLENO DE
CHOCOLATE
SEMIAMARG

o]
(CONTINGEN
ClA)

~|FABRICANTE: CENTRO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS

BUENA SIEMBRA SAS

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011115-2021 2

VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2035/05/05

LOTE: A48006 /

FECHA DE VENCIMIENTO: 26/11/25

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g.

MUESTRA: 43g- 55g- 62g- 84g- 107 g.

7 nov 2025 1:01:01 p.m.
6.98598626N 73.05332956W
3-60 Carrera 6

Pledecuesta

Santander
Altitud:1004.1msnm

BOCADILLO
DE
GUAYABA
(CONTINGEN
Cla)

MARCA: GRAN KACTUS

FABRICANTE:LACKY LUCK COMPANY SAS ¢

| NOTIFICACION SANITARIA: NSA-000573-2016

VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2026/03/02

LOTE: 198-25

FECHA DE VENCIMIENTO: 15-01-26 »

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 15 g.

MUESTRA: 16 g.

de noviembre de 2025, 8:59a.m
6° 58'23.809", W 73° 3' 12,287"
Carrera 6 3-50
Piedecuesta 681012
Santander
Colombia
7 e

MARCA: GRAN KACTUS "

BOCADILLO

FABRICANTE:LACKY LUCK COMPANY SAS

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-000573-2016 o

VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2026/03/02

COMBINADO
(CONTINGEN
cia)

LOTE: 290-25 "

FECHA DE VENCIMIENTO: 15-05-26

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 20g.

MUESTRA: 22 g.

Carrera 6 3-50
Piedecuesta 681012
Santander
Colombia

MARCA: LA MEJOR

FABRICANTE: PASTEURIZADORA LA MEJOR SA

e
/

LECHE

REGISTRO SANITARIO: RSA-0022230-2022

SABORIZADA

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2027/11/04

UHT ENLA
VARIEDAD

LOTE: 01

FRESA
(CONTINGEN

FECHA DE VENCIMIENTO: Q4/ENE/26 ¢

ClA)

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200 ml

MUESTRA: 209 mi

0v 2025 11:44:
6.98993276N 73.05336
#3-46 Correra 6
Pledecuesta
Santander
Altitud:1002. 1msnm

LECHE AUT
(UHT)
ENTERA
(CONTINGEN
cia)

MARCA: ALQUERIA /.7

FABRICANTE: PRODUCTOS NATURALES DE LA SABANA
S.A.S. BIC.

REGISTRO SANITARIO: RSIAE02M54795

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2025/07/07

LOTE: 22 DIC 2025 :

FECHA DE VENCIMIENTO: 22 DIC 2025 <

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200 mi

MUESTRA: 205 mi

7 nov 20253:19:59 p.m,
6.99017183N 73.05340034W
#3-46Carrera 6

Altitud:1028,7rasnm

"/9 §20
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CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

BODEGA
SOCORRO

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

_AS DEL VALLE
e Salaver g Y SAS,
ACTA DE LIBERACION RI
Cédigo: AN-FO-004 l Versién: 01 l Fecha de emisién: 01/08/2024
Fecha de la visita 05 Al 07 DE NOVIEMBRE DE 2025 [ Hora Inicio 8:00a. m, l Hora finalizacién 6:00 p. m.
Lugar Bodega Socorro, Carrera 14#19-45 Barrio Jabongillo - Consorcio 82-M Santander
Tema 8 Verificacion y liberacién de alimentos y productos para la semana 3, del 10 al 14 de Noviembre de 2025, para la modatidad racion industrializada.
DESARROLLO DE LA REUNION

Siendo las 8:00 de la mafiana el equipo del componente técnico de la interventoria AS SANTANDER 2026, se dispone a iniciar la verificacion de los productos para un total de 10,356 raciones de la modalidad
racién industrializada (RI) en la bodega ubicada en el municipio de Socorro del operador Consorcio 82-M Santander.

MENUS Ri SEMANA 3 DEL 10 AL 14 NOVIEMBRE
: SEMANA Ho. 3 :

COMPONENTES MERU No, 11 MENU No. 12 MENU No, 13 MENU No. 14 MENLU ESPECIAL

AVENS  UAT ~  (LniTi| LECHE LIQUIDA | AVENA  UAT -~ JHT) = TS
ULTR, ALTA | ENTERA SABORZADA | ULTRA ALTA| BEBIDA LAGTEA UAT Ff?l{:’ALALQg‘IEG vt
TEMPERATURA  LARGA | [UATIUHT) LLTRA ALTA | TEMPERATURA LARGA | [UHT), LARGA MDA A | HETH LR YC;GDL ]

LACTEOS ¥IDA  CON  LECHE | TEMPERATURA LARGA |3& GON  LEGHE| BASEDE YOGURT SEMI | RE5S 35'-&%255
ENTERA EN LAS | wiDA EN LAS|ENTERA EN  LAS|DESCREMADO  CON| Zoi'nlcE SAB0R A
VARIEDADESD: NATURAL, | WARIEDADES: FRESA, | VARIEDADES: DULCE SABOR A FRESA =RES-‘\ haie H
CANELA, VAIMILLA, | “AINILLA, CHOCOLATE | NATURAL,  CANELS, | ¥ MELOCCOTON W BOOTON
ARSQUIRE v ARZCQUIPE WEINILLA, AREQUIPE g

DERIVADG DE CROISSANT DE QUESC MUFFIN SABCR A GALLETA CON CHIPS BAN SABOR & COOG BROWNIE CUBIERTD

CEREAL HORNEADO VAINILLA SE CHOCOLATE ! - SE CHOCOLATE

FRUTA MANGO MANDARINA HARANJA BANZANS

gﬁlﬁgggss ¥ ; ; B MERENGUE CLASICO :

AGUA ¥ ¥ i h AGUA ENVASADA

PRODUCTO TRAZABILIDAD ROTULOS REGISTRO SANITARIO - LOTE - FV

MARCA: ALGARRA

FABRICANTE: GLORIA COLOMBIA SAS

AVENA UAT
(UHT) ULTRA
ALTA VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2020/03/06
PERATURA
TﬂRG AViDA |LOTET: 2080 & _
CONLECHE |LOTE2:2241 , _
ENTERA SABOR|FECHA DE VENCIMIENTO1: 010226 +/
CANELA  |FECHA DE VENCIMIENTO2: 220226 ,

VERIFICACION DE PESO
ESPERADO: 200 mi
MUESTRA: 214 m|

REGISTRO SANITARIO: RSA-0030318-2024

2.m.
6"28"’4 851 "N 73* 15'35 02W £3.79m
Socorro, Socorro 683551

Colombla
CONSORCIO AS SANTANDER 202

MARCA: CNG COMPARIA DE NEGOCIOS GLOBALES SAS

FABRICANTE: PANIFICADORA SANTA CATALINASAS »
" |noTIFIcACION SANITARIA: NSA-0020801-2025 .
CROISSANT DE | VERIFICACION NOTIFICAGION SANITARIA: 2035/07/17
W o%l:\lEESAPD o |LoTE:2s8
FECHA DE VENCIMIENTO: 20/11/2025 .~
VERIFICACION DE PESO:
ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g-100 g.

13A-0020801-2025
LOTE: 258

VENGE:20/11/2025

35,022'W 43.79m],
Sacorro Soccrro 683551

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

MUESTRA: 48g-58g- 69g- 88g- 110g.

MARCA: NA

FABRICANTE: Revolucidn Campesina

REGISTRO SANITARIO: NA

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: NA

LOTE: NA

MANGO
FECHA DE VENCIMIENTO: NA

VERIFICACION DE PESO

7 nov 2025 8:46:18 a ‘
6°28'24 16N 73°1535.018"W £21.29m
Socorro, Socorro 683551

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

ESPERADO: 200 g. - 240 g.

MUESTRA: 250 g-277 g.

MARCA: NORLACTEQS

FABRICANTE: ANDINA S.A,

LECHE LIQUIDA |ReGISTRO SANITARIO: RSA-003255-2017 ,

ENTERA .

SABORIZADA |yERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2027-03-17

(UATIUHT)

ULTRA ALTA
LOTE: 31071002

TEMPERATURA :

LARGA VIDA
SABOR A
VAINILLA

FECHA DE VENCIMIENTO: 050126 ’

7 nov 2025 12:28:39 p.m.
6°28'24,942"'N 73°15'35.121"W 23.79m
Socorro, Socorro 683551
Colombia

VERIFICACION DE PESO
ESPERADO: 200 ml

MUESTRA: 204 m!




/GR3e

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

Abrrois Save cal Ve SAS.

ACTA DE LIBERACION RI

Cédigo: AN-FO-004 Versién: 01 Fecha de emision: 01/08/2024

MARCA: LA HUERTA - FINATTA 2~

FABRICANTE: INDUSTRIA ALIMENTICIA LA HUERTA HC SAS -
INDUSTRIA ALIMENTICIA FINATTA HC SAS

“INOTIFICACION SANITARIA: NSA-005239-2018

Fi N c TARIA: 2028
WUFFIN SaBOR | VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2028/08/09

AVAINILLA 1L OTE: 30/10/25

o

FECHA DE VENCIMIENTO: 18/11/25

VERIFICACION DE PESO 6n 59 p
°28'24.864"N 73°1 535 012"w '£9.94m|
ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g. Socorro, Socogo 683551 :
Colombia
MUESTRA: 45 g- 53g- 64g- 85g- 105 g. CONSORCIO AS SANTANDER 2026
[

MARCA: NA

FABRICANTE: Revolucién Campesina

REGISTRO SANITARIO: NA

1~ |VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: NA
MANDARINA {LOTE: NA

FECHA DE VENCIMIENTO: NA

VERIFICACION DE PESO
ESPERADO: 142,9g.-171,4 g. SocorroéS?coLro 683551
MUESTRA: 174 g- 2259. " _CONSOQRCIO AS SANTANDER 2026

MARCA: LA MEJOR

FABRICANTE: PASTEURIZADORA LA MEJOR S.A.

AVENA UAT |REGISTRO SANITARIO: RSA-0017457-2022 , "
{UHT) ULTRA - z
ALTA VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2027/02/04
TEMPERATURA -
LARGA VIDA |LOTE: 04 .~
CON LECHE
ENTERA SABOR|FECHA DE VENCIMIENTO: 26/DIC/25

NATURAL VERIFICACION DE PESO

e

ESPERADO: 200 ml

MUESTRA: 208 ml

MARCA: LA MOLIENDA DEL PAN S.AS

FABRICANTE: LA MOLIENDA DEL PAN SAS ;-

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011351-2021 5" V

s

e
GALLETA CHIPS
DE CHOCOLATE|LOTE: 04112025 -

VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2031/10/14

’i‘é'rixm'mc 28
F. \Vro: 04/12/2025

FECHA DE VENCIMIENTO: 04/12/2025.. .~

VERIFICACION DE PESO [ 6 nov 2025 1:49:42 p.m. :
| 6°28'24.865"N 73°15'35.014"W £3.79m ||

ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100g. Socorro, Socorro 683551
Colombia
MUESTRA: 42 g- 55¢g- 62g- 83g- 108g. CONSORCIO AS SANTANDER 20

MARCA: NA

FABRICANTE: Revolucidn Campesina

REGISTRO SANITARIO: NA

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: NA

NARANJA  |LOTE:NA
FECHA DE VENCIMIENTO: NA
VERIFICACION DE PESO

nov 2025 8:44:02 a.m.
ESPERADO: 166,7 g.- 200 g. / 6°28'24.154"N 73°15'35.013"W £3.79m
Socorro, Socorro 6835517

MUESTRA: 178 g-225g.

MARCA: T-NUTRE "

" |FABRICANTE: ALIMENTOS PIPO S.AS

BEBIDA REGISTRO SANITARIO: RSA-0009821-2020

LACTEA UAT |yERiFICACION REGISTRO SANITARIO: 2029/07/05
(UHT) A BASE

DEYOGURT |LOTE:YF330 -~

CON DULCE -
SABORA |FECHA DE VENCIMIENTO: 31/DIC/25 +~
FRESA i
VERIFICACION DE PESO ) v 2095 9:31:52 a
6°28'24. 855 NT7355 255"w +10.91m
ESPERADO: 200 ml . Socorro, S?cogo 683551
[}
MUESTRA: 215 ml CONSORCIO AS SANTANDER 2026
MARCA: CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES SAS.
FABRICANTE: INDUSTRIAS DE ALIMENTOS JUNIOR SASY”
NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011112-2021 , .~
” VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2031/09/01
PAN CON
SABOR A COCO|LOTE: 01/11/2025 B

FECHA DE VENCIMIENTO: 21/11/2025
VERIFICACION DE PESQ

VENCE | 21111!2025

6282487%" 95 5%6:%2§‘W‘
62824 878N 735153501 8'W +3
ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g. | Socorro, Socorro 683551

1 Colombia
MUESTRA:; 45 g- 53g- 64g- 86g- 108 9. | CONSORCIO AS SANTANDER 2026




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

AS DEL
Hevin S o VK £AS.

ACTA DE LIBERACION RI

Cédigo: AN-FO-004

Fecha de emisién: 01/08/2024

Versién: 01

,/'
o

MARCA: SANTA CATALINA o

FABRICANTE: PANIFICADORA SANTA CATALINA S.A.8

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011968-2022  ,

VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2032/03/25

LOTE: 61 0232
VENCE 03/03/2026

6 n : p;mA )
6°28'24.477"N 73°15'34.779"W £3.79m
Socorro, Socorro 683551

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

MERENGUE |LOTE: 61 e
CLASICO - -
FECHA DE VENCIMIENTO: 03/03/2026 &~
VERIFICACION DE PESO
ESPERADO: 159
MUESTRA: 189
MARCA: T-NUTRE |
FABRICANTE: ALIMENTOS PIPO S.A.S
. |REGISTRO SANITARIO: RSA-0009821-2020 ;-
BEBIDA
LACTEA UAT |VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2029/07/05
(UHT) A BASE -
DE YOGURT |LOTE:YM329 .~
CON DULCE =
SABORA  |FECHA DE VENCIMIENTO: 31/DIC/25
MELOCOTON VERIFIGAGION DE PESO
] 6 nov 2025 25 p.m.
ESPERADO: 200 ml 1 6°28'24.86"N 73°15'35.016"W £3.79m
| Socorro, Socorro 683551
i Colombia
MUESTRA: 215 mi CONSORCIO AS SANTANDER 2026
MARCA: DEL CERRO SAS
FABRICANTE: DEL CERRO SAS
NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0020190-2025
VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2035/05/05
BROWNIE _
CUBIERTO DE |LOTE: 331125 1~
CHOCOLATE —
FECHA DE VENCIMIENTO: 27/nov/2025
VERIFICACION DE PESO v 2025 5:13:14 p.m
6°28'24. ew 73°15'35.143'W £3.79m
1
ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g. Socorrocgﬁjcnt‘)]gioa £83551
CONSORCIO AS SANTANDER 2026
MUESTRA: 48 g- 58g- 67g- 87g- 112 9.
MARCA: NA
FABRICANTE: Revolucion Campesina
REGISTRO SANITARIO: NA
£ |VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: NA
MANZANA | o1E: NA
FECHA DE VENCIMIENTO: NA
VERIFICACION DE PESO
ESPERADO: 1176 g.- 1412 .
MUESTRA: 174 g- 208 g.
MARCA: AGUA MINERALIZADA VITA 2
FABRICANTE: AGUA MINERALIZADA VITA2 .~
REGISTRO SANITARIO: RSA-0036362-2025 4
VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2030/04/28
AGUA EN
BOLSA LOTE: 171025 ,

FECHA DE VENCIMIENTO: 17.12.25 -

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200 mi

MUESTRA: 205 m!

7n 2 p.m
6°28'25.014"N 73 15 35.145'W £3.79m
Socorro, Socorre 683551

Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

/985



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

Atimgnles SafuEsbics 3el Tabe

ACTA DE LIBERACION Rl

Cédigo: AN-FO-004 Versién: 01 | Fecha de emisi6n: 01/08/2024
OBSERVACION

e C/U'Qﬂ“'\“"\ Can ‘\*WAQS \oS Sogade’ fapa \a \ibem ton dalos Pred o oy

o \a Cepuara X3 1o g 4‘P&¢¢°4\0—\-! o Ao 2025 Paa los
10.356 baetuenss adgodicaday ' | '
/SV\A\(O@O 2 L2 eSS Q{r\m«qﬁw\ €3 Seded Saerro, Segen 12

& S-Q,&sb-lc \QS Q,Oﬁf\«,\ éL,‘ Qq Sa AD\-“\mb\-e Ae g, Se godi\\\’:@
3 e e wa o la Gese A acde 8 \ibercatiiom Povvarn \x wodalidad @7,

- /

A ’
,f/

POR PARTE DE LA INTERVENTORIA POR PARTE DEL CONTRATISTA - OPERADOR

e S S WS e }{ love

Nombre: »\,\e"v\c{‘\v\ _Oz\fl‘Q ({QC‘Q\\O Nombre: &KY\SQ.V\ F \C?\.&l
¢ Alaeqfaes = 1142169764




$202/1 W02 ‘OANIIWIONIA 30 YHORA
862 13101
608 :upBIUssSId

OQVYINYOH OS3ND 3A LNVYSSIOHD

GZ02/L 407 (OLNFINIONTA 30 YHOR A
862 :3L07

Bog upoeussald

OOVYANYOH OSIND 30 LNYSSIOND

G202/ 1/0T (OLNIIWIONTA 30 vHO3A
84¢C 13101
B0g uopeUesald

OUVYINYOH 0S3ND 3A LNYSSIONT

GZOZ/L /0T (OLNIINIONTA 30 YHORA
962 ‘3101

Boy upBlUSSSId

OQVINYOH 0SIND J0 LNVSSICHD

92 20 Z¢ ‘¢ OLNIIWIONIA 30 YHOR
LpZe 2 3107

RUD0Z uploeiiasdld

Y1ENVO 408YS YHILNTG FHOFTNOD
VCIA YOUYT VENLYHIdWIL VW vaLIN (LHN) 1vN YNIAY

92 20 L0 'L OANHINIONTA 30 YHOHA
0802 :} 3101

|WQOE ‘UQPBIUSSI

YVI1ENYO »08YS VYIINTG 3HO3TNOD
YCIA YOUYT VHNIVHIAWIL VLTV VELIN (LHN) 1vn YN3AY

(0) 0¥39 0 (10} ONN ANDUYWN

H1dWNO
ON 10 A 31dWND i4)
oav.LINUILI / OavINLOY

{0)
0439 0 {10) ONN ANVUVA

(oavzyHOT
0 A F186V.LdIOV
1) ¥OILAAIONYOUO
NOIDYNIVAZ
v'1 30 NOISTTIONOD

TUNId
NOIOVINASId
QYaingo=iIND
VIONILSISNOD
vanixii
MO0
Hoavs
¥oI0o

(opeatasqo o 0N / Bolide ou iy / opezeyssl i/ ojgejdace
1} anbiews) SYOILIFTONYOYUO SYOILSHALOVHVD

(3LOT A TWIDHIWOD FHAWON) OLNIWITY

avartvaow

ojiouoger olukg G-LiY1 BleNED ‘ollosog ebapog YNIOIHO / vO3a0d

$202Z 30 IHSWIAIAON 30 L0 TV §0 WHOI4

99086¢8'4LNDDd 10D OULSINIANS 30 OLVHLINOD

£0829Z8'MINDDA 1O ‘WINOLNIAYILNI 20 OLVHINOD

YavZIviLSNAN! NOIDYY-

V4 13 N3 SOQVOIULNT SOLNIMTY SO HA YIILLIITONYOUO NOIDVTYAT OXANY

iffe} {op SaQI|0Q LojLRuLlY

WA 130 SY




5=

SZOT/ZLIV0 *OLNIINIONTA 2A YHOIA
G20ZL 103107

506 uoleiasald

J1YI0O0HD 3A SdIHI NOQ VLITIVO

SZOE/ZLIP0 ‘OLNIINIONIA 30 YHO3S
GZOCLLPO3LOTT

Bop :ugoejUessld

FLYIO00HO 30 SdIHO NOD V.LITIVD

§2/01Q/92 ‘O LNFINIONIA 30 YHOI

v0 ©07

W 0Oz .ugloeluesaid

IVHNLYN V H08YS YHILINT 3HO3TNOD VAIA YOV
VHNLYHIdWNTL VLY VHLIN (LHN) LYN VN3AY

VNRIVONVA

SZ/L 181 ‘OLNTINIONSA 3Q YHO3d
GZ/0L/0g ‘3101

5001 ugloejUesald

VTIHNIVA V H08VS Nid4NIN

GZ/L 181 OLNSINIDNIA 30 YHOFA
GeioL/0g 31071

B0g :upioelUasaid

VTUNIVA V 308YS Nidd0OW

GZ/LL/8) (OLNTIWIONIA 30 YHOIS
G2/01I0E (3L07

B9 :ugpeuesaid

VTTHNIVA ¥ 50aVYS Nid3NIN

SZ/LL/8L SOLNIINIONIA 3Q VHOIL
SzZ/0L/0E 3LOT
650G ‘ugejusssld

VTINIVA V HO8VS NIid4NW

GZ/LL/8L OANINIONIA 30 YHOIA
GZ/0L/0€E *3LOTT

B0y uoeesdid

YTTHNIVA ¥ HOGVYS NI-4H4NN

91050 :OLNFNIDONIA 30 VHOAS

2001204 3107

Jw 00Z :ugioruasald

VTINIVA ¥ HO8VS VUIA YOIV IVHNLYYIdNIL
VLW YHLIIN (LHA/LYN) VAYZINOEYS VAALNT YaInoi 3HOT1

OONVIN

§20Z/11/0Z :OLNAINIONIA 30 YHO3S
857 3101
50| uoejussald

OdY3INYOH 0S3ND 30 LNVSSIONO




/Ge3s

ST/OIT/LE *OLNIIWIONTA 30 YHOAA

6CZENA 31071

W 00z :ugpBuasald

NOLODOTIW Y HO8YS

307INA NOD LY¥NOO0A 30 3sve v (1HN) Lvn vALOY1 vaig3d

9Z02/£0/€0 *OLNIWIONIA 30 YHOIS
193101

g ugloepssald

O2ISVY 10 INDNIFUAN

GZOZ/L VT COLNIINIONIA 30 YHD3L
G20Z/L 110 :AL0
6001 ugpruesald

0000 V ¥0avs Nvd

GZ0Z LT COLNTINIONIA 3Q VHO3d
Geoz/LL0 3101

Bog ugeuaseld

0200 V H08VS Nvd

GZOZLLAZ OLNIINIONIA 30 YHOIS
GZoT/LLVL0 310

809 :ugeussald

0000 ¥ HO8vYS Nvd

GZOT/L LT :OLNIIWIONSA 30 YHOIA
G202/L /L0 1AL0

Bog :ugeIUasSaId

0000V ¥08VS Nvd

§20¢/11/42 *OLNIINIONTA 30 YHOA
§20T/L /L0 3L07

By :uoloejussald

0200 VY HO8VS Nvd

SZ/OIO/LE *OLNTIINIONZA 30 VHDHL

0£e4A 13107

ju Q02 ugeBlUSSEld

V8344 ¥ JO8vs

307NA NOD LHNS0A 3Q Fsva v (1HN) Lvn v3LOY1 vaia3s

YINVAVYN

§Z0Z/ZLIY0 *OLNFIWIONIA 30 YHORL
S20ZL 703107
6001 ugeUesSId

JLYTI000HO 3d 8dIHO NOO V.LITIVO

5Z0Z/Z11Y0 OLNIIWIONIA 30 YHO3d
G20oZL1 903101

608 :ugjoruasald

LY 10D0HD 340 SdIHO NOD V13TV

GZ0Z/2LIV0 O LNHINIONTA 30 VHO3d
G2oZLiv0: 3101
Bog :ugloejuesald

31YvT000H0 3A SdIHO NOD VLITIVO

IEI
VavZITYRILSNAN] NOIOYH




N

£60°656°001°)

\% IPA

7

0D A YIS

oduwies ap 1ojusaIajul/o}joB0o2 einag uguisH

‘SOLNIWNY SO 30 NOIOVAIVAZ Y1 vZITV3H 3nD TYNOISTAOd T30 THEWON |

ssjqejdaor vos ‘sopeyd sojonpold sof us sepenjead seojjdsjoyebio seaysiivjorie] :SINOIOVAYISHO

'0LINAOHd 13 0AVZYHOAY VHAGISNOD 38 ‘0 NVONZLE0 3ND OMIALMD (10) un NOD 'VLON

GZ'Z L 'OLNIINIONIA 30 VHOIL
Gz gl L1 3101

|WwQQZ ‘ugloejuesald

v§108 N3 VNOY

L b | UNVZNYIN

Geog/mou/ L2 "ohzm_s_ozm> 30 VHO3A
L GZLIEE 2107

6001 ugloejuasSdld
FLYIOO0HD 3G OLHAIBND JINMOUE

Geog/ou/ Lz “ohzm_s__uzm> 40 vHO3d
GZLiee 13101

B0g uoloBUSsdid

J1VIOD0HD 3A OLYTEND IINMOHE

Geozmnou e "okzu_s__ozm) 30 vHO3d
] L gziigg 13107

7 609 ‘UoloBjUSSSId
A1YI0D0HO 3A OLHAEND TINMOUL

SeQz/nou/ e "thm_s_ozm)wc YHO34
L §Ziige 3107

60g :ugloejuasald
JLYI000HD 3 0L 43IENY JINMOYE

§2oz/nou/ e "o._.zm_s__ozm>, 4d YHO34
GZiiee 13101
6oy Uopejusseid

J1VI000HD 3A OLHIEND IINMOHE




o5

CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle. com www.asdelvalle.com




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

ACTA DE LIBERACION RI

Cédigo: AN-FO-004

MARCA: NORLACTEOS

FABRICANTE: ANDINA EN REORGANIZACION

REGISTRO SANITARIO: RSA-003255-2017

LECHE I
Louina  |VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 202710317
ENTERA [LOTE: 31071002
SABORIZADA P
VARIEDAD [FECHA DE VENCIMIENTO: 050126
VAINILLA
VERIFICACION DE PESO
ESPERADO: 200mi
MUESTRA: 202,5ml
MARCA: LOLAK
FABRICANTE: PASTEURIZADORA LA MEJOR S.A.
" |REGISTRO SANITARIO: RSA-0022230-2022 "
LECHE
LIQUIDA |VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2027/11/04
ENTERA -
sABORZADA | LOTE: 04
VARIEDAD
VAINILLA |FECHA DE VENCIMIENTO: 29/DIC/25
VERIFICACION DE PESO
ESPERADO: 200ml
MUESTRA: 213,2mi
MARCA: LA HUERTA - FINATTA
FABRICANTE: INDUSTRIA ALIMENTICIA LA HUERTA HC
SAS - INDUSTRIA ALIMENTICIA FINATTA HC SAS
~INOTIFICACION SANITARIA: NSA-005239-2018 &+
MUFFIN VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2028/08/09
SABORA |LOTE: 3011025
VAINILLA
FECHA DE VENCIMIENTO: 18/11/25
VERIFICACION DE PESO
ESPERADO: 40g - 50g - 60g - 80g - 100g
MUESTRA: 529 - 58,3g - 679 - 90,6g- 111,69
MARCA: N.A
PROVEEDOR: COMERCIALIZADORA DE VIVERES DE
COLOMBIA SAS
REGISTRO SANITARIO: N.A
VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: N.A
- LOTE: N.A
MANDARINA E:N
FECHA DE VENCIMIENTO: N.A
VERIFICACION DE PESO
ESPERADO: 142,9g - 171,49
MUESTRA: 165,79 - 251,99
MARCA: LA MEJOR &
FABRICANTE: PASTEURIZADORA LA MEJOR S.A.
REGISTRO SANITARIO:; RSA-0017457-2022 .
AVENA UHT |VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 202702104
VARIEDAD |LOTE: 04 ..~
NATURAL.
FECHA DE VENCIMIENTO: 26/ENE/26 i~
VERIFICACION DE PESO
ESPERADO: 200m!
MUESTRA: 212,2ml
MARCA: LA MOLIENDA DEL PAN S.A.S
FABRICANTE: LA MOLIENDA DEL PANSAS 1
|NOTIFICAGION SANITARIA: NSA-0011351-2021 »
GALLETA |VERIFICAGION REGISTRO SANITARIO: 2031/10/14
COND‘;H'PS LOTE: 04112025
CHOCOLATE

FECHA DE VENCIMIENTO: 04/12/2025

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 40g - 50g - 60g - 80g - 100g

MUESTRA: 48,69 - 59,39 - 63,9g - 95,8g - 113,39

Version: 01 Fecha de emisién: 01/08/2024

Red:7/11/2025, 10
N 5° 58' 54.211", W 7

0d:6/11/2025, 8

R
N 5" 58' §4.206" W7

Via Vado Real - Barbos
Barb
Santande
Colomb

6 nov 2025 4:44:29 p. m.
5.0817301N 73.5970253W
Barbosa ‘
Santander

Red 6/11/2025, 11:16:
N 5 58' 54.837", W73 X
Via Vade Real - Barbosa
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

ACTA DE LIBERACION RI

Codigo: AN-FO-004

Versién: 01

I Fecha de emision: 01/08/2024

Fecha de la visita

06 al 08 De Noviembre

‘ Hora Inicio.

8:.00a m. [Hora ﬁhalizacién

5:00 p. m.

Lugar.

Bodega Barbosa, Km 4 via Barbosa - Bucaramanga vereda Santa Rosa Lote 6 - Operador Consorcio 82-M Santander

Tema

Verificacién y fiberacion de alimentos y productos para la semana 3, del 10 af 14 de noviembre de 2025, para la modalidad racion industriafizada.

DESARROLLO

DE LA REUNION

Siendo las 08:00 de la manana el equipo del componente técnico de la interventoria AS SANTANDER 2026, se dispone a iniciar la verificacion de los productos para un total de 6774 raciones
de la modalidad racién industrializada (Rl) en la bodega ubicada en el municipio de Barbosa def operador Consorcio 82-M Santander.

MENUS RI SEMANA 3 DEL 10 AL 14 NOVIEMBRE

SEMANA No. 3
COMPONENTES MENU No. 11 MENU No. 12 MENU No. 13 MENUNo. 14 | MENUESPECIAL
AWENA UAT - [(UHT1|LECHE LIQUIDA | AVENA UAT - (UHT: ey
ULTRA ALTA | ENTERA SABORZADA | ULTRA ALTA| BEsi0a LACTEA uaT |SCBIDA LACTEA LAT
TEMPERATURA  LARGA | [UATIUHT) ULTRA ALTA | TEMPERATURA LARGA | {UAT), LARGA VIDA A :_.‘__}' OE \‘OLGURT
LACTEOS VIDA CON  LECHE | TEMPERATURA LARGA|VIDA CON  LECHE | BASE DE YOGURT SEMI ig;:‘f DESCREMADD
ENTERA  EN  LAS|WVIDA EN LAS| ENTERA  EN LAS|DESCREMADO  CON| Zan'ndl o SABOR A
VARIEDADES: NATURAL, | VARIEDADES: FRESA, | VAREDADES: DULCE SABOR A FRESA | Zrpen S 5
CANELA, VAINILLA, | VAINILLA, CHOCOLATE | NATURAL.  CANELA.| Y MELOCOTON NELOCOTON
AREQUIPE ¥ AREQUIPE VAINILLA, AREQUIPE ! g
DERIVADO DE CROISSANT DE QUESC MUFFIN SABCR A GALLETA CON CHIPS BAN SABOR A COoe | BROWNIE CUBIERTO
CEREAL HORNEADOC VAINILLA DE CHOCOLATE AN S ALOT DE CHOCOLATE
FRUTA MANGO MANDARINA HARAMJA MANZANA
ﬁggg&s Y s i MERENGLE CLASICO ;
AGUA K / 5 AGUA ENVASADA
PRODUCTO TRAZABILIDAD ROTULOS REGISTRO SANITARIO -LOTE-FV

AVENA UHT
VARIEDAD
CANELA

MARCA: ALGARRA

FABRICANTE: GLORIA COLOMBIA S.A.S

REGISTRO SANITARIO: RSA-0030319-2024 .+

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2029/03/06

LOTE 1: 1811 .-
LOTE 2: 2241 L.

FECHA DE VENCIMIENTO: 10 01 26
FECHA DE VENCIMIENTO: 22 02 26

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200mt

MUESTRA: 216,3mi

CROISSANT
DE QUESO
HORNEADO

MARCA: CNG COMPARIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

FABRICANTE: PANIFICADORA SANTA CATALINA S.A.S

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0020801-2025 -

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 203507117

LOTE: 258

FECHA DE VENCIMIENTO: 20/11/2025 | .-

VERIFICACION DE PESQO

ESPERADO: 40g - 50g - 60g - 80g - 100g

MUESTRA: 56,1g - 64g - 76g - 107,49 - 127,3g

MANGO

MARCA: N.A

PROVEEDOR: COMERCIALIZADORA DE VIVERES DE

COLOMBIA SAS

REGISTRO SANITARIO: N.A

"IVERIFICACION REGISTRO SANITARIO: N.A

LOTE: N.A

FECHA DE VENCIMIENTO: N.A

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200g - 240g

MUESTRA: 226,49 - 250,59

| Red:6/11/2025, 10:15:21 a.m. COT,

N 5°58'54.293". W7 5 49.853"

Via Vado Real - Barbosa
Barbosa
Santander’

N, ¥
Red:6/11/2025, 11:
N 5° 58' 54.858", W 73° 35 48.938"

Via Vado Real -

3:43 a.m. CO

Barbosay
Barbosap

/5



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

Komenlzs Lot 1 06 T2 3¢

ACTA DE LIBERACION Ri

Cédigo: AN-FO-004

MARCA: N.A

PROVEEDOR: COMERCIALIZADORA DE VIVERES DE

COLOMBIA SAS

REGISTRO SANITARIO: N.A

“|VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: N.A

NARANJA

LOTE: N.A

FECHA DE VENCIMIENTO: N.A

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 166,7g - 200g

MUESTRA: 203,59 - 206,59

MARCA: T-NUTRE

FABRICANTE: ALIMENTOS PIPPQ S.A.S

BEBIDA
LACTEA UHT
YOGURT
SABOR A
FRESA

REGISTRO SANITARIO: RSA-0009821-2020 .~

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2029/07/05

LLOTE: YF330

FECHA DE VENCIMIENTO: 31/DIC/25 .~

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200ml

MUESTRA: 219ml

MARCA: CNG COMPARIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

FABRICANTE: INDUSTRIAS DE ALIMENTOS JUNIOR S.A.S" '

PAN SABOR A
coco

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011112.2021

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2031/09/0

LOTE: 01/11/2025

FECHA DE VENCIMIENTO: 21/11/2025 /.~

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 40g - 50g - 60g - 80g - 100g

MUESTRA: 47,3g - 58,99 - 66,29 - 96,2 - 115,79

MARCA: SANTA CATALINA

FABRICANTE: PANIFICADORA SANTA CATALINA S.A.S "

MERENGUE
CLASICO

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011969-2022

~|VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2032/03/25

LOTE: 61 , .~

FECHA DE VENCIMIENTO: 03/03/2026 .

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 159

MUESTRA: 17,49

BROWNIE
CUBIERTO DE|
CHOCOLATE

MARCA: CNG COMPARIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

FABRICANTE: DEL CERRO S.A.S

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0020190-2025 ,

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2035/05/05

LOTE: 331125

FECHA DE VENCIMIENTO: 27/nov/2025 ;.

VERIFICACION DE PESO

ESPERADQO: 40g - 50g - 60g - 80g - 1009

MUESTRA: 46,79 - 72,89 - 78,89 - 89,89 - 120,49

MARCA: N.A

PROVEEDOR: COMERCIALIZADORA DE VIVERES DE
COLOMBIA SAS

REGISTRO SANITARIO: N.A

MANZANA

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: N.A

LOTE: N.A

FECHA DE VENCIMIENTO: N.A

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 117,69 - 141,29

MUESTRA: 127,69 - 150,59

Versién: 01 Fecha de emisién: 01/08/2024

R /11/2025, 8:39:09 a.m. COT}
N 57 58' 54.284", W 73” 35' 49.852"|
Via Vado Real - Barbosa

Barbosa

Santander

Colombia

Barbose
Santander;
Colormb

Via Vado Real - Barbosa]]
Barbosal

Red:6/11/2025, 1:17:10 p.m. COT
5° 58' 54.008", W 73° 35" 48.596"
Via Vado Real - Barbosa
Barbosa

Santander

Colombiag

Teas



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

ASDELVALLE

Pttty ey

ACTA DE LIBERACION RI

Cédigo: AN-FO-004

Version: 01 Fecha de emisién: 01/08/2024

o
b

AGUA
ENVASADA

MARCA: H20 VITA

FABRICANTE: AGUA MINERALIZADA VITA2 S.A.S.

REGISTRO SANITARIO: RSA-0036362-2025

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2030/04/28

LOTE: 171025

FECHA DE VENCIMIENTO: 17 DIC 2025

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200ml

MUESTRA: 329,3ml

8 nov 20254

S5:54p.m.
5.9817485N 73.5968628W
Barbosa
Santander

e

g

&30
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'AS DEL VALLF
liezol: el falie 345,

Coédigo: AN-FO-004

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

ACTA DE LIBERACION RI

Version: 01

OBSERVACION

Fecha de emisién: 01/08/2024

POR PARTE DE LA INTERVENTORIA

Yorande lo liberacidn Se evidemca €l comPonente agua lofe 17 1025y Fecha de venct mi-
ento 1> Dic 2028 marca v, el coal presenta ncomflimicito o o estableerde en lu
Lesolocitn  Ziog de wos. €l da Subadg el operadet redlize la reclas £1cacon 4 refosicion

del ,WUJ‘”J’LO a lus 4:30fm ce venfica nvevamente €l com fonentt agca ¢ se procedr
6 S hberdcidn 2300 v0idades.

e AMexsa R »nlem

POR PARTE DEL CONTRATISTA - OPERADOR

nombre: Alexsol Qv ;mlem Encoh
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AS SANTANDER 2026
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Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com




CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proceso de apoyo

Gestion administrativa y financiera

Formato de Oficio

.
CUNSDRGIO Cédigo: Version: Fecha de vigencia: pag. 1
AS SANTANDER 2026
MENUS A ENTREGRA DEL 18 AL 21 DE NOVIEMBRE
; ‘ SEMANANo &
'COMPONENTES FESTWO MENONG.17 | MENONo MENUNo.18 |  MENUNo.20
AVERA  UAT - (UHT) SYENA UAT ~ JUH
ULTRA PLiTA| BEBIDA LACTER UAT ULTRA ALl
o TEMPERSTURA, LARGA | JUHTL, LARGA DA A|LECHE UST  {UHTY| TEMPERATURS
mCTEOS, RSt CON tECHE | BASE DE YDGURT SEMI | ULTRA ALTA |LARGA WIDA OO
CTEQS ENTERA EN  LAS|DESCREMSDO  CON| TEMPERATURS LARGA |LECHE ENTERA E
i VARIEDADEST DULCE SABOR AFRESA | VIDA ENTERA LAS VARIEDWDE
NAaTURAL, CANELA, | Y MELOCOTCN NATURAL, CaNEL
‘ ki YVAINILLA, SREQUIPE WAIMILLA, AREQUIPE
DERWADO DE aap & - ROSCON COR GALLETA RIZADA. GALLETS PUNTC
CEREAL PAN ALMDJASANA BOCADILLO ELANCA, ROG
FRUTA MANGD MANDARINA ] !
AZUCARESY: . GRANOLA CON GOS0 LECHE
AZUCARES Y ; i LA CONDERSADA
‘DULCES ¥ PASAS AZUCARADA

- Intercambio de Granola con coco y pasas por bocadillo combinado aplica para todas las
zonas.

AS DEL VALLE

Alimentos Seivdebies de! Valle S.AS.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com
WWW.ASDELVALLE.COM

YN
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_CONSOREID

Bucaramanga, 11 de noviembre de 2025

Senfor

CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE
Representante Legal

Consorcio As Santander 2026

Referencia: Contrato CO1.PCCNTR.8258066 de 2025, cuyo objeto es: “SUMINISTRO DE
COMPLEMENTOS ALIMENTARIOS A ESTUDIANTES BENEFICIARIOS DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DE LOS 82 MUNICIPIOS NO CERTIFICADOS DE
SANTANDER".

Asunto: Solicitud Intercambio para Racién Industrializada, Semana 4 (Semana 8 de ejecucion,
del 18 al 21 de noviembre).

Cordial saludo.

De conformidad con lo establecido en la Resolucion 335 de 2021 del MEN con referente a los
intercambios permitidos en los ciclos de menus para ejecucion del Programa de Alimentacién Escolar
en la modalidad de complemento Racion Industrializada; nos permitimos solicitar los intercambios para
la Semana 4 (Semana 8 de ejecucion, del 18 al 21 de noviembre).

ZONAS MENU 19 INTERCAMBIO
123Y4 GRANOLA CON BOCADILLO
T COCO Y PASAS COMBINADO

Estos intercambios obedecen a ajustes internos de los proveedores, quienes han manifestado la
imposibilidad de garantizar la entrega de los productos originales en las condiciones requeridas.

Es importante aclarar que con dichos intercambios no se desmejora el aporte nutricional de los menus,
ya que garantizamos el cumplimiento del porcentaje de adecuacion de las recomendaciones diarias de
energia y nutrientes permitido en la resolucion mencionada para los cinco niveles escolares.

Se anexa al presente oficio la correspondiente carta del proveedor.

Sin otro particular, esperamos pronta respuesta a nuestra solicitud.

Atentamente,

SERGIO ENRIQUE DELGADO
Representante Legal
CONSORCIO 82-M SANTANDER
NIT. 901.982.909-0

na 504 Edificio Torre




(NG Compaiia de
Negodios Globales 5.A.5

Bucaramanga, 11 de noviembre del 2025

Sefiores
CONSORCIO 82M SANTANDER
Ciudad

Asunto: Produccién Granola Coco y Pasas
Cordial saludo,

Conforme a su orden de compra recibida el viernes 7 de noviembre, con fecha de entrega
miércoles 12 de noviembre. Nos permitimos informar que no es posible realizar la
entrega de las 74.263 unidades de granola con coco y pasas en la fecha solicitada,
debido a que, por tratarse de este volumen, es necesario contar con un minimo de diez
(10) dias para su produccion,

Agradecemos de antemano su comprension y esperamos poder realizar la entrega del
producto ajustando los tiempos de solicitud para proximas érdenes.

Aprovechamos la ocasion para agradecer la confianza depositada en nuestros productos
y reiterarles nuestro compromiso de brindarles siempre la mejor atencion, con altos
estandares de calidad y cumplimiento en los tiempos de entrega.

Atentamente,

e,

P

o s
J ’

Claudia Quifionez Forero
Gerente
CNG Compaiiia de Negocios Globales S.A.S.

315 9267220 - 315 8429730 Compaiiia de Negocios Globales

gerenma@cngsas.com . www.chgsas.com
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Bucaramanga, 11 de noviembre de 2025

Sefor ]

CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE
Representante Legal

Consorcio As Santander 2026

Referencia: Contrato CO1.PCCNTR.8258066 de 2025, cuyo objeto es: “SUMINISTRO DE
COMPLEMENTOS ALIMENTARIOS A ESTUDIANTES BENEFICIARIOS DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DE LOS 82 MUNICIPIOS NO CERTIFICADOS DE
SANTANDER”.

Asunto: Informacion entrega de fruta de cosecha para la modalidad Rl Semana 4 (Semana 8 de
ejecucion, del 18 al 21 de noviembre).
Cordial saludo.

De conformidad con lo establecido nos permitimos informar la entrega de frutas de cosecha en la
modalidad Rl Semana 4 (Semana 8 de ejecucion, del 18 al 21 de noviembre).

Ri:
; 'SEMANA No. 4
_COMPONENTES |  FESTNO MENU No. 17 MENU No. 18 MENU No. 19 MENU No. 20
AVENA UAT - (UHT) , AVENA UAT - (UHT)
ULTRA ALTA | BEBIDA LACTEA UAT ULTRA ALTA
TEMPERATURA LARGA | (UHT), LARGA VIDA A|LECHE UAT  (UHT) | TEMPERATURA
LActEos VIDA CON LECHE | BASE DE YOGURT SEMI | ULTRA ALTA|LARGA VIDA CON
, ENTERA  EN  LAS | DESCREMADO  CON | TEMPERATURA LARGA | LECHE ENTERA EN
VARIEDADES: DULCE SABOR A FRESA | VIDA ENTERA LAS  VARIEDADES:
NATURAL,  CANELA, | Y MELOCOTON NATURAL, CANELA,
/ VAINILLA, AREQUIPE VAINILLA, AREQUIPE
DERIVADO DE , ROSCON CON GALLETA RIZADA GALLETA PUNTO
CEREAL PAN ALMOJABANA BOCADILLO BLANCA ROJO
MANGO MANDARINA / /
AZUCARES Y , ; GRANOLACONCOCO | oubstE
DULCES Y PASAS AZUCARADA

NOTA: Las frutas establecidas aplicaran para todas las zonas.

Es importante aclarar que con dichos cambios no se desmejora el aporte nutricional de los menus, ya que
garantizamos el cumplimiento del porcentaje de adecuacién de las recomendaciones diarias de energia 'y
nutrientes permitido en la resolucion 335 del 2021 del MEN para los cinco niveles escolares.

Sin otro particular.

Atentamente,

I3

SERGIO ENRIQUE DELGADO
Representante Legal
CONSORCIO 82-M SANTANDER
NIT. 901.982.909-0

4-Oficina 504 Edificio Tqrre_.Mardel =‘Bucaramanga




13/11/25, 8:08 nutricionsantander@asdelvalle.com - Buzén - AS Mail

v Fwd: INFORMACION ENTREGA DE FRUTA DE COSECHA S8 - RI
"TECNICO PAE" < tecnico.pae@santander.edu.co >

12 de noviembre de 2025, 16:35

Para: “Nutricion" <nutricionsantander@asdelvalle.com>, "Nutricion 82-M"
<nutricion82m@gmail.com>, "Santander” <santander@asdelvalle.com>
Tags:

Bucaramanga, 12 de noviembre del 2025

Sefior

SERGIO ENRIQUE DELGADO CENTENO
Representante Legal

Consorcio 82-M Santander

Sefor )

CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE
Representante Legal

Consorcio AS Santander 2026

Cordial saludo

Por medio del presente nos permitimos dar a conocer que por parte del equipo técnico de la Direccion de
Permanencia Escolar se realiza revision de la propuesta de frutas de cosecha, para la modalidad
industrializada, de acuerdo al informe emitido por la subgerencia juridica y operativa Centroabastos S.A. del
dia 11/11/2025 Se evidencia el ingreso de las frutas propuestas al Departamento; De acuerdo a lo anterior la
Entidad emite concepto de VIABILIDAD para hacer la entrega de las frutas de cosechas relacionadas.

EQUIPO TECNICO
Direccion de Permanencia Escolar
Secretaria de Educacién

—————————— Forwarded message ---------

De: Pae Santander <pae@santander.gov.co>

Date: mar, 11 nov 2025 a las 10:13

Subject: RV: INFORMACION ENTREGA DE FRUTA DE COSECHA S8 - Rl
To: TECNICO PAE <tecnico.pae@santander.edu.co>

https://asdelvallecloud.com:20001/index.php/apps/external/1/

12



13/11/25, 8:08 nutricionsantander@asdelvalle.com - Buzén - AS Mail

Cordialmente,

Yenner Uribe Baron

Director de Permanencia Escolar

Secretaria de Educacion - Departamento de Santander

Proyect6:

#EsTiempo#.5starBien

De: Nutricién 82-M <nutricion82m@gmail.com>

Enviado: martes, 11 de noviembre de 2025 10:11

Para: Pae Santander <pae@santander.gov.co>; Grase Pérez <nutricionsantander@asdelvalle.com>; SANTANDER
<santander@asdelvalle.com>

Asunto: INFORMACION ENTREGA DE FRUTA DE COSECHA S8 - Rl

Cordial saludo.

Nos permitimos enviar de nuevo el informe sobre la entrega de frutas de cosecha en la modalidad Rl para la Semana 8
de ejecucién, del 18 al 21 de noviembre.

Equipo Técnico y Administrativo
Consorcio 82-M Santander

PAE Santander
o ambiental.jpg
o ambiental.jpg

https:/lasdelvallecloud.com:20001lindex.php/apps/externalm/

212



CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Proceso de apoyo [ Gestién administrativa y financiera
Formato de Oficio

CENSGRBED Caédigo: Version: Fecha de vigencia: pag. 1

A5 S rEANDER Ak

Bucaramanga, 11 de noviembre de 2025

Seiior:

SERGIO ENRIQUE DELGADO CENTENO
Representante

CONSORCIO 82-M SANTANDER

Correo electrénico: Gerencia@mcdsas.com
1L.C

Ref.: Contrato de Interventoria N° CO1.PCCNTR.8252803", del 04 de septiembre del 2025,
Contrato de operacion N°, del CO1.PCCNTR. 82580662, del 01 de septiembre del 2025

Asunto: Respuesta a Solicitud Intercambio para Racion Industrializada, Semana 4
(Semana 8 de ejecucion, del 18 al 21 de noviembre).
Oficio No. PA-SA-328

El CONSORCIO AS SANTANDER 2026, en calidad de interventoria del Programa de
Alimentacion Escolar (PAE) en el Departamento de Santander, y en cumplimiento de sus
obligaciones contractuales se permite dar respuesta a Solicitud Intercambio para Racién
Industrializada, Semana 4 (Semana 8 de ejecucién, del 18 al 21 de noviembre).

Luego de revisar la solicitud presentada en relacién con el intercambio de producto, se ha
determinado autorizar el intercambio:

Rl
MENU 19: GRANOLA CON COCO Y PASAS por BOCADILLO COMBINADO aplica para

todas las zonas.

Cordialmente,

yoleyr ﬂ-—mlq Fareto
SOLEY AYALA PARDO
Representante Suplente CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proyectado por: Grase Pérez M. - Coordinador técnico &4 %y +f
Revisado por: Soley Ayala Pardo ~

1 Interventoria administrativa, técnica, financiera, social y juridica, al “suministro de complementos
alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacidn escolar - PAE de las instituciones
educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander

2 Suministro de complementos alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacion
escolar - PAE de las instituciones educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
g Y Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
éﬁ%& Licitaciones@asdelvalle.com
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Bucaramanga, 14 de noviembre de 2025

Sefior

CHRISTIAN ANDRES RUIZ CALVACHE
Representante Legal

Consorcio As Santander 2026

Referencia: Contrato CO1.PCCNTR.8258066 de 2025, cuyo objeto es: “SUMINISTRO DE
COMPLEMENTOS ALIMENTARIOS A ESTUDIANTES BENEFICIARIOS DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DE LOS 82 MUNICIPIOS NO CERTIFICADOS DE
SANTANDER”.

Asunto: Entrega de muestras de productos Racién Industrializada - Rl, Semana 4 (semana 8
de ejecucidn) menus del 17 al 20. Ejecucidon del 18 al 21 de noviembre.

Cordial saludo.

De acuerdo a lo estipulado en el contrato, el cual cita que “El operador debe entregar semanalmente
durante la ejecucion del contrato, en las instalaciones de la Secretaria de Educacion del Departamento
de Santander y a la interventoria del Programa, una muestra de cada ment del complemento
alimentario en la modalidad industrializada, asi como una muestra de cada producto panificado
correspondiente al complemento alimentario JM/JT, de acuerdo con los gramajes establecidos para
cada grado de escolaridad de conformidad con cada uno de los niveles segun lo establecido en la
Resolucién 335 del 2021 expedida por la Unidad Administrativa Especial de Alimentacién Escolar —
Alimentos para Aprender (UApA), que diariamente de lunes a viernes seran entregados en la semana
siguiente para el consumo de los beneficiarios en las sedes educativas oficiales, con el correspondiente
analisis microbiolégico de liberacion que lo habilita como apto para el consumo humano”; hacemos
entrega de la muestra fisica de los alimentos que componen la Racion Industrializada de la siguiente
manera: 1 muestra de cada producto por nivel educativo.

Se anexa a continuacién consolidado por producto, con su marca, lote, fecha de vencimiento, registro

sanitario, presentacion y registro fotografico, asi como los respectivos resultados microbiolégicos,
dando asi cumplimiento con lo pactado.

Atentamente,

SERGIO ENRIQUE DELGADO
Representante Legal
CONSORCIO 82-M SANTANDER
NIT. 801.982.909-0




VENCIMIENT

PAN ALMOJABANA —
INDUSTRIA DE ALIMENTOS
JUNIOR S.A.S

08/11/2025

28/11/2025

r
N
ool
WO

sesoAcoNtECREUT | D2 | O/03/2026
LARGA VIDA ENTERA CON 2300 04/03/2026 RSA-0030319-2024
AVENA, TRADICIONAL ~ 200 ml 120 dias
2298 03/03/2026
GLORIA COLOMBIA, LA 0 07/ENE/2026
MEJOR 04 26/ENE/2026 RSA-0017457-2022

0 C VEH 15 02 26

L2300 € UEH 04 03 26

60g—80g—
100 g

20 dias

]
% NSA-0011112-2021
|

na i A s B K

L

- s

*Queda pendiente resultado microbiolédgico
definitivo para el lote 08/11/2025

FRUTA MANGO

NA

NA

200g-240g

NA




BEBIDA LACTEA A BASE
DE YOGUR UHT SABOR
MELOCOTON —
ALIMENTO PIPPO S.A.S

YM346

MENU 18

24/ENE/2026

200 m! 90 dias

RSA-0009821-2020

T
/ ¢
’ ? eicesoen {8
Rl AZUCARES
e NONEN

y o

e ‘)

sonene i
o coraxres
s ¢

ROSCON CON
BOCADILLO-1A
MOLIENDA DEL PAN

S.A.S

11112025

01/12/2025

20 dias NSA-0008855-2020

£ e e g s ey VUROT R T RRE DW R £ Bl 2TV R e s

LOTE: 11112025 FaVto: 0111272024

*Queda pendiente resultado microbioldgico
definitivo para el lote 11112025

FRUTA MANDARINA

NA

143g-171¢g NA NA




\_CONSORCID

MENU 19

VEN 22 DIC 2025 22/DIC/2025

VEN 25 DIC 2025 | 25/DIC/2025 RSIAEO2M54795
LECHE ENTERA  "y/EN 0p ENE 2026 | 06/ENE/2026 200 ml 120 dias
UHT — ALQUERIA 05 11/ENE/2026

RSA-0008617-2019

L VEN22 DIC 2025

A vin2s pic 2025

VEH 06 EHE 2026
VEN 11 IENEIZS
L:05 AP 3

VEN 16/ENEI26
L:10 CE 1 13:13

10 16/ENE/2026

GALLETA RIZADA
BLANCA - CNG 40g-50g-
COMPARNIA DE 265 08/12/2025 60g-80¢g- 20 dias NSA-0011098-2021
NEGOCIOS 100 g

GLOBALES S.A.S

Srmen g TR ey

ENCE 08122005 LOTE 29

*Queda pendiente resultado microbiolégico
definitivo para el lote 265

BOCADILLO 198-25 * | 15/01/2026
COMBINADO — s e 20g 8 meses NSA-000573-2016
GRAN KACTUS 290-25 15/05/2026 g

a.504 Edificio Torre Mardel — Bucaramanga
elefono 32 566496

B




MENU 20

" GALLETA PUNTO ROJO -
LA MOLIENDA DEL PAN
S.AS

10112025

l

2342 08/03/2026
BEBIDA CON LECHE UHT | 3190 15/02/2026
LARGA VIDA ENTERA 2300 04/03/2026 RSA-0030319-2024
CON AVENA, 2298 03/03/2026 200 mi 120 dias
TRADICIONAL — GLORIA '
02 07/ENE/2026
COLOMBIA, LA MEJOR - - -
04 26/ENE/2026 RSA-0017457-2022 "7

10/12/2025

L2190 © YEH 15 02 26
12300 © VEH 04 03 26
L2298 C VEH 03 03 26

LB gl

NSA-0011351-2021

LECHE CONDENSADA -
ALIMENTOS RICOLAC
S.A.S

25017

- LOTE: 10112025
_FVto: 10/12/2025

*Queda pendiente resultado microbioldgico
definitivo para el lote 10112025

3 meses RSA-0035833-2025
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PRODUCTO: AVENA TRADICIONAL UAT/UHT
PROVEEDOR: GLORIA COLOMBIA S.A
Presentacion: 200 ml

Lote: 2342 )
Fecha de Produccidén: 8 de noviembre de 2025 Fecha de Vencimiento: 8 de marzo de 2026
Normatividad: NTC 5246 de 2004 )

ANALISIS:AVENA TRADICIONAI
ESPECIFICACION
ANALISIS UNIDAD - RESULTADO
miNmo | MAXIMO
'ANALISIS FISICOQUIMICO -1 it .

Contenido neto q 200 - 200

Grasa % miv 2,1 — ) 2,2%
,,,,,,,, Densidad g/mi15°CI15°C 1,031 1,034 1,033

Acidez %m/m A. Lactico 0,068 0.1 0,096

pH 6,50 6.75 6,58

Sélidos totales - % 10,90 - 1

ANALISIS MICROBIOLOGICO RESOLUCION(:1407.de

No presenta crecimiento bacteriano
No aplica 2 5 0 despues de 10 a 14 dias de incubacion
de 30 a35°cy 5 a 10 dias a 5§5°¢

'LIBERACION DE MICROBIOLOGIA

NUMEROQO DE MUESTRA CODIGO RESULTADO OBSERVACIONES

1 L23421A19:10 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
2 L23421B19:10 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
3 L2342MA21:16 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
4 L2342FA01:49 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO | - NO APLICA
5 1L2342FB01:49 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA

ORGANOLEPTIGOS:

Olor Caracteristico Caracteristico

Sabor Caracterlstico " Caracteristica

R Caracteristico . Caracterlstico
Consistencia : Viscoso Viscoso

LAS MUESTRAS CUMPLEN CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS
LOS RESULTADOS SON VALIDOS UNICAMENTE PARA LAS MUESTRAS ANALIZADAS - LA REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL DEBERA REALIZARSE CON
AUTORIZACION ESCRITA DE GLORIA COLOMBIA S.A.S

Concepto: Cumple __X__

Elaborado por:
b} .
Al D@i\)j T.
Natalia Sandoval Derly Torres
Microbiologo de calidad Inspector de Aseguramiento
Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria. Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.

Powered by CamScanner



m FORMATO CERTIFICADO DE CALIDAD
 E ST O AR A
[ i Pens PRODUCTO TERMINADO
CODIGO: FR-CC-346 VERSION: 01 PAGINA 1 DE 1
PRODUCTO BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA TRADICIONAL
ISABOR: Tradicional
PRESENTACION: Bolsa x 200 ml
LOTE: 2190
FECHA DE ANALISIS: 15 de octubre de 2025
FECHA DE PRODUCCION: |18 de octubre de 2025
FECHA DE VENCIMIENTO: |15 de febrero de 2026
ANALISIS FISICOQUIMICO
ESPECIFICACION
ANALISIS UNIDAD RESULTADO METODO
MINIMO MAXIMO
- IT-CC-134 Determinacion de grasa en leches
Crasa % m/v minimo 21 - 2,1% por método Gerber NTC 5819
. IT-CC-198 Determinacion de densidad por peso
O
Densidad g/ml 15°C/15°C 1,034 1,036 1,035 especifico
. . IT-CC-127 Determinacion de acidez titulable en
Acidez %m/m A, Lactico 0,068 0,08 0,089 leches y bebidas lacteas NTC 4978
. IT-CC-152 Determinacion de pH en alimentos
pH Unidades de pH 6,65 6,75 6,66 NTC 440
Ext. Seco desengrasado  |%m/m minimo 8,80 > 9,00% fr-ce-218 Determl;}?r%%: gg Solides no grasos
. - [T-CC-123 Determinacién de sélidos totales en
Ext. seco total Y%m/m minimo 10,90 11,10% leches NTC 4979
ANALISIS ORGANOLEPTICOS
ESPECIFICACION
PARAMETRO METODO NTC 4433 RESULTADO CONCEPTO
Olor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Sabor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Color Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Consistencia Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
ANALISIS MICROBIOLOGICO RESOLUCION (1407 de 2022 )
PRUEBA DE ESTERILIDAD COMERCIAL NTC (4433 )
Caso ‘Muestreo Clase n c M
No aplica 5 5 0 No presenta crecimiento bacteriano despues de 10 a 14 dias de
P incubacion de 30 a 35°c y 5 a 10 dias a 55°c
LIBERACION DE MICROBIOLOGIA
NUMERO DE MUESTRA CODIGO RESULTADC OBSERVACIONES
1 L21901A:12:54 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
2 L21901B:12:55 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
3 L2190MA:17:54 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
4 L2180MB:17:56 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
5 L2190FB:21:07 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
LAS MUESTRAS CUMPLEN CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS
LOS RESULTADOS SON VALIDOS UNICAMENTE PARA LAS MUESTRAS ANALIZADAS - LA REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL DEBERA REALIZARSE CON
AUTORIZACION ESCRITA DE GLORIA COLOMBIA S.A.S
RUTE N W
Toban D .
Natalia Sandoval Cristian Socha
Microbiologo de calidad Inspector de Aseguramiento
Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria. Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.
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m FORMATO CERTIFICADO DE CALIDAD
fe=srsmara]
[asen i Hianes | PRODUCTO TERMINADO
CODIGO: FR-CC-346 VERSION: 01 PAGINA 1DE 1
PRODUCTO BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA TRADICIONAL
SABOR: Tradicional
PRESENTACION: Bolsa x 200 mi
LOTE: 2300
FECHA DE ANALISIS: 1 de noviembre de 2025
FECHA DE PRODUCCION: |4 de noviembre de 2025
FECHA DE VENCIMIENTO: }4 de marzo de 2026
ANALISIS FISICOQUIMICO
ESPECIFICACION
ANALISIS UNIDAD RESULTADO METODO
MINIMO MAXIMO
- IT-CC-134 Determinacion de grasa en leches
Grasa % m/v minimo 2.1 - 2.2% por método Gerber NTC 5819
. IT-CC-198 Determinacion de densidad por peso
Densidad g/ml 15°C/15°C 1,034 1,036 1,034 especifica
. N {T-CC-127 Determinacion de acidez titulable en
Acidez %m/m A, Lactico 0,068 0,08 0,8 leches y bebidas lacteas NTC 4978
. IT-CC-152 Determinacion de pH en alimentos
pH Unidades de pH 6,65 6,75 6,65 NTC 440
Ext. Seco desengrasado %m/m minimo 8,80 o 8,90% IT-ce-218 Demrmiﬁ?%%q gg Sélidos no grasos
. . IT-CC-123 Determinacién de sélidos totales en
Ext. seco total %m/m minimo 10,90 11,10% leches NTC 4978
ANALISIS ORGANOLEPTICOS
ESPECIFICACION
PARAMETRO METODO NTC 4433 RESULTADO CONCEPTO
Olor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Sabor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Color Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Consistencia Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
ANALISIS MICROBIOLOGICO RESOLUCION (11407 de 2022 )
PRUEBA DE ESTERILIDAD COMERCIAL NTC ( 4433 )
Caso Muestreo Clase n c M
No aplica 2 5 o No presenta crecimiento bacteriano despues de 10 a 14 dias de
P incubacion de 30 a 35°c y 5 a 10 dias a 55°c
LIBERACION DE MICROBIOLOGIA
NUMERO DE MUESTRA CODIGO RESULTADO OBSERVACIONES
1 123001B:00:11 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
2 123001A:00:11 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
3 L2300MA01:30 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
4 L2300FA:02:04 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
5 L2300FB:02:05 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA

LAS MUESTRAS CUMPLEN CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS
LOS RESULTADOS SON VALIDOS UNICAMENTE PARA LAS MUESTRAS ANALIZADAS - LA REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL DEBERA REALIZARSE CON

AUTORIZACION ESCRITA DE GLORIA COLOMBIA S.AS

&u@m&&-

E Eﬂ.‘o‘aﬂ S .

Natalia Sandoval

Microbiologo de calidad
Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.

Cristian Socha

Inspector de Aseguramiento
Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.




m FORMATO CERTIFICADO DE CALIDAD
l=sTameiaT]
[ s B PRODUCTO TERMINADO
CODIGO: FR-CC-346 VERSION: 01 PAGINA 1 DE 1
PRODUCTO BEBIDA CON LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON AVENA TRADICIONAL
SABOR: Tradicional
PRESENTACION: Bolsa x 200 ml
LOTE: 2298
FECHA DE ANALISIS: 31 de octubre de 2025
FECHA DE PRODUCCION: |3 de noviembre de 2025
FECHA DE VENCIMIENTO: |3 de marzo de 2026
ANALISIS FISICOQUIMICO
ESPECIFICACION
ANALISIS UNIDAD RESULTADO METODO
MINIMO MAXIMO
- IT-CC-134 Determinacién de grasa en leches
Grasa % miv minimo 21 - 2.2% por método Gerber NTC 5819
. [T-CC-198 Determinacién de densidad por peso
Densidad g/ml 15°C/15°C 1,034 1,036 1,034 especifico
. . [T-CC-127 Determinacién de acidez titulable en
Acidez %m/m A, Lactico 0,068 0,08 0,8 leches y bebidas lacteas NTC 4978
pH Unidades de pH 6,65 675 6,65 IT-CC-152 Determ’l\??gc;r;ge pH en alimentos
Ext. Seco desengrasado | %m/m minimo 8,80 > 8,90% T-cc-218 Determ'ﬁi(é%r; gg Selidos o grasos
- " IT-CC-123 Determinacién de sélidos totales en
Ext. seco total %m/m minimo 10,90 11,10% leches NTC 4979
ANALISIS ORGANOLEPTICOS
ESPECIFICACION
PARAMETRO METODO NTC 4433 RESULTADO CONCEPTO
Olor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Sabor Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Color Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
Consistencia Sensorial Caracteristico Caracteristico Cumple
ANALISIS MICROBIOLOGICO RESOLUCION (1407 de 2022 )
PRUEBA DE ESTERILIDAD COMERCIAL NTC-(4433)
Caso Muestreo Clase n c M
No aplica 2 5 0 No presenta crecimiento bacteriano despues de 10 a 14 dias de
P incubacion de 30 a 35°c y 5 a 10 dias a 55°c
LIBERACION DE MICROBIOLOGIA
NUMERO DE MUESTRA CODIGO RESULTADO OBSERVACIONES
1 L2298IA:16:48 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
2 1.2298MB:20:25 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
3 L2298MA:20:23 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
4 L2298FB:00:03 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA
5 L2298FA:00:02 NO PRESENTA CRECIMIENTO BACTERIANO NO APLICA

LAS MUESTRAS CUMPLEN CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS

AUTORIZACION ESCRITA DE GLORIA COLOMBIA SA.S

LOS RESULTADOS SON VALIDOS UNICAMENTE PARA LAS MUESTRAS ANALIZADAS - LA REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL DEBERA REALIZARSE CON

kﬁﬂw@m&;&@;

Natalia Sandoval

Microbiologo de calidad
Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.

Cristian Socha

Inspector de Aseguramiento
Gloria Colombia S.A.- Grupo Gloria.




PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

CERTIFICADO DE CALIDAD

PRODUCTO: BEBIDA CON LECHE Y AVENA UAT (UHT) LARGA VIDA

LOTE: 02

PRESENTACION: 200 mi

FECHA DE PRODUCCION: 08/11/25
FECHA DE VENCIMIENTO: 07/01/26

El presente informe para dar a conocer resultados microbiolégicos BEBIDA CON LECHE
Y AVENA UAT (UHT) LARGA VIDA presentacién 200 ml Lote 02 con fecha de vencimiento

07-01-26 dando como resultado:

COLIFORMES |COLIFORMES [MOHOS Y -

MUESTRA| TOTALES FECALES |LEVADURAS

<93 NMP/g | <3NMP/g | <500 UFC/g
INICIO <3 <3 <10
MITAD <3 <3 <10
FINAL <3 <3 <10
MITAD <3 <3 <10
FINAL <3 <3 <10

Segun resultados microbiolégicos podemos concluir que el producto de BEBIDA CON
LECHE Y AVENA UAT (UHT) LARGA VIDA es apto para el consumo humano ya que
demuestra que CUMPLE con todos los parametros microbiolégicos segun El producto

cumplia con los parametros establecidos por la Resolucién 1407 del 2022

ESTERILIDAD COMERCIAL
satisfactoria

satisfactoria

o
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PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

CERTIFICADO DE CALIDAD

DENSIDAD GRAGA
_11,037- ACIDEZ |BRIX | 6,50-
ORGANOLEPTICO| ;0 P10+ 1015 680 | PEROXIDO| VISCOSIDAD
MIN 1.5
Caracteristico 1,037 21 70 | 11 |661 0 507

Firma:

Diana Paola Carrero.
Lider de Gestion de Calidad.
Pasteurizadora la mejor.

,,,,,,,,,,,,

Jenny Vianney Cagua Eusse.
Microbidloga.
Pasteurizadora la mejor.



PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

CERTIFICADO DE CALIDAD

PRODUCTO: BEBIDA CON LECHE Y AVENA UAT (UHT) LARGA VIDA
LOTE: 04

PRESENTACION: 200 mi

FECHA DE PRODUCCION: 27/10/25

FECHA DE VENCIMIENTO: 26/01/26

El presente informe para dar a conocer resultados microbiolégicos BEBIDA CON LECHE
Y AVENA UAT (UHT) LARGA VIDA presentacion 200 ml Lote 04 con fecha de vencimiento
26-01-26 dando como resultado:

~ COLIFORMES | COLIFORMES |MOHOS Y
MUESTRA| TOTALES FECALES |LEVADURAS
<93 NMP/g <3 NMP/g <500 UFC/g
INICIO <3 <3 <10
MITAD <3 <3 <10
FINAL <3 <3 <10
MITAD <3 <3 <10
FINAL <3 <3 <10

Segun resultados microbiolégicos podemos concluir que el producto de BEBIDA CON
LECHE Y AVENA UAT (UHT) LARGA VIDA es apto para el consumo humano ya que
demuestra que CUMPLE con todos los pardmetros microbiolégicos segun El producto
cumplia con los parametros establecidos por la Resolucion 1407 del 2022

ESTERILIDAD COMERCIAL
satisfactoria

satisfactoria




PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

CERTIFICADO DE CALIDAD

f ?%r;?-lDAD GRASA| AcIDEZ |BRIX
ORGANOLEPTICO| .’ o PEROXIDO | VISCOSIDAD
, , 1,050 7-10 °TH| 10-15
MIN 1.5
Caracteristico 1,037 1.8 7.0 11 6.65 0 690

Firma:

Diana Paola Carrero.

Lider de Gestion de Calidad.
Pasteurizadora la mejor.

o,

Tl L

’}gﬂ_‘__‘wﬂ...‘

Jenny Vianney Cagua Eusse.
Microbiéloga.
Pasteurizadora la mejor.




DEALBEICS Y AQUSs

ISOAEC 17025:2017
22-LAB-063

INFORME DE RESULTADOS M-2525664

Fecha de emision: 2025-11-14

INFORMACION DEL CLIENTE

INFORMACION RECOLECCION DE MUESTRA

Joserueda2818@gmail.com

Razén Social INDUSTRIA DE ALIMENTOS JUNIOR S.A.S Lugar Planta

Nit 901267569-3 Responsable INDUSTRIA DE ALIMENTOS JUNIOR S.AS

Direccion CRA 7 N 8 35 Brr Santa Ana Fechay Hora 2025-11-08 - 09:35:00

Ciudad FLORIDABLANCA Cadena Custodia 23075

Responsable Daniela Jaimes Motivo Toma Control de calidad

Cargo Calidad Observaciones Los resultados contenidos en este informe solo
| TellFax 1573166211191 ampara el material sometido a prueba.

E-mail Calidadjuniorsas@gmail.com,bladijunior20@gmail.com,

INFORMACION DE LA MUESTRA

Descripcion de la Muestra (+)

Pan Almojabana

Lugar de analisis

LABORATORIO INOQUALAB SAS

Fecha de recepcion 2025-11-08 No. de Muestra 2525664
Fecha de andlisis 2025-11-08 .| Matriz ALIMENTO
Tipo de Producto e Temperatura 20°C°C
Lote (+) 08/11/2025 . |Fecha Vencimiento'(+) 28/11/2025
Fecha Elaboracién (+) N.E Proveedor (+) N.E
Cantidad 200 g Empatue Propio
Area- N.E-- Observaciones . s
RESULTADOS MICROBIOLOGICOS
Analisis Método +-U Unidades Resultado Valor Referencia | Conformidad
Recuento de AOQAC 110402, 15 1 UFC/g <10 <10 CUMPLE
Escherichia coli de diciembre de
2021
Recuento de Mohos | AOAC 100401, 22 1 UFC/g <10 200 CUMPLE
de diciembre de
2023

Anotaciones:

1 Inoqualab SAS prohibe la reproduccién parcial o total sin previa autorizacion de este informe.

2 Estos resultados aplican Gnicamente para la muestra recibida y analizada en las instalaciones de INOQUALAB S.A.S

3 La informacion en el item "INFORMACION DE LA MUESTRA", identificada con el simbolo (+), corresponde a datos suministrados por
el cliente. Por lo tanto, INOQUALAB SAS no se hace responsable de su veracidad ni de otros factores que puedan afectar los resultados.
4 Comparar el valor de referencia con el resultado obtenido para cada uno de los pardmetros analizados para determinar conformidad

con la normatividad.

5 Regla de decision 1: CUMPLE: El resultado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, cumple con el
valor de referencia (se encuentra por debajo del limite de tolerancia).

Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia
Tel: 310 2872202 - 322 8513175, E.mail: servicioalcliente@inoqualab.com

F-GCA-53

Versién 11

Fecha de aprobacién 2025/03/01
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FIALISIS DE ALIMERTOS Y AGUSS

ISO/EC 17025:2017

22-LAB-062
INFORME DE RESULTADOS M-2525664

Fecha de emisiéon: 2025-11-14

6 Regla de decision 2: NO CUMPLE: El resultado obtenido, teniendo en cuenta la incertidumbre estimada para el ensayo, No cumple
con el valor de referencia (se encuentra por arriba del limite de tolerancia).

7 La casilla de conformidad aplica tinicamente para el andlisis realizado y no para el cumplimiento del producto en su totalidad. Esto
significa que la conformidad esta relacionada exclusivamente con los resultados obtenidos en el andlisis especifico realizado y no debe
interpretarse como una declaracién sobre la conformidad general del producto. La conformidad sera emitida en el formato F-GCA-52
INFORME DE LA EMISION DE LA CONFORMIDAD.

8 U = Incertidumbre expandida, con un factor de cobertura k=2, correspondiente al 95% de confianza.

Observaciones:
Valores de referencia segin: Resolucién 1407/2022 - 8.1

PROCESA: AUTORIZA:

CE . Yamire?

ENRIQUE RAMIREZ ZULETA / ANALISTA MICROBIOLOGIA -

{;aﬂm Ronmred

EDGAR RAMIREZ / DIRECCION GENERAL

F-GCA-53
Versién 11
Carrera 22 N° 35-40 Interior 224 Edificio Apolo, Bucaramanga, Colombia Fecha de aprobacién 2025/03/01
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ANALISIS FISICOQUIMICO

CERTIFICADO DE ANALISIS DE CALIDAD PRUEBA DE ESTERIDAD COMERCIALY {Tédigo: CI-RE-041

Fecha: 05 de marzo 2025

FLORES PARQUE AGROINDUSTRIAL BUENOS AIRES GUASCA CUNDINAMARCA

ALIMENTOS PIPPO S.A.S. NIT: 900031833-6 — TELEFONO: (1) 6438970 VEREDA |VersiGn: 4

[Pagina: 1del
PRODUCTO Codigo No:
346
BEBIDA LACTEA ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT} LARGA VIDA A BASE DE Y_OGURTSEMIDESCREMADO
SABOR MELOCOTON POR 200 ML
LOTE FECHA DE PRODUCION FECHA DE VENCIMIENTO
YM346 27-0ct-25 24-ene-26

{EMPAQUE: EMPAQUE FLEXIBLE DE POUETILENO, COEXTRUIDO DE BAJA DENSIDAD. -

NOMBRE LABORATORIO: LABORATORIO DE ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLAGICO ALIMENTOS PIPPO 5.AS.

DIRECCION LABORATORIO: VEREDA FLORES PARQUE AGROINDUSTRIAL BUENOS AIRES GUASCA CUNDINAMARCA

DIRECCIGN TOMA DE MUESTRA: VEREDA FLORES PARQUE AGROINDUSTRIAL BUENOS AIRES GUASCA CUNDINAMARCA

RESPONSABLE TOMA DE MUESTRA: CALIDAD TELEFONO: {601) 6498970
INUMERO DE MUESTRAS: 11 UNIDADES * 200 mL TEMPERATURA MUESTRA: 20,52C
FECHA TOMA DE LA MUESTRA: |27-0ct-25 FECHA RECEPCION DE tA MUESTRA: 27/10/2025
FECHA DE ANAUISIS: 27-0ct-25 FECHA DE INFORME: 11/11/2025
HORA: ) 5:40:51 p. m.
PRUEBA DE ESTERIUDAD COMERCIAL
sl e b T | METODO DE REFERENCIA RESOLUCION - ESPECIFICACIONES Min, | " o i st
S B - _ozato/ss’ T __ salud; CRESULTADOS .
Crecimlento en Anaerobiosis {35°C) NTC4433:2015 Esterllidad Comerclal en Ausente Ausente
Alimentos
Crecimiento en Aeroblosis (357C) NTC 4433:2015 E?terlhdad Comercial en Ausente Ausente
Alimentos
Crecimiento en Anaerobiosis (55°C) NTC4433:2015 Esterilidad Comercial en Ausente Ausente
Alimentos
o . NTC 4433:2015 Esterilidad Comercial en
Crecimienta en Aeroblosls (55°C) Alimentos Ausente Ausente
ANALISIS FISICOQUIMICO
ANALBE, | METODO DEREFERENCIA. | . - . ESPECIFICACION . - T RESULTADOS "o
Grasa AOAC 2000.18 [Gerber) Min. 1.5 2,3
Sélidos Lacteos No Grasos
Cafculos por Diferenda Min.7.0 14,10
(som/m) P
Acidez Titulable Total
AC 947.05.6d 19.2012 0.70-1.50 0,74
{Acido lactico g/100g) AOAC3947.05,
P-LT-028 METODO DE ENSAYO:
Fosfatasa alcalina ANALISI CUALITATIVO Revisién03 Negativa Negativa
{sin unidades} (CUALITATIVO (P-NITROFENIL
FOSFATO)
AOAC 92522 Ed 20:2016
" . 054
Densidad (g/mL) (Picnémetria) 1.050-1.070 1,
. . ; CONCLUSIONES - CONCEPTO B L
La muestra reciblda y analizada en el laboratario segdn Resolucién 1407 de 2022 tlene concepto Microbloldgico CONFORME
La muestra recibida y analizada en el aboratorio segn Resolucién 02310 de 1986 tiene concepto Fisicoquimico CONFORME

- e

OBSERVACIONES: - ;} N
PROHIBIDA LA REPRODUCCION TOTAL O PARCIAL DE ESTE nmtz;s'r N ‘;A.k
DOCUMENTO SIN AUTORIZACION OIRECSOR B CADAD
ALINENTOS PIPPO SAS

Powered by @ CamScanner




. . Cédigo:
. 3 INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS BL-RE-FO8
@ leLQ b INFORME DE RESULTADOS INF-MB-52597 Rt S

ks I, AT LA SIIOGE S5,

LABDRATORIC DE MICROBIOLOGIA
23-4.48-053

B ——

INFORMACION DEL CLIENTE

T

570 JENTE: NIT/CC: CONTACTO: CIUDAD:
MOLIENDA DEL PAN S.A.S 9013899080 Jessica Sarmiento Girén
DIRECCION: TELEFONO: CORREO: CRONOGRAMA DE MUESTREO:
Carrera 16 # 59-73 Bodega 1 - 3204081018 calidadmolpani@gmail.com |No registra
Esmeralda Girén/Santander I molpansas@gmail.com

INFORMACION DE LA TOMA DE LA MUESTRA
REGISTRO DE RECOLECCION : 12008

SOLICITANTE: MUESTRA TOMADA POR BIALAB:  |RESPONSABLE: SITIO DE LA TOMA DE MUESTRA:

jessica Sarmiento * Planta de Produccién-Area Producto Terminado
NO CLIENTE
FECHA Y HORA DE TOMA DE FECHA Y HORA DE RECIBO DE LA TEMPERATURA DE LA TOMA °C:

MA:
:,ROTOCOLO DE TOMA MUESTRA: MUESTRA: * No aplica / No registra
DEL CLIENTE * 2025-11-08 07:45:00 2025-11-08, 08:30:00

FECHA DE INICIO DE ANALISIS: 'TEMPERATURA DE RECIBO °C: FECHA DE FINALIZACION DE ANALISIS: |FECHA DE ELABORACION DE INFORME:

2025-11-08 20.10 2025-11-12 2025-11-12

DESVIACIONES: OBSERVACIONES

Cava con muestras en condiciones adecuadas (temperatura, cantidad y *Informacién suministrada por ef cliente

embalaje), muestra aceptada

S O A R o e S

FOR

MACION DE LA MUESTRA
MUESTRA No: TIPO DE MUESTRA LOTE CANTIDAD DE MUESTRA PROVEEDOR
ALIMENTO *11112025 *160 g *No aplica/No registra
MB-52597
FECHA DE PRODUCCION FECHA DE VENCIMIENTO TIPO DE EMPAQUE MODO DE CONSERVACION ENVASE
*2025-11-08 2025-12-01 Presentacion Comercial Ambiente *No aplica/No registra
DESCRIPCION:

CONDICIONES ESPECIFICAS: h N
ey “Roscon con Becadillo
“EAnguna Momento de toma: *No Aplica

vowenur  Tryban) PRESIK




ZbialLab

b SR, AU LMY SAX.

LABORATORIO DE MICROBIOLOG!A

RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS

15GAEC 170252017
21148053

Cédigo:

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS BL-RE-FO8
INFORME DE RESULTADOS INF-MB-52597 T

ANALISIS
MICROBIOLOGICO

NORMA DE
REFERENCIA

RESULTADO

INCERTIDUMBRE
(] VALOR MAXIMO ACEPTABLE

ESPECIFICACION FUENTE DE LA

ESPECIFICACION

CONFORMIDAD REGLA DE DECISION

-ECUENTO DE MOHODS
{AW INFERIOR O IGUAL
A0,95)

(ACREDITADO}

1SO 21527-2:2008

Menor a 10 UFC/g

No Aplica

RESOLUCION 1407 DE
2022

No Aplica No Aplica m 200 UFC/g

RECUENTO DE
ESCRERICHIA COLI
{ACREDITADO)

1SO 16642-2:2001

Menor a 10 UFC/g

No Aplica

RESOLUCION 1407 DE
2022

No Aplica No Aplica m Menor a 10 UFC/g

ANALISTA
AMBOG2

Revis6

U

VALENTINA ARDILA CARREROC
MICROBIQLOGO ANALISTA

Mbiala

NIT: 901.007.479-4; km 3 via

JOSE ORLAN
DIRECTOR TECA

Autoriz6

Complamento det informe, Tstminos.
i w.u tor de i expandica para un valor de k = 2, con un nivel de conflanza de sproximadamente 5%,
por el cliente: €l asterisca (+) antapuasto an cualquiar dato def ancabezado dal informa Indica Gue es Informacién suministrada por el cliente

Firmante digital:
Jose Ortando
b Banco Lozano

15:35:23 -05:00

DO BLANCO LOZANC
ICO DE MICROBIOLOGIA

Fecha:12/11/2025

Condictén de acreditacion. En Ballvar Industrial Amblental Laboratorios 5.A.5, cantamas con acraditacion ONAC vigente a la facha, con codigo da acreditacién 23-LAB-053,
bajo la norma ISC/IEC 17025:2017. Loz parémetros Gue incluyen (2 palabra "ACAEDITADO" hacen parte del alcance de la acreditacibn ONAC vigente . tos pardmetros que no
stén acompaiiados do fa palabra "ACREDITADD”, ne hacen parta dut alcanca de acraditacién ONAC viganta.

Conformidad:

£l labaratorio otorgars conformidad bajo las sigulentes reglas de declsion, para las muestras (item de ensayo) con la REGLA DE DECISION NO BINARIA: Regla 1 [Conformey: La

fusstra 5& considera conforma cuando af valor, mas o menos f Incertidumbra asoclada, as manar o igual al limite de Ragla 2 (N La

muestra se considera no conforme cuando ef vator, més o menos fa incertldumbre asaciada, es mayor al limite de s Regla 3 (Conform

£n este cusa, aunque of valor por zf mismo es menor (o dentro de un rango) af timite de i una cola de la a5 mayor a Ju aspecificacidn, Ragla 4 (No

conforme, condiclonal): Similar a Ju Regla 3. pero en este case, aunque ul valor por st mizmo e3 mayor (o fuera de un rango) al limite de especificacin, una cola de 1a
s manor a a én. La a5 para Jas reglas 3 y 4, por tanto, af clanta debors tomar ia decizién final de otorgar o no I

conformidsd,

El Iaboratorio storgars conformidsd baja tas sigulentes reglas de tiecision, para laz muestras (ftem de ensaye) con REGLA DE DECISION BINARIA: Regla 1 (Conforma): La

muestra se considers conforme cuando el valor, mas o menos la incertidumbre azoclada, ¢z menor o lgust al limite de 6 ido. Regla 2 La

miiestra s conzifiera no conforme cuando el vaior, mas © menos {3 Incertidumbre asociada, es mayor al limite de especificacién establecido,

Nota actaratorla, Estos resultadoz se relacionan solamente con i3 muestra reclbida y sometids a ensayo en Iaz instalacianes de BIALAB SAS, la cual fue entregada af
Laboratorio bajo s condiclones de toma de mugstra de! clienta o por BIALAR en lns inztaluciones def cliente, segiin aplique. Los resultados se uplican a fs muestra cimo se
reciblé, Cuando el labeoratorio no ha sido responsable de Ia atapa da toma, para ¢f caso en gue la muesctra ha sido sumiristrada por ol clinnte, BIALAB SAS ne se responsabliiza
de I Informacién proporcianada por el mistio que pueda afectar a la validez da los rezultados. Ef plazo iimite para presentar observaciones a estos resultados es de 10 diax
postencres 3 ba entraga del Informe; pazado aste tiempo 56 procedara con i disposicin hnal da la muestra (para laz que no apiiqus dizposicion pnal inmediata). Para
peticiones, quejas y de 5 al correo 50 0 lu linen leleldnica 607 6654665, Sin la aprabacién del luboratorla,
BIALAB SAS, no se deba raproducir el intorma de resultados, excapto, cuando se reproduzca an su totalidad, esti prohibido usar el simbolo de acreditade de ONAC, Sin firma
digital sutorizads de BIALAB aste Informe: no tendra vatidez.

FIN DEL INFORME DE RESULTADOS

3 Lote 4, Pled: t; ; 665 4665, 315 823 9704, 315 821 9754; www.blalab.co

8, Vereda
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Proceso: Aseguran?!ento de fa Cahd.ad Cédigo: FRAC-738
Subproceso: Gestiéon de Laboratorios
Formato: Certificado de calidad feche UHT L
Version: 02
Producto LECHE UHT ENTERA ALQ
Referencia 200mi
Fecha de
produccién 14/10/2025
Fecha de
vencimiento 22/12/2025
Lote L VEN 22 DIC 2025
RESULTADOS DE ANALISIS FISICOQUIMICO LECHE EN EL PROCESO
%Grasa %Acidez {0,13-0,16 pH Densidad fadi joscopk
(min3,0) % Acido Léctico) {6,55-6,75) (1,0295-1,0330) %EST %ES.D ?_;;;:,ozcmp.'é;) Anlisis Sensorial
{min 11,2) {min 8,2) M:ét Cr" oni lor.olorsabor:Caracterfsti Concepto
Met. Cilculo Met. Calculo . Crioscopia {color,olor,sabor:Caracteristico)
Mét.Gerber Mét.Volumetria | Met.Potenciometria | Met.Gravimétrico
3,2 0,13 6,78 1,0316 11,88 8,68 -0,522 Caracteristico Liberado
METALES PESADOS < 0,02 mg/kg AFLATOXINAS M1 MELAMINA PLAGUICIDAS ANTIBIOTICOS
plomo < 0.0005 mg/kg <2.5mg/kg < 0,01 mg/kg No detectable
<LMR <LMR <LMR <LMR No detectable
Nota: Datos soportados bajo plan de muestreo interno para metales pesados, aflatoxinas, melamina, plaguicidas.
LMR: Limite Max. Residual
RESULTADOS PRODUCTO TERMINADO LECHE UHT
FISICOQUIMICO Y SENSORIAL
o EXTRACTO SECO .~JACIDEZ EXPRESADO INDICE
MATERIQI(;RASA % E);LF:-I,:CLKZ :IE"(I:O DESEEL?“,RQSADO PEROXIDASA FOSFATASA DENSI?:;:“1)5I15 ¢ LE\(();P':I‘S: 3(‘:,/1‘,1')“?‘, pH CRIOS‘,COPICO COLOSR?zIS.?):I,ASLABOR)
3,2 11,78 8,58 Negativa Negativa 1,0312 0,13 6,70 | -0,520 Caracteristico
. . Resultado
Andlisis Fecha reporte Técnica cuantitativo
Caseinomacropéptido <15 mg/L
Pl 15/10/2025 HPLC-UV [CMP]
MICROBIOLOGICO
Recuento Enterobacterias: < 1 UFC/ml
Recuento Aerobios meséfilos: 0 UFC/ml
Recuento Esporas aerobias a 80 °Cy 92°C: 0 UFC/ml
*Esterilidad comercial 35°C y 55°C: Satisfactoria

*Soportado bajo plan de muestro interno.

:_‘x)ﬂ‘wtgp“lv

Angie Marcela Pérez
Esp. Aseguramiento Calidad Laboratorio MB

:‘.Clrb‘mu ‘-(Jadolg? pm*b.

Carolina Madolet Pinto
Esp. Aseguramiento Calidad Laboratorios FQ

A eboh &
Aryli Paba Rincon

Coordinador Aseguramiento De Calidad e
Inocuidad.
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Proceso: Aseguramiento de la Calidad
Subproceso: Gestién de Laboratorios
Formato: Certificado de calidad leche UHT

Cédigo: FRAC-738

Versién: 02
Producto LECHE UHT ENTERA ALQ
Referencia 200mi
Fecha de
produccién 17/10/2025
Fecha de
vencimiento 25/12/2025
Lote L VEN 25 DIC 2025
RESULTADOS DE ANALISIS FISICOQUIMICO LECHE EN EL PROCESO
%Grasa %Acidez (0,13-0,16 pH Densidad fndi i05CoDI
(min3,0) % Acido Lictico) (6,55-6,75) (1,0295-1,0330) %EST %E.S.D ;‘_;ﬁ;’;‘j;i;’.‘g;’ Andlisis Sensorial
N(I':t‘.ncgézzja MLT::I'CZJ‘O Mét. Crioscopia (color,olor,sabor:Caracteristico) Concepto
Mét.Gerber Mét.Volumetria | Met.Potenciometria | Met.Gravimétrico
3,2 0,13 6,72 1,0316 11,88 8,68 -0,528 Caracteristico Liberado
METALES PESADOS < 0,02 mg/kg AFLATOXINAS M1 MELAMINA PLAGUICIDAS ANTIBIOTICOS
plomo < 0.0005 mg/kg <2.5mg/kg < 0,01 mg/kg No detectable
<LMR <LMR <LMR <LMR No detectable

Nota: Datos soportados bajo plan de muestreo interno para metales pesados, aflatoxinas, melamina, plaguicidas.
LMR: Limite Mdax. Residual

RESULTADOS PRODUCTO TERMINADO LECHE UHT

FISICOQUIMICO Y SENSORIAL

EXTRACTO SECO ACIDEZ EXPRESADO INDICE

MATERIA GRASA % | EXTRACTO SECO DENSIDAD 15/15°C SENSORIAL

mim TOTAL % mim DESEI;’(:‘nRIQSADO PEROXIDASA FOSFATASA (g/m1) L(i\(')c¥l()clo\colln?n(l>v pH CR!OSGCOPICO COLOR, OLOR, SABOR)

3.2 11,78 8,58 Negativa Negativa 1,0312 0,14 6,70 | -0,521 Caracteristico

. . Resultado
Andlisis Fecha reporte Técnica cuantitativo

Caseinomacropéptido _ <15 mg/L

o 18/10/2025 HPLC-UV [CMP]

MICROBIOLOGICO

Recuento Enterobacterias: <1 UFC/ml

Recuento Aerobios mesdfilos: 0 UFC/ml
Recuento Esporas aerobias a 80 °Cy 92°C: 0 UFC/ml
*Esterilidad comercial 35°C y 55°C: Satisfactoria

*Soportado bajo plan de muestro interno.

b—ﬂm‘mu i(xa(bwi peslo.

Carolina Madolet Pinto
Esp. Aseguramiento Calidad Laboratorios FQ

f i reakalecheliic
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Angie Marcela Pérez
Esp. Aseguramiento Calidad Laboratorio MB

N oleAR

Aryli Paba Rincén
Coordinador Aseguramiento De Calidad e
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Proceso: Aseguramiento de la Calidad
Subproceso: Gestion de Laboratorios
Formato: Certificado de calidad leche UHT

Codigo: FRAC-738

Version: 02

Producto

Referencia
Fecha de
produccién
Fecha de
vencimiento

LECHE UHT ENTERA ALQ

200ml

29/10/2025

06/01/2026

Lote L VEN 06 ENE 2026
RESULTADOS DE ANALISIS FISICOQUIMICO LECHE EN EL PROCESO
%Grasa %Acidez {0,13-0,16 pH Densidad fndice crioscépico
{min3,0) % Acido Léctico) (6,55-6,75) (10295-1,0330) | #EST %ES.D (-o' 540-0, smp.'q Anilisis Sensorial
{min 12,2) (min 8,2) M'ét Critlascopia {color,olor,sabor:Caracteristico) Concepto
Met. Célculo Met. Calculo * e .
Mét.Gerber Mét.Volumetria | Met.Potenciometria | Met.Gravimétrico
3,1 0,13 6,74 1,0307 11,54 8,43 -0,516 Caracteristico Liberado
METALES PESADOS < 0,02 mg/kg AFLATOXINAS M1 MELAMINA PLAGUICIDAS ANTIBIOTICOS
plomo < 0.0005 mg/kg <2.5mg/kg < 0,01 mg/kg No detectable
<LMR <LMR <LMR <LMR No detectable

Nota: Datos soportados bajo plan de muestreo interno para metales pesados, aflatoxinas, melamina, plaguicidas.
LMR: Limite Max. Residual

RESULTADOS PRODUCTO TERMINADO LECHE UHT

FISICOQUIMICO Y SENSORIAL

EXTRACTO SECO ~ JACIDEZ EXPRESADO INDICE
BRI RS o | B e SECO| pESENGRASADO | PEROXIDASA | FOSFATASA DENS'?‘)’E:I’S’“C COMO ACIDO pH  [CRIOSCOPICO| 1o\ cormoORAL e
mim o m Ymim g/mi) LACTICO %m/v ¢ » » )
3,1 12,04 8,93 Negativa Negativa 1,0327 0,13 669 ] -0516 Caracteristico
. Resultado
lisi Fe report Técnica e
Andlisis cha reporte ¢ cuantitativo
Caseinomacropéptido 0 PLC-UV <15 mg/L
e 30/10/2025 HPLC [CMP]

MICROBIOLOGICO

Recuento Enterobacterias: < 1 UFC/ml

Recuento Aerobios meséfilos: 0 UFC/ml
Recuento Esporas aerobias a 80 °Cy 92°C: 0 UFC/ml
*Esterilidad comercial 35°C y 55°C: Satisfactoria

*Soportado bajo plan de muestro interno.

&Gro‘mu L(/Q(iolgi p:r?l(h

Carolina Madolet Pinto
Esp. Aseguramiento Calidad Laboratorios FQ

f FF reskahecheliicil X iFreskalechs @freskalect

F‘x"‘w IQA‘P)

Angie Marcela Pérez
Esp. Aseguramiento Calidad Laboratorio MB

A obep &

Aryli Paba Rincén
Coordinador Aseguramiento De Calidad e
Inocuidad.




PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

CERTIFICADO DE CALIDAD

PRODUCTO: LECHE ULTRAALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA

LOTE: 05

FECHA DE PRODUCCION: 07/11/25
FECHA DE VENCIMIENTO: 11/01/26

Pasteurizadora La Mejor S.A esta certificada bajo la Norma ISO 9001:2015, ademas, su laboratorio de microbiologia ha demostrado competencia
mediante la participacién en el ensayo de Aptitud para la medicién de indicadores de Calidad microbiolégica en la teche cruda 23-INM-EA-02
organizado por el INM (instituto Nacional de Metrologia).

Teniendo en cuenta la certificacién adquirida, se procede a certificar los siguiente parametros microbiolégicos y fisicoquimicos LECHE ULTRA

ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA LOTE 05 con fecha de vencimiento 11/01/26 dando como resuitado:

FECHA DE SIEMBRA

AEROBIOS MESOFILOS
UFC/ML

COLIFORMES TOTALES UFC/ML

07/11/25

Segtin resuitados microbiologicos podemos concluir que el producto de LECHE ULTRAALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA

VIDA ENTERA es apto para el consumo humano ya que demuestra que CUMPLE con todos los parametros microbiologicos segtn el decreto 616

2006.

/),



el

PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

CERTIFICADO DE CALIDAD

ACIDEZ SOLIDOS
0,13- NO
0,17% | SOLIDOS | GRASOS
; ac. TOTALES min.
DENSIDAD | GRASA | Lactico 8,20% CRIOSCOPIA
1,0295- MIN min. -0,530 PEROXIDASA | FOSFATASA
ORGANOLEPTICO 1,033 3,0% 11,20% 0,550°H neg neg
Caracteristico 1.0302 3.2 0.132 11.53 8.33 -0.538 NEG NEG
La muestra analizada CUMPLE con los parametros fisicoquimicos segun el decreto 616 2006.

Los resultados son valorados inicamente para la muestra analizada

Firma: __

Diana Paola Carrero.
Lider de Gestién de Calidad.

Pasteurizadora La Mejor S.A.

Firma:

Jenny Vianney Cagua Eusse
Microbi6loga.
Pasteurizadora la mejor.




PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

CERTIFICADO DE CALIDAD

PRODUCTO: LECHE ULTRAALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA

LOTE: 10

FECHA DE PRODUCCION: 12/11/25
FECHA DE VENCIMIENTO: 16/01/26

Pasteurizadora La Mejor S.A esta certificada bajo la Norma ISO 8001:2015, ademas, su laboratorio de microbiologia ha demostrado competencia
mediante la participacién en el ensayo de Aptitud para la medicion de indicadores de Calidad microbiclégica en la leche cruda 23-INM-EA-02

organizado por el INM (instituto Nacional de Metrologia).

Teniendo en cuenta la certificacion adquirida, se procede a certificar los siguiente parametros microbiolégicos y fisicoquimicos LECHE ULTRA

ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA LOTE 10 con fecha de vencimiento 16/01/26 dando como resultado:

FECHA DE SIEMBRA

AEROBIOS MESOFILOS
UFC/ML

COLIFORMES TOTALES UFC/ML

12111725

Segtin resultados microbiolégicos podemos concluir que el producto de LECHE ULTRAALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA

VIDA ENTERA es apto para el consumo humano ya que demuestra que CUMPLE con todos los parametros microbiolégicos segiin el decreto 616

2006.



PROCESO DE CONTROL DE CALIDAD

CERTIFICADO DE CALIDAD

ACIDEZ SOLIDOS
0,13~ NO
0,17% | SOLIDOS | GRASOS
ac. TOTALES min.
DENSIDAD | GRASA | Lactico 8,20% .| CRIOSCOPIA
1,0295- MIN min. -0,530 PEROXIDASA | FOSFATASA
ORGANOLEPTICO 1,033 3,0% 11,20% 0,550°H neg neg
Caracteristico 1.030 3.2 0.130 11.48 8.28 -0.550 NEG NEG
La muestra analizada CUMPLE con los parametros fisicoquimicos segun el decreto 616 2006.

Los resultados son valorados (nicamente para la muestra analizada

Firma: __

Diana Paola Carrero.
Lider de Gestién de Calidad.

Pasteurizadora La Mejor S.A.

Firma:

Jenny Vianney Cagua Eusse
Microbidloga.
Pasteurizadora la mejor.
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Informe emitido el: 15 de Noviembre de 2025

Servicio Microbiologico
Empresa

Direccion

Solicitante

Telefono

Emait

Fecha toma de muestras
Hora toma de muestras
Fecha recepcion de muestras
Hora recepcion de muestras
Causa del analisis

Resp toma de

INFORME DE ANALISIS

SMC-45922
PANIFICADORA SANTA CATALINA 900883055-8
Cra 14 # 104-84 detras de Ofiarchivo
ing Jhony Giraldo
3116120191
calidadpsantacatalina@gmail.com
2025-10-10
12:05:00
2025-10-10
13:58:00
Control de Calidad

Juan Colorado

Procedencia
Codigo de muestra
Nombre

Proveedor o encargado

Planta de produccién
MC-10749-25

Galleta Rizada
Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 5z 4 OC
Temperatura de ingresc 26.3 °C
Cantidad de muestra 200¢g
Lote 265
Fecha de vencimiento 2025-12-08
Fecha de analisis o siembra 2025-10-10
Andlisi Itad: Técni d R lucién 1407 de 5 AGO 2022
*Rto de E.coli| <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g
*Rto de Mohos| <10 UFC/g {1SO 21527/ 2/ 2008 200 UFCly
OBSERVACIONES:

La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodologia aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoguimico y

Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024.

Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los

estandares de calidad resolucion 1619 de 2015.

ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los anélisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podran ser reproducidos sin autorizacién escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento intemo F-MA-SX-05 y su
instructivo C-1-8X-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la
informacién al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabifidad sobre la informacién suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibié.N.R. No Reporta. Uil
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press;

2023,

Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbidlogo

Director Técnico de Microbiologia

Pag. 1de 1
Fin de informe

criidode

CODIGO: C-F-TZ-21

VERSION: 02
VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Cra. 11 N° 40-105 Barrio Mayorca Tel,(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia




Versién 2

Cédigo LB-PO7-RO1

Fecha: 08-10-2019 Paginas 1

INFORMACION DEL CLIENTE

Solicitante: Lacky Lucky Company SAS Contacto: Jhon Gonzadlez
Direccidn: Km 12 via Barbosa Vélez, Vereda £ Limon Teléfono: 3123518166
Ciudad: Vélez Email: calidad@alimentosgrankactus.com; resultadosmuestreoproyectal123@gmail.com
Nit: 900811158-1 N° Contrato: N.A,
INFORMACION DE:LA MUESTRA I
Informe No. AL-1532-1 No de Muestra: 1
Lugar y/o punto de muestreo: Produccién Matriz de la muestra: Alimentos
Procedimiento de muestreo: LB-102 5.4. Bocadillo
o . Identificacion de la mue stra:
Tipo de muestreo: Simple
’lan o'Acta de Muestreo: 20414 Combinado-1
fechay hora de Muestreo: 7/24/2025 - 0:00
Fechay hora Recepcién : 23/07/2025 - 4:23
Recepcionado por: Paola Latorre Lote: 198-25 f. Producclén: 17/07/25 F. Vencimiento: 15/01/26
Fecha Ejecucion de Ensayos: 23/07/2025 23/07/25 Muestras Tomadas por: Cliente
Fecha de Emisién: 30/07/2025 Condicion de Muestra: Ambiente
; RESULTADOS DE ENSAYOS
] “Fechade : NORMA Resultado
Cod: R nsayo, Méto Uni 8
andlists Ensay! do nidades {Valor Maximo) AL153241
304 23/07/25 Mohos y Levaduras NTC 4132 UFC/g 1000 UFC/g <10
1621 23/07/25 Staphylococcus aureus coagulasa positiva NTC 4779 -1SO 6888-1 UFC/g <100 UFC/g <100

(#) = < LC Menor al limite de cuantificacion

La muestra analizada se encuentra dentro de los limites de calidad micr porlas ios, segtin

*Método de Rerencia:
NTC- NORMA TECNICA COLOMBIANA

by infc de es vdlido tnic

1407 de 2022, numeral 5.4,

para las muestras analizadas y refacionadas en &, Cualquier reproduccion parcial requiere de la autorizocidn de CONTROL Y GESTION AMBIENTAL S.A.S

Cualquier modificacion ne autorizada, fraude o falsificacion def contenido o de Ia apariencia de este documento es ilegal y los cuipables pueden ser procesados con el maxima rigor de o ley”

Observaciones:

Revisado y Aprobado por:
SANDRA MILENA JAIMES BUSTAMANTE
DIRECYOR TECNICO MICROBIOLOGIA
TARJETA PROFESIONAL N°527
FIN DEL INFORME

Catlle 12 N 16-40 barric Comuneros, Bucaramango-Santander

8577710 - 6711779 31422 21817

controlygestionambisntoli@hotma iLeorm

controlygestionambientat
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Cbservaciones:

Revisado y Aprobado por:

SANDRA MILENA JAIMES BUSTAMANTE
DIRECTOR TECNICO MICROBIOLOGIA
TARIETA PROFESIONAL N*527

FIN DEL INFORME

Cadigo LB-PO7-RO1 Versién 2 Fecha: 09-10-2019 Paginas
INFORMACION DEL-CLUIENTE
Soficitante: tacky Lucky Company SAS Contacto: Jhon Gonzalez
Direccion: Km 12 via Barbosa Vélez, Vereda El Limén Tetéfono: 3123518166
Ciudad: Vélez Email: calidad@alimentosgrankactus.com; resultadosmuestreaproyectal123@gmail.com
Nijt: 900811158-1 N*® Contrato: N.A
. . : INFORMACION DE1A MUESTRA
informe No. AL-1699 No de Muestra: 1
Lugar y/o punto de muestreo: Produccién Matriz de la muestra: Alimentos
Procedimiento de muestreo: LB-102 5.4, Bocadillo
. Tipo de muestreo: Simple tdentificacion de la mue stra:
Plan o Acta de Muestreo: - Combinado
Fecha y hora de Muestreo: 17/10/2025 - 0:00
Fecha y hora Recepcién: 17/10/2025 - 2:15
Recepcionado por: Paola Latarre Lote: 290-25 F. Produccion: 17/10/25 F. Vencimiento: 15/05/26
Fecha Ejecucién de Ensayos: 18/10/2025 18/10/25 Muestras Tomadas por: Cliente
fecha de Emisién: 25/11/2025 Condicién de Muestra: Ambiente
; RESULTADOS.DE ENSAYOS
Fechad : . RMA Resultado
Cod. h B ¢ - Ensayo. ' Método. Unidades NORM.
andlisis ; {Valor Maximo) AL-1699.
304 18/10/25 Mohos y Levaduras NTC 4132 UFC/g 1000 UFC/g <10
162 18/10/25 Staphylococcus aureus coagulasa positiva NTC 4779 -1SO 6888-1 UFC/g <100 UFC/g <100
(+) = <LC Menor al limite de cuantificacidn
La muestra analizada se encuentra dentro de los limites de calidad microbi: it idos por las enti itarias, segin Resol! 1407 de 2022, numeral 5.4.
*Método de Referencia:
NTC- NORMA TECNICA COLOMBIANA
"Este informe de es valido Ui parg i 2 i yre en &I, Cualquier reproduccion porcial requiere de la autorizacion de CONTROL ¥ GESTION. AMBIENTALS.AS
Cuolquier i i6n no froude o falsij def ido o de lo de este es ilegal y los culpables pueden ser procesados con el maximo rigor de Io ley”

Catfe 12 N 16-40 barric Comunerss, Bucaramanga-Santander

88577710 -8711778 N4 22 21517

controlygesticnambientoli@hatmailcom

sontrolygestionambiental

A0
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LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA

INFORMACION DEL CLIENTE

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS

INFORME DE RESULTADOS INF-MB-52601

Cédigo:
BL-RE-FO8
Versién: 13
Pagina 1 de 2

"""" IENTE: NIT/CC: CONTACTO: CIUDAD:
MOLIENDA DEL PAN S.A.S 9013899080 Jessica Sarmiento Girén
DIRECCION: ‘TELEFONO: CORREO: CRONOGRAMA DE MUESTREO:
Carrera’1s # 59-79 Bodega 1 - 3204081018 calidadmolpanl@gmail.com |No registra

Esmeralda Gir6n/Santander

INFORMACION DE LA TOMA
REGISTRO DE RECOLECCION : 12008

DE LA MUESTRA

T

! molpans1s@gmanl.com

e B O a0

SOLICITANTE:
Jassica Sarmiento

MUESTRA TOMADA POR BIALAB:
NO

RESPONSABLE:
CLIENTE

SITIO DE LA TOMA DE MUESTRA:
= planta de Produccién-Area Producto Terminado

PROTOCOLO DE TOMA:
* DEL. CLIENTE

FECHA Y HORA DE TOMA DE
MUESTRA:
¥ 2025-11-08 07:45:00

FECHA Y HORA DE RECIBO DE LA
MUESTRA:
2025-11-D8, 08:30:00

* No aplica / No registra

TEMPERATURA DE LA TOMA °C:

FECHA DE INICIO DE ANALISIS:
2025-11-08

TEMPERATURA DE RECIBO °C:
20.10

FECHA DE FINALIZACION DE ANALISIS:
2025-11-12

2025-11-12

FECHA DE ELABORACION DE INFORME:

DESVIACIONES:

embalaje), musstra aceptada

Cava can muestras en condiciones adecuadas (temperatura, cantidad y

OBSERVACIONES

=informacién suministrada por ef cliente

lNFORMACION DE LA MUESTRA

MUESTRA No: TIPO DE MUESTRA LOTE CANTIDAD DE MUESTRA PROVEEDOR
ALIMENTO *10112025 *100 g *No aplica/No registra

MB-52601

FECHA DE PRODUCCION FECHA DE VENCIMIENTO TIPO DE EMPAQUE 2“33&25 CONSERVACION ENVASE

*2025-11-08 12025-12-10 Praesentacion Comercial *No aplica/No registra

. DESCRIPCION:
E(')'NDICIONES ESPECIFICAS: <Gallota Punto Rojo
“inguna Momento de toma: *No Aplica

vowen s Trytani PRES!
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LABORATORIC DE MICROBIOLOGIA

DE

150/IEC 17025:2i
21-LAB-053

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS

Cédigo:
BL-RE-FO8
Versién: 13

INFORME DE RESULTADOS INF-MB-52601 ey

RESUILTADOS ANALISIS MICROBIOLOGICOS
ANAus(l)s NORMA DE RESULTADO INCERTIDUMBRE |  CONFORMIDAD REGLA DE DECISION ESPECIFICACION FUENTE DE LA
CRO GICO REFERENCIA ESPECIFICAC

MICROBIOLOGH 1 ) VALOR MAXIMO ACEPTABLE IFICACION
~ECUENTO DE 1SG 16549-2:2001 |Menor a 10 UFC/g |ng aplica No Aplica Mo Aplica m Menor a 10 UFC/g RESOLUCION 1407 DE
ESCHERICHIA COLI 2022
(ACREDITADO}
RECUENTO DE MOHOS 0 21527-2:2008 |Menora 10 UFC/G |no apli Apli No Apli 200 UFC, RESOLUCION 1407
(AW INFERIOR O IGUAL IS 252 o Aplica No Aplica o Apfica M vir] s UCION DE
A 0,95)
(ACREDITARO)
ANALISTA
AMBOO2

Revisé

U

VALENTINA ARDILA CARRENG
MICROBIOLOGO ANALISTA

NIT: 801.007.479-4; km 3 via

Autoriz6

Complemento del Informe. Términos,
i w. U af vaior de expandida parn un vator do k = 2, can un nivel de conflanza de sproximadamente 55%.

JOSE ORLANDO BLANCO LOZANO
DIRECTOR TECNICO DE MICROBIOLOGIA

_ Firmante digital:
~Jose Orlando
b Blanco Lozano
Fecha:12/11/2025
15:37:55 -05:00

2biala

por ol clianta: El astorisco (+) antapuesto en cualquler dato del ancabezado dal informe Indics que o3 Informacién suministrsda por el cliants

Candicién e acreditacién. En Bolvar Industrial Amblantal Laboraterlos S.A.S. Gontamos con acraditacin ONAC Vigante a la fecha, con cadigo da acroditacion 21-LAB-053,

bajo fa norma ISO/EC 17D25:2017. Los parametras qus incluyen fa palabra "ACREDITADO" hacen parte del alcance de la acreditaclbn ONAC vigante . Los pardmatros que no
aztén acompaiiados de [a palabra "ACREDITALO”, a6 hacen parte dat alcance da acreditacién ONAC vigente.

Conformidad:

Et laboratoria otorgark conformidac bajo l3 sigulentes reglas de declsion, para las muestras (item de ensayo) con la REGLA DE DECISION NO BINARIA: Regla 1 (Conforme): La
muastra s¢ consldera conforme cuando af valor, mas o menos fa Incertidumbea 3zoclada, a5 manor o jgual al limita da Ragla 2 (No

fmuestra za considera ne conforme cuando el valor, més a menos lu incertidumbre asocisda, €5 mayar al limite de especificacion establecido. Regla 3 (Conforme, condicional):
En ezto cs30, aungue of valor por sl mismo es menar {o dentro da un rango) sl limite de una cofa de fa o5 Ragla 4 {No
conforme, condicionsl: Similar a fs Regla 3, paro en este case, aunque ol valor par ol mizmo es mayor {o tuera de un rangol al limite de especificacién, una cols de lu
Incertidumbre es mener 2 fa La ez ‘para fas rogias 3 y 4, por tants, of cllante debara tomar fa decisién final da otorgar o no la
conformidad,

El laboratorie otorgara conformidad haja laz siguientes raglas de declsion, para las mucstras (itam de ensaye) con REGLA DE DECISION BINARIA: Regla 1 (Conforma): La
muestra se considera conforme cuando el valor, mas @ menos s incertidumbre asoclada, es menor o lgual al limite de ido. Regla 2 {No La
smucstra se considera no conforme cuando s valor, mis o menos fa Incartidumbre asaclada, es mayor al limite de especificacién astablecido.

Nota actaratosia. Estas resultados se refacionan zalamante con (s muastra recibida y somenda 3 ehzayo en laz instalacianes de BIALAB SAS, la cual fue entregada )
Laboratorio baje faz condiclones de toma de mucstra del cliente o por BIALAB en [as Instalaclones del cliante, segiin apligue, Los resuitados sa aplican 3 [b muestra cémo se
recibié, Cuando el labaratotio na ha sido razpensable da I atapa de toma, para ef caso an que la Muastra ha side suministrada por cl cllante, BIALAB SAS ne se respanzabiliza
de Ta Informaclén proporcionada pot el Mismo que pueds afectar a lu validez de los rezultados. Et plazo limite para presentar observaciones a estos resuitados es de 10 dias
posteriores a la entrega daf informe; pasada este tlempo se procedard con fa disposicién hinal de (a muestra (para lac que no aplique disposicion fnal inmediata). Para

ticiones, quejus y e 6 al correo 2 1 fu finea telefdnica 607 5654665, Sin | aprobacién del laboratoria.
BIALAB SAS, no se deba raproducir el informa de resuttador, excepto, cuando s feproduzcs an su totalidad, eatd prohibide usar el simbolo de acraditado de ONAC, Sin firma
digital autorizada de BIALAB este informe no tendra validez.

FIN DEL INFORME DE RESULTADOS

8, Vereda

i Lote 4, der; 665 4665, 315 823 9704, 315 821 9754; www.bialab.co

roweney  Trylani PRE!




£C17025:2017
23-1AB-0G1

INFORME DE RESULTADOS No. M-AP1-5965-25-0
FECHA DE EMISION DEL INFORME: 2025-10-24
o .  DATOS GENERALES DEL CUENTE
ALIMENTOS RICOLAC S.A.S. ;

GONZALO ACOSTA
800.064.536-2-5 8245772
CRA. 3 No 5-35/5-39 GERENTE
SUBACHOQUE dad lac.com, inaci lidad@ricolac.com

NFORMACION DE TOMA DE [TEM DE ENSAYD

| PLANTA DE ALIMENTOS RICOLAC S.A.S FECHA DE TOMA DE

s |
oz | wom

2025-10-22

_FECHA DE RECEPCIO 14:00:00

'FECHA DE INGRESO A A

21-0CT-25

API-5965-25
PRODUCTO TERMINADO: LECHE CONDENSADA AZUCARADA 18-ENE-26
'AB ALIMENTOS RICOLAC S.A.S 25017
BOLSA PLASTICAX 200 g AMB°C
5

21.1°C

PARAMETRO METODO UTILIZADO n RESULTADOS u UNIDADES - ESPECIFIGASION -
1 <10 NO APLICA UFC/g omL 2
2 <10 NO APLICA UFC/g o ml. 2
Recuento de Mohas (M} y Levaduras (L} Placa deshidratada / AOAC 2014.05 22st Ed, 2023 * 3 <10 NO APLICA UFClg o mlL 2 10 100
4 <10 NO APLICA UFC/g o mL 2
5 <10 NO APLICA UFC/g oml 2
1 <100 +/-2 UFC/g o mL. 0
2 <100 +-2 UFClgomL 0
de Stap positiva 1SO 6888-1:2021/Amd 1:2023 Acreditado. 3 <100 +-2 UFC/g o mL 0 <100 -
4 <100 +-2 UFC/gomL 1)
5 <100 +-2 UFC/g o ml. Q
1 <10 +- 1 UFC/g omL 2
2 <10 -1 UFC/gomL 2
Recuento de Coliformes SO 4832:2006 Acreditado. 3 <10 +-1 UFC/g ami 2 <10 -
4 <10 +-1 UFC/g o mL 2
5 <10 +/-1 UFC/g o mb 2
INTERPRETACION DE RESULTADO
“EL ITEM DE ENSAYO St CUMPLE CON LA ESPECIFICACION: Resol. 1407/22. 1.10 -Leche da-"
Observaciones
f a a a, baje la nonma [SO 025:20
- El laboratorio no se hace resp bie de 1a i i ini: da por el cliente, Ia cual corresponde a la reportada en las respectivas remisiones de items de ensayo debidamente firmado y se encuentra
identificada en el presente informe de resultados en la seccién “IDENTIFICACION DEL [TEM DE ENSAYO" mediante el simbolo {+).
Este informe de anélisis solo puede ser reproducid y con izacién escrita de APl LABORATORIO. Las copias impresas del informe de anéfisis, se id copias no ladas por el
sistema de Gestién de Calidad del Laboratorio.
-t.0s resultados son validos Gnicamente para el [tem analizado.
-Los di enelp d se aplican al item tal como se recibié.
-n=Ni de unidades que la a analizar
-c=Ni 4ximo de unidades de que puede un numero de microor i prendido entre "m” y “M" para que el ali sea de nive! de calidad.
-m = Limite mi i i imo p isible para identificar nivel de buena calidad
- M = Concentracion que separa el nivel ble de calidad o idad i
- U = incertidumbre expandida al valor reportado con un factor de cobertura de k=2, para un intervalo de i de aproxi el 95%.
- La regla de decisién aplicada por AP| LABORATORIO para bl ia formidad de un en i6n con una norma de referencia, se basa en la gufa ILAC-G8:09/2018. Guia para establecer

reglas de decisién, teniendo como punto base ef numeral 4.1 Declaracién Binaria de aceptacién simple, donde la probabilidad de que el resultado este por fuera det limite de tolerancia puede ser hasta del 50%

para los casos en que éste se en el limite ido por la norma de referencia.

-*F no requerido en ificaci

-+ Parametro no solicitado por el cliente

=Cualquier inter ién o fusién basada en dichos resultados debe hacerse bajo la bilidad exclusiva del usuario del informe,
-Los métodos de ensayo marcados con » no se dentro del alcance de acreditacién con ONAC.

APROBADO POR:

Informe de resultados N° INFORME DE RESULTADOS No. M-API-5965-25-0 . Pagina 1 de 2
IF-F-002
API LABORATORIO
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

AS DEL VA
AuuscsSebEaes 6 1 345,

ACTA DE LIBERACION RI

Cédigo: AN-FO-004

Versién: 01

Fecha de emisién: 01/08/2024

Fechadela visita

12 AL 14 DE NOVIEMBRE DE 2025 [

Hora Jnicio

—[ 8:00a.m, '

Hora finalizacién

5:00p. m.

Lugar.

Bodega Piedecuesta, Carrera 6 # 3-50 antigua Argentina- Consorcio 82-M Santander

Tema

Verificacion y liberacién de alimentos y productos para fa semana 4, del 18 al 21 de noviembre del 2025 , para la modalidad racion industrializada.

DESARROLLO DE LA REUNION

Siendo las 8:00 de la mafiana el equipo del componente técnico de la interventoria AS SANTANDER 20286, se dispone a iniciar la verificacién de los productos para un total de 35521 raciones de la
modalidad racién industrializada (R1) en la bodega ubicada en el municipio de Piedecuesta del operador Consorcio 82-M Santander.

MENUS A ENTREGRA DEL 18 AL 21 DE NOVIEMBRE

SEMANA Na. 4
COMPONENTES FESTIVO MENU No. 17 MENU No. 18 MENU No. 19 MENU No. 20
AVENA UAT - (UHT) AVENA UAT -~ \JH
LT ALTA| BESIDA LACTEA UAT ULTRA
TEMPERATURA LARGA| riuMTL LARGA VIDA Al LECHE UAT (WHT: | TEMPERATURA
LACTEOS DA CON LECHME | BASE 2E YOGURT SEMI | ULTRA ALTA JLARGA  VIDA CQ
ENTERA EN LAS | CESCREMADC CON| TEMPERATURA LARGA JLECHE ENTERA £
VARIEDADESD: DULCE SABOR A FRESA| VIDA ENTERA LAS ‘JF\R!"D‘\D‘:
NATURAL. CANELA, | Y MELOCOTCN NATURAL, CANEL
WAINILLA, AREQUIPE VAINL LA, AREQUIPE
DERIVADO DE . . ROSCON CON GALLETA RIZADA GALLETA PUNTC
CEREAL PAN ALLIOJABANA BOCADILLO BLANCA ROJO
FRUTA MANGO MANDARINA h s
LECHE
Sﬁg‘éges Y ‘ GRANOLA CON COCO CONBENSADA
AZUCARADHA

- Intercambio de Granola con coco y pasas por bocadillo combinado aplica para todas las

zonas.

PRODUCTO TRAZABILIDAD ROTULOS REGISTRO SANITARIO - LOTE - FV
MARCA: ALGARRA &
FABRICANTE: GLORIA COLOMBIA SAS
. RSAL g o
AVENA GaT |REGISTRO SANITARIO: RSA 0030§19 2024
(UHT) LARGA C. I ITARIO: 2029/03/ bt
bacon | VERIF! ACION REGISTRO SANITARIO: 2! 06 |
LECHE |LOTE: 2190.-2342
ENTERA I &
SABOR |FECHA DE VENCIMIENTO: 1502 26 08 03 26 .
TRADICIONAL < . 9E;9§250[§2N Lo
VERIF!
ESPERADO: 200 mi ey
°an\ander|
MUESTRA: 213 ml Altitud:388.8manm
MARCA: CNG COMPARIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S
FABRICANTE: INDUSTRIA DE ALIMENTOS JUNIOR S.
NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011112-2021 .~
PANN/ VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2031/09/01
ALMOJABAN |LOTE: 08/11/2025 .-~
A :
FECHA DE VENCIMIENTO: 28/11/2025 .-~
ov 2025 9:18.48
VERIFICACION DE PESO B 9893/522N S Deasew
S:f: garrcralé
3 - - - - ledecuesta
ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g. P
MUESTRA: 46g- 65g- 73g- 98g- 109g. AtudaenSmeny
MARCA: NA
FABRICANTE: Comercializadora de viveres de Colombia SAS.
REGISTRO SANITARIO: NA
VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: NA
’ LOTE: NA
MANGO

FECHA DE VENCIMIENTO: NA

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200g.-240g.

MUESTRA: 209 g-254 g.

6.

12 nov 2025 2:49:21 p.m,
99007759N 73.05347194W
3-50 Carrera 6

Piedecuesta

Santander
Altitud:1006.4msnm




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

ALLE

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

Aimnlcs Lalsgatios 61 AUE SAS.

ACTA DE LIBERACION RI

Cédigo: AN-FO-004

Version: 01 Fecha de emisién: 01/08/2024

BEBIDA
LACTEA
ULTRA ALTA
TEMPERATU
RA UAT (UHT)
LARGA VIDA
A BASE DE
YOGURT
SEMI
DESCREMAD
O CON
DULCE
SABOR
ARTIFICIAL A
MELOCOTON

X

g f\dARCA: T-nutre » o

FABRICANTE: ALIMENTOS PIPPO S.AS.

REGISTRO SANITARIO: RSA-0009821-2020 //'/

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2029/07/05

LOTE: YM346

FECHA DE VENCIMIENTO: 24/ENE/26 ,

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200 ml

MUESTRA: 217 mi

v
ROSCON
CON
BOCADILLO

MARCA: LA MOLIENDA DEL PAN S.A.S

FABRICANTE: LA MOLIENDA DEL. PAN S.A.S

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0008855-2020 .~

VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2030/07/21

LOTE: 11112025

FECHA DE VENCIMIENTO: 01/12/2025 )//

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g.

MUESTRA: 49g- 57g- 68g- 929- 109g.

13/11/20258:22:08 2. m.
6.98389857N 73.05369453W
543 Calle 4

Szntander
Altitud:1020.9msnm

MANDARINA

MARCA: NA

FABRICANTE: Comercializadora de viveres de Colombia
SAS.

REGISTRO SANITARIO: NA

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: NA

LOTE: NA

FECHA DE VENCIMIENTO: NA

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 142,8g-171,4g

MUESTRA: 147 g-178 9

12 nov 2025 9 a.m.
.9900507N 73.05343124W
322 Carrera 6

Piedecuesta

Santander
Altitud:963.1msnm

MARCA: ALQUERIA®

FABRICANTE: PRODUCTOS NATURALES DE LA SABANA

REGISTRO SANITARIO: RSIAE02M54795 .~

LECHE UAT
(UHT) ULTRA

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2030/07/03

ALTA
TEMPERATU

LOTE: 22 DIC.2025 - 06 ENE 2026

RA LARGA

FECHA DE VENCIMIENTO: 22 DIC 2025 - 06 ENE 2026

VIDA ENTERA

VERIFICAGION DE PESO

ESPERADO: 200 ml

MUESTRA: 218 ml

MARCA: LAMEJOR

FABRICANTE: PASTEURIZADORA LA MEJOR S.A.

REGISTRO SANITARIO: RSA-0008617-2018

LECHE UAT
(UHT) ULTRA

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2029/05/28

ALTA
TEMPERATU

LOTE: 10-05 "

RA LARGA
VIDA ENTERA

FECHA DE VENCIMIENTO: 16/ENE/26 - 11/ENE/26

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200 ml

MUESTRA: 211 mi

MARCA: CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

FABRICANTE: PANIFICADORA SANTA CATALINA S.A.S

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011098-2021 L~

GALLETA

VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2031/08/31

RIZADA

LOTE: 265

BLANCA

FECHA DE VENCIMIENTO: 08/12/2026  ~
o

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g.

MUESTRA: 45g- 57g- 68g- 85g- 107 g.

12 no 255:18:37 a.m.
G6.9B983656N 73.05352616W
#3-46 Carrera 6

Piedecuesta

Santonder
Altitud:985.5msnm i

13/11/2025 1:48:34 p. m.;
6.99001539N 73.05337347W
3-50 Carrera 6

Piedecuesta

Santander

12 nov 2025 3:02:15p.m |
6.99000414N 7305357225V
# 346 Carrera 6
Piedecuesta
Santander
Altitud:1015.8msnm |

\"‘55

<

%

¢



SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

ianles Sarbes 03 Vol 03,

ACTA DE LIBERACION RI

Cédigo: AN-FO-004

Versién: 01

Fecha de emision: 01/08/2024

BOCADILLO
COMBINADO

MARCA: GRAN KACTUS .

FABRICANTE: LACKY LUCK COMPANY S.A.S.

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-000573-2016

“IVERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2026/03/02

LOTE: 198.25 o

FECHA DE VENC(MIENTO: 15-01-26 , .-

VERIFICACION DE PESO

ESPERADOQ: 20 g

MUESTRA: 23 g

nov 2 1
6.98987003N 73. Z
#3-46 Carrern 6
Piedecuesta
Santander
Altitud:986.0msam

MARCA: LA MEJOR

FABRICANTE: PAUSTERIZADORA LA MEJOR S.A

REGISTRO SANITARIO: RSA-0017457-2022 "

AVENA UHT |VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2027/02/04
LARGA VIDA - -
ENTERA CON|LOTE: 02~
SABOR - -
NATURAL |FECHA DE VENCIMIENTO: 07/ENE/26 .-
VERIFICACION DE PESO 12 nov 2025 3:24:11 pm. |
6.9899285N 755022%1 (J"6V§=
ESPERADO: 200 ml Pledecuestal
Santander
MUESTRA: 213 ml. Altitud; 1001.2msnm
MARCA: LA MOLIENDA DEL PAN S.A.S
FABRICANTE: LA MOLIENDA DEL PAN S.A.S
NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011351-2021
" |VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2031/10/14
GALLETA [LOTE: 10112025 -
PUNTO ROJO L
FECHA DE VENCIMIENTO: 10/12/2025 , .-
VERIFICACION DE PESO 2025 508
#5-66Calle 3
ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g. Pledecuesta
Santander
MUESTRA: 49 g- 59 g- 71 g- 91 g- 112 g. Alliud295 0menn
MARCA: RICOLAC
FABRICANTE: ALIMENTOS RICOLAC S.A.S
REGISTRO SANITARIO: RSA-0035833-2025 g
LECHE VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2030/02/25
CONDENSAD [LOTE: 25017
A i
AZUCARADA [FECHA DE VENCIMIENTO: 18 ENE 26
12 2025 1:55:43 p.m.
VERIFICACION DE PESO NS Deaco s
#3-46 Carrera 6
ESPERADO: 20 g Pledecuesta
Altitud:1001.2msnm
MUESTRA: 229
MARCA: LAMEJOR
FABRICANTE: PAUSTERIZADORA LA MEJOR $.A
REGISTRO SANITARIO: RSA-0017457-2022 &
AVENA UHT
LARGA VIDA |VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2027/02/04
ENTERA CON -
saBoR  |LOTE: 04
NATURAL
(REMANENTE | FECHA DE VENCIMIENTO: 26/DIC/25 . , ;
) 12 nov 2025 8:39.07 o.m
VERIFICACION DE PESO 98994189!\1473.05350763\/\!
ESPERADO: 200 ml
Altitud:975.0msnm
MUESTRA: 209 ml.
MARCA: GRAN KACTUS
FABRICANTE: LACKY LUCK COMPANY S.A.S.
NOTIFICACION SANITARIA: NSA-000573-2016 &~
N TIFICACH RIA: 2026/03/02
BOCADILLO VERIFICACION NO' ON SANITAI
COMBINADO [LOTE: 290-25
(REMANENTE

)

FECHA DE VENCIMIENTO: 15-05-26 .-

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 20g

MUESTRA: 23 g

nov 2025 11:2432a.m.
98994229N 73,05334794W
346 Carrero &

Piedecuesta

Santander
Altitud:968.0msnm




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VA!
Aierzaics Jalssadles o3 Valie .45,

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

ACTA DE LIBERACION Rl

Cédigo: AN-FO-004

Versién: 01

Fecha de emisién: 01/08/2024

ALTA

)

LECHE UAT
(UHT) ULTRA

VIDA ENTERA|FECHA DE VENCIMIENTO: 22 DIC 2025
(REMANENTE

MARCA: ALQUERIA

_~|FABRICANTE: PRODUCTOS NATURALES DE LA SABANA

REGISTRO SANITARIO: RSIAEQ2M54795 //

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2030/07/03

TEMPERATU [LOTE: 22 DIC 2025 e
RALARGA

&

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200 mi

MUESTRA: 211 ml.

nov 202583813 a.m
2397N 73.05354139W
#3-30 Carrera 6
Fiedecuesta
Santander
Altud:973.1msnm
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

@ PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

s /EL VALLE

TS

ACTA DE LIBERACION RI

Cédigo: AN-FO-004 l Versién: 01 ] Fecha de emisién: 01/08/2024 I

OBSERVACION
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CONSORGIO

AS SANTANDER 2024

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

AS DEL VALLE
Adrrin SHares 4 G0 SAS.

ACTA DE LIBERACION Ri
Cédigo: AN-FO-004 ] Versién: 01 ] Fecha de emisicn: 01/08/2024
Fecha de la visita 12 AL 15 DE NOVIEMBRE DE 2025 [ Hora Inicio 7 8:00a. m. l Hora finalizacién 6:00 p. m.
. L.ugar. Bodega Socorro, Carrera 14#19-45 Barrio Jabongillo - Consorcio 82-M Santander
Tema Veri ién y lib ién de ali y productos para la semana 4, del 18 al 21 de Noviembre de 2025, para la modalidad racién industrializada.
DESARROLLO DE LA REUNION

Siendo las 8:00 de la mafiana el equipo del componente técnico de la interventoria AS SANTANDER 2026, se dispone a iniciar la verificacién de los productos para un total de 18.778 raciones de la modalidad
racién industrializada (RI) en fa bodega ubicada en el municipio de Socorro del operador Consorcio 82-M Santander.

MENUS A ENTREGRA DEL 18 AL 21 DE NOVIEMBRE

SEMANA No 4
COMPOMENTES FESTIVO MENU No. 17 MENU No. 18 MENU No. 18 MENU Mo, 20
ENA AT - UNTY AVENA QAT - M
LTRA BLTA | BEBIDL ( KCTES AT LTRA ALY
TEMPERATURA LARGS | [UMT)_ LARGA 1VIDA A|LECHE 4T o] TEMPERATURS,
LACTEQS Y& CON  LECHE| BASE DE YOGURT SEM | ULTRA ; LARGS WiDA 02
ENTERA  EN  LAS|DERCAEMADO  CON| TEWFERATURA LARGA | LECHE ENTER4 £
WARIEDADES: DULCE SA30R A FRESA | VIDA ENTERA LAS  VARIEDADE
NATURAL,  CANELA.| ¥ MELOCOTON NETURAL, CANEL
) EINILLA, AREQUIRE WINELLA, AREQUE
DERIWADODE ! e . ACSCON SO GALLETA RIZADSA GALLETA PUNTO
CEREAL PAN ALMOJABANA BOCADLLO ; ROJO
FRUTA MANGO MANDARINA i
LECHE
AZUCARES Y GRANOLE CON COTD g
DULCES : Y PASAT CONDENIADS
ETLARRDA

- Intercambio de Granola con coco y pasas por bocadillo combinado aplica para todas las
zonas.

PRODUCTO TRAZABILIDAD g ROTULOS REGISTRO SANITARIO - LOTE - FV

o

MARCA: ALGARRA o~

- |FABRICANTE: GLORIA COLOMBIA SAS
BEBIDA CON
LECHE ULTRA [REGISTRO SANITARIO: RSA-0030319-2024 1~
ALTA
TEMPERATURA | VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2029/03/06
UAT (UHT) —
LARGAVIDA |LOTE:2342 .~

ENTERA CON
AVENA  |[FECHA DE VENCIMIENTO: 08 0326 -
TRADICIONAL VERIFICACION DE PESO 14 nov 2025 2:25:37 p.m.

6.47356881N 73.2597972W

ESPERADO: 200 mi | Cra. 14 #19-69, Socorro, Santander, Colombia |
MUESTRA: 212 ml CONSORCIO AS SANTANDER 2026

MARCA: CNG COMPANIA DE NEGOCIOS SAS

FABRICANTE: INDUSTRIA DE ALIMENTOS JUNIOR SAS = | : : T
NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011112-2021 , : i NSA-OO 1 1 1 1 2"202 1
PAN VERIFICACION NOTIFIGACION SANITARIA: 2031/03/01

ALMOJAI;;NA LOTE: 08/11/2025 v ' | LOTE: 08! 1 1! 2 025

FECHA DE VENCIMIENTO: 28/11/2025 )/,//

- f | - 28/111202%
VERIFICACION DE PESO: , 14 nov 2025 2:32:19 p.m. ‘ VEN CE:
ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g-100 g. | 6.47356234N 73.25979513W a
Cra. 14 #19-69, Socorro, Santander, Colombial]
MUESTRA: 47¢-58g- 67g- 89g- 108g. CONSORCIO AS SANTANDER 2026 |

MARCA: NA

FABRICANTE: Revolucién Campesina

REGISTRO SANITARIO: NA

. VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: NA

+ |LOTE: NA
MANGO
FECHA DE VENCIMIENTO: NA
VERIFICACION DE PESO
ESPERADO: 200 g. - 240 g. 13 nov 2025 4:13:15p.m.
6.47342479N 73.25975275W
MUESTRA: 225g-273 g. Cra. 14 #1945, Socorro, Santander, Colombia

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

MARCA: T-NUTRE
FABRICANTE: ALIMENTOS PIPO S.A.S

BEBIDA  [orqiSTRO SANITARIO: RSA-0009821-2020 +

LACTEA ULTRA

ALTA
IFICACION REGISTRO SANITARIO: 2029/07/05
TEMPERATURA VERIF RE

UAT (UHT) -
LARGA VIDA A LOTE: YM346 J’/
BASE DE -
YOGURT CoN |FECHA DE VENCIMIENTO: 24/ENE/Z26
SABORA ]
MELOCOTON VERIFIGACION DE PESO 14 nov 2025 2:24:44 p.m.

ESPERADO: 200 mi | 6.47356771N 73. 25980291 W
| Cra. 14 #19-69, Socorro, Santander, Colombi
MUESTRA: 210 m! | CONSORCIO AS SANTANDER 2026




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

AS DEL VALLE
ey SaAses e YA 45,
ACTA DE LIBERACION R
Cédigo: AN-FO-004 Versién: 01 Fecha de emision: 01/08/2024

iwi\

\‘m
(AN

ROSCON CON
BOCADILLO

MARCA: LA MOLIENDA DEL PAN S.AS

FABRICANTE: LA MOLIENDA DEL PAN SAS ¢

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0008855-2020 ;-

VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2030/07/21

LOTE: 11112025

FECHA DE VENCIMIENTO: 01/12/2025

VERIFICACION DE PESO

15 nov 2025

ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g.

2310 a
6.47347183N 73.25978253W
[l Cra. 14 #1945, Socorro, Santander, Colombia

MUESTRA: 45 g- 52g- 69g- 89g- 110 g.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

MANDARII\iA

MARCA: NA

FABRICANTE: Revolucién Campesina

REGISTRO SANITARIO: NA

\;ER]F!CACION REGISTRO SANITARIO: NA

LOTE: NA

FECHA DE VENCIMIENTO: NA

VERIFICACION DE PESO

13 nov 2025 4:11:05 p.m.

ESPERADQ: 142,9g.- 1714 g.

6.47342375N 73.2597745W
Cra. 14 #19-37, Socorro, Santander, Colombia

MUESTRA: 166 g-217g.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

LECHE ULTRA
ALTA
TEMPERATURA
UAT (UHT)
ENTERA LARGA
VIDA

MARCA: ALQUERIA

FABRICANTE: PRODUCTOS NATURALES DE LA SABANA

REGISTRO SANITARIO: RSIAE02M54795 /"”/

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2030/07/03

LOTE 1: 22 DIC 2025
LOTE 2: 25 DIC 2025

FECHA DE VENCIMIENTO 1: 22 DIC 2025
FECHA DE VENCIMIENTO 2: 25 DIC 2025 |

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200 m|

MUESTRA: 206 mi

14 nov 2025

3:
6.47357082N 25980298W

j Cra. 14 #19-69, Socorro, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

GALLETA
RIZADA
BLANCA

MARCA: CNG COMPANIA DE NEGOCIOS GLOBALES SAS

FABRICANTE: PANIFICADORA SANTA CATALINA SASY

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011098-2021 y/

VERIFICAGION NOTIFICACION SANITARIA: 2031/08/31

e
LOTE: 265 o

FECHA DE VENCIMIENTO: 08/12/2025 .+

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100g.

MUESTRA: 44 g- 57g- 63g- 85g- 109g.

BOCADILLO
COMBINADO

MARCA: BOCADILLO GRAN KACTUS &

FABRICANTE: LACKY LUCK COMPANY S.A.S

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-000573-2016 o

VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2026/03/02

LOTE: 198-25 ,

FECHA DE VENCIMIENTO: 15-01-26

VERIFICACION DE PESO

ESPERADOC: 20 g

MUESTRA: 21 g

BEBIDA CON
LECHE Y AVENA

MARCA: LA MEJOR

FABRICANTE: PASTEURIZADORA LA MEJOR S.A.

"|REGISTRO SANITARIO: RSA-0017457-2022

VERIFICACION REGISTRO SANITAkIO: 2027/02/04

UAT (UHT)
ULTRA ALTA
TEMPERATURA

LOTE: 02

FECHA DE VENCIMIENTO: 07/ENE/26

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200 mi

MUESTRA: 213 ml

2025 2:29:50 p.m.
6. 473561 6N 73.25980301W !
Cra. 14 #19-69, Socorro, Santander, Colombia |
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

14 nov 2025 2:17:58 p.m.
6.47355902N 73.25982072W .
| Cra. 14 #1945, Socorro, Santander, Colomb:a |

CONSORCIO AS SANTANDER 2

LOZCE 211 :29




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

ASDi
Rt

ACTA DE LIBERACION Ri

Cédigo: AN-FO-004

Versién: 01

Fecha de emision: 01/08/2024

-

MARCA: LA MOLIENDA DEL PAN SAS

FABRICANTE: LA MOLIENDA DELPAN SAS .

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011351-2021

NGA-0011361-2021

#" |VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2031/10/14
GALLETA ! » ¢
PUNTO ROJO |LOTE: 10112025 - - ‘ 0 z 5
FECHA DE VENCIMIENTO: 10/12/2025
Vto: 10/12/2025
VERIFICACION DE PESO 14 nov 2025 3:39:59 p.m. L " . .')
6.47345039N 73.25977396W
ESPERADO: 40g- 50g- 60g- 80g- 100 g. .
5- 909~ 06 Bs 9 Cra. 14 #1945, Socorro, Santander, Colombial |
MUESTRA: 46 g- 529~ 67g- 87g- 106 g. CONSORCIO AS SANTANDER 2026
MARCA: RICOLAC
FABRICANTE: ALIMENTOS RICOLAC 8AS .
REGISTRO SANITARIO: RSA-0035833-2025
’ VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2030/02/25
LECHE
CONDENSADA |LOTE: 25017 o
AZUCARADA

FECHA DE VENCIMIENTO: 18 ENE 26

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 20g

MUESTRA: 22g

14 nov 2025 2:17:23 p.m.
6.4735458N 73.25980685W
Cra. 14 #1945, Socorro, Santander, Colombia
CONSORCIO AS SANTANDER 2026




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

Alieeales Seludadies 3t Yol S A5,

ACTA DE LIBERACION R!

Cédigo: AN-FO-004 Versién: 01 1 Fecha de emision: 01/08/2024
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CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

AS DEL VALLE
Ahelpt Sabsdabiss gl alia S5,

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

ACTA DE LIBERACION RI

Codigo: AN-FO-004

Version: 01 |

Fecha de emisi6n: 01/08/2024

Fecha de la.visita

12 al 15 de Noviembre '

Hora Inicio

8:00a. m. [Hora finalizacién

5:00 p.m.

Lugar.

Bodega Barbosa, Km 4 via Barbosa - Bucaramanga vereda Santa Rosa Lote 6 - Operador Consorcio 82-M Santander

Tema

Verificacion y liberacion de alimentos y productds para la semana 4, del 18 al 21 de Noviembre de 2025, para la modalidad Racién Industrializada.

DESARROLLO DE LA REUNION

Siendo las 08:00 de la mafiana el equipo del componente técnico de la interventoria AS SANTANDER 2026, se dispone a iniciar 1a verificacién de los productos para un total de 13011 raciones
de la modalidad Racién Industriatizada (R!) en ia bodega ubicada en el municipio de Barbosa del operador Consorcio 82-M Santander.

MENUS A ENTREGRA DEL 18 AL 21 DE NOVIEMBRE

SEMANA No_'4
COMPONENTES FESTIVO MENU No. 17 MENU No. 18 MENU No. 18 MENU No. 20
AVENA UAT - (UKNT) AVENA UAT - (Ui
LTRA ALTA| BEBIDA LACTEA UAT ULTRA ALY
TEMPERATURA LARGA | (UMTY, LARGA VIDA A LECHE UAT (UHT: | TEMPERATURA
LACTEQS VDA  CON LECHE | BASE DE YOGURT SEMI] ULTRA ALTA | LARGA wiDA CC
ENTERA EN LAS | DESCREMADO CON| TEMPERATURA LARGA JLECHE ENTERA £
YARIEDADES: DULCE SABOR A FPRESA| viDA EXTERA wAS WARIEDADE
NATURAL, CANELA, | ¥ MELCCOTON NATURAL, CANEL
; WAINILLA, AREQUIPE VAIMILLA, AREQUIPE
DERIVADO DE . RCSCON CON GALLETA RIZADA GALLETA PUNTO
CEREAL PAN ALMOJABANA 8OCADILLO BLANGA ROJO
FRUTA MANGO MAHNDARINA J
AZUCARES Y . GRANOLA CON COCO cogé?sma
DULCES ! ¥ BASAS vy
AZUCARADA

- Intercambio de Granola con coco y pasas por bocadillo combinado aplica para todas las

Z0nas.

PRODUCTO

TRAZABILIDAD

ROTULOS

REGISTRO SANITARIO - LOTE - FV

VARIEDAD

AVENA UHT

TRADICIONAL

MARCA: ALGARRA -

FABRICANTE: GLORIA COLOMBIA S.A.S

REGISTRO SANITARIO: RSA-0030319-2024 ..~

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2029/03/06

LOTE: 2298 -.2300 - 2342
s o e

FECHA DE VENCIMIENTO: 03 03 26" - 04 03 26 - 08 03 26).
VERIFICACION DE PESO -
ESPERADO: 200mi

MUESTRA: 214,63mi

]
ot

IR

[

12 nov 2025 2:47:29p. m. g § )
5.9817501N 73.5969088W HI
Barbosa '

el
(R

1=
L

Santander

PAN

A

ALMOJABAN

MARCA: CNG COMPARIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.A.S

.|NOTIFICACION SANITARIA NSA-0011112-2021 .

VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2031/09/01

LOTE: 081112025 "

FECHA DE VENCIMIENTO: 28/11/2025 ./,'/"/M

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 40g - 50g - 60g - 80g - 100g

MUESTRA: 42,259 - 56,56g - 65,66 - 90,159 - 114,43g

FABRICANTE: INDUSTRIAS DE ALIMENTOS JUNIOR S.A.S” |

L

OTE: 081412008

72 nov 2025 3:55:48 p. m |
5.981757N 73.5968602W
Barbosa

vence: 28

Santander

MANGO

MARCA: NA

PROVEEDOR: COMERCIALIZADORA DE VIVERES DE
COLOMBIA SAS

REGISTRO SANITARIO: N.A

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: N.A

LOTE: N.A
FECHA DE VENCIMIENTO: N.A
VERIFICACION DE PESO

ESPERADOQ: 200g - 240g

MUESTRA: 218,70g - 245,909

"13 nov. 2025 6:21:09 p. m.|
5.981801N 73.597148W
Barbosa

Santander

m




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

AS DEL VALLI
Aivartzs St Fabies il e SAS.

ACTA DE LIBERACION RI

Coédigo: AN-FO-004

Version: 01

Fecha de emisi6n: 01/08/2024

BEBIDA
LACTEA UHT
YOGURT
SABOR A
MELOCOTON

MARCA: T-NUTRE

FABRICANTE: ALIMENTOS PIPPO S.AS

REGISTRO SANITARIO: RSA-0009821-2020 "/

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2029/07/05

LOTE: YM346
;

"
FECHA DE VENCIMIENTO: 24/ENE/26

S

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200mi

MUESTRA: 214,87ml

12 nov 2025 2:21:52 p. m.
5.9817533N 73.5968713W
Barbosa
Santander

MARCA: LA MOLIENDA DEL PAN S.A.S

FABRICANTE: LA MOLIENDA DEL PAN S.A.S e

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0008855-2020 .~

VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2030/07/21

ROSCON CON

BOCADILLO

LOTE: 11112025 , -~

FECHA DE VENCIMIENTO: 01/12/2025 & ‘

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 40g - 50g - 60g - 80g - 100g

| 5.98178578N 73.59689489W

MUESTRA: 57.15g - 63.13g- 72.78g - 97.25g -125.15g

N§4-0008855-2020

LOTE: 11112025

15 nov 2025 8:19:53 a. m.

F. \fto: 011212025

Barbosa
Santander

MANDARINA

MARCA: N.A

PROVEEDOR: COMERCIALIZADORA DE VIVERES DE
COLOMBIA SAS

REGISTRO SANITARIO: N.A

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: N.A

LOTE: N.A

FECHA DE VENCIMIENTO: N.A

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 142,99 - 171,49

MUESTRA: 167,599 - 182,509

s

13 nov 2025

Barbosa
Santander

LECHE UHT
LARGA VIDA
ENTERA

MARCA: ALQUERIA &

FABRICANTE: PRODUCTOS NATURALES DE LA SABANA
S.AS

REGISTRO SANITARIO: RSIAE02M54795 -

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2030/07/03

LOTE: 25 DIC 2025

FECHA DE VENCIMIENTO: 25 DIC 2025 /" !

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 200mi

MUESTRA: 217,13ml!

GALLETA
BLANCA
RIZADA

MARCA: CNG COMPARIA DE NEGOCIOS GLOBALES S.AS |

FABRICANTE: PANIFICADORA SANTA CATALINA S.A.S

* INOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011098-2021

VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2031/08/31

LOTE: 265

FECHA DE VENCIMIENTO: 08/12/2025 o

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 40g - 50g - 60g - 80g - 100g

MUESTRA: 46,25¢ - 51,639 - 66,879 - 98,229 - 130,479

BOCADILLO

MARCA: GRAN KACTUS

FABRICANTE: LACKY LUCK COMPANY S.A.S

NOTIFICACION SANITARIA NSA-000573-2018 &

VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2026/03/02

COMBINADO |LOTE: 198-25 .

FECHA DE VENCIMIENTO: 15-01-26 <

VERIFICACION DE PESO

ESPERADO: 20g

MUESTRA: 21,809

\

Alq%:;rfa

®

2 nov 2025 3:10:59 p. m.
| 5.9817446N 73.5869036W
Barbosa
Santander

W vwiss oo

NGA-0011088-2021

LOTE: 265

VENCE: 08/12/2025 |

12 nov 2025 4:46:51 p.

m.
15.9817463N 73.5969234W
Barbosa
Santander
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SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

Wisenies Selafabias dol Vale S5,

ACTA DE LIBERACION RI

Cédigo: AN-FO-004 Versi6n: 01 Fecha de emision: 01/08/2024

MARCA: LAMEJOR .~

FABRICANTE: PASTEURIZADORA LA MEJOR S.A.

REGISTRO SANITARIO: RSA-0017457-2022 .~

VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2027/02/04

BEBIDA CON
LECHEY |LOTE:02 -~
AVENA UHT -

FECHA DE VENCIMIENTO: 07/ENE/26 <

o2

VERIFICACION DE PESO

‘ nov 2025 8:35:30 a. m.
ESPERADO: 200m! .9817473N 73.5968962W VEN 07 IENElze
Barbosa

Santander

MUESTRA: 212,97ml

MARCA: LA MOLIENDA DEL PAN S.A.S

FABRICANTE: LA MOLIENDA DEL PAN S.A.S

NOTIFICACION SANITARIA: NSA-0011351-2021 .~

N8A-0011381.2021

£

" |VERIFICACION NOTIFICACION SANITARIA: 2031/10/14
GALLETA
PUNTO ROJO [LOTE: 10112026 o

LOTI: 10112028
kA\'to: 10/12/2028

FECHA DE VENCIMIENTO: 10/12/2025
VERIFICACION DE PESO

12 nov 2025 4:31:24 p. m.

ESPERADO: 40g - 509 - 60g - 80g - 100g | 5.9817534N 73.5968942W
Barbosa
MUESTRA: 56,609 - §5,78g - 70,12g - 92,70g - 127,409 ‘ Santander

MARCA: RICOLAC

FABRICANTE: ALIMENTOS RICOLACS.AS  , .~

REGISTRO SANITARIO: RSA-0035833-2025 //

=" |VERIFICACION REGISTRO SANITARIO: 2030/02/25

LECHE -
CONDENSAD || o7E: 25017
A - §
FECHA DE VENCIMIENTO: 18 ENE 26 7 g '
VERIFICACION DE PESO 13 nov 2025 8:21:02 a. m.
ESPERADO: 208 5.98172398N 73.59683186W |

Barbosa
MUESTRA: 21,639 Santander




SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

‘AS DEL VALLE

PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION

Mpetnics ShEabiss 06 YaFe S AS,

ACTA DE LIBERACION RI

Cédigo: AN-FO-004

|

Versién: 01 I Fecha de emision: 01/08/2024

OBSERVACION
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4, Programa de
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del 18 al 2y de noviembre de 25, Para 4 madaldad de racion

POR PARTE DE LA INTERVENTORIA

mms: Alexsa Buintero
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AS SANTANDER 2026

ANEXO N°41 -
SOPORTES DE ENVIO
CUMPLIMIENTO
OBLIGACION TECNICA
N°15

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.ccm www.asdelvalle.com




PA-SA-194 Remisién de documentacién conforme a la Obligacién Técnica No. 15

"SANTANDER" <santander@asdelvalle.com> 29 de octubre de 2025. 15:25
Para: "Paec Santander" <pae@santander.gov.co>

Bucaramanga, 22 de octubre de 2025

Coronel

YENNER URIBE

Director De Permanencia Escolar

Secretaria De Educacién - Departamento de Santander

Cordial saludo;

El CONSORCIO AS SANTANDER 2026, dando cumplimiento a la obligacién técnica No. 15 (Verificar de
manera presencial y permanente a través de los formatos establecidos el cumplimiento de los estdndares de
calidad, inocuidad y cantidad en la totalidad de los productos de las modalidades preparado en sitio e
industrializada, almacenados en todas las bodegas. Los dias miércoles 15, jueves 16, viernes 17y sadbado 18
de octubre del afio en curso se realizé el proceso de liberacion de los productos para su entrega en las
diferentes Instituciones Educativas de los 82 municipios no certificados en educacién, la citada revision fue
llevada a cabo en las bodegas ubicada en los Municipios de Piedecuesta, Socorro Barbosa y Capitanejo —
Santander, donde se realizé la liberacién de los productos cumpliendo con las disposiciones de la Resolucién
335 de 2021.

Se adjunta documentos adherentes al proceso:
« Acta de liberacién RI y RPS de productos y evidencia fotografica.

« Anexo Evaluacion organoléptica de todos los productos que conforman la Racién Industrializada.
» Lista de chequeo de cada una de las bodegas.

Atentamente,

SOLEY AYALA PARDO
Representante Suplente
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

_# Oficio PA-SA-194 Remisién de documentacion conforme a la Obligacién Técnica No. 15.pdf B
Listas de Chequeo (1).pdf, | _fi_Actas RI (1).pdf| #_Actas RPS (1).pdf




CONSORCIO AS SANTANDER 2026
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A5 SANTANDER X

Bucaramanga, 22 de octubre de 2025

Coronel

YENNER URIBE

Director De Permanencia Escolar

Secretaria De Educacién - Departamento de Santander

Ref.: Contrato de Interventoria N° CO1.PCCNTR.8252803", del 04 de septiembre del 2025.
Contrato de operacion N°, del CO1.PCCNTR. 82580662, del 01 de septiembre del 2025

Asunto: Remisién de documentacién conforme a la Obligacién Técnica No. 15

Oficio No. PA-SA-194

El CONSORCIO AS SANTANDER 2026, dando cumplimiento a la obligacion
técnica No. 15 (Verificar de manera presencial y permanente a través de los
formatos establecidos el cumplimiento de los estandares de calidad, inocuidad y
cantidad en la totalidad de los productos de las modalidades preparado en sitio e
industrializada, almacenados en todas las bodegas. Los dias miércoles 15, jueves
16, viernes 17 y sabado 18 de octubre del afio en curso se realizé el proceso de
liberacion de los productos para su entrega en las diferentes Instituciones
Educativas de los 82 municipios no certificados en educacion, la citada revision fue
llevada a cabo en las bodegas ubicada en los Municipios de Piedecuesta, Socorro
Barbosa y Capitanejo — Santander, donde se realizé la liberacion de los productos
cumpliendo con las disposiciones de la Resolucién 335 de 2021.

Se adjunta documentos adherentes al proceso:

o Acta de liberacién Rl y RPS de productos y evidencia fotografica.

e Anexo Evaluacién organoléptica de todos los productos que conforman la
Racion Industrializada.

» Lista de chequeo de cada una de las bodegas.

Atentamente,

60’}&:‘4 ﬂhfc{’l-q LANEN
SOLEY AYALA PARDO
Representante Suplente CONSORCIO AS SANTANDER 2026

ot Ry, \r;l

Proyectado por: Grase Pérez M. - Coordinador técnico
Revisado por: Soley Ayala Pardo ~

! Interventoria administrativa, técnica, financiera, social y juridica, al “suministro de complementos
alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacién escolar - PAE de las instituciones
educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander

2 syministro de complementos alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacion
escolar - PAE de las instituciones educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com

'AS DEL VALLE tacones@asichale.con

keimeryes Spudaties gl el A




PA-SA-238 Remision de documentacion conforme a la Obligacién Técnica No. 15

"SANTANDER" <santander@asdelvalle.com> 29 de octubre de 2025, 13:18

Para: "Pae Santander" <pae@santander.gov.co>, "TECNICO PAE"
<tecnico.pae@santander.edu.co>

Bucaramanga, 29 de octubre de 2025

Coronel

YENNER URIBE

Director De Permanencia Escolar

Secretaria De Educacion - Departamento de Santander

Cordial saludo;

El CONSORCIO AS SANTANDER 2026, dando cumplimiento a la obligacion técnica No. 15 (Verificar de
manera presencial y permanente a través de los formatos establecidos el cumplimiento de los estandares de
calidad, inocuidad y cantidad en la totalidad de los productos de las modalidades preparado en sitio e
industrializada, almacenados en todas las bodegas. Los dias miércoles 22, jueves 23, viernes 24 y sabado 25
de octubre del afio en curso se realizé el proceso de liberacidn de los productos para su entrega en las
diferentes Instituciones Educativas de los 82 municipios no certificados en educacién, la citada revision fue
llevada a cabo en las bodegas ubicada en los Municipios de Piedecuesta, Socorro Barbosa y Capitanejo —
Santander, donde se realiz6 la liberacién de los productos cumpliendo con las disposiciones de la Resolucion
335 de 2021.

Se adjunta documentos adherentes al proceso:

» Acta de liberacién R1 y RPS de productos y evidencia fotografica.
« Anexo Evaluacion organoléptica de todos los productos que conforman la Racién Industrializada.
« Lista de chequeo de cada una de las bodegas.

Atentamente,

SOLEY AYALA PARDO
Representante Suplente
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

& Oficio PA-SA-238 Remision de documentacion conforme a la Obligacién Técnica No. 15.pdf i
Listas de chequeo (2).pdf | | _&_Actas RI (2).pdf #_Actas RPS (2).pdf
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Bucaramanga, 29 de octubre de 2025

Coronel

YENNER URIBE

Director De Permanencia Escolar

Secretaria De Educacién - Departamento de Santander

Ref.. Contrato de Interventoria N° CO1.PCCNTR.8252803", del 04 de septiembre del 2025.
Contrato de operacion N°, del CO1.PCCNTR. 82580662, del 01 de septiembre del 2025

Asunto: Remision de documentacién conforme a la Obligacion Técnica No. 15

Oficio No. PA-SA-238

El CONSORCIO AS SANTANDER 2026, dando cumplimiento a la obligacion
técnica No. 15 (Verificar de manera presencial y permanente a través de los
formatos establecidos el cumplimiento de los estandares de calidad, inocuidad y
cantidad en la totalidad de los productos de las modalidades preparado en sitio e
industrializada, almacenados en todas las bodegas. Los dias miércoles 22, jueves
23, viernes 24 y sabado 25 de octubre del afio en curso se realizé el proceso de
liberacion de los productos para su entrega en las diferentes Instituciones
Educativas de los 82 municipios no certificados en educacion, la citada revision fue
llevada a cabo en las bodegas ubicada en los Municipios de Piedecuesta, Socorro
Barbosa y Capitanejo — Santander, donde se realizé la liberacion de los productos
cumpliendo con las disposiciones de la Resolucion 335 de 2021.

Se adjunta documentos adherentes al proceso:

o Acta de liberacion Rl y RPS de productos y evidencia fotografica.

e Anexo Evaluacion organoléptica de todos los productos que conforman la
Racioén Industrializada.

« Lista de chequeo de cada una de las bodegas.

Atentamente,

Soteyy PAuele Faeln
SOLEY AYALA PARDO
Representante Suplente CONSORCIO AS SANTANDER 2026

G Wy, of

Proyectado por: Grase Pérez M. - Coordinador técnico
Revisado por: Soley Ayala Pardo ~

1 Interventoria administrativa, técnica, financiera, social y juridica, al “suministro de complementos
alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacién escolar - PAE de las instituciones
educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander

2 Suministro de complementos alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacion
escolar - PAE de las instituciones educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6

Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374

% Licitaciones@asdelvalle.com
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PA-SA-277 Remisiéon de documentacion conforme a la Obligacion Técnica No. 15.

"SANTANDER" <santander@asdelvalle.com> 5 de noviembre de 2025, 11:25

Para: "Pae Santander" <pae@santander.gov.co>, "TECNICO PAE"
<tecnico.pae@santander.edu.co>

Bucaramanga, 5 de noviembre de 2025

Coronel

YENNER URIBE

Director De Permanencia Escolar

Secretaria De Educacion - Departamento de Santander

Cordial saludo;

El CONSORCIO AS SANTANDER 2026, dando cumplimiento a la obligacién técnica No. 15 (Verificar de
manera presencial y permanente a través de los formatos establecidos el cumplimiento de los estandares de
calidad, inocuidad y cantidad en la totalidad de los productos de las modalidades preparado en sitio e
industrializada, almacenados en todas las bodegas. Los dias miércoles 29, jueves 30, viernes 31 de octubre y
sabado 1 de noviembre del afio en curso se realizd el proceso de liberacion de los productos para su entrega en
las diferentes Instituciones Educativas de los 82 municipios no certificados en educacion, la citada revision
fue llevada a cabo en las bodegas ubicada en los Municipios de Piedecuesta, Socorro Barbosa y Capitanejo —
Santander, donde se realiz6 la liberacion de los productos cumpliendo con las disposiciones de la Resolucion
335 de 2021.

Se adjunta documentos adherentes al proceso:

« Acta de liberacién RI y RPS de productos y evidencia fotografica.
« Anexo Evaluacion organoléptica de todos los productos que conforman la Racién Industrializada.
« Lista de chequeo de cada una de las bodegas.

Atentamente,

SOLEY AYALA PARDO
Representante Suplente
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

-,
G

§_Oficio PA-SA-277 Remision de documentacién conforme a la Obligacion Técnica No. 15.pdf i
Listas de chequeo (3).pdf | _f_Actas RI (3).pdf | _i Actas RPS (3).pdf




CONSORCIO AS SANTANDER 2026
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Bucaramanga, 5 de noviembre de 2025

Coronel

YENNER URIBE

Director De Permanencia Escolar

Secretaria De Educacién - Departamento de Santander

Ref.: Contrato de Interventoria N° CO1.PCCNTR.8252803", del 04 de septiembre
del 2025. Contrato de operacién N°, del CO1.PCCNTR.8258066%, del 01 de
septiembre del 2025

Asunto: Remisién de documentacién conforme a la Obligacién Técnica No.
15

Oficio No. PA-SA-277

El CONSORCIO AS SANTANDER 2026, dando cumplimiento a la obligacion
técnica No. 15 (Verificar de manera presencial y permanente a través de los
formatos establecidos el cumplimiento de los estandares de calidad, inocuidad y
cantidad en la totalidad de los productos de las modalidades preparado en sitio e
industrializada, almacenados en todas las bodegas. Los dias miércoles 29, jueves
30, viernes 31 de octubre y sabado 1 de noviembre del afio en curso se realizé el
proceso de liberacién de los productos para su entrega en las diferentes
Instituciones Educativas de los 82 municipios no certificados en educacion, la citada
revision fue llevada a cabo en las bodegas ubicada en los Municipios de
Piedecuesta, Socorro Barbosa y Capitanejo — Santander, donde se realizé la
liberacion de los productos cumpliendo con las disposiciones de la Resolucion 335
de 2021.

Se adjunta documentos adherentes al proceso:

e Acta de liberacion Rl y RPS de productos y evidencia fotogréfica.

e Anexo Evaluacion organoléptica de todos los productos que conforman la
Racién Industrializada.

o Lista de chequeo de cada una de las bodegas.

Atentamente,

Sokey Ouula Fhaeits
SOLEY AYALA PARDO
Representante Suplente CONSORCIO AS SANTANDER 2026

. . . . o, e i
Proyectado por: Grase Pérez M. - Coordinador técnico G Ty o

Revisado por: Soley Ayala Pardo ~

1 Interventoria administrativa, técnica, financiera, social y juridica, al “suministro de complementos
alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacién escolar - PAE de las instituciones
educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander

2 syministro de complementos alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacién
escolar - PAE de las instituciones educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com
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PA-SA-331 Remision de documentacion conforme a la Obligacion Técnica No. 15

"SANTANDER" <santander@asdelvalle.com> 12 de noviembre de 2025, 17:02

Para: "Pae Santander" <pae@santander.gov.co>, "TECNICO PAE"
<tecnico.pac@santander.edu.co>

Bucaramanga, 12 de noviembre de 2025

Coronel

YENNER URIBE

Director De Permanencia Escolar

Secretaria De Educacién - Departamento de Santander

Cordial saludo;

El CONSORCIO AS SANTANDER 2026, dando cumplimiento a la obligacién técnica No. 15 (Verificar de
manera presencial y permanente a través de los formatos establecidos el cumplimiento de los estandares de
calidad, inocuidad y cantidad en la totalidad de los productos de las modalidades preparado en sitio e
industrializada, almacenados en todas las bodegas. Los dias miércoles 5, jueves 6, viernes 7 y sabado 8 de
noviembre del afio en curso se realiz6 el proceso de liberacién de los productos para su entrega en las
diferentes Instituciones Educativas de los 82 municipios no certificados en educacion, la citada revision fue
llevada a cabo en las bodegas ubicada en los Municipios de Piedecuesta, Socorro Barbosa y Capitanejo —
Santander, donde se realiz6 la liberacién de los productos cumpliendo con las disposiciones de la Resoluciéon
335 de 2021.

Se adjunta documentos adherentes al proceso:
» Acta de liberacién RI y RPS de productos y evidencia fotografica.

» Anexo Evaluacion organoléptica de todos los productos que conforman la Racion Industrializada.
» Lista de chequeo de cada una de las bodegas.

Atentamente,
SOLEY AYALA PARDO

Representante Suplente
CONSORCIO AS SANTANDER 2026

#_Listas de chequeo.pdf i Actas de liberacion RPS.pdf #_Actas de liberacién RLpdf e
Oficio PAZSA-331 Remisidn de documentacion conforme ala Obligacion Técnica No. 15.pdf
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Bucaramanga, 12 de noviembre de 2025

Coronel

YENNER URIBE

Director De Permanencia Escolar

Secretaria De Educacion - Departamento de Santander

Ref.: Contrato de Interventoria N° CO1.PCCNTR.8252803", del 04 de septiembre
del 2025. Contrato de operacién N°, del CO1.PCCNTR.82580662, del 01 de
septiembre del 2025

Asunto: Remisién de documentacién conforme a la Obligacién Técnica No.
15

Oficio No. PA-SA-331

El CONSORCIO AS SANTANDER 2026, dando cumplimiento a la obligacion
técnica No. 15 (Verificar de manera presencial y permanente a través de los
formatos establecidos el cumplimiento de los estandares de calidad, inocuidad y
cantidad en la totalidad de los productos de las modalidades preparado en sitio e
industrializada, almacenados en todas las bodegas. Los dias miércoles 5, jueves 6,
viernes 7 y sabado 8 de noviembre del afio en curso se realiz6 el proceso de
liberacion de los productos para su entrega en las diferentes Instituciones
Educativas de los 82 municipios no certificados en educacion, la citada revision fue
llevada a cabo en las bodegas ubicada en los Municipios de Piedecuesta, Socorro
Barbosa y Capitanejo — Santander, donde se realiz6 la liberacion de los productos
cumpliendo con las disposiciones de la Resolucion 335 de 2021.

Se adjunta documentos adherentes al proceso:

e Acta de liberacion Rl y RPS de productos y evidencia fotografica.

e Anexo Evaluacién organoléptica de todos los productos que conforman la
Racién Industrializada.

» Lista de chequeo de cada una de las bodegas.

Atentamente,

Soley Fuale Facin
SOLEY AYALA PARDO
Representante Suplente CONSORCIO AS SANTANDER 2026

Proyectado por: Grase Pérez M. - Coordinador técnico G, iy, o
Revisado por: Soley Ayala Pardo -~

1 Interventoria administrativa, técnica, financiera, social y juridica, al “suministro de complementos
alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacion escolar - PAE de las instituciones
educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander

2 syministro de complementos alimentarios a estudiantes beneficiarios del programa de alimentacién
escolar - PAE de las instituciones educativas oficiales de los 82 municipios no certificados de Santander.

CONSORCIO AS SANTANDER 2026
Bucaramanga: Calle 34 No. 10-29 piso 6
Teléfono: 6022546128 - 57 317 6770374
Licitaciones@asdelvalle.com
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CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

AMEX/O N°41. 1 - LISTA
E CHEQUEO BODEGA

Calle 34 No. 10-29 Edificio Empresarial Beluz Piso 6 Celular 322 797 93 37
Bucaramanga - Santander
santander@asdelvalle.com www.asdelvalle.com
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LISTA DE
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LIBERACIONES DE
LA SEMANA DEL
20 AL 24 DE
OCTUBRE DE 2025

aaaaaaaaaaaaaaaaaaaa




CONSORCIO

AS SANTANDER 2026

o

BODEGA
SOCORRO
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PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION
A GEL VALLE LISTA DE CHEQUEO BODEGA
Alimentos SaluGabies del Vallc 5.A.S. CODIGO VERSION | FECHA DE EMISION l PAGINA
PA-F-039 01 27/02/2023 1 de 1
e i SEh i G : LISTA DE CHEQUEO BODEGA . ; L i :

PROGRAWA: oy eivwwar &b P iene datioh € (elav — PA€ nora: 4 30@] o 43 [Ho[ 2028
conrrarsta. CopSogce o DL - Sc wtandey FUNCIONARIO INTERVENTOR: 3(\—2""@'“’\ De. dioe Qs’fO“'Q
SITIO DE REVISION: {2, A _Q"sq SS;\.( ) MUNICIPIO/DEPTO: SQQ&( ) wSQw’\W\Ae(
NOMBRE DEL RESPONSABLE: @ Gy M.oh 1= Lownag ¢ AGV\L*Q pireccion: ( swee s Ao W AA -4 S
ttemjf\specm AVERIFICAR L e -  Observaciones.

1. l_t_:AuDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO o CALIF. (1/0)-
[os empaques secundarios no presentan deterioro (humedad, deformaciones mecanicas, roturas y
suciedad)

1.2. |Los empaques primarios no presenta roturas y/o deterioro

Las unidades de productos lacteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones
de calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad.

1.1.

S~

T~

1.3.

1.4. |Los productos panificados se encuentran enteros

1.5. |No se observa los productos en empagque diferente al aprobado.

.A-—w-—s,a.__‘_;

1.6. |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organolepticas

2. |PERSONAL MANIPULADOR . S L ol eaur . Observaciones

Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y limpio y

2.1. |calzado cerrado de material resistente e impermeable y estan dotados con los elementos de proteccion 1
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario.
2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme 1
23 Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que sea necesario y
~™" |cuando existe riesgo de contaminacion cruzada en las diferentes etapas del proceso ‘
E1 personal que manipula alimentos utifiza mallas para recubrir cabetlo, tapabocas y protectores de Se e ;A?“\QQ teal 852 A Ji(q’eaqu R fal R
~* |parba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa maquillaje O Sul\ Pes smnal mani Pad Y 2o ‘aoo\e'iq,
Su P desn Aemeal znel Pecsnnal
25. |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas ‘\
Los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan practicas antihigiénicas tales como
26. |rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en lugares dondesu ropa de ‘
trabajo pueda contaminarse etc.
27 Los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotacion adecuada ‘ -
'+ lsuministrada por la empresa
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las practicas higiénicas y su 1
©- |lobservancia durante la manipulacién de alimentos
3.7 |CONDICIONES:DE ALMACENAMIENTO 0 v 0 o0 : S 1 CALIF..(1/0) o i Observaciones
3.1. |Los alimentos se encuentran almacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterias. 4
3.2. |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. 0 2 e AQV\&{O\:\ C OMS*\ ““ LT C\S
ET aimacenamiento de los insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas $S2 e denun G=t WS XA e Sedieaid e
33, con separacion minima de 60 ceg'mmetros con respecto a’las paredes perimetrales, y se t:hspone sobre L e Ab bt an a2 § (’4(:‘? a Pawc A Foon
paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la o \ 28 R' ey
inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso. R QA e Al
34 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con el nimero maximo indicado en el exterior de la caja,
% Jevitando el deterioro o darfio del envase y embalaje.
35 Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las

cajas.

36. |Existe rotacion de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir.

o | S| e | i

Los alimentos estan almacenados en su empaque secundario original

38 Se cuenta con un area aislada e identificada para almacenamiento de producto no conforme, llevando

S lregistros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposicion final. 1

4. [PLANDE SANEAMIENTO BASICO i i ‘ i S T L CARIF (1/0) Observaciones
Implementa y cumple con el Programa de limpieza y desinfeccion el cual incluye: todas las areas de la \

4.1. |bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos ,‘
requeridos para efectuar la operacién, periodicidad de la limpieza y desinfeccién \\\
Implementa y cumple con ef Programa de manejo y disposicion de residuos sélidos (basuras), el cual

4.2 incluye: elementos, areas, recursos y procedimientos que garanticen la eficiente labor de recoleccién, t

conduccion, manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion final, periodicidad y

registros de cada actividad

Implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las areas de

4.3. |proceso, mapa de ubicacién de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacion l
de control de plagas externa y registros de cada actividad.

RANGOS DE CALIFICACION

PUNTAJEESPERADO | 2.5 4,9% NO CONFORME

PUNTAJE OBTENIDO y N De 65 % A 89,9% CONFORME CON OBSERVACION
PORCENTAJE | &, 00 f- | . , ONFORM

3 [ s Por parte del ja Interventorfar 'g Por:parte del Contratista » Operador. : ; ;

FIRMA @ m FIRMA : J
i (%% (/‘(M

NOMBRE : “Q_,( V\G(V\ D&\’( a CO?Q\\Q NOMBRE: ei%hﬁﬁy .ﬁ &

CIONES:
fa)
, Jo
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PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION
s VAL@I%% LISTA DE CHEQUEO BODEGA
Alimentos S[a]IuEﬂzII;n del Vatle S.A.S. CODIGO VERSION FECHA DE EMISIONI PAGINA
- PA-F-038 01 27/02/2023 1 de 1
s : 5 = LISTA DE CHEQUEO:BODEGA S : :
PROGRAMA: VAT ,Samandes HORA: J{ipp | FEGMA: 13-40 - 2025
CONTRATISTA: COY\S ECH O b 7 - 59;()46#” Q/Cl FUNCIONARIO INTERVENTOR: A ‘l EX5 0 (,QUI ,,ﬁ. ey
SITIO DE REVISION: .éOOQ(",’ A 0"6 48 s é a5 o MUNICIPIOIDEPTO: B o LS €7
NOMBRE DEL RESPONSABLE: deO} _}./5_5).;}, Ma) N DIRECCION: Sy 4 Viat Besb oSa - Beoca i aAgi
“item  |ASPECTO'AVERIFICAR | = - i i S i : : - _I ' " Observaciones.
1. 1 |CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO i = : S| CALIFA(1/0) : :
11 Los empagques secundarios no presentan deterioro (humedad, deformacmnes mecanicas, roturas y Ge eidencan Lcy &E Ccm Abollad/ i, Gl fxma.
‘1 |suciedad) O U oS en Sy estrocd i e
1.2. |Los empaques primarios no presenta roturas y/o deterioro { -
13 Las unidades de productos lacteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones
> |de calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad. 1
1.4. |Los productos panificados se encuentran enteros i /
1.5. |No se observa los productos en empaque diferente al aprobado. i
1.6. |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organolepticas 1
2. |PERSONAL MANIPULADOR = : CALIF. (110} Observaciones
Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y limpio y
2.1. |calzado cerrado de material resistente e impermeable y estéan dotados con los elementos de proteccidn
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario. )
2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme ‘ /
23 Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que sea necesario y
** Jeuando existe riesgo de contaminacion cruzada en las diferentes etapas del proceso !
4 El personal que manipula alimentos utiliza mallas para recubrir cabello, tapabocas y protectores de
“*  |parba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa maquillaje !
2.5. {Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas ! /
Los empleados no comen o fuman en dreas de proceso, evitan practicas antihigiénicas tales como
2.6. |rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en lugares dondesu ropa de \
trabajo pueda contaminarse etc.
27 los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotacién adecuada
*'* |suministrada por la empresa !
28 Existen avisos alusivos a |a obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las practicas higiénicas y su ;
=+ lobservancia durante la manipulacién de alimentos
3 LCONDICIONES DE ALMACENAMIENTO: CALIF;(1/0} Observaciones
3.1. |Los alimentos se encuentran aimacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterias. ] /"
3.2. |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. i /
El almacenamiento de los insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas
33 con separacion minima de 60 centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se dispone sobre |
7+ |paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la
inspeccion, limpieza y fumigacién, si es el caso.
34 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con el ndmero maximo indicado en el exterior de la caja, $
" levitando el deterioro o dafio del envase y embalaje.
35 Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las \
" cajas.
3.6. |Existe rotacion de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir. i
', |Los alimentos estan almacenados en su empaque secundario original 1
ag Se cuenta con un area aislada e identificada para almacenamiento de producto no conforme, llevando
% Iregistros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposicion final. !
4, VELAN DE SANEAMIENTO BASICO CALIE (1/0) Observaciones : e
Implementa y cumple con el Programa de hmpleza y desmfeccnon el cual mcluye todas las areas de la
4.1. {bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos ;
requeridos para efectuar la operacion, periodicidad de la limpieza y desinfeccion
Implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicién de residuos solidos (basuras), el cual
4.2 incluye: elementos, dreas, recursos y procedimientos que garanticen la eficiente labor de recoleccion,
““* |conduccion, manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion final, periodicidad y !
registros de cada actividad
Implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las areas de )
4.3. |proceso, mapa de ubicacion de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacion '
de control de plagas externa y registros de cada actividad.
RANGOS DE CALIFICACION
PUNTAJE ESPERADO ‘
PUNTAJE OBTENIDO
PORCENTAJE
OBSERVACIONES: /
i g Por parte del: la interventorfa:
meva: | Alexsa Homitero FIRMA :
NOMBRE : N iofe . N NOMBRE:
Alexsa Bondeic Kincon
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PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION
LISTA DE CHEQUEO BODEGA
Mmﬁﬁ 35‘5%!5\!3!?55 CODIGO VERSION | FECHA DE EMISION I PAGINA
PA-F-039 01 27/02/2023 1 de 1
LISTA DE CHEQUEO BODEGA
PROGRAMA: PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DE SANTANDER HORA: 03:00 a.m I FECHA: 17/10/2025
CONTRATISTA: CONSORCIO 82-M SANTANDER FUNCIONARIO INTERVENTOR: ALBERTO LUIS VERGARA MACEA
SITIO DE REVISION: BODEGA DE CAPITANEJO MUNICIPIO/DEPTO: CAPITANEJO / SANTANDER
NOMBRE DEL RESPONSABLE: JEFERSSON ANDRES ANGARITA HERNANDEZ DIRECCION: CARRERA 4 # 7-102
item JASPECTO A VERIFICAR Observaclones
1. CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO CALIF. (1/0)
14 L0s empaques secundarios no presentan deterioro (humedad, deformaciones mecanicas, roturas y 1
‘'* lsuciedad) /
1.2. |Los empaques primarios no presenta roturas y/o deterioro 1 /
13 Las unidades de producfos lacteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones 4
" |de calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad.
1.4. |Los productos panificados se encuentran enteros 1 /
1.5. {No se observa los productos en empaque diferente at aprobado. 1 /
1.6, |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organolepticas 1 /
2. IfERSONAL MANIPULADOR CALIF. (1/0) Observaciones

Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y limpio y

2.1. |calzado cerrado de material resistente e impermeable y estén dotados con los elementos de proteccién 1
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario.
2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la badega con el uniforme 1 /
23 Los manipuladores se lavan y desinfectan las manes (hasta el cedo) cada ver que sea necesaric y ’
" |euando existe riesgo de contaminacion cruzada en las diferentes etapas del proceso
; El personal que manipula alimentos utiliza mallas para recubrir cabelio, tapabocas y protectores de 1
" {barba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa maquillaje
2.5. |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas 1 /
Los empleados no comen o fuman en &reas de proceso, evitan practicas antihigiénicas tales como
2.6. {rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en lugares donde su ropa de 1
trabajo pueda contaminarse eic.
27 Los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotaci6n adecuada 4
*"" |suministrada por la empresa
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de fas précticas higiénicas y su 4 /
" lobservancia durante la manipulacién de alimentos
3. JCONDICIONES DE ALMACENAMIENTO CALIF. (1/0) Observaciones
3.1. |Los alimentos se encuentran aimacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterfas. 1
-2
3.2. |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encueniran limpias y en buen estado. 1 /
E! almacenamiento de los insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas
33 con separacién minima de 60 centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se dispone sobre "
7 Ipaletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la
inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el case.
34 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con ei nimero maximo indicado en el exterior de |2 caja, "
7 levitando el deterioro o dafio del envase y embalaje.
a5 Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las ’
7 cajas.
3.6. |Existe rotaci6n de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir. 1 /
27 |Los alimentos estén almacenados en su empaque secundario original 1 /
38 Se cuenta con un érea aislada e identificada para aimacenamiento de producto no conforme, llevando 4 /
T jregistros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposicion final.
4. |PLAN DE SANEAMIENTO BASICO CALIF. (1/0) Observaciones
Implementa y cumple con el Programa de fimpieza y desinfeccién el cual incluye: todas las 4reas de la No se evidencia documentacion referente al programa de limpieza y
4.1. Ibodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos 0 desinfeccién con los procedimientos y el registro de actividades. Falta
requeridos para efectuar la operacién, periodicidad de la limpieza y desinfeccién plan de saneamiento.
implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicién de residuos sélides (basuras), el cual . . . .
45 |incluye: elementos, dreas, recursos y procedimientos que garanticen la eficiente labor de recoleccion, 0 g‘;;i:s‘"gs:ma d°:;;?:$::‘é";ifﬁm: al p;ogra;g dm:n?ol tde an d
= Jconduccitn, manejo, almacenamiento interno, clasificacién, transporte y disposicion final, periodicidad y sa nl eamiento proce y registras de cada actividad. Faita plan de
registros de cada actividad )
Implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las areas de N denci de Control de P X tros d
4.3. [proceso, mapa de ubicacién de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacién 0 o se evidencia programa de Control de Plagas, ni regsitros de cada
. s actividad. Falta plan de saneamiento.
de control de plagas extena y registros de cada actividad.
RANGOS DE CALIFICACION
PUNTAJE ESPERADO 25 . 5=6409%NOCONFORME
PUNTAJE OBTENIDO 22 De 65 % A 89,9% CONFORME CON OBSERVACION
PORCENTAJE 88.00% .. 90 % CONFORME = —
OBSERVACIONES: Ninguna observacion. /
/ ‘
/ A A Por parte de! [a interventoria: Por parte del Contratista - Operador
FiRmA 1/ bevto UH& avo Maceo FIRMA: e Ardes hroicw el
NOMBRE : ALBERTO LUIS VERGARA MACEA NOMBRE: JEFERSSON ANDRES ANGARITA HERNANDEZ
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L e : R LISTA DE CHEQUEO BODEGA - S : . .
PROGRAMA: oA Santand® HoRai 2 ) > | FECHAl ) 2] AD 12028
CONTRATISTA: 61_ AN SL'/V\&OJ\C}Q( C ONCAD. FUNCIONARIO INTERVENTOR: _’\:,\(,‘ n& A el

SITIO DE REVISION:

Podegn

MUNICIPIO/DEPTO;

Drode ot sien

NOMBRE DEL RESPONSABLE: A réb Q{:I—;Q oA (SCA DIRECCION: C‘{a é ,_a; 3-& D
‘ltem: |ASPECTO AVERIFICAR o ' . ; Observaci
N CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO o : o CALIF, (1lb)‘
Los empaques secundarios no presentan deterioro (humedad deformamones mecanicas, roturas y
1.1. A
suciedad)
1.2. |Los empaques primarios no presenta roturas y/o deterioro A
13 Las unidades de productos l&cteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones A
% |de calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad.
1.4. |Los productos panificados se encuentran enteros J\
1.5. |No se observa los productos en empaque diferente al aprobado. A
1.6. |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organoleptncas A
‘2. |PERSONAL MANIPULADOR L , , _GALIF. {110) . Observaciones
Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y limpio y
. 2.1 calzado cerrado de material resistente e impermeable y estén dotados con los elementos de 1\
1 |proteccion requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material
sanitario.
2.2, |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme A /
23 Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que sea necesario y
% leuando existe riesgo de contaminacion cruzada en las diferentes etapas del proceso A
. |E personal que manipula alimentos utiliza mallas para recubrir cabello, tapabocas y protectores de A
* |barba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa maquillaje
2.5. IlLas manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmaite y con ufias cortas A
Los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan practicas antihigiénicas tales como
2.6. |rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en [ugares dondesu ropa A
de trabajo pueda contaminarse etc.
27 Los visitantes cumplen con las préacticas de higiene y portan la vestimenta y dotacién adecuada A
*"" | suministrada por la empresa
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las précticas higiénicas y \
"%+ |su observancia durante la manipulacion de alimentos
3. |CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO CALIF:A10) Observaciones
3.1. |Los alimentos se encuentran almacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterfas. 4
3.2. |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. O 4 e\f\dﬁf\(}k&/\ e? Lbas \Q\Of\CaS M
El almacenamiento de los insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o
: L ) NN A agu
a3 estibas con separacion minima de 60 centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se D ® e s \ﬂh Almaeena ) .
> |dispone sobre paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se g Q A
permita la inspecci6n, limpieza y fumigacién, si es el caso. S\ ~ @EQ (¢ NS0 ok (o €0,
24 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con el nimero maximo indicado en el exterior de la caja,
“* levitando el deterioro o dafio del envase y embalaje. (
a5 Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las
" |cajas. A
36. |Existe rotacion de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir. i
3.7. |Los alimentos estan almacenados en su empaque secundario original 4
o Se cuenta con un area aislada e identificada para aimacenamiento de producto no conforme, llevando
registros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposicion final. 1
‘4. |PLAN DE SANEAMIENTO BASICO. : ' CALIF: (1/0) Observaciones
Implementa y cumple con el Programa de limpieza y desinfeccién el cual incluye: todas las dreas de la
4.1. |bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos ,\
requeridos para efectuar la operacion, periodicidad de la limpieza y desinfeccion
implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicién de residuos sélidos (basuras), el cual
42 incluye: elementos, areas, recursos y procedimientos que garanticen la eficiente labor de recoleccion, 4
- |conduccién, manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicidn final, periodicidad
y registros de cada actividad
Implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las 4reas de
4.3, |proceso, mapa de ubicacion de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacién r\
de contro! de plagas externa y registros de cada actividad.
[ I RANGOS DE CALIFICACIO
PUNTAJE ESPERADO 1< .9
PUNTAJE OBTENIDO 132 De 65% A 89,9% CONFORME CON OBSERVACION
porcenTalE [ A200 /-
OBSERVACIONES: {\\ (\0\0 NEN [ )
e g T " Por partegdel -la Interventoria: 3 /] e pirte de! Contratista - Operador-.-
FIRMA : \_S M/Zé/ FIRMA :
NOMBRE : . NOMBRE: O/ Cl (=] }706
_L/\‘j od Pt Coellas %fd/ (=
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PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION
AS BEL VALLiE LISTA DE CHEQUEO BODEGA
Atimenios Salugabies dul Valle S.A.S. CODIGO | VERSION FECHA DE EMISION PAGINA
PA-F-039 01 27/02/2023 1 de 1
: 5 ; - , R : LISTADE CHEQUEQ-BODEGA - e ; S g G
PROGRAMA: Pertr@naa &L aMlaawlPClon TXcc\av —ent Horw: 311G reoia: P [AQ[ 2L
CONTRATISTA: (& \n € le %1 . \’\ Sc\ \,\“\ﬁ:\v\é ev FUNCIONARIO INTERVENTOR: » QL-\ Ped b, Coy tQ\\G
smoDEREVISION: {25 \ © Qv Socared MUNICIPIO/DEPTO: &g G | S v\d\-qv‘o\ &
NOMBRE DEL RESPONSABLE: Grexord & V\-—\—N\“ 2\enaS O LA ns s oireccion: Coygve v 4 N I3 AA-H$
“tem |ASPECTO A VERIFICAR o ~ G . i , ‘ Observaciones =
4; |CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO L o , CALIF. (1/0)
11 Los empaques secundarios no presentan deterioro (humedad, deformaciones mecanicas, roturas y l
' Isuciedad)
1.2. |Los empagues primarios no presenta roturas y/o deterioro ‘ \
13 Las unidades de productos lacteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones
-~ |de calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad. ‘
1.4. |Los productos panificados se encuentran enteros 1 \
1.5. |No se observa los productos en empaque diferente al aprobado. ( \
1.6. |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organolepticas . 1 \
2 PERSONAL MANIPULADOR . - . CALIF. (1/0) Observaciones. y
Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y limpio y
2.1. lealzado cerrado de material resistente e impermeable y estan dotados con los elementos de proteccion 1
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario.
2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme 1
23 Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que sea necesario y 1 R
5 |euando existe riesgo de contaminacion cruzada en las diferentes etapas del proceso
4 |E personal que manipula alimentos utiliza malias para recubrir cabello, tapabocas y protectores de ) < Q\liAQv\Q Svi Q enAnd sl dar<s 2w )
<4 lparba de forma adecuada y permanente {de acuerdo al riesgo) y no usa maquiliaje O % \'\"i‘ a\é&};\ (9‘3;% S A R Jnadeadd
S8 N
2.5. |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas 1
Llos empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan practicas antihigiénicas tales como
2.6. |rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en lugares dondesu ropa de 1
trabajo pueda contaminarse etc.
27 Los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotacién adecuada 1
'+ |suministrada por la empresa
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las practicas higiénicas y su 1
- |observancia durante la manipulacién de alimentos 4
3. |CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO . : CALIF. (1/0) Observaciones i
3.1. |Los alimentos se encuentran almacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterias. "
3.2, |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. O §Q e A P P " (,QvQS’\\\\’J\l g Q.Li Q-S
Ef aimacenanmento de 10s insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas E 2 NI An U 9 2 . -
33 con separacién minima de 60 centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se dispone sobre ‘ Q’ ) ne \e\q Sg{bﬂucy\
> |paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la O Mw\’\.,\d AQ 6O Coxn RS R = a Sy
inspeccion, limpieza y fumigacién, si es el caso. A S \es & o (&‘m&\um S| $
34 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con el nimero méximo indicado en el exterior de la caja,
-#- levitando el deterioro o dafio del envase y embalaje. 1
35 Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las 1
7 |eajas.
3.6. |Existe rotacién de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir. ]
Los alimentos estan almacenados en su empaque secundario original ‘ \
a8 Se cuenta con un area aislada e identificada para almacenamiento de producto no conforme, llevando [
"©- lregistros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposicion final. 1
4 rI-=‘L‘.AN DE SANEAMIENTO BASICO. : i CALIF, (1/0) : s Observaciones
implementa y cumple con el Programa de limpiezay desinfeccion el cual incluye: todas las areas de la T
4.1. |bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos ’\ R
requerides para efectuar la operacién, periodicidad de la limpieza y desinfeccion -
implementa y cumple con ef Programa de manejo y disposicion de residuos sélidos (basuras), el cual
42 incluye: elementos, areas, recursos y procedimientos que garanticen la eficiente labor de recoleccion, ,\
-4 | conduccién, manejo, almacenamiento interno, clasificacién, transporte y disposicion final, periodicidad y
registros de cada actividad
Implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las areas de
4.3. |proceso, mapa de ubicacion de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacion {
de control de plagas externa y registros de cada actividad.
RANGOS DE CALIFICACION
PUNTAJEESPERADO | 2. S 64,9% NO CONFORMI
PUNTAJEOBTENIDO | 22 De 65 % A 89,9% CONFORME CON OBSERVACION
PORCENTAJE | B B,00 190 % CONFORME
OBSERVACIONES: / / /
- iR 5 i Por parte del:fa Interventoria: g ; 8 L - Por parte.dej Contratista - Operador. g g
1 N
FIRMA : Md‘ FIRMA : 3 eduy
. r ~ % .
NOMBRE : NOMBRE:
\'\en\/\o\w Dot Cogdlo beecoc s Hewnis
A 7

Z
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b n
;AS 6EL VALLE LISTA DE CHEQUEO BODEGA
Alimentos Saludasies det Vaile STA.S. cODIGO VERSION | FECHA DE EMISION PAGINA
- PA-F-039 01 2710212023 1de1
: L F e LISTA DE.CHEQUEQ BODEGA s G
PROGRAMA:  PAL. Santander HoRa: 1 00 | FEcHA: 24 — 1O - 202S
CONTRATISTA: onsogcio 81“7'4 .Sc(ﬂ*’-otv\c‘le( FUNCIONARIO INTERVENTOR: - A f 0 361 Qv n’h‘ero
SITIO DE REVISION: 60 o\-eq [~ de Qo\f Eo& A MUNICIPIOIDEPTO: 20 1 5 oSa
. N } .
NOMBRE os% RESPONSABLE: ‘ R) D,(O‘ ﬁ_MO[ g’nq - Corlos fnon DRECCION: kvn 4 ra BerboSer — A cavarvegc)
item |ASPECTO A VERIFICAR . L o L ‘Observaciones L :
1. |CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO L . caur i) | L o L :
11 Tos empagues secundarios no presentan deterioro (humedad, deformaciones mecanicas, roturas y se evidentian Cofts Lon WG ulicovrug
- lsuciedad) o defod maciones ern sv e
1.2. |Los empaques primarios no presenta roturas y/o deterioro 1
13 Las unidades de productos lacteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones
3 |de calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad. '
1.4. |Los productos panificados se encuentran enteros 1
1.5. |No se observa los productos en empaque diferente al aprobado. 1
1.6. |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organolepticas ]
2. |PERSONAL MANIPULADOR ' ' | CALIF. (1/0). ,  Observaciones .
Todos los empleados que manipulan los alimentos Ilevan uniforme adecuado de color claro y limpio y se edidencia Pesssnal ran piodos
2.1. |calzado cerrado de material resistente e impermeable y estan dotados con los elementos de proteccion 0 Sm a’c—,‘—a Clon (o ﬁ}e }a 4 69+Q’S)
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario.
2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme \
Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que sea necesario y
cuando existe riesgo de contaminacion cruzada en las diferentes etapas del proceso !
24 El personal que manipula alimentos utiliza mallas para recubrir cabello, tapabocas y protectores de
“* Ibarba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa maquillaje !
2.5. |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmaite y con ufias cortas |
Los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan practicas antihigiénicas tales como
26. |rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto 0 andenes o en lugares dondesu ropa de \
trabajo pueda contaminarse etc.
27 Los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotacién adecuada \
'+ |suministrada por la empresa :
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las practicas higiénicas y su .
=+ |cbservancia durante la manipulacién de alimentos
3. EONDIC]ONES DE ALMACENAMIENTO - CALIF. {0} i :Observaciones
3.1. |Los alimentos se encuentran almacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterias. ]
i i impi s¢ elidenciap todibas €h 1rorcd/adts
3.2. |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. 0 ondicconss OE lrmpeZ<
El almacenamiento de los insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas
a3 con separacién minima de 60 centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se dispone sobre |
> |paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la
inspeccion, limpieza y fumigacién, si es el caso.
34 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con el nimero méximo indicado en el exterior de la caja,
“* levitando el deterioro o dario del envase y embalaje. t
... |Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las -
H cajas. ¥
3.6. |Existe rotacién de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir. '
3.7. |Los alimentos estan almacenados en su empague secundario original i
3g Se cuenta con un 4rea aislada e identificada para almacenamiento de producto no conforme, lievando )
-S> Iregistros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposicion final.
4. |PLANDE SANEAMIENTO BASICO ‘ . i ] CALIF. (1/0): Observaciones,
Implementa y cumple con el Programa de limpieza y desinfeccion el cual incluye: todas las dreas de la
4.1. |bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos i
requeridos para efectuar la operacion, periodicidad de la limpieza y desinfeccién
implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicion de residuos solidos (basuras), el cual
42 incluye: elementos, dreas, recursos y procedimientos que garanticen la eficiente labor de recoleccion, ,
-+ |conduccion, manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion final, periodicidad y
registros de cada actividad
Implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las areas de
4.3. |proceso, mapa de ubicacion de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacion \
de control de plagas externa y registros de cada actividad.
. RANGOS ‘DE CALIFICACION
PUNTAJE ESPERADO 25 % ORM
PUNTAJE OBTENIDO 22 De 65 % A 89,9% CONFORME CON OBSERVACION
PORCENTAJE | 8&.00%,
OBSERVACIONES:
e .- Por parte del ;13 interventoria: - /ot parte del Contrafista - Operador: 5 S
B / b VK
e |_Alxoo @owlero Vil s el
L=y
! AS
NOMBRE : NOMBRE: B A
A/ﬂ)(sc( &t/l ﬂ*’-@(o ﬁl(lCOYl /54//4/ %/}»/C/ /(7%~ i)
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PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION
AS DEL VALLE LISTA DE CHEQUEO BODEGA
Alimentos Saludodies det ¥aite SA.S. CODIGO VERSION FECHA DE EMISION PAGINA
— PA-F-039 01 27102/2023 1de1
LISTA DE CHEQUEO BODEGA ;
PROGRAMA: PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DE SANTANDER HORA: 08:00 a.m FECHA: 24/10/2025
CONTRATISTA: CONSORCIO 82-M SANTANDER FUNCIONARIO INTERVENTOR: ALBERTO LUIS VERGARA MACEA
SITIO DE REVISION: BODEGA DE CAPITANEJO MUNICIPIO/DEPTO: CAPITANEJO / SANTANDER
NOMBRE DEL RESPONSABLE: JEFERSSON ANDRES ANGARITA HERNANDEZ DIRECCION: CARRERA 4 #7-102
item ' |JASPECTO A VERIFICAR Observaciones
1. CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO ’ 'CALIF. (1/0)
11 Los empaques secundarios no presentan deterioro (humedad, deformaciones mecanicas, roturas y .
" jsuciedad)
1.2. {Los empaques primarios no presenta roturas y/o deterioro 1
13 Las unidades de productos lacteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones
>+ |de calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad. 1
1.4. |Los productos panificados se encuentran enteros 1
1.5. |No se observa los productos en empagque diferente al aprobado. 1
1.6. |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organolepticas 1
2. IPERSONAL MANIPULADOR -_[ CALIE. (1/0) Observaciones
Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y limpio y
21. |caizado cerrado de material resistente e impermeable y estén dotados con los elementos de proteccion 1
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario.
2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme 1
23 Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que sea necesario y 4
> lcuando existe riesgo de contaminacion cruzada en las diferentes etapas del proceso
.4 E! personal que manipula alimentos utiliza mallas para recubrir cabello, tapabocas y protectores de 1
<% Iparba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa maquillaje
25, |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas 1
Los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan practicas antihigiénicas tales como )
26. |rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en lugares donde su ropa de 1
trabajo pueda contaminarse etc.
27 Los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotacion adecuada 4
"+ |suministrada por la empresa
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las précticas higiénicas y su 4
-%- lobservancia durante la manipulacion de alimentos
3. ‘CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO - ] CALIF. (1/0) Observaciones
3.1. |Los alimentos se encuentran almacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterias. 1
3.2. |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. 1
El almacenamiento de Ios insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas
33 con separacion minima de 60 centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se dispone sobre 1
> |paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la
inspeccién, limpieza y fumigacion, si es el caso.
34 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con el nimero méximo indicado en el exterior de la caja, 4
“* |evitando el deterioro o dafio del envase y embalaje.
35 Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las 4
" lcajas.
3.6. :|Existe rotacién de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir. 1
7. 1Los alimentos estan almacenados en su empaque secundario original 1
38 Se cuenta con un area aislada e identificada para almacenamiento de producto no conforme, flevando 1
S+ Jregistros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposicién final.
4. |PLAN:DE SANEAMIENTO EASICO . - | CALIF. (1/0) ‘ Observaciones
Implementa y cumple con el Programa de limpieza y desinfeccién el cual incluye: todas las areas de la No se evidencia documentacion referente al programa de limpieza y
4.1. }bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos o] desinfeccién con los procedimientos y el registro de actividades. Falta
requeridos para efectuar la operacion, periodicidad de la limpieza y desinfeccion plan de saneamiento.
implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicion de residuos sélidos (basuras), el cual No 56 evidencia documentacién referente al programa manejo de
4.2. ncluye: .e.lementos_, areas, recursp sy proced:msent_os qu‘e’ garanticen la eﬂ.c;entt.a fgbor de rec:?le?c}on, 0 residuos con procedimientos y registros de cada actividad. Falta plan de
conduccion, manejo, almacenamiento interno, clasificacién, transporte y disposicion final, periodicidad y saneamiento.
registros de cada actividad
Implementa y ct:jmp!; con ,e : l;rogrima des(;ont@ de pllagads el cual comirlnplfsftodas Ia.saarea;'g; Lo 0 No se evidencia documentacion referente al programa de Control de
4.3. |proceso, mapa de ubicacion de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacion Plagas, ni regsitros de cada actividad, Falta plan de saneamiento.
de control de plagas externa y registros de cada actividad.
ON
PUNTAJE ESPERADO 25 E .
PUNTAJE OBTENIDO 22 De 65 % A 89,9% CONFORME CON OBSERVACION
PORCENTAJE 88.00% 90 % CONFORME
OBSERVACIONES: Ninguna observacién.
del. la interventoria: ‘ Pory Contratista.- O

FIRMA :

NOMBRE :

[AT A YSq‘YO\ MN;&\

FIRMA :

[1-G —cafiediesNecoatotia

ALBERTO LUIS VERGARA MACEA

NOMERE:

JEFERSSON ANDRES ANGARITA HERNANDEZ
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i PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION
< h LISTA DE CHEQUEO BODEGA
WS DELVALLE . CODIGO VERSION i FECHA DE EMISION ! PAGINA
PA-F-039 01 27/02/2023 1de1
S e . UISTADECHEQUEQBODEGA s : . e
PROGRAMA: Voomama se dlimentauen Esc'av norafq :20g], o] 3IQMO /2025
CONTRATISTA: C Cn%@y(’_; Q %2 - M 5qr)+ <IN Aew/ FUNCIONARIO INTERVENTOR: Mq-\e‘ Aﬂrz‘e\ Q.gg \-{:

SITIO DE REVISION:

Bodeaa Oiedecvesio.

MUNICIPIO/DEPTO:

Pedecserta = S/dey

3 [CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

observancia durante la manipulacién de alimentos

NOMBRE DEL RESPONSABLE: £do-a ; do ";%myo r\d\’j\ . DIRECCION: C i 6 i 3~ 5‘0 R
_ltem |ASPECTO A VERIFIGAR. e : ‘ o ;yousmcwnés .
1. |CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO . o . CALIF: (1/0)
11 lLos empaques secundarios no presentan deterioro (humedad, deformaciones mecanicas, roturas y
** Jsuciedad) '1
1.2. |Los empaques primarios no presenta roturas y/o deterioro 1
13 Las unidades de productos lacteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones -
> |de calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad. "
1.4. {Los productos panificados se encuentran enteros 1 /
15. |No se observa los productos en empagque diferente al aprobado. /\ s -
1.6. |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organolepticas -\ //
2. |PERSONAL MANIPULADOR = ‘ CALIF, (1/0) Observaciones
Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y limpio y
2.1. |calzado cerrado de material resistente e impermeable-y estan dotados con los elementos de proteccién
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario. 1
2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme —1
Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que sea necesario y
cuando existe riesgo de contaminacién cruzada en las diferentes etapas del proceso ‘
24 El personal que manipula alimentos utiliza mallas para recubrir cabello, tapabocas y protectores de
-4 lparba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa maquillaje J\
25. |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas '\
Los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan préacticas antihigiénicas tales como
2.6. |rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en lugares dondesu ropa de 1
trabajo pueda contaminarse etc.
27 Los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotacion adecuada
'+ |suministrada por la empresa jl
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de! cumplimiento de las practicas higiénicas y su /\

S 1 cAUIF: (1/0)

Observaciones:

Los alimentos se encuentran almacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterias.

———

3.1. 1 -
e il { 1
3.2. |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. O ZY .ch‘,‘;?gifn e%’gﬁ _de almalenin
El almacenamiento de los insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas !
33 con separacion minima de 60 centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se dispone sobre
> |paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la '\
inspeccion, limpieza y fumigacién, si es el caso.
34 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con el nimero maximo indicado en el exterior de la caja,
- /| evitando el deterioro o dafio del envase y embalaje. ',[
_ ‘lLas cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las
lcajas. '\
3.6. |Existe rotacion de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir. /\ /
3.7. |Los alimentos estan almacenados en su empaque secundario original 1
38 Se cuenta con un area aislada e identificada para almacenamiento de producte no conforme, llevando
% lregistros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposicién final. «
" 4 |PLANDESANEAMIENTO BASICO ' ; ‘ . | cALIF. (1/0) Ohbservaciones
Implementa y cumple con el Programa de limpieza y desinfeccion el cual incluye: todas las areas de la
4.1. |bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos
requeridos para efectuar la operacion, periodicidad de la limpieza y desinfeccion '1
Implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicién de residuos sélidos (basuras), el cual
42 incluye: elementos, areas, recursos y procedimientos que garanticen la eficiente labor de recoleccion,
-2 I conduccion, manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion final, periodicidad y 4
registros de cada actividad
Implementa y cumple con el Programa de contro! de plagas el cual contempla todas las areas de 7
4.3. |proceso, mapa de ubicacién de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacion /\
de control de plagas externa y registros de cada actividad.
I f T  RANGOS DE CALIFICACION .
PUNTAJE ESPERADO 25 64,9 FOR
PUNTAJE OBTENIDO 20 De 65.% A 89;9% CONFORME CON OBSERVACION
porcentate | 96,00 7«
OBSERVACIONES: [)5 ‘
? ev,\o,&ncjo}r‘ 63';2 0y ole | nat ¢ emm("efl-)—o Je. P\"* Lqm FCKA Y, econ .
e en joes /M rersrey - A
SR S 7| Poppartedel lainterventorlay o 7] ] Porlparte flel Contratista - Operador
7 4 i
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PROCESO MISIONAL | ALIMENTACION Y NUTRICION
AS GEL VALLE . LISTA DE CHEQUEO BODEGA
Alimenios Salydabies det Valle 5.A.S. CODIGO VERSION I FECHA DE EMISION l PAGINA
PA-F-039 01 2710212023 1de1
R 55 : : : “LISTA DE:CHEQUEO -BODEGA : G Pt S
T - -
PROGRAVA: P o AP vvd_ AL Dl e w3 €8¢ alay —PuE- nora {{. 000 Fecia B4 [ 10N e <
. At - . r . ~, %
CONTRATISTA: (’O‘ AL DL~ S= w\'@w\A oy FUNCIONARIO INTERVENTOR: \'\E; o~ Deuia (\RQ\\Q
“~
SITI0 DE REVISION: @OA e Sc:( ) MUNICIPIO/DEPTO: SQ{ & / Carp @ Aoy
NOMBRE DEL RESPONSABLE:  (Sy@ ¢~y BaXowi Lepdl 3¢ AQV\%*‘Q DIRECCION: (.Q\"OE;-Q ‘q_ % i4a -4 £
Itern: JASPECTO A VERIFICAR - : i : . o ‘'Observaciones ::
10 CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO : : : o - CALIF.(110): 4
14 Tos empaques secundarios no presentan deterioro (humedad, deformaciones mecanicas, roturas y 1
©* |suciedad)
1.2. |Los empaques primarios no presenta roturas y/o deterioro 1 \
13 Las unidades de productos lacteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones
> |de calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad. 1
1.4. |Los productos panificados se encuentran enteros /( \
1.5. [No se observa los productos en empaque diferente al aprobado. 1 \
1.6. |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organolepticas 1
2| PERSONAL MANIPULADOR ‘ CALIE. (1/0) rObservaciones
Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y limpio y
2.1. lcalzado cerrado de material resistente e impermeable y estén dotados con los elementos de proteccién ,1
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario.
2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme (
23 Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que sea necesario y
~>- Icuando existe riesgo de contaminacién cruzada en las diferentes etapas del proceso 1
4 El personal que manipula alimentos utiliza mallas para recubrir cabello, tapabocas y protectores de jl
4% lnarba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa maquillaje
2.5. |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas 1
Los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan practicas antihigiénicas tales como
26. |rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en [ugares dondesu ropa de /]
trabajo pueda contaminarse etc.
27 Los visitantes cumplen con las précticas de higiene y portan |a vestimenta y dotacion adecuada 1
** |suministrada por la empresa
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las practicas higiénicas y su
-+ |observancia durante la manipulacion de alimentos
3 L(E)NDICIONES DE ALMACENAMIENTO CALIF{(1/0)-. Observaciones
3.1. |Los alimentos se encuentran almacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterias. 1
3.2. |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. O k e i azx‘u S (av\q S“'\\\q [\ S \")QQ =
B e rmrane » s po s S evidenc@ alnacramlent ardes
0 < ., 4 FiaY
33. paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la O e ?&39‘“4‘\:; Tz w2 ("‘“""‘3\" Lo~ ’R&“’“ﬁ'
inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso. o e S 60(,N\ Lo kts (‘ec\c’ Q;\:C&S ?e(;h,d\c\\-ts
34 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con el nimero méximo indicado en el exterior de la caja,
“* levitando el deterioro o dafio del envase y embalaje. 1
a5 Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las
7 jeajas. 1
38. Existe rotacién de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir. 1
Los alimentos estan almacenados en su empaque secundario original 1 \
38 Se cuenta con un area aislada e identificada para almacenamiento de producto no conforme, llevando
% lregistros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposicién final. 1
4. |PLAN DE SANEAMIENTO BASICO e SCALF(1/0): ] = : “miaiObservaciones
Implementa y cumple con el Programa de limpieza y desinfeccién el cual incluye: todas las éreas de la
4.1. |bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos ,‘
requeridos para efectuar la operacién, periodicidad de la limpieza y desinfeccion
Implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicion de residuos sélidos (basuras), el cual
42 incluye: elementos, areas, recursos y procedimientos que garanticen la eficiente labor de recoleccion, ,‘
-+ |conduccion, manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion final, periodicidad y
registros de cada actividad
Implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las areas de
43, |proceso, mapa de ubicacion de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacion 1
de control de plagas externa y registros de cada actividad.
RANGOS DE CALIFICACION
PUNTAJEESPERADO | 2.3 <= 54,9% NO CONFORME
PUNTAJE OBTENIDO 23 89,9% CONFORME:CON OBSERVACION
PORCENTAJE |4 2,007 | 0 ME .
GBSERVACIONES: / / / /
_; 7 . Por parte del :1a Interventorfa: S0 2 = . Porparte del Contratista« Operador: B
FIRMA //' / le'_) FIRMA : 4%04‘1/
7
NOMBRE : ) ’ . ( ~ \ NOMBRE:
2 NN\ DQ.\.HQ Q{*D\ 3, CLpcy o/
g ¥ 7
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. PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION
liEL VALI:E LISTA DE CHEQUEO BODEGA
Alimenios Salugables del Vaile S.A.S. CcODIGO VERSION | FECHA DE EMISION PAGINA
- PA-F-039 01 27/02/2023 1de1
L i L LISTADE CHEQUEQ.BODEGA s i i
PROGRAMA:  TAE SANTANDeE HoR: 14,20 | Feca: 3) - Jp— 2025
CONTRATISTA: CO"’ o 8- - 55,,7%0‘” a’g{ FUNCIONARIO INTERVENTOR: /’fleXS a @Quin J o
SITIO DE REVISION: goc/t‘t/ a aie Ea sbos ot MUNICIPIO/DEPTO: 6 of 6 osa
NOMBRE DEL RESPONSABLE: Jorol X &sith  Molna - Catlos Finzgn DRECCION: fen 4 vy Barbesa - Bucayamango
ftem [ASPECTOAVERFICAR .. o L Observaciones: = = ;
L ¢Aum D DEL PRODUCTO ALMACENADO ; i o - : | CALIF. (1/0) e - e S
11 Los empaques secundarios no presentan deterioro (humedad, deformaciones mecanicas, roturas y Sg evidencian Cq’as Lon Wy}/aa[ vred v C/W
- |suciedad) % nationes gn v gstvoclir
1.2. |Los empaques primarios no presenta roturas y/o deterioro i /
13 Las unidades de productos lacteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones
- |de calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad. ¢
1.4. |Los productos panificados se encuentran enteros !
1.5. |No se observa los productos en empaque diferente al aprobado. [}
1.6. |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organolepticas i /
2. |PERSONAL MANIPULADOR ‘ CAUE(H0) |0 _ Observaciones
Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y limpio y
21. |calzado cerrado de material resistente e impermeable y estén dotados con los elementos de proteccién
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario. L
2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme i /
Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que sea necesario y \
cuando existe riesgo de contaminacion cruzada en las diferentes etapas del proceso
24 El personal que manipula alimentos utiliza mallas para recubrir cabello, tapabocas y protectores de 1
4 Iharba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa maquillaje
2.5. |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas ) /
Los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan practicas antihigiénicas tales como
2.6. |rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en lugares dondesu ropa de 1
trabajo pueda contaminarse efc.
27 Los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotacién adecuada
'+ |suministrada por la empresa {
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de! cumplimiento de las précticas higiénicas y su |
©- lobservancia durante la manipulacién de alimentos
3. |CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO TCALIE. (110) Observaciones
3.1. |Los alimentos se encuentran almacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterias. 1
3.2. |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. 1 /
El almacenamiento de los insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas
23 con separacion minima de 60 centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se dispone sobre
-~ paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la i
inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
a4 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con el nimero maximo indicado en el exterior de la caja, '
-+ levitando el deterioro o dafio del envase y embalaje.
~ e |Lascajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las
“ lcajas. {
... |Existe rotacién de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir. [
3.7. |Los alimentos estan almacenados en su empagque secundario original fl
38 Se cuenta con un area aislada e identificada para almacenamiento de producto no conforme, llevando
S lregistros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposicion final. !
4. :|PLAN DE SANEAMIENTO BASICO oy : . | CALIF. (1/0) Observaciones
Implementa y cumple con el Programa de limpieza y desinfeccion el cual incluye: todas las areas de la
4.1. |bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos 1
requeridos para efectuar la operacién, periodicidad de la limpieza y desinfeccion
Implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicién de residuos sélidos (basuras), el cual
42 incluye: elementos, areas, recursos y procedimientos que garanticen la eficiente labor de recoleccion, \
-4~ Iconduccion, manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion final, periodicidad y
registros de cada actividad
Implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las dreas de
4.3. |proceso, mapa de ubicacion de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacion \
de control de plagas externa y registros de cada actividad.
PUNTAJE ESPERADO 25 4 ;
PUNTAJE OBTENIDO 24 . 'De 65.% A 89,9% CONFORME CON OBSERVACION
PORCENTAJE gc.o0%
OBSERVACIONES:
s R : ] Por.parte del ‘1a Interventoria; i /1 [ Porpartedel Contratista-Operador .0 g
) ; p it
rus: | Alexsa  Boideso FIRMA Uad2] [foadrg Jinenr Lev~
I
NOMBRE:  Aloy nd Lineon NOMBRE: () [ i //}1 Y / Y
Alexsa  Dvin+e/o 7| 57 } n Lin )

&
C
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PROCESO MISIONAL I ALIMENTACION Y NUTRICION
s LISTA DE CHEQUEQO BODEGA
S DELVALLE. CODIGC VERSION | FECHA DE EMISION PAGINA
. — PA-F-039 01 27/02/12023 1 de 1
LISTA DE CHEQUEO BODEGA G
PROGRAMA: PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DE SANTANDER HORA: 09:00 a.m ‘ FECHA: 30/10/2025
CONTRATISTA: CONSORCIO B2-M SANTANDER FUMCIONARIO INTERVENTOR: ALBERTO VERGARA MACEA
SITIO DE REVISION: BODEGA DE CAPITANEJO MUNICIPIO/DEPTO: CAPITANEJO / SANTANDER
NOMBRE DEL. RESPONSABLE: JEFERSSON ANDRES ANGARITA HERNANDEZ DIRECCION: CARRERA 4 #7-102
I ltem- JASPECTO-A-VERIFICAR: - Obssrvaclones.
1.2 |CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADQ CALIF. (1/0)
0S empaques secundarios 10 presentan deterioro (numedad, deformaciones mecanicas, roturas y
1.1 . 1
suciedad)
1.2. |Los empaques primarios no presenta roturas y/o deterioro 1
13 Las unidades de productos lacteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones
~* |de calidad e inocuidad sin abornbamiento, ni humedad. !
1.4. 1Los productos panificados se encuentran enteros 1
1.5. |No se observa los productos en empagque diferente al aprobado. 1
1.6, |JLasdrutds y verdura -cumple -con sus caracteristicas organolepticas’ 1
2. |PERSONAL MANIPULADOR CALIF. (1/0) Observaciones
Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y limpio y
2.1. |calzado cerrado de material resistente e impermeable y estan dotados con los elementos de proteccion 1
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario.
2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme 1
23 Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que sea necesario y
> leuando existe riesgo de contaminacion cruzada en las diferentes etapas del proceso !
4 El-personal que manipula:alimentos:utiliza mallas-para:recubrir cabello; tapabocas y protectores:de 1
* |barba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa maquillaje
2.5. |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas 1
Los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan précticas antihigiénicas tales como
2.6. |rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en lugares donde su ropa de 1
trabajo pueda contaminarse etc.
27 Los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotacién adecuada 4
""" |suministrada por la empresa
28 Existen avisos alusivos a |a obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las précticas higiénicas y su
%+ |observancia durante la manipulacién de alimentos 1
3. [C-ONDICIONES DE ALMACENAMIENTO CALIF. (1/0) Observaciones
3.1. |Los alimentos se encuentran aimacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterias. 1
3.2. |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. 1
El almacenamiento de 10s insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas
23 con separacion minima de 60 centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se dispone sobre 4
% |paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se pemmita la
inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso.
34 los arrumes de las cajas cumplen en la altura con ef ndmero maximo indicado en el exterior de la caja, 4
%+ levitando el deterioro o dafio del envase y embalaje.
3 L.as cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de fraba para evitar deslizamienta de las 4
™~ |eajas.
3.6. |Existe rotacién de los alimentos aimacenados: primero en expirar, primero en salir. 1
" 7. ILos alimentos estan aimacenados en su empaque secundario original 1
38 Se cuenta con un drea aislada e identificada para almacenamiento de producto no conforme, llevando 4
% Iregistros de fecha, lote, cantidad de producte y actas de disposicion final.
4. ELAN DE SANEAMIENTO.BASICO CALIF, {(1/0) Observaciones
Implementa y cumple con el Programa de limpieza y desinfeccion el cual incluye: todas las areas de la No se evidencia documentacion referente al programa dse fimpieza y
4.1. |bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos 0 desinfeccién con los procedimientos y el registro de actividades. Falta
requeridos para efectuar la operacién, pericdicidad de la limpieza y desinfeccitn plan de saneamiento.
implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicién de residuos solidos (basuras), el cual N idencia tacion referente al o0
incluye: elementos, areas, recursos y procedimientos que garanticen la eficiente labor de recoleccion, o se evidencia documentacion referente al programa mangjo de
4.2 . A A . 3 L. . . R o] residuos con procedimientos y registros de cada actividad. Falta plan de
conduccién, manejo, almacenamiento intemno, clasificacion, transporte y disposicién final, periodicidad y saneamiento
registros de cada actividad )
Implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las areas de i R : .
43. |proceso, mapa de ubicacién de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacién 0 N°.s?‘ evidencia programa de °9”"°‘ de Piagas, ni regsitros dé cada
X L. actividad. Falta plan de saneamiento.
de control de plagas externa y registros de cada actividad.
RANGOS DE CALIFICACION
PUNTAJE ESPERADO 25 L ‘ , 4,9% ONFORME =
PUNTAJE OBTENIDO 22 De 65 % A 89,9% CONFORME CON OBSERVACION
PORCENTAJE 88.00% 0
OBSERVACIONES: Ninguna observacion. / /
~ T 7 o pafts del Ja interventoria; . Por parte dal Contratista - Operador
FIRMA ¢ /4 /Jc i /4) tYlavas /"/ GO FIRMA : J&ﬁo&&m
7
NOMBRE : ALBERTO LUIS VERGARA MACEA NOMBRE: JEFERSSON ANDRES ANGARITA HERNANDEZ
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PROCESO MISIONAL \ ALIMENTACION Y NUTRICION
D'EL \IA[‘)}_%E LISTA DE CHEQUEO BODEGA
Atiratios Seiugaties dul VAIIE SIA.S. cODIGO ‘ VERSION | FECHA DE EMISION PAGINA
PAF-033 01 27/02/2023 1 de 1
2 e g S U LISTA'DE CHEQUEO BODEGA. e e EE
PROGRAMA: vee  Sadgno@” noa@:44 [ mon] OQ TAAN200C
CONTRATISTA: ConyDCLd @2 —m . Q(Am&&l\c}@// FUNCIONARIO INTERVENTOR: \L-f\q('\(l AMUC,_Q/\Q

SITIO DE REVISION: &Q &QC{O\ Q \Qd‘e CS:J%YQ Ca

MUNICIPIO/DEPTO:

Predecotsta

NOMBRE DEL RESPONSABLE: ?’dwf(j Q t()‘eFQfO nOCA DIRECCION: Cu & * 2 .—86
item” |ASPECTO A VERIFICAR - E . . v : e Observaciones
- 1. |CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADD , CALIF.(110) |

Los empaques secundarios no presentan deterioro (humedad, deformaciones mecanicas, roturas y

4

11 suciedad)
1.2. |Los empaques primarios no presenta roturas y/o deterioro 4
13 Las unidades de productos lacteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones 1
> |de calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad.
1.4, {lLos productos panificados se encuentran enteros 1
1.5. |No se observa los productos en empagque diferente al aprobado. 1
1.8. |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organolepticas A
:2.|PERSONAL MANIPULADOR : o : CALIF.(1/9)! 5 Observaciopes
Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y limpio y
21 calzado cerrado de material resistente e impermeable y estan dotados con los elementos de A
-1 | proteccion requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material
sanitario.
2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme A
23 Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que sea necesario y
-3 leuando existe riesgo de contaminacion cruzada en las diferentes etapas del proceso '1
El personal que manipula alimentos utiliza mallas para recubrir cabello, tapabocas y protectores de
barba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa maquiliaje /\
25. |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas A \
Los empleados no comen o fuman en reas de proceso, evitan précticas antihigiénicas tales como
2.6. |rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en lugares dondesu ropa 1
de trabajo pueda contaminarse etc.
27 Los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotacion adecuada
'+ isuministrada por la empresa A
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las practicas higiénicas y
-S| su observancia durante fa manipulacidn de alimentos 4
3, ‘CALIF: (110) Observaciones:

»Pcmmcnor«es DE ALMACENAMIENTO

\

registros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposiciéon final.

3.1, |Los alimentos se encuentran almacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterias. 4
3.2. |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. 0 TSRS blonCas SU(/‘ a>.
Bl almacenamiento de [0s insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o Ailnacnumierto ¢ ¢ G S
estibas con separacién minima de 60 centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se -
33 dispone sobre paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se SQQ (SIEGIN) MinaG O \CA R} < Q() -
permita la inspeccién, limpieza y fumigacién, si es el caso.
34 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con el nimero maximo indicado en el exterior de la caja, ,\
-3 |evitando el deterioro o dafio del envase y embalaje.
a5 Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las A
** |cajas.
3.6. |Existe rotacion de los alimentos aimacenados: primero en expirar, primero en salir. 4 \
3.7. |Los alimentos estan almacenados en su empague secundario original 4 \
3 Se cuenta con un rea aislada e identificada para almacenamiento de producto no conforme, llevando 4 \

4. |PLAN DE SANEAMIENTO BASICO .

CALIF. (1/0)

“i'Ohbservaciones.

Implementa y cumple con el Programa de limpieza y desinfeccion el cual incluye: todas las édreas de la

\

4.1, |bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos A
requeridos para efectuar la operacion, periodicidad de la limpieza y desinfeccion
Implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicién de residuos sélidos (basuras), el cual
incluye: elementos, areas, recursos y procedimientos que garanticen la eficiente labor de recoleccion, A
conduccién, manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicién final, periodicidad
y registros de cada actividad
Implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las dreas de
4.3. |proceso, mapa de ubicacion de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacion 4
de contro! de plagas externa y registros de cada actividad.
I I RANGOS DE CALIFICACION
PUNTAJE ESPERADO 2 Y
PUNTAJE OBTENIDO 2 2
PORCENTAJE |AZ2,T/
OBSERVACIONES:
i SR E " Porparte def . pterventorfa:
FIRMA: FIRMA : ¢ ./ ]
. +% AJ
3 “ o
—_
NOMBRE | A 9 aQ J Aq J d—%@ QQ;Q \LQ\ { NOMBRE: -
Hopfe  raledaNdir -
t
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PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION
OEL VAL&{«%& LISTA DE CHEQUEO BODEGA
Attmenios Saludabies del Vaile S.A.5. CODIGO VERSION FECHA DE EMISION I PAGINA
— PA-F-038 01 27/02/2023 1 de 1
LISTA DE.CHEQUEQ BODEGA =
PROGRAMA: Prxagxam c\k Q\\ W«\—QMQ vw ESelayw —pac HORA: 3 &?w] FECHA: QO 3’]“ l S L_('
conTRATISTA: (LSt Y D G~ S e ~de v FUNCIONARIO 1NTERVENTDR:\,\E)IM“ Oedi (Dio\\ﬁ
SITIO DE REVISION: Bode R St MUNICIPIO/DEPTO: S\J (_g(m, Soadandr v
NOMBRE DEL RESPONSABLE: (,\..gva‘\s( j P‘ w\—\—u\\Q L‘P_mq& \J g &uth DIRECCION: LQ“Q,IQ A \.i -ﬁ 14 -4 S
“ttem:. JASPECTO A VERIFICAR. . Observaciones
s ICALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO b SCALIE.(1/0)
1.1 Los empaques secundarios no presentan deterioro (humedad, deformaciones mecamcas roturas y 1
* 7 {suciedad)
1.2. |Los empaques primarios no presenta roturas y/o deterioro I \
13 Las unidades de productos lacteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones
> lde calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad. 1
1.4. |Los productos panificados se encuentran enteros 1 \
1.5. |No se observa los productos en empague diferente al aprobado. | \
1.6. |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organolepticas ‘
2. |PERSONAL MANIPULADOR . CALIF: (1/0) Observaciones
Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y limpio y
2.1. |calzado cerrado de material resistente e impermeable y estan dotados con los elementos de proteccion ,\
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario.
2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme 1 \
23 Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que sea necesario y
& |cuando existe riesgo de contaminacion cruzada en las diferentes etapas del proceso ‘
4 El personal que manipula alimentos utiliza mallas para recubrir cabello, tapabocas y protectores de
4% Ibarba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa magquillaje t
2.5. |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmaite y con ufias cortas ‘ \
Los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan practicas antihigiénicas tales como
2.6. |rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en lugares dondesu ropa de i
trabajo pueda contaminarse etc.
27 Los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotacién adecuada
""" |suministrada por la empresa ‘
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las précticas higiénicas y su ‘
"%+ |observancia durante la manipulacién de alimentos
8.+ ICONDICIONES DE ALMACENAMIENTO . CALIF:(1/0) Obhservaciones:
3.1. iLos alimentos se encuentran almacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterias. 4
3.2. |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. 0 e euid Al e CQ i S"‘\\\ a8 Juc ;Q&
El almacenamiento de los insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas 2 AL e\ o _k, i
33 con separacién minima de 60 centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se dispone sobre S2 e AQ“(" 3 an b < “-Q\c. 9‘
>+ |paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la Q nO ex (y\c SefBracd Hamal o Ay Con o
inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso. e (et o faredey fo¢ otaies
a4 Los arrumes de las cajas cumplen en |a altura con el nimero maximo indicado en el exterior de la caja,
7 levitando el deterioro o dafio del envase y embalaje. 1
35 Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las
't lcajas. 1
3.6. |Existe rotacion de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir. 1
Los alimentos estan almacenados en su empagque secundario original l\
ag Se cuenta con un area aislada e identificada para almacenamiento de producte no conforme, llevando ‘
"+ |registros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposicion final.
‘4. |PLAN'DE SANEAMIENTO BASICO ¢ CALIF. (1/0) : Observaciones. ;
Implementa y cumple con el Programa de limpieza y desinfeccién el cual mcluye todas las areas de la
4.1. |bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos 1
requeridos para efectuar la operacion, periodicidad de la limpieza y desinfeccion j
implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicién de residuos sélidos (basuras), el cual
42 incluye: elementos, areas, recursos y procedimientos que garanticen la eficiente labor de recoleccion,
““* lconduccion, manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion final, periodicidad y 4
registros de cada actividad
Implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las areas de
4.3, |proceso, mapa de ubicacién de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacion 4
de contro! de plagas externa y registros de cada actividad.
PUNTAJE ESPERADO
PUNTAJE OBTENIDO
PORCENTAJE
GBSERVACIONES: / / / /
Por parte del ' la Interventorla: : Por parte del Contratista.. Operador:
FIRMA : /q 5 { WB FIRMA : A3l
NOMBRE :| NOMBRE:
| |
h_,\’ysﬁlw Deina (Oko \a. QY Lyesy jMﬂ/\
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PROCESO MISIONAL

ALIMENTACION Y NUTRICION

.

LISTA DE CHEQUEO BODEGA

S DEL VALL

Alexsa gumnteio Rincon

Atimenlos Saludabies del Valle S.A.S. CODIGO VERSION FECHA DE EMISION I PAGINA
PA-F-039 01 27/02/2023 1de1
R e : . “LISTA DE CHEQUEO'BODEGA ' : i
PROGRAMA: PAE  Sardoind €f HORA: Z Tos) (’ml FECHA: OF-1f - 2025
CONTRATISTA: CO 0 50 cio 67« - M ‘&1 n ;‘, an C, € FUNCIONARIO INTERVENTOR: A ’%4 &t) ) 7{‘6( 1o)
SITIO DE REVISION: &&qd 0’{ &,{ [7QSEI MUNICIPIO/DEPTO: 6& % bO\SO(
NOMBRE DEL RESPONSABLE: ~ ((} 1 los }\nol(eé Yin2o ‘n oiReccioN: £m 4 Vi Ko rbase — Bucafarna (
item -lASPECTO A VERIFICAR: : . ‘Observaciones :
1.7 |CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO . CALIF. (1/0) o
11, Los empaques secundarios no presentan deterioro (humedad deformac;ones mecanicas, roturas y 0 5"1 w, dtn(,ian [aJ uS it ofgdi/addlw y de.
suciedad) Eormaciones esruc
1.2. |Los empaques primarios no presenta roturas y/o deterioro ]
13 Las unidades de productos lacteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones
*~* Ide calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad. !
1.4. |Los productos panificados se encuentran enteros ]
1.5. iNo se observa los productos en empague diferente al aprobado. i
1.6. |Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organolepticas ¥
2, ]PERSONAL MANIPULADOR CALIF. {1/0) “ Obseryaciones
Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y limpio y
2.4, |calzado cerrado de material resistente e impermeable y estan dotados con los elementos de proteccion ]
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario.
2.2. |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme ]
23 Los manipuladores se lavan y desinfectan las manos (hasta el codo) cada vez que sea necesario y
= |cuando existe riesgo de contaminacién cruzada en las diferentes etapas del proceso |
El personal que manipula alimentos utiliza mallas para recubrir cabello, tapabocas y protectores de \
= Iparba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa maquillaje
2.5. |Las manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas i
Los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan practicas antihigiénicas tales como
2.6. |rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en lugares dondesu ropa de 1
trabajo pueda contaminarse efc.
27 Los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotacion adecuada i
**" |suministrada por la empresa
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad del cumplimiento de las practicas higiénicas y su
= |observancia durante la manipulacién de alimentos !
3. —‘CONDlClONES DE ALMACENAMIENTO CALIF. (1/0) ' Observaciones:
3.1. |Los alimentos se encuentran almacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterias. ] ’
3.2. |Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. |
El aimacenamiento de los insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas
33 con separacion minima de 60 centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se dispone sobre 1
> |paletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la
inspecciodn, limpieza y fumigacion, si es el caso.
34 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con el nimero maximo indicado en el exterior de la caja, \
7 levitando el deterioro o dafio del envase y embalaje.
35 Las cajas de los productos se almacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las
" |cajas. i
3.6. |Existe rotacién de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir. i
Los alimentos estan almacenados en su empaque secundario original 1
38 Se cuenta con un drea aislada e identificada para almacenamiento de producto no conforme, llevando \
°- lregistros de fecha, lote, cantidad de producto y actas de disposicion final.
4. -]PLAN DE SANEAMIENTO BASICO. ; : G CALIF, (1/0) Observaciones
Implementa y cumple con el Programa de limpieza y desmfeccmn el cual 1nc|uye todas las dreas de Ia
4.1. |bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos 1
requeridos para efectuar la operacion, periodicidad de la limpieza y desinfeccion
Implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicion de residuos solidos (basuras), el cual
42 incluye: elementos, areas, recursos y procedimientos que garanticen la eficiente labor de recoleccion, \
*+ Iconduccién, manejo, almacenamiento interno, clasificacién, transporte y disposicion final, periodicidad y
registros de cada actividad
implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las dreas de /
4.3. |proceso, mapa de ubicacion de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacion \
de control de plagas externa y registros de cada actividad.
= RANGOS DE CALlFICACIéN
PUNTAJE ESPERADO 25 . ; . j «
PUNTAJE OBTENIDO 24 De 65 % A 89,9% CONFORME CON OBSERVACION
PORCENTAJE A6.007.
'f R , ;i:Por parte del:la Interventoria: Porparte del Contratista.~ Operador. A
e | Alexso Quintero PR Catly(Ldn linee | o
NOMBRE : NOMBRE:
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PROCESO MISIONAL ALIMENTACION Y NUTRICION
AS ALLE LISTA DE CHEQUEQO BODEGA A
Alimentos Salugabies dal VoHe S-A.S. CODIGO VERSION FECHA DE EMISION I PAGINA
PA-F-038 01 27/02/2023 1 de 1
LISTA DE CHEQUEQ BODEGA
PROGRAMA: PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DE SANTANDER HORA: 09:00 a.m I FECHA: 7/11/2025
CONTRATISTA: CONSORCIO 82-M SANTANDER FUNCIONARIO INTERVENTOR: ALBERTO VERGARA MACEA
SITIO DE REVISION: BODEGA DE CAPITANEJO MUNICIPIO/DEPTO: CAPITANEJO / SANTANDER
NOMBRE DEL RESPONSABLE: JEFERSSON ANDRES ANGARITA HERNANDEZ DIRECCION: CARRERA 4#7-102
item  {ASPECTO A VERIFICAR Observaciones
1. CALIDAD DEL PRODUCTO ALMACENADO CALIJF. (1/0)
Los empaques secundarios no presentan deterioro (humedad, deformaciones mecanicas, roturas y
1.1. . 1
suciedad)
1.2. :|Los empagues primarios no presenta roturas y/o deterioro 1
13 Las unidades de productos l4cteos de la muestra observada se encuentran en adecuadas condiciones 1
" -|de calidad e inocuidad sin abombamiento, ni humedad.
1.4, ‘|Los productos panificados se encuentran enteros 1
1.5. |No se observa los productos en empaque diferente al aprobado. 1
1.8. ‘|Las frutas y verdura cumple con sus caracteristicas organolepticas 1
2. -’PERSONAL MANIPULADOR: CALIF. {(1/0) Observaciones
Todos los empleados que manipulan los alimentos llevan uniforme adecuado de color claro y fimpio y
2.1. i|calzado cerrado de material resistente e impermeable y estan dotados con los elementos de proteccion 1
requeridos (gafas, guantes de acero,chaquetas, botas, etc.) y los mismos son de material sanitario.
2.2. : |Los manipuladores y operarios no salen de la bodega con el uniforme 1
23 Los manipuladores se lavan y desinfectan las mancs (hasta el codo) cada ver que sea necesaric 4
"~ lcuando existe riesgo de contaminacién cruzada en las diferentes etapas del proceso
24 Ei personal que manipula alimentos utiliza malias para recubrir cabello, tapabocas y protectores de y
** “lbarba de forma adecuada y permanente (de acuerdo al riesgo) y no usa maquiliaje
2.5. ‘iLas manos se encuentran limpias, sin joyas, sin esmalte y con ufias cortas 1
Los empleados no comen o fuman en areas de proceso, evitan practicas antihigiénicas tales como
2.6. ‘|rascarse, toser, escupir y no se observan sentados en el pasto o andenes o en lugares donde su ropa de 1
trabajo pueda contaminarse etc.
27 Los visitantes cumplen con las practicas de higiene y portan la vestimenta y dotacién adecuada 4
7" -|suministrada por la empresa
28 Existen avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad def cumplimiento de las practicas higiénicas y su 4
=+ lobservancia durante la manipulacion de alimentos
3. |{CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO CALIF. (1/0) Observaciones
3.1. |Los alimentos se encuentran almacenados sobre estibas, anaqueles y/o estanterias. 1
3.2. ‘|Las estibas, anaqueles y/o estanterias para almacenar se encuentran limpias y en buen estado. 1
El almacenamiento de los insumos o productos terminados se realiza ordenadamente en pilas o estibas
a3 [0 separacién minima de 60 centimetros con respecto a las paredes perimetrales, y se dispone sobre 4
“* ‘Ipaletas o tarimas elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera gue se permita ja
inspeccidn, limpieza y fumigacién, si es ¢l caso.
34 Los arrumes de las cajas cumplen en la altura con el nimere méximo indicade en el exterior de la caja, 4
“ - |evitando ef deterioro o dafio del envase y embalaje.
35 Las cajas de los productos se aimacenan en forma cruzada o de traba para evitar deslizamiento de las 4
" jcajas.
3.6. |Existe rotacién de los alimentos almacenados: primero en expirar, primero en salir. 1
Los alimentos estan aimacenados en su empaque secundario original 1
a8 Se cuenta con un area aislada e identificada para aimacenamiento de producto no conforme, flevando 4
>+ lregistros de fecha, Tote, cantidad de producto y actas de disposicion final.
4. [PLAN DE SANEAMIENTO BASICO CALIF. (1/0) Observaciones
Impiementa y cumple con el Programa de limpieza y desinfeccion el cual incluye: todas las areas de la No se evidencia documentacién referents al programa de limpieza y
4.1. ‘[bodega, agentes y sustancias utilizadas, concentraciones, formas de uso, equipos e implementos o] desinfeccidn con los procedimientos y el registro de actividades. Falta
requeridos para efectuar la operacién, periodicidad de la limpieza y desinfeccion plan de saneamiento.
implementa y cumple con el Programa de manejo y disposicién de residuos sélidos (basuras), el cual No se evidencia documentacion referente al programa manejo de
42 incluye: 'e’lementos_, &reas, recursos y Qrocedlmnentps que garanticen ia eﬁ_cnentg !abor de recglegqon, 0 residuos con procedimientos y registros de cada actividad, Falta plan de
conduccién, manejo, almacenamiento intemo, clasificacién, transporte y disposicién final, periodicidad y saneamiento.
registros de cada actividad
implementa y cumple con el Programa de control de plagas el cual contempla todas las areas de A . ) .
4.3. -|proceso, mapa de ubicacion de cebos, sustancias empleadas, responsables, frecuencias, certificacion 0 N°As<e evidencia programa de Control de Plagas, ni regsitros de cada
) L actividad. Falta plan de saneamiento.
de control de plagas externa y registros de cada actividad.
RANGOS DE CALIFICACION
PUNTAJE ESPERADO 25 ~ | ==54,9%NO CONFORME .
PUNTAJE OBTENIDO 22 De 65 % A 89,9% CONFORME CON OBSERVACION
PORCENTAJE 88.00%
OBSERVACIONES: Ninguna observacién.
- Por parte del, la Interventaria: For parte del Contratista - Operador
FIRMA: /// éé"c(? Lw 9 \Je VA CON [N(mdeo\- FIRMA: J&W@&\%}&w
NOMBRE : ALBERTO LUIS VERGARA MACEA NOMBRE: JEFERSSON ANDRES ANGARITA HERNANDEZ




